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El numero de individuos que integran la poblacién ga-
radera y la intensidad de su rendimiento, esti en intima

4

dependencia con la produccién de piensos. Esta estrecha
relacién entre ganados y piensos que han de alimen!arlos
es la que decide, en idoneidad de caracleres étncos, si la
explotacion ha de ser intensiva o extensiva; serd intensiva
si los productos agricclag e industriales son
proporc.onales al nimero de cabezas en explo-
tacién y extensiva, si los dzcursos alimenticics

Estas Hoyas se remiten gratis a- quien las plda a la Seccién de
Publicaciones, Prenss y Propagande, del Ministerio do Agricultura
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son superiores al censo pecuario, Tanto en un caso como en ctro
se impone una al'mentacién racional, suminictrardo a ¢ da ani-
mal los elementos precsog a su mantenimiznto fisiclogizo y a su
produceién caracteristica aprovechable. La impor. arcia de ura eli-
men‘acién bien drigida podemos d ducirla, comparardo’a, por
ejemplo, con la implantacién de mejoras étnicas. Para la f jacion
por herencia d= un caricter bencficioso a la explotacion. es pre-
ciso €] transcurso «de un lapso mayor o menor gz ticmpo. ganeral-
mente afos, en lanto que una alimentac én adecuada da lugar a
una mejora en la produccion casi inmediata.

Para mejerar d2 un medo racional la alimen’acién de los ani-
males domdcsticos es preciso estar en posesién de los concc mien-
tos necesarios relativos a las bases fisiologicas generales de la
nutriciéon animal. De ellas sélo vamos a mencionar una: la com-
posicién de los alimentos y a ocuparnos de dos: necesidades nu-
tritivas. y racionamiento, aplicadas a los bévidos en produccién
lechera.

.
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Las circunstancias felices en que se desenvolvia la vida en
nuestra nacién, hasta hace poco mis de una (écrda, hizo que los
problemas de alimentacién no nos inquietaran. Su estudio es hoy
dia inexorablemente exigido, al verse incluida nuestra Patria en
el grupo de los paises europeos orientados hacia una maxima in-
dependencia en la obtencién de materias primas y a la mas eco-
némica aplicacién de los mismos.

Estas son las razones que indujeron al Instituto de Biologia
Animal a acometer, con una certera vision de las necesidades de
un futuro préximo, el estudio quimico y bioldgico de los alimen-
tos consumidos por el ganado en Espafia. Consiguiendo este Cen-
tro, en poco méas de tres afios, confecc’onar una tabla de compo-
sicién de casi todos los alimentos clasicos y residuos industriales,
dz aplicacién ganadera.. De esias tomaremos los datos que rece-
sitemos para llegar a la composicion de la racién adezuada,

Las necesidades nutritivas de las vacas lecheras se pueden co-
nocer muy bien, estudiando separadamente, primero, las exigen-
cias organicas para las funciones vitales, racién de conservacién,
y segundo, €l gasto de energia que supone la produccién de leche,
raciéon de produceidn,

En vacas vacias, en descanso de prcduccién lechera y estabula-
das, Hansson determin6 como suficiente para mantener el meta-
bolismo normal un minimo de alimentos que tuvieran un valor de
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0,67 unidades alimenticias y 50 gramos de proteina digestible por
cada 100 kilos de peso vivo, deducidas estas necesidades de la ob-*
gervacién practica en mas de 30.000 vacas, formando lotes y es
tos lotes integrados por los animales que ofrecfan 2l més estrecho
parecido en los siguientes caracteres: raza, edad, alzada, capa,
peso y numero de partos, A los lotes de caracteres mas parecicos
se les suministré diferentes cantidades de les mismos alimentos,
comprobando que unos perdian peso, la racién era insuficiente;
otros aumentaban, la racién era excesiva, y otros, en fin, queda-
ban estables en su peso, racién suficiente.

Al mismo tiempo pudo apreciarse una cierta influencia de la
extension de la superficie corporal en el metabolismo. Por ello, las
necesidades en conservacién por cada 100 kilos de peso vivo son -
mayores en los animales pequefios que en los grandes. Segin esto,
en el ganado vacuno se puede calcular la racién estricta de con-
servacion, por arimal y dia, de la siguiente forma:

Unidad ali- g:glf;eb{lnea pdc:;

menticia p- r cada 100 ki-
cada 107 ki- logramos pe-

Peso vivo de los ani- Kilogramos
males peso vivo

por unidad .
Kilogramos alime nticia log;r:n;ti)jope 8o vivo
Gramos
Mas de 150 150 0,87 650
350 a 450 ........ - 140 0,72 50
250 a 350 ..o 125 0,80 50
Menos de 250 ......... 110 0,90 50

Vemos en este cuadro que animales con un peso superior a
1450 kilos estian suficientemente nutridos cuando se les admin’s-
tra alimentos con un valor de 0,67 unidades alimenticias por cada
100 kilos de peso vivo y para un peso inferior, hasta 350 kilos,
es necesario elevar el valor a 0,72 unidades, y en ambos casos s
puede caleular que ¢l minimo proteico a proporcionar supone, por
lo menos, 50 gramos de albumina digestible para los mismos 100
kilos de peso vivo. Entre estos limites suele oscilar el peso de las
razas lecheras de nuestro pais.

Si se iniciara un periodo de gestacién, habria que suplementar
ta raciéon, por dia y animal, con alimertos equivalantes a 0.5-
unidad alimenticia y conteniendo 100 gramos de proteina diges-
tible. Elementos nutritivos. que se utilizarian en el crec‘miento
del feto, :

El periodo durante el cual las vacas no dan leche, podemos
considerarle como un tiempo de descanso y en el que hay que nor-
malizar las alteraciones ocasionadas por la alta produccién de
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leche, y ademas establecer reservas, sin llegar a un engrasamien-
to excesivo, para que al iniciarse un nuevo estado de lactacion la
vaca esté bien nutrida, lo que se traduce en una mayor produe-
cién de leche, con un porcentaje algo méas elevado en grasa y que
se mantiene durante algunos meses después del parto, cosa que
no sucederia si las reservas no pudieron establecerse,

Por consiguiente, pueden considerarse como muy adecuados
los siguientes valores alimenticios a suministrar a vaecas poco mu-
tridas, que no producen leche y siempre en relacién con sus dis-
tintos pesos vivos:

Vivo tne ki, Umidadesali-  SUONAS O
gramos meaticias . mos
375 4,0 330
430 4,5 420
525 6,0 480
800 6.6 500

Teniendo ademéas en cuenta el alto contenido en principios mi-
nerales de la leche, 7,5 gramos por liiro, y que es dificl minte-
ner a la vaca en el ciclo normal del metabolismo mineral, en una
produccién abundante, especialmente en lo que se refiere al con-
tenido orgéanico del calcio y 4cido fosférico, antes de comenzar un _
periodo de gran produccion, es decir, en esta fase de descanso,
serd muy conveniente procurar la asimilacién de la mayor can-
tidad posible de estos elementos, con €l fin de corstituir una re-
serva que normalmente se hace en log grandes ejes dOseos.

Otro tanto podemos decir en cuanto a las vitaminas, que en
tran a formar parte de la leche en cantidades apreciables; pro-
curaremos, ya que pueden ser acumuladas en cierta proporcién
en el organismo, que también la alimentacién de estas vacas en
descanso sea suficiente en estos principios.

* % 3k

Conocidas ya las necesidades nutritivas en conservacién, vea-
mos ahora las correspondientes a la produccién, y que han sido
deducidas de wuna experimentacién prolongada, numerosa y
exacta.

La capacidad de las vacas para producir leche depende de la
especializacién de la glandula mamaria y del periodo de lactacién.
En tanto que en otras producciones animales podemos ejercer in-
fluencia en cualquier momeénto mediante una alimentac én abun-
dante o escasa, en las vacas lecherag s6lo puede realizarse esto
después del parto.
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De la conformacién y capacidad funcional de Ja mama, depen~
de el grado y caracter de las influencias que la alimentacién pue-
da ejercer.

Como Ja leche en ultimo término no es otra cosa que <l pro-
ducto de modificacién de ciertas células glandulares, es natural
que dependa absclutamente del desarrollo y capac'dad funcional
de la mama el cémo son transformadas en el érgano las sustan
cias alimenticias que le llegan, hasta conseguir la formacién del
producto leche. El desarrollo de estas gldndulas, como el de cual-
quier otro drgano, esti sujeto a ciertas limitaciones determina-
das por la herencia. Sin embargo, la individualidad y raza de los
animales, asi como la fase en que se encuentra ¢l periodo de lac-
tacién, son las circunstarcias dirigentes en primera linea de la
produccién lechera,

La influencia alimenticia se encuentra en segundo lugar y su
accion estd limitada por el maximum de capacidad funcional de
la mama; depende, sin embargo, de la alimentacién el que la g'an:
dula pueda llegar o no al maximo de su capacidad de produccién.
Asi, pues, por muy grande que sea el poder nutritivo y la canti-
dad de alimentos, dentro de las condiciones fisiolégicas de capa-
cidad gastrica, que administremos no conseguiremos en ningin
caso forzar ese limite de producciéon maxima. Esto podemos apre-
ciarlo facilmente después del parto, en que la mama segrega las
mas altas cantidades, la produccién desciende, sin que nos sea
pesible, ni aun en los aportes mas intensos de alimentos, mante
ner el rendimiento a la misma altura que antes.

Por tanto, el pienso tiene que corresponder enteramente al
rendimiento obtenido; el exceso o defecto significa una pérdida.
Con una alimentacién demasiado abundante se pierde una parte
del valor nutritivo del alimento, porque la vaca en plena produc-
cién tiene poca predisposicién a formar grasa organica, y si esto
ocurre seria en detrimento de aquélla. Si la alimentacién es defi-
citaria, obtendremos consecuencias tan desfavorables o aun maés,
ya que las buenas reses lecheras consumirin, para formar la se-
crecién, primero sus reservas proteicas y adiposas y cuando és
tas se agoten util'zaradn elementos de su constituc’én, con lo que
pierden en aquella fase peso y en esta segunda el rendimiento
baja en forma que seria muy dificil volverle nuevamente a su ni-
vel normal. .

En cuanto a ]a influencia de la alimentacién en lag proporcio-
nes de los componentes normales de la leche, podemos decir que
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es 'casi nula. La composicion de los érganos animales es muy per
manente den'ro de ciertos limites; no se puede sus:ituir el calcio
de los huesos por otros alcalino-térreos como el bario, estrcncio,
eteétera, ni el potasio organico por su préximo pariente el sodio,
ni Ia albiming de la sangre por otras de estructura molecular dis-
tinta.

Debemos suponer, y asi ocurre, que un 6rgano de composicion
normal constante no puede suministrar nada mas que sustancias
de contextura normal igualmente constante, Esto-explica la difi-
cultad en modificar, mediante los alimentos, la composicién y pro-
porciones de los distintos elementos de la’ leche.

Los componentes de la leche que més intima y estrecha rela-
cién guardan con las necesidades nutritivas de sus animales pro-
ductores son la proieina y la grasa.

Los alimentos, como hemos visto, deben proporcionar todos los
elementos fundamentales integrantes de la leche, cuya composi-
ci6on media en las tres especies que en este aspecto pueden inte
resarnos-es la siguiente:

Protvina  Grasa por Lactosa Sales por
ESpECIE por 100 100.  por 100 100
—_— . T
Vaca ............... 3,2 3,8 4,8 0,75
Ooveja .....cocevennn. - 4,5 7 5 1
Cabra .......oc..e.. 4,2 4,7 4.4 0,76

Las proteinas de la leche son formadas a partir de la albtimi-
na digestible incorporada al organismo como resultado de la di-
gestion. Es tan intenso el empleo en la secreciéon lactea de las ma-
terias nitrogenadas, que en ella se encuentra el 75 por 100 de las
procedentes de la parte digerida de los alimentos. Siendo esto asi,
si en 100 gramos de leche de vaca hay 3,2 gramos de proteina
(caseina mas albumina), en un kilo habri 32 gramos, y como esta
cifra representa el 75 por 100 de la porcién digerida, el minimo
proteico que  deberemos administrar por kilo de leche producida
sera de 45 a 50 gramosj

En cuanto a la grasa, si tenemos en cuenta que los animales
no pueden injerir, sin experimentar graves trastornos digestivos,
mas de 100 gramos por cada 100 kilos de peso vivo, es indudable
que la contenida en los alimentos no basta para formar la grasa
de la leche, 35 gramos por kilo; pues una vaca de 550 kilos gue
predujera 20 litros d arios de leche deberia injerir 20 por 35
k= 700 gramos, y como.hay que tener ademas en cuenta ¢l coefi-
ciente de digestibilidad y la porcién dedicada por el organismo a
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otros menesteres ajenos a la produccién lactea, la racién, por-su
gran contenido en grasa, seria totalmente inadecuada desde .el
punto de vista higiénico. Es, por tanto, necesario que una parte
de las grasas de la leche se formen a partir de los hidratos de car-
bono e la racién, elementos mag facilmeirte transformables que
las proteinas y de mayor adecuacién econémica. :

Como por unidad alimenticia se elaboran tres kilos de leche
oon 3,25 por 100 de grasa y unos 31 gramos de proteina, y sus
porcentajes puaden variar entre 2,75 y 5 por 100 para la grasa
y 29 a 38 por kilo de leche para la proteina, puede formarse la
siguiente escala correlacional de

NECESIDADES ALIMENTICIAS POR CADA KILO DE LECHE CON DISTINTU
CONTENIDO DE GRASA

Contenido  Kilogramos U. A. por Gramos de dﬁzlez}:})t:{‘:u
en grasa de leche kllogramo "lb”k""“a suministrar
por 100 por U. A. de leche "é’g ne%rt?:' por kiio de
: leche
2,75 3,3 0,30 29 39-47 L
3,00 3,18 0,32 30 40-48 -
8,25 3,0 0,33 31 42-51 T
3,50 2,9 0,34 32 43-52
3,75 2,8 0,38 33 44-53
!}' 4,00 2,7 . 0,37 34 45-54
i 4,25 2,6 0,38 35 48-55
4,50 2,5 0,40 " 36 48-58
VT 4,75 2,45 0,41 37 49-59
5,00 2,4 - 0,42 38 50-80

De estas cifras se deduce que utilizando racionalmente los mis-
mos alimentos podemos obtener 3,3 kilos de leche con 2,75 por
100 de grasa, 3 kilos de leche con 3,25 por 100 y 24 kilos con 5
por 100 de grasa.

También pademos apreciar que hacen falta. para cubrir las ne-
cesidades de produccién, 0,3 uridades alimenticias por kilogramo
de leche uando el conlenido en grasa por cien es de 2.75; si éste
es d2 3,75 por 100 se precisan 0,36 unidades alimen icias y. por
altimo, si el porcentaje es de 5 exige cada kilogramo producido
0,42 unidades alimenticias,

Figuran también consignadas las cantidades de albimina que
corresponden, s‘guiendo las variaciones de grasa, por cada kilo-
gramo de leche, habiendo sido fijadas experimentalmente por
Hansson las cifras que corresponde administrar en cada €aso, y
que son las que aparecen en la primera columna de la-derecha del
euadro anterior.
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Podemos resumir las necesidades nutritivas totales de las va-
cas lecheras en la siguiente forma:

1° TUna vaca necesita para su conservacion 0,67 unidades
alimenticias por cada 100 kilos de peso vivo, y, ademés, como ra
cién de produccién 0,3 a 0,4 unidades alimenticias por cada kilo
de leche que produce.

2.° Las exigencias minimas en proteina digestible por cada
100 kilos de peso vivo son de 50 gramos, y, ademds, un minimo
también de 45 a 50 gramos por cada kilo de leche producida.

Por consiguiente, una unidad alimenticia en la racién de con-
servacién debe contener, por lo menos, 75 gramos de albimina
digestible, y en la racién de produccién, de 120 a 130 gramos. '

* %k

Con estos corocimientos y auxilio de una tabla de composiciéon
de alimentos, podemos establecer ficilmente una racién alimenti-
cia que debera formularse por grupos, si el contingente de vacas
es, por lo menos, de 50, reuniendo en cada grupo aquellas vacas
que tengan una media diaria de produccién en litros aproximada.
La clasificacién puede hacerse en cuatro grupos:

Cantidad dia-
ria de leche

1.—Vacas en descanso .................. BT o 0
IT.—~Idem de poco rendimiento ...
IIT.—Idem de rendimiento medio .
IV.—Idem de gran rendimiento

Lias raciones para estos cuatro grupos se haran temiendo en
cuenta el rendimiento medio de leche, aumentando un poco la ra-
cién si este rendimiento se aproxima al del grupo inmediato més
alto, o rebajando cuando la apr0x1ma01on sea hacia el grupo in
mediato inferior.

Un factor que hay que tener muy en cuenta al racionar es el
volumen total de la racién, que en las tablas de composicién de
alimentos nos viene dado en funciéon de su sustanc'a seca. Pu~de -
ocurrir que racionemos adecuadamente en cuanto se refiere a uni-
dades alimenticias y proteina digestible; pero si manejamcs ali-
mentos muy concentrados su volumen sera inferior al requerido
para el perfecto funcionamiento de los 6rganos digestivos, resul-
tando ]a digestién incompleta y perjudicada la asim’lacién, lo que
se traduce en una pérdida econdémica y un desequilibrio fisiolégi-
co. Igualmente son poco recomendables las raciones en que figu-
ren alimentos groseros, de mucho volumen, en gran cantidad, que
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originan. una repleccién excesiva de los reservorios gastricos,
trastornando la salud de los animales. Podemos considerar como

apropiadas las siguientes cifras:
POR ANIMAL Y DiA

; Para un peso Para un peso
/ vivo de 350 a vivo de 430 a
450 kilos 600 kilos

(Sustancia seca en kilos)
Zn racion de conservacion ..........cccoiiiiiiiii 7-10 9-
Con una produccién de 5 kg. de leche .............ooooiii 8-12 10-13

fdem id. de 10 kg. de leche .........ccoooiiiiieiiiin i, 10-15 11-15
I[dem id. de 15 kg. de leche .. 11-16 12-18
Idem {d. de 20 kg. de leche . 12-17 13-17

Idem 1d. de 25 kg. de leche ........occooiviiiiiiiiiiniiieiienen, 13-18 14-18

Con todos estos datos que venimos considerando, vamos a for-
mar una racién alimenticia para una vaca de 500 kilos, o un gru-
po con igual peso medio y una producciéon de 18 kilos de leche con
8,25 por 100 de grasa,

NECESIDADES NUTRITIVAS DE UNA VACA DE 500 KILOS DE PESO
5. 5. u. A P D.

A, Grs.

Racién de conservacton:
“300 kg., a razén de 0,67 unidades alimenticias
y 50 gr. de proteina digestible por 100 Kkg.
PESO VIVO .ot - 3,36 250
Racién de produccién: :
18 kg. de leche con 3,25 por 100 de grasa a

0,33 U. A. y 50 gr. de P. D. por kilo de leche. 12-16 5,94 900
TOTALRS ...ttt oes 12-16 9.23 1.1560
RACION ALIMENTICIA

Protefna di-
Kgs. S;-S‘ u. A gestible
Kg-. Gramos
PAJA oo 5 1,51 1,16 24
Salvado .. 5 4,44 4,07 512
Heno ...... 2 1,73 0,5 174
Cebada ... 1 0,89 1,01 B8 .
1 0,89 1,04 194
1 0,88 1,13 196

15 T340 931 L1ss

Esta racién llena todas las condiciones exigidas, tanto desde
el punto de vista higiénico, respecto a la sustancia seca en rela
cién al volumen total, como a las cantidades en unidades alimen-
ticias y proteina digestible formuladas al hacer el calculo alimen-
ticio anterior.

No obstante, y como siempre hemos de tener en cuenta el fac-
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tor individualidad, serd conveniente vigilar la produccién de cada
individuo del lote, asi como su peso. Pues podria suceder que al
guno, sin causa patolégica, dismnuyera en peso, en Kkilos de le-
che producida 0 en ambas cosas a la vez; a estas vacas las tras-
ladaremos al grupo inmediato superior, por ser insuficiente para
ellas la racion del grupo en que estaban incluidas. Si pertenecie-
ran al de produceién mas alta suplementaremos su racién con la
cantidad de alimentos que estimemos justa o que encontremos por
tanteo.

Si, por el contrario, se produjera un aumento de peso y un en
grasamiento excesivo de la mama, que resta cualidades producto-
ras, las incluiremos en el grupo inmediato inferior,

Demos ahora una ligera ojeada al estado actual de nuestros
conocimientos en lo que se refiere a la influencia ejercida por los
alimentos en la cantidad y calidad de la leche segregada.

INFLUENCIA DE LA CANTIDAD DE ALIMENTOS SOBRE LA SECRECION DE

LA LECHE _

Cuando se pasa de una racion suficierfie a otra eccasa, la sezre-
cién no marcha paralela a esta disminucién, sino que por un t'em-
po mas o0 menos largo permanece a la misma altura que antes. En
este caso una parte mas o menos grande de la leche producida
procede de la propia sustancia corporal (carne y grasa), y el peso
de los animales puede disminuir hasta en 50 kilos sin que la can
tidad y calidad de la leche sea modificada. Por lo comtn el rendi-
miento lechero desciende rapidamente a partir de esta pérdida
de peso. )

Si, por el contrario, partimos de una alimentacién escasa, que
se va enriqueciendo con adiciones de importancia diferente, y en
tanto la cantidad de albtimina sea suficiente, la producecién au-
menta paralelamente a la cuantia aportada, Tanto mas productor
es un animal, tanto méas considerable es la elevacién que experi-
menta ]a produccién cuando la alimentacién es creciente, Esta
elevacion tiene naturalmente sus limites, cuando se alcanza el ni-
vel maximo de produccién, la adicién de nuevos materiales nu-
tritivos a la racién no consigue aumentar la produccién de leche.
Sélo con la observacién directa se puede establecer con exactitud
el limite maximo de produccién para cada animal.

ACCION DE LA ALBUMINA DE LOS ALIMENTOS SOBRE LA PRODUCCION

DE LECHE ‘
Como la leche contiene considerable cantidad de albimina, es

N
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indispensable que ésta figure en proporciones convenientes en la
alimentaciéon de los animales lecheros, porque, de lo contrario, la
proteina lactea se forma a cosla de la propia carne del animal.

Les resultados de todas las experiencias realizadas concuerdan
en que la proleina de los alimentos tiene gran influencia en la se-
crec’éon lactea. Sila albimina de los alimentos disminuye. des-
ciende la secrecién, aunque la cantidad de los vesiantes pr'ncipios
mmediatos sea mas que suficiente, ya que las proteinas sélo se
pueden construir a pavtir de los aminoacidos de la alimentacién,
y aunque en es.a espec’e la flora bacteriana intestinal es capaz
de sintetizar aminoacidos sencillos, tomando como base las ami-
das, productos nitrogenados no proteicos, urea, asparragna, et-
cétera; son tan simples los elaborados, que no ejercen ninguna
influencia en la producciéon de caseina, prétido de complicada ar-
quitectura molecular, Por otra parte, hasta 2l dia no se ha con-
seguido reconocer a la albumina alimenticia influencia en la com-
posicion centesimal de este princip‘o en la leche. Solamente cuan:-
do el organismo llega a ser muy pobre en protefna, se hace la le-
che acuosa v dcsciende algo su porcentaje.

ACCION DE LA GRASA DE LA ALIMENTACION

Ya hemos visto anteriormente las limitaciones que al consumo
de grandes cantidades de grasa alimenticia oponen los tras’ornos
d'gestivos que ocasionan. De todas formas, experiencias realiza-
das introduciendo en el organismo por distintas vias acidos gra-
sos han ccasionaso sélo muy ligeras ose lacioneg ¢2 €l indice por-
centual de grasa de la leche, y desde luego créese que la glandula
mamaria no es capaz de trabajar con grasas extrafias en su com-
posicién a las del organismo.

Ciertos alimentos como las tortas de palma, las de coco, ca-
cahuele y semillas de algcdonero. elevan mederadamsn e el corte-
nido en grasa, permaneciendo la cantidad de leche inalterada.
Otros, como las tortas de adormideras, semillas de ricino y la ha-
rina de arroz, disminuyen en pequefias proporciones, tanto la can-
tidad de leche como su contenido en grasa.

LOS CARBOHIDRATOS EN LA PRODUCCION DE LECHE

Aparte de los 48 gramos de lactosa que la leche contiene por
litro y que han de proceder de las sustancias no azoadas, intervie-
nen en proporciéon elevada en la formacién de 1a grasa, aportan-
do, por tanto, mas de la mitad del extracto seco total, Ciertamen-
te que estos dos.componentes de la leche, lactosa y grasa, pueden

-
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originarse en pequefia proporcién en la destruccién de grandes
cantidades de proteina, por cada 100 gramos de proteina 56 de
glucosa, pero, corrientemente, €l suministro de protesina no es tan
alto que tras la separacién de la necesaria para la formacién de
la caseina, queden todavia porciones disponibles para otros fines.

Si en la racién alimenticia existe una carencia de sustancias
no azoadas, con el tiempo, se presenta una disminucion en e] renr
dimiento lacteo; al principio, la grasa corporal atenderia a estas
necesidades, pero ya hemos visto anteriormente que el empleo
progresivo de la grasa corporal produce un descenso considerable
en la produccién,

Los preparados industriales mis o menos medicamentosos, con
caridcler de condimertos o excitantes, deben ser rechazadss por
perfectamente inttiles, siempre que podamos suministrar un
pienso de sapidez y olor agradable. Pero es que, ademéas, muchas
de estas sustancias anunciadas y recomendadas como condimen-
tos y fortificantes disminuyen la produccién, dan mal gusto a la
leche~ 0 la manteta, 1a hacen inapropiada para la queseria e in-
cluso ocasionan diarreas o trastornos gastricos intestinales, El
hinojo parece ser que es el Unico que posee cualidades estimables
en los casos de retencién lactea, pero siempre sera mas adecuado
proceder al tratamiento opoteripico o terapéutico conveniente.

En las raciones deficitarias en minerales adiciénese harina de
huesos y como el mejor condimento de una racién un buen y aro
matico heno.

Sobre las cualidades de olor y sabor de la leche influyen des-
favorablemente, por el olor y sabor desagradable que la comuni-
can, los alimentos enranciados, fermentados o acidificados anor-
malmente, los almacenados enlocales hiimedos, asi como los ‘m-
purificados” por suciedades de los pesebres o recipientes que los
contengan. Esta accién perjudicial se mantiene un cierto tiempo
después de que tales alimentos hayan sido retirados de la alimen-
tacioén,

Por tltimo, cuando se consumen grandes cantidades de ali-
mentos muy acuosos durante largo tiempo, la leche puede ser de-
masiado flaida. Asi, en determinadas circunstancias, que todavia
no son bien conocidas, los piensos- excesivamente ricos en agua
pueden originar una atonia general, y en especial de los 6rganos -
digestivos, y aparecer, como consecuencia, una secrecién lactea

anormalmente acuosa. -
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