ANO LXVIHN
G

L e e’ Revista agropecuaria

Agrlcultura

Suben precios tierra » PRODUCTOS DE CALIDAD  * Bajan cosechas sur

# ® Técnicas de conservacion en olivar

S vy
:; C “SIIE,MbRA _dmecm en culrivos anuales
M-

W Congreso Hispano-Luso
Amv ”Agrlcultura de Conservauon y Medlo Amblen’re

Aum[ Iéolsenl: 1 Benito ‘UIL ) Extremadura * 2 de
Suelos Vi
" Asociacion Espanola Agricultura de Consewacmn / Suelos Vivos
Centro de Investigacion y . Agraria Alameda del Obispo. s/n.
Consejeria de Agricultura Apartado 3092 - 14080 COrdoﬁba. Espana
y Comercio Tino. 957 42 20 99 - Fax 957 42 21 68
junta de Extremadura e-mail: <nolabrar@arrakis.es>

Dirigido A Agricultores y TécNicos Agricolas, Forestales y Medioambientales



‘,"F-‘-"\.a
-
—

9.

Natural

==

azucarera
ebro agricolas



Agrlcultura

"o Revista agropecuaria
PUBLICACION MENSUAL ILUSTRADA

Signatura intermacional normalizada:
ISSN: 0002-1334

Cristobal de la "i e
DIRECTOR: [ yieain? aner sario

—

Pedro Caldentey,
iﬂllaa:dznéanto& = lw U\\AJ A [;\2 “ (--Q

Eugenio Picon,

~

~, | Andrés Porras, E
= Arturo Arenillas, DITORIALES
Domingo Gémez Orea, .
Agustin Gonzalez, * Expoliva®9 602
REDACTORES: IS oees " Productos de Calidad e 603
Jestis Lopez elLapajaa lS/pxs/_Kg‘ - El precio de los corderos por ¢l suelo
= David Gonzélez Nombres. cambios. Empresas 604
- Joan Tous, O
v |(Catalunia), PINIONES
b e ] Carlos de la Puerta . . .
P (Andalucia) ¢ El Impuesto sobre Bienes Inmuebles (1.B.1.). por Antolin Martinez 605
[w= Carlos Mermdnder e Catastrofes Nacionales. por José Javier Garcia-Badell 609
- (Extremadura) » Consideraciones ambientales sobre proyectos de caminos rurales en
Erenerric de Miokdivd Andalucia, por A. Tolén, M. Cervantes , E Gémez 610

(Pais Vasco) 70 ANOS DE AGRICULTURA

Editorial Agricola
Espanola, S.A. HOY POR HOY, por Vidal Maté 26
Domicilio: Caballero - :
EDITA: de Gracia, 24 ® De més a més.— La hora del reparto.— La Agencia fija provisionalmente la
Teléfono 91-521 16 33. cosecha de aceite en 770.000 toneladas — Agricultura rebajo sus previsiones de
28013 Madrid cosecha.— El sur no cubrird su cuota azucarera.— La patata volvié a la baja.—
FAX: 91-522 48 72 Distribuidas 3.615 nuevas plantaciones de vinedo.— Agricultura distribuy¢ el

aumento de rendimientos en Herbdceos.— La leche abri6 el verano con
precios a la baja.— Sigue la subida de precios de jos 1a tierra.— Cuenta atras
para el acuerdo de libre comercio de la UE con Mercasur y Chile.

Editorial Agricola

- 0o 1s) a8 |Espanola, SA, C
_ C. de la Puerta, PR ODUCTOS DE ALIDAD

F. Valderrama
¢ Entrevista a D. Fernando Zamacola, Director General de Alimentacién del
MAPA. La calidad alimentana. un concepto cada vez mds amplio. 111
IMPRIME: Coimoff, S.A. * Region de Murcia.- Politica de calidad Agroalimentaria, por Julio Antonio
C/ Acero, 1. Telf. 91-871 47 09. Bernal. ‘ . . ‘ Vi
28500-Arganda del Rey (Madrid) . Enlrewsl{a a D. Paulino Plata, Consejero de Agricultura y Pesca de la Junta de
Andalucia.— El olivar andaluz bajo el signo de la calidad. X
e La Produccién agroalimentaria de calidad en Cataluia. por Monserrat X1l
S Domenech.
D'SENOE . * Vinos de Madrid. por L. Hidalgo. 641
Juan Mufioz Martinez * Los anises de Cazalla y de Rute. por Ana Cristina Gémez, Pedro Caldentey. 644
* La 1.G.P. lechazo de Castilla y Ledn. por Antonio J. Garcia Diéz,
Antonijo J. Garcia Albarez 648
¢ La cocina con denominacién de origen. 652

‘ " * Premios Gran seleccion 99 de Castilla-La Mancha. 656

OFICINA DE JUSTIFICACION MAQU]NARIA
DE LA DIFUSION S.A

e Fergan 99
¢ Nuevo coleccionable — Mecanicacion de los cultivos capitulo 1. Implantacién

2 de cultivos. por Andrés Porras Piedra, Andrés Porras Soriano
SUSCRIPC|ONI * Nueva empacadora Claas — Novedades Bellota — Nueva filiar del Grupo
a Same Deutz-Fahr.en U.S.A.

ESPana cuveeeeueeeer 6,000 (TVA incluido) C —
Portugal e 8.000 (No incluye IVA) RONICAS

2288

Restantes paises.... 10.000 ptas. + correo F
aéreo (No induye ITVA) ERIAS, CONGRESOS, PREMIOS... 671
Numeros sueltos: Espana 600 ptas.

RED @GRARIA, por David Gonzalez 675

Deposito Legal M-183-1958




i = [T 7
L) O).

DAl CC
AN =

| S

b

v,
g,

I o e  — —————— —— T — e ———— —— ————— o —— T —— ——— — T ——

Exito de exposicion y de publico

r
I

i

1

i

I

I

1

I

I

I

1

I

i

I

1

I

l -

1

1 ],)el 17 al 20 de Junio ha tenido
: lugar en Jaén la novena edicién de
i EXPOLIVA, la Feria Interna-
I cional del Aceite de Oliva e Indus-
: trias Afines, con un gran éxito de
| expositores y publico, consecuencia
I del altisimo valor actual de la pro-
: duccion oleicola en Esparia, como
1 se sabe muy concentrada en An-
I dalucta y, en especial, en Jaén.

: El interés de EXPOLIVA99, fe-
1 ria bienal, ha estado centrado en
I los deseos de comercializacion y en
I la internacionalizacién de objeti-
!

j vosyempresas. En segundo lugar
{ cabe destacar la cuantia y calidad
I expositiva y la masiva asistencia
| de visitantes.

1 La cotizacién y calidad del acei-
I te de olivar, virgen o refinado, exi-
: ge envases noles, modernos e ima-
| ginativos, y unos agresivos canales
I de comercializacién con informa-
: cién precisa a un consumidor
1 mundial que, hasta ahora, desco-
I nocia el producto.

: La internacionalizacién del
{ Sector se hace necesaria, como lo
I indica la presencia en EXPOLI-
: VA'99 del Consejo Oleicola Inter-
1 nacional, Italia, Marruecos, Siria
t vy Tunez.

: Fausto Luchetti, Director del
1 COl, ha insistido nuevamente en
t la necesaria promocién del aceite
: de oliva en nuevos paises, siempre
1 basada en la calidad e informa-
I cién, proponiendo campafnias en
| Taiwan, Tailandia y China, conti-
: nuadoras de las ya iniciadas con
1 éxito en Estados Unidos, Canadd,
I Australia o Japén.

: En el acto inaugural, Manuel
1 Chaves, presidente de la Junta de
I Andalucia, manifesté que “hay
: que dar la batalla al aceite italia-
1 no fuera de nuestras fronteras”, lo
I

L

que es loable, pero, como ocurre con los
vinos franceses y otros productos,
siempre llegamos tarde.

Recordé también el presidente an-
daluz la conveniencia de concentrar el
sector productor, lo que ya estd en mar-
cha, mds vale tarde que nunca, deci-
mos nosotros, aludiendo concretamen-
te a Aceites Cooperativos y a Mundo-
liva. También se refiri6 Chaves a la
posibilidad de creacién de un merca-
do de futuros.

Respecto a la exposicion el Pabellon
Central, con aire acondicionado, estu-
vo a lope, con stands de organismos
oficiales y privados, presencia de Ban-
cos y Cajas, denominaciones de origen,
equipos de control y rendimientos, en-

* Dos inquietudes:
comercializacion e
mternacionalizacion

vasadoras, accesorios de la industria,
aceites de cooperativas y de empresas,
prensa especializada, medios de pro-
duccién olivarera (fitosanitarios, ferti-
lizantes, etc.).

Al aire del rigor veraniego estuvo
expuesta la “maquinaria pesada’, con
los modernos sistemas de extraccién
de dos fases, de almacenamiento y
conservacién del aceite, recoleccion
mecanizada de aceituna, limpieza y
lavado de aceituna, tractores y md-
quinas para el cultivo y manteni-
miento de los suelos.

El publico abarroté el recinto ferial
todos los dias. Un lleno hasta la ban-
dera de viernes a domingo. La prensa

diaria andaluza solicité de la or-
ganizacién una ampliacién del
Pabellon Central y protesté de las
incomodidades sufridas en el acto
de apertura y en las salas y servi-
cios de prensa, la mayoria inaca-
badas el dia de la inauguracion.
Es de agradecer a la Caja Rural
Provincial la construccién de las
nuevas instalaciones (edificio de
usos multiples) acopladas al Pa-
bellon expositivo pero, parece logi-
ca la recomendacion de que las
obras acaben en la fecha oportuna.

Como es habitual en la cita de
EXPOLIVA se celebré un Sympo-
sium, cientifico y técnico, en el que
se desarrollaron ponencias intere-
santes pero en el que sobraron co-
municaciones de escaso interés,
primando mas la cantidad que la
calidad.

En nuestra opinién el éxito de
una auténtica feria comercial se
mide por el interés de la oferta y
la demanda, expositores y publico,
vendedores y compradores, que
por la programacion de activida-
des paralelas.

De todos modos EXPOLIVA'99
ha constituido un nuevo éxito, fiel
reflejo de las rentas en alza de un
sector productivo, que ha crecido
mucho, y de una industria que ha
sabido modernizarse con rapidez.
Asi, es logico, que se amplie el re-
cinto ferial y sus dependencias.

El esfuerzo de Jaén, capital
mundial del olivo, merece este éxi-
to asi como el reconocimiento del
C.O.I. al anunciar que su préxima
80° Sesién tendrd lugar en esta ca-
pital andaluza los dias 15 al 19 de
noviembre, acontecimiento que
serd el preludio de la celebracién
del IV Afio Mundial del Olivo.

Nuestra enhorabuena a los or-

ganizadores de EXPOLIVA.
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DE CALIDAD

Alimentos exquisitos y comidas selectas han existido siem-
pre, en base a una tradicion y a una herencia artesanal, pero
a través de los mercados llegaban unicamente a unas mino-
rias consumidoras.

Con el tiempo, sobre todo en los paises del sur de Euro-
pa, donde la oferta de alimentos es mds variada y singular,
se ha intentado legislar, controlar y garantizar al consumi-
dor determinados productos caracterizados por una apelacion
geogrdfica o identificacion de calidad.

Ast surgieron las Denominaciones de Origen, de las que
fueron pioneros los vinos, surgidos del gran esfuerzo legisla-
tivo de la Ley del Estatuto de la Vina, el Vino y los Alcoho-
les, en el que, finalmente, encontraron acomodo otros pro-
ductos alimenticios.

En estos ultimos arios, sobre todo a partir de las transfe-
rencias competenciales concedidas a las Comunidades Auto-
nomas, han proliferado las denominaciones de calidad, en
sus distintas y variadas categorias, llegando a un consumi-
dor, cada vez menos minoritario, una muy variada oferta de
productos con indicacion de calidad, bajo la tutela y control
de las administraciones autonémicas.

Parece legado el momento de poner orden legislativo a
esta proliferacion de Leyes, Decretos y productos.

No queremos extendernos en las distintas competencias,
desmenuzadas con mejor criterio por el Director General de
Alimentacion, Fernando Zamdcola, en la entrevista que pu-
blicamos, y analizadas en su secciones legislativas por res-
ponsables de esta Direccién General en nuestra edicion de Ju-
lio-Agosto de 1998.

Pero es un hecho nuestra dependencia de la Union Euro-
pea y la de las Comunidades Auténomas respecto al Minis-
terio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, quien, en defini-
tiva, negocia y acuerda con Bruselas.

En la citada entrevista quedan relacionadas las denomi-
naciones admitidas por la Unién Europea, a las cuales los sec-
tores privados, que promueven, y las Comunidades, que solici-
tan, deben adaptar las de su propia, regién, como se ha hecho
en Murcia y en otras administraciones autonémicas.

En funcién a esta clarificacién administrativa, el MAPA
estd elaborando un nuevo Estatuto de la Vifia y del Vino, asi
como una Ley General de Alimentacion.

Nuestra integracion en la Unién Europea y nuestro Es-
tado de las Autonomias todavia “esta por hacer”.

mos al Director General de Alimentacion y a las
Consejerias de Agricultura de Murcia, Andalucia y Catalu-
fia la colaboracion prestada, también a los autores de los ar-
ticulos que publicamos, sin olvidar a cuantos nos han envia-
do material para nuestra reciente seccion “La cocina con de-
nominacion de origen”, que venimos incluyendo en nuestras
ultimas ediciones. Una seccién que demuestra nuestra espe-
cial consideracion a la calidad de los productos agroalimen-

tarios.
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EUROAGRO se integra en

A CONEXION VERDE

LA GRAN FERIA DE LA PRODUCCION HBRI[I[][H LA HORTICULTURA
ORNAMENTAL, FORESTAL, FLORISTERIA Y JARDINERIA

EUROAGRO |
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El proximo mes de Octubre, los visitantes y expositores de
Euroagro veran multiplicados por 5 los atractivos que esta feria
ofrece, porque por primera vez en Europa se van a ofrecer de
forma conjunta los contenidos de las 5 ferias y salones mas
representativos de la produccion agricola, de la horticultura
ornamental, forestat y floristeria. Una forma mas rentable y
dindmica de ofrecer o conocer, de una sola vez y en un Gnico
espacio, todos aquellos aspectos relacionados con los contenidos
que hasta ahora ofrecian las ferias IBERFLORA Y EUROAGRO y el
SALON DEL JARDIN, el SALON DE LA TECNOLOGIA HORTICOLA-
AGRICOLA y las aportaciones del nuevo SALON INTERPROFESIONAL
DE LA ALIMENTACION EN FRESCO.

Un mundo interconectado en una sola feria capaz de satisfacer
las demandas de todos los profesionales de una forma
perfectamente sectorizada en 5 salones.

S e
-
FERIA INTERNACIONAL DE FERIA INTERNACIONAL DE HORTICULTURA
PRODUCCION AGRICOLA ORNAMENTAL FORESTAL Y FLORISTERIA
'
) &
cﬂ . “at
R vt : SALON DE LA TECHOLOGLA SALON DEL JARDIN,
_— HORTICOUA y AGRICOLA URBANISMO Y PAISANSMO

14 al 16 Octubre'99 - Valencia/Espana

?,QP . Feria Valentia Avemida de las ferzs s/n [-4603% valenca {Espana’
ﬁl ‘Apda. (PQBox) 476£-46080 Valena » el 34 961 861100« Fax 34961636 111963 644064 sz F ER 1A

SRR, Email fenavalencia@fenavalencia com + Internet, dtp fiwww feravatenciz com VALENCITA
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En el editorial del mes anterior, bajo
el titulo “la sequia bajo minimos”, co-
mentamos la triste situacién de la agri-
cultura de secano en el actual eno agri-
cola.

En la cronica de Sevilla de Rafael
Diaz se recoge una estadistica de la llu-
via caida en una explotacion de Marche-
na, en la que la cifra de 139 litros es la
inferior desde el ano 1931.

- El dano econémico de esta acusada
sequia afecta a todas las cosechas de
siembra otonal de las zonas mds al sur
y al este del pais, al girasol, y quizds mds
significativamente a la ganaderta exten-
siva.

El ganado, si no se quiere dejar mo-
rir, estd a base de pienso y paja. Pero, a
consecuencia de las malas cosechas de ce-
reales la paja también escasea y, proce-
dente de los campos castellanos, se ven-
de en Andalucia a 18 pts/kg. Conviene
recordar que el ario pasado la paja em-

pacada costaba unas 6 pts/kg y la pulpa de
girasol pelletizada se cotizaba, al principio de
campana, a unas 15 pts/kg.

Dentro de la ganaderia extensiva la car-
ne de vacuno se ha recuperado algo en ori-
gen, aungue la cotizacion se ha mantenido a
niveles bajos en estos ultimos anos.

El ovino, otro representante de esta ga-
naderta, también padece este ano una caida
de precios, provocada por el hundimiento de
las cotizaciones de la piel y de la lana, asi
como por la caida de precios de las aves y del
porcino de capa blanca.

Relacionamos a continuacion la evolu-
cién del precio medio de los corderos en nota
facilitada por la sociedad cooperativa an-
daluza CORSEVILLA, en donde se com-
prueba la caida de precios en este ano des-
pués de tres campanas seguidas de excelen-

El comentario respecto a la situacién ac-
tual del ovino, referido en este caso a corde-
ros pesados de pienso y paja, es que “a perro
flaco, todo se le vuelven pulgas”.
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EL PRECIO DE LOS CORDEROS POR LOS SUELOS

EVOLUCION DEL PRECIO
MEDIO DE LOS CORDEROS EN
LOS ULTIMOS ANOS

Ao Precio Medio Peso Medio  Variacion
en origen (kg. canal)

1989 8.340 113 —
1990 7.637 112 -703
1991 7.139 11.0 -498
1992 7.013 11.0 -126
1993 7.051 11.0 +38
1994 8.190 114 +1.139
1995 8.008 11.7 -182

Peso Medio  Variacion

(kilo-vivo)

1996 9.640 24 +1.632
1997  10.398 24 +758
1998 8.969 24 -1.429
1999¢*)  6.900 24 -2.069

(*) Cifra estimativa correspondiente al pri-

mer semestre

NOMBRES, CAMBIOS, EMPRESAS...

— En la ETSIA de Almeria ha sido leida la tesis doctoral “Diseno
de un modelo de planificacion del desarrollo socioeconémico en los

['espacios naturales protegidos. Aplicacion al parque natural Sierra

Maria. Los Vélez (Almeria)”, presentada por Alfredo Tolén Bece-

o ma.

— Carlos Méndez Laredo ha sido nombrado presidente de! Conse-
jo Regulador de la Denominacién de Origen “Bierzo™.

— A consecuencia del reajuste de cargos en el nuevo gobierno de
la Comunidad de Madrid, Adolfo Cazorla Montero, ha sido nom-
brado Viceconsejero de Economia y Empleo.

— El cargo de Director General de Agricultura y Alimentacién, que
deja Cazorla, recae ahora en Pedro Irastorza.

— Dentro de la misma Consejeria de Economia y Empleo, Juan
José de Gracia Gonzalo es Director General de Alimentacién y
Consumo y Eugenio Martinez Falero ocupa el cargo de Director Ge-
neral de Industrias, Energia y Minas.

— Loyola de Palacio ha sido nombrada Vicepresidenta de la Comi-
sién Europea y Comisaria de Transportes y Energia.

A su vez, Pedro Solbes es el nuevo comisario de la Unién Europea
en Asuntos Econémicos.

Estos dos nombramientos, de gran importancia politica suponen
ademds un apoyo al campo espaiiol ya que ambos han desempenia-
do con anterioridad el cargo de ministro de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién de nuestro pais.

— Marcela Miré Pérez, Ingeniero Agrénomo, es la nueva presiden-
ta de las Cortes de la Comunidad Valenciana. Mir6 era anterior-

mente Consellera de Medio Ambiente de dicha Comunidad.

— AGCO Corporation, fabricante mundial y distribuidor de ma-
quinaria agricola, ha anunciado el nombramiento de Stephen Lup-
ton como Vice-Presidente y Director Legal.

Ademés, el sistema AGCO de Agricultura de Precision “Fields-
tar” ha ganado la condicion de Producto del Milenio otorgada por
el Consejo de Disefio Britanico.

— Le ha sido concedida la Medalla de Oro al vino aragonés “Du-
que de Medina” Reserva, de Bodegas Jgnacio Marin en el Concur-
so Mundial de Bruselas 1999, donde competia frente a 2.252 vinos
de todo el mundo.

— PRYCA y la empresa almeriense The Bungalow Nursery, firman
un acuerdo para suministrar plantas arométicas procedentes de Al-
meria a los 58 centros de la cadena.

— Maria Angeles Ramén-Llin, ha sido designada Consejera de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacién de la Comunidad Valenciana, cargo
que ya habia sustentado con anterioridad, previamente al nombra-
miento del anterior Consejero Salvador Ortells.

— Como reconocimiento a su dilatada labor pro-
fesional y servicios rendidos a la comunidad mun-
dial vitivinicola, la O.1.V., en su 79* Asamblea Ge-
neral celebrada el 7 de julio en Mayence (Alema-
nia), ha concedido a D. Luis Hidalgo Fernandez-
Cano. la Medalla y Diploma, en su categoria m4-
xima, como “Mérito de la Office International de
la Vigne et du Vin™.

604
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Y LAS FINCAS RUSTICA

Hace ya tiempo que se esta estu-
diando una reforma profunda de la Ley
39/1988 Reguladora de las Haciendas
Locales y parece por ello oportuno ex-
poner algunas opiniones sobre ella.

La aplicacion de esa ley a las fincas
rusticas, establece que se realice en
dos fases, un primer régimen transito-
rio y otro definitivo.

Tanto para los bienes urbanos co-
mo para los rusticos se determina que
la base imponible serd su valor catas-
tral que se fijara tomando como refe-
rencia el valor de mercado de aque-
llos, sin que en ningun caso pueda ex-
ceder a éste (Art. 66.2).

En el régimen transitorio el valor
catastral se calcula capitalizando al 3%
el importe de las bases liquidables
ultimas de la Contribucidon Territorial
Rusticay Pecuaria (Disposicion transi-
toria segunda).

Los valores catastrales fijados en el
régimen definitivo se revisarian cada 8
anos (Art. 70.6).

REPAROS AL REGIMEN
TRANSITORIO

En la C. T. Rustica y Pecuaria la
base liquidable era igual a la mitad de
la imponible y ésta (Bl) venia definida
en el art. 25 del T.R. de 23/7/66 como
suma de tres sumandos:

a) La renta de la tierra acrecida en
el interés de los capitales invertidos en
el cultivo (R+1).

b) El beneficio del cultivador (B).

¢) El beneficio e interés del capital
invertido en la ganaderia dependiente

(") Ingeniero Agrénomo.

Por: Antolin Martinez Martinez*

Ll valor catastral
se_fya tomando
como Treferencia

el valor de

mercados

(p) (Arts. 18 y 21 del mismo texto)

Dicha suma se expresa mediante la
ecuacion BI=R + 1+ B + p.

Anteriormente, desde el siglo pasa-
do se habia llamado riqueza imponible
(RI), o beneficio liquido imponible, o
liquido imponible a secas, a la diferen-
cla entre los productos (P) y gastos del
cultivo (G), incluyendo entre éstos los
jornales, lo cual se expresaba asi: RI =
P - G (véanse por ejemplo los articu-
los 13 a 20y el 40 de la Ley de Catastro
de 23-03-1906).

El importe de los productos (P) del
cultivo puede descomponerse del
modo siguiente P =G + R+ 1 + B de
donde RI=P-G=R+1+Bysialos
dos miembros se suma p (beneficio e
interés de la ganaderia dependiente):

Bl=P-G+p=R+1+B+p

De aqui las dos formas de calcular
Bl, que se practicaron en catastro
durante muchos anos, detallando
todos los componentes de productos y
gastos de cultivo (cuenta analitica) o
bien obteniendo Ia renta de la tierra
mas el interés de los capitales inverti-
dos (R+I) mas el beneficio del cultiva-
dor (B) de la cuenta analitica e investi-
gando R (cuenta sintética).

Es facil comprender, sobre todo a
través de la cuenta analitica, que su
resultado puede ser positivo o negati-
vo. Sin embargo, en el siglo pasado e
incluso hasta después de la Guerra
Civil, cuando la poblacién se habia
doblado en un siglo, habia poca emi-
gracion, apenas habia industria, una
presion demografica fuerte, mas del
50% de poblacién agraria y practica-
mente ninguna legislaciéon laboral,
siempre era facil encontrar quien traba-
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jase la tierra, a jornal o en renta, y siem-
pre le quedaba beneficio a su dueno.

Esa situacion era tan antigua y tan
arraigada que, aunque parezca mentira,
habia incluso quien defendia de buena
fe, que el resultado de esas cuentas era
siempre positivo por naturaleza. Fue la
época dorada y larguisima de los culti-
vadores directos, pero no personales y
de los propietarios absentistas. Lo im-
portante era tener tierra y se trepd por
las laderas de las montanas aprove-
chando terrenos increibles.

Pero eso cambid hace bastantes
anos. Primero disminuy6 la diferencia
con la produccion y el gasto, las tierras
fueron pasando a quienes las traba-
jaban, para quienes los jornales eran
un ingreso en lugar de un gasto, y de-
saparecieron en gran parte de Espana
los cultivadores directos no personales
y los arrendamientos nuevos.

Mas tarde, cuando los jornales les
proporcionaban ingresos inferiores a
los que podian adquirir en otra parte
emigraron y abandonaron el cultivo.

Asi quedaron mas de dos mil pue-
blos vacios, mas de dos mil quinientos
declarados en peligro de despobla-
miento y varios millones de hectareas
abandonadas. Y continta el fenémeno,
agravado por un grave descenso de
natalidad y el aumento de la competiti-
vidad, consecuencia de la P.A.C.

A todo esto, como el valor de los
productos agricolas no subi6, ni sube,
en la misma proporciéon que el resto de
la vida, porque cada vez es mas facil
producirlos y los jornales si seguian
subiendo, se comprende que si en la
diferencia produccion menos gastos
(P-G) se ponian jornales reales en
numero y cuantia de tal modo que

(P-G) resultase negativo en bastantes
secanos y en algunos regadios.

Ese largo proceso, junto con el de-
sarrollo de la industria y los servicios,
ha dado lugar a que, proporcionando la
Contribucién Territorial Rustica a pn-
meros de siglo el 256% de los ingresos
del Tesoro, hoy apenas produce 20.000
millones su sucesor el .B.1.

En 1965 la informatica permitié revi-
sar simultineamente, por primera vez,
las bases imponibles de toda Espana, y
aplicar el resultado a los cincuenta y
tantos millones de subparcelas.

Se hicieron cuentas de gastos y pro-
ductos de la clase mas alta y mas baja
de cada cultivo en cada provincia y, a
pesar de que el proceso de abandono
estaba ya plenamente en marcha, sa-
lieron todas sorprendentemente posi-
tivas, siguiendo la tradicion. Con lo que
se asignaron bases positivas a to-das
las parcelas y subparcelas de Espana.

Las cuentas siguientes y ultimas se
hicieron en 1982, fueron cuentas me-
dias, no maximas y minimas, y solo sir-
vieron para multiplicar las bases ante-
riores por un coeficiente. Asi se siguio
hasta 1988 en que apareci6 la Ley Re-
guladora de las Haciendas Locales.

Como hemos visto la base imponi-
ble (B]) se obtiene sumando a la dife-
rencia P-G de los cultivos el sumando
(p) de pecuaria que también se consi-
deré siempre positivo. Siendo positivo
BI en toda Espafa también lo era la
base liquidable BI =1/, BI.

Es verdad que tradicionalmente,
desde primeros de siglo, e incluso en
las cuentas de gastos y productos de
1965, la renta R era aproximadamente
igual a la suma I + B para los cultivos
agricolas, y casi igual a P-G en los

La Contribucion [ erritonial
Rustica apenas produce

20.000 mallones
La base imponible no

siempre es positwa

aprovechamientos forestales.

También es cierto, que uno de los
criterios para averiguar el valor de un
bien es capitalizar la renta que produ-
ce. Pero s6lo es uno de los criterios a
tener en cuenta.

Tal vez estas dos medias verdades,
Junto con el hecho de encontrarse con
bases positivas para todas las parcelas
de Espana, indujese a los autores de la
Ley de Haciendas Locales a cometer
errores completos:

El primero es creer que la base
liquidable seguia siendo en realidad
positiva en toda Espana.

El segundo creer que la renta de la
tierra (R) seguia siendo aproximada-
mente igual a I + B e igual a B/ 2 con
olvido de p y del enorme cambio agri-
cola y social.

En vista de Jo cual y de opinar que
la capitalizacién de la renta a un mismo
interés para todos los cultivos y apro-
vechamientos, como ocurre en urbana,
proporcionaria su valor aproximado al
valor en venta, decidieron elegir este
sistema para el periodo transitorio.

La realidad hoy es que ni P-G es
positiva con caracter general, ni R
existe siempre, ni se podia, antes ni
ahora, capitalizar todas las rentas al
mismo tanto por ciento, ni se puede
capitalizar el sumando de pecuaria p,
que va incluido en la base imponible y
en la liquidable. Esto ultimo es parti-
cularmente grave en los terrenos cali-
ficados de pradera o pastos.

Capitalizar el beneficio e interés
producido por el ganado (p) podria
servir para calcular el valor de éste,
pero no el de la tierra.

Es verdad que por la Ley 6/1991 de
11 de marzo, se modificé el apartado 2



mE e BB EBBEAB DR ERES

del art. 79 de la Ley 39/1988 Regulado-
ra de las Haciendas Locales y se exclu-
vo ala ganaderia dependiente de tribu-
tar por el L. A.E.(quizds por la practica
imposibilidad de hacer el censo de ga-
nado dependiente o quizas porque al-
guien se diera cuenta de la duplicidad
en que se estaba incurriendo entre el
1.B.1 yellLATL).

Pero no es menos cierto, que esto,
que el objeto de gravamen del 1.B.1. es
solamente el valor del suelo y de las
edificaciones, por lo que no procede ca-
pitalizar el beneficio e interés del ga-
nado dependiente, aunque éste resul-
tase estar exento de ambos impuestos.

Hay ademas, en relacién con todo
esto, un precedente histérico digno de
mencion: como consecuencia del art.
87 del Decreto 176/1959 de 15 de ene-
ro, por el que se aprobé el Reglamento
para la aplicacion de la Ley de los Im-
puestos de Derechos Reales y sobre
Transmisiones de bienes, se capitalizo
la riqueza imponible catastral para
comprobar el valor declarado de las
fincas rusticas.

R

Hechas las oportunas indicaciones
se rectifico mediante el art. 118 del De-
creto 1018/1967 por el que se aprobaba
el T.R. de la Ley y Tarifas en el sentido
de que se capitalizase solamente la
renta catastral (R).

REPAROS AL REGIMEN
DEFINITIVO

El valor catastral de los bienes rus-
ticos viene determinado por la suma
del valor del terreno mas el de las cons-
trucciones (Art. 68.1.)

«El valor del terreno se calculara
capitalizando al interés que reglamen-
tariamente se establezca, las rentas
reales o potenciales de los mismos se-
gun la aptitud de la tierra para la pro-
duccién, los distintos cultivos o apro-
vechamientos y de acuerdo con sus
caracteristicas catastrales.

Para calcular dichas rentas se po-
dra atender a los datos obtenidos por
investigacion de arrendamientos o apar-
cerias existentes». (Art. 68.2).

Esta claro por tanto, que se capita-
lizaran rentas agrarias y que el valor a
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gravar es pues, el valor puramente rus-
tico de los terrenos, seguin su «aptitud
para la produccion» y «de acuerdo con
sus caracteristicas catastrales». Sin
tener en cuenta otras influencias, ur-
banas, industriales, etc.

Esta claro por ello que la expresion
de «tomando como referencia el valor
de mercado» que contiene el art. 66.2
solamente es para que no le superen
los valores agricolas.

Es un tanto contradictorio con lo
anterior, porque evidentemente sirve
para gravar mas a los terrenos con in-
fluencia urbana, el que el art. 73 autori-
ce a los ayuntamientos a aumentar el
tipo de gravamen, desde el 0.3% hasta el
1.22%, segun el namero de habitantes y
los servicios publicos de que dispon-
gan. Es contradictorio e induce a error,
porque induce a interpretar la expre-
sion de «tomando como referencia el
valor de mercado» en el sentido de que
se pretende gravar un valor préximo a
é], sin excederle. Y nada menos cierto.

Por desgracia aun tomando valores
estrictamente rusticos hay bastantes
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sitios en Espana donde el terreno
carece de valor, no solo porque carece
de comprador, sino también de valor
en renta. En todo el norte de Espana
hay millares, quizas millones de pra-
dos cuyo aprovechamiento se regala, y
se queda ademas muy agradecido,
para que no se conviertan en matorral,
€0-mo esta ocurriendo con bastantes.

Es l6gico ademas que se trate de
valores agricolas porque el valor debi-
do a otros factores es un valor de ex-
pectativa, que puede ser y es gravado
en el momento de la transmision, pero
no con un impuesto anual del 1.22%
del valor.

Ademas si se pretendieran gravar
valores no exclusivamente agricolas
no valdrian las caracteristicas ca-
tastrales (cultivo y clase) segin esta
dispuesto. Como ocurre con los térmi-
nos que tienen ya un Plan General de
Ordenacion Urbana, en los cuales el
valor de todas las fincas depende de
su calificacion urbanistica, aunque tri-
buten por rustica.

CONSIDERACIONES GENERALES

La Contribucion T. Rustica no ha-
bia sido una tributaciéon por explota-
ciones, (salvo en los dos intentos de la
Ley de Fincas de mas de 170.000 pts de
riqueza imponible de 1957 y de la Cuo-
ta Proporcional), pero habia sido algo
parecido, pues con ella se gravaba la
diferencia entre productos y gastos,
que es el resultado de la explotacion
del terreno. Con ella se habia gravado
rentas de tres personas al minimo tiem-
po: el propietario, el banquero o presta-
mista y el cultivador, mas el duefo de la
ganaderia dependiente.

Cuando la C. Rustica se extinguio,
quizas por las causas mas arriba apun-
tadas, (extincién que curiosamente y
practicamente coincidié con la termi-
nacion del Catastro de Rustica en toda
Espaiia, casi un siglo después de em-
pezarlo) se decidié mantener un im-
puesto territorial que tomase como
base el valor y como sujeto pasivo el
propietario por varios motivos: porque
se deseaba disponer de un valor apto
para diversas aplicaciones (Impuestos
sobre Patrimonio, Sucesiones, Trans-
misiones, I.R.P.F., expropiaciones, por-
que e] valor y la renta son magnitudes
que pueden ser cero pero no negativas
como la diferencia P-G, y porque el
Catastro esta hecho por propietarios.

Se eligi6 el valor pero no se han con-
seguido los objetivos previstos. En pri-
mer lugar porque, cOmo se reconoce en
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la Exposicién de Motivos de la Ley
19/1991 del Impuesto sobre el Pa-
trimonio, no existe un valor apto para
todos los fines, y los paises que lo han
intentado han fracasado; en segundo
lugar porque, ocho anos después de
escrita esa Exposicion, y once después
de creado, el .B.1. sigue en régimen
transitorio, por sus dificultades técnicas
y porque el problema basico del catas-
tro, que es su conservacion (actualiza-
cién permanente), sigue sin resolverse.

Ocurre por otra parte que este im-
puesto es una duplicidad con el Im-
puesto sobre Patrimonio. Duplicidad
que no es nueva pues ya existia entre
la Constitucién Territorial y el LR.P.F.
desde el momento en que aquella fue
convertida en tributo local y paso a
descontarse de la base imponible del
L.R.P.F. en lugar de la cuota (y lo que
es lamentable, las exenciones en ague-

* Il régimen actual
grava mas los
lerrenos con
mfluencia urbana

lla dejaron de ser exenciones en éste).
No es valida la razén que se dio de que
siendo muy rigidas las bases de la C.
Territorial no se cometia mayor injusti-
cia al dejar de ser un impuesto a cuenta.
No lo es porque cuando en 1965 se revi-
saron las bases imponibles de Rustica
de toda Espana, simultdneamente, la
base tot~l de la C. T. Rustica se multipli-
¢6 por 2.5. La unica rigidez que existia,
hasta entonces, era la dificultad de apli-
car las nuevas bases a tantos millones de
parcelas y subparcelas.

Ocurre también que siempre que P-G
es negativo, y lo es muchas veces, si se
hacen }as cuentas como Dios manda, se
esta gravando con el 1.B.]. el patrimonio
de empresas en pérdida, 1o cual es con-
fiscatorio. Y los valores catastrales asig-
nados en estos casos se utilizan también
para liquidar los impuestos sobre Trans-
misiones, Sucesiones, Patrimonio, etc.
Liquidaciones que en bastantes casos no
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se recurren porque para ello hay que ir a
la Audiencia.

No solamente esta duplicado con el
Impuesto sobre Patrimonio sino que en
éste los primeros diecisiete millones
estan siempre exentos y en el 1. B.1. ade-
mas de estar al limite de exencion en
200.000 pts. se tributa por la totalidad
cuando se sobrepasa en una peseta.
Ademas en aquel se descuentan las deu-
das y en el I.B.l. que no es sino un
impuesto sobre el patrimonio ristico o
urbano, no se descuentan; no se sabe
porqué.

Incluso el tipo de gravamen mini-
mo es 0.2% en el Impuesto sobre Patri-
monio, hasta 27 millones y pico, que
pocos los alcanzan para el I.B.l. en un
so6lo término municipal y tiene un tipo
minimo del 0.3%.

También es preciso decir sobre es-
te impuesto: Que hoy nada significan,
incluso para los Ayuntamientos, los
20.000 millones que por él se recaudan
y en buena parte de Espana hasta los
Ayuntamientos agradecerian que se
suprimiera para frenar la emigracion,
fenémeno natural dado que la renta
media per capita de la poblacion agri-
cola es inferior a la mitad de la media
de Espana.

Que cuando hay provincias con va-
rios millones de parcelas, cada una de
ellas, como todas las del Noroeste no
parece justo reunir todas las parcelas
del mismo propietario hasta alcanzar
el valor de 200.000 pts. Esto es gravar
el minifundio, que es pobreza.

Que multiplicar anualmente todos
los valores catastrales de toda Espana,
incluidas todas las situaciones, por un
mismo factor, (y alguno fue del 1.5) a
lo que autoriza el Art. 72 de la Ley, y
esto durante anos y anos, es técnica-
mente insostenible.

Y que la idea de gravar fincas rusti-
cas y urbanas con un mismo impuesto
es del siglo pasado y han cambiado
enormemente las circunstancias eco-
némicas y sociales.

Por ultimo merece ser citada una
opinién tan autorizada como la de D.
Ernesto Aguiar Borras, Ex-Director
General de Coordinacién de Hacien-
das Locales, expresada en un articulo
titulado «;Qué pasa con el catastro?»,
publicado en La Vanguardia el 17 de
mayo de 1996:

«Objetivamente el impuesto sobre
bienes inmuebles es una figura fiscal
tan impropia de un sistema fiscal mo-
derno como lo eran las derogadas con-
tribuciones».



Las catastrofes nacionales dejan huella
en la mayoria de los espanoles, pero so-
bre todo en aquellos que las sufren, y solo
algunas veces sirven como revulsivo para
tomar las medidas pertinentes y evitar
nuevas desgracias.

Si hacemos historia, las famosas inun-
daciones de Valencia sirvieron para ca-
nalizar el rio Turia, las de Malaga se tu-
vieron que repetir mas de dos veces para
empezar a tomar medidas en el cauce de
un minusculo riachuelo, que siempre per-
manecia seco excepto cuando se desbor-
daba.

La presa de Tous todavia estd en la
mente de todos los valencianos y las
inundaciones de Badajoz son aun un tris-
te recuerdo todavia muy reciente y que
se puede volver a repetir si no se toman
las medidas pertinentes.

Si analizamos las catastrofes produci-
das en nuestro pais, debido a las inun-
daciones, podremos observar que siempre
coinciden un tipo determinado de feno-
menos y que estos se repiten con inusual
frecuencia.

1) Todas las catastrofes comienzan con
una gran tormenta o gota fria en la que
las precipitaciones son enormes y lo que
es peor , se producen en un reducido es-
pacio de tiempo.

2) Rapidamente se forma un gran lo-
dazal, ya que la fuerte escorrentia arras-
tra las tierras sueltas de las laderas y del
cauce de los rios o barrancos préximos .

3) Como consecuencia del lodo y mate-
riales arrastrados en los que se incluyen
grandes troncos secos , ramaje y residuos
de embalaje, recipientes plastico etc, se
forma un dique natural que obstruye el
cauce del rio. En las bocas de los puentes
se entrecruzan los troncos , basuras, bol-
sas de plastico y el nivel de las aguas al-

(*) Dr. Ingeniero de Montes
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canza en pocos minutos unas cotas alti-
simas .

4) Debido a las altas presiones del agua
y barro , producidas por este dique de
porquerias y residuos , se produce la ro-
tura brusca del mismo y una ola gigan-
tesca, repleta de lodo y materiales pun-
zantes lo invade todo y dada su rapidez
y contundencia no deja posibilidad de sal-
vacion.

Todavia estan recientes las tremendas
catastrofes de Badajoz, Andalucia, y el
Camping de Biescas (Aragon) y a las al-
tas autoridades no se les ocurre otra cosa
que alegar que todos estos pueblos estan
construidos en cauces de rios y que por lo
tanto son normales este tipo de desgra-
cias. Olvidan que Holanda y los Paises
Bajos se encuentran en terrenos ganados
al mar y que un barranco o una cuenca
de un antiguo rio puede ser protegida por
diques escalonados y repoblada por arbo-
les en sus laderas para evitar los lodaza-
les y la llegada brusca de las aguas.

Como es muy conocido para cualquier
silvicultor que se precie de ecélogo, la or-
denacion de un cauce de rio presupone di-
ques de contencion de aguas , arbustos y
drboles que sujeten las tierras sueltas de
sus margenes y una limpia y desbroce de
troncos de arboles , ramajes y residuos de
todo tipo (quemas controladas).

Pero para ello es preciso saber calcular
diques que controlen las graveras y lodos
al estilo de los que nos protegen contra
los aludes, o bien ordenar el cauce del rio
previendo las crecidas y evitando los
arrastres de tierra.

Asi pués, sl analizamos las catastrofes
recientes en toda Espana observamos que
todas tienen un denominador comun :

1) Gota fria o lluvias torrenciales (Bies-
cas, Badajoz, Valencia)

2) Creacién de un lodazal debido a que

los terrenos no se encuentran repoblados
ni ordenados o escalonados (agricultura
no erosionable) como en Badajoz y Anda-
fucia.

3) Formacion de un dique artificial de
contencién de aguas, que contiene tron-
cos y residuos,pldsticos etc.. (Biescas,Ba-
dajoz,Andalucia)

4) Rotura brusca del dique de troncos
y basura y desencadenamiento de una
ola gigantesca.

En la presa de Tous actuaron como “di-
ques de contencidon” y correspondiente
“ola gigante”, las autopistas que circun-
dan la zona y que se hicieron a un nivel
inusual y con un insuficiente numero de
desagiies que impidieron la salida del
agua hacia el mar.

En Biescas y Badajoz , troncos de gran-
des dimensiones, ramajes residuos de
embalajes obstruyeron las bocas de los
puentes y desviaron el agua canalizada
del barranco hacia el pueblo o lugares ha-
bitados (Tiendas de campana).

En Melilla la rotura de unos depésitos
de agua provoco una catastrofe tremen-
da, pero aqui no intervienen los lodos ni
se cred el consabido dique artificial , ya
que la ola gigantesca procedia de la ro-
tura de los depdsitos.

Sin embargo, existe un fenémeno que
es el causante de todos los males de la
Administracién: la mayoria de los funcio-
narios no saben calcular un dique, un
puente o un deposito y los que sabian ha-
cerlo se han oxidado o no ocupan los lu-
gares de extremada responsabilidad . El
motivo clave es que en la administracién
no se asciende por méritos y ademas no
existe incentivos acordes con la respon-
sabilidad de cada puesto.Como conse-
cuencia de ello, las obras se realizan por
encargo a empresas particulares y las re-
visiones de los proyectos son inexistentes.
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RESUMEN

La construcciéon de caminos rurales ha
supuesto un capitulo muy importante en
el conjunto de inversiones realizadas en
estos altimos afos al amparo de los fon-
dos estructurales europeos. La ausencia
de una legislacién ambiental especifica
sobre este tipo de infraestructuras, asi
como el bajo nivel de educacién ambien-
tal por parte de la poblacién y particular-
mente de los agentes implicados en la
proyecciéon y ejecuciéon de las obras, han
sido las principales causas de que los pro-
yectos no se hayan realizado ni ejecutado
con criterios suficientes de integracién
ambiental. En este trabajo se ha realiza-
do un estudio de los aspectos ambienta-
les, proyectos de Caminos Rurales pro-
yectados y ejecutados en una comarca de
Andalucia, la de los Vélez (Almeria).

En primer lugar se realiza una carac-
terizacion de los distintos tipos de impac-
tos que se producen en los proyectos de

(*) Departamento de Ingenijeria Rural.
Universidad de Almeria

caminos rurales, tanto en la fase de eje-
cucién como en la de explotacién y aban-
dono, y su valoracién cualitativa, propo-
niéndose las bases para la valoracién
cuantitativa a partir de indicadores.

Seguidamente se pone de manifiesto
una insuficiente regulacién legal de los
caminos rurales desde el punto de vista
ambiental, a pesar de la nueva Ley 7/94
de Proteccién Ambiental de la Comuni-
dad Andaluza y sus correspondientes re-
glamentos, y se desarrolla una propuesta
de regulacién ambiental basada en para-
metros cuantitativos y cualitativos.

Por ultimo, se realiza una caracteriza-
ctén de los distintos instrumentos am-
bientales de control de caminos rurales
donde se refleja 1a mayor eficacia de los
instrumentos preventivos sobre los co-
rrectivos y la necesidad de impulsar los
instrumentos primarios basados en la
educacién ambiental. De esta forma, los
agentes sociales implicados en el proyec-
to, tanto en fase de redaccién como de eje-
cucion obtienen un mayor nivel de con-
ciencia ambiental, que redundan en unos
criterios mas integradores.
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INTRODUCCION

La comarca de los Vélez (Almeria),
tras su declaraciéon como Comarca de Re-
forma Agraria en 1989, ha sido una de las
mas beneficiadas, con una inversién de
mas de 2.000 millones de pesetas en la
construccién y mejora de mas de 200 Km
de caminos rurales.

Con la declaracion de la Ley 7/94 de
Proteccién Ambiental del Parlamento An-
daluz y sus reglamentos de desarrollo, se
empieza a someter los proyectos de cami-
nos rurales de nuevo trazado a procedi-
mientos de evaluacion ambiental lo que
da lugar a una mayor observancia de las
implicaciones en el medio ambiente tanto
en fase de proyecto como de ejecucién.

El Departamento de Ingenieria Rural
de la Universidad de Almeria realizé en
dicha Comarca, un estudio cuyos objeti-
vos eran: (1) Identificar los impactos ge-
néricos ambientales que producen los ca-
minos rurales tanto en fase de ejecucién
como de explotacién. (2) Valorar de forma
cuantitativa los impactos, mediante la
auditoria ambiental de los caminos rura-



les en fase de ejecucion y explotacion.
(3) Caracterizar los distintos instrumen-
tos para el control ambiental de los cami-
nos rurales analizando su eficacia global
y el estudio concreto de los instrumentos
legales y de educacién ambiental.

METODOLOGIA SEGUIDA:

El estudio se realizé en la Comarca de
Reforma Agraria de los Vélez (Almeria),
durante los anos 1995 a 1997 sobre la to-
talidad de los caminos rurales ejecutados
entre 1991 a 1997 al amparo del Decreto
de actuaciones de Reforma agraria en di-
cha comarca.

La metodologia seguida para la conse-
cucién de los objetivos del trabajo se de-
sarroll6 en las fases siguientes.

Primera Fase:

Tras una recopilacién bibliografica
para la deteccion de los impactos ambien-
tales potenciales generados por los cami-
nos rurales, estos se contrastaron me-
diante un recorrido in situ obteniendo una
matriz genérica de impactos definida por
las acciones de los caminos rurales tanto
en fase de ejecucién como de explotacion
y los factores afectados.

Segunda Fase:

Consistié en una inspeccion de los ca-
minos en fase de ejecucién y de explota-
cién y la valoracion cuantitativa in situ
de cada impacto producido en su entorno.
Esta valoracién se realiz6 en funcién de
cinco atributos: intensidad (1), extensién
(E), momento (M), persistencia (P) y re-

versibilidad (R), tal y como los definen el
Reglamento de Evaluacién de Impacto
Ambiental. Los atributos se valoraron de
forma global por el equipo de trabajo de 1
a 3 puntos, excepto el de reversibilidad
que se valoré de 1 a 4 puntos, pudiendo
ser su valoracion negativa, o positiva en
caso de impactos positivos. La valoracion
final de cada impacto se obtuvo mediante
la expresion (Gémez Orea, 1991):

Vi=31+2E+M+P+R

Siendo el total maximo posible de 25
puntos. De esta forma se elaboré una ma-
triz de impactos valorados. Posterior-
mente se obtuvo la valoracion total de los
impactos para cada factor sumando todos
los valores en cada fila:

Vt = X Vi, con un maximo total de 25 x,
siendo x, el numero de columnas que in-
tegran la matriz.

La valoracién global sera:
* Compatible si
* Moderado si

* Severo si

* Critico si

Vt<1425x
17425 x <Vt <1225x
1225 x <Vt <3425 x
3425 x <Vt

Tercera Fase:

Partiendo de la tipologia de instru-
mentos ambientales de control de Pro-
yectos considerada en la bibliografia, se
detectan aquellos utilizados o suscepti-
bles de ser utilizados para la gestién am-
biental de los caminos rurales.

Posteriormente se realiza un analisis
critico de los instrumentos legales y nor-
mativos de cardcter ambiental que afec-
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ten especificamente a los caminos rura-
les.

Por ultimo se estudia el nivel de edu-
caci6n ambiental de los agentes relacio-
nados con los proyectos de caminos rura-
les, mediante la realizacion de encuestas
y entrevistas sobre sus conocimientos de
legislacién ambiental, de técnicas de co-
rreccion de déficits ambiental y aspectos
generales sobre el medio ambiente.

RESULTADOS

Enlas Tablas 1y 11, se representan las
matrices genéricas de impactos para las
fases de gjecucién y explotacién del pro-
yecto. Seguidamente se hace la valora-
ci6n cuantitativa de los impactos am-
bientales generados por los caminos ru-
rales en la Comarca de los Vélez presen-
tandose los resultados en las Tablas 111 y
Iv.

Se observa que los instrumentos de
gestion ambiental utilizados para el con-
trol de los caminos rurales han sido muy
escasos, y entre ellos destacan las medi-
das correctoras, que se aplican una vez
producido el impacto. Dentro de estas las
mas utilizadas son las medidas de trata-
miento y recuperacién entre las que po-
demos senalar:

1) Remodelacién de taludes con suelo
procedente del desbroce sin compactar y
recubrimiento con especies vegetales au-
toctonas.

2) Tratamiento de canteras y de zonas
de caballeros formados por materiales so-
brantes.

3) Aumento del numero de pasos de

TABLA I: Matriz genérica de impactos en la fase de ejecucion del Proyecto en la Comarca de los Vélez

Axfalto (A) Creacion de Desbroce Movimiento de Obras
Vertederos tierras
. acceso-
(B) () (D) rias
(F.
SLELO Alterac. estab. laderas
Destruccion de suelo
Incremento de erosion
AGUA cambio en procesos
erosién/sedimentacién
AIRE Alteracién de piveles
sonoros
Aumento de niveles de
VEGETACION | Destruccion directa veget.
Alterze. con vegetales
FALNA Incremento del riesgo de
atropello
Alterac. bAbitats naturales
PAISAJE Cambios formas relieve
(ambio textura paisaje
Alteraciones Cromdticas
ECONOMIA Pérdida terrenos
productivos
Nivel de ingresos
BIENES Destruccién puntos interés
CULTURALES | geolég. paleont.arqueolég

Obtencion de Perfilado de Procesos de
prestamos taludes transporie. carga }
(F) {©] descarga

()




Impactos inevitables para cumplir la exigencia técnica
de pendiente maxima (8%)

Impactos evitables. Resultado de una cantera no restaurada

TABLA II: Matriz genérica de impactos del proyecto en fase de explotacion en la Comarca de los Vélez

ACCIONES DERIVADAS DEL PROYECTO EN FASE DE EXPLOTACION

Aumento de la accesibilidad y
frecuenciacién

Deposicién de emisiones

Py
ricas

Denudacién de taludes y terraplenes

Incremento de trifico rodado

SUELO

Alterac. estab. laderas

—_y

Destruccion de suelo

Incremento de erosién

AGUA

cambio en procesos
erosién/sedimentacion

AIRE

Alteracién de piveles
sonoros

Auwmento de niveles de

feix

VEGETACION

Destruccion directa veget.

Alterac. conm vegetales

FAUNA

Incremento del riesgo de
atropeHo

Alterac. hibitats naturales

PAISAJE

Cambios formas relieve

Cambio textura paisaje

Alteraciones Crométicas

ECONOMIA

Pérdida terreanos
productivos

Nivel de ingresos

BIENES
CULTURALES

Destruccién puantos interés
geolig. paleoat.arqueolép |

TABLA III: Valoracion cuantitativa de los impactos generados en la gjecucion de proyectos de caminos rurales en la
comarca de los Vélez

ACCIONES DERIVADAS DEL PROYECTO EN FASE DE EXPLOTACION TOTAL VALOR IMPACTOS
Anmento Deposic. Emisiones Denudacién de Incremento del + - VALORACION
accesibilidad f. taludes trifico rodado
SUELO Alterac. estab. Iaderas -17 17 Compatible
Destruccién de suelo
Incremento de erosién -19 19 Compatible
AGUA cambio en procesos
erosién/sedimentacién
AIRE Ahteracitn de niveles 20 Compatible
s0moOros
Aumento de miveles de -10 30 Moderado
VEGETACION | Destraccién directa veget. 11 11 Compatible
Alterac. con vegetales -15 15 Compatible
FAUNA Incremento de) riesgo de 22 44 Moderado
atropello
Ahterac. hibitats naturales 15 15 Compatible
PAISAJE Cambios formas relieve
Cambio textura paisaje
Alteraciones Cromiticas
FCoNOMiA Pérdida terrenos -18 18 Compatible
productivos
Nivel de ingresos +20 -20 20 20 Moderado
BIENES Destruccién puntos interés
CULTURALES | geolbg. pal Arqueolodg




TABLA IV: Valoracion cuantitativa de los impactos generados en la explotacion de caminos rurales en la Comarca de los Vélez

ACCTONES DERIVADAS DEL PROYECTO EN FASE DE CONSTRUCCION TOTAL VAL TMPACTOS
) (B) «©) (D) (®) ) ) m + : VALORACION
SUELO AMerac. estab. laderas .12 -17 -12 -14 55 Moderado
Destruccién de suelo .10 .12 -14 -17 -8 61 Moderado
Incremento de erosién -11 -8 -15 -9 43 Moderado
AGUA Cambio eo procesos 221 -9 30 Compatible
AIRE Alteraciéa de niveles -10 -13 -1s -17 70 Moderado
30noros
Almenit: :;i:-.:.m de -9 -10 -12 -9 -10 -10 60 Moderado
VEGETACION | Destruccién directa veget. .10 -9 -10 -10 -9 -10 -6 64 Moderado
Alterac. cos vegetales -8 -9 -9 -9 T 35 Compatible
FAUNA Incremento del riesgo de
atropello
Alterac. Habitats aturales 12 12 24 Compatible
PAISAJE Cambios formas relieve .17 17 -13 -17 +10 10 64 Moderado
Cambio textura paisaje -16 -17 -17 -11 61 Moderado
Alteracioaes Cromiticas 15 210 -17 .12 54 Moderado
ECONOMIA Pérdida terrenos -10 -10 -12 -9 41 Compatible
productives
Nivel de ingresos +17 17 Positivo
BIENES Des ié interé _ R
CULTURALES gto:(::.c :m:o':lwow; -13 13 26 Compatible

ganado para paliar los “efectos barrera”.
Y por altimo,

4) Utilizacién de lonas en el transporte
de aridos y riego con aspersores en zonas
de mucho polvo.

También son frecuentes las medidas
de compensacién, tanto de sustitucién
como de contraprestacion, consistentes
en la generacién de impactos positivos en
el mismo lugar del impacto negativo 6 en
el entorno. Como ejemplo podemos citar
la creacién de areas ajardinadas y panta-
llas vegetales, mejora y embellecimiento
de cortijos rurales, vallados y otras medi-
das de seguridad, obras ganaderas ( abre-
vaderos, descansaderos,...). Sin embargo,
las medidas maés eficaces a medio y largo
plazo pertenecen al campo de los Instru-
mentos preventivos que podemos agru-
par en Planificaciéon y Diseno de Proyec-
tos, Legislacién ambiental y Educacién
ambiental.

La planificacion y el diseno de proyectos
de caminos rurales con criterios de integra-
cion ambiental permiten minimizar los im-
pactos y la utilizacién posterior de medidas
correctoras. Siendo fundamentales:

1) La eleccion de la traza, situandola en
lugares de mayor capacidad de acogida
(Pendientes moderadas, Jugares de me-
nor valor ecologico, etc.).

2) La maxima compensacién de des-
montes y terraplenes que permiten mi-
nimizar la creaciéon de zonas de présta-
mos y caballeros.

3) La elecciéon de materiales concor-
dantes con el entorno como mamposteria
careada y gavionada para muros de con-
tencién, coloracion de hormigones y tra-
tamientos asfalticos.

La legislacion ambiental. La Ley de

Algunos impactos son inevitables.
Caso de la Traza

Proteccion ambiental obliga a la realiza-
ci6n de un Estudio de Impacto Ambiental
s6lo a los caminos rurales forestales de
nuevo trazado en terrenos con pendien-
tes superiores al 40% a lo largo del 20% ¢
mas del trazado.

Se han detectado carmninos rurales que,
no cumpliendo este requisito de pendien-
te producen impactos apreciables y la ca-
racteristica de “nuevo trazado” permite
eludir el tramite a muchos caminos clara-
mente impactantes.

En este trabajo se ha analizado indica-

dores ambientales que pueden medirse de
forma cuantitativa, permitiendo determi-
nar las respuestas, para la elaboracién de
un estudio de impacto ambiental, entre los
que destacamos por su importancia:

_ V (m3)
M7 Lm)

Is = Indice de movimiento de tierra.
V = Volumen total de desmonte y terra-

plén.
L = Longitud del tramo considerado.
L.S (m?)
=
L (m)

I} = Indice de superficie de Taludes.
S = Superficie total de taludes.
L = Longitud del tramo considerado.

Estos dos indices valorarian de forma
cuantitativa el grado de impacto previsi-
ble sobre el suelo y el paisaje pues son sus
causantes ultimos. Asimismo, considera-
mos que la legislacién deberia contem-
plar los incumplimientos en la ejecucién
efectiva en las medidas correctoras pro-
puestas en el proyecto.

Educacién ambiental. Los impactos
ambientales intrinsecos a la realizacién
de caminos rurales son inevitables y por
tanto solo se pueden corregir o compen-
sar a posteriori. Sin embargo, otros im-
pactos pueden ser evitados ¢ aminorados
con una mayor formacién ambiental por
parte de los agentes implicados de la for-
ma siguiente:

Fase de Ejecucion:
- Cuidado en la fase de obras con los
movimientos y transito de maquinaria pe-

sada.



Integracion ambiental. Desvio de la traza para no
afectar el encinar

- Impedir el vertido de aceites y grasas
ala hora de la limpieza de los motores.

Explotacion:

- Cumplimiento de los limites de velo-
cidad y conduccién moderada por parte
de los usuarios.

- No arrojar desechos por la ventanilla.

Para determinar el grado de educacién
ambiental, se ha elaborado un cuestiona-

rio a los distintos agentes implicados en
los proyectos de caminos rurales de la Co-
marca: proyectistas, directores de obra,
contratistas, sub-contratistas, maquinis-
tas y peones, asi como usuarios potencia-
les de los caminos. En los cuestionarios se
abordaron temas sobre conocimiento de
legislacion ambiental, impactos, medidas
correctoras y aspectos ambientales rela-
cionados con los caminos rurales con una
valoracion de 0 a 10 en funcién de las res-
puestas obtenidas.

En la Tabla V, se observa un descono-
cimiento de la legislaciéon ambiental de
caminos rurales incluso para los técnicos
con responsabilidad en los mismos. Sin
embargo, en este punto, se aprecia una
mejor formaciéon ambiental global en los
técnicos procedentes de la Administra-
cion, frente a sus homoélogos de las em-
presas contratistas responsables de la
ejecucion.

Igualmente se detecta un bajo nivel de
conocimiento de los aspectos ambientales
por parte del personal directamente eje-
cutor (maquinistas, peones,..), 1o que sin
duda tiene repercusiones en el cumpli-
miento de la normativa. Y por ultimo, se
observa un preocupante bajo nivel de
concienciaciéon ambiental por parte de los
habitantes del medio rural y principales
usuarios de los caminos.

CONCLUSIONES

Los impactos ambientales generados
por los caminos rurales son, por lo gene-
ral, compatibles 0 moderados, teniendo
mayor importancia en la fase de ejecu-
cion frente a la fase de explotacion. Estos
producen mas alteraciones sobre los fac-
tores: paisaje, suelo y aire.

En cuanto a las medidas a tomar para
disminuir los impactos producidos por los
caminos rurales, predominan los instru-

TABLA V: Grado de educacion ambiental de los diferentes agentes implicados en la
ejecucion y explotaciéon de caminos rurales en la Comarca de los Vélez.

Legislacion Impactos Técnicas Aspectos
Ambiental | Ambientales Correctoras | Ambientales
Ambientales Generales
Técnicos de la
Administracién
proyectistas, 4.2 6.8 54 72
Directores de
obra...)
Técnicos de
empresas 3,8 6,2 5.8 6,8
contratistas
Magquinistas,
peones, 2.2 5,1 3,8 4.2
capataces,...
Usuarios
potenciales 1.8 3,6 2.8 4.8

614

mentos correctivos frente a los preventi-
vos. Sin embargo estos ultimos se mues-
tran mas eficaces a medio y largo plazo.
De la misma forma, se observa un bajo ni-
vel de sensibilidad ambiental, sobre todo
en legislacién, por parte de todos los agen-
tes implicados en la ejecucion y explotacion
de los mismos.
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Obra de tabrica. Muro de contencion de
mamposteria gavionada integrada en el terreno
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TIPO DE PIENSO| |G| | G || i || | | aoge || VF kol

MANTE RUMY 15,00| | 3,80 18,00/ /20,00 SI ||0,73||21,50 ptas/kg. |
HENOSPUNY 15,50, | 1,50 | |22,80| 10,25/ | NO || 0,65 || 15,50 ptas/kg.
RUMICAMPO 15,00 | 3,78 | 14,70 29,25 | S| || 0,85 | 24,50 ptas/kg.
ALFAGRAN 18,50 | 1,50 | 22,30 [10,60 | NO | | 0,66 | 17,00 ptas/kg. |
VITAPRO 22,00/ | 2,85 | |21,00/ |11,25| DOBLE| 0,70 || 21,50 ptas/kg.
PROTESPUNY 22,75/ 1,50 | |21,50| [11,00/ | NO || 0,67 | 19,50 ptas/kg.
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sistemas

cebo en montanera espanol con los por ague! entonces pujantes

americanos.

José Cascén, publicado en

intensivos alemanes y

La contrapartida actual la pone el articulo de 1999 de Francesc Gonzdlez, ganador del Concur-
50 de Articulos para alumnos de las Escuelas de Agronomia de Catalufia, en donde se ve la prio-
ridad del cuidado del medio ambiente en la nutricién porcina de hoy en dia. Es Ia hora de Ia pro-

duccion “medioambientalmente sostenible”.

1930

DOS SISTEMAS
DE CEBO
DE CERDO

De antiguo, los ganaderos de la provincia de Salamanca
se han mostrado codiciosos de la especulacion del cebo de cer-
dos con el fruto de bellota de encina, roble, alcornoque y que-
jigo de la gran extensién de arbolado existente en la misma,
lo que es muy natural que asi suceda, por encontrarse con un
fruto apropiado para este fin, que es casi espontaneo, y, por
consecuencia, no exige gastos de cultivo para la produccién.
Ademaés de estas ventajosisimas condiciones existen otros es-
timulos para interesar a los agricultores y ganaderos en esta
empresa, y son los buenos negocios que se han hecho cuando
los propietarios no se habian apercibido del valor de este fru-
to y la competencia entre los ganaderos no habia forzado los
precios hasta el limite que hoy tienen, que pueden calificarse
de exagerados y ruinosos. La circunstancia del rapido desen-
volvimiento de la especulacién que no dura maés de tres me-
ses, y, sobre todo, las tipicas costumbres del cdlc: 'o de las
montaneras, que dan siempre margen a errores considerables,
hasta el extremo de convertirlo en un verdadero juego de azar,
son otros tantos acicates para esta gente, que he visto los re-
sultados asombrosos producidos en todo género de especula-
ciones con el valor de la tierra.

El célculo de las montaneras. o sea el numero de cerdos
que se pueden cebar en una finca, se hace recorriendo a ca-
ballo, si puede ser en dia nublado, parte o toda la finca, alla
por el mes de agosto, septiembre o comienzos de octubre, cuan-
do el fruto o la bellota ha adquirido su completo desarrollo, y
segun se vea mdas o menos fruto, teniendo en cuenta los apro-
vechamientos de anos anteriores, en Jos que pudo haber mas
o menos bellota, deducir el numero de cerdos que podrian ce-
barse en el actual.

Cuando el coste del cebo por cabeza no excedia de 25 a 30
pesetas, las pérdidas por error en el calculo se saldaban por
la baratura del mismo, y no hay que decir que, en el caso de
que aquel fuera ventajoso para el arrendatario, la ganancia

AR 11111

Hembra de raza middle-white, productora de came porcina para
consumo en fresco de gran calidad

era alentadora, una verdadera loteria. El azar hoy perdura;
pero ahora la ganancia no puede ser tan exagerada, y, en cam-
bio, la pérdida puede ser enorme. Por eso se dice en el pais
que la colmillada del cochino es mortal.

Los cerdos destinados al engorde con la bellota se adquie-
ren, por lo regular, en Extremadura y Andalucia; tienen de
veinte a veintidés meses y aun més al comenzar el aprove-
chamiento, y su peso oscila de cinco a ocho arrobas —de 57 a
92 kilos— y lo que llaman vara de cebo se compone de 60, 80
y hasta 100 cabezas, que son conducidas por un porquero y
un muchacho.

En esta especulacion, todos los riesgos ha de afrontarlos
el que la emprende, comenzando por el fruto de la bellota, no
tan s6lo porque al final pueda demostrarse que no se cebaron
en el numero calculado, sino que la misma bellota puede des-
truirse por un accidente atmosférico, como el granizo, la nie-
bla y el sol, que producen una fermentaciéon no estudiada y
que llaman “melada”, por el sabor azucarado y el aspecto de
jarabe que toma la almendra, inutilizada para el fin del cebo,
y terminando por los riesgos de la vida del cerdo y de las ma-
yores 0 menores aptitudes para el engorde del mismo animal.

El aprovechamiento del fruto queda reducido a conducir
el ganado diariamente por los sitios donde abunde la bellota
y encuentren el agua necesaria, y aquélla es tanto més abun-
dante cuando los vientos son fuertes, escaseando en los dias
de calma.

Como la bellota es un fruto rico en materias hidrocarbo-
nadas y en grasa y pobre en proteina, hay necesidad, duran-
te el cebo, de darle lo que llaman salones con sal, guisantes,
habas, centeno y hasta carne fresca de animales de escaso va-
lor, que se sacrifican con este fin para suplir la falta de pro-
teina en la bellota, y, debido a ese desequilibrio en los princi-
pios nutritivos, el engorde se convierte, principalmente, en
grasa, o, lo que es lo mismo, mucho tocino y poca carne, lo
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contrario que pide el mercado exigente de los paises de gran
progreso agricola.

Los cerdos, al terminar la montanera, han cumplido los
dos anos y se conducen al mercado, o, lo que es mas frecuen-
te, hecho el ajuste con los compradores, van éstos a las mis-
mas fincas para presenciar el peso individual y conducirlos
desde aquéllas a la estacion de ferrocarril més préxima.

Este es, brevemente expuesto, el procedimiento empleado
en toda la provincia de Salamanca para el engorde de cerdos
con la bellota de roble, alcornoque, quejigo y principalmente

Hembra de raza Large-White

encina, cuyas caracteristicas son: el excesivo tiempo invertido
para preparar al animal para el cebo, dos afios, manteniéndolo
sin compensacién ni utilidad ninguna; el gran riesgo de la em-
presa; lo caro de la misma, como demostraremos al final y lo de-
ficiente que resulta la bellota como unico pienso para el cebo,
por la falta de materia proteica, que es uno de los elementos in-
dispensables para el engorde rapido de estos animales.

Veamos el otro sistema empleado en las naciones de gran
progreso agricola, en el centro de Europa y en naciones poco po-
bladas de América, donde abunda la ganaderia de todas clases
y donde la baratura de los pienso facilita estas especulaciones
para abastecer a los asombrosos mataderos, en donde preparan
la carne en frigorificos, para mandarla a Europa en condiciones
inmejorables de conservacion.

Poco antes de la guerra hallé un estudio completo y docu-
mentado del contrato hecho con una Sociedad dedicada al cebo
de cerdos por los Municipios de Ulm y Nuevo Ulm (Alemania)
para el abastecimiento, durante cinco anos de estos animales ce-
bados.

Los cerdos habian de tener, cebados, un peso medio de 110
kilos (cerca de diez arrobas), que adquirian a los siete meses,
edad mas conveniente para sacrificarlos en los grandes frigorifi-
coS.
El fundamento de la empresa arranca de las experiencias del
Dr. Lehmann, segun las que se necesitan: 175 kilos de cebada
triturada (unas cinco fanegas y media) y 30 kilos de pescado y
carne molidos, hecho harina, para que un cerdo en condiciones
normales aumente 50 kilos su peso.

Al comenzar el cebo, la Sociedad asegura todo su ganado, no
tan s6lo su vida, sino también su aprovechamiento, de modo que,
mediante este doble seguro,m desaparece todo riesgo por este
concepto en la empresa.

Las oscilaciones unicas que pueden hacer més o menos lu-
crativa ésta son el coste de los piensos, porque los cerdillos los
produce la misma Sociedad, asignandoles un precio ya remune-
rador al comenzar el cebo.

Como se ve por lo dicho, son diferencias esencialisimas las
que caracterizan los dos sistemas, toda vez que en lo que se tar-
da en esta provincia en cebar un cerdo, dos anos, se ceban casi
cinco cerdos en Alemania y América, puesto que el cebo no dura
mas de cinco meses; aqui, con las montaneras, los riegos no pue-
den ser mayores; es un verdadero azar, mientras que alli se han
suprimido; no quedan maés, como decimos, que las oscilaciones
en el precio de los alimentos. Estos, aqui reducidos al fruto de

la bellota, resulta desequilibrada la racién, por la escasa pro-
teina, y si se intentara completarla, careciendo como se care-
ce de estos alimentos concentrados, tortas oleaginosas y hari-
nas de carne y pescado, resultaria el cebo excesivamente caro.

Es evidente que el cebo con la bellota sélo puede hacerse
en la época de la madurez del fruto; que la recoleccién y con-
servaciéon del mismo acarrearfa un gasto que quizé no pudie-
ra resarcir econémicamente su empleo; como nada de esto se
ha ensayado, no pueden darse cifras, y que el animal que ha
de aprovechar el fruto, teniendo necesidad de estar comple-
tamente desarrollado para resistir el continuo ajetreo por te-
rrenos quebrados y cascajosos; pero este mismo sistema pri-
mitivo debiera ser ventajoso, por su baratura, si el cebo, con
otra clase de piensos que dieran la racién més equilibrada en
sus principales componentes, fuera econémico. Como no es asi,
como se carece de piensos baratos y apropiados, resulta que
hay que sostener al animal durante dos anos, con manifiesta
pérdida de tiempo y de capital, y que, a pesar de esta lenti-
tud, el cebo, aun en el caso mas favorable, esto es, con mon-
tanera abundante, para que el promedio del peso medio del
cerdo cebado sea de 138 kilos (12 arrobas), lo cual es muy raro
que no haya ninguna baja y que todos aprovechen bien el
pienso, lo que es mas raro todavia, resulta que el coste del
cebo es mayor que donde la alimentacién es mas completa, y,
por consecuencia, la carne y grasa estdan més equilibradas, los
riesgos todos estan descontados y el capital y los beneficios se
renuevan tres veces en le periodo que por el sistema del pas-
toreo invierten para engordarlo, como veremos enseguida. Por
este sistema primitivo de la montanera sélo hay un favoreci-
do: el propietario del monte, que ni gasta en producir, ni co-
rre riesgos de ningun género; pero, en cambio, el ganadero es
el que tiene que afrontarlos, y, como consecuencia, los consu-
midores tiene que pagar a mayor precio del debido la carne
de este animal.

En comprobacién de lo expuesto anteriormente, estampa-
mos a continuacién las cifras de los dos sistemas de cebo, en
el caso maés favorable para el seguido en esta provincia de Sa-
lamanca:

SISTEMA DE CEBO EN MONTANERA.

kilos
Peso medio del cerdo al comenzar ésta .......................... 69
Peso medio del cerdo cebado .............cccooevvviiiiiiiiii 138
Diferencia de peso adquirido durante la misma ......... 69
Pta
Coste de la compra del cerdo..............oovveveeeecerean, 89,70
Coste de la montanera durante tres meses .................. 50
Salones o suplementos de PieNSo ...........cccocooerirnirecnns 12
Guarderia por cabeza ..............ccoooeeveveieeeeeee 5,06
Total coste............ooocoovevieeeiiiiieee, 156,76
Valor del cerdo cebado de 138 kilos ............cccovvveennnn. 179,40

Diferencia o beneficio ..
Coste del kilo de cebo

Término medio de peso adquirido en un dia por el cerdo 0,766
kilos

Tiempo medio del cerdo al terminar el cebo, veinticuatro me-
ses

SISTEMA DE CEBQ ALEMAN Y AMERICANO

Kilos

Peso medio del cerdo al comenzar el cebo ................. 17.500

Peso medio del cerdo cebado...........cocooeveeiiiiiiii 110

Diferencia del peso adquirido durante la misma ...... 92,500

Pta

Coste de la compra del cerdillo .........oeccvvirvinveccenn 29,47
Alimentacién, incluido todo coste, durante cinco

TNIESES 1oovieeeeeeieeeaieteste et et eeee et eee e ean et ens s enee 80,37

Seguro del cebo (el de vida se incluye en la anterior) 2,25

Total coste .............cooevveeieeceieee, 112,09
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Valor del cerdo cebado ..o
Diferencia o beneficio ..o
Coste del kilo de cebo.........cccooooiiiviiiiiii e, 0,89

Término medio del peso adquirido en un dia por el cerdo, 0,616
kilos
Tiempo medio del cerdo al terminar el cebo, siete meses

En definitiva, el ganadero alemédn o americano ha ganan-
do 75 pesetas, por lo menos, sin mas oscilaciones que el coste
de los piensos y sin ningun riesgo, en el mismo tiempo que el
ganadero espanol, con todos los riesgos y en las condiciones
ventajosas que son muy dificiles de realizar, no obtiene més
que 22,64 pesetas.

El cebo, por unidad, le cuesta a este ultimo 1,11 pesetas,
aprovechando un fruto que no exige para producirlo ni dinero
ni trabajo, mientras que el alemédn y el americano, con ele-
mentos que tiene que producirlos paga por el kilo de carne he-
cho 89 céntimos, esto es, 22 céntimos menos, con la ventaja
de que es mejor, por la menor cantidad de grasa o tocino.

En 1908 se llevaron a la granja de Palencia, de la de la
Moncloa, en Madrid, un lote pequeno de hembras y machos
de las razas inglesas Yorkshire y Berkshire, para dedicarlos
a la reproduccién, con el fin de propagarlas por la region.
Conviene advertir que en esta provincia y en la de Vallado-
lid y Ledn, el cerdo no se ceba en el monte, porque apenas
si existen dedicados a
la producciéon de la be-
llota, sino que el cebo se
hace en casa del labra-
dor, con mezclas de ha-
rina de cebada y afre-
cho, o salvado de trigo,
patatas, coles, etc., y los
cerdos los comprar a ;
negociantes que los tra-
en de Vitoria, que, por
lo regular, son mestizos
degenerados de cruza-
mientos entre la raza
del pais y la inglesa
Yorkshire.

Luego que el lote de
la granja empez6 a dar
crias, sobre todo de esta
raza, que era la de mas
demanda, por su pare-
cido con la vitoriana,
muchos agricultores
hacen los pedidos a la
misma, y se han propagado ya en tal nimero, que hace cua-
tro anos ya las tres cuartas partes de los cerdos sacrificados
en el matadero de Palencia procedian de los llevados al ci-
tado centro. La raza Berkshire se propagé muy poco, por la
infecundidad de que adolecieron machos y hembras.

Entre las muchas notas remitidas por los agricultores
que adquirian cerdillos en la granja, y a los que se les roga-
ba que dieran cuenta del resultado, voy a transcribir una de
Soto de Cerrato.

Los cerdillos se venden al destete en el citado estableci-
miento al precio invariable de dos pesetas kilo en vivo.

Nuestros agricultores y ganaderos juzgan de la bondad
de las trazas de carne por el peso maximo que éstas ad-
quieren; pero se olvidan, o mejor no meten en cuenta, ni el
tiempo invertido, y, por lo tanto, el mayor coste a medida
que aquél se prolonga, ni la calidad de la carne, ni la pérdi-
da del vivo a la canal, cuyos errores a las veces hacen que
un negocio que puede ser ventajoso, prolongado mas alld del
tiempo debido, se convierta en pérdida. Para ellos, el mini-
mun de tiempo que debe tener el cerdo para sacrificarlo es
un ano. Con igual criterio juzgan de la bondad del vino de
consumo: el que tiene m4ds alcohol o mas fuerza, como ellos
dicen, aquél es el mejor.

He aqui la cuenta a que hacemos referencia:

“lf oy t

CERDO CEBADO EN SOTO DE CERRATO.

Peso del cerdo al destete............c.occooviivviieeeee
Peso del cerdo cebado en 31 de dictembre.......
Diferencia de peso adquirido durante el cebo

Coste de la compra del cerdillo ...........cocoooviiiiiiid
Gastos de alimentacién en los doce meses .. .
Total coste ..............ccocoveveiieei

Valor del cerdo cebado al precio del mercado, que era

1,63 pesetas kilo, en canal, habiendo dado 175 kilos la

canal, 0 sea el 87,50 por 100 ...........c.oooeviiiiiiiiiii
Diferencia o beneficio

Coste del kilo de cebo, 0,73 pesetas.
Término medio del peso adquirido en un dia por el cerdo,
0,555 kilos

las ensenanzas que se deducen de este estudio, que he-
mos procurado sea un reflejo fiel de los hechos observados y
estudiados, algun tanto exagerados en lo que respecta al re-
sultado de las montaneras, como se ha anotado, podemos
sintetizarlas en las si-
guientes: el contrato de
las montaneras es lesi-
vo para €] ganadero, no
tan s6lo por lo expues-
to a error, sino porque
todos los riesgos tiene
que afrontarlos éste,
mientras que el dueno
del monte no corre nin-
guno. Ademas de esto,
el fruto de la bellota,
como unico alimento de
cebo, estd demostrado
que es insuficiente y no
produce més que grasa
o tocino de un valor
mucho menor.

Que hacen falta ali-
mentos baratos ricos en
proteina, como son las
tortas de todas clases,
que en el extranjero
sustituyen con ventaja
a las leguminosas, méas caras y menos ricas en materia pro-
teica. En nuestro pais, los precios de aquéllas, de las tortas,
son adn inabordables, por carecer de fabricas para la ob-
tencién de estos aceites: sésamo, lino, coco, etc. El orujo de
la aceituna, mas abundante en nuestro pais, es pobre en
proteina. Los alimentos azucarados, las melazas, con exci-
pientes ricos en materia proteica, como son las tortas, son
muy buenos para el cebo de este ganado, pero tampoco se
hallan en el mercado.

Carecemos también de la harina de carne y pescado,
mas rica que las pastas en materia proteica.

Es un error prolongar el cebo de los animales destina-
dos a la produccién de carne més alld del tiempo que pue-
dan adquirir el mayor peso con el menos gasto, y esto \ni-
camente se logra durante el periodo dlgido del crecimiento.

Cuando se disponga de alimentos concentrados a precios
convenientes, se buscaran con mayor interés las razas pre-
coces de mucho poner, copiando lo que hemos visto, para
abreviar considerablemente el tiempo en que el animal pue-
da ofrecerse al consumo, con ventaja para el ganadero y
para el consumidor.

. J:&‘“i
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por: JOSE CASCON
Ingeniero Agrénomo




En |eba |re
todo un arte

Vaya directo a la rentabilidad.
Implante sus cultivos sin
trabajar previamente la tierra.
Confie en KUHN.
Donde la tecnologia
es algo méas que la aplicacion
de los avances
de la ciencia.

Es todo un arte.

Y SU RED DE CONCESIONARIOS
Poligono “El Balconcillo”. Lepanto, 10
Tels.: 949 20 82 10

Telefax: 949 20 30 17

19004 Guadalajara




¢ /)

7()

/ “ANOS
DE Agmculmm

A ropecd,

1999
LA NUTRICION
DEL GANADO
PORCINO A LAS PUERTAS ‘;

. El metabolismo nitrogenado y los purines =
. La influencia de los oligoelementos
. Las medidas nutricionales a tomar
. Reduciendo el fésforo un 30%

INTRODUCCION

La produccién porcina es una de las principales activida-
des ganaderas en Espaiia y la Unién Europea; y por eso, a pe-
sar de las periédicas crisis que sufre el sector, no debemos ol-
vidar que el principal objetivo productivo es satisfacer la de-
manda del mercado maximizando la rentabilidad por plaza de
cerdo. El problema se nos plantea cuando satisfacer las nece-
sidades del mercado implica un encarecimiento del coste de
produccién, sobre todo en periodos de crisis como el actual.

Hoy en dia el consumidor europeo tiene muy claro que
quiere una carne de calidad (caracterizada por el color, reten-
cién del agua, olor sexual...) y, cada vez maés, que sea produ-
cida respetando el medio ambiente (purines, bienestar de los
animales, malos olores...). Una produccién mediambien-
talmente correcta implica un aumento importante de los cos-
tes que en la mayoria de los casos el ganadero no quiere asu-
mir, optando por soluciones de gran impacto ambiental como
son los vertidos incontrolados de purines en rios y parcelas.

El principal problema mediambiental que presentan las
granjas de cerdos son los purines, y sera en ellos donde nos
centraremos.

LOS PURINES Y SUS EFECTOS
CONTAMINANTES

El aumento de la produccién porcina en Europa ha causa-
do que el purin haya pasado de ser un bien preciado por su
valor fertilizante a ser uno de los principales agentes conta-
minantes de nuestras aguas, y un nuevo coste anadido a la
produccién. E] sector agricola actual no puede aprovechar todo
el purin excedentario como abono, ya que su uso tiene que ser
racional y equilibrado para la correcta fertilizacién del suelo.
Asi pues, en muchos casos los purines han de tratarse como
residuos de produccién que tiene un coste de eliminacién. La
contaminacién originada por estos puede ser:

Contaminacion del suelo: Los iones de oligoelementos
como el cobre y el zinc y los fosfatos son los principales con-
taminantes del suelo presentes en los purines. Los metales pe-
sados se pueden bioacumular en la cadena tréfica a través de
microorganismos del suelo, el exceso de fosfatos y su elevada
permanencia en el suelo puede causar toxicidad. Ademas la
elevada concentracién de iones aumenta el riesgo de saliniza-
ci6n.

Contaminacion atmosférica: Los compuestos amonia-
cales y otros componentes presentan problemas de malos olo-
res en los entornos de la granja.

Contaminacion de las aguas: Hay diferentes contami-
nantes de las aguas presentes en los purines (materia organi-
ca e iones minerales), pero son los iones nitrato (NO;) los prin-
cipales causantes de la contaminacién de las aguas subterré-
neas. Los iones nitrato tienen una alta solubilidad que favo-

rece su lixiviacién (lavado) hacia los niveles freaticos inferio-
res donde se alcanzan elevadas concentraciones altamente to-
xicas para la salud humana y animal, dificultando asi el apro-
vechamiento de los acuiferos.

INFLUENCIA DE LA ALI]V[ENTACION EN LA
COMPOSICION DEL PURIN

Hemos de entender los purines como las deyecciones de los
animales (orina y excrementos sélidos), restos de alimentos no
ingeridos y aguas de diferente origen (pluviales, residuales de
la limpieza de la granja...). Intuitivamente podemos darnos
cuenta que la composicién de la racién alimenticia del cerdo
tiene una directa relacién con la composicién del purin.

Cualquier persona que esté un poco familiarizada con el
mundo de los piensos y la nutricién animal sabrd que hay que
satisfacer unas necesidades minimas de proteinas, minerales,
grasas, vitaminas y minerales; pero también que estos com-
ponentes no son digestibles al 100%, y que fracciones elevadas
son excretadas sin ser aprovechadas por el animal. De modo
que los oligoelementos, los aminodcidos de las proteinas y el
fésforo excedentarios son el origen de los principales compo-
nentes contaminantes en las deyecciones del cerdo (cobre, zinc,
nitrégeno y fésforo).

Los avances en nutricién animal estan intimamente liga-
dos a otras disciplinas cientificas; pero en una granja, para que
la puesta en marcha de los nuevos conocimientos sea satis-
factoria, hay que tener en cuenta los parametros ambientales,
genéticos y sanitarios que influyen en el rendimiento digesti-
vo del animal.

Alimentaciéon y metabolismo nitrogenados

La fraccién nitrogenada ingerida se destina para cubrir las
necesidades para el depdsito de proteina en el musculo del
amumal. La composicién proteica se mantiene mas o menos

Ambilente

Percepcitn del

Fig. 1: La Nutricion no es una disciplina aislada (VAN GILS, 1998)
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constante durante todo el periodo de crecimiento del cerdo de
manera que el pienso ha de tener una composicién que permi-
ta el correcto crecimiento y desarrollo del animal (Tabla 1):

Si el almacenamiento del tejido magro aumenta (depésito
de proteina) la ganancia media diaria de peso también aumen-
ta (GMD), lo que significa que el crecimiento del cerdo sera mas
rapido. El crecimiento del tejido graso también representa un
deposito de proteina (5-11% del tejido), pero interesa que el cer-
do deposite tejido magro porque incide en la calidad de la ca-
nal. Lo que también se busca es que el crecimiento sea lo mas
répido posible con el minimo consumo de pienso (mejora del in-
dice de conversion), lo que representa un ahorro econémico para
el granjero.

El sexo del cerdo es uno de los factores que maés inciden en el
depdsito de tejido magro como se puede ver en las Tablas 2 y 3.

Avances muy importantes en el aprovechamiento de la pro-
teina ingerida son debidos a la mejora genética. Actualmente po-
demos encontrar lineas de gran capacidad de crecimiento magro
y con un bajo nivel de depésito de grasa. Pero desafortunada-
mente aun no se pude hablar de alimentar al ganado porcino
segun su potencial genético, ya que existen todavia diferencias
excesivamente grandes entre animales de una misma linea ge-
nética (VAN GILS, 1998) como se muestra en la Tabla 3.

Como se ha dicho anteriormente la proteina ingerida sélo
se usa parcialmente. La proteina no digestible es eliminada por

Aminoécidos Valor en Relacién porcentual

indispensables aminodcidos (%) | aa/lisina en of piense
Lisina 7,0 100
Metionina — 30
Metionina + Cistina 35 60
Treenina 4?2 65
Triptéfano 1,0 18
Leucina 70 —_
Isoleucina 38 —

TABLA 1: Composicién medila de aminodcidos (aa) de las pro-
teinas del organismo y recomendaciones de la rela-
cién porcentual aminoécidos/lisina en el alimento de
cerdos en crecimiento (ROCHE, 1995)

Machos enteros 1 Maches castrades
Depésito Depésite
(g/din) (g/dia)
Tejido magre 47 360
Tefide grase 128 !/ 2
L GMD(nesevive) 845

TABLA 2: Depésito de tejido magro y graso, y ganancia me-
dia diaria en funcién del sexo (de 20 a 100 kg., ra-
cionado al 95%) (ROCHE, 1995)

las heces, mientras que la urea (residuo del metabolismo pro-
teico) y los aminoacidos absorbidos no utilizados son elimina-
dos en la orina. En la figura 2 se muestra el esquema de utili-
zacién del nitrégeno:

Gracias al mayor conocimiento del metabolismo nitrogena-
do, de los factores ambientales (bienestar, manejo, ambiente y
salud) y genéticos que influyen en el aprovechamiento de la pro-
teina de la racién se puede hacer una minuciosa revisién de las
necesidades protéicas del animal, de modo que la férmula del
pienso satisfaga las necesidades nutricionales del cerdo y el
aprovechamiento proteico sea lo mas eficaz posible. Maximizar
este aprovechamiento supone aumentar el crecimiento de teji-
do magro y reducir los niveles de nitrégeno en las deyecciones,
lo que implica un aumento de la calidad del producto y una dis-
minucién de la contaminacién nitrogenada.

Alimentacion mineral

La mayoria de los elementos minerales que forman parte
de los tejidos animales se encuentran en cantidades suficientes
en los alimentos para satisfacer las necesidades nutricionales.
Pero a menudo las materias primas utilizadas en nutricién por-
cina son carentes de un cierto nimero de minerales como cal-
cio, fésforo, sodio (macroelementos), manganeso, hierro -solo en
lechones-, cobre, iodo, zinc y selenio (oligoelementos).

El calcio y el fésforo son los principales componentes de la
estructura 6sea y de los dientes, proporcionando rigidez y du-
reza. El sodio y otros electrolitos se encuentran en los liquidos
corporales realizando importantes funciones en el manteni-
miento del equilibrio acido-base y la presién osmética; regulan
la permeabilidad de la membrana y ejercen efectos caracteris-
ticos sobre la excitabilidad de los musculos y el sistema ner-
vioso. Los oligoelementos son componentes integrales de ciertas
enzimas y otros componentes biolégicamente importantes (hor-
mona tiroxina, hemoglobina...), y otros actiian como activadores
enzimaticos.

La absorcién de los minerales se ve afectada por el nivel de
la racién, la forma de presentacién y solubilidad de la misma,
la interrelacién entre minerales, las patologias y el estrés de los
animales, factores hormonales y factores fisiolégicos. También
se han de tener en cuenta las pérdidas fecales, urinarias y por
el sudor. Estos elementos son indispensables para un buen de-
sarrollo del cerdo y hay que suplementar la racién teniendo en
cuenta estas consideraciones de digestibilidad.

Las aportaciones correctoras de calcio se hacen general-
mente con carbonatos y fosfatos de calcio. Estos tienen una dis-
ponibilidad biolégica que oscila entre el 90 y el 100%. Las apor-
taciones de oligoelementos se hacen generalmente a partir de
compuestos quimicos inorganicos:

Hierro (lechones); sulfatos, nitratos férricos de amonio o de co-
lina, cloruros, fumarato y gluconato.

Cobre: Sulfato y carbonato. Oxido, yoduro y pirofosfato son de
mala calidad.

Crecimicsto del | Almscenaniento GMD Grasa dorsal
Limea gemética tejide magre protoina
(/din) (g/din) (/da) L))

Hampshire/Durec*
Ao 417 — 1130 19
B 2% — 1090 39
Yorkshive/Lamdrace*
Alte 349 —_— 950 23
Bajo 258 - 1000 35
Phétrale**
Macho entere — 133 804 —

2-95 kg)
Large White**
Macho sutere — 142 881 —
Mache castrado - 111 76 —
Hombra —_ 115 751 —

2-95 ke)

TABLA 3: Diferencias entre y dentro de lineas genéticas
(*VAN GILS, 1998 y **ROCHE, 1995)

e

N ingerido
(proteina bruta)

digestibllidad fleal => N absorbido =
({leon)
U

digestibilidad fecal — N urinario
(intestino grueso)

N fecal — | N purines + NIJ; (=atmoésfera)

Fig. 2: Utilizacion del nitrégeno de los alimentos
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o ) . P fitico P Bitico Actividad fithsica
gll.l?fu.r'(l)‘odas las sales simples, exceptuando la franklinita y el ahg) (% P total) (wke)*
Manganeso: La mayoria de sales y minerales, exceptuando la Trige 17-25 60-77 700 100
rodociorita, la rodonita y ciertos oxidos. Malz 1,7-2.2 66 - 85 n
Selenio: Selenito sédico. Avenr :zgi ;i::: w00 200
Iodo: Preferiblemente iodatos. Triticale 25-26 65-68 1500 £ 170
. . Centeno 22-25 61-73 4900 ¢ 620
Algunos ol1goe1ementps como el cobre y zinc cuando se Sorgo 18-22 60-74 _
anaden en exceso en la dieta, la parte no absorbida es excre- Gulsautes 12-1,7 40- %0 n
tada pasando a formar parte del purin. Estos minerales en ex- Salvado de trigo 81-97 70-90 1200+ 150
ceso se pueden bioacumular en la cadena tréfica, y por eso son Salvade de comteno 7.6 7 6300 £ 1100
considerados componentes contaminantes del purin. Harinas
El caso del fésforo Saja 31-38 51-61 n
Cetza 60-73 60-73 n
) . Girasel 62-9 73-80
EI fosforo esta presente en los productos vegetales bajo for- Cacahuete 32- 43 47.60 :
ma orgénica (fésforo fitico) e inorgénica. Sélo el 35% del fos-
foro es inorg4nico, y por consiguiente bien utilizado por los cer- * Una unidad fitdsica libera 1 yamol de P de fato sédice & pH 5,5 y a 37°C
| **n: no deteciada

dos. La actividad fitasica en el intestino delgado de los mono-

géstricos es practicamente nula, y por este motivo no se pue- TABLA 4. Fésh fitico y actividad intrh en distint t

de hidrolizar las moléculas de fitatos y liberar el fésforo orga-
nico contenido. rias primas (A. PONTILLART, sacado de PIQUER, 1998)

Se considera que la fraccién de fésforo digestible repre-
senta alrededor de 2/3 de las necesidades. Existen grandes va-

riaciones de digestibilidad en funcién de las materias primas Reduccién de M"""O:;;l;’ﬂ':‘“"""m Mujora de 9,15 puntes del IC
utilizadas, ya que algunos productos vegetales presentan cier- plenso lngertd ( = 19%8) (LAY:I)‘?S 1958)
ta actividad fitdsica intrinseca (Tabla 4): proteina Ingerida _ kg
Normalmente se determina la disponibilidad de f6sforo de agua consumida _ 2k,
la dieta basal, y a partir de ésta se van anadiendo cantidades purines _ 4L
crecientes de fosfato bicélcico como complementacién. El fos- nitrégeme 0,16 kg. 03kg.
fato bicacico tiene un coeficiente de utilizacién digestiva (CUD) sforo (P,0.) 0,10kg. 0,5kg.
del 95% por lo que supone una fuente barata y eficaz de fés- - 1987{‘%8- de peso vivo 10 - 85 kg. de peso vivo
foro. pienso 17% proteina bruts
Esta practica presenta un grave problema medioambien- ABLA 5. Consecuencias mejora conver
tal; el fésforo no absorbido a nivel intestinal es excretado pa- T 5 si6n (sacado ded:wl:u_ 1998;"!' ndice de

sando a formar parte del purin. Cuando la produccién de pu-
rines es excedentaria, caso de la Unién Europea, se convierte
en una fuente de contaminacién por la acumulacién de fosfa-
tos en el suelo, y junto con el nitrégeno causante de fenéne-
mos de eutrofizacién que afectan a muchos ambientes lacus-
tres.

rios,para aumentar un kilogramo de peso vivo. Esta mejora sélo
se puede lograr a partir de la genética, y por lo tanto es una
tarea de seleccién dificil y a largo plazo. Ya se han realizado di-
ferentes estudios sobre el tema y los resultados, han sido sa-
tisfactorios (Tabla 5):

La mejora de este indice implica una reduccién de los resi-
duos. Es muy importante minimizar el volumen del purin, ya

MEDIDAS NUTRICIONALES PARA REDUCIR LA
CONTAMINACION NITROGENADA

La contaminacién producida por el N excretado ha llega- que a menor volumen menos gastos de transporte y elimina-
do a niveles muy elevados en zonas de produccién de alta den- cién. Reducir el volumen de los residuos se puede conseguir con
sidad de animales. Es en estas comarcas donde los purines re- una mejora del IC como muestra la tabla 5, pero no sirve de
presentan un problema, ya que se produce un desequilibrio mucho si el manejo dg lg explotacién no es correcto. Por ejem-
entre la producci(’)n y el consumo de purin por parte de la agri- plO, un buen mantenimiento de los bebederos puede ayudar a
cultura. reducir hasta el 20% el volumen de purin (PINEIRO, 1998).

Entre el 60 y el 70% del nitrégeno consumido por el cer- En lo que se refiere al manejo relacionado con la nutricién,

do es excretado, y sé6lo entre 25 y el 35% es retenido. Esta ine-
ficiencia en la retencién del nitrégeno implica que en la racién

se contemple unas necesidades de proteina muy elevada., La ﬂN:CO MULTIFASES

eficiencia productiva esté en funcién del tipo genético, el peso z - 1

de sacrificio y la alimentacién. Los resultados esperados me- Pienso (kg/da) 226 224 2,18 2,15

jorando la eficiencia productiva son maximizar el crecimiento GMD (3/da) 847 85 843 823

del tejido magro con un minimo consumo de pienso y mi- IC e /ke) 2,68 18 260 61

nimizar la produccién de residuos (TIBAU, 1998). Composicién de la canal

Para reducir la produccién de residuos hay que mejorar la

eficiencia alimentaria o indice de conversién (factores genéti- g"‘“(’(;") b gij: :::‘l’g g;ﬁ‘

cos), optimizar el peso de sacrificio (factores genéticos y de ma- e ’

nejo), alimentar los animales segtiin su estado fisiolégico (ali- Excrecion de N

mentacién multifase, factores nutricionales y de manejo), ajus-

tar las necesidades proteicas (factores genéticos y nutriciona- mN ?;3 f;ﬁé :’3 ?::':

les), y aumentar la digestibilidad de los alimentos (factores nu-

tricionales). N excretade (kg /cordo) 356 320 136 18
N on puris® 2,74 2,46 192 1,4
* Calculndo considerando waas das del 23% en ferma de smenince

Mejora del indice de conversién (IC) y manejo de la

explotacion TABLA 6. Efecto de la dieta multifase en el crecimiento, la
) composicién de la canal y en la composicién del
La mejora del indice de conversién de los animales signi- purin segin Dourmand y Séve, 1095 (PINEIRO,

fica reducir de la cantidad de kilogramos de pienso necesa- 1698)
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una medida que se puede tomar para favorecer el rendimien-
to del aprovechamiento proteico es la alimentacién multifase.
Esta lo que pretende es adecuar la composicion en proteina del
pienso en funcion de las necesidades del cerdo en cada fase fi-
siolégica y productiva (Tabla 5). También seria conveniente en-
contrar el equilibrio entre €] 6ptimo técnico y el 6ptimo econé-
mico para optimizar el peso de sacrificio del animal, y contri-
buir asi a la reduccién de residuos.

Es muy importante tener en cuenta que si el manejo y la
sanidad de la explotacion no son correctos todos los esfuerzos
que se apliquen desde el punto de vista de Ja mejora genética
y nutricional seran en vano.

Aumento de la disgestibilidad proteica

Si la proteina suministrada es mas digestible nos permite
disminuir los niveles de proteina bruta en la racién, y mi-
nimizar asi el porcentaje de nitrégeno excretado en las heces.
Pero a la vez se tiene que tener en cuenta en la formulacién
del pienso el concepto de “proteina ideal” para evitar que par-
te del nitrégeno absorbido no sea eliminado en la orina.

El concepto de “proteina ideal” consiste en aportar el tipo
de aminoacidos que el animal necesita (aminodcidos limitan-
tes) para que la mayor parte del nitrégeno sea utilizado para
la sintesis proteica, y por lo tanto retenido por el organismo.
Los aminoacidos que no son utilizados para la sintesis de pro-
teinas se usan para suministrar energia, eliminando el nitré-
geno en forma de urea via orina.

Disminuyendo la ingesta de proteina bruta y suministran-
do los aminoacidos limitantes se consiguen los mismos resul-
tados zootécnicos, pero con una considerable disminucion de los
niveles de nitrégeno en los purines.

Para aumentar la disgestibilidad de la proteina se pueden
usar aditivos como enzimas y probiéticos, que junto con pre-
bidticos, antilipogénicos, inmunoglobulinas e inmunoestimu-
lantes pueden apoyar los procesos naturales del cerdo asegu-
rando que el animal esté mas capacitado para llegar a un ma-
ximo rendimiento.

Los probiéticos son cultivos de microorganismos que se adi-
cionan al pienso para mejorar su utilizacién, y no son absorbi-
dos a nivel intestinal por lo que no dejan residuos téxicos en
los tejidos del animal. Los antilipogénicos son sustancias que

provocan la derivacién de mds principios inmediatos a la for-
macién de proteina y menos a la formacién de grasa, de modo
que se mejora el indice de conversién y la calidad de la canal.

Pero por lo que parece el futuro en la formulacién de pien-
sos pasa por el empleo de los aminoacidos sintéticos. Estos son
aminodcidos sintetizados artificialmente (p. ej. lisina 0 metio-
nina sintéticas) que son mucho mas digestibles que los ami-
noécidos naturales. La posibilidad de emplear 3 6 4 aminoaci-
dos sintéticos nos permite disenar piensos con perfiles de pro-
teina ideal acordes con las necesidades fisiologicas y producti-
vas de cada intervalo de edad. Todavia queda mucho por in-
vestigar en el campo de los aminoéacidos sintéticos y su apli-
cacién en nutricién animal, pero parece que son la clave para
aumentar la digestibilidad proteica. Segan Van Gils (1998) con
el empleo de aminoacidos sintéticos, considerando el concepto
de proteina ideal y haciendo uso de una alimentacién multi-
fase se puede reducir la emisién de nitrégeno excretado por en-
cima del 25%.

Reduccién de la emision de amoniaco (NH,) a la
atmoésfera

La emisién de NH, es un problema generado por la pro-
duccidn intensiva animal, causa de la gran densidad de cerdos
en las granjas. El problema consiste en los malos olores en el
entorno de la explotacién, causando el malestar de las gentes
que viven en los entornos y excluyendo la explotacion turisti-
ca de la zona. Actualmente estas emisiones se pueden reducir
hasta un 50% y a corto plazo hasta un 70%, si se utilizan sis-
temas adecuados de alimentacion (VAN GILS, 1998).

El empleo de piensos de alta energia y acidificados se pre-
senta como una de las mejores vias de disminucién de amoni-
aco. También la reduccién de los niveles de proteina bruta y

pb acidificacks istén NB, (mg /120 b
Estindar baja 1269
Estandar alta 1051
Alta energia baja 1034
Alta energia alta 815

TABLA 7. Efecto del pienso sobre la emisién de amoniaco
{modificado de VAN GILS, 1998}

Vacunando cerdos ibéricos. Foto afios 50
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Pdigestible |  Ptotal
Lechones 5-20 kg. 0,44-0,34 0,65
Cebo 26-100 kg. 0,63 - 0,43 0,46
Cerdas gestantes 0,21 0,45
Cerdas Iactantes 0,30 0,56

*Los valores mds bajos son vélidos para los cerdos mds pesados

TABLA 8. Recomendaciones del porcentaje de P en un pien-
so estandar (VAN GILS, 1998)

Peso P digestible P digestible
ke) recomendado per CVB uso prictico
_(g/kg.) (®/kg)

16-25 37 35
2545 2,7 2,8
4579 23 22
76-100 1.8 1,7
Cordas gestantes 2,0 23
| Cerdas lactamtes Al 32

TABLA 9. Recomendaciones de P digestible del CVB y dietas
en los Paises Bajos (A.W. JONGBLOED y
P.A. KEMME, 1998)

el uso selectivo de ingredientes en formulacion contribuird a
esta disminucion.

MEDIDAS NUTRICIONALES PARA REDUCIR LA
CONTAMINACION ORIGINADA POR LA
PRESENCIA DE FOSFORO EN EL PURIN

El fosforo contenido en los purines tiene su origen en la ex-
crecién del fosforo no absorbido en el intestino: la practica to-
talidad del fosforo fitico y el fosfato bicélcico anadido en exce-
so. En la actualidad se puede reducir la emision de fésforo mas
del 30%; pero hay que hacer una revisiéon minuciosa de las ne-
cesidades de los cerdos, incluyendo un méaximo de fésforo total
en la formulacién teniendo en cuenta el fésforo digestible, el
aumento de la digestibilidada del fésforo fitico con el uso de fi-
tasas exégenas, y haciendo un uso selectivo de los ingredien-
tes (VAN GILS, 1998).

Por uso selectivo de los ingredientes se entiende la inclusién
de cereales de bajo contenido en fitatos, como algunas varie-
dades de maiz con un 35% P fitico y un 65% P no fitico (PINEI-
RO, 1998). Tomando medidas en la seleccién de ingredientes
y poniendo limitaciones en la formulacién de piensos se ayuda
a reducir la emisién de fésforo; pero se tendrd que aumentar
la digestibilidad del fésforo fitico de modo que se puedan su-
primir las aportaciones de fosfato bicdlcico. Si no fuese de este
modo el fésforo digestible sin ninguna aportacion de fosfato bi-
calcico no cubriria las necesidades nutricionales del animal.

El uso de fitasas y de microorganismos productores de fi-
tasa (Aspergillus ficcum y Sacharomyces cerevisiae) parece ser
la solucién para mejorar considerablemente la digestibilidad de
los fitatos.

En los Paises Bajos desde 1994 se usan las Tablas Oficia-
les de Composicién Nutritiva, donde figura la digestibilidad del
fosforo. Para reducir la excrecion de fosforo se seleccionan los
alimentos de mayor digestibilidad. Esta practica ha comporta-
do la incorporacién y generalizacién del uso de fitasa micro-
biana a los piensos (de extrano uso todavia en Espana) y la
sustitucion de fosfatos bicdlcicos por fosfatos monocélcicos, de
modo que se ha llegado a reducir en un 40% el contenido en
fosforo en las dietas.

El problema que representa la practica del uso de fitasas
exogenas es que resulta mucho mas cara que la complemen-
tacion con fosfato bicdlcico. Este es el principal motivo por el
que todavia es minoritario el uso de fitasas en Espana. Los
porcicultores holandeses no es que estén mas sensibilizados en
temas medioambientales que los esparioles, lo que pasa es que
en Holanda existe una ley desde 1984 (ampliada en 1998) que
determina la cantidad de estiércol que se puede aplicar por
hectarea en funcién de su contenido en fésforo. Esta ley inclu-
ye importantes sanciones para los porcinocultores que no cum-

plan la normativa, por lo cual resulta rentable el uso de fita-
sas para disminuir las emisiones de fésforo (A.W. JONGBLO-
ED y P.A. KEMME, 1998).

6. CONCLUSION

Actualmente en Espana las comunidades auténomas le-
gislan sobre gestion de purines y residuos ganaderos, y por lo
que parece a corto y medio plazo no esta prevista ninguna ley
parecida a la holandesa que contemple la posibilidad de redu-
cir las emisiones de nitrégeno y fosforo a través de la alimen-
tacion. A pesar de que ninguna ley obligue a un cambio de ac-
titud, los consumidores cada vez mas exigiran la reduccién del
impacto ambiental causado por las granjas de cerdos, y los por-
cinocultores esparnoles tendran que plantearse cambiar la ali-
mentacién y el manejo de sus explotaciones.

Nos hemos de asegurar que los nuevos piensos sean dise-
nados para reducir el impacto ambiental y maximizar el po-
tencial de crecimiento de los animales. Todavia queda mucho
por investigar en campos como los aminoécidos sintéticos y las
fitasas, pero ya se ha visto con los resultados obtenidos que
podemos reducir considerablemente las emisiones de nitroge-
no y fosforo incidiendo en la alimentacion del ganado.

No hay que olvidar que el principal problema es econémi-
co. Las fitasas y otros aditivos encarecen el producto, y el pro-
blema tiene dificil solucién si las empresas que fabrican y dis-
tribuyen estos productos no bajan los precios.

En el futuro ya se vera como avanza el sector de la nutri-
cién animal en Espana, y si los ganaderos espanoles aceptan
el reto. Es importante que las universidades y las institucio-
nes publicas continiden sus tareas de investigacién y desarro-
llo para contribuir a la reduccién del potencial de contamina-
ci6én de los residuos ganaderos.
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Tenemos un ministro de
paso. Las ultimas semanas
han sido un periodo de preva-
caciones. Con estas dos cir-
cunstancias por delante se po-
dia decir todo. Pero a veces la
realidad engana. Y, aunque
parezca mentira, tras el parén
en las negociaciones en el Mi-
nisterio de Agricultura hasta
las pasadas elecciones, julio ha
sido un periodo abierto a las
mesas de trabajo y, sobre todo,
al debate de cuestiones tan im-
portantes como la modulacién
de las ayudas y la distribucién
de las cuotas sacadas en las ne-
gociaciones ultimas para la re-
forma de la Politica Agricola
Comun.

Al cierre de este niumero, el
Ministerio de Agricultura ha-
bia hecho importantes avances
en todo lo referido a la modula-
ci6n de las ayudas comunita-
rias en un proceso al que se
han incorporado funcionarios
con cierta experiencia y conoci-
miento del medio en que se
mueven. La Administracién
hizo asimismo el reparto 3.615
hectareas para nuevas planta-
ciones de vinedo y de casi 4.000
millones de pesetas para pro-
mocién y diversificacién de la
economia rural. También se ce-
rr6 el compromiso para la dis-
tribucién de cuotas en leche y
las 17.355 hectareas de nuevas
plantaciones de vinedos que-
daran como asignaturas pen-
dientes para el otono.

Al margen de estas nego-
ciaciones que son o han sido el
eje en la actividad del Ministe-
rio con organizaciones agrarias
y comunidades auténomas en
este tiempo, la actualidad agra-
ria ha tenido varios frentes en-
vueltos también en cierta polé-
mica.

MERCOSUR-.- Jefes de Esta-
do y de Gobierno de la Unién
Europea y de los paises miem-
bros de Mercosur y Chile acor-
daron en Rio de Janeiro un
COMpromiso para iniciar en ju-
lio del afio 2001 las negociacio-

nes de cara a la puesta en mar-
cha de una zona de libre co-
mercio. Se trata de un compro-
miso para un asunto gordo que
va a llevar su tiempo. Lo im-
portante es que hay una firme
decisi6n por ambas partes
para desarrollar ese acuerdo.
El problema es que en este mo-
mento, en el campo agroali-

Es pronto para hablar de ci-
fras, pero la situacion del cam-
po es mala, no cuajé la flor y
viene baja de aceituna, aunque
siguen siendo un interrogante
los regadios. Pero no es sola-
mente eso. La campana ultima
se va a cerrar por fin con unas
740.000 toneladas. A la vista
de estas dos cifras, se podria

* Fuerles tensiones entre las
Comumidades Autonomas y el
Muusterio de Agncultura a la
hora de la distribucion de cupos

) cuotas

* Hubo acuerdo en el vino
para 3.615 hectareas y en her-

baceos

ganizaciones agrarias acha-
can los males a las importa-
ciones de Egipto a toda la UE.
Es una razoén. La otra es que
han aumentado las siem-
bras, viene una buena cose-
cha tras un ano dltimo de
baja produccién y precios al-
tos y que tampoco se esperan
medidas excepcionales des-

mentario, la tasa de cobertura
entre ambos bloques es sola-
mente del 12% para la UE. Im-
portamos grandes cantidades
de frutas y hortalizas, cereales,
oleaginosas, carnes, azucar,
etc... productos que son sensi-
bles para los productos agra-
rios comunitarios. El sector
agrario ve con recelo, como mi-
nimo, este tipo de acuerdos, al
igual que el resto con terceros
paises, en cuanto suponen fun-
damentalmente concesiones
para exportar a la UE mien-
tras los paises comunitarios se
benefician en la industria o los
Servicios.

ACEITE.- Viene una campa-
fia de produccién a la baja que
probablemente se sitie entre
450.000 y 500.000 toneladas.

pensar en una escalada de pre-
cios en origen, siguiendo la que
se inicié en enero y febrero.
Pero no es previsible un fuerte
aumento si tenemos en cuenta
que ha caido la demanda en los
ultimos meses y también las
exportaciones. Ello hace pen-
sar en la existencia de unos
stocks a final de campana de
300.000 toneladas. Bruselas
fij6 1a ayuda para la ultima
campana en solamente 131,7
pesetas’kilo y para la actual se
espera el cobro de unas 200 pe-
setas/kilo.

PATATA.- Mal el mercado de
la patata. Precios hundidos en
la temprana y malas previsio-
nes también para la temprana.
Cotizaciones por debajo de las
10 pesetas y sin salida. Las or-

de la Administracion para
atajar el problema. La pata-
ta no tiene OCM comunita-
ria y Espana puso en mar-
cha hace un ano una OCM a
la espanola con una serie de
ayudas para organizar el
sector que no han funciona-
do o, por lo menos, aun no se
han visto sus efectos.

AZUCAR.- Baja produccién
de azucar en la zona sur donde
solamente se espera llegar a
las 225.000 toneladas frente a
una cuota de 325.000 tonela-
das. La Administracién espa-
niola logré que Bruselas diera
luz verde a la venta de 95.000
toneladas de stocks que se ha-
llaban almacenados por exi-
gencias de la normativa comu-
nitaria.



COSECHA.- Viene baja la co-
secha de cereal con unas previ-
siones ligeramente por encima
de los 13 millones de toneladas
frente a los 17,2 millones de to-
neladas de la campana ante-
rior. Mal en trigos, especial-
mente en los duros y menos de
lo esperado en cebada. Muy
mal en la mitad sur y en el
Ebro y menos del gran cose-
chén en el Duero por el asura-
do de ultima hora.

TIERRA.- Seguin datos no ofi-
ciales, los precios de la tierra
siguieron subiendo con un in-
cremento en 1998 del 10%. La
reforma ultima aprobada en

Bruselas ha vuelto a sentar
bien a la tierra al aumentar
las ayudas directas y bajar los
precios.

VINO.- Parece viene una bue-
na cosecha. Deberian bajar los
precios. E] Ministerio de Agri-
cultura hizo el reparto de las
3.615 hectareas para nuevas
plantaciones y quedan por re-
partir otras 17.335 hectdreas.
Hay pelea por el vino.

LECHE.- Sigue el malestar
en el sector agrario por la cai-
da de los precios de la leche.
Los ganaderos denuncian a las
industrias de utilizar basura
para elaborar sus productos,
lactosueros, permeatos, etc...
leche en polvo importada en
lugar de leche de calidad.

1A -".lj\.l' '.\\

| i k|

- |J
ENELL \MPU)

APOYO
AlLA
ECONOMIA
RURAL

El Ministerio de
Agricultura y las Co-
munidades Auténo-
mas llegaron a un
acuerdo para la dis-
tribuciéon de 3.800
millones de pesetas
destinados a la pro-
mocién y diversifica-
cion de la economia
rural. Para el repar-
to de estos fondos se
han tenido en cuen-
ta los cuadros finan-
cieros del programa
Proder asi como de
la Iniciativa Comu-
nitaria Leader II.

La distribucién
de los recursos se ve
en el cuadro inferior.

Por.

PROMOCION Y DIVERSIFICACION DE LA ECONOMIA RURAL

{nor -nu’

VIDAL MATE

Ambos llegaron al Ministerio de Agricultura por
casualidad. para cubrir huecos, cuando sus miras es-
taban en otros departamentos. Pedro Solbes lo hizo
como transito a Economia y Lovola de Palacio cuan-
do esperaba entrar en todo los relacionado con el
agua y el medio ambiente. Pero. por esas cosas de la
politica, tuvimos la suerte de tenerlos en Agricultura,
cada cual en su estilo.

Pedro Solbes, discreto, funcionario, constante,
poco dado al espectdculo, no agresivo, dialogante, ve-
nia como hombre de paso y se quedo casi una legisla-
tura. En su mandato se aplic6 por primera vez la cuo-
ta lactea y aprob¢ la reforma de la PAC en 1992.

Loyola de Palacio. en la parte casi opuesta en al-
gunas de sus facetas, poco funcionaria, agresiva, di-
recta, entré en Bruselas como un caballo en una ca-
charreria. Aprendio. batall6, puso la agricultura de
moda, al aceite. al vino, casi todo lo que tocaba. De
ideas fijas era de dificil convencer que no daba una
batalla por perdida. Hizo del Ministerio un especta-
culo y de sus negociaciones en Bruselas. En su perio-
do no le fueron bien al campo las rentas. pero se labro
una forma de trabajar especial hasta el punto de ser
utilizada por José Maria Aznar para encabezar las
europeas.

Desde estas paginas donde hemos lanzado tantas
andanadas a los dos, nuestra felicitacion por sus pues-
tos de nuevos comisarios de peso en Bruselas. Algo
habra ganado el campo, aunque se hallen en otras
carteras.

ANDALUCIA

COMUNIDAD AUTONOMA

ASIGNACION
1.308.334.342

ARAGON

397.413.145

ASTURIAS

93.735.762

BALEARES 18.272.732
CANARIAS 65.374.289
CANTABRIA 60.471.819
CASTILLA-LA MANCHA 608.655.933
CASTILLA Y LEON 401.072.990
CATALUNA 86.063.490
EXTREMADURA 242.397.202

GALICIA

193.166.390

LA RIOJA 1.146.063
MADRID 22.702.703
MURCIA 83.385.261

VALENCIA

218.307.891

TOTAL

3.800.500.000
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DE ACEITE

en770.000 Toneladas

Segun los datos manejados
por la Agencia para el Aceite
de Oliva referidos al pasado 30
de abril, la produccién de acei-
te de oliva en la Gltima campa-
fna actual ascenderia a 770.000
toneladas, de las que nada me-
nos que 652.000 corresponde-
rian a Andalucia, 370.000 so-
lamente en Jaén, mientras en
segundo lugar se hallaria Cas-
tilla La Mancha con 43.700 to-
neladas seguida de Extrema-
dura con 22.700 toneladas,
19.700 toneladas en Cataluna
y 31.400 toneladas en el resto
del pais. Las cifras ofrecidas
por la Agencia habian sido re-
clamadas insistentemente en
las dltimas semanas desde las
organizaciones agrarias sin
que se hubiera producido una
respuesta de la Administra-
cién.

Aunque la Agencia dio al
final esos datos, la realidad es
que los mismos se hallan en
cuarentena al senalar los res-
ponsables de este organismo
que se trabaja en la depura-
cién de los mismos ante la sos-
pecha de que hay cifras de pro-
duccién duplicadas y que en
algunos casos, se habrian su-
mado existencias con datos de
produccién. Por este motivo,
habra que esperar a que se de-
puren estos datos. Medios ofi-
ciales contemplan la posibili-
dad de que el recorte pueda ser
de unas 30.000 toneladas, lo
que daria una cifra de produc-
cién de unas 740.000 tonela-
das como se habia barajado en
los meses procedentes. En la
campaifia anterior la produc-
ci6n de aceite de oliva alcanzé
1.091.000 toneladas.

« Es probable que
esta cantidad se
reduzca en unas
25.000
toneladas
al existir datos

duplicados

cosecha anterior, aunque se lo-
gré un fruto de excelente cali-
dad, que ha dado lugar a unos
buenos aceites.

La falta de lluvias suficien-
tes en los meses siguientes y
los fuertes calores hicieron
todo lo demas. Hubo una bue-
na floracién pero han sido po-

Este afio, en principio las
previsiones son muy negativas
consecuencia de la sequia que
est4 sufriendo el olivar al igual
que el conjunto de las zonas de
secano fundamentalmente en
la mitad sur de la peninsula. A
diferencia de sequias anterio-
res cuando las producciones
afectadas eran tanto los seca-
nos como los regadios, en este
momento el problema se ha
concretado en los secanos. El
olivar tuvo un mal otono con
pocas lluvias que mermaron la

Alguien podria pensar que en parte se ha
debido a los problemas y al clima desatado
consecuencia de la crisis de los pollos locos
en Bélgica. Es probable que ello haya con-
tribuido a una mayor sensibilizacién de la
Administracién a la hora de meter mano a
estos problemas ante la mayor preocupa-
¢ién también de los ciudadanos. Pero la rea-
lidad es que la preocupacién por los proble-
mas de calidad y fraude alimentario no son
nuevo en el Ministerio de Agricultura desde
donde mas de una vez se han hecho criticas
a la politica de transferencias en esta parce-
la que ha dejado a Politica Alimentaria con
las manos casi atadas y, sobre todo, vacias.
Era un rumor general que en una serie de productos ali- |

cas las aceitunas que al final
han cuajado, razén por la que
se teme que la produccién de
este ano pueda no llegar a las
500.000 toneladas, aunque
constituyen un interrogante
las producciones y los rendi-
mientos que se puedan lograr
en las cada dia mayores super-

Y dotos |

g

menticios se ha estado cometiendo fraude. Que han nacido
como los hongos marcas blancas y segundas marcas, curio-
samente en manos de las empresas que presumen de tener
los mayores beneficios en el sector y donde destacan varias
empresas gallegas.

El Ministerio de Agricultura tiene datos. Se los guarda.
Tiene referencias sobre quienes estén o han cometido frau-
des. Se los guarda. Se reinen los funcionarios con represen-
tantes de los industriales y se los comunica. Suponemos se-
ran advertencias... y, mientras tanto, el consumidor com-
prando, como denuncian organizaciones agrarias, leches ba-
suras donde se confunden los subproductos con tal de sacar
de la cadena un brik al precio exigido por la distribucién.
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DIVISION AGROPECUARIA

En Vedior-Laborman sabemos que sus clientes mados especificamente para el sector agrope-
le exigen la mayor calidad en sus productos. cuario gracias a la amplia Base de Datos de

Por ello, nosotros le ofrecemos
Nuestros Mejores Frutos a través de
la Division Agropecuaria, la primera
‘creada en el sector.

Nuestros profesionales especlahzados _
- én su actividad le asesoran en materia
~d '_'Recursos_ Hmnanos facilitandole

nuestra empresa en la que contamos
con 155.000 trabajadores.

-Ademas le proporcionamos el servicio

de forma rapida, tal y como su negocio

. exige, con la garantia de que los traba-
- jadores son rentables desde la primera

~ hora trabajada. Llimenos al 902 2636
-46 y obtenga su Mejor Cosecha. :




ficies de regadio en el sector.

AYUDASY
PENALIZACIONES

En relacién con la campa-
na anterior, el comité de Ges-
tion de Materias Grasas de la
Unién Europea determiné fi-
nalmente la ayuda total co-
rrespondiente al aceite de oli-
va en la campana anterior, ha-
ciendo el balance definitivo de
las producciones de aceite de
oliva y orujo en el conjunto de
la UE.

Hace unos meses, Bruselas
habia dado unos datos provi-
sionales sobre la produccién de
aceite de oliva y orujo en los
paises miembros, sumando un
total de 2.349.879 toneladas,
de las que 42.120 toneladas co-
rrespondian a Portugal, 2.330
toneladas a Francia, 411.220
toneladas a Grecia, 724.245 a
[talia y 1.169.964 a Espana.
Frente a estas previsiones ini-
ciales, la cifra final de produc-
cién para la campana anterior
se fij6 en 2.394.291 toneladas
de las que 39.600 correspon-
dieron a Portugal, 2.480 a
Francia, 492.364 toneladas a
Grecia, 712.847 toneladas a
[talia y 1.147.000 toneladas a
Espana.

Elevar o bajar los datos de

las preeucciones en uno o en

1O pais no tiene generalmen-
te ninguna importancia en
cuanto se trata de procesos
normales de ajustes de cifras.
Lo curioso sin embargo en este
caso, es que se hayan hecho
ajustes solamente en unos ca-
sos por parte de la Comisién,
mientras en otros se han deja-

[talia y en Grecia. Los curioso
y significativo es que, mien-
tras la Comisién rebaja a la
mitad los datos sobre exce-
dentes, no hay hecho ningun
recorte en las cifras de pro-
duccidén en esos mismos pai-
ses, datos en base a los cuales
se pagan las ayudas. Si se hu-

linea con la reduccién de los
stocks, la produccion total ha-
bria bajado considerablemen-
te y subido las ayudas.
Contando con la existencia
esa campana de una Cantidad
Maxima Garantizada para
toda la Union Europea de
1.350.000 toneladas, se produ-
rebasamiento del

* La campania
anteror la ayuda
Jfinal serd de
131,72 pesetas
kilo y en la ultima
podria quedar en
200 pesetas

do las cifras como estaban.
Hace unas semanas, la pro-
pia Comisién modificaba sus
balances correspondientes a
los dltimos anos, entre los
que se encontraba la campa-
na anterior procediendo a re-
bajar a la mitad los stocks en

Aviado

biera producido ese ajuste en  jo un
DATOS PROVISIONALES DE PRODUCCION A 31 DE ABRIL 99
CAMPANA 98/99 MILLONES DE KG.
ALMERIA 25
CADIZ 2.9
CORDOBA 161.4
GRANADA 42,0
HUELVA 22
JAEN 370,7
MALAGA 35,5
SEVILLA 35,2
ANDALUCIA 652,4
ALBACETE 4.1
CIUDAD REAL 13.8
CUENCA 3,7
GUADALAJARA 2,4
TOLEDO 19,7
CASTILLA-LA MANCHA 437
BADAJOZ 19,3
CACERES 34
EXTREMADURA 22,7
BARCELONA 0.4
GERONA 0,5
LLEIDA 6,6
TARRAGONA 12,2
CATALUNA 19,7
RESTO 31,4
TOTAL NACIONAL 769,9 MILLONES DE KG.
EXISTENCIAS TOTALES A 31 DE ABRIL 664.9 MILLONES DE KG.

Aviado se ha ido Adolfo Cazorla a su nuevo puesto, mas
importante, en la Consejeria de Economia de la
Comunidad de Madrid tras dejar la Direccién
General de Agricultura. Un colectivo de funcio-
narios cabreados del PP le han acusado de des-
mantelar la cosa agraria, de hacerlo todo para
medrar, de ser un infiltrado en las filas de los
populares. La carta con tantas denuncias se la
han enviado a Gallardén.... pero, por lo visto en
el presidente de la Comunidad de Madrid, hay
pocas posibilidades de que el propio presidente
se tome en serio cualquier denuncia en esta di-
reccién. El primero es Gallardén. Se trata de la
tnica Comunidad Auténoma sin Consejero de
Agricultura y cada dia mas dividida.... cuando
la problematica del campo madrilefio, por su
gran relaciéon y dependencia con lo urbano, es
un mundo que bien mereceria una atencion es-
pecial. A lo mejor estd en cartera una nueva
Consejeria de Reservas y Animales Exdéticos.
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46,62%, porcentaje en que se
debe reducir la ayuda global
de 142,20 euros (ecus) por cada
100 kilos y que se situaba en
unas 240 pesetas. Sobre esa ci-
fra global se debe descontar el
2,4% para la elaboracién del
Registro Oleicola, el 1,4% para
la mejora de calidad y final-
mente el 0,8% en el caso de oli-
vareros integrados en una
OPR. Con cardcter general la
ayuda seria de 77,15 ecus por
cada 100 kilos de aceite y de
76,53 si se trata de un olivare-
ro integrado en una OPR. En
los meses precedentes se pagé
un adelanto a cuenta de 72,53
euros por cada 100 kilos, por lo
que solamente resta pagar
4,61 euros que equivalen a
unas 7,70 pesetas por kilo.
Este pago se hara a partir del

por esta campana, su cuota
en otras 13.000 toneladas al
no cubrir Italia su cupo de
produccion. Todo ello va a
suponer la superacién de la
cuota en Espana en torno al
9%.

CONSUMO Y
EXCEDENTES

En contra de la linea se-
guida por el sector en la cam-
pana anterior, el consumo
ha experimentado este ano
una importante caida en el
mercado interior con cifras
muy por debajo de la media.
Las ventas controladas por
envasadores en abril fueron
de 20.000 toneladas, para
llegar a las 25.000 en mayo
y, parece que volviendo a
caer en junio. La subida mo-

15 de octubre préximo. La
ayuda total se habria fijado en
131,72 pesetas por kilo.
Frente a esta ayuda corre-
pondiente a la campana ante-
rior, para la campana actual
se baraja una ayuda de unas
200 pesetas al aplicarse una
probable reduccién del 9% so-
bre una ayuda global de 220
pesetas kilo. Frente a una cuo-
ta de 760.727 toneladas, se ba-
raja una produccién de unas
740.000 toneladas, a las que se
debe sumar a efectos de las
ayudas otras 30.000 tonela-
das, equivalente a la aceituna
de mesa y otras 60.000 tonela-
das de aceite de orujo, lo que
sumaria una cifra total de
840.000 toneladas. Espana
puede aumentar sin embargo,

derada de los precios en ene-
ro y febrero dieron lugar a
un retraimiento posterior de
la demanda. Esta caida en
las ventas en el mercado na-
cional junto con unas sali-
das a la baja, también en las
exportaciones a granel, se
van a traducir, si no cam-
bian mucho las cosas, en la
existencia de fuertes exce-
dentes de campana que po-
drian superar a finales de
octubre las 300.000 tonela-
das. Una cifra alta y peligro-
sa para el sector si se aveci-
nase una campana alta pero
necesaria y casi providen-
cial si tenemos en cuenta
que viene una cosecha muy
corta consecuencia de la se-
quia.

ULTURA
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Se baraja una produccion de solo 13,46
mullones de toneladas frente a los 17,2

miullones de 1998

El Ministerio de Agricul-
tura en su ultima estima-
cién, ha seguido rebajando
sus previsiones para la cose-
cha de cereales de invierno
de la campana actual. Fren-
te a los 14 millones de tone-
ladas que se barajaban hace
unas semanas, en las alti-
mas estimaciones se habla
solamente de 13,46 millones
de toneladas, con la posibili-
dad ademas de que sigan ba-
jando a la vista de que la co-
secha en el Duero ha sido li-
geramente inferior a la gran
campana que se esperaba.
Mal en las provincias del
sur, moderada en el centro y
en el Ebro y buena pero sin
ser excepcional, en el Duero
consecuencia de los fuertes
calores de julio que impidie-
ron que el fruto granase
como se esperaba.

Los datos oficiales sobre
superficies de cultivo no han
tenido variaciones con una
subida media del 20% en el
conjunto de los trigos y un
recorte del 8% en cebada.

En cuanto a produccio-
nes, se espera solamente
una cosecha de 3,97 millones
de toneladas en trigos, des-

tacando el grave hundimiento
en el trigo duro que pasaria de
1,3 millones de toneladas a so-
lamente 671.000 toneladas. En
cebadas, la cosecha esperada
es solamente de 8,1 millones
de toneladas frente a los 10,9
millones de toneladas de la
campana anterior. En avena se
pasa de 700.000 a 486.000 to-
neladas y se mantiene estable
el centeno con 220.000 tonela-
das.

Para los precios, se espera
un comportamiento estable en
el entorno de las 20 pesetas al
inicio de la campana, frente a
las entregas a la intervencién
de hace un ano. La falta de co-
secha se va a traducir en una
aumento de las importaciones
de cebada y trigo ingleses asi
como en una mayor demanda
de subproductos asi como de
materias primas sustitutivas
de importacion.

La sequia ha dado lugar
por su parte a un fuerte au-
mento del precio de la paja
para la ganaderia en la mitad
sur de la peninsula con precios
en finca destino en torno a las
16 pesetas. El coste del trans-
porte supone una media de 10
pesetas por kilo.




Consecuencia de la sequia

L sut no o e su cuota
AZUCARERA

* Se espera una produccion de 225.000
toneladas frente a una cuota asignada de

325.000 toneladas

La produccién de azicar en la
campaia actual en las provincias
del sur ascendera a solamente
unas 225.000 toneladas, frente a
una cuota asignada para esa zona
de 325.000 toneladas. Este recorte
de la produccién se ha debido fun-
damentalmente a la sequia que
afect6 a las superficies de secano,
especialmente en la provincia de
Céadiz donde se esperaban en mu-
chos casos rendimientos de raiz en
torno a los 10.000 kilos por hecta-
rea.

No es esta la primera campa-
fa cuando las provincias del sur
no cubren sus objetivos de cuota
azucarera. Consecuencia de la se-
quia para las superficies de seca-
no, han sido varias las campanas
que se han quedado cortas mien-
tras en otras zonas como el Duero
se han superado objetivos y visto
en la obligacién de comercializar
parte de la cosecha como del tipo
C, a los precios bajos que han mar-
cado los mercados internacionales.

Segun los datos manejados
por el Ministerio de Agricultura, la
superficie de cultivo para la remo-
lacha de recolecciéon de verano
pasé de 55.500 a 51.500 toneladas
lo que supuso casi un recorte del
8%. A estas menores siembras se
ha sumado la sequia del pasado
otono-invierno, lo que se ha tradu-
cido en darios catastréficos en esas
zonas y muy especialmente en la
provincia de Cadiz. En la zona sur
se vieron afectadas por la sequia
unas 14.000 toneladas con rendi-
mientos bajo minimos que han im-
pedido su recoleccién o con unas
producciones que no han llegado a
los 10.000 kilos de raiz por hect4-
rea. Todo ello se va a traducir en
un fuerte hundimiento de la cose-
cha que se espera sea compensado
con las producciones en otras zo-
nas, aunque para ello deben pasar
algunos meses.

En principio, los industrias y
la Administracion estuvieron de
acuerdo para solicitar a Bruselas
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la desinmovilizacién de 95.000
toneladas de azucar que se ha-
llaba almacenado como exceden-
te de consumo interior y evitar
asi también subidas de los pre-
Cios.

Las industrias se hallan
obligadas a reportar hasta
172.000 toneladas como exce-
dente de campana producidas
por encima de esas 172.000 tone-
ladas se deben exportar cada
afio a los precios que marquen
los mercados mundiales y que en
algunos casos no han superado
las 3.000 pesetas tonelada.
Igualmente, las industrias estan
obligadas a tener un stock de se-
guridad equivalente al 3% de la
cuota asignada al pais que supo-
ne 29.000 toneladas.

La Administracién comuni-
taria dio luz verde para que se
pusieran en el mercado esas
29.000 toneladas a las que se su-
maron otras 66.000 toneladas k-
beradas de los excedentes repor-
tados de la campana anterior.
En total esas 95.000 toneladas
con las que se espera cubrir el
probable vacio que dejaba la
campana del sur, sin tener que
acudir a las importaciones al
existir mucho azucar almacena-
do.

En medios de las industrias,
aunque la produccién a la baja
en el sur se ve como 'n acciden-
te, se considera que . s siembras
de remolacha se deben concen-
trar cada vez mads alli donde hay
mayor seguridad para lograr ele-
vados rendimientos, en beneficio
tanto del propio agricultor como
de las empresas tranformado-
ras. Y desde esta perspectiva no
se descartan en el futuro mowi-
mientos industriales para seguir
concentrando cuota en el Duero
o en el centro frente al sur. Des-
de le propio grupo Ebro se bara-
ja el cierre de una planta més en
el Duero, posiblemente Sala-
manca y otra en el sur.

Por el aumento de superficie y las
importaciones de Egipto
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Volvié6 la crisis al sector de la
patata. Tras dos anos de buenos
precios y excelentes en la cam-
pana anterior, la crisis se ha
vuelto a instalar en el sector pa-
tatero con unos precios que en
los ultimos meses cayeron desde
60/70 pesetas a menos de 10 pe-
setas/kilo y que podrian consoli-
darse entre las 10 y las 15 pese-
tas para las préximas semanas.
Las organizaciones agrarias
han reclamado soluciones a sus
problemas en medio del silencio
de la Administracién. El sector
ha reclamado insistentemente
en los ultimos afios una OCM
especifica para este cultivo sin
que Bruselas haya adoptado
ninguna medida en esta direc-
cion. Ante esa situacion, desde
hace un ario funciona en Espa-
na una especie de OCM nacio-
nal fundamentada en ayudas
para lograr una mayor organi-
zacién econoémica del sector,
pero que no ha tenido ningun
impacto sobre los mercados.

Segin los datos oficiales,
este afo se produjo un aumento
en las siembras de patata tem-
prana que pasaron de 23.000 a
30.000 toneladas, lo que supuso
un aumento del 30%. Este creci-
miento en las siembras se ha-
bria traducido en una produc-
cién de 663.000 toneladas frente
a las 549.000 toneladas del ano
anterior.

Junto a este aumento de la
produccién nacional, en los tlti-
mos meses, coincidiendo con la
salida al mercado de esta pata-
ta, se produjeron elevadas im-
portaciones de patata egipcia,
parte de las cuales se vendieron
a precios tirados ante la existen-
cia de problemas sanitarios en
algunas partidas.

Segun responsables y exper-
tos en el sector, un dato cierto es
que hubo un aumento de la su-
perficie pero en unos porcenta-
Jes que, en su opinién, no tenian
por qué suponer problemas para
el mercado. En su opinién, en
aquel momento las existencias
de patata, tanto en Esparna

como en el resto de la Unién Eu-
ropea eran muy bajas, razén por
la cual el crecimiento de la ofer-
ta se podia haber absorbido per-
fectamente en el mercado. Pero,
no ha sucedido asi. La llegada
de patata egipcia, segun los pro-
ductores ha sido determinante
para aumentar la oferta y tirar
los precios hasta por debajo de
las 10 pesetas kilo, lo que ha su-
puesto unas graves pérdidas en
todo el sector de patata tem-
prana que se concentra en An-
dalucia y Levante. Espana si-
guié vendiendo patata en el
mercado interior pero tuvo se-
rios problemas para hacerlo en
el exterior donde se coloca ha-
bitualmente el 35% de la cose-
cha.

Para la patata de media es-
tacién, ya saliendo al mercado,
la superficie de cultivo ha sufri-
do un recorte en torno al 10%
pasando la misma de 77.000 a
68.000 hectareas. La produccién
esperada es también inferior a
la del anio anterior en un 5%. En
medios del sector se espera y se
teme a la vez que los precios os-
cilen entre las 12 y las 15 pese-
tas en el mejor de los casos, con
lo que el sector se hallaria en cni-
sis, aunque menos dura de la
que se temia.

Las organizaciones agrarias
han reclamado ayudas a la Ad-
ministracién para solventar el
problema de los bajos precios,
fundamentalmente por la via de
las retiradas. La experiencia del
pasado puso de manifiesto la
poca eficacia de este tipo de ac-
ciones. Hoy funciona en Espana
un paquete de medidas encami-
nadas a lograr una organizacion
econémica del sector de la pata-
ta para regular siembras, mejo-
rar calidades y ordenar la ofer-
ta. La experiencia senala que no
ha funcionado el mecanismo en
tan poco periodo de tiempo y
que | sector sigue apostando por
intervencién y precios de retira-
da como sucede en otras produc-
ciones en el sector de frutas y
hortalizas.



El Ministerio de Agricul-
tura y las comunidades auté-
nomas llegaron a un acuerdo
para la distribucién de las
3.615 hectareas de nuevas
plantaciones de vinedo que
habian sido adjudicadas a Es-
pana en 1998 y que no se ha-
bian repartido por decision de
la propia exministra de Agri-
cultura Loyola de Palacio. Ob-
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cia de lo que estd pasando
para la distribucién de las
cuotas en leche, cereales o el
propio vinedo, debates que se
van a quedar en su parte mas
umportante para otono.

Para entrar en la distribu-
cién de estas 3.615 hectareas
de nuevas plantaciones, las
comunidades auténomas que
optasen a las mismas debian

mente, en cada denominacion
de origen. Consecuencia de
ello, La Rioja fue la mas bene-
ficiada por este reparto con
1.061 hectdreas, seguida de
Cataluna y Castilla y Leén
con 594 y 525 hectareas res-
pectivamente.

A partir de esta distribu-
cién, corresponde a cada co-
munidad auténoma hacer el
reparto de esas superficies, se
espera que preferentemente
entre profesionales del sector.

Para la distribucion de las
17.355 hectareas asignadas

por Bruselas a Espana en las
ultimas negociaciones para la
reforma de la Politica Agrico-
la Comun, el Ministerio de
Agricultura y las Comunida-
des Auténomas han manteni-
do en las ultimas semanas du-
ras negociaciones. Castilla La
Mancha no estaria dispuesta
a renunciar a nuevas planta-
ciones en base a sus 600.000
hectareas de cultivo, aunque
en los ultimos anos se hayan
realizado grandes arranques
y entregas muy fuertes de
vino para la destilacion.

Acuerdo con las Comunidades Autonomas

DISTRIBUCION DE 3.615 HAS. DE
NUEVAS PLANTACIONES DE VINEDO
ADJUDICADAS A ESPANA POR EL
REGLAMENTO (CE) 1627/98

GRICOLTORA

* Para ISIOUYo 8l aumentd
septiembre se | ; o A & o 5

Cifras en

hectareas

deberan distribuar
17.355
hectareas
adjudicadas a

Esparia con

A ultima hora y casi con-
tra reloj, el Ministerio de
Agricultura y las comunida-
des auténomas llegaron a
un acuerdo para la distribu-
cién del incre-

do o posicién de la oferta y la
demanda en cada zona. Los
problemas mads serios pue-
den llegar en septiembre
cuando desde algunas Co-

mento en los ren-

motwo de la dimientos de los | DISTRIBUCION DE RENDIMIENTOS
rma cultivos herbace-
TeJFO de Zd os logrado por la Comunidad Auténoma Toneladas
PAC exministra Loyo-
la de Palacio en ANDALUCIA 434.000
las ultimas ARAGON 285.000
negociaciones | ASTURIAS 1.594
Saral la Igeflqrma BALEARES 13.757
jetivo de la Administraciéon y  cumplir las condiciones exigi- Ae ) c(?)l a CO Ogtjcna CANARIAS 98
concretamente de su titular  das en el reglamento corres- ng posicioneé CANTABRIA 1.407
era conseguir una cifra supe-  pondiente de la Comision, en-
rior como asi fue en las ulti-  tre las que destacaba no ha- fnnég?r?tag a;: all CASTILLA-LA MANCHA 469.000
mas negociaciones para la re-  ber destilado durante las dlti- . mmo en | l(li CASTILLA'Y LEON 672.000
forma de la Politica Agricola  mas tres camparias una canti- l;méorr??enrlgrrllcis CATALUNA 125.000
Comun y hacer posteriormen-  dad superior al 10% de su pro- sectorial. al final | EXTREMADURA 149.000
te un reparto conjunto. Pero,  duccién. De esta forma se que- f ’ bl GALICIA 20,00
no ha sido asi en cuanto cada  daron fuera del reparto las co- fie Lclier%n a aln— 000
una de estas cantidades tiene  munidades auténomas de ando hasta lo- | MADRID 26.000
una reglamentacién diferen-  Castilla La Mancha, Murciay =~ 8aF Ull COMPro= 1wy ,pcia 18.344
te. Madnd. miso donde ha =00 cor 77.500
Para el reparto de las Con este criterio por de- ~ Primado funda- PAIS VASCO 20'300
3.615 hectareas de nuevas lante, la distribucion se hizo ~Meéntalmente el :
plantaciones apenas se han  considerando las demandas ~ criterio de pro- | 1LARIOJA 20.000
producido enfrentamientos de derechos de plantaciones Porcrona lidad | “yatencia 13.000
entre las diferentes comuni-  en cada una de las comunida- ~ &justado con con- TOTAL 346,000
dades auténomas, a diferen-  des auténomas y, concreta-  ceptos de merca- | T
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munidades Auténomas se
abogue igualmente por el
principio de proporcionali-
dad para repartir hectareas
de vinedos o cuotas lacteas.

Esparia ha sufrido desde
la aplicacién del plan de her-
baceos los rendimientos por
hectarea mas bajos de toda
la Unién Europea con sola-
mente 2.640 kilos por hecta-
rea, que eran casi la mitad
de los asignados en Francia.
Ello ha supuesto cobrar las
ayudas mas bajas.

En los dltimos anos, se
hicieron esfuerzos para me-
jorar esos rendimientos.
Fracasaron los socialistas y
también fracasé la propia
Loyola de Palacio a su llega-
da al Ministerio. Ante la fal-
ta de esas mejoras de Bruse-
las, la ministra opté en 1997
por recortar rendimientos a
las superficies con cantida-
des més elevadas, maiz y re-
gadio en general, para redis-
tribuir esas cifras a las zo-
nas de secano mas bajas
cumpliendo asi con algunas
de sus promesas electorales.
La ministra de Agricultura
advirtié que se trataba sola-
mente de un recorte provi-
sional que se restableceria
en cuanto se lograse un au-
mento de rendimiento en
Bruselas.

En las ultimas negocia-
ciones para la reforma de la
PAC, Espana logré que los
rendimientos medios pasa-
ran de 2.640 a 2.900 kilos
por hectarea, lo que suponia
en total una bolsa de rendi-
mientos a distribuir de 2,4
millones de toneladas.

En el reparto, se han te-
nido en cuenta en primer lu-
gar las superficies de maiz a
quienes se habian rebajado
los rendimientos. Se ha de-
vuelto casi la totalidad de
los kilos que se quitaron en
su dia, con lo que se ha cum-
plido el compromiso. Igual-
mente se han restituido los
kilos quitados a los regadios
en general. Finalmente,
aproximadamente el 65% de
esos mayores rendimientos,
se han distribuido entre las
superficies de secano, repar-
to que tienen que hacer las
Comunidades Auténomas.

Mientras la Administracion central presiona para frenar la venta de leche

de mala calidad al consumo
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El sector de la leche de

rano movido. Por un lado, en la
parte de la produccién, los ga-
naderos han sufrido una re-
duccién en los precios de venta
que lleg6 a ser de hasta 10 pe-
setas por litro, situacién que se
espera cambie pasado el vera-
no. Por otra parte, los indus-
triales tampoco han sido aje-
nos a la pelicula al ser por fin
objeto de atencién desde la Ad-

ministracién central para que
se ponga fin a los supuestos
fraudes por la venta de leches
en base a subproductos. Pare-
ce que las cosas se van a poner
un poco mas en orden y que las
firmas mas rentables a base de
vender segundas marcas o
marcas a precios baratos, van
a entrar al fin por el aro mejo-
rando calidad y precios.

En la parte de la produc-
cion, los precios de la leche en
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origen, tal como venian advir-
tiendo las organizaciones agra-
rias, experimentaron una gra-
ve caida al final de primavera
y el inicio del verano, descenso
que lleg6 hasta las 10 pesetas
por litro. Segun denuncia de
las organizaciones agrarias,
este recorte se habia debido a
un acuerdo de los industriales
para bajar las cotizaciones y
asi poder competir mejor con
las demandas de la distribu-
cién para tener en sus lineales
leches baratas. Las industrias
niegan haber suscrito este tipo
de acuerdos si bien, segun los
ganaderos, han existido coinci-
dencias en esta politica de pre-
cios desde las industrias.

Para la produccién, hay co-
sas que no encajan ni se pue-
den explicar en el sector de la
leche de vaca. En primer lu-
gar, se parte de una produc-
cién real de leche de vaca muy
superior a la cuota asignada
por la Unién Europea a Espa-
na. Esta produccién en exceso
podria superar en casi un mi-
ll6n de toneladas la cuota asig-
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TOTALES 98/99 TOTALES 97/98 DIFERENCIAS 98-97
N° GANADERIAS Tm. Ne° Tm. N° Tm.

ANDALUCIA 2.442 416.826 2913 430.578 -471 -13.752
ARAGON 345 81.569 430 81.582 -85 -13
ASTURIAS 10.862 605.175 13.279 624.444 -2.417 -19.269
BALEARES 562 107.861 599 112.295 -37 -4.434
CANTABRIA 5.702 470.818 6.378 467.059 -676 3.759
C-LA MANCHA 887 159.852 1.022 152.339 -135 7513
C-LEON 9.053 749.152 10.654 731.995 -1.601 17.157
CATALUNA 2.225 547.283 2.534 542.854 -309 4.429
EXTREMADURA 689 40.497 898 43.499 -209 -3.002
GALICIA 40.566 1.638.907 47.239 1.650.517 -6-673 -11.610
MADRID 296 92.955 344 101.765 -48 -8.810
MURCIA 75 19.016 89 19.062 -14 -46
NAVARRA 837 156.122 962 152.145 -125 3.977
EUSKADI 3.161 250.821 3.327 250.907 -166 -86
LA RIOJA 61 17.817 71 18.222 -10 -405
C.VALENCIANA 101 39.610 128 39.680 -27 -70
TOTALES 77.864 5.394.281 90.867 5.418.943 -13.003 -24.662

_ Datos elaborados por Coag/IR
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O mellor da terra, coidado con esmero e elaborado con sabedoria,
de forma tradicional, ten como resultado a excepcional

calidade dos productos de Galicia con indicativo de calidade.
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nada por Bruselas a Espana y
seria una de las razones para
la bajada de los precios, aun-
que cuota mas esa preduccion
de leche sin control se ajustari-
an a las necesidades de la de-
manda interior. Los ganaderos
denuncian que, mientras los
industriales no compran toda
la leche en el campo o lo hacen
a bajos precios, hay importan-
tes operaciones importadoras
de leches baratas, leches en
polvo u otros subproductos con
los que se elaboran posterior-
mente lo que se vende como le-
che UHT al consumidor final.
En medios ganaderos se esti-
ma que hay en le mercado de
la leche mucho producto basu-
ra sobre el que la Administra-
cién en general no ejerce nin-
gan tipo de control como seria
necesario. Para los ganaderos,
la leche no deberia bajar si se
utilizara buena materia prima
para fabricar un brik y si se eli-
minaran también importacio-
nes de subproductos para es-
tos fines.

Las organizaciones agra-
rias son conscientes que du-
rante los ultimos anos ha rei-
nado el caos en el sector de la
leche con una importante ofer-
ta de leches ilegales frente a la
sometida a cuota. Al final, los
ganaderos habrian caido en la
cuenta de que vender leche ile-
gal a bajos precios, se ha esta-
do volviendo contra sus pro-
plos intereses, asi como la ven-
ta de materias primas con resi-
duos de antibiéticos o que no
cumplieran las exigencias hi-
giénico sanitarias marcadas
por la Administracién. En este

momento, en medidos ganade-
ros se propugna la venta sola-
mente de leche bajo cuota y a
su precio, a la vez que se pone
en marcha un sistema rigido
para evitar el fraude en la le-
che. Se propugna porque la

cuatro pesetas ya que eso es
imposible y que los consumido-
res dejen de comprar leches
baratas por debajo de coste en
base a segundas marcas de la
empresa o marcas de la distri-
bucién.

El sector de la leche de
vaca es uno de los que ha teni-
do un mayor cambio en los ul-
timos diez anos. Frente a las
mas de 250.000 explotaciones
ganaderas que habia en el mo-
mento del ingreso de Espana
en la Unién Europea, en este
momento esa cifra se ha redu-
cido a solamente 77.864 gana-
deros con una produccién de
5,4 millones de toneladas. En
el dltimo ario se fueron del sec-
tor otros 13.000 ganaderos de
los que casi 6.700 correspon-
dieron a Galicia y 2.400 a As-
turias. Los ganaderos sefialan
que ellos si han procedido en la
ultima década a reordenar sus
explotaciones aunque siga ha-
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" Extraoficialmente

se maneja un
crectmiento medio

del 10%

Los precios de la tierra ex-

L . . | 1 | ulti n
distribucién no pida leche a ! perimentaron en el dltimo afo

un incremento medio del 10%
segun datos extraoficiales ma-

' nejados por el sector. Fuentes
| de la Administracién no han
| confirmado este punto, aunque

se limitan a senalar que se po-
dria tratar de un porcentaje si-
milar, aunque sujeto aun a mo-

. dificaciones por ajustes finales

ya que ain no se han termi-
nando los estudios referidos a
ese afo por razones de trabajo.

' En cualquier caso, un porcen-
| taje en el entorno de esa cifra

supone ya un crecimiento muy
importante en la ultima década
solamente por detras del 13,4%
correspondiente a los precios de
la tierra en 1997.

El comportamiento de los
precios de la tierra en los ulti-
mos quince anos, de acuerdo

. con las cifras manejadas por el
| Ministerio de Agricultura para
| ese periodo, han estado fuerte-
| mente ligados a los factores
I tanto internos como externos
| de politica agraria en general y

biendo zonas como Galicia

donde persiste el problema del
minifundio. Por el contrario,
acusan a los industriales de te-
ner aun pendiente la reforma
del sector con varios grupos

vendidos a firmas multinacio-
nales.

A la vista de este panora-
ma, el otono se presenta ca-
liente.

también al comportamiento de
otras variables de la propia eco-

| nomia.
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En la década de los ochen-
ta, el sector agrario fue escena-
rio de fuertes subidas para el

| conjunto de los precios de la tie-

con problemas para subsistiro | rra, con especial incidencia en

algunas comunidades auténo-
mas donde los precios estaban
mas bajos y para determinadas
producciones.

En esta linea, las mayores
subidas de los precios corres-
pondieron a Extremadura y
Andalucia, seguida por Castilla
La Mancha, donde se llevaron
a cabo grandes compras no por
parte de profesionales del sec-
tor sino desde medios urbanos
ligados generalmente con las fi-
nanzas. Por producciones, hubo
una fuerte demanda por citri-
cos y vinedo, asi como para el
olivar, mientras también gana-
ron posiciones los secanos espe-
cialmente los de peor calidad.

Durante esta década se pro-
dujo un fuerte desembarco de
dinero urbano en el medio ru-
ral, fundamentalmente para la
compra de tierras. Los agricul-
tores también entraron en ese
Jjuego de compra-venta pero con
un peso muy pequeinio. Los pre-
cios de la tierra los fijaban los
grandes capitales que llegaron
al campo en ese momento colo-
cando en la tierra dinero negro
que huia de Hacienda. Las su-
bidas mas destacables se pro-
dujeron en la primera parte de
esta década para frenar su im-



de entrada que muchos que te-
nian sus tierras arrendadas
trataran de recuperar las mis-
mas para labrarlas directa-
mente y cobrar asi la ayuda di-
recta. Tierras que un ano antes
estaban abandonadas y en ven-
ta sin compradores, se revalori-
zaron automaticamente en
cuando solamente la ayuda por
la siembra de una oleaginosa,
una legumbre o un cultivo her-
baceo en general o incluso por
abandonar, compensaba mas

pulso en los anos siguientes
hasta terminar ese periodo con
ligeras bajadas justo cuando
perdié fuerza el dinero urbano.

En los primeros anos de la
década de los noventa, la tierra
perdié fuerza, no solamente por
la rebaja de la presion de los in-
versores urbanos, sino también
ante los interrogantes que en
aquel momento se planteaban
desde Bruselas. No se sabia
muy bien lo que iba a suceder
con la politica agraria ni el fu-
turo de los precios, las cuotas,
etc... y, sobre todo, sobre la fu-
tura politica de ayudas. Todos
esos factores jugaron a favor de
que bajaran discretamente los
precios de la tierra con una cai-
da que fue nada menos que del
12% en 1992. Habia descon-
fianza en las nuevas medidas
que se estaban estudiando en
Bruselas.

En mayo de 1992 se aprobo
la reforma de la Politica Agrico-
la Comun donde se puso en
marcha una politica de ayudas
directas a la superficie mien-
tras se bajaran los precios insti-
tucionales. Esa decisidon supuso

» Las mayores
subidas se han
producido desde la
reforma de la PAC
en 1992 y
también por la
reduccion de los
nweles de

inflacion.

que los precios por su compra
que se estaban ofertando con
anterioridad.

El efecto de esta reforma se
dejé sentir ya en el comporta-
miento de los precios en el ano
1994 para iniciar desde ese mo-
mento una escalada que toda-
via no se ha detenido. La refor-
ma aprobada en los ultimos
meses, la Agenda 2000 supone
un paso mas en esta misma di-
reccién en cuanto ha supuesto
subir mas las ayudas y bajar

iNDICE GENERAL DE PRECIOS DE LA TIERRA

los precios institucionales.
Todo ello se puede traducir en
una mayor presion sobre las
tierras que tengan las mayores
ayudas o los precios mas renta-
bles. Esos son casos, por ejem-
plo, como los de los vinedos,
aceite de oliva o producciones
con cuota como tabaco, remola-
cha o vaca nodriza con extensi-
ficacién.

Un dato cierto y destacable
en los ultimos 15 anos es el in-
cremento de los precios de la

ANO ESPANA %
1983
1984 109,2 +9,2
1985 121,5 +11,3
1986 136,2 +12.1
, 1987 154,3 +133
1988 +12,1 .
1989 +6,4
1990 178,8 28
1991 169,4 53 '
1992 148,8 -12,2 |
1993 148,4 -12,2
1994 158,1 +6,5
1995 167,2 +5,8
1996 +7.7
1997 204,1 +13,4
1998" 2245 +10,0




1998 se habria llegado el indi-
ce 224,5 deflactado el IPC, si
se parte del indice 100 en 1983,
en 1998 ese indice seria del
103,1. Dato a destacar es que,
entre los anos 1993 y 1998, el
indice general deflactado pasé
de 80 a 103 consecuencia tanto
de la subida de los precios en
este periodo como por la exis-
tencia de unos muy bajos nive-
les de inflacién.

Desde algunas organizacio-
nes agrarias se aboga por una
mayor relacién entre las ayu-
das y la profesionalidad del
agricultor asi como por el em-
pleo real generado en cada ex-
plotacién. Pero ese ya es otro
debate mds cercano no a los
precios de la tierra sino a la po-
litica de modulacién en las ayu-
das.

tierra por encima del Indice de
los Precios al Consumo. Pero,
otro fenomeno a destacar seria
quienes han sido los comprado-
res de esas superficies de terre-
no y si las mismas las labran
agricultores profesionales o si,
por el contrario, han sido ad-
quiridas por otros profesionales
convirtiendo al agricultor de a
pie en un puro asalariado para
trabajar esos terrenos que por
razon de precio no pudo adqui-
rir como agricultor ya instalado
ni como agricultor joven.

Si tenemos en cuenta el
comportamiento de los precios
de la tierra en los ultimos
quince anos deflectado el Indi-
ce de los precios al Consumo,
la subida es mucho mas dis-
creta. Tomando como referen-
cta el indice 100 en 1983, en

Las negociaciones se iniciaran en julio del aino 2001
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Ha comenzado la cuenta el préximo mes de otono se lle-

atras para la futura firma de Ld Unzo’n Eu70p€d expm,m p?”OleCLLOS varan a .ca_bg los preparativos

un acuerdo por el que se cons- para el inicio de las negocia-

B O e o agroalimentarios a esos paises por valor — ciones en julio del afo 2001,

mercio entre la UnlOn EUI'O- EStaS negOClaClones se pue-

pea y los paises de Mercosur al Y d 1 d .
. ; e . en prolongar durante varios
(Brasil, Argentina. Uruguay 28.500 mullones de pesetas frente a den prolongar durante varnos

Goraguan)y Chil Aanales unas imporiaciones por 237.500 marcha de una zona de libre

del pasado mes de juni . ;
p junio, los comercio, esto es sin barreras

presidentes y los jefes de Es’ta- mz.ZZOngj dg lbgjg]faj ni aranceles en frontera, don-

do de ambos bloques decidian .
poner la primera piedra de de van a tener una especial
este proyecto con un mercado importancia los productos
superior a los 500 millones de agraros. ) o
personas donde los productos El compromiso d? los jefes
agricolas puedan circular en de Estado y de Gobierno ha
sido recibido con una cierta

volumen sin ninguna limita- ; ;
cién, solamente en funcién de preocupacién entre las organi-
zactones agrarias, tanto por lo

su precio y calidad.
No se trata en principio de que puede suponer en el futu-
ro este acuerdo sino, sobre

un compromiso a fecha fija,
sino de una declaracién de in- todo, por la posicion y filosofia
comunitaria de seguir utili-

tenciones segun la cual para
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zando una vez més el sector
agrario como moneda de cam-
bio. Mientras la mayor parte
de los terceros paises fuera de
la Unién Europea en vias de
desarrollo son receptores de
exportaciones de la indsutria
o0 los servicios, esos paises son
netamente exportadores de
materias primas y muy espe-
cialmente de productos agri-
colas. Por lo tanto, este tipo de
compromisos suelen suponer
abrir las puertas a la indus-
tria comunitaria o los servi-
cios de los paises miembros de
la Unién Europea, mientras a
cambio de ello la UE cada dia
sufre una mayor invasién de
frutas y hortalizas, cereales o
carnes en buenas condiciones
arancelarias procedentes de
esos paises. El futuro acuerdo
con Mercosur seria una conti-
nuacién mas de otros compro-
misos ya suscritos o en nego-
clacién para abrir mas fronte-
ras por la via de los contingen-
tes o aranceles a paises del
norte y sur de Africa, a todo el
Mediterrdaneo, Asia o paises
del este.

Por parte de las organiza-
ciones agrarias espanolas,
Asaja, Upa y Coag se ha de-
nunciado la firma de este tipo
de compromisos por conside-
rar que no se puede sacrificar
al sector agrario comunitario,
a un determinado tipo de ex-
plotacién agraria, abriendo
las puertas de las importacio-
nes para beneficiar a todos los
demas sectores industriales.
El sector agrario espanol,
como senalan responsables de

Upa y Coag, no se opone a que
se firmen este tipo de acuer-
dos si con ello se contribuyera
a mejorar la posicion real de
los agricultores de esos paises.
Pero, en opinién de los sindi-
catos agrarios espanoles, en
este tipo de acuerdos priman
fundamentalmente los intere-
ses comerciales de grandes
grupos y, en consecuencia, su-

ponen solamente perjudicar a
los pobres de los paises ricos,
como son los agricultores co-
munitarios, para favorecer a
los ricos de los paises pobres
que son quienes manejan el
comerclo en esas zonas. Para
Fernando Moraleda, secreta-
rio general de UPA, a lo mejor
era mas justo, en lugar de tra-
tar de suprimir la actual Poli-

* Las organmizaciones agranas rechazan
el uso del sector como moneda de
cambio para_favorecer las
exportaciones de la industna a los

SEIVICLOS

tica Agricola Comun, como
parece pretende Bruselas,
apoyar a terceros paises para
que realmente se logren unos
sectores agrarios donde los
agricultores y ganaderos vi-
van con dignidad y no como
sucede en la actualidad.

En medios agrarios hay
serias criticas a la posicién
mantenida en la reciente cum-
bre de Rio de Janeiro por el
presidente espanol José Ma-
ria Aznar cuando se convirtié
en el principal defensor de la
construcciéon de una zona de
libre comercio casi con urgen-
cia, mientras esas posiciones
fueron frenadas por los repre-
sentantes de otros paises como
Francia donde el campo tiene
un importante peso politico.
En el sector agrario espanol
no se entiende que el presi-
dente del gobierno abogue el
primero por eliminar fronte-
ras y llegar a una zona de li-
bre comercio, cuando ello pue-
de suponer, si no se adoptan
las medidas oportunas, la rui-
na de importantes sectores y
la desaparicion de miles de ex-
plotaciones.

De acuerdo con los datos
manejados en los ultimos me-
ses tanto por la Administra-
cién espanola como por la co-
munitaria, la puesta en mar-
cha de una zona de libre co-
mercio plena en esa zona, su-
pondria para las arcas comu-
nitarias, si se quieren seguir
defendiendo los intereses de
los sectores agrarios afecta-
dos, aproximadamente 1,7 bi-
llones de pesetas para com-

VALOR DE LAS IMPORTACIONES VALOR DE LAS EXPORTACIONES .
) i Mites de mill de ota VARIACION 95/97 (en %) TASA DE
PAISES (Miles de millones de ptas.) (Mites de millones de ptas.) COBERTURA (%)
1995 1996 1997 1995 1996 1997 import. Export. EN 1997
ARGENTINA 82,831 92,379 88,350 5,783 6,860 9,707 +7,25 + 67,87 1
BRASIL 87,614 89,077 113,367 7.811 8,711 13,804 +29,39 +76,72 2.2
PARAGUAY 3,791 2,845 3,041 0,352 0,405 0,483 - 19,08 + 77,08 17.0
URUGUAY 6,730 8,374 10,383 0,995 1,008 1,762 + 54,28 + 77,08 17.0
MERCOSUR 180,966 192,775 215,141 14,941 17,984 25,757 + 18,88 + 72,39 12,0
CHILE 20,077 20,823 22,319 1,727 1,942 2,707 + 11,16 + 56,74 121
TOTAL 5 PAISES 201,043 213,598 237,460 16,668 19,926 28,464 + 18,1 +70,77 12
PORCENTAUJE
RESPECTO AL TOTAL
MERCIO
DEL o 8,33 9,80 9,80 0,90 0,94 1,10
{EXTERI OR
| AGROALIMENTARIO
ESPANOL

Ag 639




Comercio de bienes entre la UE-15 (UE-12 hasta 1994) y Mercosur
Datos EUROSTAT (millones de ecus)
1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 Aumento 90-96

Importaciones en la UE originarias de Mercosur
Argentina 3.473 3.798 3.308 3.057 3.529 3.705 3.883 12%
Brasil 9.192 9.381 9.145 8.180 10.339 10.820 10.432 13%
Paraguay 446 287 194 226 173 164 145 -67%
Uruguay 567 359 341 317 352 344 405 -29%

TOTAL 13.678 13.825 12.988 11.780 14.393 15.033 14.865 9%
Exportaciones de la UE a Mercosur
Argentina 1.234 1.701 2.737 3.396 4.935 4573 5.799 370%
Brasil 3.636 4.000 3.645 5.351 6.985 11.365 11.688 221%
Paraguay 175 160 144 179 256 280 321 84%
Uruguay 233 277 330 579 751 642 685 194%

TOTAL 5.278 6.138 6.856 9.505 12.927 16.860 18.493 250%
Comercio total 18956 19.963 19.844 21.285 27.320 31.893 33.358 76%
BALANZA -8.400 -7687 -6.132 -2.275 -1.466 1.827 3.628

pensar las bajadas de los pre-
cios. ;De dénde saldrian esos
fondos en una UE que trata
de recortar ano tras afio los
gastos en materia agricola?
En el caso concreto de Espa-
fia, esa caida de precios ten-
dria una repercusioén que po-
dria ir, segun circunstancias,
de los 100.000 a los 250.000
millones de pesetas. De esa ci-
fra, unos 9.000 millones seri-
an para compensar a sectores
como cereales, porcino y hue-
vos, 21.000 millones de pese-
tas para el azucar, entre
40.000 y casi 100.000 millones
de pesetas para frutas y hor-
talizas, 6.000 millones de pe-
setas para el arroz, unos 1.800
millones de pesetas para los
productos lacteos, entre
11.000 y 48.000 millones de
pesetas en vacuno de carne y
entre 9.300 millones de pese-
tas en el ovino.

Segun trabajos de la Co-
misién, del conjunto de las ex-
portaciones de Mercosur a la
Union Europea, solamente el
10% se pueden considerar
como productos sensibles
agrarios o pesqueros. Bruse-

las advierte que en el caso de
los productos sensibles, la li-
beralizacién se produciria so-
lamente al final de un largo
periodo transitorio cuando no
tuviera ningun efecto sobre
esas producciones comunita-
rias.
Aunque en los ultimos
afios se ha producido un au-
mento creciente de los niveles
de intercambios, Mercosur re-
presenta solamente el 3% de
las importaciones y exporta-
ciones comunitarias. La UE es
el principal socio de Mercosur
con el 31% de sus exportacio-
nes, seguida de Estados Uni-
dos con el 20%. L: importa-
ciones de Mercosur proceden-
tes de la UE suponen a su vez
el 33% del total.

En 1996, las importacio-
nes comunitarias de Mercosur
ascendieron a 14.800 millones
de ecus, mientras las exporta-
ciones comunitarias a esos pa-
ises fueron de 18.500 millones
de ecus. En ese mismo perio-
do, las exportaciones agricolas
a la UE supusieron el 52,7%
de todas las exportaciones
agrarias desde esos paises y

g

las mismas se concentraron
en oleaginosas y piensos, café,
ganado, carne y derivados,
frutas frescas y derivados y
tabaco. A esas cifras se suman
también las importantes com-
pras de productos pesqueros.

Mercosur y Chile tienen
amplias posibilidades para
aumentar sus exportaciones
de productos agricolas y pes-
queros a la Unién Europea se-
gun se vayan liberalizando las
medidas de bloqueo. Actual-
mente hay importantes barre-
ras arancelarias en cereales,
carnes y azucar, la proteccién
en frontera es mucho menor
para miel, frutas y hortalizas
y vino y se hallan plenamente
liberalizadas las entradas de
tabaco, algodén, legumbres y
oleaginosas.

En el caso concreto de Es-
pana, los intercambios comer-
ciales con Mercosur y Chile
arrojan una tasa de cobertura
de solamente el 12% con unas
importaciones en 1997 de
237.000 millones de pesetas y
unas exportaciones de sola-
mente 28.000 millones de pe-
setas. De todas las importa-

ciones, la mitad, con 113.000
millones de pesetas corres-
ponden a Brasil.

En medios agrarios espa-
noles se considera que no se
puede ir a una zona de libre
comercio si antes no se han
definido muy claramente los
productos sensibles y las me-
didas de defensa para los mis-
mos so pena de ir a su elimi-
nacién. Hay coincidencia que
existe un grave desequilibrio
en contra de la agricultura co-
munitaria y, sobre todo, que
en esos paises existe un poten-
cial productivo con muchas
posibilidades de ponerse de-
lante para competir debido a
sus mayores rendimientos,
menores costes de produccion,
posibilidad de mayores super-
ficies de cultivo y calendarios
fuera de las temporadas de
produccién comunitarias.
Hoy, los precios comunitarios
se hallan muy por encima de
los vigentes en los paises de
Mercosur y Chile con unas di-
ferencias que van desde el
200% en carne de vacuno, al
169% en naranjas, 160% en
carne de pollo, 162% en queso,
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“AGRICULTURA DE CONSERVACION Y MEDIO AM

21 y 22 de Octubre de 1999
FEVAL. Don Benito (BADAJOZ)

DiA 21 DE OCTUBRE, JUEVES

08:15-9:00 h
09:00-10:00 h
10:00-11:00 h

11:00-11:30 h

11:30-12.15 h

12:15-13:00 h

13:00-14:00 h

14:00-16:00 h

16:00-16:45 h

16:45-17:30 h
17:30-18:00 h
18:00-20:00 h

Registro y entrega de documentacion
Inauguracién Oficial

CONFERENCIA INAUGURAL

“La vida en el suelo” Dr. Dirceu Gassen, Coordi-
nador de Pesquisas e Desenvolvimiento da Se-
cretaria da Agricultura e Abastecimiento do Rio-
Grande do Sul (Brasil). Moderador: D. Fernando
Toribio Mancebo. Jefe del Servicio de Prod.
Agraria de la Junta de Andalucia.

Café

SESION 1

Ponencia 1. Evolucién de las técnicas de con-
servacion de suelos en olivar. Dr. Miguel Pastor
Murfioz-Cobo. Departamento de Olivicuitura Cl-
FA-Coérdoba

Ponencia 2. Experiencia con cubiertas vegetales
de un olivicultor. D. Rafael Calleja Garcia. Em-
presario Agricola. Palma del Rio (Cérdoba). Mo-
derador: D. Pedro Gonzalez, Secretario General
AEAC/SV

MESA REDONDA

Agricultura integrada en olivar y calidad del acei-
te. Director General de Desarrolio Rural del MA-
PA. Director General de Produccion, Investiga-
cion y Formacién Agraria de la Junta de Extre-
madura, Presidente de la AEAC/SV, Presidente
de APOSOLO. Moderador: D. Antonio Gonzalez
de Tanago, Asesor de Programas e Informes,
Secretaria General de Agricultura y Ganaderia,
Junta de Andalucia

Comida

SESION 2

Ponencia 3. Conservacion del suelo y del agua
en cultivos herbaceos Prof.. Carvalho y Prof.
Basch, Universidad de Evora (Portugal)
Ponencia 4. Medidas agroambientales y desa-
rrollo sostenible. D. Manuel Martin Bellido

Café

MESA REDONDA

Tema general: Agricultura de conservacion. As-
pectos practicos sobre la agricultura de conser-
vacion. D. Alejandro Tapia Pefalba. Agricultor y

20:00 h

Presidente de ABULAC, Burgos. Aspectos eco-
némicos de la agricultura de conservacion.
Ejemplo de un agricultor del Alentejo. Eng® Ga-
briela Cruz. 8 anos de siembra directa en el Ri-
batejo, Eng® Manuel Campilho, Agricuitor. Siem-
bra directa con cobertura vegetal. Maxima co-
bertura del suelo. D. Francisco Hernando Beni-
to, agricultor, Madrigalejos (Caceres) Modera-
dor: Director general de Produccion, Investiga-
cion y Formacién Agraria de la Junta de Extre-
madura.

CLAUSURA

DiA 22 DE OCTUBRE, VIERNES

09:00-10:00 h
10:00 h

Asamblea AEAC/SV

SALIDA.

Visita a fincas en régimen de laboreo de conser-
vacion y demostracion de maquinaria “Santa
Natalia de Toconal”, Don Benito y “Casa de Hi-
tos”, Madrigalejos

HOJA DE INSCRIPCION
Datos Personales

Ciudad/Provincia
Cédigo postal
Teléfono

Correo Electrénico

Asistencia a la visita Sl

Precio para socios de AEAC/SV y APOSOLO: 12.000 pts
Precio no socios: 17.000 pts

Forma de pago:

envio de ficha de inscripcion a la Sede Social de

la AEAC/SV acompafada de talon nominal o copia de transfe-
rencia bancaria a la cuenta corriente de la AEAC/SV (c.c. 2024
0162 42 33 00018356). El pago de la inscripcion da derecho a la
asistencia a las sesiones, recepcion de la documentacion del

Congreso, dos
campo.

comidas, cafés y transporte para las visitas de
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151% en manzanas, 147% en
peras, 132% en uvas o el 120%
en maiz.

En Espaiia, las produccio-

% de las nes afectadas por lo que seri-
importaciones an las importaciones de Mer-

totales cosur y Chile, son el 60% de la
PFA. El sector teme que, si no
hay medidas para defender
las producciones mas sensi-

PORCENTAJE DE PRODUCTOS SENSIBLES

Productos agricolas y pesqueros sensibles 9,86%-12,04%

Productos industriales sensibles 3,53% bles, se produciria una pérdi-
da de explotaciones, abandono
de cultivos, pérdida de pues-

TOTAL 13,39%-15,57% tos de trabajo y ademas, pro-
blemas mediambientales. En

Productos potencialmente sensibles 0,47% definitiva, una crisis.

TOTAL 13,86%-16,04%
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LA CALIDAD ALIMEI

A D. Fernando Zamacola, Director
General de Alimentacion del MAPA

ARIA

Un concepto cada vez mas amplio

Alounas de nuestras
“denomunaciones”
deben adaptarse a la
normatia
comumnitana

Solo el 40% de
nuestro vino se vende
como v.c.p.r.d.

Las [GP de camnes

son un aval para el
consumudor

- La agncultura
ecologica esta
en linea con la

demanda de los

consumidores

La creacion de nuevas D.O. de aceite de olwa es decision del sector productor

- (Cudles son los objetivos principa-
les de una politica de calidad agroali-
mentaria?

La calidad es un concepto que experi-
menta modificaciones en el tiempo y que
tiene cada vez un ambito mas amplio,
constituyéndose como un elemento impor-
tante en la estrategia empresarial y que
puede resultar decisivo en un mercado tan
global como el que se configure en un futu-
ro préximo.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién (M.A.P.A.) se plantea como
objetivo el apoyo y fomento de todas las
iniciativas de empresas y sectores que ten-
gan que ver con la aplicacién e implanta-
ci6n de instrumentos de gestion y asegu-
ramiento de la calidad. Las normas UNE-
ISO-EN constituyen instrumentos especi-
ficos que se estan aplicando en la indus-
tria agroalimentaria de manera firme y
creciente. Por citar un ejemplo, en 1994
unicamente alcanzaban la certificaciéon
por la norma ISO-9000, 14 empresas agro-
alimentarias, siendo 354 las empresas
certificadas a 31 de diciembre de 1998.
Estos datos reflejan en interés real que

tiene el sector por asegurar la calidad al
cliente.

Por otro lado, el M.A.P.A. apoya las
solicitudes de registroen la U.E. que a tra-
vés de las Comunidades Auténomas, que
tienen competencia plena en el dmbito de
denominaciones de calidad, se tramitan a
instancia de los sectores o agrupaciones
que producen o elaboran productos. que
tienen una calidad diferenciada que viene
determinada por caracteristicas especifi-
cas relacionadas con distintos factores
geograficos y/o humanos.

Un objetivo fundamental del M.AAP.A
es promocionar los productos de calidad
contrastada que se producen en nuestro
pais. Las acciones més significativas en
este sentido son: presencia en ferias
comerciales, nacionales e internacionales,
catas y degustaciones, acciones especiali-
zadas en los sectores de distribucion y res-
tauracién, programas de formacién y
organizacién de jornadas y conferencias
entre otros.

Asimismo se pueden citar una serie de
objetivos tendentes a garantizar a la pro-
duccion agraria y alimentaria la mejora y

control de la calidad. Para ello es primor-
dial el funcionamiento de los laboratorios
agroalimentarios adecuados, todo ello
dentro de las competencias no transferi-
das por el M.LAP.A.

- (Cuantas categorias de denomina-
ciones de calidad existen en Espana?

No se puede hablar de categorias de
denominaciones de calidad sino de distin-
tas figuras de proteccién de productos
ligados a un nombre geografico, a una for-
ma tradicional de elaboracién o a un com-
pendio de técnicas agrarias que excluyen,
salvo determinadas excepciones, a los pro-
ductos quimicos de sintesis. No existe
relacién jerarquica entre las distintas
figuras existentes.

Espana ha sido pionera en el estableci-
miento de una regulacién especifica para
las Denominaciones de Origen, mediante
la Ley 25/1970, del Estatuto de la Vina,
del Vino y de los Alcoholes. Desde ese
momento se ha ido incrementando el
nimero de “denominaciones” y ampliando
también a otros productos distintos del

e



La Unién Europea, haciéndose eco de
las demandas de los paises mediterrdaneos
y mas especificamente Espana, publicé en
1992 los reglamentos de proteccién de
ambito europeo, al que se han ido adap-
tando las denominaciones reconocidas
anteriormente, asi como las figuras crea-
das por las Comunidades Auténomas, que
o bien se han reconvertido a lo establecido
por la U.E, o se han transformado en mar-
cas de garantia, con arreglo a lo estableci-
do en la Ley de Marcas.

- {Qué calificaciones son las reconoci-
das por la Unién Europea?

Los instrumentos de proteccién regla-
mentados por la Unién Europea son: vino
de calidad, producido en regién determina-
da (v.c.p.r.d), denominacién geografica de
bebidas espirituosas, denominaciones de

competencias en materia de denominacio-
nes de origen por parte de las Comunida-
des Auténomas, son competencia de cada
Comunidad Auténoma las denominacio-
nes cuya zona de produccién y/o elabora-
cién no exceda de su ambito territorial,
mientras que son competencia del Minis-
terio de Agricultura, Pesca y Alimentacién
aquellas denominaciones cuyo ambito
territorial, ya sea respecto de la zona de
produccién o de elaboracion, se extiende
por mas de una Comunidad Auténoma.

En este momento en el sector vitivini-
cola son tres las denominaciones que por
tener un ambito territorial superior a una
Comunidad Auténoma, dependen del
MAPA: Cava, Rioja y Jumilla.

En el ambito de los productos agroali-
mentarios las denominaciones que depen-
den, por la misma causa, del MAPA son

origen protegidas (DOP) e indicaciones geo-
graficas protegidas (IGP) de productos agri-
colas y alimenticios, certificacién de carac-
teristicas especificas, también conocida
como especialidad tradicional garantizada
(ETG) de productos agricolas y alimenti-
cios, y productos de la agricultura ecolégica.
Todas ellas estan reguladas en los
correspondientes reglamentos comunita-
rios y tienen su aplicacién en todo el terri-
torio de la Unién Europea, lo que quiere
decir que una vez incluidas en el corres-
pondiente registro todas las denominacio-
nes tramitadas por cada uno de dichos
reglamentos quedan protegidas en todo el
4mbito comunitario.
- ¢{Qué denominaciones espanolas
son competencia del MAPA y cuales
son de las Comunidades Auténomas?
Como consecuencia de la asuncién de

las siguientes: D.O. Guijuelo y D.O.
Jamén de Huelva, para jamoén de cerdo
ibérico, D.O. Idiazabal, D.O. Calasparra,
D.E. Carne de Avila y D.E, Esparrago de
Navarra.

- ¢En el conjunto de Espana son
muchas las denominaciones, indica-
ciones o protecciones? ;Son demasia-
das? ;Se pretende que todas las pro-
ducciones estén calificadas?.

Actualmente hay 55 denominaciones
de origen de vinos, 9 denominaciones de
bebidas espirituosas y 52 denominaciones
de productos agroalimentarios reglamen-
tadas, estando en distintas fases de trami-
tacion administrativa una treinfena mas,
especialmente en el sector de productos
agroalimentarios.

Légicamente no se puede pretender

<

que todas las producciones estén califica-
das, eso seria ir en contra del espiritu de la
reglamentacién y ademas devaluar y ba-
nalizar el prestigio que actualmente tie-
nen las denominaciones de origen y las
otras figuras de proteccion a la calidad.
Creemos que todavia hay un importante
potencial de crecimiento en el nimero de
denominaciones de origen e indicaciones
geogréficas de productos agroalimenta-
ri0s, pues en todas las regiones existen
numerosos productos con caracteristicas
diferenciales, debidas a la influencia del
medio geografico y del buen hacer de sus
productores y elaboradores, que pueden
acceder a la proteccion mediante la deno-
minacién de origen o indicacion geografi-
ca, segun el caso. Asi por ejemplo, en el
sector quesero, hay actualmente registra-
das 12 denominaciones de origen y es
obvio que existe en nuestro pais una gran
variedad de quesos que aun no han acce-
dido a este sistema de proteccién. Otro
tanto podria decirse del aceite de oliva, de
las frutas o de los productos de la charcu-
teria, sector este ultimo en el que hasta el
momento ha habido escasas solicitudes de
proteccion.

- Con las 53 D.O. de vinos existentes
en Espana ;Se han agotado todas las
posibilidades?.

En primer lugar, corrijo sus datos, no
son 53 D.O., sino 55 incluyendo el CAVA.

Evidentemente no. Espana como uno
de los tres primeros paises productores
mundiales de vino, tiene atin muchas
zonas vitivinicolas que insistiendo por la
via de la bisqueda de la calidad pueden
llegar a un reconocimiento en los merca-
dos y, con ello, a un renombre de su origen,
basado en un bien hacer a partir de una
materia prima, la uva, que, en las diversas
y peculiares condiciones medioambienta-
les que se dan a lo largo de nuestra geo-
grafia, se expresa de muy diferentes for-
mas.

Esta no es una cuestién de nimero
sino de calidad, y un pais como el nuestro
tiene aun grandes potencialidades que
desarrollar en este terreno.

Ademas, recordemos que sé6lo algo
mas de la mitad de nuestra superficie
viticola para transformacion esta inscrita
en alguna Denominacién, y que sélo el
40% de nuestro vino sale al mercado con
v.e.p.r.d.

- (Seguira siendo el Estatuto de la
Viia, del Vino y de los Alcoholes el
unico marco legal para todas nues-
tras denominaciones?

La reglamentacion comunitaria ha
establecido dos sistemas netamente dife-
rentes para el sector vitivinicola y las bebi-
das espirituosas y para el resto de los pro-
ductos agricolas y alimenticios, ello obliga
a los Estados miembros a regular también



internamente los sistemas de tramitacion
con matices diferenciales. Es evidente
que el Estatuto de la Vina, de] Vino y de
los Alcoholes esta necesitado desde hace
tiempo de una revision y puesta al dia,
teniendo en cuenta ademas que su aplh-
cacion al sector de los productos agroali-
mentarios distintos del vino y de bebidas
espirituosas se ha venido haciendo antes
de la existencia de la reglamentacién
comunitaria, a través del mecanismo
previsto en su Disposicién Adicional
Quinta. Parece llegado el momento de
crear un cuerpo legal propio y que a su
vez clarifique el sistema interno de tra-
mitacién, consecuencia de la asuncién de
competencias por parte de las Comuni-
dades Auténomas.

Para dar respuesta a todas estas
necesidades se estan elaborando dos pro-
yectos de Ley que afectan a las denomi-
naciones de origen, por una parte un
nuevo Estatuto de la Vina y del Vino,
que incluiria la regulacién de las deno-
minaciones de origen vinicolas, y por
otro una Ley General de Alimentacién
uno de cuyos titulos se dedica a la regu-
lacion de las denominaciones de origen e
indicaciones geograficas de productos
agricolas y alimenticios.

- El aceite de oliva, un producto
emblematico espanol, cuenta solo
con seis Denominaciones reconoci-
das ;Coémo es posible?.

Los aceites que proceden de un drea
determinado, lugar, comarca o regién, que
tienen una calidad y caracteristicas debi-
das a su medio natural, clima, suelo, varie-
dad o variedades de aceituna, época de
recoleccion, forma de elaboracién, etc, y
que se les conoce en el mercado por el nom-
bre del lugar del que proceden, son viables
de ser protegidos por una Denominacién.

La decision de proteger el aceite de
una zona con una Denominacién de Ori-
gen, conforme senala la normativa Comu-
nitaria, no corresponde a la Administra-
cién o Administraciones implicadas, sino
que se inicia a solicitud de los sectores
implicados, sector productor y elaborador,
y tras la constatacién de que tiene unas
caracteristicas diferenciales que le hacen
merecedor de su proteccién, se inicia el
procedimiento, de acuerdo a la normativa
que las regula.

Son por tanto los sectores los que,
conscientes de la calidad de su producto,
y al que se conoce en el mercado por el
nombre del lugar del que procede, necesi-
ta ser protegido, defendido y controlado,
han de solicitar su proteccién a la admi-
nistracion competente, quien tramitara
la solicitud.

El namero de denominaciones de acei-
tes existentes no es una decision de la
Administracién, que por supuesto es cons-
ciente de que este gran producto, con una
muy importante superficie de olivar

repartida por la mayor parte de la geogra-
fia espanola, y con aceites de gran calidad,
podria ofrecer al mercado mayor niamero
de aceites Protegidos por Denominaciones
de origen.

- La actual desconfianza del consumi-
dor por las carnes a granel ;Podria
mitigarse con un aumento de las
Indicaciones Protegidas de estos pro-
ductos?

Si entendemos por carnes a granel
aquellas que se comercializan sin etique-
tar, que duda cabe que las Indicaciones
Geograficas Protegidas son un aval claro
para el consumidor porque le asegura la
procedencia del producto y la calidad, ya
que estan sometidas a un doble control, el
que realizan las autoridades competentes
para asegurar que cumplen las normati-
vas que les afectan y el que realizan los
Consejos Reguladores. Son carnes que
responden a las Exigencias establecidas

Dos anteproyectos
Nuevo Estatuto de la

en un pliego de condiciones registrado
ante la Unién Europea y, sin duda, esto
debe aumentar la confianza del consumi-
dor.

No obstante, para abastecer el merca-
do no es suficiente con las carnes protegi-
das por Indicaciones Geograficas por lo
que existe actualmente, en el sector del
vacuno, el Reglamento Comunitario
820/1997 sobre identificacion y registro de
los animales de la especie bovina y sobre el
etiquetado de las carnes de vacuno que
indica la necesidad de etiquetar la carne
de vacuno. El sistema est4 basado en un
sistema de trazabilidad del producto que
no es otra cosa que rastrear todo el proce-
so productivo de la carne desde la explota-
cion hasta la carniceria, de manera que el
consumidor podria saber, a través del
numero de referencia que aparece en la
etiqueta de la pieza de carne o de la ban-
deja, donde ha nacido el animal, donde se
ha engordado y donde se ha sacrificado.

Creo sinceramente que utilizando los
instrumentos de proteccién e identifica-
cién de carnes que la Union Europea ha
puesto a disposicién de los sectores, se con-
seguira devolver la confianza al consumi-
dor en las carnes, tan importantes en la
dieta por el alto valor bioldgico de las pro-
teinas que aportan.

- (Qué futuro tiene la agricultura eco-
logica?

En lo que respecta a la agricultura eco-
légica, el futuro se presenta bastante espe-
ranzador, dado el creciente interés que,
dia a dia, va despertando entre los consu-
midores y el impulso que estd dando a esta
actividad la propia unién Europea, como
una de las mejores herramientas para
desarrollar una politica mediocambiental
efectiva, promover el desarrollo sostenible
de las zonas rurales y diferenciar la pro-
duccién agricola con cotas de calidad cada
vez mas altas.

Por otro lado, como he indicado, en el
momento actual gran parte de los consu-
midores exigen una mayor calidad en la
alimentacién, motivados también por una
mayor preocupacién por la salud y con-
servacion del medio ambiente. Esta cali-
dad implica la aceptacién de un precio
mayor, la actitud de vigilar mas la com-
posicién de los alimentos, la de discrimi-
nar mas entre marcas, la de exigir mayor
pureza, mayor naturalidad y mayor cali-
dad sanitaria, con menos aditivos quimi-
cos, etc., por lo que considerando estos
aspectos, los productos de la agricultura
ecolégica van en linea con las demandas
de los consumidores.

- Se dice que los paises anglosajones
no apoyan una politica de denomina-
ciones bajo control oficial. ;Cémo
repercute esta postura en el recono-
cimiento de nuestras calificaciones,
por parte de Bruselas, y entre los con-
sumidores europeos?

Los paises anglosajones, a diferencia
de los mediterraneos, no disponian de una
politica de proteccién de productos de cali-
dad, de ahi que la postura inicial de estos .
paises de encaminara a solicitar mayor
informacién de los productos, que tras las
disposiciones comunitarias relativas a
“denominaciones” se incorporaban al
registro comunitario.

En la actualidad, se han incluido
varios productos de estos paises en el
registro de “denominaciones” de la Comi-
si6n Europea, lo que, junto con campanas
especificas de informacién puestas en
marcha, prueba la aceptacion de la politi-
ca de “denominaciones”.

Respecto de lo que interesa, en ningun
caso ha tenido ni esta teniendo repercu-
sién alguna sobre el registro de los pro-
ductos espanoles con “denominacién”, ni
en el mercado de estos en el territorio de la
Unién en el que son muy apreciados.
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Reqgion de Murdia
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LAS PRODUCCIONES

Las condiciones climaticas de la Re-
gi6n de Murcia favorecen el manteni-
miento de una agricultura muy varia-
da y de alta rentabilidad productiva,
en la que conviven secano y regadio.
Aparte de una gran diversidad agrico-
la, se encuentran importantes explo-
taciones de caprino y vacuno en las zo-
nas de sierra del interior y una pre-
sencia considerable de ganado porci-
no.
La poblacién activa agraria de Mur-
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cia se eleva a casi 58.000 personas,
aproximadamente el 13,2% del total de los
activos regionales. Hay unas 606.000 hecta-
reas de tierras de cultivo que ocupan el
53,5% de la superficie regional. Dentro de
las tierras cultivadas, 416.000 hectéreas lo
son en régimen de secano, mientras que e}
resto estd ocupado por el regadio.

En las zonas de regadio destaca la presen-
cia de hortalizas, con més de 40.000 hecta-
reas, buena parte de ellas con el sistema de
cultivo bajo plastico. La superficie total de
citricos de unas 33.000 hectareas, de las que
21.000 hectéreas se dedican al cultivo de li-
moneros.

Las zonas destinadas al vinedo, con un to-
tal de 47.130 hectéreas, se encuentran, ba-
sicamente, en las comarcas de Yecla, Jumi-
lla y Bullas, como principales puntos de pro-
duccién, que constituyen, asimismo las tres
Denominaciones de Origen con que cuenta
Murcia en el sector vitivinicola. La produc-
cién total de vinos ha sido en 1997/98 de
701.000 hectolitros, aunque al principio de
la década de los 90 alcanzaba el millén de
hectolitros.

En las zonas de sierra del interior, proxi-
mas a Castilla-La Mancha y a la provincia
de Granada, la Regién de Murcia se dispone

(*) Director General de Estructuras e Industrias
Agrarias. Regién de Murcia

Por: Julio-Antonio Bernal Fontes*

DENOMINACIONES DE
ORIGEN:

—Vinos de Yecla,
Jumulla y Bullas
—Arroz Calasparra

En tramate:

— Queso de Murcia
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de una importante cabana ganadera,
en la que destaca una raza autoctona
de caprino, la cabra de raza Murciana,
cuyo censo se eleva a mas de 100.000
cabezas. De este ganado caprino se ob-
tiene una leche de alta calidad, desti-
nada fundamentalmente a la produc-
ci6n de un queso propio tradicional, el
queso de cabra de Murcia.
En el caso del ganado porcino, que se
sitia en torno a 1.400.000 animales,
se observa una alta concentraciéon en
la zona de Lorca, donde se encuentra
también una importante presencia de
industrias chacineras que elaboran
derivados del cerdo, incluida la famosa Lon-
ganiza Imperial de Lorca, amparada igual-
mente por una Denominacién de calidad.
La capacidad productiva de la agricultura
murciana se ha visto impulsada durante las
ultimas décadas por el fuerte incremento de
la demanda exterior, procedente mayorita-
riamente de los mercados europeos. El desa-
rrollo de los cultivos bajo plastico y las pro-
ducciones de primor ha favorecido el incre-
mento productivo y el desarrollo de la indus-
tria envasadora o de primera transforma-
cién, sobre todo en frutas y hortalizas.

LA REALIDAD INDUSTRIAL

En tal sentido, Murcia dispone, en la ac-
tualidad, de unas 3.200 empresas agroali-
mentarias inscritas en nuestros registros,
de las que un 25% entran en la considera-
cién de grandes industrias y el resto son de
mediana y pequena dimension.

Esta industria agroalimentaria murciana
se encuentra inmersa en procesos de moder-
nizacién a fin de adaptar sus estructuras a
las necesidades que demanda la poblacién,
desarrollando alternativas de futuro basa-
das en sus mejoras estructurales y de sus
procesos productivos, por lo que el sector se
encuentra embarcado en una dindmica tec-
nolégica que va a seguir imponiendo impor-
tantes sacrificios econémicos de inversién



de cara a obtener ese premio que es la com-
petitividad.

Esta realidad industrial coincide, ade-
mas, con la existencia de producciones mi-
noritarias y tradicionales de alta calidad
que, en su mayor parte, se alejan de la orien-
tacién hortofruticola y de la tentacién expor-
tadora, apoyandose en las protecciones ofi-
ciales de calidad para realzar su prestigio
ante los consumidores de Murcia y penetrar
en otros mercados de Espana y Europa.

Para este tipo de productos, entre los que
se incluyen los vinos, los quesos, el arroz, el
aceite de oliva, algunos derivados de porci-
no, etcétera, el futuro debe pasar por la re-
ordenacién de la produccién en origen y los
esfuerzos coordinados de agricultores, em-
presas y cooperativas en la transformacion
y la distribucion.

Esfuerzo sectorial que debe contar con el
correspondiente apoyo institucional, como
de hecho viene ocurriendo durante los ulti-
mos tiempos, a través de ]as iniciativas em-
prendidas por las autoridades Autonémicas
para aplicar las diferentes figuras de las De-
nominaciones de Calidad a una relacién
cada vez mayor de productos.

DENOMINACIONES DE ORIGEN

La Regién de Murcia dispone de tres de-
nominaciones de Origen en vinos: Yecla, Ju-
milla y Bullas, y otra Denominacién de Ori-
gen que ampara el “Arroz de Calasparra”.
Ademas estdn en tramite las Denominacio-
nes de Origen “Queso de Murcia”, “Queso de
Murcia al vino” y “Pimentén de Murcia”.

Los vinos murcianos alcanzan importan-
tes producciones y gozan de una merecida
fama que avalan las tres Denominaciones
de Origen en las que la variedad de uva mas
caracteristica es la “Monastrell”.

La denominacion de Origen de Yecla, re-
conocida oficialmente en el ano 1972, ampa-
ra una extension de 3.250 hectéreas encua-
dradas en el término municipal de Yecla. En
la campana 1996/97 se comercializaron
5.595 hectolitros de vino controlado por el
Consejo Regulador.

La denominacién de Origen de Jumilla
fue reconocida en 1961 y protege unas
43.000 hectéreas. De éstas, unas 30.000
hectdreas pertenecen al municipio murcia-
no de ese nombre, mientras que las restan-
tes corresponden a seis municipios del sur
de la provincia castellano-manchega de Al-
bacete. En la tltima campana se vendieron
unos 187.000 hectolitros de vino.

La Denominacién de Origen de Bullas,
aprobada en Septiembre de 1994, tiene ins-
critas unas 9.500 hectdreas de viniedo situa-
das en las zonas noroccidental y centro de
Murcia, en los términos municipales de Bu-
llas, Mula, Cehegin, Moratalla, Calasparra,
Lorca y Ricote. La produccion total en esta
Denominacion de Origen se eleva a unos
1.830 hectolitros de vino anuales.

La Denominacién de Origen Arroz de Ca-
lasparra fue aprobada en 1986, si bien el
Coto Arrocero Calasparra se reconocié por
Real Decreto en 1908. Se trata de una drea
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DENOMINACION DE ORIGEN

muy montanosa y soleada, formada por las
tierras regadas por los rios Segura y Mundo,
a su paso por los municipios de Calasparray
Moratalla, en Murcia; y Hellin, en Albacete.
Su produccion anual es muy limitada, de 1,8
a 2,6 millones de kilos de arroz cultivado en
unas 500 hectdreas de terreno, aunque la
superficie inscrita en el registro de parcelas
de la Denominacién es de 1.000 hectéreas,
al dejar la tierra descansar al menos un ano.
El Consejo Regulador tiene inscritos a unos
300 agricultores arroceros y 2 industrias.
Las variedades cultivadas son Bomba y Ba-
lilla X Sollana. Se comercializa en las cate-
gorias Extra y Primera, Integral y Semi-in-
tegral. Estas dos dltimas pueden presentar-
se como biolégicas cuando no se hayan utili-
zado en su cultivo productos quimicos de
sintesis.

Las denominaciones de quesos de cabra
de Murcia fueron respaldadas, en primer lu-
gar, por la Denominacién “Producto de Cali-
dad de Murcia”, pero una Agrupacién de las
Organizaciones Profesionales Agrarias ha
solicitado a la Consejeria de Medio Ambien-
te, Agricultura y Agua el reconocimiento de
las Denominaciones de Origen “Queso de
Murcia” y “Queso de Murcia al vino” y en
breve formalizaran la presentacion del Plie-
go de Condiciones de acuerdo con el tramite
de registro establecido en el Reglamento
(CEE) 2081/92.

Con la Denominacién de Origen “Queso
de Murcia”, se establecen dos tipos de queso,
el Fresco y el Curado.

El “Queso de Murcia al vino” es un queso
graso, de pasta prensada, lavada y no coci-
da, que se comercializa a partir de los 45
dias después de su elaboracién. Su corteza
se lava con vino tinto doble pasta que le con-
fiere un color granate rojizo caracteristico.

Ademas, la Agrupacién formada por Or-
ganizaciones Agrarias y empresarios indus-
triales, ha solicitado el registro de la Deno-
minaciéon de Origen “Pimentén de Murcia”,
cuyo expediente de solicitud ha sido infor-
mado favorablemente por la Consejeria de
Medio Ambiente, Agricultura y Agua y en-
viado al MAPA para su remisién a la Comi-
si6n Europea.

Por otra parte, la dificultad en extender el
régimen de proteccién de las denominacio-
nes de origen en productos diferentes a los
autorizados por el MAPA, o el hecho de no
poder crear la estructura de funcionamiento
y control exigible (un Consejo Regulador),
llevé a la Administracién Autonémica a es-
tablecer un instrumento de proteccién de la
calidad acorde con sus producciones y con la
situacién de los sectores correspondientes.

PRODUCTOS DE CALIDAD
DE MURCIA

Asi se promulgé el Decreto 13/1987, de 5
de marzo, por el que se regulaba la denomi-
nacién “Producto de Calidad de Murcia”,
con la finalidad de respaldar la calidad su-
perior de los alimentos regionales, siempre
que dicha calidad implicara unas caracteris-
ticas diferenciales por las particulares con-
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diciones de produccion y/o elaboracion. Para
su identificacién se registré una marcaen la
Oficina de Patentes y Marcas.

Los productos de 1a Region de Murcia que,
durante este tiempo, han sido amparados
por la citada Denominacién de Calidad, han
sido los siguientes: Quesos de cabra, Longa-
niza Imperial de Lorca, Alcaparras y Alca-
parrones; Colines y Rosquillas, Aceite de oli-
va Virgen Extra, Miel de Azahar.

La Denominacién de Calidad Longaniza
Imperial de Lorca, autorizada en 1990, pro-
tege este embutido tradicional elaborado en
la comarca de Lorca y la gran aceptacion en-
tre los consumidores de la regién Murcia.

La Denominacién de Calidad de Alcapa-
rras y Alcaparrones de Murcia fue aprobada
en 1990, con el objetivo de proteger y contro-
lar la elaboracién de estos encurtidos que se
preparan a partir de los botones florales y
frutos de la alcaparra o tapenera, sometidos
a un proceso de fermentacion acida.

La Denominacién de Calidad Miel de
Azahar, reconocida en 1993, ampara la pro-
duccién de miel obtenida a partir de néctar
de las flores de azahar, basicamente de li-
monero. No necesita ningin tipo de trata-
miento ni que se Je anadan sustancias con-
servantes.

La Denominacién de Calidad Colines y

Caldad agroalimentana,
en adaptacon a la
legislacion comuritana

Rosquillas, regulada en 1991, controla la
calidad y protege la produccion de este
tipo de panes, muy tipicos de la Region,
que se definen por estar elaborados con
una masa que contiene la cantidad mini-
ma de grasa para una buena practica de
fabricacion.

Por ultimo, la Denominacién de Calidad
de Aceite de Oliva Virgen Extra, aprobada
por la autoridad Autonémica en 1992, am-
para la produccién de los aceites de calidad
virgen extra elaborados en almazaras de la
Region de Murcia, a partir de aceitunas
producidas en el ambito regional y utilizan-
do unicamente procedimiento fisicos o me-
canicos. Las variedades de aceitunas mas
comunes son la Manzanilla, Cuquillo, Cor-
nicabra y Picual. La acidez de estos aceites
no supera los 0,5%. Hay unas 700 hectareas
de olivares inscritas en la Denominacién y
la produccién anual ronda los 400.000 kilos
de aceite.

EN ADAPTACION A LA NORMA
COMUNITARIA

Sin embargo, en 1995 se tuvo conocimien-
to de un informe de la Direccion General VI
de Agnicultura de la Comisién Europea, en
el que se informaba de la discrepancia res-
pecto de las denominaciones regionales es-
panolas en el sentido de que el hecho de con-
ceder una denominacion solo a terminadas
materias primas producidas en un ambito
geografico determinado podia suponer un
obstaculo a la libre circulaciéon de productos,
y por ello se solicitaba la adaptacion de di-
cha norma al derecho comunitario, bien de-
rogandola o bien adaptandola a una Marca
de Garantia.

Por ello, en marzo de 1996 se derogé, me-
diante Decreto 19/98, la norma que regula-
ba la Denominacién “Producto de Calidad
de Murcia”, cooncediendo de forma transito-
ria hasta la decisién comunitaria, una pro-
teccién de los productos objeto de deroga-
c16n, mostrando nuestra adhesion a la pos-
tura sostenida por la Comisién Europea,
postura ésta que no ha sido adoptada por
otras regiones espanolas como son Andalu-
cia, Extremadura y Cantabria que mantie-
nen denominaciones de calidad contrarias a
la posicién de la Comisién, como hemos po-




dido conocer a través de un escrito del comi-
sario Fischler al Estado Espanol.
Simultaneamente, se creé la Marca de
Garantia “Calidad Agroalimentaria”, en
cuyo Reglamento deUso se establece un
nuevo marco de actuaciéon acorde cono la le-
gislacion comunitaria. No obstante, aun no
se ha utilizado dado que en virtud del Real
Decreto 1168/1995 de 7 de Julio, por e] que
se regula la remision de informacién en ma-
teria de normas y reglamentaciones técni-
cas, todo proyecto que se tenga intencién de
aprobar sobre esta materia debe ser remuti-
do con anterioridad a la Comisién Europea.

EL RETO DE LA CALIDAD

Estos son, en la actualidad, los productos
alimentarios de la Regién de Murcia, que
poseen algun tipo de identificacién especi-
fica de calidad. La reglamentacién particu-
lar de cada uno de ellos determina los pa-
rametros de calidad, las zonas de produc-
cion, los métodos y técnicas de elaboracion
y los mecanismos de control superiores a la
normativa general de caracter técnico-sa-
nitario.

Por lo general, estos productos, que osten-
tan una identificacién regional, satisfacen
las expectativas de los consumidores, crean

seguridad y confianza en la produccion
agraria y contribuyen de modo significativo
tanto a dar realce a las regiones rurales, en
particular a las zonas de montana y perifé-
ricas, como al mantenimiento de las activi-
dades agricolas de dichas regiones rurales
en virtud de una utilizacion alternativa de
las materias primas agricolas.

El mercado interior y el incremento de los
intercambios comerciales internacionales
ha reforzado considerablemente ]a impor-
tancia que los interlocutores econémicos
conceden a la garantia de la calidad y a la
certificacién de las empresas y de los pro-
ductos, por lo que la citada garantia de ori-
gen regional, como criterio de calidad, revis-
te una importancia cada vez mas creciente.

La ampliacién y diversificacion de la ofer-
ta actualmente existente permitira que los
alimentos de Murcia, ya muy conoctdos en
todos los mercados nacionales y en muchos
internacionales, tengan una presencia toda-
via mas significativa, estimulando de esta
manera la produccién de algunos sectores
agrarios murcianos que se encuentran en
dificultades.

En estos ultimos tiempos viene creciendo,
ya de manera imparable, el interés que se
suscita por los procedimientos de mejora de
la calidad, lo que evicencia la voluntad del

sector alimentario de ir mas alla de lo legal-
mente exagible, suponiendo ello un gran es-
fuerzo, mas si tenemos en cuenta que nues-
tra industra esta sometida a una férrea re-
gulaciéon administrativa, fruto de la respon-
sabilidad de los Estados de vigilar el cumpli-
miento de las garantias de higiene y salud
publica, a fin de evitar el fraude a los consu-
midores.

Por lo tanto, el fomento de la calidad agro-
limentaria debe se objeto de atencién espe-
cial como uno de los elementos que inciden
de forma sustancial sobre la competitividad
de las empresas. Ningun directivo de nues-
tra industria alberga ya dudas en cuanto a
que la calidad y el prestigio de marca consti-
tuyen el fundamento principal para lograr
mayor cuota, e incluso para permanecer en
un mercado tan duro como lo es el espanol, y
por extension, el mercado europeo.

El reto de la calidad puede significar, en
este caso, una verdadera opcién de futuro
que permita que los valores anadidos que
van asociados a este tipo de productos re-
viertan en la propia Comunidad Auténoma.
Las posibilidades en este sentido resulta in-
mensas y las propias autoridades de la Re-
gion de Murcia han dado ya los pasos y esta-
blecido los marcos de referencia para que
ese camino pueda ser recorrido.

Nunca
le dejaremos

plantado.

En BASF estamos a su lado durante toda la temporada para que
obtenga el maximo rendimiento de sus cultivos de frutales: BASF
investiga constantemente en todas las etapas de la vida vegetal para
poder ofrecerle soluciones innovadoras en nutricion y sanidad del cultivo.
Asi, en el caso de los frutales, hemos desarrollado fertilizantes como
Nitrofoska stabil, que reduce pérdidas de Nitrégeno por
lavado, aumenta el rendimiento de su cosecha y mejora
la nutricién del arbol con una sdla aplicacion de abono.
O nuevos fitosanitarios tan avanzados y

eficaces como el fungicida Stroby que o
elimina el oidio y el moteado de sus frutales. —_—b
BASF, su especialista para el cultivo de -
frutales: nunca le dejaremos plantado. -

= -

. Nitrofoska’
stabil 14

Expertos en nutricion y sanidad vegetal




Paulino Plata Canovas nacio en Melilla. en 1953. Lleva muds de 17 arnos ininterrum-
pidos siendo miembro del Parlamento andaluz, al que accedio tras su constitucion en
1982. Tras 8 anos de alcalde en Antequera, en 1994 fue designado Consejero de Agri-
cultura y Pesca en la Junta de Andalucia, cargo que ostenta actualmenite.

(OLIVAR ANDALUZ

BAJO EL SIGNC DE LA CALIDAD

-.Cuail es su opinién sobre la
actual OCM del olivar?

El olivar es uno de los cultivos estraté-
gicos de la agricultura andaluza, ya que
aporta en torno al 25% de la Produccién
Final Agraria (300.000 millones en 1998)
y representa el 40% de la produccién
europea y un tercio de la mundial.

Tras la gran cosecha de 1996/97 del
olivar de almazara (842.400 t de aceite
con derecho a ayuda en Andalucia), se
obtuvo la mejor de toda la historia en la
1997/98 (925.560 t), dando lugar a cifras
de consumo récord, tanto interno, con
530.000 t (24,5% mas que en la campana
anterior), como externo, con unas expor-
taciones de unas 400.000 toneladas.

La actual campana olivarera 1998/99,
aunque todavia estimativa, ha arrojado
en Andalucia una produccién de 756.014 t
con derecho a ayudas, de las cuales 673.885
t corresponden a aceite de oliva, 53.911 t
de orujo, y 28.218 t de aceituna de mesa.
Estas cantidades, unidas a las 138.850 t
que, segun los datos del Ministerio de Agri-
cultura, se han producido en el resto de
las Comunidades Aut6nomas, arrojan la
citada cantidad de 894.864 t con derecho a
ayudas. Asi, esta cantidad queda muy por
encima de las 760.000 t que la reciente
reforma de la OCM del aceite de oliva
establecia como Cantidad Nacional Ga-
rantizada (CNG) para Esparnia.

Con esta situacion, los oleicultores es-
panoles percibiran de la UE una ayuda
por importe de 186,8 ptas por kilo de acei-
te de oliva producido, mientras que los del
resto de los paises europeos productores
alcanzaran la ayuda total de 220 ptas/kg,
teniendo ambos que competir en el mismo
mercado. Esto es debido al hecho de que la
cantidad de aceite con derecho a ayudas
producido por Espana (894.864 t) supone
un rebasamiento de 134.837 t(17.7%) res-
pecto a la CNG en la ultima reforma de la
OCM del aceite de oliva, mientras que las
cosechas del resto de los paises producto-
res no han alcanzado sus respectivas
CNG, salvo Grecia, que ha sobrepasado la
cantidad en s6lo 23.000 t.

Lspana, con una
cosecha superior
a la de otros
anos, sufrird
penalizaciones

El olwar marginal

representa un enorme
beneficio ambuental

Una mejora
sustancial en la
calidad de los
acetes de olwa de

Andalucia

21 denominaciones
de calidad en

Andalucia

‘

Estas cifras dejan al descubierto los
graves inconvenientes que Espana sopor-
ta ya, tras la reforma acometida por la
Unién Europea en el ultimo ano, y que
inexplicablemente apoyé el gobierno Cen-
tral. Mientras que los olivareros italianos
y griegos cobraran este ano la ayuda ple-
na, los espanoles sufrirdn penalizaciones,
con Jos evidentes perjuicios a la hora de
tener que vender en e] mismo mercado.

—-Me gustaria conocer su opinion
acerca de la situacion actual y pers-
pectivas del olivar de las zonas mar-
ginales.

El olivar marginal, que representa ca-
si un tercio del total, es clave en muchas
zonas de nuestra regién. Es insustituible
por otros cultivos y en él se genera un
empleo localizado y repartido por el terri-
torio de gran valor; ademas, desempena
una funcién medioambiental muy impor-
tante no s6lo porque es refugio de una flo-
ra y fauna singulares, sino por que evita
la propagacién de incendios y la deserti-
zacién. Desde la Junta de Andalucia se
han puesto en marcha unas ayudas en el
marco del Programa Agroambiental para
promover el uso de métodos de cultivo que
minimicen la erosién y eviten impactos
negativos sobre el suelo. Estas ayudas,
que oscilan alrededor de 20.000 ptas
ano/ha y hasta un maximo de 1.000.000
ptas por titular/ano, ofrecen una oportu-
nidad de remunerar el enorme beneficio
ambiental que aporta esta tipologia de oli-
var.

-Los pequenos olivareros, jpodran
sobrevivir?

Es dificil responder esta pregunta.
Ahora bien, hay fundamentalmente dos
cuestiones negativas en la actual OCM
del aceite y que conllevan el consiguiente
impacto negativo. En primer lugar, se
suprime el mecanismo del régimen de
intervencién dejando a los agricultores
indefensos mientras que los consumido-
res estdn a merced de posibles movimien-
tos especulativos. Ademas, sin la inter-



vencion publica se dificulta el abasteci-
miento de los mercados ante las oscilacio-
nes de cosechas propias de este cultivo y
del clima mediterraneo.

Por otra parte, la reforma de la OCM
del aceite supone un trato discriminatorio
que deja a los oleicultores espanoles en
clara desventaja con los de otros Estados
Miembros, fundamentalmente Italia y
Grecia. Evidentemente, esta situaciéon
incidira mas negativamente en los peque-
nos oleicultores.

-.Se fomenta suficientemente la ca-
lidad del aceite de oliva?

La calidad es uno de los retos de la
politica agroalimentaria andaluza, no
s6lo en el sector del aceite de oliva sino en
todos los productos de esta Comunidad
Auténoma. Asi, el compromiso por la CA-
LIDAD total centra todas las acciones de
la Consejeria de Agricultura y Pesca.
Todo nuestro esfuerzo se centra en que el
consumidor identifique Andalucia como
marca de calidad; éste sera el reto especi-
fico del Consejo Andaluz de la Calidad
Agroalimentaria, recientemente creado y
pendiente de la designacion de sus miem-
bros.

En el tema de la calidad, se ha produ-
cido una importante innovacién indus-
trial. Durante el pasado ano, se apro-
baron un total de 195 proyectos de insta-
laciéon y modernizacién de industrias
agroalimentarias con una inversion de
22.000 millones de pesetas, de los cuales
7.300 han sido subvenciones publicas.
Destacan los proyectos de modernizacién
en almazaras, un sector que ha invertido
importantes cantidades de dinero en los
altimos anos.

La calidad es uno de los ejes del Plan
de Modernizacién de la Agricultura Anda-
luza, que propone acciones encaminadas
a situar nuestra agricultura y ganaderia
en las mas altas cotas de competitividad
de los mercados internacionales, poten-
ciando el empleo y el desarrollo econémico
y social del medio rural andaluz.

Esta apuesta por la calidad permite a
la agricultura andaluza competir en los
mercados nacionales y extranjeros. En el
sector olivarero, existen 7 denominacio-
nes de origen de Sierra de Segura, Sierra
Magina y Sierra de Cazorla (Jaén): Baena
y Priego de Cérdoba (Cérdoba); Montes de
Granada; y Sierra de Cadiz. Este ano la
Junta de Andalucia subvencionara con
175 millones de pesetas a los Consejos
Reguladores de las denominaciones de
calidad para que desarrollen actividades
promocionales.

Por otra parte, desde la Consejeria de
Agricultura y Pesca hemos fomentado y
apoyado la creacion y constitucion de dos
empresas comercializadoras de aceite de
oliva andaluz, Aceites Cooperativos y Mun-
doliva. Cabe destacar la extremada cali-

Paulino Plata en el acto de presentacion de los premios a la Denominacion de Origen de Aceite de
Oliva “Sierra Méagina”, celebrado en la reciente feria EXPOLIVA de Jaén.

dad que caracteriza los aceites de oliva de
Andalucia, con una mejora sustancial que
se ha producido en los dltimos 15 anos.

-.El olivar ecolégico, tiene porve-
nir?

En Andalucia hay un total de 14.870
ha de olivar ecolégico (un 29,4% de la
superficie total dedicada a este cultivo).
Casi las dos terceras partes de las mismas
(10.574 ha) estéan en la provincia de Cor-
doba, de las cuales 8.000 ha son propiedad
de los socios de la cooperativa “Los Pedro-
ches” con una produccién de mas de un
millén de kilos al ano que se destinan, casi
en su totalidad, a la exportacién a paises
centroeuropeos. En la provincia de Jaén
hay también 1.255 hectareas de olivar
ecologico.

El olivar ecolégico ha experimentado
un considerable aumento, pasando de
3.520 ha en el ano 95 a las 14.870 ha que
hay en la actualidad.

-.Dedica mucha atencion la Junta de
Andalucia a la investigaciéon y mejora
de la Olivicultura y la Elaiotécnia?

La formacién e investigacién en gene-
ral constituyen una parte importante de
las actuaciones que se enmarcan dentro
de la estrategia del Plan de Modernizacién
de la Agricultura Andaluza, con el objetivo
de potenciar la investigacién agraria y la
transferencia de tecnologia. Desde la Con-
sejeria de Agricultura y Pesca, se estdn
realizando 51 proyectos relativos a la olivi-
cultura y arboricultura frutal por un im-
porte que asciende a 144 millones de pese-
tas,destinados al estudio de los sistemas
de extraccién y la mejora de la calidad del
aceite de oliva, asi como la mejora y con-
servacion del material vegetal.

En este sentido, cabe destacar que
recientemente hemos celebrado una reu-
nién con los rectores de las Universidades
de Jaén y Cordoba para estudiar la posi-
bilidad de crear una titulacién superior
propia de estas Universidades dedicada al
estudio del olivar. En la actualidad, existe
el master en Elaiotecnia y Olivicultura
que se celebra cada ano en Cérdoba, coor-

dinado por la Universidad de Cérdoba
Jjunto con la participacién de varios orga-
nismos (Ministerio de Agricultura, Insti-
tuto de Altos Estudios Agronémicos del
mediterraneo, y Centro Superior de In-
vestigaciones Cientificas.

-En un namero especial como éste,
dedicado a las Denominaciones de
Calidad, nos gustaria conocer la si-
tuaciéon de las mismas en Andalu-
cia?

En Andalucia existen actualmente 21
denominaciones de calidad, tanto de ori-
gen como especificas, que amparan otros
tantos productos tan variados como vinos,
aceites, vinagres, pasas, jamones y pale-
tas ibéricas, brandy, fresén, esparrago,
caballa, melva y chirimoya. Existe tam-
bién la Indicacion Agricultura Ecolégica
que protege producciones realizadas me-
diante métodos ecoldgicos, compatibles y
respetuosos con el medio ambiente. Ade-
mas, hay una denominacién de Jamén de
Huelva cuya tutela recae en el Ministerio
de Agricultura.

El apoyo y potenciacién de las denomi-
naciones de calidad es una constante de la
politica de calidad que llevamos a cabo
desde la Junta de Andalucia. Este ano
subvencionamos los Consejos Regula-
dores de Denominaciones de Origen y
Especificas con 175 millones de pesetas,
para que desarrollen actividades promo-
cionales y aquellas otras iniciativas que
diferencian la calidad y las cualidades de
nuestras producciones.

Como ya he comentado anteriormen-
te, todos nuestros esfuerzos en materia
agroalimentaria van dirigidos, en espe-
cial, a la calidad, considerada como un
factor determinante y diferenciador en los
mercados agroalimentarios ya que la
competencia es cada vez mayor, sobre
todo con las producciones de paises terce-
ros. Todo esto unido a las exigencias de los
consumidores que obliga a impulsar un
constante desarrollo para mejorar la cali-

dad.
g
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Cataluiia tiene su futuro en la pro-
duccién agroalimentaria de calidad, que
se apoya muchas veces en producciones
que tienen sus raices en la tradicién. Po-
see un patrimonio gastronémico que
esté ligado intimamente a su cultura y
del cual depende el desarrollo del mundo
rural y agricola, que por lo tanto se ha de
conservar y fomentar. Por ello el
D.AR.P. sigue una politica de calidad

(*) Servicio de Proteccion de la Calidad Agroali-
mentaria
Generalitat de Cataluna

Por: Monserrat Domeénech*

armonizada con la Unién Europea para
diferenciar este gran abanico de produc-
tos, facilitando su comercializacién a los
productores e informando al consumidor
de manera fiable sobre su origen, cali-
dad y métodos de produccién y elabora-
cién.

PRODUCTOS PROTEGIDOS POR
EL R(CE) 2081/92

En el momento de la aparicién de la
normativa comunitaria R(CE) 2081/92
sobre el I.G.P. y D.O.P,, la proteccién de
los productos agroalimentarios con ca-

Xl

racteristicas ligadas al origen en Catalu-
fia se llevaba a cabo mediante la aplica-
cién de la normativa estatal, basada en
la Ley 25/70, sobre el Estatuto de la Vina
y el Vino, y su desarrollo posterior y una
normativa autonémica. Esta ultima, co-
menz6 a desarrollarse, como consecuen-
cia del inicio de una politica de Calidad
por parte del Departamento de Agricul-
tura, Ganaderia y Pesca, en el ano 1983
con la aparicién del Decreto 33/1983 so-
bre Denominaciones de Calidad, que a
pesar de que su nombre no hacia re-
ferencia al origen, protegia productos



con una reputacién y calidad diferencial
ligada al lugar de produccién o de elabo-
racién del mismo, como consecuencia del
inicio de una politica de Calidad por par-
te del Departamento de Agricultura, Ga-
naderia y Pesca. En la actualidad la Di-
reccién de Produccién e Industrias Agro-
alimentaria esta trabajando para conse-
guir la inscripcion en el registro comuni-
tario de I.G.P. y D.O.P. de aquellos pro-
ductos protegidos por los distintivos defi-
nidos en estas normativas.

Los productos inscritos o en proceso

de inscripeidn en el registro de la Comu-
si6n Europea de I.G.P.y D.O.P. de la Co-
misién Europea aparecen en la Tabla 1.

DENOMINACIONES
GEOGRAFICAS DE LICORES

Dado que el R(CE) 2081/92 excluye
expresamente los vinos y los licores, de
acuerdo con el R(CEE) 1576/89, por el
que se establecen las normas generales
relativas a la definicién, designacion y
presentacion de bebidas espirituosas,

Denominacion de Indicacién Geogrifica
Origen Protegida Protegida
Inscritas en —Les Garrigues -Arroz del delta del
el Registro de Ebro
la Comision —Siurana —Pollo y capén del Prat
Europea de —-Avellana de Reus
IGP y DOP
En proceso —Cerezas del Baix Llobregat
de inscripcion -Salchichon de Vic
en el Registro -Mandarinas y clementinas de las Tierras del Ebro
de la Comision -Mejillones del delta del Ebro
Europea de -Pescado azul de Tarragona
IGP y DOP -Manzana de Girona
—Melocotén de Pifana
~Turrén de Agramunt
-Ternera de Girona
—Temera de los Pirineos Catalanes

- estd protegida como Denominaciéon Geo-

grafica de licores “la Ratafia Catalana”y
en proceso de ratificacion “El licor de
Crema Catalana”.

MARCA CALIDAD
AGROALIMENTARIA (MQ)

Por otro lado, mediante el Decreto
362/1986, se cre6 la Marca de Calidad
alimentaria (MQ), distintivo de calidad
que no tiene relacién con el origen de los
productos agroalimentarios. La marca Q
sirve para distinguir una serie de pro-
ductos agroalimentarios de calidad su-
perior o que presentan unas caracteris-
ticas diferenciales respecto a sus homo-
logos. Estas diferencias, debidas a su
composicién, métodos de produccién y/o
de elaboraciéon quedan establecidas en
un reglamento especifico y los productos
protegidos han de estar controlados por
una entidad de control externa autoriza-
da por la Direccion General de Produc-
cién e Industrias Agroalimentarias.

E] Logotipo de la Marca Q, que sirve
para diferenciar los productos protegi-
dos en su etiquetado, consiste en una le-
tra Q de color dorado sobre un lacre de
color rojo. La MQ, al no incluir en su de-
nominacién el nombre de Cataluna, no
ha tenido que modificar su denomina-
ciéon como ha pasado en la mayoria de
marcas creadas por otras C.C.A.A. pero

l



—~ e

...........................

CONSELL REGULADOR

si ha tenido que modificar, de acuerdo al
criterio de libre circulacion de mercan-
cias el ambito de proteccién a toda la Co-
munidad Europea, ya que inicialmente
era s6lo para empresas ubicadas en Ca-
taluna.

ARTESANIA ALTMENTARIA

En Cataluna, los artesanos alimen-
tarios han sabido adaptar y mejorar sus
elaboraciones tradicionales dando res-
puesta al consumidor que pide produc-
tos diferenciados y elaborados por arte-
sanos. Por todo ello, la Administracion
Catalana para fomentar y promocionar
la Artesania Alimentaria, publicé el De-
creto 163/1986, de 26 de mayo, sobre Ar-
tesania Alimentaria y otras normas que
lo desarrollan. En esta normativa, entre
otros aspectos, define la figura del Arte-
sano, Maestro Artesano, Empresa Arte-
sana y se relacionan las actividades ar-
tesanales vinculadas al lugar de produc-
cién y al lugar de venta. También crea
un distintivo que identifica la Artesania
Alimentaria.

SISTEMAS DE PRODUCCION
RESPETUOSOS CON EL MEDIO
AMBIENTE

El1 D.AR.P., para fomentar sistemas
de produccién respetuosos con la salud
humana y el medio ambiente, regula la
aplicacién de la Agricultura Ecolégica y

La Marca de
Calidad Q

Fomentando la
artesania
alimentania

Gran importancia
de la Produccion

Integrada

ha publicado una normativa sobre la
Produccion Integrada en el ambito de
Cataluna.

La aparicién del RCICEE) 2092/91 so-
bre produccién Agricola Ecolégica y su
indicacion de los productos agrarios y
alimenticios obligé a modificar la nor-
mativa existente en Espana hasta ese
momento. Mediante el Decreto 28/1994
se creé la figura del Consejo Regulador

de la Produccién Agraria Ecolégica (CC-
PAE) como érgano desconcentrado de la
Administracién y como autoridad unica
en el territorio de Cataluna.

Actualmente, en Cataluna el CC-
PAE tiene registrados un total de 410
operadores de los cuales un 75% corres-
ponden a empresas agrarias de produc-
ci6on y el 25% restante a industrias ela-
boradoras.

Por otra parte, en Cataluna el DARP.,
conjuntamente con el sector esta dando
una gran importancia a la Produccién
Integrada. Con la Orden de 24 de febre-
ro de 1993 que crea la denominacién ge-
nérica Produccion Integrada, se inicia su
regulacion. Actualmente poseen norma
técnica especifica de Produccion Inte-
grada los siguientes sectores: Fruta
(manzana, pera, melocoton y citricos),
hortalizas (tomates) se est4n elaborando
las normas de otras frutas de hueso y
aceite de oliva.

Este tipo de produccion est4 teniendo
gran aceptacion por parte de los agricul-
tores que cada dia estdn mas conciencia-
dos.

Un hecho a destacar es la obligatorie-
dad que establecen los reglamentos de
frutas con distintivos de calidad, IGP
“Manzana de Girona” y IGP “Mandari-
nas y clementinas de las Tierras del
Ebro”, de que la produccion de los frutos
protegidos provenga de explotaciones
agrarias inscritas en el registro de Pro-
duccién Integrada.
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SANEAMIENTO
Y DRENAJE

’ SAHEAMIENTQ Y DRENAJJE.
CONSTRUCCION Y MECANIZACION
A. Vazquez Guzman

152 pp., fotos., figuras.
Madrid, 1999
P.V.P.: 2.800 ptas.

los trabajos de saneamiento y drenaje son relati
vamente recienfes en todo el mundo, y se extendieron
a partir de la década de 1950, debido a la fdlia
hasla ese momento de una maquinaria adecuada. En
este libro se recoge, de forma debidamente actuali-
zada, la experiencia de muchos afios de frabajo en
la construccion y mecanizacion de las obras de so-
neamiento y drenaje, desde el inicio de los trabajos
del Institulo Nacional de Colonizacion en 1955 para
el rescate de los suelos salinos en las Marismas del
Guadalquivir y que continué el IRYDA. la obra ofrece
también una panoramica actual de lo maquinaria ne-
cesaria en un esfuerzo de los técnicos por mejorar ren-
dimientos y abaratar costes. Este libro serd de espe-
cial utilidad para los alumnos de las escuelas de In-
genieros Agronomos y para los ingenieros relacionar
dos con esfe fipo de obras. El autor, ademds de Doc-
tor Ingeniero Agronomo, es Decano del Colegio Ofi
cial de Ingenieros Agronomos de Andalucia.
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» MANUAL DE APLICACION DE
HERBICIDAS EN OLIVAR Y OTROS
CULTIVOS LENOSOS

M2 M. Saavedra Saavedra

M2 D. Humanes Martin

80 pp. a todo color, fotos y figuras
Madrid, 1999

P.V.P.: 2.800 ptas.

Esta publicacion, que lleva como subtitulo “Estu-
dios de la barra de distribucion” y se incluye en la
serie que la Editorial Agricola Espariolo esta dedr
cando a la mecanizacion del olivar, contempla la
aplicacion de los herbicidas en el olivar, y en ofros
cultivos lefiosos, mediante el sisema de pulverizacion
hidraulica, prestando especial atencion a la barra de
aplicacion y las boquillas. Se aportan soluciones, de
ipo praclico y de gran ulilidad para los olivareros
en las situaciones mas frecuentes, que permiten a los
agriculiores mejorar la eficacia de sus tratamientos
desde un punto de vista econdmico y medioam-
biental. Ambas autoras son Ingenieros Agronomos, y
cuenlan con una amplia experiencia en malherbolo-
gia y aplicacion de herbicidas en el olivar.
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Caballero de Gracia, 24, 3° izqda.
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Las primeras noticias feha-
cientes del cultivo de la vid en la
actual provincia de Madrid, se re-
lacionan con el Monasterio de San
Martin de Valdeiglesias, cuyas
ruinas subsisten en el término
municipal de Pelayos de la Presa,
A 62 kilémetros de Madrid y cinco
de San Martin de Valdeiglesias.

El origen del Monasterio de
San Martin de Valdeiglesias en el
siglo XII fue la entonces existencia
de doce eremitorios o iglesias
apartados entre si, desde donde
estd la iglesia parroquial de la vi-
lla de San Martin hasta el rio Al-
berche, ocupando un amplio valle,
por eso denominado entonces “Va-
lle de Yglesias”, que dio nombre al
Monasterio y mds tarde a la villa

Zonas
vitivinicolas de

Arriba: Entomo del
emplazamiento del

Monasterio de San Madrid (Segun
Martin de Valdeiglesias. el Consejo
lador de |
Abajo: Un aspecto de la Reé;LCJ)aVinr osedz
situacion actual. M adrid)

(A. Martinez Tomé)

Reconocidos
nacional e
intemacionalmente

Por: L. Hidalgo Fernandez-Cano*

muchos militares nobles. Testi-
go a la fe, de la piedad y del vivo
amor a Cristo”.

En el mismo tumbo se atesti-
gua que el rey Alfonso VII cono-
cedor de la santidad de los eremi-
tas, otorgé en 1148 la ampliacion
de la heredad sobre terrenos y
bienes circundantes a perpetui-
dad. Anos mas tarde, en 1177 se
realizé una refundacién del Mo-
nasterio, establecido como edifi-
cio monacal definitivo sobre uno
de los eremitorios, enviando
monjes de La Espina a Valdeigle-
sias, con objeto que los alli resi-
dentes tomaran el habito cister-
ciense.

Los monjes fueron los coloni-
zadores del valle y los que funda-
ron la villa de San Martin, para

de San Martin de Valdeiglesias.
Pertenecian los monjes a la Orden
de San Benito, con obediencia a un abad, se-
gun en un tumbo del Monasterio. También
figura en los Anales Cistercienses del Padre
Manrique: “Teodomiro Abad, descendiente
real de los godos, inclita semilla de San Be-
nito, fue el primero que sacralizé este valle.
Caudillo de una piadosa milicia, atrajo a

(*) Ingeniero Agronomo

Lagar con dos prensas de viga en La Casa
Grande de Torrejon de Ardoz. Siglo XVI.
(Cortesia de Palora Onieva)

ST ORIGEN:
un monastero

que en ella vivieran los colonos y
otros servidores del Monasterio, “creando
una gran riqueza vitivinicola”. Aprendieron
la ciencia del vino de sus fundadores, los
hermanos de la Orden procedentes de La
Espina, que ya la dominaban en su lugar de
origen.

Fernando I el Santo amplié los domi-
nios de la comunidad con la Granja de San-
ta Cruz de Alarza “pues los monjes habian
destinado todas sus posesiones del valle al
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cultivo de la vid, y carecian de tierras para
otros cultivos necesarios para la supervi-
vencia de la misma. La cesién fue posterior-
mente ratificada por los reyes Alfonso X y
Sancho IV.

Sucesivamente o simultidneamente, el
cultivo de la vid amplia sus horizontes a
otras latitudes mas amplias en la actual
provincia de Madrid, a cargo de viticultores
libres o dependientes de seriores feudales,
instalados en terrenos agricolas cercanos a
las ciudades y fortalezas. Las plantaciones
de vinedos y la produccién de vinos se exten-
dia, llegando a constituir este un activo co-
mercio, junto con los cereales y otros pro-
ductos basicos, tanto en la provincia de Ma-
drid como con otras limitrofes o mas aleja-
das.

La expansién de los vinos de Madrid
puede decirse que no llegé a desarrollarse
con relativa importancia, hasta después del
establecimiento de su capitalidad por Felipe
II en el ario 1561. Posteriormente en 1600
fue trasladada a Valladolid, para volver a
hacerlo a Madnd en 1605. Ademés de los vi-
nos de San Martin de Valdeiglesias, Madrid
se abastecia de los producidos en su entorno:
Alcala de Henares, Torrejon, Arganda, Na-
valcarnero y los Cortesanos de Getafe, Pin-
to, Valdemoro, Fuencarral y Alcobendas en-
tre otros.

La princesa Dona Juana de Austria,
hermana del Rey Felipe II, al fundar a me-
diados del siglo XVI en Madrid, para las
monjas Clarisas de Gandia, el Monasterio
de la Visitacién, méas conocido primitiva y
popularmente como el “Convento de las
princesas”, por el rango social de sus ocu-
pantes, y mas tarde Monasterio de de las
Descalzas Reales, le doté de una extensa
propiedad agricola en Torrejon de Ardoz, re-
gentado por la Orden jesuita, como dotacién
econdmica y para el suministro de alimen-
tos al mismo, con inclusién de una bien do-
tada bodega para elaborar una uva de sus
extensos vinedos.

Vitis vinifera Albillo

La edificacién principal de la propiedad,
hoy dia mantenida e incluida en el casco de
la poblacién conocida como La Casa Grande,
conserva la bodega con un amplio lagar do-
tado de dos grandes prensas de viga, y una
gran nave de fermentacion con tinajas de
barro, todo ello en excelente estado de con-
servacion.

La produccién de vino en la zona necesa-
riamente debié de ser limitada en un princi-
pio, en relacién con la demanda principal-
mente existente en la Corte, por lo que se es-
tablecié un activo comercio de vinos espe-
cialmente con Valdepenas, que perduré du-
rante muchos anos. Ello indujo a Carlos 11
a fijarle una alcabala destinada a allegar
fondos para las obras llevadas a cabo en Ma-
drid: Puerta de Alcala, Puerta de San Vi-
cente, Real Jardin Botanico, entre otras.

Anos mas tarde, con la construccién del
Camino Real de Madrid a Andalucia, el co-
mercio de vinos quedé consolidado y esta-
blecido de una manera continuada. Todavia
hoy p erdura en Madrid la denominacién de
Vinateros a una amplia avenida que ocupa
precisamente el antiguo camino de acceso
de este transporte de vino desde el sur hacia
la capital.

El tendido ferroviario del ano 1861 faci-
lit6 el incremento grandemente el transpor-
te de vinos, teniendo noticias de que se llegd
durante muchos afios a la expedicion diaria
de un tren especial Valdepenas-Madrid, de
mas de treinta vagones con el vino como tini-
ca mercancia, conocido entonces como el
“Tren del Vino” al que se esperaba alboroza-
damente en Madrid. Queremos hacer notar,
que aunque el vino de Valdepenas era el
mas apreciado y buscando, precisamente
por su fama y su nombre, se generalizaba en
muchos casos a otros vinos madrilenos y de
otras procedencias.

Madrid superaba en el siglo XVIII los
150.000 habitantes, sobrepasando los
500.000 habitantes a la llegada de siglo XX.
Ante tales circunstancias se incrementan
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los vinedos y la produccion de vinos, habien-
do plantaciones hasta la propia capital: en
la actual de calle de Segovia; en el paseo de
la Castellana a la altura de los Nuevos Mi-
nisterios; orillas del rio Manzanares y en
donde hoy dia es el aeropuerto de Barajas,
ete...

Disponemos de estadisticas del ano
1909 con una superficie para la provincia de
Madrid de 64.327 hectareas de vinedo y una
produccién de 1.406.016 quintales métricos
de uva, equivalentes a unos 984.000 hectoli-
tros de vino, cifras ya nunca igualadas. Te-
nemos también constancia del considerable
patrimonio varietal de los viniedos, consti-
tuido por 41 variedades autdctonas y algu-
nas foraneas, muchas de ellas desapareci-
das.

Tan excelente bonanza se vio interrum-
pida en el afio 1914 cuando aparece la filo-
xera en San Martin de Valdeiglesias, que
pentra aprovechando la brecha que consti-
tuye el valle del rio Alberche, procedente de
provincias limitrofes, para irradiar paulati-
namente por toda la provincia.

La situacién de la provincia de Madrid
en la parte central de la peninsula [bérica,
las barreras de la cordillera Central (Carpe-
tovetdnica) y una parte de la cordillera Ibé-
rica, al norte y al este respectivamente, y la
de los Montes de Toledo (Oretana) al oeste,
asi como otras circunstancias de suelo y cli-
ma extremados, determinaron un tanto su
tardia invasién filoxérica, partiendo de los
focos nacionales primarios, que datan de los
anos 1876 en Malaga, 1878 en Gerona y
1882 en Orense, tardando mas de treinta y
cinco anos de consumar su lento avance cen-
tripeto, habiendo todavia en 1976 unas
4.320 hectareas de vinedo “potencialmente
libre de filoxera”, cultivadas de vinedos a
“pie franco”, que corresponden a un 14 por
100 de su superficie total de dicho ano.

La reconstruccion filoxérica del maltre-
cho vinedo provincial, hubo de ser acometi-
da desde un principio, y lo fue sin gran prisa,



pero sin p ausa, empleandose en las nuevas
plantaciones la experiencia que ya se habia
adquirido en otras provincias espanoles,
que habian sufrido con anterioridad la inva-
sion filoxérica, pero ello trajo como conse-
cuencia un abandono de importante patri-
monio varietal, el menos productivo y una
importante contraccién final de la superficie
de viriedo, lograndose alcanzar en el ano
1935 solamente 33.448 hectdreas, que co-
rresponden al 52 por 100 de la superficie
existente antes de la invasion filoxérica.

La contienda bélica de los anos 1936-39,
segundo hito de discontinuidad de la evolu-
cion que venimos considerando, natural-
mente menos cruento que la invasion filoxé-
rica en el aspecto viticola, trajo como inme-
diata consecuencia una nueva contraccion
del vinedo provincial, que descendia a
30.652 hectareas en el ano 1939, con pérdi-
da del 8,36 por 100 de superficie, pero tam-
bién conllevé una evolucion varietal en los
anos siguientes, que se produjo de un modo
paulatino, al conservar practicamente cons-
tante su superficie total y produciéndose el
cambio fundamentalmente en replantacio-
nes y sustituciones.

Segun las ultimas estadisticas publica-
das correspondientes al anio 1995 la superi-
cie del vinedo de la provincia de Madrid co-
rresponde a 21.109 hectareas, de las que
20.403 hectareas se dedican a la produccién
de uva para vino, 257 hectareas a uva de
mesa y 449 hectareas a viveros de vinas, cul-
tivandose 39 variedades diferentes, algunas
en muy pequefa cuantia.

ha To
Airén 3.989 189
Garnacha tinta 8.238 39.0
Malvar 6.423 30,4
Tinto fino (Tempranillo) 1.434 6,8
Otros vinedos para vino 319 1,5
Uvas de mesa 257 1,2
Viveros 449 22

Con anterioridad, hasta el inicio de la dé-
cada de los anos 80, los vinos que se produ-
clan en Madnd estaban en el anonimato sin
macas, generalmente sélo conocidos por las
comarcas o localidades de origen, debido
principalmente por su excelente comerciali-
zacion a granel, para consumo local o con
destino a otras regiones espanolas, y a que
la proximidad del gran mercado madrileno
aseguraba su venta com vino en garrafasoa
lo mas para “litronas” de cinco estrellas de
consumo en el hogar o en las tascas y bares.

Por un descenso posterior del consumo
del vino, en gran parte debido a un erréneo
concepto de bebida-droga, y especialmente
con los cambios que se registran en los habi-
tos del consumidor, por un mayor nivel de
vida cada dia mds exigente de imagen y pre-
sentacién, las bodegas de Madrid empeza-
ron a preocuparse por la mejora de la cali-
dad de sus vinos, para adecuarlos al comer-
cioy a los gustos del consumidor.

Como anteriormente habia acontecido en
otras zonas de Espana, en que la evolucion
del mercado habia sido semejante, impo-
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niéndose la renovacion del sector, se decide
y justifica la creacién de una Denominacion
de Origen de los Vinos de Madrid, que apoye
y regule nuevos cauces para la revitaliza-
cién del mismo. En 1984 se aprueba con ca-
racter provisional la Denominacién Especi-
fica Vinos de Madrid, elevandose a definiti-
va en 1986, pasando en 1990 a ser conside-
rada como Denominacién de Origen Vinos
de Madrid, modificandose posteriormente el
Reglamento en 1996, ampliandose el nume-
ro de vartedades de vid autorizadas y tipos
de vino (Sobremadre y Espumosos).

Segun informacion de su Consejo Regula-
dor la Denominacion de Origen Vinos de
Madrid con 11.758 hectareas de viiiedo, se
divide en tres subzonas:

-Subzona de Arganda: en la margen iz-
quierda del rio Jarama, Sureste de la Co-
munidad de Madrid, comprende 27 munici-
pios, con topografia ondulada, estando for-
mado su suelo por margas y calizas blandas,
Superficie de vinedo y bodegas inscritas
5.830 hectareas y 21 bodegas.

=Subzona de Navalcarnero: 14 munici-
pios al Sur de Madrid, con relieve suave y te-
rrenos pardos con escasa caliza. Superficie

de vinedo y bodegas inscritas, 2.107 hecta-
reas y 4 bodegas.

-Subzona de San Martin de Valdeigle-
sias: comprende 9 municipios del Suroeste
de Madrid, en la margen derecha del rio Al-
berche. Presenta un relieve mas movido,
con suelos muy arenoso y pobres en caliza.
Superficie de vinedo y bodegas inscritas,
3.821 hectareas y 4 bodegas.

E] clima de tres subzonas es continental
seco, con escasos 400 mm, de lluvia anual y
temperaturas muy extremas. Gran lumino-
sidad y elevada evapotranspiracion poten-
cial.

Las variedades de vides autorizadas por
la Denominacién de Origen para elabora-
¢16n de vinos blancos, rosados y tintos en las
res subzonas son las siguientes:

—Blancas: Airén, Albillo, Malvar, Parellada,
Torrontés y Viura.

Cabernet Sauvignon, Garnacha
tinta, Merlot y Tinto fino (Tem-
pranillo o Cencibel).

-Tintas:

La produccion maxima sera de 8 quinta-
les por hectarea para todas las variedades
blancas menos para el Albillo que sera de 50
quintales junto con las tintas.

Concretando en cada subzona se desta-
can las siguientes variedades:

~Zona de Arganda: variedades principa-
les: Malvar y Tinto fino. Se producen vinos
blancos palidos, suaves y de paladar afruta-
do. Los tintos son de bonita librea, modera-
da graduacioén y equilibrados, que someti-
dos a crianza en roble adquieren compleji-
dad y elegancia.

-Subzona de Navalcarnero: variedades
principales: Malvar y Garnacha tinta. Los
tintos son ricos en cuerpo y en color, muy
afrutados y sabrosos, baja acidez, célidos y
enérgicos. Los rosados son muy afrutados, de
atractivo color, sabroso, carnosos y con vigor.

—Subzona de San Martin de Valdeigle-
sias: variedades principales: Albillo y Gar-
nacha tinta. Los tintos y rosados presentan
rasgos comunes con los de Navalcarnero, si
bien su graduacién alcohdlica es mas eleva-
da. Los blancos brisados de Albillo que se
producen (fermentados con la casca) tienen
una arraigada tradicién.

En todo caso los vinos tintos y rosados se
elaboraran con un minimo del 60 por 100 de
Garnacha tinta y/o Tinto fino, y los blancos
con un minimo del 60 por 100 de Malvar y/o
Albillo. Los vinos espumosos se elaboraran
con Albillo, Malvar, Torrontés, Viura, Gar-
nacha tinta y Tinto fino, de las cuales el 50
por 100 seran Albillo y/o Malvar si es blanco,
y para los rosados este minimo sera de Gar-
nacha tinta y/o Tinto fino.

La calidad de los vinos de la Denomina-
cién de Origen Vinos de Madrid estd siendo
reconocda en numerosos certamenes y mas
recientemente en el Concurso Internacional
de Vinos BACCHUS 99, organizado por el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion y la Unidén Espanola de Catadores
(U.E.C.), bajo el patrocinio de la Oficina In-
ternacional de la Vina y del Vino (O.1.V.).

Vitis vinifera Tinto fino
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INTRODUCCION

En un trabajo previo (Caldentey y G6-
mez, 1996), analizabamos diversas for-
mas de relacién entre el producto y el
territorio dentro del Ambito de la tipici-
dad en productos agroalimentarios:
distritos agroindustriales y agrocomer-
ciales, zonas marginales, sectores espe-
cificos y valorizacion autéctona de pro-
ductos genéricos.

Con posterioridad (Caldentey y Gémez,
1998), hemos llevado a cabo una profun-
dizacion en los distintivos o signos de
calidad aplicables a productos agroali-
mentarios, entre los que figuran con es-
pecial relevancia los relacionados con
el territorio.

El analisis conceptual y normativo ha
sido complementado con el estudio de
casos concretos de productos que pre-
sentan caracteristicas cualitativas par-
ticulares con distintos tipos de ligazén
al territorio, sea por su tradicion, sus
métodos peculiares, la materia prima
empleada, su vinculaciéon a determina-
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DESTILERIAS DUENDE, S.L.

PASEO QUEIFQ DE LLANO, 2
CASA FUNDADA EN 908

de CAZALLA y de RUTE

Dos casos de relacion producto vy territorio
Por Ana Crlstlna Gomez Munoz‘L Pedro Caldentey Albert*

das costumbres locales y/o sencillamen-
te su notoriedad: el ser reconocidos pii-
blicamente por su apelativo geografico.
El presente articulo recoge los aspectos
maias destacables, en relacién con los
conceptos enunciados, de dos de estos
casos, los anises de Cazalla y Rute, am-
bos pertenecientes al mismo genérico
(anis) y por tanto susceptibles de inte-
resantes comparaciones. Ambos hacen
referencia a sendas localidades situa-
das en la regién de Andalucia, respecti-
vamente en las provincias de Sevilla y
Cordoba.

" Departamento de Economia, Sociologia y Politica
Agranas. Universidad de Cordoba.

Traduccion de la Comunicacion presentada al coloquio

«Signes Offictels de Qualité et Developpement Agricole.

organizado por la Societé Frangaise d Economie Rurale

en Clermond Ferrand los dias 14-15 abril 1999.

EL ANIS EN ESPANA

El anis es «la bebida espirituosa obteni-
da por aromatizacion de un alcohol etilico
de origen agricola con extractos naturales
de anis estrellado (Illicum verum), de anis
verde (Pimpinella anisum), de hinojo
(Phoeniculum vulgare) o de cualquier otra
planta que contenga al mismo principio
aromatico principal, por uno de los proce-
dimientos siguientes:

-maceracioén y/o destilacion,

-redestilacién del alcohol con presencia

de las semillas u otras partes de las

plantas mencionadas anteriormente,

-adicion de extractos destilados natu-

rales de plantas anisadas,

-empleo combinado de los tres métodos

precedentes. (DOCE, 1989)
El anis es una de las bebidas espirituo-

sas de mayor tradicién en Espana. La pro-
duccién actual es de unos 18 millones de
hectolitros al ano, cifra que ha disminuido
notablemente en los ultimos anos ya que
en los arios sesenta la produccién anual al-
canzaba una cifra superior a los 45 millo-
nes. Esta disminucién ha sido debida a la
sustitucion del anis por otras bebidas es-
pirituosas asi como a la disminucién del
consumo total del conjunto de éstas. La
mayor parte de la produccién de anis va
destinada al consumo interior dedicando-
se s6lo una pequena parte a la exporta-
cion.

La produccién esta altamente concen-
trada ya que las cuatro primeras marcas
(Castellana, Anis del Mono, Marie Bri-
zard y Chinchon) tienen una cuota de
mercado del 74 por cien. Si se incluyen las
otras dos marcas que siguen en importan-
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cia (Asturiana y Las Cadenas), la cuota de
mercado alcanza el 86 por cien. Pero apar-
te de las grandes marcas existe un nime-
ro elevado de marcas comercializadas por
empresas de pequeno tamano o por em-
presas de mayor tamario productoras de
otras bebidas.

Es de destacar que tradicionalmente
existian y todavia existen anises produci-
dos en determinadas comarcas que alcan-
zaron notoriedad y que eran conocidas por
su nombre geografico. El Inventario espa-
nol de productos tradicionales (MAPA,
1995) realizado en el marco del Proyecto
Europeo Euroterroirs incluye entre ellas a
las siguientes: Anis de Cazalla, Anis de

IR RN N N

Malaga). Aguardiente preparado con anis
y azucar hasta la saturacion».

ANALISIS COMPARATIVO

De acuerdo con lo indicado anterior-
mente pasamos a analizar los anises de
Cazalla y de Rute. La informacién sobre
los dos casos ha sido recabada de fuentes
directas, a través de encuesta a los pro-
ductores y entrevistas con expertos de las
dos zonas (Caldentey y Gomez, 1998 y
Toro, 1998), aunque se han recogido infor-
maciones complementarias del Inventa-
rio Espariol de Productos Tradicionales
(MAPA, 1996).

FORGES

@%

EL PAIS, 11 noviembre de 1998

Chinchodn, Anis de Rute y Anis de Colungo
(este altimo no es un verdadero anis ya
que se le anaden otros productos como hi-
gos y naranjas).

Por su parte el Reglamento n®
1576/1989 (DOCE 1989) incluye entre las
denominaciones geograficas del anexo II
relativas a bebidas espirituosas anisadas
a las siguientes: cazalla, chinchén, rute y
ojén.

La notoriedad de algunas de estas de-
nominaciones viene avalada por el hecho
de que la Real Academia Espanola (1984)
incluye como nombres comunes a los si-
guientes:

Cazalla. «Aguardiente producido en
Cazalla de la Sierra, pueblo de la provin-
cia de Sevilla»r.

Chinchén. «Bebida anisada fabricada
en Chinchén, pueblo de la provincia de
Madrid».

Ojén. »(de Ojén, villa de la provincia de

Las referencias escritas mds antiguas
corresponden al siglo XVII para los dos
productos, aunque es probable que el ini-
cio de la produccién sea anterior.

El anis de Cazalla mas caracteristico es
el anis seco de alta graduacién (50-55 %),
el cual es conocido también por cazalla. El
anis de Rute mas caracteristico también
es el anis seco de alta graduacion. Sin em-
bargo, en los dos casos también se produ-
ce anis dulce. En ambos casos el consumo
mas usual de anis seco era en los desayu-
nos y en los establecimientos publicos,
mientras que en la actualidad su consumo
tiene lugar también en los hogares y en
otros momentos del dia.

En ambas localidades el nimero de
empresas ha disminuido notablemente,
sobre todo en los Gltimos tiempos como
consecuencia de la disminucién de la pro-
duccién y del aumento de la concentracion
del mercado. En Cazalla, a principios de
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siglo llegaron a funcionar mas de 20 desti-
lerias pero actualmente el nimero de las
mismas en funcionamiento es de tres. En
Rute el namero de destilerias a principios
de siglo era superior a las 30 y segun algu-
nos autores, en el siglo XIX, antes del ata-
que de la filoxera, habia mas de setenta,
existiendo en la actualidad ocho empresas
elaboradoras.

En Cazalla las instalaciones actual-
mente existentes han sido absorbidas por
grandes empresas, centralizadas en otras
localidades, que se dedican principalmen-
te a producir vino y otras bebidas espiri-
tuosas, éstas ultimas incluso en los anti-
guos establecimientos de la localidad. Sin

La produccion esta
altamente
concentrada

«Machaquitor,
nombre de torero y
marca de ants de
Rute

embargo, mantienen para la produccion
de cazalla el sistema artesanal, conser-
vando en algun caso las instalaciones an-
tiguas. En Rute, las instalaciones siguen
siendo de empresas locales, que también
han diversificado su produccién hacia otras
bebidas espirituosas. También sigue fun-
cionando en gran parte el sistema artesa-
nal de produccién.

El método de elaboracién en ambos es
el utilizado en la produccién de anis en la
mayor parte de las regiones tradicionales,
es decir destilacién del alcohol por medio
de alambiques y, en su caso, redestilacién.
Los ingredientes utilizados son alcohol,
agua y matalauva (nombre que recibe en
Espana la planta o la semilla de anis ver-
de). Los tres productos se introducen en el
alambique obteniéndose el anis por con-
densacién del vapor. La produccién de
anis dulce se obtiene afiadiendo azucar.
La mayor o menor riqueza alcohélica se lo-




gra con una mayor 0 menor proporcion de
agua

El anis de Cazalla gozé en el pasado
(Orden de 1952) de reconocimiento oficial
como denominacion de origen; el nombre
amparado era Cazalla. Es de destacar que
la aprobacién de dicha denominacién fue
hecha por el Ministerio de Industria en lu-
gar del Ministerio de Agricultura y se con-
sideré como «marca colectiva» es decir que
se establecid en base a la Ley de Patentes
y Marcas del ano 1930 en lugar de esta-
blecerla en base al Estatuto del Vino del
anio 1932. Estuvo funcionando el corres-
pondiente consejo regulador de la denomi-
nacién que llevé a cabo distintas actuacio-
nes destacando la produccién de un pro-
ducto llamado simplemente cazalla, sin
marcas comerciales. A raiz de la aproba-
cién del nuevo Estatuto del Vino del ano
1970 y la creacién de Instituto Nacional
de Denominaciones de Origen (INDO), la
denominacién de origen Cazalla no fue re-
frendada. (Caldentey y Gomez, 1998).

Por su parte, el anis de Rute ha sido tal

vez menos conocido como tal fuera del 4m-
bito regional, siendo su notoriedad mayor
a través de una de sus marcas particula-
res, Machaquito (nombre de un torero fa-
moso que cedié su nombre), que goza de
reconocimiento especifico incluso a nivel
internacional (Toro, 1998). La empresa
propietaria de esta marca es con mucha
diferencia la mas importante de la locali-
dad. A este respecto se puede indicar que
en Rute y también en otras localidades se
han utilizado en otras épocas como mar-
cas de anis, otros nombres de toreros.
En otros tiempos el alcohol utilizado era el
alcohol de vino (procedente de la zona en
el caso de Rute) pero sobre todo a raiz de la
invasién de la filoxera se sustituy6 por al-
cohol de remolacha comprado en el merca-
do nacional. También la matalauva es ad-
quirida en el mercado y en general proce-
de de otras localidades. Lo mismo ocurre
con el azucar, en el caso de fabricacion de
anis dulce. Se puede citar el agua como
unica materia prima procedente de la lo-
calidad pero algunos autores indican que
la calidad del agua no puede dar lugar a
caracteristicas especiales dado que estas
se pierden con la destilacién.

Sin embargo, la notoriedad de ambos
productos es captada por el mercado, por
lo menos por algun segmento del mismo, y
ella puede ser debida al proceso de elabo-
raciéon que dé lugar a unas caracteristicas
especiales que lo distinguen de otros pro-
ductos competitivos. En las encuestas re-
alizadas, los productores de anis de las
dos zonas consideran que se trata de pro-
ductos de calidad alta y en ambas zonas
destacan que los anises de la zona son pro-
ductos con peculiaridad muy alta respecto
a los productos competitivos y que ello es
debido a la produccién artesanal, a la uti-
lizacién de productos naturales, al proceso

R R R Ny

especial de elaboracidn, al agua, al tipo de
alambique, a la seleccion especial de las
materias primas, a la lena utilizada (olivo
o0 encina), etc.

En lo que se refiere a consumidores, no
existe un estudio sobre la percepcién de la
calidad por parte de los mismos, aunque
no se descarta que gran parte de la misma
sea debida principalmente a la asociacién
con el nombre geografico o con la marca
(en el caso del anis Machaquito). Podemos
recordar que, en el caso de la cazalla, el
término es utilizado en algunas frases po-
pulares como por ejemplo se dice «voz de
cazalla» para indicar una voz ronca que se
hace corresponder con el alto consumo de
alcohol.

Asi pues, se trata de dos productos con
produccién localizada geograficamente
cuya importancia ha decaido a lo largo del

Tras la mvasion de
Juloxera se paso del
alcohol de vino al
de remolacha

Su importancia ha
decaido con el
tiempo

tiempo, tanto en produccidon absoluta
como en produccién relativa al mercado
total. Han desaparecido muchas empre-
sas y las que quedan han sido absorbidas
por grandes empresas del sector de bebi-
das (en el caso de cazalla) o son empresas
pequeiias aunque con produccién diversi-
ficada.

En el caso de Cazalla, no parece que las
empresas elaboradoras estén dispuestas
a la utilizacién de denominaciones de ori-
gen o indicaciones geograficas y tampoco
han demostrado interés por hacer uso de
la denominacién geografica del reglamen-
to de la CEE n® 1576/89. Se puede senalar
que recientemente ha habido una iniciati-
va de la regién de la Sierra Norte de Sevi-
lla, en la que est4 incluida la localidad de
Cazalla, por la instauracién de una marca
colectiva comun a productos artesanales

oA

agroalimentarios de la zona como estrate-
gia de desarrollo local, pero los elaborado-
res de anis no han demostrado ningun in-
terés especial por esta iniciativa.

En el caso de Rute tampoco han demos-
trado ningun interés por la utilizacién de
denominaciones. Se han llevado a cabo al-
gunas actividades tendentes a potenciar
el producto como la creacién de una Aso-
ciaciéon de Fabricantes (en la cual no esta
integrada la empresa mas importante),
que ha procedido al diserio de una nueva
botella que es utilizada por las empresas
asociadas para embotellar con el distinti-
vo «Anis de Rute» y ha intentado organi-
zar campanas en comun de promocién y
distribucién.. Se puede indicar la inaugu-
racién de un «<Museo del anis» por parte de
una de las empresas productoras y otra
empresa ha establecido una tienda espe-
cializada de venta minorista.

CONSIDERACION FINAL

Un punto a discutir que se deduce de
este analisis es si la diversificacion de las
empresas productoras de anis con produc-
ci6n de otras bebidas alcohélicas y no alco-
hélicas, algunas de reciente diseno y sin
ninguna tradicion histérica, puede ser fa-
vorable a la potenciacién de los productos
tipicos, al permitir una disminucion de
costes derivada de economias de escala y
de alcance o, si por el contrario, el produc-
to tipico queda englobado dentro de un
conjunto variado de productos y pierde su
personalidad propia y se perjudican sus
posibilidades de supervivencia.
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20 de Cactilla y Legn

Por: Antonio J. Garcia Diez*, Antonio J. Garcia Alvarez**

INTRODUCCION

En Castilla y Leén se encuentra la ma-
yor cabana ovina de Espana, en su mayor
parte formada por razas de aptitud leche-
ra, con cerca de 6 millones de cabezas, cen-
so que permite sacrificar unos 2,8 millones
de cabezas anualmente, de las cuales el
65-70% son corderos lechales, con pesos vi-
vos de 10-15 kilos y pesos canal de 5-7 kilos
aproximadamente.

Esta realidad, entre otras razones co-
merciales, es la que ha impulsado desde
hace unos 6-8 anos a un grupo numeroso
de ganaderos, mataderos, restauradores,
operadores econdémicos del sector carnico y
técnicos a promover y conseguir aprobar y
poner en marcha hace ahora dos arios una
NORMA ESPECIFICA DE CALIDAD
que ampara a ese producto genuinamente
castellano que es el LECHAZO, y que se

(*) Director T.S. de GIRESA PALENCIA y
Profesor Asociado de la ETSIA de Palencia
(**) Ingeniero Técnico Agricola. Palencia

ha plasmado bajo la férmula legal comuni-
taria de “INDICACION GEOGRAFICA
PROTEGIDA LECHAZO DE CASTILLA
Y LEON”, amparada ya por el Reglamen-
to CEE 2081/92 y posteriores, y que pre-
tende con su aprobaciéon por la Junta de
Castilla y Leén por Orden de 28-05-97,
protegerle de otros productos supuesta-
mente similares que le hacen una cierta
competencia desleal: lechazos manche-
gos, recentales merinos, lechazos france-
ses, otros lechazos regionales de diferentes
razas o cruzamientos industriales, ete.

ANTECEDENTES A SU PUESTA
EN MARCHA

En un principio se especuld con la posi-
bilidad y la idea de separar el “lechazo chu-
rro” por una parte (cuya Cooperativa CO-
LECHU ya tenia registrada su propia
marcha como “lechazo de oro”), del lechazo
“castellano” (promocionado por su Aso-
ciacion Nacional ANCA), y del “lechazo de
Aranda” por otra (promovido por los afa-
mados maestros asadores de Aranda de
Duero (Burgos).

Pero tras rigurosos estudios técnicos de

648

las Facultades de Veterinaria de Zaragoza
y de Tecnologia de los Alimentos de Bur-
gos y algun otro centro o industria, en los
que tuvimos la satisfaccién de participar, y
que ponian en evidencia que las diferen-
cias raciales eran poco importantes y de di-
ficil apreciacion por el consumidor final en
un producto “no terminado” puesto que
tiene que someterse a un proceso culinario
variopinto antes de su consumo, se llegé en
1994 a la fusidén de los tres grupos promo-
tores y a impulsar, ya bajo el apoyo de la
Junta de Castilla y Ledn, una “Denomina-
cién Especifica de Calidad para el lechazo
de Castilla y Le6n”, como tnica iniciativa
viable comercial e institucionalmente.

Posteriormente se realizaron Catas Di-
rigidas del Producto y Nuevos Informes y
Estudios Técnicos, y se conocié un Informe
del Servicio de Promocion de la Calidad de
la Junta de Castilla y Ledn, con aproba-
cién en 1995 de su Consejo Regulador Pro-
vistonal.

Restaba por hacer el Reglamento Provi-
sional de la [.G.P., las Normas de Inscrip-
cién en los Registros, las Normas sobre sa-
crificio y calificacion, en las que tuvimos
ocasién de colaborar activamente, la for-



Cabezas sacrificadas por clases
PROVINCIA  Corderos Corderos Ovino Total
lechales pascuales Mayor
"\1 nuRGos Avila 31407 66 557 19 343 117 307
-.‘m"‘\ "a ‘cn
Py SURICLS Le Burgos 577 361 215974 27 316 820.650
FAR T Y w4 [
L
:"_t\l.l.uml:llij__l . Leon 157 677 126 100 24 225 308 002
Palencia 424.865 133588 7656 566.109
\ e - Salamanca 66 843 95 371 3397 165611
SAT ATANE WS - . . Segovia 141 608 71 413 1 757 214 778
ér« . i Soria 54081 121833 6 644 182 557
¥ Valladolid 230 868 53930 7541 292 338
Zamora 78 155 14107 4421 96 682
3 Area geografica de produccion
dei lochazo de Castilla y Leon Total 1762864 898 873 102299 2764035
macién y contratacion del equipo de vee- RAZAS ADMITIDAS Canales deberan pertenecer a las Catego-

dores, la creacion del logotipo oficial, los
modelos de documentos y marchamos,
hasta llegar al 28-05-97 en que se aprue-
ba por la Consejeria de Agricultura y Ga-
naderia el Reglamento de la LG.P., y se
empiezan a sacrificar ya lechazos bajo su
amparo y control en septiembre de 1997
en el Matadero de nuestra actividad pro-
fesional, pionero en su puesta en marcha
y centro de sacrificio actual primero de
esta L.G.P.

ZONAS DE PRODUCCION
DEL LECHAZO DE
CASTILLA Y LEON

En el Reglamento de la I.G.P. figura la
relacion detallada de los municipios y co-
marcas que conforman el ambito geografi-
code produccién de la [.G.P., pero podemos
resumirlas en orden de su importancia
censal:

Burgos: Comarcas de la Demanda, La
Ribera, Arlanza, Pisuerga, Paramos, Ar-
lanzén, Merindades y Bureba-Ebro.

Palencia: Comarcas de El Cerrato,
Campos, Saldana-Valdavia y Boedo-Ojeda.

Valladolid: Comarcas de Tierra de
Campos, Centro, Sur y Sureste.

Zamora: Comarcas de Benavente, Los
Valles, Aliste, Campos-Pan, Sayago y
Duero Bajo.

Salamanca: Comarcas de Vitigudino,
Ledesma, Salamanca, Penaranda de Bra-
camonte, Alba de Tormes y Fuente de San
Esteban.

Segovia: Comarcas de Cuéllar, Sepul-
veda y Segovia.

Leén: Comarcas de Esla-Campos, La
Baneza, El Paramo, Sahaguin y La Cabre-
ra.

; Avila: Comarcas de Arévalo, Madrigal y
Avila.

Soria: Comarcas de Pinares, Soria, Al-

mazan, Arcos de Jalén y Burgo de Osma.

Solamente podran proceder de las RA-
ZAS CHURRA, CASTELLANA Y OJA-
LADA, admitiéndose unicamente los cru-
ces entre las razas indicadas. Por ello, se
descartan todos los cruces que en los ulti-
mos anos estan proliferando en la zona de
produccion: cruces con Awassi, con Assaf,
con Milkschaaf, con Berrichon du Cher,
con Ile de France, con Romanov, etc. que
aunque mejoran en produccion de leche,
en prolificidad o en produccién de carne
para ternasco-cordero precoz, producen
peores calidades de lechazos que los que
protege esta [.G.P.

SACRIFICIO Y FAENADO

La zona de sacrificio y faenado de la ca-
nal sera “La Comunidad de Castilla y
Leén”, por lo que se descartan y quedan
fuera de la proteccién de la I.G.P. todos los
lechazos de la Comunidad que van a sacri-
ficarse a otras Comunidades Auténomas o
pauses (Cantabria, Madrid, La Rioja, etc.).
Se senala también en el Reglamento que
comentamos que los lechazos deben trans-
portarse con gran cuidado, sin cogerles por
la piel ni darles golpes ni con amontona-
miento, y que serdan descargados con es-
mero, y sacrificados tras un breve reposo y
antes de las 10 horas de entrada en mata-
dero, y de manera separada del resto de le-
chazos y ovinos.

El sacrificio se realizara en los matade-
ros inscritos en los Registros de laL.G.P.y
se sacrificaran, desollaran y evisceraran
por métodos autorizados, obviamente.
También se senalan normas sobre el oreoy
la refrigeracién posterior, y se indica que
su comercializacion sera siempre anterior
a los 8 dias desde el sacrificio, conservando
la cadena de frio.

Para ser admitidas y protegidas con el
logotipo y marchamos que impondran los
técnicos VEEDORES DE LA L.G.P,, las

rias EXTRA y PRIMERA de la Norma de
Calidad para Canales de Ovino vigente (y
que es la Orden de 18-09-75) y su modifi-
cacién por Orden de 24-09-87), y que cum-
plan ademds estas caracteristicas:
* Edad: Hasta 35 dias, comprobado pro
su ficha y crotales.
¢ Peso Canal: admite dos forma sde
presentacion de la canal:
a) sin cabeza ni asadura y con epiplo-
on:de4,5kga7kg
b) con cabeza, asadura y epiploon: de
55kga8kg

¢ Grasa:
—externa de color céreo
—el epiploon cubrira la canal
—rinones cubiertos en mas de la
mitad de la superficie

¢ Conformacion:
—perfil rectilineo con tendencia
subconvexa
—proporciones armonicas
—contornos ligeramente redon-
deados

¢ Caracteristicas de la carne:

—color blanco nacarado o rosa
palido

—carne muy tierna, de gran ju-
gosidad

-sabor rico, suave, agradable,
fino y natural

—olor poco intenso, ni a lana ni a
sebo.

—de escasa infiltracion grasa in-
tramuscular

—de textura muy suave,

¢ Ausencia de defectos en la canal:
hematomas, defectos de faenado, etc.

REGISTROS Y CONTROLES

Por el Consejo Regulador se llevan los si-

guientes Registros:
Ag



T

| N° DE GANADERIAS APTAS POR PROVINCIA h

PROVINCIA N° DE GANADERIAS
BURGOS 99

LEON 7
PALENCIA 35
SALAMANCA 2
SEGOVIA 6
SORIA 17
VALLADOLID 38
ZAMORA 119
[TOTAL 323

a) Registro de Explotaciones de Produc-
cion.

b) Registro de Industrias: Mataderos,
Salas de Despiece y Envasado.

Asimismo, se han establecido los siguien-
tes Documentos:

—Libro de Paridera de 1a Explotacion.
—Libro de Salida de Lechazos.
~Volante de traslado.

-Libro de Matadero.

—Volante de Salida de Canales.

Todo ello, con independencia de las do-
cumentaciones oficiales.

EVOLUCION DE LA 1.G.P. EN
ESTOS DOS ANOS DE
FUNCIONAMIENTO Y DATOS
ACTUALES

La puesta en marcha de cualquier “Nor-
ma Especifica de Calidad” es compleja y
lenta, pues se trata de convencer al poten-
cial comprador del producto y/o consumi-
dor final del mismo de las bondades del
nuestro y que el sobreprecio que va a tener
que pagar por el mismo esta justificado por
la mejor calidad. Y més aun en productos
carnicos, y ain mas en carnes frescas que
no son nunca un“producto terminado” y

que requieren de un proceso culinario mas
o menos complejo y artesanal del que se
sienten muy orgullosos cocineros y maes-
tros asadores de gran prestigio antes de
llegar al consumidor final en el plato de
una mesa.

Por ello, las cifras que aportamos de su
evolucién pudieran parecer “escasas” si las
comparamos con el total de lechazos sacri-
ficados en Castilla y Leén, muchos de los
cuales son potencialmente amparables y
protegibles en el futuro por esta [.G.P.

Pero el camino es tortuoso y requiere de
pasos firmes y seguros para avanzar ha-
cia el futuro, que se vislumbra muy pro-
metedor. Paso a paso, se ira convenciendo
al consumidor de las bondades del produc-
to que le compensarid el ligero incremento
de los precios, y esta demanda del consu-
mo tirara de la produccién y estimulara al
ganadero a integrarse en el sistema y nor-
mas de la I.G.P., y esmerarse en la cria y
el manejo de sus rebanos de ovejas leche-
ras para obtener el mejor lechazo posible.

REFLEXIONES FINALES

Conocemos de primera mano la seriedad
de los planteamientos de la [.G.P., pues he-
mos participado desde el principio en la
elaboracién de las Normas de Calidad de

sacrificio, faenado, presentacién y clasifica-
ci6n de las canales, y el matadero de nues-
tra actividad profesional ha sido el pionero
en sacrificar y poner en marcha la LG.P. y
en la actualidad es el que mayor numero de
lechazos sacrifica para la .G.P., muy des-
tacado del resto de centros de sacrificio.

Por ello, y bajo este prisma profesional,
nos atrevemos a augurarles a los gestores
y técnicos de esta I.G.P. un espléndido cre-
cimiento en el préximo futuro que llevaran
ala l.G.P. alas cotas de rentabilidad dese-
adas. Y todo el esfuerzo verd su recompen-
sa, pues promueven un producto “verdad”,
una carne “de lujo” en cualquier parte, y a
precios muy asequibles en gran parte del
ano, y manejan una especie muy poco “es-
tresable” y para nada afectada por la re-
ciente oleada de “escandalos alimenta-
rios”, y estos lechazos son alimentados ex-
clusivamente de leche materna de ovejas
criadas y manejadas en explotaciones ex-
tensivas y en zonas desfavorecidas, por lo
que las condiciones para producir un exce-
lente producto con las 6ptimas. Nos atre-
vemos a resumir las bondades del produc-
to en esta frase:

“EL LECHAZO DE
CASTILLA Y LEON,
UN LUJO A SU ALCANCE”

N2 DE HEMBRAS REGISTRADAS EN LA L.G.P. “LECHAZO DE CASTILLA Y LEON”
ESTIMACION DE VENTA AL ANO DE LECHAZO DE CASTILLA Y LEON

RAZA
Datos PROVINCIA |Castellana C llana0Churra__ |C lanaCOjalada |{Churra Ojatada Total general
N® HEMBRAS I.G.P Burgos 790 46.279 47.068
Le6n 600 3.277 3.877
Palencia 11.596 11.596
Salamanca 1.428 1.428
Segovia 3.400] 3.40C
Soria 167 82302 950 2856 1227
Valladoiid 2130 126/ 14.234 16.49C
Zamora 36.037 975 11.571 48.582
ESTIMACION DE VENTA AL ANO LECHAZO DE CASTILLA Y LEON Burgos 670 45.820 46.49C
Lebn 700 3100 3.80C
Palencia 10.855| 10.85¢
Salamanca 1.678] 1 678
Segovia 3.700 3.70C
Sorla 160 8.530 1.010] 2.800 12.30C
Valladolid 2.700) 130 14.410/ 17 24C
Zamora 32.360 1.000! 12165 45 528
Total N° HEMBRAS I.G.P. 40.362 1.891 8.302 91.307 2.856 144.718
Total ESTIMACION DE VENTA AL ANO LECHAZO DE CASTILLA Y LEON 37.598 1.800 8.530] 91.060 2.600 141.588
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PROTECTORES AGRICOLA-FORESTALES

TUBO MALLA
PROTECTOR

BISELADO

60 CM - MEDIDA MINIMA AUTORIZADA POR LA
COMUNIDAD EUROPEA PARA PLANTAS FORESTALES

CARACTERISTICAS

TUBO PROTECTOR DOBLE CAPA

TUBO MALLA DOBLE CAPA

Fabricado con POLIPROPILENO y tratamiento
ANTIUVA

Tubo con EFECTO INVERNADERO

Por su rigidez no necesita TUTOR

Al ser CILINDRICO es mas resistente al

vuelco por el empuje del viento

Malla con EFECTO INVERNADERO

Por su rigidez no necesita TUTOR

BISELADO en su parte superior para no danar
a las Plantas con el balanceo del viento

Su estructura PERFORADA consigue una
ventilacion CONTROLADA para las altas
temperaturas, asi como un rapido deshielo en
caso de bajas temperaturas.

ii CONSULTENOS!! SOMOS FABRICANTES
LIDER EN EL SECTOR - N° 1 EN VENTAS

Telf. Oficina 959 50 80 13 /606 35 96 90

Telf. Fabrica

959 50 82 50

Telf. Movil

670 62 82 82 Fax.

959 50 82 78

Telf. Movil 606 35 96 96

Aptdo. de Correos 68- 21600 Valverde del Camino HUELVA

http//www.arrakis.es~hamartinez

FABRICA EN VALVERDE DEL CAMINO
HUELVA - ANDALUCIA - ESPANA
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Sy DE VINALOPO Mejillones del Delta del Ebro ~—2E >~
El dmbito de produccion se ubwa en la parte centro- La zona de produccion incluye los poligonos mejillo-
occidental de la provincia de Alicante. Las poblaciones in- neros del Golfo San Jordi y el puerto del Alfacs. La

legradas en la zona son: Agost, Aspe, Hondin de los Frai- zona de depuracion y envasado de mepllones esta limi-
les, Hondin de las Nieves, Monforte del Cid, Novelda y tada a la frama costera comprendida desde la desembo-

La Romana. _ cadura del rio Séma, en Alcanar, hasta el puerto de Ta-
Los wiiedos se conducen en espaldera o parral. Existen rragona.

2 variedades: Ideal, de racimo grande y Aledo, de racimo La proteccion se aplica a la especie Mytilus Gallo

meduano. Su cardcter pecubar responde a la téoca del em- provincialis, producida en vweros de cultwo, conveniente-

bolsado, que comenzs a principios del siglo XX como pro- mente depurados y comercializados en estado fresco. Un
leccin frente a las plagas; el resultado son unas woas de kilo de mepillones debe contener un mdximo de 45 pie-

prel fina y color y tamario uniformes. Cada aro se colo- zas, con un minimo de 189 gramos de came escurrida
can 250 millones de bolsas enire julio y agosto. y cocida al vapor. El aspecto externo es de valvas cera-

La WI’W msenia en el Consgo Regulador. es de das y el interior presenta una came de resistencia_firme.
£.000 hectdreas y el mimero de wnstalaciones registradas Cada afio se comercializan mds de 355.000 kilos

de acondicionamiento, envasado y almacenamiento ascienden ds ot &
- . - : po de mepllones que cumplen la normatwa y
a 79. La producciin medha anual se sitia en 190 mi- Cpecy%acwnes de la Indicacion Geogrifica Protegida.

%ones de kilos. /

TARTA DE Y (MEJILLONES RELLENOS )

QUESO CON : ‘} o, INGREDIENTES: _

UVAYNUECES - &<~

- 1 kg de mepllones

INGREDIENTES: - came picada

- I racion de pan de molde - pumaentos morrones

- 200 gr. de queso fresco - cebolla

- 2 cuwcharadas de aceite de olwa .

- 12 nueces - acelle

- 150 gr. de Uva de Mesa Enbolsada de Vinalopo - leche

- Salvia, tomillo, orégano, perifollo, cebolleta - hanna.

- [ pelhizco de sal

- crema de frambuesa para decorar ELABORACION:
ELABORACION:

Preparar una base de pan de molde encoma de una fuente. Se cuecen los meyillones al vapor y se pwan con los
Triturar las hierbas aromadticas con la puadora y agregar un poco pimientos. Se hira el aceile en una paella y se ahoga la
de sal. , , _ cebolla con la came puada. Se ariaden los mepllones, los

Espolvorear las hierbas encima del pan previamente untado con pimientos y la harina y se les aiiade la leche hasta que

acale. Recubrir con la nutad del queso fresco. Vaciar las nueces,
triturarlas y espolvorearlas encima del queso fresco. Cubnr con otra
capa de pan de molde y el resto del queso fresco. Espolvorear con
las ierbas aromdticas. Decorar con granvs de wa alrededor de la X
larta, y en el centro con nueces. / \do y se frien.

quede una masa.
Se rellenan las conchas de los mepllones, se ponen en
el frigorifico. Se colocan del revés en huevo v pan ralla-
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‘VEDELLA A

DE GIRONA

Ternera de Gerona

DELLA

VoL

ser cniadas en la comarcas del nl-
]
N

Las temeras amparadas deberdn

Alt Emporda, Baix Amporda, Gl
Cerdanya, Garrotxa, Aronés, —
Pla de UEstany, Ripolles, La
Selva y en los municipios de

Vidra, Espinelves y Viladrau.

En la etapa de lactancia los temeros son alimentados con
leche matermzada y pienso, pudiendo tambin mamar. En
la elapa de crecimiento, hasta 2 meses antes del sacrificio,
la alimentacion se compone de prenso y ensiados. El sacri-
ficw no se puede realizar con una edad supenor a los 300
dias. Los pesos mimmos son de 180 y 160 kilos para ma-
cho y hembra respectwamente.

Se encuentran mscntas 70 explotaciones, 65 ganaderos,
mds de 1.400 temeros, 5 mataderos, 8 salas de desprece,
19 /)roduclom de prenso y 210 camucerias. La comercali-
\zarwn supera los 3 mullones de kilos de Vedella de Gzrony

( } N //\\

(&N

ESPARRAGO b

DE
NAVARRA

La superficie que ampara la Denominacion Especifca Espd-
rago de Navarra comprende una amplza zona de produccion:
188 mumacipnos del valle medo del rio Ebro, en su mayor
parte del sur de Nawarra junto a zonas colindantes de La Rio-
Ja y Aragon.

El esparrago de Navarra es de coloracion blanca, suave
textura y fibrosidad escasa o mula. La Denommacion comer-
aaliza excluswamente esparrago blanco de las categorias Ex-
tra y Primera en distintos envases en funcion de su longitud
y grosor.

La superficie global es de unas 4.100 hectareas de las
que 3.300 pertenecen a Navarra, 510 a La Rwya v el res-
to a Aragon.

En el Consgo Regulador estin inscritos 5000 agneultores
v 59 mdustnas conserveras. La produccion media asceende a
11.000 toneladas de las cuales 8.300 estin controladas por
la Denomnacion. El mimero de kilos con derecho a logotipo

ESPARRAGO
DE NAVARRA

CONSEJO REGULADOR
DENOMINACION ESPECIFICA

\vcontmeﬁquela llega a 5.775.000. /

4 ROAST-BEEF o

INGREDIENTES:

- 1 kg de Temera de Gerona
de la parte del lomo

- 3 eucharadas de vno blanco

- sal y pimienta.

- 3 cucharadas de brandy
- 1 cebolla
- huesos de temera

ELABORACION:

Sacar los huesos de la temera, retirar la ldmina de grasa entera
y reservarla para emolver el bozo de came y a continuacion atarlo.

Freir los huesos y la cebolla cortada a rodajes gruesas en una
bandeja con acee sobre el fuego. Una vez estén dorados, sin Uegar
a quemarse, agregar 14 de litro de agua, ponerlo en la parte baa
del homo a temperatura alla y pasados 10 mumdos, poner la came
encima de la parnlla y encender el gratimador. Dejarlo cocer unos 8
minutos, retirarlp, voctarlo con una mezcla preparada con el vino, el
brandy, la sal y la pinienta. Girar el trozo de came y ponerlo nue-
vamente en la parmilla bajo el gratinador. Repetr esta operacion lny
ueces necesarias, leniendo en cuenta que por cada kilo de came se ne-
cesttan 25 minutos de coccion.

Para la preparacion de la salsa po-
dits utilizar ¢l aceile de frefr los hue-
sos junto con el caldo que suella la
came durante la coccion. St la salsa
queda exceswamente clara podéas ligar-

)

ISPARRAGOS DE NAVARRA )
CON SALSA VINAGRETA
INGREDIENTES: (para 4 personas)

- 16 esparragos de - sal
Navarra gruesos - acete de olwa
- 1 huevo duro - uinagre
- 1 cebolla
ELABORACION:

Es una de las _formas mds comunes, y también mds sa-
brosas, de degustar los esparragos. Su especalisimo  sabor
hace que el espdrrago, sobre todo si es fresco, sea uno de
los alimentos que menos necesitan de cualquier otro acom-
pasiamento para resultar un plato exquasito.

La salsa vinagreta se hace prcando la cebolla muy me-
nudita y mezcldndola con el
huevo duro también picado_fino.
Afiadyr una buena cantidad de
aceite y vinagre al gusto de cada
cual. Una vez serndos los es-
parragos en un plato, se les

\Ia con un poco de Maizena.

echa la salsa por encima.
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' PIMIENTO DEL
PIQUILLO DE

uitto pe Lonost  LODOSA

OMINACIONM DE ORIGEN

La Denominacion de Ongen Pumiento del Piqullo de Lo-
dosa ampara los terrenos de produccion ubwcados en los mu-
nicipios de Andosilla, Azagra, Carcar, Lerin, Lodosa, Men-
davia, San Adndn y Saturgada; todos ellos en el suroeste
de Navara.

La vanedad del pimiento de prquillo de Lodvsa se ca-
ractenza por su_forma plana-tnangular en dos caras, pun-
la meswa ligeramente curva, color 190 y fruto poco pesado
y pequenio. La textwra es turgente y suave al paladar. El
proceso ubthizado para las conservas es tolalmente artesanal.
La comercializacion con Denominacin de Ongen se reser-
va para las categorias Extra y Primera.

En el registro del Consejo Regulador estin insentas 236
hectareas, 443 agncultores y 13 empresas elaboradoras. Los
kilos de pimientos  seleccrionados, elaborados y enlatados as-

\cwndm a 1.311.000. /

PIMIENTOS DEL PIQUILLO)
DE LODOSA RELLENOS
DE MORCILLA

INGREDIENTES: para 4 personas
- 20 pimientos del piquillo

- 150 ml. de nata liguida

- una moralla - acale
- 2 cebollas - sal
- 3 pimuentos verdes - agua

- un manojo de ajos _frescos
ELABORACION:

Echar sal a los pimientos y a con-
bnuacion, con una cuchardla, sacar el
velleno de la morcilla e miroducirlo en
los pimuentos. Dgarlos aparte. En una |
sartén con aceite de olwa, frewr las ce-
bollas partidas finas, los prmentos a
trozos y los ajos _frescos hasta que todo
esté pochado. Cuando esté hecho, pa-
sarlo por la batidora aiadiendo a la vez la nata v el jugo de los
pimientos. A continuacion pasar esta salsa a una cazuela de ba-

1o, aiadiendo agua hasta consequir la espesura adecuada. Poner

ALCACHOFA
DE ,
BENICARLO

La Denommaciin de Ongen Alcachofa de Bemicarli ampara
la produccion de alcachofas en la comarca norte de la provin-
aa de Castellon, conocida como el Baix Maestrat; en los tér-
minos mumcpales de Benicarlo. Calig, Peiscola v Vinaris.

Los terrenos de cultio, con pendientes medias mferwores al
5%, estan practiwcamente a nwel del mar. aunque en las zo-
nas perifencas del mleror hay una aerta elevacion. Ello da
lugar a un nucrochma especial que hace que la variedad cul-
twada, la Blanca de Tudela, en sus categorias Extra y Pr-
mera. adquiera una gran calidad.

En el regmstro del Consego Regulador figuran insentos unos
200 agrcultores y 6 empnesas. La superficie proleguda ascien-
de a 250 hectareas y la produccion media anual ronda los 5
nmillones de kilos, de los cuales se comercializan bajo el mar-
chamo de la Denomanacion unos 2,5 millones de kilos, el 90%

Q el mercado mierior.

("ALCACHOFA DE it
BENICARLO CON CONEJO
Y SALSA CAMPESTRE

Receta del Restaurante Bar Ermitorio San Gregorio. Benicarld

INGREDIENTES:
- 3 kg de aleachofas - Pergil, pimienta y una copita
- 1 congo de coriac

- 200 gr de abmendas fitas - 1/2 L de aceile de oliva

- 2 lemales madwros (asados) - 1 mangjo de romero y lomatlo
- 1 cabeza de qjos

ELABORACION:

Limnar las aleachofas y partirlas por la mitad. Herir las al-
cachofas 10 mundos. Ficar las almendras, los djos. el tomate, el
peregil y reservarlo. Poner aceite en wna cazuela de barro y freir el
. congo troceado. Agregar la salsa
y frarla un poquilo. Poner un
chormito de coniac. Agregar agua
e~ hasta cubrir el congo y cuando
esté hirmendo aiiadyr el manojo
de tomillo, romero v las alcacho-
~ fas hervidas. Poner la sal nece-

sana y que hierva hasta que esté

con la salsa los pimientos y dejar herowr despaco 10 ¢ 15 mi-

nulos. J

654

todo cocido y espese la salsa. /
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Un SABER con siglos de experiercia,

de tradicion, siemtpre en [a buena compaitia
del arte, [a ciencia v el placer.

Buen SABOR del que hasta [a vista y

el olfato participaw, que solo proporciona
A COCINA, UNA gastronontia Lan genuing Y
distinta conto [a de estas tierras de Castilla
v Leon.
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EZ Presudente de Castilla-La Mancha, José Bono, entrego el pasado 22 de
mayo en Toledo los premios “Gran Seleccion’99” que distinguen a los mejores
quesos manchegos, vinos, mieles y aceites de olwa virgen de Castilla-La
Mancha. En total se han repartido 42 galardones, con tres medallas en cada
una de las categorias establecidas salvo en la miel que se otorga una medalla de

oro por modahdad.

La principal novedad de esta edicion son las categorias en acete de olwa
virgen, que diferencian entre producto con la Denominacion de Ongen “Montes de

Toledo™ y acetes sin Denominacion de Origen, como consecuencia del surgimuento del nuevo Consejo Regulador.

Ozzmioa

J F

-

de Castilla-La Mancha

ANTECEDENTES DEL CONCURSO
“GRAN SELECCIONT

Los premios “Gran Selecciéon se
iniciaron en 1990 en vinos, ligados a la
campana de promocién de alimentos
que la Consejeria de Agricultura y
Medio Ambiente habia puesto en mar-
cha en 1989.

En una primera fase se habia
hecho promocién de algunos produc-
tos genéricos, amparados con un ana-
grama compuesto por un dibujo
modernista de Don Quijote y Sancho
con la leyenda “Alimentos de Castilla-
La Mancha. Naturalmente buenos”.

En la edicion de 1993 se anade el
queso manchego y en 1994 el aceite de
oliva virgen, quedando completado
en 1998 con la incorporaciéon de la
miel.

UNA GRAN CONCURRENCIA

Al concurso de 1999 se han presen-
tado 320 marcas en el conjunto de
productos y categorias. El mayor
numero de participantes lo relne el
vino, 205 muestras en las seis catego-
rias: 52 blancos, 33 rosados, 50 tintos
jovenes, 39 tintos crianza, 10 tintos

Cortha La ¥asihs

reserva y 12 tintos gran reserva.

En aceite de oliva se han presenta-
do 35 productos, 8 adscritos a la Deno-
minaciéon de Origen “Montes de Tole-
do” y 27 sin Denominacién de Origen.

En queso manchego han concurri-
do 54 marcas: 10 industriales de media
curacion, 10 industriales curados, 19
artesanos semicurados y 15 artesanos
curados.

Por 1ltimo, en la miel se observa
un despegue respecto al pasado ano,
primero en la convocatoria de este
producto. Se han presentado 26 en
total, 15 con la Denominacién de Ori-
gen “Miel de La Alcarria” y 11 sin
Denominacién de Origen.

A las empresas concursantes se les
exige unos minimos de cantidades
comercializadas y de tipos de envases.

PROMOCION DE LAS MARCAS
PREMIADAS

Con la entrega de los galardones,
la Consejeria de Agricultura y Medio
Ambiente inicia una campana de pro-
mocién que incluira la edicién de
folletos de los productos premiados,
que se enviaran a firmas comerciali-
zadoras del sector alimentario, ade-
mas de participacion en ferias y expo-
siciones comerciales y difusién a tra-
vés de los medios de comunicacion.

A continuacion se relacionan los
premios en las distintas categorias.



- VINO BLANCO

. Medalla de Oro
ANIL
Cooperativa Vinicola de Tomelloso
Tomelloso (Ciudad Real)

. Medalla de Plata
CANFORRALES
Cooperativa Nuestra Senora del Rosario
El Provencio (Cuenca)

. Medalla de Bronce
CENIBEN
Bodegas Arcos de Casablanca
Cenizate (Albacete)

- VINO ROSADO

. Medalla de Oro
CORCOVO
J.A. Megia e Hijjos, S.L.
Valdepenas (Ciudad Real)

. Medalla de Plata
CASA ANTONETE 98
Cooperativa La Unién
Tarazona de la Mancha (Albacete)

. Medalla de Bronce
Altos del Cabriel
Cooperativa San Antonio Abad
Villamalea (Albacete)

- VINO TINTO JOVEN
. Medalla de Oro
VERONES
SAT Santa Rita
Mota del Cuervo (Cuenca)
. Medalla de Plata
VINA LASTRA
Cooperativa La Invencible
Valdepenas (Ciudad Real)
. Medalla de Bronce
MUNDO DE YUNTERO
Cooperativa Jesus del Perdon
Manzanares (Ciudad Real)

- VINO TINTO CRIANZA

. Medalla de Oro
VERONES 95
SAT Santa Rita
Mota del Cuervo (Cuenca)

. Medalla de Plata
CALZADILLA 96
Uribes Madero, S.A.
Huete (Cuenca)

. Medalla de Bronce
ORISTAN 95
Juan Ramoén Lozano, S.A.
Villarrobledo (Albacete)

- VINO TINTO RESERVA
. Medalla de Oro
SEMBRADOR 90
Evaristo Mateos, S.A.
Noblejas (Toledo)
. Medalla de Plata
CAMPOS REALES 95

Cooperativa Nuestra Senora del Rosario

El Provencio (Cuenca)
. Medalla de Bronce

CASTILLO DE LAS ZARZAS 93

Félix Solis, S.A.
Valdepenas (Ciudad Real)

- VINO TINTO GRAN RESERVA

. Medalla de Oro
VINA ALBALI 91
Felix Solis, S.A.
Valdepenas (Ciudad Real)
. Medalla de Plata
VEGAVAL PLATA 91
Miguel Calatayud, S.A.
Valdepenas (Ciudad Real)
. Medalla de Bronce
PATA NEGRA 91
Bodegas Los Llanos, S.A.
Valdepenas (Ciudad Real)

-ACEITE DE OLIVA CON DENOMI-
NACION DE ORIGEN “MONTES DE
TOLEDO”

. Medalla de Oro
MONTE CONSUEGRA ALIELA
Eladio Rodriguez Calvo
Consuegra (Toledo)

. Medalla de Plata
GARCIA DE LA CRUZ )
Francisco Garcia de 1a Cruz Aguila
Madridejos (Toledo)

. Medalla de Bronce
MONTES NORTE
Cooperativa Montes Norte
Malagén (Ciudad Real)

- ACEITE DE OLIVA SIN DENOMINA-
CION DE ORIGEN

. Medalla de Oro
LORIETTA
Aceites Hurtado y Derivados S.L.
Fuensalida (Toledo)

. Medalla de Plata
HERMIDA
Carlos Hermida Sanchez
Esquivias (Toledo)

. Medalla de Bronce
PALOMINO
Aceites Palomino Ulla S L.
Consuegra (Toledo)




ATLAS
PRESENTA
PLANCHAS DE
CUBIERTAS
REFORZADAS
SIN AMIANTO

Atlas Fibre Cement (G.B.) Ltd.
presenta en Espaita la primera
plancha reforzada de fibrocemento
sin amianto que se ajusta al nivel
de exigencia que hay actualmente
en el campo de las aplicaciones
agricolas para ganado. viviendas y
almacenaje.

Estas planchas estdn
fabricadas con una mezcla
seleccionada de cemento de
Portland y agua, reforzada con
una combinacién de fibras - tanto
naturales como sintéticas-. Este
proceso da como resultado un
material muy resistente, con una
formulacion libre de amianto y
con una garantia Unica de 30 anos.

Opcion segura

Cada una de estas planchas de
fibrocemento de alta resistencia,
esta reforzada con tiras a lo largo
de la plancha en cada ondulacion.
Esta medida
proporciona una
fuerza maxima de
refuerzo, sin ninguna
pérdida en su
duracién, por lo que
contribuye muy
positivamente a la
seguridad en el
trabajo.

Atlas aporta un gran niimero
de ventajas sobre otros materiales
existentes actualmente en el
mercado. Estas planchas "respiran”
reduciendo el riesgo de
condensacion y controlando la
atmoésfera toxica y himeda que
producen los animales de granja.
Atlas ofrece un alto nivel de
resistencia a la corrosiéon y
oxidacion, por lo que aumenta la
vida 0til de las planchas, asi como
un aislamiento acuistico que
permite unas condiciones 6ptimas
tanto para el ganado como para
los establos.

Para todas las
estaciones

Otra de las cualidades de Atlas
es el mantenimiento de
temperatura que tienen las
planchas. Su efecto consiste en
reducir la acumulacién de calor en
verano y la pérdida de calor en
invierno. E] producto asegura un
temperatura ambiente interna y
estable durante todo el afio. Estas
caracteristicas unidas a la
consistencia y duracion del
material, le convierten en el ideal
para actividades como:
almacenamiento de grano o
instalaciones para animales,
granjas...

Las planchas de fibra de
cemento Atlas estdn disponibles en
varios colores para cubrir a las
necesidades de los constructores y
adaptar las edificaciones al medio
ambiente que las
rodea. Atlas también
cuenta con una gran
variedad de
accesorios para
ofrecer una solucién
global a cada
necesidad concreta.
Asimismo, las
planchas de fibra de
cemento Atlas garantizan una
solucion sequra, duradera y
rentable para los tejados y
revestimientos de instalaciones
agricolas, ya se traten de
almacenes o0 granjas animales.

Si desean ampliar
informacion, pueden contactar
con el Centro e Informacién de
Fibra de Cemento.

Atlas Fibre Cement (G.B.) Ltd.
ACH & Asociados

P° de la Castellana,140. 6° A
28046 Madrid

Fax: 91 411 06 66

AG/99

-QUESO ARTESANO

SEMICURADO

Medalla de Oro :
CASTILLO DE PENA-
RROYA

José Antonio Valverde
Lara

Argamasilla de Alba (Ciu-
dad Real)

. Medalla de Plata
NAVALOSHACES
Agropecuaria Navalosha-
ces S.L.

Corral de Calatrava (Ciu-
dad Real)

. Medalla de Bronce
EL PESEBRE DE CAM-
PO RUS
Quesera Campo Rus S.L.
Santa Maria del Campo
Rus (Cuenca)

-QUESO ARTESANO
CURADO

. Medalla de Oro
MIRO
Moral Collado C.B.

San Clemente (Cuenca)

. Medalla de Plata
MONTEGUERRAS
Quesera Herenciana
Cofer S.L.

Herencia (Ciudad Real)

. Medalla de Bronce
EL CONSUELO
Los Claros S.L.

Ciudad Real

-QUESO INDUSTRIAL
SEMICURADO

. Medalla de Oro
COQUEM
Cooperativa Quesera
Manchega La Santa Cruz
La Albeica de Zancara
(Cuenca)

. Medalla de Plata
CASA DEL CAMPO
Unién Quesera Manche-
ga S.A.
Albacete

. Medalla de Bronce
LOS TRES PASTORES
Cooperativa de Pastores
Toledanos, S.C.L.
Gerindote (Toledo)

-QUESO INDUSTRIAL
CURADO

. Medalla de Oro
ROBLEVEGA ORO
Coqueya S.A.
Villarrobledo (Albacete)

. Medalla de Plata
D. BERNARDO ORO
Quesos Forlasa S.A.
Villarrobledo (Albacete)

. Medalla de Bronce
MAESE MIGUEL
Industrial Quesera Cu-
querella S.L.

Malagén (Ciudad Real)

N

-ROMERO CON DENOMI-
NACION DE ORIGEN
“MIEL DE LA ALCARRIA”

. Medalla de Oro )

LA FLOR DE MONDE-
JAR

Luis Jimenez Torres
Mondéjar (Guadalajara)

- ESPLIEGO CON DENOMI-
NACION DE ORIGEN
“MIEL DE LA ALCARRIJA”

. Medalla de Oro

TIO FELIX

Apicola Puente Nuevo,
S.L.

Caspuerias (Guadalajara)

-MULTIFLORAL CON
DENOMINACION DE ORI-
GEN “MIEL DE LA ALCA-
RRIA”

. Medalla de Oro
COLMENEROS ALCA-
RRENOS
Cooperativa de Apiculto-
res de La Alcarria Con-
quense
Huelves (Cuenca)

-ROMERQ SIN DENO-
MINACION DE ORI-
GEN

. Medalla de Oro
APICOLA LAS OBRE-
RAS
Apicola Las Obreras, S.L.
Minglanilla (Cuenca)

-BREZO SIN DENOMI-
NACION DE ORIGEN

.Medalla de Oro |
JAIME GUTIERREZ
LIMA
Jaime Gutiérrez Lima
Horcajo de los Montes
(Ciudad Real)

-MULTIFLORAL SIN
DENOMINACION DE
ORIGEN

. Medalla de Oro
MIEL AURELIO
Aurelio Gonzalez Lépez
Almuradiel (Ciudad
Real)



GRICULTURA

ECOLOGICA
E spafia

DE

AUTORIDADES DE CONTROL
N° DE OPERADORES Y SUPERFICIES®

ANDALUCIA

COMITE ANDALUZ DE
AGRICULTURA ECOLOGICA

[ —]

Codigo
ES - AN - AE

wiia 0

N Productores 1769
Ne Elaboradores 52
Supeiicie total nscrra 47 470 has

© ARAGON

COMITE ARAGONES DE
AGRICULTURA ECOLOGICA

o

v

Codigo ES - AR - AE

N® Productores 138
N° Elaboradores 23
Superficie total

nscra 13.093 has

€2 PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJO DE LA
PRODUCCION AGRARIA
ECOLOGICA

Codigo: ES - AS - AE

N° Productores 20
N° Elaboradores 3
Superficie totat

nscrita

€ ISLAS BALEARES

CONSEJO BALEAR DE LA
PRODUCCION AGRARIA
ECOLOGICA

Codigo: ES - BA - AE

N*® Productores 101
N° Elaboradores 8
Superficie total
nscrita

&,

3231 has

3 CANARIAS

CONSEJO REGULADOR DE
AGRICULTURA ECOLOGICA
DE CANARIAS

e,

Cédigo: ES - CA - AE

N° Productores 233
N° Elaboradores 25
Superficie total

\| Inscrita

@ CANTABRIA

CONSEJO REGULADOR DE
AGRICULTURA ECOLOGICA
DE CANTABRIA

:..:':-1"1 Codigo: ES - CN - AE

115 N°Productores 19
N° Elaboradores 3
i | Superficie toral

inscrita

) CASTILLAY LEON

CONSEJO AGRICULTURA
ECOLOGICA DE LA COMU-
NIDAD DE CASTILLA LEON

i Codigo E5 - CL - AE
:| N° Productores 189
i| N° Elaboradores 8
| Superficie total
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edicion de la Feria Regional del Campo y de Muestras “Castille la Mancha” en
Manzanares (Ciudad Real). ;
La de este ano ha sido la exposicion mas grande de su historia, avalada por los
183 expositores presentes que representaban a unas 700 firmas comerciales, y
que se distribuian en 120,000 m* incluidae la ampliacion de este aiio de 7.200 m’.
Por el volumen de malerial expuesto (valorado en alrededor de 4.000 millones
de pesetas por el numero de contactos comerciales y por su asentamiento como
gran escaparate de la Region Castellano-Manchega, la FERCAM esta Uamada
a codearse con las mas importantes
S Ferias de Espana.
FERIA REGIONAL

L CAMPO Y MUES TRAS
s neTiLLA-LA PAANCHA
0F CASTILLAL

El queso marca “El Pesebre” de la Quesera Campo Rus S.L., del pueblo conquense
de Santa Maria del Campo Rus se alzé con la medalla de oro en la categoria de
queso artesano elaborado con leche no pasteurizada en el XI Concurso El Director de Turismo ] ade |
Regional de Calidad de Quesos Manchego fallado en la Feria Regional de Campo . giia-La ManGecha_‘ e’a'Juan Be,enéue‘c"'ina“e’c’%do‘“'Iesa'afena'. junto
Manzanares. al alcalde de Manzanares, Miguel Pozas
Segum informacion facilitada por la gerencia de la Feria, el segundo premio y

medalla de plata se quedd en la vecina localidad de La Solana y fue para el queso marca “Marantona”, de Quesos la Casota S.L.

En categoria industrial, es decir, quesos elaborados con leche pasterizada, el primer premio y medalla de oro le correspondio al queso
“La Tradicién”, de Queso Artesanos Hechos a Mano de Mora de Toledo, y el segundo y medalla de plata fue para el queso marca
“Tomel”, de Cooperativa de Ganaderos Manchegos, de Tomelioso (Ciudad Real).

ONCL UNA RECOGEDORA DE PLASTICO RESIDUAL, MEJOR MAQUINA
“Vegaval-Plata 91", de la bodega Miguel Calatayud de NOVEDAD DE FERCAM’99

Valdepefias ha sido galardonado con la medalla de oro de , i L. )
los Vinos Tintos Gran Reserva en el concurso regional de El premio a la mejor maquina novedad ha correspondido a una recogedora de

cata de vinos. En esta modalidad, la medalla de plata fue plastico residual presentada en FERCAM'99 por la industria “Orbafianos y Brunet,
para “Sefiorio de Guadianeja 86", de Vinicola de Castilla S.L." de Haro (La Rioja). £l jurado del concurso ha premiado en ella su importante

Manzanares; y la medalla de bronce para “Los Molinos 91", contribucion al medio ambiente, ya que permite recoger de forma sencilla y préctica :
de Bodegas Félix Solis de Valdepefias. los plasticos que quedan en el campo tras recoger la cosecha de productos que se
En la categoria de vinos blancos, las medallas fueron a cultivan “bajo abrigo”.

parar a “Veronés Macabeo 98" de SAT Santa Rita, Mota del
Cuervo (Cuenca), oro “Verones Airén”, de la misma bodega,
plata; y “Yuntero” Macabeo 98 de la cooperativa Jesus del
Perdén de Manzanares, medalla de bronce.

En cuanto a los vinos rosados han resultados premiados
con otras tantas medallas de oro, pliata y bronce
respectivamente “Castillo de Alnambra”, de Vinicola de
Castilla de Manzanares; “Veronés 98, de la SAT Santa Rita
de Mota del Cuervo; y “Yugo 98” de la Sociedad Cooperativa
Virgen de la Vega de Sucuéllamos.

La medalla de oro de los vinos tintos jovenes fue a parar
a "Veronés” Cencibel 98 de la SAT Santa Rita de Mota del
Cuervo; la de plata a “Casa de la Vifia 98", de Casa de la
Vifa S.A. de Alhambra; y la medafta de bronce a “Portillejo”
Merlot 98 de Vinedos Mejorantes S.L. de Villacafas (Toledo.

En la categoria de vinos tintos con crianza, el bronce fue
para “Casa Gualda 96” de Nuestra Sefiora de la Cabeza, de
la Sociedad Cooperativa de Pozoamargo (Cuenca); la
plata para “Veronés 95" de SAT Santa Rita de Mota del
Cuervo; y la medalla de oro para *Valdeazor 96" de
Cooperativa la Invencible de Valdepenas.

Finaimente en los tintos de reserva resuttaron “Casa de
fa Vina 90" de Casa de la Vifia S.A. de Alhambra, bronce;
“Yuntero 93" de la Cooperativa Jests del Perdon de
Manzanares, plata; y “Sefiorio de Guadianeja 94", de
Vinicola de Castilla S.A., de Manzanares con la medalla de
oro.

Vista de algunos de los
stands de maquinaria
presentes en la
FERCAM'99
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Inauguramos este mes, den-
tro de nuestra habitual Sec-
cion de maquinaria, un

nuevo apartado, en el que,

a modo de coleccionable,
Andrés Porras, catedrati-

co de la Escuela de Inge-

nieria Técnica Agricola
de Ciudad Real, nos ira
desvelando todos los se-
cretos de la mecaniza-

cion de los cultivos, ca-

pitulo a capitulo, con
arreglo al siguente su-
mario:

. Implantaciéon de cultivos.
. Laboreo.
. Abonado.
. Aplicacién de productos fitosanitarios.
. Sembradoras.
. Plantadoras y repicadoras.
. Maquinaria para henificacion.
. Recogida y transporte de heno.
. Recoleccion de forraje para consumo en verde y ensilado.
. Recoleccion de patata y remolacha.
. Cosechadora de cereales.
. Recoleccion de algodon.
. Recoleccion de tomates.
. Recoleccion de uvas.
- 15. Recoleccion de aceitunas.
16. Recoleccién de otros frutales arboreos.
17. Operaciones de postrecoleccion.
- 18. Aspectos econdmicos y sociales de la recoleccion
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CAPITULO 1.

1.1.- Introduccion

La puesta en cultivo de un suelo virgen
o abandonado o por cambio de cultivo, su-
pone realizar intervenciones con equipos
especialmente adaptados, muy robustos y
pesados, que, en general, precisan una
elevada potencia de traccién y que son tan
caros que es dificil que puedan formar
parte de la maquinaria de una explota-
¢ién agricola, por importante que sea. Sélo
las empresas privadas y las cooperativas
de utilizaci6n de maquinaria agricola dis-
ponen de ellas y es por lo que cuando se
pretende poner un terreno en cultivo se
tiene que recurrir a ellas. Durante el tra-
bajo se pueden encontrar drboles, arbus-
tos y plantas de lo m4s variado, raices,
piedras, etc... y, segiin el material encon-
trado se usard un tipo u otro de maquina-
ria.

Por sus cualidades en cuanto a traccién
y vuelco, los tractores de cadenas son los
mas usados para deforestacién, desmonte
y terraplén, aunque también se les usa
para trabajos de desfonde o para realizar
laboreo profundo con arados de numerosos
cuerpos. En general se usan para todos
aquellos trabajos que requieren una poten-
cia de traccién elevada y unas condiciones
de estabilidad a vuelco importantes.

Los tractores de cadenas utilizados en
los trabajos de desmonte, tienen en general
potencias que oscilan entre 100 y 250 C.V.
ya que pueden realizar grandes esfuerzos
de traccién o empuje gracias a la gran su-
perficie de contacto con el terreno que ofre-
cen sus cadenas y a su elevado peso.

Su elevada a estabilidad a vuelco les per-
mite desplazamientos en zonas de terreno

L Figura 1.- Tractores de cadena.

inestable y con grandes pendientes sin
riesgo de deslizar o de volcar.

Las cadenas ejercen una baja presién
sobre el suelo, por lo que pueden moverse
incluso en terrenos en los que la adheren-
cia es excesivamente baja, para tractores
de neumaticos.

Una cadena es una banda metdlica ar-
ticulada continua que constituye como un
rail que se desarrolla a medida que la m4-
quina avanza. Se compone de eslabones
especiales de acero, sobre los que se fijan

IMPLANTACION DE

Por: Andres Porras Piedra y Andrés Porras Soriano
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Figura 2.- Detalle de cadena como banda
metalica continua.

tejas de acero con nervadura que apoyan
directamente en el suelo, que se coloca al-
rededor de dos grandes ruedas met4licas.

La primera de estas ruedas, denomi-
nada rueda catalina, es motriz, dentada y
engrana en los ejes de articulacién de la
cadena, de forma que al accionarla hace
avanzar el tractor.

La segunda rueda, denominada rueda
tensora, es loca y lisa, y realiza la tensién
de la cadena gracias a un gran muelle fijo
alos largueros, en los que se apoya el con-
junto del tractor.

La parte de la cadena que no entra en
contacto con e] suelo queda destensada, y
es por lo que se le colocan rodillos soporte
y guia que reducen sus vibraciones.

Para aumentar el contacto de las cade-
nas con el suelo, los largueros llevan unos
rodillos soporte que ruedan sobre la cade-
na. Estos, para soportar las duras condi-
ciones de trabajo se constituyen de acero

Figura 3.- Detalle de cadena

especial y para disminuir la resistencia al
rozamiento, se montan sobre rodamientos
estancos que llevan canales de engrase a
presién. Al estar expuestos a liquido y pol-
vo, necesitan juntas de estanqueidad que
impidan la polucién que obligaria a su fre-
cuente renovacion.

-En cada eslabén, como se ha dicho, se
coloca una teja provista de una arista sa-
liente, que engrana con el suelo, cuyas di-
mensiones varian segin modelos, poten-
cia y necesidades de uso del tractor, cuyo
cambio de tamario es usado para modifi-

Figura 4.- Transmision en un tractor de
cadenas.

car el ancho de via del tractor, y asi poder
adaptarlo a diferentes condiciones de tra-
bajo.

Cuanto mayor es ]a posibilidad de pati-
naje del tractor, mas anchas deben ser la Q
tejas, y mas alta de ser la arista de la teja
que se clava en el suelo, en cambio mas in-
cémoda es la conduccién del vehiculo. Si
son de esperar virajes frecuentes, entonces
se recomiendan aristas de unos 20 mm,
para evitar su desgaste prematuro.

Los tractores de cadenas ejercen una
presién especifica sobre el suelo que oscila
entre 0’3 y 0°6 Kg/cm?, lo que constituye
una importante caracteristica.

Las ventajas de los neumaticos son de
sobra conocidas, pero la capacidad de trac-
ci6n que presentan es muy inferior a las

Figura 5.- Potentes tractores de neumaticos.

cadenas. Para mejorar su capacidad de
traccién se recurre a lastrar el tractor. La
necesidad de carga hace que estos tracto-
res de ruedas estén obligados a llevar sis-
temas para el soporte de los contrapesos.

Es evidente que la capacidad de trac-
cién va indefectiblemente unida a la an-
chura de la banda de rodadura, y al esta-
do de su dibujo.
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Los tractores de neumaticos para des-
monte se fabrican de 2 y 4 ruedas. Los de
dos ruedas motrices desarrollan potencias
que llegan a 120-130 C.V., y su velocidad
de desplazamiento puede alcanzar hasta
50 Km/h, lo que es una ventaja respecto a
los tractores de cadenas.

Los de cuatro ruedas motrices, tienen
mayor capacidad de carga y mayor capaci-
dad de traccién. Las potencias utiles lle-
gan a superar los 300 C.V,, y admiten ve-
locidades de desplazamiento que superan
los 50 Km/h.

Estos tractores de ruedas presentan di-
ferencias importantes respecto a los nor-
malmente usados en agricultura, como
son su elevada relacién peso/potencia ne-
cesaria para los trabajos que desarrollan,
la direccién, que se realiza por pivota-
miento del eje motor con respecto al re-
molcado, mediante pistones hidrdulicos,
aunque también hay modelos que reali-
zan la conduccién de forma tradicional,
pero siempre con sistemas hidrostaticos
de accionamiento. El frenado hidraulico o
neumatico, actiia sobre las ruedas motri-
ces y, a veces, también sobre las directri-
ces y es frecuente un dispositivo de seguri-
dad que realiza un frenado automatico en
caso necesario, dadas las condiciones de

Figura 6.- Bulldozer montado en tractor de
cadenas.

trabajo de estas maquinas. También es
frecuente encontrar elevadores hidrauli-
cos de potentes brazos, y en modelos muy
avanzados es posible encontrar doble sis-
tema de elevador hidrdulico, delantero y
trasero. El chasis presenta articulaciones
que le permiten una adaptacion total a te-
rrenos dificiles y, en general, son m4s ra-
pidos que los tractores agricolas conven-
cionales.

1.2.- Derribo de arboles y arbustos

Roturar es la accién de preparar por

-primera vez las tierras para ponerlas en

cultivo.

Los diferentes materiales utilizados
para la roturacién son variados, en fun-
cién de las caracteristicas de la vegetacién
que se pretenda eliminar, La cual puede
estar constituida esencialmente por arbo-
les, por arbustos o por maleza.

El derribo de drboles y arbustos se rea-
liza con diferentes maquinas, de las cua-
les es el bulldozer una de las m4s usadas.

Esta mdquina, de uso muy polivalente,

Figura 7.- Empleo del bulldozer para derribo
de arboles de troncas no muy gruesos.

aunque se emplea para derribo, no es la
maquina m4ds eficaz para este tipo de tra-
bajo.

Un bulldozer, lamado también empu-
Jador, presenta esencialmente una ldmi-
na de empuge de perfil curvo, con una zona
de corte normalmente recta.

La ldmina se coloca delante del tractor,
normalmente de cadenas, perpendicular-
mente a su eje longitudinal, montada so-

Figura B.- Lamina cortadora de arboles.

bre brazos de fijacién, que se elevan y se
bajan mediante accionamiento hidraulico.

Si sélo hay arbustos, 1la lamina se colo-
ca a poca altura, y al avanzar arranca las
plantas empujandolas hasta formar gru-
pos mas o menos grandes.

Si hay arboles de troncos no muy grue-
s0s, se eleva la lamina hasta su altura ma-
xima y se empuja para derribo del drbol.
Una vez tumbado, la miaquina da marcha
atras, se hace descender la lamina por de-

Figura 9.- Bulldozer con lamina delta.

bajo de la profundidad que alcanzala zona
radical para arrancar totalmente el drbol
€n varos pases sucesivos.

Si hay arboles con troncos muy gruesos
se cortan con la lAmina algunas de las ra-
ices laterales. A veces se hace hasta una
rampa de tierra que deja al aire casi la mi-
tad del sistema radical del 4rbol, y con la
l4mina colocada en situacién elevada se
empuja hasta tumbarlo.

Hay aparatos especialmente concebi-
dos para trabajos en los que los bulldozer
no pueden actuar con eficiencia, entre
ellos est4 el bulldozer cortador de drboles,
dotado de una ldmina que ademas de te-
ner un filo muy cortante, contiene una ba-
rra de empuje que permite empujar a los

Figura 10.- Desbrozadora portatil.

arboles en zonas maés altas, lo que facilita
el derribo.

En otros casos un espolén situado en un
lateral de la 14mina, permite hacer hendi-
duras en los troncos demasiado gruesos
para seccionarlos en varias pasadas. A ve-
ces el espoldn se sitia en el centro de la
lamina lo que permite hacer estallar los
troncos.

Las desbrozadoras portdtiles y mo-
tosierras de cadena son instrumentos
provistos de un motor de pequeiia cilin-
drada y alto régimen de giro que, maneja-
dos por un s6lo operario, se pueden utili-
zar para poner la tierra en cultivo en luga-
res inaccesibles a tractores.

* Las desbrozadoras portdtiles se com-
ponen de:

— Un motor monocilindrico normalmente
de dos tiempos refrigerado por aire.

— Un embrague centrifugo.

—Un tubo con arbol interno de transmi-
sién o cable flexible, que transmite el
movimiento hasta el elemento de corte.

— Un elemento de corte que puede ser de
sierra circular, ldminas giratorias, o de
barra alternativa.

—Un manillar que dispone de dos empu-
fiaduras con un acelerador manual.

* Las desbrozadoras manuales se fa-
brican con un sistema normalizado de
acoplamiento de las hojas de corte, lo que
permite que la mdquina pueda equiparse,
con el accesorio mas adecuado para hacer
asi la tarea con mayor rapidez y seguri-
dad.

— Las hojas de desbroce de tres puntas
se usan para cortes de grosor no superior
a los 2 cm como zarzas o tojo. Los rendi-
mientos de trabajo son préximos a los 350

m?h.



Figura 11.- Motosierra de cadena

~ La técnica de trabajo consiste en rea-
lizar senderos de 1 m o més de ancho, bas-
culando la broza hacia un lado.

— Las hojas de sierra, de 1as cuales exis-
ten diferentes modelos, segin el nimero
de dientes y a la forma de estos. Son indi-
cados para el desbroce de vegetales lefo-
sos asi como para los aclareos realizados
en repoblaciones forestales.

— Los cabezales Trimmy, muy emplea-
dos en jardineria, consisten en un hilo de
nylon que mediante su giro corta aquella

/0

Figura 13.- Palipacto para arranque manual
de raices.

de grandes tijeras que, colocados delante
del tractor, permiten seccionar drboles de
hasta 60 cm de didmetro. Este til, mane-
jado por un sélo operario, puede alcanzar
un rendimiento de 1 minuto por tronco
cortado.

A veces se han usado dos tractores de
cadenas de 130 a 150 C.V. que marchan
paralelamente a unos 20 6 30 m. uno de
otro remolcando un grueso cable de 4 -
5 cm. de didametro o una fuerte cadena.

Figura 12.- Corta-troncos.

vegetacién herbacea que nace en parques,
jardines. Su principal ventaja radica en la
posibilidad de trabajar al lado de vallas,
escaleras, paredes y otros sitios de dificil
acceso con otro tipo de cabezales.

¢ Las motosierras de cadena llevan
una cadena provista de dientes de corte
que desliza sobre una guia denominada
espada, la cual, para reducir rozamientos,
lleva lubricacién continua. Por su enorme
utilidad estas maquinas son cada dia m4s
perfeccionadas, con menos peso y mas po-
tencia.

Est4n constituidas por:

—Mangos de sujecidn.

—Espada guia.

~Cadena de corte.

~Motor de4-6 C.V.

—Cable de arranque.

—Freno de cadena.

—Acelerador de sistema con sistema de
fijacién.

En ocasiones se utilizan corta - tron-
cos hidrdulicos, que son tutiles a modo

Figura 14.- Stumper

Al desplazarse arrancan las plantas
dejando en muchos casos las raices en el
suelo.

Para ayudar al cable o a la cadena es
costumbre colocar dos trozos de rail en
medio del cable grueso con lo cual se pro-
duce un trabajo mis eficaz.

Con este método se desmontan drboles
de hasta 30 cm de didmetro.

Dos pases en sentido opuesto permiten
formar un montén de materia vegetal fa-
cil de quemar. Evidentemente en suelos
sueltos este método es rdapido, eficaz y su
aplicacién resulta muy econémica.

Figura 15.- Diente de arranque por traccion.

664

1.3.- Arranque de raices

Después de derribar arboles y arbus-
tos, el suelo queda inundado de raices mas
0 menos gruesas, que antes de empezar la
plantacién cultivada de la tierra, es nece-
sario eliminar.

Esta operacion, en general, cara y difi-
cil, se puede realizar por traccién vertical,
para lo que durante muchos anos, se han
usado tripodes con sistemas de polipac-
to manuales que con un gancho tiraban de
la raiz.

Figura 16.- Arrancadora-extirpadora

También se pueden arrancar raices
por empuje, para lo que se usan utiles fi-
Jjados delante del tractor entre los que los
mas comunes son las Idminas dentadas o
stumper, las cuales est4an formadas por un
conjunto de gruesas pletinas de acero, re-
forzadas en sus extremos para aumentar
su resistencia y capacidad de trabajo, sol-
dadas a un bloque de metal. Su anchura
no llega al metro, lo que permite concen-
trar el empuje del tractor en una pequena
superficie.

El rendimiento de tal dispositivo es
bajo, y la potencia necesaria muy elevada.

También se utilizan las denominadas
garras de arranque o grubber que consis-
ten en dos o tres largos dientes de acero in-
clinados que al avanzar clavados en la tie-
rra elevan las raices y las hacen salir al
exterior. A veces estos ttiles estdn forma-
dos por un diente unico cuando se trata de
grandes raices. Un chasis dotado de eleva-
dor hidraulico fijado a la estructura del
tractor soporta los esfuerzos.

A veces, en condiciones muy dificiles,
y si el tractorista es habil, se pueden
unir los esfuerzos de traccién con los de
elevacién y descenso del diente mejoran-
do de esta forma las posibilidades de tra-
bajo.

El arranque de raices por extirpacién
utiliza méquinas provistas de garras que
tienen, ademas de un movimiento de ele-
vacién y descenso general de los brazos
que las soportan, un movimiento de de-
lante atras, que les permite clavarse pri-
meramente en la tierra y a continuacién
girar realizando la extirpacién de las rai-
ces.

Cuando las raices son pequenas y la
tierra est4 suelta y sin piedras gruesas se
usan maquinas constituidas por un cilin-
dro de acero de unos 60 cm. de didmetroy
unos 130 cm. de longitud, que lleva dien-
tes, que al penetrar en el suelo cortan las
raices, triturdndolas.

Otra técnica de eliminacién de raices
son los barrenos.

(Continuard)
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control y
confort en la
conduccién

El nuevo tractor Fendt Favorit 700 Vario.

Control, confort y
gran productividad.

Yoo ' FENDT

Fendt es una marca mundialmente extendida de AGCO Corporation - http://www.fendt.com




NUEVA EMPACADORA CLAAS

Un redactor de AGRICULTURA ha estado presente en la presentacién y demos-
traciéon en campo de la nueva empacadora de pacas cuadradas de gran dimension, de
la marca Claas. fabricada en Francia. el modelo Quadrant 2200, que viene a sustitwr

a la 1200.

Esta demostracion, programada con otras en distintos puntos de la regién Centro y

en Cérdoba, tuvo lugar en Talavera de la Reina.

La Quadrant 2200 dispone del pick-up profesional de 2,10 m de anchura de recogi-

da, con suspensién hidraulica exclusiva.

Detras del pick-up, los sinfines de alimentacién ampliamente dimensionados reducen la mies a la anchura de 1.20 m del ca-

nal de prensado.

Al mismo tiempo, la Quadrant 2200 sin mecanismo
de corte estd equipada con el rotor de transporte espe-
cialmente activo.

La empacadora se caracteriza por un gran potencial
de prensado y un facil desatado. El atado es de seis
vueltas de hilo.

El sistema Roto Cut, al disponer del retenedor de ro-
dillos patentado por Claas, garantiza un flujo de mies
uniforme y un gran rendimiento de alimentaciéon.

Con el Claas Control Terminal, el conductor acciona
y controla la maquina. El menu de trabajo del terminal
informa al conductor sobre todos los estados de servicio
importantes, como p. €j. la longitud de las pacas, la pre-
sién de compactacion, la posicién de las cuchillas y el
atado. Con la punta de los dedos se ajustan confortable-
mente el giro hacia dentro y hacia fuera de las cuchillas,
la elevacién y descenso de la bandeja de corte, la activa-
cién manual del atado asi como el establecimiento y re-
duccién de la presion de compactacion.

El canal de prensado ofrece la posibilidad de prensar
pacas cuadradas de hasta 3,00 metros de longitud.

A

DATOS TECNICOS

0,70 m

1,20 m

1 hasta3 m

desde 74 kw (100 cv)
1000 rpm

Altura

Anchura

Longitud

Consumo de fuerza
Regimen de revoluciones
del-eje de toma de fuerza

Engranaje principal
Conexion hidraulica
Pick-up

Alimentacion
Piston de prensado
Atado

Mando

Caja de hilos

Eje sencillo 40 kmvh
Neumaticos

Dimensiones

Altura
Anchura.

Peso

engranaje cilindrico en bario de aceite

1 x de efecto simple, pata de apoyo y pick-up
2,10 m

4 portapuas

retenedor

2 ruedas palpadoras

rotor de alimentacion y acareador superior
piston de rodillos con 51 recomridos/min

6 anudadoras de gran rendimiento CLAAS
con indicador eléctrico de falta de

hilo y ventilador de limpieza

CLAAS CONTROL TERMINAL

24 rollos de hilo

sistema de freno neumatico

600/50 - 22.5 12 PR

700/45 - 22.5 12 PR (opcional)

2,56 m

2,78 con eje sencillo
(600/50 - 22.5)

2,96 m con eje sencillo
(700/45 - 22.5)

6800 kg (eje sencillo)

Peso maximo permitido 8500 kg

Equipamiento adicional

Instrumento de medicién de la humedad, indicador de la forma de las pacas,
engrase central automatico, alargamiento de la barra de traccién, chapa de
fondo con retenedar, etc.




Maquinaria

NOVEDADES BELLOTA
Ultimos lanzamientos de producto

e m e P e ——————————

BELLOTA

La marca Bellota, fobricantes de herramientas ma-
nuales y recambios agricolas, ha lanzado al mercado
i dos nuevas gamas de productos:

e Nuevos brazos VI-
BROBELLOTA, con un
nuevo disefio en el que
destaca un amarre espe-
cial entre el muelle y el
brazo mediante un unico
tornillo, y acero especial
para muelles que aporta
flexibilidad al brazo.

Para dar mas seguridad,
el conjunto es sometido a
un “Shot-peening” que
aporta una mayor resis-
tencia a la rotura por fati-
ga, aumentando su vida
util y esta provisto de una
doble capa de pin-
tura anticorrosi-
va.

Ademas, para
su rapida identifi-
cacién lleva la tam-
pografia “Vibrobellota”
en la zona superior y
dispone de
todas sus bl i
piezas de [ ¢
repuesto.
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¢ Nueva gama PODA
CLASSIC, en la que en-
contramos los siguientes
componentes:

- TIJERAS DE PODAR
CLASSIC UNA MANO:
- Hojas recambiables de
acero al cromo vanadio
templado.

-TIJERAS DE PODAR
CLASSIC DOS MANOS:
- Mangos de aluminio li-

geros y resistentes.

-CORTASETOS CLAS-
SIC:
- Mangos ergonémicos de
madera de haya.

- SERRUCHOS PLEGA-
BLES CLASSIC:
- Diente japonés templa-
do por induccién. Hoja rec-
tificada y cromada.

o

e NUEVA GAMA
NIVELES

- Niveles Perfil de Aluminio profesional
- Niveles Perfil de Aluminio Superprofesional
- Niveles Perfil de Aluminic Superprofesional con Iméan

- Niveles Ala de Avién
- Niveles Doble T

albe 1™

frmaom l

* AMPLIACION DISCOS DE DIAMANTE

- DISCOS DE DIAMANTE SUPERPROFESIONA-
LES: especiales para canteros con un segmento de 10 mm |
ofrecen un mejor rendimiento, debido a su mayor dura- |
cién, mejorando sensiblemente las prestaciones.

- DISCOS DE DIAMANTE PARA APLICA-
CIONES ESPECIALES: para usos especificos
del usuario profesional: mérmol, ceramica,
granito, terrazo y refractario.

DEL GRUPO EN USA.

Siguiendo la estrategia de expansién del Grupo Same |
Deutz-Fahr, el pasado mes de Abril, se abrié una nueva filial |
en los Estados Unidos de Norteamérica. Es un ambicioso pro-

yecto, lleno de ilusién y de gran esfuerzo, en el pais mas com-
petivivo del mundo.

El Grupo, en su planteamiento de crecimiento a nivel mun-
dial, ha apostado fuerte por hacerse un sitio en el mercado
americano.

La Direccién de una nueva filial en Houston es la siguiente:

SAME DEUTZ-FAHR NORTH AMERICA INC.

6911 BREEN STREET, BLDG.B
HOUSTON, TX 77086
TEL: 001-281-448-3310
FAX: 001-281-448-7285

Abonadoras de 800 a 2.000 I. en uno
y dos discos, de gran precision.

Sembradora monograno neumatica de
precision, para maiz, girasol, remolacha, etc.

iy

Abonadora localizadora para cultivos
en lineas de 3 a 6 lineas.

#£% JULIO GIL AGUEDA E HIJOS, S.A.

w Teléfonos: 884 54 29 y 884 54 49 - Fax: 884 14 87
Carretera de Alcala Km. 10 - 28814 DAGANZO (MADRID)



SEVILLA DATOS PLUVIOMETRICOS DE
: e N : o OJUELOS-MARCHENA DESDE 1931
LA SEQUIA MAS ATROZ |

SETENTA ANOS LTS/M2  DESVACION'R  ANO  LTS/M2  DESVIACION®

'j J

Desde anos atras el tema de la sequia hubo de ser repetida- 1931 404 -121 1966 427 .98
mente abordado y comentado sus efectos en estas crénicas sevi- 1932 595 70
lanas. La alternativa de anos secos y hiimedos es sobradamente 1967 522 -3
conocida por los agricultores y ganaderos. Pero con la agravante 1933 516 -9 1
4 . . . 267 968 475 -50

e que, segun la experiencia, los periodos secos se contindan por
espacio de tres a cuatro afos y los lluviosos se limitan a dos-tres 1934 408 -117 1969 860 335
anos.

Lo ocurrido ultimamente lo confirma: la sequia de los anos 1973 1935 452 3 1970 534 9
a 1976 provocd una crisis productiva dramatica. Los arroceros ni 1936 758 233 1971 4

€O una crisi 1ca 71 -54
sembrar pudieron; el trigo mermado a rendimientos de 300/400 1937 802 277
kg/hectarea; el maiz vié reducida su siembra a minimos; Ja cam- 1972 662 137
pana de remolacha de siembra otonal ruinosa; en patatas simi- 1938 325 -200 1973 280 245
lar, etc. Y estrago en las explotaciones extensivas ganaderas. )

A partir de la otoriada del 1976 comenzaron unas lluvias que 1939 9 266 1974 290 2235
llenaron con colmo los embalses de aprovechamiento agricola de
la CONFEDERACION HIDROGRAFICA DEL GUADALQUL. | 1240 608 8 1975 a8 | -107
VIR. Provocaron danos en las estructuras productivas y los pue- 1941 74 189 1976 776 251
blos riberenios del Guadalquivir soportaron penosas riadas. 1942 84 159

Los embalses que habian llegado a “cero” ocupacién, se llena- 6 3 76177 604 79
ron como por ensalmo. La poblacién de Sevilla sometida a solo 1943 370 -155 77/78 598
seis horas de suministro de un agua apestosa, pudo abrir sin tasa 1944 330 195 13
los grifos. - 79 | 03 | 78

Luego en los anos 1977 y 1978, si bien flaque6 el llover durante ;
la primavera, hubo riegos pluviales suficientes para sacar ade- 1945 27 218 79/80 444 -81
lante las cosechas de secano. En el regadio se levantaron todas 1946 529 4 80/81 125 200
las limitaciones de suministro. i

Al llenarse los embalses se han hecho célcul(és del agua que se 1947 642 17 81/82 426 -99
perdi6 rio abajo. Mdas de 10.000 millones de m®.

Ofrecemos en el recuadro los registros mensuales de precipita- 1948 625 100 82/83 361 -164
ciones de lluvia durante el periodo de 1976 a 1999, arios hidrolé- 1949 300 -225 83/84 606 81
gicos. Véase en la columna de los totales las oscilaciones de in- 1950 357 168
tensidades. El minimo lo dio 1994-95, tenido por mal récord con ) 84/85 568 43
263 litros/m? cuando la media en Sevilla son 500-550 litros. 1951 767 242 85/86 488 37

Sin embargo, la situacién actual es mucho peor. Después del )
pobrisimo llover del otofio de 1998, a partir de Marzo no volvié a 1952 384 -141 86/87 496 -29
caer gota, situdndose en principios de Julio la intensidad en tan K
s6lo 139 litros/m2. Pura ruina para el secano, pero en cambio si- 1953 303 221 87/88 705 180
tuacién tranquila en las zonas regables merced al agua retenida 1954 159 -366 88/89 187 .138
en los embalses suministradores del periodo htimedo precedente. 1955 440 85
La disponibilidad al inicio de las campanas de riego era un 60% - 89/90 680 155
de ocupacién. No hay problema de agua por el momento, pero, jy 1956 366 -159 90/91 444
si la seca se prolonga dos o tres anos mas? -81

Completa el comentario que hacemos las estadisticas de una 1957 402 -123 91/92 432 -93
finca sita en la Campifia, Marchena, de un labrador asociado en
ASAJA-Sevilla. Es lo mismo que lo anteriormente dicho, pero con 1938 607 8 92/93 348 -177
registros que alcanzan hasta el afio 1931. 1959 453 -72 93/94 353 172

Evidentemente los miles de millones de m3® del Guadalquivir 1960
que en los afios antecedentes se perdieron pudieran haberse re- 918 393 94/95 214 311
tenido en los proyectados nuevos embalses. Se fueron al mar
cuando tanto ahora se precisan. 1961 788 263 95/96 634 109

La aspiracién el embalse La Brana es antigua. Fue el primero 1962 844 319 96/97 737 N2
en el regadio sevillano. Su capacidad de 100 millones de m? se 1963 999 467
puede elevar a 800 millones. Serd un potente refuerzo para todo 97/98 689 164
el sistema hidraulico de la Cuenca del Guadalquivir. Los estudios 1964 418 -107 98/99 119 386
de su viabilidad estdn hechos con resultado favorable pese a la )
actitud de ciertas asociaciones ecologistas que han llegado a anun- 1965 490 -35
ciar el riesgo de extincién de una determinada especie de insec-
tos (j..1) TOTAL | 18.838 57 TOTAL | 35.695 525

La Brana II cuenta con la sancién favorable de la Junta de An-
dalucia y el Ministerio de Medio Ambiente. Se aguarda con in- Los datos que aparecenen este cuadro esign expresados en litros/n:’.
quietud que Bruselas le dé el visto bueno. * Desviacitn de f“”""“"cl"o‘nb’m"‘&‘;:l’“‘“’ (»mem Hirosim’

Puente: os 7).

Otro proyecto de importancia capital para el sector arrocero.




pero asi mismo con repercusién en el sis-
tema hidraulico de la Cuenca del Guadal-
quivir, es la esclusa en la desembocadura
del rio; permitiria ahorrar muchos millo-
nes de m3 que han de verterse para im-
pedir la invasién de agua salada en el
arrozal.

Al cerrar esta crénica llega la buena no-
ticia de haberse aprobado la creacién de la
sociedad “Aguas del Guadalquivir” con
una previsiéon de fondos de 23.700 millo-
nes de pts. Serd la entidad encargada de
sacar adelante los imprescindibles embal-
ses para salvar la agricultura regada y el
Melonares, este destinado el abasteci-
miento de la capital. La suma de dinero
disponible mas las aportaciones previstas
de variedad de sectores hace pensar en
que, jal fin!, habrd la Brana Il y los de-
mas. Pero se ha de contar con la luz ver-
de de Bruselas. Y esto estd aun por ver.

La Federacion de Comunidades de Re-
gantes a la Cuenca del Guadalquivir
anuncia movilizaciones de agricultores de
Sevilla, Cérdoba, Jaén, Granada y Cadiz.
Que tengan éxito, pero no puede perderse
de vista que actitudes similares de pro-
testa se dan en otras Cuencas. Al unisono
de Andalucia lo anuncian en el Ebro, Ara-
gon... El mal es a escala nacional y los di-
neros son pocos para tanta obra hidrauli-
ca como se reivindica.

Rafaél Diaz

.....................
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REQUENA - UTIEL

PROYECTO DE UNA NUEVA ALCOHOLERA

Luis Navarro Ferndndez, nuevo
presidente de la entidad Nueva Alco-
holera de Uriel, se muestra total-
mente a favor de la creacién de una
destileria de ambito comarcal, con-
juntamente con la cooperativa de se-
gundo grado Covinas de Requena.
Considera viable el proyecto «si se
tienen en cuenta los buenos detalles
que hemos observado en las alcohole-
ras italianas que hemos visitado».

Navarro, declaré que «estoy dis-
puesto a levantar todos los picaportes
de las instituciones que hagan falta
para conseguir financiacién; pues no
solamente pediré ayudas enla Conse-
lleria de Agricultura, ya que también
lo haré en la de Medio Ambiente, en-
tre otros departamentos de la admi-
nistracién autonémica». El presiden-
te de Nueva Alcoholera, reconoce la

urgente necesidad de abandonar las
instalaciones que la entidad tiene
dentro del casco urbano de Utiel por
razones medioambientales; pues ase-
guré que «solamente podremos reali-
zar la actividad en ellas durante la
préxima campana». En cuanto a la
rentabilidad que podria tener la nue-
va destileria, indic6 que «me confor-
maria con que tuviera la misma que
estd teniendo en estos momentos la
que tenemos en activo en Utiel, la
cual tenido unos altos beneficios en la
presente campanar.

LA SEQUIA Y LA<POLILLA»

El presidente del consejo regula-
dor de la denominacién de origen
Utiel-Requena, Luis Navarro, dice

que la sequia y la plaga de la polilla
del racimo, son dos grandes amena-
zas para la préoxima cosecha de uva
para vino. El Consejo Regulador ha
solicitado a la Conselleria de Agricul-
tura que habilite ayudas para com-
batir eficazmente la polilla; pues «las
condiciones climatoldgicas, como con-
secuencia de la sequia, son favorables
para un ataque intenso de la segun-
da y tercera generacion de la plaga»,
explicé Navarro.

En cuanto a la sequia, declaré que
«con la escasa humedad de que dis-
pone la tierra, las vifias van a tener
muchas dificultades para resistir los
fuertes calores de los préximos me-
ses, por lo que, podria producirse una
importante merma en la préxima co-
secha de uvan.

Luis IBANEZ
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MAQUINARIA
AGRICOLA Y GANADERA,

AGROALIMENTACION
Y ARTESANIA

Fiduero es la respuesta integral

o los demandas y exigencas de los distintos sectores
representados. favoreaendo lo proyeccdn e imagen
de nuestros productos. €5 una convocatoria con
respuesta, un punio de encuentio que pretende

*Ser €SCENAIMIO paro presentar los nuevos
productos. trabajos, opinionss. 1Ideas. expenendas
a todo el sector

-Volorcrblos (epercusiones y consecuendcias de
los COMOIOS que se han produado y se estén
produciendo en los sectores agricolas y ganaderos

-Ser fOro de discusion de deos y
opiniones a través de las conferencias. foros y actos
programados en el congreso sobre agricultura,
ganaderia y mundo rural CAMPO 2000

-Estrechor |OS ViﬂCUlOS entre nuestios
pueblos

“Establecer CONEXION entre los agentes de
los sectores expuestos en defensa de los intereses
comunes

Los organizadores deseamos que Fiduero
tenga un caracter abierto y partiapativo, es por ello
que le invitamos a protagonizarlo

foro Nacional de Ovino

e

3 o O

dese tiembfe
e Yl &

Il Premios ENVERO de vinos RIBERA

le

A
>
<
o
O
&
o
o

Ayuntamiento de Aranda de Duero Teléfonos:
Oficina de Promocion y desarrollo 947 50 01 00 (Ext-18)
Ploza Mayor, 1 947 5114 58

I,
] M

_— 09400 -Aronda de Duero- Fax: 947 50 75 05

Correo electrénico: fiduero@ayaranda.es

CASTILLA-LA MANCHA

EL REGADIO, LA BERENJENA,
EL CHAMPINON,
EL NiSPERO...

Hay muchos planes de regadio en la regién, pero
todavia s6lo un 9 6 10 por ciento de su area cultiva-
ble es de regadio. El secano ofrece una tremenda ci-
fra: 3.900.000 hectareas aproximadamente; y el rega-
dio, 340.000. Y en anos normales la lluvia no suele
derramar mas de 350 6 400 litros/m?. Es natural que
las cosechas se resientan y que se suspire siempre por
aspirar a tener nuevos riegos, aunque suele ser tan
dificil que esto llegue. Hubo comarcas donde, tras dos
anos de euforia, el pasado 1998 sdélo recibieron 250 li-
tros. Y en el presente 1999 las cosas no van mucho
mejor. Veremos.

LA BERENJENA...

En el Campo de Calatrava, en la comarca de Al-
magro, se cultivan unas 200 hectareas de berenjena,
que propician cosechas de algo mas de tres millones
de kilos. Su denominacién de origen ya esta conse-
guida y gira bajo la titulacién de «berenjena de Al-
magro», aunque el término de Aldea del Rey sea el de
mayor produccién. El fruto se extiende por otras re-
giones y se buscan mercados exteriores, sobre todo
aquellos donde la emigracién espanola de las décadas
50 y 60 ha dejado huella, que no ha sido ligera.

Modernas plantas tratan el fruto en dichas locali-
dades y en otras préximas del mismo Campo cala-
travo, pero no faltan los tipicos alinhadores, esos que
salen con sus orondas orzas de barro por las fiestas
y ferias veraniegas de tantos pueblos y que el vario-
pinto publico adquiere con placer, porque el alinado
es muy apetecible. La berenjena esta llamada a ma-
yores empresas esto es, a ser cultivada con mucha
mas amplitud y, a la vez, mas comercializada.

EL CHAMPINON...

Tiene nombradia el champinén que producen al-
gunos términos de la provincia de Cuenca (Sisante,
San Clemente, etc.), de exquisita calidad y de buena
venta en otras provincias, sobre todo en la capital
madrilefia. La produccién anual llega o rebasa los
treinta millones de kilos, y hace excelente servicio a
esta riqueza el Centro de Investigacién creado por la
Diputacién Provincial de Cuenca en la villa de Quin-
tanar del Rey bajo los auspicios de la Junta de Co-
munidades de Castilla-La Mancha. El champifién
conquense supone un notable beneficio a gran nime-
ro de familias.

EL NISPERO...

Los pueblos de Guadalajara y Madrid, en las nue-
vas urbanizaciones sobre todo, estd el nispero, entre
otros frutales, que rinde bien y cuyo fruto se vende
en los establecimientos a cerca de 200 pesetas el kilo.

Juan DE LOS LLANOS
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gran feria del producto mediterraneo

-, Qué objetivos persigue InterAlimed?

El objetivo principal de INTERALIMED
es servir de plataforma permanente para la
promocion y marketing de los productos del
Mediterraneo. Desde este punto de vista, el
certamen se posiciona como un gran apoyo a la
divulgacién de las virtudes y propiedades de
los productos englobados bajo el epigrafe de
‘dieta mediterranea’. INTERALIMED nace,
pues, como un complemento importante a
cualquier otro tipo de iniciativas que permitan
abrir mercados y canales de distribucién de
este tipo de productos en todo el mundo.
-.Qué sinergias se esperan obtener al
hacer coincidir InterAlimed con Euroa-
gro e Iberflora?

Al producirse una coincidencia en el tiem-

po, podemos hablar sin duda de los beneficios
de promocién que va a obtener el sector pri-
mario y, dentro de éste, la alimentacién en
todos sus procesos; desde la materia prima o
elaboracion previa, hasta su produccién, trata-
miento y distribucién. En unos momentos en
los que la sociedad esta alarmada por las con-
tinuas deficiencias detectadas en determina-
dos productos alimenticios procedentes de
Centroeuropa. estas ferias tienen que mostrar
al publico en general, no solo profesionales del
sector sino también consumidores finales, la
realidad y superioridad de los productos medi-
terraneos frente a otros de diversa proceden-
cia. No hay que olvidar, ademas, que la cele-
bracién conjunta de estos tres eventos en
Valencia viene a reforzar a esta ciudad como
destino ferial, al tiempo que capitaliza su
papel de organizadora de ferias, en especial de
alimentacién mediterranea.
-De entre los productos mediterraneos,
el aceite de oliva gana cada dia mas con-
sideracion y cuota de mercado. (Por qué
no ocurre lo mismo con los citricos?

Estoy de acuerdo en su planteamiento
acerca del aceite de oliva, pero lo cierto es que
los citricos siguen teniendo gran aceptacién en
toda Europa. Posiblemente, lo que se perciba
es un cambio en los habitos de compra de
estos ultimos, que han derivado del consumo
en fresco del producto hacia una mayor
demanda de zumos, refrescos y helados de ori-
gen industrial. Sin embargo, el consumo de
citricos sigue aumentando, al igual que su pro-
duccion. Y todo ello frente a una competencia
muy fuerte procedente de otros paises. En el
caso concreto del aceite, ademas de sus virtu-
des y cualidades saludables, fuera de toda
duda, se ha podido beneficiar de los perjuicios
detectados en sus sustitutivos. Me refiero a las
otras grasas, especialmente las animales.
-.Como se explica que, mientras abri-

mos nuevos mercados en el norte y cenro
de Europa, el consumo interno de frutas
disminuye a favor de los productos lacte-
os? ;(Se llevan a cabo acciones a este res-
pecto?

Es un hecho fehaciente que el consumo

interno estd mostrando unos héabitos de com-
portamiento cambiantes, no sélo en relacién
con las frutas, sino también con otros muchos
productos. Sin embargo, sélo las acciones de
promocién y divulgacion permiten informar a
los consumidores de las ventajas y beneficios
reales de estos productos. De ahi la importan-
cia de invertir en campanas publicitarias que
contrarresten el enorme presupuesto que
manejan las multinacionales a la hora de pro-
mocionar sus productos. En este sentido,
INTERALIMED, especializada en productos
del Mediterréaneo, es una plataforma ideal
para profesionales del sector y consumidores
finales, ya que su calendario —del 14 al 18 de
octubre— incluye un fin de semana especial
para el publico final.
—Se han llevado a cabo acciones de pro-
mocion en Latinoamérica. (No son estos
mercados muy dificiles para nuestros
productos mediterraneos?

Se estan llevando a cabo acciones de mar-
keting y promocién en Latinoamérica, Europa
Central y del Este y paises del Magreb, funda-
mentalmente. Estamos trabajando en Argen-
tina, Brasil, Méjico y otros importantes mer-
cados, de cara a captar expositores y visitan-
tes. Ademas, esta confirmada ya la visita de
900 congresistas procedentes de los més
importantes mercados mayoristas del mundo,
hecho que confirma el esfuerzo de esta feria
para convertirse en un referente interna-
cional. Es cierto que seria deseable realizar
mas acciones de promocién y marketing de
nuestros productos. INTERALIMED es una
de ellas, pero creo que éstas deben ser comple-
mentadas en su caso con otras acciones de
caracter institucional y privado que respalden
y divulguen los beneficios de estos productos y
de la dieta mediterranea. Latinoamérica, en

* Dwulgacion de las
virtudes de la dieta

mediterranea

* Abriendo nuevos
mercados en el
extranjero

concreto, cuenta con muchos y muy buenos
producos. Muchos de ellos, como la naranja, el
vino u otros, son de origen mediterraneo. Por
tanto, estdan ayudando a introducir esta cultu-
ra gastrondmica en sus paises.

-¢Son los productos con alguna protec-
cién de calidad los mas valorados en los
distintos mercados?

Sin duda alguna. A la calidad genérica
asociada a los productos mediterraneos o com-
ponentes de la dieta mediterranea, debe
sumarse la calidad en su produccién, trata-
miento y distribucién. Todos los indicios apun-
tan a que el mercado del futuro vendra domi-
nado por productos de calidad reconocida. Asi,
las normas y certificados de garantia deben
ser un valor anadido al producto en si y, por
tanto, un factor competitivo a favor de los pro-
ductores y del mercado final, los consumido-
res, quienes a su vez se benefician de todo esto.
-¢{Qué opinién le merecen las actuacio-
nes que llevan a cabo las distintas Deno-
minaciones de Origen para promocionar
sus productos?

Como comentaba anteriormente, toda
accion de promocién, marketing o divulgacion
cultural de los productos vinculados a la dieta
mediterrdanea es imprescindible si queremos
incrementar el grado de conocimiento y
demanda del consumidor final sobre los mis-
mos. Nuestros productos se consumen princi-
palmente en los mercados europeos y nortea-
mericanos (con 290 y 270 millones de consu-
midores potenciales, respectivamente), y en
los que los canales de distribucién y comercia-
lizacién estan tradicionalmente dirigidos y
controlados por otros paises como Italia o
Francia que, aunque mediterraneos, ejercen
una fuerte presién a favor de “sus” productos.
Asi las cosas, la denominacién de origen como
marca de calidad viene a reconocer individual-
mente la calidad de sus productos, pero necesi-
ta ademads de otras acciones de marketing,
entre las cuales figura la promocion de los pro-
ductos a través de ferias. En este sentido,
INTERALIMED ofrece en estos momentos la
mejor plataforma para el sector, y en ella van a
estar representadas las principales Denomina-
ciones de Ongen de productos mediterraneos.
-¢Desea hacer algiin comentario mas?

El cardcter bienal de la feria, las especiales
condiciones del mercado de la alimentacién, la
creciente peticién de acciones de marketing
promocional por parte de productores y distri-
buidores, estan convirtiendo a INTERALI-
MED en la primera gran feria de la alimenta-
cién mediterranea, en competencia con otras
ya existentes.

Yolanda SANTOS
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PREMIOS ACEITE DE
OLIVA VIRGEN EXT [-z‘.ﬁ
“COSECHA 1998- "'.’*

El Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacién,
Jesus Posada, entregé el 15 de Julio los premios
a los mejores aceites de oliva virgen esparnoles de
la pasada campana, en acto celebrado en el Real
Jardin Botanico de Madrid.

La relacion de premiados fué la siguiente:

— Premio Mejor Aceite de Oliva Virgen Extra Espanol
Cooperativa Agricola i Caixa Agraria de la Selva del Camp,
SCCL. La Selva del Camp (Tarragona)

— Modalidad “Frutados Verdes Amargos”
Premio
Oleoalgaidas, SCA. Almazara Ascensién.
Villanueva de Algaidas (Mdlaga)

Accésit
Nuestra Seriora de los Llanos, SCAA.
La Roda de Andalucta (Sevilla)

Modalidad “Frutados Verdes Dulces”
Premio
Olivarera Sor Angela de la Cruz, SCAA.
Estepa (Sevilla)

Accésit
Antonio Cano e Hijos, SA.
Luque (Cordoba)

Modalidad “Frutados Maduros”
Premio
Oleoalgaidas, SCA. Almazara Santa Rita.
Villanueva de Algaidas (Mdlaga)

Accésit
Cooperativa Agricola i Caixa de Cambrils, SCCL.
Cambrils (Tarragona)

Se observa que los aceites premiados pertenecen a zonas
de preferente cultivo de la variedad Arbequina, caso de Ta-
rragona, y variedad Hojiblanca, pueblos préximos en las pro-
vincias de Madlaga, Sevilla y Cérdoba.

....................................................

FERIA DE SAN MIGUEL (LERIDA)

¢ Feria Agraria de San Miguel y Salén Eurofruit
e Del 25 al 29 de Septiembre de 1999

Incluira actividades centradas en ambitos tan diversos como
el presente y el futuro de la industria agroalimentaria, la bioin-
genieria y la problematica de los cultivos transgénicos, la ex-
plotacién de las tierras de los agricultores a través de las coo-
perativas, la contribucién de las nuevas tecnologias al desarro-
llo del mundo rural, los resultados de la lucha antigranizo, las
repercusiones de la nueva ronda de negociaciones del GATT en
el sector de las frutas y verduras, las ayudas de la Unién Eu-
ropea a la agricultura en el marco de la Agenda 2000.

Asimismo, estan previstas actividades dedicadas al sector
porcino, al bovino de leche (presentacién de los robots de orde-
no), al ovino (implantacién de microchips para la identificacion
de los animales) y a la comercializacién de la carne de avestruz.

o Informacion:
Camps Elisis - Palau de Vidre
Apdo. de Correos 106 E-25080 Lérida
Tel.: 973 70 50 00
Fax: 973 20 21 12
E-mail: fira @firadelleida.com

XV

AGROPEC’'99

¢ Muestra Internacional de Agricultura, Ganaderia, Acui-
cultura y Pesca

* World Trade Center. Méjico DF

* Del 28 de Septiembre al 1 de Octubre de 1999

Primera Muestra Internacional de la Ciudad de Mgéjico,
orientada sustancialmente a exponer las INNOVACIONES
TECNOLOGICAS Y ULTIMAS TENDENCIAS EN EQUIPO Y
MATERIAS PRIMAS PARA LA PRODUCCION AGROPE-
CUARIA Y DE ACUICULTURA.

* Informacion:
FIRA DE BARCELONA
Palacio de Congresos
Avda. Reina M? Cristina, s/n
08004 Barcelona
Tel.: 93-233 25 66

I SYMPOSIUM
SOBRE CALIDAD
DE LA

LECHE

¢ Organizado por Pharmacia & Upjohn
* En el Palacio de Congresos de Gijon
* El 17 de Septiembre de 1999

Pharmacia & Upjohn, empresa lider en
el sector veterinario, continia con la cele-
bracién de este II Symposium su afan de
ayuda por la mejora de la calidad y su pro-

pbsito de concienciar al sector ganadero so-
bre la importancia que tiene el aspecto hi-
giénico-sanitario de la leche.

e Informacion: .
Gloria Almirall / Angels Arrazola
Tel.: 934 108 263
E-mail: aarrazola @ hillandKnowlton.com



INTERALIMED

» Feria agroalimentaria de la zona del
Mediterraneo

e Del 14 al 18 de Octubre de 1999

e Valencia

Oferta multidisciplinar de sectores im-
plicados en la alimentacién y la industria
de transformados en la que se promocio-
naron los productos mediterraneos como
fuente de salud y proteccion frente a di-
versas enfermedades.

* Informacion:
AGR
Paseo de la Alameda, 35
46023 Valencia
Tel.: 96 337 41 00

JORNADAS DE
CUNICULTURA

¢ III Jornadas Profesionales de Cuni-
cultura

¢ Del 27 al 29 de Octubre de 1999

¢ Arenys de Mar (Barcelona)

Las Jornadas estaran dedicadas a la
Reproduccién y a la Patologia Entérica,
contando para ello con la participacién de
diversos técnicos de reconocido prestigio
procedentes de Espana, Francia, Italia y
Portugal, que impartiran a lo largo de
tres dias un temario cuidadosamente se-
leccionado y de gran interés practico.

o Informacion:
REAL ESCUELA DE AVICULTURA
Plana del Paraiso, 14
08350 Arenys de Mar. Barcelona
Tel.: 93-792 11 37

SALON IBERICO
DEL OLIVAR

¢ Salén Ibérico del olivar, la aceituna y
el aceite de oliva

e Del 4 al 7 de Noviembre de 1999

¢ Don Benito. Badajoz

El eje central de la edicién de este ano
va a girar en torno a la comercializacion
y las nuevas tecnologias de produccién,
con una activa presencia dento del pro-
grama de actos.

Asimismo, y en esta linea, el Salén’99
ofrece a los productores de aceite y acei-
tunas presentes en la exposicién comer-
cial su participacién en los 2° Encuentros
Comerciales de FIAL, que, con gran éxi-
to, programan entrevistas directas entre

las empresas expositoras y las principa-
les empresas comercializadoras y distri-
buidores de Espana y otros paises.

* Informacion:
INSTITUCION FERIAL DE
EXTREMADURA
Ctra. de Medellin, s/n
06400 Don Benito. Badajoz
Tel.: 924 481 07 51

AMEP| A

« Feria Internacional de Apicultura

¢ Institucion Ferial de Don Benito
(Badajoz)

e Del 4 al 7 de Noviembre de 1999

Junto a la exposicién comercial que
congregara a las principales empresas de
tecnologia y productos apicolas del sector,
APIBERIA va a debatir a través de con-
ferencias y mesas redondas en su progra-
ma de Jornadas Técnicas, los principales
temas de interés y actualidad para el sec-
tor con la participacién de técnicos y ex-
pertos.

* Informacion:
APIBERIA
Apdo. 37
06400 Don Benito (Badajoz)
Tel.: 924 81 07 51

CURSO SOBRE
USOS DEL AGUA

¢ Uso conjunto de aguas superficiales
y subterraneas: Modelizacion y Siste-
mas de Gestion

* Del 8 al 12 de Noviembre de 1999

¢ Instituto Agronémico Mediterraneo

de Zaragoza

En este curso, mediante el andlisis de
modelos y de las experiencias de casos re-
ales de utilizacién conjunta de aguas su-
perficiales y subterraneas en distintos pa-
ises, se proporcionaran y discutirdn crite-
rios para el desarrollo de modelos adap-
tados a las necesidades especificas de los
participantes.

* Informacion: i
INSTITUTO AGRONOMICO
MEDITERRANEO DE ZARAGOZA
Apartado 202,

50080 0za
Tel.: 34 976 57 60 13

EXPONOR

¢ IX Congreso de Zootecnia
¢ Del 11 al 13 de Noviembre de 1999
¢ Vila Real (Portugal)

La Asociacion Portuguesa de Ingenie-
ros Zootécnicos (APEZ) pretende con este
IX Congreso de Zootecnia estrechar las
relaciones entre universidades y empre-
sas y enfocar el futuro en el nuevo con-
texto mundial de Ja OCM, la PAC, las exi-
gencias de los consumidores y la proble-
matica ambiental.

* Informacion e inscripciones:
APEZ Norte
Apartado 60, 5001-909
Vila Real (Portugal)
Tel.: +351 (0) 59 32 52 61
Fax: +351 (0) 59 32 24 52
E-mail: apezn@utad.pt
http//www.utad.pt/apez.

GRAN EXITO DE
FERCAI’
99

* XXXIX Feria Regional
del Campo y Muestras
de Castilla-La Mancha

Entre los pasados dias 14 y 18 de Ju-
lio se celebr6 en Manzanares (Ciudad
Real) el escaparate agricola e industrial
de la region Castellano-Manchega.

En estos ultimos anos la Feria ha ido
aumentando sus expectativas, tanto en el
campo de formacién e informacién del
sector agrario asi como en la divulgacién
de las mds avanzadas tecnologias ex-
puestas en los distintos sectores de la
misma. '

FERCAM por el volumen de material
expuesto, por el nimero de contactos co-
merciales y por la importancia de sus
transacciones econémicas, esta situada y
se codea con las més importantes ferias
de Espana.

Esperamos que en esta nueva década
y el cambio de siglo, el ritmo de creci-
miento y reconocimiento no decaiga.




Ferias, Congresos, Premios...

PREMIOS “VINOS JOVENES”

El 30 de junio tuvo lugar en Madrid la entrega de premios Baco y posterior degustacién
de los vinos premiados en la XIII Cata-Concurso de Vinos Jévenes de la Unién Espanola

de Catadores, Cosecha 1998.

El acto estuvo presidido por el Presidente de 1a U.E.C. Don Luis Hidalgo Ferndndez-Cano.

VINOS BLANCOS JOVENES

BACO DE ORO
GUITIAN
Bodegas Guitian. (VALDEORRAS)
_ BACOS DE PLATA
VINA MEIN +« CUATRO RAYAS
Viria Mein S.L. (RIBEIRO)
BACO DE BRONCE
CASTELO DE MEDINA VERDEJO
Castelo de Medina S.A. (RUEDA)

VINOS BLANCOS JOVENES AROMATICOS

BACO DE_ORO
PAZO DE SENORANS
Pazo de Seriorans S.L. (RIAS BAIXAS)
BACO DE PLATA

CHARDONNAY RAVENTOS I BLANC
Josep M*® Raventos i Blanc S.A. (PENEDES)

BACO DE BRONCE

BORNOS SAUVIGNON BLANC
Bod. de Crianza de Castilla la Vieja S.A. (RUEDA)

VINOS ROSADOS JOVENES

BACO DE ORO
TAPON DE ORO
Bod. Ricardo Benito S.L. (VINOS DE MADRID)
BACO DE PLATA
ORDEN TERCERA
Bodega Javier Sanz. (TIERRA DE MEDINA)
BACO DE BRONCE
GRAN TEHYDA
Bodega Valleoro. (VALLE DE LA OROTAVA)

VINOS TINTOS JOVENES

BACO DE ORO
MERLOT CELLER DEL MINGO
Cavas Ferret S.A. (PENEDES)
- BACO DE PLATA
VINA NORTE MACERACION CARBONICA
Bodegas Insulares de Tenerife S.A. (TACORONTE-ACENTEJO)
BACO DE BRONCE
CANFORRALES
Coop. Ntra. de Sra. del Rosario. (LA MANCHA)

VINOS JOVENES CRIADOS EN MADERA

b BACO DE ORO
VINA NORTE TINTO MACERACION C. BARRICA
Bodegas Insulares de Tenerife S.A. (TACORONTE-ACENTEJO)
BACO DE PLATA
PAGO DE LOS CAPELLANES

Viriedos y Bodegas Rodero-Villa S.A. (RIBERA DEL DUERO)

BACO DE BRONCE

CHARDONNAY BACH )
Codornit S.A. - Masia BacH. (PENEDES)

BACO ESPECIAL DE NUEVAS MARCAS

BACO DE ORO
MORISTEL BODEGA PIRINEOS
Bod. Pirineos S.A. (SOMONTANO)
GRAN COLEGIATA BARRICA
Bod. Farina S.L. (TORO)
PIEDEMONTE SELECCION
Bod. Piedemonte. (NAVARRA)
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A. Castellana S. Coop. LTDA. (RUEDA)

PREMIOS
“EXPOLIVA’99”

* Premio a la Calidad del
Aceite de Oliva virgen

La Fundacién del Olivar ha concedido
a la Cooperativa San José, de Lora del Rio,
Sevilla, el premio a la Calidad del Aceite
de Oliva Virgen. Esta cooperativa pertene-
ce al Grupo Oleostepa. El aceite premiado
es frutado de aceituna verde, intenso, con
ligero toque de otras frutas frescas, amar-
go y picante ligero. Muy equilibrado.

El segundo premio ha sido para la Co-
operativa Oloeoalgaida, de Villanueva de
Algaida, de Malaga, del grupo Hojiblanca.

El tercer premio ha sido para la Coo-
perativa Agraria de Montbrio del Camp,
Tarragona.

El jurado ha estado presidido por Au-
relio Segovia, del Consejo Oleicola Inter-
nacional.

* Premio Gran Picual

Se concede a UNIOLIVA (Botella lar-
ga), de la Cooperativa La Unién, de Ubeda
(Jaén).

El jurado estuvo constituido por Al-
fonso Ibanez, Presidente de la Asociacién
de Consumidores de Jaén, Antonio Be-
llén, Director provincial de Unicaja y José
Carlos Marzal, Gerente de la Fundacion
para la Promocién y el Desarrollo del Oli-
var y del Aceite de Oliva, que actué como
secretario.

El jurado que puntué los aceites y en-
vases presentados lo componian Juan Car-
los Ulla, Presicente de la Asociacion Ga-
llega de Consumidores, Luis Mokoroa, Pre-
sidente de la Cofradia Vasca de Gastrono-
mia, Francisco Outeiro, Director de la Es-
cuela de Hosteleria de Galicia y Pedro Ga-
lindo, Presidente de la Federacion Espa-
fola de Restaurantes.

* Premio Innovaciones
Tecnolégicas

La empresa API ha conseguido el pri-
mer premio Innovaciones Tecnolégicas,
que distingue las novedades mas destaca-
das presentadas en Expoliva’99, gracias a
un equipo analizador que controla, de for-
ma continua el rendimiento graso y hu-
medad de los orujos, el indice de acidez de
aceites y orujos, etc.

Este premio estd patrocinado por Ca-
jaSur, cuyo director territorial, Manuel Pa-
redes, presidié las intensas deliberaciones
del jurado.

Metuber ha sido distinguida por el ju-
rado con el segundo premio, por un siste-
ma que reconoce distintos tipos de acidez
en el aceite y es capaz de distribuirlos a
distintos depésitos segun este criterio.
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Donselecto

http://www.donselecto.com/

nos recibe esta pagina dedicada
integramente a los productos
con denominacién de origen de
nuestro pais. Entre sus enlaces
podemos encontrar un foro de
discusion, Una explicacion de-
tallada sobre las denominacio-
nes de origen, y una completi-
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LA PAGINA DEL MES

“Un Producto, Un Tesoro”. Con estas palabras
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sima base de datos con todos aquellos elabora-
dos y productos que ostentan esta distincion.
Para cada una de las denominaciones se puede
consultar una ficha técnica en la que aparecen
detalles como la zona de produccion, la materia
prima utilizada, caracteristicas exigidas al pro-
ducto (color, sabor, impurezas, etc.), normativa,

~

e informacién sobre el producto
o elaborado. En un futuro pré-
ximo, este dominio pretende
aumentar su oferta convirtién-
dose en un mercado virtual de
productos con denominacion de
origen, donde poder adquirir
éstos on-line.

y

DENOMINACIONES DE ORIGEN

Denominaciones de Origen de Castilla la
Mancha

http://www _sister.es/castilla-laman-
cha/

.

Denominaciones de Origen de Castilla-
Ledn

http://www.sister. es/castilla-leon/

En estas dos péaginas, financiadas por las
Juntas de ambas comunidades, encontra-
mos amplia informacidn sobre las caracteris-
ticas, produccion, y otros detalles de cada
uno de los productos con denominacién de
origen pertenecientes a la region. Ademas,
se puede consultar una lista de las empresas
que comercializan cada producto.

Vinos de Autor S.L.
http://www.vinosdeautor.com/

Vinos de Autor es una empresa dedicada a
la venta de vinos con denominacién de ori-

gen, vinos de calidad, con una produccién
limitada y que no se encuentran en los cir-
cuitos comerciales habituales. En su pagina
web se puede consultar su extenso stock de
productos y realizar pedidos on-line.

Consejos Reguladores-Junta de Extrema-
dura

http://www.audinex.es/iagraria/consejos/

Este es el lugar donde encontrar enlaces a
los productos con denominacidn proceden-
tes de Extremadura. Vino, Pimentén, Ja-
modn serrano o queso son algunos de ellos.
Tras el enlace encontraremos varias pagi-
nas de informacion sobre el producto y su
consejo regulador.
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Bodegas y vinos de Navarra
http://www.navarra.com/

En este servidor se pretende proporcio-
nar una lista completa de los vinos y bo-
degas de navarra, ya sean estas privadas
o0 cooperativas, con informacién sobre
cada una de ellas. Ademas incluye textos
en los que se discute la situacidon actual
de los vinos de Navarra, las uvas, los vi-

nos, y la historia de éstos. Otros enlaces
nos llevan, por ejemplo, a una péagina
donde se explican las funciones y activi-
dades de! consejo regulador, o nos mues-
tra como debe ser la contraetiqueta de un
vino, segun sea reserva, crianza, etc.
También podemos encontrar un apartado
donde se sugieren rutas turisticas ligadas
al vino en Navarra.

Consejos Reguladores-Comunidad Valen-

ciana
http://www.encis.es/ficheros/conse-
jos.htm

Enlaces a todos los Consejos Reguladores

de la muchas denominaciones de origen de

la Comunidad, entre ellos, chufas, turrén,

uva de mesa, cerezas, vino...

Jamén de Huelva

http://www.jamondehuelva.com/

Pagina del consejo regulador de la Deno-
minacién “Jamén de Huelva”. En ella po-
demos encontrar datos, noticias, fotografi-
as y todo lo relacionado con este sabroso
manjar.
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LA REVOLUCION DE INTERNET\

El porcentaje de poblacion conectada a intermnet sigue creciendo
vertiginosamente. Asi lo ratifica un estudio realizado por CISCO
Systems en el que, ademas de contabilizarse dicho auge, se anali-
za el fendmeno social producido en los Gltimos afos en Europa, has-
ta el punto de compararlo a la revolucién industrial. Ante estos da-
tos es innegable la importancia que tiene y tendra la red en la Eu-
ropa del siglo que viene. Espana, a pesar de contar ya con mas de
2,7 millones de usuarios queda muy lejos aun de los porcentajes cer-
canos al 40 % de otros paises. La cifra, sin embargo sigue aumen-
tando. Segun el citado estudio, Europa se esta convirtiendo en uno
de los centros neuralgicos de esta “‘nueva revolucién’, en pugna di-

recta con los Estados Unidos. J
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Con una cuidada presentacion, en so-
porte CD-ROM y con un formato com-
patible con los programas de mediciones
y presupuestos mas importantes del
mercado que soportan el FIE/BDC-3
(Formato de Intercambio Estandar de
Bases de Datos de Construccidn), se nos
presenta esta base de datos que sera sin
duda una herramienta de gran utilidad
para todos aquellos profesionales rela-
cionados con la construccidn. El conte-
nido de la Base de Datos se estructura
en varios apartados.

La parte fundamental es la base de
datos de precios de la construccion, que
comprende las dreas de Edificacion, Ur-
banizacién, Rehabilitacion, Productos,
Medios Materiales y Humanos, y Segu-
ridad e Higiene.

Aqui se incluyen mas de 7 millones de
entradas, entre unidades de obra, segu-
ridad e higiene, productos y medios ma-
teriales y humanos, familias paramétri-
cas e informacién sobre fabricantes. Se
incluye ademas un texto descriptivo y
resumido de todos los conceptos.

Existe ademas un apartado con am-
plia informacion comercial y de fabri-
cantes, que facilita la btsqueda del fa-
bricante del producto deseado. La clasi-
ficacién de esta area se organiza en fun-
cion de los productos o servicios que su-
ministra.

El apartado “pliego de condiciones
técnicas’ genera el texto correspon-
diente al pliego de condiciones. Esta dis-

\_

PROGRAMAS Y APLICACIONES

BASE DE DATOS DE LA
COMUNIDAD DE MADRID

ponible para las areas de Edificacion, Ur-
banizacion y Seguridad e Higiene.

Por otra parte la base de datos ofrece la
normativa de edificacion del estado y de las
comunidades auténomas ( NIPO - 161-97-
014 - 3 ), realizada por el Ministerio de Fo-
mento. Actualizada a Agosto de 1997, con-
tiene la normativa agrupada por materias y
por Comunidades Auténomas, en formato
FIE/BDC-3, con campos de informacion
que contienen Materia, Submateria, Clase
de disposicién y fecha, Titulo Resumen de
contenido de la NORMA, Fecha de publi-
cacion en las Publicaciones Oficiales, Co-
rreccion de errores, Referencias anteriores,
Referencias posteriores, Legislacion dero-
gada y Observaciones.

El diccionario de términos de rehabilita-
cién contiene la definicién, desde el punto
de vista constructivo, de palabras utilizadas
en el drea de Rehabilitacion de la Base de
Precios.

En el mismo paquete encontramos tam-
bién 1.700 dibujos en formato FIEBDC-3
con detalles constructivos de las normas
tecnoldgicas de la edificacion realizados por
el ministerio de fomento (NIPO - 161-67-
044-9).

Otros apartados dtiles son :

+ Relacion de laboratorios acreditados por
fa Comunidad de Madrid.

Contiene informacién, en formato
FIE/BDC-3, relativa a los laboratorios
acreditados para el control de calidad por
la Comunidad de Madrid; su localizacion ,
direccion postal, teléfono, areas de acredi-
tacion, n° de registro central del Ministerio
de Fomento, fecha de concesion de la acre-
ditacion, fecha de publicacion en el B.O.E.
- Programa consultor

~N

Permite visualizar la Base de Datos de
la Comunidad de Madrid en pantalla.
Ademas permite imprimir la informa-
cion suministrada, por partes, o en su
totalidad, pudiendo imprimir la Base a
deseo del usuario.

Como se puede observar, por un pre-
cio reducido obtenemos una gran canti-
dad de informacidn facil de usar con da-
tos fiables y actualizados y que se ajus-
ta a las necesidades de constructores y
proyectistas, pudiendo incluso ser utili-
zada como consulta para calcular los
costes de pequenas obras.

PARA MAS INFORMACION:

Comunidad de Madrid, Direccién
General de Arquitectura y Vivienda de
la Consejeria de Obras Pdblicas,
Urbanismo y Transportes.

C/ Maudes, 17 28003, Madrid
Tel.- 91-5804341, Fax.-91-5804396
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Hoy en dia gran parte de Jos avances
tecnologicos en materia de conservacion
de alimentos pueden adaptarse en el me-
dio rural o doméstico debido a la electrifi-
cacién de los hogares, la disponibilidad de
calefactores mas potentes, asi como contar
con equipos modernos, adecuados y de
reducido costo. La gama de electrodomés-
ticos, tales como congeladores, ollas a pre-
sién, batidoras, trituradoras, etc, son ele-
mentos que practicamente estan al alcan-
ce de todas las familias, permitiendo con ellos llevar a cabo, mediante
procesos sencillos, una manipulacién correcta, para elaborar preparados
en perfectas condiciones de calidad y sanidad para su posterior consumo.

Este libro incluye la mayor parte de las técnicas de posible uso
doméstico o artesanal: conservacién de alimentos al natural; desecacion
de vegetales, frutas y hortalizas; conservacién con productos quimicos;
mermeladas, jaleas y carnes de frutas; frutas confitadas, calabazas de
cabello de angel y jaleas de frutas; conservacién de hortalizas en vinagre;
frutas en aguardiente; conservas de pescado; conservacién de aceitunas;
conservacion de productos con sal; conservas carnicas de cerdo, jamones
y embutidos; conservas de alimentos por congelacién; pescado ahumado
y platos preparados.
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EXTENSIVOS La primera edicién de este libro obtuvo
—— | el premio LIBRO AGRICOLA DEL ANO
W i 1978 al “Mejor Libro de Divulgacién
Agraria” otorgado por la Feria Agricola y
Nacional Frutera de San Miguel, que se
celebra anualmente en Lérida. El name-
ro elevado de ediciones que desde su apa-
ricién en 1978 se han hecho de este libro
es un exponente de la favorable acogida
que ha tenido entre agricultores y técni-
cos.

Esta sexta edicion ha sido cuidadosa-
mente corregida y ampliada, especialmente en aquellos apartados que
sufren en pocos anos una fuerte variacién, como es todo lo referente a
variedades, labores del terreno, herbicidas y fitosanitarios.
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Esta practico y completa Guia publica-
da por Editorial Everest, le llevara a tra-
vés de sugerentes y bellas fotografias a
un completo conocimiento de los lugares y
sitios mads interesantes de Santiago de
Compostela, para que su visita a la mis-
ma le resulte provechosa e inolvidable.

RETACTONES QUIMICAS:
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Las substancias alelopaticas
son productos quimicos sintetizados por
plantas y microorganismos del suelo, con
funcién de relaciéon y competencia entre
ellos. Pueden calificarse como fitorregula-
dores por la capacidad, a muy bajas con-
centraciones, para modificar el desarrollo
de las plantas.

Si bien los mensajes quimicos
son de orden muy diverso, lo que mas des-
taca son los efectos contra otros organis-
mos. Por ejemplo, las plantas pioneras en
nuevos ecosistemas acostumbran a ser grandes productoras de com-
puestos alelopaticos que les aseguren los recursos del nuevo habitat.

En lo referente a la agricultura, puede indicarse que muchas de las
plantas consideradas malas hierbas parecen tener capacidad alelopati-
ca. También puede destacarse los efectos derivados de la dificultad de
replantacion, hecho especialmente notable en el caso de rosaceas (melo-
cotonero, manzano, etc.), y también en la plantacion de algunos cultivos
herbaceos unos detras de otros (por ejemplo Jechuga después de apio).

Respecto a la industria quimica, diversos investigadores ven a las
alelosubstancias como una fuente de nuevos productos agronémicos.
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_I P Hitst. eolor, FALL 908
s En su nueva forma de presentacién vivi-
s N 1115 da y colorista, El estado mundial de la agri-
?ﬁ"’ cultura y la alimentacion 1998 se ofrece la

informacién mds amplia y actualizada posi-
ble sobre la seguridad alimentaria, la pro-
duccién agropecuaria y las tendencias del
mercado, asi como sobre otros temas cone-
xo0s. Los datos objetivos se acompanan de
comentarios y analisis que permiten ha-
- cerse una idea clara de estas tendencias y
= A cuestiones, de interés fundamental para los
e /, encargados de formular politicas, los inves-
tigadores académicos, los estudiantes y los

interesados en la gestion de los alimentos y los recursos naturales.

El informe de este afo se inicia con un examen de la evolucién de la
seguridad alimentaria, junto con nuevas estimaciones que indican que si
bien la proporcién de la poblacién desnutrida en el mundo en desarrollo
ha disminuido ligeramente desde comienzos del decenio de 1990, su
numero efectivo ha aumentado ligeramente. El hecho mas grave es tal
vez que la tendencia de la desnutricién en los dltimos 25 anos muestra un
empeoramiento de la situacion en los paises mas pobres, mientras que los
paises clasificados en otras categorias de ingresos han mejorado o han
conseguido estabilizar la situacion.

Sigue un andlisis del entorno econémico actual que revela los temores
a una recesién mundial como consecuencia de la crisis financiera asiatica
y examina sus probables efectos sobre la produccion agricola, el comercio
y la seguridad alimentaria. Se informa de que la evolucién de la agricul-
tura en 1997 y comienzos de 1998 ha sido por lo general positiva, a pesar
de los efectos devastadores del fenémeno de El Nifio en muchos paises.
Tras las cosechas abundantes del ejercicio agricola de 1996, la produccién
agropecuaria siguié aumentando en 1997, y la situacién ac-tual del sumi-
nistro de cereales parece satisfactoria. Los precios internactonales de los
productos béasicos sufrieron un descenso que perjudicé a muchos paises
que dependen de las exportaciones agricolas pero que también proporcio-
né un alivio a muchos paises pobres que son importadores netos de ali-
mentos. Para evaluar las repercusiones concretas de estos acontecimien-
tos, se han examinado la situacién y las perspectivas agricolas en un pais
de cada regién: Uganda, Malasia, Chile, la Republica Islamica del Iran,
Polonia y Hungria.
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VIVERISTAS

VIVERO VALSECO. Planta forestal
autéctona. Paraje de Valseco s/n. 19]44-
Moratilla de los Meleros (Guadalajara).
Tel: 949-82 60 27. Movil: 970-03 40 43.
Oficina en Madrid: Paseo de la Habana. 200.
Tel.y Fax: 91-350 11 32.

VIVEROS ARAGON. Nombre registrado.
Frutales. Omamentales. Semillas. Fitosani-
tarios. BAYER.

Teléfs,: 4280 70y 4301 47.

BINEFAR (Huesca).

VIVEROS BARBA. Especialidad en plan-
tones de olivos obtenidos por nebulizacion.
41566 PEDRERA (Sevilla).

Tel: (954)819086.

PROYECTOS

TRANSFORMACIONES REGAD(O.
Presupuestos orientativos gratuitos.
Tels.: (908) 507135 - (91) 32302 89.

ABASOL. Ingenieria de Sistemas Energéti-
cos. S.L. Disefio e Instalacién de Proyectos
de Energia Solar (Térmica y Folovoltaica) y
Energias Alternativas. Especialistas en apli-
caciones agricolas y ganaderas. Electrifica-
cion y Bombeos de Agua.

Tel.y Fax: 9146932 10

E-mail: abasol@teleline.es

C/ Cerro Blanco, 16 post.

28026 Madnd

ANALISIS

AGRAMA. S.L. (Andlisis Agroquimicos.
de aguas y medioambientales)

Especialistas en andlisis de suelos y
foliares

Ronda de ta Exposicién

(Avda, Américo Vespucio)

Plz. de Servicios, Mod O

Isla de la Cartuja

Tel. y Fax: 95 446 02 45
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Libreria
: Agricola

ENVIOS A TODA ESPANA
La primera en temas agranos:
Agricuftura, ganaderia, veterinaria,
ecologia,... Agencia de la Faoy el
Min. de Agricultura. Fundada en 1918.

Femando VI, 2 - 28004 Madrd
Telfs.: (91) 3190940 - 3191379

Fax: (91) 308 40 57

LIBRO "Manual de valoracion agraria v
urbana", de Fernando Ruiz Garcia. P.V.P.
(incluido IVA): 3.975 pesetas.

Importante descuento a los suscriptores de
AGRICULTURA. Peticiones a esta Edito-
rial.

LIBRER{A NICOLASMOYA.

Fundada en 1862. Carretas, 29. 28012 Madnd.
Tel. 522 52 94. Libros de Agncultura, Ganade-
ria y Veterinana.

VADEMECUM de Productos Fitosanitarios
y Nutricionales 1994. Carlos de Lindn.

3.148 ptas. (VA incluido).

Embajadores, 100-7°D. 28012-Madnd.

Tels. (91) 51752 48. Fax: (91)5171974.

CALCULO POR ORDENADOR DE
PORTICOS DE HORMIGON

José Javier Garcia-Badel). Incluye programa
completo de Célculo en CD-ROM. P.V.P.:
12.000 ptas. Precio especial suscriptores de
Agricultura: 8.840. Pedidos a esta Editonial.

GANADERIA

INCUBADORAS DE PEQUENA Y
MEDIANA CAPACIDAD. 30 modelos
distintos. Modelos especiales para Avi-
cultura artistica. Modelos especiales para
granja de aveslruces.

MASALLES COMERCIAL.S.A.
Balmes, 25 - 0829] Ripollet (Barcelona)
Tel.: (93) S80 41 93. Fax: (93) 580 97 55.

VENDO
Granja Cunicola - Nave de 1.000 m? -
Otra nave auxiliar de 100 m2. Construida

en terreno de 4.000 m2. Cerrado
perimetralmente con malla metélica
990 jaulas - Silo Pienso de 14 mS.

Contactar de 9 a 11 noche
Tel.: 91-447 79 72 (St. Huete)

MAQUINARIA

“MAQUINAS DE RECOGER ACEITU-
NAS DEL SUELO™ "CONDALIN™.

Con clientes en Gerona. Tarragona: Castellon,
Valencia. Jaén. Mdlaga. Granada. Cérdoba.
Italia. Solicitud de informacién de estas maqui-
nas de Jordania. Stna. Argelia. En fabricacion
durante 17 afos. ofrece. por jubilacion cesion
para su continuidad.

Interesados contactar con Francisco Laboria
Lozano, C/ Siglo XX. 95. 08032 Barcelona.
Teléfonos: 934354091 - 670268145

INMOBILIARIA

SE VENDE NAVE EN GETAFE (MADRID).
900 m”. Entrada calle Garcilaso.
Tels: 91-543 50 77y 91-521 16 33,

TRABAJO

Buscamos para la venta de Abono Orga-
nico Granulado Deshidratado y los Subs-
tratos Holland-Flor y Terra Nature:

COMISIONISTAS

Para: - Regién provincia de Madnd-Sur
entre Ctra. N-I1 a Ctra. 501

- Provincias de Toledo, Ciudad Real, Guadalajara

- Provincias de Castilla y Ledn

- Provincia de Barcelona (Garden centra)

Los productos imporlados de Holanda
son de gran calidad a un precio muy compe-
titivo. Los clientes son cooperativas agricolas
y viveros de jardineria. Se puede llegar a un
buen volumen de ventas.

La persona que buscamos tendria
que complementar estos productos con
otros produclos agricolas ya en cartera. El
trabajo seria por cuenta propia como
auténomo. Los periodos de venta en oto-
no y primavera (de 3-6 meses).

Solicitudes a:

Sr. Van het Meer - Urb. Collado Real, 5
28400 Collado Villalba (Madrid

Fax: 91 850 60 07
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PARASITARIAS Diaz-Ambrona
(Jopos, Cuscutas, {Coedicion con CAJA-
Striga y otras) MADRID y FUNDA-
Luis Garcia Torres CION PREMIO ARCE)

AUDITORIA
AMBIENTAL

Un instrumento de
gestion en la empresa
Domingo Gémez Orea
y Carlos de Miguel
144 paginas

1.500 pesetas

DRENAJE AGRICOLA
Y RECUPERACION
DE SUELOS SALINOS
Fernando Pizarro
544 paginas

2° edicion

2.700 pesetas

EVALUACION DEL
IMPACTO AMBIENTAL
Domingo Gémez Orea
704 paginas

il 8.000 pesetas

CATASTRO DE

RUSTICA

{Guia practica

de trabajos)

Francisco Sanchez Casas
152 paginas

1.000 pesetas

NUEVA
ECONOMIA
AGROALIMEN-
TARIA

Pedro Caldentey
Albert

224 paginas
2.500 pesetas

VADEMECUM.
MATERIALES
DE RIEGO
1998-99

296 pp

4.850 pta

FRUTALES
ORNAMENTALES
(Arboles y arbustos)
Rafael Cambra y
Ruiz de Velasco
(Coedicion con ef MAPA)
520 pp

4.800 pta

FRUTALE
LLTTRTERIVERE

SECTORES
AGROINDUS-
TRIALES EN EL
UMBRAL

228 pp
1.500 pta

SERIE TECNICA DEL COLEGIO DE INGENIEROS AGRONOMOS DE CENTRO Y CANARIAS
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TARIFAS Y CONDICIONES DE SUSCRIPCION

Tiempo minimo de suscripcion: Un ano.
Fecha de pago de toda suscripcion: Dentro del mes siguiente a la recepcion del primer niumero.
Forma de hacer el pago: Por giro postal; transferencia a la cuenta corriente que en Caja Madrid. Gran Via, 15. Cuenta (2038-1170-39-

6000270557) tiene abierta, en Madrid, Editorial Agricola Espaiola, S.A. o domiciliando el pago en su Banco.

Prorroga téacita del contrato: Siempre que no se avise un mes antes de acabada la suscripcion, entendiéndose que se prorroga por una nueva

anualidad.

Tarifa de suscripcion para Espana
Portugal
Restantes paises
Numeros sueltos: Espana

600 ptas.

6.000 ptas. anuales (I.V.A. INCLUIDO)

8.000 ptas. anuales (NO INCLUYE |.V.A))
10.000 ptas. anuales + correo aéreo (NO INCLUYE LV.A.)
(1.LV.A. INCLUIDO)
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FRUTTETO 60-75-85, VIGNERON 62-75 Y GOLDEN 60-75-85.

La experiencia de mas de 70 anos trabajando en los frutales de media europa nos avala. Alla

donde hay la necesidad de un tractor frutero y vinero siempre ha estado y estara un frutero o vinero

| SAME.

Porque nuestros tractores han sido disenados para adaptarse a las necesidades reales de los

frutales. No son adaptaciones ni modificaciones de tractores estandar a fruteros, son tractores pensados y

disenados para todas las necesidades del frutal.

iy

Lo demuestran los motores de las series 1000.3 y
1000.4, con los consumos especificos mas bajos del
mercado. Las transmisiones con velocidades bajo carga, las
contenidas medidas exteriores, de menos de 1270 mm de
anchura total, junto con la comodidad del habitaculo y la
disposicion légica de los mandos del elevador, tdf y valvuias
de mando a distancia.

Equipamientos como los mandos electrohidraulicos
para conectar la tdf, doble traccion y blocaje de los
diferenciales. Elevador trasero electronico y posibilidad de
incorporar otro delantero. En suma, una serie de argumentos
para aumentar su comodidad y facilitar su trabajo.

Si usted no conoce un frutero SAME, no dude en
acercarse a su concesionario y descubrird por qué en fruteros

sSOmMos, simplemente, los mejores.
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