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150° aniversario de la ETSIA de Madrid

EI ancho camino de la
calidad agroalimentaria
para productores
y consumidores

n "La investigación en el sector hortofrutícola:
Interés de las empresas y los consumidores"
fue el tema elegido por la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agrónomos, de Madrid

ugrocon@ndiho.es

"La investigación en el
sector hortofrutícola: Interés

de las empresas y los consu-
midores" fue el tema elegido
por la ETSIA, Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agró-
nomos, de Madrid para uno de
los actos de conmemoración
de sus 150 de funcionamiento.
A un acto de apertura en que
participaron las autoridadedes
de la Escuela le siguió una
primera parte del encuentro
dedicada al análisis desde el
punto de vista institucional,
con una mesa de conferen-
ciantes presidida por Fernando

Riquelme, presidente de la
SECH, Sociedad Española
de Ciencias Hortícolas. Le

siguió el mismo análisis por
parte del sector económico, ya
sea empresas o cooperativas;
en este caso la presidenta de
mesa fue Margarita Ruiz-Alti-
sent, investigadora responsable
del Grupo de Investigación
LPF-TAG, del Labotarorio
de Propiedades Físicas de la
ETSIA, que trabaja en equipos
poscosecha en la Universidad
Politécnica de Madrid.

Material vegetal
EI camino elegido por el

IVIA, Instituto Valenciano de
Investigaciones Agrarias, para
conectar con las necesidades
del sector fue realizar encuen-
tros sectoriales. Florentino
Juste, su director, explicó que
el material vegetal fue uno
de los aspectos al que se dio
más importancia. El sector de-

Tomás García Azcárate, funcionario de la Dirección General VI
de la Unión Europea, explica la importancia de que la cadena

de distribución participe en el valor añadido que significa la
identificación varietal.

manda tanto la conservación

de los materiales autóctonos,
la importación de nuevos,
como la obtención de nuevas
variedades. En relación a las

características que se pide son
resistencia a enfermedades,
un calendario de recolección
amplio, mayor calidad, buen

comportamiento a la conser-
vación y el transporte y ca-
lidad desde el punto de vista
de la nutrición y la salud. En
cítricos, coino forma de hacer
frente a la "clementización",
que provoca sobreproduccio-
nes en octubre y diciembre,
cl IVIA está investigando en
variedades tardías, de las que
existen numerosos híbridos
en estudio. En melocotón, la
adaptación a diferentes zonas
y firmeza y calidad son priori-
dades. El albaricoquero, frente

al arranque de plantaciones
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debido a la sharka, se está a
poco tiempo de la liberación
de unos ] 00.000 plantones
resistentes.

EI disponer de nuevas
variedades es un interés prio-

ritario tanto en níspero como
en kaki. Eduardo Baamonde,
director general de la Con-

federación de Cooperativas
Agrarias de España, explicó

la carencia de materiales ve-
eetales a que se enfrentan con
cada vez mayor frecuencia los
productores frente a la tenden-
cia de los obtentores a cultivar
para ellos mismos; este hecho
los enfrenta a]a necesidad de
investigar para crear sus pro-
pias variedades.

José Luis Hernández,
consejero delegado de Investi-
gación y Tecnología de Uva de
Mesa SL, explicó el ejemplo
del grupo que él lidera, forma-
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cort 7^C 11'10S1,
^to pcir I H entida^es, enU-c cooperativas y
empresas, yuc cn septicmhre ^1c ?O(1? se
unicron para inve^tigar conjuntamente en
nucvas varic^ta^lcs ^Ic uva ^c mc^a, api-
renas y cxtratcmpranas o cxU^atardías. El
r^bjctivci c^ lihcrarsc ^c la cc^ncentración
cle producrión yue ucurre actualmente en
Esp^iñn entre cl 15 ^e agosto y el 15 de
cliciembre. Tienen lirmadc^ un a^nvenio de
cc^opcracicín cntrc cl INIA (Instituto Na-
cional de Invcstig;tcicmcs Agru-ias), IMI-
DA (Instituto Murcianc^ ^c Investigación
y Desarrollc^ Agrícola) y el [TUM ([nves-
tigacibn y Tecnologia de Uva de Mesa).
Cucntan ccm un presupuc^to dc 1.306.(l00
curos pari cuatrci añc^s. De momento ya
han lorraclci I.500 híhridc^s yuc están en
fasc dc produccicín. Lus invcstigadores in-
vcilucrados cipinan yuc sc ha multiplicado
por 7^u capacidad dc trahajo. EI grupo
tamhién coc^pera en el proyecto Genoma
c1C lit VI(^.

Tecnologías de cultivo
l_us tcrnc^lugías ^1c rultivc^ tamhién

^on c^bjctc, ^ic interés pura la investi^a-
ción; en fertirrigación. existe preocupa-

cibn en relaridn a Ias dc^sis ,rdecuadas de
agua. Aspectcis hásicc^s conu^ el de^arrollo

del fruto tamhién interesan, al igual yue
otros a^mo la mccanizaci<ín. Un aspecto

a resaltar, en línca con cl interés por la ra-
lidad, es la conclusiún dc yue intcresa in-
vesti^ar más en ruantci a la determinación
^el mumcnto udecuu^o dc recolección,
para ohtcncr nivclcti cíptimc^s de rolor,
firmeza, sahcir, arrnnas.

Poscosecha
Vari<rs temas scm relcvantes en cuan-

tc^ a pc^scosccha. Unc^ clc cllus cs la tccno-
logía poscosecha, en lu yue a tratamiento

cspccílicos para cacla cspccic ^c rcticrc y a
productos mínimamcntc proccsados. Otro
eti la patología, pcu-a la yue se investiga en

la sustitucicín dc los productos sistémicos
en tratamientos pc^src^secha. Florentino

Juste comenta la propuesta de crear un
"centro de co m petencia" cn tecnología
poticosecha ^c fruta y hcrrtalira.

EI consumo
Mi^^ucl Ramírcz, cíircrtor de la Fun-

dación Mercamadrid, cxplicó yuc a pcsar
cle yuc Espaiia lidera las exportaciones
dc muchas frutas y hcir[aliz,ts, no ocurrc
Ici mismu am el contiumu. Menci<ma que
cn cl marcc^ c^n-crpec^ E^paña c^cup^t cl 8°.
lugar cn cl cc^nsumo dc frutas y cl -1°. en
hortalizas. I.a .^uma dc ambas cti dc ?00
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De izquierda a derecha, Margarita Ruiz-Altisent investigadora
responsable del Grupo de Investigación LPF-TAG y Miguel
Ramírez director de la Fundación Mercamadrid en un
intercambio de opiniones con José Luis Hernández conseJero
delegado de Investigación yTecnología de Uva de Mesa S.L.

kg por hahitante y año, a los
que se añaden 18 kg de fruta
transformada y 18 l de zumo.
Estudios de consumo mues-
tran que las familias con hijos
consmnen menos frutas y hor-
talizas que las parejas solas;
moraleja, la gente joven come
pocas frutas y hortalizas.

Otro dato en el mismo
sentido del bajo consumo es
el hecho de yue solo el 70%
de la alimentación se realiza
en el hogar; frutas y hortalizas
se toman en un 90% en el ho-

gar. Lo que significa un 30%
de comidas con un consumo

muy bajo de esros productos.
En palabras del ponente "es-
tamos generando publicidad
para la leche, un producto que
importamos, mientras que no
lo hacemos para frutas y hor-
talízas, de las que Esp<^ña es un

.

gran pn^ductor".

Evolución de la
poscosecha

Nicolás Ugolini, de la
firma Maxfrut, repasó los últi-
mos 40 años de la poscosecha

en España. Desde la década de
los 60, en que la tecnología
era pobre o inexistente, lo yue

significó que España fuese un
mercado atractivo para firmas
de otros países, entre las que
se cuentan varias italianas.
Estas empresas y las derivadas
de ellas han evolucionado ha-
ciendo de España un ofertante
de tecnología poscosecha
presente en todo el mundo. El
desarrollo de la electrónica y
de la inform5tica supusieron
un punto de inflexión en este
recorrido. La posibilidades en
cuanto a detección de calidad

`/

Halios'
la selección máxi

que -lamentablemente- se re-
piten todos los años- de retrai-
miento del consumo después
de recolecciones tempranas
con ánimo de aprovechar
los precios altos de inicio de
campaña. Ocurre en cítricos,
ocurre en melones. ... pocos
conocen del sabor de un melo-
cotón o nectarina recolectados
en su punto... Benito Orihuel,
director de calidad y sistemas
de Anecoop, destaca que aún
ahora se están aprobando
estándares mínimos lejanos a
una clara calidad gustativa.

La investigación
y la divulgación

Jesús Cuartero, coordi-
nador del Area de Agricultura
de ANEP, Agencia Nacional
de Evaluación y Prospectiva,
explicó las características
aconsejables en un proyecto
de investigación y, el cómo
prescntar un curriculum por

Latinia°
uniforme y precoz
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Eduardo Baamonde, director general de La Confederación de
Cooperativas Agrarias de España durante su intervención.

actualmente existentes, que
superan los parámetros me-
ramente visuales. Ilevan a la
necesidad de afinar para a al-
canzar niveles de calidad que
promuevan el consmno.

Esto converge con la
preocupación por mejorar la
calidad, ya sea en los aspectos
vinculados a nutrición y salud
mencionados por Guillermo
Cardón, de la Dirección Ge-
neral de Investigación de la
Comunidad Europea, durante
su conferencia, como uno de
los puntos contemplados en el
7° Programa Marco, como con
lo detectado en los encuentros
realizados por el IVIA con el
sector, en cuanto a la nece-
sidad de mejorar la elección
del momento de recolección,
de forma de garantizar al con-
sumidor una fruta de gusto y
sabor atractivos.

Durante el coloquio se
mencionaron los ejemplos,
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fja^o ei tituio gionai innovaaon, ios con>en^aos ae esta nueva eaicion
abordarán la innovación de producto (la mejora de los alimentos,
comportamiento del consumidor o nuevas propuestas de producción de
hortalizas, entre otras), la innovación en la comercialización (estrategias
y las alianzas empresariales y la innovación en comunicación (promoción
comercial y de marca).

Durante tres jornadas, tendrá la oportunidad de asistir a 18 ponencias
impartidas por expertos y profesionales del sector tanto a nivel local, nacional
e internacional.

Ven a conocer las últimas
tendencias agrícolas

XXI DCPO
AGRO-ALMERÍA

Feria Hortofrutícola Internacional de los Cultivos de Primor

del 23 al 26 de noviembre de 2005

Es el punto de encuentro por excelencia de los profesionales y las
empresas del sector entre los que destaca como referente tecnológico.
Es la mejor pasarela internacional para exhibir y conocer las tendencias
de hacia donde se dirige la horticultura más innovadora.

/ organiza:

Camara
Almería

transporUSta ofiaal
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para mas mformaaon. Tel 950181800 • Fax 950181801
e-mail: fenas^camaradealmena.es www.almenafenasycongresos.com
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é:••► Fertirrigación por unidades de tiempo y volum n, o según

parámetros de CE, pH, radiación, temperatura, humedad
relativa y del suelo, Iluvia, % de drenaje, nivel bandeia,
curva horaria, etc.

^•► Desde 40 a 200 sectores, 6 motores, 8 fertilizantes, 8
agitadores, 2 ácidos o base, ilimitado número de filtros,
3 salidas de alarrna, etc.

€•^► Control de la cantidad de agua drenada midiendo su CE
y pH, mezcla de 2 aguas de difereide salinidad, regulación
de la presión de bombeo, registro de todas las actuaciones
e incidencias, etc.

^•► Envío de mensajes a móvil, módulos de expansión por
monocable o vía radio, telegeslión desde móvil GSM o
PC, etc.

^^RQ^i 52 Para la mezcla de 2 aguas
de difereMe salinidad.:................................................................. .......................;

nCII^NIC 54 ^re la regulación de la CE y el pH,
sin sectorizar.:................................. ............................. .......................:

pCR^^^^ Pare la tertirrigación de hasta 8 seclores,
^ 4 fertilizaMes y 1 ácido..

:................................................................. .......................:

e-mall:inio^progres-spaln.com

^,^:^:J^ ^^"^,' •^
^x^

http://www.progres-spain. com
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parte del investigador, de for-
ma de demostrar su idoneidad
para tal trabajo. Un enfoque
práctico es algo que se valora
a la hora de evaluar proyectos
de investigación aplicada. Du-
rante el coloquio se planteó el
interés para los investigadores
que a la hora de evaluar su
trayectoria se valore también
la publicación de trabajos
en español y de divulgación,
versus a los sistemas actuales
de puntuación, fuertemente
inclinados a la publicación en
revistas científicas y en inglés.

La experiencia
de Anecoop

Benito Orihuel explicó
los aspectos que abordó este
grupo, desde sus inicios hasta
ahora, en materia de investi-
gación. El modelo que utilizan
es el mismo que el sistema
médico en Estados Unidos
de América; ello Ileva a que
sean los mismos técnicos que
investigan los encargados de
asesorar a las cooperativas.
Con ello se alcanzan un doble
objetivo de retroalimentación
en base a los problemas rea-
les y una puesta en práctica
inmediata de los resultados de
las investigaciones. Anecoop
Ilevó a cabo acciones que son
hitos como es la comerciali-
zación del kaki brillante -y su

correspondiente promoción en
Europa, haciendo conocido en
el norte de Europa una fruta
ignorada hasta entonces- o

la sandía sin semilla. Entre

los logros de la investigación
reciente está el desarrollo
de sensores que detectan
ahuecado y golpes en sandía
Bouyuet, de uso en muestreo
de partidas; la mejora de
la poscosecha en calabaza
-el ponente indica que es un
producto menor pero que su
consumo está aumentado-, la
racionalización de los trata-
mientos fungicidas en posco-

secha, utilizando el calor, algo
que se comenzó a implantar

en cooperativas del grupo ya
en la campaña 1994/5; se ha

pasado a utilizar básicamente
un principio activo, en vez de
un "cóctel" de ellos, etc. El
enfoque eminentemente prác-
tico de las investigaciones de
Anecoop no obslan para que el

ponente recuerde que "a veces,
las empresas se obsesionan
con la biología aplicada", pero
él cree que hay que conocer la
biología subyacente. Cuanto
más se entienda un proceso,
mejor se le podrá controlar.
También indica la importancia
de desarrollar una relación
de confianza con un im^esti-
gador, de forma de tener un
interlocutor para comentar la
problemática.

Entre las necesidades
de la investigación para el
futuro Benito Orihuel indica
la investigación en sistemas,
con el objetivo de °hacer las
cosas bien a la primera", más
que tener que investigar para
detectar el producto no con-
forme. En calidad sensorial,
hace falta saber más cómo

mantenerla hasta llegar al con-
sumidor. En cítricos, controlar
los manchados poscosecha es
un objetivo. El desarrollo de
nuevas variedades adaptadas a
nuestras ventajas competitivas
es otro objetivo; en opinión
del ponente de Anecoop. por
la posición cercana de España
a sus mercados principales de

destino, no se necesita un vida
poscosecha "extraordinaria".
Puestos a elegir entre vida
poscosecha y sabor, elige este
último. La investigación de-
bería realizarse en grupos am-
plios, pluridisciplinarios, que
incluyeran bases moleculares
como herramientas de trabajo.
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En www.horticom.com?61714
pueden consultarse las
conclusiones de la "Jornada
de investigación hortofrutícola"
de Margarita Ruiz-Altisent.
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