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El pimiento pertenece a la
familia Solanaceae y su nombre
cientifico es Capsicum annuum L.
Procede de América del Sur, con-
cretamente de Perd-Bolivia. Fue
cultivada por los indios america-
nos y trafda a Espafia por expedi-
ciones espafiolas en 1493,

En Espana se cultivan cerca
de 23.000 ha. que suponen una
produccidn total de 979.000 t. Por
Comunidades Auténomas, la ma-
yor produccion se obtiene en An-
dalucia con cerca de 650.000 t.. le
sigue Ja Region de Murcia con
147.000 t., Castilla la Mancha con

En pimiento

se reconocen
diferentes tipos
de acuerdo
con sus formas
y dimensiones.

39.800 t y la Comunidad Valen-
ciana con 30.000 t. (MAPA, 2002).

En pimiento podemos distin-
cuir diferentes tipos. establecidos
en funcion de las formas y dimen-
siones. Teniendo en cuenta la cla-
sificacion de Pochard (Maroto.
2002) de los distintos cultivares,
podemos encontrar:

a) Los de seccion longitudi-
nal triangular: de este grupo exis-
ten difercntes dimensiones. El ti-
po mds conocido utilizado para su
consumo en fresco son los pi-
mientos del tipo [taliano. que serd
en el que nos centraremos. en esta
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primera parte, tratando la situa-
cién actual del material vegetal
existente en el mercado.

b) De seccion longitudinal
rectangular. predominando aque-
llos en los que la relacion L/A.
longitud/anchura <2. conocidos co-
mo del tipo Lamuyo.

¢) Los de seccion Tongitudi-
nal cuadrangular, con pulpa espe-
sa. stendo el mds conocido el tipo
Calitornia.

También se pueden encontrar
las formas aplastadas. tipo tomate,
el pimiento de bola o "fiora” y el
tipo "morron” de conserva,



El tipo ttaliano se recolecta
en verde v los otros dos se pueden
recolectar en verde o dejarlos ma-
durar hasta que adguicren ¢l color
rojo. En los tipos Calitornia y La-
muyo s¢ han introducido nuevos
colores como ¢l amarillo. el na-
runja. ¢l chocolate, ¢l blunco. cte..
que permiten su presentacion co-
mo pimiento tricolor o cudlrico-
lor.

Los pimientos dulees ticnen
un alto contenido en agua, son ri-
coy en vitamina Al C. Bl B2 y
P Son ricos en vitumina A los pi-
mientos de color rojo. en camhio

los pimicntos verdes son mas ri-
cos en vitamina C. Su contenido
en fibra es de un 20% a 24% de
materia seca, tmbidn son ricos en
hidratos de carbono.

Pimientos
tipo California
y Lamuyo Perla.

M L.os nuevos cultivares de tipo Italiano
aportan un buen comportamiento
agronomico y tolerancia al virus

del bronceado

C MATERIAL VEGETAL ]

Los pimientos picantes con-
tienen capsicind. gue cs una sus-
tancia de naturaleza alcalowde y
que aparcee en mayor cantidad
cuando estas variedades se culti-
van ¢n condiciones de altas tem-
peraturas. Los pimientos picantes
se usan cn fresco. encurtidos, se-
cos 0 como salsa industrahizada,

Los pimicntos dulees se uti-
lizan cn fresco como verdura, en
ensaladas. encurtidos, asados. co-
cinados de diversas lormas, pi-
mientos rellenos de arroz, carne y
otros. en pistos de verduras fritas.,
revuelto con huevos, ¢n
rrats” de pimiento y bacalao. cal-
deras de pescado con "doras” (pi-
miento de pimenton).

"esga-

Nuevos cultivares de
pimiento del tipo italiano

En los dos dltimos afos, la
aparicion de nuevos cultivares de
pimiento del tipo italiano ha pro-
tagonizado un avance signilicati-
vo, con la introduccion de nuevo
material vegetal que aportan un
buen comportamiento agrondmico
y que introducen tolerancia al vi-
rus del  bronceado del  tomate
(TSWV), mantienendo ¢ incluso
en algunos casos, mejorando la
calidad 'y productividad de  los
cxistentes,

La introduccion de este nue-
vo matertal vegetal resulta muy
interesante, espectalmente en aque-
llas zonas en las que se produce
una alta incidencia del virus del
bronceado del tomate. aceptindo-
se como uno de fos mdétodos de
lucha muas cficaces contra esta
virosis. En las dltimax campanas
se realizaron experiencias compa-
rando ¢l comportamiento agrono-
mico y productivo de diterentes
cultivares en cultivo al aire libre
en cl Centro de Formacion de
Fundacion Ruraleaja situado en la
poblacton de Paiporta (Valencia).

La mcjor forma de exponer
las conclusiones de los trabajos
desarrollados en la distintas cam-
pantias. s mostrar los resulbtados
obtenidos en el dltimo ano, por
ser en el gue se han incluido los
cultivares  scleccionados  de las
otras — cxperiencias,  comparados
con el nuevo material vegetal, es-
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FSTRADA

El cultivar Padua, al igual que
el Estrada, es tolerante al virus
del bronceado.

pecialmente las novedades que in-
troducen tolerancia al virus del
bronceado.

Desarrollo de la experiencia

Para el desarrolio de la expe-
riencia, se empled sistema de se-
miforzado con acolchado de po-
lietileno negro de 150 galgas de
grosor y microtinel a base de
agrotextil (polipropileno no tejido
de 17 grs/m?). En la parcela, al
aire libre, se utilizé sistema de
riego por goteo y un marco de
plantacién de 1.5 m entre hileras
y 0.3 m entre plantas. Para eva-
luar la experiencia se realizd un
disefio estadistico de bloques al
azar con tres repeticiones y diez
plantas por parcela elemental. La

14

Lista de cultivares ensayados y tolerancias.

Casa Variedad | Resistencias

comercial
| Bruinsma A Charly PMMV, L3, PVY
| Clause Lorenzo TMV |
| Clause Lipari ™MV |
| De Ruiter seeds Lukkino (DRW-9433) PMMV, TSWV |
| Diamond Seeds DS-58202 PMMV (L4), TSWV
| Intersemillas Olaya N Sin resistencias
| Nunhems Estilo TMV, ToMV (L1), BePMV |
| Nunhems Vereda TMV, ToMV, PMMV2 (L3), BePMV |
| Nunhems - Estrada (NUN 3081 PP ) TSWv |
| Nunhems - Estefan (NUN 3083 PP) TSwy
| Petoseed Italico TMV |
| Petoseed Teide PMMV (L3), PVY, TEV |
| Petoseed _ ltalrress (5501) TSWV. ]
| Petoseed 5513 TSwyv |
| Petoseed Italverde (484) TSwWv |
| Petoseed B Canal B T™MV ]
| Ramiro Arnedo Sertorio PMMV (L3) |
| Ramiro Arnedo Luca PMMV (L3) )
| Ramiro Arnedo_ Trajano _____ Sinresistencias

Rijk Zwaan — ~ Palermo ~ Tm2 (L3)
| Rijk Zwaan Padua Tm2 (L3), TSWV I
| Rijk Zwaan 35-504 I |
| Rijk Zwaan 03-510 L3, TSWvV |
| Vilmorin Spadi TMV |
| Western Seed Werta TMV (L1), TSWV |
| Zseeds Carboni (0825912) PMMV (L4), TSWV |

Zseeds 0828928 PMMYV (L4), TSWV

Produccioén final comercial
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MATERIAL VEGETAL ||

Ensayo Cultivares de Pimiento Italiano Aire Libre. Campana 2004. Produccién Final.
Comercial Destrio Peso medio
Cultivar |1° Cat.| 2° Cat.| Torcido | Rdto total | Destrio | Planchado |Blosson| Virus Destrio total | 1° Cat. | 2° Cat.
 ltalrress 8,25 210 0,96 11,31 1,41 0,04 049 000 | 194 0116 0064 |
| Palermo 787 2,23 1,14 11,25 1,91 0,02 0,55 0,01 2,49 | 0,094 0,059
| Estilo 726 185 1,30 10,41 1,62 0,05 030 000 198 0,098 0,060 |
| Lipari 7,13 243 0,75 10,31 1,73 0,01 035 002 212 0095 0,058 |
Padua 721 144 1,58 10,24 1,88 0.02 0,37 0,00 2,28 | 0,094 0,057 |
| Estrada 7,47 1,13 1,28 9,89 1,45 0,14 032 000 191 0113 0,058 |
(5513 7,04 129 129 9,62 1,52 0,02 078 000 232 07103 0,058 |
[03-510 634 194 1,12 9.40 2,16 0,07 073 007 303 0111 0,062 |
Canal 5,87 2.85 0.61 9,33 2.21 0.00 0,24 0.00 2.45 | 0,095 0.062 |
 08zs928 508 1,76 2,16 9.00 2,26 0.04 123 000 352 0095 0,061 |
35-504 547 295 041 8.83 2,09 0,06 036 000 252 0098 0,062
DS-582021 510 142 1,79 8,31 2,00 0,01 1,18 000 319 0,102 0,059 |
| Estefan 4,68 2,75 0,66 8,10 2,22 0,02 026 | 000 251 07101 0,058 |
| Olaya 519 2,05 047 7,71 2,29 0,04 020 001 254 0096 0,064 |
| Itdlico 441 211 0,82 7,34 2,09 0,02 0,78 0,00 | 2.90 | 0,089 0,061 |
| Trajano 522 1,04 085 7.1 1,76 0,04 1,96 = 000 376 0,108 0,061
| Lorenzo 4,86 107 1,02 6.96 1.63 0.05 095 000 264 0112 0,064 |
| Italverde 5,11 0,71 1,08 6.90 1,15 0,02 0,77 0,00 1,94 | 0,105 0,058 |
 Sertorio 4,43 0,84 137 6.64 174 0,04 127 001 307 0121 0,061 |
| Lukkino 394 105 1,13 6.12 2,23 0,03 0,31 000 256 0,103 0,065
| Teide 3,92 0,88 091 5.71 2,22 0.05 030 001 258 0092 0,057 |
| vereda 392 1,70 053 5,55 1,59 0,01 0,24 000 183 0091 0,058 |
| Charly 325 0,58 1,25 5,07 1,53 0,02 0,16 0,02 | 1,73 0,102 0,056
| Spadi . 2,83 1,61 0,27 4,70 2,56 0,038 0,28 0,02 | 2,89 . 0,099 | 0,063 |
| Luca 2,35 0,63 0,88 3,86 1,70 0,01 1,29 0,00 | 3,00 | 0,099 0,065 |
| Werta 240 027 082 3.49 1,53 0,05 019 000 176 0,105 0,056 |
Carboni 2,24 = 0,53 0,59 3,36 1,11 0,06 0,26 0,00 | 1,43 , 0,107 = 0,057
m plantacion tuvo lugar el 5 de abril
Peso medio final de 2004, con planta procedente de
semillero profesional de una siem-
0.14+ bra efectuada el 28 de enero.
En total se ensayaron 27 cul-
I tivares (ver cuadro 1). Se puede
0,12 . X
observar la existencia de doce
cultivares 'y lineas de pimiento,
0.104 que incluyen tolerancia al virus
del bronceado del tomate (TSWV).
0,084 Para la evaluacion de la ex-
A periencia, se analizd la produc-
0,061 cién comercial, separando la de
producto de 1%y 2% categoria, la
0,044 I cantidad de frutos que estaban
torcidos y la produccion de des-
0.02-H trio: haciendo una clasiticacion
’ ‘ de aquellos afectados por podre-
N ! | . _ _ i B dumbre apical. los planchados o
0'0015; 2 2o E s gNM oM INEEgeogeogEe2s 88 E soleados. los que mostraron sinto-
ELES83ERD 5228383 B §8s3 e Eg2338 mas de virosis y el destrio debido
£¢ A § i EgE A FC S a otras causas. En diferentes fe-

@ 17 Categoria (Kg) m 2° Categoria |

chas del periodo de recoleccion se
realizaron medidas de la longitud,
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anchura del fruto y grosor del pe-  [TETIT I

ricarpio. tomando para ello y en Ensayo Cultivares de Pimiento Italiano Aire Libre.

cada ocasion cinco frutos de la Campafa 2004. Medidas del Fruto.

produccion comercial por repeti-

cion. Cultivar Altura (cm) Anchura (cm) Grosor corteza (mm)

21/07/04 | 20/08/04 | 21/07/04 | 20/08/04 | 21/07/04 | 20/08/04

Resultados Sertorio 2416 | 22,28 455 | 381 341 | 275
Las recolecciones se inicia-  [Tggq3 | 2367 | 2000 = 411 397 | 286 2.82

ron el 17 de junio y se diopor fi- | "he pga0s 2363 | 2071 | 417 | 421 | 363 | 2,76

nalizada la experiencia ¢l 13 de  1"og70908 2581 | 2086 = 387 | 356 | 273 304

octubre. Durante ese periodo se |- i - - i i -

realizaron recolecciones con una |- Est.rada | 2267 | S1Bd | 409 ] 444 | 3408 | 3,24

periodicidad comprendida entre | Estilo . 2262 | 2016 371 376 28 276

siete y diez dias. | Lukkino | 2238 | 19,69 | 426 3.99 | 3.48 | 3,16
El cuadro 2 muestra los re- Padua B 22?2_ | 21,41 | g393 _ 3,08 . 3,01 | 3,94

sultados. ordenando los cultivares Italrress | 2200 | 1850 = 398 4,23 | 3,02 3,28

de mds a menos productivos. En Werta 21,68 16,14 4,05 3,39 2,97 2,27

las distintas columnas aparece el | Teide | 21,61 | 18,63 419 3,93 ' 317 2,87

rendimiento de 1%, 22 calegorl’a. de i Luca ' 21’37 ' 18,65 3,91 ' 3,50 [ 3,10 [ 3,78

frutos torcidos y el rendimiento  |" jajverde | 21,03 = 20,97 347 251 295 2091

comercial total.

. . ) | Lorenzo | 2081 | 19,01 4.77 4,23 | 3.62 | 3.22
- Se observa que existen gran- Charly 20.73 18,02 3,99 4,32 2,95 2,85
des diferencias de produccion, |—— - - — - - ——
con una alta significacién estadis- Carbon] . 2047 | 1707 411 391 ., 293 | 263
tica entre los distintos cultivares | Palermo 2043 2092 = 399 = 292 | 312 | 284
ensayados. Destaca la elevada | Canal . 1975 18583 444 379 330 3,03
productividad de los cultivares | Trajano 1973 2175 380 = 293 = 315 = 289
Italrress, Palermo, Estilo, Lipari. Lipari | 1921 | 1779 | 445 | 429 | 375 | 344
Padua y Estrada. de los cuales ¢l Vereda 19,11 18,56 3.95 4,27 3.00 3,13
primero y los dos dltimos son to- | Olaya [ 1900 | 1751 | 415 | 463 | 357 | 352
lerantes a TSWV. En cuanto a la | gpadi . 18,79 | 17,83 403 357 | 362 341
produccidn de destrio, se observd [ Egtefan . 1872 | 1860 | 428 385 303 303
una baja incidencia de destrio por  [~aa"z 0 1861 | 2002 | 435 351 388 314
planchado y por frutos afectados g5 600 4g40 1800 429 | 395 | 341 | 331 |
de virosis. En cuanto a la presen- 17.78 | 17.40 3,81 413 | 278 | 312 |
cia de podredumbre apical, se de- - - . : : | . : . ] - :
99% 99% | 95% 99% 99% | 99%

tectd una mayor sensibilidad a

esta fisiopatia en los cultivares
Trajano, Luca. Sertorio y la linea m
08ZS928. En cuanto al destrio to- =

. S e Longitud fruto
tal, la mayor produccién corres-

pondio a los cultivares Trajano.

0825928, DS 58202, 03-510 vy 2511

—
=

. . . 201
portancia que determinan la cali-
dad de este tipo de pimiento, es el
de la dimensién del fruto y su ca- 151
pacidad de mantener un tamano
regular durante todo el periodo de
recoleccion. Por esta razén y co- ’
mo se ha indicado anteriormente, ‘
se realizaron medidas sobre una
muestra de cinco frutos tomados | : |
al azar de cada repeticion. de la |
longitud, anchura y grosor de la 0 T
pulpa. en dos fechas distintas: la
primera el 21 de julio. que por co-
rresponder con los primeros cortes. [ o 21/07/2004 O 20/08/2004_:
generalmente da lugar a frutos de
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Valoracion de los cultivares.

MATERIAL VEGETAL [

Cultivar RugosidadConstriccion Curvatura Color Forma Observaciones
piel (1 -5)1 lateral (1-5) (1-5)
Lukkino (DRW-9433) 4,50 4,00 400 Oscuro-medio  Conica _ Regular de aspecto
:Ségorio - 4,00 4,00 4,00 Medio ”COnjca—cilindrica | Piezas bastante torcidas
0825928 4,00 4,00 4,00 Medio Conica ) Regular de aspecto
Werta 4,00 4,00 400 | Oscuro Conica No esta mal
Carboni (0825912) 3,50 3,00 3,60  Oscuro-medio Conica No esta mal-bueno
 Italverde 3.50 2,50 250  Medio-claro Conica | Buen aspecto
Charly 3,00 4,00 2,50 Medio Conica terminado|  Algunas piezas acaban en tres
en punta cantos. No esta mal-bueno
Padua - 3,00 3,50 3,50 Medio-oscuro Conica Buen aspecto
DS-58202 3,00 3,50 3,00  Medio-claro Conica-cilindrica Bueno-no esta mal
Luca 3,00 3,00 4,00 ' Medio Conica-cilindrica L __No e_s_ta mal
hTeide 3,00 2,680 4,00  Medio-oscuro Conica-cilindrica | No esta mal
Lorenzo 3,00 2,00 2,50 Medio Conica-cilindrica | Caliz hundido por debajo de las
| paredes del fruto. Bueno-no esta mal
Estilo - | 250 3.00 3.00  Medio-oscuro Conica Bueno-no esta mal
| Estrada (NUN3081PP) 2,50 2.00 3,00 Medio Conica Bueno-no esta mal
5513 2,00 4,00 4,00 Medio Conica-cilindrica No esta mal-bueno
Trajano 2,00 4,00 4,00 Medio-claro Conica Regular de aspecto
_'lta_lr@ss 2,00 4,00 2,50 ' B Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
03-510 2,00 2,50 3,00 Medio-claro Conica Bueno-no esta mal
‘Spadi 2,00 2,00 2,60 | Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
 Lipari 1.50 3.00 150 | Medio-claro Conica Buen aspecto
 Italico 1.50 2,50 3,00 Medio Conica Buen aspecto
 Palermo 1.50 2.50 3,00 Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
Vereda | 1,50 2,50 2,50 Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
| Estefan (NUN3083PP) 1,50 2,00 2,50 Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
| Canal 1,50 2,00 2,50 Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
35-504 1,50 1,50 2,50  Oscuro-medio Cilindrica Buen aspecto.
Tiende a terminar en 3 y 4 cantos
Olaya 1,00 2,00 2,00 Medio Conica-cilindrica Buen aspecto
mcjor calibre y la segunda el 20 Sertorio, las lineas 5503, DS- Estefan. las lineas 03-510 y 35-

de agosto, fecha en Ja que la que
se mntcta una reduccion del tama-
fo. por proceder de corles en un
momento mds avanzado del culti-
VO,

El cuadro 3 describe los re-
sultados analizados  estadistica-
mente, en ¢l que se observan dife-
rencias significativas a nivel esta-
distico, tanto en la longitad, an-
cho y grosor de pericarpo entre
los diferentes cultivares ensayados.

Sc¢ pueden diterenciar tres
grupos dependiendo de su longi-
tud: por una parte los mds largos.,
en los que en la primera medicidn
superaron los 22 ¢m de longitud y
en la segunda los 20 cm. entre los
que se encuentran fos cultivares

58202 vy 0825928, y los cultivares
Estrada. Estilo y Padua. Un se-
eundo grupo de calibre interme-
dio y un tercer grupo con pimnien-
tos de menor calibre, que no supe-
raron los 19 cm de longitud al tni-
cio ni al final del periodo de reco-
leceion,  encontrdndose en  ¢ste
grupo los cultivares Olaya. Spadi,

W De los 27 cultivares incluidos en la
experiencia, unos ocho lo fueron como
consecuencia de buenos resultados
obtenidos en pruebas anteriores

NACIONAI 48-MAYO 2005

504 y el cultivar ltdlico.

El cuadro 4 hace una des-
cripeion detalladya de Tos distintos
cultivares ensavados, por medio
de una puntuacion que se aplicod a
cada uno de los pardmetros obser-
vados y que fucron: la rugosidad
de la piel. en los que podemos ob-
servar contrastes entre cultivares
como Lukkino que ex de picl muy
rugosa, {rente al cultivar Olaya
de piel muy fina, ¢l marcado de la
constriceion lateral que en gene-
ral va muy ligado a la rugosidad
de la piel. avnque se apreciaron
CXCEpPCLones,

En la observacion de la cur-
valurd, aungue como se muestra
en el cuadro 2. Tos pouientos muy
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ESTH.O

torcidos fueron separados en la
clasificacion de los rendimientos.
también se hizo una valoracién de
la tendencia a curvarse los frutos
valorados. En el color de la piel
se apreciaron diferencias, apare-
ciendo desde cultivares verde me-
dio-claro a verde oscuro. En
cuanto a la forma se hicieron dis-
tinciones entre los frutos que se
aproximan a una forma cénica y
los que se asemejan mds a un ci-
lindro estrecho.

Los pimientos
de los cultivares
Estilo y Italico
no presentan
resitencia

al bronceado.

ITALICO

Conclusiones

De los 27 cultivares ensaya-
dos, unos ocho fueron ensayados
como consecuencia de una selec-
cién de los buenos resultados agro-
ndémicos obtenidos en experiencias
anteriores, y €stos se compararon
con los nuevos cultivares toleran-
tes al virus del bronceado.

En las condiciones en las
que se desarrollé la experiencia,
se destacan los cultivares con me-
jor comportamiento agronémico.

Entre los cultivares sin tole-
rancia a TSWV y cuyos frutos
fueron de una longitud superior a
20 cm destacaron: Palermo y Esti-
lo. Para aquellos cultivares cuya
longitud estd comprendida entre
los 17 y los 20 cm de longitud,
destaco el comportamiento de Li-
pari, Canal, Italico y Olaya. Entre
los cultivares con tolerancia a
TSWYV destacaron por su alta pro-
ductividad, calidad y buena longi-
tud de fruto Italrress, Padua y Es-
trada.

—

Experienciarealizada en colabora-
cion con la Conselleria de Agricultu-
ra Pesca y Alimentacion de la
Generalitat Valenciana, proyecto

de [+D+l y con la Universidad
Politécnica de Valencia y el lvia.

- Jorda C. Enfermedades virales
del pimiento. In: Pimientos. A.
Namesny coord. Serie Compendios
de Horticultura n® 9. pp 67-71.

' SOPARCO

Constiltenos para un presupuesto gratuito.

(@ 1050 19cm)

arcelona)

149 34 44 - E-mail : info@plasticosodena.com

RS .

PEDIDO DE
CATALOGO/MUESTRAS

Quiere recibir :

1 Maceta impresa

= Maceta con efiqueta
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El fosforo que su cultivo
aprovecha realmente

. Producto compuesto
de base organica.

@ Formulado a partir de nitrégeno
amoniacal, pentéxido de fosforo
y humus derivado de leonardita.

Gran eficiencia como fuente
de fosforo.

£7) Alto contenido en humus.

: ¥ ) Compatible con la mayoria
de fertilizantes y agroquimicos
de uso comun.

1 ¥ # Zoberbac

Pol. Industrial Vilanoveta

C/ dels Ferrers, G/ 14 - 16

08810 Sant Pere de Ribes
(Barcelona) Spain

Tel, 93 81154 00

Fax 93 893 99 07

E-mail: zoberbac@zoberbac.com
http://www.zoberbac.com




