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Un estudio comparativo de nuevo material
vegetal en pimiento del tipo italiano

y nuevos cultivares tolerantes al virus
del bronceado del tomate (TSWV).

Pimientos resistentes
al virus del bronceado
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El pimiento pertenece a la
familia Solmu^ccc^c y su nombre
científico es Cnpsicrrm nrlnr^um L.

Procede de América del Sur, con-
cretamente de Perú-Bolivia. Fue
cultivada por los indios america-
nos y traída a España por expedi-
ciones españolas en 1493.

En España se cultivan cerca
de 23.000 ha, que suponen una
producción total de 979.000 t. Por
Com^midades Autónomas, la ma-
yor producción se obtiene en An-
dalucía con cerca de 650.000 t_, le
sigue la Región de Murcia con
147.000 t., Castilla la M^rncha con

En pimiento
se reconocen
diferentes tipos
de acuerdo
con sus formas
y dimensiones.

39.800 t y la Comunidad Valen-
ci^rna con 30.000 t. (MAPA. 2002).

En pimiento podemos distin-
^uir diferentes tipos, establecidos
en función de las formas y dimen-
siones. Teniendo en cuenta la cla-
sificación de Pochard (Maroto,
2002) de los distintos cultivares,

podemos encontrar:
a) Los de sección longitudi-

nal trian^ular; de este grupo exi^-
ten diferentes dimentiiones. El ti-
po más conocido utilizado para su
consumo en fresco son los pi-
miento5 del tipo Italiano, que será
en el que nos centrarcmos, en esta

primera parte, tratnndo la situa-
ción actual del material vegetal
existente en el mercado.

b) De sección longitudinal
rectangular, predominando aque-
Ilos en los que la relación UA,
longitud/anchura Q, conocidos co-
mo del tipo Lamuyo.

c) Los de sección longitudi-
nal cuadrangular, con pulp<i espe-
sa, siendo el más conocido el tipo
California.

También se pueden encontrar
las formas aplastadas, tipo tomate.
el pimiento de bola o"ñora" y el
tipo "morrón" de conserva.
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C MATERIAL VEGETAL

Lcts pimicntos picanteti run-
tienen rapsi^ina. yue es una sus-
tancia de naturaleza alralc^ide v
yue uparccc rn mayor canti^ad
ru,tndct estas variedadrs sc rulti-
van cn condicicmrs cic altas tcm-
peraluras. Los pimientc^s pirantes
u u^an en fresco, encurti^us. sc-
rcts ct rctmct salsa industrialir.ada.

Lc^s pimientos dulres sc uti-
lixan cn fresco comc^ vcrdurt, cn
cnsaladas. cncur[idct^, asatlct^, rct-
cinacios cle diversas fc^rnt,ts, pi-
micntcts rellencts de arrc^i. rarne y
cttros, en pistos de verduras ti^itas,
revucltu r<m huevc^s, cn "esra-
rrats" dc pimicntu y baralao, cal-
clcras clc pcscaclu cun "tictras" (pi-
micntct clc pintent<ínl.

EI tipct ilalianct ^c reculccta
en vercle y Ic^^ cHros do^ se pueden
rrrulcclctr ctt vcrdc ct clejarlcts tna-
^urar ha^ta yue adyuiercn rl col<ir
rcijci. E;n Icis tipc^s Calilurni^t y La-
muyc^ sr han inU^culuriclc^ nuevos
rc^lc^res cc^mc^ cl amarillct, el na-
ranja, cl chc^cc^latc, cl hlanro. etc..
yuc pcrntilrn ^u prescnlacicín rct-
nut pimientci U^irctlur ct ruah^icc^-
Ic^r.

Lcts pimientu, clulces tienen
un altu rctnteni^ct cn ct^ua. sctn ri-
cc^^ cn ^^itantina A I. C. B I. B^ Y
P. Sun rir<^s cn vitctmina A lo.ti pi-
ntirnt^^, clr culur rc^jo, rn c^tmbic^

los pimicntct^ ^erdes son mús ri- Pimientos
co` cn vitamina C. Su conteniclo tipo California
en fibra es cle un ?Oc% a?^3^/^ de y Lamuyo Perla.
materia scra. tamhién son ricos en
hidr,tlc^^ tl^ c'anc^inu.

n Los nuevos cultivares de tipo Italiano
aportan un buen comportamiento
a^ronGmico y tolerancia al virus

del bronceado

Nuevos cultivares de
pimiento del tipo italiano

En Icts clos úllinuts aticts, la
aparicieín dc nuevo^ cultivares dc
pimicntc^ clcl tipo italianc^ ha prc^-
taguniiadu un avance signifirati-
vo, con la introduccidn dc nuevu
matcrial vegctal yuc apctrt^tn un
bucn cuntpctrtamientc, agroncíntirct
y yue intrctclu^en tctleranria al vi-
rus del bronceadc^ clcl trnnate
(TSWV), ntantienendu c inrlusc^
cn algunus c^tsos. ntejc^r^tnclu I,t
c^tlidad y prculurtividacl cle I<^,
cxistcntcs.

La intr<tduccibn dc c^tc nue-
vc^ nr.ttcrial vegetal resulta muy
interesante, cspecialntcnte en ayue-
Ilas rctnas en las yur sr prcidurr
un^t ulta inridcncia del ^irus clcl
brunccaclc^ del tutnatc, accpt^ínclc^-
se cctmo uno dc Ic^s m^tudos de
lurh^t ntá^ cf•icares cctnh^a csta
^ irc^sis. En las últimas rampañas

sc realizarctn experienrias rctmpa-
ranclo el cctntportamiento n^^rcmcí-
mirc+ y prc^eiurti^o de cliferente^
rultivctreti en rultivu al aire lihrc
en el Centrc^ de Forntaricín clr
Funclaricín Ruralcaja situadc^ cn la
pc^hlaricín dc Paipurta lValcnrial.

La mcjc^r li^rma de expc,ner
la^^ rcinclusioncs de Ic^s U^ahajos
dc^arrctllaclc^s cn la di^tinlas cam-
pttña^, es mostrtr I<^s resultadc^s
c^hteniclc^s en el últimu alio, pcx
scr cn rl yuc sr han inrluiclc^ Icts
rulti^'ares selecric^nado^ clc las
uU-as expericncias, rc^ntparacicis
cc^n cl nur^^c^ matcrial vc^ctaL cs-
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Lista de cultivares ensayados y tolerancias.

Casa
comercial

Variedad Resistencias

Bruinsma Charly PMMV, L3, PVY
Clause Lorenzo TMV
Clause Lipari TMV
De Ruiter seeds Lukkino (DRW-9433) PMMV, TSWV
Diamond Seeds DS-58202 PMMV (L4), TSWV
Intersemillas Olaya Sin resistencias
Nunhems Estilo TMV, ToMV (L1), BePMV
Nunhems Vereda TMV, ToMV, PMMV2 (L3), BePMV
Nunhems Estrada (NUN 3081 PP ) TSWV
Nunhems Estefan (NUN 3083 PP) TSWV
Petoseed Itálico TMV
Petoseed Teide PMMV (L3), PVY, TEV
Petoseed Italrress (5501) TSWV

Petoseed 5513 TSWV
Petoseed Italverde (484) TSWV

Petoseed Canal TMV
Ramiro Arnedo Sertorio PMMV (L3)
Ramiro Arnedo Luca PMMV (L3)
Ramiro Arnedo Trajano Sin resistencias
Rijk Zwaan Palermo Tm2 (L3)
Rijk Zwaan Padua Tm2 (L3), TSWV
Rijk Zwaan 35-504 L3
Rijk Zwaan 03-510 L3, TSWV
Vilmorin Spadi TMV

Western Seed Werta TMV (L1), TSWV
Zseeds ' Carboni (08ZS912) PMMV (L4), TSWV
Zseeds ^ 08ZS928 PMMV (L4), TSWV

EI cultivar Padua, al igual que
el Estrada, es tolerante al virus
del bronceado.

pecialmente las novedades que in-
troducen tolerancia al virus del
bronceado.

Desarrollo de la experiencia
Para el desarrollo de la expe-

riencia, se empleó sistema de se-
miforzado con acolchado de po-
lietileno negro de 150 galgas de
grosor y microtúnel a base de
agrotextil (polipropileno no tejido
de 17 grs/m'). En la parcela, al
^iire libre, se utilizó sistema de
riego por goteo y un marco de
plantación de 1,5 m enh^e hileras
y 0,3 m entre plantas. Para eva-
luar la experiencia se realizó un
diseño estadístico de bloc^ues al
azar con tres repeticiones y diez
plantas por parcela elemental. La
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Producción final comercial
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MATERIAL VEGETAI ,

Ensayo Cultivares de Pimiento Italiano Aire Libre. Campaña 2004. Producción Final.

Comercial Destrío Peso medio
Cultivar 1° Cat. 2" Cat. Torcido Rdto total Destrío Planchado Blosson Virus Destrío total 18 Cat. 2° Cat.
Italrress

Palermo

8,25 ^ 2,10 0,96

7,87 , 2,23 1,14

11,31

11,25 _

1,41 I

1,91_

0,04 0,49

_ 0,02 0,55

0,00 1,94 0,116 0,064

0,01 2,49 0,094 0,059

Estilo 7,26 1,85 1,30 10,41 1,62 ; 0,05 0,30 0,00_ _ 1,98 0,098 'i 0,060_

Lipari ', 7,13f 2,43 0,75 y 10,31 1,73 : 0,01 0,35 . 0,02_i 2,12 0,095 0,058

Padua ^ 7,21 1,44 1,58 10,24 1,88 0,02 _. 0,37 0,00 ^ 2,28 ^ 0,094 I 0,057

Estrada I 7,47 1,13 1,28 9,89 1,45 0,14 0,32

f

0,00 _ 1,91 ^ 0,113 ^ 0,058

1,295513 ^ 7,04 1,29 9,62 1,52 , 0,02 0,78 0,00 ^ 2,32 ^ 0,103 0,058. . .

03-510 ^ 6,34 1,94 1,12 9,40 2,16 0,07 0,73 0,07 ^ 3,03 0,111 0,062

Canal ^ 5,87 2,85 ' 0,61 9,33 2,21 0,00 0,24 0,00 2,45 0,095 0,062
08ZS928 ^ 5,08 1,76 ^ 2,16 : 9,00 l 2,26 0,04 1,23 0,00 3,52 0,095 0,061

35-504 5,47 2,95 0,41 8,83 I 2,09 0,06 0,36 0,00 2,52 0,098 0,062

DS-58202 5,10 _1,42 1 1,79 8,31 2,00 0,01 1,18 0,00 3,19 0,102 0,059

Estefan 4,68 ^ 2,75 ' 0,66 8,10

^

2,22 0,02 0,26 0,00 2,51 0,101 0,058
Olaya 5,19 2,05 ^^ 0,47 7,71 2,29 0,04

{

0,20

^

0,01 2,54 0,096 0,064

Itálico 4,41 2,11 ^ 0,82 , 7,34 2,09 0,02 0,78 0,00 ^, 2,90 0,089 0,061
Trajano . 5,22 . 1,04 0,85 ^ 7,11 1,76 0,04 Í 1,96

^

0,00

^

3,76 0,108 0,061

Lorenzo 4,86 1,07 1,02 6,96 1,63 _ 0,05 i 0,95 ^ 0,00 ^ 2,64 0,112 0,064
Italverde 5,11 0,71 1,08 6,90 1,15 0,02 _ 0,77 0,00 1,94 ^ 0,105 : 0,058

Sertorio 4,43 0,84 1,37 6,64 1,74 0,04 1,27 0,01 ^ 3,07 0,121 0,061

Lukkino 3,94 1,05 'I 1,13 6,12 2,23 0,03 , 0,31 0,00 2,56 0,103 0,065

Teide 3,92 I 0,88 0,91 5,71 2,22 0,05 0,30 0,01 I 2,58 0,092 0,057
Vereda . 3,92 I 1,10 0,53 5,55 1,59 0,01 0,24 0,00 ^ 1,83 ^0,091 , 0,058

Charly 3,25 0,58 1,25 5,07 1,53 ' 0,02 0,16 0,02 _ 1,73 0,102 0,056
Spadi 2,83 1,61 , 0,27 4,70 2,56 0,03 0,28 0,02 2,89 0,099 0,063

Luca 2,35 0,63_ 0,88 3,86 1,70 0,01 1,29

^

0,_00 3,00 0,099 0,065

Werta 2,40 0,27 ^ 0,82

^

3,49 1,53 0,05 __0,19

^

0,_00 1,76 0,105 0,056

Carboni 2,24 0,53 ^ 0,59 3,36 1,11 0,06 0,26 ^ 0,00 1,43 0,107 0,057
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plantacibn tuvo lugar ^I 5 de ahril
de 2004, cun pl^inta procedente de
semillero profesiunal de una sicm-
bra efertuu^a el ?8 de ener^^.

En total tie ensayaron 27 rul-
tivares (ver cuadm I). Se puedc
observar la existencia de doce
cultivares y líneas ^e pimiento,
que incluyen t<^lerancia al viru^
del bronceadu del tomate (TSWV).

Para I^i evaluación de Ia ex-
pcriencia, se analiuí la pmcluc-
ci6n comercial, ^ep^u-and^^ la de

producto ^e la y?° categoría, la
cantidacl de frutus yue estaban
torcidos y la producci^ín de des-
trío: haciendo una cl^itiificaci^ín
de ayuellos afectad^^s por pudre-
dumbre apical. I^^s planchad^^s ^i
soleados, los yue motitramn sínto-
tntis de virosis y el destrí^^ dehi^l^^
a otras causas. En diferentes fc-
chas del periodo de rec<ilecci^ín se
reali^aron medidas dc la I^m^^itud,

HORTICULTURA INTERNACIONAI • ^ ^ 15



TECNOLOGÍA DE PRODUCCIÓN 7

anchura delfruto y grosor del pe-
ricarpio, tomando para ello y en
cada ocasión cinco frutos de la
producción comercial por repeti-
ción.

Resultados
Las recolecciones se inicia-

ron el 17 de junio y se dio por fi-
nalizadu la experiencia el 13 de
octubre. Durante ese período se
realizaron recolecciones con una
periodicidad comprendida entre
siete y diez días.

EI cuadro 2 muestra los re-
sultados, ordenando los cultivares
de más a menos productivos. En
las distintas columnas aparece el

rendimiento de la, 28 caCegoría, de
frutos torcidos y el rendimiento
comercial total.

Se observa que existen gran-

des diferencias de producción,
con una alta significación estadís-
tica entre los distintos cultivares
ensayados. Destaca la elevada
productividad de los cultivares
Italrress, Palermo, Estilo, Lipari,
Padua y Ettrada, de los cuales el
primero y los dos últimos son to-
lerantes a TSWV. En cuanto a la
producción de destrío, se obtervó
una baja incidencia de destrío por
planchado y por frutos afectados
de virosis. En cuanto a la presen-
cia de podredumbre apical, se de-

tectb una mayor sensibilidad a
esta fisiopatía en los cultivares
Trajano, Luca, Sertorio y la línea
08ZS928. En cuanto al destrío to-
tal, la mayor producción corres-
pondió a los cultivares Trajano,
08ZS928, DS 58202, 03-510 y

Luca.
Uno de los aspectos de im-

portancia que determinan la cali-
dad de este tipo de pimiento, es el
de la dimensión del fruto y su ca-
pacidad de mantener un tamaño

regular durante todo el periodo de
recolección. Por esta razón y co-
mo se ha indicado anteriormente,
se realiraron medidas sobre una
muestra de cinco frutos tomados
al arar de cada repetición, de la
longitud, anchura y grosor de la
pulpa, en dos fechas distintas: la
primera el 21 de julio, que por co-
rre^ponder con los primeros cortes,
generalmente da lugar a frutos de

C^

Ensayo Cultivares de Pimiento Italiano Aire Libre.
Campaña 2004. Medidas del Fruto.

Cultivar Altura (cm) Anchura (cm) Grosor corteza (mm)
21 /07/04 20/08/04 21 /07/04 20/08/04 21 /07/04 20/08/04

Sertorio _ 24,16 22,28

5513 23,67 20,00 _

4,55

4,11 ^

3,81

3,97

3,41

2,86

2,75

2,82

DS-58202 23,63 20,71 4,17 4,21 3,63 2,76

08ZS928 I 22,81 I 20,86 3,87 3,56 2,73 ^ 3,04

Estrada ^ 22,67 21,91 4,09 4,44 3,06 3,22

Estilo I 22,62 20,16 3,71 3,76 2,83 ^ 2,76

Lukkino 22,38 19,69 4,26 3,99 3,48 _ 3,16_

Padua 22,32 ^ 21,41 3,93 3,08 3,01 3,04
Italrress I 22,00 _ 18,50 3,98 4,23 3,02 ^ 3,28

Werta 21,68 16,14 4,05 3,39 2,97 2,27

Teide^ 21,61 18,63 4,19 3,93 3,17 2,87

Luca 21,37
r

18,65
-

3,91 3,50 3,10 3,78
--

Italverde 21,03 20,97 3,47 2,51 2,95 2,91
Lorenzo I 20,81 19,01 4,77 4,23 3,62 3,22
Charly 20,73 18,02 3,99 4,32 2,95 2,85
Carboni 20,47 17,07 4,11 3,91 2,93 2,63

Palermo 20,43 20,92
_

3,99 2,92 3,12 2,84
Canal 19,75 18,53 4,44 3,79 3,30 3,03

Trajano 19,73 I 21,75 3,80 2,93 3,15 2,89

Lipari 19,21 i
^-

17,79 4,45 4,29 3,75 3,44

Vereda 19,11 18,56 3,95 4,27 3,00 3,13

Olaya 19,00 17,51 4,15 4,63 3,57 3,52

Spadi 18,79 17,33 4,03 3,57 3,62 3,41

Estefan 18,72 18,60 4,28 3,85 3,03 3,03

03-510 18,61 j 20,02 4,35 3,51 t 3,58 ^' 3,14

35-504 18,40 18,09 4,29 3,95 3,41 1 3,31

Itálico 17,78

-^

17,40 3,81 ' 4,13 _ 2,78 3,12

- ^99% 99% 95% 99% 99% ^ 99%

^
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Valoración de los cultivares.

MATERIAL VEGETAI ,

Cultivar Rugosida

piel(1-5)

ConstricciónjCurvatura^ Color
lateral(1-5) ^ (1-5) ;

Forma Observaciones

Lukkino ( DRW-9433) 4,50 4,00 4,00 Oscuro-medio Cónica Regular de aspecto
Sertorio

^
4,00 4,00 4,00 Medio Cónica-cilíndrica Piezas bastante torcidas

08ZS928 4,00 4,00 4,00 __ Medio Cónica Reg_ular de aspecto
Werta 4,00 4,00 ^ 4,00 Oscuro Cónica No está mal

Carboni (08ZS912) 3,50 3,00 4 3,50 Oscuro-medio Cónica No está mal-bueno
Italverde __3,50 2,50 2,50 _Medio-claro Cónica Buen aspecto
Charly 3,00 4,00 2,50 ^ Medio Cónica terminado Algunas piezas acaban en tres

^

Padua } 3,00 3,50 i 3,50 i Me_dio-oscuro
en punta _

Cónica

cantos. No está mal-bueno

Buen aspecto

DS-58202 ^ 3,00 3,50 ^ 3,00 , Medio-claro Cónica-cilíndrica Bueno-no está mal
Luca ' 3,00 3,00 ^ 4,00 Medio Cónica-cilíndrica No está mal
Teide __ ^ 3,00 2,50 4,00 Medio-oscuro Cónica-cilíndrica No está mal

Lorenzo 3,00 2,00 2,50 Medio Cónica-cilíndrica Cáliz hundido por debajo de las

_ _ ^ paredes del fruto. Bueno-no está mal
Estilo 2,50 3,00 I 3,00 Medio-oscuro Cónica Bueno-no está mal

Estrada (NUN3081 PP) 2,50

_

2,00 ^ 3,00 I Medio f Cónica _ Bueno-no está mal

5513 2,00 4,00 ^ 4,00 ' _Medio

~

Cónica-cilíndrica No está mal-bueno

Trajano 2,00 4,0_0 4,00 Medio-claro Cónica _ Regular de aspecto

Italrress 2,00 4,00 2,50 Medio Cónica-cilíndrica Buen aspecto

03-510 2,00 2,50 _ 3,00 I Medio-claro Cónica Bueno-no está mal
Spadi 2,00 2,00 _ 2,50 r Medio Cónica-cilíndrica Buen aspecto

Lipari 1,50 3,00 1,50 ^ Medio-claro _ Cónica _ Buen aspecto
Itálico 1,50 2,50. 3,00. Medio -_ Cónica Buen aspecto

Palermo 1,50 2,50 3,00 Medio Cónica-cilíndrica _ Buen aspecto
Vereda 1,50 2,50 2,50 ^ Medio Cónica-cilíndrica Buen aspecto

Estefan (NUN3083PP) 1,50 2,00 2,50 Medio

^

Cónica-cilíndrica Buen aspecto

Canal 1,50 _ _ 2,00 2,50 Medio Cónica-cilíndricâ  Buen aspecto

35-504 1,50 1,50 2,50 Oscuro-medio Cilíndrica Buen aspecto.
_ Tiende a terminar en 3 y 4 cantos

Olaya 1,00 2,00 I 2,00 ^ Medio Cónica-cilíndrica ^ Buen aspecto

mcjor calibre y la ^egunda el ?0
de agost^i, fecht^ en la yue Iti yue

u inicia una rcducción dcl tama-
ño, por prc^ceder ^e c^^rtes en un

momento más avanzado del culti-
vci.

EI cuadro 3 describe los re-
sulta^lti^ anxliz^id^is estadística-
mente, en el yue se observan dife-
rencias signific^itivas a nivel e^ta-
dístico, tanto en la longitud, ^m-
chu y gr^^s^ir de pericarpo enU^e
I^is diferentes cultivares ensayados.

Se pucden diferenciar tres
^rupos dependiendo de su longi-
tu^: por una parte los rnás I^trgos.
en los yue en I^i primerti mediri^ín
superiron los 2? cm dc Itmgitud y
en la se^unda los 20 cm, entrc los
yue se encuentran los cultivares

Sertorio, las líneas 5513. DS-
58?0? y 08ZS9?S, y It^s cultivares

Estrad^i. E^tilo y Padua. Un se-
gundo ^rupo de calibrc interme-

^io y un tercer grupo con pimien-
tos de menor culibre, yue no ^upe-
raron lu^ 19 cm de It^n^^itud al ini-
cio ni al final del periudo de reco-
lección. encontrtíndose en este
^^rupo lu^ cultivares Olaya, Spadi,

n De los 27 cultivares incluidos en la
experiencia, unos ocho lo fueron como

consecuencia de buenos resultados

obtenidos en pruebas anteriores

Estefan, las línea.^ (13-510 y 35-
50^1 y el cultiv.u^ It.íliro.

EI ruadre^ ^ hace una des-
cripción detalla^a ^ic Itis di^tintos
cultivares ens^iya^l^^s, pt^r metliu
dc una puntuaci^ín quc sc aplirú a
cad^i un^^ de I^^^ par^ímetr^^s ^ibser-
vados y yue fueron: Ia ru^^osidad
cle I^i pieL en It^s yuc podemt^s ob-
^ervar rontr^ste^ enU^e cultiv.^res
como Lukkint^ yue eti de picl muy
ru^osa. frente al cultivar Ol,iya
de piel muy fina, el marcatlu de Ia
constriccitín Iateral yue en gene-
ral va muy ligado a la rugosi^la^l
de la pieL aunyue se ^tpreciart^n
excepci^^nes.

En la observaciún de la cur-
vatura, aunyue como se mucsu-a
en el ruadr^^ ?, los pimient^^s muy
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torcidos fuero q separados en la
clasificación de los rendimientos,
también se hizo una valoración de
la tendencia a curvarse los frutos
valorados. En el color de la piel
se apreciaron diferencias, apare-
ciendo desde cultivares verde me-
dio-claro a verde oscuro. En
cuanto a la forma se hicieron dis-
tinciones entre los frutos que se
aproximan a una forma cónica y
los que se asemejan más a un ci-
lindro estrecho.

Los pimientos
de los cultivares
Estilo y Itálico
no presentan
resitencia
albronceado.

Conclusiones
De los ?7 cultivares ensaya-

dos, unos ocho fueron ensayados
como consecuencia de una selec-
ción de los buenos resultados agro-
nómicos obtenidos en experiencias
anteriores, y éstos se compararon
con los nuevos cultivares toleran-
tes al virus del bronceado.

En las condiciones en las
que se desarrolló la experiencia,
se destacan los cultivares con me-
jor comportamiento agronómico.

1
r
rI
^
1
^
^
at
i
1
1
1
1

sabre maceias y ^
conieneáores I
(Pí 10,5 a 19 cmJ ^

Entre los cultivares sin tole-
rancia a TSWV y cuyos frutos
fueron de una longitud superior a
20 cm destacaron: Palermo y Esti-
lo. Para aquellos cultivares cuya
longitud está comprendida entre
los 17 y los 20 cm de longitud,
destacó el comportamiento de Li-
pari, Canal, Italico y Olaya. Entre
los cultivares con tolerancia a
TSWV destacaron por su alta pro-
ductividad, calidad y buena longi-
tud de fruto Italrress, Padua y Es-
trada.

Experienciarealizada en colabora-
ción con la Consellería de Agricultu-
ra Pesca y Alimentación de la
Generalitat Valenciana, proyecto
de I+D+I y con la Universidad
Politécnica de Valencia y el Ivia.

- Jordá C. Enfermedades virales
del pimiento. In: Pimientos. A.
Namesny coord. Serie Compendios
de Horticultura n° 9. pp 67-71.

PEDIDO DE
CATALOGO/MU ESTRAS

Sr/Sra .............................................................

Nombre ..........................................................

Producciones ................................................

Dirección ........................................................

Tel . ....................................................................

Fax ..... .. .. ....__..._........ . _ ..........._......._..

E-mail ........................................... ..................

Quiere recibir :

q Maceta impresa

1

Consúltenos para un presupuesto gratuito.

Ap^clo 31 - 08400 Granollers (Barcelona)
Tel : 93 849 67 OS - Fax : 93 849 34 44 - E-mail : infác^plasficosodena.com

Personalice sus macetas
con la impresión y con
etiquetas

t ^^ Maceta con etiqueta
^
^
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