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i La mayor demanda por parte de los consumidores de productos 
que garanticen su salud ha provocado un aumento de las exigencias 
de los distribuidores hacia sus proveedores 

Director del Dpto. de Calidad 
y Sistemas. Anecoop S. Coop 

Un sistema de calidad 
de producto para frutas 
y hortalizas 

Naturane: sistema de calidad de Anecoop y sus cooperativas socias, 
dentro de él se contempla la normativa a seguir durante todo el  proceso 
de producción T 

La creciente demanda por 
parte de los consumidores de pro- 
ductos que garanticen su salud ha 
desencadenado un aumento de las 
exigencias de los distribuidores 
hacia sus proveedores con el fin 
de garantizar a sus clientes que el 
producto que consumen, además 

Cuaderno de 
cultivo que 
se usa para anotar 
mediante fichas 
técnicas todas 
las intervenciones 
llevadas a cabo 
en la explotación. 

de fresco y sabroso, es sano y sa- 
ludable. 

Esto, unido al crecimiento de 
la sensibilidad social hacia la de- 
gradación de nuestro entorno por 
la acción humana, es lo que ha de- 
terminado que un cada vez mayor 
número de agricultores, distribui- 
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dores, supermercados y adminis- 
traciones públicas comiencen a 
crear distintos sistemas de pro- 
ducción, más o menos estrictos y 
desarrollados, que garanticen tan- 
to el respeto hacia el medio am- 
biente como la seguridad alimentaria. 

Cabe además indicar, que han 
sido muchos los supermercados 
que han desarrollado sus propios 
requisitos e incluso sistemas de 
producción y control y que en nu- 
merosas ocasiones son distintos. 

Estos factores han llevado a 
Anecoop a desarrollar un sistema 
de calidad de producto que permi- 
ta satisfacer las exigencias y ne- 
cesidades de todos los integrantes 
del sector hortofrutícola. Desde 
los productores, pasando por los 
manipuladores, distribuidores y 
vendedores hasta llegar a los con- 
sumidores, y que a la vez permita 
realizar un tipo de agricultura que 
no sea enemiga del medio am- 
biente, sino que apueste por un 
desarrollo sostenible. 

Naturane es la apuesta de 
Anecoop y sus cooperativas so- 
cias. Este sistema de calidad de 
producto empezó a desarrollarse 
en 1995 como un reglamento de 
producción integrada. En la actua- 
lidad, Naturane es el sistema de 
calidad de frutas y hortalizas fres- 
cas de Anecoop y sus cooperati- 
vas socias, y dentro de él se con- 
templa la normativa a seguir du- 
rante todo el proceso de produc- 
ción: campo, manipulado, centrales 
hortofrutícolas, salud, seguridad y 
bienestar del trabajador y control 
de los procesos. 

Naturane se ha convertido en 
mucho más que un reglamento de 
producción integrada, ya que en- 
globa todos los procesos desde la 
adquisición de la semilla o el 
plantón hasta la expedición de los 
productos una vez confeccionados, 
y a su vez incide sobre el cumpli- 
miento de los requisitos referen- 
tes a la seguridad e higiene en el 
trabajo, las condiciones laborales 
de los trabajadores, la seguridad 
alimentaria, e incluso aspectos de 
calidad comercial. 

Mediante Naturane se esta- 
blecen unos procesos de cultivo 
para las frutas y hortalizas, que 

Naturane es una 
normativa basada 
en la producción 
integrada. En ella 
se  potencian 
los métodos de 
control de plagas 
y enfermedades 
no químicos 
(biológicos 
y fisicos) 
y dentro de estos 
se  restringe 
la utilización 
de productos 
fitosanitarios. 

aseguran u n  producto sano, culti- 
vado y manipulado siguiendo los 
principios de la producción inte- 
grada y del análisis de peligros y 
puntos de control críticos (APPCC), 
garantizando su seguridad micro- 
biológica, y que el contenido en 
residuos plaguicidas está por de- 
bajo de los Iímites máximos de 
Residuos (LMRs) establecidos 
por las legislaciones española y euro- 
pea. 

Así pues, los principales ob- 
jetivos que Anecoop y sus coope- 
rativas han conseguido con Natu- 
rane son: 

I Mediante Naturane se establecen 
unos procesos de cultivo para las frutas 
y hortalizas, que aseguran un producto 
sano, cultivado y manipulado siguiendo 
los principios de la producción integrada, 

- Realizar un tipo de agricul- 
tura que no sea dañina para el me- 
dio ambiente sino que contribuye 
al desarrollo sostenible, reducien- 
do al máximo cualquier aplicación 
de elementos que produzcan un 
impacto negativo sobre los ecosis- 
temas que nos rodean y avanzando 
hacia una agricultura sostenible: 

- Naturane se desarrolla en 
base a los principios de la produc- 
ción integrada con la utilización 
de técnicas de cultivo que buscan 
las soluciones más favorables des- 
de los puntos de vista económico, 
ecológico y toxicológico, que per- 
mite avanzar hacia una agricultura 
sostenible. 

- Se potencian los métodos 
de control biológicos, culturales y 
en general los métodos de control 
no químicos, limitando a su vez 
las aplicaciones de productos quí- 
micos. Los productos fitosanita- 
rios autorizados son seleccionados 
teniendo en cuenta no sólo su efi- 
cacia, sino también la toxicidad 

garantizando su seguridad microbiológica, sobre el aplicador y los posibles 

y que el contenido en residuos plaguicidas efectos la fauna ú t i l  y el  
medio. está por debajo de los límites establecidos 

- Obligación de gestionar ade- 
por las legislaciones española y europea cuadamente los residuos tóxicos y 

peligrosos. 
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- Manejo de los abonados 
que minimice la contaminación de 
los acuíferos. 

- Naturane está siempre diri- 
gido por técnicos con formación 
en producción integrada. 

- Seguridad alimentaria, re- 
duciendo al máximo las posibili- 
dades de contaminación de nues- 
tros productos, que pudieran re- 
sultar dañinos para la salud del 
consumidor: 

- Estableciendo medidas pre- 
ventivas y acciones de vigilancia 
concretas para cada proceso, basa- 
das en la guía de análisis de peli- 
gros y puntos de control críticos 
(APPCC), que minimicen al má- 
ximo el posible riesgo de conta- 
minación de los consumidores ya 
sea el riesgo de contaminación de 
tipo químico, biológico o físico. 

- Mediante sistemas propios 
de inspecciones y auditorías, pode- 
mos conocer y controlar la idonei- 
dad de todos los procesos llevados 
a cabo sobre las frutas y hortalizas. 

- Incorporando una herra- 
mienta fundamental para el con- 
trol como es la trazabilidad, que 
permite la mejora continua en 
nuestros sistemas de calidad y se- 
guridad alimentaria. Hemos desa- 
rrollado un sistema automático de 
trazabilidad basado en la codifica- 
ción EAN - 128, siguiendo las di- 
rectrices del Fresh Produce Tra- 
ceability Project (EAN Interna- 
cional, Eurep, CIMO, etc.) 

- Productos de calidad, obte- 
nidos mediante procesos que ga- 
rantizan que el producto final 
conserva toda la calidad gustativa 

La trazabilidad es una herramienta 
fundamental que permite la mejora 
continua en los sistemas de calidad 
y seguridad alimentaria 

que el consumidor exige. Reco- 
lectados en el momento óptimo de 
madurez y conservados por me- 
dios que garantizan su sabor y 
frescura. 

- Asegurar el bienestar de los 
trabajadores, llevando a cabo una 
política social dentro de las em- 
presas, que incida en la seguridad 
laboral, instalaciones dignas, res- 
peto a las condiciones laborales y 
del comercio ético. Son productos 
que se han obtenido cumpliendo 
las normativas sobre seguridad, 
higiene y bienestar de los trabaja- 
dores. 

Durante la campaña 200 1 se 
realizó la homologación del regla- 
mento Naturane con el EurepGap 
(protocolo de buenas prácticas 
agrícolas desarrollado por Eurep, 
asociación en la que se encuentra 
una importante parte de la distri- 
bución europea). Es un motivo de 
satisfacción que Naturane haya 
conseguido ser el primer regla- 
mento privado totalmente homo- 

b GENERADORES 
DE AIRE CALIENTE 

SERIE AGRI 



logado por Eurep, lo que indica el 
gran esfuerzo que se ha realizado 
por parte de Anecoop y las coope- 
rativas socias y la adecuación de 
su reglamento para este importan- 
te grupo de distribuidores y su- 
permercados europeos. 

En este momento ya hay un 
buen número de cooperativas so- 
cias de Anecoop, tanto en Anda- 
lucía como en la Comunidad Va- 
lenciana certificadas. Los produc- 
tos certificados son cítricos, fruta 
de hueso y un número importante 
de hortalizas. 

También con Naturane ha 
sido posible certificar las produc- 
ciones de acuerdo con requisitos 
específicos de otros distribuidores 
y supermercados no integrados en 
Eurep, y que exigían, entre otros 
factores, proveerles de fruta de 
producción controlada o integrada. 

La implantación de Naturane 
está en pleno desarrollo, asumida 
como sistema de producción pro- 
pio en más de 40 cooperativas so- 
cias, que han conseguido implicar 
a gran parte de sus socios. De he- 
cho durante la campaña 200010 1 y 
2001102 casi se cuadriplicó el nú- 
mero de agendas de ciltivo repar- 
tidas con respecto a la campaña 981 
99. 

Asimismo son varias las em- 
presas colaboradoras de Anecoop 
que están interesadas en estos mo- 
mentos en poder trabajar bajo la 
normativa ~ a t u r a n e .  

Naturane tiene en estos mo- 
mentos reglamentos específicos para: 

- Cítricos: ~ a r a n j a s ,  manda- 
r i n a ~ ,  pomelos y limones. 

- Frutas de hueso: Meloco- 
tón, nectarina, ciruela y albaricoque. 

- Bayas: Uva de mesa 
- Solanáceas: Tomate, beren- 

jena y pimiento 
- Cucurbitáceas de piel co- 

mestible: Pepino y calabacín. 
- Cucurbitáceas de piel no 

comestible: Sandía v melón 
- Leguminosas: Judía. 
- Hortalizas de hoja: Lechu- 

ga y escarola. 
- Crucíferas: Bróculi, col y 

coliflor. 
- Umbelíferas: Zanahoria y 

apio. 
- Fresas. 

Tal y como se ha mencionado 
anteriormente, en Naturane se re- 
cogen todas las exigencias y reco- 
mendaciones relativas a la norma- 
tiva EurepGap para la producción 
de frutas y hortalizas. Mediante la 
certificación de naturane se preten- 
de seguir mejorando en la organi- 
zación, integración y control de los 
procesos productivos en las coope- 
rativas. Como consecuencia de la 
homologación de Naturane con 
EurepGap, la certificación de 
Naturane constituye automática- 
mente una certificación EurepGap. 

A todos los requisitos presen- 
tes en EurepGap, dentro de 
Naturane se han incluido algunas 
exigencias más: 

- Naturane es una normativa 
basada en la producción integrada: 
Sistema agrícola de producción de 
alimentos, que utiliza al máximo 
los recursos y los mecanismos de 
regulación naturales y asegura a 
largo plazo una agricultura viable. 
En ella los métodos biológicos, 
químicos y otras técnicas son cui- 
dadosamente elegidos y equilibra- 
dos. 

- Se potencian los métodos 
de control de plagas y enfermeda- 
des no químicos (biológicos y físi- 
cos) y dentro de éstos se restringe 
la ~itilización de productos fitosani- 
tarios: para la elección de las ma- 
terias activas autorizadas en 
Naturane no sólo se tiene en cuen- 
ta los productos registrados en Es- 
paña (exigencia de EurepGap) sino 
que dentro de éstos, los productos 
fitosanitarios autorizados en Natu- 
rane se eligen teniendo en cuenta 
la protección del medio ambiente, 
la rentabilidad y las exigencias so- 
ciales. El resultado que se consi- 
gue con Naturane es una reducción 
importante de materias activas uti- 
lizadas frente a las materias acti- 

I Naturane se está convirtiendo 
en un sistema para la consecución 
de la calidad desde la semilla 
o el plantón hasta el producto 
hortofrutícola en destino 

calidad 
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vas registradas para cada producto 
hortofrutícola. 

- Se incluyen requisitos de 
control de todos los procesos pos- 
cosecha, no sólo los relacionados 
con la seguridad del producto, 
sino tambikn con la calidad co- 
mercial de los mismos. 

- Anecoop como responsa- 
ble del mantenimiento del "stan- 
dard" Naturane, se compromete a 
su revisión periódica de tal forma 
que se asegure la implantación de 

I 
las nuevas técnicas que pudieran 
aparecer relativas a la mejora de 
los procesos a los que se someten 
los productos hortofrutícolas, así 
como las modificaciones legales 
que pudieran ocurrir y que les 
afecten directamente. 

En resumen, Naturane se 
está convirtiendo en un sistema 
para la consecución de la calidad 
desde la semilla o el plantón hasta 
el producto h o r t ~ f r u & ~ l ~  en des- La implantación de Naturane está en pleno desarrollo, asumida como sistema de producción 
tino. en más de 40 cooperativas, que han conseguido implicar a gran parte de sus socios. 

En la foto paleta identificativa en una explotación de almendros. 
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Textar 20. 6 
G U A Z e i T I N O  

Ta&hdog@: Formulacion.es fungicidas a base de 
las ridie~ias activas m8s sfiaaices en post-cosecha 
[Imazalit, Tieiberidatal, Guazatine). 

Beneficios: Garantiza al control de tm principales 
hongos de postc~asack en frutas. reduciendo las 
perdidas por podmdurnbres, prdanganbri la vida 
comercial con su acción fungicide y metiaranda /a su presentacián y Imanla. 

\ l  l i i  4 ' , < i l l i l 1 4 1  

\ \  a l< ! 1 1  1 ! # I r  1 4  $ 1 8  < 1 

TECNIBEX -- 

- - S  %< 
- 
U 

TECVIOFY ;, 13 5 3 C r, , 1 i 5 1 1  J 7  4 * ,L?;o , 1, ' * 3 

A 
r i  , I I P t , . I I I i T t 'iJ # S '  1 i' ' 1 1 9 f i .  : rak ¡7-' 111  '- 

l N r E F l i l  I t ~ i i  . I ,  ( ' 1  I 1 1 1 1 .  - [ t ~ r \ t  I , I ' I ~  , 


