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1 El valle 
I 

I blanco y rojo 

Los japoneses han sabi- 
do hacer de sus cerezos un 
atractivo también turístico. En 
España el valor de la "indus- 

I tria" del cerezo es todavía 
convencional, si bien por la 
vertiente de la espectaculari- 
dad de la floración ya se ha- 
cen cosas. Existe la Fiesta de 
la Cereza, visitada por nume- 
rosos madrileños y españoles 
de otras procedencias, en que 

, la capacidad locativa y de ser- 
viciis del Valle del Jerte que- 
dan totalmente desbordados. 

Volviendo a la faceta 
hortícola, en el Valle del Jerte, 
20 km al norte de la ciudad de 
Plasencia, en la provincia de 
Cáceres (al sureste de Ma- 
drid), en una longitud de unos 
50 km, se desarrolla la mayor 
zona de producción de cereza 
de España. Un producto que 
cuenta con su correspondiente 
Denominación de Origen, en- 
cargada de la promoción y el 
control de su calidad. Los ce- 
rezos ocupan las altitudes en- 
tre 400 y 1.100 metros; otros 
cultivos del valle son casta- 
ños, que es el tradicional y ha 
sufrido una merma importan- 
te por el mal de la tinta, y oli- 
vo. 

La etimología responde 
a la denominación hrabe, 

3 
Xerete, "valle angosto o cns- 
talino". 

1 La Agrupación de 
Cooperativas Valle 

J del Jerte 
El Valle del Jerte cuenta 

con un total de 15 cooperati- 
VJ vas, 14 de las cuales forman 

parte de la Agrupación de 
Cooperativas del Valle del 

La presencia 
del cerezo en el  Valle 
del Jerte ha dado origen 
no sólo a un importante 
tejido agroindustrial, 
sino también a 
actividades turísticas 

Jerte y, de ellas, tres están si- 
tuadas al otro lado de la sierra 
de Tomamtos, en la comarca 
de la Vera, montaña que deli- 
mita la Vega. El número de 
productores implicados es de 
3.900. Durante la pasada 
campaña 22 millones de kg 
de cerezas salieron con desti- 
no a los mercados españoles y 
de otros países europeos. 

De los productos comer- 
cializados, la cereza es el más 
importante, un 80% de la fac- 
turación total, pero también 

están sus derivados industria- 
les, los licores, que, de hecho, 
fueron uno de los primeros 
fmtos del asociacionismo. 
Pero no acaban ahí los pro- 
ductos comercializados; están 
también las castañas, aceite 
de oliva (6.000 t de aceituna 
de la variedad Manzanilla 
Cacereña), higo +n fresco y 
en seco; la AgmpaciÓn es el 
primer comercializador de es- 
tos últimos en España) y 
frambuesa, cuya importancia 
varia en función de la situa- 
ción de los principales com- 
petidores, en particular, Yu- 
goslavia. De cara a la expor- 
tación, los mayores volúme- 
nes corresponden a cereza y 
frambuesa, esta última, prin- 
cipalmente congelada. La di- 
versificación de los cultivos 
es una de las metas. Con el 
fin de contar con material ve- 
getal para sus plantaciones 
cuentan con un vivero, a car- 
go de José Luis Alvarez, que 
también comercializa a no so- 
cios. 



Los cerezos del Jerte en 

plena floración: producto 

fresco, agroindustria y 

turismo. 

Las cifras 

producción. 

ta con 5.000 ha de c 

ción total de 22 millo 
kg el año pasado -una camqa- 
ña excepcionalmente produc- 

campaña 2000: cifras en la Ií- 

ducción de cerezas 

La historia 

una zona de i a s t a ñ a r k a  
aún subsisten, bunque u 
a menos por el "mal de la e- 
ta". Los cerezos I i m m t a n  
desde principios de siglo, en 
una h o r t i c u l h  de 
Las plantaci* 
contemplan el m eñ ,&U- 
chos casos. m e  198b y 
1992 se const##uakw @me- 
ras instalacion@;& l#m- 
pación, la desti- bajo el 
impulso del químico Miguel 
Muñoz. &Q L 
trucción & una pdmenn &m- 
tral h o r t ~ t f c o h ,  a la +e sl- 
gue una central & suminis- 
tros para re* conjunta- 
mente las c o m  Ybe -- 
nistros. A ello a@ h -S- 
trucción de la a l n i m ,  gf di- 
timo paso, actualmew en in- 
auguración, es al SESH, 5is- 
tema Integral fB Wbd~, 
Hidroenfriamim y EnwW- 
do de CerezaO; planta & 
procesado de a e q i ~  cp sus 
directivos indicm S$ n6s 
moderna del mundc 

El mercado 
El gran mercado de la 

cereza Valle del Jerte es el del 
fresco; se industrializan, para 
destilados, aproximadamente 
entre uno y dos millones de 
kilos. Para este destino sólo 
se utilizan las variedades tipo 
Picota, con un alto contenido 
de azúcares. Los productos 
industriales son aguardiente 
de cereza y de frambuesa (la 
cereza no es el único produc- 
to de la Agrupación; el Cua- 
dro 1 indica los restantes) y 
licor de cerezas. 

La cereza a granel 
se comercializa 
en cajas con capacidad 
de 2 ó 5 kg, 
Los preenvasados, 
cada vez más 
frecuentes, son cestas 
de 112 kg (Alemania] 
o una libra (450 g, 
Reino Unido) 

¿Cuándo maduran las 
cerezas? 

En el Valle se conjugan 
variedades y alturas; la com- 
binación de ambos da un ca- 
lendario que comienza por el 
5 de abril y acaba a finales de 
julio. Los productores suelen 
tener 2 o 3 parcelas, situadas 
a diferente altitud, de forma 
de tener una maduración dife- 
rida que puedan atender. Seis 
técnicos asesoran el cultivo y, 
en particular, asesoran sobre 
los problemas fitosanitarios 
del cultivo, algo que ya se ha 
logrado en el 100% de las 
plantaciones. 

La confección 
Lo tradicional: toda la 

familia interviene en la reco- 
lección de la cereza y es de 
las mujeres el trabajo de se- 
lección y calibrado para con- 
feccionar los envases. Las fa- 
milias suelen tener dos o tres 
parcelas a diferentes altitudes 
que, con su diferente época de 
maduración, les permiten dar 
abasto con la recogida. Desde 
hace dos años la Agrupación 
de Cooperativas Valle del 
Jerte empezó a probar la con- 
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' a ~ a  nueva referencia en 
fertilizantes solubles 

UniversolB, con Ácido Citrico: la solución clara. 
Con Universol Scotts ha establecido una nueva referencia en fertilizantes campo de los ferlilizanies solubles en agua. Los disiintos an.6lisis han sido 

solubles. Universol es una solución nutritiva 'universal' que permiie diseñados para su uso en cada fase del crecimiento. Universol contiene 

obtener plantas de calidad 

deniro del marco de un siste- 

ma de producción extensivo. 

Una gama de cuatro análisis 

ofrecen una fertilización 

equilibrada, que se adapta 

a todos los culiivos en con- 

tenedores. los cultivos de 
-1- 

plantas en maceta, los culti- 

vos de plantas de temporada, así como el cultivo de flor cortadas. Universol 

ha sido desarrollado ultilizando las teciiologías más innovadoras dentro del 

todos los oligoelementos, 

en forma de quelato, así 

como ácido cíirico, que ase- 

gura la transparencia de la 

solución fenibzante. Cada 

fertilizante contiene un 

colorante diferente, para sil 

identificaci6n. El color 

permanece visible iras si1 

disolución en agua. Universol se disiielve con facilidad en agua fría. 

Universol esiá disponible en bolsas resistentes e impermeables de 25 kg. 

The Scotts Differenceo 
Scott O.M. España S.A., Av. Pres. Companys, 14, 43005 Tarragona, Tel. (977) 2  11 81 1, F a :  (977) 2 1  1 477. 
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fección centralizada; para esta 
campaña casi todas sus cere- 
zas se confeccionarán en sus 
instalaciones. 

Los productores llevarán 
las cerezas a su cooperativa y 
ésta, a su vez, las acercará a 
los almacenes de la Agrupa- 
ción. Esta inaugura la planta 
de confección más moderna 
del mundo, con maquinaria 
Boyd & Boyd de Estados 
Unidos. La cereza se trabaja 
en agua y el calibrado se hace 
mediante rodillos metálicos 
divergentes en que el agua ac- 
túa como lubricante. El rendi- 
miento será de 20.000 kgh. 

La Agrupación cuenta 
con túneles de frío donde la 
cereza, una vez confecciona- 
da, se enfría. 

De izq. a der. José Ma Ayuso 

(logística), Jesús Alonso, 

Manuel Dominguez (Presi- 

dentc) y Enrique Moreno 

(Director General). En la foto 

inferior, J. Alonso sostiene 

una caja de Arto Syshm. 

Las presentaciones 
¿a cereza a granel se co- 

mercializa en cajas con capa- 
cidad de 2 6 5 kg. Los preen- 
vasados, cada vez más fre- 
cuentes, son cestas de 112 kg 
(Alemania) o una libra (450 
g, Reino Unido). 

El auge de los preenva- 
sados ha hecho que en las 
nuevas instalaciones la ma- 
quinaria para estas confeccio- 
nes se haya cuidado especial- 
mente: pesadoras asociativas 

Entre uno y dos millones 
de kilos de cerezas 
son industrializados; 
pero el grueso 
de la cosecha 
(los restantes veinte 
millones de kilos] 
se comercializan 
en fresco 

de última generación de 
Newtec -algo que ya sabía- 
mos por David Willey, de 
Tecnologías Agroecológicas, 
la empresa que representa a la 
danesa en España-, las envol- 
vedoras de Ulma, los contro- 
ladores de peso de Exakta (y 
las propias cestas, de Infia). 

La tecnología 
Además de tecnología 

punta en lo que se refiere a la 
confección de la cereza, el 
Valle es usuario de los mate- 
riales más avanzados que 
ofrece el mercado en cuanto a 
películas de permeabilidad 
selectiva. Los plásticos utili- 
zados para recubrir las cestas 
disponen de rnicroperforacio- 
nes que permiten la creación 
de un ambiente con las con- 
centraciones de oxígeno y 
anhfdrido carbónico más idó- 
neas para prolongar la conser- 
vación. 

Las variedades 
El "oro negro" del Valle 

del Jene son las del tipo "Pi- 
cota", la cereza de color oscu- 
ro, sin "rabo" -pedúnculo-. 
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I - Agricultura e nos anima 
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Cuadro 1: 
Varidades de cerera cultivadas en el Valle 
de Jerte 
Muchas de ellas son selecciones de origen local y otras proceden 
de diferentes paises. Las diferentes Bpocas de maduración 
permiten que haya producción desde principios de abril hasta 
finales de julio. 

Aragón 
- -- 

Burlat -L , 
Jarandilla 1 

Mollar 
Stark Hardy Giant 1 'm 

Starkin 
Van (California) 

Ambrun6s a- Es~ecial 

El Programa 
Life Valle de erte 

El Programa Life Valle del 
Jerte es un programa de la 
Consejería de Agricultura y 
Medio Ambiente de la junta 
de Extremadura, promovido 
por su Dirección General de 
Medio Ambiente, denomina- 
do «Programa ambiental 
piloto para fomentar el 
desarroiio sostenible de la 
Mancomunidad de Munici- 
pios del Valle del Jerte 
integrando el espacio natural 
del mis 

Sumburst 

e y---? . ----- '- 
lis"' Pico Limórl Negro 1 

Pico Colorsdo 

ABRIL MAYO JUNIO JULIO AGOSTO 

Fuente: Agrupacidn de Cooperativas Valle del Jerte 

Vista panorámica 

del Valle, con cerezos 

en plena floración. Distintas 

organizaciones de la zona 

se preocupan de la defensa 

del paisaje. 

Constituyen el 60% del la 
producción y la principal va- 
riedad es la Ambmnés. Son 
también los fmtos más dul- 
ces, como demuestran sus 
grados Brix normales, entre 
18 y 20. 

Un 25% está formado 
por las variedades Burlat y 
Van (o California). La prime- 
ra es originaria de Francia y 
la segunda de Canadá. Los 
grados Brix están entre 13 y 
14. 

La Agnipación dispone 
de un bonito afiche (poster) 
con las variedades de la zona; 
sin esa belleza, aparecen 
mencionadas en el Cuadro 1. 

En la elección de las va- 
riedades un criterio directriz 
es, más que alargar las "pun- 
tas" de campaña, como ocurre 
en la mayoría de las especies, 

el homogeneizar la época de 
maduración. 

El  control de la 
calidad 

¿Qué significa "calidad" 
en cerezas? Tamaño, resisten- 
cia al rajado y características 
organolépticas. El temor al ra- 
jado refleja las características 
de la zona; en el Valle llueven 
800 mm, una cantidad alta si 
se piensa en las características 
de otras zonas de España, y es 
éste factor, junto con los po- 
dridos asociados, el principal 
problema de las cerezas. Las 
heladas no constituyen un 
problema. Todos los años se 
actualizan las normas de cali- 
dad que ha de cumplir el pro- 
ducto. El escandallo que se 
realiza a la entrega del pro- 
ducto permite pagar al pro- 

medio ambientelh 

ductor, quien recibe el precio 
que se obtiene en el momento 
de la venta -no de la entrega- 
de la cereza. El control por 
métodos de HACCP -Control 
de Riesgos y Puntos Crlticos- 
es permanente. 

e-r un sistemalb 
& s M t i M e d i a m w  
Integral que apOH 
estrategias globales d i  
C a l i a  g 
HigiY. 

hmaPrrhpicBia 
BjlR de la zona utYr 

Producción integrada ~ i e n c i a  so&& I 

c i p a c i ó d b  I Durante la  campana del efensa Q I 
presente año la Agrupación 
iniciará la comercialización 

ambienta 
d . 11 

de las cerezas obtenidas bajo 

e-- HORTICULTURA INTERNACIONAL 



VALLE DEL JERTE 

la normativa de Producción 
Integrada. Esto es posible El Congreso Regulador 
gracias a la constitución de 
una red de técnicos de Atrias de la Denominación 
del cerezo, el desarrollo del de Origen avalle del - 
reglamento de Producción In- Jerte)~ se ocupa también tegrada en Extremadura y la . . 

nórma técnica de PI para la de la pt0m0~iÓn 
cereza. Las variedades dispo- 
nibles para esta campaña de del turismo y de las 
PI son picotas. tradiciones de la zona 
La Denominación de 
Origen 

Las cerezas del Valle del 
Jerte cuentan con la corres- 
pondiente Denominación de 
Origen, del mismo nombre. 

El control de calidad, 
llevado a cabo hasta el año 
pasado por la DO, corre, a 
partir de esta campaña, por 
cuenta de la Agrupación. 

A la Denominación de 

Origen pertenecen las 15 coo- 
perativas del Valle más pro- 
ductores independientes de la 
zona, englobados en 26 ténni- 
nos municipales de la provin- 
cia de Cáceres. Las varieda- 
des y cerezas amparadas por 
esta DO pertenecen a los si- 
guientes tipos y variedades: 

- Picotas: Ambninés, 
Pico Negro, Pico Colorado y 
Pico Limón Negro. 

- Con pedúnculo: Burlat, 
Navalinda y Van. 

El Consejo Regulador de 
la Denominación de Origen 
Cereza del Jerte se ocupa 
también de la promoción de 
turismo y tradiciones de la 
zona y entre el material infor- 
mativo que ha editado se en- 
cuentra un completo folleto 
con múltiples recetas en base 
a cerezas. La página web está 
prácticamente acabada. 

Las confecciones 
Los preenvasados son 

tarrinas de una libra para el 
Reino Unido y de medio kilo- 
gramo para Alemania; en la 
campaña actual se ensayarán 
envasados de menor conteni- 
do. Todo ello, en flow pack. 
Los plásticos utilizados son 
de permeabilidad selectiva, lo 
que permite prolongar la vida 
hasta 2 1 dias en variedades de 
buena conservación. 

El Reino Unido deman- 
da también bolsas de aproxi- 
madamente 112 kg. A granel, 
las confecciones son de 2 y 5 
kg. 

Xene es la marca que 
identifica a las calidades su- 
perextra y otro (caja negra) y 
Zalama hace referencia a las 
extras y primera (caja roja). 

Más sobre 
la Agrupación 

No se trata solamente de 
que la Agrupación comercia- 
lice la producción del Valle (o 
casi toda ella) y de que, a par- 
tir de la campaña 2000, tam- 
bién la comercialice. Entre 
sus funciones esta también el 
de actual como almacén de 
suministro y, a través de su 
vivero, proporcionar las plan- 
tas para las nuevas plantacio- 
nes. Vivaco Soc. Coop. Ltda. 
provee las necesidades del 
Valle de plantas y comerciali- 
za también a empresas exter- 
nas. 
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