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LA MAYOR DISPONIBILIDAD DE NUEVAS VARIEDADES PARA EL PRODUCTOR NO SE HATRADUCIDO EN UN INCREMENTO DEL CONSUMO

Innovacion varietal en

melocoton rojo de carne amarilla

En este articulo se expone la situacion en el melocotén en
Espaiia, la evolucion de las producciones segun tipologias de
fruto (melocotén, nectarina y pavia) y los avances de la mejora
genética en los ultimos afos. Finalmente se presentan de
forma resumida las caracteristicas de las variedades mas
destacables del grupo de melocoton rojo de carne amarilla.

Ignasi Iglesias’, Gemma Reig’,
Joaquim Carbé? y Joan Bonany?.

! IRTA-Estacio Experimental de Lleida.
2 |RTA-Estacio Experimental Agricola Mas Badia.

n el &mbito de la Unién Europea, Es-
paia es el segundo pais productor de
melocoton después de Italia, seguido
por Grecia y Francia. El melocotonero
es actualmente la especie de fruta dulce mas
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producida en Espana, seguida por el manzano
y el peral. Su cultivo se localiza principalmente
en las regiones del arco mediterraneo, Andalu-
cia y Extremadura, siendo Catalufia, Aragon y
Murcia las mas importantes. La superficie de
melocotonero cultivada actualmente en Espa-
fia es de 78.000 ha con una produccion de
1.091.000 toneladas en 2011, de las cuales
se exportd el 51%, principalmente a Alemania,
Francia, Holanda, Polonia y Rusia.

La mejora tecnoldgica y la innovacion varie-

tal han propiciado un incremento progresivo y
mayor de las producciones que de las superfi-
cies durante los Gltimos quince afos, que han
permitido incrementar y diversificar notable-
mente la oferta. Ademas, estad ampliamente do-
cumentado el efecto beneficioso del consumo
de melocoton en la salud al reducir el estrés
exudativo debido a su elevado contenido de
carotenoides, por lo que el incremento de su
consumo constituye una estrategia logica y in-
teresante para la mejora de la salud publica.

Sin embargo, ambos aspectos contrastan
con la disminucién progresiva o estancamien-
to del consumo en los Ultimos afos (figura 1).
Los consumidores mencionan como principal
causa la falta de calidad del producto (dema-
siado duro o sin sabor, debido fundamental-
mente a su recoleccion anticipada para evitar
mermas en el proceso de comercializacion),
la calidad variable e inconstante y la falta de
identificacion del tipo de sabor (dulce/acido).
Esta misma tendencia se ha dado también en
otros paises o Estados importantes producto-
res de melocotén como ltalia, Francia o Cali-
fornia (EE.UU.), donde el porcentaje de con-
sumidores no satisfechos llegd a alcanzar
80%, indicando como principales causas pa-
ra el no consumo de melocoton los frutos de-
masiado duros, la falta de sabor y la harinosi-
dad/fibrosidad en algunos casos. Todos estos
factores han propiciado que la importante in-
novacion varietal que se ha dado en Espafa
en las dos Gltimas décadas no se haya tradu-
cido en un incremento del consumo. Tampoco
ha evitado crisis recurrentes de precios como
las ocurridas en las campaiias 2005, 2009 y
2011, que ponen en entredicho la viabilidad
futura del sector.

Se expone a continuacion la situacion del
melocotén en Espaiia, la evolucion de las pro-
ducciones seglin tipologias de fruto (meloco-
ton, nectarina y pavia) y los avances de la me-
jora genética en los (ltimos afios. Finalmente
se han expuesto de forma resumida las carac-



teristicas de las variedades mas destacables
del grupo de melocotdn rojo de carne amarilla.

Producciones segun
tipologia de fruto

La evolucion en Espafia de las produccio-
nes segln tipologia de fruto, en el periodo
1991-2011, muestra un notable incremento
de la produccién de nectarina, un aumento
moderado de la del melocotén rojo (figura 2)
y un descenso muy significativo de la produc-
cion de durazno o pavia. En 2011, la nectarina
aporto el 41% de la produccién, el melocoton
rojo represent6 el 27% y la pavia el 33%. En el
caso del melocotdn plano o paraguayo las pro-

Debido a la fuerte
dependencia varietal de
variedades foraneas que se
da en Espaiia, en la ultima
década se han iniciado
alrededor de doce
programas de mejora
genética, principalmente
privados o con
participacion privada y
publica. Dichos programas
han permitido disponer ya
en la actualidad de mas de
setenta variedades

registradas

ducciones se han incluido en el grupo del me-
locoton (figura 2). En base a lo expuesto pue-
de preverse que los grupos que en el futuro se-
guirdn incrementandose son la nectarina y el
paraguayo, de amplia aceptacion en los merca-
dos de exportacion, manteniéndose estable el
melocotdn rojo y disminuyendo las pavias.

Innovacion varietal

En el cultivo del melocotonero la mayor in-
novacion tecnoldgica en las tres Gltimas déca-

Evolucion de las cantidades de melocotones compradas en los hogares
espaioles (kg/capita) a lo largo del periodo 1989-2010 (Fuente: MARM,

WWW.mapya.es).
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FIGURA 2.

Evolucion de la produccion de los principales grupos varietales en Espaiia en el

periodo 1991-2011 (Fuente: Europech’11).
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das ha sido la profunda transformacion varietal
que se ha producido en el sector, de manera
que en tan solo quince afos la gama varietal
se ha renovado casi por completo en meloco-
ton y nectarina, no siendo asi en el caso de las
pavias. La constante aparicion de nuevas va-
riedades ha supuesto una elevada disponibili-
dad para el productor, tal vez excesiva pues di-
ficulta la correcta eleccion, y ha posibilitado
una notable innovacion varietal en los lineales
de venta que, como se acaba de exponer, no
se ha traducido en un incremento del consumo

que es de tan solo 4,7 kg per capita/afo, muy
lejos de los 20 kg per capita/afio de Italia.
Los objetivos de los programas de mejora
han sido muy diversos y complementarios, in-
tentando en general solucionar los problemas
agronémicos de las diferentes areas de pro-
duccién. La mayor innovacion se ha dado en
la mejora de la presentacion de los frutos, en
especial en lo referido a la coloracion, calibre,
forma y aptitud a las manipulaciones. Las ca-
racteristicas cualitativas/gustativas han cons-
tituido otro objetivo importante, disponiendo en
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total del fruto.

CUADRO I.

Clasificacion de variedades de melocotonero/nectarina en funcion de la acidez

Grupo Acidez titulable (g. ac. mal./l) Acidez titulable (meq./100 ml.)
Subécida / muy dulce <33 <5

Dulce / semidulce 3,3-6 59

Equilibrada 6-8 9-12

Acida 8-10 12-15

Muy 4cida >10 >15

Fuente: Iglesias y Echeverria, 2009.

la actualidad de variedades dulces, semidul-
ces, equilibradas, acidas y muy acidas, siendo
las dos primeras las de mayor aceptacion por
parte de los consumidores.

Las nuevas variedades tienen su origen en
mas de setenta programas de mejora genética
existentes en el mundo, liderados por Estados
Unidos, de donde proceden el 51% de las nue-
vas variedades difundidas en el mundo (Byre,
2002). En Europa, Italia y Francia lideran la cre-
acion varietal procedente tanto de programas
publicos como de numerosos programas des-
arrollados por obtentores privados, que en los
Gltimos afios han tenido un notable incremen-
to. A escala mundial, entre 1970 y 2001 se li-
cenciaron 1.092 variedades, distribuidas co-
mo sigue: 56% de melocotoneros, 36% de
nectarinas y 8% de pavias o duraznos (Della
Strada y Fideghelli, 2003). La innovacién va-
rietal ha procedido fundamentalmente de ob-
tentores privados como F. Zaiger y N. & L. Brad-
ford (California-EE.UU.), diferentes universida-
des (Davis, Texas, Florida y Michigan en Estados

equilibradas o acidas.

Unidos; DCA-Universita di Bologna, Universidad
de Pisa y Universidad de Florencia, en Italia),
institutos publicos (INRA en Francia, CRA-Roma
y Forli en Italia) y obtentores publicos o priva-
dos como CIV, CAV,A. Minguzzi, V. Ossani en Ita-
lia; o A&L Maillard-ASF, Europépiniéres o R.
Monteux Caillet-Star Fruits en Francia, entre
otros.

Debido a la fuerte dependencia varietal de
variedades foraneas que se da en Espafia, en
la Gltima década se han iniciado en Espaia al-
rededor de doce programas de mejora genéti-
ca, principalmente privados (Provedo, Frutaria-
ALM, PSB Produccion Vegetal, Planasa), publi-
cos (CITA, IVIA) o con participacion privada y
publica (Imida-Novamed, IRTA-ASF-Fruit Futur,
etc.). Dichos programas han permitido dispo-
ner ya en la actualidad de mas de setenta va-
riedades registradas y adaptadas tanto a las
condiciones climaticas de las zonas de produc-
cién, donde han sido seleccionadas, como a
las exigencias de la distribucion y del consu-
midor. Ello permitird disminuir progresivamente

la dependencia de variedades foraneas, no
siempre adaptadas a nuestras zonas de culti-
Vo, algunas no accesibles por el sector produc-
tor y otras sujetas en su mayoria al pago de ro-
yalties elevados.

En cuanto a las preferencias de los consu-
midores seglin tipologia de fruto, gracias al pro-
yecto europeo Isafruit (6" Framework Program:
www.isafruit.org), se ha conocido que el 72%
de los consumidores de cinco paises de la UE
(Espania, Italia, Francia, Polonia y Alemania),
donde se testaron once variedades de melo-
coton/nectarina/paraguayo de diferentes tipo-
logias de fruto (dulce, equilibrado, acido) pre-
firieron variedades dulces, frente al 28% que
se decantaron por las acidas. Las primeras,
ademas de ser aceptadas por la mayoria de
consumidores, aportaron mayores porcentajes
de satisfaccion, su calidad gustativa se ve me-
nos penalizada por un anticipo de la fecha de
recoleccion y mantienen mas constantes los
valores de firmeza en el periodo de madura-
cién. Con el objetivo de tipificar los diferentes
tipos de variedades en funcion de la acidez del
fruto se ha establecido una clasificacion basa-
da en la acidez total del fruto, estableciéndose
cinco grupos que van desde las sub&cidas a
las muy &cidas, (cuadro I).

El IRTA inici6 en el afio 1994 el programa
de evaluacion de nuevas variedades de las
principales especies de fruta dulce de mayor
interés para Catalufia. Dicho programa se ha
desarrollado de forma simultanea en las Esta-
ciones Experimentales de Lleida y de Mas Ba-
dia (Girona) y ha permitido evaluar mas de

Calendario de maduracion de variedades de melocotén rojo de carne amarilla, correspondiente a las Estaciones
Experimentales del IRTA de Lleida y de Mas Badia (Girona). En color rojo variedades dulces y en color verde variedades
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650 nuevas variedades de melocotonero has-
ta el afio 2011. El objetivo es contrastar su
comportamiento y transferir dicha informacién
de forma &gil y continuada al sector productor
con el objeto de mejorar su competitividad, al
introducir las variedades mejor adaptadas, de
mejor comportamiento agrondmico y de mejor
calidad. Con el objeto de ilustrar el alcance de
la innovacion varietal se exponen a continua-
cion las caracteristicas de las variedades mas
destacables de melocotdn rojo de carne ama-
rilla, donde la innovacién ha sido destacable.

Variedades de
melocotdn rojo de carne
amarilla

Dentro del melocotdn rojo de carne amari-
lla, la gama varietal ha sido tradicionalmente
de las mas amplias, habiendo sido esta tipolo-
gia de fruto la mas importante en la Unién Eu-
ropea hace tan solo diez afios. Actualmente en
los dos principales paises productores, Italia y
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Espana, la nectarina ocupa el primer lugar. El
hecho mas destacable en Espafia en la Ultima
década, desde el punto de vista varietal, ha si-
do la notable difusion de la serie Rich (varieda-
des de Zaiger Genetics Inc.), caracterizadas por
la alta coloracion de los frutos, la escasa vello-
sidad y la buena consistencia de los mismos,
con sabor equilibrado o acidulado. En los Ulti-
mos afios, numerosas nuevas variedades, la
mayoria de sabor dulce, han complementado
la amplia gama varietal existente (figura 3), te-
niendo su origen en diversos programas de me-
jora genética como los de Zaiger Genetics Inc.,
Agro Selection Fruits (ASF), Europepiniéres,
Monteux-Caillet, Star Fruits, PSB Produccion Ve-
getal, Provedo y més recientemente Planasa,
entre otros.

Variedades de recoleccion precoz

En la época precoz, Tastired (Zairisup) es
de recoleccion una semana antes que Rich
May, con caracteristicas similares en cuanto al
fruto, tipo de produccion y fructificacion, pero
aporta una mejor consistencia del fruto. En

by AGROTAIN

evaluacion, la nueva variedad Crisprim (foto 1)
de ASF, es la primera variedad disponible de
sabor dulce, pulpa consistente, forma esférica
y sin apenas vellosidad. A continuacién Crim-
son Lady aporta una coloracién y consistencia
superiores a Spring Lady (Merspri), ambas va-
riedades de referencia. Posteriormente, Rubi-
rich (Zainoar) constituye una de las variedades
de referencia de la serie Rich y destaca por la
alta coloracion, el calibre y la excelente presen-
tacion del fruto, aunque el arbol como todas
las variedades de esta serie no es de facil con-
duccion. Bofruit (Maillarbo) es una variedad
productiva, de alta rusticidad y buena colora-
cion, también de referencia. Le sigue Royal
Gem (Zairegem) de excelente presentacion,
aunque en determinadas condiciones puede
presentar huesos abiertos.

Variedades de media estacion

Royal Glory (Zaifer) fue la primera variedad
subécida introducida hace casi dos décadas;
destaca por la excelente coloracion de los fru-
tos, al igual que Earlirich (Zairiala), siendo es-
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ta dltima de sabor acidulado y de la misma
época. A continuacion, Rich Lady ha sido la va-
riedad de mayor interés y mas difundida por su
presentacion y calibre. En la misma época con
caracteristicas del fruto similares y mayor rusti-
cidad y facilidad de manejo sefalar Azurite
(Monnaoir), obtenida por Monteux-Caillet (Fran-
cia). Royal Time (Zairetop) (foto 2) es una de
las primeras variedades de la serie Royal de
Zaiger Genetics Inc., caracterizada por el sabor
dulce, la forma esférica, la alta coloracion y la
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buena consistencia del fruto. Posteriormente
Crispbella (foto 3) da continuidad a Crisprim,
siendo de mayor calibre y con el resto de carac-
teristicas similares.

Extreme July es una variedad de Provedo
con elevado potencial de calibre, buena pro-
duccién, sabor dulce y
bastante aromatico y ar-
bol de floribundidad me-
dia. Moncess (foto 4)
procede de Monteux Cai-
llet y es editada por Star
Fruits; destaca por la ele-
vada coloracion de los
frutos, el sabor dulce y la
buena consistencia, su
forma esférica y epider-
mis con escasa vellosi-
dad.

Crispstar es de reco-
leccion después de Sum-
mer Rich, con calibre si-
milar pero sabor dulce y
pulpa consistente, con frutos de buena colora-
cion y forma esférica atractiva. Ya a finales de
julio las variedades Elegant Lady (Merdame) y
Rome Star constituyen la referencia en sabor
equilibrado, son interesantes por su calibre, co-
lor, consistencia y produccion. Grenat (Monafi)
y Extreme Sweet son ya conocidas por su sabor
dulce, la buena coloracion y consistencia y
buen potencial de calibre. Sweet Fire (Zairan),
de sabor dulce, carece de interés por su calibre
limitado. Royal Summer (Zaimus) (foto 5) en la
misma época aporta el mejor calibre (quizds

excesivo, a confirmar en los proximos afios) y
es de las méas destacables por su potencial de
produccion, sabor dulce y bastante aromaético,
pulpa consistente, forma esférica y epidermis
fina y atractiva. Sweet Dream, -variedad que
tiene solicitado el titulo de obtencion vegetal®”

en la Oficina Comunitaria de Variedades Vege-
tales (OCVV) para su proteccion en la Union
Europea, siendo en Estados Unidos la mas
plantada en su época-, es una variedad de sa-
bor dulce-subécido que ha sido ampliamente
difundida en los Ultimos afios por su elevado
potencial de produccién, color y calibre, y por la
alta coloracion de los frutos. La recoleccion an-
ticipada, favorecida por el color y calibre preco-
ces, penaliza en gran medida su calidad gusta-
tiva. Su elevado calibre constituye una limita-
cién para muchos de los mercados de destino,

Contintia en pag. 24 >
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tanto nacionales como in-
ternacionales.

Variedades de
recoleccion tardia

En la época anterior a
éstas dos, se dispone de
nuevas variedades de sabor
dulce, en fase de experimen-
tacién, como PG-3/7 11,
PG-3/139 0 PG 3/7 19
(procedentes de A. Minguzi
de Italia). Destacan por la
calidad del fruto, el sabor
dulce, el calibre y la presen-
tacion, presentado una rapi-
da entrada en produccion.
Antes de Zee Lady, Dolomite
(Mondoré) (foto 6) con ca-
racteristicas similares a Gre-
nat (Monati), destaca por la
alta coloracion, la homoge-
neidad de los calibres y el
sabor dulce. Posteriormente
Zee Lady, de sabor equilibra-
do aporta un buen calibre y
coloracion, aunque de rusti-
cidad media. Antes de O’-
Henry (Mercil) y en la época
Summer Lady, Big Sun (Mai-
llarbig) destaca por el poten-
cial de calibre, floribundidad
y rusticidad medias, buena
calidad y bajo requerimien-
to en aclareo. De caracteris-
ticas similares y de recolec-
cion posterior, citar a Plus-
plus (Maillarplus) con
elevado potencial de calibre
y de produccién, y buena co-
loracion. Ryan Sun, variedad
de referencia en su época,
destaca por el potencial de
produccion, el calibre y la
buena coloracion con carac-
teristicas similares a Plus-
plus. Con caracteristicas si-
milares pero con el hueso adherido destacar a
Verygood (Maillargood), también de Europepi-
nérés. Como variedad mas tardia, Belletardie
(Tardibelle), de recoleccion en septiembre, si-
gue siendo la variedad mas difundida y de ma-
yor interés. Como nueva variedad en esta mis-
ma época destacar Montmar (foto 7) (Star
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Fruits) de sabor dulce, hueso adherido y buena
calidad gustativa, en experimentacion.

Cabe sefalar finalmente que muchas
de las variedades expuestas se encuentran
en fase de experimentacion reciente, por lo
que su comportamiento debera confirmarse
en los proximos afios. @

NOTA DE LOS AUTORES: Algunas de las variedades citadas en
este articulo son marca registrada © y/o tienen el certificado de
obtencién varietal (°Y) concedido o solicitado, seglin se mues-
tra en la figura 3. Esta informacion a lo largo del texto ha debi-
do omitirse por razones de estilo de la revista.
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