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Programas IRTA de mejora de
1a calidad de los aceites en
las zonas oleicolas catalanas

El IRTA-Mas de Bover, con el apoyo del Departamento de
Agricultura, Accion Rural y Medio Ambiente de la Generalitat de
Catalufa, ha establecido convenios de colaboracién con
asociaciones de productores, DOP y cooperativas oleicolas
catalanas y de otras autonomias, con el fin de disefiar y tutorar
programas de mejora de la calidad de sus aceites. El principal
objetivo es la mejora de la calidad global de los aceites virgenes
producidos, racionalizando la toma de decisiones

en la recepcion de aceitunas, durante el proceso de elaboracion
y en la clasificacion de los aceites en bodega.
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| olivo en Catalufia ocupa unas
122.792 hectéareas (cerca del 5% de la
superficie espafola), con una produc-
cién media de unas 35.000 t de aceite
(MARM, 2010). EI 60% del olivar catalan se
concentra en la provincia de Tarragona, mien-
tras que Lleida representa el 34% y el 6% res-
tante se reparte entre Barcelona y Girona. Ac-
tualmente, en Catalufia estan reconocidas, 0
en tramite de aprobacién, cinco Denominacio-
nes de Origen Protegidas (DOP) de aceite: Les
Garrigues (creada en 1977, variedad base Ar-
bequina); Siurana (creada en 1979, variedad
base Arbequina); Oli de laTerraAlta (reglamen-
to aprobado en 2002, variedad principal Em-
peltre); Oli del Baix Ebre-Montsia (creada en
2003, variedades Morrut, Sevillenca y Farga);
Oli de 'Emporda (en proceso de reconoci-
miento comunitario, variedad base Argudell).

La creciente competencia en el sector de
aceites virgenes con DOP en Espaiia, con cerca
de veinticuatro especificaciones aprobadas y
otras seis en tramite de reconocimiento (figura
1), hace que algunas zonas productoras se or-
ganicen para mejorar sus estructuras producti-
vas, asi como para conocer la calidad real de
sus aceites, con vistas a generar informacion
objetiva utilizable por sus canales de distribu-
cion. En este sentido, desde 1998, el IRTA-Mas
de Bover, con el constante apoyo del Departa-
mento de Agricultura,Accion Rural y Medio Am-
biente de la Generalitat de Catalufia (DAAM),
ha establecido convenios de colaboracion con
asociaciones de productores, DOP y coopera-
tivas oleicolas catalanas y de otras autonomi-
as, con el fin de disefary tutorar programas de
mejora de la calidad de sus aceites.

El principal objetivo es la mejora de la cali-
dad global de los aceites virgenes producidos,
racionalizando la toma de decisiones en la re-



cepcion de aceitunas, durante el proceso de
elaboracion y en la clasificacion de los aceites
en bodega. Con ello, se persigue diferenciar e
identificar los aceites susceptibles de serenva-
sados con marca propia, los que deben comer-
cializarse en graneles, los aceites de enlace de
campainas, los susceptibles de ser presenta-
dos a concursos, etc.

En los programas de mejora de la calidad
del aceite (cuadro 1) mas avanzados (zona
Priorat), la finalidad Gltima consiste en dotar al
sistema comercial de informacion objetiva que
permita diferenciar el producto y facilitar su
venta.

Aunque cada programa esta disefiado de
forma particular y puede irse adaptando a las
necesidades de cada almazara, el esquema
general incluye las siguientes actividades (fi-
gura 2):

* Reunion de inicio de campafia y organiza-
cion del plan de trabajo en cada zona producto-
ra, donde asisten los maestros de almazara.

o Visitas periddicas a las almazaras duran-
te la campanfa, con asesoramiento técnico,
toma de muestras y anotacion de las condicio-
nes de proceso.

¢ Teléfono de asistencia permanente para
consultas relacionadas con elaboracion o co-
mercializacion, asi como para el seguimiento
de las muestras.
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Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) de aceites espafioles, aprobadas o en
tramite de reconocimiento. (http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.ntml)
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e Andlisis preliminar de muestras y reco-
mendaciones en el mismo dia sobre regulacio-
nes y clasificacion de aceites.

e Envio de las muestras de aceite a labo-

aceites de Catalufia, con especificacion de los
parametros a analizar. El objetivo es racionali-
zar los gastos de andlisis, ya que no todas las
muestras requieren el mismo tipo de informa-

ratorio quimico y al panel de cata oficial de  cion.

CUADRO 1.
Programas de mejora de la calidad concertados con el IRTA en Catalufia (periodo 1998-2011).
Zona Provincia Inicio | N° almazaras Capacidad do !no_lturaclon Supfrﬂcle oltvarera Prqdllo_clon
total diaria involucrada aceite virgen Objetivos prioritarios
(t aceitunas /dia) (ha) (t aceite/aio)
DOP Ol del Baix Ebre-Montsia Tarragona 1998 10 1.950 17.000 8.000* Aumentar volumen aceite
comercializable como DOP
Diversificacion de bodegas y
DOP Siurana subzona Priorat Tarragona 2002 8 328 3.000 1.000 venta en mercados exterirores
de alta gama
DOP Oli de Terra Alta Tarragona 2004 5 222 5.700 860 Eleccion aceites envasables DOP
Aprobacidn del Reglamento a
DOP Oli d’Emporda Girona 2005 4 256 2.900 600 nivel comunitario y mejora de la
calidad global de los aceites
Diversificacion de bodegas y
; : minimizar el impacto de las
DOP Les Garrigues Lleida 2009 7 853 6.856 3.100 heladas sobre Ia calidad del
aceite
Mancominidad Taula del Sénia Castellén, Tarragona 2009 ) _ 4.5 (olivos 10 Obtencion de aceites de
yTeruel monumentales catalogados) alta gama
Total - 42 3.609 35.456 5.570 -
* Produccion potencial, aunque actualmente el volumen de aceite certificado como DOP no alcanza las 1.000 t.
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Esquema de trabajo de los programas de mejora de la calidad coordinados por el IRTA-Mas Bové.
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¢ Comentario técnico, por parte del IRTA,
de los resultados analiticos del aceite, que in-
cluye categoria comercial, principales defectos
y su posible solucién, perfil de atributos positi-
vos, vida (til y posibles vias de comercializa-
cion.

¢ Redaccion de informes individuales de
campana para cada almazara.

¢ Reunion de final de campaiia, con pre-

sentacion de resultados globales de cada zona
y prevision de trabajo de la campaiia siguiente.

Aunque la informacion individual de cada
empresa es confidencial, el andlisis global de
todos los datos recogidos durante una campa-

Evolucién de la venta de aceites envasados de la Asociacion de Oleicultores del Priorat, en los
cinco primeros afios de aplicacion del programa de mejora de la calidad para esta zona.
La produccion total media es de 900 t anuales y el objetivo de venta es de 600 t al afio.
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fia permite aprender sobre los problemas co-
munes observados en distintas almazaras y
bodegas, estableciendo vias de solucién que
hayan demostrado su utilidad en otras instala-
ciones. También se aprende sobre la toma de
decisiones equivocadas, por factores mal in-
terpretados o no considerados.

Por otra parte, la identificacion de proble-
mas que pueden afectar a varias instalaciones
permite disenar ensayos experimentales con-
cretos que permitan su solucién (p.e. ensayos
de aplicacién de microtalco en pastas dificiles,
analisis microbioldgicos en tolvas de almace-
namiento de frutos, etc.)

Como los objetivos concretos de cada pro-
grama son diferentes, los resultados obtenidos
también lo son. Podemos destacar los que
consideramos mas ilustrativos sobre las posi-
bilidades de estos programas para el sector
oleicola:

e Aumento significativo del porcentaje de
venta de aceites de categoria virgen extra enva-
sados en la zona Priorat (DOP Siurana), que
aument6 de 325.000 a 500.000 litros en
cuatro afnos, siendo el objetivo para esta zona
los 600.000 | envasados, sobre una produc-
cién media anual de 900 t de aceite, como se
ilustra en la figura 3.

¢ Aumento significativo del porcentaje de
aceites potencialmente envasables, como en
el caso de la DOP Oli de laTerra Alta que pasd
del 20 al 70% gracias a la accién del Consejo
Regulador de esta DOP y hasta el 90% una vez
puesto en marcha el programa de mejora de la
calidad impulsado por el IRTA. Estos incremen-
tos se deben a la implantacion de sistemas de
diversificacion de los aceites en bodega y a la
interpretacion técnica de la informacion de los
paneles de cata que permite detectar puntos
problematicos en los procesos de elaboracion
(figura 4).

¢ Estudio de la viabilidad de sistemas mix-
tos de recoleccion en la zona Baix Ebre-Mont-
sia (mecanizacion de la recoleccion, reduccion
del tiempo entre cosecha y molturacién, etc.)
para mejorar el sistema tradicional de recogida
de aceituna del suelo.

e Estudio de la aceptacion, por parte de
los consumidores catalanes, de los aceites tra-
dicionales de la zona Baix Ebre-Montsia, en
comparacién con el virgen extra mas vendido
del mercado espaiiol y con untipo de aceite de



alta gama producido en la misma zona a partir
de frutos de la variedad tradicional Sevillenca,
bajo el asesoramiento del IRTA. El aceite se dis-
tribuyd a trescientas familias y fue bien valora-
do por el 70% de las mismas, mientras que el
aceite tradicional de la cooperativa gustaba al
56% de familias y el estandar de mercado al
50%; ademas, la proporcion de rechazo pas6
del 30% en los aceites tradicional y de super-
mercado hasta el 15% en el caso de Sevillen-
ca.

e Estudio de viabilidad de la comercializa-
cién de aceites varietales de la zona Baix Ebre-
Montsia. A partir de los resultados del estudio
anterior se constato la viabilidad de esta inicia-
tiva, asi como los mercados de destino mas
adecuados para este producto. Actualmente,
se estan comercializando aceites de las tres
variedades tradicionales de lazona (Farga, Mo-
rruday Sevillenca), siendo especialmente inte-
resante la primera, por su perfil sensorial inten-
so pero equilibrado, asi como por presentar
una vida util larga, adecuada para su comer-
cializacion a través de mercados lejanos pero
de mayor precio que el nacional.

¢ Programa de comercializacion de acei-
tes certificados procedentes de olivos monu-
mentales de la Mancomunitat Taula del Sénia
(incluye municipios de Tarragona, Castellén y
Teruel), existiendo actualmente siete aceites
en el mercado elaborados en esta zona.

® Puesta en marcha de un sistema de in-
formacion actualizada sobre las caracteristi-
cas de los aceites disponibles en las bodegas,
dirigida a la gestion comercial de las mismas.
Se trata de un sistema gréfico que permite lo-
calizar un aceite de perfil concreto, dentro de
una zona de produccion con varios elaborado-
res, asi como seleccionar distintos aceites
cuya mezcla pueda dar lugar a un perfil deter-
minado no disponible como depésito indivi-
dual (disefo de coupages). Esta aplicacion ya
se esta utilizando en un coupage de alta gama
sensorialmente representativo de la zona Prio-
rat (Tarragona) y reproducible durante todo el
afio y en campanas sucesivas (foto 1).

¢ Obtencion de mas de 35 galardones y
premios a la calidad de los aceites, en un perio-
do de siete anos (2003 a 2010), tanto a nivel
local y nacional como internacional (cuadro Il).

e Caracterizacion sensorial y quimica de
los aceites virgenes producidos en cada zona,
a partir del andlisis de una elevada proporcion
de aceites de categoria extra producidos cada
ano. La figura 5 muestra los perfiles promedio
determinados para cada DOP catalana, que
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Evolucion del porcentaje de depdsitos envasables como DOP Oli de la Terra Alta.
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han servido de base para actualizar las especi-
ficaciones de producto requeridas por la CE.

* Puesta en marcha de un programa de
colaboracion con la Fundacion Alicia (Alimen-
tacion y Ciencia) para mejorar el nivel de infor-
macion del sector restaurador de alta gama en

Cataluiia, sobre las caracteristicas del aceite
virgen catalan.

e Se ha incrementado la divulgacion y
transferencia hacia el sector, en relacién a la
mejora de la cultura del aceite, de las buenas
précticas de cultivo, elaboracién, etc.
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La colahoracion entre investigacion y sector

como instrumento para la mejora de la comercializacién
del aceite, ha demostrado ser muy dtil para el sector
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Foto 1. Aceite virgen extra de alta gama, sensorialmente representativo de la zona Priorat.
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Perfiles descriptivos tipicos de los aceites extra de
las DOP catalanas.

DOP Les Garrigues DOP 0Oli de Terra Alta DOP Siurana

DOP Oli ’Emporda

| DOP 0li del Baix Ebre-Montsia \

Frutado
Manzana Almendra
ofm * Verde
Dulce Amargo
Astringente Picante
Frutado
Manzana Nuez
ofm . Verde
Dulce Amargo
Astringente Picante
Frutado
Manzana Alloza
ofm ‘ Verde
Dulce Amargo
Astringente Picante
Frutado
Manzana Alcachofa
ofm ‘ Verde
Dulce Amargo
Astringente Picante
Frutado
Manzana Verduras
ofm * Verde
Dulce Amargo
Astringente Picante

CUADRO II.

Relacion de galardones y premios a la calidad del aceite, otorgados a las
cooperativas y empresas que forman parte de los programas coordinados
por el IRTA-Mas Bové, en el periodo 2003-2010.

Certamen Galardon

Dos medallas de plata y

Los Angeles County Fair (California) unade bronce

Tres primeros premios, cuatro
segundos, dos terceros y dos

Romanico Esencia (aceites de Arbequina) U
accésits

Radio Turismo (Madrid) Una medalla de oro

Nueve primeros premios

FIO-Mora (aceites DOP Siurana y Terra Alta) y cinco segundos

Férum Gastrondmico de Vic (mejor producto) Un primer premio

Feria de productos ecoldgicos de Manresa Dos primeros premios

Cuatro primeros premios

Diputacién de Tarragona (aceites DOP Siurana, Baix Ebre-Montsia y Terra Alta) y un accésit

Innovacion tecnoldgica (PITA), de la Generalitat Catalufia Un primer premio

La colaboracidn entre investigacion y sector productor-elaborador, como instru-

mento para la mejora de la comercializacion del aceite, ha demostrado ser muy dtil
para el sector oleicola catalan.

El apoyo institucional a este tipo de programas parece justificado, ya que han de-

mostrado que permiten la sostenibilidad econdmica de los pequefios productores y
cooperativas de zonas tradicionales, con pocas alternativas de cultivo, que dificil-
mente pueden tener acceso a servicios técnicos propios.

La participacion en estos programas sectoriales permite a los investigadores

identificar, en colaboracion con el propio sector, cudles pueden ser las lineas de in-
vestigacion y desarrollo mas interesantes a corto, medio y largo plazo. @
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