EL USO DE TECNICAS DE ISOTROPIA HA GENERADO UN NUEVO ESCENARIO ESPERANZADOR
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La verificacion del origen geografico de un producto
agrario transformado, una vez que se ha incorporado
al sistema de distribucion interior, es hoy por hoy
técnicamente muy complicada. Actualmente se estan
desarrollando técnicas de control para intentar
determinar la procedencia y el origen geografico de
diversos productos agrarios basadas en la
abundancia natural de diversos isotopos, permitiendo
este avance tecnolagico facilitar y abaratar los
costes y plazos de los analisis de isotopos estables
aplicados al desarrollo de protocolos de control y
verificacion de productos agrarios.
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0s bajos costes de cultivo de productos vegetales

transformados en paises en vias de desarrollo, jun-

to con la liberacion del mercado agrario internacio-

nal, estan provocando una profunda deslocaliza-
cion de diferentes productos agricolas transformados ta-
les como vino, pescados, setas, frutas y verduras en
lata, etc. Un ejemplo relevante de este caso es el del es-
parrago blanco en el Valle Medio del Ebro (Navarra, La
Rioja y Zaragoza), hortaliza que se ampara en la Deno-
minacién de Origen Espéarrago de Navarra (EN). En el
caso de Navarra, el esparrago blanco para industria esta
inmerso en una imparable recesion, pasando de culti-
varse 20.000 ha en 1982 a menos de 4.000 ha en
2002. Este proceso es similar en su evolucion en el res-
to de Espana. La deslocalizacién del esparrago blanco
se ha producido emigrando el cultivo a zonas tan aleja-
das como son China y Perd, donde se dan condiciones
agronoémicas y econémicas para competir ventajosa-
mente con los esparragos producidos en Espana y para
competir con ellos en los mercados espanol y europeo,
principal destino de los mismos.

En Espana existe un mercado fiel al consumo de pro-
ductos de calidad producidos o elaborados en nuestro pais. Este mer-
cado, fidelizado por tradicién, puede representar una alternativa de
futuro para garantizar las rentas agrarias de productores y transfor-
madores locales frente a la gran competencia de productos de otros
paises con menores costes de produccion.

Para proteger estos productos, la Administracion creé diversos
Consejos Reguladores que se encargan de controlar, autentificary ga-
rantizar su origen geografico. La verificacion del origen geografico de
un producto agrario transformado una vez que se ha incorporado al
sistema de distribucion interior es hoy por hoy técnicamente muy
complicada, lo que ha generado diversas suspicacias y, en algunos
casos, fraudes que ponen en entredicho la labor de los Consejos Re-
guladores.

Recientemente se estan desarrollando técnicas de control para
intentar determinar la procedencia y el origen geografico de diversos
productos agrarios basadas en la abundancia natural de diversos is6-




topos. Estas técnicas se estan aplicando con éxito
en productos como el tequila y la vainilla. Los is6-
topos son atomos de un mismo elemento pero con
distinto nimero atémico y que se encuentran de
una manera natural en la naturaleza. La propor-
cioén, en un producto agrario, de diferentes iséto-
pos estables de un mismo elemento esta determi-
nada por las condiciones ambientales propias de
los lugares geograficos donde se generaron y por
los distintos procesos fisico-quimicos y biologicos
que intervinieron en su generacion.

El avance tecnoldgico ha permitido facilitar y
abaratar los costes y plazos de los andlisis de is6-
topos estables. Este avance ha generado un nuevo
escenario esperanzador en el que se vislumbran in-
finidad de posibles aplicaciones en el desarrollo de
protocolos de control y verificacion de procesos
productivos de productos agrarios.

En este caso se ha realizado la determinacion de la composicion
isotépica del oxigeno del agua del liquido de gobierno de las latas de
esparrago blanco de la Denominacion de Origen Espéarrago de Nava-
rra 'y se ha comparado con la composicion isotépica de ese mismo
producto producido en otras zonas productoras como son el resto de
Espana, China y Peru.

Tecnologia
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El anélisis de la composicion isotopica del agua del
liquido de gobierno es una herramienta utilizable
para descartar posibles fraudes en esparrago
etiquetado con un determinado origen.

El oxigeno es un componente del
agua (H,0); en la naturaleza la forma
mas comun de este elemento es la del
oxigeno con un peso atémico 16 (1€0);
sin embargo, junto a estos atomos 160
pueden presentarse pequenas cantida-
des de oxigeno con un peso atémico de
18 (180) y que entran en la composicion
de diferentes moléculas en las que in-
terviene el oxigeno, como es el agua. El
180 es un isotopo estable (no radiacti-
v0) y que por tanto interviene en la com-
posicién natural de todas las aguas del
planeta en distintas proporciones. La
presencia porcentual del isGtopo 180 en
el agua depende de las condiciones es-
pecificas de cada lugar del mundo don-
de se mida: origen del agua de lluvia (Atlantico, Mediterraneo, Pacifi-
co, etc.), latitud (ecuador, trépico, zona templada, etc.), altitud (nivel
del mar, altitud de cordilleras), situacion respecto al mar (cercania o
zonas interiores continentales), etc. Todo ello da lugar a que en dife-
rentes lugares la riqueza isotdpica, o abundancia natural, de 180 en
del agua pueda ser diferente en funcion de los factores resenados.

Innovacion

: sistemas de riego I irigation systems

disenamos soluciones

Ctra. Toledo Alcazar, km 64 » 45710 Madridejos (Toledo) SPAIN « Tel.: +34 925 46 14 09 « Fax: +34 925 46 15 38 « Email: saleplas@saleplas.es ¢ http://www.saleplas.es



Abundancia natural en "0, expresada como 3'*0, del liquido de
gobierno de conservas de esparragos manufacturados bajo la DO
Esparragos de Navarra, resto de Espaiia, China y Peri.
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. Lineas negras horizontales corresponden a la media de las muestras; la caja recoge el valor del
75% de las muestras y las barras verticales los valores extremos. '
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Para la consecucion del objetivo de este trabajo se han muestre-
ado latas de esparragos blancos producidos en distintas zonas de
Navarra, Perdy China. Las muestras de la Denominacion de Origen de
Esparragos de Navarra, asi como de los facturados en China, han
sido facilitadas por los propios productores, mientras que las de los
producidos en Peru y resto de Espana (principalmente procedentes
de Extremadura y Andalucia) se han adquirido en puntos de venta. En
total se han recogido cincuenta latas o frascos procedentes de las
cuatro zonas analizadas. Posteriormente se ha procedido al analisis
del contenido del 180 en el agua del liquido de gobierno de las dife-
rentes muestras. En la figura 1 se presenta la abundancia natural en
180, expresada como 8180, de las muestras de las cuatro proceden-
cias analizadas: Esparragos de Navarra, resto de Espana, China y
Perd.

El estudio realizado ha comparado el agua del liquido de
las latas de esparrago blanco de Navarra con la de otras
zonas productoras de Espafia, China y Perd.

- . iy g :
._t.:a.‘j. i et e
- -

W — ooy

48/Vida Rural/ 1

El liquido de gobierno de los esparragos del resto de Espana pre-
senta la abundancia natural en 180 més altas (media -5,2), seguidos
de las muestras de Navarra y China (-6,5 y -6,9 respectivamente),
mientras que las muestras de Peru presentan el valor méas bajo (-7,6).
La varianza de las muestras de Espana, Navarra, Chinay Peru es, res-
pectivamente, 16%, 6%, 9% y 15%. Las muestras de Navarra son las
que presentan unos valores de abundancia natural en 180 mas agru-
pados debido, sin duda, a que se trata de la zona geografica méas pe-
quena de las analizadas. Con las muestras de China ocurre algo si-
milar, ya que se trata de esparragos fabricados en dos zonas diferen-
tes de este pais pero no muy alejadas entre si. El hecho que resulta
evidente al comparar los resultados de China y Navarra es que no se
pueden distinguir los esparragos de estas dos zonas productoras por
su riqueza en 180. Por otro lado, se puede afirmar que esparragos
cuyo liquido de gobierno presente valores de 580 mayores de -5,38
0 menores de -6,96 no han sido elaborados en la zona de denomina-
cién Esparrago de Navarra.

Respecto a los esparragos de Perd, es notoria la dispersion de la
abundancia natural de 180; este hecho se deriva de las diferentes zo-
nas de cultivo existentes en este pais, situadas a diferentes altitudes
en la cordillera de los Andes. El factor altitud es uno de los citados
como posibles generadores de diferencias en la riqueza isotépica de
180 debido al diferente contenido del 180 de las nubes, y agua de Ilu-
via, a diferentes altitudes. Este hecho es el que genera
esta dispersion.

El caso de la abundancia natural 180 de los esparra-
gos del resto de Espana, el mayor de todos, muestra dos
singularidades. La primera es que parece ser que dentro
de la Peninsula existen variaciones importantes en el
contenido isotépico del agua seguin zonas (Navarra fren-
te a Andalucia-Extremadura) y, por otro lado, dada la im-
portante diferencia entre los valores de 180 entre ambos
origenes, podrian distinguirse los esparragos de ambas
zonas en la mayoria de las partidas analizadas, quedan-
do algunos casos (menos del 12%) sin poder dilucidar la
autenticidad de su origen.

El andlisis de la composicion isotépica del agua del Ii-
quido de gobierno es una herramienta utilizable, no tan-
to para afirmar el origen exacto de las muestras, como
para descartar posibles fraudes en esparrago etiqueta-
do con un determinado origen.

El tema queda abierto a realizar un estudio mas pre-
ciso de la composicion isotopica del agua en las diferen-
tes regiones de Espana, y probablemente de Peru. Por
otro lado, esta herramienta puede ser aplicada para dis-
criminar el origen de otros productos transformados que
contengan suficiente agua o en cuyo proceso de elabo-
racion se utilice agua.




