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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 28 de Enero de 1803.

Carta dirigida & los Editores del Semanario sobre
la fabricacion del azicar de uvapor D.F. A. A. R.
 Cosechero de la Villa de Yepes. -

SEE’IORES EDITORES : Habiendo leido Ia cartilla so-
bre el modo de beneficiar el aziicar de uva, que Vmds.
insertdron en el tomo XX del Semanario de Agricultura
y Artes, crei por el pronto que fuese (como otros mu-
chos ) un proyecto puramente especulativo , sin que pu-
diese resultar de ¢l la menor utilidad 4 la Nacion ; por
cuyo motivo desisti de hacer ningun ensayo. Pero 4 ins-
tancias de un amlgo mio, residente en esa Corte, em-
prendi una serie de expenmentos , siguiendo exdctamen-
te el método y reglas que se explicaban en la cartilla.
Y no puedo ménos de confesar , que bien pronto tuve
que mudar de dictimen , y conoci que la citada car—
tilla descubre seguramente el camino para beneficiar la
mina mas rica de quantas posee nuestro: Monarca en
sus dilatados Dominios.

. La sencillez de este escrito no es lo méros til
para promover las tentativas ; sus términos y voces son
tan propias. para lo limitado de los labradores , que me
parece las debe entender hasta el mas escaso. Lo facil
de la operacion, con respecto a la préctica de hacer
arrope, es otro aliciente que no presta ménos margen

para imponerse en su corto mecanismo , & lo ménos
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fsaor mayor. El escaso fondo que se necesita para la
compra de utensilios es otro motivo no ménos pode-
roso que excita a4 hacer alguna tentativa para ver vy
experimentar en pequefio el resultado de la operacion;
de modo que de qualesquiera suerte es muy poco lo
que se a&nesga , aun quando se malogre y pierda al-
guna porcion de mosto, y muchisimo lo que se ade-
lanta en llevar 4 efecto tan 1til pensamiento.

Esti demostrado por repetidos experimentos que Ia
uva contiene una gran parte de azicar, y esta es una
verdad de que nadie puede dudar ; como asimismo el que
este azdcar es util y puede servir para varios usos. Ba-
x0 de este supuesto no se debe mirar con indiferencia
la elaboracion de este azficar , sino que se debe pro-
curar fomentar y perfeccionar cada vez mas el método
de su fabricacion por todos los ‘medios posibles ; sien=

do incalculables las ventajas que pueden resultar 4 el.

Estado y 4 los labradores de tan qtil descubrimiento.

Expondré pues el método que segui para hacer
mi primer experimento ¢ prueba ; destiné para este
efecto la corta cantidad de una arroba de mosto; y
como las operaciones primeras para la elaboracion del
azucar de uva varian muy poco de las que practica—
mos para hacer el arrope comun , usé¢ de los mismos
medios de clarificacion y demas hasta el punto de po-
nerle ‘4 el fuego. Dexé hervir esta cantidad de mosto
sin separarle de la lumbre hasta que mermd6 como una
tercera parte; enténces se pasé , sin dexarle enfriar,

por el pafio 6 colador; y despues se volvié 4 poner,

a el fuego hasta que se reduxo 4 una tercera parte
de su primera cantidad , estando ya al parecer en el
punto que indica la cartill-’a , que se debe apartar de la
lumbre. En seguida se paso 6 echd en la forma 6
vasija de "barro sin barnizar , que se tenia prevenida
para el intento ; y se conservo en ella hasta fines de
Mayo del afio siguiente. Quando se hallé trabado ca-
s1 generalmente, y con mas especialidad por las ori-
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flas ; por el medio 6 centro habia todavia bastante
melaza , que se vacio , 6 echo fuera , por los agugeros,
que con prevencion se habian hecho en el suelo de la~
vasija. :
‘Despues de haber extraido de este modo el azacar,
se guard6é en un sitio bastante ventilado y seco, don—
de permaneci6 conservando siempre casi la misma hu-
medad , que aun no se ha disipado, 4 pesar de haber
pasado la estacion calurosa del verano.

Deseando pues averiguar los fines para que podria
ser ttil el ventajoso resultado de mi ensayo , deter=
miné hacer agua de naranja,'y echar en ella la can-
tidad de azdcar de uva que me parecio suficiente en vez
del azficar comun ; y quando yo estaba persuadido de
que solo hallaria un sabor 4 puro arrope, hallé que el
agua de naranja en nada se diferenciaba de la que se
vendia en la botilleria de este pueblo ; habiendo perdi-
do todo el sabor empalagoso propio del arrope, y per—
cibiéndose un dulce nada fastidioso, y de un sabor
muy grato al paladar. Fuéron de este mismo modo de
pensar varios Sefores Eclesiasticos , vecinos de este
mismo pueblo , y un Religioso Carmelita que presen=
cidaron todos estos experimentos, y que Yo convoqué
para el intento ; conviniendo todos undnimemente emn
que seria muy dificil poder distinguir esta agua de na-

ranja de la que se hace con el aziicar comun de ca-

fia. Repeti igual experimento con el agua de limon, y
soy de sentic que prueba en ella aun mejor que el
aztcar de cafia por la mayor actividad del acido.

No contento con tan reiteradas pruebas , y desean=
do cerciorarme cada vez mas de la utilidad y ventajas
de este aziicar de uva determiné hacer nuevos ensayos,
sin embargo de que al parecer ya no cabia la menor
duda de que fuese igualmente servible y util para quan-
tos usos se quisiese destinar. Compré con este motivo
unas libras de cacao, que hice labrar de chocolate con
todo el esmero posible , substituyendo el azfcar de uva
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2 el comun de cafia, y lo distribui entre varios ami-
_gos para saber el dictimen de cada uno; y para po=
der descubrir ¢ indagar con mas seguridad la opinion
y modo de pensar de varios sugetos , se lo di en varias
ocasiones en mi propia casa ; llegando hasta el punto
de presentarle 4 algunos sugetos , que se preciaban de
inteligentes en esta materia, sin que lo advirtiesen de
ningun modo , conviniendo todos , los que hasta ahora
Ie han probado , que en nada se diferencia del cho-
colate comun, y que no se nota el menor defecto de
parte del azqcar. '

Con tan felices resultados , y pruebas tan reiteradas,
no. queda la menor duda de que el azticar de uva, aun
en el estado tan imperfecto que se halla en el dia, es
susceptible de poderse emplear en todos los usos , €en
que se gasta el azicar de cafia; por cuya razon me pa=-
rece que la perfeccion de esta elaboracion se debe aten—
der con el mayor esmero ; y que qualquier obsticulo,
que se” presente al tiempo de executarlo, no debe ha-
cer desmayar 4 ningun labrador , advirtiendo que este

descubrimiento no es un objeto de pura curiosidad , si-

no gue de €l puede resultar la mayor utilidad 4 todos
los cosecheros y 4 la nacion en general.

Deben dedicarse en el dia los sabios quimicos 4 inda-
gar .y descubrir el modo de dar la misma consistencia
y blancura 4 este azdcar que 4 el de cafia ; aunque
bien comprendo que esta es una operacion muy dificil
y engorrosa ; pero no dudo que 4 fuerza de estudio y
experimentos se logrard del mismo modo que con el
azacar de cana. e ; ‘

El principal objeto de los que se han dedicado has-
ta el dia de hoy 4 aprovecharse del azdicar de uva ha
sido tdnicamente para beneficiar y mejorar los vinos con
el mascabado ; y aunque 4 la verdad debemos confesar
de que es un pensamiento muy benéfico el de querer
reparar y mejorar por este medio las inmensas porcio-
nes de vino que se pierden y malogran en todos los pai-




_;;»‘:ﬁiw
- - i) 5 -k

Fr=e it

53
'ses donde abunda esta cosecha; con todo ‘yo creo que
es aun Imas importante, siobien se considera:y calcula
el inmenso" consumo ‘que “se “hace ‘derazicar en'las be=
bidas ;, helados y chocolate quesse: 'gastareni todas-las -
provincias del Reyno.-Pues apénas hay pueblo por pe=-

quefio que sea , en que no esté establecido durante los
meses del estio el puesto de: botilleria ; advirtiéndose el

aumento tan considerable que sobre-este: particular: se

nota no. tan solo. en la Corte , sino tambien sen todas

las ciudades particulares del Reyno. No:se debe con~
siderar este consumo ‘como un objeto de puro luxo si-
no como. un. preservativo de la salud. u
Nada diré :del consumo del chocolate que en. el dia
es 'un alimento quasi de primera necesidad para toda

~clase de sugetos, y con mas: particularidad en las gran-

des poblaciones ; siendo asi que ‘antiguamente solo ‘se
tomaba como un medicamento ; pero en el dia se ha
adoptado casi generalmente como verdadero alimen-

103 en que se notan qualidades apreciables, tanto para

la salud, como por lo economico de su uso. . |

i Quanto, azacar no se gasta tambien para la fabri-
cacion y composicion de los varios licores ! Y 4 la ver-
dad este es tambien un ramo de un consumo excesivo,
y por precision se necesita gastar una porcion muy con-
siderable de azficar ; y por lo tanto se nos presenta
aqui otra nueva especulacion , ‘otro nuevo objeto de
atencion para no dexar de adoptar este utilisimo des—
cubrimiento, y de procurar perfeccionarle cada vez mas
y mas por quantos medios sean necesarios. Yo no he
hecho ningun ensayo con este :azicar de uva para la
composicion de los licores ; pero estoy persuadido de
que: surtird los mismos buenos efectos que con Tas be=
bidas y chocolate. .. Tadaik

Por la sencilla narrdcion que-llevo hecha de mis
varios ‘ensayos puede conocerse' que solo deseo el bien
pablico, y que de ningun-modo:me mueve: 4 dirigir 4
Vinds. esta carta el deseo de novedad éinnovacion que
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tanto influye en la opinion de varios sugetos. :Oxald

que yo hubiese podido. perfeccionar -este azticar:con mis
cortas /luces y:;can: las que -explica la cartiila elemental!
Pues seguramente yo,no-habria perdonado gasto algn=-
no para procurar conseguir un @zicar tan excelente co=
mo el que nos viene .de América, 'y como la que se
fabrica en Motril..He separado. una mayor porcion de
mostoren:la cosecha de este afo:(r 807) con el fin de
continuar i mis: mvesatlgacmnes y ! experimentos , Y segu-
ramente no omitiré diligencia alguna ‘por ver-si puedo
conseguir perfeccionar este azicar , y-hacer que pueda
substituirse en todos los usos domésticos 4. el de cada.
Por cuyo -motivo estimaré que Vmds. se tomen la ‘mo-
lestia de comunicarme: sus luces sobre ste particular,
¥ quantas: observaciones'tengan jpor conveniente; 4 cu=
yo favor les quedaré reconocido. Yepes 13 de Nowembre
de 1807 :

Oontmwaczon de la Memorm bistérica y-deseriptia
va de las agallas que cria“el’Roble ‘comun 'y de
las especies de insectos que las ocasionan, &,

GENERO DIPLOLEPO DIPLOLEPUS
CYNIPE. CYNIPS. Lmr

CARACTER DE ESTE GENERO.
Imectos hymenoptera.r. i | riogi
19¢ Y 012900759 ) i
CABEZA muy pequena con antenas: ﬁhformes ; de arti=

culos mas cortos, y ligeramente engrosados
hicia su extremidad ; ‘boca con mandibulas
.eortas 'y agudas »»quatro-palpos desiguales,
dos dos ‘posteriores con’ el dltimo -articulo
‘grueso y redondeado.: |
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TRONCO xorobado, con las glas superiores mas: lac—

gas que el abdomen, y el escudete globoso :
ABDOMEN aovado , comprimido por  los lados, com
segmetitos obliquos , el primero prolongadoe
en forma de capillo, y el anal corto’y hun=
- dido como’ fruncado : | €11
- DoRrso “ensanchado’, y wvientre en quilla 6 en corte:
- propagacion en agallas , que se forman al
tiempo de la ovacion por la picadura del
~aguijon espiral 6 taladro oculto en la' quilla
© ventral ; de’‘donde sale por entre dos esca=

" < 'mas ‘vellosas. "~ ' -

ESPECIES.
PRIMERA. | s
- AGALLA"

LA GLOBOSA. VULGO GAL, BUGALLO.
IN 8 BCT Q80000 exii

- Diplolepo gloﬁi,ﬁ»rb; Diplolepus globiferus.
Diplolepis Quercus tose. Latreille.

% Testaceus : thorace lirieis * 6. ptitmis duabus’ latéralibus' in

dichotorhia unitis'y 2. dorsalibus parallelis ; abdominis dor’sa

pi-iﬁz‘bwegﬂdenta-’ pirefo? ST RS PR i

%% Nascitur 'in' galla’ '.'Zoﬁdm' et glabra ramulorum Quer-

cus Roboris Lin, y et Quercus Valentinge.'Cav. ~ = '

' DESCRIPCION DH LA AGALLA,

) i nSInHRGG. SeDh  FOTI0E, RIS G pinisdl 9
)7 QuiliSg R g L5 cRerq. B0 5. 038d % . C i job oalue onGAup

Estaﬁ agalla nace en los ramos al lado de las yemas

en laf Jaxlla‘, 6 terminal.- Es globosa de dos 4 ocho lineas

de didmetro , de color verde amarillento quando esta
. D4
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:ie;na que pasa por. el gris-amarillento segun se va en-
dureciendo , y-queda de un pardo de madera luego
que envegece despues de haber salido el insecto. Su su-

perficie ‘es: lisa 5 lampina , algo lustrosa y dura 4 Ia
ufia en, las - maduras. Cortada por el centro en dos emis-
ferios presenta una organizacion muy singular compues-
ta de tres esferas O circulos concéntricos : el exterior
mas grueso , de una substancia ‘gris-amarillenta ; fun-
gosa pulverulenta y porosa en las maduras y las vie—
jas : el intermedio de media linea de grueso y dos de
didmetro, blanco-amarillento, lefloso, pero ménos con-
sistente en la perpendicular al exe de la agalla, y com-
puesto de radios que van 4 perderse en el exterior,
formando una figura estrellar , y el nucleo en-las agallas
viejas vacio : el interior solo existente en las verdes,

es una masa pulposa de color, mas claro; en cuyo cen-

tro , que es tambien el de la agalla , se encuentra ani-
dado el huevo de donde nace‘el. gusanito 6 la larva *
del nuevo insecto que ha de desarrollarse dentro.

No se encuentra de ordinario mas -que una larva

en cada agalla ocupando siempre el centro : hay 4 ve-
ces otras colocadas al rededor de esta central en Ia
masa del circulo exterlor, las quales por lo comun pe-
recen antes de llegar 4 ninfas, y presumo que serdnide
Cinipes ¢ Ineumones. Esta disposicion quando es per-
fecta , forma una estrella compuesta de elipses- iguales
al rededor de la mayor central que constituye. el nu—:
cleo 5 y si falta esta regplandad se ven. siempre indi=
cios del tipo referido, formando entdnces agallas mas;
é.ménos monstruosas que se alejan 4 proporcion de la.
figura esférica .y presentan muchas cicatrices en. la su-
perficie. Tambien se suele encontrar alguna 4 otra me-

RATADA B HOG . MOIDCiahHead

1 Se llama Zarva :Ia"pf?rhera forma que préseuéan los insectos
quando salen del huevo , y baxo la qual pasan el primer permdo de
su' vidad': ninfa el estadé de transforrnacion ‘que’‘sigue d@l de larva:
imagen 6 insecto perfecto, luego: que’salen transformados con Ia ﬁ-
gura con que se regeneran y mueyen o

T
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lliza de dos, penetradas entre si: contiene entonces

dos larvas en sus dos nucleos 6 circulos lefosos corres-
pondientes , donde cada una vivey se desarrolla libre—
mente , saliendo al fin el insecto por su agugero res-

pectivo. ek | S
Desarrollo del mnsecto. .

La historia de este Diplolepo, como de los demas
congeneres , estd todavia algo obscura por no ser fz‘ic.il
seguir al insecto en todas las fases O épocas de su vi-
da. Seria preciso sorprenderle en el acto mismo de la
ovacion, y observar este curioso: fenémeno en todos los
progresos sucesivos hasta el empollamiento del huevo
y aparicion de la larva; en cuyo estado comencé yo
mis observaciones.

Entre un nimero considerable de agallas que rom-
pi y examiné en los diversos grados de su incremento
desde el didmetro de dos lineas y aun xugosas hasta su
madurez , he:visto con la lente en el centro de las
mas tiernas la pequefia larva todavia hameda y anida-
da dentro de un cascaronato blanquecino que' forma’
union intima:con . el circulo interior, y debe serila cis=
cara del huevo de donde: proviene.  Vivificada esta lar—
va , empieza 4 :roer y. nutrirse de-la masa pulposa que
forma el mismo circulo interior , abriéndose espacio
en él 4 medida que .se alimenta Yy crece : consumido
este; alimento , tropieza: por todas partes con el circu—
lo lefioso ¢'intermedio ; dentro del qual se encoge, que~
da_inmovil, y padece su transformacion o pasa el es—
tado ‘de ninfa. Le nacen sucesivamente los o0jos; las
antenas , patas y. demas organos que deben. formar la
imdgen 6 el insecto completo : desarrollado este del to-
do, penetra en fin los dos circulos exteriores , abrien-
do con:sus mandibulas; y acase con algun humor cor-
rosivo_ un agugero circular en.dngulo recto con el exe
~de la agalla ; de donde sale al mundo.a propagar su
especie , como lo hiciéron sus padres. Pude estudiarle
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en algunos individuos que logré extraer de las agallas.
maduras , perfectamente desarrollados y préximos 4 sa—

lir de su encierro: con presencia de ellos haré la des—

eripcion de la especie , que podrd servic en lo que

tenga de comun para las demas siguientes.
Descripcion del insecto.
LARYV A.

La larva es blanquecina , rolliza , sin patas y pun-
tiaguda por ambas- extremidades. -

NINTFA.

La ninfa estd desnuda , inmébil, con ojos:, patas
y‘antenas visibles , dobladas debazo del vientre.

IMAGEN 0 INSECTO COMPLETO.

TAMANO linea y media de largo y una de grueso.
‘CABEZA may: pequefia y sentada 6 con‘cuello apé=
0 nas visible 5 de color pardo~roxizo', con ojos
elipticos negros, y tres estegmas globosos en'
‘el vértice colocados en semicirculo :
ANTENAS del color de la cabeza , insertas entre los
0jos, de la longitud del tronco. y ligeramen--
te engrosadas’ hdcia la ‘extremidad, ‘con"los!
o 0 iodltimos articulos mas cortos algo 'granosos.’
TRONCO del mismo ‘color' que'la cabeza , xorobado:
y velloso', con seis lineas' de realce s las dos
laterales en figura de horquilla', y las dos
céntrales paralelas:: tE '
EsCUDETE orbicular, anteriormente truncado, y de
- color'mas claroj; las alas superiores poco- ner—~
viosas , mas largas que el abdomen, y las
inferiores del.largo-de éste y-sin nervios apa~
rentes.
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ABDOMEN amarillo de miel , lustroso y lampifo, con

el primer segmento negro de pez, y velloso

en los bordes laterales de los demas segmen-

- tos ; pedicelado con peciolo corto € inferior;

de figura oval, poco comprimido por los la-
dos , aquillado por el vientre hasta el medio
del dorso ensanchado , y con el ano inferior
y obliquamente truncado ; aguijon: espiral .6
taladro que corre oculto desde la base for-
mando Ila quilla ventral , y sale por entre
dos escamas oblongas y poco vellosas que de~

. fienden su extremidad. '
PaTas seis , de color mas claro que el tronco;, con
tarsos de cinco -articulos 6 falanges termina-
: dos en dos ufas. 2
La agalla permanece en el arbol despues de haber

salido €l Diplolepo; y en la economia admirable de 1a
naturaleza sirve todavia de habitacion O cuna 4 otros
insectos que alli se abrigan ¢ desarrollan. Encontréien
la cavidad central de las agallas viejas varios individuos
de una especie de Cinipe y otros de un Endomico de
Dumeril en estado. perfecto , y en larva semejante 4 1a
imigen. Igualmerte hallé una crisidea dentro de un
tubo sedoso , 'y un sphes libre en un agugero que abrié
en el circulo exterior con paralelismo 4 la superficie de
Ia agalla. SR '
Pero otro hymenoptero mas curioso, sin alterar

la cavidad que dex6 el Diplolepo , se acomoda alli en
todos sus estados hasta su completo desarrollo. Es una
Andrena de tres lineas de largo, de colorde laton y
vellosa ,, con un mofo de pelo :amarillo en la frente.
El agugero de la agalla estd cerrado con serrin ama=
sado, 6 con una membrana que se ajusta 4 todo el
borde circular : queda libre la distancia entre la . boca
exterior y la del circulo lefioso ; se halla esta cerrada
con un tapon del mismo serrin , y en la cavidad cen-

tral hay un zurron sedoso & veces transparente , den-
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tro- del qual se ve la larva nutriéndose de la miel que
ha depositado juntamente con el huevo la Andrena
madre. Esta larva es blanca , mas 6 ménos amarillenta,
oblonga , algo aplomada y sin patas, lampifia y anu-
losa con tres surcos, uno dorsal y los dos laterales.
La ninfa queda inmovil , encogida dentro de una piel
escamosa con quatro -tubérculos vinosos que la fixan
contra las  paredes de la cavidad. En fin se halla la
imdgen 0 la Andrena dentro del zurron sedoso aforra-
do de otro interior membranoso opaco y parduzco. Ex-
trage de esta curiosa cuna varios individuos perfectos,
Y aun verémos otros mas interesantes en la especie si—
guiente. 135U 9

Usos.

Esta agalla puede suplir la falta de Ia.Knoppern
‘en las fabricas de curtidos ; y en todo caso siempre es
preferible 4 la corteza del Roble por la abundancia del
principio  curtiente 6 tanino. La simple. infusion , tanto
de las verdes como de las maduras, me han dado un
precipitado abundante con la disolucion de la cola ani-
mal, dnico reactivo que tuve 4 la mano para reco-
nocer sus principios quimicos. No dudo que contendri
tambien dcido gdlico en bastante cantidad para que se
extienda su. uso 4 los tintes negros y 4 la confeccion
de la tinta de escribir.

Es la mas comun del Roble, y se cria tambien en

el Roble hembra (Quercus Valentina. Cav. Ic.) La lla-'_
man: Fougallo en la Provincia de Orense , y_con ella

juegan' 10s- muchachos ali hoyo , y otros juegos tan
.sencillos como inocentes en si ; pero que. prueban,
como otros muchos, el abandono en que vive la nifiez
de ‘nuestras aldeas. >
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SEGUNDA ESPECIE. .

AGALLA.
LA cbxiosm;m. VULGO GAL, BUGALLA.
INSECTO.
Diplolepo coronario. ( Diplolepus corondrius).
(Species 'ﬁévﬁ 1n '-Lin.'_ et L_atx_*.‘ )

% Testaceus s thorace lineis 8. duabus lateralibus in dicho—
tomia unitis intermedia breviore , duabus dormlzbus paralle-
lis 3 abdominis dorso toto fusco.

¥**INascitur in galla rufo-fusca, et murzcam ,Quercus Robans
Lin. et Quercus Valentinae. Cav, '

Esta agalla nace como la anterior sobre los ramos
junto 4 las yemas, y terminal. Ticne la figura de una
pera , de color verde amarillento manchado de roxo y
vizcosa quando esta tierna, y pardo-roxiza - luego que
madura': es de pulgada y:media de largo sobre una
de grueso , dura 4 la ufa, algo lustrosa y lisa, con
apéndices en la base, y una serie circular de tubércu—
los puntiagudos en la parte media superior , con
otro en el vértice ; los quales’ representan muy bien
una corona, de donde he tomado su nombre especifi-
co O trivial. Interiormente estd compuesta de una subs=
tancia fofa pardo-amarillenta , penetrada de vasos ma-
yores o filamentos que salen ‘de la base , 'y tocando
en el centro se distribuyen radicalmente hicia la cir—
cunferencia. En el centro se encuentra un cascaron
eliptico de dos lineas en su mayor diimetro con dos
verruguitas O cicatrices en la direccion del exe de la
agalla , por donde creo deben entrar los XUugos nutri—
cios. Este cascaron en las agallas verdes estd lleno de
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una pulpa vegetal, parecida dla que constituye el cfr—
culo interior de la globosa, y en su centro se halla
tambien anidada la larva que se alimenta de esta sus—
tancia : por esto en las maduras y las viejas se halla
ocupado por la latva en estado de minfa, donde se
desarrolla y de donde sale perfecto el Diplolepo , agu-
gereando asimismo.‘en dngulo recto el cascaron y la
masa restante de la agalla. '

. INSECTO.

Esta especiel de: Diplolepo , segun ‘la pude observar
en dos individuos que extrage del cascaron , es muy
- parecida 4. la. anterior. Se diferencia de ela por las
antenas mas largas y obscuras ; el tronco con ocho
lineas dispuestas , las dos laterales en horquilla con una
intermedia mas :cotta;; y las dos centrales paralelas ; el
abdomen fuliginoso por todo el dorso: ¥

No ha sido conocida de Lineo, ni la veo publicada
en Latreille , aunque presumo la traerd Fabricio ; cu~
yas obras no conozco. Baxo esta suposicion la publico
provisionalmente por nueva con el nombre de Corong-
ria 4 imitacion del mismo Lineo y demas Entomologis-
fas que caracterizan estas especies por las agallas , re~
uniendo asi en una sola expresion el insecto y su cuna.
~ La misma agalla desalojada del Diplolepo tambien
permanece en el arbol, y sirve como la primera de abri-
go 6 nido 4 otros insectos. Una hormiga y un curcu-
lio se refugian 4 su cavidad : encontré un Ineumon me-
tido en un agugero curvo que debié haber abjer-

to desde la boca interior; y volvemos 4 ver aqui la.

misma Andrena que hemos hallado en la anterior , pe-
ro en circunstancias algo diferentes. No contenta la
Andrena madre con la cavidad que dexa el Diplolepo,
abre dos famales en la masa fungosa de la agalla, y
en lugar de un zurron se hallan muchos encadenados
por tabiques admirablemente fabricados de serrin ama-
sado. En cada uno de estos zurrones vive una larva de
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la provision-de miel , que acopio la madre , y de qug
se alimenta hasta el estado de ninfa: en fin desarrolla-
das, salen sucesivamente otras tantas andrenas, rom-
piendo la cubierta de la boca, y los tabiques ‘que las se-
paran una de otra. Pero entre estos individuos hay al—
gunos de color de laton iguales 4 los que hemos anun-
ciado en la agalla anterior , y otros negro-verdosos,
con vello blanco en los bordes laterales de los segmen-
tos , que no puedo atribuirlos 4 diversa especie, sino
4 diferencia de sex0. ) | .

Sirve igualmente esta agalla para los curtidos, ha-
biéndome dado su infusion un precipitado abundante
con la cola, y podra aplicarse 4 los demas usos como
la globosa. En la misma provincia de Orense la llaman
Bugallu , y la buscan para nucleos de los ovillos de
hilo, tanto por los puntos firmes de apoyo que pre-
senta en-sus tubérculos, como por su ligereza , baxo
poco volumen. :

T_ERCERA. ESPECIE.
A5 o) Gl B s R
1A ESPONJOSA:. VULGO GAL. -MAzAdUCA.

_INSECTO. - -
Dfplolepo esppﬂgzﬁfo. (szlolepus sponngéms)
| | ( Species nova in_‘Lin. et Latr.) |
%Glabef': capite, thoraceque cyaneis; ab ééﬁiine obsc-ure cupreo.
*% Nasccitur in galla spongiosa ramulorum Quercus Roboris

Lin., et Quercus Valentinae. Cav.

S et _
Esta agal}a tambien nace como las anteriores en

los ramos, y terminal. Es esponjosa , redondeada , de
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quatro 4 siete lineas de didmetro, desigual y muy blan-
da. Quando estd tierna tiene efecolor verde mezclado de
rojo, que reunido 4 su poca consistencia se asemeja 4 una
manzana. monstruosa. Casi toda su' substancia se halla
sembrada de celditas escamosas que contienen larvas de
diferentes hymenopteros. Ademas del Diplolepo 4 quien
corresponde la'agalla, se encuentran en algunas de es-
tas caxas una especie de Ineumon y otra de Cinipe que
deben considerarse parasitas. Este fenémeno nace de la
costumbre que tienen estos insectos de depositar sus
huevos en las larvas de otros, buscandolas por medio
de su aguijon hasta en lo interior de las agallas de
nuestros diplolepos: en el caso presente , todas las cel—
ditas de la agalla pertenecen 4 otras tantas larvas del
Diplolepo , y las que se hallan del Ineumon y del Ci-
nipe , provienen de huevos que introduxeron estos in-—
sectos, y se han desarrollado 4 costa de las del mis-
mo Diplolepo.

INSECTO. :

Esta especie de Diplolepo tiene una linea de largo,
la cabeza y el tronco lampifio, de color negro azula—
do ; abdomen mas comprimido que en las anteriores,
lustroso 'y de color de tumbaga 6 de cobre obscuro;
con patas y antenas ferrugineas. No he visto mas que
un individuo que extrage de'la agalla ya muerto, y se
me desaparecio de entre las manos apénas le habia ob-
servado. |

La agalla se llama Mazacuca en la citada provin-
cia de Orense por parecerse sin duda quando estid ver—
de 4 una manzana monstruosa. Manifiesta un sabor bas-
tante astringente 5 y no dudo ‘que sirva como las an—
teriores para los curtidos y demas usos.

AR Se continuard.
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