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Del Jueves 1.° de Octubre de 1807;.
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Carta sobre la fabricacion del chocolate®.

SEI’&ORES EDITORES : aunque me atrevo 4 remitir 4 Vms.
algunas apuntaciones tocantes al extracto de la Memoria
del Sefior Parmentier sobre la composicion y uso: del: cho-
colate que nos insertan en los numeros 367 y 368 de su
Semanario , no por eso pretendo que me tengan por al-
gun. Pirroco instruido de esta Provincia , 6 por algun ri-
co mayorazgo que desea adelantar el conocimiento de las
artes. Quiero solamente que me ‘tengan por lo que soy,
por un fabricante de chocolate, en cuyas manos una ca=
sualidad ha puesto estos numeros con algunos otros de
su periodico. Su.primer -destino habia sido el de conser-
varlos para envolver castanas de chocolate : j tanto es el

aprecio que nuestros Pdrrocos hacen de obra tan dtilisi~ -

ma ! Pero el haber visto que trataban de mi misma pro-
fesion , me excitd la curiosidad de leerlos, 'y de .resca—
tarlos del oficio despreciable 4 que estaban reducidos siem-
pre que conociese lo merecian. En efecto los he leido y
vuelto. 4 leer muchisimas veces, y 4 excepcwn de los re-

1 Sin embargo de que no damos lugar en nuestro periédico 4 car=-
tas andnimas , creemos que esta merece excepcion, ya por lo biem
fundados que parecen sus reparos , ya porque no hallamos cosa que
exija responsabilidad. Quisi€ramos que el autor, que seguramente es
tan fabricante de chocolate como el mismo Parmentier , nos comuni-
case los reparos 6 adiciones que le ocurriesen sobre otros articu
Semanarlo ‘
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parillos que voy 4 hacer, y que a mi no me pareceh mal
fundados , los hallo de muchisima utilidad , infiriendo que
toda esta obra puede ser el mejor y mas rico tesoro pa-
ra quien pueda y sepa hacer uso de ella®.

Advierte ¢l Sefior Parmentier el modo de hacer el cho-
colate , y aunqie se dexa conocer que no trata sino de
paso de sus principales operaciones, me parece que nun-
ca sera demas el decir que por ninguna razon se monde
el cacao, estrujandole entre dos cilindros, ¢ valiéndose
de pisarlo con los pies. entre dos tablas; pues de esta
practica no solamente nace mucho desperdicio al tiempo
de limpiarlo, sino que por mas esmero que se ponga en
esta preparacion, jamas dexa de salir mal trabajado.

El mismo defecto naceria de moler el eacao con un
poco de aziear la primera vez que se muela, como quie=
re el autor de esta memoria ; pues es tan delicado este
género en esta , que es la principal de sus operaciones,
que he observado que una vez mal molido, es imposible
sacarlo con la perfeccion debida por mas que lo vuelvan
4 moler. _ Z

Bien puede ser que la estacion del invierno sea la mas
favorable para labrar el chocolate , quizd porque entonces
el calor 'de la atmoésfera no incomoda 4 los fabricantes, 6

uizd mas bien porque obstruidos con el frio los poros
de 1a masa , no permiten que se exhale con tanta facili-
dad 1a manteca y el aroma del cacao ; pero se debe ad-
vertir para los escrupulosos ¢ ignorantes que del contac-
to del frio de la atmosfera con el calor que se la da ala
masa , resulta una especie de veteado en su superficie que
aqui le llaman pinllado, y que le hace perder su color na-
tural , ¥ aun su mérito ; para quien no esta instruido de
estos efectos. Quando piensa el fabricante en remediar es-

1 Es muy debido este elogio 4 los primeros 1% tomos del Sema-
nario en que se kallan los articulos y memorias citadas por el autor,
'y en cuya redaccion no hemos tenido parte. Hemos procurado que no
desdigan de la obra los que nosotros hemos publicado, y celebrariamos

que si alguno pensase de otro modo, tuviese con nosorros la condes
cendencia de probarlo, i
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te vicio , ddndole 4 la masa un color suave y moderado,
suele incurrir en otro que no es menos temible ; pues su-
cede el no poder acomodarla en los moldes , 0 que aun
quando pueda hacerse le quede un color baxo y apa-
gado , todo lo qual aunque no perjudique 4 la bondad
del chocolate , lo hace tener por malo.

Es positivo que hay en. el chocolate los fraudes que
indica el Sefior Parmentier ; pero es un error y una grans-
disima necedad creer que se le mezcle tierra , como algu-
nos se persauden. La manteca y grasas las echan algunos
para darle comsistencia quando lleva demasiado azdcar , ¥
la harina , que es un verdadero robo , para que espese ¥

resulte mas ganancia. Las primeras s¢ conocen muy bien

por su olor y aun por un género de lustre que dan al
chocolate; pero esta tltima como se une intimamente con
sus principios solo en la xicara se podrd conocer.

Aunque la fabricacion del chocolate no es asunto de
poca conseqiiencia , no me parece que sea demas hacer
estas advertencias , €Omo tampoco manifestar las venta-—
jas que en esta cindad se estan sacando de la manteca
del cacao y de su casca. >

Quando una muger que cria tiene un dolorcillo en los
pechos O los tiene llagados se vale de darles una untura
con la manteca que se saca de los moldes que ordinaria-
mente los tenemos de madera de- pino 6 de cedro. Sirve
tambien para hacer velas, las quales, aunque de un co=
lor moreno , arden: perfectamente , y no se corren.: yo
las he hecho en mi casa, y me han ahorrado las de se-
bo miéntras durdron. '

Los papeles, scbre los quales se hacen las divisiones
de la masa para acomodarlas en los moldes , los buscan
tambien con ansia para.curar algunos dolores procedidos
de frio. Fstos los aplican calientes sobre la parte ofendi-
da, y dicen que inmediatamente cesa el dolor.

Una cosa de . que en el dia. hacen muchisimo caso,
y que en otro tiempo se despreciaba arrojandola a la ca-
lle , es la casca del cacao. Cocida en agua y colada des-

pues esta agua » anadiéndole leche y aziicar , y otras veces
O 2
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sola , es casi el desayuno ordinario de toda la gente arfe~
sana. Los soldados del regimiento de Ultonia quando es—
tuviéron de guarnicion en esta ciudad dntes de pasar 4 las.
Canarias , han introducido esta costumbre , y en el dig
estd tan generalmente recibida que se cuentan mas de-trein-
ta casas donde se vende esta agua con bastante consumo.
Puede ser'de que con el tiempo se descubran en ella al-
gunas -virtudes medicinales ; pero por ahora, sin embar-
go de que dicen ser un remedio eficaz para el mal del
pecho , no' hay experiencia de que produzca otros: efectos
que los de promover-la orina , y hacerla salir en bastan-
te abundancia. Con estas noticias puede ser que algun fi-
sico, amante de la humanidad, se aplique 4 analizarla,
y que halle en ella un elexir admirable para la salud.

« Pudiera muy bien alargarme ‘algo mas hablando de los
géf:leros de-cacao que llegiron 4 mi noticia; de la bondad
de cada ‘uno de por si y.de la proporcion ‘en que se de-
bia de hacer su mezcla para poder.sacar un chocolate
bueno ; pero dexo de hacerlo por ver que ya lo tiene
prometido el ‘autor:de esa’ memoria, el' qual por otra
parte conozco que estard mejor instruido que yo, y que
sabra hacerlo con mayor delicadeza y gusto.

¢ Como mi libreria por lo regular solo contiene el Don
Quixote, - el Exercicio' cotidiano , y una porcion bastante
buena de romances y de" jicaras, no les puedo ponderar
4 Vms. quanta ha sido mi complacencia al -hallarme con
unos papeles tan apreciables como los ntmeros del Sema-
nario, - Los he recorrido con una viveza increible , y des-
pues de la composicion del chocolate, llamé todo mi  cui-
dado algunas cartas-y ‘un tratado sobre la fibrica del
xabon. jQuanto no ‘hubiera dado yo; si me hallase con’
facultades para poder adquirir los otros ntimeros que me
faltan por ver sientre ellos encontraba la descripcion de
esa planta que llaman barrilla ! Registraria con su des-
cripcion 4 la vista todos los contornos de: este  pueblo,
consultaria los labradores vecinos, y, si conseguia hallarla,
entablaria , 4 pesar de mi trabajo y de mis cortas faculta-
des, algunos ensayos que me asegurasen el acierto en la fa=
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bricacion de xabon duro sin necesidad de recurrir al dz
Méilaga ni de Sevilla®. Sin embargo hago todo el aprecio
de los pocos numeros que tengo, y , aunque no sin tener
que sufrir las risotadas de mi muger, he sacado para mi
casa un xabon blando, cuya lexia he extraido de cenizas
de toxo , que es la lefia que generalmente se quema en
nuestros hogares. Como conozco que esta lexia no tiene
el grado de’ fuerza necesariopara quajar el xabon, pien-
so extraerla por el mismo orden y método que el Se—
fior Seguin extrae sus caldos de casca para el curtido :
quizd entonces la lexia se saturard mas de dcido, y es-
te siendo mas abundante, tendrd mayor fuerza para for-
mar el quajo. ' ' ot ' )

Seria de desear no obstante que Vms. se tomasen el
trabajo de remitir al Consulado de esta Ciudad alguna se-
milla’ de' esa planta , para que este cuerpo patriotico Ila
repartiese entre los labradores, del ‘mismo modo que lo
acaba de hacer con la semilla de lino , por ver si preva-
lecia en algun terreno de esta Provincia , pues aunque
conozco que se tiene formada'una idea poco ventajosa del
ingenio gallego, no dexa 4 veces de haber algun sobre-
saliente entre ¢llos ‘que sea capaz de emprender qualquie—
ra cosa. Y finalmente una fibrica de xabon en un pais
donde hay tanto consumo de este género, seria un be-
neficio grandisimo 'para la Provincia , que aunque dicen
que tiene una , de nada le sirve por el acarreo que ne-
cesita hdcer de sus materiales.— Corufia 12 de Septiembre
de 1807, : B B0 )

1 Si el autor tiene 4 bien indicarnos por que manos puede llegar
4 las suyas una coleccion de esqueletos de las plantas que dan la me-
jor sosa, tendrémgs satisfaccion en dirigirsela, y por este medio po-
dri encontrar mad facilmente no solo la barrilla , sino otros muchos
vegetales de que se saca tan util ‘producto. No pueden faltar en aque-
lla costa plantas que den excelente sosa, y.seria de desear que alguno
hiciese la prueba de elaborarla, para lo que estamos prontes 4 sub-
ministrar quantas noticias € instrucciones se nos pidan.

[
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Continnacion de la Memoria Sobre el culiive
: de la vid &¢.

De la poda de espada vy dagd.

No es menos importante la poda que nombran de
espada y daga , conservando enla cepa una vara largs,
y otra mas corta despuntada 4 tres 0 quatro yemas. Dog
son los fines de esta poda, 12 para proporcionar ma-
yor nuamero de brazos ttiles - ¢ importantes 4 la con-
servacion de la cabeza, y 22 para corregir y castigar el
demasiado vicio y valentia excesiva de la vid, en aque-
llos casos en que no fructifica esta por su lozania viciosa,
Quando la frondosidad de los sarmientos es demasiada,
dexan las dos varas opuestas , llamando espada al sar-
miento mas largo, y daga al mas corto, en el qual solamente
conservan tres 0 quatro yemas claras. Carga la cepa en
aquel ano, y pierde su demasiada lozania, de cuyas re-
sultas da fruto copioso en‘los afios siguientes. Una de las
eperaciones que exigen mas destreza ¢ inteligencia de par-
te 'de los ‘capataces y podadores , es la eleccion -atinada
de los sarmientos propios para este objeto. Suele conveni
la poda de espada y daga, quando ha sido escaso el fruto
por haber lardeado la uva con las ‘Huvias de primavera,y
quando han producido muchos sarmientos las vifas.

Si desea el vifador armar la cepa y lograr un brazo it
en algun sitio desguarnecido , se dexan ambas varas inme-
diatas. Al afio siguiente se escoge el mejor brazo colocado
en sitio aparente , apeando el indtil ; en cuya eleccion
se manifesta la pericia del podador. ‘Es necesario acierto
y tino para no estropear la cepa, si se escogen inoportu-
namente los sarmientos propios para este fin,

En algunos pagos de la Andalucia , donde no atien-
den ni 4 la calidad 'de 1a uva , ni menos 4 la conservacion
de las vinas dexan dos, tres 6 mas varas para obtener
una cantidad excesiva de fruto , sin cuidarse de la pronta
deterioracion y corta duracion de la vid.
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De la poda de redondo.

Llaman poda de redondo quando no dexan vara, y
¢i solamente pulgares con yemas limpias. Hay algunas
variedades de la vid que rinden' mas esquilmo’ con esta
poda. La usan lgs Sanluquefios muchas veces para que se
recuperen. las cepas- deterioradas , endebles , enfermizas
6 esquilmadas. En este caso raspan comunmente las ye=
mas’ limpias , y conservan solamente las peludas sin des
xar vara. Adquieren nuevos medros las cepas con esta
maniebra , y en solo un afo se renuevan y recuperar
su vigor y frondosidad. Suele convenir la poda de redon-
do, en seguida de afios muy colmados y abundantes
de .uva. A S | '
De la poda de monflete. -

Tlaman -asi 4 la poda de corto 6 con pulgares , en los
quales quedan dos & tres yemas fructiferas , sin dexar vara,
ni guardar 6rden ni arreglo. Vi podados ‘de este modo al-
gunos majuelos de Rota. Usan principalmente de esta po~
da, quando se hallan las: cepas tan desarregladas, que no
es posible gobernarlas segun las reglas del arte; conser~
vando las yemas 6 verdes en los parages donde buena—
mente se puede sin sujetarse & simetria , ni doctrina algu~’
ma. Siguese por lo comun esta practica quando se quiere’
sacar partido de'las vides envegecidas y decrépitas , y de'
aquellas-que con la ansia de esquilmarlas, s¢ dexaron alar-
gar demasiadamente sus verdes , y los brazos no ‘guardan’
sitio aparente. Es método vicioso , y duran pocos aflos ge=’
neralmente las cepas podadas de este modo. 1

CAPITULO VIIL

De las labores dé las wvifias.

J

"~ Exigen’ las vifias un cuidado- continuo 4 ufia dtencion”

seguida , una serie no interrumpida de labores y una

inteligencia suma para arreglar con aeiertor las operacio-
04
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nes indispensables para su prosperidad , lozania y pro-
ducto abundante. Ningun ' vegetal padece iguales desver-
tajas por la omision y descuido del colono , 'y tarda
muchos afios en recuperarse del dafio que por falta de
las labores competentes recibe en uno solo. » Por ende,
»toda persona procure antes tener diez alanzadas bien
»tratadas , que veinte echadas tras las espaldas. Que en
»el mundo no hay cosa 4 quien tanto dafio haga el ol-
»vido y escaseza como 4 la vifia ; el olvido de un afo,
»en quatro no le olvida , en especial si es en el podo 6
cava *.” La ciencia principal del capataz se funda en
arreglar y suministrar en buena sazon todas las opera-
ciones del cultivo. La tictica y conocimiento de estos

puntos es importantisima para el aprovechamiento y fron-
dosidad de la vid. ,

Del tiempo de alumbrar las vifias.

La diversa naturaleza de los terrenos y tempera-
mentos pide por necesidad que se varien las labores,
y los tiempos de executarlas , para sacar de - ellas
el mejor partido .posible. La alumbra es la operacion
de abrir 6 escavar las cepas, y no puede executarse
esta labor con igual utilidad en el pais frio y en el cé-
lido. Es esta labor la mas importante deé quantas se su-
ministran 4 las vifias. Si se executa con oportunidad ,y.
con el acierto debido , es la llave de las labores suce-
sivas. Con las aguas invernizas se esponja y sazona la
tierra , se ahueca y percibe toda la utilidad de que es
susceptible , y todas. las demas maniobras del cultivo ad-
quieren el punto de perfeccion debido. La tierra de las
vidas debe hallarse bien desmenuzada y suelta , lo que
depende quasi principalmente en que esté executada la
alumbra con inteligencia. - - e )

Es el temperamento de Sanlucar muy propio para
alumbrar tempranamente las vides por el otofo. En

x  Herrera : agric, general.
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paises mas frios puede perjudicar la alumbra de otofio,

porque se desabriga la cepa, y en algunas circunstan—
cias es impracticable por la ‘tenacidad del terreno. s En
»los - lugares calientes , .y 'secos “se escava ' en pasando
»la vendimia , y ‘aunque :se. quede: todo ‘el ‘invierno
wasi , no las hard ~dafio, sino muchorbien, porque co-
njan agua harta ; esto digo en las ‘tierras: calientes, 6
stempladas *. ” Las tierras albarizas de Sanlucar son
absorventes ,- esponjosas -y frescas . siempre que se la—
bran con freqilencia y con tino. Los majuelos albari-
zos ~deben .alumbrarse por roctubre  antes’ de que haya
perdido su calor la tierra. Las vifas ‘plantadas en las
arenas de Sanlucar pueden alumbrarse mas tarde ; pe-
ro siempre debe preceder ‘esta maniobra a las lluvias
invernizas. Siempre que lo permita la calidad ‘de la tier-
ra , deben - alumbrarse ‘las cepas’, quando aun se man-
tiene ' seca la -tierra. Este es uno ‘de ‘los puntos mas
gsenciales -para que aproveche y se saque utilidad de esta
operacion. La tierra de la.vifia , -alumbrada en seco , se
mantiene :en lo sucesivo suelta , y puede tirarse ¢ rociar-
se con facilidad en la cava. Todo terreno’, alumbrado
con este -conocimiento , embebe mayor cantidad de hu-
medad , y la retiene mucho mejor. ¥

Debe observar el labrador & colono , por el con-
trario , de que nunca se alumbren' sus majuelos quan-
do esté la tierra 'pesada ,- 0 cargada de humedad. Se
apelmaza 'y comprime el terreno en este caso, y for-
ma terrones compactos que - dificilmente se deshacen y
sueltan. Es mucho ~mas oportuno que esté el terreno
endurecido por la sequedad , 4 pesar de que entdnces
cuesta mas trabajo la operacion de la alumbra ; pero
de este modo se consigue la ventaja de que se desme-
nuzen naturalmente los terrones , en seguida de las pri—
meras -lluvias-del otono. No solamente no se contentan
los - labradores - de Sanlucar con que la superficie del ter<
reno esté .enteramente seca para alumbrar sus vibas;, si-

x Herrera : lib. 2. cap. 11.
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no que tambien registran cuidadosamente los lechos in-
feriores' de la tierra hasta adonde alcanza la labor; y sj
la tierra conserva demasiada humedad y estd muy pega-
josa , difieren esta operacion de la. alumbra, hasta que se
halle mas 'seca , suelta y bien sazonada'; pues de lo’con=
trario no surte en ella buen efecto la labor, porque se
aterrona con. grave perjuicio de las vides.

Miétodo de alumbrar  con piletas.

La alumbra con: piletas es la operacion de abrir
las vinas 4 brazo y con la azada , formando al re-
~dedor de cada cepa unos alcorques, alborquillas , ¢ pi-
letas quadradas , medianamente profundas de vara en
quadro , con los. lomos 6 cruzados bastantemente re-
forzados para contener: y recoger las lluvias inverni-
zas.. Profundizan la pileta hasta el nacimiento ‘de las
raices. , limpiando al paso las barbillas mas someras, que
han, brotada por encima.del ‘encuentro ¢ punto de ar-
ranque de las: raices principales. Acomodan la tierra que
extraen: de las piletas , formando' caballon en [los cos-
tados. 6 cruzades ;. cargando mayor cantidad en-el mofio
0 vertice de los lados de las quatro piletas inmediatas.
-+ -Abren. generalmente. las piletas siguiendo la direc-
cion de:la almanta ; para lo:qual: principian los opera-
rios desde lo mas alto decla, heredad , y caminan hécia
la parte.mas baxa , siguiendo siempre la caida, 6~ declivio
del terreno. Trabajan de, dos de frente los jornaleros;
abriendo cada uno media pileta , y estimulindose mutua-
mente si executan-la. operacnon a destajo jilikok K cuen-
ta.

De Za alumbm por lomor,. - e

En los terrenos demasiadamente humedos 3 que retie-
nen las aguas y se encharcan durante el invierno , por
estar. muy somero el lecho de arcilla roxa , que nombran
bicorniz , no conviene la alumbra con piletas , ¥ en su
lugar disponen los Sanluquefios unos. lemos anchos,’ para
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dar salida y-corriente 4 las aguas. Guardan los lomos IZ
direccion de ‘la almanta , 'siguiendo ' constantemente la
caida del terreno , y se almohadillan ¢ acofran con un
declive proporcionado desde: el «centro 4:.los:-lados , pa=
ra que escurran ficilmente las aguas’, = y. no se -estan=
quen con detrimento: de las vidés. Las lineas de las ce-
pas ocupan-en este caso el fondo de los surcos, cazeras
6 gavias , a donde escurren todas las aguas llovedizas
de los lomos: 6 almerrones. Como  quiera que estos sur-
cos & caceras estin generalmente:limpios /de brozas:; y
pendientes;, despiden las: aguas:.con libertad y desahogo 5 y
se precaven facilmente los considerables dafos, que cau-
sarian sin esta circunstancia en aquellos majuelos de San-
lucar. . .: séx 1t , ' -
. De la alumbra de chata y pileta.

|
L]

I.a alumbra :de chata y: pileta; 61 la labor: de trian=
gulo, ~es muy importante 'y til en:muchas ocasiones,
suele convenir en otofiadas muy tempranas como lo
fué la de 1806. Prefieren en ciertos: . casos westa:labor:-a
la alumbra ordinaria, porque asi se labran y mueven los
mofios- de 'las piletas. :Se mueve' la ‘tierral; y profundiza
la labor de este modo en aquellos: puntos , que siempre
quedaron ‘someros , quando. se-executa la alumbra- por-al-
manta y:con piletas.. Usan - comunmente -esta alumbra ¢
labor: de: casillas |6 de: triangulo: ;- enlos: afios: que .deben
estercolar- las rvinas:: | Abren: - para ‘ello efitre cepa -y cepa
una> pileta 6 casilla lhonda’ donde se coloca el -estiercol.

Reffexiones - sobre da. alumbra.

Llaman alumbrar das vifias y'woz>de ‘que 'usa' Herrera,
4 la operacion de descubrir la cepa; formando pile-
tas para que se recojan:las aguas, y que asi se recalen_las
raices de la vid. Expuesta de este modo la cepa abierta &
la intemperie del invierno ,:se ivecala el terremo 'y tesul-
ta un:singular aprovechamiento 4 la wvid en aquel ‘tempera-
mento seco!y caluroso. Sinembargo de que.generalmente es
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la alumbra una labor somera, resulta no obstante muy ng.
table beneficio a4 la vifla, por.la cubierta 6 forro de I3
tierra que se extrae de la pileta; que se coloca sobre e]
oo, y cruzados. Se'ablanda con aquella cubierta 6 for-
T0 , se cuece , y -esponja el lecho de . tierra inferioren-
durecida, y de este modo es un equivalente'de una cava
mas profunda. , por abla.ndarse y sazonarse los lechos in-
feriores.

La: alumbra con’ plletas fué inventada probablemente
para el mas ficil aprovecha.mlento de las lluvias® en los
terrenos situados en' laderas 'y pendientes. En- semejan-
tes situaciones se recogen mas comodamente las aguas
en piletas ;. y los cruzados y wmofios presentan cierto es-
torbo , que impiden de que las corrientes arrastren las
tierras, que las lluvias lamen delas:cambres.

‘Consideran aquellos colonos 4 la alumbra y demas la-
bores invernizas ,: que se suministran a las viias, como be-
neficiosas y conducentes al incremento de la cepa, .y al
embarnecimiento de sus sarmientos y:lefia. Las labores: de
verano- creen que contnbuyen al engruesamiento y sazon
de la uva: .

‘Quando alumbran' [os nuevos -majuelos O posturas,
limpian la cepa de todas las raices someras ; desbarbi-
llando en los afnos sucesivos cuidadosamente. Difieren las
opiniones de los labradores sobre la. importancia, inuti-
lidad, 6 perjuicio ‘queiresulta de desbarbillar. Ello escier-
to -que ‘las barbillas'!-6 ‘raices capilares mas ' someras y
horizontales, que estan colocadas en la labor mullida, con-
tribuyen mas principalmente al nutrimento de la vid. Con
la alumbra profunda se.conmueven , y si se suprimen en-
teramente se priva al vegetal de aquel auxilio tan prect-
.50 para la elaboracmn de allmento -abundante:

Tiempo de cavar las vinas.

Llaman cavar las’ vifas 4 la labor que dan por
febrero 4 'los majuelos. Cuidan los Sanluquefios de  no ca-
var quando estd demasiadamente humeda la tierra, 4 fin




221
de que no se apelmace yendurezca el suelo. Toda vifa que

se cava estando pesado el terreno, se endurece , Yy s€ man-
tiene aterronada apesar de las freqiientes labores. Se desa-
zona en este caso la vifia, y el terreno queda siempre 4spero
y lleno de terrones, sin que adelanten, ni engruesen los
racimos, y sin que surtan las demas labores el beneficio que
se promete el labrador. La ciencia mas importante , que
deben poseer los capataces, es sin duda el conocimiento de
sus terrenos, y la época mas adequada para labrarlos. Las
cavas aprovechan generalmente, en seguida de lluvias opor-
tunas, y antes de que haya perdido la tierra todo su xu-
g0 ; pero sin. que esté demasiadamente cargada de hume-
dad. Los productos y medros de las vides son siempre ma-
yores, Yy INas Seguros quando estd la tierra suelta, espon-
x0sa y suave para manejarse con oportunidad. »El aco-
mgombra , que es cubrir , ha de ser en comenzando 4 es-
smcalentar el tiempo, porque no se enxuge el humor, es="
»to en las tierras secas ¢ calientes, y en todo de mi pa-—

arecer antes que brote la viha, por el grande dafio que
despues se seguiria.” . Se continuard.

.‘-\

ALMANAK DE HORTELANOS.
Continuacion de Febrero.

Alcaravea.” En este mes se hace la siembra  de este
vegetal , que viene mejor en las tierras: ligeras, Si se des-
tina para aprovecharse de su raiz, se desmenuzard y la-
brard bien ‘el terieno, y se sembrard 4 chorrillo 6 por
surcos 4 fin de poder suministrar mas comodamente - las
labores, y aporcar las plantas para que engruesen mas
las raices con este’ beneficio. Si solamente se cultiva para
colectar sus- simientes , bastara granearlas sobre el terre-
no poco espesas, escarbando en seguida la tierra con un
almocafre para que queden suficientemente "enterradas,

Angélica.  Pueden hacerse en este mes algunas siem-~
bras de esta planta, si se omiti0 executarlas por el oto-

% ~Herrera:-lib,_a. cap. 11. : . : .
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flo que es la estacion mas oportuna en este clima.

Cuerno de ciervo. Por febrero se siembra el cuerng
de ciervo con el fin de recoger las simientes necesarias
para el cultivo. Esta es planta muy poco delicada que
prevalece en toda clase de terrenos , pero con mayor pro-
vecho en los de buena calidad. Las simientes se espar-
ramaran claras, y se cubririn con una capa de man-
tillo del grueso de medio dedo.

Alcaparro. Siémbrase este arbusto por febrero en eras
de tierra ligera; pero este no es el medio mas pronto
de multiplicar este vegetal ;, que prende igualmente bien
por estaca O rama, por acodo y por los hijuelos 6 retofios
que produce. En este mes se pueden clavar en caballo-
nes de tierra ligera y bien labrada las ramas del alca=
parro, que brotarin raices al ano, 0 muchas veces 4 los
dos afios de puestas en tierra. Ahora es el tiempo de
abrir la tierra alrededor de las cepas de los alcaparros,-
y de dar una cava general 4 todo el plantio; tambien
es la época de desahijar las cepas de los alcaparros que
producen un numero muy considerable de hijuelos, por
los que se multiplica mas comunmente y con la mayor
facilidad este arbusto.

Se pueden establecer asimismo criaderos de los bar-
bados mas pequefios, y sacar las plantas mas crecidas,
y en estado de poderse trasplantar de los criaderos de
los afiosanteriores , procurando arrancar siempre los pies
con sus cepellones de tierra , para que arrayguen con
mas seguridad.

Alcachofas. Desde mediado febrero se puede princi-
piar 4 desarropar las plantas de -alcachofas, quitando
por grados y sucesivamente los abrigos , para que se acos-
tumbren poco 4 poco al ayre libre, y no hagan senti-
miento. El estiercol que por lo regular sirve de resguar-
do 4 las plantas, se extenderd sobre el terreno para be-
neficio del alcachofar , enterrindole é incorporandole per-
fectamente con el terreno por medio de la cava gene-
ral que se di en este mes.

En febrero se executan tambien las siembras de alca-
chofa , cuya operacion se practica solo para reponer las
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marras, Y en ocasiones en que por el rigor de la esta-g-
cion se han perdido los hijuelos, se siembran por lo regu-
lar de asiento, echando tres O quatro granos en cada
golpe. Aconsejan muchos que deben preferirse las simien-
tes afejas a las frescas para estas siembras; suponiendo
que las plantas nacidas de ellas fructifican con mas
abundancia. No tenemos aun experimentada -la verdad
de este aserto ; pero creemos, con todo, que sea Imas
bien una preocupacion infundada que no una realidad.
Espdrrago. Se continuardn calentando las zanjas de
esparragos , y cubriendo los golpes todas las noches con
las campanas de jardin, que se alzarin de dia, luego
que se haya templado el ambiente. La basura de las
zanjas se renovard siempre que se haya enfriado 6 reca-
lado demasiado con las lluvias y nieves propias de la
estacion. Se cortarin diariamente todos los espdrragos
que esten ya en'buena sazon, cuidando de no dexarlos
pasar ni abrir sus cabezuelas: estos se conservan entre
arena por muchos dias despues de cortados. En los de=
mas concerniente 4 este cultivo forzado se seguiran las
mismas advertencias que se indicaron en el mes anterior.
Pueden ya trasplantarse las esparragueras que se han
criado en los semilleros; y si la estacion es templada se
debe preferir este mes para la execucion de este plantio
4 los de marzo y abril, en cuya epoca han movido ya
muchas veces en este temperamento las yemas de los tu-
bérculos de las esparraguerras, y han brotado raices
nuevas. En este estado se danan y lastiman por la ope-—
racion del trasplante, y se conmueven de tal manera
al tiempo de arrancarlas, que les causa un notable re-
troceso en su vegetacion , lo que se opone 4 su facil ar-
raigo. En los paises mas frios conviene diferir este plan-
tio. Las esparragueras que se destinan para el plantio,
se arrancaran con todo -el cuidado y precaucion posible,
procurando no perjudicar ni lastimar a sus raices. Si
por alguna casualidad se despunta ¢ suprime el nabo,
o0 raiz central de la esparraguera, suelen perecer mu-—
chas veces estas plantas por carecer de los medios de
reproducirse. Nunca deben recortarse las raices de las
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esparragueras al tiempo de trasplantarlas ,» como lo - suea,

len executar algunos hortelanos poco practicos. Esta ope-
racion es muy contraria a la planta, porque todo caw
nelon 6 raiz tuberosa dafiada 6 cortada con navaja pere=
ce por lo regular. Se plantan las esparragueras en zan
jas hondas , del mismo modo que explicaremos en el mes
de abril al tratar de las siembras de este vegetal. Se de-
xaran cubiertas  las planras con el grueso de seis dedos
de tierra. ' _
‘En_este mes se pueden abrir ya las zanjas Y preparars
las para sembrar esta planta de asiento en el mes de abril.
Guisante. Se atenderan los guisantes tempranos que
se cultivan en las alvitanas y. portales de _]a.rdm » del mis-
mo modo’ que en el mes anterior ; advirtiendo tdnicamente
que en este mes ya no necesitan de tanto abugo por.ser la
estacion mas templada, y que se debe dar 4 las plantas to-
da la ventilacion pomble siempre que lo permita el tiempo.
. Los canteros de guisante que se sembraron al raso
en los meses anteriores, se recorreran para destruir las
malas yerbas; y los quarteles de las siembras mas tem-
pranas se labrarin en este mes; calzando el pie de las
plantas con tierra desmenuzada para que adelanten mas,
La tierra debe estar suelta y de ningun modo pesa-
da para que las aproveche esta labor, cuidando de no
enterrar las hojas. _ _
Por febrero se sembrardn los guisantes flamencos. Pros-
peran estas plantas en los terrenos ligeros y. esponjosos:
~en los arcillosos y muy fuertes suelen creeer mucho mas
y criar sus tallos mas frondosos, y las hojas mas an-
chas , pero producen poco fruto, y los granos salen ge-
neralmente duros. Se siembran los guisantes por surcos
a chorrillo 6 mateados por golpes. La distancia de los
‘golpes y 'de las lineas varia segun los temperamentos ¥y
terrenos , y segun la abundanc1a O escasez de las aguas pa-
ra los riegos. _
Se colectarin los gulsantes conforme vayan maduran=
do- en los- abrigos ¢ sitios resguardados donde se culti=
van. ! Se continuara.
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