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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 21 de Mayo de 1807-

Continuacion de la Carta segunda sobre la digestion.
D: la digestion estomacal.

@nn’i‘ome van entrando los alimentos en el estdbma-
go , van separando las paredes de esta viscera, slempre
contiguas quando estd vacia , guanto sc necesita para in-
troducirse v ser contenidos en ella; de suerte que nun-—
ca hay en el estomago hueco alguno , pues guando
parece gue lo hay estd ocupado, ya por el ayre armos-
firico ; & ya por el que se desprende de los mismos ali-
meneos.

El estbmago recibe ademas cierta cantidad de agua
gue s absolutamente necesaria, segun las apariencias, pa-
ra que se verifique la digestion , 4 cuya necesidad ocurre
el animal estimulado por la sed , del mismo medo que
ocurre i la de alimentarse , estimulado de la hambre,

Pasemos pues ahora 4 observar las alteraciones que
padecen los alimentos en el estomago 5 ¥y para que poda-
mos hacerlo mejor y con mas facilidad, supongimoslo se-
mg:jatilte 4 una wasija qualquiera puesta 4 nuestra vista ¥
examinémos lo que sucederia en ella para compararlo d‘es-
pues con lo que sabemos que sucede en el estémago del
caballo.

Pues..ta. una cierta cantidad de substancias fermenta—
bles , rrituradas y reducidas 4 una verdadera pasta por la

saliva y el agua en una vasija rodeada por ¢l ayre at—
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ganciﬁérica, y por un grado de calor igual, sobre poco
mas 6 ménos , al 33 del termometro de Reaumur , de-
berd verificarse en aquella una verdadera fermentacion
fendmeno de que supongo 4 Vmd, bien instruido por ha:
berse explicado ya en el Semanario con tanta puntualidad,
como en los escritos del mismo Lavoisier. En efecto, en
nuestra vasija se principia al cabo de cierto tiempo 4 obser-
var ¢l movimiznto intesting, la descomposicion, y las varias
formaciones de gases , y demas circunstancias que acompa-
fian 4 todas las sustancias quando fermentan , de lo que re—
sulta que los alimentos mudan de naturaleza, mas no ad-
quieren la del quilo, ni por supuesto aquella fluidez que es
indispensable para que lleguen 4 nutrir. Se infiere de este
experimento que para que se celebre la digestion se re-
quieren otros medios que no hay en la supuesta vasi-
ja, pues aunque difsemos 4 esta la figura y la textu-
ra membranosa del estomago, jamas podriamos obtener
en ella el Auido emulsivo y azucarado que s¢ engendra
en el estémago, no podiendo provenic de las percu—
sipnes y movimientos de este sabre los alimentos, porque
ni la trituracion , ni la locion , ni la tamizacion, ni niz-
guno de los medios de que se vale Iz mecdnica para re-
ducir una masa solida 4 otras mas pequefas , llegarin
jamas # formar un liquido.

Puesto que el guilo no puede dimanar ni de la fer-
mentacion , ni de ninguna especie de frituracion , Vamos
4 inquirir lo que sucede en el estomago, y asi hallare=
mos las diferencias que hay de ¢l 4 una vasija, y en
ellas la razon de la formacion del quilo.

 En el estomago recien ocupado por los alimentos se
observa lo que en la vasija que he imaginado , pues los
mismos materiales y las mismas condiciones que se en—
cuentran en esta, se encuentran en aquel, por lo que
parece 4 primera vista que los alimentos deben fermen-
tar; y en efecto se cree asi, & pesar de las objeciones
que ponen muchos. ;Pero qué viene & ser la fermenta-
cion? Nada mas que un movimiento que se suscifa ¢n
las moléculas de ciertos cuerpos para descombinarse y vol-
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verse 4 combinar de otro modo; y asi no porque 0o re—
sulte de este movimiento intestino un alkool , un dcido
& un alkali, hemos de negar que se verifique. La fer—
mentacion es capaz de suministrar mas_prnductus que los
que CONOCEMOS, ¥ limitarla & estos , y juzgar dF i eXis—
tencia por ellos seria lo propio gue sino congciendo mas
que la fermentacion espirituosa , JUEgasemos que las sus=
tancias no fermentan quando se pudren. ¥ esto es tan
cierto , como lo es, el que los Quimicos se han wvisto
precisados & admitic otras diversas especies de fe_nnen-
tacion , como son la muridtica ¢ salina , la sacarina, la
panaria y la colorante, y podrd suceder que con el tiem-
po se vean precisados 4 admitic otras mas; pero en re-
solucion , qualquiera que sea la clase de fermentacion que
se efectia en el estomago, no se la debe considerar mas
que como un medio que contribuye & la digestion. Va-
rias veces no obstante se acedan y se pudren las mate—
rias alimenticias en el estomago , como verd Vmd. quan—
do trate de algunas enfermedades , pues con este fio ha-
blo agui de la fermentacion.

Ya principiamos pues 4 observar alguna diferencia en-
tre lo que hemos norade en la vasija y en el ¢stoma—
20 , puesto que en este no fermentan los alimentos tan-
to como en aquella. Ahora nos falta averiguar la cau—
sa de que se interrumpa la fermentacion en el estoma-
go, ¥ de que se digieran en él los alimentos.

Las paredes internas de esta viscera estin continua—
mente rezumando & déponiendo en lo interior de la cavi-
dad que forman, entre otros, un liquido muy impor—
tantz llamado xugo gdstrico, el qual asi que llegan los ali-
meptos al estdmago , se dirige 4 ellos , se adhiere # sus
superficies , las «corroe; y en una palabra ; las disuelve,
bien asi como un dcido concentrado disuelve 4 un me-
tal quando lo toca, cuyo hecho es en un rodo semejan=
te al precedente ; pués en uno ¥ én otro se observan los
mismos fendmenos , por lo que creo que ambos dependen
de una misma causa , quiero decir, que la que produce
la disolucion de los alimentos, es andloga 4 la que pro-
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su:e la de los metales , 4 Ia qual, como Vmd. sabe, =
ha dado el nmombre de atraccion & afinidad. Esta arrac
cion & esta afinidad quiza estard subordinada en ¢ reyno
animal y vegetal i otras leyes muy diversas de a5 que
sigue en el mineral; lo qual sin embargo nada obsra
para gue dicha atraccion produzea la disolucion de los
alimentos ; de lo que me parece que no se puede du-
dar.

El xugo pistrico, asi comp qualquier otro disolven-

te, no cbra nunca mas que en las superficies, y en es—
to esti la importancia de la masticacion ; pues por ella
legan los comestibles muy divididos ; y por consiguiente
presentando mayor numero de superficies 2 la accion de
dicho xugo , quien en virtud de la afinidad que tiene eon
ellos , se combina con muchas de sus moléeulas, de lo que
resulta el liquido blanco, emulsivo y azucarado , reco-
nocido con el nombre de quilo, cuyas qualidades son di-
ferentes de las del xugo gistrico v demas liquidos anima-
les ; pues no ignora Vmd. que en toda combinacion las qua—
lidades del compuesto , difieren siempre de las del compe-
nentes. Es de presumir que tambien entre en la compo-—
sicion del quilo zlguna parte de la saliva y de fos hu-
Imores qué e segregan en el estémagﬂ-; mas esio ya no
contribuye 4 la digestion , sino 4 las diversas modifica-
ciones y recomposiciones que debe experimentar el '5,{“'1":":
hasta que llegue 4 quedar apto para servir 4 la nutri-
<ign.,
-~ ¥a concebird Vmd. que entre’la variedad de partes
d,cc_q_ue_ constan los comestibles, hay algunas que por no
tener afinidad con el xugo gistrico no son disueltas, ¥
se quedan reducidas 4 la especie de argamasa , que des-
Pues se nos presenta en los excrementos.

Tambien concebird Vnd. ahora el por qué enm el es-
tomago del caballo se digiere la paja y no la carne, que
tan ficilmente se digiere en el del perro, en donde no
se puede digerir la paja. Pues la razon de esto, y la de
que cada especie de animales se sustente por lo regulat
de diversas sustaucias, se halla en la diversidad de la afi-
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nidad de sus xugos gistricos, la que es diferente de unos
animales 4 ofros, sin que dexe de serlo aun entre los gue
se pueden mantener con. un mismo alimento , como el ca~
ballo y la cabra, pues asi o comprueba la diferencia que se
observa en sls eXCEMCTLGS.

De lo dicho se deduce que pudiera tambien efectuar-
se la- digestion en la vasija que’ hemos imaginado si en
ella pusiéramos un disolvente adeguado, mas es dificil en-
contrarlo I. Sabemos que se efectia mediante ¢l mismo
xugo gistrico por las digestiones artificiales executadas por
Spallanzani , fisico italiano, el qual ha hecho tantos y ta-
les experimentos con dicho xugo , que si yo tratdse aho-
ra de refericlos acaso le costaria @ Vmd. trabajo el creer—
los. Mas no se piense por esto que rehuso reducic ¢l
mecanismo de la digestion 4 las simples leyes que rigen
los fenémonos de la quimica. Las propias de la vida que
nos -parecen mas complicadas , tal vez porque las cono—
cemos ménos , dirigen la aplicacion de las tipicas del es-
témago sobre los comestibles, mantienen cerradas todo el
tiempo que se requiere las dos aberturas de esta viscers,
presiden # la formacion y secrecion del xugo gistrico , ¥
finalmente concurren 4 la perfecta compesicion del quilo,
la que quizd no se obtendrd jamas por ninguno de los
recursos que pueden suministrarnos la fisica y la quimica;
pero sin embargo es preciso convenir en que el acto de
encaminarse el xugo gistrico 4 las moléculas alimenti-
cias yel de disolverlas’, no es mas que un efecto de la
afraccion de esta fierza que tanto mperio’ ticne en todas
las obras del universo. Debe Vmd. tener entendido que
desde ahora me Eervir& de la’ voz digestion, nida mas que
para. designar el acto puramente quimico, que se celebra
en el estomago de todos los animales, porque me pare—

= Es ciertamente muy dificil, mas no parece imposible. Leigh pa-
blicd en las Trasacciones filosoficas la composicion de un disolvente
con' al'que tﬂgﬂ'p disolver los alimenros pe:rfnzr::tstsm:l:m:_1I sépun £] dicef
Clopton l-_lav;r.s rcﬁ]ﬂrc que pudo reducir las substancias’ alimanticias &
una especie de quilo’, pouifndolas en aceyte deix i i
gy o 3 iy rementing y dcide

TOMO XXI. X3




318 s

ce que convieme asl para CXponcr con aiguna exictitud
las ideas que podemos adquiric en el dia sobre las enfer~
medades que tienen su asiento en ¢l estdmago.

Se continyard.

Continuacion del Ensayo sobre las wariedades de la
vid comun.

2.~ DE LALENA, LALENNE (1).

_ Pezon tierno: ovas poco apifiadas verdes.
Pedunculo femcro : acimis subconfertis viridibus,

Difiere ademas del Albillo castellano por sus UVAS
mas chicas , menos prolongadas ; no tan blandas ; de ho—
ilejo mas grueso, algo dsperas y menos empalagosas.

La he observado en las Cuevas, pago de Sanlucar.

afi, - DE BEGUILLET. EEGUILLETI (=)

" Racrmos pequefios : uvas muy apifiadss trasovadas verdes
Jugosas. :
_Rncnm:s poreis : acInis confertissimis ohopatis wiridibus sue-
CORIs. '
Difiere ademas del Albillo castellano por su CEPA y
SARMIENTOS mas gruesos : HOJAS con los senos mas
ensanchados y los dientes medianos : RACIMOS con el
PEZON mas corto : UVAS mas chicas, algo mas prolon-
gadas , menos blandas, de hollsjo mas grueso y de un
dulce dspero mas grato al paladar. .
Se cultiva en el mismo pago que la antérior.

(1) Enla pig. 131 puede verse el articulo de Gancla D LA LERA
& guien dedico esta variedad. { i i

oofa) ?:nadnd.d.udi:adu ﬂ_ﬁgrwﬂm“ y de guien hablé en
la pag. 137 :
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27 ~ ALBILLO PARDO. HEPPE (1).

ALBILLO PARDO en Sanlucar , Xerez Trebugena, Ar-
cos , Paxarete y Espera. :

Horas muy borrosas: Raciaos medianos aovade-cilindricos:
uvas muy apifiadas casi redondas de un verde-amarillento clarg,
con las vepas manifestas. :

Forms valds tomentosis s Rackns mediosribus u'.'.rdtﬂ-l:}'ﬁn:dr:‘—
cis : acimis confertissimis subrotumdis diluré wiridi-luteir , venis
-CJ}I:IP:'.-'III.\'.

Difiere ademas de [a anterior por sus HOJAS con las
dientzs chicos: RACIMOS mas aprerados : UVAS menos
blandas , menos jugosas , de hollejo menos grueso , mMenos
sabrosas y algo rardias. :

Obserugcion.  Es sumamente afine 4 esta variedad la
Uva parpiiia de Boutelou ( pig. 329 )

Se cultiva en los pueblos arriba citados.

28. - ALBILLO DE HUELBA. HERRERE (z).

ALBILLO DE HUELEA en Trebugena , Puerto de San~
ta Maria , v en Las cabezas de 5. Juan.

Racimos prandes aovado-cilindricos: wvas muy apifiadas
algo redondas y de un verde-amarillento claro.

R acesis magris ovato-cylindricis : acinis confertissimis subro-
tundis dilute oividi-lugeis, :

Difiere ademas del Albillo castellano por sus SARMIEN-
TOS mas largos y mas rojizos : HOJAS con los senos mas
constantemente pmfundaa y mas ensanchados , con los
dientes medianos : RACIMOS muchos, mas apretados, sin
agracejo , con ¢l PEZON mas corto: TIVAS menos blan~
das , bastante menos jugosas , de hollgjo mas grueso.

(1) Llamo asi i esta variedad en dbsequio del nombre de Jorge
Hepre, Autor del Ars propagandi vites apud Frapcos usitara [ Wi-
tesbergae. 16g7. 4. ), cuyo tratado contiene la descripeion de algunas,
ségun ¢l testimonio de Haller.

{3} Variedad dedicoda al insigne Agrénomo Aronso s Hennzng
padre de 1a Ampelografia espafiola. i
X4
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; Se aprecia mucho su mosto, que pesé 13 grados ep
2§ de Septiembre.

H..'-t'l.t gmndes manchas de este viduefio en casi todas
las vinias de Trebugena , y se extiende su cultivo en Jag
del Puerto de Santa Maria, y Las cabezas,

T O T il

VARIEDADES AISLADAS.
29. = ALBILLO LOCO. ¥.4LID.A.
ALBILLO LOCO en Arcos, Espera y Paxzarete,

Sarmrentos tendidos largos duros : movas grandes barrcsas,
con la borra muy adherence : macimeos aovado-cilindricos: Ovas
muy apibadas redondas verdes blandas.

Ramis prostratis longie duris @ Forirs moagnis fomentosis, fo-
mento arcee adberenti i RAcEMIS ovate-cplindricls : acimis confer-
tissimis robundis diridibus woellibus.

CEPA muy gruesa, brota en ¢l tiempo ordinario.

SﬁRMIENTDS muchisimos , delgados, mada ondea—
dos , mllizocs de color pardo-rojizo claro : canntes lar—
gos. YE‘.!AS chu:as muy agudas.

HOJAS nmdmuas , las inferiores grandes, algo irre-
gulares , lobadas por lo comun , # veces palmeadas ; con
los senos ensanchados ¢ acorazomados , algo rugosas, de
color verde obscure que en las inferiores pasa 4 un ama-
rillo sucio dntes que el fruto madure y se cambia final-
mente eo ‘parduzco : gﬁ;ﬂ; cinco casi enteros , algﬂ puntia-
gudos. dientes algo largos : borra blanca : nervios media-
nos. CABILLO mediano, m_|u o alménos r-ujlzcl

RACIMDS bastantes , sin agracejo. PE:-GH sumamen-
te Corro.

UVAS medianas , iguales, obtusas , con la superficie
|gr.1ai, poco carnosas , dulces con un poguito de agﬂﬂ'.
_tempmnas.,ha,!{e;a grueso. ANILLO estrecho , S!.I:IIPI:
cinco lados , mjnf-pnrd.uzm. .
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Pecé su mosto en Paxzargte en 3o de Septiembre 12

grados. TR, '
Se encuentran muchas manchas de este viduenio en las

vifias de Arcosy Espera, y algunas en las de. Baxarete,

3o, - ALBILLO DE GRANADA. LEINWEEERI (z).
Estamps # 1L

Areriro en Granada, Motril y la Alpujarra.

Sammexto: bronces @ mozas medianas wverdes borrosas:
Uvas muy apifiadas medianas algo oblongas blancas blandas.

Boastrs fragilibus @ roruls mediocribus wividibus fomentosis: ACINIS
confertissimis mediocribus oblongiusculis albis mollibus.

CEPA mediana : corfeza muy adherente , poco agrie—
tada, con las grietas estrechas : brota en el tiempo ordi-
nario. v

SARMIENTOS tendidos , largoes , algo gruesos, nada
ondeados , rollizos , enteramente lampifios, pardo-rojizos:
cofiuros medianos @ pudos medianos : rebuscos pocos. NIETOS
bastanres., cortos.

HOJAS desiguales , algo irregulares , lobadas & casi
enteras , algo rugosas y lampidas en su parte superior,

' siempre planas : gajos cinco , algo puntiagudos : dienres
medianos : borre muy adherente , blanea. CABILLO Lastan—
e rojizo.

; RACIMOS muchisiﬁ:nos.,:me&ianas, easi cilindricos - ga-
jof muy cortos : agracejo niNguno : uve menuda l'linguna.
PEzon muy corto, medianamente grueso , duro.

UVAS del largo de seis lineas con cinco y media de
grueso , casi iguales , muy obtusas, con la superficie igual
traslucientes , se desprenden del pezoncito con bastante dii
ficultad , bastante carnosas de un sabor dulce mezclado
con un poeco de agrio v dspero bastante agradable , ma-

(1) Dedico esta variedad & J. A. Leinwensn desii
gunas en su tratado de wino W¥eribeimensi {Al[‘l}}ﬁpujr-?’::h ;S-;nb;: al-
asegura Haller. i " 43 SEEUA
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gur:m algo tarde : pincel ninguno & muy pequefio : fols.
jo algo grueso. ANILLO muy marcado , circular,
Observacion. “Las hojas de esta variedad tienen comun-
mente junte 3 los nervios , ¥ & veces en ofros puatos de
su enves muchos pelos sueltos y derechitos ; siendo en rea-
lidad borrosas y pelosas 4 un mismo tiempo.
E;: rara en los lugaﬂ:s citados , ¥ so0lo la plantan pi-
ra comer en las vifias y alguna vez en los emparrados.

3L - VERDAGUILEA. SCERB.A

VERDAGUILLA en Sanlucar y Xerez
ALpiLro pEco en Trebugena.

SamsrenTos durcs: moTas grandes borrosas, con la borra-
muy poco adhercnte : Aacimos dovado-cilindricos : vvas muy
‘apifiadas casi redondas verdes agrias.

Rinnars duris ; FOLLIS wagnis fomentasis - fommento’ wix adberensi:
np.%mm cvato-cylindricis s ACINIS confertissimis subrotundis viridibur
acidis.

CEPA mediana , brota en el tiempo ordinario.

SARMIENTOS muchos , algo delgados , nada ondes-
dos , rollizos, -de color pardo-rojizo claro : cafiutor me—
dianos.

HOJAS como las del Albillo loco , excepto que las
inferiores suelen ser easi entéras miéntras las superiores €s-
tin cortadas hasta la mitad de su disco, y que su borra
se desprende con el mas ligero frotamicnto y aun con so-
1o ¢l roce de las vecinas , viéndose por esta causa lagunas
desnudas en casi todas ellas muchos dias dntes de la ven-
dimia.

RACIMOS muchos , sin agracejo. PEZON sumamente
corto. i

UV AS medianas , muy obtusas, con la superficie igual,
de color verde claro, blandas , de sabor agrio desagrada-
ble , algo menos tempranas que las del Albillo loco. ANI-
110 muy poco marcado , blanco.

Es rara en Sanlucar y Xerez, y se encuentra salrea-
da en casi todas las vias de Trebugena.



323
42.- VERDAL. MILLE RT ().
VERDAL en Granada. :
VerDEHOJA en Granada.
SanTAa PauLa en Zujar.

SanminTos duros: Boyas de un verde subido: Racimos
ralos: uvas oblongas verdes blandas asperas.

Boanis duris: roLlls infemse oiridibus : aciNis raris obfongis
wiridibus mollibus ousteris.

CEPA brota tarde.

SARMIENTOS nada ondeados , rollizos , de color
pardo—rojizo : caffutos largos: rebuscos muy pocos. NIE-
TOS muy pocos.

HOJAS algo grandes , casi enteras, alzo rugns:m bas-
tante borrosas; con la borra adherente y blanca : dientes
cortos. CABILLo de color rojo bastante subido.

RACIMOS bastantes , sumamente grandes, sin agra-
eejo. Pezox duro.

UVAS muy gr:m:if:s (‘def'largo de once lineas con
nueve de grueso) , casi iguales, algo rrasovadas , muy ob-
tusas , con la superficie igual , muy traslucientes, bastan-
te jugosas, tardias: hnﬂep EIUEs0. Aml.m poco mar—
cado.

Observacion 1*. Se ha pesado racimo de esta variedad
que tenia media arroba : es ldstima que sea tan despre—
ciable por sus demas qua.hdad:s }I‘ &spcma.lme'ute por s
sabor.

Observacion 2% Sus uvas se pudren mas que las de
ningun  otre viduedo si estando ya madums Sﬁhrcflqeueu
HNuyias.

Se culdiva en los parrales de Granada para vender—
la en el mercado.

{1} Dedieo esta wariedzd 4 Ph. Mreven | porque deseribié hacen
treinta y tres en su célebre Diccionario de Jos Jardices. Véaise su arrie
culo en la pag. 137,
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43.- ABEJERA. IMPATIENS.

ABEJERA en Sanlucar, Xerez, Trebugena y Espera.

SamamEnTos algo erguides tiernes; nictos muchos: moras
grandes verdes : Uvas muy apifiadas trasovadas verdes muy
jugosas, con las venas manifiestas.

Ramis suberectis teneris 3 nepotibus musliis : FOLIS magsis
wiridibus : acixis coufertissimis chovatis wiridibus valde succosis,
WENfS CONEPICLis.

CEPA gruesa , brota en el tiempo ordinario.
SARMIENTOS muchos, parte tendidos y parte er—
guidos , largos , medianamente gruesos , rollizos, pardo—
amarillentos = cafiuro mediano. NIETos muchos, largos, con
mucho rebusco. ;
 HOJAS enteras & casi enteras , algo rugosas ¥ de un
verde poco subido en su haz superior , borrosas en [a
inferior; con la borra adherente ¥ blanca , caen en el tiem-
po ordinario : dientes medianos. CABILLO enferamente lam-
pifio, de color rojo claro, cn angulo casi recto con Ia
hoja. i R s 4
~ RACIMOS medianos , sin agracegjo. PEZON tierno.
TIVAS difieren de las Albillas castellanas en que sont
mas grandes y algo mas redondas, no tan blandas ni tan
jugosas , menos empalagosas; con las vemas mas manifies-
tas , el hollejo algo mas grueso y el AwicrLo de color al-
go mas claro. iz :

" Observacion. Sus uyas se pudren muy pronto, A ve-
ces en la cepa misma Antes de la vendimia, contribuyen-
o 4 ello las abejas y abispas que la apetecen mas que
4 ninguna otra. :

Se cultivan algunas cepas de esta variedad en Sanlu-
car y Trebugena, muchas en Xerez y manchas enteras
en Espera.

34.- LLORONA. LACRZ.MOQSA.

RSN eu.'.:[‘rehﬁgena, i s e uciia s
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S ammEnToS tendidos cortos delgados tiernos: oyas palmea-
das verde-amarillentas: nacisos pequefios entre cilindricos y
algo globosos : uvas muy apifiadas algo oblongas verdes miny ju-
gosas. 4 :
Rasus prostratis brevibus gracilibus tenerts @ FOLUS palmatis
wividi-luteis: mucEmis parois cylindrico-subglobosis ; ACINIS confer-
sissimis oblongiusculis viridibus succosissimis.

CEPA brota muy temprano.

SARMIENTOS muchisimos , de color pardo claro:
rebusco muy poco.

HOJAS medianas , casi iguales , irregulares ; con los
senos acorazonados & ensanchados, algo rugoesas en su par-
te superior , algo borrosas en el enves; con la borra muy
adherente y blanca , caen muy [EMPrano : gajos Ciuco,
casi enteros , bastante puntiagudos : dignies medianos : ner-
vigs mediangs. Capiiro algo peloso, de color rojo cla—
ro , en angulo casi recto con la hoja.

UVAS easi tan gruesas como las del Mantio caste—
Hano.

RACIMOS muchos , sin agracejo.

UVAS sumamente blandas y jugosas, muy desabridas,
de color werde claro, tempranas.

Pesi su mosto en 28 de Septiembre 10 grados.

Se repura de mald calidad para vimos.

Se cultiva en muchas vifas de Trebugenz.

5. = GALLEGA. ANOAM AL
GALLEGA en Arcos, Espera y Paxarete,

Zarzillos opuestos ¥ esparcides.
Cirrhis oppositis sparsisque.

CEPA mediana, broti muy temprano.

SARMIENTOS horizontales , bastante largos , algo
gruesos , rollizos, pardo-blanquizeos , tiernos : médula
mucha. NiET0s muchos , cortos, con poco rebusco.

HOJAS medianas, algo icregulares, casi enteras, ra-
ra vez lobadas , verde-amarillentas , poco barrosas; con la
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garra poco adherente y blanca : dfennaf medianos. Casr-
LLo casi lampido, rojo , en dngulo casi recto con la hoja.
RACIMOS muchos, medianos, muy apretados, sin agra-
¢gjo. PEZON snmamente corto.

UVAS medianas , iguales trasovadas, muy obtusas,
verdes , muy blandas, insipidas, tempranas: venas muy
manifiestas = hollejo delgado, AwiLLO muy poco marcado.

Observacion. Es el anico viduefio que echa constan~
temente -muchos zarcillos entre yema y yema sin drden
alguno , ocupando los demas su sitio ordinario en freate
de las hojas. No es menos singular esta variedad por
las barbillas que , segun Ant. Ruiz, se observan ea su
cabeza al tiempo de la poda, del todo semejantes 4 las
que acompanan la rais.

Hay muchas manchas de ella en los pueblos citados
arciba.

46. - MOLLAR DE CADIZ. MOLLISSIMA.

Morrar DE Capiz en Paxarete.
LisTaN PRIETO en Arcos y Espera.

SansmexTos tendides muy larges con manchis negruzcas
en su parte inferior, tiernos : HOyas casi cOLEras y que coro-
jecen luego que madura el fruio : macimos grandes enire cilin-
dricos y algo conicos: uyas muy apifadas medianas Degras
muy jugocsas. ! -

Roasmis prostrafic Jongissimis inferns nigrescenti-maculatis te-
neris: FOLILS :uj;i::i:gﬂ': maruro fructu rubentibus: h:ACEﬁEIS m.lg-
nis cylindrico-subconicis: aciNis confertissimizs mediocribus nigriz
SHCCOsissimis.

CEPA mediana , brota temprano.

SARMIENTOS medianamente gruesos, rollizos, bas-
tante borrosos en su parte inferior , de color pardo-ro-
jizo : cafiutos largos : rebuscos pocos. NIETOS pocos.

HOJAS medianas, las inferiores grandes, casi orbi-
culares, casi lisas y de un verde muy amarilleato en 54
haz superior, poco borrosas en la inferior; con la bor
ra poco adherente blanca y desigualmente distribuidaz dien=
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tes medianos. Casirro de color rojo-claro, en dngulo
casi recto con la hoja.

RACIMOS muchos sin agracejo. PEzoN mediano,
tierno.

UVAS casi redondas , muy obtusas , con la superfi-
cie igual , muy traslucientes , sumamente blandas, de un
sabor agridulce desagradable ; muy tempranas: hollejo
ErUES0. .

Obzervacion. Las hojas de esta variedad son muy po-
co jugosas, por lo que se desecan separadas de la ‘L:IIZI
mucho dntes de lo ordinario. Sus uvas, por el contrario,
son de las que se pudren en menos tiempo.

Se¢ cultivan pequenas manchas de ella en Arcos, Es-
pera 'y Pazarete.

a7.~ MALVASTA. DULCISSIM.A.

Marvasfa en Xerez,

SarmienTos erguidos : moTas verde-amarillentss : vvas me-
diznas muy redondas blancas muy jugosas duleisiinas.

Banas erecris: Forns wirididutelss acinis medioéribus rofun-
dissimis albis succosissimiz dulcissimis,

" Mlrwasts. Herrera, Agr. gen. lib. 2. cap. 2. §. 102

SARMIENTOS cortos , rollizos , blanco-rojizos, du-
ros : cafiutos medianos, NIETO ninguno.

HOJAS grandes, algo irregulares , lobadas por lo co—
mun , 4 veces palmeudasy con los senar laterales ordina—
riamente acorazonados y el de la base ensanchado, easi
lisas y de un verde muy amarillento en su haz superior,
afgo borrosas en la inferior ; con la borra poco adheren-
te y blapnca , tienen ademas ﬂfgurms pelites sobre los ner-
vios: dientes cortos. CABILLG lampifio, de color rojo cla—
ro , en dngulo casi recto con la hoja.

UVAS con la superficie igual , bastante traslucientes,
muy blandas , muy tempranas: hollejo grueso. ANILLO
circular , pardo-rojizo. SEMILLA una.

Observacion.  Solo he visto tres cepas débiles - de esta
viduedo que nunca han producide racimo regular. Sus
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caractéres indican que es uno de los mejores para vinos.
En Xerez , pago de Valdetoro junto 4 Caulina.

g8, - XIMENEZ ZUMBON. XLWENEZIOIDES,

Estampa FIIL
PeEpRo X1MENEZ ZUMBON en Motril.

SamnusnTos broncos : HoJas palmeadas verde-amarillzntas:
macipos ralos: uvas medianas algo oblongas blancas blandas
muy dulces.

Rasus fragilibus : FoLns palmatis oiridi-lutzis: acINIS raric
mediocribss oblonginsculis albis moklibus dulcissimis.

Este viduefio tiene el mismo porte, SARMIENTO y
HOJA que‘el Jaen blanco.

RACHMOS muchos, algo grandes, aovade-cilindricos:
agracejo ninguno : uva menuda poca, PEzow tierno.

UVAS del largo de seis lineas con cinco y mediz de
grueso , muy obtusas, con la superficie ignal , bastante
traslucientes , muy tempranas, suelen dorarse un poco:
hollzjo muy delgade. ANiLLO de cinco lados, de color
pardo-claro.

Observacion. Por la descripcion que acabo de dar del
fruto de este viduefio se ve que debe ser excelente para
wino : en efecto se parece tanto al del famoso Pedro Xi-
menez comun que solo pueden distinguirse teniendo 4 los
dos delante : enténces se ve que el racimo del Zumbon
es mayor y su uva algo mas gruesa y menos dulce. Si el
vifador diese % su cultivo la atencion que merece, es pro-
bable que no tardase mucho 4 preferirlo al mismo Xime-
nez comun , porgue es mas esquilmedo que este.

Solo he visto algunas cepas de esta variedad en I
viia de Garcia, pago del Magalete en Motril.

Sz continuard.

MADRID: EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.
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