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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES
Del Jueves 26 de Febrero de 1807.

Continuacion del Ensayo sobre las variedades de /a
wid comun. Concluye la censura de los AA.

XTI. ARIDEL como buen Botdnico puso en latin las
definiciones de gquarenta y seis vidaefios provenzales que cita
en su obra sobre las plantas de aquel pais*. A esto se reduce
todo ¢l elogio que se puede hacer de su trabajo. Pero es de
advertir que suele usar de algunos rérminos impropios y va-
g0s , ¥ que sus caractéres son & veces insuficientes para dis=
tinguir unas de otras las mismas variedades que descri-
be. Se reducen todos & los senos v color de la hoja; ta=-
marfio , longirud y lo apretado del racimo; tamafo, figu-
ra, dureza , sabor, color, y flor de la uva & pruina *,
tiempo en que madora, y so bondad PAra conservarse.

XIII. FuENTEDUERA * poco satisfecho de la vaga ¥

1 FHisroive dor plantes qui maircemt aux environs d° fix, ef danr
plusieurs autres emdroifs de Ja Proverce. Par Mr. Garidel &e. A
Aix. I715. un tomoen folio articalo oitis, desde Ia pip. 4o 4 13 4006,

2 Para evicar la cenfusion qué resultz de aplicar la voz flor , ya &
la que propiamente lo es, ya al polvillo de mareria cerea , que cubre
1z uva y otros frutos, adoptaré en adelante el cérmine prafcs, con
que lo dﬁsignabﬁn los Agronomos latings por su semejanza con Iz ¢f-
carcha : w0z que tampoco adopto , sungue castiza, por - tensr el mis-
mo inconveniente de doble aplicacion ; siempre incompatible con la
claridad ¥ precision cientifica,

Trafads de Jo: wrfiat v d¢ fu coltivo sacado del maowscrito
sobre Agricultura prictica que dexd Doa Cosme Martin ds Fuentedue-
Fa , Bec. ea las Mlemorias ingfructivac y curigrar de Don Miguel Ge-
ronime Suarez , tom. &., pig. adtg,
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vulgar division de uvas blancas, negras y coloradas, se
propone tratar con claridad y distincion de los varios géneros
comprendidos en cada una de aquellas. Describe veinte
variedades. En las once copia casi literalmente 4 Herrera,
y se desentiende en todas de algunos caractéres recono-
cidos por este Principe de nuestra Agricultura. Despues
de esto no atreviéndose 4 describic otras, al parecer por-
que no 3¢ congren; por sus nombres, falla que los adopta-
dos por ¢l son los dnicos que convienen & las suyas. Por
fortuna muchos de ellos se dan todavia en el Buen Reti-
ro i individuos que cultivé el mismo Fuenteduefia. Exi-
minindolos he logrado saber de qué variedades habla este
Autor, lo que jamas hubiera conseguido por la lectura de
sus miserables descripciones.

XIV. LanGLEY* dd/‘noticia de veinte ¥ tres variedd—
des cultivadas en las estufas de Ing]aterm. Es extrafio que
haya dexado de acompafiar con sus estamipas Correspon=
dientes & seis variedades de las que describe, trayendeo tres
de otras que ni siguiera cita. Los. caraciéres escogidos por
este Escritor son : cantidad de esquilmo; el tamafo y lo
apretado del racimo; tiempo de madurar la uva, fama-
fio, figura , jugosidad, trasparencia , sabor , color y grue-
g0 de su hollejo. Del: color de la lefia y pezon, cortes ¥
horra de la hoja y firmeza de la pulpa de la uva solo ha-
bla. una vez, ¥ dos veces de los colores de la hoja al
tiempo de! madorar el fruto. Las liminas. estan sin ilu—
minar, y lo que es peor executadas con muy poca Inte-
ligencia. Como son las dnicas de su. género que yo sepa
haberse grabado en Inglaterra, notaré de paso algunos de
sus defectos. Invierte muchas veces la posicion, natural del
fruto, hojas y yemas, pintando: des, frutos y dos hojas 4
un mismo: lado del' sarmiento en dos nudos inmedia-
tos (lam. 35 ¥ 37 ), ¥ las yemas en el lado opuesto al
que debieran ocupar (lim. 37); otras veces omite ente-
ramente algunas partes (lam. 41 y 45), 6 no las pinta
exdctamente en su lugar (ldm. 30 y 47); alarga mucho los

1 Pomona or the fruit-garden #llestrated, By Batt of
B hn&:}fpf:gnfﬁm e e tey Largley
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cabillos de las hojas, miéntras dexa muy cortos les cafiu-
tos (lim. 38, 39, 41, 42, 50 ¥ 51}

He visto en algunas de estas ldminas, y despues en
las de Du Hamel y Rozier un grano de uva cortado werti-
calmente en dos mitades. Este detalle jamas debe omi-
tirse en las estampas de las variedades de la vid, por-
que presenta con mas claridad que Ia uva entera la re-
lacion que hay entresu largo y grueso.

XV. MirLer * describe treinta y tres variedades, en-
tre ellas algunas de Langley. Define & quince con su fra—
se latina tomada comunmente de otros Autores (Cornu-
to, Tournefort , y Garidel) que cira. Usa comunmente de
los mismos earactéres que Langley , excepto el color de Ja
Iefia y del pezon, y la trasparencia de la uva; habla tam-
bien alguna vez de la pruina , de la figura y ramificacion
del racimo, y de la dureza y longitud del saumiento.
Rara vez se olvida de indicar los usos ecomdmicos.

XVIL BeguILLET, si he de juzgarlo por las descrip=
ciones que copia de ¢l Valearcel, pues no he logrado ver-
lo , merece casi la misma censura gue Bidet, 4 no ser que
sea acreedor i alguna iudulgenci:—t por haber escrito antes.

XVII. BIpET * suele indicar Ia figura y senos de la
hoja, y Ia longitud , corte, eafiutos, médula y color del
sarmiento. En el fruto observa lo largo y apretado del
racimo, y la figura, tamafo, traslucencia, dureza, sabor,
color, aguante y tiempo de la maduracion de la uva. Deter-
mina tambien la cantidad de esquilmo. 5i 4 lo menos hubiese
aplicado todos estos caractéres 4 cada una de las varie—
dades que cita, serian algo apreciables sus descripciones;
pero segun las dexé, serviran de poco mientras no las com-
plete otro. Trae veinte y ocho, diez y nueve de castas
que se cultivan en los jardines 6 de parra, y las restantes

1 The Garderers Dictionary, The sixch editions by Philip Miller.
London 1722 en ﬁran folio. grric. mifis.

a Traité sur ln nature et sur la calfure de la vigae Se. cecond
edition augmentée et corrigée par M. Bider, et revue par DL Du Ha-
amel Dy Monceau. A Paris 1726, 2. t.en 8. Capitulos XXIIL 5 KNIV,
del primer tome. .
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propiamente de vifia. Veinte y quatro de ellas se encuen-
tran ya en la Nueva Casa rostica.

XVIIL. Du HameL" describe catorce variedades que se
cultivan en los jardines de Francia : las caracteriza 4 rodas
con su definicion latina y suele hablar de paso de algunas
otras, Es el Ginico que determina con exactitud el tamafio
de los granos, y que aprecia constantemente casi rodos los
demas caractéres 4 que he arendido yo. Asi sus descripciones
son mas completas y metodicas que las de Rozier, sin embar-
go de haberse publicado antes. Trae unas liminas muy me-
dianas de siete variedades. En dos de ellas pinta aparte un
grano algo menor que el natural, y otro partide en dos
mitades. La lim. IL representa una especie que Lineo lla-
ma laciniosa, y se cultiva en el Buen Retico y en algunas
casas particulares de Madrid, con la anatomia de su flor
v fruto muy mal disefiados.

Bidet habia ya descrito diez variedades de las que trae
Du Hamel, Liger doce y dos el Autor de la Casa rils=
tica.

XIX. En el TRATADO DE LOS JARDINES DE LA QUIN-
TINYE? se describen once castas de vid que trae tambica Du
Hamel. Gomo en este antecede 4 cada descripcion una fra—
se latina. Los caractéres se roman del tamafio de la cepa;
tamafio, cortes, dientes, color y superficie de la hojas
niimero , tamafio y figura de los racimos; tamaio, figu—-
ra , dureza, color, sabor y jugosidad de la uva, de lo
apretado de la misma, y del tiempo de su madurez. De al—
gunos solo se hace uso una & dos veces.

XX. Eduardo ANTIL® nombra treinta y dos varieda-

1 Traité des arbres fruitiers &8¢, par M. Du Hamel Du Moocean
tom. III. A Paris 1982 en 3. piginas 198 - 216, Esta es la edi-
cion que yo he marciado. He visto tambien la magoifica que se ha-
biz hecho antes & vista del antor en 1768, cayas laminas apenas lle-
van ventaja alguna & las de la edicion en ocravo sico la de estdr mu-
cho mejor gravadas.

2 Traité des jarding ou Jo Nowveas ae fa _guin:iuye,.pmmi!ﬂ
partie. Jardin fruitier, par M. L. B. A Paris 1775,

~An Esay on rbe cultization of tbe Fine,, &e. pig. 190, En ls
Transacciones filosdficas americanas, ome 1, edicion 3,
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des europeas , entre ellas una 6 dos que no me acuerdo
haber wvisto citadas en ningun otro autor. Como solo tra-
ta de asignar 4 cada una el clima que debe convenicle
en la América seprentrional no indica mas. caractéres que
el de su robustez ¢ aguante, ¥ el del orden con que ma-
dura su fruto. R : '

En las dos tltimas piginas de su Ensayos hace Antil
algunas observaciones generales * sobre los viduedos que
crecen ¢spontineos en América, y habla en particular de
cinco , caracterizindolos por el nimero ¥ grueso de los
sarmientos ; “el ‘tamafio’; loicompuestosy apretado de los
racimos ; el tamafio, figura; color; jugosidad y-sabor de
las uvas, y por el tiempo en que maduran y se despren—
den del racimo.

XXI. La descripcion que da Juawx JowEes ® de una
especie silvestre descubierta por ¢l en Marilandia es tan
imperfecta que dudo puedan couocerla los mismos natu—
rales del pais por los caractéres que él le atribuye; 4 no
ser que le convenga constante y exclusivamente el que
asegura haber observado en la pruina’.

XXII. VWEsToN * describe las mismas variedades que Du
Hamel y con el mismo érden ; pero con tanta precipita—
cion y tan mal gusto, que no puedegdecirse ha copiado ni

1 Copiaré agui tres relativas & los caractéres, ya -que 0o ko hice
en el eap. I1 por no haber visto aun, quandolo imprimi, esta exeelente
Memoria, que altimamente he debido 2 la gederosidad del Sefor Do
Zenon Alenso , del Consejo de 5. M. en el Real y Supremo de In-
dias. 1. Los viduchos del norte de America tienen la corteza mas
compacia ¥ unida que les Furopeos . pOTQGe Crecen €o un clima
mmas frio. 2. Las uvas de un vidoeBo silvestre del norte de America
soo blancas por [0 comun si ¢l terrenofen gue s crian es alto y se-
€0, ¥ 1ANLO M5 REEruTCAs qUINLO e5te €5 mas baxe y himedo. 3. La
uva que llamano de invierno en América _i:im:\:‘- pierde su aspeierd hais=
ta que viepen los heladas fuertes , con las guales adquiere en poco
tiempo un sabor muy dulce vy delicado.

a  En las Transace, filosaf. americ. o t- 1, hoja dlrima;

3 Susuvas, dice, son negras,y estin adornadas con muchas maa-
chas rojas gue desapartcen manoseindalas,

The universal Boranist and Nurseryman &3¢, in four volumes,
by Richard Wesion esq. vol. 4. Lenden 1777 en 8. desde Ja pig.
142 4 ln 156,

TOMO XXI, » 13
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eftractaﬂa 4 este Autor, sino que ha traducido de ¢l lo que
se le ha antojado sin inteligencia ni discernimiento. Anade
al fin una lista de veinte y dos nombres de castas inglesas.

NI, La BrEToMMERIE? da2 razon de treinta y dos
variedades. Aunque la mitad de ellas estaban ya bien des-
critas por Du Hamel, le es muy inferior en esta parte. Fe-
1o en los demas Autores que le habian precedido, se ha-
llan pocas descripeiones mejores que las suyas, Su prin-
cipal defecto consiste en haber hecho poco caso del sar-
miento y las hojas.

XXIV. VALCARCEL® cita ciento y diez y siete cas-
tas entre nacionales y extrangeras, de cuya diversidad no
estaba seguro €l mismo ni podia estarlo. No parcee sino
que su objeto mas bien fué acinar nombres, ostentar
erudiccion y apurarnos con ella la paciencia, que fi-
xar buenos caractéres dilerenciales , mostrar el sencillo
camino de encontrarios, € dlustrar @ los que le con-
sultasen con miras mas utiles € ingenuas. Copia todas
las descripciones de Herrera tomindose la libertad de pres-
tarle su lenguage, uniformarle el orden de-las’ ideas, ¥
aumentarlo en dos ocasiones , lo que estoy muy lejos
de reprobar, sin embargo de que me ha indignado algu-
na vez la ligereza con que suele proceder. A pesar de
estos defectos algunas descripciones suyas de viduefios que
parcce exdmind por si mismo, y no pudo anegar en su
erudicion , dexan poco que desear.

XXV, A Valcarcel debe tambien el Piablico la noti-
ciz de treinta y tres viduefios de Manises [ pueblo inme—
diato @ Valencia ) que le envid su cultivador ID. Juan DEL
Vao ® Las descripciones de este Agronomo son suma—
mente ligeras , limitadas casi siempre 4 los caractéres de
la uva. Es €l finico que yo scpa haber atendido 4 la can-
tidad de rebusco.

x Lecole du jordin fraivier &e. tom. TL A Paris 1784 ea 8.
desde la plg. 214 hastala gafh.

s Agricultura general Sc. por Don Jesef Antenio Valgarcels; to-
mo VIIL. Eo Valencia afie 1791 en 4

3 Tem, VIIL desde la pig. =45 hasta la 253

-
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XXVI. Garcra pE ra LEfA (Don Cecilio?) trae
treinta y quatro variedades que supone las mas cono-
cidas en Milaga , de las quales se encuentran nueve en
Valearcel. Trece de ellas se citan entre mis sindnimos,
pero casi siempre con el signo de duda, no siendo. po-
sible reconocerlas por los caractéres que adoptd Don Ce-
cilio ; pues nunca los toma sino del racimo y uva, pres—
cindiendo muchas veces de los mas imporrantes, y omi=
tiendo enteramente otros. 3No seria mas oportuna en es-
te autor una buena descripcion de su variedad teta de vaca
que no el vano prorito de ostentar erudicion , al qual su-
bordina muchas veces el buen juicio ya que no sospeche—
mos de su buena fé2 ;eémo se disculpard I Lefia de que
al hablar de viduefios descritos ya por Valearcel lo ha-
g2 generalmente peor que este, atribuyéndoles 4 veces ca—
ractéres falsos ¥ exictamente contrarios & los que trae ¢l
Agronomo walenciano, sin embargo de haber trabajado su
obra entre los mismos viduefios malaguefios?

XXVIL. En el DICCIONARIO DE AGRICULTURA ORDEN A~
Do POR RozIER (ART.VID) se encuentran algunas noticias y
observaciones excelentes sobre las variedades de la vid , ¥
una exposicion muy completa d¢ los medios que deberian
adoptarse para fijar su nimero y sinonimia, describitlas y
conocer comparativamente las aplicaciones que pudieran te—
ner en la sociedad. No corresponden por lo general 4 tan
interesantes ideas las descripciones que trae, sin plan, sin
uniformidad , ya incompletas , ya difusas, siempre infe—
riores 4 las de Du Hamel, ¥ unas con frase larina » Ofras
sin ella : la frase misma insubstancial y muchas veces ab-
surda , y para colmo de ligereza v de mal gusto una dis—
tincion temeraria de variedades y subvariedades: ; compi=
lacion informe, eterno modelo de compilaciones indigestas!
Describe quarenta y siete variedades en que se com—

x Ditertacion en recomendacion y defenta del famora wine ma-
laguefio pero ximen. Milaga afio 170z en 5. Esras descripciones se
habian publicsdo ya con 13 de otro’ viduefo llamado Ferorimar en
el primer tomo de las conversaciones molaguefas , impreso en Méla-
ga afic 1780, El verdadero autor da ambas obras fué Dén Crittobal
Miedia Conde, tio de la Lefa que ha muertg Cantnigo de Milags.

+
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prenden seis de Estienne y Liebault , diez y nueve de
Liger , doce ¢ trece de Bidet, upa u otra de Miller, las
once de la Quintinye ; veinte de La Bretonnerie y do-
ce de Du Hamel. Por lo que hace 4 sus frases lati-
nas , cuyos Autores rara vezcita, algunas se han toma-
do de Garidel , otras de Du Hamel, dos de Gaspar Ba-
huino, todas, ya se ve, con sus defectos originales. Los ¢a=-
ractéres se han sacado del racimo, uva, hoja, y alguna vez
del sarmiento, segun los presenta lavid al tiempo de madu-
rar el fruto.La mayor parte de los caractéres absolutos que
vo he considerado en las mismas partes estan alguna vez in-
dicados en esta obra con mas 6 menos precision y orden.
Es muy sensible que no haga uso de ellos en todas las des-
cripciones , y enferaments insopertable el que haya in—
currido: en los defectos apuntades y otros de menos bulto
habiendo escrito despues de un Du Hamel. Acompadan 4
las descripeiones unas estampas de poco mirito, seis de
ellas copiadas de Du Hamel, en que se figuran las hojas de
diez y seis variedades, y las hojus y fruto de otras diez ¥
sicte. Solo en tres se pinta & parte un grano de tamafio na-
tural, y en dos el mismo cortado por la mitad. Citaré
en mis descripeiones el texto de la traduccion espafiola ¥
las liminas del original, ya que el traductor las ha supri=
mido sin substituirles otras , que quizd reserva para los su-
plementos que tiene ofrecidos y es de desear comience & pu—
blicar quanto antes. Entre tanto no puzdo ménos de no-—
tar ciertos defectos que deslucen mucho su traduccion de las
descripciones de los viduefios , por los errores 4 que dan
lugar en dafio de nuestra Agricultura. 1.° Rarisima vez
distingue entre los nombres que da 4 las variedades quales
son traducidos literalmente, quales de propia invencion ¥y
quales usados ya en la lengua : 2.2 No cita los distritos de
Ia Peninsula en que se usan los nombres vulgares que trag,
sin embargo de que algunos se aplican en diferentes Pro-
vincias 4 vidueiios muy diversos. 3.2 Ni ménos dice por
donde ha sabido que las castas 4 que los dason efectiva-
mente las mismas que s¢ conocen con ellos en Espafia, y
no otras 4 que convienen igualmente bien las descripciones
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del Diccionario. En la duda en que ellas dexan aun & los
mas diestros Botnicos , se necesitaba alguna idea de los
fundamentos que tuvo ¢l traductor para fixar zin escri—
pulo su aplicacion. Tales son los defectos que me parecen
perjudiciales en la traduccion del. citado articulo, ¥ que
es de esperar se corrijan en los suplementos ofrecidos que
el pablico ilustrado agnarda con impaciencia.

XXVIIL. El articulo vid del Diccionario de Rozier se
ha relmpreso con los demas que contiene la misma obra
relativos 4 la vida y sus productos en un tratado suelro
sin mas inovacion en quanto d las variedades que la de
anadic una nota. sobre la uva blanca de corinto, dar 4
sus nombres el lugar y caractéres tipograficos que les cor-
responde, suprimic trece liminas ¥ reducie el ramafo de
las demas.

XXIX. Las cincuenta y tres descripciones de For—
SYTH ® 500 tan sumamente cortas que. no merecerian citar=
se, sino fuera porque unas veinte de ellas se refieren & va-
riedades, cuyos nombres no he visto en otro autor. Delas
demas habia cirado Miiler diez y siete , otras Du Hamel, y
Tas restantes algunos aurores franceses ¢ ingleses.

El traductor -{rances anade en sus notas ® las defini—
ciones latinas 4 diez y siete variedades del texto, tomin-
dolas de Du Hamel y Rozier.

XXX. En el tomo II de este Periodico* se halla una
lista de los viduenos de Xerez de los Caballeros. Mo he
podido hacer uso de ella, sin embargo de contener algu-
nos nombres conocidos tambien en Andalucia , porque no
va acompafiada de descripcion ninguna. En el tomo IX,
se insertan * las descripciones de la Lefa un poco reto—
cadas en quanto al lenguage , y se citan ® algunos vidue-
fios de Sanldcarde Barrameda apunrando uno 1 otro ca—

1 Traizé theorique ¢f prapigue tur la culfwre de lawigse , &2c.
seconde edition , 4 Paris an. 1801 2 € en B,

s Traité de le culfure des Avbres fruitiers &2e. par M. W. For-
syth, fraduit de Pangloss e par Fictet-Mallet de Geneve. A
Pari¢ 1%03 1. tom. en #. desde la pag. 132 4 L 140,

3 Fagina 36t : o

3 Pigina g6, g Pigina 26 y siguientes,

6 Pagina. 57.
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rdcter siempre insuficiente para distinguirlos. En el to-

mo X. © se nombran y caracterizan muy de paso ocho eas-
tas de vid cultivadas en Medina del Campo.

XXXI. Parece que no se creyé compatible con el plan
del Nuevo Diccronario bE HisTORIA NATURAL * el de-
tenerse mucho en las variedades de la vid; pues solo se
habla de veinte y ocho tomadas del Diccionario de Rozier,
suprimiendo muchas notas importantes con que se habian
caracterizado en las descripciones de esta obra sin subs-
tituicles otras buenas ni malas.

XXXII. Tengo la satisfaccion de enriquecer este capi-
tulo con la noticia de las deseripciones de quince viduefios
que acaba de publicar D). Esreban Boutelow en el t. XVIIL
de este Periodico. Si se hubiesen dado 4 luz tres ados
antes serian menoes imperfectas las mias, porque hubierz
atendide 4 algunos caractéres que ¢l ha descubierto y
apreciado en todo su valor, y en que yo no reparé. Tales
son los que suministran las verrugas y el rodete de los
piececillos de las uvas, la persistencia del estigma &c.
Hubiera puesto tambien mas atencion en otros de gue no
hice bastante caso, como son los que suministran las di-
visiones del racimo , y las semillas & granillos.

Boutelou es, en mi juicio, el primero que ha eximi—
nado [as variedades de la vid con todos los conocimien—
tos botinicos y agrondmicos que podian pedirse. Por es0
sus descripciones son mucho mejores que las de mingun
otco autor , ¥ gencralmente completas, :

Estos son los descriptores de variedades de la vid que
han llegado 4 mis manos en diferentes ocasiones; pues
no he podido conseguir tenerlos todos juntos 4 mi dis—
posicion , como hubiera convenido para sacar de sus moti=
cias todo el partido posible y comparar su mérito con
mas escrupulosidad. No dudo que ademas de estos habran
escrito sobre el mismo asunto otros de que no tengo no—

z Pigima 3g3.
T Nowveau Dictionaive d° Histoire maturelle applicude aux ar-
f3, &% en B A Paris; tome XXIIIL an, ifo4 aIr Xs':gma y desds
la pig. 135, hasta la 18e,
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ticia T; v en efecto he hallado en los Autores de que me

he servido una § otra cita que no me ha sido dable com-
probar. ; Tal es la penuria de libros dtiles en nuestra pe-
ninsula, y tan poco difundido se halla el pusto de los
conocimientos que mas nos interesan! Puedo asegurar que
no he omitido esfuerzo ni diligencia para dar 4 este En-
sayo toda la perfeccion que pudiera y exige su impor—
tancia. En Sanlucar, en Milaga , en Granada, por to-
das partes he corrido en pos de noticias y de libros, y
en Madrid he pasado meses enteros para sacar de nues—
tras Bibliotecas publicas el triste desengano de que no se
han establecido para estas ciencias ni para este siglo. Me
atrevo casi 4 decir que no se encuentran en Espafia otros
Autores sobre la materia que los que yo he manejado. A
todos ellos v d los pocos, cuyo mérito he podido apreciar
por el concepto de los sabios que los citan , les he de=
dicado su wariedad , para que sus nombres se extiendan
¥ perpetuen como las razas que los llevan, ¥ en toda
Espafia forezca la memoria de los que han contribuido 2
ilustrar uno de los mas preciosos ramos de nuestra Agri-
cultura.
Se contintard.

Continuacion de las observaciones sobre la publica-
cion de los bandos smupicipales para la recoleccion
de flas cosechas, &e.

Sobre la recoleccion de la aceytuna.

1 Puede con efecto ser opinable en algun modo si resul-
tarin O no :tlgunus w:n'[::jua' de su_]emr la vendimia 5 [a
época que prescribe cada afio el bando; pero solo un res-

1 He buscado indrilmente 1o Historia witis minique de Todoneg
( Colon. 1580, en 8.}, v la Ampelograpkic de F. J. Sachsio (Lipsixe.
1561 en B).

El tratade que publicd Jacobo Harstio con el titulo impropio : Opus-
enl. de wite wmmifera eusque parfibus (Helmstad. 1587, 8. I'riq'lr;mrg,
1630, B. ) €5 puramente meédico,
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to de barbarie feudataria pudo haber imaginade el fixar
por bando la recoleccion de la aceytuna. En [as provincias
de Espafia mas abundantes de olivos no se conoce por
fortuna esta extrafia invencion de la codicia humana. Mi-
raran tal vez con escandalo nuestros lectores que la sér-
dida avaricia de los ricos en muchos pueblos haya fun-
dado un medio tan perjudicial para lucrarse del trabaju
y sudor amargo del infeliz. ;Qué dixera Columela si vie—
ra profanados aque!lus sablos preceptos que nos dexo es-
eritos , hace dos mil afios, sobre la recoleccion de la acey-
tuna? No hay duda que formaria un raro concepro de
nuestra ignorancia, viendo que destinamos 'para el condi-
mento de los alimentos mas comunes aquel aceyte, que
por pestifero, insalubre v de mala calidad lo empleaban
los Romanos solamente para las luces. No se debe esta
mudanza , tanto 4 la falta de instruccion patria 5 quanta
& la invencion rara de sujetar al bando ¢l recogido de tan
precioso esquilmo.

Debe confesarse, en obsequio de I verdad, que nun-
ca han solicitado los promoveedores del bando perfeccio—
nar con este reglamento los aceytes, ni mejorar su cali-
dad ; han llevado dnicamente Ia idea de aumenrar su cao-
tlda.i‘ Es muy dudoso con todo que se logre este punio
con la dilacion del recogido de la aceytuna; pero si es
cierto que se sigue un descrédito perjudicialisimo de ta-
les aceytes en el comercio. Y i la verdad es bien doloro-
50 que, con pretexto de este principio tan despreciable
de avaricia mal entendida , no pueda'el labrador beneficiar
su fruto como es debido, y se le obligue por bando 4 fa-
bricar v comer mal aceyte,
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PUNTO PRIMERO. ;
Prete::nieu primeramente que la aceytuna madura mas tarde
en los afs colmados.

Observaciones.

Es muy comun que los drboles frutales de todas es-
pecies carezcan de los medios de perfeccionar y sazonar
oportunamente la fruta demasiada que producen en afios
muy colmados. La savia, por su impulso natural, cami-
ba con mas precipitacion hdcia las ramas de la cima, y
asi se ve que en ellas engruesan mas, y maduran los fru-
tos mas anticipadamente. Las ramas baxas disfrutan por
necesidad menor asoleo, w reciben ademas la savia con
mas lentitud y detencion que las altas, por lo qual es
mas lenta la maduracion de sus frutes. Ha sido quantio—
so el esquilmo de aceytuna en este afio; y por esta cau—
sa le ha faltado zugo al drbol para sazomar en debido
tiempo su {ruto.

He eximinado detenidamente los olives, ¥ he obser—
vado que las aceytunas de las cimas negrearon y madu—
raren en la época de todos los afios; pero como se ha-
Itaba'agnvindu el drbol con su mucho esquilmo, y muy
poblado de hojas , y el verano proximo pasado fuese por
otra parte destemplado y seco, no han tomado las acey-
tunas de las ramas baxas el color negro obscuro de las
de la' cima. Se han arrugado por el contrario antes que
aquellas ; faltando asi la esperanza de que pudicran nu-
trirse y mejorarse de aquel rérmino.

El calor del verano y del otofio, coadyuvado de llu~
¥ias oportunas, son los dnicos agentes que activan y fa-
vorecen la perfecta maduracion y xugosidad copiosa de
las aceytunas ; y de ningun modo puede verificarse tan
importante metamorfosis 4 influxo de los frios. Estos cas—
tigan solamente la parte pulposa, la ablandan y descom—
ponen ; pero carecen de [a posibilidad, y son inertes pa-
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ra perfeccionar los xugos oleosos , & acelerar [a madura-
cion mmas completa de este fruto. ®

Saben practicamente los buenos agricultores que los
frutes tienen todds un ‘punto critico de maduracion, pa=
sado el qual decae su calidad, y se mueve una fermen-
tacion mas ¢ menos activa que por grados destruye ague-
lla calidad. El color roxo negro de la piel de la aceyru-
na manifiesta este punto critico de madurez. El fruto se
advierte en este estado pesado , xugoso y nutrido ; ¥ su
piel esticada y reluciente. Si se desperdicia tan oportuna
época , se suscita una fermentacion que pecjudica 4 la ca=
lidad de fos aceytes, y una deperdicion de xugos que mi=
nora su cantidad. “En esta época, dice Rozier , las acey-
tunas estin llenas de xugo, y ceden ficilmente al dedo
que las apriera. Si se espera mas tiempo, el color toma
Lo matiz mas negro , el pellejo se arruga, § POt poch
que se apriete et fruto se destripa. Desde entdnces se pue-
de asegurar que el aceyre no serd perfecto, que serd cra-
§0 , y que s¢ alterard y conservari poco tiempo.”

“No temo decir , afiade Rozier , que jamas se conse=
guird un aceyte perfecto si se pasa el verdadero rérming
de Ia cosecha, y i no 'se da priesa & coger el fruto dn-
tes de su mayor megrura ; asi pues vale mas adelantat
esta época que diferir Ja cosecha.”

Ahora pues , fixar precisamente y publicar el bando
para las olivas en afios abundantes en ocasion 0. que
Ia aceytuna no solamente estd negra , sino que ha empe=
zado tambien 4 arcugirse su piel , podremos inferic que
ya pasd del estado de madurez perfecta al de fermenta-
cion 6 maduracion -patrida , tan perjudicial para la cal-
dad y la cantidad de los aceytes.

Vémos una contradiccion bien extrafia en este punto,
que no puede escaparse la ;penetracion de los lectores;
¥ es que durando mes y medio 6 dos meses la recoleccion
de este fruto, no es posible determinar este punto critico

r  Si esto no fuera asi. madurarizn las aceytunas mas tarde en Jos

paises cilidos. Megrean por el contrario con mayor anticipacion , 600
“arreglo’d ser mas fuerce y durzditoe’el calor -de tada region
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de madurez oportuna, y que se desea. En el caso de que
fuese posible recoger la aceytuna de todos los olivos en el
breve término de una semana 6 diez dias podria creerse
razonable esta medida; pero nadie dudard de graduar por
desatino semejante providencia, quando: reflexione que la
aceytuna debe aun permanecer en el drbol 4'weces dos
meses .y aun mas siola estacion fuese: lluviosa.

En principios de Diciembre gradua Columela (lib. 12,
cap. 50.) la estacion mas propia para recogerla aceytuna,
Bel frute agraz , cogido dntes de este mes, extraian los
antiguos un aceyre dspero € inferior que nombraban vera~
niego ; peeo- su ponderado aceyte verde lo fabricaban so—
Iamente con aceytunas recogidas en Diciembre ; dando el
nombre de aceyte maduro 4 aquel que beneficiaban com
Ia ‘aceytuna recogida despues de Diciembre. No puede
traer cuenta, afade Columela , al propietario el extraer:
el aceyte del fruro inmaruro; pero. es muy conveniente
recoger y moler los suglos que han derribado los vientos
y tempestades, para impedic que los ganados ¥ caza se
los coman y destrayan. Es muy ventajosa prictica parai
el cosechero, por el contrario , el fabricar aceyte verde,
porque no solamente lo da el fruro con mayor abundan-
¢ia, sino que rambien dexa mas.utilidad al duefo, ven—
diéndose quasi doble que los demas aceytes. Conoce con
todo Columela la imposibilidad de recoger toda la aceytu-
na en la época critica para beneficiar el aceyte verde: quan-
do son dilatados ¥ muy extensos los olivares , en. cuyo ca—
so, por necesidad . es indispensable aguardarse @ coger
parte del fruto ya pasado

Nuestro sabio agricultor Herrera, cuyos coniejos se
Han' olvidado ¢ desatendido , da reglas que deben guardar—
se- para la recoleccion'de: este feuto. ! Me lisongeo que:
algun-dia tributarémos 4 este insigne maestro de’ nuestra
Agricultura los merecidos elogios que se deben i su me-
moria. De quantos tratados extrangeros he visto de su
tiempo , ninguno ha hablado de la Agricultura con mas

1. Viéase el tomo HVIIL de este Semanario, pig. 47,
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t::o mas sabiduria, mas :Iesprencupzcmn y mas acierto.
Se ieemn con aplauso en lo sucesivo sus documentos, que
Ilevan mucha ventaja 4 varias obras modernas que corren
con favor.

Antiguamente se recogia el fruto de aceytuna dntes
de Mavidad en los pueblos inmediatos 4 Aranjuez, y sino
fuera ahora por los clamores del infeliz, lo atrasarian has—
ta Marzo los promulgadores del bando. A vista de esta
diferencia puede preguntarse , ;han mudado en pocos
afios las estaciones, y se ha enfriado tanto el tempera~
mento para necesitar un atrasp de mes y medio ¢ aun
mas para reglar la recoleccion de la aceytuna?

No fundan, no, este atraso en prIﬂcEpIos fisicos, y si
solo en un e\:pintu dc egoismo y de interes personal. El
verdadero espiritu de los bandos para las olivas es un
deseo codicioso , una avariciz culpable y vil de los com-
pradores de aceytuna. Su gnica idea se dirige 3 que se
enxuge este fruto, y pierda su agua de vegetacion para
poder comprar en menor volimen mayor porcion de acey-
tunas. Tiene el infeliz que posponer su recoleccion, ¥y ro-
gar al rico para que le compre el fruro de su sudor €
industria. Constantemente claman por la dilacion del ban-
do agquellos acaudalados , duefios de molinos ; que han
repartido dinero al pobre 4 cuenta de su aceytuna. No se
han desprendido de su caudal por la aparente generosi-
dad que manifiestan en alivio del menesteroso , sino con
unz usura torpe y criminzl. Son jueces y partes , por
quanto con la dilacien que promueven, logran el premio
de su insaciable codicia. Dexemos al labradoer el achbitrio
justo de que gradue por si mismo la maduracion de su
aceyruna ; en Ia firme confianza de que conocerd por si
solo mejor su. utilidad ¢ interes que no los mejores ban-
dos municipales. Se continuard.

Errala del nimers anférior.
Phg. 1xe. lin. 7. dice : que fe comocian , léase gue mar 5S¢ comocian,

MADRID: EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO,
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