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Del nombre y cultivo de la planta llamiada
wuigarmente salicor en la Mancha.

(@or D, Claulio Boutelon)

G e
cext en' ¢l comerelo varios ‘ilkalis vegetales que se- obtie~

mado , sieviendo algunas pata las opera mas de
e Lo tines; orss s i

e o y
bica oteas de una calidad tan infe
pueden emplear en las fibricas
mun, y para lis lexias ;| me
derme algun. tunto. sobre este pus
lis plantas que pueden sérvic para este
el cultivo de la que se canoce en
bre valgar de Salcor, y ¢ mitodo . tiempo de quemac
Bhims e ee s bl

La barrilla * 0
el e Naenei, M
P e Eipatia, gl

para las

tom. V.pig 3,

© Ve ol caltivo de s barrilla en el Sea
TOMO xiX. i



3 sos: oo oG comerco auy con

Lo s Bl
mento d ¥ necesariay pia s fibricas de xabon,
vid cragendose anuamente ds varios de aues?
G b G e
e proporciona grandes gusanses 3 crecdas’ sumss de
dinero 4 los labradores: que se. dedic eultivo; To-
grandose. tambien con ellas el quitar los h.«\bcnhns de las
ticrras de-labor ;- establecer. una_aliernat

lozanfa en un estacion en ol
60 alla o riersa como ‘esteriy brasidaspor:os) e
os ardientes ‘del sol.

Muchas de fas plantas marinas 6 que erccen en las
Bl deltinanyzyien o orreaounliooio puienipes
ducic este alkali vegetal en mas 6 menos cantidad y de tna
Sl e e
de plantas Jas mas comunes son: ol aguizal (Mesenibryan-
ki i) o Ve pro-
ducida por esta planta tiene ua viso de verde y dit al. oris-
L e
lizornia fruticosaLin)s 1a barrilla pinchuda (Salsola fali et Sule
sola tragus Lin)s la sosa blanca (Chenopodium maritimun ¢t
chewpodias e Lin ) s gonda (Sl sl

in) s sosa lfosn (Salsla roseca L

aystallinum Lin) 5
p[antz\ 3 alges marinas. Lus cenizas de todos estos vegeta-
e se suclen mezclae con las de lx barrlla ¥ sos, que son
Izs que se cultivan con preferencia & todas las demas., al-

a escar-

25096 153 g oo dl gors de Al o0
i S barin sasa. Cavasilles Visge da Valea-
3 oL pig. 60
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terandose y. desmereciendo regufarmente fa- calidad. - de.su
pledea q ’le.dma,swg&ml amas 6 metos. measla . porcion
que contiene: de. winas 6 de otcas plant

cra y mejor calidad
Gt o et e o
Licneo: Sabola-sativa, que es la mas delisade, y o
valece en los climas. mas calidos de Espait, si¢ndo su pro-
ducto el mas apresiado en ¢l comercio por su superior ca—
lid4d. Todu la bamrlls qae se fubrica en Espafia s muy
bueia, parols de Al o e por 1 s ensdeas
3 se. prefiere & todas por. los comerciantes y. fbricantes
extrangeros. La sosa (s“m soda Lm) s culisa enlos
Regnos de alencia , de donde se- extendi6 4

S i
por

PO en que en esta. provincia solo.se conocia la barcilia ;. y
. verdad que de s cenizas de esta ltima ¢s—
pecie se-saca unasal. & lk

o 1o-qie se puede necssitar en las artes
I sosa produce mas. porcion. de ceniaass los cosecheros
e el b il cppsiende J mayoncan
s ool s Loisom (S

S Lyl plne e el
clusivamente en. varios. pucblos: de lx M e
e
o mada por Lmn-cg (Sa

i ospe
e ,.m;m S lubradores, pero de
SR
y aguellos ea que se erian_espontincamente otras plan-
tas que producen el dtkali insinuado s el Statice
st ) shatiin i e e
cunn pumillum y. Tx Gypsophylla perfolata Lin. 1y orcas que.
e e salobres, los quales se dispone y pre~
paran del modo. siguiente.

Primeramiente se arrancan confel azadon en: los meses

Ve ol cultivo de et planga en &) Seman, w03 X: pig/ 35
Ha



de sgosto y pienbre las yerbas ‘mayores que natural-
mente se encuentran en los campos, Y cuyas raices profin-
o e Soiad destruic y desarcai-
ardos perenes y demis plastas
cados'y barbechios. Se alzan des=

el

de o m. quedsr muy
fisantes , 4 fin de que se voltée petiesament. toia el
Jas mals yerbes

o, repartien trechos en varios montoacitos ¥ es=
ndolo con las palas, del mismo modo que. s¢ hace
it prepacacion e lis siembras de geanos y semills.
Algunos labradores acostambran cslcmomr s
tes de alear los restrojos 3 mas Yo creo. que
Jor ¥ que se logra mas h:ncfm G
de alzadss aunque: cucste algo, mas trabajo Aboran €o—
Bee el s e iy
. ad preparados, por 1o que no surten los abonos el buen
efecto que se prometen, siendo tambiea: muchias veces ex—
cesiva fx cantidad que se echa, de o que resulta una péc=
dida notable pues por una parte en los climas calidos y

B e
caliiae G hen e
it i i 151 b e Sroveshai
Ias Pnnm sino en una pequeia parte.
En diciembre se bina la tierra ceuzando los surcos al
L s e o
pre el tiempo 6 mmulo suficieate, pacs que aprovechiea




iy
e et s 8 abos pc Bt gacna o sin

Smp e R b R R ando s
Iabra y prepars oportunamente , porque v
inflayen mas poderosumente sobee clla ss variaciones

quanto es posible I abonan y. fertilizan notiblemente, sie-
viendo de muy poco para beneficiarla las libores dadas
seguida.y atropelladamente. Todos los labradores saben los

do el buen efecto que se desea y por lo tanto o me de-
wendré s sobre este particular.

bien preparada y beneficiada lu ticera con
0105 que se acaban de indicar, se pasa d ha-

tentan con esparramar sobre la superficie del terreno es—
ta simiente, que poF sec tan lig:

menuda no adm

simiente , se agarre e
con mas brevedad : tambien o

alginos sembriria en seco 6 del mismo muda que

Scion/eia. plaara eals
tivadu de este modo solo sirve por o comun para reco~
oot sente

todos modos prevlecent estas planas = si b tierra
S algo himeda, 6 si Ilueve despues de Ja siembra
comicnza 4 brotar la planta 4 los dos 6 tres dias; tmas si
por el contraio g bl e ) il xugo siicience, 46

0 Hj




ns
Somerea fa simfente n [ tierea por espiio de doce &
s diss sin salic, y nace d Ja primera Huvia. Se dobe cs-

e

de sembrarla) no s:.iigq 4 pelotones y amontonadas y. s
mejor que corra algo de viénto para que st esparcanic con
mas igualdad. Se suelen cchar de dicz 4 doce celemiaes
colmados de scmills en cada fanega de tierra , variando
&5to segun la calidad del tecreno y Ja prictica del sem~
brador. Concluida la siembra: se pasa la rastra sobre of
Shseno e petato y ety pedis g s 7=
res se

sar un tablon 6 tirante: cor cuerdas 6 sogas e
4 dos argollas 6 arrendadores elavados en el mismo tablon

por una 6 dos caballerias 3. algunos solo
bre ¢l terrerio unos haces de lefia menu—

da 6 gabillas dé sarmientos. e continard.

Cor i iones de Agri

de las
bechas desde Ocaiia, Go.

B camino sigte por un valle féctl, y bien cultiva-
do,, & cuyos lados, ademas de los drboles asriba.insinva~
dos y fas vifis, cultivan trigos, algunos cufamaes, pa-
By e mmelatas {0 ls pelaton: Ciseeit
L e
e e e
estos e Valde-colmenas de bavo, pueblo bastnte re=
gular gie tended al pie de cien vecinos, debiéadose pa-

tas_empiiadas y pedizos grandes de
monte baro, Vacias poblaciones medianas se hallan situa-
das en Jas lomas de estos cerros , que tienen buen aspec~
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0, logran situsciones acomodadas., ¥ o arales vi-
ven con pobreza, pero. chmodamente 4 casa de su .nm,
tia y alan. Villa. 46l Mactee 6 picblo infella.y v
daderamente miserable. Pozo antes de llegar desta s
giBbie e lospinss oy ikolade v vt Wl
I robles de las
sercani Cuencason mas pesados que el agua , poc
e e S e
Partamentos, Su madera ¢s ageia, brava, seraja y abre
con fucilidad, 3 es de menor duracion en Jas embare
ciones que- el roble de Iialia. Tal ez consis
Tidad inferor en ¢l mal tiempo de derribarlos que es quan—
o ye e ball movids o sais, 7

xa la mudeca , mas expuesta 2l
S s
i, sin, exeeptuar 105 de Cutaluta que son los mejores de
I peniasala , w0 pucden competic con los que s traen
R B s i

facll de trabajar ydueen leepi e .

lia que adquicre baso del agua wae dureza como de pie=
dra. Bien es que no todos los que de alli nos vienen, son
e tan superior calidad, necesivindose conocimiento y:

queide trecho en tree
S e
lidos . prontameate s pudeen. La fbea de a madera de
roble o tiene el
cho. peso. Paa conda:
tamenros es necesario carreiss 6 sobre babas
0, que Hotando sostengan el roble mas pesadon
e il logiary oe mprasin o o
sl v los siltos, despeiuderos y estrechea. de
Fr e e qie e oponen 4
tan venrajoso, intent
Bt Do e pambinlysens s st paraden
Hgy
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tintes J curidos, y part e alimento del. gunado de cer

; debe propugarse y multplicars de wsicato
por semilis. Los trasplantados suelen prender con algu..
na dmculh\d y nunca se hacentan corpulentos. La for-
masion de viveros para practiear grandes plantios de este

ren enterrarse demasiadamente , y se pueden sembrar ot
el aado & chorillero , en almantas; 6 por otro método
facil. que mejor acomor

S b sor Vil y Yarees s pegue-
fios. El camiuo que con
brado, 'y desigual ; unas veces por cuesta
ot e llisvCeekadados 0 o megtiles g ont
celés, robles , encinas , eareascas, villomos , durillos, ali-
‘gustres y otra variedad de arboles de todos tamagios, S

que e
o) rﬂm]w“nncs, centenos
£

fidad cierta. Un a0 con otro puede graduarse & un du-
ro de utlidad neta Io que reditia cid colmena.

Desde: Huete 4 Guenca todos son manantiales que fo-
man s oacimfento de [os cerros mas elevados, y dan
origen d fuentes permanentes, € cuyas inmediaciones cul—
tivan dtboles’ ¥ aprovechan el agua para suministrar. rie-
g0 4 muchas de las producciones que cultivan. Aprovechin
S e e b e
gen con esmero € inteligensia 4 sus tierras sembradas. Las




judins @ secano las sfembran: e el hond del surcs; exc
celente: practica para que recojan-y perciben fa humedad:
Los cerros: se lllan dipussio por capas borzoniles do

o de yeso, y piedra: gaijarrosa,  sea de
cantos rodidos: v, agiatnades.

H Sasarens et e
das por los vinedos y fratales stan. adoria~
s,y parccen Hetmoios rdines £ Los bancalts Geitbics
mas inferior - los labran cuidadosamente y.1os. aplican pam
a el culivo del asalans Q6 planian Or fahard por ol
stofio con arreglo 4 lo Bopiio a tacion. Esta es
Precisamente cosecha de pobres, en euyo beneficio s oot~
generalmente todos los individuos de cads fumilia. No
s constante su buen prodacit y solo sbunda la rosn y
I hebra alarga en seguida de oforadas temprasas, & quan.
do llueve por jlio y agosto y se recals bien Ia tierra.

s vifias Se hallan samamente maltratadas: Causaes-
featraso la falta de brazos emigrando por necesidad en bus-
ca de teabjo el mayor nimero de estos naturales, e
son los gue por su cuenta labran. Com

s hasta prin

9o diredaus i recea s siomts alg
e hublanempezado 4 cabar. 4 hecho 108 dchos, Lt sic
fias ocupan las vegas, se crian lozans y. grandes dan
ate, y ¢l vino es muy.inferior. Acaso pudicra adap-
v 1 terceno para: el caltivo.de granos.
Sl e
siese por ello que sean desidiosos:estas satuales; o may
digna d o su labori , pues d
Bt etind para ubaii cmnwmrﬂs ate. abaﬂﬂo—
nan sus hogares, y devan: desam;
milias , para poder.

&
E

por todas:partes el tra
suelo:

jo: regando. con su sudor ageno

nicomputo del temperamento de
e en cinco de julio segaban las
eabadass los mgm mas adelantados s¢ hallaban en leche,




2
y algurios mas tardios quasi en ciernes fas avenas con las
vandeilas, pero verdn, Sl irsads s proviacia
respecto de njucz un mes dit mas 6 menos, y con
. e

Fatoioues Inuondei0umts STuncon, disee
¥ Guenca, no-se conocen prados artificiales , de 10s que
Ia agriculfura moderna ha hecho tan veutajosas aplica—
claunigter los ganglos

que 1o solemente se sostengan , sino par
ara aumentar el nimero de
33 10l hallado uga

han notado generalmeate de-esta ,,mu. x.nnen:le Yo,
que seria cieriamente método 0.y il para
AL e o a¢ prados ar—
ificiales. en los  parages donde el ri e favoreces su
o e e T
obradas e tierra para los culrivos secanos que se dan en.
este remperamento, 'y pueden aduprarse con utiliiad pa-
£a alimento del ganado. Con efecto, lograrian muchos el
alimeno adequado para Ja cria. de este con el forcage de
centenos sembrados con solu ¢sta ides, como lo practican
‘en muchos distritos de- s Francia con las algarrobas, al-
mortas » altramuces  lentejas, vezas, allolvas y demas que
pueden proporcionar un substituto admirable para exte in=
tento. Me persuado que resultarian por el pronto grandes
di blecer esta nueva empresa, reflexionan-

s parages il inm
gunux D seres eutiadosss sueln abric anjss y formae
efico de precaser o que los pusageros 00 in=
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caballerfas dentro de fas here-
son los tinicos cer~

troduzcan sus carriages
ades peoximas &
ramicnt

o itos
nayor nimero de labradores siguen fn alternati=
Tete oy ies g quandy eiembran e il
Ias mismas cecealés que produxo dntes el terrero. Pocos
son 1os que-alternan- juiciosamente-los granos con e
millas: marciales.

TLos arrendumientos de las heredades se'verifican o=
imumente 4 dinerss pocas: vecs s dan Al i Son
siempre e corta durscion yu por ol it de oc

Vo tiribicn b <Hod NG ok b P N
S hiten u.nuah\vnu.c tan mal traidas estas heredades ar—
o

haberse vencido el plazo; Cultivan y cuidan aquelfas ho-
redades con una solicitad , qual pr:
Labran generalinente con mulds, y aun quando e re
lidad sea mas il la- labor de buéyes, menos costosa, y
mas acomodada para nuestro suelo, se ve precisado el
olorto A

distantes,

* tigos y ey e embran genealnne:pox
almanta; los centenos , avenas y semi
lomos: Lis tierras mas_pin e
S desting
me;

onics dé Agricul-
furi, (e pata-dac lugar 4 otros asuntos, suspéndemos
or abora,
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Concluye el ensayo sobre la formacion del ving, Ge.

Tratarémos ahora de las aplicaciones que pueden te-
mer. estos hechos. Esté generalmente recibida , y ¢s en
feto ey, neforoily sas ot b piobadoyodaris
directamente la opinion de que la_gancrosidad <
o
en el mosto : asi el estudio principal del que quiera me-
jorar sus vinos , deberd dirigirse & lograr mostos que
abunden quanto sea posible en fortu=.
S AR R
uso siempre. embarazoso de los
e e lo que pide bas-
e
e o
o »
P&mphr}r los o

al tiempo de Ia
e cada vidueiio &
= e
S o
G e
5en exejpale como eutee Macm
i S el
Ao pusado 4 129% : tas cata blanca may sibross quc
lamamos aqui beculel 6 gresse 4 1197, y en Cugaaux &
1294 : el mausac & 119F: el monasirel 4 109 : una uva
sonts bl e s gro gl 924 en i ln
chalosse 4 80%.

Sl U e st B
i e @ e b e s
dio tanto mas elevado quanto S
Lot e o
dio cta en Flourens de 107, y en Cugay el afio pasado
d

8

e Cugay, sobre los de Floureas, y.
que despureceria oy e e e
sen pata plantac otros mejores los vidueos que 2n el
Gihe Dt Ao el ok menos pusado:
Unode los viduefios que me parece se multiplica. de—



135
masiado s el chaloise de Burdeos: Seducidos los vifiade=
£95:p98 st mtordinaria. fecundidad ot repardrin en 1§
foxedad de su mosto macida de faicarle principio azuca:
rado,, nien el grave inconseniente que-tisne de madu
tarde . con rulgu'-ld'nt con mucho:perjuicio de os vinos
i e e
sicion. muy. particalar pa-
810 ogiates Aoies S ot b outa e b Ta 4
ficacion espontinca del vino , debe su primer origen al
4cido milico: que conticne.
6 e
S0 1 g ok epa

05

S il s ok it oS
A0 st o ook
< podria sacar de-estos un licor inferior;
o e i e viaos beshos con ese evero

1 deslilco-de Ia can=
tidad. No por 5o deberiolvidarse cl i e
nuir cada afio la. cantidad de verde ! mjorando para fes—
£0 I exposicion de sus sifas , aclar
el terreno es. demasiado pin
maduran tarde & mal ,:castrd
i anas hojss ‘e los. dias in:
recardando estas todo lo posible. Bisteme ha-.
do etas prectucionss que son bien conosidts
Ia mayor parte ; pero es menester fuculiar Ja relutic
P
ml(dﬂlmz obseruacion de que el agras lé
. la formacion el vino es un princi
ey
Con todo es menester establecer una diferencia entre
el vido blanco y. el tinto, puesto que se discinguen el
uno delaxro por el ssbor y demas propiedadesy
POr su naturaleza mistia. Bl yino blanco fermentalsin es-
S grosera, y en cantidades: pe—
quefiss. De aqui restlta que su rgmm.mon sea mucho
s lenta y sicmpre imperlecta. La parte de

o 1l

e funda en la
de ener par-
o inevicable de

los
dcidos fixos del mosko ;. corcegidos por- el azucar , acaban




it avivac su_sabot 5 pero) s imposible/que tantos pria

cipios se mapiengan unidos mucho tempo. El azucar ace-
bi de Fermentar poco. & poco, y- el vino <e vaelve secs:

luego se exbala ¢! icido g.mm, 3 los dcidos milicos y

demas que quedan Io

cos afios se pasan en evte pais sin que el viao bianco su-

fra todas estas aliecaciones.

La causa de este mal s [z poca- madurez de las uvas
blancas e il o ciloesqueshinmos
Teprobado ntes. Pero quando el vino bianco no se bace
para guardar , sino para yendedlo i poco
iiporta que i uva. 00 esté tan perfestamente madurasy

2 un vino muy agradable, cui-
cbonico, moderando I fé
o (o cpgeal e aurane e togue ¢l ayre

. el mosto. Sobre -esto tengo’ hechos. alguos ensevos
e e it e ot hejoes
suelto Ja-qiiss i bl iute G

ue toca al vino tinto ,

S

0 g
e e e i
§ SEGUNDO.
Fendmenos. deil fermentocion:

siendo 2hora-mi objero tratar 4 fondo’ una
quemou UAS o ey fooer ol k.
. aplicacit

Wlu perdiendo l licor medio grado de- peso, #o
En_ este

e punto.
dion ;. paué restablece. por. algunos dias:echando ua




pocol de azucan, fo-que prucha d mi pareser que Ta
mera fue tumbien efecto’de e alguns corts cantidad do azu-
Sl g
i e algutias particularida-
= s tiempo d-extraerse 3 turbio, y sin color
mom|
o Sty tomaado Al mino tisopo un ber=
moso color de ambar. Las h
cante del color verde al. rosado.
oc nas vexosinl e sex ol influxo dol ayee en
estos fenbmenos , o he: podido. asegurarme de qie cxista
chetivamente. Bor mas pries que e haya dado en Is
dido evitar que el xugo toma-
N e pecebid samas 18 s st 35
e haya pucsto ¢l xugo reciente baxo- de cafne.
s b TR
Bl olor del xugo de agraz mas verde s fuct
¥ exictamente
S
5 Siempee be obysevado en s femencacion qus: 29
el licor se entarbia y depone un sedimento muy fino , que
Basa el color baaco al de ladeillo: 39 pirde cample=
: 32 aungue al principio inodoro , cone
frme dnego el oo s most
Maravillado de la rapidez con que se depositan .y
toman color fs | agraz , lave una can il
lles b ver que o eneonecin 3a In tiagu
riasol : lucgo. deeramé e P
cnmpuum de agua:devilada. 'y apdeas reinadn & 1 a0
esalicor. Esta mezcla fermento perfectamente, de donde
infiero que el fermento,, guslqiera que sea, o >n’o se
allz bista en: el agraz mas. verdes sino, que parte. de
@scdepoin y pemmanece dosehio o mmcmo,
Eipero que. estepunto quedard aclarado co
periiénto. que pienso hucer en el aiio iameditg,
probido que un mosto sarurado de potasa y reacidula
do en el insiante inmediato fermenta , y que la potasa
precipita del mosto_resiente una mareria grlfoss y roo
3, Ia qual vuelven & divolver los 4cidos con micha ra

pasan tmbien e un.
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Con que presipitando un mosto con un Hleali, y
B8 a0 s e bl i ifety
10 lloga & ferwentar quedard demosirado que ls materia
precipitada deali era el fermento mismo.

Al wisio tiempo que se van manifestado los fo-
nbinenos descritos en el mosto , dismintiye ‘su_péso es—
pecifico , segun 1o ‘observé en una cuba. tres afios ha. EL
mosto) marcaba diez grados, que conservaba aun quando.
To volvi & examinar veinte y quatro espuies = lue-
g0 fui notando cada dia lx d:mmucmn e peco que ex—
presan los mimeros sguientes 9, 35 7555 5 35 %

y
o) B =il o et soguiac L e
be en querln obseré e todus sus pieeiy muy bien
unidas con las junturas emh:t\mzda- por.lx mayor

=, 3 i s s o

al'gas. Asi que no sabe o
guido una \n’m.hx tan regalar haciéadose al ‘ayre librey
s o cioto 3 esncial & gue el plicor india cx

e la fermenticlon, y que pode-

A b o
mos manifestac con ¢l s i mencres ‘progresos. de
esta

Apica

Tenemos pucs cn este insramento'l guia mas segu-
Yo, para conocer un_puinto’ exencialiineo del arte de ba-

cec el vino, es decic , ol o d
No es esto die g2 por rsb
qui 1o tardars mocho & serlo; teuiendo ya un mediorco:
este para darnos & catender sobre el particular, ¥ica
Lo 7 bacer? A tra-
el el e o e 1t
oxpsienia poe a,sa qual de.clos convisne mejor e
il shsioks e cormn T seshya pie
irlo s 12 i
hasta aqui tan

‘obscura , y.en tna opecacion tan deficada

.

o-

% Siompre, § s labed Jogrado) por o

'MADRID: EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.



