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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES

DIRIGIDO A LOS PARROCOS
Del Jueves 18 de Julio de 17909.

S — —— —

Concluyen los experimentos sobre agricultura hechos

por el Dean de Zaragoza en 1797.

Qualquiera que examine este resultado, quedari asom-
brado del grande beneficio que ha dexado una tierra me-

diocre , sujeta 4 la contribucion del quinto de los granos
que exige el Canal Imperial por razon de riego , y en unos
tiempos en que los gastos de cultura han llegado 4 un ex—
ceso intolerable. Dos cosas han contribuido a esto = Ia pri-
mera es el particular estddio con que el Sr. Dean se ha de-
dicado al cultivo de su campo , y el cuidado que se ha pues-
to en escardarlo : operacion muy esencial , que omiten mu-
chos labradores : la segunda proviene del subido precio que
ofrecian al Sr. Dean en atencion 4 la buena calidad de su
trigo , el qual sobrepuja al excesivo camulo de gastos, y al
menoscabo que ocasiona la contribucion del quinto al pro-
yecto del Canal.

Tambien es digno de consideracion el alto precio de los
jornales , y lo poco que se trabaja. Las juntas de labrar
y los segadores se retiran 4 la una del dia: lo mismo exe-
cutan los carros 6 galeras alquiladas para la conduccion; de
manera que sacadas bien las cuentas, resulta que el jor-
nalero defrauda al cosechero en un tercio del trabajo diario
que podria hacer sin grande incomodidad.

Este concurso de causas amenaza la ruinade la agricul-
tura en Zaragoza; y es de-temer que séa muy acelerada quan-
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do la succesion-de dos. 6 tres cosechas copiosas reduzca el

precio de los frutos 4 su antiguo estado. Para confirmar es-
ta observacion basta tener presente que si no hubiese fa-
llado la cosecha en Castilla, y en los partidos de Calata-
yud y Daroca, es muy probable que hubiera perdido ;Igo
en lugar de ganar.

Peso de los Trigos.

I:b. onz. ar.t

N.° 3. Hembrilla de Erla: pesé una fanega. . .. st 00  oo.
N. 4. Idem, de Tauste. « + « .+ « =+ ... .. 50 II OO
N. 6. Trigo pichon: .“c'vid . « s« < v . o o . 5O " 10 OO.
N. 2. Hembrilla de Zaragoza. . . . . . .. . .. o 07 03.
N. ‘. Idem; de Piedratajada. . . . . . ey e SO0 O,
N. 7. Escanda, la media fanega. .. .. . ... 25 0o oo.
N. 8. Trigo chamorro, una fanega. .. . . . ... 40915320y 700,
N..9.: Alaga. . s ou e o oie c alsyeis veoe » oae e 4O O3 OO
N. 2. Trigo blanco. . SLEANE ¢ b T R LA ME Y H a5 2 43 02 o©o0.
N. 11. Tremesino, un quartal con colmo. . ... 16 1r  o%
N. 10. Arispegro de Calatrao , media fanega. ... 24. 10 oS

Nota. El afio fue de-los mejores asi para la buena gra-
nazon de 'los trigos, como para que pudiesen despedir la
humedad y aumentar su peso, 4 causa de la permanen-
cia del tiempo seco por los cierzos que reynaron en el mes
de Junio y ealores subsiguientes, que fueron excesivos. 2

. Entre todos los trigos lleva la primacia en el peso el de
Erla, que ba venido de semilla, producida en suelo seca-
no de dicho pueblo, uno de los mas afamados de Aragon

por la excelente calidad de sus: granos. 3
| * ' En

x. Arienzo es lo mismo que- adarme. - H5

2. El calor. medio de Julio.calculado con quatro observaciones dig-
rias ‘hechas 4 las ocho de la mafiana , 4 mediodia , & las tres , Yy 4,
las ocho de la tarde, ha sido desde el dia dos inclusive, de a1 gra-
dos 'y 5. Hubo ‘dias notables por la subida del termometro. El 16 es-
tuvo 4 las tres;,de la tarde en 26 y £. El 21, 26, 27, a8 Yy 29
lleg6 a4 27 y £, y en n‘mchwJ no bax0 de 2g & l1a misma hora. Es-
te afo es tambien singular , porque el mayor calor ha sido 30 d‘ias des-
pues ‘del- solsticio ; quando en los afios precedeéntes no se verifico hasta
los dias de,S. Lorenzo. Al contrario el méximo frio en nuestro climi
viene regularmente 28 6 30 dias despues del solsticio de invierno.

3 Habiendo calculado las dimensiones de una fanega aragonesa
recien hecha y afinada , he hallado que contiene 1770 pulgas cabicas
del pie de. Burgos: El patron: que hay en’la casa de la Ciudsd. del
qual noestoy muy satisigcho , por las desigualdades: que obseryé : tie=
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En la tabla se echara de ver que los trigos de gni-

no mas grueso, como el blanco y el chamorro, son infe-
riores en peso 4 los demds. De la alaga no se puede for-
mar idea caval, por estar mezclada con otros granos. El
arisnegro , medido en seis almudes separados, ha pesado
25 libras y 7 onzas, que se han reducido, por lo que de-
xamos probado, a@ 24 libras, 10 onzas y media , para de-
notar el peso de la media fanega.

En el supuesto de pesar la fanega de trigo de Erla 51 [i-
bras , pesara un pie cibico de Paris del mismo 78 libras
y media Aragonesas, que hacen sg de Castilla bien cum-
plidas , y éstas equivalen 4 55 yZ, peso de marco de Pa-
ris. De aqui se colige, que siendo el peso especifico de un
pie cabico de los mejores trigos de Francia 53 libras y me-
dia escasas, les excede el nuestro en dos libras, sin embargo
de hacerse la comparacion entre un trigo de regadio (que
en iguales circunstancias es mas ligero que el de monte)
y los de Francia, los quales son todos de secano.

De la cantidad y calidad de pan de cada especie.

Antes de exponer el resultado de los experimentos re-
lativos al producto y calidad del pan, es indispensable ha-
cer las advertencias siguientes. 1.* Que por falta de moli-
nos economicos nos hemos visto precisados 4 valernos de
la molienda gruesa,y separar la harina, moyuelos y sal-
vado por medio de los cedazos de mano. 2.* Que para gra-
duar el rendimiento de cada especie de trigo economica-
mente ha parecido mas adequado el pan casero hecho de
la flor y segunda barina de cabezuelas, 4 excepcion de la
escanda , tremesino y arisnegro, en los quales se qui-
so conocer el pan de flor. 3.* La cernidura , amasijo y co-
chura se ha executado baxo la direccion de Cristoval Gal-

VEzZ

ne 1784 pulgadas cibicas. Reduciendo, pues, las 14 pulgadas de di-
ferencia 4 la mitad , podemos considerar nuestra fanega como un pa-
ralelogramo rectangulo , cuya cabida se compone de 1777 pulgadas
ciibicas del pie de Burgos; y estando una de éstas con otra del pie
de Rey de Paris en razon de 216 & 343, resulta que la fanega de
Aragon tiene cerca de 1120 pulgadss cubicas de pie de Rey,y le
faltan 6o8 para completar un pie cibico francés,

€3




6
f;ez, maestro panadero del Hospital general, sugeto muy
versado en la teorica y practica de su arte, €omo lo ha
acreditado la série de estos experimentos, y el acierto con
que gradué el peso, bondad y producto de los trigos an-
tes de pesarlos y llevarlos al molino. 4.* El pan se ha ama-
sado con un tercio del peso de la harina en levadura, y
ha salido ligero y esponjoso. 5.* Se reserva una porcion de va-
rios trigos para hacer pan en el Mayo de 1798, 4 fin de con-
firmar con este experimento el mayor peso y bondad de los
granos afejos.
Num. 1.° Trigo de Erla.

Las 51 libras de este trigo remojado con tres libras de

agua han producido 54 de harina: despues de cernida dieron:

lib.  onz.
Harina de flor y cabezuelas. . . . . . . . 42  O4L.
Moyuelos ¢ menudillo. .« . « v « <« + =« «» ©03 04
SalvEdnate = 1, s T .G als e s s - 05 | OO.
o e o g R TISEE S AT - AR R A G 1= I - ¢
g4  lib.

Las 44 libras, 4 onzas y media de harina admitieron 21
libras ‘de agua, con 6 onzas de sal, y salieron 56 libras,
10 onzas de masa fermentada en 74 panecillos de ¢ onzas,
y uno de 6, los quales, despues de cocidos quedaron reduci-
dosa 51, 7.

Nam. 4.° Trigo de Tauste.

Las go libras 11 onzas, remojadas con 3 libras de agua,

dieron §3 libras, 4 onzas de harina, y cernidas:

iib.  onz.
Harina de flor y cabezuelas. . .. .. ... 41 o6.
Moynelos, - o b o inie: socknickBoh . e adttineo ng ) i
SETRE T L L e e el Sy | gl 04.
Merma,” o IFUUT O O R T oo o
53 04

——

De las 4t libras y 6 onzas de harina, con 21 libras
de agua y 6 onzas de sal, salieron 56 y tres onzas de

masa , repartida en 24 panecillos de ¢ onzas, y cocidos que-
daron en 52 libras,

Nam. 6.° Trigo Pichon.
Las §o libras y 10 onzas remojadas con 3 libras de agua,
die-
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dieron $2 y 6 onzas de harina; y cernidas:

| Iih. one.

Harina de flor y cabezuelas. . . . .. ... 4% . 04
Blicyuelos:! Jhiis il SRS TR o St B A o3 oo.
Salvado. . . v ciomd v TR R W et v .« 08 00,
MEerma. «.v ute m ol o v wosieds u> »iles e QO° - OX
g2 of.

— —

Las 41 libras y 4 onzas de harina, admitieron 20 li-
bras y media de agua, con 6 onzas de sal, y dieron 54
libras , 9 onzas de masa en 73 panecillos de g onzas: es-
tos cocidos se reduxeron a 5o libras 'y 9 onzas.

Num. 5.° Hembrilla de Zaragoza.
Las 5o libras, 7 onzas y 3 arienzos de trigo se remo=-
jaron con 3 libras de agua: dieron 52 libras, 2 onzas de
harina , de la qual cernida resultaron:

ib. onz.

Harina de flor y cabezuelas. . . . . . . . . 4I  02.

Moyuelos. . - « « o =« = a v 2o s oo oo+ =0 os Io0.

Salvado. T 8, N L - T OB RO
Mernms o 2 2% Foaptaey b OSSR S oo Lo -

. Bl Jlion.

Las 41 libras, 2 onzas de harina, amasadas cen 20
libras de agua, y 6 onzas de sal, rindieron 55 libras, 8 on-
zas de masa en 74 panecillos de 9 onzas, y uno de 6.
Despues de cocidos pesaron algo menos de g2 libras.

Nam. 1.° Hembrilla de Piedratajada.
Las go libras, 6 onzasy ¢ arienzos, remojadas con 3 libras
de agua , produxeron en harina g1 libras 3 onzas; y cernidas:

Jih. onz.
Harina de flor y cabezuelas . . . . . .. 40 1IL
Moyuelos. . . ... ... ¢+ = «/a v s+ = 02 O3
o RS GRS Sy g v . 08 oo.
DROETL v = - 5w has s et Fs s osis DO s O
HA TS

Las 4o libras, 11 onzas, admitieron 21 libras de agua,
v 6 onzas de sal : salieron §4, y 9 onzas de masa en 72
panecillos de 9 onzas y uno de dos, que se reduxeron des-
pues de cocidas 2 49. 4-

TOMO VL c3 No-
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~ Nota, El pan de las cinco especies precedentes salid
muy semejante en sabor y blancura ; pero el de Piedrata-
jada se pasd de punto, y quedd menos levantado.

. Num, 7.° Escanda.
Las 2¢ libras, 9 onzas v 6 arienzos de escanda se re-
mojaron con 8 onzas de agua, y dieron en harina 2§ li-
bras, 7 onzas y 14 arienzos: produxeron despues de cer-

nidas:
Iib. onz.
Harina de #flor y cabezuelas. . .. . . . 2I  06.
Moyuelos. | (2000 02 L6 0B, 0T U o,
Salvado. . - a ¢ + v sc 00w s =% o - O3 0O.
Mermat o s s s o tet e s Rt n g LI EL T o0 100, X4
25  o7.

De esta harina se sacaron 13 libras y una onza de
flor, que se amasaron con 10 libras de agua, y onza y
media de sal, y 6 libras y 6 onzas de levadura hecha
de harina de flor y cabezuelas : resultaron 21 libras y 4 on-
zas de masa repartidas en 64 panecillos de 4 onzas, y co-
cidos quedaron en 21 libras.

Nota. El pan, aunque de flor, salio algun tanto mo-
reno por la mezcla de las cabezuelas, y no tan sabroso
como los otros. Este ultimo defecto se notd tambien en
otra especie de: pan prieto 0 mdcerado , como aqui decimos,
que -hizo amasar D. Juan Antonio Rosillo, Canonigo de es-
ta Iglesia, aunque excedia en blancura por estar mas me-
tido -en harina.

Num. 8.° Chamorro.

Las 49 libras, 10 onzas de grano, mojadas con 2 li-

bras y media de agua, dieron 49 y. 5 onzas de harina; y

cernida:
- lib. onmz.
_ Harina de flor'y cabezuelas. . . .. . . . 40 o3i.
Moyuelos. . « .« ~ v s« 3+ » s sa s « . 02 oOI
~o s e L R S i ol ey ]
Mermas v ireie ' sle i ¥ slgie i@ o000 1008
49  ©s.

Las 40 libras, 3 onzas y media de barina, recibieron
22




22 libras deagua, y 6 onzas de sal ¢ resultaron g4 libfa,;
de masa repartida en 62 panes y 11 roscas de ¢ onzas.
Despues de cocidos quedaron en g2 libras.

Nota. El pan del chamorro salié el mas blanco de todos
los caseros , y en sentir de algunos, supermr en calidad al
de las hembrillas. -

Num 9.° Alaga.

Las 49 libras, y 3 onzas de alaga, mojadas con 3 li-

bras de agua , dleron s1 y 2 onzas de harina, y cernida:

lib. onz.
Harina de flor y cabezuelas. . .. . . . . . 44 oo.
DIOYREIOS., « pinuinmuais s T oaen e ek s g i iy O 2l - O
ST (A e el e g g g e S T
2 or v ot e ol Sl b A D o e b < e 3~
gI ' o2.

Las 44 libras,de harina embebieron 27 libras de agua,
y 6 onzas de sal, que produxeron 78 panes de ¢ onzas;
y cocidos pesaron §4. y 8.

Nota. El pan de la alaga se cuece con dificultad ; y
por esto sali0 pegajoso, y la miga sin elasticidad. Quiza
se le echo sobrada agua y poca sal.

Num. 2.° Trigo blanco.
Las 48 libras y dos onzas de grano se remojaron con
dos libras de agua, y produxeron 47 libras, 2 onzas de
harina ; y cernida:

lib. onz.
Harina de flor y cabezuelas. .. . .. + v+ . 40 '0O3.
s P e - S, & 5
I IO T T R e b o o & s o T OD.
BMerma. 2150 A ORI G0 D0 HIT IS Noo, EioE.
47 o2.

Las 40 libras, 3 onzas de harina se amasaron con 2r
libras de agua y 6 onzas de sal. Salieron 53, y ¢ onzas
de masa repartida en 71 panecillos de ¢ onzas, y uno de
6, que se reduxeron en el horno al pesode 5o libras.

Num. 11. Tremesino.

Las 16 libras, 11 onzas y media mojadascon 6 on-
C 4 zas

-




40 , .
zas de agua rindieron 18 libras 6 onzas de harina; y

cernida: = Lo
Harina de flor y cabezuelas. . .. .. ... 14 OF

W PHielgel 7 1 o RESTAR U 2t e TR e TS o;.
Salvado. . U En St S TGRS S 02EITON,
MELma: « o « « s s s s o o o o o = oo ©O2.

18 o6.

Se. separaron 8 libras de flor, que se amasaron conz
libras de agua, y dos onzas de sal. Salieron 14 libras y
4 onzas de masa en 43 panecillos de 4 onzas, y reduci-

dos en el horno a4 14 libras.
Nota. Este panse cocié en la misma hornada conla

escanda, y perdid menos por estar el horno floxo. Salio
bastante moreno.

Nuam. ro. Arisnegro.
. Las 23 libras, y 7 onzas de grano molidas sio remo-
jar, se reduxeron con la merma del molino 2 25, y dos

onzas de harina ; y cernida salieron:

Iib. onz.
Haring de HOor. o 5 - winvic o il %S 09  03.
Segunda harina y cabezuelas. . .. . . . .. 12  Oo.
Meoynelos. PaD; hligek, oy TF. D e e o loadk
Salvado. . o« sounnht s sganls S gl . . 02  04.
Mlerma. . . oo o i v e o e co o4.%

2¢ . oz.

Las ¢ libras y 3 onzas de flor se:amasaron con g de
agua y-una de sal. Resultaron 13 libras de masa en 13
panecillos de ¢ -onzas, y otro de dos : cocidos se reduxeron
a 12 libras. |

Nota. Se quiso moler este trigo sin remojar para pro-
bar si es cierto que rinde mas harina®; pero la experien-
cia ha acreditado que la evaporacion ha sido mayor en el
grano seco. El pan salio con los mismos defectos que el de
alaga. Para corregirlos en parte. previne que no se echase
toda el agua que la harina podia embeber ; pero no se hi-
zo por hallarme ausente & tiempo de amasarlo. Tampoco pa-

re-
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1 Como dice Plinioy lib. 18. cap. 6. que sicca moluntur plus
Jarine reddunt, o 3 :
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rece asequible el conciliar 4 este pan de flor 1a blancura re-

gular que adquieren los que se amasan con harina del trigo
comun y del chamorro.
Observaciones.

Una de las cosas que mas llaman la atencion en el ar-
ticulo precedente, es el extraordinario rendimiento en pan
de la alaga, el qual excede al peso de la harina en 3 li-
bras y 4 onzas, y llega 4 12 arrobas, 4 libras por cahiz,
sin embargo de ser su grano inferior en peso 4 todos los
trigos, excepto el blanco. De aqui se deduce, que los la-
bradores y ganaderos deben cultivar esta especie para si
y para sus pastores y criados. Igualmente si la provision
del exército se administrase por cuenta de la Real Hacien-
da, convendria hacer acopio de este trigo.

El chamorro cuyo peso la excede en solas 7 onzas
ha salido superior 4 los demds trigos , pues las 49 libras,
10 onzas de grano han producido 4 razon de 11 arrobas
20 libras de pan por cahiz, como las mejores hembrillas de
los nimeros 1 y 2. Esto nos hace ver, que no es cierto el
axioma generalmente recibido : que los trigos mas pesados
-son los mejores , pues el chamorrc ha superado en rendi-
miento y bondad de pan 4 otros trigos de mayor peso es—
pecifico. Esto se confirma con los granos producidos en
terreno que riega el rio Xalon, los quales rinden mas que
muchos trigos de monte de peso superior.

El trigo blanco es el que menos ha rendido, como yva
se presumia , por estar-su grano mas cargado de linfa 6 hu-
medad , v esto a4 pesar de haber salido el salvado corta-

do en hojas de grande superficie , y casi totalmente despo—
jadas de harina.

Esta série de experimentos manifiesta tambien lo mucho
que conviene 4 los que amasan en su casa el conocer la ca-
lidad y peso de su trigo, y todavia mas 4 los que acos-
tumbran entregar cierta porcion de grano d un panadero
para que les provea de pan: en lo qual no es facil pon-
derar los perjuicios que padecen los particulares por la ex-
orbitante ganancia de los panaderos. Para’ bacer esto -de-
mostrable basta tenmer presente que ningun panadero quie-

re dar mas de ocho arrobas y media de pan casero por ca-
| hiz
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}Tiz del mejor trigo, y solas ocho del mediano ; siendo cier-
to que aun de éste se pueden sacar las ocho arrobas y
media de pan con excesiva utilidad , como se evidencia en
el cilculo siguiente.

El peso de qualquier trigo mediano no baxa de 10 ar-
robas , 0 360 libras, las quales rinden para el pan case-
ro algo moreno, como el que dan los panaderos, 270 li-
bras, O tres quartas partes de su peso en harina, que aci
llamamos coderas, y porcion de las primeras cabezuelas,
Estas 270 libras de harina amasadas con 140 de agua,
producen , segun el mérodo de los panaderos, 360 libras,
O 10 arrobas de pan; de manera , que eatregando al due-
fio del trigo ¢ arrobas de pan, quedaria todavia & bene-
ficio del panadero el valor de otra arroba, y el de los mo-

yuelos y salvados, que reunido todo componen en el dia
una ganancia de 220 rs. de vellon. .

He supuesto en este cilculo el pan casero algo more-
no, qual es el que suelen hacer los panaderos; y me he
confirmado en ello, porque habiendo cotejado un pan del
trigo del Senor Dean, en que se aproveché toda la ha-
rina, con otro del Colegio del Carmen de los que entre-
ga el panadero, 4 razon de 8 arrobas por cahiz, hallé que
este excedia poco en blancura al primero.

Hasta aqui llega el término de nuestros experimentos,
Siendo corta la porcion de trigo que se pudo destinar pa-
ra ellos, y muy crecidos los gastos que ocasionan, no ha
sido. posible continuarlos , para separar y graduar el peso de
las diferentes clases de harina en cada trigo por medio

de los cernederos de torno, ni tampoco hacer las pruebas

que yo deseaba, variando de muchas maneras la mezcla de
diversas harinas. | |

Continuacion del arte de Vidrieria.

CAPITULO 1V.

De la Frita.

.La frita es una preparacion que debe hacerse para fa-
cilitar mejor la fundicion , y purificar la barrilla de cierta
cantidad de carbon que siempre tiene mezclada,

La
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La practica mas bien recibida es mezclar 1a barrilla con

igual porcion de arena, ponerla en un horno por seis ho-
ras , procurando que esté bien escandecido todo este tiempo,
y menearla de quando en quando; despues la sacan y de-
xan enfriar ; y antes que el horno se enfrie, vuelven 4 re-
petir la misma calcinacion con nueva mezcla, hasta que
tienen la cantidad que necesitan para un mes 6 dos.

Como esta practica es solo empirica expondré el mé-
todo que debe seguirse , que segun me lo ha acreditado la ex-
periencia, debe executarse conforme al objeto 4 que se dirige.

Despues de lavado el silex y cernido, sea en polvos
hechos de la piedra 6 en arenas , como se dixo en su pre-
paracion , se debe elegir la barrilla , y siendo de Ia mas pura
se hara la mezcla siguiente.

Tomense veinte arrobas de los polvos de barrilla, vy
diez y ocho de arena; despues de bien mezclados, pongan-
se en un horno de reverbero bien extendidos , de manera
que la llama pueda calentarlos por todas partes, y escan—
decerlos , sin que se fundan 6 se agrumen, cada medio
quarto de hora se menearin bien de arriba abaxo ; esto
se repite hasta que toda la mezcla se quede de color
blanco y muy desgrumada , sin indicio de que contenga
la menor parte de carbon, y que haya adquirido un prin-
cipio de fusion. Para probar si esti bien executada, se
toma una libra de esta frita en un crisol , y si despues
de fundida resultase un vidrio verdoso sin obscuridad, ma-
nifiesta que estd bien hecha la operacion ; pero si el co-
lor fuese algo obscuro , es prueba de que necesita mas tiem-
po para su calcinacion , 6 por mejor decir, que necesita
estar mas tiempo en el horno de reverbero hasta que todo
el carbon se consuma , 6 se oxigene , porque el color obscu-
ro proviene de no estar bien quemado el carbon que tiene
siempre la barrilla.

Este corto ensayo debe hacerse siempre que se reciba
una partida de barrilla , con el fin de adquirir la practica del
tiempo que se necesite para dexarla en el estado que de-
be quedar.

La frita mas bien executada sale de color blanco, opa-

€0 , todos sus granos algo fundidos , sin que se conozea nin-
e




44 . X
guna parte angulosa de la tierra silicea. Si se aplicase algo

mas fuego del que necesita, se agruma y forma pedazos
muy reunidos y medio vitrificados, y €stos, partidos , siem—
pre tienen un color verdoso : en este caso debe pasarse por
un harnero, y separar los grumos, molerlos y gastarlos para
masas de vidrios comunes; pero hay que tener presente que
si la barrilla es de clase inferior , esto es, que est¢ mezclada
con materias extranas, se le mezclardn veinte y quatro o
veinte y dos arrobas 4 las diez y ocho de arena.

Quando la barrilla esta mezclada con sales sulfuricas,
aunque estas sean en corta cantidad, es utilisimo echar
a cada arroba de barrilla, media libra de polvo de carbon,
pues este polvo en la calcinacion de la frita descompone
dichas sales , y ayuda a purificarla de otras impuridades.

Por este simple agregado se obtiene buena frita , y se
consigue que el vidrio salga de superior calidad , siempre
que se calcine bien dicha frita, y que se consuma todo el
carbon , lo que se-conocera por el color blanco de ella, y
por la prueba indicada.
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De la calcinacion de la barrilla para el uso devarias compoxicfone.r.

Se ponen en el horno de reverbero que sirve para hacer
la frita , treinta arrobas de barrilla mezcladas con diez
libras de carbon , y quatro libras de rasuras de vino, to-
do reducido 4 polvos pasados por un zedazo de cerda; se le
pone fuego al horno, de manera que se vaya consumien-
do todo el carbon , y se quemen bien las rasuras, lo que se
conocera quando el polvo adquiera un color blanquecino
procurando que el fuego sea moderado para que no se agrume.

Esta calcinacion es penosa, pues pide a4 lo menos veinte
y quatro horas de. tiempo , pero trae mucha utilidad y pue
de' servir para hacer una frita superior , y conseguir un vi-
drio muy claro y sin color ; porque siendo el carbon v las
sales extrafas las que desmejoran las barrillas , se con;igue
por esta operacion que el carbon que se le adade contri-
buya 2 quemar el que siempre contienen, y la.potasa que
resulta de las rasuras , descompone en parte las sales extra-
nas que viene-n mezciadas con ella.

Si la barrilla estd exénta de partes extrafias y ¥ se cal-
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cina conforme se acaba de explicar, sin afadirle el cac-

bon y las rasuras, despues de calcinada saca un color de
gris , y es utilisima para hacer una clase de cristal con un
viso algo pagizo; pero de todas maneras quando esta cal-
‘cinada, la nombraremos con esta distincion en las composi-
ciones, y el artista procurara tenerla preparada siempre
para usarla quando mejor le convenga.

El mejor método de calcinar la barrilla ya se dexa
conocer , que es con las rasuras y el carbon, por las ra-
zones que se acaban de expomer, y porque 4 umn mismo
tiempo se la purifica, digamoslo asi, y resulta una mezcla
de carbonate de potasa , en el caso que no tenga sales que
descomponer, y como uno y otro de estos alkalis son los
~verdaderos fundentes , por esto es utilisimo tenerla siempre
calcinada de esta manera,

Para purificar la barrilla por la via humeda de toda
-mezcla, y que quede aislada, puray propia para la vidrie-
ria en algunos casos en que es necesario gastarla refinada , se
procede en esta forma. Se disuelve la barrilla en una cal-
-dera con agua hirviendo , se le anade 4 cada arroba de bar-
rilla , media libra de potasa, y despues de bien disuelta , se
filtra el licor, y se evapora hasta la sequedad. Esta barri-
lla purificada tiene uso en ciertas composiciones delicadas, y
puede usarse siempre que se trate de hacer un vidrio de cla-
se superior 4 quantos se puedan formar con la barrilla cal-
cinada ; pero pide en consideracion 4 su estado de pureza,
que se anada 4 cada parte de esta barrilla, parte y media
“de silex , esto es, a veinte libras de ella, treinta de silex,
cuyo orden debe llevarse en qualquiera composion que se
quiera gastar,

De lo que se acaba de exponer se¢ infiere que la mejor
barrilla del comercio serd la que despues de purificada de
esta suerte dexe mas cantidad : voy 4 exponer otro medio
para elegir la barrilla quando se haya de acopiar.

Luego que se tome la partida de barrilla, elegida se-
gun se dixo en el capitulo primero , se muelen algunas arro-
‘bas , y de este polvo se toma una libra y media onza de
potasa , y se pone 4 hervir en una arroba de agua clara por

-espacio de media hora , mencindolo de continuo ; y @5-
tan-
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?ando caliente el licor se filtra por un papel s Y S€ evaporz
en una caldera de hierro hasta consumir toda la humedad:
despues de frio se pesa el resultado , y se guarda en una
vasija bien tapada , con una apuntacion de su peso. Quan-
do se repita esta prueba, para conocer otra barrilla debe
preferirse por mejor la que dexase mas canndad‘ despues
de la evaporacion hasta la sequedad. Esta pequeda prue-
ba es utilisima para formar una idea de la calidad de la bar-
rilla, y poderla usar con mas conocimiento.

CAPITULO V.
De las composiciones de vidrios transparentes y coloreados.

El objeto de este capitulo debia ser dirigido unicamente
4 exponer todas las composiciones, determinando en cada
formula las dosis de cada uno de sus ingredientes; pero sien-
do mi idea el dar al publico un manual del arte de wvi-
drieria, y conociendo que la mayor parte de los operarios
se gobiernan simplemente por las recetas que han adqui-
do , me extenderé algo mas con el fin de aclarar, que quan-
tas formulas se van 4 presentar son las mas exactas y segu-
ras para sacar las masas que se desean, sin que sea extrano
que por falta de las precauciones necesarias eche menos
algun requisito en la perfeccion que debe tener el cris-
tal-0 vidrio despues de fundido.

Para esto ya se dexa entender que las materias deben es<
tar bien reconocidas y preparadas, segun se ha notado en
particular sobre cada una ; y que los hornos tengan tambien
su foco acondicionado , que la llama de las materias com-
bustibles pueda comunicarles el calor necesario para fundir-
las y afinarlas, de manera que se perfeccionen para gas=
tar las masas en las piezas que se deben executar. Hay pie-
zas que piden mas hermosura que otras, por tanto convie-
ne que el material esté libre de burbujitas de ayre , y otras
impuridades que quitan 4 la pieza su hermosura, porque
esto no es en manera alguna defecto de la formula ¢ re-
ceta, sino falta bien clara del operario.

Ya se dexa conocer que para executar una fundicion
con pleno conocimiento es preciso entre otras cosas cof-
siderar la cantidad del material y su clase, pues hay for-
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mula cuyos ingredientes se funden en menos tiempo que

otros por llevar mas fundentes ; y si la cantidad de Iz
materia es mucha, se hace preciso que la fundicion sea
mas larga. No basta sacar las pruebas 4 cierto tiempo para
conocer si estd fundido el material , porque si la cantidad
de la masa es mucha, puede la prueba presentar buen as-

°Cto, cOmo que siempre se toma ésta de la superficie del
mOrtero , y despues que se empieza 4 gastar se nota que en
lo interior salen piedras y cuerdas , es decir grumos blanque-
cinos del material por falta de fundicion v otros defectos.
Hay casos en que apenas se pueden conocer si el artista no
esta bien practico, y como son pocos los establecimientos de
esta clase , el puablico se halla precisado 4 sufrir, y los ope-
rarios quedan muy satisfechos con culpar al autor de sus

formulas , y al que se las ha dado, 6 con dar qualquiera otra
€scusa sin contar jamas con su impericia, |

Primera formula para casco de wvidria comun,

lih. onz.
ERacds afanhd ok el e Bl 250  ©0O.
Nitrate de “porasa. & oo i ade e vuivin: 4 oo.
Antimonio & .. .. ... . ...t . Lok O,
Manganesa. . ... ... .". I S e . - I o8.
Zafre. . . .. R (e o s Sl ) oo.X
Ty (L W et T 4 o6.

Todos estos ingredientes bien molidos separadamente y
mezclados se ponen 4 fundir dividiéndolos en tres porciones.
Se pone una parte de estos polvos en el mortero; despues que
esta bien fundida , se observa si el color es verdoso , sacan—
do una prueba, en cuyo caso se ve que la manganesa es de
mala calidad , y exige que se afiadan 4 las dos porciones
restantes dos 0 quatro onzas mas de este ingrediente ; des-
pues se le echa encima la segunda porcion de los polvos,
y luego que.estd bien fundida se le anade la tercera hasta
que el todo haya adquirido una buena fundicion, y que el
material esté tranquilo en el mortero : en este estado se echa
2 cucharadas en-una gran porcion de agua clara , procu-
rando desmenuzarlo quanto sea posible dentro del agua con
una_barra de hierro al paso.que se vaya eafriando ; y de-
be tenerse la precaucion de mudar el agua para’ que la frcila;-
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dad de la que se afada disgregue mejor la masa: despues
se pone 4 enxugar, se pesa y se anota la Fanudad de libras
que han resultado y lo que han disminfndo, y se guarda
para el uso con el nombre de casco de primera fundzcroni. Ya
se dexa ver que el todo de esta composicion pesa 256 libras
y media onza;-sila frita estd bien hecha debe mermar poco,
y por conseqiiencia el casco que resulte pesard mas libras
que si estuviese mal executada : por tanto es siempre del caso
pesarlo para tener presente que en los vidrios las mayores
pérdidas en las fundiciones no son porque se hayan evapo-
rado por mucho fuego , sino por falta de preparacion de la
frita, y enténces nada tiene de extrafio que el vidrio no salga
como se desea , aunque se haya llevado bien todo el or-
den que va expresado en la fandicion , y que todas las partes
de la masa fundida sean idénticas en toda ella.

Segunda formula para vidrio comun.

lib. onz.
FRIED. £ S 5 o A S e 5 e i «. . 200 OO0.
Nitrate de potasa. & oo o« ac e oo ns .-+ 004 oOO.
SRR EITHORIO s o » 5 5 8 el s oo o (s v oa oo 000 10.
BIANORIOSHE = . = . oo s =TG- S e ST Sl e 00I ©O0.
7,5 3 e R T v e i S AR S . ooo oo.X
TS CINCD rore = wlate soeliar ohatae sanoint e b . 000 o00.

Del casco que resulte de la féormula anterior. 220 oo.

Se mezcla el todo de estos ingredientes lo mejor que sea
posible , y se pone & fundir en el mortero dividiéndolo en

tres partes , y procurando no echar la segunda porcion has-
ta que 'no esté¢ bien fundida la primera; por esto se mue-

len separadamente los simples , se mezclan y se ponen con
el casco por manera que 2 cada parte de casco se le eche
la cantidad que corresponda de los polvos, y asi sucesiva-
mente hasta que el todo esté junto: despues se mezcla lo me-
jor que se pueda con una tiradera de hierro, procurando
que los polvos no se pasen por entre los pedazos del casco
4 el fondo de la vasija en que se haga la mezcla, y que
quando se hayan de enfornar se eche en el mortero tanto
de uno como de otro proporcionalmente. Se continuard.

—__——_-___'—-_—-———-_—___.______.—_ﬂ

MADRID : EN LA IMPRENTA DE VILLALPANDO.



