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SEMANARIO
DE AGRICULTURA Y ARTES

DIRIGIDO A LOS PARROCOS

Del Jueves 16 de Agosto de 1798.

AGRICULTURA.

Conclusion del articulo del cdnamo.

Hemos visto que la fermentacion habia mudado y des-
truido la propiedad de embriagar que tenia el agua de
cifiamo : la pesca muri6, pero sin emborracharse porque
la fermentacion varia las propiedades de los cuerpos: la
leche con ella se vuelve vinagre , el xarabe vino &c.: la
fermentacion del cafiamo produce mucho ayre , y este ayre
férido é inflamable estd mezclade con los principios vold-
tiles del vegetal que se levantan y extienden en los ayres
causando mucho perjuicio 4 la salud de los que habitan cer-
ca. Si tales aguas estancadas estuviesen siempre en movi-
_miento como las del mar , en'que no se ve, putrefaccion 4
pesar:de que concurren tantas cosas inficionarlas , entonces
evaporados losefluvios, al paso que se van formando, por les
vientos y corrientes de agua , no.-perjudicarian 4 la salad,
porque numnca se reunirian en mucha cantidad. .En una pe-
za es muy grande la diferencia., v no- hay;otro medio . de
evitar el olor desagradable y sus funestos. efectos que im-
pedir que los vapores se reunan en gran cantidad , ya que
es indispensable que los haya : para esto conviene mucho
mover el agua al rededor del cidamo freqiicntemente  y
entonces su olor no-serd  mas - fuerte, que quando estd. en
agua corriente. Si el canamo estd enriado, en donde el agua
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tgenga mucha corriente , no se experimentg nqveda&; pero
como esto no siempre es posible , ni tal. sltuacufn. es la me-
jor para fomentar la fermentacion , seria mas util hacer un
molino de viento, cuya rueda mueva al agua lo mas pro-
fundo que pueda, lo qual, si se hace en medio de los mon-
tones del cafiamo suplird bien por la corriente. ‘

Multipliquense tambien en las inmedfacwnes pIanl:as
aqiidticas dotadas per la inefable providencia de la propie-
dad de desinficionar el ayre de los parages en que crecen;
los arboles , y en especial los de hoja blanca absorven mucho
ayre inflamable , por cuya razon acaso se prefiere el carbon
de ellos para hacer la polvora. Si estos auxilios no son su-
ficientes , no encuentro entre todos los medios que ofrece
la fisica para desinficionar el ayre , cosa mejor que la cal,
para evitar los perjudiciales efectos que se han visto en es-
pecial al mover montones de canamo podrido. Hemos visto
que el agua de cal no solo no es mala para curar el cifa~
mo , sino que contribuye 4 dividirle , blanquearle y afinarle:
tambien retarda la fermentacion oponiéndose 2 ella maravi-
llosamente ; lo primero absorviendo el primer ayre que se
desprende en ella y quitando 4 los demas los principios que
les hacen dafiosos ; y lo segundo porque el agua dura tar-
da mucho en corromperse, y asi es mas lenta en ella Ia
fermentacion , por lo qual algunos echan un poco de cal
en los toneles de agua que se embarcan para viages largos
de mar : solo que se requiere la precaucion de adadir 4 esta
agua al tiempo de beberla un poco de ayre fixo que hace
precipitar la cal dexando al agua muy pura. La cal no po-
ne al agua dura como las sales vitridlicas y la selenite que
mezclada con agua impide que nada fermente ni cueza en
ella, sino que se endurezca, petrifique y encoja todo quan-
to la toque : al contratio el agua de cal suaviza y conser-
va, como lo tienen bien experimentado los curtidores,

~ El modo de trabajar segun este método consiste en ha-
€er empapar las manas que se quieren curar en un cubo G
hoyo en agua de cal, repitiendo con ciertos intervalos esta
operacion,, 6 rociando con la misma agua los montones que
tardarian bastante en fermentar > Pero se compensaria bien

esta tardanza con la certeza de que se harian sin riesgo al-

gu-
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guno todas estas maniobras. Si 4 la cal se le afiade un poco
de potasa se aumentard mucho su virtud disolvente v anti-

e y
putrida,

Det modo de curar el canamo en seco sin los inconvenientes
de enriarle y con todas las ventajas del agua,

Este método de curar es muy sencillo,y le puede com-
prehender qualquiera labrador por negado que sea con tal
que esté hecho 4 conocer los diferentes grados en que esta
el cifiamo hasta curarse del todo, porque la perfeccion de
las operaciones de la agricultura, y aun de las artes , no
procede tanto de la teoria como de la costumbre y la pric-
tica. Nadie extrafie que no le salgan bien las primeras prue-
bas del método que voy 4 indicar, y que consiste en en-
terrar en una zanja abierta en tierra la cantidad de mafas
de cifiamo que se quiera curar y cubrirlas con un pie de
tierra : alli padece el ciflamo cierta maceracion que equi-
vale 4 una fermentacion verdadera. Se destruiria el cifiamo
y convertiria en estiercol , como sucederia en el agua, si se
dexase mucho tiempo ; y asi es mecesario cortar esta fer=
mentacion al punto en que la hebra se desprende con fa-
cilidad de la cafa que es quando estd en el grado que le
corresponde. Esta operacion requiere algunas explicaciones:
los hoyos en que se ha de enterrar pueden variar en lo
largo y en lo ancho: yo tengo motivos para creer que si
son mixy anchos serd menester cubrirlos con una capa de
tierra de mas de un pie de alto 4 fin de que haya mayor
circulacion de ayre y de tufo (6 gas) en el interior : se evi-
tard que se desmorone la tierra y caiga entre las mafas: si
la tierra con que se han de cubrir esta muy seca se rocia-
r4, y lo mismo las mafas, en especial si el cifiamo estd
arrancado muy de antemano y muy seco: para este modo
de curar se puede elegir qualquiera sitio cerca de alguna cor-
riente en donde despues se pueda lavar bien. Pueden em-
plearse 4 este fin las zanjas 4 hoyas que estén hechas para
otros usos , como las que sirven para el estiercol 6 para po-
zas de agua; pero es muy esencial que estén bien secas:
en las que han servido para estiercol se acelera esta ope-
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racion por el principio de fermentacion que el.las tienen. Las
zanjas G hoyos con paredes no me han parecido tan buenas
como las de tierra, sin duda por la grande humedad que
reticnen: con todo eso pueden servir si estan bien secas.
Tambien es necesario 4 mi ver guardarse de hacer las hoyas
en un terreno' muy seco y arenisco , porque absorveria la
humedad necesaria 4 las cabas que deben estar amontona-
das de 1a misma manera que quando se enrian: la seque-
dad impediria 6 retardaria muchisimo la fermentacion que
se desea conseguir , porque no se puede verificar fermen-
tacion sin humedad. Para mantenerla y conservar el aseo en
las hoyas es importante guarnecer el fondo y los lados con
juncos , cubriendo tambien con ellos el cahamo antes de
echarle la tierra 4 fin de que ésta no caiga entre las ma-
nas. Al colocar éstas en el fondo se han de poner derechas
en el centro cierto numero de caflas que atravesando por
el monton se levanten hasta por encima de la hoya; las
que sirven para indicar el punto en que esta la fermenta-
cion : quando ésta se halla adelantada se sacarin fregien-
temente una 6 dos cafas de éstas 4 fin de conocer los pro-
gresos y elegir el instante critico en que se deba cortar la
fermentacion. Esta planta enterrada fermenta realmente 4
los principios con tanta lentitud que es casi imperceptible,
despues con mucha mas rapidez sino se estd 4 la mira, co-
mo quando el cdfiamo esta enriado. Se producen los mis-
mos tufos 6 vapores que en el agua ; pero quedan alli en-
cerrados y obligados 4 circular en el monton 6 4 combinarse
con la tierra que le cubre ¢ la de sus lados , haciendo de ella
un excelente abono. El ayre ¢ tufo que se desprende del ci-
famo circulando por entre las cafias se combina con el glutea
del qual es un buen disolvente : las cafias se mantienen uni-
.das unas con otras 6 con la humedad que trasudan ¢ con
1a que se les afade quando estin secas. Si el cifiamo se en-
tierra luego que le arrancan no necesitard mas humedad que
la que lleva por si.
. El estado de las hoyas , la maturaleza del terreno yla
de la Elavnta pueden hacer variar la duracion del tiempo
necesario’ para curar el céfiamo. Yo he conseguido curarle
€n menos de tres semanas; lo que es tanto mas ventajoso
ool A : quat‘.
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quanto 1a hoya se halla'ya desocupada , quando llega el
tiempo de volverla & llenar de nuevo con las caftas hem-
bras 6 de semilla, si es que se las quiere separar , como
antes hemos dicho , de las plantas machos 6 de flor.

Quando las cafas perpendiculares que sirven de senal,
anuncian que el cdfiamo estd en su punto, se desentierra;
y si sucede que el ayre que despide entdnces incomoda 4
los trabajadores , se podria encender lumbre que hiciese lla-
ma cerca de las hoyas que se abren y se evaporaria facil-
mente el ayre malo; bien es que yo no lo he advertido
hasta ahora. Al sacar las maias de la hoya se observa que
1as de los lados y del centro no estin igualmente curadas: la
tltima operacion consiste en lavarlas bien y dexarlas secar
como hemos dicho antes.

Este método mas comodo , menos costoso y de ningu-
na manera peligroso suple enteramente por el comun de
enriar 6 empozar el cifiamo, y no tiene ninguno de sus
inconvenientes.

MEDICINA.

Extracto de una memoria del Dr. D. Joseph
Celestino  Miis , célebre médico y botdnico
de Santa Fé de Bogotd.

De la quina.

Si la contradiccion que se advierte en los dictimenes que
acerca de la utilidad de la quina nos han dado los médicos
mas célebres de Europa, no bastase para hacer ver la falta
de conocimientos con que se ha manejado uno de los espe-
cificos mas apreciables que posee la médicina practica ; la
convencerian , sin dexar la menor duda, los funestos efec-
tos que , entre otros saladables, han resultado de su apli-
cion 4 las calenturas intermitentes para las que desde luego
se tuvo por un remedio eficiz, y 4 las gangrenas y otras
varias enfermedades 4 que posteriormente se ha extendido
su uso. Ha sido tal la inconstancia que se ha potado en su
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modo de obrar, que aun los mismos profesores que alguna
vez la prodigaron los mas singulares elogios , s€ vieron‘al
cabo obligados por la experiencia 4 confesar mil desengafios
¢ infundir gravisimos recclos de un remedio que en su ad-
ministracion exigia las mayores cautelas. Ramazzini y Boer-
haave manifestaron en sus dltimos afios grande arrepenti-
miento de la ligereza con que sobre esta materia habian
procedido en su juventud , llegando este ultimo 4 decir que
hubiera sido mas feliz la humanidad en no haber conocido
un remedio que habia sacrificado ‘mas enfermos, que ene-
migos los exéreitos de Luis XIV, , .
Desde luego se hace dificil creer que hombres tan si-
bios hubiesen hablado de este modo sin otro fundamento
que el mero capricho de sostener el sistema que una vez
adoptaron. A -consegiiencia de innumerables acaecimientos
favorables y adversos que en el discurso de su dilatada prac-
tica han experimentado , convienen todos en que el remedio
‘es herdyco; y 4 quien conozca el verdadero significado de
esta voz en boca de un médico bastara esto solo para pet-
suadirse del tiento y circunspeccion con que debe manejarse.
Toda la confusion ha dimanado de que ni siquiera habian
Sospechado que las diferentes quinas que hoy se conocen baxe
los nombres de naranjada, roxa , amarilla , y blanca , fuesen
diferentes especies botdnicas 3 y mucho menos , que cada una
de ellas tuviese virtudes peculiares, aunque ‘todas febrifu-
gas; y creyéndolas unicamente suertes 6 variedades de una
misma especie , suponian en todas ellas una misma virtud
universal y uniforme para todas las enfermedades 4 que s¢
suele- aplicar este remedio, y con igual confianza han he-
cho uso de todas separadas ¢ mezcladas , segun se les han
ofrc?cido » en las calenturas intermitentes » gangrenas, supu-
raciones , y todo el catilogo de enfermedades cronicas que
‘nos refieren los autores. La experiencia,, como es natura,
ha ‘hecho ver en todos casos el acierto » 0 desacierto de la
elecci‘,on‘de cada: uno, y sin que se tuviese en cucnta la
especie de Quina que se habia empleado , solo se ha aten-
dldo. al efecto que ha producido en tal o tal enfermedad
pamc?lar » Para creer por una parte que qualguicra espegie
de quina aplicada en igual caso produciria igual clocro ; §

por’
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por otra que la misma especie seria igualmente saln:’.able?}
nociva en las demas enfermedades. Asi se han acreditado y
desacreditado succesivamente todas las especies de quina.

La primera que circald con el mayor crédito por toda
Ia Europa en vista de sus prodigiosos efectos en las intermi-
tentes , fué la naranjada. Se descubrio despues la roxa.q:an_
do aquella habia ya escaseado, y se comenzaba 4 extender
4 otras enfermedades el uso de la quina. Sin recelar que
habia variado la especie se esperaron de la segunda los mis-
mos efectos que de la primera , y no correspondiendo estos
en muchos casos 4 las esperanzas, se llegé 4 desconfiar en-
teramente de ella. Descubierta posteriormente la amarilla se
prefirié ésta por su benignidad 4 las demds, hasta que 4 fuer-
za de repetidos ensayos, se comenzo 4 echar menos aque-
lla poderosa virtud de la primitiva en las intermitentes ; y
como los que experimentaron la singular eficacia de ésta,
no nos dexaron caractéres suficientes para distinguirla , se
han usado casi 4 ciegas todas las especies , prevaleciendo
hoy una , y mafiana otra. Aun dentro de los limites de una
misma especie unas veces se ha prefesido el canutillo , otras
la cafia delgada , otras en fin el cortezon, atendiendo uni-
camente 4 estas circuastancias casi del todo accidentales,
como lo manifiesta el que en los canutillos que los coseche-
ros y comerciantes han llamado de primera suerte, ni el mas
versado en esta materia podra discernir la verdadera espe-
cie de quina 4 que pertenecen por medio de ciertas grietas
transversales , color prieto del envés , manchas de un blan-
co ceniciento , y otras seflales como éstas, @ que ha estada
reducido todo el conocimiento de los llamados inteligentes.

En tal incertidumbre ha habido algunos que han dade
exclusivamente la preferencia 4 la quina de tal ¢ tal region
y clima con estas y estotras circunstancias que han hecho
variar segun la preocupacion dominante. De aqui el pec-
suadirse 4 que si ciertas quinas no producian todo el efec-
to que se esperaba, era por no haberse criado en clima
bastante cilido y sefialadamente en los montes de Loxa,
de donde se sacé la primitiva; sin hacerse cargo de que
por mas de un siglo se ha estado sacando de aquellos mis-
mos montes toda la quina que se ha consumido; y q"€

g4 e
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ha:e muy poco tiempo que se han .ensanchado los limites
en que se cria esta preciosa produccion. i

Otros han sospechado con mas fundamento alteraciones
y falsificaciones del especifico; y 4 l2 verdad , no se puede
negar_que la ignorancia de los cosecheros y la codicia de
los comerciantes han producido unas y otras. Siendo asi que
la quina no requiere otro beneficio que exponerla por al- .
gunos dias al sol para que, bien seca y enxuta, pueda. con-
servarse sin la menor alteracion por muchos afios adquirien-
do mas bien que perdiendo por el transcurso del tiempo al-
ganos grados de bondad, se ha tenido con ella tan poco
cuidado, y ha solido llegar 2 Europa tan mal acondiciona-
da , que no es extrafio que se hayan echado de menos todas
sus virtudes, Las cortezas no bien secas se han empacado en
cueros hamedos ; y dentro de un hoyo abierto en la tierra
se han comprimido y desmenuzado 4 fuerza de pison. Re-
ducida de este modo 4 fragmentos y astillas envueltas en su
polvo himedo y depositadas por mucho tiempo en almace-
nes baxos, humedos y mal preparados, llegaban por wlti-
mo 4 podrirse. Por otra parte como los botinicos no han
fixado de un modo invariable el verdadero caricter del gé-
nero quina , 6 sea chinchona oficinal , seducidos por cierra
analogia ¢ por alguna semejanza en esta ¢ la otra propie-
dad , han introducido indebidamerite en el mismo género la
barina , la caribea de Jacquin, la de los Forsters, la de
Swartz, la de la India oriental, la cascarilla llamada tam-
bien falsa canela* |y algunas otras.

No ha faltado quien haya pensado que la quina que pro-
baba bien en un pais podria ser perjudicial en otro , creyén-
dose autorizado para opinar de este modo al ver que la mis-
ma especie con que , segun nos asegura el célebre profesor
Asti , se lograron maravillosos efectos en Mantua , mandada
examinar de 6rden del Rey por los facultativos de Cadiz , les
ha merecido el mas alto desprecio. ;Se necesitan mas prue-
bas de la escasez de conocimientos que se ha padecido hasta
ahora sobre un asunto tan importante? 3y en tales circuns-
tancigs podrdn dexar de ser apreciables las observaciones de

: un
~ x Corteza de Ia Wintera granadensis.
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un un médico y botinico ilustrado que por espacio de mas
diez y siete afios ha estado notando con el mayor cuidado en
el mismo pais que nos subministra este excelente especifico,
quanto podia conducir para fixar no solo el cardcter distin-
tivo del género y las varias especies que le componen, sine
tambien las virtudes que entre algunas comunes son peculia-
res de cada una?

Siete son 4 dice este ilustre facultativo , las diferentes es-
pecies botanicas del género quina ; de ellas quatro son las
verdaderamente oficinales que son las ya mencionadas ; y las
otras tres son especies del todo desconocidas de los autores y
cosecheros , v de tan corta eficacia en el uso 4 que comun-
mente se destina la quina, que no merecen contarse entre
las oficinales. Dexando , pues, por ahora estas tres tltimas,
cuyo conocimiento no nos es de grande importancia en el
dia, vamos 4 dar todos los caractéres que pueden dirigir-
nos en el discernimiento de las quatro especies oficinales,
para pasar despues 4 hablar alguna cosa de las virtudes
particulares de cada una; advirtiendo que para el eximen
de las quinas son siempre preferibles los cortezones , en
atencion 4 que por los canutillos no es facil distinguir las
especies 4 quien no esté muy exercitado en este reconoci-
miento por medio de las cortezas mas gruesas.

Caraciéres de la quina naranjada.

1 . La corteza bien seca presenta em su cara interior un
color amarillo subido que tira 4 flavo.

2 Mojada en agua y comparada con la seca manifiesta
el color mas encendido y ya enteramente flavo.

3 Reducida 4 polvo no pierde su color, antes lo aumen-
ta, y persevera uniforme y sin alteracion: asi_que, este
estado es el mas 4 proposito para la comparacion con las
otras especies.

4 Una onza de polvo en infusion en doce onzas de agua
llovediza fria da a las veinte y quatro horas una tintura
delgada casi sin espuma * de color flavo semejante al de la

cor-

x  Quando en estas descripciones se habla de la espuma de las tin-
tu-
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corteza mojada , de amargo activo y de su especie , ycon
sedimento de color mas encendido que el del p?lvo seco,

s La misma cantidad de quina puesta en infusion 3
fuego en catorce onzas de agua hasta romper el hervqr, di
4 las veinte y quatro horas una tintura mas cargada sin es.
puma , mas encendida que la primera, de amargo mas acti-
tivo , y con sedimento semejante al primero.

6 Una onza de polvo en infusion en doce onzas de es-
piritu de vino al temperamento regular de la atmosfera, d
4 las veinte y quatros horas una tintura cargada sin espu-
ma , de color flavo semejante al de la tintura por cocimien-
to, de amargo activo , y sedimento semejante & los primeros.

7 Mascada la corteza se advierte 2 poco rato el amargo
comun de quina , pero algo aromitico propio de esta especie:
no causa fruncimiento en la lengua , paladar, ni libios; y I
saliva sale tefida de color flavo , suelta y un poco espumosa.

8 Eximinada su fractura con la lente , se presentan las
fibrillas longitudinales paralelas en forma de agujas ; su color
es amarillo pdlido, y en sus intersticios se mantiene aglo-
merado el polvo cuajado y seco, de color favo.

Cardcter sobresaliente = color flavo, amargo aromdtico,
y espuma delgada.

Caractéres de la quina roxa.

1 La corteza bien seca y sin alteraciones dimanadas del
poco cuidado que se haya tenido con ella, presenta en su
cara interior un color roxizo,

2 Mojada en agua y comparada con la seca manifiesta
el color mas encendido. ~

3 El polvo conserva mas uniforme el color de la cor-
teza seca. :

4 La infusion fria, con las circunstancias expresadas en
Ia especie antecedente , da una tintura mas cargada que la
e na=

::luns » se debe entender de lIa que se advierta en Ia superficie de ellas
“cabo de Jas. veinte y quatro horas , permaneciendo los vasos en re-
POs0 todo este tiempo. La calidad y cantidad de espuma que se expre=

san en el caricter sobresaliente de cada es cie son las que
7 4 se han na~
tado en las tinturas hechas en.espiritu dep:ino. !



107

naranjada , casi sin espuma, de color roxo semejante al de

la corteza mojada , de amargo activo , y de su especie ; con
sedimento de color roxizo mas encendido que el del polvo
5eco. ;

s- En el cocimiento da una tintura mas cargada sin es-
puma, mas encendida como de color de sangre , de amar-
go mas activo, y sedimento semejante,

6. La infusion en espiritu de vino d4 una tintura carga-
da sin espuma, tan encendida como la del cocimiento, de
amargo activo y sedimento semejante 4 los primeros.

» ~Mascada se adyierte el amargo comun de quina mas
débil , pero activo en su especie , y austero ; causa un frun-
cimiento con aspereza notable en la lengua y paladar, y mas
sensible en los labios frotados con la lengua. La saliva sale
tedida de color roxizo, suelta y con poca espuma.

8 Examinada su fractura con la lente, presenta las fi-
brillas longitudinales paralelas en forma de agujas mucho
mas aproximadas que en la naranjada ; su color, roxizo pa-
lido ; y el polvo aglomerado en sus intersticios , de un «colot
roxizo encendido.

Cardcter sobresaliente s color r0x1£0 , amargo ‘austero, es-
puma gruesa.

Caractéres ‘de la quina amarilla.

: La corteza bien seca presenta en su cara interior uf
eolor amarillo pajizo.

2 Mojada en agua'y comparada con la seca, manifies-
ta el color mas encendido y algo semejante al flavo baxo.

3 El color de su polvo es mas decisivo que, el de . la
corteza 3 porque es un amarillo mucho mas palido, uniforme
en todo el volumen ; y aunque al cabo de mucho tiempo
adquiere el polvo de la superficie un color amarillo algo
tostado, el polvo del centro conserva constantemente su
color pajizo.

4 La infusion fria da una tintura delgada casi sin es-
puma de color amarillo pajizo mas palido que el de la cor-
teza seca , de amargo activo, y de su especie, con. sedi-
mento de color mas encendido y seincjante al, de la coiteza
mojada.

En
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s En el cocimiento da una tintura mas cargafia sin es.
puma , mas encendida, y de color que se aproxima a}l de
la tintura fria de la naranjada , con sedimento semgjante
al anterior.

6 En espiritu de vino da una tintura delgada sin espy-
ma , tan encendida como la del cocimiento 3 de amargo ac.
tivo , y sedimento semejante 4 los primeros. :

7 Mascada se advierte el amargo comun de quina , per
activo y puro, propio de esta especie; 0o dexa franci-
miento ni aspereza notable en las partes del paladar, yla
saliva es de un color amarillo pajizo , suelta y con poca es-
puma. & :

8 Eximinada la fractura con la lente, presenta las fi
brillas longitudinales paralelas en forma de agujas, casi
iguales intervalos que en la naranjada ; su color amarillo pa-
jizo , mas pilido , y el del polvo aglomerado algo mas su-
bido.: .

Carécter’ sobresaliente s color pajizo , amargo puro; es-
puma entre delgada y gruesa.

“ Caractéres de la quina blanca.

1 La corteza bien seca y. sin alteracion accidental pre-
senta en su cara interior un color blanquecino que tira 2
‘bazo.

2 Mojada en agua pierde algo del blanco aproximin-
dose mas al bazo. :

3 El polvo conserva mas uniforme el color entre blan-
-quecino y bazo. =

4 En infusion fria da una tintura mas cargada que la
de las especies anteriores, cubierta de mucha espuma en
toda su superficie , de color de vino pardo, turbio , de amar-
g0 activo,'y de su especie, con sedimento de color seme-
Jjante al de la corteza mojada.

‘s En cocimiento da una tintura mas cargada con mu-
cha espuma y muy tendz, de amargo mas activo, y sedi-
mento seme%lante.
- 6 La tintura en espiritu de vino es mas delgada que
13 de agua fria, con menos espuma que las anteriores d

’ es-
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esta especie , de color de vino pardo ; y sedimento semejang-
te & los primeros.

7 = Mascada se advierte ¢l amargo comun de quina ,, muy
activo , acerbo y'mas desagradable que el de -todas:las.espe=
cies ; no rdexa fruncimiento.ni aspereza , antes por el con=
trario-una soltura y labricidad-manifiesta en.todo el ‘pala=
dar, lengua y labios , y la saliva:se. pone de color bazo , al-
go gruesa y cargada de mucha espuma,

8 | Examinada la. fractura con la lente presenta las fi~
brillas menos’ lefosas , de! gadas , y mas fragiles, longitudi-
nales paralelas, y poco menos aprofimadas que en la roxa:
el color: de estas es blanguecino que tira 4. bazo; el xugo
muy cuajado, denso, y mas abundante que en las otras
especies , es de un blanco palido.

Cardcter sobresaliente : color: blanquecino amargo acer-
bo ; espuma muy gruesa y tendz.

Teniendo ya caractéres suficientes sacados de las-mismas
cortezas para distingnir con seguridad las especies, no hay
que recurir en adelante 4 las senales falibles que hasta aho-
ra habian servido para este reconocimiento.. El coler prie-
to ; propio:de‘ias quinas en ciertorestado , las arrugillas del
pellejuelo’, 'y las grietas transversales de nada: pueden servir
para caracterizar lasiespecies por ser comunes: 4 todas , y
variarse al infinite estos aspectos. No hay especie de quina
oficinal que dexe de producir cafas y canutilios en quienes
eoncurren todas las senales que se notan en da que stanto se
ha celebrado en: Europa , y queen Anrérica llaman pata de
gallinazo : de consiguiente los que se han dirigido poricarac-
téres tan equivocos para formar una especie: particular  de
-quina , han cometido un yerro capital acaso de grande uti-
lidad para los traficantes , pero de fatales conseqiiencias para
la ' humanidad. '

La fractura vidriosa, lisa y sin filamentos es otra de las
sefales equivdcas que habra hecho condenar al fuego inu-~
merables partidas de quina mucho ‘mas activas .en su espe-
cie que lds aprobadas: Esta circunstancia se advierte gene-
xalmente ien las cafas y canutillos sacados de las varas de
los retofios que nacen de los:arboles cortados ¢ de las ramas
tiernas de los drboles robustos. Tambien se halla este ca-
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récter por lo comun en las cafias gruesas y cortezones de
la quina blanca, por la mayor abundancia de su xugo cua.
jado, y fragilidad de sus fibrillas. No se -debe > pucs ,'hac?;
caso de tales sefales que jamds han. S¢_1‘V1d° para dm‘ngmr
las quatro especies que sin discernimiento se han estado
usando , y han hecho confundir con la quina, la cascarillg,
lIa corteza de Guayana y otras cortezas analog’:;fs; y de con-
siguiente hemos de atenernos constantemente 2 193 caracté.
res distintivos de cada especie que hemos referido, Pase-
mos ya 4 hablar de las virtudes Peculiare;s ¥ sobresalien.
tes de todas las especies, .

Que cada una de las quatro especies oficinales de qui.
nas tiene ademds de algunas virtudes comunes, otras pro-
pias y peculiares, por las quales se diferencia de las de-
mis, es una verdad -de que qualquiera podra facilmente
quedar convencido luego que note el horror y repugnancia
con que un enfermo recibe una de aquellas especies ; las
4nsias con que su estOmago resiste mantenerla ; la lentitud
de su convalecencia si logra escapar de las malas resultas
de la indebida aplicacion del remedio ; las congojas y demis
esfuerzos de la naturaleza declarada abiertamente contra ¢l
uso de tal quina. En iguales circunstancias, procediendo con
toda la precaucion que corresponde , mudese de especie , si
estd indicado el remedio, y se observara que la admite sin
la mayor repugnancia el enfermo ; que su estomago la re-
tiene sin incomodidad ; que produce con prontitud todo el
efecto que se desea ; que la convalecencia es pronta , segu-
ra y facil ; y en una palabra, que 4 una. determinada es-
pecie de quina debe su salud el enfermo que hubiera pe-
ligrado con una de las otras, Pero si es tan facil conven-
cerse de esta verdad, que parece sumamente extrafio que se
haya ocultado tanto tiempo 4 tantos facultativos ‘que han
experimentado tan gran variedad de efectos en las quinas
de que han hecho uso ; no es igualmente facil asignar 4
cada especie las virtudes que privativamente la competen,
por el ningun discernimienta con que todas ellas se han
usado mientras se ha ignorado hasta el que eran especies
enteramente distintas.  Se concluird, ;

Car-
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Carta sobre el pan de patatas.

Sesores EDITORES : apesar de la oposicion que todos los

- . o Ll
establecimientos utiles hallan en el comun de las gentes, creo

que lograra el Semanario vencer en breve todas las preocupa-
ciones que pueden obstar al fin que su publicacion se propone.
No es sino para visto el desprecio con que en este pais son
miradas las nuevas semillas , los métodos nuevos, y las utili-
dades que se afirma poderse sacar de ellos. Sobretodo se ha
kecho la burla mayor de la fabricacion del pan de patatas
que se anuncia haberse fabricado en muchas partes : mas la
experiencia ha hecho triunfar de la ignorancia 4 la verda-
dera ilustracion.

Mi amigo el Marqués de Robledo, y yo acabamos de
fabricarlo ‘con el éxito mas feliz que pudieramos desear;
mas porque nos apartamos en alguna cosa del método pro-
puesto por el cura de Linares, referiré el que hemos usa-
do , con los cdlculos que podemos formar acerca de sus ven-
tajas y resultados de todo, por si Vms. juzgan conveniente
publicarlo. Tomamos tres libras de patatas, (no teniamos de
las bastas , y usamos de las finas pajizas sin que esta circuns-
tancia hubiese perjudicado mucho al color del pan) lava-
das , mendadas, desechas, y desleida la sal y levadura en
mas agua que la que senala el dicho pdrroco, ( con arre-
glo 4 que las patatas finas tienen mas consistencia y no son
tan aguosas como las bastas) mezclamos dos libras de ha-
rina de trigo buena y bien cerniday se hizo la masa bien
trabajada ; y resultaron nueve libras y media de ella ; pues-
ta & ludiar quisimos ensayar si frita en aceyte estaria digna
de probarse : hicimos dos tortitas aplanadas entre las ma=
nos basrante delgadiras, y las mandamos freir. Yo no pue-
do ponderar & Vms. la admiracion que causé & todos los
que estaban presentes haber visto lo que crecia la masa en
la sarten, y el gusto y delicadeza que sac6 despues de frita.
Todas las sefioras votaron que de esta masa, particularmente
si se mezclaba con huevo , se haria la mas excelente fruta de
sarten , cuya experiencia reservamos para otra ocasion ; pero
la admiracion creci6 quando vieron que el pan no se di-
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ferenciaba del de trigo.solo, y aquella. noche sirvi6 4 nues.

tra mesa, en la que tave algumos con_vidac.ios, y fué re.
partido como pan bendito entre otros infinitos que ansjz.
ban . probarle : “supongo que. esto lo causa:ba a la novedad,
mas no es menos cierto que la cosa merecia esta predilec,
cion ; y es ’pmeba de que no era sola la; novedad la que
incitaba , el hecho de haber ya sugetos que con este moti,
vo han encargado patatas para sembrar , y OIros que g
instante comenzaron 4 discurrir qual tierra destinarian par
lo mismo. : 4 $i¢

Despues: calculamos el costo:ique todo habia tenido (su.
poniendo las patatas 4 doce reales , precio que tienen , pues
quando se siembren aqui no valdrin tan caras), y resulto
que cada pan de dos libras de esta confeccion puede ven
derse cinco 'quartos menos que el-de la harina de trigo,
Vean Vms. qué ventajas no.se conseguiridn ,si se. sembra:
sen las patatas , y la-mezcld de harina fuese en menor por-
cion , ‘supuesto’ que el pan se-hubiese 'de destinar para ks
gente mas pobre! Eneste territorio , en el gue no obstante
su gran fertilidad se suele usar en los afios escasos del de
centeno j cebada, & panizo; 3 qudnto se ahorraria con la fa-
bricacion: del “pan de  patatas ¢ Se.sabe que el aumento d
Ia ‘cantidad de qualquiera primera:materia- hace bazar el
precio de ella,'y aunquando fuese esta sola la ventaja que
de esta sementera se esperase sacar, 3por qué no deberia
fomentarse? jojalassw extension seal tan grande como mis
deseos, 'y como los. que ‘tengd. de: servir- 4 unos  hombres
cuyas' tareas van: proporcionande-al estado tantas. felicida-
des! Asi pueden Vms. creerlo desu mas atento. servidor.=
La Serena 27 de Febrero de 1798.=Joseph de Tena Godoy
y Malfeytos . =50 1701 vob ots

Nota.. " Posteriormente rmos 'avisa- este mismo caballero
que ha plantado en este afio de tres especies de patatas ¥
que esperabastener una! buena cosecha , cuya utilidad aai-
maria’ & los/labtadores del pais 4 dedicarse al cultivo de esta
importantisima raiz. . )
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