En este articulo se
abordan las
posibles
estrategias que
puede adoptar una
explotacién
ganadera para
poner en marcha
un programa de
seguridad
alimentaria. Se
repasan también
los peligros que
pueden acarrear
los alimentos de
origen animal, as{
como la
procedencia de los

Mismos.
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Programas de
seguridad alimentaria

istrategias para su aplicacion en

explotaciones ganaderas

En los dltimos afos en la
Union Europea se ha publi-
cado ¢l Libro Blanco de la
Seguridad Alimentaria, basado
en una vision global de la
cadena de produccién agroali-
mentaria. Este documento es
la base para la aprobacion de
una seric de normativas cuyo
objetivo ¢s elevar la garantia
sanitaria de los alimentos que
llegan a los consumidores. La
estrategla para lograr ese obje-
tivo consiste en implicar a
todos los sectores que partici-
pan en ¢l proceso dc obten-
cion de alimentos: las explota-
ciones agricolas y ganaderas
deberan aplicar cédigos de
buenas prdcticas. mientras que
¢l resto de la cadena deberd
aplicar sistcmas de andlisis de
peligros y puntos criticos dc
control.

Este cambio no es exclusivo
de la UE. Todos los paiscs de-
sarrollados (EE.UU.. Canada.
Australia. Nueva Zcelanda, elc.)
han acomctido el cambio en
los dltimos afios. Se estd pa-
sando de un sistema de ga-
rantia de la salubridad de los
alimentos basado en las Ins-
pecciones sobre productlos fina-
les a otro ¢n el que, ademas,
se requiere un control sobre
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las materias primas y los pro-
cesos en cada uno de los esta-
dios que participan en su
obtencién y manipulacion.
Hay otra consideracion mas
a tener cn cuenta: muchas
empresas acceden a los merca-
dos con productos acogidos a
una marca. La fidelidad de sus
clientes implica manlener esta-
ble el nivel de calidad de sus
productos. En el caso de los
alimentos el consumidor exige,
antes que calidad, salubridad y
seguridad. Por este motivo, las
cadenas de produccion agroali-
mentaria han adoptado progra-
mas de control de proveedores.

Peligros asociados a la
produccion animal

La carne, le leche o los hue-
vos, y los productos derivados.
pueden ser contaminados o
acarrear sustancias 0 microor-
ganismos capaces de compro-
meter la salud de las personas.
Esos contaminantes podemos
agruparlos en peligros biologi-
cos. quimicos vy fisicos.

Peligros bioldgicos

Son un conjunto de micro-
organismos que pueden causar

procesos severos, y a veces fa-

tales, a las personas que ingie-

ren los alimentos contamina-
dos.

Se suelen relacionar los si-
guientes gérmencs, como po-
tenciales agentes productores
de enfermedades:

— Género Salmonella, que
provoca en todos los anima-
les domésticos una enferme-
dad entérica. aunque en
ocasiones se generaliza en
bacteriemia o septicemia,
pudiendo también provocar
abortos o meningitis. Las
especies implicadas en pro-
blemas alimentarios son
fundamentalmente S. enteri-
tidis v S. tvphimurium, en
una relacion 7:1; dentro de
esla ultima especie en Eu-
ropa se han aislado en algu-
nos casos del serotipo DT-
104 multiresistente.

— Género Campylobacter, que
aparece en los animalcs
doméslicos asociado a infec-
ciones intestinales y genita-
les. La especie generalmente
implicada en brotes es C. je-
Juni, que llega a través de
canales contaminadas y
leche cruda. provocando
problemas gastrointestinales
en las personas alectadas.
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Género Staphylococcus,
especialmente S. aurews, es-
ta presente en la piel del
hombre y los animales do-
mésticos y puede llegar a
provocar patologias en los
segundos. Llega al consumi-
dor a través de la carne y
la leche.

Brucelosis, ¢s un problema
lipico de la zona mediterra-
nea debido a la transmision
de microorganismos del
Género Brucella. normal-
mente a través de la leche
o derivados.

Botulismo, se produce por
proliferacion de Clostridium
botulinun, con la consi-
guiente liberacion de la toxi-
na botulinica. Se asocia a la
¢laboracion de conservas
caseras.

Listerosis. producida por
Listeria monocitogenes, con-
siderado un patdgeno emer-

Las explotaciones
deben asumir su
responsabilidad para
incrementar el nivel
sanitario de la
poblacidn

gente comprometido en va-
rios brotes con gran numero
de afectados, con alta mor-
talidad y lesiones irreversi-
bles en afectados. El ger-
men estd muy extendido en
el medio, pudiendo llegar a
los alimentos desde muy
diversas fuentes, entre ellas
los animales.

Echerichiu coli, es un ger-
men ampliamente distri-
buido en todos los medios,
incluidas las explotaciones
ganaderas. Algunas cepas.
como E. coli 0157 en ru-
miantes, puede causar gra-
ves problemas en el con-
sumidor.

Hongos como Aspergillum
y Fusarium pueden de-
sarrollarse en alimentos
suministrados al ganado.
fundamentalmente en cere-
ales, desarrollando toxinas
que pueden llegar al consu-
midor final.

En el caso de los pardsitos
destacaremos:

— Genero Toxoplasma sobre
todo T gondii produce un
proceso agudo o cronico,
asociado a la ingestion de
carne contaminada.

— Genero Trichinella, lunda-
mentalmente 70 spiralis, aso-
ciada al consumo de carnc
de especies de suidos.

— Hidatidosis, provocada co-
mo consecuencia dc la in-
gestion de huevos de pardsi-
tos del Género Taenia.
Mencionar otros, como los

priones capaces de transmitir

las encefalopatias espongifor-
mes transmisibles.

Peligros quimicos
Un andlisis pormenorizado

de los compuestos que pueden
afectar a los consumidores de
alimentos de origen animal
nos llevaria a diferenciar varios
grupos de contaminantes:

- Residuos de medicamentos
y productos zoosanitarios
usados en tratamicnto de
animales enfermos o cn las
operaciones de desinfeccion
de las explotacioncs.

Los medicamenlos cuya
comercializacion estd autori-
zada han debido superar
una serie de controles que
incluyen estudiar su meca-
nismo de accion, su farma-
cocinética y su toxicidad. Su
aplicacion con las pautas re-
comendadas garantiza que,
respetando las dosis y los
periodos de supresion. no sc
superard el LMR (Limite
Mdximo de Residuos) o
concentracidon maxima en
que puede hallarse ese pro-
ducto en determinados Leji-
dos animales, en la carne, la
leche, los huevos o la miel.

El ricsgo asociado a la
superacion de esas concen-
traciones puede provocar
problemas de desarrollo de
resistencias en las bacterias
presentes en la poblacion
humana, asi como mnhibicion
de microorganismos no
patdgenos o desarrollo de
reacciones de toxicidad ¢
hipersensibilidad (Anaddn,
1998, Deselberguer et als.,
1998, Dominguez, 2001).

- Residuos aditivos. Se entien-
de por aditivo ¢l compuesto
incorporado en los piensos

del ganado con objcto de
mejorar ¢l proceso leenolo-
eico de claboracion, facilitar
su consumo o mejorar los
indices produclivos.

Los distintos compuestos
que forman parte de los
aditivos son autorizados de
forma gencrica para toda la
Union Europea. con una
concentracion maxima cn ¢l
pIcnso.

Los aditivos existentes se
pueden agrupar ¢n tecnolo-
gicos, sensoriales, nutriciona-
les, zootéenicos (antibioticos
y olros) y coccidiostdticos.
De todos cllos los que puc-
den gencerar problemas cn
salud publica son los anti-
bidticos y coccidiostdticos.
En cste momento solo que-
dan cuatro antibidticos auto-
rizados (avilamicina, flavo-
fosfolipol, monensina sddica
y salinomicina sodica) por
no scr empleados en medi-
cina humana. Con respecto
a los coccidiostdticos solo
¢stan autorizados ocho
(decoquinato, nazarin, naza-
rin-nicarbacina, lasalocid
sodico, maduramicina sodi-
ca. robenidina, halofuginona
y diclazuril). (DG XXIV,
Comision Europea. 2002)
Hormonas y promotores del
crecimicnto. En la actuali-
dad ¢n la Union Europea
esta prohibida la utilizacidn
de cualquicra de los produc-
1os de este grupo.
Pesticidas. El control de pla-
gas ¢n agricultura intensiva
y comercial requiere a utihi-
zacion de productos [itosa-
nitarios. La autorizacion de
comercializacion de estos
productos en la Union Eu-
ropea requicre un estudio
previo de toxicidad. con un
periodo de retirada. Sin
cmbargo, una recogida tem-
prana dc los frutos de los
cullivos agricolas 0 un ex-
ceso en la dosis de ferti-
lizanle o fitosanitario pucde
traducirse en la presencia de
restos de pesticidas en las
semillas y subproductos ¢ue
constituyen la base de los
piCNsos.

Estos residuos pueden
acumularse cen ¢l organismo
de los animales de granja o
excretarse en sus productos,
de forma que lleguen al
consumidor.



- Contaminantes ambientales.
Diehl (2001) diferencia va-
rios grupos de compuestos
en este apartado: pesticidas
persistentes utilizados en el
pasado (DDT). organoclora-
dos muy persistentes caso
de policlorobifenilos (PCB),
metales pesados (plomo.
cadmio o mercurio) y toxi-
nas naturales. constituyentes
naturales (soja).

En opinién de este autor
existe evidencia cientifica de
una disminucion considera-
ble de residuos de pesticidas,
consecuencia de una menor
liberacion al ambiente.

- Micotoxinas. Ya hemos he-
cho refcrencia a ellas al ha-
blar de los hongos. Se co-
noce el efecto carcinogénico
de la aflatoxina Bl. las con-
secuencias inmunodepreso-
ras de la ochraloxina o el
cancer de esofago asociado
a las fumonisinas.

— Otros. Determinados consu-
midores pueden asociar a la
seguridad alimentaria la pre-
sencia de organismos genéti-
camente modificados en la
alimentacion animal. No
obstante. no hay evidencias
cientificas que permitan sos-
tener cstas afirmaciones en
los ocho productos trans-
gcnicos cuya utilizacion esta
en este momento autorizada
en la Unién Europea.

Peligros fisicos

Los pehgros fisicos ligados
al consumo de alimentos de
origen animal son la presencia
de melales, pldsticos o crista-
les. La prdctica totalidad de los
mismos cntran en la cadena
alimentaria cn las f{ases de
transformacion v elaboracion.

Origen de los peligros en

una explotacion ganadera

En el caso de los microor-
ganismos. la fuente de conta-
minacion puede ser:

- La entrada de animales a la
explotacion. ya sea como
reposicion o como partidas
para la repoblacion.

— La propia explotacion. en la
que los gérmenes se mantie-
nen entre una crianza y la
siguiente, por fallo o escasa
aplicacion de los programas
de hmpieza y desinfeccion

de instalaciones.

- El sistema de manejo que
permite la infestacion de los
animales en el momento de
su nacimiento, ya sea en la
propia explotacién o en una
incubadora. o al pasar de
una a otra nave.

— La entrada de piensos o
materias primas para la ali-
mentacion que llegan con
gérmenes acumulados en
sus fases de obtencion o
manipulacién. En este capi-
tulo cabe hablar del agua.

— El acceso a la instalacion de
vehiculos. personas, ropa,
equipos. animales domésti-
cos o salvajes portadores de
patégenos. A veces, incluso
el propio ambiente puede
actuar como Vvector.
Cualquiera que sea el ger-

men encontrard en una explo-
tacion ganadera un medio de
cultivo adecuado para su desa-
rrollo y multiplicacidn. Esto se-
ra especialmente cierto cuando
nos encontremos con poblacio-
nes que tengan deprimida su
respuesta inmunitaria por pa-
decer otros procesos patologi-
cos 0 por estar sometidos a un
manejo o alojamiento estresan-
tes. Un momento clave para el
desarrollo y difusion de los
microorganismos entre toda la
poblacion es el transporte de
los animales.

En productos como la le-
che. la miel o los huevos la
contaminacion puede produ-
cirse durante los procesos de
obtencion y conservacion, por
deficientes medidas de lim-
pieza 0 por conservacion en
locales o condiciones inadecua-
das.

Los peligros quimicos en-
cuentran su origen en:

- Las materias primas utiliza-
das en la alimentacion ani-
mal. ya sean en forma de
piensos o forrajes. Puede
surgir un problema en el
proceso de preparacion; un
exceso de un aditivo o de
un medicamento.

- El propio proceso de aplica-
ci6n de medicamentos o su-
ministro de piensos medica-
mentosos en los que no
tiene en consideracion las
condiciones de autorizacion,
la dosis o el periodo de su-
presion. asi como la identifi-
cacion individual del animal
o del lote tratado.

— La utilizacion de productos
cuya comercializacion o uso
no estdn autorizados: pro-
motores del crecimiento y
medicamentos, materias
prohibidas o pienso de em-
presa no autorizada.

Estrategias de una
explotacion ganadera

Las explotaciones deben
asumir su responsabilidad para
incrementar el nivel sanitario

de la poblacion. aportando a
la cadena alimentaria produc-
tos seguros. En esta labor cabe
plantearse multiples opciones,
aunque solo plantearemos tres
posibles estrategias:

a) Basica: cumplimiento de la
legislacion vigente.

b) Intermedia: implantar un
cédigo de buenas précticas
ganaderas.

¢) Superior: implantar un sis-
tema de andlisis de peligros
y puntos criticos de control
(APPCC), adaptado a cada
granja.

Estas opciones son aplica-
bles igualmente a una o varias
explotaciones ganaderas. Pue-
den eslar integradas en siste-
mas mas amplios de control
de calidad. tipo ISO. EFOM o
calidad total. No obstante, de-
be quedar claro que disponer
de una certificacion basada en
alguna de estas figuras no sig-
nifica necesariamente situarse
automdaticamente en el nivel
mas alto.

Estrategia bisica:
legislacion vigente

El cumplimiento de la legis-
lacion vigente en cada momen-
to le garantiza al productor el

Numerosos contaminantes
pueden comprometer el buen
estado de leches, carmes y
huevos,
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libre acceso a los mercados.
con la tranquilidad de superar
los requisitos minimos estable-
cidos por la normativa.
Repasaremos las normas
fundamentales existentes en es-
ta materia en nuestro pais, ha-

Las materias primas
utilizadas deben garantizar
piensos sanos, cabales y de
calidad comercial.
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ciendo mencién resumida a las
obligaciones que comportan
para los productores.

En materia de peligros bio-
16gicos la legislacion bdsica es
el Reglamento de Epizootias
de 1956 que hace referencia
general a las actuaciones a de-
sarrollar en la lucha. control y
erradicacion de enfermedades.
En €l se exige a los producto-
res y veterinarios, (ue operan
en las granjas, comunicar la
presencia de procesos infecto-
contagiosos a las autoridades
competentes de sanidad ani-
mal.

Ademas destacamos el R.D.
249171994, de 23 de dicicmbre.
en el que se establecen medi-
das de proteccion [rente a de-
terminadas zoonosis. Exige la
comunicacion a las autoridades
la sospecha o confirmacion de
enfermedades transmisibles al
hombre. Se hace especial refe-
rencia a brucelosis, salmonelo-
sis y triquinelosis. asi como
campilobacteriosis, hidatidosis.
listeriosis, toxoplasmosis, yersi-
niosis u otras. Exige el segui-
miento de salmonelosis a las
salas de incubacién y en heces
en las explotaciones de repro-
ductoras a las 4 y I8 semanas
de vida, con repeticiones cada
dos.

El R.D. 2611/96. de 20 de
diciembre, por el que se esta-
blecen las condiciones de reali-
zacion de los programas de
erradicacion de enfermedades
animales. En él se recoge el

desarrollo obligatorio de cam-

panas de investigacion indivi-

dual obligatoria. con sacrificio
¢ indemnizacion de portadores,
en brucelosis de bovino. ovino

y caprino, asi como tuberculo-

sis en bovino.

Finalmente el R.D. 1679/
1994, de 22 de julio. establecc
las condiciones sanitarias aph-
cables a la produccién y co-
mercializacion de leche, con
minimos en higiene del ordeno
de los locales. material y uli-
llaje, del personal de la sala de
ordeno, de la produccion y de
la situacion del rebano.

En materia de pehgros qui-
micos la normativa reguladora
actualmente afecta dos dmbi-
tos basicos: el de los medica-
mentos veterinarios y ¢l de la
alimentacion animal.

En medicamentos veterina-
rios existen tres decretos basi-
cos: ¢l RD 10995, de 27 de
enero, de medicamentos veteri-
narios. ¢l R.D. 15795, de 3 de
febrero, sobre comercializacion
de piensos medicamentosos y
el R.D. 1749/98 dc 31 de julio,
por el que se establecen medi-
das de control de residuos c¢n
animales vivos y sus productos.
Los aspectos mas destacables
en esta materia son:

- Sélo estd autorizado ¢l uso
de productos registrados,
previa prescripcion veterina-
ria (receta).

— La venta solo es posible cn
centros de distribucion auto-
rizados.

— Las recetas veterinarias de-
berdn contener: producto,
dosis, posologia, duracion
del tratamiento y periodo
de supresion.

— El veterinario debe dejar re-
flejado por escrito el trata-
miento prescrito.

— El ganadero debe registrar
el resumen del tratamiento,
con la identificacion indivi-
dual o del lote de los ani-
males tratados.

El propietario del ganado cs
responsable de vender solo ani-
males libres de residuos o pro-
ductos prohibidos.

En materia de alimentacion
se estdn publicando en la ac-
tualidad un gran numero de
disposiciones. Como mads im-
portantes indicarcmos los de-
cretos 56/02. de 18 de enero.
sobre malerias primas utiliza-
das en alimentacion dc picnsos

y circulacion de materias pri-

mas: 724/01, de 29 de junio.

sobre sustancias indescables en

alimentacion animal; y ¢l 1191/

98, de 12 de junio. sobre auto-

rizacion y registro de materias

primas utilizadas ¢n la alimen-
lacion animal. Subrayarcmos
los siguientes aspectos:

— Las matcrias primas utiliza-
das deben garantizar picnsos
sanos, cabales y de calidad
comercial.

- Existe una concentracion
maxima permitida para los
productos indescables como
metales pesados, atlatoxinas,
dioxinas. ctc.

— Las fdbricas dc picnsos de-
ben registrar su actividad y
comunicar tos productos que
venden, que estardn ctique-
tados.

— Los piensos medicamento-
SOS precisan preseripeion ve-
terinana.

- Los piensos medicamentosos
o los que incorporen aditi-
vos deben obtenerse en
plantas o granjas autonzadas.
utilizando solo produclos
autorizados c¢n la concentra-
cion precisa.

Finalmente hay otro clemen-
to a tener en consideracion re-
cogido c¢n la normativa actual:
¢s la obligacion de aplicar siste-
mas d¢ identilicacion animal,
va sea a titulo individual o dc
explotacion. La basc son los
RD 205/96. de 9 de [ebrero,
sobre identificacion y registro
de animales de la especie bo-
vina, ovina. caprina y porcina
y ¢l 1980198, de 18 de septiem-
bre, modificado por ¢l 19700 y
el 1377/01. todos cllos referidos
a la cspecie bovina. Las obliga-
clones mads importantes que
imponen son:

— Todas las explotaciones ga-
nadcras deben cestar re-
gistradas cn las CC. AAL
con un namero individual y
tinico.

— Todo animal dc cstas cspe-
cies, cuando abandona la
explotacion, debe ir identfi-
cado con un crotal auricular.
0 sistema cquivalente (ta-
tuaje, impresion dérmica).

— En ¢l sector vacuno sc exi-
ge la identificacion indivi-
dual de todos los animales
en el primer mes de vida o
a la salida de la explotacion
de nacimiento. hgdandola a
su inscripeion en el SIMO-



GAN v a la posesion del
Documento de [dentifica-
cion.

Estrategia intermedia:
catdlogo de buenas practicas

Un codigo de buenas précti-
cas es la descripeidon del con-
junto de actividades a desarro-
llar sistemdticamente por una
organizacion con objeto de
lograr un objetivo final: en
esle caso para mejorar el nivel
de seguridad del consumidor.

Plantearemos una estrategia

amplia, que puede ser valida
para cualquier especie gana-
dera, aunque requeriria una
adaptacion. A efectos descrip-
tivos dividiremos ¢l catdlogo
de practicas en cinco aparta-
dos.
Bases previas a la aplicacion
del codigo de bucnas practicas.
El propictario o administrador
de la explotacion ganadera de-
be asumir un compromiso fir-
mado con el codigo de buenas
practicas. Ademds, debe apli-
car un sistema de identifica-
cidén de ganado, que serd indi-
vidual. al menos en el caso del
ganado bovino y especifico
para cada lotc en cl resto de
especies. de manera que para
cada ammal presente en la
granja se¢ conozea lote al que
pertenece. origen, fecha de en-
trada, movimientos en granja.
picnsos consumidos y medica-
mentos recibidos.

Condiciones generales del
codigo de buenas practicas.
Este conjunto de medidas ge-
nerales afectan a las instalacio-
nes. la higicne general y al ma-
nejo.

— Instalaciones: ¢n la explota-
cion debe fijarse un compro-
miso. con plazos de cum-
plimicnto. para disciiar, y en
su caso adaptar. las ins-
talaciones ¢ infraestructuras
permanentes al correcto
mangjo sanitario del rebafo,
teniendo en consideracion,
en especial la proteccion y
¢l aislamiento del entorno.
el espacio y condiciones de
alojamiento de los animales
y la eliminacion de fuentes.
reservorios v vectores de pa-
togenos, disponiendo de al-
macén de estiéreoles. puri-
nes y caddveres.

Son imprescindibles ¢l valla-
do perimetral. los equipos de

limpieza v desinfeccion de ve-

hiculos ¢ instalaciones.

— Plan de limpieza. desinfec-
cion, desinsectacion y desra-
tizacion. Requiere ¢l proto-
colo de aplcacion en cada
nave o grupo de ellas, reco-
giendo la sistemdtica y con-
diciones de la limpieza, dis-
tribucion de desinfectantes,
desinsectantes o raticidas.
Ademas el calendario de
aplicacion y las personas
responsables. asi como la
lista de productos a utilizar.

— Medidas sanitarias comple-
mentarias. Destacando la
limpieza periddica de hier-
bas. charcas, aguas estanca-
das. el control de animales
domésticos (perros. gatos) y
salvajes (pajaros. palomas,
otros) en contacto con el
ganado, la prohibicién de
visitas y contar con vestua-
rios y duchas. ropas, equi-
pos. lazos y material zoosa-
nitario exclusivo y limpio.

— Protocolos de manejo de los
animales durante el ordeno:
de la leche, los huevos o la
miel; de los animales en los
momentos criticos (gestacion,
parto. destete, traslados v
mezclas de lotes. llegadas a
la explotacion y traslados) y
de los trabajadares.

Control de medios de pro-
duccién. Diferenciaremos en
este apartado varias posibilida-
des.

— Definicion general de me-
dios de produccion a utilizar
y condiciones de suministro
del agua y los alimentos,
previendo: tipo de alimenta-
cion a utilizar, exigencias a
imponer a los proveedores y
sistema de almacenamiento.

— Control del agua de bebida
y limpieza, en origen, en los
depositos de almacén y en
los bebederos donde es con-
sumida.

— Control y seguimiento de
materias primas y piensos
destinados a la alimentacidn
del ganado. con un registro
de uso.

- Controles periddicos de
materias primas y piensos
que llegan a las explotacio-
nes, especialmente microbio-
logicos y de materias acti-
vas.

— Controles penddicos de las
camas del ganado.
Vigilancia y control de en-
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Son imprescindibles

el vallado perimetral,

los equipos de limpieza

y desinfeccitn de vehiculos.

44 mundo ganadsro

fermedades. El correcto segui-
miento de la situacion sanitaria
de una explotacion exige los
servicios permanentes de un
veterinario, que realizard visi-
tas periodicas para ver el esta-
do de salud de los animales.

Por supuesto se requiere lam-

bién:

— Control sanitario de todos
los animales que llegan a la
explotacion, en centros de
cuarentena, exigiendo garan-
tias sanitarias de origen.

- En los centros de cuarente-
na seran inspeccionados e
investigados para detectar
enfermedades de interés en
salud publica.

— EI veterinario registrard la
informacién de sus visitas
periddicas, de la inspeccion
de mataderos y de los anali-
sis realizados.

- Programar las vacunaciones

y tratamientos a aplicar en
el ganado. En relacion con
medicamentos es bdsico
cumplir la legislacion, atri-
buir responsabilidades de su
control a una persona, al-
macenar los productos co-
rrectamente y mantener un
registro permanente.
Programa de formacion con-
tinuada. Es imprescindible la
formacion continuada del pro-
pietario y de todos los trabaja-
dores. y su registro, en manejo
general, bienestar animal. bio-
seguridad y seguridad alimen-
taria.

Estrategia mon
sistema
En esta opcién el productor
acomete un proceso aclivo y

adaptado a su propia explota-

cion. realizando un autocontrol

permanente, especialmente de
aquellas fases del proceso pro-
ductivo en las que existe ma-

yor riesgo de contaminacioén o

aumento de la concentracion

de peligros. El sistema prevé
registros continuados, por lo
que puede ser auditado y cer-
tificado por empresas externas.

El sistema APPCC tiene

por objeto mantener bajo con-
trol el proceso de cria de los
animales, de mancra que se
reduzca significativamente el
riesgo de que el producto final
ponga en riesgo la salud de
sus consumidores. Su aplica-
cion requiere un plan:

1.- Preparacion. Como requisito
previo para aplicar un sis-
tema APPCC es preciso
haber implantado en la cx-
plotacion un conjunto de

practicas de manejo e
higiene denominadas
prerrequisitos, que per-
mitirdan ejecutarlo. Basi-
camente podemos asimi-
larlas a las que hemos
recogido como codigo
de buenas practicas.

2.- Aplicaciéon de los
principios del sistema
HACCP

- Realizacién de un
andlisis de riesgos.
Deben identificarse, para
cada explotacion, cual de
los peligros delinidos
pueden darse en la gran-
ja analhzada. y determi-
nar las medidas de con-
trol.

- Determinacion de los puntos
criticos a controlar (PCC).
Los PCC son las fases de
nuestro proceso productivo
en las que podremos elcc-
fuar los controles y evaluar
nuestro objetivo.

~ Establecimiento de los limi-
tes admisibles en las medi-
ciones aplicables en cada
PCC. Vendran dados por el
margen que permite mante-
ner dentro de la scguridad
al producto final.

- Establecimiento de un siste-
ma de evaluacion de cada
PCC. concretando tipo de
controles, frecuencia y res-
ponsabilidad sobre su real-
zacion.

- Medidas correctoras a adop-
tar en caso de superarse los
limites.

— Establecer los registros vy
documentacion necesarios.
— Vertlicacion del sistema,
demostrando que ¢s capaz
de lograr ¢l objetivo.
3.-Implementacion del sistema.
Podemos diferenciar la cla-
boracion del calendario de
implantacion. la actividad a
desarrollar por cada per-
sona, lormacion de todo ¢l
equipo, confirmacion de im-
plantacion de fases y verifi-
cacion. El sistema puede ser
sometido a cvaluacion y
certificacion externa por
empresa autonzada.
4.-Mantenimiento del sistema.
Incluyen la revision, actuahi-
7acion y su correccion.

Conclusiones

La sceuridad de los alimen-
tos es una condicion que cl
consumidor cxige. Todos los
agentes que conforman ¢l sis-
lema agroalimentano deben
garantizarla. No obstante, cada
dia con mas fuerza. la indus-
tria agroalimentaria demanda,
y exige o cstd dispuesta a
pagar mds por cllo, garantias
suplementarias sobre la scguri-
dad alimentaria de los produc-
tos de origen ammal. Sin dudla,
se trata de un estimulo para la
implantacion de sistemas quc
aporten ese valor anadido; ¢s
el caso de los codigos de buc-
nas prdcticas o de los esque-
mas APPCC.

Corresponde al sector gana-
dero. con sus organizaciones
sectoriales ¢ interprofesionales
al frente, junto a las Adminis-
traciones Pubhicas. abordar un
programa de modernizacion de
la produccion animal dingido
a la sceuridad alimentaria. Sin
duda benclictara a toda fa
sociedad, pero también a la
cconomia de las propias
cmpresas. Este es ¢l momento
mas adecuado para restaurar y
fortalccer la conlianza de los
consumidores ¢n los actuales
sistemas de produccion gana-
dera. que son la garantia de
futuro de las actuales explota-
ciones ganaderas.

Para cllo ¢s imprescindible
desarrollar un programa conti-
nuado de cducacion y forma-
cion de todos los agentes que
participan ¢n la produccion
ganadera, asi como paralela-
mente de los consumidores.



