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En la comarca
existen mas de treinta
empresas dedicadas a

la curacion.

CALIDAD
ALIMENTARIA

Valle de Los Pedroches (Cérdoba)

Marcas

Nueva Denominacion de Origen

JAMONES CON
NOMBRE PROPIO

PATRICIA SAN SEGUNDO. Célula de Promocion y Animacion.

a comarca cordobesa de Los Pedroches, de-

nominada por los arabes “Fash Al Ballut” o
Valle de las Bellotas, es un territorio de dehe-
sas ancestralmente sustentado por su agricultu-
ra y ganaderia, constituyendo la de cerdo ibé-
rico el segundo sector pecuario tras el vacuno,
con una produccién anual de mas de 120.000
cabezas para sacrificio en toda la comarca.

Sobresalen, entre los productos del cerdo ibé-
rico, sabrosos embutidos como chorizo, salchi-
chén, morcilla y relleno, pero sobre todo ja-
mones y paletas, que son base de una rica gas-
tronomia y de un sector que genera un alto
porcentaje de empleos en la comarca: mas de
30 empresas dedicadas a la curacién, algunas de
ellas muy pequefias y familiares y otras que per-
tenecen al grupo de las grandes empresas agro-
alimentarias como la cooperativa del Valle de
los Pedroches, COVAP.

Como una cuestion latente, se percibia la ne-
cesidad de reglamentacion de este sector y de la
busqueda de algun simbolo de calidad a modo de
catalizador del desarrollo integral del territorio de
Los Pedroches. En el afio 1986, a peticion de al-
gunos industriales de la zona, se baraja la posibi-
lidad de crear una denominacién de origen que
amparara sus piezas nobles de cerdo ibérico.

En 1991 se convoca, desde la Delegacion de
Cordoba de la Consejeria de Agricultura y
Pesca, la primera reunion formal con indus-
triales y ganaderos de la zona. Estas conversa-
ciones acabarian plasmandose en 1998 en el re-
glamento y reconocimiento de la Denominacion
de Origen del Jamon de Los Pedroches por

parte de la Junta de Andalucia. Este avance sin
embargo, no fue suficiente. Se plantearon difi-
cultades a la hora de la aplicacion de los cam-
bios en la sistemética de produccion de los dis-
tintos operadores del sector carnico que impi-
dieron el arranque inmediato de la DO.

Un comienzo dificil

Como alternativa para superar esta situacion,
ya en 2003 un grupo de 9 empresas fundadoras
asume la responsabilidad y la aportacion de cuo-
tas que permite la puesta en marcha del Consejo
Regulador de Los Pedroches, tutelado por la
Consejeria de Agricultura y Pesca, contratando
a Juan Luis Ortiz, Ingeniero Agrénomo, para
desarrollar las labores de gerente.““Al principio no
fue fécil; es complicado mentalizar a los carnicos”,
comenta Juan Luis Ortiz, refiriéndose a la labor
de informacion, sensibilizacion, coordinacion y
agrupacion de los productores de la zona.

Para la puesta en marcha de la Denominacion
de Origen de Los Pedroches, se establecieron
las funciones iniciales del Consejo Regulador
que consistian en primer lugar, en la elabora-
cién de los manuales de procedimiento y ma-
nuales de calidad necesarios para la tramitacion
de solicitudes de inscripcion en el Registro
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Comunitario de las Denominaciones de Origen
Protegidas. Fue necesario modificar el regla-
mento existente hasta entonces para adaptarse
ala UNE/EN/45011.

En segundo lugar, era conveniente la crea-
cion de una imagen-logotipo que identificase
alaentidad y que el consumidor percibiera co-
mo emblema de calidad. Por ultimo, también re-
sultaba obligatorio el inicio del marcaje de los
cerdos y del control de su produccion.

I

Desde el Consejo Regulador se
fomenta el desarrollo de las
ganaderias dedicadas a la cria 'y
reproduccion del cerdo de raza
ibérica pura

En la actualidad, ademas del gerente, confor-
man el equipo del Consejo Regulador un admi-
nistrativo y dos técnicos veterinarios encargados
de realizar, por una parte, las inspecciones en las ex-
plotaciones, y, por otra, el control en industria, su-
pervisando personalmente los procesos de elabo-
racion (salazon, equilibrado del salado, secado en

La ayuda de LEADER

Las actuaciones para la puesta en marcha de
la Denominacion de Origen han supuesto
una serie de gastos e inversiones que se han
podido afrontar gracias al apoyo econémico
de LEADER+, a través de ADROCHES,
Asociacion para el Desarrollo Rural de la
Comarca de Los Pedroches, que ademas de
subvencionar los gastos del registro de la ima-
gen-logotipo, asi como la compra de una bas-
cula movil para realizar el pesado de los cer-
dos, ha apoyado también la inversion del equi-
pamiento informatico y de mobiliario de ofici-
na para la adecuacion de la sede de la que dis-
pone el Consejo Regulador en Villanueva de
Cordoba, cedida por el Ayuntamiento de dicho
municipio. "No hablo sélo de ayuda econémi-
ca, que ha sido muy importante, sino funda-
mentalmente de su predisposicion a ayudarnos
a introducirnos en la comarca, a darnos a
conocer y a estar siempre dispuestos a echar-
nos una mano", comenta Juan Luis Ortiz cuan-
do se le pregunta por la colaboracién de
ADROCHES en este proyecto.
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secaderos naturales y envejecimiento
en bodegas naturales). El ciclo de pro-
duccion es muy largo, necesitando un
periodo de curacion de 24 meses.

Los cerdos se identifican indivi-
dualmente mediante un crotal meta-
lico, garantizandose asi la trazabilidad
que permite relacionar cada pieza in-
dividual con sus partidas correspon-
dientes. Los animales autorizados por
el Consejo Regulador son Ginicamente
los cerdos de raza ibérica pura 0 aque-
llos otros procedentes de cruces de raza ibérica
con Duroc Jersey, provenientes en todo caso de ma-
dres ibéricas puras, y que posean,como minimo,
un 75% de esta raza. Desde el Consejo se fomenta
el desarrollo de las ganaderias dedicadas a la cria
y reproduccion del cerdo de la raza ibérica pura
y de las técnicas encaminadas a la mejora de la
productividad de las piaras.

Etiqueta negra

Con respecto al producto final, quedan am-
parados bajo la DO de Los Pedroches jamones
y paletas de bellota, identificados con un pre-
cinto de color negro en su etiqueta cuando en
su fase final la alimentacion es exclusivamente
de montanera, y jamones y paletas de recebo,
con precinto de color rojo, cuya fase final de
alimentacion ha incluido montanera y piensos
autorizados por el Consejo Regulador.

Para la evaluacion de las propiedades organo-
[épticas, adquiridas como consecuencia del pro-
ceso de maduracion, el Consejo Regulador es-
tablece pruebas sensoriales y analiticas que con-
sidera indicativas de las caracteristicas tipicas del
producto como son: forma estilizada de los per-
niles, pezufia negra, color del rosa al rojo pur-
pura con grasa infiltrada en la masa muscular,
sabor poco salado o dulce, textura poco fibrosa
y un peso que ha de ser mayor de 4,5 kg en los
jamones y de 3,5 kg en las paletas.

En la actualidad la DO esta formada por mas
de 100 ganaderos y 16 industriales que esperan
que en este afio 2005 salgan al mercado las primeras
paletas como primer producto final garantizado.

Desde el Consejo Regulador confian en que
esta puesta en valor de un recurso autdctono,
sirva para impulsar un crecimiento vertebrador
en la comarca de Los Pedroches. Aun asi, reco-
nocen la necesidad de realizar una amplia cam-
pafia de promocidn y difusion que les abra la
puerta a los mercados. Los primeros pasos ya es-
tan dados. Ahora queda continuar la marcha.s%

m Asociacion para el desarrollo rural de la
comarca de Los Pedroches
Telf. 957 135 014
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Quedan amparados bajo
la DO de Los Pedroches
jamones y paletas de
bellota y de recebo.





