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Tan solo en siete poblaciones alicantinas

El jardin del Vinalopo

El sistema de embolsado hace que esta uva tenga la denominacion
de origen que la sitia ante el mercado como producto diferenciado
de alto valor gastronémico
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Cuentan que a principios de este si-
glo, una plaga asolé las producciones de
uvas alicantinas. Fue entonces cuando a
un vecino del Valle del Vinalopé se le
ocurrid la idea de proteger cada racimo
con una bolsa de papel. Al poco tiempo,
esta técnica venfa a demostrar que no
solo era eficaz contra dicha plaga, sino
que ademds también tenfa efectos contra

la fumigacién directa sobre el fruto, pro-
teccion sobre la climatologia y alteracién
beneficiosa sobre la fecha de maduracién
y calidad final del fruto.

En la actualidad, la seleccién varietal
y la perfeccién de la técnica del embolsa-
do han dado como resultado el que sélo
siete poblaciones alicantinas de todo el
mundo, Agost, Aspe, Hondo6n de los Frai-
les, Honddn de las Nievas, Monforte del
Cid, Novelda y La Romana, todas ellas si-
tuadas en el Valle del Vinalopd, produzcan
estas uvas bajo este sistema de embolsa-
do y tengan con ello la denominacién de

El visitante al Valle del Vinalop6 sdlo ve un jardin
de vinedos donde éstos y sus frutos se miman
hasta lo asombroso. Tras su recoleccion a primeras
horas de la manana para mantener su frescura de
salida, cientos de familias proceden al desembol-
sado, limpieza de algutin grano que pueda
desmejorar su aspecto y fras embalarlas son
comercializadas por firnas comercializadoras
tanto al mercado nacional como exterior

origen que les sitda ante el mercado
como producto diferenciado de alto valor
gastronémico.

Las variedades comercializadas son
dos. Desde septiembre a noviembre suele
ser la variedad Ideal o Italiana, solapan-
dose desde este ultimo mes y ya hasta
incluso enero con la variedad Aledo.

Estas variedades son embolsadas,
seleccionando sus mejores racimos, so-
bre el mes de julio. A partir de ahi, co-
mienza una maduracién més lenta, ho-
mogénea en todo el racimo, etc. que
hace desplazarse la venta del producto
fuera de su época tradicional, dando
como resultado el que se pueda dispo-
ner de una fruta tipica de verano en
otofio e invierno. Los productores sue-
len dejar que el follaje de las plantas
cubran dichos racimos embolsados pa-
ra una mejor proteccién de la luz solar
y con ello retrasar atin mds la madura-
cién de la uva. Un mes antes de las fe-
chas en que se pretende vendimiar, se
procede a la poda de estas ramas de for-
ma que los rayos solares incidan directa-
mente sobre las bolsas. A partir de en-
tonces, la uva adquiere un color y tama-
fio uniforme, una piel més fina y un sabor
mas exquisito. El visitante a la zona sélo
ve un jardin de vifledos donde éstos y
sus frutos se miman hasta lo asombroso.

Tras su recoleccion a primeras ho-
ras de la mafana para mantener su fres-
cura de salida, cientos de familias co-
mienzan cada dia su trabajo. Una vez
ya en sus casas o almacenes, proceden
al desembolsado, limpieza de algiin gra-
no que pueda desmejorar su aspecto y
tras embalarlas son comercializadas me-
diante firmas comercializadoras tanto al
mercado nacional como exterior.

El cruzar por este Valle, la autopis-
ta Alicante-Madrid que enlaza directa-
mente con la autopista del Mediterra-
neo, con acceso muy rdpido y directo
con aeropuertos como el de Alicante,
permiten una agilidad comercial en
grandes distancias que agradece sin
duda el consumidor final.
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