TOMATE

Tomates larga vida.

El «gen» de la larga vida estd revolucionando hadbitos,

¢ Si 0 no?

costumbres y economia de agricultores, mayoristas,
detallistas y consumidores de tomates.

Cortar tomates rojos de la planta un
solo dia por semana, preferir una
venta y el envio sin prisas, transpor-
tarlos en barco, entrar en la distribu-
cién alimentaria del receptor -cen-
troeuropeo, por ejemplo- finalmente
la venta del detallista al consumidor.
Todo ello con tiempo mas que sufi-
ciente es lo que permiten los tomates
de larga vida. Se colocan los tomates
en la nevera y auin duran varias se-
manas, siempre duros, frescos y ro-
jos. Ahora viene la cuestién ;toma-
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ES DIFERENTE
CUANDO TODAS ASPIRAN, ESTA SOPL
PORQUE ASi ES-MAS FACIL

tes de larga vida, si 0 no? No hay
otra respuesta que no sea el si.

El «gen» de la larga vida introduci-
do -segtin los datos que disponemos-
por investigadores de universidades
israelies estd revolucionando hébi-
tos, costumbres y economia de agri-
cultores, mayoristas, detallistas y
consumidores de tomates. Como
ocurre casi siempre, los intereses de
los unos no coinciden con las de los
otros.

Los cultivadores canarios de toma-

tes, por ejemplo, estdn encantados
con las nuevas variedades de toma-
tes de media y larga vida. Durante el
mes de abril de este afio, el tomate
canario se estaba vendiendo en los
mayores mercados centro y norteuro-
peos a precios por encima del todo
poderoso «Holland product».

Técnicos de empresas de semillas,
asesores de cultivo y agricultores ho-
landeses decidieron hace dos o tres
afios no cultivar en los invernaderos
del Westland y de otras regiones, to-
mates tipo larga vida. Ahora algin
periédico alemdn ha llegado a califi-
car que frente al tomate canario las
frutas procedentes de Holanda pare-
cen «tomates de agua».

Asi estan las cosas. El debate sigue
abierto para todos. Las perspectivas
de negocio del cultivador y depen-
diendo del mercado adonde quiera
acudir pueden ser contradictorios,
plantando tomates larga vida o bien
los hibridos tradicionales adaptados
a un mercado local.
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Tomates larga duracién:
la larga y media vida.

Tomatoes long shelf
life (tomates de larga
duracién) son varieda-
des de tomate a los que
se han incorporado un
gen durante la mejora y
que siendo recolectados
completamente  rojos
tienen frutos duros con
una vida en fresco de 7

semanas.
Actualmente hay ca-
sas de semillas que
disponen de este tipo
de material y estdn
seleccionando dos li-

neas de tomates larga |

duracion:
Larga vida, frutas de
duracién hasta 7 se-

manas,

Media vida: frutas
de 3 a 4 semanas.

En todos los casos la
recolecciéon de los to-
mates de la planta de-
be ser completamente
rojo.

Cuadro 1:
Tomates larga vida
1
. L | Resis-
Empresa | Variedad Descripcién | tencias . Frutos
WESTERN |W424 8-9 Frutos por ramillete L TMy Redondos sin
SEED Equilibrio masa F2 acostillado
foliar/frutos \ Lisos 3-4 I6culos
N Calibres M/MM
[ LN
LOTANO |7-8 Frutos por ramillete | TMV }Redondos ligeramente
Equilibrio masa F2 aplastado
toliar/frutos \ Lisos color rojo intenso
N Calibres My G sin
LV cuello verde
W456 TMV | Grandes
F2 Carnosos
\'
W477 TMV Grandes
F2 Carnosos
\
PIONER LEH-1019 |Variedad precoz \ Fruto tipo canario
F-1 Posibilidad plantacion F1y2 |Calibre MMy M
temprana (julio) TMV Ligeramente aplastados
Porte indeterminado 3-4 Léculos
Muy pesados
HAZERA |DANIELA |Planta fuerte y TMV | Calibres My G
F1 productiva \Y 4 Léculos
F1y2 |[Color rojo brillante
RIJK 72-29 RZ |Porte indeterminado ™ Color pintén
SWAAN Planta vigorosa de C5 Calibre MM
entrenudos \ Alta resistencia
Medios de vegetacion F2 microcrating
abierta |
MAGDA Porte indeterminado ™ Frutos multilocular
RZ Excelente capacidad de \ Ligeramente aplastados
cuaje F2 y muy resistentes al
Fr microrayado
Calibre MM
SLUIS & |[G.C. 793 |5-7 Frutos por ramillete ™ Calibre G
GROOT Se adopta bien a \" Sabor destacado
condiciones salinas F2
Minimo destrio N
ST
MONICA [8-12 Frutos por ramillete ™ Frutos redondos muy
(F-245) Minimo destrio \ uniformes
Hoja pequena que F Sabor destacado
favorece la fecundacién N
ASGROW |4278/91 Planta sana y vigorosa Tm Calibre M-G mantenido
Alto potencial productivo A hasta el final del cultivo
Facilidad de cuajado en F2
condiciones de bajas N
temperaturas

écnicos de empresas
de semillas, asesores
de cultivo
y agricultores holandeses
decidieron hace dos o tres
afnos no cultivar tomates
tipo larga vida. Ahora algin
periédico aleman ha llegado
a calificar que frente
al tomate canario las frutas
procedentes de Holanda
parecen «tomates de agua»

Nosotros en la revista Horticultura
y sobre todo en el suplemento Fru-
tas y Hortalizas vamos hacer de es-
te tema un asunto permanente. Los
técnicos responsables de las mejo-
res casas de semillas involucradas
en esta cuestién, nos han asegurado
que la mejor forma de abordarlo es
aclarando los conceptos y sobre to-
do informando del nuevo juego va-
rietal que se estd creando para el
cultivo del tomate. Procedentes de
la investigacion mds reciente existe
ya variedades de larga vida (entre 7
y 8 semanas) y otras denominadas
de media vida (entre 4 6 5 sema-
nas). Hay variedades de frutas re-
dondas, tamafio medio y entre 3y 5
16culos, hay otro material multilo-
cular y lo hay incluso, de fruto car-
noso.

Los agricultores hardn muy bien
en estar bien atentos a todo lo que
vayan anunciando las casas de se-
millas. La larga vida puede afectar
al sabor. Un abonado también, una
recolecciéon precipitada seguro que
es a costa de menos azicares pero
sobre todo una cadena alimentaria
y consumidores mal informados
pueden aborrecer al proveedor, la
marca y la variedad de semillas, si
entre todos no se encargan de ex-
plicar bien el nuevo concepto de
larga vida. El empleo de las varie-
dades de tomates larga vida afecta-
ra al rendimiento econémico de su

50

HORTICULTURA 88-MAYO'93



TOMATE

rocedentes de la

investigacion mas

reciente existe ya
variedades de larga vida
(entre 7 y 8 semanas) y otras
denominadas de media vida
(entre 4 6 5 semanas). Hay
variedades de frutos
redondos, tamafo medio y
entre 3 y S loculos, hay otro
material multilocular y lo
hay incluso, de fruto
€arnoso.

cultivo, y producird efectos diversos
en los mercados y entre los consumi-
dores.

Un grupo de periodistas especiali-
zados holandeses han visitado re-
cientemente Las Palmas de Gran
Canaria. Deben haberse quedado
sorprendidos -como nosotros- de la
calidad de los tomates que han vis-
to.

(Qué les dirdn a sus lectores?
(Fue un error no incorporar estos
tipos de variedades en la industria
del cultivo hidrop6nico de tomate
holandés? ;(Es una excusa valida
decir que se pretende la defensa del
buen comer y sabor del tomate?

La respuesta a si incorporar las
variedades de tomate larga y media
vida entre los cultivadores no pue-
de ser otra que el si. Sin embargo,
productores y operadores de horta-
lizas deben tener bien claro que
han dado un paso mas -muy signifi-
cativo por tratarse de la reina de
las hortalizas- hacia un concepto
global del negocio horticola en to-
do el mundo.

El lector puede empezar a imagi-
narse barcos enteros de tomates
viajando por el Atldntico y el Paci-
fico con destino hacia puertos cos-
teros norteamericanos y €uropeos.
También grandes camiones no frigo-
rificos desde las regiones cédlidas de
la geografia rusa hacia sus capitales
como Mosci, que podrdn ofrecer a
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Mecanismos de conservacion en el tomate.

Los actuales medios
de manipulacién del
tomate, las distancias
entre los centros de
produccién y los de
consumo, asi como
los sistemas de distri-
bucién y los hdbitos
de compra del consu-
midor se traducen en
unas exigencias parti-
culares en lo que a
consistencia y conser-
vacién del tomate se

refiere.
Las variedades em-
pleadas idltimamente

nos permitfan una
conservacion entre |
y 2 semanas, cuando
las variedades -cldsi-
cas no pasaban de 7
dias.

En la actualidad nos
encontramos con una
serie de variedades
que vienen a solucio-
nar el problema de la
conservacién, con una
duracién que oscila
entre 2 y 4 semanas
segin el mecanismo

de mejora que se haya
utilizado, a saber:

A)-. Introduccién de
un gen Long Shelf Li-
fe (rin, nor u otro)
que confiere una con-
servacién de 3 a 4 se-
manas y que en la ma-
yoria de los casos ac-
tia en detrimento de
las caracteristicas or-
ganolépticas del fruto
(color, sabor, textura).

B)-. Acumulacién de
genes que influyen en
la conservacién: espe-
sor de la piel, grosor
del pericarpio, estruc-
tura del fruto, nimero
de l6culos, espesor de
las paredes internas,
etc., con lo que se es-
tdn obteniendo varie-
dades con una dura-
cidn de 2 a 3 semanas,
conservando al mismo
tiempo las caracteris-
ticas requeridas por el
consumidor.

C)-. Estan en curso
trabajos que apoydén-
dose en biotecnologia

permitirdn actuar so-
bre los mecanismos
que condicionan las
actividades enzimaéti-
cas que rigen la evo-
lucién de la madura-
cién y en consecuen-
cia la conservacién
del tomate.

Se puede concluir,
que en la actualidad
existen diferentes me-
didas que solucionan
el problema de la con-
servacién del tomate.
Se trata, ahora, de ele-
gir aquellas varieda-
des que adapténdose a
las condiciones de ca-
da expedidor, permi-
tan satisfacer a la vez
las exigencias del co-
mercio y los gustos
del consumidor.

Redaccién
Informaci6n en base a
la opinién recogida

entre varios técnicos
de casas de semillas.

su poblacién un consumo de tomate
durante todo el aflo. Muchos paises
con infraestructuras de transporte y
distribucién deficentes -debido a la
larga vida de los nuevos tomates-
van a comer mucho mds tomate que
hastaahora durante todas las estacio-
nes del afio.

Por otra parte el comercio inter-
continental de esta hortaliza puede
crecer considerablemente y paises
como Sudéfrica, Japén, Argentina,
Méjico, Estados Unidos, Marrue-
cos, etc. Paises productores y con-
sumidores van a verse involucrados
en estos cambios de tendencias pro-
ducidos por la mayor duracién de
los tomates.

(Arrasardn los nuevos tipos de to-
mates a las variedades tradiciona-
les y a las familias de hibridos de
los catdlogos actuales de las empre-
sas de semillas? Seguramente que
no. Sin embargo, la respuesta la
van a tener los agricultores junto

con los técnicos de las empresas de
semillas. Cada vez serd mas impor-
tante establecer un didlogo que tenga
en cuenta al consumidor. Para una
agricultor situado cerca de Barcelo-
na o a 5 horas de camién de Madrid,
parasus intereses econémicos, segu-
ramente pueda ser cara al futuro cui-
dar muy bien el buen comer de ma-
drilefios y catalanes, por poner un
ejemplo. Otro dia podriamos hablar
de cdmo. Por hoy, alegrarnos que a
partir de ahora los tomates solo hace
falta recolectarlos un dia por sema-
na, ¢l sdbado y domingo fiesta como
ha de ser y por adicién, en la nevera
también van a durar mds. En el su-
plemento Frutas y Hortalizas se
hablard mucho de estas cosas y alli
opinardn expertos.
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