
REPORTAJES 

Preservación 
calidad. 

Todas las enfermedades postcose- 
cha de  los cítricos pueden ser con- 
troladas por fungicidas y técnicidas 
conocidos pero, desafortunadamente, 
algunos de estos productos se en- 
cuentran todavía en fase experimen- 
tal y otros no se hallan disponibles 
en el  mercado d e  algunos países, 
bien porque aún no han tramitado el 
registro obligatorio, bien porque no 
lo renovaron, por diversas causas, en 
SU momento. 

Con esta conclusión final, el pasa- 
do 20 de octubre tuvo lugar en el 
centro Lluis Vives de  Valencia la 
conferencia «Presente y futuro de  la 
Citricultura en el mundo», acto pa- 
trocinado por la empresa Tecnidex, 
que contó con una de las autoridades 
mundiales en la materia, el Dr Ec- 
kert, catedrático de  la Universidad 
de  California, cuya disertación pasa- 
mos a detayar seguidamente. 

Frutos Sanos. 
Es importante recordar que,  cuando 

un fruto llega podrido hasta el mer- 
cado,  una considerable inversión fi- 
nanciera se va a la basura: recolec- 
ción, confección, almacenamiento y 
transporte. Todos sabemos, además, 
que durante el  tiempo que transcurre 
entre recolección y consumo, los fru- 
tos sufren importantes pérdidas por 
ataques fungicos. Estas pérdidas son 
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muy variables y dependen de  mu- 
chos factores: zona de  producción, 
variedad, condiciones climatológicas 
(sabido es que según llueva, o no. 
habitualmente en verano, en un país, 
las enfermedades postcosecha ad- 
quieren problemáticas diferentes), 
daños en el fruto durante la recolec- 
ción, y otros. 

Tampoco debemos olvidar que los 
tratamientos con fungicidas nunca 
tuvieron como objetivo sustituir una 
manipulación cuidadosa de  los fru- 
tos, ni el buen saneamiento de los al- 
macenes. Para el mantenimiento de  
la vitalidad del fruto es imprescindi- 
ble que los ambientes sean los ópti- 
mos, tanto en el almacenamiento co- 
mo en el transporte. Unido a ello, 
también hemos de  tener en cuenta 
que,  en el almacén, el nivel de  inó- 
culo de  microorganismos patógenos 
ha de  atenuarse a través d e  pertinen- 
tes prácticas sanitarias. Dado además 
que el número de  esporas resistentes 
a cualquier fungicida aumenta en 
proporción directa al número total 
de  esporas presentes en el  almacén. 
Para el Dr Eckert, además, el fruto 
debe estar fisiológicamente sano 
desde su origen y ha de  manupilarse 
con un especial cuidado, tanto en la 
fase de  recolección como durante el 
acondicionamiento. 

Respecto a los métodos de aplica- 

ción de  los tratamientos fungicidas 
después de  la cosecha, los más efica- 
ces son aquellos que  mojan comple- 
tamente el  fruto con la suspensión. 
La norma, cuanto más agua mejor, 
sigue dando, en general, excelentes 
frutos. Así, los principales métodos 
de  aplicación utilizados actualmente 
son el  drencher -inundación- y la 
pulverización de  suspensiones de  los 
fungicidas en agua o en formulacio- 
nes de  cera. 

Con todo, e s  importante recordar 
que  toda aplicación fúngica ha de re- 
alizarse en las 48 horas siguientes a 
la recolección, cuando el riesgo de  
infección es  máximo. 

Estrategia de combate. 
Sin olvidar lo apuntado anterior- 

mente, la estrategia para reducir pér- 
didas por podredumbres ha de  in- 
cluir, en opinión del Dr Eckert, pro- 
cedimientos que, 

- Disminuyan el  número d e  esporas 
en el ambiente: 

Han de  ser controlados los insectos 
(moscas de  la fruta, polillas) que  
succionan el fruto y lo contamian d e  
hongos malignos, ya que es muy di- 
fícil luego su extinción con trata- 
mientos postcosecha. Por otra parte, 
aunque sea una práctica que, debido 
a su carestía, no goce d e  excesiva 
popularidad, está comprobado que la 
eliminación d e  la madera muerta d e  
los árboles, as í  como d e  los frutos 
caidos al suelo,  reduce el  inóculo d e  
Diplodia y Penicilium. evitando la 
contaminación de  los frutos. 

Otro ejemplo lo constituye la po- 
dredumbre por Alternaria, uno d e  
los principales problemas en todas 
las zonas d e  producción, cuyas espo- 
ras viven saprofíticamente sobre las 
partes muertas de  la planta hasta que 
son transportadas por el viento a los 
frutos en desarrollo, quedando atra- 
padas en el cáliz. 

Finalmente también podemos ha- 
blar del aguado, o podredumbre par- 
da,  causado por varias especies de  
Phytophthora que crecen en el suelo 
del huerto hasta que, con la lluvia, 
son salpicadas hacia los frutos de la 
falda del árbol,  pudiendo afectar el 
fruto en cualquier parte d e  su super- 
ficie. Una buena protección contra 
este hongo es pulverizar el  suelo y la 
parte baja d e  la copa, antes de  la es- 
[ación lluviosa, con un fungicida cú- 
prico. 
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Fungicidas. 
Partiendo siempre desde la expe- 

riencia californiana del Dr  Eckert y 
según lo expuesto en su conferencia 
del pasado dla 20 de octubre, cinco 
son los fungicidas que actualmente 
atacan con mayor eficacia la proble- 
mática de los hongos en los cítricos: 

- Ortofenilfenato de sodio. 
Utilizado ampliamente en los últi- 

mos 30 años para controlar las enfer- 
medades de los cítricos después de 
la cosecha. Tras el enjuague del fru- 
to tratado con agua, se eliminan la 
mayor parte de sus residuos, mien- 
tras en la parte dañada del fruto su 
efecto continúa, inhibiendo el desa- 
rrollo de patógenos. Es un biocida de 
amplio espectro moderadamente efi- 
caz contra Penicillium y Geotri- 
chum. 

- Tiabenzadol. 
Fungicida bencimidazol notable- 

mente eficaz tanto en las podredum- 
bres por Penicillium como en las po- 
dredumbres pendunculares por Di- 
plodia y Phomopsis. 

- Benomilo. 
De la misma familia del Tiabenza- 

dol, se desenvuelve con bastante efi- 
cacia en su mismo campo, pero 
mientras aquel es compatible con 
formulaciones alcalinas, el benornilo 
no, ya que se inactiva bajo estas mis- 
mas condiciones. 

- Imazail. 
De la familia de los imidazoles. Al- 

tamente resolutivo en el control de 
Penicillium, incluso de cepas resis- 
tentes a los bencimidazoles. Modera- 
damente eficaz frente a Diplodia, 
Phomopsis y débil frente a Alterna- 
ria. Su problema reside en la falta 
total de control ante Geotrichum, Al- 
ternaria y Colleotrichum en los fru- 
tos cítricos. 

- Bifenilo. 
Caído en desgracia tras su desapari- 

ción del mercado norteamericano, al 
serle denegada la renovación en el 
registro, y cuestionado en muchas 
otras zonas citrícolas debido a la re- 
sistencia que muestran muchos mer- 
cados a consumir frutos tratados con 
él, el bifenilo era hasta hace muy po- 
co el último tratamiento fungicida 
que se aplicaba a los frutos cítricos 
en Estados Unidos 

Francesc Caballero. 

Otro año, 
la CcFira mercat 

de Igarbre, la planta, 
la flor i el jardb. 

El pasado 3 de febrero tuvo lugar 
en la localidad barcelonesa de Mata- 
r6 la «XV Fira mercat de I'arbre. la 
planta, la flor i el j a r d í ~ ,  organizada 
por la Asociación de Amigos de las 
Flores y las Plantas de Mataró. Una 
feria comercial donde, como viene 
siendo tradicional, los visitantes pu- 
dieron admirar y comprar árboles, 
plantas y flores, asf como comple- 
mentos y servicios, calculándose el 
número de visitantes en unas 
150.000 personas, llegadas de todo 
el ámbito de comarcas cercanas, una 
cifra ya consolidada en anteriores 
ediciones, que asegura convocatoria 
tras convocatoria el éxito de la feria. 

Simultáneamente tuvo lugar tam- 
bién la «IV M o s t r a ~  y el concurso de 
bonsais, «IV Copa del Maresme». 

Mataró con sus «Fires de Febrer» 
es una fiesta y con ellos la ciudad 
entera rinde con su participación un 
sencillo y a la vez económico, home- 
naje al sector hortícola. 

El buen ambiente 
de la Fira Mercat de I'Arbre, 
la Planta, la Flor i el Jardi, 
reinaba en cada uno de los rincones 
del recinto. 
Es agradable observar 
que todavla existen 
las ferias locales 
donde los comerciantes 
del sector tienen interés 
especial en hacer llegar 
y vender directamente 
sus productos a los consumidores 
más próximos. 

El ejemplo de la fira Mercat de Ma- 
taró pone de manifiesto que s610 un 
sector que sabe vender sus productos 
a sus consumidores más próximos 
van a tener posibilidades de desarro- 
llar su oficio. 

O 

La Redacción. 
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