
<< U n a  vez cortada la/lor, por el productor, 
se transporta hasta la cámarafngonj?ca 

de la Cooperativa en que se halla inscrito. 
Ahíse dispone de cámaras perfectamente 

adecuadas en temperatura 4-5" C y de 
humedad un = 85 %. 

Factores que pueden influir 
en la conservación de las rosas cortadas 
y las soluciones que se han adoptado en 
Tenerife (FLORITESA). 

Introducción 

Trabajamos en una Cooperativa de 
2" grado, formada por cinco Coopera- 
tivas de primer grado. Estas Coopera- 
tivas agrupan a 190 Productores que 
cultivan una superficie total de 60 
hectáreas de cultivo de rosas, la gran 
mayoría bajo plástico en invernadero 
de construcción muy sencilla. 

Se comercializan flores todo el año 
aunque la zafra propiamente dicha va 
desde mediados del mes de septiem- 
bre hasta los primeros días de junio, 
que es la época del ano en que los 
precios de los mercados se hacen in- 
teresantes; por lo  que debemos ma- 
nejar rosas cortadas desde los meses 
septiembre, octubre, que en Canarias 
son bastante calientes, con tempera- 
turas de hasta 38 á 40" C, dentro de 
los invernaderos, los meses de no- 
viembre, diciembre, enero, febrero y 
marzo que son más frescos por lo que 
la manipulación es un poco más co- 
moda y volviéndose a repetir las altas 
temperaturas en abril, mayo y junio. 

Debido a nuestras condiciones de 
luminosidad y temperatura, tratamos 
de hacer un  cultivo rentable sin apor- 
te energktico y con una regulación 
climática rudimentaria lo  cual expone 



<< H emos conseguido mediante estos procedimientos, 
queflores empaquetadas en cámarasfngon'j?cas 
se les alarge s u  periodo de envejecimiento. 
Estimamos que el tiempo útil de almacenamiento 
no debiera superar los 6-7 días. >> 
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el producto antes de recolectarlo a 
irregularidades climáticas que cau- 
san algunos fenómenos de variación 
morfológica y velocidad de apertura 
que incide en el manejo del producto. 

Salud Vegetal 

Hay que distinguir en este apartado 
dos aspectos fundamentales por un 
lado la sanidad patológica y por otra 
Darte la sanidad desde el punto de 
l is ta de la nutrición y manejo cultu- 
ral. 

Es obvio que para concurrir a un 
mercado exigente como es el de la 
flor cortada, el producto debe estar 
libre de todo tipo de patógenos y pre- 
sentar un  desarrollo normal para la 
variedad que se comercialice; sin em- 
bargo el efecto de plagas o enferme- 
dades anteriores a la producción co- 
mercial tiene consecuencias negati- 
vas para la presentación y vida de la 
flor cortada. 

Desde el punto de vista de la nutri- 
vión es muy  importante que el vege- 
tal tenga un  buen desarrollo promo- 
vido por un  sistema de cultivo racio- 
nal en cuanto a la fertilización y ma- 
nejo cultural. 

Estos aspectos de salud vegetal es 
un capítulo que hemos venido con- 
trolando desde hace cinco años por 
medio de visitas semanales de nues- 
tros técnicos a todos y cada uno de 
nuestros productores. 

Influencia climatologica durante la 
zafra 

Vamos a ver aspectos de la climato- 
logía que influyen en el corte y con- 
servación de las flores. 

La duración del día es un factor im- 
portante, pues además de la influen- 
cia que tiene sobre la fotosíntesis y 
los bioritmos de la planta, el simple 
hecho de que el número de horas de 
luz y por consiguiente de altas tempe- 
raturas sea grande a lo largo del día, 
hace que la velocidad de apertura de 
la flor sea alta y como consecuencia 
de ello se obliga a realizar el corte de 
flor como mínimo dos veces al día; 
también se observa que la flor ad- 
quiere un estado de madurez muy 
pronto por lo que el tamaño del botón 
se reduce. 

Con días cortos la velocidad de de- 
sarrollo de la flor es más lenta, por lo  
que el botón es mayor y está mejor 
formado. 

La intensidad de luz es u n  factor 
que está muy correlacionado con la 
duración del día en su efecto sobre 
los vegetales, perr ella sola será 
causa de problemas de coloración de 
pétalos no deseada o decoloración 
(Sonia, Golden Times, etc.). 

La humedad en Canarias es baja 
por el día siendo normales valores 
diurnos entre un 30 a un 70% de hu- 
medad relativa, lo que hace que los 
niveles de evapotranspiración sean 
altos, por la noche la humedad relati- 
va alcanza muy frecuentemente el 
100% de humedad o valores muy 
próximos (clima marítimo) lo que 
produce en esas ocasiones el desa- 
rrollo de enfermedades, de las cua- 
les, la más importante para nuestro 
tema de trabajo es la botritis cinerea 
en pétalos, que aparecen como pe- 
queñas manchas blanquecinas y que 
terminan pudriendo toda la flor si se 
embala, perdiéndose todo el interés 
comercial. 

La ventilación es un factor funda- 
mental en cultivo bajo plástico para 
regular temperatura y para renovar el 
aire de estos recintos en los que viven 
los vegetales (enrarecimiento en CO 
etc.). 



Este factor tiene en Canarias una Ocurriendo que si se corta una flor suelen tener un ritmo de apertura 
regulación automática pues tenemos sometida a stress, a priori se está li- lento Y admiten ser cortadas en un es- 
vientos suaves de una manera casi mitando la vida de esa flor cortada, tado de avanzado. tmemos 
constante y estamos sometidos a las por lo que recomendamos cortar en problemas con flores de menor 
brisas marítimas. Desde luego, Cuan- 1,s horas de la mañana o de la tarde, y número de pétalos y botones peque- 
do falta el viento sufrimos algunos que la flor una vez cortada se lleve a 

 OS, en 10s que se hace muy difícil de- 
percances. finir el momento del corte y el manejo 

un lugar oscuro y de la flor cortada se hace enorme- 
Otro aspecto climatológico que donde el ritmo respiratorio baje, sien- mente comp~ica~o~ 

tiene gran importancia es la difere,,- do cada vez más frecuente cámaras 

c;a de temperatura día que frigoríficas a pie de cultivo, o un  
Aparte del tamafio, número de pé- 

normalmente está entre 20 y 25" C, de transporte muy rápido hasta la cama- talos y morfología del botón floral, 
temperatura, este fenómeno por si ra del centro de selección. que son característicos de cada va'rie- 
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mismo es causa de la aparición de co- 
loraciones extrañas en los bordes de 
los pétalos que la mayoría de las 
veces hacen que el producto se de- 
precie mucho. 

Como consecuencia de bajo índice 
de humedad y de altas temperaturas 
la planta sufre stress hídrico que será 
más o menos intenso en cuanto los 
valores se alejan de los Óptimos para 
estas plantas. 

El stress hídrico es aumentado 
cuando el substrato que soporta al 
cultivo y la solución nutritiva poseen 
altos niveles de salinidad. 

Variedades 

Hasta ahora hemos hablado de 
rosas en general, pero hay diferen- 
cias notables en la vida de la rosa cor- 
tada según sean las variedades. En 
general hay menos problemas con 
flores de gran número de pétalos que 

dad, también cada rosa cortada ten- 
drá su vida influída por otras dos ca- 
racterísticas que son importantes 
para cada variedad: 

Por una parte el grosor de los tallos 
y por otra parte la longitud; estos dos 
factores son determinantes y no es 
difícil de entender que tallos con un 
buen grosor y un buen tamaño van a 
soportar bien los fenómenos de se- 
nescencia después del corte, pues la 
cantidad de reservas es mayor que en 



tallos débiles y cortos, éstos últimos 
sufren antes la fatiga y abren la flor 
prematuramente, además, con fre- 
cuencia,de forma diferente a como se 
abren las flores sobre tallos bien con- 
formados. 

La longitud y el grosor definen el 
((peso)) de la flor concepto este cada 
día más introducido en los estudios 
de los procesos post-cortes de las flo- 
res. 

(por muerte calcular ó desnutrición), 
y asegurar la posterior apertura del 
mismo. 

No todas las variedades se cortan 
con igual punto de apertura, por lo 
tanto se debe flutuar el mismo en fun- 
ción de: la variedad, exigencia del 
mercado, condiciones climatológi- 
cas, etc. 

Este último punto es muy impor- 
tante, puesto que la flor una vez cor- 
tada continúa su evolución normal de 

Importante es que la flor esté fuera 
de ellas el mínimo tiempo posible du- 
rante su manipulación (selección, 
confección de ramos, empaquetado, 
etc.), e incluso que la carga y descar- 
ga se halle ubicada en lugares cerca- 
nos a las puertas de las cámaras, así 
evitaremos la deshidratación y evolu- 
ción del punto de corte. 

Para el transporte a las Cooperati- 
vas y Aeropuerto, este problema lo 
hemos subsanado mediante una red 
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Manejo de las rosas cortadas 

Teniendo en cuenta las considera- 
ciones anteriormente expuestas, ne- 
cesitamos mantener e incluso corre- 
gir al máximo ciertos factores que 
abocarían al envejecimiento de las 
rosas cortadas. 

Apertura del botón floral. 

Es muy importante el cortar la flor 
en el punto idóneo de perfecta forma- 
ción para evitar la caída del botón 

crecimiento hasta otros grados de de camiones frigoríficoc perfecta- 
apertura. mente adecuados en temperatura y 

humedad. 
Temperatura y humedad 

Una vez cortada la flor, Por el Pro- Calidad de  agua (pH y conductividad) 
ductor, se transporta hasta la cámara 
frigorífica de la Cooperativa en que se Son dos factores a tener muy en 
halla inscrito. Ahí se dispone de cá- cuenta en la conservación de las 
maras perfectamente adecuadas en rosas. Desgraciadamente la calidad 
temperatura 4-5" C y de humedad un de agua en Tenerife no es del todo 
= 85%. El control de estos valores se perfecta por la salinidad presente en 
realiza periódicamente a lo largo del la misma: (pH elevado y conductivi- 
día. dades que supera los valores norma- 



les para este tipo de cultivos). 

Un estudio realizado en zonas loca- 
lizadas de la isla, revelaron estos 
datos: 

Floritesa 
Zona Norte 
Canal Intermedio 
Zona Sur 
Zona Nort-Oeste 

Cond. = 0,65 mlcm. 
Cond. = 0.14 rnlcm. 
Cond. = 1.05 mlcrn. 
Cond. = 1,07 mlcm. 
Cond. = 0,90 mlcm. 

Asepsia dw i a i  Miiiarai 

Las cámaras frigoríficas son ade- 
cuadas Dara la a~ar ic ión de ciertos 
hongos,'sobre todo si de las que se 
disponen son de grandes dimensio- 
nes. 

supera en ocasiones los valores teóri- Regularmente utilizamos medios 
Naturalmente están re- tos normales de hasta 500 pp.m. Por de desinfección y f"migaci6n. con 

feridOs al agua que en lo tanto es necesario no exponer la Vinclozolina y Tiabendazol, eliminan- 
donde introducimos los tallos flor cortada a temperaturas do así la botrytis, etC. 

de la flor una vez cortada. res a 25" C ni más de dos días en SO~U- A] disponer también de un equipo 
Se evidencian diferencias en cali- ción. En cámaras frigoríficas no de regeneración de aire en continuo, 

dades entre la Zona Norte y Sur, e in- hemos observado estos efectos de evitamos que desprendimientos de 
cluso dentro de una misma zona en posibles deterioreos en tejidos. ciertos gases nocivos (etileno, COI, 
pozos. según las altitudes, ya que en ?Hemos utilizado este sistema de dañen a las rosas, claramente sensi- 

limites de y por im~reg- conservación de rosas desde el año bles al mismo. 
naci6n de agua de su salinidad 1.977 con resultados altamente satis- limpieza de suelos y paredes se es muy elevada. factorios (a todos 10s niveles floricul- efectúan diariamente mediante 

La climatologla es importante pues tores Y cooperativas). todos tradicionales. 
en estaciones secas aumenta a su vez para un mayor rendimiento dispo- 
el PH y salinidad debiendo realizarse nemos de un equipo desmineraliza- Adecuación de humedad y tempera- 
~~I-Itroles periódicos de las mismas- do, que nos reduce posibles interfe- tura de la flor embalada 

Nuestros estudios nos indican que iónicasl logrando Al disponer de un sistema Filacell, 
a pH de valores comprendidos entre hasta 40 veces este preparado- podemos embalar la flor cortada, en 
3,5 - 4.5 se mejora la absorción de Igualmente es fundamental, utilizar seco, para ello disponemos de cajas 
agua por la flor. agua clara en cubos, así como 1im- perfectamente adecuadas a este sis- 

efecto lo conseguimos aña- piarlos para evitar obstrucciones en tema. e in~ectandoles una corriente 

diendo un ácido (ácido cítrico) que a los vasos internos de la flor cortada y de aire de 0 3  - 1~5" C Y hurmdad del 

su vez actúa como nutriente. La canti- consiguiente caída del botón por des- orden: 96 - 99%. conseguimos que en 
,,i,J --A- -abnrn 40 minutos bajemos la temperatura 

dad a añadir varía lógicamente con el 
tipo de agua, según zonas. 

de la flor ya empaquetada de 20" C á 
4" C, que sería la media que prevalece 
en el resto de la cámara. 

Asepsia de la solución 
No disponiendo de este sistema, se 

Surge un inconveniente que en requeriría de hasta 24 horas para con- 
medios ácidos pululan rápidamente seguir el mismo efecto. 
microorganismos (bacterias, hon- Conclusiones 
gos, etc.), estos efectos se corrigen 
con: Hemos conseguído mediante estos 
a) Sulfato neutro de 8- procedimientos, que flores empa- 
hidroxiquinoleína, el cual es un fungi- quetadas en cámaras frigoríficas se 

cida y bactericida más hcido, en canti- les alarge su periodo de envejeci- 
dad de 200 pp.m. miento. 
b) Sulfato de aluminio, tambibn ácido Estimamos que el tiempo Útil de al- 
y que actúa como bactericida a razón macenamiento no debiera superar 
de 150 pp.m. los 6-7 días. 
c) Sacarosa como nutriente a razón 
de 100 pp.m. (un exceso es perjudi- Y mencionaremos últimamente 

cial por producir amarilleo en hojas y que con la solución conservadora se 

quemaduras). ha podído relentizar la evolución de 
la apertura de la flor cortada, sin per- 

Debído al alto valor del pH de esras juicio de su proceso normal posterior 
aguas', la cantidad de cítrico a añadir en los mercados. 9 


