
Ampliemos conocfmientos

Cada vez resulta más importante ofrecer un producto de calidad al consumi-
dor. Las campañas están muy bien, la carne de conejo es sana y de gran valor
nutritivo, pero dentro de esta carne hay mucho por hacer para llegar al conoci-
mento de los resortes de esta calidad y ofrecer al público un producto verdade-
ramente bueno.

No es de extrañar que en la 5. a Jornada de Investigación Cunícula de Francia
(diciembre 1990) se dedicase especial atención a la «Carne de Conejo» como
una unidad importante e independiente junto con otras materias más «tradi-
cionales»-. Los cunicultores estamos compitiendo en un mercado de carnes
muy variado, pero el futuro puede ampliar esta competencia a animales forá-
neos, carnes congeladas o refrigeradas de la misma especie, y el arma para pro-
moción es sólo una: LA CALIDAD.

Desde estas páginas queremos dar unas pinceladas sobre lo que es la calidad
de la carne de conejo que entendemos por carne de conejo que entendemos
por CARNE DE PRIMERA.

Factores que influyen
en la calidad del conejo

EI con ► j0 es un herbívoro mc)-
n<)gástriro quc tienc la prc)picda(1
cíe revalOrizar los fc)rrajes. Si sc
cría en huenas cclndiciOnes, y se
tienen en cucntan las exigenrias
nuu^icionales en te)rnO al 20 % c1e
prOtcína, su rencíimientc) es iní'c-
rior al ^iel pollO de carne
-22-23 %- pero superiOr al cer-
do - I 6- I 8%- O al ternerO
-S- I 2%-. EI cc)stO en energía
e1e las proteínas ^icl rOn^jo es dc
0,44 MJ/s;. Ic) cual es internledic)
cntrc cl p(>Ilo y el cerdo, pero cla-
1'anlellle InfCllOr d IOS rllllllallleti.
La prolificiciad, cficacia alinlenti-
cia y a^laptación hacen que la cría
(1el cc)ncjo sea posiblc en nume-
rc)sas cc)ndicioncs y paíscs del
mundo. En IOS países drsan'OIla-
c1os, en los cuales la cobertura ^ic
protcínas de c)rigen animal se ha-
Ila satisfecha, la rrianza se halla
l'Il cldra COIllpelenCÍa C011 OCraS
carnes, siendO objetc) de un pú-
hlico selectivo, el cual Opta por
la calidad.

La carne de conçjo de crianza,
c)bteni^lo a partir dc explOtacio-
nes especializadas, tiene claras
ventajas sc)bre otras carncs, y
aun(fue su uso sea considerado
u'a(licional, se trata de una eurne cla-
ramente inscrita dentro de los pará-
metros de la nutrición mvderrra.

Hay una evidcnte prc)fesiOnali-
zacicín de Ic)s prOductc)res, que
ca(ia vez se muestran nlás inte-
resadOs para establccer rma cla-
sificacic^n de calidad o rcrtifica-
ci(ín. La calicla(1 dcl cc)nçjO es
inciiscutible, perc) puede acrecen-
tarse mediante íactores genétice)s,
dllllll'IIIICIOS, lie Illalll'JU y 1e1110-
IbgicOs. La cali(1ad (iel cc)nejc) es
rvicirnte, pero reyuiere tma pro-
mocibn y ^iifusibn adecuada.

En la calidad (ie la carne dcl
conejc) int1uyen: el pesO a la ma-
tanza, la precOCidacl de la estir-
pc, la línea dc rrrcimicntc), la
raza estirpe o varieclad, el nivel
alimenticio, la composición dcl
plells0, la COIT1pOSICl011 (ie las 4;rd-
sas y la e(laci al sarrit^iric).

AI margen de los fartOres rela-
cionacic)s cc)n rl cunicultor, hay
otrOs puntc)s dis;nos de conside-
racicín, unc) c1c cllc)s es la t^cnica
de n)<^tanz^^.

Matanza para carne
de calidad.

La técnica de matanra puecie
a['ectar la ralidacl, pues int1uye rll
: rendimientO, aspecto (ir la ca-
nal, calidaci higiénica y presen-
tacicín.

La dieta y el transporte alteran
cl rcndimiento en canal. EI n-ans-
porte rausa slress y t^ati^;a y

aunlenta la capaci(1ad (1c ahwr-
CIU11 (il' d^lla pUl' Ids lalldles, lies-

pu^s (1rl lava(1O prr^ iO a la cc)n-
s;rlaciún. Esta c^^raiterístira
pusihlenlente sea (lrhi(ia a la rlr-
vacicin clel pH n)uscular.

Lc)s sistentas ( ie atur(linlicntc)
Ill) parell•Il dlelldl a Id ldlllídli

(iel nlúsiulc), estu(ii^ín(ic)se hc)}^
Ic)s sitrn)as n)^ís i(lcíncus (1r prc)-
pc)rciun^tr ranales hi^;irniias ^ll
iOnsnl,li(íOI-.

La relrií;cracicílt c1e las ranalrs
es r^ípi(ia, m^ixinle al nu (1i^pc)-
nrr cl anintal dc una ic)hertlu'a
a(lipc)sa muy inlpc)rtante. Cuan-
lic) SC sOlnCle Id Callle d rl•fl'I,L;Crd-

ĉ IOn d 5° ^, ĉ l)Il dlredl'll)Il d 3O

► m./scguncic), a!as l horas la tc•m-
peratura interna de^l nrrísculo c•s ^^c• 7`'
C, el enfrianlirntO ciue cOnleva
una evapuraci(ín (1e a^ua (1e la
r.Ona superfirial, lo cíue sií;nifii^t
una prrrdi(1a (iel 2 ^%, (1e pesO
aprc)xima(lamente clesde el mc)-
ItlelllU IlllllelílalU d Id IlldlallZd
p^r(licias puecíen variar rn fun-
ri(ín (1c la tenlperatura, vclOii(1ac1
liCl alrl' e hl^rl)Illl'll'la. f.l)s lydld-
mientc)s c1e I^ríc) cOrlc)s iw darl p('r-
didas supc°riores al 0, 5'%^, nO uhstan-
te ►ahe ic)nsi(lerar si esta
(icsccaci(ín parcial es ^Orr^^rta,
pneti l'lllOllleti Id lOlltil'I'^'d ĉ1l)Il líe
la canal entpeOra. A tenlprratu-
ras nl^s ha.las l2° C) Y 22 huras,
las p^r^ii(ias sc)n menc)s inlpOrtan-
tes (-0,2 ^%^.
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La carnc pucde su('rir modií'i-
carioncs. La ^'clocidad dc la aci-
dif'icaci(ín muscular está relacio-
nada con la modalidad de
alurdlnllCnlO (tiChOCk nlecállicl) O
clícu^ico) y dc la conu"actihili(1a(1
dc los n^ílsculos, lo quc afccta a
la ultrriur «n)adurari(ín».

La ri^idc^. n)uscular dcpendc cn
pdrlC' dl' la lelllperdlllra, }' tie Illd-

nificsta por la (1ln"cza dc la car-
nc, la ^ual dccrccc dru-antc cl pro-
►CSO CiC IllddUraCl(ín, lilll' tie hasd

cn nlccanismus cnziniáticus c hi-
drolíticos. Las protcasas libcradas
pur los lisosomas durantc la aci-
dificaci(ín, n)odi(^ican y f^ragilizan
pros;resi^ amente las propicdades
mcránicas drl sistcma contractil
miofihrilar. La cvolucicín dc la
madurac i(ín dc la carnc dr eonr-
jo I^a sicío pocu cstudiada, pcro
sc considcra quc rs dos vrccs n)ás
Icnta (iuc la dc tcrncra y dc dos
a^°cintc ^ ccrs más Icnta quc la
dr ecr(1o y pollo respccti^^amcn-
tc; cl procrso dc ablan^iamicnto
^ir la carnr dr eonrjo cntrc cl
principio y fin del proccso de ma-
(1tu^aci(ín cs mtly limita(io.

PATOLOGÍA
E HIGIENE

^Existe una vacuna contra
la tiña?

Atendemos a una petieidn de tzn lec-
tor, que nos bia forrrrt^lado por carta
esta pregcmta, li1dagai1d0 ademds si
había un producto de estas caracten ĉ -
ticas en España.

Comcnzan)os por responder la

scgunda cursti(ín: En España no

hay nin±;íln prcparado vacunan-

ll' COIllra Id lllld dl'I CUlll'JO, COIl-

sultada la ílltima cdi^ión dc la
«Guía dc Productos Zoosanitarios«
(^uc c(lita VETERINDUSTRIA.

Trncn)os noticia de (^ue cxiste
un pro(iucto (1c cstas caractcríst-
cas cn la Unibn Suvi^tica quc se
denomina «Mcnta^^ac», cstc pro-
durto sr basa en el desarrollo de
la ^ aruna viva LTF-1 30 contra la

La contracttu"a de la carne se
rcaliza por debajo de Ins 10° C en
los nltísculos ricos en ATP -la (1e-
pleci(ín de esta molécula por la
carnc dura muchas horas- o
euando el pH es superor a 6.

En los momcntos actualcs que
la carnc de concjo dcbr «compc-
tir» con otras, cn el llucn scntido
dc la palabra, cs importantc cs-
tablccer un conociniicnto profun-
do que pcrmitc o['rcccr un pro-
ducto dc calidad, calidad que
comicnza en la ^ranja siguc en el
u ansportc }^ acaha en el matadero.

EI concjo de crianza, producc
un animal ^1c abasto dc alto valor
dietético, pero la heterugcnidad dc
los parámcuos dr ercrimiento dc-
tcrmina calidadcs muy variablcs.
La nlcjora dc la s^cluridad dc crc-
cimicnto ti^nc rl pcligro dc pro-
mo^^rr canalcs más grasas lo quc
sc pude atrihuir a una progresi(ín
dc la prccocidad. Tras estimacio-
ncs conoridas dc la progresi(ín ^r-
n^tica, sc sabe quc la selccci(>n
pucdc tcncr consccucnrias nega-
ti^'as sobrc la calida^i dc la carnc
prupianlcntc dicl^a, por dcpresi(ín

micosis rutánea ciel ganado va-
cuno dcsarrullada en 1971 por A.
1<h. Sarsiko^' y colaboradores. L(í-
gican^rnte este tipo de prepara-
dos son nluy específicos frente a
una ^ aric(1a(1 concreta (ic hongos,
por lo quc sc imponc antc todo
cstablcccr el causantc, su cpidc-
miología, posibilidadcs de im>1u-
nizaci(ín, prcparacibn de ccpas
adecuadas y adccuación comcr-
cial dc las ^acunas.

Las cautias dc las tilias dcl co-
nejo son el T. mentagrophytes, Mi-
crosporttm gypseum, T. verrucosum y

M. canis, cl primero de los cuales
pcU"CCC Ser el máti frC'Clll'IIIC'.

La vacuna suri;ió de la obscr-
^^acicín dc ^iuc las reinfc^cioncs ti-
ñosas cn aninialcs que habían pa-
sado la cnfcrmcdad era mcnor
que en los animales jcívenes, es-
tudiándosc n)cdiantc pruebas sc-
rolcígicas y por rcaccioncs plas-
n)áticas, que la protrcci(ín podía
extendersc hasta I S mcses.

Ld ^'dClllla tiO1'IéIICd Cti ^'I^'d,

rlaborada a travís dc una varic-

dcl mctabolismo cncrg ŝ tico oxi-
dativo muscular, sin modificacio-
ncs dcl equilil)rio hucso/mílsculo
de la canal.

La aceleracicín del crecimicnto
obtcnicio por mcjora dcl ni^^cl o
cquilibrio de los ^umponcntcs dc
la raci(ín pucdcn I^a^'orcccr la pro-
gresi6n ^ic te,jidos dc formación
tardía, aumentando el rendimien-
to cn canal por aumentar en csta
la krasa. La expericncia muesu"an
quc hay que descchar en princi-
piu las rccomcndacioncs alin^cn-
ticias (^uc ofrccen sensibles rfer-
tos cn los anin)alcs dc abasto. Los
re^;ímcncs dc acahado hipcrpro-
tciros, cnriquccidos cn glílcidos
indigestihlcs, produccn con^jos
más pcsados y compactos prro
con po^^uísima grasa.

Hay que cstudiar más a f^mdo el
efecto del stress y de! transporte sobrc
la carne, la optin7izacióil de las condi-
ciones de niatanza para una rnejor y
nlás sana produccidn, estudiando la
influencia de eada situacidn en la flo-
ra de la canal, su conservacidrl y n1a-
duraŝ lc^n.

(FLLR)

dad aislada en zurros salvajcs,
quc cucnta con cl nílmcro 135 dcl
Instituto dc Vc[crinaria EYpcri-
mcntal cíc la URSS, la cual n)c-
diante una serie de adaptacioncs
a culti^^os artificialcs y somcti-
micnto a tratamicntos t^rmicus
perdió sus propicdades pat(ígenas
mantenicndo las inmuncígcnas.
Los cicntíficos scñalan (auc csta
ccpa no ha mutado dcspués de
I S años.

La ^'dClllld MCllla^'aC, d l)aSC de
la ccpa 135/1963, se presenta cn
vialcs dc vidrio dc 10 a ZO n^l.,
contcniendo 50, 100 y 200 dosis,
dcbiéndosc mantcncr (iurante un
año de cficacia a una tcmpcratu-
ra cnu"e 2 y 10° C.

Una ^^ez a ƒiadido cl diluyrn-
tc, sc prrpara una suspcnsi(ín que
sc dcbe inycctar por vía intra-
muscular a dosis de I- 2 ml.
como prcvcntivo o dc 2- 3 n)I.
como curativo, aplicándosc dos
dosis scparadas por 7- 10 días.
La inmunidad aparecc a los 45
días con tnta sola dosis y a
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