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EL USDA INTENSIFICA EL PROGRAMA DE VIGILANCIA DE LA EEB

El Departamento de Agricultura de pretende incrementar notablemente el
los EE.UU. (USDA), anunci6é el niamero de tests realizados a esta
pasado dia 15.03.2004 la puesta en poblacion de riesgo, asi como incluir
marcha de un nuevo plan de también unos 20.000 animales de
vigilancia de la EEB, consistente en edad avanzada no incluidos en este
incrementar el nimero de animales a  grupo de riesgo. No se han querido
los que se les realizan las pruebas comprometer a cifras exactas, pero su
diagnosticas para detectar la  objetivo es llegar a 268.000 animales,
enfermedad. en cuyo caso, supuesta la
homogeneidad geografica de Ila
muestra, estadisticamente se
detectaria un positivo entre 10
millones de vacas adultas con un nivel
de confianza del 99%. Si el tamafo de
la muestra se quedara en 201.000

Con este plan, el USDA responde a
una de las carencias sefialadas por el
panel internacional nombrado para
evaluar sus actuaciones frente a la
EEB. La otra carencia de relevancia

. fue el poner en marcha medidas que . ., . .
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ma de vigilancia de EEB . : .I S uz S L S 9505%.
harinas animales en la elaboracion

Criticas de GAO alaFDA 2 (g pjensos. Para la puesta en marcha de este

plan, que se ha dotado con una
transferencia de 70 millones de
dolares procedentes de la Commodity
Credit Corporation, y que se espera
que eche a andar el préximo
1.06.2004, el USDA necesita realizar
una serie de actuaciones previas.
Entre éstas, la aprobaciéon de los tests
En el afio 2003 se efectuaron las réapidos de deteccion de la
pruebas diagndsticas a 20.543 enfermedad, la aprobacion de nuevos
animales, y para 2004 estaba laboratorios publicos y privados que
previsto que esta cifra llegara hasta se unan al que APHIS tiene en Ames,
los 40.000. A pesar de todas las lowa, y organizar el sistema de

Feria del pescado y 2

. El plan anunciado consiste en
marisco en Boston

realizar, en un periodo de entre 12 y
18 meses, un elevado numero de
pruebas diagnosticas que permitan
arrojar una imagen fiel de la
prevalencia de la enfermedad en los
EE.UU.

——. explicaciones dadas por el USDA, el recogida y traslado de las muestras,
VISITE NUESTRO SITIO panel de expertos estimoé estas cifras  dificultado por la prohibicion del uso
WEB EN como claramente insuficientes, dado para consumo de los “downers” o
WWW.MAPAUSA.ORG el nivel de sacrificios en los EE.UU., animales que no se tienen en pie.

unos 36 millones al afio, y teniendo  Ahora, la mayoria de los animales de
en cuenta también que la poblaciéon la poblacién de riesgo no llegan a los
de alto riesgo, es decir, los animales  mataderos, y las muestras deberan
con sintomatologia nerviosa, los que recogerse en las instalaciones de
no se tienen en pié y los que mueren aprovechamiento de subproductos o
en la explotacion sin un diagnostico  en las propias explotaciones.

claro, se estima en unos 446.000

. o El USDA, asi como los productores de
animales adultos al afio.

carne de vacuno, esperan que este
En el nuevo programa, el USDA nuevo programa contribuya a la




Boletin de Informacion Agraria y Pesquera de Estados Unidos y Canada

n° 205

EEB (viene de pag 1)

reapertura de los mercados exteriores
para la carne estadounidense, tarea
nada facil en estos momentos a pesar

de que México ya levanto
parcialmente su embargo. Las
condiciones operativas que estan

imponiendo las autoridades
mexicanas, Yy que incluyen Ila
obligacion de que la carne procedente
de EE.UU., deshuesada y procedente
de animales de menos de 30 meses,
se procese exclusivamente en
industrias con un alto nivel
tecnoldgico y situadas en la
proximidad de la frontera con los
EE.UU., estan suponiendo un gran
obstaculo a la normalizacion real de
los intercambios.

Por otro lado, el anuncio de una
empresa carnica de Kansas de que va
a comenzar a analizar todos sus
animales destinados a la exportaciéon
ha puesto al USDA en una situacion
comprometida, ya que, hasta ahora, el
Departamento no ha aprobado ningun
material de analisis rapido. La presiéon
sobre el USDA se ha multiplicado tras
el anuncio, por parte del Ministro de
Agricultura japonés, de que su pais
levantaria el actual embargo sobre
vacuno estadounidense si las
empresas exportadoras comenzaran
un programa de analisis de todos los
animales, siempre con la cooperacion
del USDA.
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IMPORTACION DE PESCADO Y MARISCO: CRITICAS DE GAO

La Government Accounting Office (GAO), brazo investigador del
Congreso estadounidense, ha renovado sus criticas al programa de
control de higiene alimentaria de la FDA sobre pescados y marisco
importados. Aunque reconoce que la FDA ha realizado mejoras
desde el dltimo informe de GAO al respecto, en 2001, el programa
de control no protege adecuadamente al consumidor.

Uno de los principales puntos de desacuerdo entre FDA y GAO es la
necesidad de establecer acuerdos de equivalencia con paises
exportadores de productos pesqueros. GAO afirma que la existencia
de dichos acuerdos permitiria a la FDA dedicar mas recursos a la
inspeccion de productos procedentes de paises con sistemas menos
avanzados. Por su parte, FDA sostiene que dichos acuerdos no son
necesarios, ya que la legislacion estadounidense requiere que
empresas extranjeras que producen para la exportacion a EE.UU.
adopten sistemas HACCP, lo que proporciona un alto nivel de
seguridad. Por ultimo, FDA coincide con la oficina del responsable
de comercio exterior estadounidense (USTR) en su valoracion de
que los beneficios a obtener de dichos acuerdos no compensarian el
tiempo y recursos necesarios para desarrollarlos.

222 FERIA INTERNACIONAL DEL PESCADO Y MARISCO DE BOSTON

Durante los dias 14 a 16.03.2004, se ha celebrado en Boston la 222
International Boston Seafood Show (IBSS). La participacion
espafiola en dicha feria ha estado organizada por el FROM, donde
han estado representadas un total de 11 empresas espafiolas
dedicadas a la comercializacion y elaboracion de productos
derivados del pescado y marisco.

La IBSS lleva mas de 20 afos reuniendo a las mas prestigiosas
firmas mundiales relacionadas con la industria del pescado. Esta
feria reune al sector alimentario dedicado a la comercializacion de
productos derivados del pescado y marisco, y congrega también a la
industria relacionada con el procesado, equipamiento, investigacion
y desarrollo tecnoldgico, organismos oficiales y otras entidades
interesadas en mantener un estandar competitivo en la industria del
pescado. En el afio 2004, la IBSS ha albergado mas de 750
comparfiias y pabellones internacionales, donde se han dado cita
profesionales de todo el mundo con el fin de exponer o localizar los
nuevos productos, ultimas tecnologias, o la oportunidad de
establecer una red de contactos con representantes del sector.

Dentro del programa de conferencias, la IBBS ha ofrecido este afio
un amplio programa sobre temas de interés, entre los que cabe
destacar “La ciencia del salmén de granja”, que analiz6 los
resultados de un reciente estudio sobre el contenido de PCB en
dichos productos, (ver Boletin n® 195). Los ponentes destacaron las
recomendaciones de la FDA de no disminuir el consumo de salmoén
basado en la valiosa aportaciéon de &cidos grasos Omega 3, cuyos
beneficios son muy superiores al riego por la presencia de PCB en
unos niveles muy inferiores a los limites recomendados por la FDA y
la Organizacion Mundial de la Salud.

Otras conferencias de interés fueron las relacionadas con la
aplicacion de la nueva ley sobre Bioterrorismo (Bioterrorism Act) y
sus efectos en la industria del pescado, tanto doméstica como de
importacién; la trazabilidad de los productos desde su captura
hasta el consumidor, y el Etiquetado de origen, ambos requisitos
obligatorios desde la entrada en vigor de la ley para la prevenciéon
del Bioterrorismo.




