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INTRODUCCION

El sector oleicola, como cualquier otro
sector empresarial, ha tenido como objeti-
vo principal conseguir el maximo beneficio
que, por unidad de producto, depende
fundamentalmente de tres factores:

—~Cantidad de aceite producido, rela-
cionado con el rendimiento graso de la
aceituna y el grado de agotamiento de los
subproductos.

—Precio percibido por el aceite que,
en igualdad de circunstancias, es funcion
de la calidad del mismo.

—Gastos de obtencion de aceite.

Légicamente, los dos primeros facto-
res deben ser maximos y el tercero mini-
mo. En cualquier caso, compatibilizar los
tres factores es dificil, es incluso, en mu-
chos casos, las exigencias de unos pue-
den ser contrapuestas a los otros.

Hasta mediados de los aifios ochenta,
por causas conocidas, se han desarrolla-
do dos modelos de almazara:

a) El que ha pretendido, preferente-
mente, conseguir buenos precios para el
aceite, es decir, la obtencion de aceites de
calidad.

b) El que ha procurado, en esencia,
una reduccién de costos y maximos ago-
tamientos.

A este segundo grupo pertenecen la
mayoria de las almazaras espafiolas, lo
que ha dado lugar, a lo largo del tiempo, a
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Ventajas e inconvenientes del sistema
de 2 fases.

una estructura del sector oleicola caracte-
rizada por:

* Reducido namero de industrias de
considerable capacidad de proceso. Han
desaparecido casi totalmente las peque-
pas almazaras agricolas, adquiriendo el
movimiento cooperativo una gran impor-
tancia en este sector. La situacion actual
es la existencia, a nivel nacional, de unas
2.214 almazaras mientras en ltalia existen
mas de 10.000.

* Desfase entre el ritmo de molturacion
y el de entrada de aceituna, lo que provo-
ca el atrojado del fruto, con la pérdida de
calidad del aceite que ello comporta.

* Manejo masificado de productos,
tanto aceituna como aceite, sin separacion
de calidades. Es poco frecuente, por ejem-
plo, la separacién de aceituna del suelo y
del arbol.

* Instalaciones con un buen nivel de
mecanizacién. Baste pensar el alto nime-
ro de almazaras con sistemas continuos o
el niumero de formadores-dosificadores
existentes en las que disponen de prensas.

SITUACION ACTUAL

En los dltimos afos, han ocurrido algu-
nos hechos que estan condicionando la
evolucion del sector almazarero: nuestra
incorporacioén a la Comunidad Econdémica
Europea y la creciente preocupacion de la
sociedad por todo lo que signifique pro-
teccién medioambiental.

A partir de la incorporacién de Espafa
ala C.E.E., se ha producido una diferencia
de precios de garantia de los aceites se-
gun su calidad, medida esta no solo por
los indices fisicoquimicos sino también
por sus caracteres organolépticos, lo que

ha representado una novedad importante
en el régimen de intervencién espanol. La
reaccion del sector, tanto cooperativo co-
mo privado, ha sido el interés por obtener
aceite de oliva virgen de calidad, aspecto
de suma importancia para la supervivencia
del olivar en su competencia con los acei-
tes de semillas. Esta preocupacién por la
calidad se ha traducido en inversiones cer-
canas a los 17.200 millones de pesetas en
el periodo 1991-93 a nivel nacional, cuyo
destino preferente ha sido:

* Aumento de la capacidad diaria de
elaboracion, evitando, de manera drastica,
el problema del atrojado. Este aumento de
capacidad se ha hecho en base a siste-
mas continuos. En efecto, si en el aino
1990, la relacién prensas/continuos era
57/43, en el presente afno es 35/65.

* Reestructuracion del aimacenamien-
to de aceites con la mejora de la calidad,
mediante la construccion de nuevos depd-
sitos de acero inoxidable de capacidad tal
que permita la separaciéon de calidades y
la adecuacion de los edificios de bodega.

* Instalacion de lineas de limpieza y la-
vado del fruto en las propias almazaras,
gue abaratan los costes de recoleccion, al
tiempo que pueden mejorar la calidad del
aceite.

El resultado combinado de estas ac-
tuaciones, junto con las acciones de | + D
emprendidas, ha sido una mejora sustan-
cial de la calidad del aceite de oliva virgen,
como reconocen todos los estamentos
implicados. Esta mejora de la calidad, en
general, no se ha visto reflejada en una di-
ferenciacién de precios en mercado, se-
gun calidades, entre otras cosas, porque
el consumo de aceite de oliva virgen no ha
aumentado de forma considerable, asig-
natura pendiente del sector, como des-
pués comentaremos.
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Por otro lado, la problematica de los al-
pechines, aspecto basico de la contami-
nacion medioambiental, que sera tratado
en otro articulo de esta revista, puede te-
ner una solucién via el nuevo sistema de
centrifugacion en dos fases. Este sistema,
introducido a nivel experimental en la cam-
pana 91/92, presenta las siguientes venta-
jas:

—Produccion muy reducida de alpe-
chin. Realmente no puede hablarse de al-
pechin, sino de agua de favado de los
aceites, de escaso poder contaminante.
En concreto, y frente al sistema de 3 fases,
la cantidad de efluente queda reducida a
menos de la quinta parte con un poder
contaminante (D.Q.0.) de orden también
de la quinta a la décima parte.

—Reduccidén sustancial del consumo
de agua, al quedar total o parcialmente su-
primida el agua de inyeccién al decanter.

En la dltima campana, el 20-25% de la
aceituna se ha molturado con este siste-
ma, por lo que han podido deducirse unas
primeras conclusiones, respecto a rendi-
miento industrial, calidad de aceite o0 ma-
nejo del sistema.

El rendimiento industrial es equipara-
ble, o ligeramente superior, al obtenido
con tres fases. En efecto, en el seguimien-
to diario de 25 almazaras que han trabaja-
do en 2 fases, con aceituna de la variedad
Picual, el Rendimiento Graso sobre mate-
rial seca del orujo ha sido del 6,65% (el
calculado para que el sistema sea neutral
respecto a 3 fases es del 6-7,3%). El estu-
dio de la Figura 1, con valores extremos de
5,36% y 7,93%, indica los problemas de
manejo que aln subsisten, pero que per-
miten confirmar las grandes posibilidades
del sistema.

El aceite obtenido en este sistema de 2
fases, se caracteriza, frente al de 3 fases,
por ser mas estable y con mayor intensi-
dad de los atributos organolépticos (flavor
frutado, amargor, etc.) excepto el flavor
dulce (Figura 2), mayor en el sistema de 3
fases.

Sin embargo, el sistema de 2 fases
también presenta algunos problemas, co-
mo pueden ser:

—Orujos de distinta consistencia y es-
tructura, lo que traera modificaciones en
su manejo y en las industrias que trabajan
con este producto, segun se indica en otro
articulo.

—El manejo de estas maquinas ha de
ser minuciosamente controlado mediante
el andlisis de la humedad de la aceituna 'y
del rendimiento graso sobre materia seca
del orujo en laboratorio. Debido a que son
menos evidentes los controles visuales, al
desaparecer una regulacion importante
como es el agua de inyeccién al decanter.

A todos estos problemas, Pepe Huma-
nes, a quien dedicamos esta edicién espe-
cial de AGRICULTURA, ha prestado parti-
cular atencion tanto a nivel personal como
orientando y estimulando a todos cuantos
hemos tenido el honor de trabajar con él.

PERSPECTIVAS DE FUTURO

Predecir el futuro es siempre arriesga-
do, pero creemos que se articulara en fun-
cion de unas tendencias que podemos
concretar en:

—Mejora de la calidad del aceite
producido

El cuidado del proceso de elaboracion,
entendido este desde la lipogénesis en el

arbol hasta el envasado del aceite, es fac-
tor determinante en la mejora de la cali-
dad, medida por los parametros fisicoqui-
micos y sobre todo por los caracteres sen-
soriales.

La introduccién de nuevas variedades
posibilitara, separando en el proceso sus
aceites, realizar «coupages» o combina-
ciones que permitan obtener aceites ade-
cuados al uso a que se destinan. Quizas,
las claves en esta linea de futuro sean la
separacién de los frutos y de los aceites
por calidades y la composicion posterior
en funcién de la utilizacion del aceite.

—Reduccion del impacto
medioambiental del proceso y de
los costes de elaboracion

La tendencia observada de realizar la
molturacion en 2 fases se incrementara en
el futuro, con lo que el impacto medioam-
biental queda reducido de forma drastica.
La introduccién de centrifugas horizonta-
les de gran capacidad, por exigencias téc-
nicas de mayor longitud y diametro en el
decanter, hara que se reduzcan los cos-
tos, no solo por las menores necesidades
de espacio sino también por reduccion de
mano de obra, energia, etc., pero que pue-
den ir en contra de la operatividad de los
sistemas, tanto en el sentido de separa-
cién de calidades del fruto como en el de
riesgos en el caso de averias. En este sen-
tido, nuestro criterio seria avanzar en la re-
duccion de costos pero sin perder agilidad
en la planta, permitiendo la separacién de
procesos en funcion del tipo de fruto, ob-
teniéndose por anadidura versatilidad
operativa.

Una linea abierta recientemente y que
probablemente se integrara en el futuro de
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Figura 1:

aceitunas de la variedad Picual.

Rendimiento graso sobre materia seca (RG) de los orujos pro-
ducidos en 25 almazaras que trabajaron con sistemas de 2
Fases en la campafia de molturacion 1993/94, moiturando
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Comparacion de los atributos organolépticos de los aceites de
oliva virgenes obtenidos en almazaras en las que se utilizan los
sistemas de 2y 3 Fases.
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la elaboracion del aceite de oliva, es la de
control automatizado y optimizacion del
proceso, con la introduccion de sistemas
informatizados que permiten ajustar auto-
maticamente, de acuerdo a criterios pre-
establecidos, los parametros de trabajo,
permitiendo obtener mejores resultados,
tanto bajo la 6ptica de la mejora de la ex-
tractabilidad, como de la calidad del aceite
de oliva.

—Comercializacién del aceite de oliva
virgen

Como ya se ha comentado, esta es la
asignatura pendiente del sector producti-
vo: la creacion de canales propios de co-
mercializacién, sobre todo en el aceite de
oliva virgen extra.

Hoy, tras los ultimos movimientos en el
sector envasador, es patente la situacion
de oligopolio que domina el acondiciona-
do y distribucion del aceite de oliva. Ante
esta situacion, el sector productor debe
reaccionar, haciendo un esfuerzo que per-
mita, tras la profesionalizacion de sus es-
tructuras, crear canales propios de comer-

. «EI futuro pasa
inevitablemente por la
estructuracion del sector
primario, a través de sus
organizaciones, creando
mercados diferenciados y
canales propios que le
permitan defenderse de
situaciones economicas
menos favorables que la
actual»

cializacion que le procuren independencia
de las multinacionales del sector oleicola.
En este sentido, la creacién de merca-
dos diferenciados e informados segun los
diferentes tipos de aceites es, a nuestro

juicio, esencial para poder establecer dife-
rentes niveles de precios en origen, en fun-
cion de la calidad del producto. Por otra
parte y en el mismo sentido, la potencia-
cién de la cuota de mercado del aceite de
oliva virgen, tanto extra como de otras ca-
lidades, es fundamental para la competen-
cia con otras grasas. El aceite de oliva se
debe diferenciar, no sélo, y es importante,
por su composicion acidica, sino también
por la fraccion insaponificable, inimitable
hoy dia por otros tipos de aceites.

Por todo ello, creemos que el futuro
pasa inevitablemente por la estructuracion
del sector primario, a través de sus organi-
zaciones, creando mercados diferencia-
dos y canales propios que le permitan de-
fenderse de situaciones econdmicas me-
nos favorables que la actual.

Precisamente, la buena situacion eco-
ndémica que atraviesa el sector del aceite
de oliva, debe permitir, a medio plazo, la
modernizacion del mismo, tanto desde el
punto de vista de la actualizacion de su
estructura industrial como de su integra-
cion en el mercado.
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