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El gran protector
de sus cultivos.

Las placas de poliéster refor-
zado con fibra de vidrio y nylon se
conocen en el mercado bajo el

nombre de RELON y se presen-
tan en formas onduladas o pia-
nas y transllcidas.

Dadas las propiedades de los
materiales con que estan fabri-
cadas las placas de RELON,
éstas tienen la ligereza del plas-
tico y la resistencia de los me-
tales, siendo idoneas para la
construccion de invernaderos
agricolas.

Todas estas caracteristicas

hacen del poliéster reforzado un

material imprescindible para la
proteccion de los cultivos agrico-
las del frio, la excesiva humedad,
granizo, viento, etc.

Fabricado por:

RIO RODANO,S.A.

Distribuido por: FAVISA

Edificio Ederra (Centro Azca)
Avda. Generalisimo, 9 - Madrid-16
Teléf.: 456 01 61
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El vifiedo puede ser ahora mas rentable
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EDITORIAL

CALIDAD Y COMPETITIVIDAD

El tema de los vinos es de
enorme importancia en Espafa.
No solo su cuantia econdémica y
social representa muchisimo en
nuestro sector agrario, sino que
esa valoracion alcanza niveles sig-
nificativos en la economia nacio-
nal (consumo interior, exporta-
cion, etc.).

Ahora, de cara a nuestra inte-
gracion en las Comunidades Eu-
ropeas, el tema recobra peso y
actualidad, toda vez que Francia
e ltalia son nuestros mas directos
competidores, asimismo con Ci-
fras cuantiosas en consumos e in-
tercambios internacionales.

Sin embargo, este tema comu-
nitario no es contemplado especi-
ficamente, aunque existan obliga-
das alusiones, en esta nueva edi-
cion de AGRICULTURA, dedicada
a temas vitivinicolas, porque en
nuestra proxima publicacion Es-
pana ante la Europa verde (Mer-
cado Comun Agrario), se incluye
un capitulo completo referido al
sector vinos.

En esta edicion se contemplan
distintos temas de actualidad, cu-
yos problemas estan a la orden
del dia, varios relacionados con el
cultivo (variedades, conduccion
de la planta, anticriptogdmicos),
algunos de ellos de caracter mas
estrictamente economicos (alcoho-
les, precios diferenciales, vinos
comunes), otros que contemplan
acciones o ipoliticas vitivinicolas
(Denominaciones de Origen, Con-
sejos Reguladores, fraudes, ins-
pecciones, investigacién y ense-

fnanza). No falta la tematica bode-
guera. Y no podia faltar, en estas
fechas de verano de 1979, el en-
{frentamiento ante una posible alta
cosecha de vinos. ¢Qué pasara?

De todos modos, los articulis-
tas, a los que desde estas lineas
agradecemos su espiritu de co-
laboracion y de ayuda al sector,
tratan los temas con el suficiente
espiritu critico y nivel de especia-
lizacién, para que nosotros nos li-
mitemos a remtir a los lectores a
la lectura de sus textos.

Sin embargo, en el conjunto de
la edicidon, aparte de la situacion
especifica de la cosecha que se
avecina, parece estar en el aire un
objetivo unico: CALIDAD, y un
reto inmediato: COMPETITIVIDAD.
Estamos tan acostumbrados en
este pais a la falta de seriedad y
de continuidad, en algunos secto-
res sobre todo, que parece difi-
cil iniciar una etapa, prolongada,
definida, irreversible, en la que
todas las acciones se encaminen
a ese objetivo de CALIDAD, caiga
quien caiga, que obliga a una se-
rie de premisas y posturas (pre-
cios diferenciales, ayudas especi-
ficas, represiones eneérgicas, co-
mercializacion clarificada, deno-
minaciones exactas, terminologia
apropiada, democratizacion de los
dirigentes, perfeccionamiento de
la industria, formacion de los bo-
degueros, etc.). La base esta en
la CALIDAD de nuestros vinos ge-
néricos. El porvenir esta en la CA-
LIDAD de lo que se consume, de
forma también que sea asequible
al consumidor.

Pero no olvidemos que este
consumidor, no sélo de vinos, sino
de brandy, licores, alcoholes, zu-
mos y otros subproductos de la
uva, no es exclusivamente el su-
frido espanol, sino que pronto
puede que se ensanche el campo
del “consumo interior”, en el que
los vinos comunes se juegan su
futuro, mientras que otros vinos
mas selectos y especiales segui-
ran partiendo para tierras mas le-
janas. Pero no olvidemos, es bue-
no insistir, que marchamos hacia
una liberalizacion de los merca-
dos, con todas las medidas de sal-
vaguardia que se quieran, pero
medidas igual para todos 1l finy
al cabo. Entramos en una etapa
de COMPETITIVIDAD en la que la
incidencia real de las ventajas vy
los inconvenientes conseguirédn,
por fuerza, una clarificacion del

conjunto del sector.
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MOTOCULTORES

Pasquali

cosechan éxitos
en todos 10s campos
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MOTOCULTORES PASQUALI S. A.
Poligono Industrial «Can Jardin

Apartado de Correos 132 - Tel. (93) 69909 00
Cables «Motocultoresy - Télex 53133 MAPA E
RUB/ (Barcelona)
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PARA UNA

VIECANIZACION INTEGRAL

TRANSFORMAR

NUESTRO
VINEDO

® VASO DE TRONCO ALTO
® ESPALDERAS (2 VARIANTES)

CONDUCCIONES APROPIADAS PARA UNA VENDIMIA

CONDICIONANTES PARA LA
MECANIZACION DE LA VENDIMIA

Con objeto de mecanizar las la-
bores, prevenirse contra las hela-
das, forzar la produccion con for-
mas largas apoyadas, y especial-
mente pensando en la mecaniza-
cion integral de la vendimia, cuan-
do el vinedo esta formado bajo, lo
que es corriente en nuestro pais,
es necesario realizar la elevacion
de sus organos fructiferos, a ser
posible sin que la nueva poda de
formacion interrumpa la produc-
cion, tanto si se conserva cOomo si
se varia el sistema.

Refiriendose exclusivamente a
las maquinas de vendimia integral
por percusiéon lateral, que provo-
can el desgrane de los racimos por
vara horizontal lateral de la linea
de cepas, sobre las que camina la
maquina, sin penetrar en la vege-
tacion, las mas utilizadas en la vi-
ticultura mundial, y a las que nos
referimos en articulos anteriores
de esta revista (nUm. 494 - 1973;
numero 523 - 1975; numero 561
1979), las maquinas tienen gran
efectividad para las plantaciones
en espaldera, con alturas minimas

(") Ingeniero Agrénomo. INIA (llustra-
ciones de “Poda de la Vid". L. Hidalgo
Mundi-Prensa)

MECANIZADA

POR Luis HIDALGO (*)
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TRANSFORMACION DEL VINEDO

de racimos de hasta 30-35 centi-
metros del suelo, pero también tie-
ne la posibilidad de vendimiar vi-
ftedos conducidos en formas libres
de tronco alto y anchura de vege-
tacion no muy amplio, aun cuando
la perfeccion es, naturalmente,
menor.

Cuando la vencimia integral se
pretende realizar en estas formas
libres, podados en vaso con pul-
gares, mas O menos cortos, se
debe conseguir que los racimos
queden como minimo a unos 35-40
centimetros del suelo, dandoles
tronco alto, y que la anchura de
su vegetacion, en sentido perpen-
dicular a la marcha de la maquina,
no sobrepase los 30 centimetros,
lo que se consigue disponiendo
dos brazos, o cuatro brazos, en
este caso agrupados simétrica-
mente dos a dos, en el sentido de
la linea de las cepas.

Cuando la vendimia integral se
vaya a realizar en formas de es-
paldera, con podas de cordén,
pulgar y vara o similares, se dis-
pone que el primer alambre quede
a 60 6 70 centimetros del suelo,
aun cuando, naturalmente, formas
mas elevadas también son aplica-

bles.
otros dos alambres para sujetar la
vegetacion, que en ocasiones pue-
de llegar a aumentarse con un ter-
cero.

Normalmente se disponen

Es conveniente que la distribu-
cion de los racimos en la espalde-
ra corresponda a una zona hori-
zontal limitada, lo que de una for-
ma natural acontece, sin estar dis-
persamente distribuidos, con obje-
to de que solamente sea necesa-
rio actuar con la percusion lateral
en una zona limitada, aumentan-
dose la eficacia de las maquinas y
reduciendo a un minimo la caida
de las hojas.

CONDUCCIONES APROPIADAS

Las espalderas corrientes sue-
len tener una altlura maxima sobre
el suelo de 1.4C metros, con el pri-
mer alambre a 60-70 centimetros
del suelo, el tercer alambre en la
extremidad v el segundo, aproxi-
madamente, a la mitad de los ante-
riores.

Las espalderas altas llegan a
tener piquetes de 1,60 y 1,80 me-
tros de longitud fuera del suelo,
generalmente con el primer alam-

bre a un metro del suelo y un mi-
nimo de dos alambres en el resto.

Es aconsejable cuidar en la
plantacion y conduccion los si-
guientes extremos, aparte de las
normas anteriormente estableci-
das:

— Disponer las lineas de cepas
de gran longitud, con caminos
transversales cada 100, 150 e
incluso 200 metros, segun la
capacidad de la recepcion de
la uva en los remolques.

— La distancia minima de planla-
cion entre lineas no debe ser
inferior a los 2 metros.

— Plantar preferentemente en el
sentido de la pendiente.

~— No disponer piquetes de exce-
sivo diametro (maximo 10 cen-
timetros) ni demasiado sepa-
rados, preferiblemente unos 7-
8 metros como buena medida.

— Procurar que los troncos de las
cepas sean los mas verticales
posibles, simples en todo caso,
no bifurcados, para que no en-
torpezcan los mecanismos de
recogida de la uva.

— Cuando se emplean tutores,
hacer que estén estrechamen-
te unidos a los troncos, bien
fijados al suelo y bien ligados
a la planta.

— Cuidar los accesos a la parce-
la, con un minimo de 4 metros
de anchura. Igual dimensién
minima deben tener los cabe-
ceros.

— Cuidar no haya postes o arbo-
les en la parcela, que impiden
el paso de las maquinas.

Cuando partiendo de una poda
corta baja, en cabeza o vara, se
quiera solamente elevar los orga-
nos de produccion, conservando
su forma libre sin apoyo. para ha-
cer posible la realizacion de la
vendimia integral mecanizada, ya
indicamos que se debe conseguir
que los racimos queden como mi-
nimo a unos 40 centimetros del
suelo, y que la anchura de su ve-
gelacion, en sentido perpendicu-
lar a la linea de cepas, no sobre.
prce los 30 centimetros.

414 - AGRICULTURA



Transformacién de un viiiedo con poda en cabeza o vaso y tronco bajo en otro de tronco alto, con poda y conduccién en
espaldera. Primera variante

60-80 cm.

Transfrmacién de un vifledo con poda en cabeza o vaso y tronco bajo en otro con poda y conducclén en espaldera y tronco
alto. Segunda variante ccn doble tronco

AGRICULTURA - 415 |




TRANSFORMACION DEL VINEDO

60-80 cm.

.

Transformacién de un vinedo con poda encabeza o vaso y tronco bajo en otro con poda y conduccion en espaldera y tronco

alto. Segunda variante con tronco simpie

60-80 cm

Transformacion de un vinedo en espaldera con

Cuando la transformacion pre-
lende llegar a formas apoyadas en
espaldera, se aconseja tengan el
primer alambre a 60 6 70 centime-
tros del suelo, habiendo formas de
conduccién mas elevadas, con cu-
yas alturas queda asegurada la
realizacion de las labores mecani-
zadas, con inclusion de la posibi-
lidad de emplear maquinas de
vendimia integral.

TRANSFORMACION A VASO
DE TRONCO ALTO

1. Transformacién de vifiedo con
poda en cabeza o vaso y tron-
co bajo, a vaso de tronco alto

Primera poda. Dejar un largo
sarmiento, de unos 70 centimetros

duccién

de longitud, bien agostado, en po-
sicion lo mas vertical posible.

Podar el resto de la cepa, con
el mismo numero de pulgares que
venian dejandose con anteriori-
dad.

Atar la vara a un tutor vertical
de 1 metro de longitud util.

Segunda poda. Dejar cuatro
pulgares dejados el afio anterior
a la altura en que se quiere abra-
zar la cepa, en su nueva forma-
cion.

Comenzar a suprimir pulgares y
brazos demasiado laterales de la
parte inferior antigua.

Tercera poda. Podar y formar la
corona del nuevo vaso, a partir de
los cuatro pulgares dejados el afo
anterior en la terminacion de la

tronco bajo en otro de tronco alto con la misma clase de poda y con-

vara, con vistas a la futura forma-
cion del vaso.

Suprimir todos los brazos de la
parte inferior antigua, preservan-
do las heridas con la ayuda de
anticriptogamicos, por cuando la
produccién de uva ya esta asegu-
rada en la corona superior de
nueva formacion.

Cuando se trate de mecanizar
integralmente la vendimia elegir
los nuevos pulgares, sobre la nue-
va madera, cuidando de que l0s
nuevos brazos y sus pulgares den
una forma ovalada al vaso, para
gue su vegetacidn no sobrepase
los 30 centimetros de espesor, en
sentido transversal a las lineas.
Con ello quedara un tronco verti-
cal y limpio, cual conviene a las
escamas de las cintas transporta-
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coras de la maquina, con una ade-
cuada anchura de vegetacion en
cabeza, dominable por los meca-
nismos que actian sobre los raci-
mos.

Afos sucesivos. Hacer poda
de pulgar sobre pulgar, mante-
niendo sus caracteristicas tradi-

cionales, con carga en la poda
equilibrada con el vigor de la
cepa.

Cuando se trata de utilizar ma-
aquinas de vendimia integral, se
seguira con la conduccion a cua-
tro brazos, dirigidos mas proximos
dos a dos en el sentido de la linea
de cepas, manteniendo la forma
ovalada, sin sobrepasar la maxima
dimension establecida para la ve-
getacion.

TRANSFORMACION
A ESPALDERA (1.2 variante)

2. Transformacién de vinedo con
poda en cabeza o vaso y tron-
co bajo, en otro de tronco alto,
con poda y conduccion en es-
paldera. 1.4 variante.

Primera poda.—Dejar un largo
sarmiento, bien agostado, en po-
sicion la mas vertical posible, con
tres yemas a la altura del primer
alambre, que se situara a 60 ¢ 70
centimetros sobre el nivel del
suelo.

Podar el resto de fa cepa con el
mismo numero de pulgares que
venian dejandose con anterioridad.

Atar la vara al alambre o, en su
defecto, si todavia no estuviese
eslablecido, hacerlo a un buen tu-
tor.

Segunda poda.—lniciar la poda
cn doble corddn, si es el sistema
elegido, segun normas usuales,
sobre la base de los dos mejores
sarmientos, de los tres brotados
en la extremidad de la vara verli-
cal.

Comenzar a suprimir pulgares y
brazos demasiado laterales de la
parte inferior antigua.

Tercera poda.—Continuar la po-
da en doble corddn, en los que
este ano ya quedan establecidos
los pulgares de produccién.

Suprimir todos los brazos de la
parte inferior antigua, previniendo
las heridas con ayuda de anticrip-
togamicas, por cuanto la produc-
cion de uva ya esta asegurada con
el doble corddédn de pulgares.

Anos sucesivos.—Continuar la
poda de pulgar sobre pulgar en los
dos cordones, acomodando la car-
ga de poda al vigor de la cepa.

TRANSFORMACION A ESPALDE-
RA ALTA (2.% variante)

Transtormacién de vifiedo con
poda en cabeza o vaso y tron-
co bajo, en otro con poda y
conduccion en espaldera y
tronco alto. 2.2 variante

o

Con algun quebranto en la pro-
duccion de uva, puede simplificar-
se la transformacion, realizdndolo
de la siguiente forma:

Primera poda. Dejar dos lar-
gos sarmientos, bien agostados,
en posicién lo mas vertical posi-
ble, que se acodan y atan horizon-
talmente, en sentidos opuestos, al
primer alambre, procediendo en
cuanto a longitud y yemas, segun
las normas usuales para la poda
en cordon.

Suprimir todos los brazos con
sus pulgares de la parte antigua,
cuidando las heridas de poda.

Segunda poda. Como caso ge-
neral, continuar la poda de los dos
cordones, segun normas usuales,
en la que este ano ya quedan es-
tablecidos los pulgares de produc-
cion.

Si se trata de transformacion
para poder realizar la mecaniza-
cion integral de la vendimia, en la
que se precisa que las plantas ten-
gan un solo tronco, por las razo-
nes ya expuestas anteriormente,
se procedera de la siguiente for-
ma:

— Supresién de uno de los dos
sarmientos verticales que se deja-
ron el primer ano, el que haya ve-
getado v se haya desarrollado en
peores condiciones.

— Formacion en primer afio del

cordén que se suprime, utilizando
para vara uno de los sarmientos
desarrollados a expensas de una
de las yemas de la parte arqueada,
o0 de sus inmediaciones, del cor-
dén mantenido, cuyo resto se po-
da a pulgares, quedando, final-
mente, una vara de yemas y un
cordon con pulgares de primer
ano.

Tercera poda.—Si se mantuvie-
ron los dos sarmientos de forma-
cion inicial, se procedera a la po-
da de pulgar sobre pulgar, pues
la transformacion ya queda termi-
nada.

Si se suprime uno de los sar-
mientos de fundacion, podar pul-
gar sobre pulgar el cordén hori-
zontal mantenido desde el primer
ano, formando por primera vez
pulgares en el contrario de susti-
cion.

Anos sucesivos. Continuar la
poda de pulgar sobre pulgar en
los dos cordones acomodando la
carga de poda al vigor de la cepa.

DE ESPALDERA BAJA
A ESPALDERA ALTA

4. Transformacion de vifdedo en
espaldera con tronco bajo, en
otro de tronco alto, con la mis-
ma clase de poda y conduc-
cion

Se procede de forma entera-
mente semejante a las transforma-
ciones, 2 y 3, con las mismas va-
riantes, acomodandola al sistema
de poda de que se parte, en este
c&s0, generalmente, cordones ho-
rizontales.

La transformacion partiendo de
un sistema de poda en pulgar y
vara es también facil de hacer,
montando inicialmente los dos
ccrdones sobre uno o los dos sar-
mientos nacidos del pulgar, segin
la variante y fin perseguido, si-
guiendo en todo caso la normati-
va general expuesta. El continuar
con la poda a pulgar y vara debe
hacerse respetando en todo caso
la ordenacion clasica de ambos
eiementos de produccion y mante-
n‘miento o reemplazo.
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RELACION DE BODEGAS DE CRIANZA Y EXPEDICION INSCRITAS EN LOS REGISTROS CORRESPONDIENTES DE ESTA
DENOMINACION DE ORIGEN. LAS FIRMAS SUBRAYADAS CONSTITUYEN EL GRUPO DE EXPORTADORES

1. Antonio Alarcén Constant.. CORDOBA Mayor de Santa Marina, 14, 34. Montimor, S. A. ... Ctra. de Montalban, s/n.
2. Campos de Cérdoba, S. A. " Coronel Cascajo, 32. 35. Conde de la Cortina, S. A. Avda. M.2 Auxiliadora, 1.
3. Carbonell y Cia, S. A. .... Angel de Saavedra, 15.
4. Montes y Cla, S. L. . " Dr. Carlos Romero, 17. 36. Aragén y Cia, S. A. ...... LUCENA Ancha, 31.
5. Moreno, S. A. ........... " Fuente de la Salud, 2. 37. Castroviejo y del Campo,
6. Juan del Pozo Baena ..... Reloj, 1. Sociedad Limitada .. " Ctra. de Rute, s/n.
7. Alfonso Ramiro Rodriguez. Cong. Benito de Baios, 8. 38. Francisco de Mora Romero " Queipo de Liano, 42,
8. Bodegas Quintela Lugue... Hornillo, 7. 39. José de Mora Romero " Queipo de Llano, 53
9. Sanchez Aroca, S. A. ... Plaza de las Doblas, 7. 40. Hrdos. de José de Mora
10. R Cruz-Conde, S. A. Plaza de las Doblas, 7. Jiménez ..o " Curados, 7.
11. Carmen Flores, S. A. .. Doce de Octubre, 8. 41. José Moran Cabrera " Plaza de Barrera, 53.
12. Bernardo Raya Miranda San Vicente de Paull, 2-2.9, 42. Torres Burgos, S. A. . " Ronda S. Francisco, 20.
43. Pedro Vibora del Pino " Avda. J. Solis, 4.
13. Alvear, S. A. ... MONTILLA Avda. M.2 Auxiliadora, 1. 44, Laureano Aguilar Ecija " Quintana, 6.
14, Bellido y Carrasco, S. A " Damaso Delgado, 17.
15. Cia. Vinicola del Sur, S. A.. ! Burguerio, 5. 45. Delgado Hermanos, S. L. P. GENIL Primo de Rivera, 5.
16. J. Cobos, S A. ” Horno, 47, 46. Hijos de Enrique Reina,
17. Antonio Espejo Rubio A Avda. M. Vega Armijo, 36. S. R C i Calzada, 4.
18. Tomas Garcia, S. A. . " Llano de Palacio, 7. 47. Coop. Vitivinicola
19. Montialbero, S. A. " Av. de las Camachas, s/n. ris. Concep.” ..... Carretera de Aguilar, s/n.
20. Montisol, S. A. ... " Liano de Palacio, 4. 48. Bodegas Conde de
21. Gracia Hermanos, S. A. .. " Avda. M. Vega Armijo, 4. Moriles ......................... Apartado de Correos, 85.
22. Bodegas Montulia, S. A, San Juan de Avila, 3.
23. Bodegas Navarro, S. A, .. A. y M. Navarro, 1. 49. Hermanos Fernandez Varo. MORILES Plaza de Abastos, 3
24. Luis Onrtiz-Ruiz y Ortiz Marquez, 1. 50. Ojeda Lépez Anto.; Juan y
25. Carmen Pérez-Barquero y Francisco Ojeda Cor. ...... " Conde Vallellano, 12.
Manjon ... Méarquez, 1.
26. Pérez-Barquero, S. A, Avda. de R. Cruz-Conde, 9, 51. Bodegas Marin Luque F. NURNEZ Pérez Galdés, 2.
27. José Jaime Ruz, S. A. ... Avda. de R. Cruz-Conde, 6.
28. Carmen Pérez-Garcla (B.- 52. Bodegas Luque, S. A. ... D. MENCIA Higueras, 1.
M. P} o " Tte. Torres del Real, s/n. 53. Bodegas Crismona, S. A. " Queipo de Llano, 32.
29. Miguel Velasco Chacén,
Sociedad Anénima .......... Burguefio, 1. 54, Juan Sillero de la Rosa ... LA RAMBLA José Antonio, 6.
30. Francisco Robles Carbo-
LT T " Altillos, 14. 55. Rodriguez Chiachio, S.L. CABRA Belen, 35.
31 Enrigue Laguna Naranjo .. " San Fernando, 1-1.9,
32. Bodegas Luque Ruz, S. A. " Palomar, 9.
33. Coop Agric. Nira. Sra. de

la Aurora

Ctra. Cordoba-Malaga km. 44,

Registro cerrado con fecha 27 de febrero de 1978.



VARIEDADES

DE

VINIFERAS

Por Manuel RODRIGUEZ-CANDELA (*)

Un mar de nombres

Hace mucho tiempo, con motivo
de un numero especial de la Re-
vista AGRICULTURA, dedicado a
la vid y al vino, me correspondié
escribir, un poco, sobre las varie-
dades espanolas de uva de mesa.
Hoy debo hacerlo sobre varieda-
des de uvas dedicadas a la pro-
duccién de vino.

En aquel articulo, y como el nu-
mero de variedades era pequefo,
se hizo una breve descripcidén de
las mas importantes. Aqui esto se-
ria imposible, pues el numero de
variedades de la vid dedicadas a
ia produccidon de vino es enorme.

En la “Viticultura y Enologia fru-
tera” del ingeniero agronomo An-
tonia Larrea aparecen distribuidas
por regiones una serie de varie-

dades cuyo numero sobrepasa las
230.

Esto no quiere decir que no ha-
ya mas, muchas mas variedades,
pero por estar proximas a su des-
aparicion son de localizacion casi
imposible.

Por el contrario, debido a la pro-
fusion de nombres con que se co-
nocen algunas variedades, o a
nombres tan poco concretos para

(') Dr.

Ingeniero Agrénomo. D. G.P. A,

Variedad Palomino. Jerez de la Frontera. (Foto F. Sanz)
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VINIFERAS

Variedad Godello. Zona de Valdeorras,
(Folo F. Sanz)

designarlas como Blanca del pais
o Tinta del Pais, su numero debe
reducirse un poco, si bien esta re-
duccién es menor que el aumento
que suponen las que estan en vias
de extincion.

Como confirmacién de lo ex-
puesto voy a transcribir, textuai-
mente, el parrato siguiente de la
obra antes citada:

“Cuando en 1911 el ingeniero
Nicolas Garcia de los Salmones,
inicié en Villaba (Navarra) y en Va-
lladolid las colecciones de varie-
dades de vid, para su estudio, re-
uniendo tas principales que en ca-
da comarca se tenian, reunid unos
1.500 “nombres” en Villaba y unos
2.000 en Valladolid.”

Esto para uva de mesa; para
vino, la cantidad era mayor aun.

Hoy. en el Departamento de Viti-
cultura y Enologia del CRIDA 06
(Madrid), del INIA, el nimero de
clones de variedades de viniferas
recogido debe ser cerca de 800 y
con la seguridad de poder liegar
a mas del millar con un esfuerzo
minimo.

Que no se pierdan variedades

La finalidad de este articulo,
méas que citar los nombres de las
variedades que se utilizan para la
elaboracion de los vinos propios
de cada zona. tengan o no Deno-
minacion de Origen. es una llama-

Varledad Verdejo. Rueda (Valladolid). (Foto F. Sanz)

UN MAR DE NOMBRES
CONVIENE CONSERVAR LAS VARIEDADES
SII\II\IC';ISN COMUN: LA CALIDAD DE LOS

da de atencion para que no se
pierdan mas variedades, funda-
mentaimente, las que siempre han
sido “tipicas” para la elaboracién
de sus vinos, pues, aunque de mo-
mento en las Denominaciongs de
Origen no se puedan utilizar, si se
jlega a demostrar que con ellas se
vuelve a lo que en un principio
fueron los vinos, cuando adquirie-
ron su fama, no hay duda que se-
ran aceptadas de nuevo.

Por otro lado, y esto ya para los
que se dedican a la Viticultura, el
poder recoger todas estas varie-
dades (como de hecho se esta ha-
ciendo) es de la mayor importan-
cia cientifica, no so6lo para conse-
guir una Coleccion Ampelografica
mas completa, sino para disponer
de un “banco de plasma germinal”
(como se le llama hoy) lo mas
completo posible.

Introduccién de nuevas variedades

Otro punto importante, en mi
opinién, es deshacer el error co-
metido con la introduccion, en
ciertas zonas productoras de vinos
afamados, de variedades —aun-
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que éstas sean de calidad— pro-
cedentes de otras zonas, y sélo
con el fin de aumentar la produc-
cién y no de mejorar las calidades
de vinos que se produjesen. Ejem-
plo bien claro de esto es lo ocurri-
do con la variedad Palomino, base
de los vinos de Jerez, que ha lle-
gado hasta Galicia para la elabo-
racion de los vinos del Ribeiro y
de Valdeorras, eliminando las va-
riedades locales, que durante si-
glos fueron las que produjeron e
hicieron famosos estos vinos.
Buena prueba de esto que digo
es la inquietud aparecida hace
unos afos en Valdeorras, y que
esta produciendo una intensifica-
cién en el cultivo de la variedad
Godello, casi desaparecida, que

produce un vino “godello” de gran
calidad. Algo parecido ha ocurrido
con los vinos de Rueda y la Nava,
por no citar otras zonas donde la
introduccién de la variedad Palo-
mino ha puesto en peligro el culti-
vo de la variedad Verdejo, funda-
mental para la produccion de es-
tos vinos de gran calidad. Error
que se empieza a subsanar por las
bodegas cooperativas, que priman
la uva verdejo, por saberia del
mencionado interés para la elabo-
racién de estos vinos, cuya calidad
es bien conocida.

Sin embargo, esto no quiere de-
cir que la introduccién en una zo-
na viticola determinada, de varie-
dades de calidad procedentes de
otra zona, sea perjudicial. Supon-

gamos que en un lugar determina-
do, con las variedades locales se
produce un vino de poca calidad,
cuyo fin sea mezclarlo con otros.
AqQui si que se debe intentar la in-
troduccién de nuevas variedades,
pero con el unico objetivo de me-
jorar de tal modo la calidad de
este vino, que impida su venta
para mezclarlo con otros. Debe lo-
grarse un vino de calidad tal, que
se consuma tal como se produce.

Para terminar, citaremos las va-
riedades de uvas blancas y tintas
autorizadas en las diferentes De-
nominaciones de Origen, ya que
citar las que se cultivan en Espana,
para las numerosas clases de vinos
que se elaboran, es del todo impo-
sible.

ZONAS DE DENOMINACION DE ORIGEN

VARIEDADES DE VINIFERAS EN ZONAS DE DENOMINACION DE ORIGEN

BLANCAS

TINTAS

Alella ... ... .. .o

Alicante ... ... (.. i ve v eee e e

Almansa... ... ... ... ... .

Cariflena ... ... ... ... .

Jumllla ... ... ... ...

Méntrida ... ... ... ... ... .. ..

Montilla ...

Ampurdén-Costa Brava ... ... ... ... voi vt eer e e e

Jerez-Xerez-Sherry y Manzanilla SanlGcar ...

La Mancha ... ... ... ..o oo eh e e e e L

Xarel-lo
Garnacha blanca

Merseguera

Viura o Macabeo
Xarel-lo

Viura 0 Macabeo
Garnacha blanca

Palomino
Palomino Jerez
Pedro Ximénez
Moscatel

Merseguera
Airen
Pedro Ximénez

Airen

Parditla
Verdoncho

Viura o Macabeo

Pedro Ximénez
Lairen

Balad{
Moscate!

Pedro Ximénez y Moscatel.

Tempranillo = Ull de Llebre
Garnacha tinta
Garnacha blanca

Monastrell
Garnacha
Bobal

Monastrell
Garnacha tintorera

Garnacha
Mazuela

Garnacha
Mazuela
Juan Ibéfez
Bobal
Monastrell

Monastrell
Garnacha
Tempranillo

tintorera

Tempranillo o Cencibel
Garnacha
Moravia

Tinto aragonés — Gamacha
Tinto Madrid = Tinto basto
Tempranitlo = Cencibel
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VINIFERAS

ZONAS DE DENOMINACION DE ORIGEN BLANCAS TINTAS
[N E= 172 1 - WP Garnacha blanca Tempranilio
Viura Garnacha
Malvasia Graciano
Pailomino Mazuela
Moscatel en grano menudo
Panade€s ... ... vev e e eet eee i e v e e e e Macabeo o Viura Gamacha
Xarel-lo Mazuela
Parellada o Montenec Monastrell
Subirat Parent Tempranillo o Ull de llebre
Samsd
Ribeiro ... ... ... .. .. Treixadura Caifio
Jerez Garnacha
Torrontes Ferrén
Godello Sauson
Viura o Macabeo Mencia
Albillo Tempranillo
Loureiro Brancellao
Albarifo
RIOJA oo cor ver v e e e e Malvasia Tempranilio
Garnacha blanca Garnacha
Viura Graciano
Mazuela
Tarragona:
a) Tarragona Campo ... ... ... .o oo eer e an Macabeo o Viura Mazuela
Xarel-lo Garnachg
Parellada o Montonec Tempranillo
Garnacha blanca
b) Falset ... ... ... il iih e e s e e e e e e Garnacha
Mazuela
Utiel-Requena ... ... ... ... . ... Bobal
Garnacha
Tempranlllo
Valdeonras ... ... vov vir cie tes sen cne ser ee ene eae oee oe ... | Palomino Garnacha
Godello R Mencia
Valenciana o Dofia Bianca Gran negro
Marfa Ordofia
Merenzao
Valdepefias ... . Airen Tempranillo o Cencibel
Valencia:
a) Alto Turia ... ... «.. oov i e e s v e e e e | Merseguera
b) Valentino ... ... ... ... ... ... oo o oo s e wee o | Merseguera Garnacha tintorera
Planta fina Gamacha
Pedro Ximénez
Moscatel
Malvasia
c) Clariano ... ... .. ... .. .. Merseguera Monastrell
Tortosi Forcayat
Malvasia Garnacha
Garnacha tintorera
YECla ... tiv cvr i i cie e i e eee eee ee aee eee eee wes | Verdial Monastrell
Merseguera Gamacha
Priorato ... cee vee ver cer sne enn ene eee aee aes ees eee Garnacha balnca Garnacha
Viura o Macabeo Garnacha peluda
Pedro Ximénez Mazusela
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NUEVO PATRON

S04

DE LA VID

Por Josep Maria VIDAL-BARRAQUER (*)

Por ser ilustrativos, vamos a dar
conocimiento de los resultados de
una experiencia con portainjertos
americanos para la vid, realizada
en la Estacion de Viticultura y
Enologia de Vilafranca del Pe-
nedés.

EXPERIENCIA

Se comparan 10s tres portainjer-
tos 161-49, 41-B y 110 Richter, los
mds utilizados en Cataluia, con
otros tres: SO4, 140 Ruggieri y
1103 Paulsen. Experiencia plantea-
da con parcelas de 18 cepas, se-
paradas entre sf por bordes de ce-
pas que no intervienen en la ex-
periencia, con 4 repeticiones, en
bloques al azar. Asi tiene valor es-
tadistico la experiencia.

Todos estos portainjertos se
han injertado con la variedad ca-
talana blanca Xarello.

RESULTADOS

Sélo se dispone de los resulta-
dos de 4 cosechas, pero son bas-
tante elocuentes para que los ex-
pongamos.

Para la mas facil comprension,
hemos dado el valor 100 a la cose-
cha de las cepas con el patron
que ha dado menor produccion
(1103 de Paulsen), transformando
igualmente las restantes.

(*) Director de la Estaciéon de Viticul-
tura y Enologla de Vilafranca del Pe-
nedés.

Las producciones son:

INDICE DE PRODUCCION

(100 el 1103 de Paulsen de
produccién minima)

S04 ... ... ... ... 170 Significativa
110R ... ... ... 133 Significativa
41-B ... ... ... ... 129 Significativa
161-49 ... ... ... 126 Significativa
140 Ruggieri ... 110
1103 Paulsen ... 100

Error experimental 24,75

Por cada 100 kg. de vendimia
obtenida de cepas con patrén
1103 han producido 170 kg. las in-
jertadas sobre SO4. Las diferen-
cias de produccién han sido:

DIFERENCIAS DEL INDICE DE
PRODUCCION SOBRE SO4

(Respecto a los restantes patrones
de la experlencila)

110R .. oo oo s s e e, 3T
41B o e e e s A
161-49 ... ... .. ... .o .. 44
140 Ruggieri ... ... ... ... ... ... 60
1103 Paulsen ... ... ... ... ... ... 70

Error experimental ... ... ... ... 24,75

Todas las diferencias son ampliamente
significativas.

Por ser bastante superiores al
error experimental (24,75) las dife-
rencias de mayor cosecha de las
cepas con patrén S04 resultan
significativas todas, incluidas las
que hay con los patrones méas co-
rrientes (161-49, 41-B, 110 Rich-
ter).

LIMITES DE
LA EXPERIENCIA

Los limites cientificos son: 1.0
Los resultados de mayor produc-
cion son validos sélo para los
primeros anos de la plantacién, no
para los veinte-treinta afos de
duracién de un vifiedo. 2.0 Al estar
todos los portainjertos injertados
de Xarello las conclusiones sélo
son vélidas para esta variedad.
3.° Las condiciones de medio na-
tural favorables en la experiencia
(ptuviometria, suelo profundo vy
fértil nada seco, poco clorosante)
nada permiten deducir de la rusti-
cidad del SO4.

Se precisarian veinte a treinta
afos para poder llegar a la cer-
teza cientifica, al tener que plan-
tear gran numero de experien-
cias, con las variedades de vini-
fera importantes y en variadas
condiciones de medio natural.

RESISTENCIA DEL SO4
A LOS NEMATODOS

La utilizacién de portainjertos
resistentes a los nematodos es el
sistema mas eficaz de lucha con-
tra los mismos, al igual que contra
la filoxera.

Entre los patrones resistentes a
los nematodos figura el SO4, junto
1103 de Paulsen, y entre los utili-
zados en Espafa el 99 de Richter
y el 101-14,

En cambio, son sensibles: el
Rupestris de Lot, 161-49, 420 A,
110 Richter, 41-B, 3309, entre los
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S04

DOS VENTAJAS:

o RESISTENCIA A LOS
NEMATODOS

o ALTAS
PRODUCCIONES

que aqui utilizamos, por lo que
deben sustituirse.

EN LA PRACTICA VITICOLA

La introduccion del portainjerto
S04 en nuestra viticultura, tenien-
do en cuenta los limites cientifi-
cos indicados para la experiencia

gue exponemos representa un ma-
yor riesgo, que vamos a exponer.

En primer lugar, se reduce con-
siderablemente, al conocerse sus
caracteres boténicos, vegetativos
y de adaptacion al medio, que fi-
guran en ampelografias y en re-
vistas. Casi desaparece, al cono-
cer la gran difusion alcanzada en
Francia y otros paises europeos,
con buenos resultados en varia-
bles condiciones de explotaciéon y
de medio.

CONCLUSION

Dos ventajas esenciales pode-
mos senalar al portainjertos SO4:
primera, resistencia a los nemato-
dcs: segunda, mayor produccién

probable de las cepas que llevan
su sistema radicular.

Por tales razones, consideramos
en la Estaciéon de Viticultura vy
Enologia de Vilafranca del Pe-
nedés que es conveniente intro-
ducir en nuestra viticultura el por-
tainjerto SO4 de Teleki.

SITUACIONES ADECUADAS

Creemos se deben sustituir los
restantes portainjertos que utiliza-
mos por el SO4, menos en dos
ocasiones: primera, cuando la ca-
liza activa supera el 18 por 100;
segunda, en condiciones de medio
muy desfavorables (fuerte sequia,
poca fertilidad, etc.).

PREMIO
JORGE

PASTOR
1979

CONVOCADO POR EL SERVICIO
DE PLAGAS

En el "Boletin Oficial del Esta-
do” del dia 13 de febrero de 1979
aparece la resolucion del Servicio
de Defensa contra Plagas e Ins-
peccién Fitopatoldgica, del Minis-
terio de Agricultura, por lo que se
convoca el premio “Jorge Pas-
tor 1979”, para trabajos técnicos
o cientificos en materias que su-
pongan un progreso en cualquier
campo de la proteccion de los ve-
getales.

Se incluye, a continuacién, par-
te del texto de la referida convo-
catoria, de interés general para
cuantos quieran optar al citado
premio.

“Se convoca el premio “Jorge
Pastor 1979” para recompensar al
mejor trabajo inédito individual o
colectivo, relacionado con la pro-
teccion de los vegetales contra las
plagas de insectos, enfermedades
o fisiopatias que les afectan, y
que constituya un notable avance
en el conocimiento y resolucién
de los problemas existentes, lo
que en consecuencia pueda re-
dundar en una mejora de la pro-
duccién agraria 0 suponga una
contribucion al bienestar de la hu-
manidad.

El premio sera indivisible, podra
declararse desierto y estard dota-
do con doscientas cincuenta mil
(250.000) pesetas.

Los originales deberan presen-
tarse o remitirse en el Registro del
Servicio de Defensa contra Plagas
e Inspeccién Fitopatolégica (pa-
seo de la Infanta Isabel, 1, segun-
da planta, Madrid-7) antes de las
trece horas del dia 15 de octubre
de 1979, en sobre con la indica-
cion premio “Jorge Pastor 1979”7,
conteniendo cinco ejemplares del
trabajo, aun cuando los originales
fotograficos u otro material que se
incluya acompafe sélo a uno de
ellos. Los trabajos deberan estar
mecanografiados al menos a dos

espacios, por una sola cara y sin
limites de extension.

El Servicio de Defensa contra
Plagas e Inspeccion Fitopatolégi-
ca conservara los originales de los
trabajos presentados al premio
“Jorge Pastor 1979”, y podra re-
producirlos, total o parcialmente,
publicando el que resulte premia-
do en el Boletin de dicho Servi-
cio.”
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Tubos y mangueras

IRELLI
para la AGRICULTURA

TUBOS “PRESCORD“"de 6-10 y 18 atm.

N Para agua y fluidos inertes a las maximas presiones indicadas.
Pueden emplearse para LIGERAS ASPIRACIONES (10 y 18 Atm.)
MANGUERAS “FLUIDPRES“ de 10 atm.
Para agua vy fluidos inertes a las maximas presiones indicadas.
Pueden emplearse para LIGERAS ASPIRACIONES.
MANGUERAS “FLUIDCORD“"
Para agua y fluidos inertes, a baja presion (de 3 <6 atm. segun diametro).
Solamente por IMPULSION.
MANGUERAS “T. L° UNIVERSAL“

Para ASPIRACION de aguas en operaciones de riego.
Puede emplearse para IMPULSION (de 310 atm. segin diametro).

MANGUERAS “T. L.° ESPECIAL“

Para ASPIRACIONES e IMPULSION de fluidos inertes, longitud normal
de 3 y 5 m. BOCAS EXTREMAS EXENTAS DE ESPIRAL METALICA.

MANGUERAS “T. L.~ VINICOLA*
Para ASPIRACION e IMPULSION de vinos, licores, etc.

MANGUERAS “VITIVI« "
Para IMPULSION de vinas, licores, vinos generosos, cerveza, etc.

TUBOS “FRUTPRES“ “de 20-40 y 80 atm.

Para fumigacion a ALTAS PRESIONES de arboles frutales, con
mezclas anticriptogamicas.

I IRELLI Grupo Auténomo Articulos Técnicos G.A.A.T.
Apartado 1 - Villanueva y Geltru (Barcelona) Tel. (93) 893.00.62

Nuestros Técnicos les solucionaran cualquier problema que se les presente.
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El mildiu de la vifia es produci-
dc por el hongo Ficomiceto: Plas-
mopare viticola, perteneciente a la
famiiia de los Peronosporaceos.
Sus ataques son endémicos en di-
versas regiones espaniolas y, en
afos de climatoiogia favorable, sus
dafios pueden alcanzar cuotas muy
glevadas, especiaimente en los vi-
nedos ricjanos, de los que tengo
experiencia.

BIOLOGIA DEL HONGO

Sucintamente diremos que el
honge pasa e invierno bajo la for-
ma de huevo (oospcra) en ias ho-
Jas de vid muertas. Cuando fa tem-
psratura sobrepasa ics 12°C y es
acompanada de humedad {lluvia
contaminatriz), los huevos madu-
ran emitiende unos macronidios
portadores en su extremo de una
especie de saco que contiene las
zocsporas, que depositadas sobre
los 6rganos verdes de la cepa,
pueden germinar en presencia de
agua tiquida, inicidndose asi el pe-
riodo de incubacién de ia conta-
minacion primaria. Dicho periodo
estd en funcién directa con la Tm.
(temperatura) y ia Hrm. (humedad
reiativa), pudiendo osciiar gntre 15
y 7 dias. Al final de dicho periodo
de incubacidén aparece en el haz
de ta hcja una mancha de aceite
que es correspondida en el envés
por una pelusilla bianquecina, si
e! tiempo es humedo; dicha pelu-
silla esta formada por los conidio-
foros y conidias, pequenos sacos

(*) ‘'ngeniero Agrénomo. Servicio de
Defensa contra Plaglas e Inspeccién Fito-
patoldaica. toqgrofio

NUEVOS FUNGICIDAS

CONTRA EL

MILDIU

Por José Luis PEREZ MARIN (*)

comparables a los producidos por
el huevo de invierno. Las conidias
daran lugar a nuevas colonias de
zoosporas con potencia para pro-
ducir nuevos ciclos, llamados con-
taminaciones secundarias. Al final
de la vegetacién, cuando la tem-
peratura desciende, numerosas
manchas pequenas, en forma de
mosaico o puntos de tapiceria,
aparecen sobre las hojas que van
a caer. En estas manchas se for-
ma el huevo de invierno u oospora.

PRODUCTOS TRADICIONALES
Y TECNICA DE LUCHA

Hasta ahora, la lucha contra el
mildiu se ha basado en la utiliza-
cion de fungicidas de accion pre-
ventiva, pudiendo distinguir tres
etapas: fungicidas a base de co-
bre (sulfato, oxicloruro, 6xido...),
fungicidas organicos de sintesis a
partir del ano 1950 (zineb, maneb,
zirem, captan, folpet...) y fungici-
das organo-cupicos a partir del
ano 1954 (mezcla de fungicidas
organicos y cupricos). La eficacia
de esta técnica de tucha radica en
efectuar los tratamientos inmedia-
tamente antes de producirse las
condiciones climaticas favorables
para la contaminacion (presencia
de agua y temperatura superior a
los 12° C), supuestos ya maduros
los huevos de invierno y que 1os
organos verdes de las cepas sean
receptivos a la enfermedad (bro-
tes de mas de 10 cm.). Normal-
mente, los momentos oportunos
de los tratamientos son aconseja-
dos por las Estaciones de Avisos
que el Servicio de Defensa contra
Plagas e Inspeccién Fitopatoldgi-

DE LA VID

ca del Ministerio de Agricultura
tiene montadas en muchas de
nuestras provincias.

Como todos los productos in-
cluidos en estos grupos de fungi-
cidas actuan por contacto sobre
las zoosporas del hongo, se ha de
procurar proteger los vinedos an-
tes de cada esporulaciéon, siempre
que haya perdido su eficacia el
producto aplicado en el tratamien-
to anterior (oscilan entre 10-14
dias). Dadas las caracteristicas de
estos productos, es importante te-
ner en cuenta que una lluvia tor-
mentosa de 10-12 mm. o una lluvia
normal de 20-22 mm. lava los pro-
ductos dejando desprotegida la
cepa.

NUEVOS PRODUCTOS
ANTI-MILDIU

Desde hace unos cuatro afos
se estdn ensayando en Espafa y
en el resto de Europa (principal-
mente Francia) una nueva serie de
fungicidas con acciones penetran-
te, sistematica e incluso curativa,
tanto a nivel de las propias casas
comerciales como de los organis-
mos oficiales.

A continuacién se indican las
caracteristicas de estos nuevos
productos, asi como la experien-
cia que de ellos poseemos a tra-
vés de nuestros propios ensayos.

Etil fosfito de aluminio o fosetal

Es comercializado en Espaia
por la casa Condor, bajo el nom-
bre comercial de Mikal, el cual esta
compuesto por un 50 por 100 de
fosetal + un 25 por 100 de folpet
en asociacion. La dosis de empleo
recomendada es de 300 gr. de pro-

426 - AGRICULTURA



Ag

ducto comercial por HI. (3 kgr/
Ha.).

Este producto posee accidén por
contacto (folpet) y por sistemia
(fosetal). La accién sistematica es
tanto ascendente como descen-
dente, por lo cual los 6rganos ver-
des de la cepa estaran protegidos,
mientras dure la persistencia del
producto, aunque hayan apareci-
dos después de la aplicaciéon del
producto. Dicha persistencia es
de unos 15 dias, por lo que una
vez absorbido el producto por los
oérganos tratados, la duracién de
accion del producto es indepen-
diente de las condiciones climati-
cas que sigan a la aplicacién; so-
lamente una Iluvia que tenga lugar
antes de las 12 horas que sigan
a un tratamiento, obligara a la re-
peticiébn del mismo.

Puede detener el desarrollo de
las conidias germinadas después
de 3 6 4 dias. La casa comercial
recomienda sustituirlo por otro
compuesto a base de cobre una
vez que el crecimiento de la cepa
ha parado (granos de tamano gui-
sante).

No ejerce acciéon alguna sobre
las fermentaciones, ni altera las
cualidades organolépticas de los
vinos.

De los ensayos realizados por
la Jefatura Provincial del Servicio
de Defensa contra Plagas e Ins-
peccion Fitopatolégica de Logro-
no, durante los afos 1977 y 1978,
con este producto, podemos indi-
car que en el ano 1977, donde el
grado de ataque medio en el tes-
tigo, de la parcela de ensayo, era
de un 90 por 100 en hoja y un 94
por 100 en racimo, la medida del
grado de ataque en las parcelas
tratadas con el Mikal fue nula en
hoja y menos de 1 por 100 en
racimo. En analisis de los vinos
obtenidos, realizados por la Esta-
cion de Viticultura y Enologia de
Haro (Logroio), no se ha obser-
vado ninguna accién sobre la fer-
mentacidén ni sobre las cualidades
organolépticas; asimismo no se
han encontrado residuos de alumi-
nio en los vinos, segun analisis
realizado oor el Laboratorio Regio-
nal de Madrid. Durante el afio 1978
el ataque de mildiu en las parcelas
testigos del ensayo fue muy esca-

so (entre el 1 por 100 y el 6 por
100, tanto en hoja como en raci-
mo), por lo que no pudimos sacar
ninguna conclusion.

En ensayos efectuados en Fran-
cia durante los anos 1976, 1977 y
1978 por organismos oficiales se
han obtenido resultados muy si-
milares: testigo con grado de ata-
que en hojas entre un 73 por 100
y un 98 por 100, parcelas tratadas
por Mikal entre 4 por 100 y 9 por
100; y en racimo, testigo 96 por
100, y Mikal 5 por 100 (INRA, Bor-
deaux). Grado de ataque sobre ho-
jas 50 por 100 en testigo y en la
tratado 6 por 100 (ITV, Nimes).
Grado de ataque sobre racimos
100 por 100 en testigo y nulo en
parcela tratada (BNIC, Cognac).

Metaxanina o acilalanina

Es comercializado en Espana
por la casa Ciba-Geigy bajo el
nombre comercial de Ridomil plus,
el cual esta compuesto por un 15
por 100 de acilalanine + 35 por
100 oxicloruro de cobre. La dosis
de empleo recomendada es de 150
gramos de producto comercial/Hl.
(antes de floracién) y 200 gr./Hl.
(después de floracién).

lgual que el anterior, posee ac-
cién de contacto y sistémica, sien-
do ésta ascendente principalmen-
te, por lo cual la cepa se encuen-
tra protegida durante el periodo
que dure su persistencia, que o0s-
cila entre 15-20 dias, no siendo la-
vado el producto si transcurre una
hora sin llover después de realiza-
do el tratamiento.

Puede detener el desarrollo de
las conidias germinadas después
de cinco dias, e incluso aplicado
cuando aparecen las manchas de
aceite puede impedir su fructifica-
cién.

No ejerce accién alguna sobre
las fermentaciones, ni altera las
cualidades organolépticas de los
vinos.

En ensayo realizado en 1978,
con este producto no ‘hemos podi-
do sacar ninguna conclusién, de-
bido al poco ataque en las parce-
las testigo (1 por 100, 6 por 100.
tanto en hoia como en racimo).

En ensayos realizados en Fran-
cia se han encontrado eficacias
del producto en hoja superiores a

un 90 por 100, cuando el grado de
ataque del testigo era de un 98
por 100.

Curzate

Es comercializado en Espana
por diversas casas comerciales y
esta asociado a otras materias ac-
tivas, tanto organicas (mancozeh,
folpet, zineb...) como compuestos
de cobre, y recibe diversos nom-
bres comerciales: Cupertine super
(). Q. Valiés), Ertimix (Explosivos
R. T.), Trimiltox plus (Sandoz). La
dosis varia segun el producto co-
mercial, pero suele oscilar entre
300-500 gr. de producto comer-
cial/H!.

Es una materia activa no siste-
matica, sino de penetracion, y tiene
accién de contacto debido al fun-
gicida clasico que lieva en asocia-
cién. Puede detener el desarrollo
de las conidias germinadas des-
pués de 3-4 dias. La persistencia
del curzate es corta (de 4-5 dias),
pero se ve aumentada dicha per-
sistencia por el fungicida que lleva
asociado.

No ejerce acciéon alguna sobre
las fermentaciones ni los vinos.

De los ensayos que hemos rea-
lizado durante los afios 1976, 1977
y 1978 podemos indicar que el
grado de ataque en las parcelas
tratadas con curzate ha oscilado
entre un 6 por 100 y un 29 por 100
en hoja, siendo el ataque en el tes-
tigo un 90 por 100; y un 10 por 100
a 30 por 100 en racimo para la par-
cela tratada con un 95 por 100 en
testigo.

RESUMEN

Estos nuevos productos: fosetal
y acilalanina (sistémicos) y curza-
te (penetracién), pueden hacer
cambiar la técnica de lucha utili-
zada hasta ahora, puesto que ellos
tienen un modo de accioén total-
mente diferente al de los produc-
tos tradicionales, siendo su efica-
cia sobre esta enfermedad, segin
ensayos efectuados hasta ahora,
muy bueno, y presentando la gran
ventaja de que su absorcién por
la planta se produce en un corto
periodo de tiempo, de 1-12 horas
después del tratamiento, evitando
asi los problemas de lavado por
lluvia y tener que repetir el trata-
miento.
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INDUSTRIA VINICOLA

1. INTRODUCCION

En la ultima década hemos azis-
tido a una total rencovacion de ins-
talaciones y equipam:ento en las

industrias «al saector vinicola.
Distinquimos ties sectores per-
fectimonte renciados desde el

punto <o visla ae tecnoiogia:

1. Elaboracion.

2. Aimacuensmiento (es
c.0on).

3. Expedic:on

tabiliza-

(embotellado).

El soctor de “/abomc;on puede
COns ¢ £3) ':~mmJo del resto.
sienca g oacl @d Gnica db algu-
nas iicu tiias mlex.trb que io0s
sectores  altiacenamiento-cxpedr-
cién estan normalmenrte umdos
y suele ser o acbvidad normal de
las empresas v nico.as de comer.
cializacion er ¢ mercado interion
y exterior, aunguoe ambien existen

empresas con actvidad en los
tres sectores

Hablamos como método de ex-
pedicion, principalmente del em-
botellado, pues el mercado del
vino a granel en el mercado inte-
rior estd en ciaro retroceso y soio
se incrementa en campafas como
las pasadas. que el alza de los
precios de los vinos embotellados
hizo aparecer mercados locales
de vinos a granel, principalmente
ejercido por bodegas cooperati-
vas, en ocasiones con la creencia
por parle del consumidor de que
el vino comprado directamente al
productor es de mejor calidad que
el que ha pasado por una bodega
y ha sufrido un proceso de estabi-
lizacion y embotellado. Quizas en
et futuro, teniendo en cuenta el
alza de los costos de Ja mano

NIVEL ACTUAL

Por Francisco DIAZ YUBERO

de obra de embotellado y de los
envases de vidrio. pueda ser
atractivo para el ama de casa la
adoussicion de vino a granel.

For oira parte. existe la expe-
dicion de graneles destinados a la
exportacion. con mercados muy
dgefinidos y cen un cierto caracter
coyuntural, pues en esle tipo de
comercio es fundamental un pre-
cio competitivo a nivel de merca-
do mundial, aparte de una cali-
dad determinada del vino y fluc-
tua grandemente la cantidad ex-
portada anualmente en funciéon del

precio det mercado interior.

2. SECTOR ELABORACION

Los tres pv“')omw aque cond
cionan el dese i e
tor desde el punto de vls!r—; UUR
triai son:

a) El costo de ia mano de obra.

b) La dureza y peligro que en
tranan algunas de las opera-
ciones para el personal

¢) La calidad de los vinos obte-
nidos.

La tendencia. por otra parte ge-
neral en toda la industria esta
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dirigida hacia una maxima meca-
nizacion, aunque condicionada a
las dificultades que impone la ma-
teria prima, las operaciones a rea-
lizar principaimente en la elabo-
racién de vinos tintos y la calidad
de los productos obtenidos.

Como regla general, puede
existir una relacion inversa entre
mecanizacion y calidad, siendo

necesario estudiar muy detalla-
damenie todas las partes de la
instalacion para evitar el aumen-
to de astringencia y oxidaciones,
que van en detrimento de la ca-
lidad del vino.

2.1. Recepcion de uva

Saivo en vinificaciones especia-
les, que exigen la vendimia y
transporte de la uva a la bodega
en pequenos recipientes, como
cajas de plastico, la tendencia ge-
neralizada es a la recogida de la
uva en remolques pequefos, que
se emplean para el transporte de
la uva a la bodega directamente
o0 bien trasvasandolos a un me-
dio de transporte mayor. Con esta
forma de vendimia se impone la
descarga en bodega, mediante
plalaformas metalicas con accio-
namiento hidraulico.

Hay que tener en cuenta que el
transporte de las uvas para vinifi-
cacion en ningun caso debe ser
similar al “transporte de grava",
con pisado para lograr una mayor
capacidad. Lo anterior debe ser
considerado en todo su valor bajo
el principio enologico de que es
necesario que la uva llegue a la
bodega sin romper y lo mas rapi-
damente posible de haber sido
vendimiada, para evitar oxidacio-
nes, procesos de difusion y co-
mienzos de fermentacion no de-
seables.

El sislema de descarga ante-
rior es valido para el caso de uva
recolectada mecanicamente, aun-
que hay que hacer la salvedad de
aue con el sistema de vendimia-
dora de percusion, que nosotros
conocemos, existe rotura de un
porcentaje elevado de granos y el
remolque llega a la bodega con
una gran cantidad de mosto. En
este caso, lo dicho en el parrafo
anterior no es un consejo, sino

una necesidad imperiosa, debien-
dose procurar un tiempo minimo
entre vendimia y recepcion en
bodega.

2.2. Tolvas

Es normal ver en numerosas bo-
degas, en el momento de la re-
cepcion de la uva, personal en
las tolvas con horquillos o punta-
les ayudando al movimiento de la
uva en la tolva.

Aparte del gran peligro que lo
anterior entrana para el manipula-
dor, no debe ser necesario el em-
pleo de mano de obra, si la tolva
esta bien proyectada. Normalmen-
te el empleo de un sinfin doble
resuelve muchos problemas, y su
instalacién tiende a generalizar-
se, siendo necesario que en esta
operacion se emplee un minimo
de mano de obra.

2.3. Trituradoras-despalilladoras

La operacion de triturado y des-
palillado optativo, en la que in-
cluimos el transporte de la vendi-
mia estrujada a la bodega, me-
diante bomba de piston, esta to-
talmente mecanizada y solo exige
la vigilancia logica del funciona-
miento de la instalacion y, en par-
ticular, a los atascos por piedras
o elementos metdlicos.

La eleccion del tipo de tritura-
dora, de rodillos o centrifuga, esta
acondicionado por el tipo de ela-
boracion. En ldégica, debera ten-
derse a la instalacion de triturado-
ras de rodillos, sobre todo para la
vinificacion en tinto, debido a las
ventajas gue tiene sobre el méto-
do de triturado centrifugo:

a) Menor dislaceracion de oru-
jos, lo que da lugar a vinos
menos astringentes.

b) Menor porcentaje de lias.

2.4. Dosificacion de SO,

Esta es otra operacion total-
mente automatica, que se efectua
a la salida de la bomba de pastas,
mediante una pequena bomba de
membrana que dosifica solucion
de SO. al 5 por 100.

Creemos que su instalacion, por
otra parte no muy costosa, es muy
interesante y ventajosa, por los
siguientes motivos:

a) Empleo de menores cantida-
des de SO., evitando pérdi-
das inutiles.

b) No existencia en la atmosfera
de bodega de SO., que es to-
xico y de olor desagradable.

¢) Ahorro de personal, que de-
beria dedicarse a hacer la do-
sificacion manualmente.,

d) Dosificaciéon mas exacta, efi-
caz y homogénea del SO..

En el caso de vinificacion en
tinto, la dosificacion de SO. debe
de hacerse a la salida de la bom-
ba de pastas y en la elaboracion
de blanco y rosado al mosto, des-
pués de prensado.

2.5. Tuberias

Para la conducion de las pas-
tas trituradoras a la bodega, el
costo y la logica imponen el em-
pleo de tuberias de PVC, calidad
alimentaria. Idealmente, como pa-
ra el resto de las instalaciones de
bodega, el material ideal, que po-
driamos calificarlo de noble, es el
acero inoxidable en sus diferentes
calidades.

2.6.

La tendencia es hacia el em-
pleo de depoésitos de acero reves-
tido con resina de epoxi y 10s de-
positos de acero inoxidable.

Aportan las siguientes ventajas:

Depdositos

a) Mejor irradiacién de calor.
b) Posibilidad de empleo de re-
frigeracion exterior por agua.
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¢) Mayor facilidad de limpieza y
desinteccién.

d) Posibilidad de fermentacion,
en el mismo deposito de vinos
blancos, rosados y tintos.

Po rotra parte, los depdsitos de
cemento creemos que, con la sola
ventaja de un coste inferior, debi-
do al alza de los costos de la
mano de obra y de los materiales
de construccion, son cada dia me-
nos interesantes en precio y tie-
nen los siguientes inconvenientes:

a) Mala conservacion de los
depositos, sobre todo en el
caso de vinificacion con dosis
elevadas de SO..

b) Posibilidad de enriguecimien-
to de los mostos en calcio y
hierro.

c) Limpieza y desinfecciéon difi-
cil.

2.7. Descube

En el caso de los vinos tintos
ésta es una operacion que requie-
re mucha mano de obra y, por
otra parte, es peligrosa por la pre-
sencia de CO. para las personas
que la realizan.

Para mecanizar y automatizar
esta operacion existen las siguien-
tes posibilidades:

2.71. Depositos autovaciantes

Al ser depésitos especiales, son
de mayor costo, y deben ser em-
pleados en bodegas construidas
para este fin, pues si no el mo-
vimiento de pastas es complicado.

En caso de vinificaciones con
raspon y en algunos casos incluso
con vendimia deraspada es dificil
lograr que el deposito se compor-
te verdaderamente como autova-
ciante.

2.7.2. Conjunto

bazqueador-bomba

Se logra con una experiencia
adecuada una buena automatiza-
cién de la operacion, reduciendo
el esfuerzo, peligro y mano de
obra.

Tiene
nientes:

los siguientes inconve-

a) Para que trabaje eficazmente
es necesario homogeneizar
con bazuqueador todo el de-
posito sin poder hacer un des.
cube previo.

b) Es necesario establecer un
retorno del liquido prensado,
para poder evacuar la totali-
dad del orujo, lo que produ-
Cce una gran aireacion y oxi-
dacion de una parte del vino.

c) Gran dislaceracion de orujos
con el bazuqueo, lo que pro-
duce una mayor astringencia
del vino y mayor porcentaje
de heces.

En el caso de los vinos de
prensa continua, los defectos
anteriores se acentuan y la
calidad de estos vinos es
francamente mala.

2.7.3. Bomba de hélice

Tienen la ventaja de que permi-
ten efectuar un descube previo, y
son una buena solucion para el
descube de los depdsitos autova-
ciantes.

En los depositos tradicionales
es necesario alimentar la bomba

con un sinfin, saca orujos, alimen-
tado a mano. En este caso auto-
matiza bien el transporte de los
orujos, pero no aporta nada sobre
la saca de los orujos de los de-
poésitos, ni del riesgo por presen-
cia de CO. para el operario.

2.8. Prensas

2.8.1.

En general, esta instalacion es-
td compuesta por un desvinador
de hélice y prensa continua y au-
tomatiza totalmente la operacion.
Desde el punto de vista de cali-
dad establecemos las siguientes
consideraciones:

Sistema continuo

a) Calidad de los mostos
del desvinador

Es normal, en comparacion con
los obtenidos con las prensas ho-
rizontales, aunque un poco mAas
astringentes y con un porcentaje
del orden del 3 por 100 superior
de lias, pero si se efectua un tra-
siego rapido no existen proble-

mas.
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b) Calidad de los mostos
de continua

En el caso de la vinificacién en
virgen de rosados y blancos, de-
bido a que no existe una gran dis.
laceracion de orujos, asi como
una mayor facilidad para disgre-
garse, como en el caso de vinili-
caciones en tinto, que puede agra-
varse con el método de descube,
la calidad de las prensas de rosa-
do y blancos, aunque siempre de
segunda calidad, son aceptables
si se efectua un buen desfangado
previo a la fermentacion.

En el caso de los vinos tinlos,
las prensas son de calidad muy
baja, con una gran astringencia y
de dificil clarificaciéon.

2.8.2. Sistema discontinuo

Practicamente las prensas hi-
draulicas han desaparecido, debi.
do a la elevada exigencia de ma-
no de obra y consideramos sola-
mente las prensas horizontales.

Desde el punto de vista de ca-
lidad de producto, creemos que
son la solucidon ideal, con los si-
guientes inconvenientes:

a) Mayor necesidad de mano de
obra.

b) Menor rendimiento.

¢) Mayor coslo de la instalacion
para obtener un mismo rendi-
miento en comparacién con el
sistema continuo.

d) Ocupacion de mayor superfi
cie de la instalacion.

2.9. Evacuacion de subproductos

2.9.1,

El lanza-raspon de la salida de
la despalilladora, bien por impul-
sién o por aspiracién, automatiza
totalmente la evacuacion del ras-
pon, que puede ser almacenado
en una tolva o bien ser cargado
directamente en e! medio de
transporte.

Raspoén

2.9.2.

La evacuacién de orujos es una
operacién muchas veces mal au-
tomatizada y que requiere gran
cantidad de mano de obra.

Orujos

Su mecanizacion es facil y poco
costosa, medianle la instalacion
de un sinlin colector de los orujos
después del prensado que alimen-
ta un sinfin elevador verlical que
descarga sobre una tolva autova-
ciante, con posibilidad de acceso
tacil del medio de transporle.

2.10. Nuevos sistemas
de viniticacion
2.10.1. Maceracion carbonica

Se obtienen unos vinos muy
particulaies, aromalicos y alrula-
aos, eliminando con este método
los problemas de temperatura alla
durante la fermentacion.

Tiene el inconvenienle de que
impone una vendimia y encubado
del racimo sin deraspado, con la
minima rotura de grano, lo que
condiciona la vendimia y el lrans-
porie de la uva, asi como una ma-
yor exigencia de mano de obra, y
aescube totalmente manual.

El método esta lolaimente cons.
tatado para variedades de uva de
Rioja, vinilicando por el método
tradicional de Rioja Alavesa o por
maceracion carbonica eslricta,
siendo necesario comprobar los
resultados obtenidos con olras
variedades de vinifera, asi como
la evolucion del vino en olras zo-
nas.

2.10.2. Termoviniticacion

Ultimamente se ha difundido el
método de termovinificacion deno-
minado de inmersion. En general,
la termowvinificacion aporta las
siguientes ventajas.

a) Transforma la vinificacion en
tinto en una vinificacién en
virgen, sin orujos.

b) Posibilidad de la refrigeracion
de los montos durante la fer-
mentacion mediante cambia-
dores, lo que es préacticamen-
te imposible vinificando con

Orujos.

c) Aumento, aungque no excesivo
del color de los vinos.

d) Aumento de la capacidad
util de bodega, al fermentar

sin orujos.

e) Ahorro de mano de obra, al
evitarse la cperaci¢én de des-
cube de orujos.

f) Evita el problema de la pre-
sencia de oxidasas 1os anos
con podredumbre.

Tiene el inconveniente de cam-
bio en el tipo de vino, lo que es
necesario estudiar profundamen-
te, problemas de clarificacion es-
pontanea, 1o que a nueslro enten-
der aconseja vinificar soélo una
parte por termovinificacion vy
mezclar con los vinos lradiciona-
les.

£l meétodo no tiene ningun pro-
blema para la obtencion de vinos
tintos de coupage y es neccesario

lrabajar en el sentido de la vini-
ficacion de vinos finos de mesa
de calidad.

2.11. Refrigeracion

Las bodegas, con instalacion de
refrigeracion de los mostos en
fermenlacion, para evitar tempora-
luras elevadas, creemos que son
la excepcion, 1o que es un conlra.
senlido, pues nueslro pais es ca-
lido y por tener los mostos cle-
vada riqueza dulcométrica.

Creemos que aqui esta la cla-
ve de la dificil conservacion de
algunos vinos con gran facilidad
de enranciamiento, debido a su
elevado contenido en acetaldehi-
do y, por lo lanto, con niveles muy
bajos de SO. libre.

La practica normal de vinifica-
cion de parar la fermentacién con
SO., cuando se alcanzan lempora-
luras del orden de 35° C, piodu-
ce un bloqueo del acetaldehido
que se combina con gran facihdad
y rapidamenle con ¢l SO. wenn-
aueciéendose el vino en etanal

Aparte de las ventajas que en
la calidad supone la fermentacion
a temperaturas no superores
25-28° C, creemos que es nece
sario por lo anternor las instalacio
res de rehiigeracion, 10 que su
pondria una mejora notable en |a
calidad de los vinos, asi como ¢n
sit posibilidad de conseivacian,
sobre todo cuando el mercado no
aprecie los vinos deo mesa con
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su marcada evolucion oxidativa a
(rencio).

3. ALMACENAMIENTO
2.1. Depositos

En este caso es valido todo lo
indicado anteriormente sobre ma-
teriales y todavia juegan un papel
interesante los depodsitos de hor-
migon, aunque con 10s inconve.
nientes apuntados anteriormente.

La evolucion es hacia los depo-
sitos de chapa de acero revestida
con resina epoxi, habiendo alcan-
zado ultimamente los depositos
de acero inoxidable una difusion
notable.

3.2. Tuberias

Es extensible lo indicado en el
caso de las tuberias de pastas de
vendimia y, salvo en el caso de
instalaciones para vinos dulces o
vinos especiales, que opinamos
es necesario una instalacion de
acero inoxidable, por los proble-
mas de limpieza y desinfeccion,
con el fin de evitar contaminacio.
nes microbianas en los trasiegos
de los vinos.

4. EXPEDICION

En el embotellado de los vinos
quizas se ha tenido la evolucidn
mayor en la automatizacion y en
el aumento de rendimiento de las
lineas, que han pasado de 2.000
botellas/hora a 6.000 para los vi-
nos finos de mesa, y de 5.000 bo-
tellas hora a 10.000 para los vinos
de consumo corriente.

La preocupacién del técnico
enologo debe extenderse en este
apartado hasta el momento que la
botella se encuentra cerrada, exis-
tiendo los siguientes puntos cla-
ves en la instalacion y trabajo.

4.1. Tuberias

Es necesario que sean de acero
inoxidable por las exigencias de
limpieza y desinfeccion.

4.2

En el vino no debe existir nin-
gun tipo de desarrollo microbiano,

Estabilizacién biologica

s e AR S R Wia el S i
Nt i W*“""-%Wﬁ

NP Aoy,

que iria en detrimento de la cali-
dad. Los sistemas de que dispone-
mos para lograr una buena calidad
microbiologica, que la definimos
como la inversa del numero de
microorganismos, son:

4.21. Termolizacién

Da un magnifico resultado para
vinos secos y creemos que es el
metodo ideal para vinos comunes,
sobre todo cuando se emplean
cierres de obturador de plastico.

En ningun caso es necesario la
pasierizacion, salvo en el caso
de productos especiales, como
sangria o vinos dulces.

Si se emplea como cierre el ta-
pén de corcho, tiene el inconve-
niente de que el calor desnatura-
liza el tapon, perdiendo elastici-
dad, asi como una adhesion de la
parafina y otros productos a la
pared del cuello de la botella, lo
que hace en muchos casos dificil
el descorche de la botella, siendo
los que mejor se comportan en la
extraccién los tapones tratados
con silicona.

4.2.2. Filtracion

Tanto con la filtracion con pla-
cas adecuadas, como con el em-
pleo de cartuchos de polimeros
de acetato de celulosa, se obtie-
nen buenos resultados de calidad

microbiologica, siendo mas estric-
to y seguro el ultimo sistema.

Tiene el inconveniente de una
mayor exigencia de limpieza vy
desinfeccion, y una mayor vigilan-
cia y control microbiologico.

4.2.3. Limpieza y desinfeccion

Muchas veces todo el trabajo
realizado correctamente se ve es-
tropeado por una deficiente cali-
dad en la operacion de limpieza
y desinfeccién en el circuito de
tuberias y llenadora que contami-
nan al vino filtrado.

Es necesario realizar esta ope-
racion cuidadosamente, obtenién-
dose buenos resultados con pro-
ductos a base de cloro.

424, Cierre

A este punto es extensible lo
dicho en el anterior, pues un mal
cierre, que permita el paso del
aire, es el mayor enemigo en la
conservacion del vino embote-
llado.

En el caso de tapones de cor-
cho natural es necesario estable-
cer un control visual adecuado,
con el inconveniente de que es
una materia natural de dificil nor-
malizacion.

En el resto de los cierres meca-
nicos mas facil de normalizar vy
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controlar es necesario efectuar
siempre ensayos de su eficacia,
siendo el sistema mas sencillo el
control de vacio en botellas llena-
das en caliente.

5. CONCLUSION

Hemos efectuado un repaso a
los puntos que creemos mas inte-
resantes desde el punto de vista
enolégico, asi como las tenden-
cias de la evolucidn, teniendo en
cuenta el binomio calidad-mecani-
zacion.

Creemos que el nivel en general
que se ha logrado es muy acepta-
ble, existiendd en nuestro pais
instalaciones de primera linea a
nivel mundial en cuanto a equipa-
miento y tecnologia.

Pero, sobre todo, creemos que
estamos bien posicionados, desde
el punto de vista de dimensién y
posibilidad de produccion a cos-
tos razonables de las distintas ma-
nipulaciones industriales. Quizas
el concepto de dimension de
“propiedad o chateau” se ve su-
perado por la repercusion de los
costos de mano de obra y amorti-
zacion de instalaciones en el pre-
cio final del producto y, ademas,
es necesario romper con el topico
de calidad=bodega pequena,
pues creemos que la dimension no
tiene o0, mejor dicho, no debe te-
ner ninguna influencia en la cali-
dad, que estara siempre condicio-
nada por la materia prima vy
tecnologia empleada, que no de-
be eliminar las operaciones o0
practicas que influyan en la cali-

dad del vino, y aqui es donde
deben tener las ideas muy claras
y estudiar bien las cosas. Cree-
mos que en Jerez se pudo elimi-
nar el pisado tradicional porque
con los sistemas mecanicos de
triturado se podian seguir elabo-
rando los productos tradicionales,
sin influir grandemente la calidad,
no pudiéndose eliminar, por ejem-
plo, la crianza de velo para obte-
ner un fino o manzanilla. Igual-
mente, en Rioja alavesa, si se
quiere obtener el tipo tradicional,
es necesario encubar los racimos
enteros y, logicamente, estos de-
talles son los que no se pueden
cambiar y deben ser considerados
en todo su valor, si nho se quiere
correr el riesgo de un cambio en
la calidad y tipo de vino.

VINOS

D E
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ORIGEN... Y CALIDAD

DENOMINACIONES
DE ORIGEN

NUESTRO RETO:

ANTE EUROPA... CON TODAS SUS CONSECUENCIAS

Principios fundamentales

La problematica de tas Denomi-
naciones de Origen debemos en-
tenderla en la doble vertiente de
produccién, por una parte, y del
consumo, por otra, y, como con-
secuencia de ellas, indiquemos
también algunas observaciones so-
bre las implicaciones que las De-
nominaciones de Origen causan
sobre el mercado vitivinicota en
general.

En principio, y como base fun-
damental ha de tenerse en cuen-
ta y con toda claridad lo que es
una Denominacién de Origen, con-
cepto que esta perfectamente cla-
ro en la propia definicion de la
misma: es un producto, en nuestro
caso el vino, que toma el nombre
de la zona geogréafica en que se
produce y que tiene unas carac-
teristicas y calidad debidas a las
condiciones naturales de dicha zo.
na y al proceso que se utiliza para
obtenerlo. Se trata, por tanto, de

(*} Presidente de! Instituto Nacional
de Denominaciones de Origen.

For J. Antonio SAEZ ILLOBRE (*)

CONDADO
VIEJO

un vino que tiene dos caracteris-
ticas esenciales que a falta de
cualquiera de ellas deja de ser
un vino con Denominacién de Ori-
gen: la primera, el origen; la se-
gunda, la calidad, debida a sus
caracteristicas, lo que explica el
nombre utilizado con caréacter ge-
neral en la CEE de vino de cali-
dad producido en una regién de-
terminada (VCPRD). Es inutil, por
tanto, tratar de comerciar un vino
con Denominacion de Origen si
faltan cualquiera de estas dos
condiciones; seria, evidentemente,
tratar de enganar al consumidor,
ya que éste, al adquirir un vino
con Denominacion de Origen, su-
pone que esta perfectamente ga-
rantizado el origen del mismo vy,
dentro de su tipo, su calidad.
Sentado este principio funda-
mental, veamos qué aptitud han
de tener ante una Denominaciéon
de Origen todos los sectores que
intervienen en su produccién.

E! caso del vifiedo

En principio, debemos fijarnos
en el vinedo. Si la uva es la lnica
materia prima posible para obte-
ner el vino, el viledo en el que
se produce ha de estar ubicado
necesariamente en la zona de
produccion que de forma tradicio-
nal ha dado origen a estos vinos
y en los terrenos que, por sus ca-
racteristicas, sean los mas idé-
neos para que la uva sea capaz
de producir vinos de calidad. Las
variedades de vinifera ha de ser
la mas indicada para conseguir el
mismo fin de la calidad, pero te-
niendo en cuenta que ha de ser
también la que mejor contribuya
a dar al vino las caracteristicas
de tipo particular que le han dado
fama y prestigio y, por ultimo, las
labores de cultivo han de ser
aquellas que potencian |a calidad
de la uva, buscando en todo caso
mas la calidad que la cantidad. En
resumen, si el vino, para ser de
Denominaciéon de Origen ha de
oktenerse de una uva de determi-
nedas variedades de gran calidad
y producida en unos terrenos de-
terminados, es obvio que todo vi-
ticultor adherido a una Denomina.
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cion de Origen ha de adquirir el
compromiso de elegir |0s terrenos
en que plante la vifa, elegir las
variedades vy utilizar ios medios
de cultivo que lleven a la produc.
cion de uva de esa calidad.

.Y el caso del vino

De forma semejante a lo dicho
para el viticultor, el boedequero ha
de comprometerse a elaborar ia
uva con la técnica mas esmerada
y efectuar todas las préacticas ne-
cesarias para llegar a un vino en
qgue resallen lo mas posible sus
caracteristicas peculiares, debi-
das a su tipo particular v también,
en su caso, a las derivadas de su
proceso de crianza, asi como dar
al vino las condiciones necesarias
de eslabilidad para que pueda, sin
peligro de desviaciones, llegar al
consumidor en perfectas condicio-
nes. Seria incompleto este com-
promiso de! bodeguero si no se
obliga también a efectuar el enva-
sado del vino y presentacion del
mismo de forma que a la vista del
consumidor llegque con la imagen
de un producto que se distingue
de los demas que estan en el
mercado por una garantia de ori-
gen y cahdad.

Un compromiso

En resumen de lo dicho ante-
riormente, llegamos a una conclu-
sion, que, por otra parte, tiene un
caracter general, cual es que si
tenemos unos medios naturales de
terrenos, clima y planta, y unas
lécnicas avanzadas que poder
aplicar, es el factor humano que
utitiza estos medios el que ha de
eslar plenamente concienciado de
que el fin para el que debe utili-
zarlos es el de obtener un produc-
to que llegue al consumidor con
las caracteristicas que lo definan
como amparado por una Denomi.
necion de Origen.

FEste compromiso leva consigo
limitaciones y obligaciones que
son necesarias para evitar toda
utiiizacién incorrecta de la Deno-
minacion de Origen, pero también
g-nera unos derechos. cuales son
la utilizacion en forma exclusiva
del nombre de la Denominacion
ae Origen y de los téerminos que
forman la zona de produccion lo

LA «GEE DE LOS DOCE» PROBUCIRA MAS DEL 50 POR 100 DE LOS VINOS EN EL MUNDO

Gue supone comercialmente el uti-
lizer un nombre prestigiado que
ha de facilitar sus ventas y el de
centar automaticamente, al apro-
barse el Reglamento de la Deno-
minacién de Origen, de unas atri-
buciones conferidas al Consejo
Ragulador de la Denominaciéon de
Origen, con las cuales son los pro-
pics  viticultores 'y bodegueros
irscritos en la Denominacidon de
Cr:gen  los administradores de
toda 'a problematica que se plan-
tee en relacion a los vinos am-
parados.

Ante Europa..., con todas
Sus consecuencias

Conviene, por ultimo, exponer
unas consideraciones de lo que
representan las Denominaciones
de Origen en el contexto general
del mercado del vino. Es un he-
cho, queramos o no, que los vinos
espanoles estan situados en el

ercado mundial del vino y que
este se mueve siguiendo una tra-
yectoria que nosotros solos no
podemos variar y también es evi-
dente que, con la aceptacion de
la mayor parte de los espanoles,
nos dirigimos a una integracién
plena de la Comunidad Economi.-
ca Europea. De diez millones de
hectareas de vinedo en el mundo,
Espafna cuenta con el 16 por 100,
y la CEE, una vez ingresados Es-
pana, Portugal y Grecia, contara
con el 45 por 100 del vinedo mun-
dial. En cuanto a vino, Espana
produce el 10 por 100 de la media
mundial y la CEE de los doce pro-
ducird mas del 50 por 100 del to-
tal mundial. Con solo estos datos
szria absurdo pensar que Espana
podria hacer una politica vitivi-
nicola independiente; queramos o
no. estamos ubicados en Europa
y nuestra politica en este seclor
ha de ser europea, y la politica
europea en cuanto se refiere a vi.
nos de calidad esta perfectamente
definida en los que se denominan
Vinos de Calidad producidos en
regiones determinadas (VCPRD).

La definicién de estos VCPRD vy
los de nuestras Denominaciones
de Origen son similares; los funda-

mentos en cuanto a zonas de pro.
duccion, variedades, limitaciéon de
producciones, elaboracion de vi-
nos, etc., son casi idénticas a las
nuestras, de lo que se deduce que
nuestros vinos amparados por
Denominaciones de Origen tienen
que estar en el mercado mundial
al mismo nivel que los VCPRD co-
munitarios y, lo que es muy impor-
tante, cuando estemos integrados
en la CEE los vinos de los demas
paises de la Comunidad estaran
en el mercado espanol en las mis.
mas condiciones que los nuestros.
Este es el reto a que estamos so-
metidos desde ahora, y seria una
inconsciencia no plantearnosio
desde ya. No basta que creamos,
como es asi, que tenemos muy
buenos vinos, capaces de compe-
tir con los mejores del mundo;
hay que comercializarlos, presen-
tarlos y convencer al consumidor
de que esto es asi. En definitiva,
que hay una labor de agresividad
comercial que si no hacemos ya,
llegaremos al mercado tarde,
cuando ya los consumidores se
hayan habituado a otros vinos, ©
podemos perder mercados que
hoy tenemos y que no puedan re-
sistir el embate de una falta de
proteccion aduanera o la dura
competicidén de otros vinos que se
presenten con mayor publicidad.
Este es el reto que debemos ac-
tualmente tener presente, a fin de
tomar las medidas necesarias pa-
ra no encontrarnos que las ilusio.
nes puestas en nuestra integracion
en la Comunidad se conviertan en
un absoluto desengano. Nos espe-
ran las luchas y complicaciones
que se derivan de una politica de
libertad de mercado, y en esta lu-
cha gana siempre el que mejor
producto tiene y lo comercializa
con mejor imagen, y las Denomi-
naciones de Origen tienen que ser
las que ocupen el puesto de van-
guardia en esta lucha. Si la “¢lite”
de los vinos de Espana son los
de nuestras Denominaciones de
Origen, los hombres que a su pro-
duccién y comercializacion se de-
dican han de ser también “élite”
de los que a producir y comercia-
lizar vinos se dedican.
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EN

DEFENSA

DE LA

CALIDAD

COLABORACION FRENTE A LOS FRAUDES
POR EL CAMINO DE LA AUTENTICIDAD

Por Fernando MIRANDA DE LARRA (%)

LOS VINOS DE CALIDAD
Y RESERVA

Un antiguo y buen amigo. crea-
dor de mportantes empresas vy
marcas vinicolas de incidencia en
los mercados interiores y exterio-
res. nos decia hace poco. con la
confianza de muchos anos de tra-
to: ,Qué sentido tiene exigir que.
para que un vino ostenle en su
etiqueta la calificacion de “Reser-
va’ deba haber permanecido au-
tenticamente unos anos en made-
ra y en cristal? Si con el auxilio
de la técnica. mezclando unos vi-
nos con otros. eligiendo éstos
adecuadamente, somos capaces
de dar un producto suficientemen-
te bueno. que gusta al consumi-
dor. ¢peara qué crearnos compli-
cacicnes?

La pregunta, con su carga de
humor por eslar dirigida a nos-
otros, se planteaba como conse-
cuencia de las reuniones que se
vienen celebrando para redactar
una norma legal que reglamente
la utilizacion en el etiquetado de
de denominaciones como Vino de
Calidad y Reserva y ncs da pie
para exponer unas ideas. de las
que se barajan a diario. sobre la

(") Dr Ingeniero Agronomo Licenca-
do rn Derecho

la cahdad

necesidead de mejorar
de los vinos y apuntar una sen-
cilla forma. aparentemente remo-
ta. de ayudar a ello.

.SE QUIERE LA CALIDAD?

Empezamos formulando. a su
vez, otras preguntas: jEstan nues-
tros elaboradores y embotellado-
res suficientemente convencidos
de la necesidad de ir a una cali-
cad auléntica en los vinos que
pesan por sus manos? ;Lo estan
lcs productores de uva y serian
capaces de exigirlo y de ayudar a
conseguirlo? El sector en su con-
junto. vilicultores. elaboradores vy
comerciantes. ;se ha planteado

o forma consciente que hay que
dar a consumidor una calidad mi-
nima aceptable y que. a mayores
precics. hay que aumentar pro-
Lorcionalmente a calidad?

CONSUMIR VINO

La respuesta a estas preguntas
marcara en buena medida los de-
rroteros por los que marche en el
futuro 1a wvitivinicultura espanola.
Es un hecho que se esta produ-
crendo una disminucidn en el con-
sumo de vino en Espana. aunque
no entramos en su cuantificacion.
Raste constatar el hecho y senalar
el acuerdo. casi unanime. de que
en dicha recesion cel consumo
tiene influencia el descenso en la
calidad del producto que se ofre-
ce. como ha puesto de manifieatn
iiguna asociacion de consumido-
res tras realizar encuestas sufi-
cientemente significativas. Hay que
resaltar que estos vinos comunes,
a lcs que nos estamos refiriendo.
cumplen con las exigencias mi-
nimas que la legislacién vitivinico-
la exige y que sus precios al con-
sSumo tampoco permitirian, ni por
acomo, introducir en una botella
de “seis estrellas” grandes vinos:
en el vino, como en todos los pro-
ductos. tiene que haber diferentes
niveles de calidad. Sin embargo.
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lo preocupante es que, dentro de
un cierto nivel, la calidad del pro-
ducto descienda con el transcurso
del tiempo.

También es un hecho constata-
do que hay una tendencia en el
censumo a adquirir productos me-
jores, a pasar de la botella de
“seis estrellas” a la de tres cuar-
tos, que, en general, tiene una
mejor presentacién y un mayor
costo, porque espera, a su vez,
més calidad en el vino; lo que
puede llevarle a no consumir es
la sucesion de sorpresas desagra-
dables si no encuentra 10 que es-
pera. La imaginacion del consumi-
dor vuela en exceso entonces v,
como no tiene conocimientos téc-
nicos, llega a esta teoria de que
el vino esta hecho a base de pol-
vos y lo resume en esa frase de
que es “todo quimica”, con lo que
tan mal se deja al vino y a esa
noble ciencia, la Quimica, que
permite hacer buenos vinos regu-
lares y destacar aun mas las ex-
celencias de los buenos. Esta for-
ma de pensar hay que cambiarla,
y nos atrevemos a pedir aun a
riesgo de criticas acerbas, campa-
nas de divulgacién que promue-
van el conocimiento de nuestros
vinos, la apreciacién de sus ca-
racteristicas y cualidades y su
consumo moderado. Cuan lejos
estarian esas campafas de esa
obsesién que hoy vemos en algu-
nos por mezclar y confundir el
vino con el terrible y tragico pro-
blema del alcoholismo; separemos

g

unas cosas y otras y hagamos lo
posible por conseguir, precisa-
mente apreciando las cualidades
del vino consumido con modera-
cion que nadie beba simplemente
por ingerir alcohol.

Si, como deciamos, el consumo
interior baja y las exportaciones
no son faciles de aumentar, como
estamos comprobando, por la lu-
cha de precios, hay que enfrentar-
se con la situacion consciente-
mente, sin creer que la integra-
cion en la C. E. E. vaya a ser la
panacea para todos los males de
la vitivinicultura espafola, porque
habra que acomodar muchas co-
sas a la nueva situacion, cuando
llegue.

POR EL CAMINO DE
LA AUTENTICIDAD

Estamos, pues, en un cruce de
caminos y podemos elegir el que
mas nos interese. Podemos seguir
el ejemplo de algunos para los
gue no es precisamente la calidad

BACARLES

lo que imporla, sino que jamas ha-
ya una cosecha corta ni baja de
graduacién, porque eso puede
“arreglarse”, ni que existan pro-
blemas de falta de vinos de color
porque también existe “remedio”
para ese mal, por citar algunos
ejemplos. O, por el contrario, de-
cidirnos por el camino de la au-
tenticidad que exige sacrilicios
porque hay que aceptar que al-
gun ano las cosechas sean bajas
y pueda faltar vino, hay que que-
mar los subproductos y no bebeér-
noslo como si fuera vino, hay aue
hacer plantaciones de uva tinta
de calidad para procurar que el
tinto sea tinto y el blanco sea
blanco (y conste que mezclar am-
bos no es ningun fraude legal),
hay que convertir en vinagre o en
alcohol los vinos sin calidad, in-
correctamente elaborados, y no
“aguantarlos como sea”, y asi po-
driamos seguir exponiendo alqu-
nas de las obligaciones que en-
trafia este camino, algunas de
ellas recogidas por nuestras dis-
posiciones legales de forma ex-
presa y otras que resultan acon-
sejables.

Esta linea nos exigird también
que cuando en una etiqueta diga-
mos que nuestro vino es Reserva,
ésta sea una realidad auténtica.
No basta con preparar bien el
vino, de forma que pueda pasar

CRIANZA
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por tai. Ls necesario, para evitar
posibies sorpresas desaaradables
al consumidor. que »2demas de la
correcta eleccion de ios caldos, és-
tos hayan permanecido los perio-
dos de tiempo que s& determinen
dentro de li barnca y ia botella,
porque asi tendremos la garantia
de que el vino tiene las caracte-
risticas que el paso de los anos
le confieren. El sacrificio economi-
co es imprescindible; en primer |u-
gar, porque el consupudor tiene
derecho a una informacion veraz
y, sobre todo, porque posee un
sentido escpecial para acabar por
rechazar lo que no es auténtico.
Por ello. la exigencia de autenti-
cidad solo aportara beneficios a
la generalidad. incluida fa indus-
tria vinicola.

COLABORACION CONTRA
LOS FRAUDES

Es indudable que, hasta ahora,
el camino elegido ha sido este ul-
timo. como no podia ser menos;
el Estatuto de la Vina, del Vino vy
de los Alcoholes se inspira en
principios de calidad, como co-
rresponde a una norma que regu-
fa un producto tradicionalmente
excedentario. Sin  embargo, los
tiempos cambian y los plantea-
mientos pueden variar, dando lu-
gar a un viraje en nuestro rumbo.

&
=

. MR TLLA A

RILIO LUSTAU

Resulta cada vez mas dificil para
‘a Administracion, por mucho es-
fuerzo que en ello ponga, la exi-
gencia del cumplimiento de las
normas legales; nunca existiran
inspectores suficientes para vigilar
cada plantacion clandestina, cada
practica incorrecta, cada partida
de vino con un destino diferente
del que a sus caracteristicas co-
rresponde, aunque el numero de
ellcs se multiplique, que buena
falta haria. Es el propio sector,
son los propios interesados los
que tienen que colaborar con la
Administracion en esta tarea y en
su propio beneficio. Para acabar
con el fraude y la falta de calidad
es necesaria la aportacion de to-
dos. desde los vilicultores a los
consumidores, que sSon muy pro-
bablemente los dos grandes gru-
pos de personas que mas sufren
las consecuencias de tales he-
chos, aunque es evidente que el
industrial y comerciante honesto,
afortunadamente casi todos, tam-
bién se vea seriamente lesionado
por las actividades incorrectas de
UNOS POCOS.

;Cémo podria articularse esa
colaboracién con la Administra-
cion en defensa de la calidad?

UNA ACCION CONCRETA:
LAS JUNTAS LOCALES
VITIVINICOLAS

Es habitual escuchar a las per-
sonas que se dedican al vino ha-
cer referencias generales a acti-
vidades que se situan fuera de los
limites que la legislacion marca,
ya sea sobre plantaciones, ya so-
bre declaraciones de produccién,
ya sobre elaboraciones incorrec-

tas. En cualquier mesa surge al-
guien que culpa de los males de!
sector a las infracciones de la le
gislacion. Sin embargo, lo cierto
€S que esas vagas opiniones casi
nunca se concretan y, en los po-
COS casos en que asi ha sido, la
posterior comprobacion ha dado
resultados negativos. Hemos de
aceptar que no resulta facil para
nadie la colaboracion con la Ad-
ministracion en base a la comuni-
cacion de hechos concretos a los
servicios de vigilancia; sin embar-
go, no podemos encogernos de
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EN DEFENSA DE LA CALIDAD

hombros y dejar toda al tarea a
los pocos hombres y mujeres que
tienen tan dificil cometido. Son
los que estan en el campo, en las
bodegas, los que pueden conocer
hechos y circunstancias que per-
mitan a la Administracion exigir el
cumplimiento de la ley, como una
tarea colectiva que beneficia a la
comunidad. Si la actuacion indivi-
dual es dificil, existen, sin embar-
go, unos érganos creados en cada
municipio que podrian erigirse en
auténticos defensores de la cali-
dad y colaborar decididamente en
esta tarea. Nos referimos concre-
tamente a las Juntas Locales Viti-
vinicolas, constituidas por hom-
bres de la vina y del vino, que,
por supuesto, conocen lo que pa-
sa en su pueblo como su propia
casa. Es a través de estas Juntas
como podrian canalizarse las ac-
ciones a las que nos referimos.
;Coémo? Baste, como ejemplo
de lo que podrian realizar, la re-
ferencia al visado de declaracio-
nes anuales de produccién y exis-
tencias, que es una de las misio-
nes principales de las Juntas. Esta
declaracion, y toda la restante do-
cumentacion que el Estado exige,
parecen simples papeles que com-
plican la circulaciéon del vino y
que solo sirven para crear ciertos
problemas con Hacienda vy, sin
embargo, constituyen una contabi-
lidad que permite descubrir buen
numero de posibles actos ilicitos:
pero, para ello, es fundamental
partir de unas correctas declara-
ciones de cosechas y existencias.
Hay que aceptar que hoy las co-
sas no son asi y que un porcenta-
je elevado de elaboradores par-
ticulares declara menos vino del
que de verdad produce. Es facil
responder que, para evitarlo, la
Administracion dispone de los
mecanismos represivos adecua-
dos y, sin embargo, todos sabe-
mos que en la practica no es asi
y que estos mecanismos no pue-
den actuar con eficacia ante si-
tuaciones generalizadas. Por ello,
seria necesario que los vocales de
las Juntas Locales Vitivinicolas,
representantes de viticultores, co-
operativas e industrias, tomaran
conciencia del papel que les co-
rresponde al realizar el visado de

las declaraciones de cosechas y
existencias y comprendieran que,
realizandolo correctamente, se
ayudan a si mismos y al sector. Si
las cooperativas declaran correc-
tamente, ;por qué no exigen a los
demas el cumplimiento de las nor-
mas? Y a los viticultores, ;qué les
impide hacerlo?

Es indudable que si los subpro-
ductos de elaboracién, orujos,
lias, segundas y piquetas, apare-
cen como tales en la declaracién,
su destino sera la destilacion o
vinagreria, en su caso, y, en nin-
guna forma funcionaran esos fil-
tros prensa que nos los convierten
en “vino”. En las cédulas de circu-
laciébn que amparen la salida de
subproductos deberan aparecer
tales destinos, que podran com-
probarse; el volumen de vino que
como tal se expida no podra su-
perar el total de lo declarado co-
mo tal, con lo que conseguiremos
que no se conviertan en *“vino”
los subproductos ni que aparez-
can, como por arte de magia, vo-

l[umenes de vino incontrolados que
aumentan la cosecha en detrimen-
to de muchas cosas y, sobre todo,
de los precios en origen. Si a es-
tos efectos se les une la posibi-
lidad de disponer de unas estadis-
ticas ciertas que permitan adoptar
las medidas reguladoras precisas
para el desarrollo de cada campa-
na, nos podremos dar cuenta de
la trascendencia que para el pro-
pio sector tiene la realizacién co-
rrecta de una funcion que, para
muchos, no pasa del visado de un
simple papel que sélo afecta a
quien lo escribié y presento.

Sirva este ejemplo, y las lineas
anteriores, para hacer patente la
necesidad de que nos enfrenta-
mos con la calidad como algo im-
perativo que debemos realizar en
comun; las medidas de vigilancia
y control administrativos sélo pue-
den cumplir una parte de esa gran
labor. Si hemos conseguido con-
vencer o, al menos, preocupar a
alguno, nos dariamos por satis-
fechos.
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También el dia de manana
amaran y cultivaran

la tierra con la
colaboracion del

Banco de Santander

El agncultor ama su trabajo.
Porque produce cosas "vivas” que
¢l hace nacer y crecer. Cosas que
al final agradecen generosamente
los cuidados y desvelos que han
recibido.

Pero el Banco de Santander
también sabe que el trabajo del
agrnicultor es duro. Demasiado
duro e inseguro.

¢Quién podra evitar que el
dia de mahana sus hijos busquen
otros horizontes?

El Banco de Santander quiere
ayudar a evitarlo. Disponemos
de Servicios encaminados a
facilitar al agricultor los medios
necesaros para hacer el campo
mas comodo y productivo, para
que ellos lo sigan amando y
cultivando como Ud.

Venga y hablemos. Los
hombres del Banco de Santander
no nos queremos limitar a pagar
en el acto los Negociables del
Servicio Nacional de Productos
Agranos. Queremos y podemos
contribulr a conseguir hacer mas
seguro y productivo el bello oficio
del agricultor.

Ellos se lo merecen.

BANCO DE SANTANDER
é Al servicio del agricultor
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CONSEJOS REGULADORES

CONSEJOS REGULADORES
DE DENOMINACION

DE ORIGEN

SALVAGUARDA Y POTENCIACION
INTERES PREFERENTE DE LOS PEQUENOS VITICULTORES

SISTEMAS DE PRODUCCION

Antes de descender al terreno
practico de lo que son actuaimen-
te los Consejos Reguladores de
Denominacién en Origen, y el pa-
pel que deben cumplir, es necesa-
rio hacer un breve repaso de to-
dos los sectores integrados en la
orbita del vino: produccion, co-
mercio, consumo, etc.

En efecto, en torno al vino se
mueven una serie de intereses mu-
chas veces dificiles de conjugar,
tates son: la diversidad de zonas y
caracteristicas de la produccion,
la existencia de unos canales de
comercializacion altamente mono-
rolizados a pesar de la profusién
de pequenas cooperativas que se
muestran incapaces de lanzarse a
a aventura del cooperativismo de
segundo grado, la incidencia de las
multinacionales, muy interesadas
en copar lugares predilectos en las
zonas con denominaciones de ori-
gen, sobre todo las de mas calidad
y prestigio, la existencia de una
publicidad que sélo sirve a intere-
ses comerciales y desorienta en
gran medida al consumidor; la
existencia de una campana sobre
el peligro del alcohol, de la que se
aprovechan las casas de refrescos,
etcétera.

(*) De la Comisién Vitivinicola de la
C. O A G.

Por Félix BAGUENA y
Josep SANTACANA (*)

Una dltima caracteristica que
hoy tiene gran importancia en el
desarrollo de las denominaciones
en origen es el proceso de com-
pra de vihas o destino al cultivo
de las mismas por parte de gran-
des empresas (Rumasa, entre
otras), o incluso terratenientes que
antes se dedicaban a otros culti-
vos. De esta manera se esta in-
troduciendo un sistema de produc-
cion estrictamente capitalista en
un cultivo que ha sido casi exclu-
sivo de la explotacién familiar, y
por lo tanto “artesano”, en el que
gran parte de la calidad y presti-
gio de los vinos proviene del ca-
rino y esmero con que tradicional-
mente se han criado las vifias vy
que actualmente se ve seriamente
amenazado.

CONSEJO REGULADOR
DENOMINACION ORIGEN

VALDEPERNAS
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HACIA UIOS CONSEJOS
AUTENTICOS

Todo lo anteriormente expuesto
incide de manera directa en los
Consejos reguladores de denomi-
nacion en origen. En efecto, di-
chos Consejos son las unicas en-
tidades capaces de mantener y
promover la calidad adecuada en
los caldos; esta calidad hace de
los diferentes vinos productos es-
pecificos en el mercado, lo que es
estrictamente fundamental para el
propio mantenimiento de las zo-
nas productoras y, por lo tanto, de
todos los que viven en ellas.

Asi, los Consejos tienen como
funcion principal velar por el cum-
plimiento de las normas que dicta
la ley dentro de las denominacio-
nes en origen. Las competencias
de estos Consejos son muy am-
plias dentro del funcionamiento de
las denominaciones en origen; es-
te funcionamiento y las decisiones
aue tome tiene una fuerte inciden-
cia en la economia del sector vy,
sobre todo, de las zonas donde es-
té ubicado. De ahi la importancia
que tiene el correcto funcionamien-
to de los Consejos en la supervi-
vencia de la explotacion familiar
de vina.

Sin embargo, actualmente esta
funcion esta totalmente distorsio-
nada al mantenerse al frente de los
Consejos a los mismos hombres
que en tiempos del sindicato ver-
tical, a pesar de haber transcurri-
do dcs afnos desde la ley de liber-
tad de asociacion. Y ésta es solo
una muzstra de los muchos casos
gue persisten en numerosos entes
rejacionados directamente con la
agricultura, 1o cual hace peligrar
seriamente la democracia en el
medio rural. Asi, se esta mante-
niendo una situacion antidemocra-
tica y se esta impidiendo que las
organizaciones agrarias realmen-
te democraticas jueguen el papel
aque les corresponde. Debido a
csta anacronica situacion, del 50
por 100 de los cargos que cofres-
ponden a los viticultores, una bue-
na parte continia en manos de per-
sonas que, aunque también tengan
vina, ticnen sus intereses funda-
mentalmente del lado de la indus-
tria. Entre los actuales cargos es

dificil hallar media docena de au-
tenticos viticultores que vivan di-
recta y exclusivamente de cultivar
sus vinas. No hay que olvidar que
es a estos viticultores familiares,
totaimente pegados a su tierra, a
los que por encima de todo les in-
teresa defenderia, mientras “sus
representantes” toman decisiones
gue fundamentalmente benefician
a otros sectores.

DISCRIMINACION
A LOS AGRICULTORES

Si los Consejos estdn concebi-
dos para defender la calidad de
unos vinos en cuya produccion
participan diversos sectores, 10gi-
camente todos ellos deben parti-
cipar en la gestiéon de los mismos,
asi como la Administracién.

De lo dicho anteriormente se de-
duce que es totalmente necesario
adecuar la composicién de los
mismos a la situacion real de la
organizacién de cada sector, en
este sentido es inexplicable la pro-
longacién que desde el propio Go-
bierno se esta forzando a los anti-
guos cargos, que estan dando lu-
gar a importantes cacicadas de ul-
tima hora de aquelios que irreme-
diablemente perderan su sillon.

Entendemos que prolongar esta
situacion es una grave discrimina-
cién hacia los agricultores y esta
creando un importante deterioro
en las denominaciones de origen,
hecho éste del que sbélo se bene-
fician algunas importantes marcas.
Por ejemplo, Rumasa y otras fir-
mas ligadas a las multinacionales
tienen ya importantes marcas en
denominaciones en origen, mar-
cas que estan potenciando en su
conjunto y al margen de las de-
nominaciones.

LAS MARCAS Y LAS
DENOMINACIONES DE
ORIGEN

Asi, frente al interés vital de los
agricultores pegados a la tierra y
sin otro medio de supervivencia
que la vina, el buen funcionamien-
to del Consejo es vital. Mientras las
marcas de vinos que han conse-
guido un puesto propio en el mer-
cado, al margen de las denomina-
ciones de origen, le interesa que

éstas no tengan vida y que el mer-
cado del vino, que se ha regido
siempre por los nombres de las
zonas, pase a ser un mercado en
el que las marcas desplacen a los
nombres de las zonas tradiciona-
les de mas calidad.

La mejor prueba de todo lo di-
cho hasta ahora es que de las 27
denominaciones en origen que
existen en Espana, s6lo funcionan
dos o tres.

CALIDADES...
Y DEMOCRACIA

Es necesario romper esta situa-
cion y terminar realmente con el
progresivo deterioro de las calida-
des tradicionales de vino que coin-
cide con el desarrollo de las mar-
cas comerciales, maxime frente a
la entrada en la C. E. E.,, donde
nuestra unica posibilidad de com-
petir es cuidando las calidades.
Esta ruptura pasa por un relanza-
miento de los Consejos regulado-
res, lo cual sélo sera posible con
la participacion masiva y democréa-
tica de los viticultores sobre la
base de la igualdad a la hora de
tomar decisiones de todos los que
estan vitalmente interesados en su
correcto funcionamiento.

En este sentido nos parece in-
concebible la interrupcion y dete-
nimiento de las negociaciones en-
caminadas a sustituir a los anti-
guos representantes elegidos a de-
do desde hace ya un aho. A aque-
llas negociaciones, la C. O. A. G.
llevd la unica postura légica des-
pués del analisis expuesto; postu-
ra que hoy sigue defendiendo y cu-
ya base es la igualdad de todos los
viticultores a la hora de tomar de-
cisiones, s6lo asi se garantizara el
imprescindible y ya urgente fun-
cionamiento democratico de los
Consejos reguladores.

EL CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMIMACION DE ORIGEW

MALABA

GARANTIZA £STE VINO (OMO REPRESENTATIVO DE SU T1P0

PERO XIMEN
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Usted puede con
porque John Deere le ofrece

No se arriesgue. John Deere
tiene el tractor adecuado a sus
necesidades agricolas. La potencia
apropiada, las caracteristicas
necesariasy un precio que usted
puede permitirse.

Para empezar, tenemos mas
modelos que otros fabricantes
- 5 modelos standards, - 3 modelgs
fruteros, - 2 vineros, - 2 multicrops
y 1 con traccion delantera
mecanica, ademas de 3 gigantes
standards y 2 supergigantes
articulados (estos cinco tractores
de importacion).

Cualquiera que sea la potencia
que elija, le ofrecemos mas fuerza
disponible. Los motores
John Deere estan construidos

especialmente parala agricultura
como lo demuestran con toda
claridad los graficos de sus curvas
de par motor. Su gama de
velocidades perfectamente
solapadas hacen que toda su
potencia sea aplicada en el
trabajo. Usted dispone de ta
velocidad mas apropiada para
cada trabajoy, para la mayoria,
tiene la posibilidad de elegir entre
3 marchas. Asi, tanto las
revoluciones del motor como la
velocidad de trabajo pueden ser
seleccionadas para conseguir la
maxima economia. '
Con la transmision Hi-Lo se
consigue una potencia de tiro
extra, tan solo tiene que mover una
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jJuir su tractor ideal,
2 gama mas amplia.

palanca, sin necesidad de ofrecemos en todos nuestros
embragar. Todos los John Deere tractores. Una prueba le
tienen sensibilidad en los brazos convencera de todo esto y aun de

inferiores con control de carga mas cosas.
y profundidad, ademas de un
sistema hidraulico de circuito Visite a su Concesionario

g%r;ﬁ?é’cii;i?gggfég Inmediata. y entérese de las muchas

caracteristicas se ofrecen otras ventajas que le
solamente en modelos especiales. ofrecen los tractores
Sin embargo, nosotros las John Deere.

JOHN DEERE
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UN GRAN SALTO... HACIA EL VACIO
iY EL VINO SIGUE EN LAS BODEGAS!

ANTE UNA GRAN
COSECHA:

CAIDA DE PRECIOS

La simple ojeada a las cotizacio-
nes del vino y sus derivados lleva
a colegir no son muy boyantes las
perspectivas que ofrece el comer-
cio del vino.

Se trata del “precio promedio
aproximado de las cotizaciones de
las zonas mas caracteristicas de
la region central” publicado sema-
nalmente dentro de la Informacién
de Mercados de “La Semana Viti-
vinicola”. :

Anodino panofama; en los cinco
conceptos considerados bajas en
todos sus precios. En cierto modo
explicables por el 33,04 por 100
mas de cosecha que detenta el 78
sobre el 77, pero inexplicable si
se consideran los aumentos habi-
dos en todos los costos qué inci-
den en la formacion del precio del
vino y sus derivados: léase uva,
jornales, insecticidas, abonos, por-
tes, electricidad, envases, Seguri-
dad Social intereses de financia-
cién, gastos de negociacion, admi-
nistrativos, fiscales, etc.

Vienen a demostrar la baja del
precio y el aumento del costo que,
a mas elevacion del coste de la
vida, menos dinero por litro de
vino. Quiere decir esto que a mas
gasto para la conservacién y ex-
plotacion del vifedo, recoleccion
de la uva, transformacién, elabora-

(*) Director de “La
nicola”.

Semana Vitivi-

TEMOR

Por Victor FUENTES ASUNCION (*)

A.cohol rectificado, residuos, pesetas litro ...
Alcohol rectificado, de vino, pesetas litro ...

Vino de quema, pesetas hectogrado

Vino blanco, en rama, pesetas hectogrado ...
Vino tinto, en rama, pesetas hectogrado ...

Cosecha 77-78 Cosecha 78-79

21.819.700 Hi. 29.030.800 H!. Diferencias
Precio Precio +7.211.100
12-5-78 11-5-79 Hectolitros

126 106 — 20

150 17 — 33

.. 147 126 — 21
156.50 133 — 23,50

185 167 — 18

cion, manipulacién, almacenaje,
vigilancia, estabilizacion, filtracion,
embotellado y puesta a punto del
vino y su comerciaiizacién, menos
ingresos. Inexplicable, pero cierto.

INSOLITO MERCADO
VITIVINICOLA

Insolito caso de adaptacion el
del sector vitivinicola espanol, in-
solito y patridtico, digno de desta-
carse ahora, porque si se deja
para mas adelante, no quedara de
él ni sarmientos ni raspajos. Siga-
mos.

Nos desenvolvemos en una poli-
tica de libre mercado, de acuerdo.
Hemos de huir de una politica diri-
gida, paternalista y proteccionista,
también de acuerdo. Pero hay co-
sas que son como son y a ellas
deben amoldarse actitudes, y el
comercio del vino —que no el ne-
gocio— es una de esas cosas. No
verlo asi supone un auténtico salto
al vecio con el riesgo consiguiente.

Metido el vino en la cesta de la
compra. se legisla politicamente

cuando las normas, dando luz ver-
de al precio de las uvas; pero se
pone el stop cuando el precio re-
sultante del vino de dichas uvas,
como sumando, puede influir en la
suma de la valoracién de la cesta
de la compra.

Se pide intervencién estatal
cuando conviene y se clama por
libertad de mercado cuando inte-
resa.

La complejidad del
agrava.

tema se

SE PIERDEN 115,5 PUNTOS

El mercado del vino, ente con-
flictivo por sus implicaciones so-
ciales y econdmicas y sensible por
las implicaciones econdmicas y
sociales que origina cualquier mo-
dificacion de sus factores, pierde
115,5 puntos, sumadas burdamen-
te las diferencias —todas negati-
vas— habidas entre los precios es-
tudiados del 78 y el 79.

Groseramente explicado, para
comprar una unidad del conjunto
de los cinco concentos indicados.

446 - AGRICULTURA



en 1978 se necesitaban 764.50
puntos, en 1879 con €49 puntos
—el 1511 por 100 menos— se
puede comprar la misma unidad.

Brutal baja que pocas econo-
mias agricolas podran absorber de
no recibir ayuda financiera o apo-
yo estatal.

. MIENTRAS TODO SUBE

Suben los precios del pan, ener-
gia. telefonos, transportes, co-
rreos, etc., y... ya es ironia, sube
el del agua y baja el del vino. Sin
embargo, el consumidor no lo nota
y el consumo, en consecuencia,
se resiente porque la bdja del vino
“se pierde” en los aumentos habi-
dos

Las empresas y los agricultores
cargan con los aumentos y sus
disponibilidades econdmicas van
egotandose.

Mientras, la peseta del agricul-
tor, revalorizada por esos inexpli-
cables escorzos de la politica de
“vaso largo”, en el mercado espa-
nol le sirve para menos. Si, senor,
un gran salto... hacia el vacio.

Subyace un terrible problema en
el campo espanol y no lo enfrentan
los “hacedores de la politica”, 1o
soslayan, ¢por tremendo? Quiza.
¢, Por insalvable? Hombre, no; que
cuando se buscaban votos todos
tenian soluciones, o0 jera pura
chéachara?

Y el caso es que la economia vi-

HACIA UNA
ASOCIACION
INTERPROFESIONAL

tivinicola tiene, generalmente, lo
que busca.

Desorganizacion, falta de coor-
dinacion, personalismos absurdos,
deseo de representatividad. ..

ANTE LA PROXIMA
COSECHA: TEMOR

Preocupa ahora, ademas, la co-
secha proxima. Se vislumbra oOpti-
ma y si el 1€78, con el 33,04 por
1C0 mas de cosecha que en 1977,
“aporto” a la vitivinicultura la pér-
dida de 115,5 puntos aterra pensar
los efectos de una excelente cose-
cha sobre un mercado saturado de
vino.

No pretendemos sensacionalizar
ni capitalizar el miedo que imnpera
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TEMOR ANTE UNA GRAN COSECHA

NUEVAS APLICACIONES
DE PRODUCTOS

Y SUBPRODUCTOS

DE LA VID

actualmente en el sector vitivini-
cola. Miedo originado por la, por
ahora, estimada excelente cosecha

proxima. Buscamos la eficacia
mas que la espectacularidad de la
noticia, que no seria otra cosa
mas que fanfarria de feria de pue-
blo.

Debe ser valido aceptar que la
crisis acucia y que no tenemos es-
tructuras agiles que la enfrenten
con posibilidades de paliarla o en-
carrilarla. Bien, ;cabe solucién?
La hay y sin inventar nada. Todo
esta hecho o casi todo en el asun.-
to del vino.

FALTA UN ASOCIACIONISMO
INTERPROFESIONAL

Copiamos modas foraneas en el
vestir, yantar, hablar, beber, bailar
y mil cosas mas y precisamente lo
gue debiamos imitar, adecuandolo
a nuestras caracteristicas peculia-
res, lo rechazamos. Me estoy refi-
riendo a las asociaciones interpro-
fesionales.

La filosofia de una Asociacién no
se imprcvisa cada mafana, la for-
man el paso del tiempo, la expe-
riencia, los problemas surgidos. et-

cétera; empezar ahora por la base
seria ridiculo y poco operativo. De-
bemos ser conscientes de nuestras
gracias y desgracias, y por ello la
mutacion o transformacion de las
estructuras debe hacerse con nor-
mas concretas, delimitando atribu-
ciones que permitan reforma, re-
novacion y cambio sin ruptura. Por
ello y para ello debia tomarse co-
mo articulo de fe lo que en otras
naciones han hecho de positivo al
respecto.

PORQUE TODOS QUIEREN
EL PASTEL ENTERO

Aqui, en Espana, gimen viticui-
tor, elaborador, embotellador, ex-
portador, etc. Se inhibe la Admi-
nistraciéon, a la que casi siempre
se intenta confundir; cada uno a
su aire, cuenta su batalla y como
pone tanta fe en la narracion —el
interés economico le acucia—
acaba creyendo en ella y a ella se
a2ferra sin admitir negociaciones
cuando lo practico seria ceder en
parte para lograr su parte. Todos
quieren el pastel entero y nadie,
en consecuencia, propicia el re-
parto.
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Sentados a la mesa del dialogo
con animo de establecer unas nor-
mas operativas y convencidos de
la grandeza y la servidumbre que
conlleva toda estrategia leal, se
solucionaran muchos problemas, y
aquellos a los que no hallasen so-
lucion los profesionales reunidos,
podrian elevarlos a la Administra-
ciéon como algo de todos y no de
determinada capillita. La presion
seria asi efectiva y estimulante
para la rapida busqueda guberna-
mental de soluciones.

Es apatico, inoperante, fatalista
el &nimo de la vitivinicultura espa-
Aola, su apatia le lleva a pechar
con todos los inconvenientes que
van surgiendo, su inoperancia a
cargarlos al “debe” de sus cuen-
tas, su fatalismo a resignarse sin
mas.

EN BUSCA DE NUEVAS
APLICACIONES

Deben buscarse, creemos, nue-
vas aplicaciones a los productos
de la vid, por ejemplo, los zumos
de uva son una extraordinaria sali-
da constante de parte de la pro-
duccién e inigualable aportacién a

la dieta del espanol; también Ila
mermelada de uva. jAy! A cuantas
riquezas propias y deleites orga-
nolépticos renuncia el espafnol por
no querer buscar nuevas aplica-
ciones a sus cultivos. ;Por qué no
organizar —a nivel estatal— un
programa televisivo mostrando la
fabricaciéon de los zumos de uva,
explicando sus valores dietéticos
e higiénicos expertos en medicina
y nutricion? ElI Gobierno tiene la
ilave de TV y la fabrica de zumos
de uva en Aranjuez es del Ministe-
rio de Agricultura.

Distintas aplicaciones del vina-
gre; fabricacién de papel proce-
dente del sarmiento, azucar de
uva, colorantes para pinturas y
cosmética, aromas y esencias para
cosmética y alimentacién. Piensos,
de los hollejos y granillas. Poten-
ciacién de la Junta Nacional de
Propaganda del Vino, Comité Cien-
tifico del Vinc. Exigir a los cientffi-
cos espafoles estudien posibilida-
des de nuevos productos de la vid
y el vino; planificar acciones ex-
portadoras... ;Muchos millones de
pesetas?... No tantos como los que
se pierden en subvenciones para
paliar, que no solucionar, la situa-
cion coyuntural Altruismo intere-

=

TODOS QUIEREN

EL PASTEL ENTERO
..HASTA QUE SE CIERRE
LA PUERTA

DE LAS SUBVENCIONES
PARA TODOS
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TEMOR ANTE UNA GRAN COSECHA

sado. dar para recibir, sembrar pa-
ra recoger.

ACCIONES PROGRAMADAS

Acciones promocionadoras, pero
en las que deben colaborar todos
los sectores de la vinicultura espa-
Aola, a todos compete, no se olvi-
de, como no se olvide tampoco va
siendo hora que cada parcela de
la vitivinicultura debe ir estudiando
su autofinanciacion arbitrando sis-
temas de recaudacion de fondos
comunes para aportar capital con
el que promocionar el producto de
su actividad mercantil.

Cerrar los 0jos ante las campa-
nas antialcohdlicas tan en boga vy
tendenciosas es demencial. Rego-
cijarse porque el precio baja y au-
mentan las posibilidades de expor-
tacion y los margenes comerciales
es inoperante e incluso inhumano.
Congratularse porque el precio su-
be, olvidando el problema que se
origina a quienes deben ajustarse
a unos escandallos o competir en
precios en mercados exiranjeros
es, ademas. de infantil, necio vy
tontorrén.

. SE ACABARAN LAS
SUBVENCIONES?

Mentalicémonos porque llegara
una época en la que las subven-
ciones o programas proteccionis-
tas de base desapareceran. Todos
los sectores de la produccidon na-
cional, todas las organizaciones
profesionales o actividades mer-
cantiles estan llamando a la “"puer-
ta de las subvenciones”, teatro,
cines, remolacha, trigo, naranjas,
industrias, agricultura, deportes,
comunicaciones... y “los dineros
salen de las arcas estatales y las
arcas estatales se nutren de quie-
nes piden subvenciones: la pesca-
dilla se muerde la cola.

Se ha dicho que un empresario
que quiere ejercer su oficio debe
demostrar su capacidad rectora
[rente a acontecimientos inespera-
dcs. Es época diticil la que esta-
rmos atravesando, y dentro de la
crisis general, 1a vitivinicultura es-
panola es tan desgraciada como la
sabana de abajo y la reaccion de
sus estructuras tan lenta como len-
to es el caballo del malo. Da la
censacion de que la vitivinicullura
s2 reserva el papel de paseante de
pelicula de vaqueros.

Se ha dicho también que todo
miercado es, por propia definicion,
de naluraleza dinamica o no es
mercado. el del vino no lo parece
y sus hombres no consiguen hallar
ur nivel de correspondencia entre
si 0 un conjunto de medios que
separando el grano de la paja con-
venza a todos, que todos navegan
en el mismo barco. Para su sub-
sistencia se halla acondicionada
la empresa a las mutaciones de
su entorno y la vitivinicultura es-
panola no estad reaccionando.

NUEVAS APLICACIONES...
Y NUEVAS ACCIONES

Nuevas aplicaciones de los pro-
ductos y subproductos de ia vid...,
insistimos. No siempre el uso del
maiz ha sido tan diversificado en
sus aplicaciones como hoy dia, ni
el girasol; senores, si hasta para
fa placenta de los animales han
hallado nuevos usos.

Diversificar aplicaciones, ésa es
la cuestién. Nada es imposible con
l6bgica. Bromatologia, biologia qui-
mica y otras ciencias evolucionan
constantemente, son fuentes inago-
tables de descubrimientos, impli-
gueselas en el entorno vitivinicola.
Somos nacion de vino con proble-
mas de excedentes y la exporta-

cion no es solucion total ni sequ-
ra; el estudio de nuevas aplicacio-
nes es, ademas, de necesario, ur-
gente, porque se esta colapsando
el sector. Puede haber un respiro,
mala cosecha, pero el problema,
adormecido por la desgracia, sigue
latente y resurgira.

Sea el vino "hidrocarburo vege-
tal”. ¢Gollerias? jAh, amigos!, la
historia esta llena de ellas y los
hombres han hallado soluciones
posibles a suenos imposibles,

Con imaginacion y los pies en
tierra, clarificando funciones. con
sinceridad en el didlogo y deseo
de hacer algo para con ese algo
hacer mas llevadera la loégica com-
petencia mercantil: la asociacion
interprofesional podria ser una
buena base de la que la vitivinicul-
tura espanola recibiese el adecua-
do impulso.

Actualmente no se compite con
el colega, se lucha a muerte.

Mientras, la exportacion baja, el
consumo decrece, los vinos ven
envilecida su calidad para compe-
tir en precios, nadie gana una pe-
setas y todos temen a la proxima
cosecha. A mas vino menos pre-
cios. mas problemas y menos mar-
gen de maniobrabilidad.

Ceder, negociar, crear stocks,
abeastecer escalonadamente, po-
tenciar el consumo, enfrentarse a
las tendenciosas campanas anti-
vino, valcrar el derecho del viticul-
tor tanto como el del consumidor,
embotellador, etc. Razonar. dialo-
gar, pactar. Construir para anos.

Porque, de otra forma, mal le va
a ir al sector vitivinicola, pues si-
gue llegando alcohol foraneo. se
legisla favoreciendo los destilados
de melaza. se detecta baja en el
consumo, se ataca al vino como si
fuese nocivo.

Y el vino sigue en las bodegas.

Y las bodegas han de recibir el
nuevo vino y asi un ano tras otro.

Hay mucho por hacer, pero ya.
Lo hecho no sirve, antes eran mo-
linos de viento, ahora son gigan-
tes. Acrediten los dirigentes nue-
vas acciones positivas, en su haber
consta el haber sido; el actual que-
branto econdmico de la vitivinicul-
‘ura demanda, exige, accidén cons-
tructiva y no palabras demagdqi-
cas.
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SILOS
METALICOS

CON NOMBRE PROPIO

Pida informacién a:
PRADO HNOS. Y CIA. S. A
I Apartado, 356 - Bilbao

I NOMBRE:
DIRECCION: B
TELEFONO:

I POBLACION:
PROVINCIA:

AGRI S.M_J
N BN e .

Porque cuando se plantean problemas de almacenamiento o

cuando se piensa en ampliar instalaciones es necesario recurrir a
quien tiene soluciones. Soluciones que Prado basa en una amphia
gama de productos y en el estudio serio de cada caso en particu-
lar, a los cuales aplicamos toda nuestra experiencia en este
campo.

La tecnologia PRADO-BUTLER se ha impuesto no solo en
Espania sino en toda Europa, en la cual paises como Alemama,
Francia y otros cuentan ya con nuestios Silos

Porque cuando se piensa en Silos Metdlicos lo aconsejable es
contar con PRADO.

‘

PRADO

OFICINAS CENTRALES:

PRADO HNOS. Y CIA,, S.A. Luchana, 4 - Apartado 356
Tel. (94) 4157000 - BILBAO - 8

Y en: BARCELONA - MADRID - VALENCIA - VALLADOLID
SEVILLA - ZARAGOZA

Técnica avanzada
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VINOS

COMUNES

Aun cuando con el adjetivo co-
mun se designa y engloba a una
gran masa de vinos espanoles de
gran consumo o de consumo co-
rriente considerandolos como de
escasa calidad, sin raza ni origen
definido, segun puede desprender-
se también de las acepciones que
de esta palabra hace el dicciona-
rio, tales como “ordinario, muy
sabido”, “bajo, grosero, de infe-
rior calidad”, “despreciable”, “ru-
tinario”..., lo cierto es que una
gran mayoria de estos maltratados
caldos soélo tienen de comin su
maés vulgarizado uso o0 consumo y
su, casi siempre, fatal destino a
mezclas mas 0 menos acertadas u
ortodoxas que lo condenan, a ve-
ces sin razén, a la pérdida de su
personalidad, tipo y calidad, sien-
do igualmente una realidad el que
buena parte de estos vinos, cuya
procedencia y peculiaridad pueden
ser tan distintas, no carecen de
calidades particulares cuando son
elaborados y cuidados con el de-
bido esmero.

El caracter genérico del tema
“vinos comunes”, al que se cir-
cunscribe y que limita este articu-
lillo, no permite particularizar ni
analizar las caracteristicas, los ori-
genes ni las clases de los vinos
que habitualmente se integran en
esta denominacién, por lo que so6-
lo apuntaremos y patentizaremos
que gran volumen y tipos de estos
caldos, producidos en el variopin-

(*) Ingeniero Técnico, de la Estacion
de Viticultura y Enologia de Valdepenas.

CONSIDERACIONES

Por Miguel FERNANDEZ SAEZ (*)

to solar espafol, ofrecen muchas
posibilidades y estdan demandando
una mejor consideraciéon y destino.

Actualmente y en muchos pai-
ses con mas o menos condiciones
y experiencia vitivinicola se esta
extendiendo o desplazando la vid
a tierras y climas en los que cree-
mos probable que tengan que re-
currir a “fabricar” vinos... Y el vi-
no, como tal, es un producto ela-
borado naturalmente.

En este sentido, también los vi-
nos “comunes” espafolgs pueden
y deben salir airosos de la com-
paracién de cualquier indole que
pueda realizarse con otros del ni-
vel de esta calificacion proceden-
tes de paises aun de reconocido
prestigio vinicola.

Con esta consideracién, nada

subjetiva, no se pretende, ni se
puede, subir a la picota a todos los
vinos “comunes” de Espafa, sino
poner a cada uno a la altura que
por sus cualidades merezca y es-
timular a la posible mejora de su
tipo y destino. Y no es cuestion de
hacer Jerez o Burdeos con un vi-
no modesto. Cada vino tiene su
caracter y esto es lo que funda-
mentalmente hay que conservar y
mejorar, respetando su naturaleza
y sin abusar de las posibilidades
gue cada uno de ellos pueda brin-
dar, porque, en este caso, pierde
lo mejor: su gracia y su nobleza,
cualidades de las que, mas o me-
nos, gozan los vinos de la inmensa
mayoria de las zonas, comarcas o
regiones del ambito nacional. Es
absurdo, por ende, someter a un
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buen vino de ano al tormento de
una crianza que no admite, o ma-
derizar otros que no son aptos pa-
ra esta practica, o sacrificar el co-
lor genuino de algunos vinos blan-
cos para obtener un “palido”, si-
nénimo éste de “macilento, escae-
cido de su color natural, desani-
mado y falto de expresion”... Es,
pues, de la incumbencia del bo-
deguero y del catador la mejora
del vino y no del malabarista.

No obstante, éstas y otras pro-
blematicas, que envuelven al vino
de que tratamos, estan tan ligadas
a las precarias circunstancias de
los mercados que, hoy por hoy, se-
ria muy aventurado y dificil exigir
y hallar normas o soluciones nue-
vas para que, a corto plazo y en
todos los aspectos, se elevara el
nivel de estos productos y los del
sector, que abarca en la rueda del
negocio vitivinicola nacional, aun-
que si se puede y es ma facil in-
cidir en otros aspectos que, de
cara al futuro, podrian beneficiar
y prestigiar a estos vinos o, al me-
nos, evitar su deterioro y deprecia-
cién, cosa que de hecho viene ocu-
rriendo y que, en buena parte, hay
que imputar al mismo Estado, el
cual, no solamente ha permitido el
desbarajuste de las plantaciones
absurdas, sino que su propio dine-
ro ha fomentado y subvencionado
bodegas en lugares sin tradicion,
sin vocacién y sin las minimas con-
diciones para el desarrollo de una
vitivinicultura normal en estas la-
titudes, en torno a cuyas bodegas
se ha extendido y sigue en aumen-
to el cultivo de unas vinas que, en
el mejor de los casos y salvo ex-
cepciones, sélq dan vinillos mere-
cedores de su transformacidén en
alcohol o "aptos” para complicar

los problemas al verdadero vino °

en los anos excedentarios.

Tiene que reconocer ia Adminis-
tracién que ha prestado flacos ser-
vicios a estos vinos que denomina
“comunes”, tanto por lo expuesto
como por los fallos y escasa efec-
tividad demostrada a la hora de
proteger o, al menos, estabilizar
unos precios justos, ya que de ha-
ber actuado con un poco mas de
acierto es probable que hubiese
amortiguado la especulacién o la
depresién que tanto alteran y per-

judican al comercio y a la calidad
por repercusidén indefectible de
los vinos en general.

Asimismo da la sensacion de que
Jos organismos competentes se
han inhibido mas de la cuenta en
el control de las campanas de |u-
cha antialcohélica permitiendo que
los medios de difusién, al tratar €l
tema, hagan traslucir mucho mas
los efectos que causa el abuso del
vino que los de otras bebidas al-
cohodlicas verdaderamente nocivas
y, por supuesto, mas responsables
de esta lacra social. Esta actitud
perjudica, igualmente, a los vinos
de gran consumo o ‘comunes” y
podria resolverse, en gran medida,
exigiendo a los autores de estas
campanas que se enteraran o ase-
soraran de lo que es un vino.

Los implicados directamente en
este negocio de los vinos “comu-
nes” (de gran consumo, mejor),
desde el que produce la uva hasta

el que los sitia en el mercado, de-
ben abordar con responsabilidad
los problemas que a cada uno le
compete: al viticultor, el de la ca-
lidad de la uva, supeditando a este
primordial factor, en lo posible, las
variedades, el cultivo y, si fuera
preciso, los rendimientos cuantita-
tivos de sus vinas; ai bodeguero,
estimar la calidad del fruto, es cla-
ro, y elaborarlo con esmero, y al
comerciante, el de discriminar y
seleccionar los caldos que mane-
ja, dandole a cada uno el destino
y trato apropiado, fomentando

siempre la calidad y, cuando pue-
da, el consumo. Todos con vistas
también a un futuro que parece
vislumbrarse bueno para estos vi-
nos espanoles que, en su modesta
clase, no deben tener mas compe-
tidores que ellos mismos.
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PRODUCCION, BAJA - CONSUMO, SUBE

VINOS TINTOS

HACIA UN REGIMEN

DE PRECIOS DIFERENCIADOS

Criterios para su desarrollo

ORDENACION DEL MERCADO

La politica de precios constitu-
ye uno de los elementos basicos
de la ordenacion de ta mayor par-
te de los sectores agrarios. En el
sector vitivinicola las Normas de
Campana pretenden mantener el
precio de mercado, libremente ge-
nerado en funcidén de la oferta y
la demanda, dentro de unos de-
terminados margenes, mediante
una serie de mecanismos que en
caso de descompensaciones ex-
cesivas entre dicha oferta y de-
manda permitan su regulacion.
Para ello se establecen los deno-
rmnados Precio Indicativo, Precio
de Garantia y Precio de Interven-
cion Superior.

El Precio Indicativo constituye
una especie de precio guia, fijado
caaa ano para el Vino Tipo, que
ce define y que constituye el dato
cde referencia para el desencade-
nemiento de determinadas actua-
ciones. Asi, cuando el precio de
mercado, medido por el Precio
Testigo, se mantiene durante dos
semanas por debajo del fijado co-
mc Indicativo, cabe la posibilidad
de inmovilizaciones en los plazos
y conclusiones que el Decreto es-
tablece; volviendo el mercado a
funcionar segun el libre efecto de
la oferta y la demanda cuando el
Precio Testigo supera durante dos
semanas consecutivas el Precio
Irdicativo. en cuyo caso se puede

(*) Ingeniero Aqronomo

Por Antonio BARDON ARTACHO (*)

proceder a la cancelacion total o
parcial de las inmovilizaciones.

Asimismo, la intervencion en el
mercado vitivinicola se realiza
también mediante la concesion de
anticipos de campafa, adquisicion
cGe vinos a Precio de Garantia o,
en caso contrario, adoptando me-
didas especiales de contencién de
pirecios cuando éstos alcanzan la
cota del precio fijado como de in-
iz vencién Superior,

Lo expuesto hasta aqui consti-
tuve un breve resumen de los me-
cenismos y posibilidades de orde-
racion del mercado, que han
constituido el esqueleto de las
na'mas reguladoras en los ultimos
anos.

Sin embargo, el ultimo Real De.
cieto de ordenacion de la campa-
Aa 78-79 recogia en su exposiciéon
do motivos la posibilidad de que
en el futuro se contemplen medi-
ces reguladoras diferenciadas pa-
ra el mercado de vinos de mesa
d'etintos, encomendando al FORP-
PA, en su Disposicion Adicional,
el establecimiento de un procedi-
miento para la fijacion de un
Precio Testigo de vinos tintos.

Tal novedad, que para unos
constituye un indudable perfeccio-
namiento y la posibilidad de acer-
car mas las medidas de ordena-
cion a las caracteristicas y reali-
dad del mercado vinico nacional,
es considerado por otros algo uté-
pico y descabellado que no haria
sino complicar aun mas tan impor-
tante y conflictivo sector.

La realidad es que tal preten-
sién no constituye ninguna nove-
dad, por cuanto la regulacion
anual del mercado vinicola en la
Comunidad Economica Europea
se realiza mediante ta fijacién de
precios de orientacién —equiva-
lente a nuestro Precio Indicativo—
para seis tipos de vinos de mesa,
segun el Reglamento (CEE) nu-
mero 945/70 del Consejo, de 26
de mayo de 1970.

VINOS TINTOS

En nuestro pais, al margen de
las fuertes alternativas que a tra-
vés de los afos sufre nuestra
produccion, la regresiéon de las
plantaciones de uva tinta —que
representa el 30-35 por 100 de la
superficie nacional del vinedo de-
dicado a vinificacion— unido al
incremento de las preferecias del
consumidor hacia los vinos tintos,
esta acentuando paulatinamente el
desequilibrio entre plantaciones y
consumo.

La motivacién principal debe
buscarse en la baja rentabilidad
de las plantaciones de uva tinta,
cuyos rendimientos por ha. son in-
feriores; no compesando dicha
circunstancia la diferencia de pre-
cio respecto de la uva blanca. Sin
embargo, fa elevacién de los pre-
cios de los vinos tintos en la
campania anterior, motivada en
principio por las bajas cosechas
de los dos ultimos anos. puede
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considerarse una tendencia que
posiblemente se mantenga en el
futuro.

Por otra parte, el régimen de
autorizacién de plantaciones de
viledo, tendente al desarrollo de
variedades de mayor calidad, no
ha sido suficiente para alterar de
forma sensible este signo negati-
vo de las plantaciones de uva tin-
ta, por lo que la posibilidad de
establecer un régimen diferencial
para estos vinos en las normas de
campana puede ser un factor de
estimulo que equilibre la trayecto-
ria de las plantaciones y el con-
sumo, ‘aparte de permitir un cono-
cimiento directo de las situaciones
de su mercado y una mas perfec-
ta ordenacion.

No obstante, tal medida no de-
be considerarse como solucién
ultima y definitiva, debiéndose in-
sistir en un mayor estimulo en las
variedades de calidad y en la pre-
visién, en el caso de cosechas ex-
cedentarias, de medidas que per-
mitan la creacion de stocks de
vinos de calidad media.

REGIMEN DE PRECIOS

Centrando el tema en los pre-
cios diferenciados, el problema
fundamental estriba en cédmo esta-
blecer el sistema de forma que los
objetivos que se pretenden no se
malogren.

Las primeras ideas parece ser
que apuntan hacia la posibilidad
de establecer un régimen de pre-
cios en que los vinos tintos se
valoren en funcion de su intensi-
dad colorante; pero es preciso te-
ner en cuenta que, con indepen-
dencia de que en nuestro pais ha-
ya un determinado porcentaje de
produccién de vinos tintos cuya
cotizacion esté exclusivamente li-
gada al grado alcohélico y su nu-
mero de “capas”, la realidad es
que ambos parametros poco dicen
sobre su calidad, corriéndose el
peligro de fomentar una produc-
cion cuyo objetivo sea exclusiva-
mente alto grado y mucho color,
que no son precisamente las
caracteristicas que prefiere el
consumo. Al margen de tales ob-

servaciones, analizaremos a con-
tinuacién unos posibles criterios
técnicos para su desarrollo, asf
como los pros y contras que el
sistema tendria en su aplicacion.

Vino Tinto Tipo

A la vista de los resultados de
Intensidad Colorante de un eleva-
do numero de muestras de vinos
tintos de diferentes regiones es-
pafolas podria considerarse co-
mo color tipo la intensidad corres-
pondiente a tres unidades.

Precio testigo

Si bien desde el punto de vista
técnico no hay grandes dificulta-
des para su elaboracién, en la
practica la cuestién es diferente.

Tedricamente, deberia realizar-
se recogiendo los datos de pese-
tas/h.° e Intensidad Colorante co-
rrespondiente a vinos comunes,
tradicionalmente cotizados en fun-

cion de su graduacion y color, en
mercados testigos representativos
de las zonas vinicolas productoras
de tales vinos.

Sin embargo, la existencia, en
muchos casos, de otros factores
que afectan al precio, aparte del
grado y color, hace que no exista
la debida correlacién entre pese-
tas/h.° e Intensidad Colorante.
Evidentemente, tal circunstancia
cabe suponer venga motivada por
una mala eleccién de las partidas
de vinos cuyas operaciones co-
merciales se recogen, ya que, si
en la préctica el namero de datos
en que existe proporcionalidad en-
tre ptas./h.° ¢ Intensidad Coloran-
te es tan bajo como los hasta
ahora observados, la conclusion
seria que el porcentaje de vinos
que en nuestro pais se comercia-
liza fundamentalmente por su co-
lor es tan bajo que nada dice so-
bre la realidad de los precios de
mercado, en cuyo caso el sistema
fallarfia en su planteamiento.

Admitiendo que no es asi, y su-
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poniendo la existencia de una in-
formacion de base coherente y
representativa, el establecimiento
del Precio Testigo podria realizar-
se admitiendo una proporcionali-
dad directa entre ptas./h.° e In-
tensidad de Color, calculando por
una simple regla de tres cual co-
rresponderia al Vino Tinto Tipo
definido. Légicamente, dichos pre-
cios se integrarian ponderados
con los coeficientes que se esti-
maran oportunos para cada mer-
cado testigo.

Precio de Garantia

Desde el punto de vista técnico,
la fijacion de un Precio de Garan-
tia en funcién del color presenta
como unica dificultad evitar la po-
sibilidad de valorar como tintos
los vinos blancos utilizados en las
mezclas.

Con Ja férmula que se propone
queda resuelto el problema, por
cuanto el valor a Precio de Garan-
tia de dos determinados volume-
nes de blanco y tinto, ofertados
separadamente, resulta igual al
que corresponderia a la mezcla
de, l6gicamente, menor intensidad
colorante,

Partiendo de los datos:

Pg= Precio de Garantia del Vino
Blanco Tipo (ptas./h.9).

P, = Precio de Garantia del Vino
Einto Tipo (1 = 3) (ptas./h.9).

| = Intensidad Colorante del vi-
no ofertado.

El Precio de Garantia (ptas./h.0)
seria:

|
P = Pn+ ——(PT'—' PB)
3

Sin embargo, lo que resulta
realmente problematico es la con-
veniencia o no de incluir un Pre-
cio de Garantia diferenciado para
los vinos tintos en funcién del
color como medida reguladora del
mercado.

Por una parte, podria influir en

los aspectos negativos antes indi-
cados de fomentar la produccién
de vinos de exclusivamente alto
color y grado, lo que, evidente-
mente, supondria primar dichos
vinos frente a otros de posible-
mente mas calidad y aceptacion,
y por los que obtendrian un menor
Precio de Garantfa.

Por otra parte, supondria la
compra de vinos cuyo destino, de-
bido a su calidad, posiblemente
seria la destilaciéon, o que no de-
jaria de ser un tanto incongruente
ante la situacion de desequilibrio
entre las plantaciones de uva tin-
ta existentes y la tendencia del
consumo.

Por el contrario, supuesta una
situacion excedentaria critica con
un derrumbamiento total de pre-
cios, no cabe duda que la exis-
tencia de un adecuado Precio de
Garantia para los vinos tintos en-
traria dentro de lo razonabile.

Como vemos, el tema es opina-
ble y para una toma de decision
prudente y meditada, aunque no
creemos que, dentro del conjunto
de medidas a que antes nos refe-
rimos (stocks reguladores, fomen-
to de variedades, etc.), el régimen
de garantia para tinto constituya
una de las de eficacia inmediata
que el sector necesita.

Precios Indicativo y de
Intervencién Superior

La fijacién de un Precio Indi-
cativo diferenciado para vinos tin-
tos podria resultar de interés, por
cuanto supondria la posibilidad
de actuar a corto plazo en el mer-
cado, ante situaciones de desequi-
librio mas o menos coyunturales y
en las que las inmovilizaciones
pueden jugar un papel importante.

Lo mismo puede decirse res-
pecto al de Intervencién Superior,
que permitiria la adopcién de me-
diaas de contencion de precios en
caso de superarse la cota que se
estableciera.

Sin embargo, hay que conside-
rar también ciertos aspectos ne-
gativos. Imaginemos una situacién
de precios de tintos por encima
de! de Intervencion fijado, sin que

\

los vinos blancos hayan alcanzado
la cota para ellos establecida; evi-
dentemente, la adopcién de medi-
das que supongan una disminu-
cion del precio de los tintos im-
plicaria automaticamente también
una baja en los blancos, dada la
innegable relacion entre ambos
existente. E| resultado es claro, se
consequiria regular los precios de
los vinos tintos y provocar indirec-
tamente una baja de los blancos
en ese momento, ni necesaria ni
pretendida.

En resumen, un régimen dife-
renciado de precios para los vinos
tintos en funciéon de su intensidad
colorante no debe constituir la
pieza clave del fomento de la pro-
duccién de vinos tintos de calidad.
El establecimiento de ayudas eco-
némicas en las plantaciones de
variedades de uva tinta preferen-
tes y la creacién de un sistema
que permita formar stocks regula-
dores de vinos de calidad media
debe ser prioritario. No obstante,
la posibilidad de perfeccionar la
actual ordenacién del mercado vi-
tivinicola debe ser motivo sufi-
ciente para seguir estudiando el
tema, aprovechando lo que de po-
sitivo puede tener en orden a una
mejora de nuestro sector vitivi-
nicola y de la calidad de sus pro-
ductos.
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EN SANLUCAR Y AL BORDE DEL MAR

EL
VINO

MANZANILLA

LAS CAUSAS DE SU EXISTENCIA
EL VINO MAS FINO ENTRE TODOS LOS VINOS FINOS

Una jovencita de casi
doscientos afos

En la parte oeste del Marco de
ta Denominacion de Origen “Je-
rez-Seres-Sherry” 'y “Manzanilla
de Sanlacar de Barrameda” existe
un vino singular, que es el denomi-
nado Vino Manzanilla o, con mas
propiedad, /a Manzanilla, que se
cria en exclusividad en las bode-
gas de la ciudad de Sanlucar de
Barrameda y con las uvas proce-
dentes de los vifiedos de su tér-
mino municipal.

La Manzanilla es uno de |0s va-
rios tipos de vinos de esta Deno-
minacion de Origen, y queda cla-
sificada entre los vinos denomina-
dos “finos”.

No se debe explicar a personas
que sean de fuera de Marco el
sentido que la palabra “fino” tiene
en Jerez, con las mismas palabras
que aqui se emplean. Un vino se
llama “fino” cuando tiene una
apariencia y color ligeros, en con-
traposicién a los vinos “olorosos”
y amontillados, etc., que son vinos
de mas cuerpo y color.

La palabra “fino” no significa
calidad, ni es opuesta a la palabra
“basto”, porque tanto los vinos
finos como los demas tipos son

(*) Ingeniero Agrénomo.

Por Isidro GARCIA DEL BARRIO
Y AMBROSY (*)

de extraordinaria calidad, sean fi-
nos, O sean olorosos, o0 sean
amontillados, o dulces, o crema,
etcétera.

Luego veremos que la Manzani-
lla es el mas fino de los vinos fi-
nos, y que este concepto de vino
“fino” es mas bien aparente, por-
que parece envolver una idea o
concepto de vino ligero que no es
rigurosamente cierto.

La Manzanilla es un vino relati-
vamente reciente, ya que data de
los primeros afios del siglo XIX.
Cientos de poetas, autores, litera-
tos, wviajeros y “consumidores”
han glosado y hablado —los que
han podido hacerlo tras de de-
gustar la Manzanilla en mayor o
menor cuantia, casi siempre en
mayor— de sus excelencias, aro-
mas y paladar. El poeta sanluque-
fo Manuel Barbadillo ha vertido
en varios libros su mucho saber
en el tema, ya que es criador de
este vino, y, ademas, ha recopila-
do en varios cuanto se ha escrito,
que es mucho, y, en general, de
alta calidad.

Segun dicho autor, el nombre
de Manzanilla aparece en una cita
comercial el afio 1814 por vez pri-
mera. Esteban Boutelou habla de
la manzanilla en su singular y co-
nocida obra sobre el cultivo de la
vid en Sanllicar y Jerez, en el afio
1807.
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En nuestra tierra le llamamos
reciente a un vino cuando data de
casi doscientos afos...

Las causas de la existencia
del vino Manzanilla

Hemos de distinguir de entre
las causas comunes a todos Ios
vinos de tipo “fino” existentes en
el Marco aquellas que tienen in-
fluencia peculiar o especifica en
la obtencién de {a Manzanilla.

Si en la obtencion de los tipos
de vinos “finos” del Marco, que
son los que tienen crianza biolégi-
ca mediante las levaduras que for-
man velo o “flor” sobre la super-
ficie y que sirven para transformar
los vinos del afio en vinos criados
mediante el proceso de envejeci-
miento en las denominadas “sole-
ras”, existen numerosas sutilezas
y causas, habremos de hilar muy
delgado para ver, de entre ellas,
cudles son las especificas del vino
mas “fino” entre los “vinos finos”,
que es la Manzanilla. En algunos
factores o causas hay una gran di-
ferencia entre las normales de to-
dos los vinos finos y las de la
Manzanilla, pero en otras no exis-
te diferencia. El método de obte-
ner la Manzanilla es radicalmente
distinto en varios aspectos.

Vamos a ir pasando revista a
los diversos factores que intenvie.
nen en la obtencién de los vinos
finos, para poner de manifiesto las
diferencias existentes en el caso
de la obtencidon de la Manzanilla.

1. Variedad selecta de vifiedo
Palomino Fino o de Sanlucar

Tiene escasa importancia, por-
que con el Palomino corriente de
otros términos del Marco también
se podria obtener Manzanilla,
siempre que se elaborase en San-
licar. Aclaremos que con otras vi-
niferas no se obtiene Manzanilla
ni aunque se trabaje en Sanlucar,
sino solamente con el Palomino,
al que se le llama en Sanlucar
“listan”.

2. Terrenos de albarizas

Tampoco tiene la Manzanilla
una gran especificidad de terre-

rnos. No podemos extendernos en
este complicado tema, que es pre-
cisamente el de nuestra dedica-
cion. Baste lo dicho. No se pre-
cisan albarizas de primerisima ca-
lidad. No es el suelo el factor prin-
cipal de la obtencién de la Manza-
nilla, sino el clima y el saber hu-
mano.

3. Esmerado cultivo

En todo el Marco hay un esme-
rado cultivo de la vid, pero en
Senlucar, a causa de la enorme
distribucion de la propiedad, al
ser las parcelas muy pequenas,
hay un cultivo muy intenso y es-
merado. Un caracter distintivo es
gue las podas son menos intensas
que en el resto del Marco, ya que
se dejan mas yemas, y, sobre to-
do. la cepa tiene mas parra, por
lo cual la uva estd mas protegida
de los rayos solares. Por todo ello
la uva madura muy intensa y len-
tamente, que es cuestiéon necesa-
ria para obtener calidad, aparte
de la longevidad del vifiedo. Pero
hay un refinamiento que parece
contradecirse con |o anterior, por-
que...

4. Pequefio adelanto de
la vendimia

En Sanlicar se adelanta la ven-
dimia una semana aproximada-
mente respecto del Marco y de
otros vinos que no seran Manzani-
lla. Con ello se obtiene un punto
de acidez que la Manzanilla ten-
dra ya para siempre en toda su
crianza y vida, como uno de los
caracteres definidores de su pala-
dar. La Manzanilla tiene un sabor
ligeramente amargo, que es pro-
pio de las de elevada calidad.

5. Los factores climéticos

Si todo el Marco de la Denomi-
naciéon de Origen tiene un clima
maritimo de tipo mediterraneo
muy acusado, con grandes hume-
dades ambientales, incluso en la
estacion seca, y fuertes rociadas
nocturnas, la zona de Sanlucar
tiene aun mayor humedad, debido
a su proximidad al mar y, sobre
todo, a la abundancia y predomi-
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nio del viento de “poniente” y de
la existencia de las brisas mari-
nas. Esta si que es una causa
fundamental de la existencia de la
Manzanilla, porque influye pode-
rosamente en la existencia y des-
arrollo de...

6. La flor o flora microbiana

La flor o flora microbiana de la
Manzanilla es idéntica de la de los
demas tipos de vinos “finos”. To-
dos los vinos de tipo “fino” tienen
crianza biolégica de “flor”, pero
el velo que se forma sobre la
‘Manzanilla es distinto en su dura-
cion. Los factores climaticos in-
fluyen en la duracién del tiempo
en que a lo largo del afo actua la
fler, que es mucho mas amplio
que en otras zonas menos coste-
ras. La flor de la Manzanilla actua
casi todo el afio, por ser mas hu-
medo y benigno el clima de la zo-
na costera.

7. El sistema de soleras

Para todos los vinos finos es
fundamental el sistema de crianza
en soleras, pero para la Manzani-
lla lo es en tan alto grado que, si
no existiera, no habria surgido
nunca, ya que con el sistema de
afiadas es imposible obtener Man-
zanilla, puesto que el vino apenas
se airea. El tipo de Vino de Jerez
conocido en el mundo entero no
es el de tipo “fino”, sino el de
tipo “oloroso”, que ni tiene crian-
za biologica en flor, ni primitiva-
mente se criaba por el sistema de
“soleras”, sino por el de “afa-
das”.

8. El movimiento o aireacién

Un caracter verdaderamente de-
finidor de la obtencion de la Man-
zanilla es el intenso movimiento
que se lleva a cabo con estos vi-
nos durante su crianza.

La crianza de vinos Manzanilla
precisa mover mucho los vinos de
unas botas a otras y, por supues-
to, que mediante el sistema tradi-
cional de las jarras. Esta opera-
cion es la que se llama “peinar
lcs vinos”, que no es sino una in-
tensa aireacién, para que con ello
surja la calidad y aroma de la
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Manzanilla. Es decir, precisamen-
te lo contrario de lo que pudiera
parecer a cualquier vinatero de
otra region...

Corrientemente, en la region se
hacen pasar 10s vinos de unas bo-
tas a otras, de tres a cuatro veces
al ano, para realizar las "sacas’
por las botas de soleras. Pues
bien, en las Manzanillas se pasan
os vinos hasta una vez al mes, y
durgnte todo el ano, si bien en
cantidades menores en cada ro-
.ciada o “saca”

9. El tamario de [os toneles

Otro caracter distintivo de la
crianza de la Manzanilla es que,
aunque se hace como en el resto
ce los vinos finos, en toneles de
rcble de calidad, es un hecho muy
comprobado que la Manzanilla
surge avasalladora cuando los to-
neles son muy grandes. Mientras
mas grandes, mejor... 36, 38 6 40
arrobas (ung arroba en Jerez:
16,66 litros).

10. E/ gran vacio de las botas

El vacio que se deja en todas
las botas de vinos en crianza en
el Marco de Jerez es muy grande,
yu que es del orden de una siaxta
parte. Pues bien, los criadores de
Manzanilla fomentan la tendencia
gue sus vinos tienen a romper en
Manzanilla, dejando un espacio
aun mayor, y cuando las botas
son de las grandes, dejan un es-
pacio que proporcionalmente va
siendo mayor a medida que au-
menta la capacidad de la bota.
La explicacion es sencilla, ya que
el fencmeno de la crianza biologi-
ca es aerobio y se fomenta mucho
con la aireacion y la humedad.
Las botas nunca estan cerradas,
sin0 con una teja para que no
caiga polvo dentro de la bota.

11. El factor humano

El factor humano en su aspecto
de conocimiento de muchos pe-
Guenos secretos es, como siem-
pre. mas fundamental. La Manza-
nitla tiene un aspecto y fundamen-
to climatico indiscutible. pero el

mayor meérito y fundamento reside
en el criador de esos vinos, que es
capaz de averiguar, aun cuando
el vino apenas ha dejado de ser
mosto, si servira 0 no para con-
vertirse en Manzanilla. No se pue-
de apreciar y aquilatar mas. El
criador es capaz de apreciar has-
ta la tendencia tutura de los vinos
que se destinan a criar la Manza-
nilla. Antes de empezar, elimina
los que sospecha que no van a
valer y durante el larguisimo pro-
ceso de crianza también elimina
las botas que se han desviado o
“dormido”. El criador vigila los vi-
nos durante todo el proceso de
crianza —de cuya longitud baste
decir que la Manzanilla no se de.
line o surge con su aroma y sabor
caracteristico hasta por lo menos
el tercero o cuarto afo de crian-
za— Yy luego va enderezando y
dirigiendo en su “catedra” a su
aiumno durante otros siete 0 mas
anos. El criador hace pasar de
una hilada de botas la solera a
ctra solamente a los “alumnos”
mé&s distinguidos. Por eso...

12. Las numerosas escalas de
Manzanilla

La Manzanilla necesita muchas
escalas en las soleras; es decir,
muchos escalones por 10s que se
va a hacer pasar el vino en crian-
za, lo cual supone unos enormes
irmovilizados. Normalmente, este
vino ha pasado por unas diez o
doce escalas de calidad crecien-
te, hasta que llega a la bota de
ja solera, de la que sale ya siem-
pre idéntico.

Renunciamos a explicar lo que
ez una solera. Daremos solamen-
te nuestra definicién “particular”.
Una solera es un conjunto de bo-
tas en escala creciente de calida-
des, que tiene por unica misidn
conseguir que el vino que se haga
pasar por ellas salga siempre
idéntico a si mismo..., con elimi-
nacion del tiempo.

13. Condiicones climaticas de
las bodegas

La Manzanilla es mucho mas
exigente que los demas vinos del
tipo “fino”, en las condiciones cli-

maticas o0 constructivas de las bo-
degas. De modo que en Sanlucar
hay muy buenas bodegas para
producir Manzanilla, y otras que
no lo son tanto.

Todo depende de que exista
dentro del edificio una gran hu-
medad ambiental, pero que no ha
de ser estanca o quieta, como la
de una cueva, sino que ha de ser
aireada, para lo cual precisa de
una estudiada colocacion de ven.
tanas respecto de los vientos ma-
rinos, y que el aire renovador sea,
por supuesto, de altisima hume-
dad.

Ademaés, es muy importante que
el volumen de aire que la bodega
albergue sea muy grande, porque
la levadura es aerobia y muy exi-
gente en aire y, sobre todo, por-
que con unos grandes volumenes
de aire es mucho mas facil con-
servar la temperatura baja y cons.
tante durante casi todo el ano de
fa bodega.

El microclima, como hoy se lla-
ma a estas cuestiones, es impor-
tantisimo en la obtencion de todos
los vinos “finos” del Marco, por-
que repercute en la vida de la
“flor” de estos vinos, que tienen
crianza bioloégica... y, sobre todo,
er la obtencion de la Manzanilla,
que surge o se produce solamen.
te en la hilada de botas inferior, o
sea las colocadas sobre el suelo,
y no surge en las hiladas de botas

colocadas encima de las anterio-
res.

En Sanlucar se entiende de “"mi.
croclima” y de *“ecologia”... v,

sobre todo, se le saca provecho,
desde que hace casi doscientos
anos surgio, por una concurrencia
casual de factores ecologicos y

micrcclimas, la Manzanilla. Pero
er que tuvo mérito fue el bode-
guero sanluqueio, que se dio

cuenta en seguida de su calidad
y aroma.

14. Otros factores

No hemos hecho mas que expli-
car una serie de factores que in-
tervienen en la obtencion de este
singular vino. Hay otros muchos
mas..., tales como la esmerada vi-
nificacion en blanco con escaso
apriete, el encabezado de los vi-
nos jovenes que se dedican a
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criar desde los 12,5 grados hasta
los 15, como todos los finos, por-
que asi es como trabaja la leva-
dura en condiciones optimas y se
conserva el vino...; la adicion de
yeso en cantidades enormes en
tiempos pasados y hoy en mucha
menor cuantia.

Caracteres del vino Manzanilla

Las Manzanillas jovenes y de
celidad tienen un color muy bajo,
muy palido y, mientras méas pali-
ao, mejor... Consideramos cOmo
joven a la Manzanilla que tiene
de siete a diez anos.

Es extraordinariamente aromati-
ca. Esta es la caracteristica mas
notable, a nuestro entender, de la
Manzanilla y la que llama mas la
atencion al que la bebe por vez
primera y entiende de vinos. Pare-
ce un perfume, en vez de un vino,
por tener un gran aroma pun-
zante.

Al abrir una botella huele en
todo el salén, cosa que ocurre
con muy pocos vinos del mundo.

Tiene un gusto ligeramente
amargo y singularisimo, que es in-
confundible y muy distinto al de
los demas vinos “finos” del Marco
y a todo otro vino del mundo. Es
mucho mas ligera al paladar de lo
que pudiera pensarse por ser un
vino de un minimo de siete anos.
Esta sutileza es verdaderamente
notable, porque es increible que
haya estado en una solera crian-
dose ese tiempo. Y cuantos més
anos, hasta diez, se pone mas fina
y ligera al paladar. Es lo mas
opuesto que puede imaginarse a
un vino blanco rancio de otras
comarcas vinicolas,

Su grado alcohodlico es de unos
quince. Pero este grado no tiene
nada que ver con su calidad. La
Manzanilla no se mide por su gra-
an alcoholico, sino por su aroma
y sabores increibles.

Una contrariedad que sufre la
Manzanilla es que su aroma y sa-

bor son tan sutiles y especiales
qgue tienen muy deficiente conser-

vecion, de modo que ha de ser
bebida en la bodega o en botellas
muy recientes. Donde mejor sabe
es en las bodegas, como es obvio,
O sea, en ambientes muy hume-
dos, como son los de la comarca
de Sanlucar; parece enteramente
que este vino no puede prescindir
de la humedad extrema, a la que
aebe su existencia y vida. Esta
sinrgularidad enolégica esta por
estabilizar, lo cual lo considera-
mos un arduo y dificil problema
por resolver,

Aunque parezca absurdo, la
Manzanilla hay que beberla en
Sanlucar, al borde del mar, y
acompanitada de langostinos re-
cien sacados del mar, es decir,
“sin civilizar”.

Por eso, si el lector es aficiona-
do y entendido en vinos y no ha
probado la Manzanilla al borde
ce! mar, estoy seguro que si lo
hace no habra desperdiciado su
tiempo en ampliar, con esta sin-
gularidad, sus conocimientos eno-
logicos y de buen gusto.

VINOS DE NAVARRA

CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
«NAVARRA»

CONDE OLIVETO, 2-2° IZQDA.
TELEF 216935
PAMPLONA
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I I l I I I EL CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN

| “VALDEPENAS.” PROMOCIONA EL MERCADO Y GARANTIZA LA
DIVISION AGRICOLA PUREZA DE SUS VINOS.
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Motosegadoras Motoazadas

VALDEPENAS

CONSEJO REGULADOR DE LA
ALFA- Division Agricola DENOM'NACION DE ORIGEN

Avda. Bilbao, s/n
Apartado 331

. Teis. 71 69 78 -70 09 90
Atomizadores | ggaR - (Guipuzcoa)

Cortacéspedes
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LA HISTORIA SE REPITE

ALCOHOL ETILICO

® PARTICIPAR, SI
® CONDICIONAR, NO

La Comunidad

Parece que la reglamentacion
comunitaria sobre el alcohol etilico
agrario entra en una nueva fase, y
que la proposicién presentada por
la Comisiéon al Consejo en el mes
de mayo de 1979 permitira desblo-
quear las negociaciones entre los
“nueve”.

Entre las innovaciones funda-
mentales de la proposiciéon, que
modifica la presentada el 27 de di-
ciembre de 1976, siendo todas im-
portantes, una va a servir de moti-
vo a estas notas:

“Que el FEOGA tome a su car-
go, y no por medio de una cotiza-
cion deducida de las bebidas es-
pirituosas, la financiacién de las
medidas de intervencién en el
mercado comunitario del alcohol.”

Espaita

Afio tras ano, en el momento de
estudiar las normas reguladoras de
la campana vinico-alcoholera, se
plantea el tema de la adquisicién
de alcoholes vinicos por la Admi-
nistracion, bien a través de las ad-
quisiciones de vino en régimen de
garantia, bien a través de la entre-
ga vinica obligatoria. Por un acto
reflejo estas actuaciones se plan-
tean condicionadas por el aspecto
econdmico, ya que los alcoholes
obtenidos por ambos caminos re-
sultan a precios superiores a los
establecidos para su venta a cual-
quier usuario. ;A quién se va a en-
tregar estos alcoholes? ;A qué

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo.

Por Javier ANGULO (%)

HAY QUE REVISAR
EL_ ESTATUTO DE LA
VINA, DEL VINO

Y DE LOS
ALCOHOLES

precio? ;Cuanto suponen de pér-
didas? La férmula méas sencilla es
enlazar directamente la economia
de los sectores que utilizan el alco-
hol con la proteccion viticola. Esta
solucion es la tradicional, y que
suele verse sancionada por su pu-
blicacién en el “Boletin Oficial del
Estado”. En esta linea la Ley 25/
1970, de 2 de diciembre, Estatuto
de la Viia, del Vino y de los Al-
coholes recoge en su articuio 104:

“El decreto regulador de la cam-
pafa vinico-alcoholera podra orde-
nar, en las coyunturas de depre-
ciacién de los productos vinico-
alcoholeros, el empleo de alcoho-
les vinicos para usos industriales
y determinar el destino de las me-
lazas de cana y de remolacha y de
sus alcoholes.”

Los alcoholes vinicos condicionan
otros sectores

Esto se traduce en que si la co-
secha vinicola fuera abundante
puede decidirse que los alcoholes
vinicos se empleen en pinturas, la-
boratorios farmacéuticos, perfume-
ria, etc. Y con los precios vigentes,
hoy supondria una pérdida de
unas 100 ptas.-litro de alcohol, ca-
lidades de alcohol impuestas, ge-
neralmente diferentes a las habi-
tuales, cambios en los procesos
de elaboracion, etc. No se ha pro-
ducido esta situacion extrema, pe-
ro sf con cierta frecuencia el sec-
tor utilizador de alcohol para usos
de boca, en cuyos productos no
es preceptiva la utilizacion de de-
terminadas clases de alcoholes, ha
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ALCOHOL ETILICO

visto limitada su adquisicion de
alcoholes no vinicos por imperati-
vo de la Administracion, y condi-
cionado su precio por las cotiza-
ciones de los alcoholes vinicos.
Esta actuacién, ademéas de los in-
convenientes apuntados, si no su-
pone una pérdida clara, si repre-
senta unos menores ingresos en la
recaudacién del Impuesto de Com-
pensacion de Precios de los Al-
coholes Industriales, que puede al-
canzar cifras entre 3 a 4.000 millo-
nes de pesetas, y cuya ayuda indi-
recta al sector vinicola se diluye a
lo largo de la campana, y no bene-
ficia generalmente al productor de
la uva.

En los dos ultimos anos, en las
renuniones celebradas para deter-
minar los precios agrarios de di-
versos productos, se ha aproba-
do una serie de medidas comple-
mentarias, y entre las relativas al
sector vitivinicola ha figurado la
revision del Estatuto de ia Vina,
del Vino y de los Alcoholes. Pare-
ce logico que ante la integracion
con la Comunidad Econdmica Eu-
ropea esa revision se realice en la
linea de los textos europeos, e€s
decir, una legislacidén sobre regu-
lacion del mercado viticola, y otra
sobre el mercado del alcohol de
origen agrario. Esta separacion
beneficiara al sector vitivinicola,
que no vera su protecciéon condi-
cionada por las repercusiones di-
rectas sobre otros sectores que
reaccionan contundentemente en
contra de esa ‘protecciéon que in-
terpretan sélo ellos soportan.

El precio del vino y las
importaciones de aicohol

En estos ultimos meses el precio
testigo del vino desciende dia a
dia, sin que parezca encontrarse
freno a esta caida. El sector pro-
ductor estima que uno de l0s mo-
tivos de mayor importancia en esta
caida son las importaciones de al-
coho! etilico que se han realizado
durante los anos 1978 y 1979. Efec-
tivamente, estas importaciones de
alcoholes no vinicos y de alcoho-
les vinicos han incidido en la re-
gulacion del precio del vino, pero
no en la misma medida.

Las importaciones de alcoholes
no vinicos han sido realizadas en
funcidon de las escasas disponibili-
dades de melazas procedentes de
nuestra remolacha y, generalmen-
te, su destino ha sido el de usos
distintos a los de boca, que con
precio establecido por decreto a
39,30 ptas.-litro dificilmente podrian
s&r abastecidos con alcoholes vini-
cos de precio superior a 100 pese-
tas-litro. Las importaciones de al-
coholes vinicos, bien como regu-
lacién del mercado, 100.000 hecto-
litros, bien en régimen de reposi-
cion con franquicia arancelaria,
han influido directamente en el
mercado vinicola. Las primeras, de
hacerse, quiza hubieran sido mas
oportunas ocho meses antes, pero
por diversos motivos fueron pos-
poniéndose y se ejecutaron al fina-
lizar la vendimia 78, con elevada
preduccion. Las importaciones en
régimen de reposicion con fran-
quicia arancelaria sélo pueden ser
sustituidas por el suministro de al-
cohol nacional a precios especia-
les, para que esto sea una realidad
la Administracion debe contar con
alcoholes tanto en cosechas cor-
tas como en normales, entendien-
do como normales aqguelias en que
el precio testigo del vino se man-
tiene a niveles del precio indica-
tivo, pero ;cémo puede la Admi-
nistraciéon hacerse con esos alco-
holes si no realiza compras en ré-
gimen de garantia? ;A través de
la entrega vinica obligatoria? jQué

dificil su ejecucion, con precios de
hectogrado vinico en el mercado
libre a nivel de precio indicativo,
y la obligatoriedad de entrega a
niveles de garantia o inferiores!

La historia se repite

La historia se repite casi con los
mismos datos; hace varios afos,
el sector vitivinicola se encontraba
preocupado ante la posible deci-
sién de la Administracién de faci-
litar la importaciéon de alcohol eti-
lico, los precios del vino caian, pe-
ro la cosecha de remolacha era
corta y la Administracién no poseia
existencias para sustituir la fran-
quicia arancelaria; a las nueve y
media de una manana de un dia de
mayo, gran desasosiego. jHabia
aparecido en el “Boletin Oficial
del Estado™ la importacion de
2.000 toneladas de alcohol butili-
co. Bien, 4y qué?; lo que nos pre-
ocupa es el etilico; al otro lado del
teléfono: Bueno, se empieza por
butilico y luego...

El sector vitivinicola es dema-
siado importante para que su eco-
nomia quede tan condicionada por
la de otros sectores. Debe conse-
guir su regulacion “per se”, por
calidad y precios. Y lo que ocurra
después, conocerlo y participar.
Participar, si; pero condicionar, no.
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LA UNION INTERNACIONAL
DE ENOLOGOS

El pasado 24 de mayo se reunio
en Stuttgart el Consejo de la
U. I. E.; lo hacia con ocasién y a
la sombra del Congreso del O. 1. V.
y de la Feria Monografica INTER-
VITIS, respondiendo a una invita-
cién de la Asociacién Nacional de
Endlogos de Alemania.

;Qué es la U. I. E.? Esencial-
mente, se trata de una asociacion
de asociaciones o uniones nacio-
nales de profesionales del vino,
con un reglamento y una legalidad.
Su sede se fijo en Paris, junto a la
U. N. E. de Francia. Fueron aso-
ciaciones fundadoras la espanola,
la francesa y la italiana. Posterior-
mente, se han unido las asociacio-
nes de Argentina., Alemania, Gre-
cia, Yugoslavia, y otras han soli-
citado la integracién, como las de
Portugal y Chile. Con caracter de
adherido se ha incorporado recien-
temente el grupo de Masters of
Wine de Inglaterra. Cuando en un
pais no hay asociaciéon nacional
constituida, se puede pertenecer a
la U. I. E. directamente a titulo
personal. Para formar parte de la
U. I. E., su Consejo estudia las
caracteristicas del solicitante an-
tes de conceder, si procede, su
ingreso en plenitud o la adhesién.

Han sido atenciones preferen-
ciales de la U. I. E. desde su ori-
gen: fijar, delimitar, definir el co-
metido de un modelo de endlogo
valido internacionalmente, y dar

(*) Director de la Escuela de la Vid
de Madrid (INEM. Ministerio de Trabajo).

LA
ENSENANZA
EN VITICULTURA Y.
ENOLOGIA

Por lldefonso MARECA CORTES (*)

normas suficientemente concretas
para la ensehanza correspondien-
te a tal titulacion.

Relacionarse con organismos in-
ternacionales que tienen esferas
de accion mas o menos coinciden-
tes. La relacion mas atendida, de
resultados importantes ha sido con
el O. |. V. Asi, en su asamblea de
1976 en Yugoslavia, se aprobd un
programa minimo para la forma-
cion del endlogo a nivel interna-
cional.

Se destaca en el espiritu de la
U. I. E. una voluntad firme de inte-
graciéon, de homologacién y de
procurar un nivel profesional mi-
nimo respetable en los enélogos
de todos los paises.

-
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LOS ENOLOGOS

LAS ENSENANZAS DE VITICUL-
TURA Y ENOLOGIA

La elaboracion del vino ha pa-
sado en todos los paises en los ul-
timos cincuenta anos de ser mani-
pulacion artesanal no especifica,
realizada ordinariamente por el
mismo agricultor-cosechero, a una
industria con una técnica depura-
da como la correspondiente a cual-
quier otra produccion. Se com-
prende que el proceso evolutivo
haya pasado por una variedad de
situaciones intermedias y que, pa-
ralelamente, haya ido perfilandose,
con pasos méas o menos vacilan-
tes, conflictivos a veces, la profe-
sién del técnico correspondiente,

2}

T

Tl

AGRICULTURA - 467



LOS ENOLOGOS

incluso ya diversificada segun de-
dicaciones con especificidad a los
distintos aspectos de la produc-
cioén.

A todos los paises vitivinicolas
alcanza la problematica, con notas
particulares en cada uno, de la en-
sefanza, sobre titulacién, sobre
competencias; en unos se limita el
volumen de materia a controlar, en
otros se reservan determinadas
técnicas operativas, en relacién
con niveles de formacién,

La evolucién desde las formas
artesanales mas rudimentarias,
hasta el proceso rigurosamente in-
dustrial, se ha puesto de manifies-
to en las instalaciones, partiendo
de la pequena bodega del cose-
chero, como nucleo inicial, des-
pués se da el gran salto a la Bode-
ga Cooperativa, y se llega mas tar-
de a las modernas plantas de tipi-
ficacion y embotellamiento del vino
del aflo o a las de vinos especiales
y de exportacién.

En los comienzos de la evolucién
habia préacticos, conocedores, ca-
tadores hechos a si mismo. Se da-
ban cursillos por las distintas zo-
nas productoras, como los recor-
dados de don Juan Marcilla y co-
laboradores, y en alguna Estacién
Eondliga, como las de Haro, Re-
quena y Vilafranca del Penedés.

Después se estructurdé la ense-
Aanza en Capacitacién Agraria;
hay una reglamentacién en el “Bo-
letin Oficial del Estado”, numero
104, de 1 de mayo de 1971. Final-
mente, el Real Decreto 2329/1977,
“B. 0. E.”, nim. 217, de 10 de sep-
tiembre de 1977, establece unas
ensefianzas a nivel de Formacion
Profesional de Segundo Grado, ra-
ma Aagraria, especialidad Viticultu-
ra y Enotecnia. Las asignaturas y
los programas de cada una, del
area tecnolégica, se publican en
el “B. O. E.”, nim. 262, de 2 de
noviembre de 1977. Reglamenta el
Ministerio de Educacién, que otor-
ga el titulo de “Técnico especia-
lista en Viticultura y Enotecnia”.
Los estudios se ordenan en tres
cursos, seaun el Régimen de En-
sefianzas Especializadas para la
Formacién Profesional de Segundo
Grado. La programacién de Tec-
nologia corresponde integramente
al programa minimo aprobado en

Yugoslavia por el O. [. V, Las ma-
terias del Area de Formacién Basi-
ca son las comunes para todas las
especialidades de la FP2 del mis-
mo régimen. Se exige para reali-
zar estos estudios poseer el titulo
de Bachiller. La U. I. E. dispone de
la programacion de estas ensefian-
zas e informacién complementaria
completa, y lo acepta. Son varios
los centros que situados preferen-
temente en zonas productoras ti-
picas imparten estas ensefanzas;
unos dependen directamente del
Ministerio de Educacion, otros, del
Ministerio de Agricultura, de Dipu-
taciéon Provincial y del Ministerio
de Trabajo. En todo caso, el con-
trol y titulacién corresponde a los
servicios del M. E.

Varios centros han impartido
estos afos las ensefanzas corres-
pondientes al Diploma de Capataz
Bodeguero y Viticultor. Hasta el
curso 1979-80, que comenzara el
préximo septiembre, los asi diplo-
mados pueden cursar directamente
las ensefanzas antes citadas de
FP2. Esto termina ahora. Por otra
parte, parece que se piensa remo-
delar las ensenanzas de Capacita-
cién Agraria.

No cabe duda que hay que si-
tuarse en la linea de evolucién que
seguimos viviendo en relacion con
la produccién vitivinicola, tan im-
portante y especifica de nuestro
pais.

El Ministerio de Educacién rea-
liz6 en sus Escuelas de Maestria
Industrial examenes a nivel de
Maestro y de Oficial en la espe-
cialidad vitivinicola; practicamente
la totalidad de inscritos en la
A. N. E. superd estos examenes.

Los titulares en centros de en-
sefianza superior pueden realizar
un curso completo de especiali-
zacién en Viticultura y Enologia
en el Instituto de Investigaciones
Agrarias, al que corresoponde un
diploma del Ministerio de Educa-
ciéon. En la Facultad de Ciencias
Quimicas de la Universidad Com-
plutense se imparte regularmente
todos los afos la asignatura “Eno-
logia” en el ciclo del doctorado.

LOS ENOLOGOS

Los profesionales italianos se
llaman enotécnicos, los franceses,
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endlogos. En general, hay bastan-
te confusién, que corresponde a
una evolucién todavia no acabada.
En los medios rurales se llama
quimico a toda persona que se en-
carga de una elaboracién. En la
A. N. E. espafnola hay inscritos
unos ochocientos profesionales
distribuidos por todo el pais y
agrupados en las distintas regio-
nes.

A diferencia de otras asociacio-
nes profesionales, donde el motivo
de la unién es el titulo, la de Ené-
logo comprende a titulados diver-
sos que actian en una misma es-
pecialidad, la vitivinicola. Esto su-
cede también en otros paises.

En Francia existen varios cen-
tros superiores de ensenanza, Fa-
cultades de Ciencias, de Farmacia,
Escuela Superior de Agricultura,
donde puede estudiarse y obtener
el diploma nacional de Endélogo,
en dos cursos después del bachi-
llerato. Coexisten estos estudios
con otros en la especialidad a ni-
vel superior, como doctorado en
Enologia. Cuando establecieron
oficialmente los estudios para el
diploma, los franceses convocaron
unos examenes de habilitacién a
nivel de endlogo oficial para los
profesionales en ejercicio anterio-
res a tal establecimiento.

Asi pues, hay un programa mi-
nimo internacional de toda garan-
tia. En Espana se imparte y se da
titulacion oficial.

Pero también hay unos profesio-
nales con méritos que ejercian ya
antes de haberse adoptado estos

estudios. Fueron examinados por
el Ministerio de Educacion en la
especialidad. Sin embargo, su si-
tuacién profesional en los ambitos
oficial y empresarial sigue confusa.

Se anuncian cursos breves de
actualizacién de conocimientos pa-
ra técnicos en ejercicio. Estos téc-
nicos y las empresas donde ejer-
cen han de tomarlos con interés
grande. La Administracién debe
considerar, patrocinar, adoptar ta-
les cursos para que ofrezcan ga-
rantia definitiva a todas las partes
interesadas.

Tiene que aclararse de forma
inequivoca la confusion todavia
existente a este respecto. Ha de
llevarse al animo de todos que ca-
ra al futuro no cabe profesionali-
dad en esta materia por debajo del
nivel minimo internacionalmente
aceptado.

Por otra parte, para trabajar en
este campo debe acreditarse la
especializacién.

Es necesario, pues, que la Ad-
ministracién se defina para acla-
rar la situacién de los profesiona-
les que son responsables de la
elaboracion de la mayor parte del
vino de Espafa y estan inscritos
en la Asociacién Nacional de En6-
logos. Definirse también sobre la
profesionalidad de los titulados
con las nuevas ensefianzas. Patro-
cinar cursos de actualizacién en
los centros de ensefanza respon-
sables del pais. También, estable-
cer normas para evitar el intru-
sismo por falta de formacién o de
especializacion.
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AYUSO, N. C. R.

VILLARROBLEDO (Albacete)
Teléfono: 967/14 04 58 - Apartado 59

PREMIOS OBTENIDOS POR NUESTROS VINOS

ESTOLA Blanco

MEDALLA DE ORO, Fiesta de la Vendimia. Septiembre,
1972.

MEDALLA DE ORO, Certamen de Primavera. Mayo, 1975.

MEDALLA DE ORO Y DIPLOMA DE HONOR, Fiesta de la
Vendimia. Septiembre, 1975.

MEDALLA DE ORO Y GRAN DIPLOMA DE HONOR, Con-
curso Internacional de Ljubljana (Yugoslavia). Julio,
1977.

ESTOLA Tinto

MEDALLA DE PLATA Y DIPLOMA DE HONOR, Fiesta de
la Vendimia. Septiembre, 1975.

MEDALLA DE PLATA Y GRAN DIPLOMA DE HONOR, Con-
curso Internacional de Ljubljana (Yugoslavia). Julio,
1977.

ESTOLA Tinto

MEDALLA DE ORO Y GRAN DIPLOMA DE HONOR, XVIil
Feria Regional del Campo. Agosto, 1978.

MEDALLA DE ORO Y DIPLOMA DE HONOR, 4.° Concur-
so Internacional de Milan (ltalia). Octubre, 1978.

ESTOLA Bianco

MEDALLA DE ORO Y DIPLOMA DE HONOR, 4° Concur-
so Internacional de Milan (ltalia). Octubre, 1978.
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LAS

ESTACIONES

DE

VITICULTURA
Y ENOLOGIA

La promocion vitivinicola es ba-
sz fundamental en todas aquellas
regiones productoras de vinos de
calidad si dicha caracteristica
quiere ser mantenida en el tiempo.

Basta con repasar las zonas
productoras de vinos de mas pres.
tigio internacional para encontrar
que, en la totalidad de ellas, dicho
prestigio ha crecido alrededor de
centros técnicos de promocion vi-
tivinicola que han tutelado su des-
arrollo.

Nuestro pais no es una excep-
cion a esta regla, las Estaciones
de Vilicultura y Enologia, conoci-
das corrientemente como Estacio-
nes Enologicas, han desempenado
desde su creacion un decisivo pa-
pel promocional, pues fueron si-
tuadas en aquellas zonas de ca-
lidad vitivinicola intrinseca para
decarrollarla y potenciarla conve-
nientemente. De lo conseguido es
exponente el que las Denomina-
ciones de Origen de mayor presti-
gio hayan surgido y crecido a la
sombra de estos centros, “verda-
deras escuelas practicas de vinifi-
cacién, a la vez que centros de
investigacion, ensayos y consul-

(*y Dr. Ingeniero Agrénomo.
de la Estacion Enolégica de Haro
qrono)

Director
(Lo~

SU POTENCIACION

Por Angel JAIME Y BARO (%)

tas”, segun reza la Real Orden
fundacional de la Estacion de Ha-
ro en el ano 1892,

Desde su fundacion, las vicisi-
tudes y situaciones administrativas
de las Estaciones, siempre dentro
del Ministerio de Agricultura, han
sido diversas, influyendo en su
funcionamiento e incluso en su
numero, siendo integradas ultima-
mente dentro del Instituto Nacio-
nal de Denominaciones de Origen
(I. N. D. O.), actuaiizando sus an-
tiguas misiones, reconociéndose
la necesidad ineludible de mejo-
rar, apoyada en estos Centros, la
tecnologia viticola y enologica de
ruestras distintas regiones en pre-
vision de nuestra integracion en
comunidades supranacionales.

En la actualidad, las Estaciones
Enologicas se reparten por toda
la geografia nacional, encontran-
dose ubicadas en Alcazar de San
Juan, Almendralejo, Haro, Jerez
de la Frontera, Requena, Reus,
Valdepenas y Vilafranca del Pe-
nedeés.

Funciones actuales

En la actualidad las Estaciones
realizan, con mayor o menor de-

dicacion, de acuerdo con sus me-
d.0s. las siguientes funciones:

a; Estudios, ensayos y
experiencias

Las posibilidades de aplicacidn
d. los diversos meétodos innovado-
res en cuanto al cultivo de la vid,
la elaboracidon y crianza de vinos.
teniendo en cuenta las peculiari-
cades vitivinicolas de cada zona,
son estudiadas en las Estaciones.
A este fin se plantean distintos en-
sayos y experiencias, en algunos
c:sos en colaboracion con el Ins-
tituto Nacional de Investigaciones
Agrarias (I. N. I. A.) u otros orga-
nismos, cuyos resultados son co-
municados a los sectores intere-
sados.

b) Asistencia técnica a
bodegas y agricultores

El asesoramiento, en sus pro-
blemas tecnologicos, de viticulto-
res y bodegueros es igualmente
funcion de las Estaciones Enolo-
gicas; aquellos problemas, no ha-
bituales, que sobrepasan las posi-
bilidades técnicas de los interesa-
dos, son consultados a la Esta-
cion. que, en estrecha colabora-
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ciéon con los mismos, estudia su
resolucion. La asistencia analitica
a bodegas, realizando determina-
ciones que precisan de costosos
aparatos y técnicas especiales, no
asequibles a todas las empresas,
ha alcanzado gran importancia en
los ultimos afos. Igualmente es
constante y estrecho el contacto
con los Servicios Técnicos de los
Consejos Reguladores, para re-
solver problemas técnicos de las
Denominaciones de Origen.

c) Divulgacion y
cursos monograficos

De nada serviria todo el esfuer-
zo técnico si sus resultados no
llegaran de una forma répida y
asequible a viticultores y bode-
gueros.

Las Estaciones se encuentran
en contacto periédico con ambos
sectores, realizaron cursos de di-
vulgacién en colaboracién con Ex-
tension Agraria, |I. R. Y. D. A., Con-
sejos Reguladores, etc. Igualmen-
te, se organizan cursos monogra-
ficos de reciclaje, para mantener
al dfa a los técnicos interesados
en aspectos concretos de la mo-
derna tecnologia enolégica.

Esta Gltima actividad de forma-
cién permanente, practicamente
inédita en el sector, ha obtenido

una gran respuesta de asistencia
e interés por parte de los eno-
logos.

Por ultimo, se colabora en la
organizacion de Congresos y Jor-
nadas vitivinicolas de alto nivel,
qgue ponen en contacto a profe-
sionales nacionales y extranjeros.

d) Analisis y control
de calidad

Las Estaciones Enoldgicas, en
su categoria de centros oficiales,
realizan toda clase de andlisis
t r a n saccionales, contradictorios,
etcétera, que requieren este re-
frendo.

También realizan el control de
exportaciones de productos vini-
cos de su zona de influencia, ex-
pediendo los correspondientes
Certificados de Andlisis para Ex-
portacion.

Ademas, asumen el control ca-
lificativo y de tipicidad, analitico
y organoléptico, de los vinos pro-
tegidos por Denominacién de Ori-
gen, contando para ello, ademas
de los correspondientes laborato-
rios, con paneles de expertos
catadores.

Actuacion futura

La actuacion de las Estaciones
Enologicas debe basarse en la de-

teccion de
nicolas urgentes y concretos de
su zona de influencia, en la reali-

los problemas vitivi-

zacion de estudios, ensayos vy
experiencias para su resolucioén,
en una adecuada accion divulga-
dora y monografica que lleve es-
tos resultados, rapidamente, a los
sectores interesados, unido todo
ello a una asistencia técnica viti-
vinicola y a un control analitico y
organoléptico, siempre referido a
los vinos de su zona de localiza-
cion.

En dicha labor el I. N. D. O., por
medio de estas Estaciones, debe
desarrollar un papel intermedio
entre el I. N. |. A., dedicado a los
problemas de investigacién agra-
ria, y el S. E. A., dedicado a la
divulgacion agraria, correspon-
diéndole un papel de aplicacién
practica de la investigacién, y re.
solucion de pequeios problemas
térmicos y operacionales aplica-
dos a zonas vitivinicolas concre.
tas. Algo semejante a las funcio-
nes desarrolladas en Francia por
los G. E. T. E. X., del I. T. V. (Ins-
tituto Técnico del Vino), distribui-
dos por todas las zonas viticolas
del vecino pais y que tan decisiva
influencia han tenido en el des-
arrollo de su prestigio vitivinicola.

La futura regionalizacion auto-
noma de nuestro pais contribuira
a facilitar esta misién acercando
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los centros técnicos, conocedores
de su problematica concreta, a los
vitivinicultores de cada regioén.

Es necesario, no obstante, po-
tenciar, para cuando llegue ese
momento, a las Estaciones Enolo-
gicas actuando sobre los siguien.
tes puntos:

1. Creacion de Patronatos de
las Estaciones, ya previstos en la
legislacion, que constituidos por
personalidades y organizaciones
relacionadas con la vitivinicultura
de cada zona, orientan sobre la
eleccién de las lineas de trabajo y
colaboren a la deteccién de pro-
blemas, involucrando al sector en
la marcha de las Estaciones.

2. Dotaciébn de medios, tanto
humanos como econdémicos, que
las permitan desarrollar con efica-
cia su cometido.

La penuria econdémica y de per-
sonal de las Estaciones es de so-
bra conocida, siendo necesario
aumentar sensiblemente ambas
dotaciones, debiendo reconocer el
esfuerzo del I. N. D. O. para mejo-
rar la situacion con sus reducidos
nresupuestos.

Una reforma organizativa del
I. N. D. O., que contemplaba la
creacion de plantillas organicas
en las Estaciones Enoldgicas, se
encuentra detenida por dificulta-

des administrativas, con el consi-
guiente perjuicio para el funcio-
namiento de estos centros.

3. Especializacion de las dis-
tintas Estaciones en relacién de
la vitivinicultura de las zonas. De
esta forma cada una de ellas, sin
abandonar otros campos, se con-
centraria en los temas de mas in-
terés de su entorno vitivinicola,
asi Jerez a los vinos generosos
y brandys, Vilafranca a los vinos
espumosos, Haro a los vinos no-
bles de mesa, etc.

Esta especializaciéon, comple-
mentada con una adecuada coor-
dinacion, aumentaria sensiblemen-
te la eficacia de las Estaciones.

4, Potenciacion de /la faceta
viticola de las Estaciones, algo
absorbida en la actualidad y en
algunos casos, por las actividades
enolégicas, para, de esta forma,
dar el necesario tratamiento inte-
gral a los problemas vitivinicolas.

5. Vinculacion a centros de
ensefianza de vitivinicultura; el
caudal de experiencias de las Es-
taciones y su personal, logrado a
lo largo de muchos ahos de dedi-
cacién, no debe desaprovecharse,
y dicha vinculacion es la garantia
del mantenimiento actualizado en
nuevas generaciones de una técni-
ca vitivinicola que asegure la ca-
lidad de nuestros vinos.

Tanto mas cuanto la actual poli-
tica de calidad vitivinicola, con el
reconocimiento de nuevas Deno-
minaciones de Origen en diversas
regiones, hace indispensable un
avoyo formativo para su consoli-
dacién en el tiempo.

Estas son, en mi criterio, las
mas importantes lineas de actua-
cién para la necesaria potencia-
cion de las Estaciones Enoldgicas,
que nos permitan, contando como
contamos con la base calitativa
necesaria, un mayor protagonismo
en los mercados internacionales
de vinos a los que en un proximo
futuro accederemos coOn nuevos
planteamientos.
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LA

ESTACION

DE
HARO

UN VETERANO CENTRO ENOLOGICO

Por José M." DE SOROA Y PINEDA ()

A finales del siglo XIX las gen-
tes ciudadanas sentian gran admi-
racion por los problemas del cam-
po, que algunos gobernantes aten-
dian. diigase io que se quiera. bas-
tante mas que hoy. Asi resultd muy
positiva la creacion de granjas ex-
perimentaies en las que un plantel
de ingenieros agronomos de feliz
recuerdo lograron. por solo citar
dos grandes ejemplos, introducir
en la provincia de Zaragoza el cul-
tivo de la remolacha azucarera y
en la de Palencia el avance del Di-
noméo cultivo-ganaderia y raciona-
lizar el cultivo de secano cuarenta
anos antes de que los norteame-
ricanos estableciesen la teoria y
practica del "Dry farming”. La re-
gente dona Maria Cristina promul-
go un Real Decreto. de 10 de sep-
tiembre de 1891, para encauzar
mejor el desarrollo de ciertas pro-
ducciones agricolas, a consecuen-
cia del cual se creo, por real or-
den de 25 de enero de 1892, Ia
Estacion Enologica de Haro que,
desde entonces, ha contribuido al
esplendor del vinedo riojano y de
sus estupendas bodegas. de las
que anualmente sale un "mar de
vino” bien criado para flotar en los
buques que surcan auténticos

(") Dr Ingeniera Agronomo

De esta modestia es la fachada de la

Eslecion Enoldgica de Haro en razén in-

versa de la meritisima labor que des-
arrolla

oceanos exportados a unos seten-
ta paises. Con la noble ancianidad
de sus ochenta y siete anos. cola-
bora con los actives y reputados
vihadores y bodegueros al presti-
gio de los vinos cor denominacion
dw origen Rioja oue compite con
otros franceses de Burdeos, Bor-
gona y Medoc. El acogedor carac-
ter de los riojanos ha logrado la
compenetracion del saber practico
v el rumbo tecnolégico que impri-
men a la formacion profesional de
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Siempre hay en espera botellas y mues-

tras de vinos de gran tipo, cuyo analisis

supone plena actividad y orlentadora la-
bor

capataces viticolas y maestros be-
degueros los analisis de tierras,
variedades de cepas, mostos y vi-
nos y el consultorio: cuanto exige
el laboreo de vides, la poda y la
cdefensa patologica, faenas indus-
triales. la comercializacion interior
y exterior y una certera propagan-
da de vino que hacen grato el ver-
bo cuando se conversa ante la
mesa.

La buena y mutua relacion entre
los vitivinicultores y el centro esta
demostrada por haber pasado en
tanta antigledad solo siete direc-
tores. fallecidos los cinco prime-
ros. que pese a la intensa labor
desarrollada tomaron apego a la
famosa ciudad de Haro: fue el pri-
mero don Mariano Diaz Alenso,
que dejé fama en su especializa-
cion, muy valiosa en industrias
agricolas: a los pocos dias de ser
nombrado director interino puso
vigoroso y certero rumbo a la eno-
logica alquilando para ello un an-
tiguo edificio (calle de San Felices.
numero 1) por el que abonaba la
Excelentisima Diputacion de Lo-
grono 7.000 pesetas y el Ayunta-
miento otras 1.500 anuales. Tuvo

gran acogida comarcal, aunque
modesto presupuesto y un personal
auxiliar reducido a un ayudante,
dos capataces y un jefe de bode-
ga. Asi comenzé a funcionar en
octubre de 1892, aunque carecia
de bodega propia en una particu-
lar, de don Antonio Bretdon, con
“uva y belezo"”, adquiridos gracias
a dos concesiones de 582,75 vy
509.75 pesetas, esta ultima para
adquirir barricas y transportarlas al
menciorado local, consignaciones
de subrayar, pues cuando hay vo-
luntad se consigue un buen hacer.
Y no sélo se elaboro vino, sino que
se enseno con teoria y praclicas a
46 alumnos, salvando obstaculos,
alcanzanco la cesi¢n al Centro de
un terreno para Campo de Expe-
riencias, cuando va en don Maria-
no la vocacion azucarera privaba.
pero no desmayo en darle gran
impulso.

Aguel primer vino fue embotella-
do y precintado y se vendio al do-
ble precio que los de marca de la
rropia localidad. Ademéas se estu-
416 v combatio ia enfermedad vini-
cola "casse oxidasica”. vulgarmen-
te llamada de la “"vuelta”™ Tanto
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DIRECTORES A LO LARGO DE SU
HISTORIA

D. Mariano Diaz Alonso. que durante 10s
anos 1892 y 1893 puso en marcha el
centro

frente de la Escuela Enoldgica durante el
cuatrienio 1921 a 1925

D. Enrige de la Lama fue director duran-
te el trienio 1941 a 1944

por semejante victoria vinicola co-
mo después por alcanzar dos azu-
carerias. fue gran Cruz del Mérito
fgricola y siempre bien recordado
inaestro, «migo y companero.
Nombrado sucesor del anterior
director del Centro, don Victor
Ciuz Manso de Zuniga, tomo po-
sesion en 19 de octubre de 1893.
Era nalural del mismo Haro y des-
arrollo su larguisima y acertada la-
bor jdurante dieciocho anos! has-
ta tal extremo reconocida. que re-
cibiod el titulo de Benemérito de la
Patria. la medalla de Alfonso X!,
amén de nombrarle Caballero de
la Orden de Carlos Il. hijo predi-
lecto de Haro y Comendador de la
Orden Civil del Mérito Agricola.
Fue autor vy dirigid el proyecto de
cbras ajustado a las necesidades
de ensenanza vitivinicola conclui-
das en 1896 y ulteriormente de
olros edificios que completaron la
actual Estacién, tan sencilla en
apariencia como muy funcional.
Contribuyo a resolver la reconsti-
tucion del vinedo riojano. destruido
por la atroz plaga de la filoxera.
magna realizacion que hace sean
acreedores a la gratitud nacionat,

tanlo a Mans6é como a sus muy
lustres colaboradores, don Nico-
las Garcia de los Salmones, que
frebajaba en Navarra, y el jefe de
la seccion agrondmica de Logro-

no, don Francisco Pascual de
Quinto, venerable y querido amigo,
relirado ha mucho jque cuenta no-
venta y seis anos que Dios le au-
mente! También bajo su atenta vy
acendrada labor directiva llego a
poseer el Centro Campo de Vive-
ros y Experiencia propios y pudo
centar con patrones ensayados vy
cuidados en los asi establecidos
er el ano 1902. Llegado el afo
1910 pudo escribir don Victor es-
tas palabras: "Lo relatado desde
la creacion de la Estacién Enold-

~qica pone de relieve dos hechos

gue interesa anotar en la historia
del establecimiento y son: la mo-
destia y economia con que se
atendio a su sostén y creacion en
su origen vy fa perseverancia y te-
son que fue preciso desenvolviera
la Estacion para crearse el am-
biente favorable en la clase agri-
cola v de las entidades encargadas
de sostenerlo para responder al
fin para que fue creada”. palabras

.llantes promociones del

D. victor Cruz Manso de Zuhiga. vincu-

lado durante dieciocho afios (1983 a 1921)

a la Direccion de la Estacién Enolégica
de Haro

D. Moisés Martinez Zaporta estuvo des-
de 1925 a 1940 al frente de la Estacién,
perseverante y gran enélogo de las bri-

primer decenio
de siglo

D. Antonlo Larrea es, ademas de ilustre
agrénomo, prolifero publicista e historia-
dor. Nada menos que desde 1944 a 1971
imprimié brios al centro, divulgando el
prestigio de valores riojanos

aplicables a la vitalidad con que
hoy continua tan viejo y glorioso
Centro.

El 8 de abril de 1921 le sucedio
don Victor Risuefio Muriedas, cuya
modestia no correspondia al per-
severante espiritu de dignificacion
profesional, ya que, siguiendo la
trayectoria de mejora vitivinicola,
fueron muy originales sus reglas
para obtener los llamados “vinos
de aguja”, o con cierta dosis de
4cido carbonico, merced a sumir
la “casca” bajo un caparazén de
yeso, al final de la fermentacion
tumultuosa y también un informe
demostrando que eran falsas o
exageradas unas reglas analiticas
adoptadas entre otros paises por
Suiza. Demostré que no es vélida,
como prueba de fraude. el que los
vinos cuya avidez fija sea menor
que el doble del &cido tartarico.
Este trabajo fue traducido al fran-
cés; valio para la conviccién de
que excelentes vinos catalanes vy
aun varios de la Rioja no podian
ser rechazados en el comercio in-
ternacional.

Cuatro anos después llegd a la
direccion de la Enologica de Ha-
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ro don Moisés Martinez Zaporta,
agronocmo ejemplar, companero en
Conferencias Vitivinicolas de los
hermanos Mestre Artigas, Oliveras
y Marcilla, figuras seneras de la
enologia espafnola. Martinez Zapor-
ta ya habja sido ingeniero subor-
dinado en dicho Centro por el muy
querido, siendo caracterizado por
una gran capacidad investigadora
y experimental y por lo prolijo de
sus observaciones. Estuvo a su
frente desde 1933 a 1940, periodo
en el cual aumentd el numero y
la extension de los Campos de Ex-
periencias, gran auxilio para com-
vrobar los etecios de d'stintcs mo-
delidades de cultivos de caua va-
riedad de cepas. su grads a2 re-
ceptividad a tal o cua!l acc:cente
aafino y las mejo/es pocas Con-
venienles g cada CircunsiLiciin me-
tzorologica, asi como a agenies
fito-sanitarios, ensayo d.versos pla-
guicidas y anadio interesantisimos
zsludios sopre las aplicaciones
del [rio industrial en la composi-
Cién de variog vinos riojanos.

Mantuvo este firme nivel técni-
co del Centro, en el excepcional
breve paso duranle el trienio 1941-
1944, don Enrique de la Lama,
la mas destacada autoridad en cul-
tivos nortenos, ganaderia e indus-
trias lacleas, para entregarlo, car-
gado de prestigio, a quien no pudo
ser mas digno director: don Anto-
nio Larrea, que lo ha sido desde
1944 a 1971. A su bagaje de saber
une la belleza de estilo literario no
limitado a lo técnico, sino en asun-
tos de Humanidades; historiador y
costumbrista. Exiendid su multiple
dedicacion a la mejora del vino de
Rioja y al estudio de los de olras
regiones, por ejemplo, los del Con-
dado de Niebla, y algun lipo de
finos de mesa catalanes y ha des-
crito personajes. pueblos y coOs-
tumbres riojanas. Muy prolifico y
habil publicista. ademas de traba-
jar como buen endlogo ha hecho
con multiples articulos de Prensa
excelente propaganda de 10s vinos
de Rioja.

Asi llegamos en la sucesion his-
torica al actual y joven director
don Angel Jaime y Bari. bajo cu-
yas ordenes y vigilancia se prosi-
gue en nuestros dias la vendimia
por maquinas. la investigacion de
estabilizar dis'intos tipna de vinos

El actual director, bajo cuya direccion
mentiene la estacion Enolégica una glo-
ricsa tradicion, es D. Angel Jaime Baro

y la evaiuacion de vinos proceden-
tes exclusivamente de cada una de
las principales variedades como
base para conocer mejor las res-
pectivas caracteristicas y fijar las
proporciones en mezcla, segun las
caracteristicas preestablecidas al
tipo que se desee elaborar de vino.

Merecido es consignar que no
solo la plana mayor de doclores
ingenieros, sino también la de in-
genieros técnicos ha dado y da
esplendor a la Estacion. Entre
otros nobles paladines de este gra-
do y de buenos endlogos recorda-
mos a Estafania, Carcarro, Vide-
gain, Caballero y a Manuel Ruiz
Hernandez, que actualmente expo-
ne muy interesantes trabajos que
alli efectua. contribuvendo a dar

mas fama a la riqueza basica de
la Rioja.

Sucinta ha sido la resena del
historial de la veterana Estacion
que ha contribuido al esplendor de
los Vinos con Denominacion de
Origen, de Rioja, instruyendo ano
tras ano a mas de 2.300 as:stentes
a sus cursos, resolviendo alrede-
dor de 120.000 consultas y anali-
zar solo de mostos y vinos unos
40.000 analisis, aparte de los de
tierras, abonos y plaguicidas, es-
tando presente sus técnicos en
mas de 200 reuniones enologicas
nacionales e internacionales. Co-
do con codo, dirigentes y vitivini-
cultores han conseguido muchos
premios internacionales y mereci-
dos elogios de visitantes, fueran
destacada autoridad de tal o cual
secter, espanol o exlranjero, de
humilde casta o de blason heraldi-
(). . Como un fibro de sabiduria
la transmute desde la pagina por-
que se abra. No quedaria salisle-
cho esle viejo miembro de la Aso-
ciacion de Publicistas Agricolas
Espanoles si no dejare este men-
saje para ejemplo de nuevas ge-
neraciones. A la juvenlud agrono-
mica espafiola dedico esta relalo
que si1 cansa su andadura alegra el
alma.

En sus laboratorios, ademéas de ilustres
quimices y Doctores Ingenieros Agréno-
mos, pasé una pléyade de analistas, In-
genieros Técnicos o Peritos Agricolas, en-
tre éstos Estetania, Cazcarro, Videgain,
Cebellero..., y hoy trabaja en ellos Ma-
nuel Ruiz Hernandez, destacadisimo In-
ger:iero Técnico en Industrias de fermen-
taciéon, que cumple felizmente el deber
de publicista

———— —
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~ Fotos y texios:
. ! N Francisco SANZ CARNERO
SO S

- UNA
**EXCURSION
AL VINEDO

ALEMAN

El vifedo de la Republica Federal Alemana ccupa once regiones, locaiizadas sensiblemente a
lo largo del rio Rhin. Dichas zonas son, de norte a sur: Ahr, Mittelrhein, Mosel-Saar-
Ruwer, Rheingau, Nahe, Rhteinhessen, Rheinpfalz (Palatinata), Franken, Badan, Wiirt-

temberg y Hessische Bergstrassza.

La mayoria de las variedades cultivadas son blancas: Riesling, Silvaner, Miller-Thurgau,
Rulander, Scheurebe, Morio-Muskat, Gutedel y Kerner. Las variedades tintas son: Portu-
gieser, Spatburgunder, Trollinger, Gewiirztraminer y Lemberger. Las dos variedades Ries-

ling y Silvaner se ubican en todas las zonas y cada una ocupa la cuarta parte del viiedo aleman.

La variedad Miuller-Thurgan ocuna la tercera plaza, seguida de la Rulander, principalmente
en las zonas de Baden y Renania-Palatinado.

La contemplacion de las fotografias siguientes nos da una
idea clara de los vinedecs, su ubicacién, poda de conduccidén y otras caracteristicas de interés

Las plantaciones suelen ser en Alemania
tutoradas con postes de madera. A ve-
ces se alambran con 3 a 5 alambres. Los
marcos medios son de 1,50 a 3 m, en
hileras, segin pendientes, y dentro de
cada hilera de 0,80 a 1,25 m. Plantacion
en !la zonz de Wirttemberg en gran pen-
diente, con cinco alambres y marco muy A lo largo del Rhin, y bajo el monte, se extienden las plantaciones de vifedo. Zona
estrecho de Rheingau. Tutoradas sin alambrar
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Zona de Rheinhessen. Al borde del Rhin

se extienden las plantaciones, que son

tutoradas normalmente sin alambrar, a

marco amplio en hileras y a un metro en
cada linea

Zona de Hessiche Bergstrasse. Vifiedos
en planicie, aunque siempre tutorados vy,
en este caso, alambrados. El Rhin se ob-
serva al fondo. Varledades: Riesling vy
Portugieser

Zona de Ruwer. Gran plantacién en coli-
nas. Marcos muy varlables, pero siempre
estrechos. Las cepas estan siempre tu-
toradas, pero unas alambradas y otras no.
Variedades: Rlesling y Silvaner

Clasica formacién de la cepa en Saar.

Dos largas varas son ailadas al segundo

alambre cruzadas en sentido contrario a!
de su nacimiento
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Zona de Mosel. Plantaciones alambradas

en llano o a orlllas del Mosela con for-

macién tipica de la zona Mosel-Soar-
Ruwer

Todo lo que se observa en ambas foto-
grafias son plantaciones de vifiedo en la
zona de Nahe, a lo largo del Rhin. La
belleza es innegable y alternan las vifias
con las villas y los montes. Gran varle-
dad de marcos y tipos de tutorado y
alambrado. Las dos fotos estan hechas
desde la misma situacion

Fotos y textos: Francisco SANZ CARNE-
RO. (Reportaje efectuado con motivo de
la asistencla a INTERVITIS en Stuttgart)
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DESAPARECEN
LAS MULAS

DISGUSTO DE LOS
REMOLACHERQS:
DEMORA EN LOS PAGOS

Van desapareciendo las mulas
de la provincia de Ciudad Real vy,
naturalmente. no se reponen. Hu-
bo hasta ochenla o cien mil y aho-
ra habra, si acaso, ocho o diez mil.
Incluso en Tomelloso se han “eva-
dido” estos animales, que tanto
influyeron en su riqueza vitivinico-
la. Tomelloso {lego a tener cinco o
seis mil unidades, y hoy, vencidas
por tractores, remolques, cisternas,
camiones, elc.. solo censa tlres-
cientas.

Hasta en los nucleos mas peque-
nos han sobrado las mulas para
todo menester, y sélo se ve, de
cuando en cuando, una tirando del
carro de algun transportista mo-
desto. del vendedor de cal viva o
cosas asi.

A tel punto ha alcanzado esto,
que no existe posibilidad de com-
orarlas para enviarlas a Francia
para matadero. y los corredores de
cste tipo de oneraciones han de-
siclido. salvo rarisima excepcion.
de continuar en el negocio. Antes
de ellos. ya habian dejado su ac-
tividad los tratantes y los esquila-
doses. E) que quede, es practica-
mente soélo por confirmar la re-
gla .. Muchas veces fuimos por el
campo en la epoca de la aceituna

LA MANCHA

y creemos gue no excedieron de
diez los carros o galeras que efec-

tuaban el acarreo a la almazara.
Y esto, en muchos pueblos...
(Por cierto, que Ciudad Real ha
dedo mas de cien millones de ki-
lcs de aceituna, en buena parte
desiinada a molinos cooperativos.
l.os de compra pagaron el frulo en-
tre 16 y 17 nesetas kilo~ Por su-
puesto, lcs clivareros, pese a la
abundancia de la cosecha, espe-
raban mas precio, por eso de los
randes gastos. jHabra arranques

$
ac olivos? Quiza...)

PEMOLACHA. ..

La remolacha siempre es proble-
ma. Los remolacheros estan hasta
la coronilia y es evidente que mas
¢ge cuatro abandcenaran el cultivo.
De lo que mas se han quejado ha
cido de la demora en el cobro de
c.¢ eniregas.

iQue lastima que por unas u
otras razones se deserte de una
ecrecie aclimatada con tanta ale-
c:ie en las comarcas manchegas!
Esta provincia da ya remolacha pa-
ra SC.C00 toneladas de aztcar...
;Nc es tristisimo que este logro
tan dulce se torno tan amargo?...

QUEDA VIND... Y VIENE
UNA BUENA COSECHA

Si, aunque va saliendo, todavia
atveda mucho vino. tanto a nivel

naciona: como a nivel manchego...

Se abren mercados. se buscan
clientes por todas las partes del
mundo, pero se produce bastante
vino y no es posible terminar to-
das las existencias de vendimia a
vendimia,

En la provincia de Ciudad Real,
que elaboré en la campana 78/79
un buen “sorbo”: hacia los 700
millcnes de litros, alberga aun en
sus tinajas una cantidad, sino
agobiante, respetable. Y sobre ello
hay en perspectivas una estimable
cosecha de uva (siempre, salvo
contingencias: epidemias criptoga-
micas, falta de liuvia en ciertos
momentos culminantes, tormentas
de piedra...), porque los majuelos
estan muy bien cuidados y las ce-
pas con muchos y bien poblados
racimos.

De esla provincia, mas o menos,
salen caldos (quiza todos ya den-
tro de las varias denominaciones
de origen) para cuarenta o cin-
cuenta paises, incluyendo los del
Mercado Comun. Rusia los va con-
sumiendo, Japon ya los esta pio-
bando, Portugal se hace parro-
quiano, etc. Pero todavia hay que
exporlar mas. A lal consecuencia
se encaminan las gestiones de
cooperativistas y de los industria-
les privados; una base esta en las
Feries Internacionales, a cuyas
mas imporlantes acuden nuestros
blancos, rosados y claretes, por
eso de “estar, es ser conocido, y
triunfar”™. Digamos que hay promo-
tores de las cooperativas que, jca-
ray!, no desmayan, y viajan mas
que, verbigracia, los secretarios de
Estado norteamerijcanos . Alguna
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vez se conseguira que toda la pro-
duccion normal de Ciudad Real,
con la de toda la Mancha (un to-
tal aproximado de mil quinientos
millones de litros), se consuma de
octubre a octubre, evitandose esos
terribles excedentes del diablo.

EL AJO MORADO SE
EXTIENDE

SUBIO EL PRECIO DE LAS
FINCAS

SE AGOTA EL AZAFRAN

£l famoso ajo morado, cuasi
"made in" Pedroneras (Cuenca),
ha extendido su cultivo a otras co-
marcas no s6lo de la misma pro-
vincia, sino de las de Toledo, Al-
bacete y Ciudad Real. Es especie
solicitada, que ha dado al citado
pueblo conguense su fama, al pun-
to de exportarla a numerosos pai-
ses. Pedroneras cosecha y expor-
ta unos 30 millones de kilos al ano,
y aunque nadie aspira a disnutarle
esta enorme categoria se piensa
que puede ser rentable su explo-
tacion.

A la presente cronica adjunta-
mos una foto que hicimos en un
término de la provincia de Ciudad
Real, en ocasion en que la familia
(todo queda en la familia; si me-
tieran mano de obra ajena acaso
no quedase beneficio; es uno de
los problemas del campo...) lim-
piaba el ajar de malas hierbas vy,
por cierto, con una ilusién tremen-
da. Era domingo y los miembros
del clan, en lugar de quedar en
casa o irse a vegetar..., vegetaban
en un sentido practico en el peda-
zo. cuidando las plantas y espe-
rando que la cosecha del "mora-
do” les pueda resultar remunera-
dora.

EL PRECIO DE LAS FINCAS...

Nos cuentan que hay términos
donde una hectarea de vinedo se
cotiza por los 80 6 90.000 duros. y

LA MANCHA

que hasta la tierra de cereal, sien-
do de calidad (desde luego, todo
en secano), ha alcanzado tipos
mas o menos asi de altitos. En
cambio, el posible adquirente se
desentiende del olivar, si se le ofre-
ce, porque el olivar, jay!, cada ano
que pasa esta mas desprestigiado.
No falta quien rezonga que hasta
al aceite de aceitunas le han su-
primido el “puro”...

(,Cuando amortizara el compra-
dor de una finca el considerable
coste de la misma? Tal vez jamas
en toda su vida. Pero, jcaray!, si
dispone de un dinero, prefiere in-
vertir en el campo. De todos mo-
dos, no se sabria en qué materia
o0 papel podria invertirse. No es,
pues, un afan de buscar benefi-

cios, sino que es un recurso mas
0 menos “in extremis”.

EL AZAFRAN. ..

Se apuran las libras y onzas de
azafran, que en los primeros me-
ses de la campana llegd a coti-
zarse a cerca de 120.000 pesetas
kilo y que después bajo un tan-
to, quedando, al hilvanar este tra-
bajo, en "solamente” fas 100.000
pesetas kilo. Esto es, a 46.000 pe-
setas la libra.

De aqui a octubre y noviembre,
cuando el nuevo azafran esté co-

gido. mondado vy tostado. ¢quée
precios habra?... No hay mdis que
esperar.

Juan DE LOS LLANOS

RIOJA

«EL TRASVASE NO PUEDE NEGOCIARSE
UNICAMENTE ENTRE CATALUNA'Y ARAGON»

LOGRONO RECLAMA SUS DERECHOS

SOBRE EL EBRO

La Camara Agraria de Logrono
ha hecho publico un duro comu-
nicado en el que se opone frontal-
mente a todo intento de pacto en-
tre Cataluna y Aragon en torno al
pclémico trasvase del Ebro. Los
agricultores riojanos reclaman un
puesto en la negociacion y se nie-
gan a dar su conformidad al pro-
yecto si no se atienden, previamen-
te, las construcciones de los ca-
nales de la Rioja y del Ebro. El
primero de ellos beneficiaria a |a
margen izquierda del rio y el se-
gundo supondria la puesta en rie-
go de 28.700 hectareas.

Seguin el analisis efectuado por
la prooia Camara Agraria la reali-
zacion de las obras de ambos ca-
nales supondria multiplicar por
cuatro la produccion actual obte-
nica en la zona. al tiempo que fa-

cilitaria una agricultura intensiva,
que absorberia el paro obrero y
heria desaparecer el paro encu-
bierto. Por otra parte se proporcio-
naria un gran avance a la produc-
cion de cereal-pienso, que hoy su-
pone la segunda parlida de tas im-
portaciones espanolas. Finalmente,
Ja regulacion definitiva de los cau-
ces del Ebro y del Aragdén ayuda-
ria a solventar el problema de las
inundacicnes que, periodicamente,
vienen azotando una amplia co-
marca.

El comunicado de la Camara, di-
rigido a la opinién publica regional,
concluye subrayando que “la Rio-
ja no puede conformarse con unos
pequenos regadios, sino que aspi-
ra a la realizacion de un aprove-
chamiento racional del agua, que
pasa por !a construccién de los
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canales de la Rioja y del Ebro y
que constituye la unica forma de
asegurar el futuro agrario de la
Rioja y su desarrolilo como re-
gion”.

SE LIMITAN LAS PLANTACIONES
DE UVA BLANCA .

El Consejo Regulador de ia De-
nominacién de Crigen ha decidido
cortar los incrementos de planta-
ciones de uva blanca en las partes
altas de la provincia, dado que €es-
ta situacién podria ocasionar gra-
ves perjuicios en la produccion vy
elaboracion de los vinos de Rioja.
Toda sclicitud de plantacion de vi-
nedos de variedades blancas se-
ra informada desfavorablemente,
cuando el peticionario posea con-
tingentes superiores al 20 por 100
de estas variedades. Asimismo, €l
Consejo, que asume todas las res-
ponsabilidades en materia de cali-
dad, decidira sobre las zonas éen

gue resulte o no conveniente di-
cha variedad de plantacion. Este
cuadro de medidas se completa
con la exclusion de plantaciones
mixtas que, en la practica, no per-
mitan una absoluta separacion en
la vendimia de las diversas varie-
dades.

Por disposiciones anteriores, las
plantaciones de uva blanca en el
marco de la denominacion “rioia”

estan limitadas a las variedades
“viura”, "malvasia de Rioja’ vy
“garnacha” .

Finalmente hay que resenar que.
segun los datos definitivos. la ven-
dgimia riojana del 78 ha quedado
clasificada enlre las mejores, en
cuanto a nivel de calidad se refie-
re. La uva ha ofrecido un rendi-
miento en vino del 72 por 100, ci-
frandose la campana en ciento diez
millones de kilos de uva y ochen-
ta millones de litros de vino.

Arturo CENZANO

ALICANTE
BUENA COSECHA DEL NISPERO

En la comarca de Callosa de En-
sarria, la cita anual con el nispero
ha sido buena. Cobrd gran anima-
cion en Polop de la Marina, Ca-
llosa de Ensarria, La Nucia, Bo-
lulla y Altea. El nispero. creimos
decirlo en otra ccasion, es la prin-
cipal fuente de ingresos de la agri-
cultura de Callosa de Ensarria y
aledancs. Anualmente esta clase
campesina ha de hacer verdade-
ros esfuerzos para llegar a la re-
coleccion de esta fruta, que se en-
via a distintas capitales espanolas
y en algunos casos al extranjero.
Esta fruta temprana, siempre tiene
su zuge en la mitad de la prima-
vera, es siempre muy bien acogida
por el publico y goza de buen mer-
cado al mismo tiempo que los pre-
cios no son exagerados. Nuestro
deseo es que este prodigio fruti-
cola de los valles del Guadalest y
El Algar nerdure.

TAMBIEN SERA ACEPTABLE
LA CCSECHA DE CEREZA

Planes. Vall de Alcala, Vall de
Gallinera. Vall de Laguart. Almu-

daina. que inspiraron a Gabriel Mi-
ro para escribir "Las cerezas del
cementerio”, su gran novela. son
cereceros mil por mil. Su campana
de produccion de la cereza es Op-
tima. Repitiendo la experiencia de
1978, se agruparon todas las co-
operativas para comercializar la
fruta en comun. La temporada co-
mienza a fines de mayo. Las cere-
zas de la provincia de Alicante
cubren no sélo los mercados del
interior, sino que en ocasiones sal-
tan a las fronteras de la Europa
occidental.

CAMINCS RURALES PARA
NOVELDA

La Camara Agraria Local y la
Ccmunidad de Regantes estan dis-
puestos a llevar a cabo un plan de
auténticas mejoras de caminos ru-
rales en Novelda. Al parecer ha
habido contactos con el IRYDA.
Se pretende modernizar los viales
con 6, 7y 8 metros de ancho, pero
con asfallo como base Y !a idea

484 - AGRICULTURA

ocuparia 60 kildmetros de caminos
que se hallan en mal estado.

VUELVE EL CULTIVO DE
ARROZ A PEGO

Todo ha sido, en mucnos aspec-
tos, por la baja rentabilidad de la
naranja. Y vuelve Pego al cullivo
tradicional del arroz. siempre bien
recibido. Han retornado las ano-
ranzas por el cultivo arrocero. Y
bien venidas sean...

Emilio CHIPONT

LUGO

VINO:
BUENA COSECHA
EN GALICIA

Los vinicuitores gallegos se
muestran optimistas. muy optimis-
tas. de cara a ia cosecha que aho-
ra se esta gestando. Las perspec-
tivas no pueden ser mas alentado-
ras. ya que los vinedos, sobre todo
en la provincia de Orense —que
produce mas de la mitad del vino
gallego—, ofrecen un aspecto in-
mejorable y. segun impresiones
que hemos podido recoger. se pre-
vé uva en abundancia. E inciuso
puede que de excelente calidad,
st el verano se tgrna caluroso. algo
fundamental y maxime este ano. en
que las lluvias, muy abundantes,
retrasaron el desarrollo de las ce-
pas.

La viticulfura. todo hay que de-
cirlo. ocupa un iugar importante en
ta economia gallega. Los vifedos
ccupan mas de 28.0C0 hectareas,
con una produccion anual, si las
circunstancias no son adversas,
gque puede cifrarse alrededor de
los dos millones de hectolitros. que
representan mas del seis y medio
por ciento de la produccion total
espanola.

Ya deciamos que la provincia
mas vinicola es la de Orense. si-
auiendola en importancia v por
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este orden, Pontevedra, Lugo y La
Coruna. De las nueve variedades
principales de vino que produce
Galicia —Ribeiro, Espandeiro. Cai-
no, Brencellao. Verdello y Aman-
di, entre los tintos, y Albarino. Ri-
beiro, Torrontes y Treixadura, en-
tre los blancos—, el mas popular
es sin duda alguna el Ribeiro, aun-
que poesiblemente no sea el mas
famoso. En eso, dicen, le gana el
Albarins.

El Ribeiro se cosecha en la oren-
sana comarca de Ribadavia, que
ccmprende las cuencas de los rios
Mino, desde las proximidades de
Orense hasta que el padre de los
rios gallegos se adentra en Pon-
tevedra. y la cuenca del Avia en
toda su longitud. Esta zona vitivi-
nicola ocupa una superficie supe-
rior a las seis mil hectareas. y la
produccién anual puede estimarse
en algo mas de trescientos mil
hectolitros. Buena parte del Ribei-
ro se consume en Galicia, aunque
también se exporta, sobre todo a
América, reclamado por las colo-
nias gallegas. El mas tinpico es el

blanco, que suele lomarse en ta-
zas de loza o de barro.

Las uvas albarifno se cosechan
en Pontevedra y producen el famo-
so vino de igual denominacion. Se
cree que las cepas de albarifio fue-
ron traidas por los monjes clunia-
censes en el siglo Xil desde tie-
rras del Rhin. El vino no correspon-
de a una comarca concreta, sino
a la cepa que lo da. Las principa-
les zonas productoras son Cam-
bados, Sangenjo, Ribadumia, Vi-
llagarcia de Arosa, Villanueva vy
Meis. La produccidén anual sobre-
pasa bastante el medio millon de
litros de blanco y los tres millones
de tinto. Su elaboracion sigue sien-
do artesanal y no parece ser via-
ble la cooperativa por temor a que
pierda su variedad de aromas y ca-
lidad de sabor.

En la provincia de Lugo desta-
can los vinos de Amandi. en el mu-
nicipio de Sober: de Quiroga y
Chantada, gozando de un especial
renombre la aguardiente de Por-
tomarin, que se exporta a diver-
sas partes del mundo. y que se ob-

tiene de la uva que producen ex-
tensas areas de las riberas del
Mifno, entre Paramo y Chantada.

Por Ultimo. en 4a provincia de
La Coruna tenen fama los vinos
de la zona de Betanzos.

Actualmente se esta intentando
mejorar la calidad de los vinos ga-
llegos, partiendo de las diversas
variedades de uva autdctonas, aue
precisan de unos cuidados que ac-
tuaimente no reciben, quiza por
abandono o. en olros casos. por
seguir los vinicultores unas cos-
tumbres ancestrales, demasiado
primitivas para la exigencia de los
tiempos en que vivimos.

Su comercializacidon es otro pro-
blema a abordar, puesto que real-
mente las cooperativas sélo fun-
cionan medianamente bien en la
zona del Ribeiro. En las restantes,
cada cosechero hace la guerra por
su cuenta y los cauces gque em-
plean no son ni mucho menos los
adecuados

LOPEZ CASTRO
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PARES HERMANGS, S. A.

REESTRUCTURA
EL CUADRO DE MANDOS
DE LAS ZONAS
CENTRO Y NOROESTE

~

_J

La empresa Parés Hermanos.
Sociedad Andonima, dedicada des-
de hace mas de cien anos a la
venta de maquinaria agricola, en
fa actualidad dispone de seis su-
cursales que groporcionan una co-
bertura logica de todo el territono
nacional, en empleo a la distribu-
cion y venta en exciusiva de !os
tractores Ford y demas maquinaria
agricola.

Esta entidad esta lievando aho-
ra una reestructuracion en el cua-
aro directivo de las sucursales de
ias 7zcnes del Centro, ubicada en
Alcain de Henares, y la del Nor-
ceste, en Ledn.

La sucursal de Alcala de Hena-
res, que liene su area de accion
en las castellanas provincias del
Cenlro y Caceres, sera regida por
don José Maria Carreno. quien lle-
va en la empresa 16 anos y ha
ocupado los cargos de Jefe de
Ventas en la central de Barcelona
durante varios anos, luego ha lle-
vado la direccion del sector co-

mercial de la sucursal de Madrid.
y ultimamente era el responsable
de

la sucursal de Leon. desde

1677, o sea, desde la inauguracion
de la misma.

La direccion de la sucursal de
Leon. que trabaja la mayor parte
de Ceastiila la Vieja, el antiguo Rel-
no cde Leon, Galicia y Asturias.
«stard a cargo de don Eulogio
Morrondo Gutiérrez. que reciente-
mente ha entrado a formar parte
de la empresa. Persona conocida
dentro del ambito agricola de
aquella region. por su dedicacion
a este secior durante muchos anos
en importante cargo en otra enti-
dad del ramo.

Don José Maria Parés, que 0s-
tentaba la jefatura de la sucursal
de Alcala de Henares, pasa a ocu-
par el imporlante puesto de adjun-
lo a direccion.

Sus primeros contactos con la
empresa lo fueron en 1950, como
asesor tecnico, y en 1865 entro a
formar parte de la plantilla de Pa-
rées Hermanos, S. A, siendo nom-
brado en 1573 jefe de la sucursal
de Madrid, la que en 1975 se tras-
ledd a Alcala de Henares, conti-
nuando en el mismo cargo hasta
la fecha.

NUEVAS "%

PROMOCIONE §
DE LOS VINOS
DE LA
DENOMINACION
DE ORIGEN

ULA MANCHA» %,

El Consejo Regulador de la De-
nominacion de GCrigen “La Man-
cha”, tratando de conseguir retor-
zar su imagen en el exterior, ha
emprendido una acciéon comercial
internacional consistente en la
parlicivacion en las siguientes fe-
ras:

“Intervitis 797, del 23 al 29 de
mayo en Stuttgart (Alemania Fed.).

"Agricultural Royal Show 79",
del 2 al 5 de julio en Inglalerra.

“Bristol 79", del 18 al 28 de julio
en Inglaterra.

“"Mision Comercial a Alemania’,
con visita a las ciudades de Bonn,
Colonia, Dusseldorf, Essen, Frank-
furt y Bad Kreuznach, entre olras,
patrocinada por el Ministerio de
Comercio, para presentar nuestros
vinos a los importadores de este
pais, del 13 al 22 de junio.

Y, como ultima accion, se parti-
cipara en la Feria Internacional de
"Anuga”, celebrada en Colonia,

/ donde se expondra una amplia ga-

ma de nuestros vinos embotella-
dos, el proximo mes de septiem-
bre.
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DEUTZ

CONCIERTO
DE LA CORAL-KHD
DE COLONIA

El pasado dia 25 se celebro un
concierto de musica religiosa a
cargo de la Coral-KHD (Kloeckner-
Hunmboldt-Deutz) de Colonia, en
la iglesia de San Pedro el Martir
de Madrid. de la Comunidad de
Padres Dominicos. el cual fue gra-
bado por TV. E. y R. N. de Espana.

La Coral-KHD tiene su origen en
1€46, recién finalizada la segunda
guerra mundial, y fue fundada por
seis obreros de las fabricas de
Deutz en Colonia.

Después de treinta y tres anos
de vida. la Coral-KHD cuenta con
unas cien voces, todos ellos em-
pleados de Deutz en Colonia.

Recientemente han grabado pro-
gramas para diversas cadenas
europeas de TV.. v también han
grabado cuatro importantes LP.
con variado y amplio repertorio.
El pasado ano han obtenido en el
concurso de Montreux el primer
premio de los coros masculinos.

LOS FABRICANTES DE
FERTILIZANTES SE REUNIERON
CON LAS ORGANIZACIONES
DE AGRICULTORES

Ayer tuvo lugar en la sede de la
Asociacion Nacional de Fabrican-
tes de Fertilizante (ANFFE) una re-
union entre los representantes de
dicha Asociacién y de las organi-
zaciones sindicales de agriculto-
res, con el fin de establecer una
toma inicial de contacto entre los
fabricantes y consumidores de fer-
tilizantes y la planificacidon de pos-
teriores reuniones. a fin de tratar
de asuntos de interés comun para
ambos sectores productivos.

En la reunion se trataron los te-
mas de los precios controlados de
los fertilizantes, la problematica de
su suficiente v adecuado suminis-
tro selectivo al campo, el tema de
las riquezas en nutrientes, la com-
pra directa a fabrica por parte de
las cooperativas agricolas. el ele-
vado numero de formulaciones de
abonos complejos y la necesidad
de intensificacicn del importante
capitulo de la asistencia tecnica al
cliente.

La reunion en que fueron trata-

dos ampliamente los diversos te-
mas fue valorada como altamente
positiva por las representaciones
de ambos grupos dialogantes y
constituye el punto de partida de
una serie de posleriores reuniones
y de visitas a las fabricas en las
que se profundizara en el estudio
de los referidos problemas comu-
nes.

Los representantes de los agri-
cultores, tras hacer una exposicion
de la problematica que supone pa-
ra ellos el control de los precios
de los productos agrarios, recono-
cieron la necesidad de potenciar
la industria espancla de fertilizan-
tes, que hoy se encuentra en una
grave situacion de pérdidas y des-
capitalizacion, entendiendo que ni
la agricultura ni el sector de fabri-
cacion de fertilizantes, cuyos cos-
tes experimentan continuos au-
mentos, deben seguir siendo como
hasta ahora, las victimas propicia-
torias de la politica de contencién
de precios del Gobierno.

GN SENERO
PROYECTO
DE LECHERIA

EN FUNCIONAMIENTO

TUBERIA DE LECHE HOLANDESA

Las lecherias de las isla costera
de Ameland aprovechan una tube-
ria para pasar la leche por debajo
del bajio entre las islas Frisias oc-
cidentales y la central lechera en
el continente. E| 6 de noviembre de
1978, el primer suministro de le-
@e llegé a Holwerd, en la provin-

cia de Frisia, a través de una tu-
beria parcialmente submarina es-
pecialmente disefiada con este ob-
jeto. Ahora los lecheros de la isla
quedan independientes de los bar-
cos que solian pasar la leche al
continente. Las tormentas, corrien-
tes peligrosas y niebla ya no deja-
ran la leche en Ameland. Todo el
proyecto es un éxito formidable,
creando unas oportunidades enor-
mes. Es evidente que todos los
participantes han ganado una ri-
queza de conocimientos préacticos
en esta mescolanza de agua, are-
na y lodo. La realizacién del pro-
yecto se debe a una estrecha co-

laboracién entre la mayor coope-!
racion productora de Frisia, De
Takomst, el T.N.O. (Instituto de
Investigaciones Cientificas Aplica-
das), de Delft, el N.1. Z. O (Institu-
to Holandés de Investigaciones Le-
cheras), de Ede y una fabrica de
equipos muy avanzados de calcu-
ladoras, entre otros. Una fébrica
de accesorios de lecheria se en-
cargo de la estacion de bombas en
Ameland vy la estaciéon receptora
en Holwerd. Desde alli, un tanque-
ro “silo” de 30.000 litros construi-
do especialmente para la coope-
racién, pasa la leche a la fabrica
de queso en Dokkum. /
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JOVENES
AGRICULTORES,
UNICO
SINDICATO
ESPANOL
RECONOCIDO
EN EUROPA

SESENTA JOVENES
AGRICULTORES DE ESPANA
EN EL Il CONGRESO MUNDIAL
DE JOVENES AGRICULTORES

Jovenes agricultores represen-
tantes de cuarenta paises de todos
los continentes han celebrado en
Paris. del 5 al 8 de marzo de 1279,
su 1t Congreso Mundial.

Las conclusiones de este |l Con-
greso Mundial de Jévenes Agricul-
tore~ han sido reconocidas por el
presidente de la Comisidn de Agri-
cultura de la C. E. E. y ministro de
Francia, sefor Pierre Mehaignerie,
en el acto de clausura. El senor
ministro se comprometié a que di-
chas conclusiones se hagan reali-
dad en Francia y en Europa.

El Congreso analizo, entre otros,
los siguientes puntos:

— La agricultura sector
esencial.
— Importancia de los j6venes en

el desarrollo agricola.

como

Se lleg6 a las siguientes conclu-
siones:

— EI desarrollo agricola mundial
en manos de los jovenes agri-
cultores. El déficit alimentario
mundial ocasionado por la ex-
pansion demografica constante
exige una atencion absoluta-
mente prioritaria a la agricultu-
ra. El relanzamiento del sector
es una tarea que so6lo puede en-
comendarse a los jévenes.

— En consonancia con esta con-
clusion se fija como objetivo
prioritario la incorporacion de
mas jovenes a la profesiéon de
agricultor.

— Se resalta asimismo la impor-
tancia de la formacion de los
jovenes como llave del des-
arrollo agricola mundial.

La representacion espafiola en
el Congreso ha cubierto amplia-
mente sus objetivos al reafirmar el
reconocimiento internacional de
los jovenes agricultores espafioles.
Claras manifestaciones de este re-
conocimiento son:

— EI CEJA (Conseil Europeen de
Jovenes Agricultores), miembro
del COPA, celebrara su asam-
blea de 1979 en Espana. Es la
primera vez que un organismo
comunitario vendrad a Espafa
oficialmente.

— Jovenes Agricultores ha consti-
tuido un grupo de trabajo para
la celebracién comun de un
programa de politica agraria
mediterranea junto con Fran-
cia, ltalia, Portugal y Grecia.

PREMIO
DE
PERIODISMO
FERIA
DE
SAN MIGUEL

Al cumplir la Feria de San Miguel
su XXV aniversario, dentro de su
labor en pro de la fruta dulce es-
pafiola, una de las acciones pro-
mocionales sefaladas para el pre-
sente ano ha sido la convocatoria
de! Premio de Periodismo Feria de
San Miguel 1979, que fundamen-
talmente esta dirigido a subrayar
la importancia que la moderna fru-
ticultura tiene para infundir una
nueva mentalidad a los agriculto-
res que practican la fruticultura in-
tensiva. El concurso se regira por
las siguientes bases:

12 Se convoca el Premio de
Periodismo Feria de San Miguel
para premiar al mejor articulo que
se publique en la prensa peri6dica
espanola bajo la temética general

de “Los cultivos frutales como po-
sible medio para mejorar la cali-
dad de vida en las zonas agrico-
las”.

2.2 La cuantia del premio es de
50.000 pesetas y no podra ser di-
vidido y no podra declararse de-
sierto.

3.2 Pueden optar al Premio de
Periodismo Feria de San Miguel
1979 los articulos publicados entre
el 1 de junio y el 30 de septiembre
de 1979 en revistas, semanarios o
diarios espanoles sobre la tema-
tica senalada en el apartado 1.0,
Los articulos deberan ir firmados
con el nombre del autor o seudo-
nimo habitual.

4.2 Los articulos que opten al
concurso, sin limitacion de nume-
ro, seran enviados por correo cer-
tificado o presentados personal-
mente —el original publicado
con siete copias del mismo acom-
pafiado de hoja con nombre y do-
micilio de!l autor— en la Secreta-
ria de la Feria de San Figuel, Cha-
let Campos Eliseos, apartado de
correos 106, Lérida.

52 La fecha limite de entrega
de los articulos en la Secretaria
de la Feria serd el 10 de octubre,
celebrandose la reunion del jurado
para el fallo del concurso el 18
de octubre, que sera publicado en
la prensa y notificado por correo a
todos los participantes.

6.2 El jurado del Premio de Pe-
riodismo Feria de San Miguel es-
tara presidido por el presidente del
Comite Ejecutivo de la Feria y for-
mado por: el director de un diario
de la ciudad de Lérida, el director
de una revista técnica agraria na-
cional, el director o un profesor de
la Escuela Superior de Agricultu-
ra, de Lérida; el director de la Fe-
ria y el vocal de Prensa y Publi-
cidad de su Comité Ejecutivo. Ac-
tuara de secretario, sin voz ni voto,
el del Comité Ejecutivo del indica-
do certamen.

7.4 Serd facilitada cuanta infor-
macién interesen los concursantes
sobre el desarrollo de! Premio de
Periodismo Feria de San Miguel,
edicién 1979, en la Secretaria de
la Feria de San Miguel, Chalet
Campos Eliseos, apartado de co-
rreos 106, teléfonos 2014-15 vy
20 20 00, Lérida.
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LA AGRICULTURA
CHINA

Organizado por la Asociacion
para la Amistad con el Pueblo Chi-
no y promocionado por la Secre-
taria General Técnica del Minis-
terio de Agricultura y la Embajada
de la Republica Popular China ha
tenido lugar en Madrid, durante el
mes de abril, un ciclo de confe-
rencias sobre la agricultura china.

La China actual partido de unas
condiciones adversas para abor-
dar la modernizacion de su agri-
cultura: numerosas calamidades
naturales se sumaban a unos ru-
dimentarios métodos de explota-
cion agraria, a una nula mecaniza-
cion y a un sistema aun feudal de
tenencia de la tierra.

A pesar de ello el gran esfuer-
zo colectivo de los ultimos trein-
ta anos ha logrado vencer esas di-
ficultades. China alimenta hoy a
una quinta parte de la poblacion
mundial con solo el 7 por 100 de
la superficie cultivable.

El programa ha sido el siguien-
te:

Conferencia: “El papel agrario

de China en el concierto mundial”.
Con Jesus Maroto de las Heras.

Coloquio en torno a: “Algunos
aspectos de la ingenieria rural en
China”. Don Amelio Dominguez
Martin y don Jaime Ortiz Canavate.

Conferencia: "Comuna popular y
planificacion agraria en China”.
Don Carlos Giménez Romero.

Conferencia: “"Equipamiento ru-
ral. Educacion y sanidad en el
campo chino”. Doctora Beatriz Bel.
tran.

Mesa redonda en torno a su vi-
sita a China: Don Luis Garcia de
Oteyza, don Miguel Bueno Gomez,
don Antonio Fernandez Gonzalez
y don Rafael Cavestany Cantos-
Figuerola.

ASPECTOS INEDITOS
DE LA AGRICULTURA CHINA

Actualmente existen en China
méas de 110 millones de hectareas
cultivables, el 11 por 100 del to-
tal de su superfiice. Estas tierras
se encuentran en la costa del Pa-
cifico, a lo largo de tas llanuras

aluviales formadas por grandes
rios.

La gran extension de su red hi-
drogréafica y la diversidad climéti-
ca permiten el cultivo de una gran
variedad de productos agricolas a
o largo de la costa.

En el nordeste de China, con cli-
ma mas frio, estan las tierras mas
fértiles, ocupadas por cultivos de
secano: trigo primaveral, soja y
sorgo.

En la flanura norte, regada por
los rios Amarillo, Juai y Jaije, se
pueden recoger hasta tres cose-
chas de trigo, maiz y algoddn cada
dos anos.

Mas de la quinta parte del terri-
torio chino estd ocupada por bos-
ques y praderas, donde pacen ex-
celentes razas de ganado.

SUPERFICIE CULTIVADA.,
RENDIMIENTO Y PRODUCCION DE
CEREALES (1975-1977)

_ Superficie Rendto. Produc.
ANO (mill./Ha.) (tn./Ha.) (mill, tn.)

Total de

cereales:

1975 . . .. 124,4 1,97 2450
1976 . . . . 125.3 1.97 2470
1977 . .. 125,6 1,99 2435
Trigo:

1975 . . . . 277 1,48 410
1876 . . . . 28.5 1,58 450
1977 . . . 27.5 1,47 40,5
Arroz:

1975 . . . . 35,5 3,56 126,5
1976 . . . . 359 3,50 125,5
1977 . . . . 36,2 3,49 126,5

-

Por Real Decreto de 18 de ma-\

TRIBUNAL DE AGUAS
DE VALENCIA:
PLACA DE ORO

AL

MERITO AGRICOLA

yo de 1979 se ha concedido al Tri-
bunal de las Aguas de Valencia la
Placa de Oro al Mérito Agricola.
Segun el texto de! citado Decre-
to (“B. O. E.”, 23 de mayo), la con-
cesién se hace en atencién a los
méritos extraordinarios que con-
curren en el célebre Tribunal por
su ejecutoria milenaria, eminentes
servicios prestados a la agricul-
tura, asimismo por el gran presti-
gio, respeto y reconocimiento de
los agricultores que rinden su tra-
bajo en la zona en la que adminis-

tra justicia. J
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CON BASF
EN ALEMANIA

La firma BASF ha querido que
distintos técnicos y periodistas de
los medios de difusion agraria en
Espafia tengan la oportunidad de
visitar las instalaciones industria-
les de esta empresa en Alemania
y comprobar directamente el des-
arrollo tecnologico de la aplica-
cion de sus productos a la agri-
cultura.

Al mismo tiempo que agradece-
mos a los amigos de BASF de
Barcelona por la prestacion de
este servicio técnico e informati-
vo, ofrecemos un reportaje grafi-
co de posible interés para nues-
tros lectores.

La fresa es actuaimente un fruto muy co-
diciado. Debido a que su desarrollo se
encuentra muy cerca del suelo, se en-
cuentra expuesta a los ataques de hon-
gcs y agentes perjudiciales, los cuales se
desarrollan en ambiente humedo. La po-
dredumbre gris, por ejemplo, se desarro-

lla rapidamente y hace Iincomestible al

fruto. Para su control fue desarrollado el

Ronilan, un fungiclda de contacto espe-
cializado

En periodos de lluvia y en presencia de
humedad relativa alta aumentan las posi-
bilidades de infeccién por Botrytlis en ju-
dias verdes. E! hongo penetra a través
de heridas o provoca la infecciéon de te-
jidos vegetales sanos a través de restos
vegetales muertos previamente infectados.
Las legumbres atacadas en general se
pierden. Mediante tres tratamientos en
su debido momento con Ronilan a razén
de floraciéon, en plena floracién y hacia
finales de floracion, queda protegido el
cultivo

de Utrera se
encuentra a 30 kildbmetros de Sevilla. Su
extension es de 25 hectareas, y se en-

La estacion experimental

cuentra en funcionamiento hace diez
aftos. Sobre la misma se cultivan cebada,
trigo, avena, maliz, arroz, girasol, remola-
cha azucarera, soja, algodén, judias, ci-
tricos y ollvos. Se trabaja principaimente
en el desarrolio de herbicidas, es decir,
en la diferenciacién de materias activas
segun su accion biolégica. La presencia
de clima seco y la posibilidad de empleo
del riego artificial permiten ensayar to-
das las técnicas de aplicacién necesarlas
para los trabajos de Investigacion. A lo
targo de un afo se instalan para los di-
ferentes cultivos mas de 5.000 parcelas
de ensayo

Todos los frutos se encuentran amenaza-
dos por agentes patdégenos y por el ata-
que de hongos. Para el viticultor puede
signiticar una amenaza de su existencia.
Es asi que los productos fitosanitarios
constituyen una ayuda imprescindible. La
Botrytis, por ejemplo, es un hongo paté-
geno muy temido en la viticultura. El Ro-
nilan es un producto altamente eficaz
contra la Botrytis medianie tratamientos
dirigidos al racimo y a las uvas. Es un
fungicida organico de contacto que se
emplea preventivamente mojando sufi-
cientemente todas las partes vegetales
expuestas al peligro

Las malas hierbas en cereales y arroz

constiluyen un problema para los agri-
cultores. Los herbicidas comunes no
slempre controlan eficazmente cuando

se trata de una Infestaclén con malezas

diferentes. En este caso debe empiear-

se un herbicida especial con amplio es-

pectro de eficacia y suficiente selectivi-
dad como el Basagran
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TARDIO, FERO (CIERTO?

1.000 MILLONES
PARA REESTRUCTU-
RACION DE
EXPLOTACIONES
FAMILIARES

DE LECHE

Por orden del Ministerio de
Agricultura, aparecida en €l "B. O,
del E.” del 5 de marzo pasado. se
cumplimenta una disposicidon tran-
sitoria del Real Decreto 2073/1978.
por el que se regulo la campana
lechera 1978/79. y se acuerda:

Por la Direccion General de
Produccion Agraria se realizara la
redistribucion de recursos presu-
puestarios que resulle necesaria
para la aplicaciéon de mil millones
de pesetas. a fin de subvencionar
la mejora de estructura de la pro-
ducion de leche de vaca en las
ganaderias modestas de las pro-
vincias enumeradas en el Real De-
creto 2073/1978. de 25 de agosto.

Dichos recursos se destinaran a
apoyar acciones colectivas o indi-
viduales que conlribuyan a la me-
jora de la rentabiitdad de explota-
ciones preferentemente encamina-
das a conseguir una adecuada
utilizacion de la mano de obra
(maquinaria de ordeno. creacion,
adaptacion y agrupacion de ins-
talaciones). incremento de la utili-
zacion de forrajes y recursos pas-
tables (silcs, riegos), control vy
mejora de la calidad de la leche
(recogidas, refrigeracion, transpor-
te. industrializacion y comerciali-
zacion), adecuacion de los efec-
tivos de vacas y otras acciones
que incidan en la productividad
economica de las explotaciones vy
cel sector en su conjunto, aten-
diendo, asimismo, a su infraestruc-
tura.

Tendran prioridad en la aplica-
cion de estas subvenciones las ac-

ciones comunitarias. y, en su
defecto, las individuales que re-
caigan sobre explotaciones de

menos de 3C vacas, y, especial-
mente. les familiares de menos de
11 vacas. que cuenten con base
territorial.

La cuantia maxima de fa sub-
vencion podra alcanzar hasta el
20 pcr 1CO del importe de Ia me-
jcra que se realice en las explo-
taciones beneficiarias, y se incre-
mentara en un 10 por 100 cuando
la rmmejora realizada sea de carac-
ter colectivo.

Los titulares de estas explota-
ciones pcdran solicitar ayudas
crediticias para la realizacion de
las mejoras. sin que en ningun ca-
so préstamo y subvencion puedan
cobrepasar los limiles previsibles
en las normas del crédito oficial.

FABRICACION
DE ALCOHOL
ETILICO

A PARTIR DE
JARABES DE
REMOLACHA

(Real Decreto 812/1979-“B. O. E.”
21-IV-79)

Dado que en el transcurso de
los ultimos meses se ha procedido
a la mportacion de alcohol etili-
co que, intervenido por la Comi-
sion  Interministerial del Alcohol,
ha sido distribuido entre los usua-
ros poseedores de tarjeta-autori-
zacion de suministro, resulta acon-
sejable disminuir prudentemente
estas importaciones, sustituyéndo-
las, en condiciones economicas
razonables. por una materia prima
alcoholigena de produccion na-
cional.

Faktricacion

Durante la campana remolache-
ro-canero-azucarera mil novecien-
tos cetenta y ccho-setenta y nueve
se autcriza excepcionalmente a
lcs fabricantes de alcoholes, de
melazas de remolacha a obtener

alcohol etilico, intervenido por la
Ccmision Interministerial del Al-
cohol. a partir de jarabes de re-
mclacha azucarera. Las caracte-
risticas de estos alcoholes seran
las estabiecidas en el anejo nume-
ro trece del Decreto ochocientos
treinta y cinco/mil novecientos se-
tenta y dos. de la Presidencia del
Gobierno. de veintitrés de marzo.

Bestino

Lcs alccholes obtenidos en es-
ta fabricacion quedan intervenidos
y a disposicion de la Comision in-
terministerial del Alcohol. cuyo
destino sera la venta para uso de
boca.

Precio

El precio de venta de estos al-
coholes. a pie de fabrica, con im-
puestos vigentes incluidos. sera el
esteblecido para el alcohol recti-
ficado de melazas para usos de
boca en el Decreto regulador de
la campena vinico-alcoholera.

Y el precio de venta de estos al-
ccholes. a pie de fabrica, consi-
derados para uso general a efec-
tos de la fijacion del Impuesto de
Compensacion de Precios de Al-
cohcles Industriales. sera de se-
senta y tres pesetas litro.

UNA UTOPIA:
SOJA NACIONAL

Campaha 1979/80

Por el Real Decreto 81/1979. de
1Z de febrero ("B. O. E.” de 21-IV-
1€7S), se dictan normas para la
cempana de procucion y comer-
cializacion de la soja nacional
1C7S/8C.

Con la finalidad de lograr una
expansion del cultivo de la soja
en la campana mil novecientos se-
tenta y ocho-setenta y nueve, se
inicid un sistema regulador basa-
do en la fijacion de un precio ob-
jetivo referido a unas condiciones
y una calidad tipo.

Los resultados obtenidos justifi-
can el mantenimiento del criterio
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aplicado, por 10 que asi se esta-
biece para la campana mil nove-
cientos setenta y nueve-ochenta,
senalandose para el precio obje-
tivo un nivel que permita la conso-
lidacion cde las cotas ya consegui-
das y una razonable expansién del
cultivo.

Se considera precio objetivo del
grano de soja el que debe perci-
bir el productor, determinandose
el mismo con la finalidad de con-
ceder una razonable remunera-
cion para el productor y un ade-
cuado desarrollo de la produccion
nacional.

Para la presente campana, el
precio objetivo sera de veintisiete
coma cincuenta pesetas por kilo-
gramo.

Si el precio medio del mercado
resultara inferior al precio objeti-
vo. el FORPPA concederd a los
cultivadores de soja una ayuda
igual a la diferencia entre ambos
precios.

REGULACION
DE LA CAMPARNA
DE CEREALES

Y LEGUMINOSAS-
PIENSO 1979-80

Real Decreto 1376/1979, de 1
de junio. para la regulacion de la
Campana de Cereales y Legumi-
nosas-pienso 1979/80. ("8. O. E.”
12 junio 1979.)

Enccntrandose practicamente fi-
nalizada la Campana de Cereales
y Leguminosas-pienso mil nove-
cientos setenta y ocho/mil nove-
cientcs setenta y nueve, se hace
necesario proceder a la regula-
cion de la proxima Campana mil
novecientos setenta y nueve/mil
novecientos ochenta, conforme a
los criterios sobre precios y me-
didas ccmplementarias acordadas
en la Comision Delegada del Go-
bierno para Asuntos Economicos,
en su reunidén del pasado dia vein-
titrés de abril.

En su consecuencia, se estable-
cen en el presente Real Decreto

créditos a los cultivadores de ce-
reales de invierno y leguminosas-
pienso para la adquisicion de
cemillas, manteniendo los ya exis-
tentes para la compra de fertili-
zantes y se incrementan los cré-
ditos de campafna para los culti-
vadores de maiz.

Con la finalidad de impulsar el
cultivo de los cereales de prima-
vera, maiz y sorgo, de los que el
cais es altamente deficitario, se
establecen precios de compra uni-
cos para toda la campana a ni-
veles razonablemente rentables
para lcs productores, asi como un
mecanismo de comercializacion
ce i0os mismos que permita a los
sectores consumidores la adqui-
sicion de los mismos a precios de
mercado, que vendran determina-
dos por los precios de entrada
que se fijan para los cereales im-
portados.

Por otra parte, el objeto de im-
culsar la produccién de legumino-
s¢s-pienso a precios econdmica-
mente razonables, por el INIA y el
SENPA se desarrollara conjunta-

mente un programa para la im-
clantaciéon de variedades de ren-
dimientos aceplables en las diver-
3as regiones, contandose para ello
con la colaboracion de las Orga-
nizaciones Profesionales Agrarias.

Se amplia a todos los produc-
tores de cebada, novedad de esta
Campana, la posibilidad de reali-
zar contratos de deposito reversi-
bles con el SENPA, gque podran
cancelar mediante reintegro de
las cantidades anticipadas y sus
intereses, en los periodos que se
fijan. EI SENPA, para perfeccionar
las normas de recepcion y alma-
cenamiento y agilizar las opera-
ciones de compraventa de los ce-
reales y otros granos, podra for-
malizar concierto con Entidades,
que actuaran con el caracter de
Colaboradoras.

Finalmente, se eslablece |a Co-
mision Especializada de cereales
v leguminosas-pienso para el se-
guimiento del desarrollo de la
Campana con participacion de los
agricultores y de los diversos sec-
tores zfectados.

. PRECIOS DE GARANTIA A LA PRODUCCION

Trigos blandos y semiduros

Tipo t
Tipo |
Tipo .
Tipo IV ... ...

Trigos duros

Tipo !
Tipo I
Tipo

Otros cereales

Cebada lipo } (dos carreras) ...
Cebada tipo Il (seis carreras)
Avena tipo | (blancas y amarillas)
Avena tipo H (negras y grises) ...
Centeno ... ... ... .o
Alpiste

Triticale . .

Leguminosas-pienso

Algarrobas ...

Almortas ...

Altramuces ... AP
Garbanzos negros . .
Guisantes

Latiros ... ... ... ... ... ...
Habas pequenas ... ... ......
Habas grandes

Yeros ... ... ... ..o

Veza ... .. ... . T,

Pesetas

16,10
15.60
156.15
14,90

19.50
18.50
15.00

11,40

11.00
10.90
10,60
11,75
20.60

13.00

18.45
17.20
18.00
17.90
17.80
16.90
19.20
20.00
17.55
19.00
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“

. PRECIOS DE COMPRA UNICOS PARA TODA LA CAMPANA

Cereales de primavera
Maiz ...

Sorgu

Il INCREMENTOS MENSUALES

Trigos y lecum,nosas-pienso

Almacenamiento
Financiacion

Cerenles pienso de invierno

Aimacenamiento
Fiancac:ior

Pesetas

15,00
13.25

EN PESETAS QUINTAL METRICO

Pesetas

PERIODOS DE APLICACION. INCLUIDO MES INICIAL Y FINAL

Z ONA Cereales de invierno Leguminosas-pienso
Temprana ... ... Agosto-marzo. Julio-febrero.
Modia .0 0 s Sepliembre-abril. AQOosto-marzo
Tardia .. ... o Octubre-mayo. Septiembre-abr

A los efectos de la clasificacion
anterior segun zonas de recolec-
cion, las provincias se agrupan de
la siguiente forma:

a) Provincias de recoleccion
temgrana

Alicante. Almeria, Badajoz. Ba-
leares. Caceres. Cadiz. Cordoba.
Granada. Huelva, Jaen. Las Pal-
mas. Malaga. Murcia, Santa Cruz
de Tenerife. Sevilla. Tarragona vy
Valencia.

b) Provincias de recolecion
media

Albacete, Baleares. Ciudad Re-
al, Cuenca, Gerona, Guadalajara,
Huesca. Lérida, Logrono. Madrid,
Navarra. Salamanca, Toledo. Valla-
dolid, Zamora y Zaragoza.

c) Provincias de recolecion
tardia

Alava. Avila. Burgos. Castellon.
La Coruna. Guiplzcoa. Leon. Lu-

go, Orense, Oviedo, Palencia.
Ponlevedra, Santander. Segovia.
Soria, Teruel y Vizcaya.

iV. PRECIOS DE ENTRADA

Plas./kg.
Maiz . . 13.50 cesde 1 de septiembre
Sorgo 12,70 desde 1 de septiembre
Mijo ... 1260 dssde 1 de sepltiembre
Cebada 1260 cesde 1 de junio.
Alpiste 22.00 desde 1 de junio

Los precios de entrada del
meiz, sCrgo y mijo tendran un in-
cremento mensual de 75 pesetas’
toneleda metrica desde el mes de
cctubre al mes de mayo. ambos
irclusive. Los de la cebada y el
aipiste vendran afectados por los
establecidos para almacenamien-
lo y financiacién en los cereales-
pienso de invierno.
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De Pedro CALDENTEY ALBERT
(2.2 edicién)

PEDIDOS A LIBRERIAS EN TODA ESPANA.ALGUNAS DE ESPECIAL
DIFUSION AGRARIA:

Libreria Mundi-Prensa Libreria Diaz de Santos

Castell6, 37. MADRID-1 Lagasca, 38. MADRID
Libreria Agricola Libreria Dilagro
Fernando VI, 2. MADRID-4 Comercio, 40. LERIDA

DESCUENTO a suscriptores de AGRICULTURA en la EDITORIAL
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UNA COMARCA
CON SED

EDITORIAL AGRICOLA ® La problematica de la comar-
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Francisco Montoro Ruiz.
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MADRID-14
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ESPANOLA, S. A,
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PEDIDOS A LIBRERIAS EN TODA ESPANA.ALGUNAS DE ESPECIAL

DIFUSION AGRARIA:

Libreria Mundi-Prensa
Castelld, 37. MADRID-1

Libreria Agricola
Fernando VI, 2. MADRID-4

DESCUENTO a suscriptores de AGRICULTURA en
AGRICOLA ESPANOLA, S. A., editora de la publicacién, cumplimen-

VERDE

(EL MERCADO COMUN AGRARIO)
458 paginas 1.200 ptas.

Puerta, J. Guia, J. L. Saez, M.
Briz, J. Angulo, R. Miian, L. Fe-
rrer, F. Lamas, J. Gomes Laa,
J. Briz, J. Miranda de Onis, A.
Bernardo de Quirds. M. Vadell,
A. Brotons.

— Coordinador: Julian Briz.

— Autores de capitulos: J. Blanco,
C. Diez Eimil, C. Vazquez Hom-
brados, A. Ruiz. M. Bueno, L.
Medina del Cerro, C. de la

INDICE

1. Introduccioén.

II. Cronologia de las relaciones
Espana-C. E. E.

[1l. Instituciones comunitarias.

IV. Politica agraria comun,

V. Politica socio-estructural.

vacuno, porcino, ovino;
flores y plantas ornamen-
tales, semillas y plantas
de vivero, madera.

N OTA—Para cada producto

VI. Analisis de los mercados agrario se consideran esencial-
agrarios: mente:
— Cereales y arroz, aceites y
grasas, azucar, algodéon, — Espana (mercados interiores y
tabaco, vinos, alcoholes, exteriores, reglamentos).

frutas y hortalizas en fres-
co, frutas y hortalizas
transformadas, leche vy
productos lacteos, huevos
y carne de ave,; carnes:

Libreria Diaz de Santos

Lagasca, 38. MADRID

Libreria Dilagro

Comercio, 40. LERIDA

tando el siguiente Boletin de Pedido:

~L—
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C. E. E. (mercados interiores vy
exteriores, reglamentos).
Legislaciéon basica.
Estadisticas.

Repercusion de la integracion.
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TARIFAS Y CONDICIONES
DE SUSCRIPCION

Tiempo minimo de suscripcién: Un afo.
Fecha de pago de toda suscripcién: Dentro del mes siguiente a la recepcion del primer namero.

Forma de hacer el pago: Por giro postal; transferencia a la cuenta corriente que en el Banco Es-
pafol de Crédito o Hispano Americano (oficinas principales) tiene abierta, en Madrid, Edi-
torial Agricola Espaiiola, S. A., o domiciliando el pago en su Banco.

Prérroga tacita del contrato: Siempre que no se avise un mes antes de acabada la suscripcion,
entendiéndose que se prorroga en igualdad de condiciones.

Tarifa de suscripcion para Espaha 1.000,— ptas/ano

Portugal ... .. ... .. ... ... ... ... .. 1200—

Restantes paises .

Numeros sueltos: Espana

1.500.—
100.—

DRENAJE
AGRICOLA Y
Recuperacién
DE SUELOS
SALINOS
Fdo. Pizarro

428 pAgs.
950 ptas.

EL TRACTOR
AGRICOLA

Manuel
Mingot

98 pAags.
250 ptas.

ASOCIACIO-
NES AGRA-
RIAS DE
COMERCIA-
LIZACION

Pedro Cruz
262 pags.

"480 ptas.

MANUAL DE

ELAIO- m ”..”_‘.ﬂ..,..”l”n,_._—
TECNIA 4 %
Autores varios i
(en colabora-

cién con FAQ)

166 pags.
380 ptas.

OLIVAR
INTENSIVO

Juan Antonio

Martin
Gallego

66 pags.
350 ptas.

OLIVI-
CULTURA
MODERNA

Autores varios

(en colabora-
cién con FAO)

374 pags.
850 ptas.

LA REALI-
DAD INDUS-
TRIAL
AGRARIA
ESPANOLA

Jaime Pulgar

184 pags.
400 ptas

PROGRAMAS
AGRARIOS
DE PARTIDOS
POLITICOS
ESPANOLES
Juan Baldrich

208 pags.
180 ptas.

RELATOS
DE UN
CAZADOR

Francisco

Rueda

180 pags.
350 ptas.
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MEFEX-80

Bahraim, del 13 al 17
de enero de 1380

Se va a celebrar durante los
dias 13 al 17 de enero de 1980, en
Bahrain, la Exposicion de Alimen-
tacion y Equipos del Oriente Me-
dio, MEFEX-80.

MEFEX-80 oirece la oportunidad
a los tabricantes de productos ali-
mentarios, bebidas, equipos y ma-
terial para establecimientos de
hesteleria la oportunidad de po-
nerse en conlacto con los princi-
pales compradores del Oriente
Medio.

El certamen esta patrocinado
por el Ministerio de Comercio vy
Agricultura de Bahrain y organiza-
do por la Arabian Exhibition Mana-
gement.

Fara mayor
den dirigirse a:

informacion, pue-

Arabian Exhibition Management.
11 Manchester Square.

London W1M 5AB UK.
Inglaterra.

" SEMINARIO )
SUPERIOR
INTERNSEIONAL

\ VITICULTURA

Aiemaniz, Francia, Suiza.
lalia y Espana, 16 agosto al
49 septiembre 1979

Se va a celebrar en Alemania,
Francia, Suiza, Italia y Espana, du-
rante los dias del 16 de agosto al
<9 de septiembre de 1979, el “Se-
minario Internacional de Viticultu-
ra 1879".

El Seminario abarca: conferen-
cias, exposiciones y viajes de es-
tudio, visitando regiones concre-
tas e importantes desde el punto
de vista de la viticultura.

Programa:
— Alemania. Director: Prof. Doc-
tor G. Alleweldt, director del

Bundestorschungsanstalt  fuar
Rebenzuchtung Geilweilerhot,

— Francia (Colmar). Director: M.
Fierre Huglin, director de la
Station de Recherches Vitico-
les et Oenologiques I. N. R. A.

— Suiza. Director: M. Michel Ro-
chaix, director de la Station
Federale de Recherches Agro-
nomiques de Changins.

— Italia. Director: Prof. Mario Fre-
goni, docente de Viticoltura
Universita Cattolica S. C.

— Francia (Montpellier). Director:
Prof. Denis Boubals. Chaife de
Viticulture Ecole Nationale Su-
perieure Agronomique.

— Espana. Director. M. Luis Hidal-
go, Departamento de Viticultura
y Enologia. |. N. I. A,

— Francia (Bordeux).

Para mayor informacion pueden
dirigirse a: O. I. V., 11 rue Roque-
pine, 75C08 Paris (Francia).

QUOJEN

Paris, del 23 al 26 de septiembre
de 1979.

El QUOJEM, Salon Profesional
de la Ferreteria, Herramientas,
Jardineria, Menaje y Drogueria,
tendra lugar del 23 al 26 de sep-
tiembre 1979 en Paris en la Porte
de Versailles.

Este ano, el salon QUOJEM 79
presentard a sus visitanles un pa-
norama de las producciones inter-
nacionales aun mas completo y di-
versificado que el ano pasado.

Pueden senalarse cuatro seccio-
nes imporlantes:

— Toda la produccion de la fe-
rreteria para la construccion y pa-
ra muebles (bisagras, goznes,

alambres, tornillos, cobre para
acornos de muebles).
— La totalidad de la produc-

con francesa de herramientas

(herramientas de mano, eléctricas,
material de fontaneria).

— La seccion “Jardineria” (he-
rramientas para horticultura, ma-
terial para regar, cercas, corta-
ceéspedes, muebles para el jardin,
barbacoas, fertilizantes, semillas).

— Una importante secciodn
“manienimiento, bricolaje, mena-
je" (cepillos, productos de limpie-

za para suelos, cuchilleria, bate-
rias de cocina, taburetes).

Para cualquier informacion com-
plementaria pueden dirigirse a:

QUOJEM, 42, rue du Louvre
75001 Paris. Tel. 23140 31.

PROMOSALONS. Avda. General
Peron, 26. Madrid-20. Teléfonos
45596 31 y 445 96 74.

TRES FERIAS MONOGRAFICAS
BAJO UN MISMO TECHO

ANUGA'79. Mercado Mundial de
la Alimentacion.

Colonia, del 8 al 13 de septiembre
de 1979.

Durante los dias del 8 al 13 de
septiembre de 1979 tendra lugar
en Colonia la Feria Internacional
de la Alimentacion ANUGA.

El Mercado Mundial de la Ali-
mentacion esta integrado por tres
sectores monograficos internacio-
nales: ANUGA-consuma, ANUGA-
gastroma y ANUGA-technica.

ANUGA-consuma: Presenta la
mayor muestra del mundo de pro-
ductos alimenticios de toda clase.

ANUGA-gastronoma: Sector mo-
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nografico internacional de técnica
y equipos para hosteleria, canti-
nas, catering, restaurantes y cafe-
terias.

ANUGA-technica: sector técni-
cc monografico internacional para
e! comercio y la industria de la
alimentacion.

Para mayor informacion pueden
dirigirse a Hesse-un Ausstellungs
GmbH. Koln. Postfach 210760,
D 5000 Colonia 21. Republica Fe-
ceral de Alemania.

FERIA
AGRICOLA
Y NACIONAL
FRUTERA
DE
SAN MIGUEL

Lerida, del 23 al 30 de septiembre
de 1979.

Durante los dias del 23 al 30 de
septiembre de 1979 va a tener lu-
gar en Leérida la XXV Feria Agri-
coia y Nacional Frutera de San
M:.guel.

La feria ocupa una superficie
de 47.622 metros cuadrados y en
la actualidad atiende a los si-
guientes sectores:

PABELLON NACIONAL FRUTERO

— Fruta fresca, dulce, viveris-
tas y semillas.
Envase y embalaje y clasifi-
cacion, frio industrial.

— XI Exposicion Nacional del
Libro Agricola y de la Revista Téc-
nica.

AGRICULTURA EN GENERAL

— Abonos, insecticidas, pestici-
das y anticriptcgamicos.

— Maquinaria especifica para
ruticultura.

— Maquinaria agricola en ge-
neral.

GANADERIA

— Exposicion y subasta de ra-
zes selectas de bovino y ovino.
— Material para ganaderia.

~RODUCTOS VARIOS

— Hogar agricola, mobiliario,
productos alimenticios, bebidas y
editoriales especializadas.

LIBRO
AGRICOLA
1979

BASES
DEL

VIIl CONCURSO
NACIONAL

La Feria Agricola Nacional Fru-
tera de Lerida ha organizado el
VIII Concurso Nacional del Libro
Agricola, correspondiente al ano
1979, con la colaboracion del Co-
tegio Oficial de Ingenieros Agro-
nomos de Catalufia.

Pueden concurrir a este Con-
curso Nacional todas las firmas,
editoriales y entidades de carac-
ter nacional que publiquen libros
de interés agricola o agropecua-
rio, ganaderia, literatura agraria,
jardineria, sociologia, etc., y tam-
bién autores-editores.

L.os libros agricolas o agrope-
cuarios (se excluyen las revistas
y publicaciones similares) que de-
seen optar al mencionado concur-
so, tendran que haber sido edita-
dos en Espafa en el periodo com-
prendido entre el 1 de julio de

1978 al 30 de junio de 1979, siem-
pre que el autor sea de naciona-
lidad espanola, circunstancias am-
bas que deberan ser debidamente
acrediladas.

Debera presentarse
edicion publicada.

La entidad o persona concur-
sante debera remitir, al menos,
dos ejemplares de la obra presen-
tada a las oficinas del Cerla-
men.

El plazo maximo de presenta-
cion de los libros que deseen
concursar finalizara el dia 1 de
agosio proximo, debiendo ser re-
mitidos antes de las 19 horas del
indicado dia a:

Secretaria de
Miguel. Chalet
Lérida.

Senalando su envio con la si-
guiente inscripcion: Para el VI
Concurso Nacional, “Libro Agrico-
la del Ano™.

El Jurado se ajustara con pre-
ferencia a los criterios siguientes:

la ultima

la Feria de San
Campos Eliseos.

— Profundidad técnica.

— Claridad.

— Utilidad, trascendencia y opor-
tunidad.

— Repercusion en el medio agra-
rio.

— Originalidad.

— Amplitud del tema.

— Estilo literario.

— Oftros.

El fallo de los premios se hara
publico el dia 5 de septiembre, y
la entrega de los mismos se efec-
tuara dentro de los actos oficiales
de la Feria de San Miguel, con la
mayor solemnidad.

Se concederan
premios:

los siguientes

— Un premio otorgado por la Fe-
ria al mejor libro de divulga-
cion consistente en un meda-
lla y 70.000 pesetas para el
autor y una medalla para la
editorial.

— Otro premio concedido por el
Colegio de Ingenieros Agrono-
mos de Cataluna al mejor libro
técnico-cientifico, consistente
en una medalla y 50.000 pese-
tas para el autor y medalla pa-
ra la editorial.

Lérida. marzo de 1979.
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Jardines. Disefto. Proyecto. Plan-
tacion. José Antonio del Cani-

Jardines

zo. Rafael Gonzalez Andreu
DISENO AQi
|F‘ROYECTO (23,5 16,5 cm.), 487 paginas.
PLANTACION Editorial Mundi-Prensa. Ma-
drid, 1979.

El arte de la jardinerfa y la
demanda de zonas verdes estan
en alza, y ya no se concibe que
al proyectar urbanizaciones. zo-
nas deportivas, etc.. no vayan
acompanadas del correspondien-
te ajardinamiento. Ello recalca
la importancia y el interés de
estos temas. tanto para los paisajistas, jardinistas. arquitec-
tos. urbanistas. como para los simples aficionados y aman-
tes de las flores y plantas para el hogar.

JOSE ANTONIO DEL CARIZO
RAFAEL GONZALEZ ANDREU

Una obra como ésla, que abarca desde lo mas elemental
hasta lo mas complejo, so6lo podria ser realizada por espe-
cialistas de solido prestigio, como son José Antonio del Ca-
nizo, redactor de nuestra revista, y Rafael Gonzalez Andreu.
Esperamos que el libro tenga la aceptacion que se merece.

Cultivo del aguacate, chirimoyo,
mango, papaya. Leandro Ibar

- (20X 14 cm.), 173 péags. Edito-

| rial Aedos. Barcelona, 1978.

- B i = ¥

El autor ha tratado de pre-
sentarnos un pequeno tratado
sobre estos frutos de climas tro-
picales.

Se han estudiado por separa-
do cada uno de los distintos
frutos, indicando su clasifica-
cion botanica, necesidades de
fertilizacién, distribucién geogra-
fica, variedades, ecologia, multi-
poda. etc.

plicacion. plantacion,

La redaccion y exposicién de forma clara. senciila y con-
cisa hace que el libro sea asequible a todo tipo de lectores,
ayudando de esta torma a todos los agricultores interesados
en el cultivo y explotacién de estas especies vegetales, que
encontraran en él una guia practica que les ayude a resolver
sus problemas de explotacién. Localizada preferentemente, como
se sabe, en Espafa en las zonas templadas andaluzas y en
Canarias.

La formacion de la agroindustria
en Espana 1960-1970. Rafael
Juan i Fenollar (20X 12,5 cm),
283 pags. Serie: Estudios. Mi-
nisterio de Agricultura. Secre-
taria General Técnica. Madrid,
1978.

El autor ha tenido como ob-
jetivo presentar la viabilidad de
la teoria de la agroindustrializa-
cién como explicativa del des-
arrollo agricola espafol. supe-
rando los enfoques clasicos que
nos mostraban la oposicién en-
tre latifundistas y minifundistas, con el consiguiente fomento
del mito de la propiedad de la tierra.

La teoria de la agroindustrializacién nos muestra [a ultima in-
terrelacion existente entre el desarrollo agricola y el proceso
creciente de industrializacién y urbanizaciéon, con los consi-
guientes efectos sobre la cultura alimenticia y sobre los es-
quemas de produccién, transformacion y distribucion de los
productos del campo.

Aprovechamiento y tratamientos
agrarios de las aguas residua-
les urbanas. Mariano Seoanez
Calvo (24,5%X17 cm.), 336 pa-
ginas. Instituto Nacional de
Investigaciones Agrarias. Mi-
nisterio de Agricultura. Ma-
drid, 1978.

Uno de los problemas ecol6-
gicos que la conservacién de la
Naturaleza plantea es el de la
ubicacién de los residuos que
la actual sociedad de consumo
produce cada vez en mayores

Ay 120 DO 20w, A
INETITUTO NACIONAL DL INVINTIGACIONES AGRANIAS

proporciones.

En este libro se aborda el aprovechamiento de estas aguas
residuales urbanas para su utilizacién agraria. tanto para riego
como para aportar materias al suelo. parte de las cuales son
fert/lizantes para la vegetacién y otras quedan retenidas por las
particulas del suelo. gue actitan como depuradoras.

También se estudian los tipos de suelo en los que se pue-
den aplicar riegos con estas aguas. asi como el aspecto sa-
nitario de las mismas.
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Sistemas modernos en acuicul-
tura. Prefabricacion y automa-
tizacion. José Javier Garcia
Badell (24X 16,5 cm.), 96 pa-
ginas. Instituto Nacional de
Investigaciones Agrarias. Mi-
nisterio de Agricultura. Ma-
drid, 1978.

SISTEMAS MODERNOS
EN ACUICULTURA

PREFABRICACION Y
AUTOMATIZACION

Jané Savler Gurela-Badedd

et

En un pais como el nuestro.
donde los rios. los estuarios, las
calas y. sobre todo. las masas
acuaticas continentales son tan
abundantes, la utitizaciéon y ia
explotacion de los recursos ma-
rinos representan un proyecto altamente esperanzador y digno
de toda atencidn.

El cultivo intensivo de peces, mediante una técnica nueva.
las balsas flotantes, ha sido experimentado con éxito en otros
paises.

En este trabajo se analizan los resultados obtenidos descu-
briendo los recintos flotantes ya existentes y tratandolos de
adaptar a nuestras necesidades, clima y orografia.

Riego por goteo. Teoria y prac-
tica. J. A. Medina San Juan
(24X 16,5 cm.), 205 pags. Edi-
torial Mundi-Prensa. Madrid,
1973.

L - T a La puesta a punto de las téc-
W 3 e . nicas del riego por goteo en la
Z ~ il década de los sesenta ha su-
s L& - - .
Sy 3 puesto en muchas regiones del
e |

ifo il STEN globo un hito histérico: hasta
) tal punto que se habla ya de
la agricultura antes y después

J. A MEDINA SAN JUAN . .
de la introduccién del goteo.

Con este sistema de riego se

logran grandes producciones con un minimo consumo de agua.

Esta obra pretende resumir y poner al alcance de todos los

interecados, ingenieros, técnicos, estudiantes, agricultores e ins-

taladores, el estado actual de conocimientos sobre este mo-
derno sistema de riego.

No podemos olvidar que nuestra editorial publico un peque-
o tratado sobre el mismo tema, hace un par de adnos. titulado
"R.ego por goteo”. de Juan Negueroles y K. Uriu, primera obra
que sobre este tema aparecid en la bibliografia espafola, lle-
nando el hueco existente.

Panorama de la agricultura en
1977 (30X 21 cm.), 59 paginas.
Ministerio de Agricultura. Ma-
drid, 1978.

La Secretaria General Técni-
ca del Ministerio de Agricultura.
siguiendo la linea iniciada el
pasado afo. ha preparado la
presente publicacién con el de-
seo de dar una visién general
de la evolucion del sector agra-
rio durante el ano 1977, a tra-
vés del analisis de sus princi-
pales indicadores, contemplados
en el marco de! sisticma economico general.

Aguardientes y licores. Martinez
Liopis (19X 22 cm.), 266 pa-
ginas, fotos en blanco y negro
y color. Editorial Cantabrica,
Sociedad Andénima. Bilbao.

AGUARDIENTES
¥ LICORES

“La erudicion del doctor Marti-
nez Llopis nos permite aclarar
muchas ligerezas que sobre los
licores se han escrito y se si-
guen escribiendo sin demasiada
documentacion.

El autor, como magnifico gas-
trénomo. excelente escritor vy
médico especialista en nutri-
ci6on. nos ha proporcionado una amplia panordmica de los li-
cores.” (Eduardo Serrano Cerezo, al prologar este libro.)

La investigacion en el conjunto de la problematica de la fa-
bricacién. usos y aplicaciones de los aguardientes y licores
queda reflejada con claridad y, ademéas, como apendice figura
un interesante bagaje de recetas, nombres, estadisticas, etc.

He aqui un extracto de su indice:

— Bebidas alcoholicas obtenidas sin destilacion.

— Aguardientes obtenidos del vino o sus residuos.

— Aguardientes obtenidos de sustancias azucaradas.

— Aguardientes obtenidos de frutas.

— Aguardientes obtenidos de sustancias amilaceas.

— Los licores.

— Los aperitivos.

— Los “coktails”.

— E! bar americano.

— Aguardientes y licores tipicos de los distintos paises.
— Los aguardientes y licores en la cocina y reposteria.
— Consumo mundial de bebidas alcoholicas destiladas
— Aguardientes clasificados segun su origen.
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La agricultura espafola en 1977
(27 X21 cm.). 241 pags. Minis-
terio de Agricultura. Madnd.

P 1979.
r
g grichiu L icult Aol
2 o) “La agricultura espanola en
Esp3%%:10 N .
en iy 1977" viene a ser un comple-

Mmoo de Agracadran

mento y ampiiacion de {a pubii-
cacion “Panorama de la agricul-
tura en 1977".

En ella, siguiendo las directri-
ces de aios anteriores, se hace
un analisis mas exhaustivo de
las principales actividades lleva-
das a cabo por cada uno de los
Centros Directivos del Ministerio
de Agricu.tura y de los resulta-

dos obten ng

PUBLICACIONES
RECIBIDAS

Han tenido entrada en nuestra

editorial las siguientes publicacio-
nes:

— Instituto Nacional de Investiga-

ciones Agrarias. Crida-03. Ren-
tabilidad del descarrado de las
preducciones de almendra del
Bajo Aragén. Leopoldo Simo
Mitjama y Fernando Rodriguez
Barrera.

Comunicaciones INIA. Serie:
Proteccion Vegetal, num. 7, aino
1978. Dietas artificiales en lepi-
doptera. Una compilacion de
referencias. A. Notario Gémez.
Serie: Produccién Vegetal, na-
mero 21, 1979. Experiencias de
comparacion de variedades de

algodon. Campana 1977-78.
Anales. Serie: Produccion Ve-
getal, num. 9.

Calendario del Pages, 1979, Ins-
titut Agricola Catala de Sant
Isidre.

International tood Register. Vo-
lumen XXI, num. 219/3, 197S.

La Semana Vitivinicola. Extra
de exportacion 1979, numero
1.710-1.711.

La politique agricole de la Gre-
ce. OCDE. Paris, 1979.

Agroquimicos Bat en Cultivos
Ornamentales.

La importancia de los nutrien-
tes secundarios y elementos
menores en la agricultura. Bast.

Milgardia. California Agricultu-
ral Experiment Station.
Volumen 46, num. 3, April 1978:
Biological and Systematic Stu-
dies of Developmental Stages in
Aphytis.

Volumen 46, nim. 4, June 1978:
Behavior and Reproductive
Physiology of Blood-suc King
Snipe Flies (Diptera: Rhagio-
nidae Symphoromya) Attacking
Deer in Northern California.
Volume 46, nim. 5, June 1978:
Use of Saline Irrigation Waters
and Minimal Leaching for Crop
Production.

Volumen 46, num. 6, July 1978:
Eutypa arme niacae in Apricot:
Pathcgenesis and Induction of
Xylem Soft Rot.

Volumen 46, num. 7, October
1978: Biological Control of the
San José Scale Quadraspidio
tus perniciosus (Comstock)
Homeoeptercio Diaspididae) in
Southern California.

Volumen 46, num. 8, November
1978: A comparision of Sam-
pling Methods for some Arthro-
pod Populations in Cotton.
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anuncios
breves

EQUIPOS
AGRICOLAS

“BSMOCA”, CABINAS
METALICAS PARA TRAC-
TORES. Apartado 26. Teléfo-
no 200. BINEFAR (Huesca).

CABINAS METALICAS
PARA TRACTORES “JOMO-

CA”™. Lérida, 61 BINEFAR
(Huesca).
MAQUINARIA
AGRICOLA

Molinos trituradores marti-
llos. Mezcladoras verticales.
DELFIN ZAPATER. Caudi-
Ho, 31. LERIDA.

Cosechadoras de algodon
BEN PEARSON. Diversos mo-
delor para riego y S$ecano.
Servicio de piezas de recam-
bio y mantenimiento. BEN
PEARSON IBERICA, S. A,
General Gallegos, 1.—MA-
DRID-16, y Pérez de Cas-
tro. 14. CORDOBA.

PESTICIDAS

INDUSTRIAS AFRASA,
Poligono Industrial  Fuente
del Jarro. Sevilla, 57. Paterna
(Valencia). Insecticidas, fungi-
cidas, acaricidas, herbicidas,
abonos foliares, fitohormonus,
desinfectantes de suelo.

SEMILLAS

VIVERISTAS

VARIOS

Forrajeras y pratenses, es-
pecialidad en alfalfa varie-
dad Aragbn y San Isidro.
Pida informacion de pratenses
subvencionadas por Jefaturas
Agronomicas. 690 hectireas
cultivos  propios ZULUETA.
Teléfono 82 00 24. Apartado
22. TUDELA (Navarra).

RAMIRO ARNEDO. Pro-
ductor de semillas nimero
23. Especialidad semillas hor-
ticolas. En vanguardia en ¢l
empleo de hibridos. Apartado
21.  Teléfonos 132346 y
131250, Telegramas “Semi-
llas”, CALAHORRA (Lo
grono).

SEMILLAS DE HORTALI-
ZAS, Forrajes, Pratenses y
Flores. RAMON BATLLE
VERNIS, S. A. Plaza Pala-
cio, 3. Barcelona-3.

PRODUCTORES DE SE-
MILLA, S. A. PRODES.—
Maices y Sorgos Hibridos
TRUDAN - Cebadas, Avenas,
Remolacha, Azucarera y Fo-
rrajera, Horticolas y Praten-
ses. Camino Viejo de Siman-
cas, s/n. Teléfono 23 48 00.
Valladohd.

C. A. P. A ofrece a usted
las mejores variedades de
“PATATA SIEMBRA CER-
TIFICADA", producida bajo
el control del I. N. S. P. V.
Apartado 50. Tel. 2570¢0
VITORIA.

URIBER, S. A. PRODUC-
TORA DE SEMILLAS na-
mero 10. Horticolas, legumi-
nosas, forrajeras y pratenses.
Predicadores, 10. Tel. 22 20 97.
ZARAGOZA.

SERVICIO AGRICOLA
COMERCIAL PICO. Produc-
tores de semillas de cereales,
especialmente cebada de va-
riedades de dos carreras, aptas
para malterias. Comercializa-
ciéon de semillas nacionales y
de importacién de trigos,
maices, sorgos, horticolas, fo-
rrajeras, pratenses, semillas de
tlores, bulbos de flores, pata-
tas de siembra. Domicilio:
Avda. Cataluita, 42. Telédo-
nv 292501. ZARAGOZA.

VIVEROS VAL. Frutales,
variedades de gran produc-
cion, ornamentales y jardine-
ria. Teléfono 23. SABINAN
(Zaragoza).

VIVEROS SINFOROSO
ACERETE JOVEN. Especia-
lidad en arboles frutales de
variedades selectas. SABINAN
(Zaragoza). Teléfs. 49 y S,

VIVEROS CATALURA.
Arboles frutales, nuevas va-
riedades en  melocotoneros,

nectarinas, almendros flora-
cion tardfa y fresas. LERIDA
y BALLAGUER. Soliciten ca-
talogos gratis.

VIVEROS J U A N SISO
CASALS de arboles frutales y
almendros de toda clase. San
Jaime, 4. LLA BORDETA (L¢-
rida). Teléfono 2019 98.

VIVEROS ARAGON. Nom-
bre registrado. Frutales. Orna-
mentales. Semillas. Fitosani-
tarios BAYER. Tel. 10. BI-
NEFAR (Huesca).

LIBRERIA  AGRICOLA.
Fundada en 1918; el mas com-
pleto surtido de libros nacio-
nales y extranjeros. Fernan-
do VI, 2. Teléfs. 4190940 y
419 13 79. Madrid-4.

CERCADOS REQUES.
Cercados de fincas. Todo tipo
de alambradas. Instalaciones
garantizadas. Montajes en to-
do el pafs. Plaza de los Des-
calzos, 4. Tel. 925-80 45 63.
TALAVERA DE LA REINA
(Toledo).

“AGROESTUDIO", Direc-
cibn de explotacién agro-
pecuarias. Estudios. Valora-
ciones. Proyectos. Rafael Sal-
gado, 7. Madrid-16.

PLASTICOS PARA AGRI-
CULTURA. Ensilado de fo-
rrajes 'y mijares de paja.
Acolchados. Construccion de
embalses, Cobertura de trac-
tores y magquinaria. INVER-
NADEROS. Pequefios y gran-
des tuneles. PLASTIFELSA
ESPANOLA, S. A. Fabrica
en: Carretera Nacional, 340,
kilometro 87. Santa Maria
del Aguila (Almeria). Teléfo-
no 48 04 00.

COMPRO LIBROS. Colec-
cién Agricola Salvat, comple-
ta o nameros sueltos. Sedor
Peris, Valencia. T. 96-3210063.
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