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Tres Campeonatos de Espana de Arada,

tres victorias FIRESTONE.

Es natural:

Porque Firestone es la primera Marca en neumaticos agricolas.
Porque cada maquina, cada terreno, cada labor... tiene en Firestone
su neumatico adecuado (Firestone tiene mas de 150 neumaticos
agricolas distintos).

Y porque la gran mayoria de los labradores de Espana saben lo que
se hacen cuando eligen cubiertas Firestone <
para su equipo de trabajo.

Firestone
CAMPEON
DE ESPANA
de ARADA

Firesione
CAMPEON
DE ESPANA Y Firestone
CAMPEON
DE ESPANA

la serie mas completa de tipos y medidas de
cubiertas para tractor y maquinaria agricola.
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EDITORIALES

En esta ocasion: Lla VID y el VINO

Un nuevo nimero monogréfico de AGRICULTURA estd
en la calle. La VID y el VINO se lo merecian. Por algo
es tema de actualidad.

A tenor de nucstras costumbres, bemos intentado re-
unir las opiniones de los mejores especialistas. Una vex
mas bhan sido pocos, y casi siempre con justificaciones que
comprendemos, los que han declinado nuestra invitacion
a colaborar.

Hemos pretendido compaginar los criterios, cada cual
dentro del tema asignado, de funcionarios del Ministerio
de Agricultura con otros que luchan diariamente en el
terreno de la iniciativa privada. A todos bhemos conce-
dido libertad de expresion y a todos agradecemos su sin-
cera opinién. Todos ellos, por otra parte, representan en
la practica el criterio de otros que, por falta de espacio,
no han podido participar a pesar de su positivo peso
especifico en el tema.

Como complemento de los articulos con firma se inser-
tan dos péaginas estadisticas que, aunque no comentamos,
justifican por si solas, con sus guarismos, la edicion de esta
monografia. Una aclaracion. Muchas de las ideas que
teniamos archivadas para esta seccién editorial estin so-
brada y puntualmente recogidas en los articulos que
transcribimos. Como no es cuestion de repetir, a su lec-
tura remitimos a nuestros lectores.

La VID y el VINO es, al mismo tiempo, una edi-
cién que nos complacemos en brindar y ofrecer a los
asistentes a la Asamblea que se celebra en Espana de la
Oficina Internacional de la Vid y el Vino (O.1.V.). A
todos los que vengan de fuera deseamos una agradable vy
eficaz estancia en Espaiia en el mes de septiembre.

Y para terminar, como siempre, muchas gracias a to-
dos, y nuestros mejores deseos de éxito al I Salén Nacio-
nal de Vinos, Bebidas e Industrias Afines, que también
se celebrard en Madrid el préximo mes de diciembre.

El vino, de moda

En lo que va de afio hemos viajado bastante por Es-
pana. En estos viajes, desde el punto de vista agropecua-
rio, la dominante nacional ha sido una: inquietud y ex-
pectacion en el sector vitivinicola. Una conclusion he-
mos sacado: el vino estd de moda.

También hemos viajado no hace mucho a Ginebra, en
donde en la cafeteria de Naciones Unidas, americanos,
que antaito bebian sabe Dios qué, consumian consciente-
mente botellas de vino de Argelia en las comidas.

Nos hemos enterado que en Japon, fiel al espiritu con-
sumidor de la generacién actual, el vino empieza a ser
atraccion.

No sabemos al cien por cien las razones econdémicas,
sociales o historicas. El hecho cierto es que: el vino, be-
bida natural con un porcentaje alcohélico no elevado, es
demandado. Y otro hecho cierto que contemplamos: el
vino es motivo, en nuestras zonas viticolas, de atraccién
de empresas ambiciosas, decididas y organizadas. Lo que
nos place, por una parte, y nos preocupa, por otra, todo
ello dentro de las incidencias mas que sabidas que pue-
den acarrear estas apetencias. Para bien o para mal.

El cultivo-problema ha pasado a constituir un cultivo-
moda que contradice algunas puntualizaciones de los ex-
cesivamente tedricos o acomplejados. De los que no sa-
ben o no quieren darse cuenta de la cuantificacion que

327



AGRICULTURA

representa en el aspecto socio-econémico nacional un sec-
tor como el vitivinicola.

En cierta ocasion nuestros deportistas vieron frustrado
su viaje olimpico en sefial de protesta nacional de un
acontecimiento politico-militar que atania especialmente a
un pais que estuvo, por cierto, representado en la Olim.
piada. Estas posturas no resultan a veces ni eficaces ni
rentables,

Nosotros a lo nuestro. Al trabajo y a la produccién.
Eso si, a una produccién rentable y de calidad. Y sepamos
estar unidos y preparados para triunfar sobre competen-
cias foraneas. Estemos preparados para ofertar la canti-
dad y sobre todo la calidad que se demanda en un régi-
men naturalmetne competitivo. Estamos seguro que, a lar-
go plazo, la calidad ofertada se impone.

Pero lo que roza el matiz de lo ridiculo es la incapa-
cidad de oferta competitiva. Los afios de las absurdas
prohibiciones de plantacién, que poco consiguieron, han
sido superados por la evolucién mundial actual. Sin em-
bargo, aunque el vino estd de moda, nuestra posicion
no debe ser, como es dado en el extremista caracter es-
paiol, la de un optimismo desmedido, sino la de vigilar
al competidor e intentar siempre el adelanto. Para ello
es crucial la cooperacion.

El consumo vy el fraude

Con algin que otro error o con el ingrediente de al-
gun que otro «gazapo» coyuntural, se conocen las cifras
determinativas de nuestras superficies de vifiedos, de
nuestras variedades, de nuestras producciones. Son habas
contadas las cifras de nuestro comercio internacional de
bebidas alcohdlicas.

Por fortuna, con recientes trabajos que en esta mono-
grafia se insertan, y con otros préximos derivados de la
confeccién del Catastro Vitivinicola, las estadisticas de
este sector adquirirdn pronto niveles de desarrollo.

Sin embargo, las cifras de nuestro consumo estidn lla-
madas a ser, por ahora, la cenicienta de las estadisticas,
y tendrdn que ser deducidas, en muchos casos y como
sucede con otros productos, a base de las socorridas di-
ferencias.

Pero, atin mads, cabe preguntarse si estaremos pronto
preparados para conocer fidedignamente los consumos de
bebidas legales, es decir, a sabiendas de que las particulas
consumidas con aires mds o menos fraudulentos queden
si no proscritas, al menos identificadas.

328

La taberna, la tasca, el mesén, el bar nuestro de cada
idea, en que los espafioles acostumbramos a dialogar, ha-
ciéndonos diferentes del resto de los mortales, ha sido
motivo de inspiraciéon para poetas y escritores, al igual
que el propio vino, bebida cantada desde su remota exis-
tencia. Pero, al igual que el mismo vino, la taberna puede
ser motivo de violacién de la ciencia estadistica.

Que tenemos buenos vinos en Espafia. Que contamos
con una gran variabilidad de tipos. Que bebemos buen
vino. Nadie lo duda. Pero, y ahora pensamos en el futu-
ro, hay que beber mds y mejor vino. Y saberlo beber.
por supuesto.

Si hablamos de plantaciones, variedades, costes, indus-
tria enoldgica, etc., hay que hablar de consumidores y de
sus derechos. Y si se tiene derecho a consumir m4s y me-
jor vino, como apetencia a una bebida sana y natural,
con mds motivo se tiene a consumirlo sin ser engafiado.

El engafio, aunque represente un pequefio porcentaje
de nuestro consumo, hay que desterrarlo con decisién y
valentia. Ademds, la represién del fraude en articulos
alimenticios es practica que goza de siempre del benepld-
cito de todos los espafioles y que es capaz de promocio-
nar a mis de un organismo. La opinién publica espaiio-
la, como en cualquier otro pafs, se frota las manos al
leer en la prensa las sanciones impuestas por fraudes des-
cubiertos, sencillamente porque entienden verse prote-
gidos.

El agua convertida en vino, al margen del milagro bi-
blico, distorsiona no sélo las estadisticas, sino los gustos.
Por otra parte, el espafiol adiciona agua gaseosa, limén o
lo que le viene en gana cuando quiere. Pero no debe ser
engafado.

Este afio ha estado un poco en boga la adiciéon de ma-
terias azucaradas a los mostos. El uso de antisépticos no
autorizados, el peligro que encierra el mercurio, el bromo
o el fldor, la a veces incontrolada clarificacién azul con
ferrocianuro, las correcciones abusivas de acidez y de gra-
dos, los peligros del metilico, el empleo de alcoholes ba-
ratos en anises o brandies, el vulgar fraude de las mate-
rias colorantes, la mezcla de tintos y blancos, etc., nos de-
ben poner en guardia contra el posible dafo y el propio
engano.

Amigos de la verdad y de la sinceridad, solicitamos de
nuestras autoridades una enérgica represién de fraudes
que sirva para eliminar una posible minoria de clandes-
tinidades.

Pedimos que las estadisticas de consumo, por otra
parte, y en la medida que sea posible su obtencién, sean
ciertas.




El vinedo

Z.onas viticolas
Variedades utilizadas
Plantaciones de vinedo

ZONAS VITICOLAS

Existen en nuestro pais algo mas de millén y
medio de hectareas de vifiedo para vinificacién y
s6lo unas cien mil escasas para uva de mesa. Las
primeras se encuentran ampliamente distribuidas
por toda Espafna, mientras que las plantaciones de
mayor interés en cuanto a las segundas se con-
centran en las provincias mediterraneas y en Ba-
dajoz, con un 70 por 100 de la superficie nacional.

Las zonas de mayor entidad, dentro de cada una
de las regiones viticolas en que se considera di-
vidido el pais, son las que se enumeran a conti-
nuacion:

Levante: Constituyen esta regién las provincias
de Valencia, Alicante, Murcia y Castelldn, las cua-
les ircluyen zonas tan importantes como las prote-
gidas con Denominacién de Origen “Utiel-Reque-
na”, “Cheste”, “Turia”, “Marquesado”, “Albaida”
y “Clariano” en la provincia de Valencia, las cuatro
ultimas de recentisima creacion; “Alicante” en Ali-

Los largos sarmientos de la variedad «Verdejo» se recortan en un
atardecer de la meseta castellana. (Foto F. Sanz)

en Espana
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cante y Murcia, y “Jumilla” y “Yecla” en Murcia,
siendo la ultima también de creacion en el presen-
te ano. Otras zonas de interés son Bullas en Mur-
cia y Maestrazgo en Castellén.

Cataluna: Incluye esta region las provincias de
Barcelona, Tarragona, Gerona y Lérida. Las dos
primeras muy viticolas, con zonas de Denomina-
cion de Origen como “Priorato” y “Tarragona”, en
Tarragona; “Panadés”, en ambas provincias, vy
“Alelia”, en Barcelona. En Gerona hay una zona
viticola de mucho interés: el “Ampurdan”. Otras
zonas viticolas son: Terra Alta y Conca de Barbe-
r4, en Tarragona.

Aragon: Destaca Zaragoza, provincia muy vitico-
la, sobre todo en su parte occidental, con la zona
de Denominacion de Origen “Carifiena”.

Otras zonas de la provincia productoras de vinos
tipicos son La Almunia, Borja, Calatayud, Daroca,
Calpe y Belchite. En Teruel hay tres zonas de inte-
rés: Bajo Aragén, Muniesa y Alto Jiloca. En Huesca,
la mas importante es Barbastro.

Rioja-Navarra: Esta regiéon comprende las provin-
cias de Logrono, Navarra y Alava. Términos de to-
das ellas constituyen la zona de Denominacién de
Origen “Rioja”. En Navarra hay otra zona ampa-
rada también por Denominacién de Origen con el
nombre de la provincia.

Galicia: Constituida por las cuatro provincias ga-
llegas, destacan en esta regién las zonas del “Ri-
bero” y de *“Valdeorras”, ambas amparadas por
Denominacion de Origen y situadas en la provincia
de Orense. En Pontevedra hay interesantes zonas
viticolas, como son: Bajo Mifo, Valle Minor, Cam-
bados, Ria de Vigo y Condado de Tea. En La Co-
runa y Lugo el vifedo tiene menos interés, con las
gonas de Betanzos y Uila y de Monforte, respecti-
vamente.

Castilla-Leon: Agrupamos en esta region varias
provincias de la regién leonesa y de Castilla la
Vieja, entre las que destacan Valladolid, Ledn, Za-

(*) Doctores Ingenieros Agrénomos.
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mora y Burgos, con varias zonas viticolas impor-
tantes: Tierra del Vino y Cigales, en Valladolid;
Ribera del Duero, en Valladolid y Burgos; Bierzo,
Oteros, Valdevimbre y La Baneza, en Leodn; Toro
y Benavente, en Zamora, y Tierra de Campos, en
Valladolid, Zamora, Ledn y Palencia. En esta ultima
provincia hay otra zona denominada Cerrato. En
Salamanca, las zonas principales son La Ribera y
La Sierra. Se completa la regién con los vinedos
de Segovia y Soria, de escaso relieve.

Centro-Mancha: En esta regién incluimos, en pri-
mer lugar, las cuatro provincias manchegas: Ciudad
Real, Toledo, Albacete y Cuenca, con la extensa
zona viticola de “Mancha”, amparada con dicha
Denominacién de Origen. Otras zonas con Deno-
minacién de Origen en dichas provincias son "Val-
depenas” (Ciudad Real), “Almansa” (Albacete),
“Manchuela” (Albacete y Cuenca), “Jumilla” (Al-
bacete) y “Méntrida” (Toledo).

La regién se completa con Madrid, Avila y Gua-
dalajara. En la primera hay tres importantes zonas
viticolas: San Martin de Valdeiglesias, Navalcarne-
ro y Arganda. En Avila hay dos zonas: Cebreros y
Morafa, y en Guadalajara solo tienen cierto interés
los vifiedos de La Alcarria.

Extremadura: Constituida por las provincias de
Badajoz y Caceres, esta region tiene muy variadas
zonas viticolas, como son: Tierra de Barros y Al-
mendralejo, en Badajoz, y Caftamero y Montanchez,
en Caceres, ademas de otras de menor interés,
como Miajadas, Cillero, Ceclevin, Jerte y Hervas,
en esta ultima provincia. Las zonas de Guarena y
Los Santos de Maimona, existentes en Badajoz,
tienen gran cantidad de vifiedos, que en su gran
mayoria se dedican a uva de mesa.

Andalucia Occidental: Formada por las provin-
cias de Cadiz, Cdérdoba, Huelva y Sevilla, es una
region productora de los tipicos y muy espanoles
vinos finos, en las zonas de “El Condado” (Huel-
va), “Montilla y Moriles” (Cérdoba) y “Jerez” (Céa-
diz), todas ellas amparadas con Denominacion de
Origen, la primera de ellas dentro de la Denomina-
cién “Huelva” y la ultima con el nombre de “Jerez-
Xérés-Sherry”, de fama universal.

Andalucia Oriental: Formada por las provincias
de Malaga, Granada, Almeria y Jaén. En esta re-
gion es muy importante la primera provincia, que
estd amparada por la Denominacion de Origen
“Malaga”, dentro de la cual destacan las zonas de
Antequera y Vélez-Malaga. En Granada, la mas im-
portante es la zona de La Costa, y en Jaén, las de
Lopera y Torreperojil.

Cantébrico: Esta formada por las cuatro provin-
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Racimo de «Garnacha», una de las variedades tintas
mas caracteristicas y extendidas por los vifedos de
nuestro pais. (Foto archivo I. N. 1. A.)

cias nortenas, las menos viticolas del pais: Oviedo,
Santander, Vizcaya y Guipuzcoa. En Asturias sélo
hay algunos vinedos al oeste de la provincia. En
Santander, en Liébana, y en el pais vasco, en las
zonas productoras de chacoli: Baquio, en Vizcaya,
y Guetaria, en Guipuzcoa.

Balear: Constituida por las islas Baleares, solo
hay vifedos en Mallorca, en sus dos zonas de Fe-
lanitx y Benisalem.

Canarias: Constituida por las dos provincias in-
sulares que forman las islas Canarias: Las Palmas
y Santa Cruz de Tenerife. En la primera hay vine-
dos en Gran Canaria y en Lanzarote. En Tenerife
destacan las zonas de Icod y Tacoronte.

A continuacion se resumen las superficies, pro-
duccién de uva y produccién de vino de cada una
de las provincias que componen las diferentes re-
giones viticolas. Las cifras de superficie son esti-
madas (en tanto no se ultime el catastro vitivinico-
la) de acuerdo con los conocimientos actuales, y
las de produccién corresponden a rendimientos me-
dios, teniendo en cuenta las superficies, variedades
y producciones obtenidas en condiciones norma-



les, mediante labores y cuidados de cultivo ade-
cuados a nivel de término municipal.

VINEDO NACIONAL PARA VINIFICACION

Produccion  Produccion
Regiones viticolas Superficie de uva de vino
Ha. Qmr. Hl.
Levante:
Valencia ... ... ... ... 92.670 4.347.514 2.556.440
Alicante ... ... ... ... 49.480 1.418.600 818.115
Murcia ... ... ... .. 54.780 776.620 504.330
Castellon ... ... ... ... 12.884 429.507 295.762
Catalunia:
Tarragona ... ... ... ... 68.317 2.121.593 1.578.968
Barcelona ... ... ... ... 33.119 1.751.155 1.263.393
Gerona ... ... ... ... 9.174 359.318 258.709
Lérida ... 9.960 285.991 200.195
Aragon:
Zaragoza ... ... ... ... 90.356 1.501.065 1.061.145
Huesca ... ... 12.300 246.000 167.280
Teruel 21.945 394.523 256.440
Rioja-Navarra:
Logrono ... ... ... ... 30.517 1.096.970 769.530
Alava ... ... ... ... .. 6.354 318.352 222.846
Navarra ... ... ... ... 40.118 1.112.285 722976
Galicia:
Orense ... ... ... ... 17.943 1.364.000 820.060
Pontevedra ... ... ... 9.920 (697.580 471.870
Corufa ... ... ... ... 1.090 76.300 45.780
Lugo ... ... ... ... ... 5.500 537.100 322.260
Castilla-Ledn:
Valladolid ... ... ... ... 24.830 607.970 425.578
Ledn . 41.710 1.638.174 1.028.930
Zamora ... ... ... ... 36.200 568.446 341.067
Burgos ... 15.080 623.248 401.700
Salamanca 13.665 271.395 176.407
Palencia ... ... ... ... 7.380 177.120 118.670
Segovia ... ... ... ... 5.750 149.500 97.175
Soria ... ... ... ... ... 2.580 49.625 30.985
Centro-Mancha:
Ciudad Real ... ... ... 254.100 7.917.217 5.973.805
Toledo ... ... ... ... 155.990 3.864.810 2.676.575
Albacete ... ... ... ... 118.940 3.362.000 2.414.000
Cuenca ... ... ... ... 92.550 3.708.500 2.595.900
Madrid ... ... 25.850 760.500 494.000
Avila ... ... ... ... .. 12.458 224.200 134.500
Guadalajara ... ... ... 4.200 63.000 37.800
Extremadura:
Badajoz ... ... ... s 52.000 2.125.000 1.250.000
Caceres ... ... ... ... 8.375 110.500 41.800
Andalucia:
Cadiz ... ... ... ... .. 16975 1.449.200 1.014.450
Cérdoba ... ... ... ... 26.014 1.562.800 952.800
Huelva ... 21.123 1.217.500 851.675
Milaga ... 6.161 198.365 134.890
Sevilla ... ... ... ... 4.560 302.670 181.250
Granada ... ... ... ... 9.088 172.700 120.810
Almeria ... ... ... ... 1.652 44.100 30.875
Jaén ... ... oo 2974 86.500 55.805
Cantdbrico:
Qviedo ... ... 507 20.280 [3.180
Santander ... ... ... ... 184 9.200 6.180
Vizcaya ... ... ... ... 51 1.785 1.160
Guiptzcoa ... ... ... 25 2.500 1.625
Balear:
Baleares ... ... ... ... 4.510 141.240 98.669
Canarias:
Las Palmas ... ... ... 2031 22942 16.240
Sta. Cruz de Tenerife, 3.290 75.000 52.500
Total nacional ... ... 1.537.230 50.362.460  33.707.100

AGRICULTURA

En la region zamorana-leonesa —Tierra de Campos— hay vifiedos
de gran rendimiento. (Foto F. Sanz)

El cuadro que antecede puede resumirse, por re-
giones viticolas y por los porcentajes correspon-
dientes a cada region, del siguiente modo:

Porcentajes respecto al total nacional

Regiones viticolas Produccién  Produccion
Superficie de uva de vino
Levante ... ... ... ... ... 13,65 13,84 12,38
Cataluna ... .. 7,84 8,97 9,79
Aragén ... ... ... ... ... 8,10 4,25 4,41
Rioja-Navarra ... ... ... 5,00 5,02 5,10
Galicia ... ... ... ... ... 2,24 5,31 4,92
Castilla-Leén 9,58 8,11 7,78
Centro-Mancha ... ... ... 43,20 39,52 41,32
Extremadura 393 4,43 3,83
Andalucia occidental ... 4,48 9,00 8,90
Andalucia oriental... ... 1,29 1,00 1,02
Cantdbrico ... ... ... ... 0,05 0,07 0,06
Balear ... ... ... ... ... 0,29 0,28 0,29
Canarias ... ... 0,35 0,20 0,20
Total % ... ... ... ... 100 100 100
Total hectireas ... ... 1.537.230 — —
Total Qm. uva ... ... — 50.362.460 —
Total HI. vino ... ... — — 33.707.100

VARIEDADES

Las variedades que mas se cultivan en cada pro-
vincia son las que se detallan en el cuadro siguien-
te. Se separan en el mismo las blancas de las tin-
tas, con independencia de si dentro de cada grupo
se trata de variedades preferentes, autorizadas o
incluso no autorizadas. Con el expresado cuadro se
desea reflejar cual es el estado actual de la situa-
cién en cuanto a preferencia por parte del viti-
cultor:
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PRINCIPALES VARIEDADES CULTIVADAS

REGIONES VITICOLAS

BLANCAS

TINTAS

Levante:
Valencia.
Alicante.
Murcia.
Castellén.

Cataluna:
Tarragona.
Barcelona.
Gerona.
Lérida.

Aragon:
Zaragoza.

Huesca.
Teruel.

Rioja-Navarra:

Meseguera, Planta Nova, Moscatel.

Meseguera, Moscatel.
Meseguera, Planta Nova.
Escanavella, Macabeo.

Macabeo, Garnacha, Xarel-lo.
Xarel-lo, Macabeo, Parellada.
Carifiena, Garnacha.
Macabeo, Parellada.

Macabeo, Garnacha.
Alcanién.
Garnacha.

Bobal, Tintorera, Monastrell.
Monastrell, Tintorera.
Monastrell, Garnacha.
Embolicaire, Sefiorito (Hibrido).

Sansd, Garnacha.
Sumoll, Carifena.
Cariniena, Garnacha.
Monastrell, Sumoll.

Garnacha, Carinena.
Garnacha, Monastrell, Parraleta.
Garnacha.

Logrono. Viura, Malvasia. Tempranillo, Garnacha.
Alava. Viura. Tempranillo.
Navarra. Garnacha.
Galicia:
Orense. Palomino, Treixadura, Godello. Alicante, Mencia, Garnacha, Caifio.
Pontevedra. Albarifio, Treixadura. Negrén, Caifo, Cataldn, Alicante.
Coruiia. Palomino, Albatifo. Alicante, Mencia, Cataldn, Caifio.
Lugo. Palomino, Godello. Mencia, Caino, Alicante, Garnacha.
Castilla-Ledn:
Valladolid. Palomino, Verdejo. Garnacha, Tinto Madrid, Prieto Picudo.
Leén. Palomino, Verdejo, Caforroyo. Mencia, Prieto Picudo, Tinto Madrid.
Zamora. Malvasia, Palomino, Verdejo. Tinto Madrid, Tinto de Toro, Garnacha.
Burgos. Verdejo, Palomino. Tinto del pais, Aragonés, Garnacha.
Salamanca. Verdejo, Malvasfa. Garnacha, Tintorera.
Palencia. Albillo, Verdejo. Garnacha, Tempranillo.
Segovia. Verdejo, Castellana, Doradilla. Garnacha.
Soria. Doradilla. Garnacha.
Centro-Mancha:
Ciudad Real. Airén, Cencibel.
Toledo. Airén. Garnacha.
Albacete. Airén, Macabeo. Monastrell, Bobal, Garnacha, Cencibel.
Cuenca. Airén, Pardillo, Albillo. Bobal, Cencibel.
Madrid. Jaén, Airén, Albillo, Malvar. Tinta Navalcarnero, Tinto Madrid.
Avila. Verdejo. Garnacha.
Guadalajara. Jaén, Malvar. Tinto Madrid, Garnacha.
Extremadura:
Badajoz. Cayetana, Mantio, Pardina. Morisca, Garnacha.
Caceres. Alfonsarro, Borba, Alanje, Marfal. Morisca, Garnacha.
Andalucia:
Cadiz. Palomino, Pedro Ximénez, Moscatel.
Cérdoba. Pedro Ximénez, Baladi verdejo.
Huelva. Zalema, Palomino, Garrido fino.
Milaga. Moscatel, Pedro Ximénez, Rome.
Sevilla. Palomino, Lairen, Pedro Ximénez, Garrido fino. | Baladi.
Granada. Perruna, Pedro Ximénez, Jaén. Garnacha, Mantda, Jaén.
Almeria. Jaén.
Jaén. Cirial, Pedro Ximénez, Jaenes, Lairen.
Cantabrico:
Oviedo. Alvarin, Albillo. Alvarin, Verdejo, Carrasquin, Mencia.
Santander. Palomino. Mencia, Tinto Madrid.
Vizcaya. Txvri o Zurilla. Beltza.
Guiptzcoa. Txvri o Zurilla. Beltza.
Balear:
Baleares. Pensall o Moll. Fogoneu, Callet, Mantonegro.
Canarias:
Las Palmas. Comiin, Malvasia, Listdan, Moscatel. Comiin, Moscatel.

Santa Cruz de Tenerife. | Listdn, Vijiriego, Malvasia, Moscatel. Listdn, Negramoll.
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PLANTACIONES DE VINEDO

Desde hace muchos afios el vifiedo ha estado
controlado por amplia legislacion, con objeto de
estructurar un cultivo que puede permanecer sobre
el terreno periodos de hasta cincuenta afios y en
el que una inadecuada plantacion puede propor-
cionar perjuicios que se arrastrarian durante mu-
cho tiempo en detrimento de la economia nacional.

El primer Decreto sobre ordenacién de plantacio-
nes data del 8 de septiembre de 1932. Era preciso
en aquellos tiempos solicitar autorizacién del Go-
bierno Civil. En 1948 se dictan normas para nuevas
plantaciones de vifedo por Orden Ministerial de
9 de junio, que se reforman por Orden de 9 de julio
de 1953. Debido a la crisis vitivinicola del afio 1954,
se dictd el Decreto-Ley de 10 de agosto por el que
-se establecieron normas restrictivas sobre el culti-
vo de la vid, desarrolladas por las Ordenes sucesi-
vas de 26 de octubre de 1954 y 16 de julio de 1955.

Dichas normas siguieron en vigor durante varias
campanas, hasta que, debido a nuevos condicio-
nantes de la viticultura, fue preciso emitir el Decre-
to-Ley 14/1967, de fecha 20 de octubre, por el que
se limitaba el cultivo de la vid, que fue desarrolla-
do por las Ordenes de 27 de noviembre de 1967
para vinedos de vinificaciéon y 10 de enero de 1968
para vifiedos de uva de mesa. E| Decreto 2.096/71
de 13 de agosto regula la campafia 1971/72, con
criterios menos restrictivos que los del afo 1967, y
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mediante el Decreto 2.395/72 de 18 de agosto se
ordena la campafha 1972/73, ambos ya dentro del
marco de la normativa establecida en la Ley 25/
1970, “Estatuto de la Vina, del Vino y de los Al-
coholes”.

En estas dos ultimas campanas, ademas de las
nuevas plantaciones efectuadas en las principales
zonas amparadas con Denominaciones de Origen,
ha sido posible realizar en todo el territorio nacio-
nal replantaciones y sustituciones, habiéndose auto-
rizado por el Ministerio de Agricultura un total de
4.000 Has. en ambas campanas con este Ultimo ob-
jeto.

En las zonas amparadas por Denominacién de
Origen en que era posible realizar nuevas planta-
ciones se han autorizado las que se indican en el
cuadro siguiente, con las variedades preferentes
gue se sefalan en los Reglamentos de las mencio-
nadas Denominaciones de Origen:

En dicho cuadro se puede observar que las zo-
nas mas constantes en cuanto a peticion de auto-
rizacion para efectuar nuevas plantaciones han sido
“Alicante”, "Jerez-Xérés-Sherry” y “Montilla y Mo-
riles”, las dos afamadas zonas andaluzas produc-
toras de vinos finos. El total de nuevas plantacio-
nes en dichas zonas amparadas con Denominacion
de Origen alcanzan un total de 21.540 Has. en las
seis ultimas campanas.

Las zonas de “Mancha, “Tarragona” y “Nava-
rra” solo figuran con plantaciones en la campana
1972/73, ya que en las anteriores no figuraban en-

SUPERFICIE DE NUEVAS PLANTACIONES DE VINEDO PARA VINIFICACION AUTORIZADA
EN ZONAS CON DENOMINACION DE ORIGEN

Campana Campafa Campana Campafa Campaiia Campafa
ZONAS 1967/68 1968/69  1969/70  1970/71 1971/72 1972/73

«Alicante» (Alicante) ... ... ... ... ... ... 125 256 175 176 369 225
«Alicante» (Murcia) ... ... ... ... ... ... — — 30 99 84 29
«Carifiena» (Zaragoza) ... ... ... ... ... ... — 972 452 — — 173
«Cheste» (Valencia) ... ... ... ... ... ... — 83 28 5 5 —
«Jerez-Xéres-Sherry» (Cadv) — 583 470 282 — 2.713
«Jumilla» (Albacete) ... ... ... o . ... 106 483 435 199 — 368
«Jumilla» (Murcia) ... ... ... ... ... ... .. 516 166 119 84 140 514
«Malaga» (Milaga) .. e e e — — — —_ — 159
«Mancha» (Albacete) — — — — — 15
«Manchay» (Ciudad Real) . . — — — — — 1.253
«Mancha» (Cuenca) ... ... ... ... ... ... — — — — — 45
«Mancha» (Toledo) ... ... .. — — — — — 466
«Méntrida» (Toledo) ... ... o 319 408 226 210 — 112
«Montilla» y «Moriles» (Cordoba) ...... 728 657 1.074 1.560 40 1.806
«Navarra» (Navarra) ... ... ... ... ... ... — — — — — 88
«Panadés» (Barcelona) ... ... ... ... ... ... 3 8 — 162 16 36
«Panadés» (Tarragona) ... ... ... ... ... ... —_ —_ — 42 43 21
«Priorato» (Tarragona) ... ... ... ... ... — — — — 25 2
«Rioja» (Alava) ... ... ... ... ... ... ... .. 63 61 — 84 — 90
«Rioja» (Logrofio) .. e e e 30 156 73 140 112 481
«Rioja» (Navarra) . 2 13 4 4 49
«Tarragona» (Tqrmoona) . = — — — 78
«Valdepenas» (Ciudad Rell) — — — 111

Total ... ... ... ... ... 1.890 3.835 3.095 3.042 838 8.840
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tre las autorizadas para realizar nuevas plantacio-
nes. En la altima se han incluido entre ellas con
el fin de fomentar la produccién de vinos tintos.

Respecto a uva de mesa, se han autorizado un
total de 2.700 Has. en las siguientes provincias con
zonas tipicas productoras de uva de mesa y pasa:
Alicante, Almeria y Valencia, y en menor cuantia,
Badajoz, Castellén, Méalaga y Murcia.

Es un hecho evidente que durante los ultimos
anos se ha plantado bastante mas superficie de
vinedo de la realmente autorizada. El “Estatuto de

la Vifa, del Vino y de los Alcoholes”, al reconocer
este hecho y eximir de sancién tales irregularida-
des, establece las bases para elaborar una politi-
ca de produccion vitivinicola basada en la calidad,
unica forma de defender los intereses generales
del sector. Las futuras ordenaciones de campanas
de plantacién habran de estar orientadas en tal
sentido con un estricto control de plantaciones, de
portainjertos, de variedades y de viveros— para
asegurar, con la participacién de los viticultores,
un futuro prometedor en los mercados internacio-
nales a los que hemos de abastecer.

VIBEXPO-73

| Saldn Nacional de Vinos, Bebidas e Industriales Hines

Se celebrara en Madrid, del 1 al 9 de diciembre

Por primera vez se va a cele-
brar en nuestro pais un Certa-
men sobre los vinos espanoles
y bebidas, que tan rica variedad
poseen y cuya proyeccion exte-
rior adquiere cada vez mas im-
portancia. A ello ird unido un
amplio panorama de las indus-
trias afines de este sector, que
son cuantiosas.

El I Salon Nacional de Vinos,
Bebidas e Industrias Afines, que
llevara ei nombre de VIBEX-
PO 73, bajo patrocinio del Sindi-
cato Nacional de la Vid, Cerve-
zas y Bebidas y de la Camara
Oficial de Comercio e Industria
de Madrid, tendra lugar en el Pa-
lacio de Exposicicnes propiedad
de esa Corporacion Jdurante los
dias 1 al 9 del proximo mes de
diciembre.

En relaciéon con el consumidor
nacional, tendra este Salon el
atractivo de un mejor conoci-
miento de las calidades y varie-

dades de los vinos espafoles y
bebidas, realzados por una se-
rie de actos académicos, gastro-
némicos, concursos de venen-
ciadores y catadores, etc.

En cuanto al sector Exporta-
cion, estara especialmente aten-
dido por una oficina que se en-
cargara de programar visitas de
compradores extranjeros de to-
do el mundo y promocionar me-
diante una informacion especia-
lizada y continua los caldos es-
panoles.

En la rueda de prensa cele-
brada en Madrid el dia 19 de
junio actual, el archiduque An-
drés Salvador de Habsburgo-Lo-
rena dijo:

“Esta primera exposicién de
vinos espafoles tiene como ob-
jetivo fundamental, en el plano
nacional, realzar ante el consu-
midor las calidades y varieda-
des de los vinos espanoles, pa-
ra 10 cual se celebraran semina-

rios, coloquios, conferencias y
proyecciones sobre la gran va-
riedad de los caldos en los que
tan generosa es la geografia es-
panola. En el aspecto exterior,
cada vez mas importante y pro-
metedor, hay que anadir a lo
anterior el hecho de poder pre-
sentar en un unico escaparate
la produccién vinicola espanola,
lo cual atraera y motivara las
visitas de compradores extran-
jeros, que seran promocionadas
muy activamente.”

BECAS PARA ALUMNOS DE ESCUELAS INGENIEROS AGRONOMOS

Legado de D. Carlos Casado

El fallecido Ingeniero Agronomo don Carlos Casado de la Fuente, colaborador asiduo de nues-
tra AGRICULTURA, en la que popularizo felizmente el seudénimo de Providus en una seccion en la
que comentaba aspectos agropecuarios del extranjero, bajo el titulo genérico de “Mirando al exte-
rior”, tuvo el gesto de dejar un legado a favor del Colegio de Ingenieros Agréonomos de Madrid, con
el fin de que fuera empleada su renta en becas de ayuda de estudios para los alumnos de las Es-
cuelas Especiales de Ingenieros Agronomos que cursen Zootecnia, Economia Rural, Edafologia y Qui-

mica Agricola.

Nos conmueve y alegra este gesto de quien tantos afanes divulgativos poseia y nos complace-
mos en comunicar la existencia de estas becas, haciendo plblico de este modo, y por deseo del Co-
legio, el agradecimjento de todos a la familia del donante.
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El cultive de la vid en la Mancha
CONSIDERACIONES DE CARA AL FUTURO

Por Miguel Ferndndez Sdez (*)

Al contemplar el momento actual de la viticul-
tura manchega, pletérico de dinamismo, mas que
por las metas ya efectivamente alcanzadas, por las
excelentes perspectivas que ofrece el futuro, sin
duda muy inmediato, creemos que mas vale hacer
algunas consideraciones en torno al cultivo de la
vifla que referir como se realiza éste, ya que de las
aplicaciones practicas que se conocen y de las
técnicas del mismo sabe hacer uso y empleo el vi-
ticultor manchego, o al menos tiene mejor oportu-
nidad de aprenderlas recurriendo a publicaciones
mas doctas y extensas que las que podriamos ofre-
cer en este sucinto articulo.

Trataremos, pues, de considerar, no el cultivo
propiamente dicho, sino algunos aspectos y efec-
tos del mismo relacionados con la produccion y
con la calidad.

A primera vista, y en base a las bajas medias
de produccién que reflejen las estadisticas para
el vinedo manchego, se piensa inmediatamente en
que su cultivo es deficiente o esta mal encauzado.

Apreciacion subjetiva.

El viticultor de la Mancha, en general, sabe bien
lo que lleva. Tiene experiencia, vocacion y voluntad
y, desde luego, entiende el porqué de la tacareria
de gran parte de sus majuelos y las causas que la
determinan, ajenas la mayoria de las veces a las
practicas y cuidados culturales que suele prodigar
con esmero y siempre con la suficiente pericia.

Aspectos de produccion

Siendo asi, y con la mayoria de los viticultores
cuya norma de cultivo ain no se ha desviado hacia
otras variedades o sistemas que pudieran aventu-

(*) Perito Agricola. Estaciéon de Viticultura y Enologia de
Valdepedas. .

rar su tradicional calidad, estimamos como muy re-
lativa la influencia de las clasicas faenas que se
realizan en la vina frente a las cantidades de fruto
que obtienen, y que son causas mas incisivas en
los resultados la tierra, en algunos casos; el ¢lima,
en todos; en otros pocos, el vivero, y en muchos,
el cansancio del suelo. Este sobre todos, y preci-
samente en las zonas o comarcas de mas vocacion
y tradicidn viticola, en las que la crisis econémica
que ha venido soportando la propiedad no ha per-
mitido dejar morir la vifia de una vez, obligandola
a revivir constantemente a base de las desastrosas
“reposturas”... Este agotamiento o abuso de la
tierra —bien lo sabe el viejo viticultor— es uno de
los factores principales que incide negativamente
en la media de las producciones de la Mancha y el
que, por supuesto, es causa de peso que reduce
el de las uvas dadas por las tierras que estan pi-
diendo a gritos vacaciones mas o menos remune-
radas, dicho sea de paso.

Y esto es lo que, unido a las otras circunstancias
gue apuntamos, determina, segin nuestro criterio,
la escasa produccion de algunas vifias y su reper-
cusion en las medias resultantes en esta parte de
la arida meseta ibérica, en la que, no obstante,
abundan las parcelas de vifiedo que “se pueden
ver” y en la que existen también vifadores que se
conocen el cultivo o truco de hacer vomitar a una
cepa o parra, mas o menos “apana”, hasta 60 kilos
de fruto.

Aspectos de calidad

Al considerar ahora el cultivo en relacién con la
calidad de la uva —siempre nos referimos a la
de vinificacién, no a la de mesa ni a la “vinifica-
ble” (?)— creemos preciso aludir al vino.
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El vi'to es un producto que se bebe por gusto
y con gusto —excepciones aparte—, y en los tiem-
pos yue corren, al mundo —que gracias a Dios ya
tiene provista su mesa— le empieza a apetecer
dignificarle cada vez méas y va relegando la can-
tidad a cambio de la calidad y pureza, aceptando,
l6gicamente, el canon que supone el trueque.

Es claro y lo domuestra el consumo y la aten-
cién que ya prestan los organismos oficiales, tanto
extranjeros como nacionales, que lo bueno, lo ge-
nuino, lo puro, se impone.

Asi, pues, al cultivar el vifiedo es o se hace ne-
cesario poner atencién tanto a los resultados cuan-
titativos como a los de calidad, conjugandolos para
que el producto final, el vino, no se vea en la tesi-
tura de tener que concurrir a los mercados ampa-
rado por el pasaporte de su bonito o artistico en-
vase o con el de sabor a fresa o a pepino, como
ya les ocurre a muchos caldos mas o menos exé-
ticos.

Creemos que esta claro el interés que demues-
tran tanto el comerciante como el consumidor por
los vinos manchegos, y que esta simpatia se acen-
toa tanto mas cuanto mejor y mas genuino es el
vino; siendo mas evidente aln que los procedentes
de las clasicas zonas o comarcas acrecientan su
fama y multiplican su demanda y que en éstas es
precisamente en donde continda adan la arménica
asociacion cultivo-calidad-cantidad, base de la bon-
dad del fruto que comparte con el bodeguero la
responsabilidad de la clase y categoria del vino.

Cultivo abusivo

No hay que remontarse muy atras para demos-
trar las consecuencias de un cultivo abusivo. La
pasada campana no disfrutd la vina de un clima
propicio para su normal maduracién, es cierto. Pero
también lo es que en la mayoria de los pagos, den-
tro del area del mismo clima, la cepa con su carga

normal soportd la eventualidad y su fruto no sufrié
el deterioro catastréfico que manifesté el de las
parcelas cultivadas para conseguir diez o doce ki-
los por pie, que, como es natural, por sus condi-
ciones intrinsecas y por su medio, es incapaz de
aguantar con esa cantidad de fruto la menor inci-
dencia adversa del clima o de las enfermedades
que le rondan.

Esto, que se refleja bien patentemente en los
vinos resultantes, es facil de evitar adecuando las
podas y limitando, en su caso, los riegos para que
no se den “hongos como uvas, o viceversa”.

Lo contrario tampoco deja de ser lamentable y
de ninguna forma convence el que existan vinas
de un kilo de media por cepa, por mucha calidad
que proporcionen... Si es cuestion de deficiencia
de suelo, mal arreglo tiene; pero las otras causas
se pueden y deben remediar, ya que en la mayoria
de los casos, por tratarse, en general, de vifias ubi-
cadas en zonas muy tipicas, hay que atribuir su
escasa produccion al prolongado monocultivo prin-
cipalmente, o0 a la sed de la cepa, junto con otros
motivos de menor trascendencia, pero que también
participan negativamente en los resultados de sus
cosechas anormales por bajas.

Adecuacion del cultivo

El arbitrar los medios para que puedan realizarse
las replantaciones en cultivo regular de esas vifias
agotadas y el permitir a las clasicas y de variedades
tipicas los riegos adecuados y proporcionados para
que alcancen su vegetacién y cosecha normal, es
solucidon que apuntamos para estos casos, y para
todos, el de adaptar el sistema de cultivo a las
variedades, suelo, clima y a los fines para los que
se destina la uva.

Y al vinicultor, que discrimine y que, por supues-
to, pague.

Edicion: Mes de agosto.

Informaciones, etc.

Préximo numero monogrdfico: REGION DEL DUERO

Motivacion: T Feria Nacional de Muestras de Castilla y Ledn, en Valladolid.

Temas a tratar: Valladolid, Feria, Vid vy vinos, Remolacha, Regadios, Alfalfa, Patata, Ovejas, Avicultura,
Productos agricolas, Tierra de Campos, Ciclos agrarios, Jornadas de Ingenieria Rural, Opiniones,
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Pensando en el manana

Mecanizacion de la vendimia

Por LUIS HIDALGO ()

Puede decirse que la realizacién de la vendimia
es uno de los mayores entorpecimientos con que
tropieza el cultivo de la vid, no solamente desde el
punto de vista econdémico de su realizacién, sino
por las dificultades crecientes de obtener una
abundante mano de obra, imprescindible durante
un namero de dias mas o menos amplio, que no
admite demora.

La disponibilidad de vendimiadores, personal de
caracter eventual, es aceleradamente decreciente,
consecuencia de un absentismo campesino de
elevado factor de multiplicacion: por cada obrero
agricola vendimiador que cambia de sector econé-
mico, colocandose en la industria o en los servi-
cios, trasladandose a la ciudad, se pierde mucho
mas personal, posibles vendimiadores, pues a me-
nudo sus padres, mujeres e hijos le acompanaban
en su trabajo.

Ineludiblemente la solucion futura no puede ser
otra que la mecanizacién, de dificil realizacién,
contemplandola en sus aspectos parciales de aca-
rreo y transporte como paliativo de menor mano
de obra, todavia demasiado abundante, o llevar a
la solucion de utilizacion de maquinas vendimia-
doras, verdaderas cosechadoras, integranmente
concebidas.

Debemos pensar que ciertamente las vifias que
ahora se plantan seran cosechadas mecanica-
mente en un futuro no muy lejano, y que lo seran
tanto mas facilmente si han sido plantadas y des-
arrolladas de forma que permitan el empleo de las
vendimiadoras, en las mejores condiciones posi-
bles.

Se han disefado maquinas para toda la escala
de mecanizacion de la vendimia, cuyos fundamen-
tos presentamos esquematicamente en este articu-
lo, pero es preciso, y ello lo sera cada vez con
mayor acuciante necesidad, que las plantaciones
del vinedo se programen y dispongan conveniente-
mente para que las posibilidades y rendimientos

Doctor Ingeniero Agrdnomo.

(*)

S

P

MAQUINA AUXILIAR DE VENDIMIA

La uva cortada por los vendimiadores cs recogida directamente

por una cinta transportadora que la conduce a un depdsito colec-

tor elevado, que se vacia directamente sobre el remolque, al final

de la [inea de cepas. El modelo es autopropulsado. La conduccién

de las cepas puede ser en formas apoyadas en espaldera o libres,
en vaso y similares
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MODELOS DE CORTE

La uva es cortada en racimos enteros no desgranados mediante

una barra de corte horizontal, cayendo a un sistema de cintas

transportadoras con separacién neumdtica de las hojas. La con-

duccidn de las cepas precisa ser en formas horizontales, tipo
parral bajo lineal

de las maquinas en ellos utilizadas sean optimas,
lo que no es cosa nada facil.

Las méaquinas auxiliares de vendimia son de muy
diversa indole, cual corresponde a las variadisimas
posibilidades existentes para facilitar el acarreo y
transporte de la uva, estando constituidas las mas
perfeccionadas por cintas transportadoras y depé-

338

MODELOS DE ASPIRACION NEUMATICA

La uva es aspirada, mediante un equipo neumdtico, a través de
mangueras aplicadas por sus bocas extremas a los racimos. Las
hojas son eliminadas por un separador centrifugo antes de que
la uva llegue al depdsito colector. La conduccién de las cepas
puede ser cualquiera, incluso en formas bajas no apoyadas

sitos de recogida con vaciado automatico, consti-
tuyendo un conjunto autopropulsado, de las que
presentamos un interesante modelo de posible apli-
cacion en nuestro vifiedo actual, que podria llegar
a un ahorro efectivo del 50 por 100 de la mano de
cbra actual.

Se han disefado maquinas para la realizacién de
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MODELOS DE IMPULSION NEUMATICA E INTERMITENTE

La uva es desgranada mediante una fuerte corriente de aire continua (izquierda) o intermitente (derecha), conducida por man-
gueras, cayendo a un sistema de cintas transportadoras, con separacién neumitica de hojas. La conduccidn de las cepas mds venta-
josa es la de espaldera, aun cuando puede llegar a aplicarse a formas bajas y libres

la vendimia de muy diversos tipos, sobre los prin-
cipios de corte mecanico, aspiracion e impulsion
neumatica, desgrane por vibracién y desgrane por
percusiéon transversal o lateral, siendo estas ulti-
mas las que han dado, hasta ahora, los mejores
resultados, bajo la patente Chisholm-Ryder-O. W.,
siempre y cuando las plantaciones estan adecua-
damente preparadas.

Los modelos de corte mecanico precisan la con-
duccion del vifedo en formas horizontales, tipo
parrral bajo lineal, y los de desgrane por resonan-
cia o vibracién necesitan conducir las cepas en
cordones horizontales exentos. Los demas modelos
estan especialmente adecuados para conduccio-
nes en espalderas, con los que se obtiene un ma-
ximo rendimiento; pero los modelos de aspiracién
neumatica son también utilizables en formas bajas
no apoyadas, como los que se utilizan en nuestro
pais.

Las formas especiales de conduccion antedichas
no se presentan en las plantaciones usuales de
nuestro pais, pero si en definitiva se va a estos
tipos de maquinas, habrd que hacer la reconver-
sién del vifedo actual, que pueda adaptarse a las

mismas, y desde luego habrd que pensar en la
vendimia mecanica al hacer nuevas plantaciones,
planteandonos en definitiva la reestructuracion de
los vifiedos.

Evidentemente, la vendimia mecanica no es un
avance en cuanto a la calidad de los vinos, pero
hay que ir pensando que las primeras vifnas que
dejaran de ser rentable o no podran vendimiarse
seran las de los vinos comunes o de menor calidad,
y que en toda situacion hay que contar cada dia
mas, con una esmerada elaboracion, acompana-
da por un perfeccionamiento de las maquinas ac-
tuales.

Queremos, por ultimo, sehalar que ya existen
prototipos de maquinas para la vendimia integral,
que incluyen en su estructura una estrujadora de
uva que trabaja en atmdsfera de nitrégeno, reali-
zandose el transporte de la vendimia despalillada
hasta la bodega en remolques cerrados bajo dicho
gas inerte.

La mecanizacién de la vendimia no sé6lo alcanza
la uva para vino, sino también la de mesa y pasi-
ficacion, pero ello es ya otro capitulo que se debe
comentar en otra ocasion.
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MODELOS DE DESGRANE POR PERCUSION
TRANSVERSAL

La uva es desgranada mediante la accién de un conjunto de vari-

llas con movimiento alternativo horizontal, en sentido perpendicu-

lar a la marcha de la mdquina, que penetran profundamente en

las cepas, llegando a los racimos. La uva desgranada es conducida

por un sistema de cintas transportadoras, con eliminacién neumij-

tica de las hojas. La conduccién de las cepas tiene que realizarse
en espalderas
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MODELOS DE DESGRANE POR PERCUSION LATERAL

El desgranado de los racimos se realiza por percusion lateral de

un conjunto de varillas eldsticas con movimiento alternativo, ca-

yendo la uva a un sistema de cintas transportadoras con elimina-

dores centrifugos de hojas. La conduccidn de las cepas debe
realizarse en espalderas
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»

MODELOS DE DESGRANE POR VIBRACION

MODELOS DE DESGRANE POR VIBRACION CON PERCUSION UNIDIRECCIONAL

CON PERCUSION ALTERNATIVA

La accién del percutor sobre el alambre soporte de los racimos,

La uva es desgranada al actuar un percutor de movimiento alter-  para llegar al desgranado en iguales condiciones que en los mo-

nativo sobre el alambre soporte de los racimos, cayendo a un  delos anteriormente comentados, se produce siempre en el mismo

scistema de cintas transportadoras con separacién neumidtica de  sentido, por movimiento circular del mismo. La conduccién de

hojas. La conduccién de las cepas tiene que realizarse en cordones  las cepas tiene también que realizarse en cordones horizontales
horizontales exentos (conducciébn en cortina) exentos (conduccién en cortina)

PRODUCTOS FITOSANITARIOS

BAYER
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EUPAREN

PARA EL CONTROL DE 1A botrytis en 1A v
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¢ Cudnta uva le destruira
este ano la botrytis?

y Es polivalente, controlando un
EVItelo con amplio gspectro de enfermedades Ny
criptogdmicas en muchos cultivos. También
contribuye al control de los acaros.
debido a su accién ovicida.

Tiene accion preventiva, protegiendo las
plantas tratadas del ataque de los hongos
patogenos.

Es de aplicacion facil y segura, siendo
inofensivo para las plantas. abejas.

y animales superiores. Es compatible con la
gran mayoria de plaguicidas y abonos
foliares normalmente empleados en mezclas.
excepto los fuertemente alcalinos

PRINCIPALES APLICACIONES:

Frutales

de Pepita: Moteado. rona o clivellat
Oidio o cendrosa.
Septoriosis.

Frutales

de hueso: Moniliosis 0 momificado.

Oidio o ceniza.

Uva de vino
y de mesa: Podredumbre del
racimo.

Hortalizas y

ornamentales: Qidios. Podredumbre gris
Mal del esclerocio.
Antracnosis, viruela.
Hongos del suelo.

Frutales
agrios: Antracnosis 0 secas.

ASI ACTUA EL BENLATE:

El producto depositado en la superficie

de las plantas actua por contacto.
Absorbido por las hojas se

difunde por su interior gracias a su efecto
sistémico, asegurando una accion

curativa y prolongada. poco afectada por el
posterior lavado por las lluvias. Su accién
fungicida media es de 2 6 3 semanas.

UL UNT Pida informacion a:

INSECTICIDAS BENAVENT
© Marca regintrada de € | du Pont de Nemours 8 Co (inc ) lNSECTICIDAS CONDORv S A
DG P A tew sisado of 24372 ZELTIA AGRARIA, S. A.

Primer fungicida sistémico

El Benlate*, fungicida benomilo 507, es
absorbido por las plantas y transportado
con la savia ascendente,

distribuyéndose de este modo por

los distintos 6rganos vegetales.




Actualidad  HIOPATOLOGICA

MOSCA Y
BOTRYTIS

//)oz /, :—{ ZAC‘Z‘L.AdHO Cetvanleé (*)
b Q CQ Calvo gﬂéufé (**)

Muchas son las plagas y enfermedades que ata-
can a nuestros vifiedos, por lo que el intentar re-
sefarlas supondria la consideracion de un tratado
de fitopatologia, cuestion que esta muy lejos de
nuestra idea. Lo que si queremos es comentar al-
gunas de ellas, que por la gran repercusion eco-
némica que para las zonas afectadas supone su
presencia son de gran interés, y en muchos mo-
mentos no del todo conocido los procedimentos
que para combatirlas existen en la actualidad. Nos
referimos a la mosca de la fruta (Ceratitis capitata,
Wied) y a la podredumbre gris (Botrytis cinerea,
Pers).

Mosca

Los ataques de la mosca de la fruta en los di-
versos frutales del Levante y Sur de Espafa se
han venido produciendo de manera ininterrumpida
hasta que el agricultor se ha podido percatar de
la necesidad y obligatoriedad de su lucha.

En principio, los métodos aplicados eran total-
mente a base de diferentes insecticidas quimicos,
en su mayor parte bajo la forma de pulverizacion

(*)
(**)

Doctor Ingeniero Agrénomo.
Ingeniero Agrénomo.

Ataque de botrytis en granos de uva de
mesa que, de no padecer la enfermedad,
hubiera ido destinada a la exportacion

cebo, bien dirigida a una parte del arbol o por el
procedimiento de bandas en el caso de tratamien-
to aéreo. En las plantaciones de parral se utilizaba
la fumigacion a los “pampanos” de la parra o col-
gando de las alambradas del parral un manojo
de alfalfa previamente fumigada que actuaban co-
mo cebos.

En otras ocasiones se utilizaban mosqueros de
cristal en los que se habia colocado una soluciéon
al 2 por 100 de fosfato aménico.

Ultimamente, tras varias experiencias en planta-
ciones de citricos, se va a actuar, de manera es-
pecial en los parrales de la zona murciana, colo-
cando mosqueros de plastico con atrayente sexual
(trimedlure), con una densidad en la plantacidon
de 45-50/Ha., pudiendo prever fos mismos buenos
resultados que los alcanzados en las plantaciones
de citricos, donde sé6lo en la provincia de Murcia
se encuentran actualmente colocados 750.000 mos-
queros, cubriendo practicamente todas las planta-
ciones de naranjos en la provincia.

Este procedimiento, situando los mosqueros con
la suficiente antelacidén a la aparicién de la “mos-
ca”, logra mantener la poblacién en unos niveles
totalmente aceptables, disminuyendo sensiblemen-
te el costo de los tratamientos y los inconvenientes
de tener que repetir los mismos tras algunas de
las lluvias que accidentalmente se producen en el
verano.
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Podredumbre

La enfermedad de la vifia, conocida vulgarmente
con el nombre de Podredumbre gris, esta produci-
da por el hongo Sterotinia fuckeriana (De Barry)
Fuck, que en su facies conidica recibe el nombre
de Botrytis cinerea, Pers.

La especial climatologia veraniega, con fuertes
rocios y nieblas en las primeras horas del dia, se-
guidos de elevadas temperaturas, hacen este pe-
riodo excepcionalmente apropiado para el desarro-
llo de este hongo.

En cada una de las tres ultimas campanas de
exportacion de uva de mesa se han podido estimar
las pérdidas sufridas por estos ataques en 300-380
millones de pesetas, y muy elevados pueden con-
siderarse las consecuencias sufridas en las zonas
productoras de vinos, ya que junto a la pérdida
de cosecha, que en ataques a los racimos puede
superar el 50 por 100, hay que tener en cuenta
que el hongo segrega una oxidasa que precipita
la materia colorante de los vinos y los deja insipi-
dos, alteracién que se conoce con el nombre de
“quiebra parda” o “quiebra oxidaxica”. Todo ello
aconseja una actuacién decidida en su lucha.

Desgraciadamente, en la actualidad son muy po-
cos los productos que pueden ejercer una accion
decisiva en su control. El Servicio de Defensa con-
tra Plagas en la provincia de Murcia viene reali-
zando experiencias con el fin de seleccionar los
mejores productos para su control y la época de
su tratamiento. Durante los dos ultimos afos se
han ensayado doce formulaciones, que resultaron
ser practicamente el total existente en el mercado,
y tras el analisis de los resultados se decidi¢ la
experimentacion para esta ultima de Dichlofluanid,
Benomilo y Tiofanato, que alcanzaron en las pre-
cedentes los mejores indices de eficacia, tomando
como elemento de referencia los resultados obte-
nidos mediante tratamientos con Orthocide.

Como una vez que se produce el ataque es muy
dificil, si no imposible, su control, se ha estimado
se deben realizar los siguientes tratamientos:

. En prefloracion.
Hl. Una vez producida la caida de la flor.
Ill.  En el envero.

Si la enfermedad hace su apariciéon con poste-
rioridad a estas fases, el control de la misma se
hace muy dificil, puesto que la cepa estd comple-
tamente cerrada y es dificil llegar con el polvo o
la suspension al racimo.
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Intenso ataque de botrytis en racimo de uva de mesa en la
provincia de Murcia

Desde luego, tanto en los espolvoreos como en
las pulverizaciones deben de utilizarse aparatos
que den alta presion, con el fin de crear una nube
perfecta que llegue a los racimos. Los espolvorea-
dores de motor de espalda van bien. En las pulve-
rizaciones deben utilizarse mangueras.

En muchos casos se han obtenido resultados
muy satisfactorios luchando contra la podredum-
bre de una manera indirecta, observando los si-
guientes cuidados:

— Cultivar variedades de racimos claros, poco
apinados.

— Deshojado después del envero, pues facilita-
mos la aireaciéon y los tratamientos directos.

— Limitacién del uso de abonos nitrogenados.

— Destruccidon de los restos de poda y, cuando
sea posible, aun de las hojas, mediante el
fuego.

— Combatir las “polillas del racimo”, oidio y
mildiu, pues sus danos favorecen la penetra-
cion de la botritis.

— Poda que eleve las cabezas de las cepas.

Finalmente es necesario resefar que no debe
esperarse a la aparicion de la enfermedad para
combatirla, pues independientemente de no lograr
efectividad en el tratamiento se pueden usar pro-
ductos que, aplicados en fechas proximas a la re-
coleccién, puedan tener alguna incidencia enologi-
ca, siendo en el mejor de los casos la provocacion
de un retraso en el comienzo de la fermentacion
en aquellas uvas tratadas y cuyo destino es la
vinificacion.
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Una labor de paciencia:
El secado de granos.

El secado de granos ha sido siempre una Libor de paciencia,
Modernas secadoras IMAD sustituven el trabajo de secar los granos a la eventual accion del sol.
[.a sccadora IMAD sceca de Torma continua v en una sola pasada maiz, sorgo. trigo v toda ciase
de granos. Se sumimstra en dos modelos denominados 200079 v 2000718, Su construccion es
totalmente metilica v puede ser instalada bajo edilicio o al aire libre,

Secadoras IMAD, hasta el ultimo grano.

IMAD respo“de de Ia cosecha-<l M\éD> Camino Noncada, 83-85

Telefono 652250-Valeneia
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Nuevos métodos para el control de las malas hierbas

Empleo de HERBICIDAS en VINEDOS

Por Esteban Artacho ¥

Las diferentes modalidades que toma el cultivo
de la vid en Espafa hacen variar las operaciones
culturales que se le hacen segun las diferentes zo-
nas espanolas.

Por otra parte, el hecho de ser un cultivo perma-
nente da un caracter original a todas las practicas
culturales y, por consecuencia, a la aplicacion de
herbicidas.

En los cultivos permanentes suele haber una se-
lectividad bioldgica escasa de la planta cultivada
frente a los herbicidas, y, por tanto, si los produc-
tos entran en contacto con las raices, los arboles
0 arbustos, éstos se ven afectados, aunque, natu-
ralmente, este efecto es menos detectable cuanto
mas desarrollado estéa el cultivo.

Cuando los arboles son mayores se crea una
selectividad de posicidn, ya que los hérbicidas que-
dan a ras de tierra y las raices de las plantas lefo-
sas cultivadas estdan mas profundas en su inmensa
mayoria.

Por tanto, pueden utilizarse a partir del tercer
ano productos que, utilizados durante la fase de
implantacién del cultivo, serian fitotdxicos.

Flora espontanea en el cultivo

Pero ademas los cultivos permanentes se labran
normalmente en las mismas épocas del ano, por lo
que suelen tener una flora o conjunto de malas
hierbas comun. Este hecho provoca una tendencia
al aumento de malas hierbas peréennes.

Por esta causa, hay una gran abundancia de
grama (Cynodon dactilon), corregiie/a (convolvu-
lus arvensis), cardos (cirsium arvense) y carota
(Sorghum halepense), de entre las perennes.

De entre las anuales abundan las cruciferas de
los géneros Sinapis y Diplotaxis (jaramagos), las

(*)  Ingeniero Agrénomo.

Vinedo leridano tratado con herbicidas durante varios afos

cuales pueden completar su ciclo durante el invier-
no, tiempo en el que no es frecuente el cultivo de
las vinas.

También son abundantes en los vifiedos una se-
rie de malas hierbas muy comunes en cualquier
cultivo, como bledos (amarantus), amapolas (pa-
paver), lechetreznas (euphorbias), etc.

Aplicaciones durante los dos primeros
arfios de cultivo

Para la eliminacion de malas hierbas en las plan-
taciones jévenes pueden utilizarse los compuestos
dipiridilicos Paracuat, Dicuat o sus mezclas, utili-
zandolos aplicando la pulverizacion directamente
sobre las malas hierbas a exterminar cuando éstas
se encuentran en fase de desarrollo. Estos produc-
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Planta de corregiiela en la que se observan sintomas de fitotoxi-
cidad producidos por la mezcla de Terbutilazina+ Terbumetona.
(Foto en junio. Lérida)

tos mejoran su accién con la adicién de un mojante
que aumenta la proporcién de producto absorbido
por las malas hierbas. También tienen un efecto
mas enérgico, aunque menos rapido si la aplica-
cion se hace con temperaturas suaves y con no
demasiada iluminacion.

Naturalmente, también pueden utilizarse estos
herbicidas sobre plantaciones establecidas.

Aplicaciones a partir del tercer ano

Para plantaciones establecidas hay productos
que pueden ser utilizados en preemergéencia de
las malas hierbas y otros en posemergencia de
éstas.

Entre estos Ultimos sobresale por su importan-
cia el Aminotriazol, por la buena accion que tiene
contra la grama, que, como ya hemos visto, es la
mas importante de las malas hierbas de la vifa.

El producto debe ser aplicado directamente so-
bre las malas hierbas, cuidando de que la pulve-
rizacién no toque partes verdes o madeja joven de
los cultivos.

Como este producto es soluble y se absorbe por
raiz, conviene utilizarlo después de una lluvia con
objeto de que no profundice demasiado en el terre-
no y pueda causar lesiones en el cultivo,
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Debido a problemas de residuos y posibles efec-
tos de éstos sobre la salud publica no debe utili-
zarse este producto en el periodo comprendido
entre el cuajado de frutos y la cosecha, a pesar de
que en esta época sea muy efectivo precisamente
contra la grama.

Existen también en el mercado mezclas del Ami-
notriazol con herbicidas preemergentes de larga
persistencia, como el Diurdn, la Simazina y el Fe-
nobenzurdén, que ademas de eliminar las malas
hierbas presentes impiden la aparicion de otras
nuevas. Utilizados a las dosis recomendadas, ase-
guran el control de las malas hierbas durante una
temporada.

Si lo que se desea tener es una accién de con-
tacto sobre las malas hierbas presentes o en el
caso de invasiones de cafiota (Sorghum halepen-
sis), esta recomendado el uso de compuestos ar-
senicales organicos, como el acido cacodilico, el
cacodilato sodico y el MSMA o mezcla de éstos.
Como en todos los casos de herbicidas de pos-
emergencia, no debe la pulverizacién tocar el cul-
tivo.

Los herbicidas de preemeérgencia se utilizan en
la vid a comienzos de primavera u otofio con ob-
jeto de que las lluvias hagan penetrar el herbicida
en el suelo y faciliten su actuacién, o bien después
de una labor que elimine las malas hierbas pre-
sentes y prepare el terreno para la aplicaciéon de
herbicidas, dejandolo mullido y desterronado. En
funcion de la dosis empleada, los herbicidas nos
proporcionan un control mas o menos largo.

La Simazina y el Diurén son productos muy co-
nocidos y que se emplean en vifia desde hace bas-
tantes anos. En el caso de éstos, solamente cabe
recalcar la necesidad de no utilizarles hasta el
cuarto afio del cultivo.

También se utiliza el Diclobenil, sobre todo a
dosis bajas, para el control temporal de malas hier-
bas, ya que, al ser un producto muy volatil y des-
aparecer con facilidad, permite las operaciones
normales del cultivo sin el engorro que para éstas
produce una fuerte infestacion de malas hierbas.

También de un control muy efectivo durante
unos meses, puede utilizarse el EPTC. Este herbi-
cida controla juncia y grama. Dada su elevada vo-
latilidad, debe incorporarse mediante una labor o
en su caso incorporarlo al agua de riego.

Para el control de malas hierbas anuales puede
utilizarse el Monolinuréon y el Fenobenzurén.

Un poco mas extensamente nos vamos a detener



Vifiedo tratado con un herbicida de preemergencia, en primer tér-

mino; con herbicida de postemergencia, en la segunda parcela, y al

fondo, parcela testigo de la demostracién. (Foto realizada en
junio, en Lérida)

en dos herbicidas de reciente aparicion, ya apro-
bados en nuestro pais, para su utilizacion en vifa.

La Napronamida, que debe incorporarse con un
pase de grada con objeto de que la luz no la des-
componga, controla muy bien las anuales y ademas
grama, canota y juncia. El producto es muy per-
sistente y, por tanto, da un control suficiente para
toda la temporada.

El Oxadiazén es muy poco soluble y queda for-
mando una lamina en el suelo que impide que las
plantulas de las malas hierbas emerjan a través
de ella. Su accion se ve potenciada por una ele-
vada insolacién. Tiene una persistencia de cuatro
a seis meses y controla, ademas de las anuales,
correguela y trébol de huerta (oxalis sp).

También es de nueva aparicion la afortunada
mezcla de Terbutilazina y Terbumetona. Gracias a
la mezcla de estos productos de accién preferen-
temente radicular en un caso y foliar en el otro, se
consigue un control total de las malas hierbas de
las vinas, donde el producto actua enérgicamente,
posiblemente debido a la mayor insolacion del te-
rreno con relacion a los cultivos arboéreos.

Solamente se puede anotar como resistente al
producto la casiota (Sorghum), que, caso de apa-
recer, debe combatirse con MSMA, como dijimos
anteriormente.

AGCRICULTURA

Debido a su satisfactoria selectividad y al hecho
de actuar por hoja, el producto puede utilizarse
para “repasar” los rodales de malas hierbas peren-
nes. Con respecto a esta mezcla, debemos hacer
constar que el control total de las malas hierbas
no se consigue hasta la segunda temporada de
aplicacion.

A continuacion damos nombres comerciales y
firmas vendedoras de los productos menos cono-
cidos de los citados en este articulo:

Nombre Firma
Principio activo comercial vendedora
Paracuat Gramozone Zeltia Agraria
Dicuat Reglone Zeltia Agraria
Fenobenzuron Benzuride Condor
EPTC Eptam Serpiol, S. A.
Napronamida Devrinol Serpiol, S. A.
Oxadiazon Ronstar Quimica Ibérica
Terbutilazina +
Terbumetona Caragard Ciba-Geigy

iBOTRITIS
en sus

VIDES!
CERCOBIN-M

fungicida sistémico
a base de un 50%
de Metil-Tiofanato

SERPIOL

Desarrolla la Agricultura

SERPIOL, S A. Industrias Quimicas
Jativa1s Tels. 222435- 214076 -VALENCIA-2

Reg.en laDG dela PA 9854 74
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Un repaso “/cientifico’” a diversas prdcticas fraudulentas

ACONDICIONAMIENTO DE
VINOS PARA EMBOTELLADO

Por Francisco DIAZ YUBERO ©

Aunque el hablar de calidad, de un producto
como el vino, se presta a grandes divagaciones,

bodegas de tipificacion y embotellado es el si-
guiente:

CENTROS
DE
PRODUCCION
ESTABILIZACION GRANELES
BIOLOGICA
MERCADO ‘
BODEGAS L
DE ESTABILIZACION EMBOTELLADO
TIPIFICACION FISICO-QUIMICA

es indudable que dentro de unas determinadas ca-
lidades el mercado exige unos tipos que son ne-
cesarios mantener a lo largo del tiempo, asi como
una presentacion uniforme y sobre todo la ausen-
cia de sedimentos o enturbiamientos en el seno
del vino.

La evolucion del mercado ha hecho necesaria
la tipificacion de los productos, tanto por razones
de calidad y permanencia de los tipos como por
las necesidades que impone la produccion de gran-
des series. Este hecho, que ha afectado en gene-
ral a toda la industria, ha influido de manera pro-
funda en la vinicola y en particular en la de embo-
tellado de vino, habiéndose producido un cambio
espectacular en este sector en los ultimos diez
afnos, pues se ha pasado practicamente de indus-
trias de bocoy y embotellado manual a modernas
industrias, necesarias para poder cubrir las exi-
gencias del mercado de vinos embotellados, pues
el mercado de graneles esta perdiendo importan-
cia dia a dia y tiende a su desaparicion.

Un esquema de la actividad de estas modernas

Ingenicro Agréonomo,

()

Cualquier error en la estabilizacion fisico-quimi-
ca o el no conseguir una buena estabilidad biolé-
gica de los vinos lleva al fracaso en la Ultima eta-
pa de la comercializaciéon, y aparte del perjuicio
economico que se produce, va en detrimento de
una determinada marca en el mercado. Es nece-
sario conseguir preventivamente una perfecta esta-
bilidad fisico-quimica y biolégica de los vinos em-
botellados.

Estabilizacion fisico-quimica

Dentro de este capitulo es donde se presentan
menos problemas, pues con los tratamientos auto-
rizados por el Reglamento del Estatuto de la Vina,
del Vino y de los Alcoholes (Decreto 835/1972),
se puede conseguir una perfecta estabilizacion fi-
sico-quimica, que ademas puede comprobarse rea-
lizando los correspondientes ensayos de estabili-
dad (tenue). No debe darse ningun vino al embo-
tellado del que no se haya comprobado este ex-
tremo.

Dicho Reglamento efectua una clasificacién de
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Nodrizas de embotellados y filtro de placas. (Foto Albe. Logrofio)

las practicas enoldgicas, agrupandolas en dos apar-
tados:

a) Practicas admitidas.
b) Practicas condicionadas.

El primer apartado incluye las practicas enol6-
gicas mas usuales en bodega y que en general ya
estaban autorizadas por el anterior Estatuto. Como
grandes novedades aparece la autorizacién del em-
pleo del sorbato potasico y del acido ascorbico.

En el segundo apartado se incluyen una serie
de practicas que han de ser realizadas bajo la di-
reccién de un técnico de grado superior o medio,
especializado en viticultura y enologia, y controla-
das por la Secciéon Agrondmica provincial corres-
pondiente.

Dentro del conjunto de practicas condicionadas,
existen algunas, como es la adicion de enzimas
pectoliticas y proteoliticas, cuyo empleo obedece
a razones de tipo técnico, encaminadas a conse-
guir unas mejoras en la elaboracion, y no compren-
demos su inclusién en este apartado, ya que su
empleo no entrana riesgos para el consumidor.
Otras practicas, como €s |la adicion de agua a los
a los mostos de riqueza dulcométrica superior a
272 gramos por litro, equivalentes a 16° de aicohol,
y la congelacién para elevar el grado, si deben ser
practicas controladas por el posible abuso a que
se pueden prestar. Por Gltimo, se han incluido en
este apartado algunas practicas que por poder en
trafar riesgo para el consumidor estan perfecta-
mente encajadas en el grupo de practicas condi-
cionadas.
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Clarificacién azul

Sin duda, la gran novedad del nuevo Estatuto,
incluyéndola dentro del grupo de practicas condi-
cionadas, es la autorizacién del empleo del ferro-
cianuro potasico para eliminar los metales pesados
(hierro y cobre) exclusivamente en los vinos blan-
cos. No obstante, la legislacion francesa autoriza
esta préactica tanto en vinos blancos como rosados
(art. nim. 4 del Code du Vin, Decreto de 1 de
diciembre de 1936, modificado y completado por
textos subsiguientes).

No entrando en la técnica de aplicacién en bo-
dega, queremos hacer las siguientes puntualiza-
ciones con respecto a esta practica:

1. Antes de efectuarse toda clarificacién azul
debe realizarse un ensayo en laboratorio para de-
terminacion de la dosis a emplear, considerando
el método propuesto por Ribereau-Gayon y Peynaud
como el mas idoneo.

2. Los ensayos de determinacion de dosis no
se efectuaran nunca recurriendo a métodos tipo
tubo ferrométrico de Huber, que no dan ninguna
garantia en los resultados.

3. La dosis de ferrocianuro potéasico es funcién
de la relacién Fe+?/Fe*3. Por tanto, debe efectuar-
se el ensayo en las condiciones mas parecidas a
las que existan en la bodega, y el tiempo transcu-
rrido entre la fijacion de la dosis y la realizacion
del tratamiento debe ser minimo.

4. Si el hierro se encuentra en forma férrica,
los vinos son dificilmente susceptibles de sufrir el
tratamiento con ferricianuro, presentandose casos
en los que las dosis admitidas son minimas y no
suficientes. El eguilibrio Fe*?/Fe*! puede despla-

e
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zarse facilmente hacia hierro ferroso, con la adi-
cion de una dosis aproximada de 5 gr/HI. de acido
ascoérbico, pudiéndose efectuar a continuacién una
desferrizacioén.

5. Debe efectuarse siempre un control analiti-
co de todo el proceso en bodega, con el fin de
prevenir cualquier error.

6. Consideramos que €s una practica que, rea-
lizada correctamente, no presenta ningun proble-
ma su empleo y desde luego nunca peligro para
el consumidor, pero esto no debe inducir a exce-
sos de confianza y realizarse de manera practi-
cona y descontrolada.

7. Por ultimo, en ningun caso se efectuara esta
practica, empleando dosis de ferricianuro prefija-
das de antemano, sin un correcto ensayo de labo-
ratorio.

Estabilizacion bioldgica

Asi como cada uno de los diferentes aspectos
que engloba la estabilizacion fisico-quimica, como,
por ejemplo, la eliminacién de proteinas, se re-
suelve con un determinado tratamiento, la conse-
cucion de la estabilidad biolégica es el resultado
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de un conjunto de factores que actuan indirecta o
directamente sobre el vino.

Desde luego no entendemos por estabilidad bio-
légica de un vino la conseguida con antisépticos
y conservadores no autorizados, pues éste es el
fraude mas repugnable que se puede cometer con
los vinos por los efectos secundarios que pueden
causar en la salud de los consumidores. Todo este
tipo de sustancias tienen una determinada toxici-
dad, acentuandose el peligro en los casos en que
ésta es de tipo acumulativo.

Queremos llamar la atencion a las personas que
opinan que un vino embotellado es mejor, porque
una vez abierto continia estable un periodo de
tiempo a veces elevado. Esto es un grave error,
pues este vino, con una probabilidad casi total, esta
adicionado por un antiséptico de accién enérgica
no autorizado y légicamente con posible accién
nociva sobre las funciones fisiolégicas de los con-
sumidores.

Aqui hemos entrado de lleno en el terreno del
fraude, del que uGltimamente se ha hablado con
mucha profusién y en muchas ocasiones sin gran
conocimiento. Realmente en la industria vinicola
se ha abusado mucho de los antifermentos de todo
tipo, en parte por la mentalidad de los empresarios,
que no querian complicaciones y tenian la solu-
cién mas facil al alcance de la mano y en parte
por la grave falta de técnica que ha existido, y ha-
bia que buscar asimismo soluciones tajantes y fa-
ciles, y logicamente con este binomio la solucién
era el antifermento. No obstante, también hay que
considerar que la Administracién ha concedido per-
miso de embotelladores a empresas cuyas insta-
laciones no reunian las mas minimas condiciones
exigibles, y el caso se colma al ver plantas embo-

Bodega de crianza. (Foto Albe. Logrofo)
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telladoras de mostos y algunas mas pretenciosas
de zumo de uvas, en las que no existe el vapor, y
realmente no era dificil, incluso sin analisis, pre-
ver que estas industrias debian funcionar a base
de antifermentos.

Si unimos a todo lo anterior una inhibicién tra-
dicional por parte de los servicios competentes en
la vigilancia y control, este problema en épocas
pasadas ha alcanzado cotas inimaginables, aun-
que gracias a Dios todo vuelve a su cauce normal
al haber adquirido las empresas mas conciencia y
mas técnica, aunque, por desgracia, en parte haya
llegado como consecuencia de la meritoria labor
de control y represiéon que ha realizado en los ul-
timos afios el Servicio de Defensa contra Fraudes.

Limpieza y desinfeccién

Realmente en este punto reside en muchos ca-
sos el éxito para lograr la estabilidad bioldgica de
los vinos embotellados, pues salvo en los casos
de adicidén de antisépticos no autorizados es difi-
cilmente conseguida si no se efectia una limpieza
y desinfeccién rigurosa y adecuada de la instala-
cién. En este punto ain queda mucho por realizar-
se, siendo pocas las instalaciones que reunen las
condiciones necesarias.

Respecto a los productos de limpieza y desin-
feccion a emplear, existe una gran diversidad de
marcas, con diferentes principios activos como son
cloro, iodo, amonios cuaternarios, etc..., o la con-
junciéon de varios, obteniéndose buenos resultados
con todos ellos.

Todas las conducciones de vino en la zona de
embotellado seran de acero inoxidable, unica for-
ma de poder conseguir una buena limpieza y des-
infeccidon y en los casos necesarios una esteriliza-
cion con vapor. Asimismo, las nodrizas o depositos
que abastezcan a la Illenadora seran de acero in-
oxidable y provistas de elementos para efectuar
su limpieza automaticamente a base de bolas de
limpieza de las que existen diversos tipos en el
mercado.

Las maquinas llenadoras deberan elegirse de
construccién sencilla y facil lavado, siendo el ma-
terial mas adecuado el acero inoxidable. Existen
algunas que por tener retornos complicados de los
vinos de exceso de llenado son de dificil limpieza
y desinfeccion. Asimismo las maquinas llenadoras
han de ser susceptibles de sufrir una esterilizacién
por vapor.

En resumen, tanto en la proyeccion de las insta-
laciones como en la eleccion de la maquinaria ha
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de prevalecer la idea de poder conseguir una co-
rrectay sencilla limpieza y desinfeccidn, y creemos
que todas las modernas plantas de emboteilado de-
beran ir provistas de un sistema automatico para
limpieza y desinfeccion, similar a los empleados
por la industria lechera, aunque por suerte los pro-
blemas que se presentan en este terreno en la in-
dustria vinicola son menores.

Accién de agentes quimicos

Aparte de los antisépticos en si, la Comision
mixta FAO/OMS de aditivos alimentarios llama la
atencién sobre la importancia de las impurezas que
puedan llevar los aditivos alimentarios, y ha pro-
puesto unas normas de “identidad y pureza” para
distintos aditivos. La utilidad de estas normas esta
basada en que aun cuando la sustancia pura sea
inocua para el consumidor, puede no serlo la em-
pleada comercialmente. El reglamento del nuevo
Estatuto ha contemplado este aspecto y ha dictado
unas normas de identificacion y pureza de los pro-
ductos enolbgicos en general.

Los dos unicos antisépticos autorizados en los
vinos son el anhidrido sulfuroso y sorbato potasi-
co, con limitacién de las dosis maximas de em-
pleo. El primero es el gran auxiliar en todos los
procesos de bodega, pero salvo que se emplee en
dosis elevadas, que son detectables a la cata, no
tienen una accién de estabilizacion biologica total,
existiendo asimismo una tendencia mundial hacia
la disminucién de las dosis maximas autorizadas.
Por otra parte, existen levaduras con una alta re-
sistencia al sulfuroso, y en los vinos embotellados
con una alta contaminacién de levaduras éstas pro-
ducen acetaldehido, que aparte de variar las ca-
racteristicas organolépticas del vino se combina
fuertemente con SO: libre, perdiéndose asi su ac-
cion antiséptica. En resumen, el SO; es el gran
auxiliar en la conservacion y estabilizacion biol6-
gica de los vinos, pero en las dosis correctas vy
autorizadas de empleo no resuelve totalmente el
problema.

El acido so6rbico tiene solamente accion fungis-
tatica, siendo necesario que su empleo vaya unido
al del SO:, que tiene accioén bactericida y antioxi-
dante. Su eficacia es mejor en los casos en que
la densidad de levaduras sea pequena, por lo que
su empleo debe hacerse siempre en vinos que ha-
yan sido ya clarificados vy filtrados, es decir, pre-
parados para el proceso de embotellado. Su uso
lleva emparejado una disminucién en las dosis ma-
ximas de SO: admitidas en 10s vinos. Por otra par-



te, su empleo sin SO, puede producir sorpresas
desagradables por formacion en los vinos de ge-
raniol, de olor desagradable.

Accion de agentes fisicos

Los tratamientos por calor de los vinos ha sido
un tema polémico por su posible accion sobre las
caracteristicas organolépticas, sobre todo por la
apariciéon de gustos debidos a la caramelizacion
de los azucares. Todo esto no ha pasado de ser
un temor sin fundamento si el tratamiento que se
da a los vinos es correcto y el método de embo-
tellado en caliente, a una temperatura aproximada
de 45° C (meétodo de termolizacion de L. Baillot
d'Estivaux), ha sido adaptado incluso en el embo-
tellado de vinos de la region de Burdeos.

Este procedimiento es de empleo sencillo y su
eficacia, al menos con la experiencia que tenemos,
es buena, no presentando problemas de tipo orga-
noléptico.

El tratamiento por calor con intercambiadores a
placas puede efectuarse también en aparatos de
dos cuerpos, calentandose el vino a 80° C, efec-
tuandose a continuacidén un enfriamiento a 45-50° C
y realizandose el embotellado en caliente. Este mé-
todo exige aparatos mas costosos, y para vinos
secos opinamos que el tratamiento es excesivo.

Asimismo existen aparatos en el mercado en
los que el calentamiento se efectua por rayos in-
frarrojos. Vemos en estos aparatos unos simples in-
tercambiadores de calor, teniendo el inconveniente
sobre los aparatos de placas de un consumo ele-
vado de energia.

Embotellado estéril

Entendemos por embotellado estéril aquel que
se realiza en las condiciones de asepsia necesa-
rias, siendo por si el método suficiente para con-
seguir una estabilidad bioldgica total. No inclui-
mos loégicamente, como se ha pretendido, la esta-

e . . »
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bilizacion lograda a base de pirocarbonato de die-
tilo o bien sorbato potasico.

En un esquema general de este método debe
aparecer un filtro que tenga un poder de retencion
de microorganismos suficiente antes de la maquina
llenadora y légicamente observar en todas las ope-
raciones el maximo cuidado para evitar contamina-
ciones, siendo una necesidad fundamental una bue-
na limpieza y eficaz desinfeccion.

El filtro a que aludiamos antes puede ser de pla-
cas de amianto celulosa, pudiéndose alcanzar fil-
traciones equivalentes a un tamiz de 1,5 y. No
obstante, también se pueden lograr filtraciones mas
estrictas, hasta 0,45 p, con elementos de filtracion
a base de derivados de celulosa y otros polimeros,
consiguiéndose con este método practicamente el
embotellado de vinos esteriles.

Control microbiolégico

Como consecuencia de todo lo expuesto ante-
riormente, es necesario disponer en bodega de un
control microbiolégico de toda la instalacion para
prevenir cualquier contaminacién y logicamente de
los vinos embotellados. Solamente con este méto-
do podemos almacenar y sacar al mercado los
vinos producidos sin temor a un posterior desarro-
llo microbiano, pues con el control establecido pue-
den rechazarse en bodega los vinos sospechosos
de no tener una buena futura estabilidad biol6-
gica.

Este control puede efectuarse recurriendo a los
métodos clasicos microbiolégicos de conteo, pero
creemos muy ventajoso el empleo del método de
membranas filtrantes de acetato de celulosa, que
retienen los microorganismos sobre su superficie,
pudiéndose a continuacion efectuar observaciones
al microscopio, previa fijacion y tincién, o bien ob-
tener en caja Petri un desarrollo de microorganis-
mos con los medios de cultivo adecuados. Con el
método de membranas se obtienen resultados mag-
nificos.
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Una necesidad ineludible en el embotellado

Estabilizacion
de vinos

MEDIOS ESTABILIZADORES AUTORIZADOS

Por Angel Jaime y Baré(™/

El objeto de la vinificacion es transformar el mos-
to, sustancia eminentemente inestable, en un com-
puesto, el vino, biolégicamente estable.

El vino, en su preparacion y posterior evolucion,
sufre fenédmenos fisicos, fisico-quimicos, quimicos
y bioloégicos, que son la causa de profundas modi-
ficaciones en el producto. Muchos de estos fené-
menos son necesarios y utiles para la calidad, pero
otros, debido principalmente a su incidencia sobre
la apariencia y presentaciéon del producto, es pre-
ciso evitarlos.

No debe confundirse la estabilizacion con la ines-
tizacion del vino, sino que debe considerarse como
una fijacion de las caracteristicas positivas del pro-
ducto que le permiten desarroliar lentamente sus
posibilidades intrinsecas y mantener durante un pe-

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo del I. N. I. A. Haro (Logrofio).
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Flash — Pasterizacién
L Pasterizacién
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Rayos ultravioletas
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Fitato de Ca**

Acido citrico
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Anhidrido sulfuroso

Colas — Clarificacion

Quiebras oxiddsicas

Microbicidas

Microbicidas
Eliminacién

Complexién

Coloides protectores

riodo mas o menos largo sus caracteristicas orga-
nolépticas.

Para lograr los fines anteriormente expuestos
existen diversos medios de estabilizacion; de ellos
los mas importantes son los medios fisicos y los
medios quimicos, pudiéndose considerar asimismo
un estadio intermedio de medios fisico-quimicos,
asi como los recientemente estudiados medios bio-
quimicos, aun incompletamente experimentados.

Cada medio actia en general de manera directa
sobre una sola causa de inestabilidad, pero indi-
rectamente sobre muchas otras. Debido a esto, en
vinos inestables, por diversas causas, no basta ac-
tuar sobre la mas importante para prevenir, sino
que han de corregirse las demas en muchos casos.

En el siguiente cuadro se reflejan los medios
estabilizadores de todo tipo autorizados actualmen-
te por la legislacion espafnola.

nsolubilizacién sales tértrica ‘ Frio

Calor

Accién quimica de reduccidn
Radiaciones.

|
|

|

Quiebras metélicas

s proteicos

Acido metatartrico — Precipitaciones tdrtricas

uimica de reduccién

Accién quimica de reduccién

Microbicidas

Acido sérbico — Inhibidor de levadura
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Estos medios coinciden en su mayor parte con
los autorizados en los principales paises vinicolas
del mundo.

No obstante, existen algunos productos que es-
tan prohibidos por la legislacion espanola y auto-
rizados en otros paises.

Esta aparente anormalidad o falta de actualidad
legislativa no es otra cosa que un deseo de la Ad-
ministracion por proteger al consumidor de la utili-
zacién en el vino de productos considerados insu-
ficientemente experimentados para garantizar su
inicuidad al ingerirlos.

A este respecto recordaremos que un producto
utilizado en muchos paises, el pirocarbonato de
dietilo (P. C. E.), ha sido recientemente prohibido
en ellos, debido a las ultimas investigaciones, que
han demostrado su peligro para la salud.

Contrariamente al principio de derecho general,
“todo lo que no esta prohibido esta autorizado”;
en el caso de los productos alimenticios y més es-
pecialmente del vino, el espiritu de la legislacion
espafola es: “todo lo que no estd expresamente
autorizado esta prohibido”. Todo en ello en defen-
sa del interés de los consumidores.

En principio, y estrictamente considerado, no de-
beria adicionarse al vino ningun producto quimico
y sb6lo los medios fisicos deberian ser autorizados
si queremos conservar su caracter de “natural”.

No obstante, las necesidades econémicas y téc-
nicas de la moderna enologia han influido sobre el
legislador, y esto ha permitido hacer ciertas salve-
dades a un principio rigido.

Estas salvedades no deben ir mas alla de la
autorizacién de adicionar determinados productos
exhaustivamente experimentados, habida cuenta
de su utilizaciéon en la alimentacion humana.
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Con los medios estabilizadores de todo tipo auto-
rizados por el vigente Estatuto de la Vifa, el Vino
y los Alcoholes, y utilizando una técnica enoldgica
adecuada, es posible conservar los vinos en per-
fectas condiciones fisico-quimicas y biolégicas.

Por lo tanto, la utilizacion para estos fines de
medios no autorizados por la legislacién demues-
tra, a nivel técnico, incompetencia e irresponsabi-
lidad, puesto que sus efectos sobre el organismo
humano son, en el mejor de los casos, insuficien-
temente conocidos.

Se podria alegar que la legislacion vinicola es
mucho mas rigurosa, en cuanto a numero de pro-
ductos estabilizantes permitidos y cantidad de los
mismos, que las referentes a otros productos ali-
menticios (conservas, vegetales, etc.).

Esto es cierto, pero es absolutamente necesario
si consideramos las proporciones relativas en la
dieta de uno y otros productos (se considera que
una persona normal consume semanalmente mas
de dos litros de vino en las comidas) y por tanto,
su posible repercusion ulterior sobre el organismo.

Como conclusion, puede decirse que el técnico
dispone de un cierto numero de medios autoriza-
dos, fisicos y quimicos, que le permiten asegurar
de una manera constante la estabilidad de los vi-
nos, pero queda a su elecciéon los que debera es-
coger para cada caso determinado.

Deberda usar de ellos sélo en el caso en que sea
necesario, y siempre sin llegar al abuso, pues los
tratamientos sistematicos no son técnicamente in-
dicadores de eficacia ni de inteligencia.

Asimismo, tendra presente que la utilizaciéon de
productos no autorizados puede causar danos a la
salud de los consumidores y sera perseguida por
los organismos competentes, exponiéndose a las
correspondientes sanciones.
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El vino y 1a Ley

EL ESTATUTO DEL VINO

y su desarrollo
Poe Gabeisl eavedea

El Estatuto de la Vina, del Vino y de los Alcoho-
les, aprobado por Ley 25/1970, representa el final
de un largo periodo iniciado por el viejo Estatuto
de 1932 y la apertura de una nueva etapa prome-
tedora para el desarrollo de la vitivinicultura es-
panola.

En 1970, todos, elaboradores, exportadores y la
Administracion, estaban convencidos de la necesi-
dad de jubilar al Estatuto de 1932, porque para to-
dos era ya una herramienta excesivamente desgas-
tada y practicamente inutil ante los problemas del
momento; por ello se puso gran ilusion y esfuerzo
en la redaccion de un nuevo proyecto de ley que
fue aprobado el 2 de diciembre por las Cortes Es-
pafiolas. Sin embargo, cabe preguntarse si las es-
peranzas depositadas en el Estatuto se han venido
cumpliendo o si, por el contrario, por falta de me-
dios o por falta de iniciativas, aquellas directrices
y principios no han sido desarrolladas suficiente-
mente.

Ahora, casi a tres afios vista de la aprobacién
de la Ley, vamos a examinar la labor desarroliada,
revisando no solamente las realizaciones, sino tam-
bién la tarea que queda por hacer. La amplitud del
tema nos obligara, sin embargo, a referirnos ex-
clusivamente a algunas materias concretas para
no rebasar los limites légicos de un articulo.

DEFINICIONES
Los hibridos, productores directos

La definicién de vino plantea un problema que
es preciso y urgente resolver. El Estatuto establece
que el vino ha de estar elaborado a partir de la
uva, entendiendo por uva exclusivamente al fruto
de la Vitis vinifera L., y, en consecuencia, no pue-

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo.

den considerarse como vino los productos elabora-
dos a partir del fruto de hibridos interespecificos
de vinifera y de otras especies de vid.

Nadie ha podido sorprenderse de este principio
tan radical impuesto por la Ley, ya que la prohibi-
ciobn de empleo de los hibridos productores direc-
tos proviene de 1955 por O. M. de 16 de julio, pos-
teriormente ampliada por O. M. de 9 de marzo
de 1959.

Aunque los hibridos productores directos ofrecen
ventajas, como son: su resistencia a la filoxera,
sin utilizaciéon de portainjerto, lo que supone, des-
de el punto de vista del viticultor, ganar dos anos

Hay que salvar todavia muchos obstdculos
en beneficio del vino esparol

359



AGRICULTURA

para la entrada en produccién; abaratar la planta-
cion y evitar complicaciones de afinidad injerto-pa-
trén; su resistencia a las enfermedades criptogami-
cas, aspecto particularmente importante en los cli-
mas mas humedos; su facilidad de rebrote; su rus-
ticidad en general, y el intenso color del hollejo
del fruto. Sin embargo, todas estas ventajas no con-
trarrestan en absoluto los graves inconvenientes de
los hibridos, dadas las caracteristicas indeseables
de los “pseudo vinos” producidos y las dificulta-
des que plantean a la exportacion, pues son varios
los paises que prohiben la entrada de vinos con
presencia del diglucésido malvina, caracteristico
de estas cepas.

Aunque el Estatuto en esta materia es tajante,
sin embargo la realidad es que tenemos planteado
un problema con focos de plantaciones existentes
en varias provincias, entre ellas Castellén, Ledn,
Gerona, Pontevedra, etc., aunque en conjunto no
sumen mas que unos miles de hectareas. Para re-
solverlo se debe actuar simultineamente en varios
frentes.

Por una parte, procurar la maxima divulgacion
de los principios del Estatuto y mejorar el viejo
problema del control de las plantaciones, a fin de
evitar una mayor difusién; asimismo, impedir toda
produccién de esta planta en los viveros, aplican-
do en este caso las sanciones previstas en el Es-
tatuto.

De otro lado, hay que facilitar que el agricultor
pueda abastecerse de los barbados o estaquillas
de variedades de calidad que demande y no estar
sujeto a las plantas que puedan ofrecérsele en
las ferias, por ejemplo, sin ninguna garantia varie-
tal ni sanitaria.

Respecto a los productos obtenidos, es necesa-
rio controlar donde se vinifica la uva procedente
de estas plantaciones, controlando las existencias
de estos vinos "anomalos”, que deberan siempre
estar separados en envases diferenciados y debida-
mente precintados, no pudiendo ser vendidos mas
que para destilacién.

De otro lado, para minimizar el problema es ele-
mental fomentar la sustitucién de estas plantacio-
nes al amparo del articulo 53 del Estatuto del Vino,
previendo en el Decreto correspondiente las for-
mulas de compensacién que puedan ser adoptadas.

Las definiciones, asi como las practicas permiti-
das y prohibidas, deben contemplarse conjunta-
mente con la disposicién adicional primera del Es-
tatuto, en la que se faculta al Gobierno para in-
troducir definiciones de nuevos productos, asi co-
mo para autorizar nuevas préacticas o técnicas de
elaboracion. En el Estatuto estan recogidos los pro-
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Habria que facilitar lineas de crédito especiales y favorecer la
compra de barbados de variedades selectas, como la Cencibel o
Tempranillo, aconsejable en la Mancha y Rioja. (Foto coleccion
del Departamento de Ampelografia y Viticultura del 1. N. 1. A.)

ductos mas representativos, pero ahora deben ser
complementados con las definiciones de otros pro-
ductos que han quedado marginados o cuya clasi-
ficacidn no es suficientemente clara.

Vinos rancios

Nos referimos en este caso a los vinos rancios,
de los que existe una importante tradicién elabo-
radora en comarcas de Levante principalmente y
sobre todo en el Priorato.

Los vinos rancios son generalmente tintos, aun-
que pueden ser blancos, de elevada graduacion al-
coholica natural, siempre superior a 14, sometidos
a practicas tradicionales de crianza en bocoyes de
madera de roble o castano, o en garrafas o dama-
juanas de vidrio, en los que los vinos quedan so-
metidos a la intemperie, o en el interior de bode-
gas, a cambios bruscos de temperatura o a la ac-
cion directa del sol, activandose de forma natural



los fenébmenos de oxidacion y enranciamiento. Es-
tos vinos, que pueden ser secos o semidulces, se-
gun las condiciones de su fermentacién, pueden
ser adicionado de alcohol hasta superar los 16 gra-
dos. En estos vinos estimamos que no debe ser
autorizada la adicion de mostos, mistelas o vinos
dulces, procediendo todas las materias reductoras
0 azucaradas presentes o transformadas de la uva
utilizada como materia prima. Las variedades mas
tipicas empleadas en su elaboracién son la Gar-
nacha y la Carinena.

Vinos generosos-licorosos

En otros casos, sin embargo, se ha adolecido, a
mi juicio, en el Estatuto de un exceso de casuismo
que en vez de perfeccionar la clasificacién de los
productos la complica. Me refiero a la definiciéon
de los vinos licorosos-generosos, definicién que no
aporta nada positivo, que a mi entender no resuel-
ve ningun problema y que, por el contrario, rompe
la linde clara de separacién entre los vinos gene-
rosos y los licorosos. En definitiva, un vino gene-
roso-licoroso no es mas que un tipo particular de
vino licoroso con mas de 100 gramos de materias
reductoras por litro.

Otro tanto ocurre con las bebidas amisteladas,
que debian haber sido consideradas separadamen-
te de los vinos, o haberla encajado en todo caso
en el grupo de bebidas derivadas de vino, am-
pliando previamente el ambito de la definicién de
estos productos que esta preparada para compren-
der principalmente a la sangria.

Vinos espumosos

En cuanto a los vinos espumosos se ha desarro-
llado una intensa labor, que ha culminado con la
aprobacion de su Reglamento por O. M. de 27 de
julio de 1972 (“B. O. E.” de 8 de agosto), que or-
dena la produccion, la elaboracion de estos pro-
ductos y el empleo de las denominaciones espe-
cificas de “vino espumoso natural” o “vino espu-
moso”, "cava”, “fermentacién en botella”, “vino
espumoso de grandes envases” o “granvas” y de
“vinos gasificados”, habiendo sido constituido el
Consejo Regulador correspondiente. Todo ello ha
sido posible gracias al Estatuto del Vino, que ha
sido el cimiento necesario para esta ordenacién.

Aguardientes y licores

Respecto a los aguardientes y licores es impor-
tante que se mantenga el espiritu de fomento y
garantia de la calidad que en todo momento aflora
del Estatuto del Vino. El envejecimiento de los bran-
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dies y el reconocimiento y control de esta practica
€s necesario para que puedan subsistir en el mer-
cado brandies nacionales de alta calidad, cuyo
olor, sabor y aroma provengan de un proceso na-
tural de envejecimiento de holandas, aguardientes
y destilados de vino.

Respecto al ron es imprescindible respetar la
naturaleza del alcohol empleado, que debe ser
aguardiente o destilado de cafia o de melazas de
cana; asimismo es fundamental mejorar la produc-
cidén de las ginebras de fabricacién espafola me-
diante una reglamentacion tendente a mejorar la
calidad de estos productos, que deben ser siempre
obtenidos por tecnicas de destilacién en presencia
de bayas de enebro, prestando tambien la necesa-
ria atenciéon al alcohol de procedencia.

Desde un punto de vista econdémico, no seria
una politica acertada la de facilitar la elaboracion
de bebidas de inferior calidad, que no satisfarian
al consumidor espafol y que a la larga repercuti-
rian muy desfavorablemente en la produccién cuan-
do el obligado descenso de aranceles haga mas
competitiva la presencia de los productos extran-
jeros.

PLANTACIONES

La planificacién de una adecuada politica de
plantaciones esta subordinada necesariamente a la
ejecucion y desarrollo del Catastro Viticola. Hasta
que el Catastro proporcione datos suficientes a ni-
vel de término municipal e incluso de poligono ca-
tastral no se podra delinear una politica de plan-
taciones a nivel de zona viticola o de comarca viti-
cola como se establece en el articulo 38 del Esta-
tuto. Unicamente en las zonas amparadas con De-
nominacién de Origen mejor conocidas y estudia-
das es donde puede ajustarse mejor la realidad
de las necesidades de plantaciones, desde el pun-
to de vista volumen y calidad, con las lineas del
plan.

En la actualidad no basta con autorizar el em-
pleo de variedades mas selectas en las nuevas
plantaciones, sino que seria necesaria una accién
de fomento mas directa, facilitando por ejemplo li-
neas de crédito especiales, dando facilidades de
tipo material en la compra de barbados de varie-
dades selectas, etc.

Estas variedades en principio podrian ser la Cen-
cibel o Tempraniilo en la Mancha y Rioja, la Garna-
cha tintorera en determinadas comarcas de Alba-
cete, Alicante y region levantina; la Monastrell
en Albacete, Murcia y Alicante; la Albarifio y la
Treixadura en Orense y Pontevedra; la Garnacha
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y la Carifiena en la regién aragonesa y catalana;
la Verdejo y la Prieto Picudo en la region del Duero.

LAS BODEGAS

Es necesario actuar en la mejora de las instala-
ciones de nuevas bodegas y de sus ampliaciones
de forma que los proyectos y la instalacion de su
maquinaria se atengan a los criterios mas ortodo-
x0s para la obtencién de vinos de calidad, ponien-
do especial énfasis en la naturaleza y revestimien-
to de los envases, en los materiales de los para-
mentos y suelo de la bodega que puedan estar en
contacto con los mostos, en la perfecta eliminacion
de aguas de lavado y subproductos sin posible
mezcla con los destinados al consumo, en las con-
diciones térmicas para la conservacién de los vi-
nos y en las caracteristicas de la maquinaria para
el estrujado de la vendimia. Deben adoptarse los
modernos sistemas de prensa que permiten una
perfecta separacion de calidades, sufriendo en todo
caso la vendimia o los orujos una suave presion
uniformemente distribuida, debiendo relegarse
otras prensas de altos rendimientos horarios exclu-
sivamente para el agotamiento de los orujos y la
obtencién de subproductos.

La tendencia fundamental debe ser la automati-
zacién de operaciones con maquinaria que propor-
cione la mas alta calidad.

En este sentido, el articulo 63 de la Ley daba
pie para mejorar la industria vinificadora, pero a
nuestro entender, y por el momento, no han sido
suficientemente aprovechados sus principios en el
Reglamento general de la Ley ni en disposiciones
posteriores.

Otro aspecto fundamental es la direccién técni-
ca de las bodegas, pues no concebimos como pue-
den existir aan importantes bodegas de elabora-
cion en manos de personas verdaderamente inep-
tas. Todas las bodegas, cooperativas, grupos sin-
dicales o bodegas particulares deben percatarse
de la necesidad de contar con técnicos responsa-
bles al frente de la elaboracién y de la conserva-
cién de los vinos, recurriendo a técnicos superio-
res o de grado medio especializados en la comple-
ja tecnologia de la viticultura y de la enologia. A
la larga esta politica resulta rentable, porque per-
mitird una mayor valoracién de los productos por
mejora de su calidad, evitandose pérdidas innece-
sarias por alteraciones de los vinos que en muchas
bodegas se consideran hoy dia como inevitables.

Es una cuestién tan importante que no deberia
guedar al arbitrio de las bodegas, pues no sola-
mente repercute en la produccién de cada una,
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sino en el nivel del consumo nacional, en nuestras
posibilidades de exportacién, en la confianza del
consumidor, etc., es decir, en intereses de carac-
ter nacional o general y que podria ser objeto de
regulacion.

En todo caso, las practicas condicionadas a que
se refiere el Estatuto del Vino, es decir, la clari-
ficaciéon con ferrocianuro potasico o con enzimas
pectoliticas o proteoliticas o el empleo de acido
fitico y de sus sales como desferrizantes, deben
ser practicas perfectamente controladas y avaladas
por técnicos de grado superior o de grado medio
especializados en la tecnologia vitivinicola.

En cuanto al articulo 64 de la Ley, entendemos
que la modernizaciéon de las instalaciones de bo-
degas y el fomento de la crianza de vinos debe
considerarse como una tarea prioritaria y podria
encajar entre los fines del Plan de Desarrollo. La
consideramos necesaria para que la industria na-
cional pueda potenciar la calidad de nuestros mos-
tos y para mantener un puesto digno en el con-
cierto de los paises vitivinicolas que estan hacien-
do esfuerzos considerables para superarse.

LA REPRESION DEL FRAUDE

La represién del fraude es el complemento in-
dispensable para obtener los resultados apeteci-
dos en sus multiples vertientes de evitar compe-
tencias desleales entre los elaboradores, de garan-
tizar el control de la produccién y de la comercia-
lizacién por la Administracion y el respeto de los
derechos del consumidor.

OTROS TEMAS

Dejamos al margen de este breve articulo el im-
portante tema de las Denominaciones de Origen,
atreviéndonos solamente a decir al respecto la ne-
cesidad de aplicar la doctrina de las Denomina-
ciones con toda ortodoxia, basando su concesiéon
en criterios técnicos y siempre que se den las
condiciones de mercado exigibles para el producto.

Respecto al Catastro Vitivinicola, ha quedado
perfectamente evidenciada la necesidad de activar
su ejecucion, reforzandola con los medios necesa-
rios para que en el transcurso de un proximo Plan
de Desarrollo pueda estar totalmente concluido.

En resumen, es mucha la tarea que queda por
realizar, pero el apoyo mutuo de los técnicos y el
espiritu avanzado de muchos elaboradores, junto
con las adecuadas directrices de la Administracion,
conseguiran salvar todos los obstaculos en benefi-
cio del vino espanol.



DENOMINACIONES DE ORIGEN

-ACUERDOS

INTERNACIONALES-

Por Salvador Ruiz-Berdejo Siléniz (")

Audiencia concedida recientemente por S. E. el Jefe del Estado
al Instituto Nacional de Denominaciones de Origen

Concepto de Denominacion de Origen

Escrito este articulo para un niumero monogra-
fico de la Revista AGRICULTURA dedicado a la vid
y vinos espanoles, nos referiremos exclusivamente
a los vinos, aunque las ideas y conceptos que se
exponen son aplicables en gran parte a otros pro-
ductos agrarios.

Es sabido que la influencia de los factores eco-
l6gicos hace que frutos de la misma variedad sean
de caracteristicas distintas, cuando proceden de
lugares con condiciones ambientales diferentes. Si
esto ocurre con la uva, en el vino se manifiestan
aun con mayor intensidad estas diferencias, pues
la fermentacion también resulta influenciada por

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo. Director del Instituto Nacio-
nal de Denominaciones de Origen.

las condiciones climatoldgicas en que se efectua.
Asi tenemos vinos muy diferentes producidos con
la misma variedad de uvas, unos procedentes de
Galicia y otros del Sur de Espana. Es natural que
cuando la procedencia y la variedad sean distin-
tas estas diferencias sean ain mas acusadas.

Las diferencias entre los vinos de distintas re-
giones son también influidas de manera notable
por los métodos de elaboraciéon, independiente-
mente de las causas naturales que antes hemos
citado.

Esta influencia del medio o de la elaboracion es
en principio la causa de que para distinguirlos en
el mercado se designara aquellos vinos que habian
adquirido mayor fama por su nombre, acompana-
dos del lugar de procedencia “vino de ...... Y
asi se solicitan en el mercado segun los gustos

y preferencias del consumidor. Hasta aqui tenemos
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el concepto de indicacién de procedencia. Un paso
mas en este deseo de distinguir de forma especi-
fica un producto es hacer desaparecer el nombre
genérico, para dejar sélo el del origen en el caso
en que dicho producto tuviera ya un renombre en
el mercado, debido a sus cualidades especificas
y, por tanto, se identifica el nombre geogréafico con
el del producto, y asi nace la Denominacién de
Origen, o sea, el nombre geografico que designa
un producto que tiene unas caracteristicas especia-
les debidas principalmente a su origen.

La Denominacion de Origen en Espafia

De siempre han existido en Espafia vinos que
por sus caracteristicas han conseguido una gran
aceptacion en los mercados, provocandose una
gran demanda de los mismos, y estos vinos siem-
pre han sido diferenciados por el consumidor por
su origen, siendo solicitados vinos de Malaga, por
ejemplo, llegandose con el tiempo a confundir la
imagen del origen con el producto, y asi se llega
a que al decir Jerez, Rioja, Montilla, Valdepefas,
por ejemplo, todos sepamos que se trata de los vi-
nos que en esas zonas se producen.

Este nombre geografico, en estos casos, adquie-
re un gran valor comercial, valor que interesa pres-
tigiar tanto desde el punto de vista local de la
zona que lo ha conseguido como desde el punto de
vista nacional, y ha de evitarse por todos los me-
dios una utilizacién indebida del mismo, pues le
llevaria al desprestigio rapidamente.

Consciente la administraciéon de estos hechos,
desde el afo 1933, fecha de la aprobacion del Es-
tatuto del Vino, se dictaron las disposiciones que
regulan las Denominaciones de Origen, legislacién
que ha sido ampliada en el nuevo Estatuto, apro-
bado por Ley de 2 de diciembre de 1970 a todos
los productos agrarios.

Al amparo de esta legislacion fueron surgiendo
sucesivamente las Denominaciones de Origen ac-
tuales. La mas antigua es la de Jerez, que data
del mismo afio 1933, a la que siguieron las de
Malaga y Montilla y Moriles. En el afio 1945 fueron
reglamentadas las Denominaciones de Rioja, Ta-
rragona, Priorato, Ribeiro y Valdeorras. En los 1950
a 1960 se reconocieron las Denominaciones de Ale-
lla, Valencia, Utiel-Requena, Cheste, Alicante, Ca-
rinena, Navarra y Panadés, y finalmente, a partir
del afo 1960, han sido aprobadas las reglamenta-
ciones de Jumilla, Huelva, Mancha, Manchuela, Al-
mansa, Méntrida y Valdepefas, existiendo actual-
mente otras en periodo de organizacion.
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En total, el nimero de Denominaciones protegi-
das es de 24, estando regidas por 18 Consejos Re-
guladores, ya que algunas de ellas estan contro-
ladas conjuntamente por un mismo Consejo Regu-
lador, como es el caso de las Denominaciones exis-
tentes en la provincia de Valencia y las de Castilla
la Nueva (excepto Valdepenas).

Naturalmente, cuando el producto adquiere ya
un prestigio notable en el mercado, entonces se
hace necesario proteger y defender la autenticidad
del producto, de forma que unicamente sean co-
mercializados bajo la Denominacién de Origen los
que verdaderamente les corresponda, en defensa
de los intereses de los elaboradores de aquella
zona y del propio consumidor.

La Denominacién de Origen implica importantes
ventajas para el sector viticultor, cuya uva es ex-
clusivamente la materia prima para la elaboracion
del producto protegido; para el elaborador, cuyas
marcas protegidas bajo la Denominacién no se ven
amenazadas de una competencia ilicita, y en ulti-
mo término, para el propio consumidor, al que pue-
de garantizarse la naturaleza y origen del producto.

Por tanto, la Denominacién de Origen de un pro-
ducto lleva implicito tres caracteristicas indispen-
sables: la primera, el origen; la segunda, /a calidad
del producto, y la tercera, que llegue al consumidor
con una garantia de las dos cualidades anteriores,
y esta garantia la proporciona el Consejo Regula-
dor, que es el encargado de hacerla efectiva; de
ahi la importancia de este organismo, pues de su
perfecto funcionamiento dependera el que las ven-
tajas de la Denominacion sean tangibles o sean lo
contrario de lo que se pretendia.

La Denominacion de Origen ha de interesar en
el mismo grado al viticultor y al elaborador y co-
merciante de 10s vinos que se producen en la zona,
y la conjuncién de los intereses de ambos secto-
res ha de dar como resultado el desarrollo de la
Denominacion, y esta practicamente demostrado
que el desinterés de cualquiera de estos sectores
lleva irremisiblemente al fracaso y al desprestigio.

Es por ello que los Consejos Reguladores estan
constituidos por el mismo numero de Vocales re-
presentantes del sector viticultor y del sector ela-
borador-exportador, y elegidos por los propios com-
ponentes de estos sectores, correspondiendo a es-
tos Vocales asi elegidos la propuesta al Ministerio
de Agricultura de quién ha de presidir el Consejo,
nombrando el Ministerio de Comercio su represen-
tante. El hecho de que la mayoria de los Vocales
del Consejo sean elegidos por los propios interesa-
dos da a éstos la responsabilidad maxima en las
decisiones del Consejo, limitada la competencia del



Consejo s6lo a que ha de ajustarse a lo que deter-
minan las disposiciones generales sobre el tema y
a las particulares que figuran en el Reglamento de
la Denominacién.

Los Vocales de los Consejos Reguladores han de
actuar en el Consejo como si todo el vinedo de
la zona de produccion constituyera una sola vina,
todas las bodegas fueran una sola y todo el vino
de esas bodegas se comercializa bajo el nombre
de la Denominacién de Origen. En esta bodega sélo
puede elaborarse uva procedente de esa viia, y
no puede comercializarse mas que ese vino asi ela-
borado, y este vino es el unico que puede amparar-
se con esa Denominacion. Por tanto, no cabe hacer
una programacién de expansién de ventas si no
hemos previsto una expansién en la produccién del
vinedo, ni cabe racionalmente aumentar la superfi-
cie del vinedo si no se hace paralelamente el es-
fuerzo necesario para aumentar la demanda del
producto en el mercado.

Asi como los Consejos Reguladores actuan en
cada Denominacion de Origen, era necesario crear
el Organismo que agrupara y regulara la actuacion
de cada Consejo Regulador y estudiara, proporcio-
ne y regule las nuevas Denominaciones. Esta es la
misiéon del Instituto Nacional de Denominaciones
de Origen, creado el ano 1970, que actualmente,
superada su etapa de organizacién, ha de empezar
una actuacion eficiente en beneficio de todas las
Denominaciones de Origen existentes y las que va-
yan creandose. Pero de su actuacion creemos que
es mejor dejar que los hechos hablen en el futuro.

LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN
EN EL MUNDO

Acuerdos internacionales

Hemos indicado antes que las indicaciones de
procedencia de los productos en el mercado lle-
vaban por ley natural a convertir estas indicaciones
en nombre genérico de los productos y que ello
era un contrasentido.

Ya a mediados del siglo pasado se manifiesta
esta preocupacién entre los Gobiernos de los dife-
rentes paises, y Acuerdos internacionales empie-
zan a surgir entre diferentes Estados, y es el Bureau
Internacional para la Protecciéon de la Propiedad
Industrial el que trata de llegar a convenciones en-
tre Estados para proteger las indicaciones de pro-
cedencia y las Denominaciones de Origen.

En este proceso de Acuerdos internacionales hay
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lo que podriamos llamar tres lineas de Acuerdos
que, cada una con objetivos distintos, van confi-
gurando el criterio sobre las Denominaciones de
Origen. Son éstas las siguientes:

1. Convenio de Paris para la Proteccién de la
Propiedad Industrial.

2.° Arreglo de Madrid relativo a la represién de
las indicaciones de procedencia falsas o en-
gafosas; y

3.> Arreglo de Lisboa relativo a la proteccién
de las Denominaciones de Origen y su re-
gistro internacional.

Estudiemos en cuanto se refiere a las Denomi-
naciones de Origen cada uno de estos Acuerdos
internacionales.

Convenio de Paris

Este Convenio data del 20 de marzo de 1883. Su
objeto es la proteccion de la propiedad industrial
en cuanto se refiere a patentes de invencién, las
marcas de fabrica o de comercio, el nombre comer-
cial y las indicaciones de procedencia o denomi-
naciones de origen, asi como la represién de la
competencia desleal. Este Convenio esta ratificado
por 40 Gobiernos, entre ellos Espafa.

Por este Convenio serd embargado al importarse
todo producto que lleve ilicitamente una marca de
fabrica o de comercio, o un nombre comercial o
utilice directa o indirectamente una indicacion fal-
sa concerniente a la procedencia del producto.

Arreglo de Madrid

Por este Arreglo, en abril de 1891 suscrito por
18 paises, Espafna entre ellos, se acuerda que todo
producto que lleve una indicacion falsa o enganosa
por la cual uno de los paises a los que se aplica
el Arreglo, o un lugar situado en uno de ellos, sea
directa o indirectamente indicado como pais o
como lugar de origen, sera embargado a la impor-
taciéon en cada uno de dichos paises.

Este Arreglo varia en relacién con el Convenio
de Paris en que precisa lo que es una indicacion
de procedencia, que no sblo son protegidas las fal-
sas, sino también las engafosas, y que suprime la
identificacion de indicacion de procedencia y de-
nominacion de origen, no citando esta ultima ex-
presion.
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Arreglo de Lisboa

En este Arreglo, de octubre de 1958, ratificado
actualmente por cinco paises y dos adheridos, se
define expresamente lo que se entiende por deno-
minaciéon de origen, que es la denominacion geo-
grafica de un pais, de una regién o de una locali-
dad que sirva para designar un producto originario
del mismo y cuya calidad o caracteristicas se de-
ban exclusivamente al medio geografico, compren-
didos los factores naturales y los factores humanos.

Se crea asimismo un Registro internacional para
las Denominaciones de Origen en la Oficina Inter-
nacional para la Proteccién de la Propiedad Indus-
trial, en la cual se inscribirdn por el procedimiento
previsto en el Acuerdo, a peticién de los Gobiernos
interesados, las Denominaciones de Origen existen-
tes en cada pais, y se instituye en la citada Oficina
Internacional un Consejo compuesto por represen-
tantes de todos los paises firmantes.

Como vemos, el Arreglo de Lisboa es lo suficien-
temente preciso y claro en lo que respecta a las
Denominaciones de Origen. Las define claramente
no como una indicacién de procedencia, sino como
nombre geografico que sirve para designar un pro-
ducto, y hace intervenir un nuevo factor que no fi-
guraba ni en el Acuerdo de Paris ni en el de Ma-
drid, que es el de la calidad, haciendo referencia
a ella en cuanto que la misma se deba al medio
geografico, comprendidos los factores naturales y
los humanos.

Legislacién comunitaria

El Reglamento fundamental para los vinos que
utilicen una denominacién geografica es el 817/70,
que establece las disposiciones particulares rela-
tivas a los “vinos de calidad producidos en regio-
nes determinadas”.

Como veremos, el conjunto de los paises comu-
nitarios, de los cuales sélo dos, Italia y Francia,
han ratificado el Arreglo de Lisboa que hemos des-
crito anteriormente, no han aceptado la expresion
“Denominacion de Origen”, sino la mas expresiva
de “vinos de calidad producidos en una regién de-
terminada” (v. q. p.r.d.), ya que en esta expresién
se indican las dos caracteristicas esenciales que
han de tener los vinos con denominacién de origen:
ser vinos de calidad y haber sido producidos en
la regién que les da el nombre.

En este Reglamento se define lo que es “region
determinada” similarmente a lo que entendemos
por “zona de produccion”. Los vinos han de pro-
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ceder de esa region de las variedades que espe-
cifiquen para cada vino v. q. p. r. d., han de cum-
plirse determinadas practicas de elaboracién, ha
de estar fijado el rendimiento maximo por hecta-
rea, el grado minimo natural, han de ser sometidos
todos los vinos v. . p. r. d. al control analitico y
organoléptico, etc.

La mencidén v. q. p. r. d. se puede sustituir en la
fase de comercializacion por menciones especifi-
cas tradicionales, que para Francia son: Denomina-
cion de Origen controlada, Denominacién controla-
da y vino delimitado de calidad superior. Para lta-
lia: Denominacién de Origen controlada y Denomi-
nacion de Origen controlada y garantizada, y para
Alemania, determinada expresién referente a for-
mas de elaboracion.

Como veran, aun cuando en el fondo los v.q.p.r.d.
comunitarios han de cumplir en general las mismas
condiciones que se establecen en los paises quc
tienen establecidas las Denominaciones de Origen,
algunos matices no han sido aceptados por todos
los paises, incluido en ello el propio nombre, por
lo que se ha llegado a una férmula que recoge sélo
las opiniones aceptadas por todos, aunque sin dar
satisfacciéon total a ninguno.

RESUMEN

En resumen, vemos que la legislacién de los di-
ferentes paises es muy variada y que el concepto
que cada uno ha plasmado en la suya es la que
comercialmente le interesa; por tanto, es muy dis-
tinta la de los paises esencialmente productores y
que cuentan con vinos afamados: Francia, Italia y
Esparia, por ejemplo, y la de aquellos paises im-
portadores que miran el problema desde otro pun-
to de vista totalmente distinto, y que en ultimo ex-
tremo tratan de comercializar los vinos que produ-
cen e importan con los nombres que en el mercado
sean mas conocidos.

No obstante, si debemos puntualizar, pues esta-
mos convencidos de ello, que cada vez hay una
corriente mayor en el mundo para clarificar en el
mercado las indicaciones de procedencia y las de-
nominaciones de origen por dos razones importan-
tes: una, porque el consumidor exige cada vez mas
al vendedor y no quiere que se le engarie deno-
minando al producto con un nombre que no tiene
ninguna relacion con el mismo, y sequndo, porque
casi todos los paises tienen alguna denominacion
que defender, sea en vinos 0 en cualquier otro pro-
ducto.




Un nuevo organismo con ilusién y contenido

ACTIVIDADES DEL I.

Por Carlos Garcia Izquierdo™

INTRODUCCION

La Ley 25/1970, de 2 de diciembre, “Estatuto de
la Vina, del Vino y de los Alcoholes”, crea el Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen
(I. N. D. 0.) como organismo auténomo adscrito
al Ministerio de Agricultura y en el que se integran
los Consejos Reguladores que venian funcionando
hasta entonces con ese mismo caracter de orga-
nismos auténomos. Se integran, pero en modo al-
guno desaparecen, apresurémonos a decirlo, sino
gue siguen conservando su individualidad, si bien
dentro de una normativa de caracter genérico que
el propio Estatuto establece. Esta individualidad es
tan vigorosa que la propia Ley prevé el otorgamien-
to de Estatuto de autonomia a los Consejos Regu-
ladores que alcancen el adecuado nivel adminis-
trativo, técnico y econdmico, teniendo en cuenta
su situacién econdémica y financiera, la cantidad y
variedad de su trafico o actividad, la previsién de
su movimiento anual y su volumen de recaudacion.

Reglamentos de las Denominaciones de Origen
y de sus Consejos Reguladores

Una de las actividades mas importantes en que
se ocupa en la actualidad el I. N. D. O. viene deri-
vada de la disposicién transitoria primera de la
Ley 25/1970 y de su Reglamento, aprobado por
Decreto 835/1972, de 23 de marzo, que han esta-
blecido que el I. N. D. O. proponga al Ministerio
de Agricultura la reorganizacion de las Denomina-
ciones de Origen existentes en el momento de la
promulgacion del Estatuto y ello, segun otra dispo-
sicion, con anterioridad al 28 de abril de 1974.

Con ello se trata de establecer con rigor juridico
y técnico la adaptacion de la normativa que regula
a las Denominaciones de Origen y de los Consejos

(*)  Dr. Ingeniero Agrénomo. Secretario General del 1. N. D. O.

Momento en que el Presidente del Instituto Nacional de Deno-

minaciones de Origen, Ilmo. Sr. D. Juan Bautista Serra Padrosa,

pronuncia unas palabras con motivo de la entrega de los galar-

dones obtenidos por vinos espafioles en el 1 Concurso Mundial
de Budapest

Reguladores que las rigen, a las disposiciones que
ha establecido el Estatuto, al tiempo que se genera
una normalizacién en la estructura de los Regla-
mentos, segun los mejores “standards” que la prac-
tica ha ido demostrando como mas validos, todo
ello respetando las peculiaridades —que son la
esencia del concepto Denominacion de Origen—
de cada producto amparado y con la suficiente
flexibilidad para que el parametro tiempo juegue
a favor y no en contra de los resultados que se
persiguen.

El ritmo que lleva esta reorganizacion permite
esperar fundadamente que se cumpla en el plazo
mandado lo previsto.

Nuevas Denominaciones de Origen

Paralelamente a los trabajos de reorganizacion
de los Reglamentos que acabamos de citar se esta
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desarrollando la légica evolucion de un organismo
en crecimiento: nuevas Denominaciones de Origen
van incorporandose de forma natural al patrimonio
de las mismas: “Yecla”, “Ampurdan-Costa Brava”,
“Valle de Monterrey”, “Conca de Barbera”, “Gan-
desa-Terra Alta”, “Clariano”..., son denominacio-
nes de Origen nuevas, cuyas reglamentaciones se
encuentran en fases de diverso avance hasta su
sancionamiento definitivo, habiendo en cartera una
serie de peticiones de Denominaciones de Origen,
como el queso manchego, los vinos de Cebreros,
los aceites de Tarragona, etc.

Estudio del potencial de
Denominaciones de Origéen

Pero una organizacion de nuestro tiempo no pue-
de quedarse en lo que casuistica y esporadica-
mente va surgiendo, sino que ha de ir “a por to-
das”. De este modo, el Instituto y la Secretaria Ge-
neral Técnica del Ministerio de Agricultura estan
desarrollando, en coordinacién, un programa de
estudios de productos que sean aptos para ser
amparados por una Denominacién de Origen o con
las modalidades de denominacién genérica o es-
pecifica.

En este programa se han formulado consultas a
las Delegaciones Provinciales sobre los productos
que en cada provincia podrian ser objeto de estu-
dio, recibiéndose una primera informacién sobre
un total de 190 productos, que van, para sélo ha-
blar de cosas que suenen familiares, desde el “ja-
mon de Jabugo” a la “miel de la Alcarria”, pasan-
do por el "anisado de Rute” y el “pimentéon de
La Vera”.

Como quien mucho abarca poco aprieta, en la
primera fase se ha centrado especialmente la aten-
cion sobre un grupo de diez productos, utilizando
como criterios de seleccion la importancia econo-
mica de la produccion, las caracteristicas diferen-
ciales del producto en funcion del medio natural,
el nivel tecnolégico y las posibilidades de organi-
zacién de la produccién y de su control. Estos pro-
ductos son:

Vino Rueda-La Seca
Queso de Cabrales
Jamén de Jabugo
Aceituna Sevillana
Miel de la Alcarria
Queso de ldiazabal
Pasa de Malaga
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Uva Ohanes
Arroz de Calasparra
Esparrago de Navarra

Para cada uno de los productos se han elabo-
rado unos cuestionarios a fin de conseguir, por un
lado, datos de caracter econdmico, fijados por la
Secretaria General Técnica, y datos de caréacter
técnico, en relacién con las posibilidades de fu-
tura Denominacion de Origen, establecidos por
el I. N. D. O.

Otras reglamentaciones

Ademas de los Reglamentos de las Denomina-
ciones de Origen, el Instituto ha estudiado o tiene
en estudio otras reglamentaciones. Asi, se ha pro-
mulgado la Orden ministerial de 27 de julio de 1972
por la que se reglamentan los vinos espumosos na-
turales y los vinos gasificados, asi como el régimen
interno del Consejo Regulador de los Vinos Espu-
mosos. Se encuentran en “avanzado estado de ges-
tacion” las reglamentaciones del vinagre, de las
sangrias y clareas y de la sidra.

Por otra parte, se ha intervenido en las regla-
mentaciones del ron, del glisqui y del brandy.

Otra actuacién de gran importancia consiste en
la colaboracién con la Direccién General de la
Produccién Agraria en la regulacion de campana
del régimen de autorizaciones para nuevas planta-
ciones, sustituciones de vifiedo y reposiciones de
marras.

Finalmente, el I. N. D. O. esta representado en el
grupo de trabajo “Vitivinicultura” del F.O.R.P.P.A.,
interviniendo en la redaccién de las normas de las
campahas vinico-alcoholeras.

Expedientes

Derivada de la explicita funciéon del |. N. D. O.
establecida en la Ley 25/1970 de “velar por el pres-
tigio de las Denominaciones de Origen y perse-
guir su empleo indebido”, y en virtud de las com-
petencias establecidas en los articulos 94 y 103 del
Reglamento 835/1972, la actuacién del Instituto en
materia de expedientes por infracciones ha de ser
I6gicamente intensa.

En la actualidad hay incoados 106 expedientes
por el Instituto, otros 20 incoados por Consejos Re-
guladores a entidades inscritas en los mismos y



cuya resolucién compete al Instituto u otro 6rgano
superior al ser la cuantia de las sanciones previs-
tas superior a 50.000 pesetas, y se estudian otros
siete recursos.

Catastro Viticola y Vinicola

Como continuacién de una tarea iniciada du-
rante el Il Plan de Desarrollo y con fondos conce-
didos con cargo al mismo, el I. N. D. O. esta reali-
zando el Catastro Viticola y Vinicola de Espafa, en
un trabajo que ha de establecer una base perfec-
tamente sélida sobre la que tomar decisiones, po-
liticas y técnicas, en relacion con una serie de pun-
tos de capital importancia en este complejo mundo
del vino y que, al estar fundamentadas en un cono-
cimiento exacto de lo que hay, podran ser trascen-
dentales. No voy a explayarme mas sobre este pun-
to que se trata in extenso y con mayor autoridad
que la mia en otro articulo de este numero.

Promocién

Todas las actividades hasta ahora descritas co-
rresponden a una labor interna, no conocida del
gran publico y que he creido conveniente destacar
en primer plano para conocimiento de quienes se
preguntan qué cosa sea el |. N. D. O.

Pero también el I. N. D. O. tiene como funcidn
“la promocién del consumo de los productos pro-
tegidos por Denominaciones de Origen”, y en vir-
tud de ello ha organizado la venta a precios de
coste de vinos con denominacién de origen en las
Ultimas Ferias del Campo, ha canalizado la parti-
cipacion de las empresas espanolas del sector en
el | Concurso Mundial de Vinos de Budapest, real-
zando con un acto publico, al que asistio el minis-
tro de Agricultura de Hungria, sefior Imre Dimeny,
y el subsecretario del Ministerio de Agricultura es-
pafol, sefior Ofate Gil, la entrega de los galardo-
nes obtenidos en el mismo. El presidente del Insti-
tuto, lmo. Sr. D. Juan Bautista Serra Padrosa, ha
sido mantenedor de las Fiestas del Vino de Riba-
davia, poniendo de relieve la importancia del vino
del Ribeiro, etc.

El Instituto, dentro de sus medios, mantiene cons-
tante apoyo a toda manifestacion, cuya finalidad
sea la promocién seria y efectiva de los productos
que amparan las Denominaciones de Origen. Como
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muestras mas recientes de este apoyo se pueden
citar la colaboracién del Instituto con la revista
“Sabado Grafico”, instituyendo un premio de
100.000 pesetas para el mejor articulo o reportaje
de un ciclo de ellos que van a aparecer pr6éxima-
mente y cuyo tema es el de las Denominaciones de
Origen y la aportacién de experiencia y trabajo en
la organizacion del Salén Monografico de Vinos,
Bebidas e Industrias Afines, VIBEXPO, a celebrar
en el Palacio de Exposiciones de la Camara de
Comercio e Industria de Madrid del 1 al 9 de di-
ciembre, uno de cuyos vicepresidentes es el di-
rector del Instituto.

Una publicacion que estad a punto de entrar en
prensa es un folleto de divulgacion de las Denomi-
naciones de Origen en donde se recogen sucinta-
mente los datos esenciales de cada una de ellas:
mapa, descripcion geogréfica de la zona, medio
ambiente (suelo y clima), variedades de uvas, ca-
racterizacion de los distintos vinos amparados por
la denominacién, datos histéricos y comerciales,
etcétera, con ilustraciones, y que de momento se
editara en castellano, francés e inglés.

Relaciones con el exterior

Las principales son: por un lado, con la Oficina
Internacional de la Vifia y el Vino, organismo inter-
gubernamental creado por un Convenio Internacio-
nal en 24 de noviembre de 1924 de caracter mar-
cadamente técnico y que agrupa a los principales
paises productores del mundo, manteniendo tres
comisiones: Viticultura, Enologia y Economia Vi-
ticola.

Esta relacién con la O. I. V. nos ha deparado
en este ano la organizacion de la Asamblea Gene-
ral anual del organismo en nuestro pais, con el
consiguiente trabajo de reproduccién de documen-
tos, previsién de alojamiento, viajes técnicos, etc.

Por otro, con la F. A. O.

Dada la preponderancia de los vinos con Deno-
minacién de Origen en nuestras exportaciones, se
hace naturalmente indispensable que el Instituto
esté permanentemente presente en las Delegacio-
nes espanolas que negocian Convenios bilaterales
sobre la proteccion de indicaciones de proceden-
cia, denominaciones de origen y otras denomina-
ciones con diversos paises pertenecientes o no al
Mercado Comun, como son los concluidos con Por-
tugal y Alemania y los que estan en negociacion
con ltalia, Suiza, Francia y Austria.

En estas negociaciones esta presente, normal-
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mente, el director del Instituto en representaciéon
del mismo, aunque hay otros miembros de la Dele-
gacion que estan vinculados al I. N. D. O. en razén
de ser miembros de su Consejo General.

Finalmente son numerosas las gestiones que se
realizan en materia de su competencia, a través
de nuestra mision ante el Mercado Comun.

Otras actividades

Dentro de lo que actualmente se “empuja” en
el I. N. D. O., podemos citar:

a) La confeccion de las estadisticas referentes
al sector.

b) La publicacion de los primeros resultados
obtenidos en base a los trabajos ya realizados en
la ejecucion del Catastro Viticola y Vinicola, pro-
cesados con la ayuda del Centro de Calculo del
Servicio de Informatica de la Secretaria General
Técnica.

c) Actuaciones del |I. N. D. O. ante el Registro
de la Propiedad Industrial. El Instituto recibe los
Boletines del Registro, revisa las marcas que am-
paren productos protegidos por el Instituto o que
se refieran a productos de clase similar, estudiando
en cada una de ellas, a fin de realizar de oficio
las oportunas objeciones ante el Registro de la
Propiedad Industrial, si contraviene cualquiera de
los preceptos del Estatuto y de las disposiciones
y convenios internacionales sobre propiedad indus-
trial, en especial en lo que se refiere a marcas vy
etiquetas que en ciertos casos no son aceptables
por los vocablos que forman parte de ellas, por
frases o expresiones equivocas e incluso por dibu-
jos, indicaciones o0 signos que no se corresponden
con la procedencia, origen u otras caracteristicas
del producto amparado o comercializado con ellas.

Los casos en que se actua son los siguientes:

1. Cuando existe una clara contravencion.

2. Cuando la objecion puede desaparecer si
se cumplen determinadas condiciones complemen-
tarias.

3. Cuando la objecion puede desaparecer si el
peticionario demuestra tener ciertos derechos que
no constan en la peticién de marca.
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4. Cuando se cree necesario realizar una ob-
jecién que exprese el punto de vista del Instituto,
a reserva del criterio del Registro.

d) Intervencion en disposiciones de diverso
rango, por ejemplo en la preparacion de proyectos
de Ordenes Ministeriales, Decretos, etc., como pue-
den ser los referentes a zonas de preferente loca-
lizacién industrial, carta de vinos, etc.

e) Elaboraciéon de informes sobre materias co-
nexas a las especificas del I. N. D. O.

Perspectivas

Pero la gama de actuacién no queda cerrada con
la descripcion, a modo de instantanea, de lo que
en la actualidad ocupa fervorosamente al 1. N. D. O.
El Estatuto prevé unos mandatos e inspira unas
posibilidades realmente amplias. Citemos un par
de ejemplos:

Es funcién del I. N. D. O. colaborar, promover
o efectuar los estudios adecuados para la mejora
tanto del cultivo de la vid como de la elaboracién
de los productos protegidos por denominaciones
de origen, asi como los estudios de mercado para
los mismos y la promociéon de su consumo.

El Instituto podra establecer oficinas en el ex-
tranjero con objeto de vigilar la calidad de los
productos exportados y actuar en defensa de las
denominaciones que tiene encomendadas.

Cuando recientemente hemos leido que el Ins-
tituto Francés de Denominaciones de Origen, el
I. N. A. O, cuenta entre sus realizaciones con 341
denominaciones de origen de vinos o de aguar-
dientes definidas reglamentariamente y que en este
numero no se incluyen las especificaciones particu-
lares aplicables a pagos comprendidos en ciertas
areas de denominacién, que se efectian anualmen-
te mas de 35.000 catas de control, con previa toma
de muestras..., entendemos que hay por delante
una tarea ingente que precisa para su realizacion
ir ampliando los medios de que se dispone en la
actualidad en la proporcién en que se quiera des-
arrollar un sector de la economia nacional, que
en estos momentos presenta una coyuntura opti-
mista que merece la pena aprovecharse.



EL CATASIRO VITICOLA Y VINICOLA

Por Luis Mudiz Urech®

Necesidad y objetivos

Desde hace tiempo se venia sintiendo la nece-
sidad de un conocimiento preciso y actual de las
caracteristicas y situacion del vinedo nacional, co-
nocimiento que permitiese basar adecuadamente
las decisiones a tomar para planificar la politica
vitivinicola y en general todo lo relativo al sector.

Por otra parte, en prevision de una futura inte-
gracion de Espana en la Comunidad Econémica
Europea, resulta evidente la conveniencia de un
acercamiento a la politica comunitaria en una ma-
teria de tanta importancia para nuestro pais. El
Reglamento numero 26/64 de la Comunidad Eco-
nomica Europea que desarrolla los principios es-
bozados en el Reglamento num. 24, impone el es-
tablecimiento gradual de un Catastro Vitivinicola
en cada uno de los paises miembros como instru-
mento indispensable para llevar a cabo una orga-
nizacion comun del mercado viticola y en el pro-
logo del mismo se admite la posibilidad de realizar-
lo mediante encuesta estadistica efectuada por son-
deo como método de suficiente exactitud. Sin em-
bargo, posteriormente se ha acordado que su eje-
cucion debe plantearse a nivel de parcela, con
comprobacién directa sobre el propio terreno, es-
pecificando los requisitos minimos que se perfilan
de una forma méas completa en el Reglamento nu-
mero 143.

En particular puede subrayarse la utilidad del
Catastro Vitivinicola para la ordenacion de la poli-
tica de plantaciones y el correspondiente desarro-
llo de una politica de calidad para el control de
las plantaciones y replantaciones, para las previsio-
nes de cosecha, para el planteamiento de toda
clase de estudios agronémicos y econdmicos rela-
cionados con el tema, para el control de los vinos
por parte de los Consejos Reguladores en las zo-
nas con Denominacién de Origen, etc.

(*) Ingeniero Agrénomo.

Planificacién y realizacion

De acuerdo con lo expuesto, ya el Il Plan de
Desarrollo concedia un crédito para la iniciacion
del Catastro Vitivinicola, lo que permitié que la Di-
reccion General de Agricultura empezase los tra-
bajos en el ano 1969.

Tanto en dicha campaha como en las de 1970
y 1971, el sistema seguido fue contratar el trabajo
de campo con personal del Servicio de Catastro

Catastro viticola sobre fotografia acrea
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de Rustica del Ministerio de Hacienda y realizar la
comprobacion de los datos por medio de los servi-
cios provinciales del Ministerio de Agricultura. Por
este sistema, y en los anos citados, se cubrié una
superficie de vifiedo préxima a las 200.000 Has.,
repartidas entre las provincias de Albacete, Bada-
joz, Barcelona, Ciudad Real, Cérdoba, Logrofio, Ta-
rragona, Toledo, Zaragoza y Valladolid.

En el afo 1972 se cambié el sistema, y tanto en
dicho afo como en 1973 el Instituto Nacional de
Denominaciones de Origen, ahora encargado de
la realizacién del Catastro Vitivinicola, de acuerdo
con el Decreto 835/72, ha contratado con empresas
privadas la ejecucion de los trabajos de campo.

Para ello se convocaron previamente los corres-
pondientes concursos en el “Boletin Oficial del Es-
tado”, siendo seleccionadas las empresas adjudi-
catarias entre las que se presentaron a dichos
CONCUrsos.

Por este sistema se contratdé en 1972 la realiza-
cién de unas 125.000 Has. de vifiedo, repartidas
entre las provincias de Badajoz, Barcelona, Caste-
II6n, Gerona, Madrid, Tarragona, Toledo, Valladolid
y Zaragoza.

Analogamente, en 1973 se ha contratado también
la ejecucion de los trabajos de campo en una su-
perficie de unas 300.000 Has. de vifiedo, distribui-
das entre las provincias de Alava, Ciudad Real, Lo-
grofo, Tarragona, Toledo y Zaragoza.

La eleccion de las zonas viticolas a realizar en
cada campana se hace teniendo en cuenta una se-
rie de factores, entre ellos la conveniencia de con-
tar con unos datos precisos de la situacion del vi-
fiedo en zonas de gran importancia vitivinicola y la
conveniencia de simultanear en lo posible los tra-
bajos en diferentes zonas. Se presta especial aten-
cioén a las zonas con Denominaciéon de Origen; por
otro lado, se intenta completar zonas naturales y
provincias, con las limitaciones que imponen las
disponibilidades de planos parcelarios o de foto-
grafias aéreas.

La comprobacién de los trabajos de campo se
hace actualmente por el personal técnico del Insti-
tuto Nacional de Denominaciones de Origen, reali-
zando un muestreo de las areas realizadas a la vista
de cuyos resultados pueden rechazarse los traba-
jos, debiendo en tal caso rehacerse los poligonos
o términos municipales rechazados.

Ademas de los trabajos de campo que tienen
como consecuencia la cumplimentacién de los
impresos A1 y A2 y el retintado de los planos par-
celarios o fotografias aéreas correspondientes, for-
ma parte de la confeccion del Catastro Vitivinicola
la recogida de las declaraciones de los propieta-
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Catastro viticola sobre plano parcelario

rios de vifiedo y viveros y las de los propietarios
de bodegas y de instalaciones de acondiciona-
miento y comercializacién de uva y pasa.

Las declaraciones de bodegas e instalaciones
de acondicionamiento y comercializacién de uva
y pasa se realizan en los impresos C1y D1 y la
correspondiente visita a las bodegas o instalacio-
nes se hace por las empresas que realizan los tra-
bajos de campo, que disponen del personal tecni-
CO necesario.

Para la formalizacién de las declaraciones de
propiedad del vifedo y viveros, que se realizan
en los impresos B1 y B2 se ha establecido un con-
venio con la Hermandad Nacional Sindical de La-
bradores y Ganaderos, mediante el cual las Her-
mandades locales colaboran en la formalizacién
y recogida de las declaraciones.

El material cartografico que se utiliza en los tra-
bajos de campo consiste en planos parcelarios del
Instituto Geografico o en fotografias aéreas. Tanto
en unos como en otras se retintan o sefalan con-
venientemente las parcelas de vinedo, lo que uni-
do a los datos que se recogen en los impresos Al
y A2 permite |la perfecta identificacion de cada una
de ellas. Ademas, sobre los planos o fotografias se
planimetran las superficies de las parcelas.

En cuanto a los datos que se recogen en los
impresos, vamos a ir citando los principales. En
los impresos A1 y A2 se recogen, ademas del nu-
mero de clave de provincia y municipio, el de la
parcela o subparcela de vifnedo, el nombre del



propietario, la superficie, si el vifiedo es cultivo
unico o asociado, las variedades de vinifera y por-
tainjerto, el afo de plantacion, la produccion en
un ano normal, el sistema y marco de plantacion,
si la vina pertenece a una Denominacién de Ori-
gen, y algunos otros datos mas.

En los impresos B1 se recogen, ademas de los
datos del propietario de vifiedo, las caracteristicas
de las parcelas de vifledo que posee, y ademas
algunos datos de las explotaciones agricolas en
que estdn encuadradas, que permiten considerar
el vinedo en relaciéon con la explotacién de que
forma parte. Analogamente los impresos B2 reco-
gen, junto con los datos del propietario del vinedo,
las caracteristicas de los viveros, de donde se de-
ducen sus posibilidades de produccién, y ademas
algunos datos de la explotacion.

Los impresos C1, junto con las hojas comple-
mentarias C1-1, C1-2 y C1-3, recogen los datos so-
bre el propietario de la bodega, sobre el sistema
de explotacién y la forma de propiedad, asi como
datos generales sobre la capacidad de la bodega,
procedencia de la uva, productos y subproductos
elaborados, el personal y su calificacion, tipo de
elaboracion y caracteristicas de las instalaciones,
caracteristicas de los envases y elaboraciones es-
peciales.

Finalmente los impresos D1 recogen los datos
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de las instalaciones de acondicionamiento y co-
mercializacion de uva y pasa, tales como dimen-
siones de los locales y capacidad, tratamientos y
productos elaborados.

Con los datos citados queda completo el Catas-
tro Viticola y Vinicola, de acuerdo con los requeri-
mientos de la ley 25/1970, de 2 de diciembre, del
Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes.

En cuanto al costo de realizacion del Catastro
Vitivinicola se calcula por hectareas de vihedo en
funcién de varios factores, entre ellos la intensidad
del cultivo de vifedo y la dimension de la parcela
media. El costo de |la toma de datos de bodegas e
instalaciones de acondicionamiento y comerciali-
zacién de uva y pasa se calcula en funcion de su
capacidad de produccion.

Para la identificacién en el campo de las varie-
dades de vinifera y portainjertos se ha hecho, con
la colaboracion del Departamento de Viticultura
y Enologia del Instituto Nacional de Investigacio-
nes Agrarias, un catalogo de variedades, que no
esta completo todavia.

Finalmente, con la colaboracién de la Secreta-
ria General Técnica del Ministerio de Agricultura,
todos los datos serdn procesados mediante orde-
nador, lo que ha de permitir obtener del Catastro
Viticola y Vinicola toda la utilidad que han preten-
dido sus creadores.

SAFFLOR, S. A.
CARTAMO, GIRASOL Y SOJA

Empresa pionera del cultivo de las oleaginosas

Garantiza a los agricultores:
— Precios maximos de campafia
— Semillas Selectas
— Asistencia técnica del cultivo

— Subvencidén de semilla y abonos
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EL VINO Y EL "PAPELEO”

Por Javier Angulo )

Pocos productos en Espana y en el mundo han
merecido mayor atencién legislativa y de tan alto
rango como el vino. Desde 1933 el sector vitivini-
cola ha contado con una ley especifica que de
forma continuada ha ido desarrollandose mediante
normas legales dirigidas a la regulaciéon y defensa
de tan importante sector de la economia esparno-
la y que en mas de una ocasiéon ha necesitado
de Decretos-Ley para salvar las principales lineas
de esa defensa.

En fas proximas lineas, y no estando entre las
practicas prohibidas en la elaboracion del vino la
del “papeleo”, intentaremos dar una visién sencilla,
aunqgue incompleta, de la organizacion del sector.

La tipica variedad espafola Moscatel v la dnica de
triple uso: vinificacién, mesa y pasa, muy extendida
cn la provincia de Mdlaga

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo.

Nuevas plantaciones

El articulo 35 de la Ley 25/70 de 2 de diciem-
bre, Estatuto de la Vina, del Vino y de los Alcoho-
les, establece que las nuevas plantaciones de vi-
nedo se ajustaran al régimen de autorizaciones
que establezca el Gobierno a propuesta del Minis-
terio de Agricultura.

Anualmente, mediante Decreto, se regula ese re-
gimen de plantaciones, teniendo en cuenta si las
zonas viticolas pertenecen a determinadas Deno-
minaciones de Origen o no, asi como las varieda-
des de viniferas que pueden ser solicitadas. Las
solicitudes de autorizacién deben remitirse a tra-
vés de la Secciéon de la Produccion Agraria de la
Delegacion Provincial correspondiente del Ministe-
rio de Agricultura, segun impresos que obran en
la misma, y en la que han de especificarse todos
los detalles personales, de la finca y de la nueva
plantacion. La Seccién Provincial la remite informa-
da a la Direccién General de la Produccién Agra-
ria, con una propuesta de resolucion.

Instalacion de industrias

Efectuada la plantacién, y transcurrido el perio-
do improductivo del vinedo, comienza un nuevo
ciclo de la empresa; la industria de elaboracién,
almacenamiento y crianza de vinos, que ademas
de acreditar el cumplimiento de la Ley, Reglamen-
tos generales y Reglamentaciones particulares que
se deriven de la misma (art. 10, Decreto 232/71),
para su libre instalacién deben cumplir condicio-
nes técnicas y dimensionales minimas, asi como
los tramites que establece el Decreto 231/71.

Autorizaciones
1. Si cumple las caracteristicas minimas, no ne-
cesita autorizacioén expresa y previa.

2. Si no las cumple, necesita autorizacién pre-
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via, intransferible hasta la terminacién de la indus-
tria, del Ministerio de Agricultura.

Inscripcion registral previa

Para instalar una industria agraria sera nece-
sario:

Presentar ante la Delegaciéon Provincial del Mi-
nisterio de Agricultura instancia dirigida al subse-
cretario de Agricultura (Subdireccion General de
Industrias Agrarias) acompanada de un cuestiona-
rio (apartado b), articulo 7.°, Decreto 231/71) y
proyecto completo de obras e instalaciones por tri-
plicado.

Acta de comprobacion y autorizacion
de funcionamiento

Instalada la industria, la empresa debera obliga-
toriamente solicitar de la Delegacion el levanta-
miento del acta de comprobacién y autorizacién
de funcionamiento.

Inscripcion registral definitiva

La inscripcion definitiva en el Registro de Indus-
trias Agrarias del Ministerio de Agricultura la re-
cibe la empresa de la Subdireccién General de
Industrias Agrarias a través de la Delegacién Pro-
vincial. La validez de la inscripcién es de cinco
anos, a cuyo término debe comunicarse en la De-
legacion la continuidad.

Marcas y embotellado

Esta la industria en funcionamiento, el vino he-
cho y apto para el consumo; se desea venderlo
con marca, embotellado y preferentemente al mer-
cado exterior.

Solicitemos la marca y adjuntemos a la solicitud:

1. La descripcién por duplicado de la marca
que se solicita.

2. Otra descripcion para la publicacién de la
concesiéon de la Propiedad Industrial.

3. Un cliché fotografico de los llamados de
linea.

4. Cincuenta pruebas del cliché.

5. Un indice de documentos que constituyen
el expediente.
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Este se presentard en el Negociado de Registro
y es recibido por el de Marcas. Un mes para sub-
sanar defectos si los hubiera, dos mas en el “Bo-
letin Oficial de la Propiedad Industrial”, para po-
sibles reclamaciones. Si todo va bien, se publica
la resolucion en el mismo “Boletin Oficial”, se pa-
gan los derechos y a no dejarla caducar, renovan-
dola transcurridos los veinte anos para que figure
en la botella en caracteres mas grandes que el
numero de embotellador, que segun el articulo 112
de la Ley 25/1970 es obligatorio, y se solicita:

1. Instancia por triplicado al Servicio de De-
fensa contra Fraudes, solicitdndolo a través
del Sindicato Provincial de la Vid, y de éste
al Nacional.

2. Dos fotocopias de la autorizacion de instala-
cion y puesta en marcha de la industria.
3. Por triplicado:

a) Relacién de vinos que embotellaran.
b) Marcas que utilizara.

Exportacién

El vino en su botella perfectamente etiquetada,
el importador avido del caldo espanol, pero éste
ha de seguir con el “papeleo”.

A través de la Camara de Comercio debe obte-
ner del Ministerio de Comercio numero en el Re-
gistro General de Exportadores. Una vez obtenido,
solicitar del mismo Ministerio, a través del Sindica-
to Nacional de la Vid, su inclusién en el Registro
Especial de Exportadores de Vinos y Licores, acom-
pafando a la instancia:

a) Ultimo recibo de la licencia fiscal por el que
se autoriza a exportar. Si son Sociedades,
certificado de sus Estatutos en que figure
sus fines exportadores.

b) Certificado del Sindicato Provincial de la
Vid, justificando que poseen bodega, alma-
cén abierto apto y en funcionamiento.

c) Fotocopia del oficio del Ministerio de Co-
mercio por el que se les concede numero
en el Registro General de Exportadores.

Una Orden de 29 de marzo de 1969 establecio
la ordenacién comercial del sector Vinos en su
exportacion, y es necesario seguir inscribiéndose
en el Registro Especial de Exportadores de Vinos
Espafoles, para lo que debe solicitarse con:



1. Instancia dirigida al Ilmo. Sr. Subsecretario
de Comercio y enviada por conducto del Sin-
dicato Nacional de la Vid, con su conforme,
y acompanada de:

1.1. Fotocopia de la inscripcién o renova-
cion en el Registro General de Expor-
tadores y Especial de Vinos y Licores.
1.2. Escrito del Grupo de Ordenacién Co-

mercial, segun el tipo de vinos en el
que acepta la inclusién en el mismo.

1.3. Estatutos firmados del Grupo a que per-
tenece.

1.4. Certificacion de la Delegaciéon Provin-
cial del Ministerio de Agricultura acre-
ditativa de las instalaciones que posea
con caracter habitual y de que las mis-
mas reanen las condiciones técnicas
necesarias para dedicarse al comercio
de exportacion de vinos.

1.5. Escrito aceptando la ordenacién co-
mercial del sector.

1.6. Poder otorgado ante notario a favor del
presidente y vicepresidente del Grupo,
en el que se hara constar que dichas
personas tienen capacidad y represen-
tacién suficiente para aceptar en su
nombre los acuerdos de la Comisién
Reguladora, etc.

Para cobrar después la desgravacion fiscal por
los vinos a exportar, deben otorgar poder a la enti-
dad colaboradora de cada Grupo y remitir fotoco-
pia de la tarjeta de identificacion fiscal con la ficha
contemplada en la Circular nimero 665 de la Di-
reccion General de Aduanas cumplimentada.

Ya solo queda exportar el vino y sufrir el otro
papeleo de la realidad de la exportacién, licencias,
certificados, Comunidad Econdémica Europea, etc.

Si el vifledo y el vino estdan amparados por una
Denominacion de Origen desde el principio, debe
proyectarse conjuntamente la Reglamentacion de
esa Denominacion, sus Registros de vifias, de crian-
za, de exportaciéon con sus minimos de instalacio-
nes y sus normas de elaboracién y comercializa-
cién, control y vigilancia.

Regulacién del mercado
El mercado exterior puede ponerse dificil y la

produccion nacional alcanzar niveles superiores a
la demanda. E| elaborador debe comenzar a pre-
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ocuparse por lo que es el F. O. R. P. P. A. y la
C. C. E. V. en todos los casos, porque debe “pa-
pelear” para hacer la entrega vinica obligatoria, y
en el supuesto excedentario, porque son el organis-
mo regulador del mercado y su entidad ejecutiva,
que compran a precio de garantia, inmovilizan al
indicativo y adoptan medidas en las que las em-
presas han participado en su estudio y ejecucion
por ser miembros de los Grupos, Comisiones vy
Consejodel F.O.R.P.P. A.yvocaldelaC.C.E. V.
a través del Sindicato Nacional de la Vid, Cerve-
zas y Bebidas.

Organizacién profesional

En numerosas ocasiones los problemas de em-
presa no son sélo de caracter individual, sino de
indole general, que es preciso resolver en colabo-
racion mutua de todas las empresas y de éstas con
los poderes publicos. El Sindicato Nacional de la
Vid, Cervezas y Bebidas constituye ese cauce de
participaciéon politica en la vida publica y en las
funciones de interés social.

Las Uniones Nacionales de Empresarios y de
Técnicos y Trabajadores del Sindicato se constitu-
yen por la integracién de todos los empresarios,
técnicos y trabajadores de las actividades vitivi-
nicolas, asumen la superior representacion, gestion
y defensa de los intereses profesionales comunes,
y gozan de personalidad juridica, y la necesaria
capacidad, independencia y autonomia para el
cumplimiento de sus fines.

Las Uniones se estructuran en Agrupaciones, con
la condicién de organismos especificos para la re-
presentacién, gestion y defensa de los intereses
comunes de sus miembros y en razon a las activi-
dades diferenciadas de la rama. Hoy el Sindicato
Nacional de la Vid y los Provinciales, dentro de
su Unién de Empresarios, contemplan las Agrupa-
ciones de Viticultores, Vinicultores, Alcoholeros vi-
nicos, Fabricantes de licores, Comercio interior y
Comercio exterior, subdividiéndose, a su vez, estas
cinco ultimas por actividades mas especificas.

Las empresas, por imperativo de la Ley, deben
integrarse en esas Organizaciones Profesionales
para su participacion en la vida espafola, y por
necesidad en defensa de sus intereses, procurar
que los érganos de gobierno y cargos electivos,
en cuya formacion participan, conozcan, estudien
y propongan férmulas de colaboracion para el fu-
turo de la economia vitivinicola.
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LO QUE VA DE AYER A HOY

Los vinos de mesa

UNA OPORTUNIDAD
Por José Ortiguela Alonso!”/

Como en muchos otros sectores econdémicos, el
negocio de vinos de mesa ha experimentado en
Espafa una profunda transformacion en los ulti-
mos anos. Indudablemente, el motor que ha produ-
cido el cambio ha sido la elevacion del nivel de
vida que ha creado un mercado mas amplio y un
consumidor mucho mas exigente en cuanto a la
calidad y presentacion del producto.

Como sucintamente comentaremos en el breve
espacio de que disponemos, la evolucion —aunque
con matices distintos— ha afectado tanto a los
vinos del afio como a los clasicos vinos finos. En
los primeros, la transformacién ha sido mas pro-
funda y radical, pues ha incidido tanto en la técni-
ca del tratamiento del producto como en cuanto
a su presentacion y comercializacién. En los se-
gundos, hasta el momento el impacto mayor ha
sido producido fundamentalmente como conse-
cuencia de la gran ampliacién del mercado, si bien
hay otros aspectos muy interesantes a considerar
en |a futura evolucion de este sector.

Vinos del ano

Respecto de los vinos del ario, se ha pasado en
un breve plazo de un tipo de negocio en términos
generales familiar, local y granelista a otro en el
que importantes sociedades embotelladoras con
técnicas depuradas comercializan en un radio de
accién cuando menos regional y con una politica
de marketing méas moderna. Los que vivimos el
negocio dia a dia tenemos muchas veces que ha-

(*) Consejcro Director General de Savin, S. A.

en Espana

La botella de litro —la popular «seis estrellass— ha ido adqui-
riendo carta de naturaleza en la mesa familiar del espanol amante
del vino

cer un esfuerzo mental para recordar la situacion
de hace escasamente doce ahos. Los garrafones,
los antiquisimos pellejos, los toneles, han ido des-
apareciendo rapidamente, y la botella de litro —la
popular “seis estrellas”— ha ido adquiriendo car-
ta de naturaleza en la mesa familiar del espanol
amante del vino. El consumidor —cada dia mas
exigente— ha acogido favorablemente esta evolu-
cion hacia la botella bajo marca, que le da mas
garantia de calidad y continuidad.

Y es precisamente este reciente presentar el vino
del afo en botellas bajo marca el que ha desenca-
denado todo un proceso —todavia en evolucion—
que esta cambiando nuestro negocio rapidamente.
Efectivamente, en primer lugar, el embotellado ha
exigido una técnica mucho mas depurada. Ademas,
han sido precisas inversiones cuantiosas fuera del
alcance de la mayor parte de los negocios tradicio-
nales y una comercializacién mas complicada vy
amplia. Todo ello ha exigido la constitucién de or-
ganizaciones mas potentes que, como consecuen-
cia, han ampliado el radio de accion comercial
que era tradicional en los antiguos negocios. Por
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otra parte, al ser presentado el vino como articulo
bajo marca era l6gico e inevitable que la publici-
dad hiciera acto de presencia apoyando el esfuer-
zo comercial de las nuevas sociedades.

La conjuncién de todos estos factores ha creado
su propia dinamica de crecimiento, y la tendencia
es la de evolucionar hacia mercados cada vez ma-
yores, inversiones mas importantes y organizacio-
nes mas amplias. La evolucion presenta, sin duda,
dificultades y tropiezos, pero es irreversible. Este
proceso abierto es dificil que se interrumpa y ha
de seguir produciendo en los proximos afos una
constante transformacion del sector.

Vinos finos

Si en el terreno de los vinos de mesa del ano
el cambio ha sido tan profundo y radical, en el
de los vinos finos no lo esta siendo menos. Eviden-
temente, no ha sido en la técnica enolégica apli-
cada ni en la forma de presentar el articulo donde
se ha producido, pues ya esta clase de vino se
presentaba envasado. Sin embargo, la evolucion
no estd dejando de ser espectacular por la ex-
tensiéon del mercado, su impacto en la estructura
de las empresas y su forma de comercializar.

Como en el vino de consumo familiar, también
la elevacion del nivel de vida ha sido el primer
factor que ha desencadenado el cambio. Ahora
bien, hay otros aspectos a considerar.

En primer lugar, con la botella de litro un gran
sector de publico nuevo se ha habituado al embo-
tellado. Hasta hace unos anos el descorche de
una botella era considerado como un lujo, pero
hoy el consumidor, ya acostumbrado a abrir en su
casa su botella diariamente, encuentra natural el
hacerlo con una de calidad superior en la primera
oportunidad que se le presenta. Indudablemente,
el vino embotellado del afio ha favorecido el con-
sumo del vino fino. Otro factor que también ha po-
tenciado el mercado ha sido el auge experimen-
tado en la hosteleria, fruto del aumento del nivel
de vida y del turismo. La hosteleria necesita el vino
fino presentado en botella de 3/4 de litro para ven-
derlo tanto en la cafeteria como en el restaurante.
Un tercer factor también digno de notar es la
tendencia mundial —que afecta logicamente tam-
bién a Espafa— a favor de las bebidas ligeramen-
te alcohdlicas, secas y naturales. Fundamentalmen-
te, este deseo del consumidor hacia lo natural esta
poniendo de moda al vino en todo el mundo,
aumentando rapidamente la demanda.
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la tendencia mundial a favor de las bebidas ligcramente alcohd-
licas, secas y naturales, estd poniendo de moda al vino ¢n todo
el mundo. Bodegas de Campo Viejo.

La conjuncidn de todos estos factores potencia-
dores de la demanda ha desencadenado también
—como en el caso de los vinos del ano— un pro-
ceso hacia empresas cada dia mas fuertes, con
mayores medios y mejores técnicas de venta, que
asimismo favorecen y estimulan la evolucion.

Gama de calidades

Ahora bien, el proceso no acaba aqui. E| anti-
guo binomio vino comiun a granel/vino fino de lujo
no ha sido sustituido simplemente por el de vino
en botella de litro/vino fino de lujo. La demanda
y la oferta se esta diversificando mucho mas. Cada
dia, con mas intensidad, hay un amplio sector con-
sumidor que pide un vino de calidad superior al
del litro “seis estrellas”, pero que no sea tan caro
como el clasico vino fino de crianza. También el
gremio de Hosteleria demanda una calidad inter-
media que le permita compaginar presentacién, ca-
lidad y precio. Y asi esta apareciendo una fuerte
corriente, favoreciendo en todo el mundo a los vi-
nos de Denominaciones de Origen menos conoci-
das que las tradicionales. Entre los grandes vinos
de Burdeos, Borgoha, Rioja, Alsacia, etc., de justi-
ficados altos precios por su calidad y costo de
elaboracion, y el modesto litro “seis estrellas”, se
ha creado un amplio campo que esta siendo lle-
nado por lo que los franceses llaman “apelations
simples”, “vins bourgois”, “vins du pays”, etc. En
Espana este proceso también se esta produciendo
con rapidez.



Evolucién de las empresas

Esta es sucintamente la situacién actual del mer-
cado consumidor y su evolucién. Como es légico,
esta mayor complejidad de la demanda esta produ-
ciendo una radical transformacién de las empresas
ofertantes. De pequefias empresas especializadas
en una parcela limitada del sector se esta pasan-
do a empresas cada vez mas grandes, que con
sus diversas divisiones tratan de responder y aten-
der a esta demanda mas compleja. Hoy somos tes-
tigos diariamente de compras, ventas, fusiones y
concentraciones de negocios, con lo que se pre-
tende ir adoptando las estructuras industriales a la
nueva situaciéon y responder a las expectativas mas
amplias que presenta el mercado vinicola.

Mejora de la produccién

Si hasta aqui hemos tratado fundamentalmente
del mercado consumidor, no queremos terminar es-
tas pequenas notas sin hacer referencia al sector
productor, que también se esta viendo fuertemente
influido por esta evolucion. El mercado consumi-
dor, al pedir mejor presentacion y servicio y mas
calidad, estda ocasionando la transformacioén en el
comercio de destino que hemos descrito. Ahora
bien, para cumplir este deseo, realmente la piedra
fundamental se encuentra en la calidad del vino,
y ésta nace en la cepa y en el cuidado de la ela-
boracién. El vino es un elemento vivo y muy deli-
cado que exige esmerados cuidados. La favorable

La piedra fundamental se encuentra en la calidad del vino y fsta
nace cn la cepa v en el cuidado de la elaboracién. (Foto A. Loper
Oses. Logrofio)
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coyuntura que hoy vive el vino y cualquier tipo
de esfuerzo que se haga en cuanto a la mejora de
su comercializaciéon no valdra nada si no somos
capaces de ofrecer dia a dia una cada vez mejor
calidad. La seleccion rigurosa de las variedades
de vifa, el cuidado de la cepa, la mejora de los
metodos de transporte del fruto, la técnica mas
rigurosa en la elaboracion, son las tareas urgen-
tes que el viticultor y el elaborador tienen por de-
lante. Si entre todos somos capaces de dar calidad,
el futuro esta asegurado; de lo contrario, dejare-
mos escapar una magnifica oportunidad en el mer-
cado interior y exterior, y otros productos u otros
articulos se beneficiaran de nuestra oportunidad
perdida.

Realmente el esfuerzo que estos ultimos anos
se viene haciendo en la mejora de la produccién
es muy estimable. A la vina cada dia se la cuida
mejor, y las numerosas y modernas bodegas que
salpican nuestro territorio estan contribuyendo
constantemente a la mejora de nuestras calidades.
Este esfuerzo es digno de elogio, maxime cuando
desgraciadamente el productor durante afos no
ha tenido un gran estimulo econdmico para su
labor. Sin embargo, no queremos dejar de insistir
sobre este punto de la calidad que constituye la
base del futuro. Por fortuna, hoy la situacién ha
cambiado y los precios son mejores, pero no hay
que olvidar que las coyunturas cambian y que sélo
dando calidad podremos mantener un mercado en
expansion y defender en cualquier coyuntura los
intereses de todos. El criterio de que la calidad es
lo mas importante se esta haciendo rapidamente
consciente para todos, haciendo prever que las co-
rrientes inversoras, que hasta hoy han atendido
fundamentalmente a las nuevas necesidades de la
comercializacion, se van a ir inclinando a estimular
la mejora de los procesos productores base.

Oportunidad

Estamos en un momento muy interesante y pro-
metedor. Nos parece que, salvo las inevitables al-
ternativas de todo proceso de transformacién, la
tendencia del sector para los proximos afios es
bastante clara y optimista. La politica a seguir tam-
bién parece evidente. Estamos seguros que si todos
sabemos seguir el camino que tan claramente esta
marcado, nuestra sufrida economia vitivinicola tie-
ne una verdadera oportunidad. Este camino no es
otro —en resumen— que el de la mejora cons-
tante de la calidad del vino ofrecido en unos cir-
cuitos comerciales cada dia mas perfeccionados.
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jComienza una nueva era en la historia de los vinos espafioles?

VITIVINICULTURA
MANCHEGA

Instantdnea vy perspectivas

por José POZUELO®)

Clima de miseria

En la Mancha, regién importante en la produc-
cion de vinos, como en toda Espafa, parece que
estamos asistiendo en estos momentos a unos
acontecimientos muy sefalados en la historia de
nuestra vitivinicultura que podrian interpretarse
—si se consolidan—como el paso de una edad
a otra en lo concerniente al cultivo de la vid v,
sobre todo, en la elaboracion y el comercio de
nuestros caldos.

Nos desesperabamos viendo en estos largos anos
como el despegue para el desarrollo, que venia
prendiendo en todas nuestras actividades economi-
cas, no llegaba al campo de la vitivinicultura, tan
importante e interesante para este pais fundamen-
talmente viticola de cara al futuro sobre todo, en
el que las exigencias de una convivencia econdomi-
ca cada vez mas estrecha, en Europa como en las
distintas zonas del mundo, haria necesario que
cada cual se centre, insista y cuide las actividades
que mejor domine, que le sean mas propias y mas
competitivas. Nos desesperabamos viendo que, con
criterios estrechitos y tontamente usureros, nadie
entendia ni queria entender.

Porque el problema era éste: con uvas y con
mostos de estupendas calidades naturales, en ge-
neral, nuestros vinos, en los mercados y en manos
ya del consumidor —salvando los embotellados de
bastantes prestigiosas marcas, en franca minoria—,

(*) Presidentc de la Agrupacién Nacional de Viticultura.
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En aquel clima de miseria y desconsideracion para nuestros vinos,
los viticultores no podian enfrentarse con la escalada de costos
de produccién més que aumentando Jos rendimicntos unitarios

no eran todo lo buenos que se podia y deberia es-
perar. Por empobrecimiento, por escandalosa des-
capitalizacion del sector. Por desinterés y despre-
cio de quienes nunca han querido ver la importan-
cia de la vitivinicultura en nuestra economia y fun-
damentalmente, como antes decimos, de cara a la
especializacion que el futuro nos impondra inexo-
rablemente.

Una buena partida de sabihondos solia alzarse
solemnemente con el dedo enhiesto en el momen-
to oportuno, sentenciando que el problema de
nuestros vinos era sencillamente el de obtencion
de buenas calidades. Como si descubriesen el Me-
diterraneo. Pero a la hora de hablar de precios nos
condenaban a la miseria. Espaha tenia que ser,
porque si, el pais de los vinos méas baratos del mun-
do. Y a aguantarse! ;Qué calidades se pueden re-
clamar en los productos elaborados y manejados
por gentes empobrecidas, disminuidas, sin moral,
sin mas metas que luchar con ufnas y dientes por
la sola supervivencia?

Este era el proceso: el viticultor estaba deseando
ver madurar sus uvas para vendimiarlas y cobrar-
las cuanto antes. En la mayoria de los casos, para
pagar préstamos recibidos a cuenta. El elaborador
y las cooperativas—aun mas descapitalizadas des-
de su origen—, ansiando ver sus mostos a cero
para empezar a desprenderse de ellos filtrandolos
de prisa aun antes que decantasen y llegaran en
propiedad a ser vinos. Habia que pagar las uvas
y aun los preéstamos del banco para la elaboracion.
Vinos a granel y en aluviéon mal manejados, trans-
vasados, mezclados, cuando no adulterados de pro-



poésito. Y el consumidor, desanimado y harto de
una mercancia no ya sin tipificar, sino sin depurar,
de cambiante e inseguro color y sabor, sin clase
y sin decente presentacion.

Cultivo competitivo

Hemos dicho mil veces que el problema de nues-
tro vino no era de excedentes, sino de subconsu-
mo. Y no por el tonto tépico de que las gentes fue-
ran prefiriendo los analcohdlicos, sino porque no
era atractivo para nadie el uso de un producto
deteriorado, sin tipo, calidad ni decoro, aunque
fuese barato. ;Por qué si no nuestro bajisimo indi-
ce de consumo “per capita” en comparacion con
los demas paises productores de Europa? El vino,
que en cualquier otro pais es siempre un articulo
de cierto lujo y prestigio, entre nosotros era la be-
bida mas despreciable. Y nadie parecia querer en-
terarse de que esto sucedia cuando las cualidades
naturales de nuestras uvas y sus caldos eran y son
excepcionalmente buenas y de que era de enorme
interés para nuestra economia dignificar y reva/o-
rizar esta riqueza en la que, por designio de Dios
—por nuestros suelos, por nuestro climay por vo-
cacién de sus gentes—, Espafia es realmente es-
pecialista.

Parece que ya se va entendiendo que el porvenir
de nuestra agricultura esta en estos contados cul-
tivos competitivos y de especialidad que poseemos.
Pero en cuanto al vino, no se veia por ningun lado
la actividad correspondiente para dignificarlo, re-
valorizarlo y enaltecerlo. No han faltado ciertamen-
te consejos, “directrices” ni disposiciones legales.
No ha faltado nunca la reclamacién de mejores ca-
lidades. Lo que ha faltado es la necesaria genero-
sidad; dinero suficiente para el sector a fin de sa-
carlo de su vergonzoso subdesarrollo y hacer posi-
ble todo lo demas.

Regulaciones

Gracias a Dios, las cosas parecen ir cambiando.
Mucho esperamos de la nueva politica de vigoriza-
cioén y extension de las denominaciones de origen
dirigida por algunos que saben evidentemente lo
que se traen entre manos. Pero esto sblo no bas-
taria tampoco.

Se decia querer regular la producciéon y el co-
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mercio de vinos en Espana. Pero como estas regu-
laciones no pueden hacerse sin dinero y la Ha-
cienda no ha estado ultimamente muy proclive a
soltar el necesario, pues aquéllas han estado mas
gue nada en el papel y en los factores psicologicos
que las disposiciones legales siempre determinan.
La regulacién de los mercados, sin reservas estra-
tégicas —aunque fueran inmovilizaciones en ma-
nos privadas— y que siempre hay que pagar, es
pura ilusion. La reserva mental de pretender frenar
los precios, acudiendo, en caso necesario, a las
ya famosas y odiosas "importaciones de choque”
era insegura en el caso del vino, puesto que al
querer mantenerlo aqui a precios de los mas ba-
ratos del mundo no era cierto poder encontrarlos
mas bajos fuera de nuestras fronteras. Sond una
vez la flauta el ano pasado. Pero no iba a sonar
siempre. Y asi, cuando en esta campana se quisie-
ron frenar los precios, no hubo manera. jQué bue-
na ocasion perdida para regular precios ganando
a la vez dinero si hubiéramos contado con reser-
vas anteriores!

Digniticacion del sector

Pero he aqui que, merced al innegable desarro-
llo de nuestra economia en estos tiempos, ha em-
pezado a existir una considerable masa de capi-
tales holgantes en busca de buenas inversiones.
Y en estos medios ha empezado a verse, por fin,
que en el vino nuestro —sector antes olvidado—

La tradicional vendimia manchega, que hoy dia presenta proble-
mas de mano de obra y coste, ha sido siempre motivadora de
abundantes jornales y de dias de alegria campesina. Ahora se
vuelve a plantar en la Mancha la cepa de uva «Cencibel», que
produce uno de los mejores vinos tintos de mesa de Espaita
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habia mucho que hacer y que ganar. Y asi parece
iniciarse el cambio de los supuestos en que nues-
tra vitivinicultura venia asentdndose. Las empresas
mas importantes del vino aqui, con cierta antigte-
dad, se han visto con mas recursos, mas capitali-
zadas, al mismo tiempo que han empezado a irrum-
pir en el sector otras empresas con potencia eco-
némica y con ideas mas agiles, despiertas y mo-
dernas. Y los mercados han empezado a moverse
con alegria. Y lo mas importante: el vino y todo
su mundo ha empezado a dignificarse.

Aumenta la masa de vinos bien tratados, bien
manejados vy tipificados, decorosa y atractivamente
presentados, arropados también por una incipiente
y discreta propaganda. Y he aqui también la sor-
presa para aquellas mentalidades anticuadas y usu-
reras. El vino, mucho méas caro, ve aumentado su
consumo. Queda claro que se aprecia mucho me-
nos la pesetita que la buena calidad y la buena pre-
sentacién.

—~Claro: la calidad base de la solucién del pro-
blema, como asegurabamos nosotros, me diran mis
conspicuos oponentes.

—Pero estas calidades eran imposibles en el
tono de miseria al que ustedes venian condenando
a la vitivinicultura afio tras afto con una cerrazéon
y un empecinamiento dignos de mejor causa, les
contesto.

Calidad y precio

El caso es que ahora los mejores precios permi-
ten mejores medios de elaboracién, afejamientos
y crianzas. Ahora el comercio, mas pudiente, sabe
que el consumidor aprecia las calidades y las paga.
Por lo tanto, que la mejor venta y el mejor nego-
cio estad en la conservacion, a toda costa, de estas
buenas calidades dentro de una buena y atractiva
presentacion. Y a ello se aplica.

En aquel clima de miseria y desconsideracion
para nuestros vinos, cuando no habia forma de
llegar al consumo con buenas calidades, los viti-

El caso es que los mejores precios permiten ahora mcjores medios
de elaboracién, afejamientos y crianzas. Bodega de la Coopera-
tiva «La Daimielera». Daimiel (Ciudad Real)

cultores no podian enfrentarse con la escalada de
costos de producciéon mas que aumentando los ren-
dimientos unitarios. Asi no tenian mas remedio que
arrancar las cepas poco productivas para sustituir-
las con otras de mayor rendimiento, aunque fuesen
de inferior clase. Cotizandose ya las buenas uvas
—buscadas ahora con interés por los espabilados
elaboradores— a mucho mejor precio, es de cajén
que no habra que obligar a nadie a efectuar nuevas
plantaciones de cepas de categoria y a cultivarlas
en orden a la obtencién de uvas selectas. Los viti-
cultores, sabiendo, como lfos comerciantes, que el
buen precio de lo bueno suple con creces |la abun-
dancia de lo malo, se aplican a obtener lo primero.
No son tan tontos.

Y aqui queria venir a parar con tanto exordio. La
noticia es ésta: Espontdneamente se esta volvien-
do a plantar aqui en la Mancha de los mejores
vinos —y con el mayor entusiasmo— la cepa de
uva “tinta fina Cencibel”, que produce, a nuestro
juicio, uno de los mejores vinos tintos de mesa
de Espana. Y cuidado que los tenemos buenos en
muchas de nuestras regiones... jAlabado sea Dios!
¢O no?

Castilla y Ledn.

P. Llorente, F. Sdez Valera, G. Baquero, etc.

Préximo nimero monogrdfico: REGION DEL DUERO

Con motivo de la celebracién, en septiembre, ¢n Valladolid de la T Feria Nacional de Muestras de

Colaboradores de Ja monografia: A. de Santiago, F. L. Mosquera, A. Fdez de la Mela, A. Sdnchez,
A. D. Soldevilla, E. Asensio, F. Bocos, A. Bermejo, J. M. Luelmo, F. Garcia Castellén, FF. Munoz Durdn,
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Prestigio, desorden y optimismo

Dimensiones de las Empresas

Mercado interior de vinos espumosos

ﬁor C{);ltéan aln?/ad’a *

Al intentar poner en orden unas sencillas ideas
sobre el mercado interior de los vinos espumosos
o sobre cualquier otro sector de la produccién, hay
que hacer un esfuerzo para no caer en el topico
de la estadistica.

Relacionar las botellas de vinos espumosos gque
se han podido elaborar en un afo, las que aproxi-
madamente se han vendido, los precios medios
obtenidos por unidad, el nimero de técnicos, admi-
nistrativos y obreros ocupados en la industria, es-
tablecer la parte de la produccién obtenida que va
destinada al mercado interior, relacionar el nimero
de empresas y agruparlas segun su importancia,
es tarea que realizada con seriedad es muy impor-
tante y Gtil, como materia de comparacién y deduc-
cién, pero falseada por méviles interesados, por el
desconocimiento o con propdsito de ostentacion,

(*)}  Graduado social.
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lo que podia haber sido util se convierte en inutil
y aun peligroso.

Cuando no son exactos.o se interpretan mal,
los datos que podian ser la base de ciertas correc-
ciones necesarias sélo sirven para desorientar.

Si esta desorientacién se produce dentro del
sector privado, es lamentable, pero si creando un
estado de opinidén erréneo pudiese llegar a influir
en algunos organismos oficiales, podria ser causa
de disposiciones contraproducentes, y ademas pue-
den desorientar a quienes tienen la funcion de re-
caudar impuestos que, generalmente, y como es
l6gico, los aceptaran como datos ciertos, aunque
sean erréneos por exceso, y los ignoraran en caso
contrario, aunque puedan ser exactos.

Por lo tanto, creo muy conveniente que cualquie-
ra que escriba unas notas sobre el tema que trata-
mos, aunque sean tan sencillas como éstas, y aun
a costa de parecer poco informado, ha de procu-
rar no dar datos que no conozca a fondo y que,
por tanto, puedan ser inexactos o interpretarse de
forma errénea; por esto procuraremos tratar unica-
mente, y en lineas generales, algunos aspectos eco-
némicos del mercado de vinos espumosos, sin otra
pretension que la de exponer en lenguaje liso y
llano unas sencillas ideas sobre el tema.

Aunque indudablemente no es el que nos ocupa
el anico sector de la produccién que sufre de un
desbarajuste econdmico, no por eso deja de ser
preocupante que estemos, y no en lugar secunda-
rio, dentro del desorden que impera en algunos
sectores de la economia privada.

Como me consta que infinidad de veces se han
tratado con buen sentido y autoridad la mayor par-
te de los factores positivos, sin duda numerosos,
de nuestro mercado interior, no pretendo rebatir-
los, aunque sbélo sea en parte, ni aun apoyarlos,
pues sé de antemano que no me acompanaria el
eéxito, y por ello he preferido escoger otro camino:



(Foto del Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen Panadés)

el de comentar, aunque sea someramente, unos
hechos que a primera vista parecen de caracter
negativo, pero que por su importancia conviene
destacar.

Es cosa saludable desestimar, aunque sea de vez
en cuando, el triunfalismo sistematico, que es un
signo caracteristico de nuestro tiempo.

Mi propo¢sito al hablar de ciertos aspectos que
influyen en nuestro mercado interior de vinos es-
pumosos es ayudar a la creacion de un clima propi-
cio que invite a la reflexion.

Buscar soluciones es mision de los organismos
instituidos con este objeto y seria tarea impropia
de este modesto trabajo. Ademas, me consta que
en este sentido se estan haciendo importantes es-
fuerzos y confio plenamente que con medidas pru-
dentes y eficaces, se corregiran, en lo posible,
aquellos defectos, propios de toda actividad hu-
mana, que puedan ser corregidos.

Los empresarios han de estar totalmente conven-
cidos de que el mejor camino para el desarrollo
de sus actividades, es el que transcurre por los
cauces de una /eal competencia, que el cuidado
puesto en la mejora constante de la calidad es
bueno no sélo para el conjunto del sector, sino
también, y mucho, para cada uno de sus integran-
tes, y que, dentro de una politica de /ibertad de
precios, es deseable que éstos estimulen y favorez-
can el deseo de superacion.

Por este motivo es tan lamentable que el mer-
cado interior de vinos espumosos sufra una crisis
de precios. Somos un mercado de precios general-
mente bajos, y esto nos expone a descuidar nues-
tras calidades.
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Seria pueril pretender que las cosas marchen
bien si por cualquier circunstancia se transgredie-
ren las leyes naturales que rigen la economia.

Las leyes de la economia son las leyes en virtud
de las cuales las colectividades se hacen ricas y
fuertes o se debilitan y decaen; son las leyes de
las cuales depende el bienestar de nuestras vidas
individuales. Y como el desarrollo de la parte noble
de la naturaleza humana es poderosamente modi-
ficado por las condiciones materiales que en defi-
nitiva dirigen las condiciones mentales y morales
de las personas y asimismo de las empresas, es
necesario, por no decir imprescindible, que poda-
mos movernos dentro de unas condiciones favora-
bles que estimulen el bien hacer. Pensar que pue-
da ocurrir de otra manera es totalmente utépico.
Las cosas se haran bien cuando hacerlas asi sea
mas rentable; de otra manera cada dia se haran
peor.

Como por importante que sea la funcion social
de la empresa privada, su motor principal son las
ganancias, cuando éstas quedan peligrosamente
disminuidas o desaparecen, no se puede exigir a
los empresarios que aporten sus capitales y su tra-
bajo unicamente para dotar el mercado de unos
productos de gran calidad. Esto seria acaso exi-
gible a unas empresas de caracter estatal, soste-
nidas o ayudadas por el presupuesto nacional, pero
no a unas empresas privadas.

Sistema fiscal

Las causas por las cuales los precios de los
vinos espumosos son, por lo general, tan bajos son

(Foto del Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen Panadés)
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de indole muy diversa, y estimamos que el actual
sistema fiscal es una de las causas principales.

El sistema actual de convenios incita a un aumen-
to desordenado de la producciéon y de la oferta,
ante el temor de no poder sobrepasar las cuotas
aceptadas de antemano. Ademas de este motivo,
existen otros que también han influido mucho en
aumentar desordenadamente la produccién. Estos
motivos son el aumento constante de los gastos,
las cargas sociales e incluso los jornales, aunque
este Gltimo rengldn tiene un aspecto distinto y, na-
turalmente, una contrapartida muy positiva.

Como muchos de estos gastos y cargas, que
en conjunto representan un porcentaje importanti-
simo, no estan siempre en relacién directa con la
produccién, han llevado, por un natural deseo de
ver disminuida su incidencia por unidad produci-
da, a un espectacular aumento de la produccion y,
por consiguiente, a una oferta muy por encima de
las necesidades reales del mercado, con las des-
favorables consecuencias que ya eran de esperar.

Ademas de las causas anteriormente citadas,
ayuda mucho a fomentar esta situacién anormal la
oferta a bajos precios con que se intenta eliminar
firmas competidoras. De todo lo dicho proviene la
posibilidad, no menos perjudicial, de ofrecer pro-
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ductos de una inferior calidad para disminuir los
costos.

Si estas interferencias al desarrollo normal del
mercado obedeciesen a un desmedido deseo de
lucro, o simplemente al deseo de hacer las cosas
mal, seria muy facil su correccién, porque no co-
rrerian el peligro de generalizarse; pero si liegaran
a obedecer principalmente a un deseo de supervi-
vencia de las empresas, la cosa seria distinta. En-
tonces seria mas urgente atacar el mal en sus ori-
genes, y no unicamente en sus manifestaciones, o
nos expondriamos a intentar algo tan dificil como
coger agua con un cesto; tal es la fuerza y el inge-
nio con que se escurren quienes, con razén o sin
ella, luchan por sobrevivir, aun a costa de la lega-
lidad.

Prestigio

Aunque, naturalmente, estas situaciones no afec-
tan por un igual a todo el sector productor de vi-
nos espumosos, no por elio deja de ser notable y
elogiable el esfuerzo que, a pesar de todas las di-
ficultades, muchas firmas vienen haciendo para
dar a nuestros vinos espumosos el prestigio de que
gozan en el presente. Confesemos, no obstante, que
este prestigio de los productos es una consecuen-
cia saludable de la realidad econdémica empresa-
rial, mas que a unos desinteresados deseos de ha-
cer las cosas mejor que los demas. Se logra el
prestigio de un producto por su calidad, pero el
propdsito final es siempre la ganancia.

Todos aquellos que significan algo en nuestro
mercado interior han de colaborar con su esfuerzo
y ejemplo a la solucién de los problemas anterior-
mente expuestos, y asi crearemos un clima apro-
piado para que la mayoria de nuestros vinos espu-
mosos puedan estar a la altura de los mejores ex-
tranjeros y con unos precios rentables, y de este
modo la incidencia del aumento del precio del vino
dejara de tener importancia, se soportaran bien los
aumentos de salarios y de seguros sociales, sera
bien recibido el aumento proporcionado de la pre-
sion fiscal y hasta el logro generalizado de los
beneficios de las empresas resultara posible.

Pequerias empresas

Entonces estas pobres y pequenas empresas que
se mueven dentro del mercado sin encontrar su
sitio dejaran de tener un porvenir tan incierto.

Y como hemos hecho referencia a las pequerias
empresas, queremos anticiparnos a la posible su-
gerencia de considerar deseable la desaparicion de
las mismas por quienes las citan siempre como



ejemplo de unidad de produccion no rentable. Esta
es una idea que de tan oida resulta monoétona, y
que de tan corrientemente expuesta ya se da por
aceptada, sin que nadie se esfuerce en analizarla
a fondo.

Las pequenas y las medianas empresas no tie-
nen porque no ser rentables; es mas, si estan con-
cebidas de manera proporcionada, pueden conse-
guir para si unos salarios, unos intereses y unos
rendimientos muy estimables.

Esto que es valido para las pequefias y media-
nas empresas casi en general lo es, naturalmente,
también para las dedicadas a la elaboracién de
ViNnos espumosos.

Por consiguiente, si muchas pequenas industrias
no resultan rentables, hemos de buscar la causa
no precisamente en su tamano, sino en otras cir-
cunstancias, de las cuales ahora no nos parece
indicado hablar, pero que estamos dispuestos a
comentar extensamente si se nos brinda oportuni-
dad para ello.

Problematica y optimismo

Para terminar, no seriamos consecuentes con
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nuestras ideas sobre la problematica del mercado
interior de vinos espumosos si no insistiéramos en
lo que hemos apuntado ya anteriormente, o sea,
que no hemos pretendido presentar un panorama
poco esperanzador.

El no aceptar el triunfalismo por poco real y po-
sitivo no ha de impedirnos ver el futuro con un
mesurado optimismo.

Creemos mucho en las posibilidades de este
mercado. Creemos que potencialmente dentro de
pocos anos sera mucho mas importante ain. Y es
seguro que dentro del conjunto de empresas que
aportan su esfuerzo para proveer el mercado inte-
rior de vinos espumosos tendran cabida, junto con
las grandes marcas, otras de menor importancia.

Dentro del escalafén que légicamente ha de dar
prioridad a las empresas que merecen puestos pre-
ferentes por su antigledad, por su importancia y
por su prestigio, las demas firmas, que también
aportan sus esfuerzos, ayudaran a que la compe-
tencia, dentro de una saludable libertad econémi-
ca, estimule el avance en el camino de una mejora
constante de nuestras calidades.

Lo demas se nos dard por anadidura.

ACEITES

DEL SUR

“ACESA"

Jacometrezo, 4 - Teléfs. 221 87 58 - 221 96 72
MADRID-13
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«Trabas» a nuestros vinos

El mercado europeo
y sus dificultades

por J. Antonio MOMPO OCHOA

Los problemas del mercado europeo a los que
se enfrentan los vinos espanoles son, sustancial-
mente, de dos clases:

La dificultad normal que existe en la venta de
cualquier clase de vino en un mercado tan suma-
mente competitivo como es el mercado europeo y
las dificultades que la legislacion de cada pais
ofrecia en su dia, agravadas hoy con la creacién
de distintas areas supranacionales, que hacen to-
davia mas dificil esta situacién.

Respecto a la primera dificultad, los vinos espa-
foles, cuya calidad media en general es excelente,
han podido competir favorablemente en ese as-
pecto, estando unida su calidad a un precio inte-
resante, por lo menos hasta la pasada campana.

Sin embargo, el aumento de precio espectacular
que este ano han tenido los vinos en el mercado
nacional nos coloca en una situacion dificil, puesto
que nuestros precios son sensiblemente superio-
res a los de los paises del norte de Africa.

Por otro lado, las dificultades de tipo administra-
tivo que existen, por ejemplo, en la Comunidad
Econémica Europea sirven también de freno para
la venta de nuestros vinos. A titulo de ejemplo, para
un comprador comunitario es suficiente una llama-
da telefénica o un telex para tener, en un plazo
de breves dias, la mercancia de origen comunita-
rio. Para la adquisicion de los vinos de Espana,
dicho comprador se ve obligado a solicitar una
licencia de importacién; presentar una caucion,
que se pierde si la cantidad de mercancia que en-
tra es superior o inferior en un 5 por 100 a la licen-
cia solicitada, y esperar los resultados de un ana-
lisis, que tarda, como minimo, quince dias. No es
que la mercancia comunitaria esté exenta en abso-
luto de analisis, sino que se limitan a hacer un
muestreo y so6lo se analiza el 1 por 100 de los
envios.

En una época en la que se tiende a un maximo
de simplificacién, es evidente que la comodidad
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Una tipica copa de vino del Rhin

que supone el envio de un telex, sin ninguna ges-
tion mas, supone también una “traba” a nuestros
vinos.

Ademas, refiriendonos también a la Comunidad,
la fijacion de precios de referencia (precios a los
que, como minimo, pueden llegar los vinos espa-
noles), supone, en épocas normales, estar de he-
cho por encima del precio que los vinos franceses
e italianos, de una calidad similar, tienen en el Mer-
cado Comun, ya que dichos precios estan hechos
con un marcado criterio proteccionista, y en la
practica, los precios reales son inferiores a los pre-
cios de referencia.

Dejando a un lado estas dificultades, que de por
si son graves, las mas importantes son las de tipo
arancelario, que para su mejor comprension vamos
a examinar a continuacién, estableciendo una serie
de areas cuya problematica es la siguiente:

Comunidad Econdmica Europea

Los nueve paises que actualmente componen
dicha area incluyen dentro de la misma los dos mas
grandes paises productores de vino (ltalia y Fran-
cia).

Toda la politica agricola en materia de vino, como
ya dijimos anteriormente, tiene este fuerte matiz
de proteccion a las producciones de dichos paises,
con evidente perjuicio del consumidor en general,
proteccionismo que en algunos casos alcanza li-
mites insospechados, como, por ejemplo, el precio
de referencia de 4,30 U. C. por grado y hectolitro
fijados para los vinos de licor, que ha hecho que
practicamente las exportaciones de estos vinos han



sido “barridas” de la Comunidad. La unica excep-
cion son los vinos de Jerez, que por sus peculia-
res caracteristicas estan exentos de dicho precio.
Ademés, por tratarse de una calidad especifica,
que no produce la Comunidad, su desarrollo es
positivo.

Las ventajas que para otras denominaciones (Ju-
milla, Rioja, Valdepefias y Priorato) ha concedido
la Comunidad son meramente simbdélicas, ya que
el reducido contingente de 15.000 hectolitros para
toda la Comunidad y el conjunto de esas cuatro
denominaciones es, como indico anteriormente,
meramente simbdlico.

Por otro lado, al estudiar otros paises veremos
que la Comunidad, en los acuerdos que toma para
la Asociacion o tratados preferenciales, procura
imponer condiciones que le favorezcan en materia
de vinos. El ejemplo concreto es el de Austria, que
se ha visto obligada a hacer concesiones al Mer-
cado Comun en funciéon de las ventajas recibidas
por el mismo. Ya las expondremos al hablar de
dicho pais.

Paises del norte de Europa

Finlandia, Suecia y Noruega son otro grupo de
paises cuyas compras las hace un monopolio para-
estatal, que es quien, a su vez, realiza las ventas.

No existe especial problema con estos paises,
salvo que el aumento de precios que hemos tenido
en esta campana ha motivado el hecho de que por
primera vez dichos paises hayan comprado canti-
dades importantes de vino en el norte de Africa,
que han reemplazado bastantes de las expedicio-
nes que habituaimente veniamos haciendo.

Paises del Este

Estos paises, que potencialmente son grandes
consumidores de vino, realizan un comercio bila-
teral y en el que, por circunstancias de orden po-
litico-econdmico, se vienen surtiendo, fundamen-
talmente, de paises norteafricanos. Algunos de di-
chos paises (Bulgaria, Hungria y Yugoslavia) han
comprado vinos espanoles, si bien en el presente
ano sus compras han quedado muy reducidas, por
las razones apuntadas anteriormente. El desenvol-
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vimiento futuro de nuestras relaciones sera el que
marcara la pauta de las posibilidades que puedan
tener los vinos espafoles.

Austria

Las dificultades que en el futuro puedan tener
nuestros vinos quedan reflejadas en el comentario
que anteriormente hemos hecho al hablar de la
Comunidad.

Las ventajas que Austria ha concedido a la Co-
unidad son las siguientes:

a) De tipo contingentario: Austria garantiza en
favor de la Comunidad el 50 por 100 de las impor-
taciones contingentadas de vino en barriles y en
botellas (sélo estan liberalizados los vinos espu-
mosos y vermuts en botellas), independientemente
de las posibilidades de exportacion de la C. E. E.
Los paises de la Comunidad podran, ademas, par-
ticipar en el contingente restante en favor de ter-
ceros paises. Austria se declara dispuesta a au-
mentar este porcentaje del 50 por 100 en el futuro.

b) De tipo arancelario: Reduccion en favor de
los vinos con denominaciéon de origen, en botellas
de dos litros o menos, del arancel actual de 630
Chel/100 kgs. a 300 Chel/100 kgs.

Reduccion para los vermuts, de 360 Chel/100 ki-
los a 250 Chel/100 kgs. en recipientes de mas de
50 litros; de 315 Che/100 kgs. a 250 Chel/100 kgs.
para barriles; de 630 Chel/100 kgs. a 300 Chel/100
kilos para botellas.

Suiza

No existe ningun problema especial con dicho
pais, que tiene contingentadas las importaciones
de distintos paises y en las que hasta el momento
el contingente espanol es importante y se desarro-
Ila con entera normalidad.

Estas son, en lineas generales, las principales
dificultades con que se enfrentan nuestros vinos
en Europa.

No quiere decir, desgraciadamente, que sean las
Gnicas, sino las mas importantes. Un estudio més
minucioso de todas ellas nos llevaria a hacer de-
masiado densas y farragosas estas notas.
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El “boom” de la sangria

Un producto tipicamente espanol... fuente de divisas

Exportacion de SANGRIA

Urge la defensa de la marca

Por Romdén Wang

1. Origen del producto

La Feria Mundial celebrada en Nueva York du-
rante los anos 1964 y 1965 fue memorable para
Espafa, cuyo pabelién figurd entre los mas con-
curridos, siendo visitado por millones de personas,
que apreciaron sobre todo su sobriedad y buen
gusto. Las exposiciones de mas relieve incluyeron
muestras de la artesania y del arte culinario de
Espaha.

En la Marisqueria, una prestigiosa firma espa-
nola sirvido una bebida tipicamente hispanica hecha
de su vino tinto con frutos citricos, que fue la pri-
mera sangria que conocieron los norteamericanos.

A la vista del éxito obtenido, surgié la idea de
embotellar este producto en origen y lanzarlo al
iInmenso mercado estadounidense. El problema fue
entonces la estabilizacion del producto para que
aguantara el mareo a través de miles de kilometros
de océano.

Después de una investigaciéon prolongada y de
fa construccion de unas instalaciones costosas des-
tinadas a llevar a cabo la estabilizacion por pro-
cedimiento natural, se consiguié producir finalmen-
te una bebida sana, agradable, rica en componen-
tes nutritivos y perfectamente equilibrada. Esta be-
bida fue bautizada por la firma citada con el nom-
bre de “Yago Sant'gria”.

Al principio, la exportacion se realizd en un vo-
lumen limitado. No obstante, el éxito obtenido en
varias degustaciones sirvid para animar a los di-
rectores de dicha entidad para emprender una pro-

(*) Doctor en Ciencias Econdmicas.
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mocioén intensa en el mercado estadounidense.
Acumulados los esfuerzos de unos anos, la deman-
da fue creciendo a un ritmo sorprendente. En el
pasado 1972, la exportacion de “Yago Sant'gria”
a los Estados Unidos sobrepasé el volumen de un
millén de cajas, lo cual representa aproximada-
mente un tercio del nimero de cajas de vinos ex-
portados por Espana, que fueron en total 2.959.000
cajas.

s e 5 e

El vicepresidente ejecutivo de la firma Monsieur Henri Wines,
Ltd., sefior Frank Feinberg (a la derecha), recibié recientemente
una de las mds altas condecoraciones que concede el Gobierno
espanol, la Cruz del Mérito Civil, que le fue entregada por el
embajador de Espafia en Washington, don Angel Sagaz, en una
ceremonia que tuvo lugar en la Embajada espafola en la capital
norteamericana. El honor fue conferido al sefor Feinberg por su
«destacada labor, que ha ayudado a que Espafa se convierta en
el segundo mayor exportador de vinos destinados a los Estados
Unidos», ocupando la posicidn que anteriormente correspondid
a Tralia, que ahora pasa al tercer lugar



Este hecho contribuyd notablemente a que en el
mismo ano Espafa pasara a ocupar el segundo
lugar como pais exportador de vinos a Estados
Unidos, desbancando a Italia. Como consecuencia,
el pasado mes de abril un directivo de la distri-
buidora de la citada firma en los Estados Unidos
fue condecorado por nuestro Gobierno con la Cruz
del Mérito Civil.

2. Resultado del lanzamiento

Como consecuencia del éxito de la exportacion
de “Yago Sant'gria”’, otras firmas de la regién de
Rioja también empezaron a embotellar la sangria.
A continuacién citamos los volumenes de ventas
conseguidos durante los ultimos tres afos por la
sangria embotellada:

Ano Litros Aumento Pesetas Aumento
1970 2.099.991 100 % 97.930.348 100 %
1971 7.091.574 338 % 235.636.738 338 %
1972 11.644.010 555 % 319.069.484 326 %

Fuente de datos: Estadistica del Consejo Regulador de la Deno-
minacién en Origen de Rioja.

Estas cifras dentro del sector exportador de Rioja
son muy significativas, sobre todo considerando el
hecho de que en el mismo ano de 1972 la expor-
tacion total de vinos de Rioja embotellados sola-
mente asciende a 11.352.687 litros, cifra ligeramen-
te inferior a la de la sangria exportada, a pesar de
que la exportacion de vinos de Rioja embotellados
ha aumentado considerablemente en los ultimos
anos.

No solamente dentro de la region de la Rioja
existen firmas que elaboran y embotellan la san-
gria, sino también hay firmas en otras regiones de
Espaia que han empezado ya o estan a punto de
empezar la produccién de este nuevo e interesante
producto.

La exportacion de la sangria procedente de todo
el territorio espafnol se clasifica actualmente por
la posicion arancelaria 22.06.91 (vinos de uvas pre-
parados con plantas o materias aromaticas, excep-
to los vermuts). En 1972 asciende a 441.489.000
pesetas, cuyo desglose por paises receptores es
el siguiente:
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Peso en  Valor en miles Porcen-
Posicion Pais toneladas  de pesetas taje
1 Estados Unidos .. 15.270 395.519 89,58 %
2 Alemania, R. F. .. 632 9.942 2,25 %
3 Bélgica . . . . . 380 8.906 2.02 %
4 Japén . ... . 113 4,285 0,97 %
5 Venezuela . . . . . 137 3.731 0,85 %
6 Colombia . . . . . 92 3.701 0,84 %
7 Canadd . . . . . 76 3.592 0,81 %
8 Guinea Ecuatorial 88 3.359 0,76 %
9 Andorra . . . . . 55 2.068 0,47 %
10 Paises Bajos . . . 63 1.651 0,38 %
Resto: 38 pafses . . . . 129 4.735 1,07 %
Total posicién. 17.035 441.489 100,00 %

Fuente de datos: Anuario Estadistico de Aduana, 1972.

3. Problemas surgidos

Desconocemos el origen de la palabra “sangria”,
pero es cierto que es una modalidad de bebida
surgida de forma espontanea del pueblo espafiol
y que no esta vinculada en cuanto al espacio a
ninguna regiéon, ni en cuanto al tiempo a ninguna
época determinada.

Normalmente se entiende por sangria una moda-
lidad de bebida compuesta basicamente de vino
tinto, al que se ahade azdlcar, naranjas, limones y
canela en proporciones discrecionales, a fin de ob-
tener un resultado refrescante.

Hasta la promulgaciéon del nuevo Estatuto de la
Vifa, del Vino y de los Alcoholes de 2 de diciembre
de 1970, no fue considerada oficialmente por nin-
guna ley ni decreto como una bebida alcohdlica.
En el articulo 33 del citado Estatuto, y su regla-
mento correspondiente al 27 de marzo de 1972,
se reconoce la elaboracion y comercializacion de
la sangria en la siguiente forma:

“Art. 33. 1. Bebidas derivadas del vino, con
los compuestos de vino y agua carboénica o natu-
ral, con adiciéon o no de azucares y de extratos
de frutas o esencias vegetales.

2. Por via reglamentaria podran ser fijados las
caracteristicas y procedimientos de elaboracién de
esta bebida y en particular de la sangria y del bit-
ter-soda.”

Dado el importante volumen conseguido hasta
la fecha por la exportaciéon de la sangria embote-
llada y su brillante porvenir, asi como la comercia-
lizacion de la sangria embotellada también dentro
del pais, la publicacién del reglamento de la mis-
ma es urgentisima para regularla y mantener un
concepto de la calidad del producto que se ha
conseguido tan costosamente.

Ademas, el espectacular crecimiento ha desper-
tado el interés en varios paises receptores que se
precipitan a fabricar sus propias sangrias (caso
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de Portugal, Venezuela, México y California). Es
aconsejable, por lo tanto, que se registre por la
Administracion Espanola la marca “Sangria” (tal
como se hizo inteligentemente con el Jerez). De
esta forma se evitara, de un lado, la confusién pro-
ducida en los mercados internacionales y, por otro,
se asegurara de que toda la riqueza que producen
0 puedan producir las sangrias se quede en nues-
tro pais.

Por ultimo, de acuerdo con los articulos 95 y 96
del Estatuto citado, la sangria puede acogerse al
régimen de proteccion de Denominacion de Origen.
Este nuevo producto no ha cumplido ain su mayo-
ria de edad, y este es el momento en que necesita
y merece un trato especial por parte de la Admi-
nistracién. Sin embargo, en la practica, no ha ob-
tenido todavia la atencién debida, lo cual consti-
tuye la preocupacidén fundamental de los exporta-
dores para su futuro desarrollo.

Por ejemplo, la sangria todavia no tiene su par-
tida arancelaria adecuada. Actualmente, en la no-
menclatura de Bruselas se clasifica en la misma
clase que el vermut y otros vinos de uvas aromati-
cas, o sea, dentro de la partida 22.06. En ciertos
paises europeos como Suiza, Francia, ltalia, etc.,
esta clasificacién imposibilita la importacion de
este nuevo producto simplemente por la tasa mono-
pdélica que se aplica a las bebidas dentro de esta
partida.

Por otra parte, la sangria embotellada, al no te-
ner todavia constituida la carta sectorial de “san-
grias de Espafna”, es menos favorecida que los
vinos de mesa embotellados con Denominacion de
Origen en lo que se refiere al trato recibido por
los instrumentos de fomento de exportacién (cré-
dito oficial para la exportacion, desgravacién fis-
cal, clasificacién de industria agraria de interes pre-
ferente o de preferente localizacién industrial agra-
ria, etc.).

La exportacién de sangria es la exportacion de
un producto tipicamente espanol, ligeramente alco-
hélico y estimulante, idea para la introduccién de
vinos de mayor graduacién a una poblaciéon que
no tiene costumbre de tomar bebidas alcohdlicas.

Por lo tanto, la sangria espanola posee un por-
venir incalculable y, repito, es merecedora del in-
terés de todos los espafioles conscientes del des-
arrollo econémico de su nacion.
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Un organismo de prestigio: La 0. I. V.

La Oficina Internacionadl

de la Viha

y del Vino

Por Eladio Asensio Villa ()

Reunién plenaria de Ja O. 1. V. celebrada en 1949 en la Sorbona, Paris.
En la fotografia figura el que fue muchos afos presidente de la O. 1. V.,
barén Le Roy, y, entre otras personalidades, aparecen el eminente profesor
Marcilla, el Doctor Ingeniero Agrénomo sefior Ferndndez de Bobadilla y
cl autor de estas lineas, Ingeniero Agrénomo sefior Asensio. Entre las perso-
nalidades extranjeras se encuentran el profesor Branas, M. Protin, actual di-
rector de la O. 1. V.; el profesor Dalmasso, de Italia; conde de Penha
Garcia, de Portugal; doctor Krimbas, de Grecia, etc.

Las dificultades econdmicas
que en el primer cuarto de siglo
fueron causadas por la exten-
sién que el vifedo adquirié en
el mundo, indujeron a diversas
personalidades relacionadas con
los ambientes vitivinicolas a es-
tablecer un acuerdo internacio-
nal. Las bases de este acuerdo
se sentaron en Génova en el
ano 1923 y la firma de la Con-
vencién se hizo en Paris en
1924.

Desde 1916, Rossi en ltalia y
Préosper Gervais, Viala y Ricard
en Francia, habian ya preconi-
zado este acuerdo. A fines de

(*) Ingeniero Agrénomo. Ex-presiden-
te de la O. I. V.

1927, habiendo sido logradas las
ratificaciones, comenzaba la or-
ganizacion sus actividades y ele-
gia por unanimidad como presi-
dente al diputado francés mon-
sieur Edouard Barthe, mas tar-
de senador y alto directivo del
Senado francés. Asi nacio la
Oficina Internacional del Vino,
gue mas tarde cambiaria su
nombre por el de Oficina Inter-
nacional de la Vifa y del Vino.
Su sede se encuentra en Paris,
su caracter es intergubernamen-
tal, y en el momento actual agru-
pa a 27 paises que representan
mas del 90 por 100 de la super-
ficie mundial plantada de viha y
mas del 94 por 100 de la pro-
duccion viticola mundial. Fue-
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ron 11 los primeros paises que
se adhirieron a esta Conven-
cion, entre ellos Espafa.

Objetivos

Los principales fines que se
enumeran en el articulo 1.2 del
Tratado internacional firmado
son consecuencia de las causas
originarias. En ellos se subraya
la investigacion de las medidas
apropiadas para asegurar la pro-
teccion de los intereses viticolas
y la mejora del mercado inter-
nacional del vino, la indicacion
de la conveniencia de estable-
cer convenciones internaciona-
les para dar uniformidad a los
analisis, facilitando de este mo-
do las transacciones, la protec-
cidn de la pureza y de la auten-
ticidad de los productos de la
vina, la proteccion de las deno-
minaciones de origen, asi como
la represion del fraude vy, por
ultimo, las iniciativas encamina-
das al desarrolio del comercio
de los vinos.

Comisiones

Los trabajos cientificos de la
0. I. V. se hallan repartidos en-
tre tres comisiones técnicas con
caracter permanente: Viticultura,
Tecnologia y Cuéestiones econo-
micas. Estas comisiones se di-
viden, a su vez, en subcomisio-
nes, grupos de trabajo y grupos
de expertos.

Estos expertos, que o bien se
relinen segun las circunstancias
o bien se conciertan por corres-
pondencia, son nombrados por
sus respectivos Gobiernos, a los
que representan en el sentido
amplio de la palabra.

Asambleas

Cada afo tiene lugar una
Asamblea general de los dele-
gados oficiales de los Estados
miembros, Asamblea que esta
facultada para tomar decisiones
importantes, resoluciones de po-
litica viticola dirigidas a los di-
versos gobiernos, como base de
orientacion de su propia viticul-
tura, y ademas de otros cometi-
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Magnifica panordmica de un «chateau»
viticola en la regidén francesa de Burdeos

dos, el de la aprobacion de los
trabajos de las Comisiones téc-
nicas permanentes que se tra-
ducen en nuevos programas de
investigacion y en medidas cuya
adopcion se recomienda a los
diversos Estados. La proxima
Asamblea tendra lugar en Ma-
drid, en el mes de septiembre.

congresos

Cada tres afios tiene lugar
un Congreso, con participacion
abierta no solamente a las dele-
gaciones oficiales de los paises
miembros, sino también a los
economistas, estudiosos y técni-
cos interesados en estos traba-
jos, cualquiera que sea su na-
cionalidad. Desde la ultima gue-
rra mundial tales Congresos han
tenido lugar en Turquia, Grecia,
Italia, Chile, Argelia, Unién So-
viética, Portugal, Rumania y Ar-
gentina.

En determinadas circunstan-
cias se celebran symposiums so-
bre determinadas y bien concre-
tas materias, tales como el cele-
brado en Lisboa en 1960 sobre
virosis de la vid.
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Ditusion

Los resultados de las manifes-
taciones preparadas por la O.I.V.
son ampliamente difundidos por
sus propios servicios a través de
sus publicaciones, disponiendo
también para uso de estudiosos
de una biblioteca y de una am-
plia documentacion.

Todos los estudios, todas las
ponencias originales presenta-
das en las Asambleas genera-
les y en los Congresos se en-
cuentran por millares y estan pu-
blicadas en un Boletin mensual
que, ademas, edita las ponen-
cias cientificas originales que se
presentan en las sesiones ple-
narias, los Congresos y los sym-
posiums, una bibliografia cienti-
fica, una revista de prensa, las
estadisticas oficiales de todos
los paises y, de un modo gene-
ral, las exposiciones sobre las
actividades de la organizacién;
podemos citar, entre otros y co-
mo mas principales:

Trabajos de la O. I. V.

El Registro ampelografico in-
ternacional, destinado a permi-
tir la identificacion de las cepas
por medios (cientificos) riguro-
sos. Estd constituido por cua-
dernos signaléticos publicados
cada mes; comprende en la ac-
tualidad mas de trescientas mo-
nografias.

El Compendio de los métodos

de analisis, que es también una
construccion continua. Contiene
los métodos puestos al dia por
una Comision especial de exper-
tos quimicos y enélogos que se
reune anualmente. Adoptados
por la Asamblea general, estos
métodos adquieren por este he-
cho fuerza de ley en el plano in-
ternacional no solo para las
transacciones comerciales, sino
también para las investigaciones
cientificas. Para cada uno de los
elementos constituyentes del vi-
no existe, en general, un méto-
do usual y un método de refe-
rencia mas complicado utilizado
en las investigaciones mas com-
pletas, pero igualmente en caso
de conflicto comercial.

El Compendio comprende tam-
bién un cuadro de las dosis ma-
ximas de ciertos elementos con-
tenidos en el vino. Es de notar
que la unificacion de los méto-
dos de analisis y de apreciacion
de los vinos presenta una impor-
tancia tal que ha sido objeto, en
13 de octubre de 1954, de una
Convencion internacional espe-
cial que encargé ala O. . V. de
su aplicacién.

El Cdédigo de los productos
enologicos, que describe estos
productos, proporciona el medio
de identificarlos y define el mi-
nimo de actividad que deben
presentar. Serd adoptado pro-
gresivamente por los diferentes
paises. EI Codigo francés, pro-
mulgado recientemente, repro-
duce practicamente las disposi-

Olivos y vinas cn Argentina, como un gjemplo mids de la ascendencia medi-
terrdnea del pafs. La conduccién del vifedo es cn forma de sctos perfecta-
mente alineados
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ciones del primer volumen ya
aparecido.

El Cédigo de los tratamientos
enolégicos recomendados por la
O. I. V. es principio y base de
la unificacién de las legislacio-
nes nacionales, documento in-
dispensable en una época en
que las relaciones entre paises
se hacen cada dia mas estre-
chas. Su elaboraciéon, actual-
mente en curso, presenta gran-
des dificultades, que poco a po-
co van siendo superadas.

El Léxico internacional de la
vifia y del vino tiene en si otro
caracter. Editado hace unos
anos, es un diccionario en siete
idiomas (francés, inglés, ale-
man, italiano, espanol, portu-
gués y ruso) que comprende
cerca de tres mil términos usa-
dos en vitivinicultura y que es
el elemento de trabajo funda-
mental para aquellos que han
de seguir los problemas interna-
cionales de la vina.

Citaremos aun, entre las faci-
lidades dadas a los investigado-
res, el Catalogo de las coleccio-
nes ampelogréaficas conservadas
en el mundo entero y el Reper-
torio de las Estaciones y Labora-

torios de viticultura y enologia,
en el que cualquiera puede ad-
quirir conocimiento de su exis-
tencia, de su personal cientifico,
de su especializacion y de los
trabajos que realizan.

El Memento de la O. |. V., que
se reedita cada cinco anos y que
en sus 1.400 6 1.500 paginas
compendia la legislacién vitivi-
nicola de todos los paises, sus
estadisticas, desde hace muchos
anos (produccion, consumo y
comercio), derechos aduaneros
y otros numerosos aspectos y
datos.

Por Gltimo, cada afno publica
la O. ). V. un informe sobre la
situacién de la viticultura en el
mundo, que presenta y comenta
las estadisticas y otros informes
suministrados por todos los Es-
tados viticolas miembros o no de
la Oficina Internacional del Vino.

Prestigio internacional

Las actividades dela O.1. V. la
ligan especialmente a la F. A. O.
y a las oficinas internacionales
para la proteccion de la propie-
dad cientifica y comercial. Parti-
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cipa asimismo en los trabajos
del Consejo de Europa, de la
Comunidad Econdmica Europea,
de la Comisién Econdmica para
Europa, de la 1. S. O. y de la
0. C. D. E,, cuando estas institu-
ciones examinan ciertos proble-
mas viticolas.

Su vocacién para el estudio
profundo de los problemas viti-
vinicolas desde hace mucho
tiempo y el numero de los estu-
dios realizados desde hace cua-
renta anos, que han permitido
sentar mas de una doctrina, una
politica internacional de la viti-
cultura en su mas amplio senti-
do, han llevadoa la O. 1.V, y la
llevaran cada dia mas, a ser el
experto, el consejero técnico de
los grandes conjuntos econdémi-
cos internacionales en la con-
cepcion de las reglamentaciones
de ambito mundial y, mas tarde,
en la ejecucion de acuerdos téc-
nicos que suscitan tantas difi-
cultades cientificas.

Tal es el destino de la O. I. V.
debido al valor cientifico de sus
expertos y también a la indepen-
dencia, a la rigurosa imparciali-
dad, al clima de comprension y
de colaboracion internacional
que han sabido crear y mante-
ner sus elementos directores.

Vinedos bien cultivados en el valle de
Livermore, California, en el oeste de los
Estados Unidos
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JEREZ

VINAS Y VINOS

El vino de Jerez es el producto es-
pafol mas universal. Su consumo al-
canza a unos 120 paises. Los merca-
dos tradicionales cuentan con siglos
de existencia. La calles de Sanltcar
de Barrameda se hallan empedradas
con bolos de piedra cogidos en can-
chales de Inglaterra. Vinieron como
lastre de pequefias embarcaciones alla
por los siglos XVI y XVIIL. Desde
entonces la exportacién no ha cesa-
do ni aun con las guerras mundiales.

Entre los muchos factores que in-
fluyen en la calidad final del vino de
Jerez destacan por su importancia el
suelo, el clima, la variedad, las la-
bores culturales y la crianza.

El suelo sobre el que se asientan
los vifiedos jerezanos es la albariza.

La roca madre, muy blanca, sc¢
formé en el Terciario Oligoceno Su-
perior por la sedimentacién de: gran-
des cantidades de algas diatomeas y
caparazones de radiolarios. Esta ba-
se silicea, junto con la aportacion
caliza de las aguas fluviales, que des-
embocaban en un gran mar tranquilo
v dulce, han dado origen a una roca
porosa, blanda, de muy deficiente
calidad nutritiva, pero con unas con-
diciones fisicas dificilmente mejo-
rables.

El continuo laboreo ha transfor-
mado esta roca madre en el suelo
actual de albariza. Es, pues, un sue-
lo antrépico, o sea, formado por la
mano del hombre.
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El clima de Jerez es netamente
maritimo, sin rigores de continenta-
lidad, y con una alta pluviometria.
Las albarizas tienen la propiedad de
no agrietarse, con lo que el agua
queda retenida y la planta vegeta sin
temer a la sequia ni a los golpes de
calor.

La alta luminosidad, la cantidad
de calor recibido y la escasa nubosi-
dad, dada la baja latitud de Jerez,
producen una uva madura y de ex-
celente calidad.

La variedad de vinifera es la Pa-
lomino, con pequefios porcentajes
de Pedro Ximénez y Moscatel des-
tinados a la produccién de dulces.

De entre todas las operaciones
que determinan la calidad destaca
por su originalidad la poda. Es una
poda mixta, a vara y pulgar senta-
dos, respectivamente, sobre cada uno
de los dos brazos, que se han for-
mado en la cepa. La posicién de la
vara y del pulgar alterna cada afio.
Tanto esta poda como las castras y
recastras se hacen con gran atencién
tratando que las heridas de poda
sean lo menor posible, y debidamen-
te localizadas. Los brazos van giran-
do en sus alargamientos sobre si mis-
mos, dejando todas las heridas en el
mismo lado, la carrera de los secos.
La savia que nutre el racimo circula
sin interrupicones de puntos necro-
tizados por la carrera de los verdes.

Transportada la vendimia en pe-
quefias cajas y obtenido el mosto
por suave presidn, se deja fermentar.
En el mes de febrero o marzo se
procede al deslio y clarificacién del
producto. Almacenados los vinos en
botas de roble americano de 600 li-
tros con 1/6 de vacio, se desarrolla
en su superficie, de forma natural,
«la flor». Es una levadura filmdge-
na en fase aerobia que afina v en-
vejece biolégicamente el vino. Ter-
minada la crianza da origen al vino
Fino o la Manzanilla, si ésta tuvo
lugar en Sanldcar de Barrameda. El
vino final es pélido, muy seco y de
unos 15,5° de alcohol.
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Si se fortifica el vino recién des-
liado hasta 18°, el envejecimiento
no serd bioldgico, sino fisico-qui-
mico.

El producto final, Jerez Oloroso,
es un vino mds oxidado de color os-
curo y mds vinoso.

Todos los tipos de vino de Jerez
se someten al proceso de soleras.

El vino de mercado se saca de la
solera, envase de mds edad, y apro-
ximadamente en 1/3 de su capaci-
dad. Este vacio se rellena con vino
de la siguiente escala de botas to-
mando partes iguales de varias de
ellas, generalmente diez. Repetimos
la operacién bajando cada vez un
afio Ja edad media del vino a medi-
da que corremos la escala, hasta lle-
gar al vino del ano. Se consigue asi
una homogeneidad en el producto
que sale al mercado.

El Consejo Regulador mantiene el
control y vigilancia de los vinos de
Jerez desde el afio 1934. Esta vigi-
lancia va més alld de nuestras fron-
teras y procura mantener la pureza
del producto jerezano en pugna con
la desleal competencia de vinos de
muy diversas procedencia que, apro-
vechdandose de la bien ganada fama
de nuestro Jerez, pretende comercia-
lizarse bajo nuestro nombre. En la
mente de todos estd el famoso plei:
to del Sherry, ganado en Gran Bre
tafia en marzo de 1967.

La exportacién en 1972 ascendio
a 1.359.721,74 hectolitros, con un
aumento sobre el afio anterior del
33.86 por 100.

En relacién a 1963 la exportacion
se ha visto incrementada en un

200,01 por 100.
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JORNADAS DE INGENIERIA RURAL

Valladolid, septiembre 1973

El Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de Valladolid ha
organizado unas Jornadas de Ingenieria Rural, que vienen a susti-
tuir este afio a los Ciclos Agricolas de afos anteriores, bajo el
tema genérico “Fuentes de energia utilizadas en la Agricultura”,
las cuales se desarrollaran de acuerdo con los siguientes temas

especificos:

TEMA 1

Fuentes de energia utilizadas
en las mejoras permanentes

1.1. Mejoras preparatorias del suelo. Ro-

turacién, despedregado, desfonde,

etcétera.

1.2. Técnicas de estabilizacién de suelos
en la construccién de caminos y en
la pavimentacién de calles en dreas
rurales.

1.3. Industrializacién de la construccién
de alojamientos para el ganado.

TEMA II

Fuentes de energia utilizadas en la
produccién animal y vegetal intensivas

2.1. Distribucién automatizada de los
alimentos en los alojamientos del ga-
nado.

2.2. Tratamiento de las deyecciones ani-
males con vistas a Ja eliminacién de
olores, a su almacenamiento o a su
propia destruccién.

2.3. Aspectos técnicos y econdmicos de
las posibilidades de automatizacién
del ordefio.

2.4. Climatizacién éptima de los edificios
ganaderos mediante instalaciones de
calefaccién, refrigeracién, ventilacion
y filtrado de aire, con control am-
biental automatizado.

2.5. Instalaciones climatizadas para cul-
tivos intensivos forzados, con con-
trol ambiental automatizado.

2.6. Métodos de trabajo y de produccién
aplicados a las mdquinas especiali-
zadas de gran capacidad.

2.7. Mecanizacién de las pequeiias explo-
taciones agricolas.

TEMA III

Previsiones de consumo basta el ario 1985
de las principales fuentes de energia
utilizadas en la agricultura

3.1. Necesidades de energia eléctrica y
previsién de consumo hasta 1985
para una produccién animal inten-
siva (bovinos, porcinos y aves).

3.2. Necesidades de energia eléctrica y
prevision de consumo hasta 1985
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para una produccién vegetal inten-
siva (invernaderos y edificios cerra-
0s).

3.3. Necesidades y prevision de consu-
mo hasta 1985 de combustibles li-
quidos para tractores y méquinas
agricolas.

3.4. Necesidades y previsién de consumo
hasta 1985 de combustibles gaseosos
para instalaciones ganaderas.

TEMA 1V

Distribucién, acopio y tarifacion
de las distintas fuentes de energia

4.1. Distribucién y acopio de combusti-
bles liquidos agricolas para satisfa-
cer las necesidades de consumo has-
ta el afio 1985.

4.2. Distribucién y acopio de combusti-
bles gaseosos agricolas para satisfa-
cer las necesidades de consumo has-
ta el afio 1985.

4.3, Distribucién de energia eléctrica pa-
ra satisfacer las necesidades de con-
sumo hasta el afio 1985.

[ Concurso Internacional de Vinos
en Iltalia

Competiciones vinicolas inter-
nacionales han tenido lugar en
distintos paises de la Europa oc-
cidental y oriental, pero jamas
en ltalia.

Este ano por vez primera se
celebrara en Italia, pais medite-
rrdneo, fuerte productor y de
gran tradicion vinicola. En Milan,
en efecto, tendra lugar el | Con-
corso Enologico Internazionale
(I Concurso Vinicola Internacio-
nal), patrocinado por el Minis-
terio de Agricultura y Floresta
de la Republica italiana, en el
cuadro de las manifestaciones
de la Ill Esposizione Bevande
Europa-E. B. E., que se celebra-
ra desde el 14 hasta el 21 de

octubre de 1973. Seran admiti-
dos al Concurso los vinos de ca-
lidad de cualquier nacién. Las
peticiones para participar en el
Concurso se recibirdan hasta el
30 de junio de 1973, en la Secre-
taria del Concorso Enologico In-
ternazionale. C. so Venezia, nu-
meros 47-49. Milano. Tel. 7750
(Italia).

El jurado del Concurso esta-
ra compuesto por especialistas
enotécnicos, agrénomos, quimi-
cos. Los vinos premiados seran
expuestos en la Il E. B. E. (Es-
posizione Bevande Europa).

Las firmas interesadas pueden
pedir el reglamento dei Concur-
so a la Secretaria del mismo.
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ESTADISTICAS

Produecion mundial

Fuente: Anuario Produccién FAO.

CUADRO NUMERO 1

PRODUCCION DE VINO MUNDIAL

ANOS |/ PAISES 1948-52 1952-56 1963 1964 1965 1966 1967 1968 1969 1970 1971 (*)
Europa:
Francia ... ... 52450 57320 57520 62430 68420  62.250 62.030 64460 51290  74.374 61.330
Tralia ... ... ... 43420  53.850 53.640 66950  68.210  64.710 74730  65.323  71.658  68.874 63.741
Portugal ... ... 8.020 10400 12980 13590  14.750 8.930 9.740 11985 8.329  11.619 8.536
Espana ... ... 15390 19370 25840  34.860  26.120  31.370 23440  23.133 24618 25006 23325
U. R.S. S ... 2.770 4340 11.860 12710 13390  15.860 18.000 19.125  24.021  26.800 28.200
Estados Unidos 9.040 8970 13260  11.630  15.080  11.990 11.380  11.530 14350  11.670 14.000
Argentina ... ... 11.360  13.120  20.740  19.530 18270  21.920 28170 19513 17916  18.360 21.000
Chile ... ... .. 3.130 3.390 5.000 4.840 3.650 4.740 4.890 5.360 4.024 4.006 5.251
Argelia ... ... ... 13480 16570 12580  10.480  14.030 6.450 6.820  10.011 8.710 8.350 8.250
Marruecos ... ... 640 1.570 2.580 2.460 3.450 2.100 1.300 1.750 700 1.253 1.100
Africa del Sur ... 2.240 2.620 3.500 3.500 4.520 4.250 4.200 4.275 4.817 4.185 5.773
Total mundial ... 188980 218.180 258.260 285.330 287.740 272340 284.840 280.427 276.488 302.530 286.788

Nota: Hasta 1968 se han considerado en miles de quintales métricos. A partir de 1968 los datos se han dado en miles de
hectolitros.

)

Cifras preliminares,

Exportaciones espaiolas

VOLUMEN EN HECTOLITROS EXPORTADOS EN LAS CAMPANAS 1967,

CUADRO NUMERO 2

1968, 1969, 1970, 1971 Y 1972

CLASES 1967 1968 1969 1970 1971 1972

Vinos espumosos ... ... . 4.579 5.794 7.133 6.810 7.830 11.480

Generosos Botellas ... ... ... 44378 53863 59.280 77.780 102.190 168.570

3 Otros envases ... 661656  749.096 780,575 843.700 944460  1.167.230

Botellas ... ... ... 56001 71947 90475 111.780 151.820 238.500

Con Denominacién de Origen. 3 Otros envases ...  922.546 753415 776699 963.080 833.820 920.460

Botellas ... ... ... 11615 1582 17563 36.020 80.250

Sin Denominacién de Origen. 3 Otros envases ... 942,658 748292 839202 | 1230330 465920  1.079.030

Brandy y otros ... ... ... . 8356 11183  12.587 79.050 98.930 106.380
Fuente: Direcciéon General de Aduanas.

Valor de las exportaciones

Fuente:
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MILES DE PESETAS DE EXPORTACION, COMPARATIVO DE LAS CAMPANAS 1970, 1971 Y

CLASES

Vinos espumosos ... ... ... .o e e e e .

Generosos ... ... ..o oaer e ...

Con Denominacién de Origen.

Sin Denominacién de Origen.§

Botellas

Botellas

Botellas

Brandy y otros ... ... ... ... oo

CUADRO NUMERO 3
1972

1970 1971 1972
38.867 43,102 63.403
......... 449.681 595.260 1.126.232
Otros envases ... 2.455.086 2.714.327 3.394.230
......... 324.611 424.633 710.366
Otros envases ... 645.272 600.636 884.581
......... 52.672 85.649 216.558
Otros envases ... 668.673 881.014 928.822
458.783 602.848 725018
5.093.645 5.947.469 8.049.210

Direccion General

de Aduanas.
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Exportaciones de vinos eon Denominacion de Origen

CUADRO NUMERO 4
Periodo enero-diciembre

1972 1971 Diferencia
Miles Miles Miles Miles Miles Miles
de litros de pesetas de litros de pesetas de litros de pesetas
EXPORTACION
Espumosos. Ol ... ... ... ... ... .o o e 1.147 63.383 783 43.102 + 364 + 20.281
Generosos con Denominacién de Origen:
Jerex:
11. En botellas ... ... ... ... ... ... ... ... 15504 1.068.767 9.058 549.700 +  6.446 + 519.067
21. Otros envases ... ... ... ... ... ... ... ... 102938 3.184.401 81.620 2.541.425 + 21.318 + 642976
Suman ... ... ... . L L e e 118.442 4.254.168 90.678 3.091.125 + 27.764 +1.162.043
Mélaga:
12. En botellas ... ... ... ... ... ... ... ... 452 24.650 336 17.499 + 116 + 7.151
22. Otros envases ... ... ... ... ... ... 1.959 46.215 1914 34.129 + 45 + 12.086
Suman ... ... .. .. 2411 70.865 2.250 51.628 + 161 +  19.237
Montilla-Moriles:
13. En botellas ... ... ... ... ... ... ... ... 103 4323 86 3.232 + 17 + 1.091
23, Otros envases ... ... ... ... ... ... ... 6.506 104.337 4.343 64.261 + 2163 + 40.076
Suman ... ... ... L 6.609 108.660 4.429 67.493 + 2.180 + 41167
De mesa con Denominacién de Origen:
Rioja:
31. En botellas ... ... ... ... ... ... ... ... 11714 445.496 6.828 248.549 + 4.886 + 196.947
41. Otros envases ... ... ... ... ... ... ... 30998 359.011 26.459 205.396 + 4.539 + 153.645
Suman ... ... ... .. ... ... .. ... 42712 804.507 33.287 453.945 + 9425 + 350.562
Alella:
32, En botellas ... ... ... ... ... ... ... .. 83 3.254 63 2.362 + 20 + 892
42. Otros envases ... ... ... ... ... ... .. 9 139 8 132 + 1 + 7
Suman ... ... ... ... 92 3.393 71 2.494 + 21 + 899
Panadés:
33. En botellas ... ... ... ... ... ... ... .. 1.971 47.642 1.287 33.400 + 681 4+ 14.242
43, Otros envases ... ... ... ... ... ... ... 2 17 2.383 25.720 — 2.381 — 25713
Suman ... ... . .. 1.973 47.659 3.070 59.120 — 1.697 — 11.461
Priorato:
34, En botellas ... ... ... ... ... ... ... .. 15 544 17 444 — 2 — 100
44. Otros envases ... ... ... ... ... ... 386 4.238 934 4.234 — 548 + 4
Suman ... ... ... .. . 401 4.782 951 4.688 — 550 — 96
Alicante:
35. En botellas ... ... ... ... ... ... ... .. — — — — — —
45. Otros envases ... ... ... ... ... ... ... 2.782 24.668 4.521 26.619 — 1.739 — 2.051
Suman ... ... ... .. ... 2.782 24.668 4.521 26.619 — 1.739 — 2.051
Utiel-Requena:
36. En botellas ... ... ... ... ... ... ... ... 1.296 26.561 272 4.904 + 1.024 4+ 21.657
46. Otros envases ... ... ... ... ... ... ... 23499 156.290 14.409 67.584 + 9.090 +  80.706
Suman ... ... ... ... ... .. .. ... .. 24795 182.851 14.681 72.488 + 10.114 + 110.363
Tarragona:
37. En botellas ... ... ... ... ... ... ... .. 5.593 122.219 4.148 88.490 + 1445 + 33729
47. Otros envases ... ... ... ... ce e . 26923 264.033 27.541 216.732 — 618 +  47.301
Suman ... ... ... ... ... .. ... .. .. 32516 386.252 31.680 305.222 + 827 + 81.030
Valencia-Cheste:
38. En botellas ... ... ... ... ... ... ... .. 525 11.106 589 10.780 — 64 + 326
48. Otros envases ... ... ... ... ... ... ... 1.592 13.504 476 3.149 + 1.116 + 10.355
Suman ... ... 2.117 24.610 1.065 13.929 + 1.052 + 10.681
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SECCION DE ANUNCIOS BREVES

EQUIPOS
AGRICOLAS

«ESMOCA», CABINAS ME-
TALICAS PARA TRACTO-
RES. Apartado 26. Teléf. 200.
BINEFAR (Huesca).

CABINAS METALICAS PA-
RA TRACTORES «JOMOCA».
Calle Lérida, nimero 61. BI-
NEFAR (Huesca).

TERMOMETROS CO-
RRONS, S. R. Calle Pintor
Fortuny, 21. BARCELONA-1.
Fabricantes. DEFENSA CON-
TRA HELADAS, «AVISADO-
RES DE ALARMA ELECTRO-
NICOS», TERMOMETROS
ESPECIALES PARA CAM-
POS FRUTALES Y FRIGO-
RIFICOS.

DEMANDAS
Y OFERTAS

VENDEMOS reproductores
porcinos machos y hembras pa-
ra raza Large White, Ganade-
ria  diplomada. Agropecuaria
Castellana, S. A. Tel. 2532699
(tardes).

VENDEMOS reproductores
machos y hembras de raza Fri-
sona con carta genealdgica.
Agropecuaria Castellana, S. A.
Teléfono 2532699 (tardes).

ARRIENDASE REGADIO
EN TALAVERA DE LA REI-
NA. 200 Has. Teléf. 247 00 82
(tardes). MADRID.

INVERNADEROS

«GIRALDA». Prida - Hijos.
Roque Barcia, 4. Bda. Bella-
vista. Teléfono 610700 (35-42).
SEVILLA.

Cosechadora de algodén BEN-
PEARSON. Modelo standard,
dos hileras, rendimiento medio,
0,4 Ha./hora. Servicio de pie-
zas de recambio y mantenimien-
to. RIEGOS Y COSECHAS,
SOCIEDAD ANONIMA. Ge-
neral Gallegos, 1. Madrid-16.

| PESTICIDAS

INDUSTRIAS AFRASA, J4-
tiva, 10, Valencia. Insecticidas,
Fungicidas, Acaricidas, Herbici-
das, Abonos foliares, Fitohor-
monas. Leesinfectantes de suclo.

PROYECTOS

Francisco Moreno Sastre,
Dr. Ingeniero Agrénomo. Espe-
cialista en CONSTRUCCIO-
NES RURALES. Proyectos y
asesoramiento  agricola. Alca-
14, 152. Madrid-2.

PERIAGRO, S. A. Proyectos
agricolas. Montajes de riego por
aspersién. Nivelaciones. Movi-
mientos de tierras. Electrifica-
ciones agricolas. Construcciones,
Juan Sebastidn Elcano. 24. B.
Sevilla.

Célculos de nivelacién de te-
rrenos  por  ordenadores  elec-
trénicos. Riegos, explanaciones,
bancales, etc. Informacién:
AGRIMECA. Plaza de Améri-

ca Espafiola, nimero 3. Madrid.

PROAGRO, oficina de estu-
dios y proyectos agricolas. Es-
pecializacién en regadios y ges-
tién de explotaciones. Duque
de la Victoria, 3. VALLADO-
LID.

«AGROESTUDIO». Direc-
cién de explotaciones agrope-
cuarias. Estudios. Valoraciones.
Proyectos. Rafael Salgado, 7.
Madrid-16.

SEMILLAS

MAQUINARIA
AGRICOLA

Molinos trituradores marti-
llos. Mezcladoras  verticales.
DELFIN ZAPATER. Caudi-
lo, 31. LERIDA.
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Forrajeras y pratenses, espe-
cialidad alfalfa variedad Aragén.
Subvencionadas por el S. N. C.
y Jefaturas Agrondmicas. 585
hectareas de cultivos propios.
ZULUETA. Teléfono 82-00-24.
Apartado 22. TUDELA (Na-

varra).

RAMIRO ARNEDO. Pro
ductor de semillas ndmero 23.
Especialidad semillas hortico-
las. En vanguardia en el em-
pleo de hftridos. Apartado 21.
Teléforio 303 y 585. Telegra-
mas «Semillas». CALAHORRA
(Logrofio).

Semillas de Hortalizas, Forra-
jeras, Pratenses y Flores. Ra-
mén Batlle Vernis, S. A. Plaza
Palacio, 3. Barcelona-3.

PRODUCTORES DE SEMI-
LLAS, S. A. PRODES - Mai-
ces y Sorgos Hibridos - TRU-
DAN - Cebadas, Avenas, Re-
molacha Azucarera y Forrajera,
Horticolas y Pratenses. Cami-
no V' :jo de Simancas, s/n. Te-
léfono 23 48 00. Valladolid.

CAPA ofrece a usted las
mejores variedades de «PATA-
TA SELECCIONADA DE
SIEMBRA», precintada por el
Instituto Nacional para la Pro-
duccién de Semillas Selectas.
APARTADO NUM. 50. TE-
LEFONO 21 70 00. VITORIA.

SEMILLAS URIBER. Pro-
ductora autorizada nim. 40. Se-
millas Forrajeras y Pratenses.
Teléfono 222097. Calle Predi-
cadores niim. 10. ZARAGOZA.

VIVERISTAS |

VIVEROS JESUS VERON
Y CIA, S. A. Arboles frutales
y semillas. Apartado 79. CALA-
TAYUD (Zaragoza).

VIVEROS LAZARO. Arbo-
les frutales, almendros. Calle
Sixto Celorrio, 43. CALATA.-
YUD (Zaragoza).

VIVEROS VAL. Frutales,
variedades de gran produccién,
ornamentales y jardineria. Te-
léfono 23. SABINAN (Zara.

goza).

VIVEROS SINFOROSO
ACERETE JOVEN. Especiali-
dad en drboles frutales de va-
riedades selectas. SABINAN
(Zaragoza'. Tels. 49 y 51.

VIVEROS CATALURA, So
ciedad Andénima. Arboles fru-
tales, nuevas variedades en me-
locotoneros, nectarinas, almen-
dros floracidén tardfa y fresas.
LERIDA v BALAGUER. So

liciten catdlogos.

VIVEROS JUAN SISO CA-
SALS de drboles frutales y al-
mendros de toda clase. San Jai-
me, 4. LA BORDETA (Lérida).
Teléfono 2119 98.

VIVEROS SAN JUAN. Fru-
tales: variedades selectas comer-
ciales, ornamentales y de som-
bra. Teléfonos 2 y 8. SABINAN
(Zaragoza).

VIVEROS ARAGON. Nom-
bre registrado. Frutales. Orna-
mentales, Semillas. Fitosanita-
rrios BAYER. Telf. 10. BINE-
FAR (Huesca).

| VARIOS

UNION TERRITORIAL DE
COOPERATIVAS DEL CAM-
PO. Ciudadela, 5. PAMPLO
NA. SERVICIOS COOPERA.
TIVOS: Fertilizantes y produc-
tos agricolas. Comercializacién

de uva, vino, mostos. Piensos
compuestos «CACECOn».

LIBRERIA AGRICOLA
Fundada en 1918; el méds com-
pleto surtido de libros nacio-
nales y extranjeros. Fernan-
do VI, 2. Teléfs. 4190940 y
419 13 79. Madrid4.



AGRICULTURA

¢DESEA VD. COLABORACION EFICAZ?

Si tiene algo que proponer, ofertar o demandar, si necesita personal, si le interesa algun cambio, utilice

esta ECONOMICA Seccion de nuestra Revista.

Con toda facilidad puede rellenar este Boletin, utilizando un casillero para cada palabra, sobre la base de

Don ... ...

con domicilio en ... ... ... ... ... oL

una escritura perfectamene legible —a poder ser en letra de molde— y enviarlo a esta Editorial Agricola Es-
pafiola, S. A. Calle Caballero de Gracia, 24. Madrid-14.

... ... provincia de ... ... ... ... .. ..o

en la calle/plaza de ... ... ... .. . i i e een e e e e e e e e e e e

Numero de inserciones continuadas ... ...

Forma que desea de pago ... ... ... ... ... ..

TEXTO DEL ANUNCIO

1 2 3 | 4

9 10 - 11 _12

- _1_7_ 18 ) 19 B 20
25 26 27 28

5 6 7 8
13 14 . 15 16
21 - 22 23 24
29 30 31 32

Precio del anuncio por palabra: 10 pesetas.
Minimo de palabras: 10.

Nuestros SUSCRIPTORES tendrdan un descuento del 20 %.
Las ¢rdenes de publicidad deberdn ser dirigidas directamente a esta Editoria’ o a través de las agencias

con las cuales normalmente trabaje cada empresa o casa anunciadora, en la seguridad de que estas ultimas
conocerdan perfectamente las caracteristicas de esta Revista.

La

revista AGRICULTURA

Se puede adquirir y solicitar informes y suscripcion en las siguientes LIBRERIAS:

Libreria Francesa. Rambla del Centro, 8-10. BAR-
CELONA

Librerfa Hispania. Obispo Codina, 1. LAS PAL-
MAYS G. CANARIA.

Ligiiria Maraguat. Plaza del Caudillo, 22. VALEN-

Librerfa Santa Teresa. Pelayo, 17. OVIEDO.

Libreria P. Y. A. Santa Clara, 35-37. ZAMORA.

Librerfa Vda. de F. Canet. FIGUERAS (Gerona).

Libreria Sanz. Sierpes, 90. SEVILLA.

Librerfa Manuel Souto. Plaza de Espafa, 14.
LUGO.

Libreria Rafael Gracia. Moreria, 4. CORDOBA.

Librerfa José Pablos Galdn. Concejo, 13. SALA-
MANCA.

Librerfa Hijos de S. Rodriguez. Molinillo, 11 % 13.
BURGOS.

Librerfa Royo. TUDELA (Navarra).

Librerfa Papel y Tinta. José A. Primo Rivera, 12.
JEREZ (C4diz).

Libreria Papel y Artes Gréaficas. Av. José Anto-
nio, 35. VIVERO (Lugo).

Librerfa Bosch. Ronda Universidad, 11. BARCE-
LONA.

Editorial y Librerfa Sala. Plaza Mayor, 33. VICH
(Barcelona).

Rafael Cuesta. Emilio Calzadilla, 34. SANTA

CRUZ DE TENERIFE.

Libreria Escolar. Plaza de Oli, 1. GERONA.

Libreria Herso. Tesifonte Gallego, num. 17. AL-
BACETE.

Libreria Dilagro. General Britos, 1. LERIDA.

Librerifa y Papeleria Ibérica. Meléndez Valdés, 7.
BADAJOZ.

Libreria y Papeleria Aspa. Mercado Viejo, 1. CIU-
DAD REAL.

Libreria Jests Pastor. Plaza Santo Domingo, 359.
LEON.

Libreria Aula. Andrés Baquero, 9. MURCIA.

Librerfa Ojanguren. Plaza de Riego, 3. OVIEDO.

Libreria La Alianza. Herndn Cortés, 5. BADA-
JOZ.

Libreria Celta. San Marcos, 29. LUGO.

Libreria Agricola. Fernando VI, 2. MADRID..

Libreria Villegas. Preciados, 46. MADRID.

Libreria Moya. Carretas, 29. MADRID.

Libreria Dossat. Plaza de Santa Ana, 8. MADRID.

Libreria Diaz de Santos. Lagasca, 95. MADRID.

Libreria Mundi Prensa. Castellén, 37. MADRID.

Libreria Rubifios. Alcald, 98. MADRID.

Libreria Bailly Bailliere. Plaza Santa Ana. MA-
DRID.
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LA ELECCION ES BIEN SENCILLA.

o MORILES
~ 0 MONTILLA




