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EDITORIALES

Diferenciacién de Zonas

Que existan olivos en el pueblo zamorano de Fer-
moselle, en la ribera del Duero salmantina, en la
Rioja alavesa, en la provincia de Gerona, en la
campifia jerezana, en los llanos manchegos, en las
laderas pronunciadas de nuestiras sierras, no tiene
otra explicacion que la de una herencia recibida y
el fiel testimonio de la rusticidad de una especie.

Para muestra, bien basta un boton. Para testi-
monio es suficiente con la presencia de nuestros
milenarios y turisticos olivos mallorquines.

Por fortuna, entendemos, se estd creando en tor-
no al olivar un clima de preocupacion y atencion,
encaminada en parte a la divulgacion de las téc-
nicas de cultivo ya experimentadas, accion coope-
rativa, defensa de los precios, mejora de la cali-
dad, experimentacion de nuevas técnicas, medidas
y acciones todas que, en definitiva, no han de per-
seguir sino el aumento de la productividad de
nuestras empresas. Pero existe un problema de
fondo que se podria encerrar dentro de los signos
de la siguiente pregunta: ;Cuales y cudntas de
nuestras actuales Empresas son capaces de mante-
ner y aumentar esa deseada productividad?

Nuestra actitud editorialista ha sido siempre,
desde hace afnios, la de destacar las diferencias
enormes existentes en nuestro olivar. Factores co-
nocidos, pero q veces no reconocidos, de climas,
suelos, pendientes, comunicaciones, posibilidades
de financiacion, vocacion y especializacion, son los
determinantes de esas diferenciaciones. Son con-
trastes que, por otra parte, es urgente detectar.

En la provincia de Sevilla se acometio hace poco
un estudio prdctico de determinacién y definicion
agronoémica de las distintas zonas olivareras de la

provincia. De este estudio preliminar surgié la rea-
lidad de los hechos. Muchas hectdreas del olivar

sevillano no reunen —arbolado envejecido, suelos
erosionados, etc.— las premisas necesarias para
optar a una rentabilidad suficiente.

Parte de este olivar presenta ciertas soluciones,
ya que el olivo es el cultivo del milagro. Pero en
la economia actual si ese milagro ha de llevar con-
sigo una serie de sacrificios en forma de podas de
regeneracion y rejuvenecimiento, reconstitucion de
los suelos, lucha esforzada contra las plagas, los
sacrificios quedan desbordados por las apetencias
de rentabilidad del momento.

Tenemos entendido se piensa iniciar la reali-
zacion de un inventario técnico del olivar, el cual
se empezard en las provincias de Jaén, Cordoba y
Huelva.

Estos trabajos desnudardn bastante la estructu-
ra olivarera y dardn a conocer la realidad, triste u
optimista, de nuestras infinitas y variadisimas
zonas.

Variedades, estado de los darboles (cortezas, tron-
cos, raices), aptitud ambiental al desarrollo de las
plagas y enfermedades, posibilidades de mecaniza-
cion (pendientes, laderas), erosion, influencias me-
teorologicas (necesidades de frio invernal, pluvio-
metria, régimen de heladas), serdn faclores que
tendran como resultante alternativas tan defini-
das como el abandono del cultivo (zonas malas),
la intensificacion y mejora del mismo (zonas bue-
nas) o la simple conservacion de un patrimonio
dejado a expensas de sencillos y mixlos aprove-
chamientos (zonas intermedias).

Hace falta la diferenciacion de zonas. Mds bien
su determinacion. La verdad de sus caracteristicas
y posibilidades. Es necesario saber con lo que con-
tamos. Lo bueno y lo malo. La realidad. Si no se
conoce no caben luego pretensiones de regular u
ordenar la economia de una produccion.



AGRICULTURA
Nuestro nUmero extraordinario

En un intento mas de acercarnos a los intereses
de los agricultores espanoles, AGRICULTURA ofre-
cé a sSus numerosos lectores un numero monogra-
fico dedicado al olivar y a sus productos.

El olivar espafiol, como los de similares latitudes
mediterraneas, padece en la actualidad la crisis
de la productividad, la competencia y las exigen-
cias sociales.

2,3 millones de hectareas dedicadas al olivar,
una producciéon media de unos 2.000 millones de
kilos de aceitunas, 380 millones de litros de aceite,
cerca de 100 millones de kilos de aceitunas que se
aderezan, de las cuales casi la mitad se exporta;
todo lo cual supone una valoracién global de unos
15.000 millones de pesetas, con una significacién
social que queda valorizada so6lo con la necesidad
de repartir unos 4.000 millones de pesetas en jor-
nales de recoleccién, merecen la reflexién de los
espafoles y la dedicacién de unas atenciones a es-
cala nacional.

M4s bien por suerte, en las cafeterias de Madrid
0 Barcelona se habla del campo, y en estas con-
versaciones y tertulias se analiza ahora, quiza por
presencia inequivoca del sector agrario que hubo
de emigrar, la coyuntura olivarera. Drasticas me-
didas se solicitan y aventurados pronoésticos se lan-
zan. Se especula sobre las mezclas, infracciones y
fraudes de la siempre mejor legislada que cumpli-
da disposicion espariola, competencia e importa-
ciones de aceites de semillas, envasado, rentabili-
dad del olivo, eficacia del cooperativismo actual y
tantos problemas olivareros que sustancian de por
si un tema e invitan a la discusion y al dialogo.

Nosotros nos atenemos a la realidad del momen-
to. Una olivicultura nacional expectante de los re-
sultados de una conversaciéon con el Mercado Co-
mun, que se hace indeterminada y paciente obser-
vadora de unos intereses nacionales, ajenos quiza
a la propia agricultura, con derivaciones hacia una
ley natural, segin la cual no hay mas solucién que
apretarse los cinturones en el sentido de ajustarse

a la estricta y fatal realidad de comprobar una
rentabilidad y dictaminar unas consecuencias, se-
gun las cuales el campesino debe emigrar o dedi-
carse con mas asiduidad a las tareas del campo;
coyunturas distantes, resultados divergentes, que
muestran palpable la verdad que se ha de perse-
guir siempre: la situacién diferenciada de cada
medio productivo.

Queremos lo mejor para el olivar, porque 1o ama-
mos; el mejor resultado, porque lo sentimos. Pero
se entiende que solo la productividad 1o manten-
dra. Bajo la base de que una posible mejora de
su rentabilidad es facil con la simple aplicacion
del abecedario de la técnica ya demostrada—idea
compartida también por los programas de la FAO—,
estamos convencidos de su diferente y futura ren-
tabilidad en cada una de las zonas espafiolas. Apar-
te de que este concepto es valido para Italia o
Grecia, nos vemos particularmente enfrascados en
el juego nacional de las preferencias del Mercado
Comun y de las exigencias importadoras y posibi-
lidades exportadoras de distintos aceites vegetales.
El comercio es el comercio es frase que se contem-
pla desde los sufridos medios rurales.

Nuestra intencion es sélo, al presentar este nu-
mero especializado, la de recopilar las impresiones
personales y realistas de muchos colaboradores. No
pretendemos vincularnos a una posicién unica. Pre-
ferimos dar a conocer la de varios especialistas y
la de la iniciativa privada. Por otra parte, han sido
tantas y tan desinteresadas las colaboraciones re-
cibidas, que todas ellas, expresadas en el grafismo
de este numero, constituyen un compendio del cual
nosotros por si solos nos consideramos imposibili-
tados de redactar.

Queremos dejar manifiesta exposicién de agrade-
cimiento, de una parte, por la colaboracion de com-
pafieros, técnicos, amigos, especialistas y cuantos
han hecho posible la realizacién de este numero, y,
de otra, de esperanza de que nuestra iniciativa ven-
ga a sumarse a la de tantas personas—eficacia de
la cooperacion—, a fin de que nuestro disperso oli-
var sepa encauzarse por los caminos mas justos y
positivos. '

=
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Importancia del olivar en el mundo

Mercado internacional de sus principales productos
ﬁot juahcn zenb <*)

I. Importancia del olivar en el mundo.

En la actualidad se cultivan en el mundo mas
de 750 millones de olivos, que ocupan una su-
perficie cercana a los nueve millones de hecta-
reas. '

Sin embargo, para conocer con mayor exacti-
tud la importancia real de las plantaciones hay
que tener en cuenta:

a) Su gran concentracién geografica, por ra-
zones climatolégicas, en la cuenca del Mediterra-
neo, donde se encuentra el 98 por 100 de los oli-
vos cultivados en el mundo. Ello no obstante, no
puede subestimarse el incremento que esta pro-
duccién ha tenido o podra tener en otras regio-
nes del Globo con idénticas exigencias cultura-
les (en particular, en Iberoamérica).

b) Que la densidad de plantaciéon por hecta-
rea varia grandemente de un pais a otro y, den-
tro de un mismo pais, entre las distintas areas
olivareras. Tal densidad va de 17 a 300 o incluso
400 arboles por hectarea, aunque en general sue-
le ser de 85 a 100 arboles.

c) Que el olivo, cultivo frutal perenne, empie-
za a fructificar, en condiciones normales, entre
los seis y los quince afos siguientes a su plan-
tacioén.

d) Que las superficies de olivar en numerosas
zonas de los paises productores representan a me-
nudo una proporcién considerable de las tierras
laboradas y que dos terceras partes, aproximada-
mente, de tales superficies en el mundo estan de-
dicadas exclusivamente al olivar.

Por ultimo, no debe olvidarse:

— que el olivar es un cultivo del que dependen
la existencia y el nivel de vida de millones de fa-
milias;

— que este arbol hace posible la productividad
de ciertas tierras no adecuadas para otros culti-
vos, por rusticos que sean, y contribuye de ma-

(*) Director del Consejo Oleicola Internacional.

nera importante a la labor encaminada a la de-
fensa y restauracion de suelos.

Il. Producién mundial de aceite de oliva.

El aceite de oliva constituye el principal pro-
ducto de este cultivo. Asi, de una produccion
mundial de casi siete millones de toneladas mé-
tricas de aceitunas, solo 450.000 toneladas mé-
tricas aproximadamente se destinan en la actua-
lidad a la preparacion de aceitunas en conserva
y el resto a la obtencidén de aceite.

En el cuadro siguiente figuran las cifras de pro-
duccién de aceite de oliva en los paises produc-
tores miembros del Consejo Oleicola Internacio-
nal y en el ambito mundial.

Previsiones

para las
Promedio  Campafia  campafias
Paises 1961-62 oleicola oleicolas
a 1966-67  1967-68 1968-69

a) Miembros del COI (en toneladas métricas)
Argelia ... ... ... ... ... 15.580 22.000 17.500
Argentina ... ... ... ... 10.370 6.000 13.000
Espafia ... ... ... ... ...  362.780 258.000 500.000
Francia ... ... ... ... ... 1.230 1.500 2.100
Grecia ... ... ... ... ... 164.120 193.000 150.000
Israel ... ... ... ... ... 1.400 3.500 2.000
Tralia ... ... ... ... ... 378820 539.400 320.000
Libia ... ... ... ... ... 4.920. 23.900 5.000
Marruecos ... ... ... ... 19.680 16.000 60.000
Portugal ... ... ... 69.070 76.000 45.600
Republica Arabia Siria. 19.280 22.500 15.000
Repiblica Arabe Unida. 100 300 200
Tanez ... ... ... ... ... 55.920 52.400 50.000
Turquia ... ... ... ... ... 88.520 80.000 120.000
TorAL 1.191.790  1.294.500  1.300.400
b) Otros paises ... ... ... 31.710 39.500 30.600
TorAL MUNDIAL ... 1.223.500 1.334.000 1.331.000

A este tonelaje mundial, que representa un va-
lor global en produccién de 63.000 millones de
pesetas si se toma como base un promedio de
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AGRICULTJRA

1.230.000 toneladas métricas, hay que anadir una
produccién aproximada del 10 por 100 de aceite
de orujo de aceituna.

Ill. Consumo mundial de aceite de oliva e inter-
cambios internacionales.

1. La mayoria del aceite de oliva que se ob-
tiene en el mundo lo consumen los propios pai-
ses productores. De una produccién mundial me-
dia de 1.230.000 toneladas métricas, los paises
principalmente productores absorben 1.120.000 to-
neladas métricas y los paises principalmente im-
portadores no productores o pequefios producto-
res, 110.000 toneladas métricas.

2. Los intercambios internacionales alcanzan
un promedio anual de alrededor de 170.000 tone-
ladas métricas, de las cuales 70.000 toneladas mé-
tricas se destinan a los paises principalmente pro-
ductores (en especial a Italia y Libia) y 100.000
toneladas métricas a numerosos paises principal-
mente importadores (entre éstos hay que hacer
especial mencion de Estados Unidos, Francia,
Australia, Brasil, Republica Federal de Alemania,
Reino Unido, Suiza, U. R. S. S, etc.).

Aunque estos intercambios son relativamente
pequenfos en comparacién con la produccién
mundial, suponen para los paises productores
unos ingresos de exportacién que no deben sub-
estimarse (cerca de 100 millones de ddlares, o sea
7.000 millones de pesetas) y una partida impor-
tante en el comercio de exportacion de algunos

paises productores (tales como Espana, Tunez,
Turquia, Grecia, Marruecos y, en menor propor-
cion, Argelia y Argentina).

IV. Importancia de la produccién de aceitunas
de mesa.

Actualmente la produccién mundial de aceitunas
para conserva gira en torno a las 450.000 tonela-
das métricas, de las que se exporta un promedio
de 110.000 toneladas métricas. Su valor medio en
produccién oscila entre 10.000 y 12.500 millones
de pesetas y los ingresos que se obtienen con la
exportacion de este producto ascienden a unos
3.000 millones de pesetas. Espana, Grecia, Arge-
lia y Marruecos son los principales paises produc-
tores exportadores de aceitunas.

Esta produccion puede aumentar en el futuro;
y para conocer las posibilidades de su expansion
debera iniciarse en breve un estudio del mercado
mundial de aceitunas con la ayuda financiera y
técnica del Programa de las Naciones Unidas pa-
ra el Desarrollo y del Centro de Comercio Inter-
nacional UNCTAD/GATT.

* * *

Aparte de su valor intrinseco, los productos del
olivo ofrecen gran importancia. Las magnificas
propiedades nutritivas, terapéuticas, etc., del acei-
te de oliva, producto noble por excelencia, hacen
de él un articulo de gran calidad, recomendable
no sélo para usos culinarios, sino igualmente para
la salud humana.
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IMPRESIONES DEL
OLIVAR DE portugal y espana

/Ufﬂfﬁmm (%)

Portugal.

Durante el mes de agosto de 1968 tuve la oca-
siéon de visitar las zonas olivareras de Lisboa y
Elvas acompanado del ingeniero agronomo Fausto
Cidraes, director de la Estacién de Olivicultura de
Elvas, proxima a la frontera espanola, y del tam-
bién ingeniero agronomo Gabriel Silva, de la Es-
tacao Agronomica Nacional de Oeiras, cercana a
Lisboa. El senor Silva realiza actualmente estudios
sobre el Dacus oleae y otros insectos perjudicia-
les al olivo.

La principal variedad cultivada en Portugal es
la "Gallega”, la cual se utiliza sobre todo para
aceite. Debido a los aumentos del coste de mano
de obra y a la competencia de los aceites de se-
millas, el cultivo del olivo esta llegando a ser de
dudosa rentabilidad, excepto en los casos en que
se presentan las condiciones mas favorables.

Cuenta Portugal con unos 50 millones de olivos,
ocupando el quinto lugar entre los paises produc-
tores. Esta gran superficie esta sufriendo en la ac-
tualidad un proceso de “reconversién” que cuenta
con diferentes posibilidades de futuros aprovecha-
mientos en los olivares que se consideran no seran
ya nunca rentables. En algunos casos, los arboles
estan siendo arrancados y el suelo explotado por
otros cultivos mas rentables. En otros, los olivos
estan siendo injertados en variedades de aceituna
de mesa, lo cual se lleva a cabo utilizando el in-
jerto de “parche”. En la Estacién de Elvas se rea-
lizan estudios de compatibilidad de diferentes va-
riedades con la “Gallega”. En las zonas monta-
fnosas, los olivos estan afectados por los planes de
repoblaciéon forestal y podran ser sustituidos por
plantaciones de pino o eucaliptos. Los olivares que

vegetan y producen satisfactoriamente, siguen en
cultivo y pude comprobar la existencia de nuevas
plantaciones. Existe gran interés, tanto en Portu-
gal como en Espana, en lo que se puede llamar
modernas plantaciones intensivas, formas bajas y
arbustivas compuestas por arboles sin poder plan-
tados muy juntos unos de otros. Estos sistemas
pueden ser del todo satisfactorios durante unos
diez anos, pero requerirdn con posterioridad el
aclareo o supresién parcial de los arboles, aunque
puede que sea dificil convencer a los cultivadores
que cumplan tal practica. La estacion de Elvas es-
ta trabajando sobre el comportamiento de varieda-
des, métodos de multiplicacién, experimentacion
de marcos de plantacién y poda, al mismo tiempo
que procedimientos de injertado. La aplicacion al
olivo de los sistemas o formas en “palmetas”, ini-
ciada por Breviglieri en ltalia hace arnos, ha origi-
nado interés no soélo en Portugal, sino en otros
paises del Mediterraneo y esta siendo motivo de
experimentacion. Se trata fundamentalmente de un
sistema de formacion de los arboles en alineacio-
nes-seto, constituidas por la extension de las ra-
mas en forma de abanico, lo que se consigue
atando las ramas primarias y secundarias a tuto-
res clavados y colocados angularmente desde la
base del arbol. Estos sistemas exigen altos cos-
tes de mano de obra, por lo que debieran empren-
derse los necesarios estudios econémicos que de-
terminaran si el aumento de produccién y la mas
facil recoleccion compensarian los costes deriva-
dos de la poda de formacion.

Se ha construido recientemente una nueva es-
tacién, espaciosa y atractiva, que cuenta con su-

(*) Profesor de Pomologia de la Universidad de Davis.
California (U. S. A.). (Traduccion directa: C. de la Puerta.)
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ficientes despachos, laboratorios y locales para re-
uniones. Sin embargo, parece que se han encon-
trado ciertas dificultades para conseguir el perso-
nal que necesita el centro. Existe gran interés en
Portugal, al igual que en otros paises, en la reco-
leccion mecanizada de la aceituna. Se han proba-
do algunos modelos de vibradores y aspiradores,
muchos procedentes de Italia.

Esparnia.

Las principales zonas olivareras de Jaén, Cérdo-
ba y Sevilla las visité en compafnia del ingeniero
agrénomo Cristébal de la Puerta Castelld, especia-
lista en olivicultura del Ministerio de Agricultura
espaiiol, y del ingeniero director de la Estacion de
Olivicultura y Elayotecnia de Jaén, José Humanes
Guillén. La contemplacién del olivar de esta re-
gion espanola le deja a uno abrumado, l6gicamen-
te, por el enorme numero de olivos. Espana acapa-
ra aproximadamente una tercera parte de la pro-
duccién mundial de aceituna, con unos 200 mi-
llones de arboles, en comparacién a los 170 mi-
llones de lItalia, 77 millones en Grecia y un poco
mas de dos millones en California. Desde la cima
de un monte, en el que existe un antiguo monas-
terio, cerca de Lucena, al suroeste de Jaén, se
pueden divisar olivares extendidos masivamente
en todas direcciones hasta el horizonte. Desde es-
te punto pueden ser vistos mas olivos que los
existentes en toda California.

La provincia de Jaén, unas 400.000 hectareas
de olivar, cultiva casi exclusivamente la variedad
“Picual” para aceite. Las zonas de Jaén resultan
muy aptas para el cultivo del olivo y predominan
los terrenos ondulados y las colinas con buenos
drenajes para el agua y el aire. Los inviernos son
frios en Jaén, de modo que se satisfacen las ne-
cesidades del olivo en frio invernal. La zona cer-
cana a Sevilla capital se considera con peores con-
diciones ambientales para el cultivo del olivo, de-
bido a los inviernos templados y a los suelos mas
llanos y con drenaje mas deficiente. En la facto-
ria de Libby, en Dos Hermanas, se han hecho unos
estudios que indican que las horas de frio invernal
que se dan en Sevilla son marginales en cuanto a
cubrir las necesidades del cultivo rentable, al me-
nos en el caso de la “Gordal” (Sevillano) y “Man-
zanillo”, las cuales son exigentes en horas de frio.
Los olivos de la variedad “Picual” que vimos en
las cercanias de Jaén vegetaban de modo excep-
cional en régimen de secano, no observandose ni
“agostamiento” de los frutos ni decaimiento de los
arboles a mediados de agosto.
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Uno de los principales esfuerzos investigadores
realizados en Espania en los ultimos afios ha sido
el del intento de la reconstitucion y rejuveneci-
miento del olivar. Esto es, convertir olivos viejos,
severamente podados, dafiados por los sistemas
tradicionales de podas, de armazén grande en re-
lacion a la superficie de fructificaciéon, en arboles
de porte bajo con gran produccién de brotes y ra-
mas jovenes, vigorosas y fructiferas. Todo esto se
consigue a base de racionales cortes de aclareo
en los arboles que fuerzan nuevas brotaciones en
los troncos y ramas principales, estableciéndose
una nueva armazédn principal a poca altura del
suelo.

Estos trabajos han constituido un éxito y el sis-
tema de poda esta principalmente extendido en la
zona de Jaén y se intenta establecer en el resto
de Espana. En los alrededores de Sevilla, el siste-
ma tradicional antiguo de poda severa todavia pre-
valece. Las razones dadas para una poda tan se-
vera son la obtencion de frutos de buen tamafo y
maduracién, pero los arboles estan danados con
quemaduras del sol y las producciones son muy
reducidas.

El amplio marco de plantacién generalizado en
Espafna (doce por doce metros) es de gran ven-
taja para el rejuvenecimiento de los olivares viejos
y ofrece la posibilidad del mantenimiento de las
producciones maximas.

El método corriente de multiplicacion de los oli-
vos en Espana es el empleo de estacas de unos
7-8 centimetros de diametro y 30-40 centimetros
de largo, que se entierran a varios centimetros de
profundidad, en forma a veces horizontal, en el lu-
gar definitivo de plantacién. Abundan los olivos de
tres pies, los cuales arrancan separados del suelo,
segun los vértices de un triangulo y vegetan for-
mando una unidad de un modo definitivo. La va-
riedad “Picual” enraiza perfectamente. Otras va-
riedades con dificuitad de enraizamiento, como la
“Gordal”, se multiplican por medio de injertos so-
bre variedades sevillanas de aceite (verdial, zor-
zaleha). Se acaba de comprobar que la Picual pue-
de ser un excelente portainjerto para la “Manzani-
lla” y “Gordal”. Las nuevas plantaciones se efec-
than, generalmente, con plantas criadas por los
mismos agricultores, en lugar de comprarlas en
viveros. Existe una plantaciéon experimental cerca
de Sevilla que compara algunas variedades sobre
sus propias raices e injertadas sobre otras de fa-
cil enraizamiento. Esta es la primera plantacién
experimental comparativa de patrones gque se rea-
liza en Espafa.

El olivar espafol es en su mayoria de secano.



Sin embargo, los investigadores estan convencidos
que las producciones unitarias pueden ser facil-
mente duplicadas con la utilizaciéon del agua de
riego. La legislacion espanola aconseja a los agri-
cultores el empleo del agua de riego para otros
cultivos.

Estos investigadores intentan ahora demostrar
experimentalmente la rentabilidad del empleo del
riego en el olivar.

En estos ultimos anos, los esfuerzos de mejora
han estado centrados en la ensenanza de la poda
y el rejuvenecimiento de los arboles. Dispersos tra-
bajos se han realizado acerca de las necesidades
de fertilizacion del olivar, pero los investigadores
esperan intensificarlos ahora. Los cultivadores pro-
gresistas suelen efectuar aplicaciones de sulfato
aménico cada ano.

La Estacion de Olivicultura y Elayotecnia en
Jaén es el centro de los estudios experimentales
en el olivar. Otros centros llevan a cabo estudios
especializados (nutricién, suelos, plagas y enfer-
medades). Se trata de una estacion antigua que
en los ultimos afos ha aumentado su personal téc-
nico especializado en nimero de seis e intensift-
cado su plan de trabajo. Tiene en marcha un prc-
grama de investigacion bastante ambicioso, en el
cual algunas fases se siguen mas activamente que
otras. El trabajo se refiere principalmente a mate-
rias de aplicacion, teniendo en cuenta las necesi-
dades mas urgentes de los cultivadores. £i pro-
grama de la estacién incluye estudios y experien-
cias tales como:

a) Variedades.—Seleccién de nuevas varieda:
des a partir de arboles de semillas. Aumento ce
la coleccién de variedades introduciendo aquellas
extranjeras que no constaban. Intento de inducir
mutaciones con radiaciones nucleares. Estudios
del comportamiento varietal bajo las condiciones
climaticas de Jaén.

b) Morfologia y fisiologia floral.—Necesidades
de polinizaciéon de las principales variedades cul-
tivadas. Estudios sobre el aborto ovarico y sus
causas.

c) Fertilizacién.—Pruebas de abonado foliar
con urea. Respuestas a las aplicaciones de nitré-
geno, fésforo y potasio, con inclusién de anélisis
de tejidos para determinar la absorcion de nu-
trientes.

d) Poda, formacién y marco de plantacion.—
Estudio comparativo de sistemas tradicionales de
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poda con la poda racional y con la no poda. Pro-
cedimientos de rejuvenecimiento y reconstitucién
de olivos viejos y poco productivos. Experiencias
de plantaciones “intensivas”.

e) Recoleccion mecanizada.—Aplicaciones de
productos quimicos que puedan inducir la caida
de los frutos y ayudar a la recoleccién mecanica
(hasta ahora no se han obtenido resultados posi-
tivos con la utilizacién de 23 productos).

Visitamos una interesante plantaciéon de olivos
de la variedad “Picual” en La Luisiana, entre Cor-
doba y Sevilla. Esta plantacién ha sido objeto de
muchos comentarios en los periddicos, habiendo
sido denominada como la plantaciéon “milagro”.
El propietario es un hombre de negocios que re-
side en Madrid y que no estaba familiarizado con
el cultivo del olivo antes de efectuarse la planta-
cion. Se plantaron los arboles a un marco de ochc
por cuatro metros, se regaron el primer ano y se
empled una fertilizaciéon nitrogenada cada ano. no
podandose los olivos. Después de seis anos, los
arboles, en forma arbustiva de tres a tres y medio
metros de altura, han tenido excelentes cosechas.
Se estd llevando a cabo ahora una experiencia
para determinar el desarrollo de un sistema defi-
nitivo de troncos dentros de los incontables pies
existentes que provienen de la primitiva planta-
cién mediante estacas enterradas.

En los alrededores de Sevilla existe una gran
masa de olivos que han sido injertados con va-
riedades de mesa, tanto “Manzanillo” como “Gor-
dal”, mas rentables que las de aceite. Los ingre-
sos de los olivicultores dedicados a la aceituna de
aceite estan en la relaciéon de uno a tres con res-
pecto a los de la aceituna de mesa. Parece que
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no existe falta de mano de obra para la recogida
de la aceituna de mesa, pero hay presente un gran
problema para la recoleccidon de la aceituna de
molino, debido a la enorme cantidad de fruto a
cosechar cada ano. Los costes de recolecciéon se
han duplicado en los tres o cuatro ultimos afos.
Actualmente estos costes oscilan entre 1,50 a 2 pe-
setas el kilogramo, en el caso de la aceituna de
molino, siendo el doble para el verdeo. Los obre-
ros no especializados pueden ser contratados por
unas 175 pesetas al dia. Las producciones medias
por olivo en los affos de cosecha son en Sevilla
de 15 6 20 kilogramos para los “Manzanillos” vy
algo mas para los “gordales”. El “Picual” produce
en la zona de Jaén de 30 a 40 kilogramos por
arbol en los anos de cosecha. En los afnos de no
cosecha puede llegarse en algunas zonas a una
produccién nula. Los industriales aderezadores se-
villanos suelen pagar unos 300 délares (21.000 pe-
setas) por tonelada de aceituna “Gordal” y 250
délares (17.500 pesetas) para la “Manzanilla”.

Es urgente la mecanizacién de la recolecciéon de
la aceituna de molino. Por ahora existen posibili-
dades en el futuro mediante los vibradores de tron-
cos “shock wave”, de la Orchard Machinery Com-
pany, los cuales se fabrican en Yuba City, Califor-
nia. En enero de 1968 se comportaron bastante
bien en Espafia en un concurso internacional de
recoleccion de aceituna organizado por el Minis
terio de Agricultura, veinte de los cuales iban a ser
utilizados esta campana de 1969 para la recoiec-
cién de aceituna de molino en prueba de caracter
comercial.

* * )

La visita al Instituto de la Grasa y sus Derivados
en Sevilla deja a uno impresionado por la exten-
sidn y alta calidad de sus trabajos. Sus programas
incluyen, como es légico, estudios sobre los pro-
cesos del aderezo de aceituna y distintas fases de
la tecnologia de la produccion de aceite. Se acaba
de construir una almazara experimental para la
comparacion de sistemas de extraccién de aceites
de oliva y semilla. Se han previsto salas de clase
con fines de ensefanza para la celebracién de
cursillos. Existe el propésito de construccién de
otra planta piloto al lado de la actual para el es-
tudio de los métodos de aderezo de aceituna. Se
Ilevan acabo actualmente estudios relacionados
con las operaciones de deshuesado y relleno de
la aceituna con el intento de encontrar procedi-
mientos que disminuyan la mano de obra que hoy
dia se necesita para estos fines.

Visitamos una almazara cooperativa en Martos
(Jaén), aunque lIégicamente no estaba trabajando

114

en esta época. Es realmente impresionante ia mag-
nitud de la factoria, la enorme capacidad de los
bidones de almacenamiento, la limpieza en gene-
ral observada, con inclusién de paredes alicatadas
y suelos embaldosados. Me sorprendié la contem-
placién de los tradicionales rulos de piedra para
la molturacion desde el momento que esperaba la
utilizacién de modelos de molinos mas modernos.
Sin embargo, aparentemente, esta clase de mo-
lienda proporciona un efecto de deslizamiento que
es muy eficaz para la extraccién del aceite por la
rotura de las paredes de las células de la pulpa
del fruto.

La empresa Libby, McNeil, cuenta con una mo-
derna y limpia factoria, con laboratorios de con-
trol de calidad en Dos Hermanas, cerca de Sevi-
Ila, donde compran a los aderezadores sevillanos
las aceitunas de los tres mayores grados de ta-
mano existentes, tanto deshuesadas como rellenas.
Estos frutos se colocan en envases de vidrio y
son enviados por barco desde Sevilla a los Esta-
dos Unidos.

Los jornales de las mujeres que deshuesan las
aceitunas en Dos Hermanas han subido de 100 pe-
setas a 280 pesetas diarias en los tres ultimos
anos. Una industria visitada utiliza 1.000 mujeres
para esta clase de trabajo. El gerente de esta in-
dustria opinaba que estos jornales estan alcanzan-
do limites excesivos y se debera llegar a la meca-
nizacion de la operacién. El modelo mas reciente
de deshuesado manual deja la abertura externa
del hueco dejado por el hueso méas pequefia que
la interior, para que de esta forma el pimiento no
se salga de la aceituna. Parece muy dificil el di-
sefo de una maquina que hiciera todo esto.

La mosca del olivo (Dacus oleae) es un proble-
ma continuo que esta siendo reducido con trata-
mientos a base de pulverizaciones-cebo con Le-
baycid. El Rogor se estd empezando a utilizar con
la condicién de que los tratamientos sean antes
de los cuarenta dias de la recoleccién. En el Ins-
tituto de la Grasa se llevan a cabo experiencias de
determinaciéon de residuos. La cochinilla (Saisse-
tia oleae) y el repilo (Cycloconium oleaginum) no
parecian ser problemas importantes debido quiza
a los amplios marcos de plantaciéon y buena airea-
cién, pero hay necesidad de efectuar cada afo
tratamientos contra el repilo.

La tuberculosis (Bacterium savastanoi) esta muy
extendida en algunos olivares, sobre todo en la
variedad "Gordal”. No observamos sintomas de
Verticillium, a pesar de que el algoddn, que puede
propagar la enfermedad, se cultiva entre Cérdoba
y Sevilla, aunque no muy cerca de los olivares.



PLANTACIONES INTENSIVAS

En las actuales condiciones economico-sociales
no se debe realizar una plantacion siguiendo los
métodos tradicionales de marcos de 80 olivos/ha.
con cultivos asociados de cereal en los seis-ocho
primeros anos. Se imponen nuevos procedimien-
tos de plantacion; se aconseja aumentar el nume-
ro de arboles por hectarea y efectuar una “plan-
tacién intensiva”, que, en definicién del sefor Or-
tega Nieto, “es aquella que se efectua con objeto
de obtener rapidamente un maximo beneficio, acor-
tando el periodo improductivo, para lo cual tanto
la técnica empleada como el capital invertido son
los adecuados.

ELECCION DEL MEDIO

Sobre las plantaciones intensivas se ha susci-
tado, incluso, cierta desorientacién entre los agri-
cultores. El primer convencimiento que debe te-
ner el olivicultor es de que el olivo no es un arbol

*
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muy rustico y poco exigente. Para desarrollar todo
su potencial y alcanzar altas producciones nece-
sita vivir en unas condiciones de suelo y clima
optimos y estar sometido a los mas esmerados
cuidados culturales.

La primera premisa para el éxito de una planta-
cion intensiva es la adecuada eleccion del medio,
teniendo presente las particulares exigencias de
la variedad elegida. E! olivo necesita tierras pro-
fundas, frescas y fértiles. En cuanto a clima, ne-
cesita temperaturas medias invernales no inferio-
res a los 8-9° C. Las minimas no deben bajar de 7°
bajo cero. Las temperaturas altas de los meses
de mayo y junio pueden causar danos en la flora-
cién y cuajado del fruto.

PREPARACION DEL TERRENO

El factor limitante en el cultivo del olivo es el
agua. Para dar sus frutos, el olivo necesita luz y
calor. Y en la época de mayor luminosidad y calor
es precisamente cuando menos agua encuentran
las raices a su disposicion. Es necesario poner el
suelo en condiciones de poder almacenar gran
cantidad de agua en las épocas de lluvia, para que
al llegar el verano las raices del olivo encuentren
el agua necesaria. Es, por tanto, indispensable en
muchos suelos una gran labor de subsolado, pre-
via a la plantacién, a profundidad de 0,80-1 metro.
Esto hara que las raices de las jovenes plantas,
al encontrar una gran masa de tierra con la hu-
medad suficiente y aireacidon necesaria, se des-
arrollen de forma vigorosa.

MARCOS DE PLANTACION

Es dificil determinar o decidir con acierto el
marco de plantacién adecuado a cada caso. Es-
tamos plenamente convencidos de que hay que
aumentar el numero de plantas por hectarea, pero
;jcuantas?

La fructificacion del olivo tiene lugar, principal-

(*) Dr. Ingeniero Director de ta Estacién de Olivicultura
y Elayotecnia |. N. |. A. Jaén. Articulo extractado del folleto
de “Mejora técnica del olivar”, cuya portada se reproduce.
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mente, en la superficie externa, bien iluminada, del
arbol. Por otra parte, el volumen de copa de una
hectarea de olivar es practicamente constante e
independiente del nimero de arboles por hectérea.

Si aumentamos el numero de arboles, aun te-
niendo el mismo volumen, habremos aumentado la
superficie externa iluminada y, por tanto, la capa-
cidad de produccion de la hectarea.

Con lo dicho anteriormente podriamos pensar
qgue el nUmero de plantas debe ser el mayor posi-
ble. Sin embargo, hay que considerar otros facto-
res que seguramente limitardn el numero de
plantas.

Uno de ellos es la iluminacién. El olivo debe
aprovechar la energia solar al maximo y, supues-
ta una altura del arbol de 3-3,5 metros, en un mar-
co de menos de 6-7 metros se producirian som-
breamientos.

Por otra parte, si la competencia entre las raices
se hace excesiva, probablemente no sera posible
obtener de la planta todo su potencial de produc-
cion.

igualmente, con un numero excesivo de plantas
encontraremos graves inconvenientes en la meca-
nizacion de labores, tratamientos fitosanitarios y
recoleccion.

Por todo lo anterior creemos que una densidad
de 200 a 300 plantas por hectarea es la mas con-
veniente. Incluso se podria pensar en las 400-500
plantas/ha. al principio, para reducirlas a la mitad
en el momento que se empezasen a manifestar los
extremos mas arriba resefiados.

En cuanto a la distribucion de los arboles por la
superficie, creemos que la mas conveniente es la
de marco real o, en todo caso, con una calle lige-
ramente mas ancha que la otra, pero sin que se
llegue a formar el seto. Para un volumen dado, la
superficie conseguida con el seto es un 50 por 100
menor que con los arboles aislados.

APERTURA DE HOYOS

Se pueden hacer perfectamente y con gran eco-
nomia (60 hoyos-hora) con las actuales ahoyado-
ras mecanicas acopladas al elevador hidraulico
del tractor y accionadas por la toma de fuerza.
Las hay de diferentes diametros (50 a 90 cm.) y
todas ellas alcanzan una profundidad proxima al
metro.

FERTILIZACION

Si estamos exigiendo a las nuevas plantaciones
un rapido desarrollo y entrada en produccion, es
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necesaria una buena fertilizacién a la hora de ha-
cer la plantacion. Esta fertilizacién debe ser fos-
fopotéasica y, si es posible, también organica. En
los primeros tiempos de la planta el sistema ra-
dicular es pequefo vy, por tanto, los abonos se de-
ben colocar en el hoyo, al aicance de las raices.
Para ello se pone en el fondo del hoyo cierta can-
tidad de tierra de la superficie: sobre ella se agre-
gan los abonos y se revuelven con la tierra. A con-
tinuacion, se afiade otra capa de tierra de no mu-
cho espesor y encima se coloca la planta. Las
cantidades a suministrar son del orden de 5-6 ki-
logramos por hoyo de una mezcla del 25 por 100
de potasa y el 75 por 100 de superfosfato de cal.
Igualmente, por hoyo, se agregan 8-10 kilogramos
de estiércol bien hecho.

ELECCION DEL PLANTON

Se partird de un plantén de vivero de un aro.
Es la planta que mejor resultado nos ha dado, y
asi también nos lo confirman los olivareros que la
han utilizado, incluso preparando sus propios plan-
tones. Se pueden emplear “garrotes” o “estacas”
con excelente resultado, colocando mas de uno
por hoyo y de buen tamafio, siempre que la cor-
teza esté fresca y sana.

La mejor época de plantar es e! mes de marzo,

y para plantones de vivero también se puede ha-
cer al final de otofio, siempre que no sean de te-

Plantacién intensiva en Jabalquinto (Jaén)



mer temperaturas extremadamente bajas en el in-
vierno.

PLANTACION

La planta se coloca sobre la tierra que tenia-
mos en el hoyo; se anade mas tierra y se pisa de-
tenidamente. La ultima porcidon de tierra que se
echa debe quedar sin pisar, para evitar las grietas
que se podrian producir al secarse. El hoyo no
se debe rellenar de tierra totalmente, sino que es

Plantacién intensiva de Cafiada del Rosal, La Luisiana (Sevilla)

conveniente dejar una poza de 20 a 30 centime-
tros de profundidad, que nos pueda servir para
los riesgos siguientes a la plantacion, para alma-
cenar agua de las lluvias o, simplemente, para
proteger a la pequena planta de los aperos de la-
branza. Estas pequenas pozas se deben binar fre-
cuentemente para evitar la vegetacién espontanea
y tapar las grietas. Si se riega, es conveniente una
bina al oreo de cada riego.

El olivo se puede criar con éxito en secano, si
bien es conveniente un riego moderado en la poza
después de efectuada la plantacion. Si hay agua
disponible, se adelanta el desarrollo regando va-
rias veces los dos o tres primeros anos. En este
caso conviene tener presente que son preferibles
pocos riegos y abundantes (150 litros por poza).

CUIDADOS CULTURALES

Los cuidados culturales (laboreo, fertilizacién,
control de las plagas, etc.) que se deben dar en
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los afios sucesivos han de estar en consonancia
con estas plantaciones intensivas.

En los primeros anos la fertilizacién sélo preci-
sa atender las necesidades de nitrogeno, pues el
arbol esta provisto de los demas elementos apor-
tados en el abonado de fondo al realizar la plan-
tacion.

A partir del cuarto-quinto afo se debe efectuar
un abonado completo abundante, sin descuidar la
incorporacion de materia organica, base de la fer-
tilidad de un suelo, bien sea agregando estiércol
o enterrando abonos verdes.

PODA

En cuanto a poda, en los primeros anos ha de
ser nula o muy ligera si pretendemos un rapido
desarrollo de los arboles. Unicamente convienen
ligeras supresiones de algunos pies o ramas que
puedan perjudicar a los pies que han de constituir
el olivo definitivo.

Es dificil determinar la forma futura que se debe
dar a los arboles, pues en ello han de influir, por
un lado, la densidad y marco de plantacién y, por
otra parte, la adaptacidén a una futura recoleccion
mecanica todavia sin definir.

Entre tanto, se debe tender a dar al arbol una
forma en la que pueda tener la mayor parte posi-
ble de superficie foliar iluminada, es decir, que
pueda aprovechar al maximo la energia solar (luz
y calor).

Para ello se deben desechar las formas esféri-
cas, pues son las de menor superficie con relacién
al volumen. Son, en cambio, convenientes formas
que presenten senos y /obulos, que aumentan la
superficie soleada. Ademas, la luz debe penetrar
en el interior del arbol para evitar enfermedades

-y plagas, pero teniendo sumo cuidado en evitar la

insolacion directa de los troncos y ramas princi-
pales.

Esta forma es facil de conseguir a partir de la
mata arbustiva de los primeros afos, a semejanza
de nuestros tradicionales “garrotes”, eligiendo pies
distribuidos simétricamente para ocupar todo el
espacio y que seran los soportes de los Iébulos sa-
lientes. Estos pies deben estar suficientemente se-
parados para permitir en el futuro una poda de re-
novacioén escalonada. La altura de los arboles no
debe sobrepasar los 3-3,5 metros.
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Potencial de produccion del olivar

Un olivar con un determinado marco de planta-
cion, en una zona de definidas caracteristicas de
clima y suelo, tiene siempre un potencial de pro-
duccién que debe ser mantenido al maximo con
adecuadas técnicas de cultivo.

La poda rutinaria reduce el potencial
de produccion

Sin embargo, en Espana y en toda la cuenca
del Mediterraneo la practica de la poda, en un
cultivo tradicional y antiguo como el olivar, se sue-
le efectuar sin fundamento racional y, lo que es
peor, de una forma rutinaria. Sus efectos reitera-
dos danan el vigor de los arboles, alteran su nor-
mal nutricion, aceleran su envejecimiento y redu-
cen, en definitiva, ese potencial de produccién.

Escasa rentabilidad de otros cuidados
en olivares decadentes

Otros factores de la produccién, como el agua,
fertilizacion del suelo, laboreo y lucha antipara-
sitaria, no pueden rendir todo su efecto en arboles
desequilibrados a consecuencia de la poda.

Estos arboles presentan escasa relacién ho-
ja/madera, sistema radicular empobrecido, peque-
fia longitud del nuevo brote, etc., e incluso estan
lesionados en su anatomia. Por tanto, ciertos gas-
tos de cultivo no son rentables en estos arboles
lesionados y mermados en su vigor.

Sistemas tradicionales usados en Espana

Se pueden clasificar las podas tradicionales en
dos clases, que corresponden a las practicas que

(*) Doctor ingeniero Agrénomo de la Direccién General
de Agricultura. Articulo extractado del folleto del mismo ti-
tulo de la serie “Mejora técnica del olivar”.

cortan “madera” y las que nunca realizan cortes
gruesos de renovacion.

En este ultimo grupo estan encuadradas la ma-
yoria de las zonas de la cuenca del Ebro y, en
cierto modo, el olivar del norte cacereno.

Entre los sistemas “renovadores” destacan las
podas en “cabeza”, que se extienden por casi toda
Andalucia y La Mancha y aquéllas otras que veri-
fican un excesivo aclareo de “ramoén fino”, como
en los casos de Sevilla, Lérida y campo de Tarra-
gona.

La poda de renovacion es del todo necesaria en
los arboles adultos. Pero hace falta ejecutarla de
modo racional.

CONDICIONES QUE DEBE CUMPLIR
UNA PODA RACIONAL

La poda debe conseguir un equilibrio entre el
crecimiento y la fructificacién, de forma que las
cosechas sean siempre maximas y que no se des-
vitalice o envejezca prematuramente el arbol. Asi-
mismo su coste tendra que ser econémico.
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Olivo de cien afios, pero que conserva todo su vigor y potencial
de produccién gracias a una poda racional. Finca «Los Naranjos».
Jaén

La intensidad de la poda, que graduara el vo-
lumen de los arboles, debe tener en cuenta las
disponibilidades de agua y rigueza del suelo.

Las cortezas de las ramas principales y tronco
deben estar siempre protegidas de la insolacién.

PODA DE FORMACION

En el periodo juvenil, podar muy poco o nada

En este periodo, una poda intensa retrasa el cre-
cimiento y la entrada en produccion. Es necesario
efectuar solamente los cortes o pinzamientos mi-
nimos necesarios, destinados a conseguir una for-
ma prefijada, pero eliminando la menor cantidad
posible de hoja.

En las plantaciones clasicas de “garrote” o “es-
tacas” enterradas se deberan definir, desde el pri-
mer momento, los futuros pies de vida, actuando
poco a poco sobre ellos para su buena formacion,
y no actuando sobre los otros pies o ramas mien-
tras no alteren el crecimiento y buena formacién
de aquéllos.

Cada pie debe formarse con bifurcaciones pri-
marias y secundarias lo mas definidas que sea po-
sible.

La inclinacién de las ramas principales debera
ser de unos 60 grados.
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PODA DE PRODUCCION
En el periodo adulto, podar ligeramente

Un olivo bien formado apenas necesita poda
durante diez o quince anos. En todo caso, dicha
operacion siempre es facil y puede limitarse al
aclareo de ramas (cortandolas por su insercion)
y de chupones, evitando los rebajes (corte de una
rama por su mitad, tercio, etc.). La intensidad del
aclareo dependera del volumen que pretendamos
tengan los arboles conforme al marco de planta-
cion, clima y suelo, asi como de las incidencias de
ciertas enfermedades.

Se aclararan algo mas los olivos dedicados a
aceituna de mesa y aquéllas variedades con foliaje
espeso y alta relacién especifica hoja/madera.

PODA DE RENOVACION

En el momento en que se inicia un desequitibrio
entre |la cantidad total de hoja y la madera de cada
arbol, con predominio de ésta, se debe programat
la sustitucion de las ramas principales, de forma
escalonada y de modo que las cosechas se man-
tengan uniformes.

La escasa longitud y la falta de coloracion y tex-
tura del brote del afio o “retallo” son indices de la
necesidad de la renovacién.

Deben respetarse las brotaciones adventicias y
cierto tipo de chupones nacidos en troncos y ra-
mas primarias.

Puede ser interesante escalonar en varios anos
la extirpacion de una rama grande, para su susti-
tucién. Se van cortando brazos de la misma con
el doble fin de mantener al maximo la uniformidad
de las producciones y proporcionar luz y espacio
a los brotes de sustitucion.

El corte definitivo de renovacién debe ser de
“aclareo” sobre el terreno. Durante los dos afos
siguientes al mismo deben conservarse los brotes
nacidos a consecuencia de dicho corte de “arro-
je”. De entre estos brotes, o de entre los ya exis-
tentes respetados, podemos seleccionar las ramas
de sustitucion.

En el caso de las podas tradicionales que no
renuevan maderas, habra que efectuar “rebajes”
escalonados de las ramas altas y de “aclareos”
de algunas bajas, hasta llegar a los cortes de re-
novacién sobre el tronco lo antes posible. Pero
siempre sin disminucién de cosechas.



REGENERACION POR RAIZ

Para una regeneracion total de un arbol enveje-
cido o helado y, sobre todo, en casos de necesidad
de cambio de variedad, se puede cortar una raiz
principal, a una distancia de uno o dos metros del
tronco, separandola del olivo, e injertando facil-
mente en “pua” la raiz separada.

PODA DE LOS ARBOLES VICIADOS

La mayoria de los sistemas tradicionales de
poda danan la anatomia de los arboles. Es nece-
sario, pues, una reconstitucién del arbolado dana-
do y prematuramente envejecido.

Conviene casi siempre, sobre todo en los casos
de podas tradicionales severas, dejar un ano de
podar, aunque le corresponda en el turno.

Deberan eliminarse las maderas viejas. los to-
cones, las “cabezas” derivadas de este sistema,
efectuando, cuando haga falta, cortes gruesos de
renovacion.

La “moto-sierra” es un buen auxiliar para estas
operaciones.

Puede conseguirse una total reconstitucion en
tres o cuatro podas, es decir, en seis u ocho anos,
necesitdndose menos tiempo en condiciones fa-
vorables para el crecimiento del olivo.

En el caso de que el tronco esté totalmente da-
nado, habra necesidad de acometer una regene-
racion por raiz. Para ello, si no interesa el cambio
de variedad, se extirpara toda la peana y cepellon
viejos, dejando los “enyemados” de las raices
gruesas.

PODA EN VERDE

El "desvareto”, o poda en verde de verano, se
efectua a finales de agosto, debiéndose limitar, en
los olivos bien equilibrados vegetativamente, a ia
supresién de las “varetas” de la peana.

El olivo que vaya a ser podado en invierno ne-
cesita menos cuidados en el “desvareto” de ve-
rano, dentro del cual habrda que cuidar el aclareo
de los brotes de “arroje” nacidos en los cortes de
renovacion.

TECNICA DEL CORTE

El corte sobre rama vieja, casi siempre extirpan-
dola en su totalidad por el sitio de arranque, se
dara liso y suficientemente inclinado para que no
se retenga el agua de lluvia. O, incluso, en bise!
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La mayorfa de nuestras podas tradicionales merman a la vez la
produccién y el vigor de los d4rboles. Poda tipica de Reus
(Tarragona)

con dos o tres caras en caso de ramas muy
gruesas.

No debe dejarse tocdn o pulgar pronunciado ni
rebajarse en demasia el corte con inclinaciéon exa-
gerada, puesto que en este caso se eliminan las
yemas adventicias o latentes con mas posibilida-
des de brotacion, que son necesarias para la re-
novacion.

HERRAMIENTAS

Las herramientas pequefias, como tijeras, cala-
bozos, hachillas, garabatos, etc., imponen gran
premiosidad a la operacién, elevan su coste, eli-
minan follaje en exceso y no sirven para la reno-
vacion de las “maderas”.

El hacha modelo “Jaén capital” puede servir
tanto para los cortes gruesos como para un acla-
reo que puede ser suficiente en la mayorfia de
las variedades.

El empleo de la moto-sierra ha supuesto una va-
liosa aportacién a la ejecucidén de cortes gruesos
y, por tanto, a la reconstitucién racional del arbo-
lado devitalizado y viciado.

TURNO Y EPOCA

La poda debe ser realizada cada dos afos, pu-
diéndose variar un poco la intensidad de la mis-
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ma de acuerdo con las previsiones de cosecha, la
produccién anterior y la lluvia almacenada antes
de iniciar la operacion.

No convienen podas tempranas, sobre todo
cuando hay que eliminar muchas hojas, pero no
deben efectuarse cortes desde el momento en que
la savia empieza a moverse.

CUADRILLA DE PODADORES

La responsabilidad de la operacion debe siem-
pre recaer sobre el maestro o jefe de la cuadrilla.
Esta cuadrilla puede estar constituida por ese
maestro, un especialista en el empleo de la moto-
sierra y cuatro o cinco podadores mas que ma-
nejen bien el hacha y en numero tal que puedan
ser bien controlados por el jefe de equipo.

RENDIMIENTO DE UN PODADOR

En arboles no viciados, un hombre puede podar
unos 20 6 30 arboles por dia, duplicandose esta
cifra en el caso de los olivos jévenes y en for-
macion.

ENSENANZA DE LA PODA EN ESPANA

Ante la decadencia del olivar espanol, a conse-
cuencia de muchas practicas culturales tradicio-
nales, algunos agrénomos especializados iniciaron
en varias provincias, hace bastantes anos, cursi-

Ilos de poda que sirvieron de comparacién de sis-
temas y comprobaciéon de la reaccion de los arbo-
les en cada medio ambiente.

A partir de 1958, la Direccién General de Agri-
cultura dio caracter nacional a las campafas de
ensefanza de la poda, poniendo a su disposicién
especialistas en olivicultura.

La direccion de las campanas recae en el di-
rector de la Estacion de Olivicultura y Elayotecnia
de Jaén.

En estos momentos, las campanas se realizan
en unas 20 provincias cada ano, y en ellas cola-
boran varios organismos provinciales (Camaras,
Diputaciones, etc.) y el Servicio de Extension
Agraria.

AUMENTO DE PRODUCCION

El olivicultor espafnol debe considerar que un
olivar viciado puede reconstituirse con facilidad
gracias al poder regenerador del olivo y a la eje-
cucién de una poda racional de reconstitucion,
suficientemente demostrada, recobrando el arbo-
lado toda su capacidad o potencial de produccién.
El aumento de las cosechas, a consecuencia de
esa reconstitucion, puede ser, por término medio,
de un 30 por 100, aunque varia enormemente se-
gun el sistema antes empleado.

A ello hay que sumar los beneficios e incremen-
tos de produccion conseguidos posteriormente por
el mejor aprovechamiento de los demas cuidados
del cultivo.

Vd.
necesita leer
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Comentarios sobre el mercado aceitero.
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Estado actual de la fertilizacion del olivo

La superficie de olivar que actualmente recibe
con regularidad abonos minerales en Espafa es de
unas 700.000 Ha., lo que representa un 30 por 100
de la superficie total. En otras zonas la aportacién
s6lo es esporadica, como también lo son las es-
tercoladuras, cada vez mas raras y espaciadas.

Por lo que respecta al nitrogeno, el consumo ac-
tual de este elemento en el olivar espanol es de
unas 27.500 Tm. al afo. Segun estudios recientes
de la Direccién General de Agricultura, dicho con-
sumo debiera incrementarse en unas 16.000 Tm.
mas, para cubrir solamente las estrictas necesida-
des de restitucidon de las extracciones que efec-
thdan las cosechas. Dicho aumento supone un 58
por 100 con respecto al consumo actual.

El continuo laboreo y la fuerte insolacién en las
zonas olivareras espanolas han ido agotando el hu-
mus del suelo, con todas las funestas consecuen-
cias que ello tiene sobre la buena estructura y la
fertilidad del mismo. La renovacién de un olivar
envejecido, sobre un suelo agotado, es una opera-
cion costosa, que habra de basarse siempre en la
correccién del suelo mediante abonados de fondo
creadores de reservas y fuertes estercoladuras u
otras enmiendas orgdnicas que eleven el nivel de
humus.

Necesidad de un abonado racional

Para evitar que el olivo llegue a la situacion ex-
puesta hay que aportarle anualmente los fertilizan-
tes que necesite, abonandolo racionalmente; esto
es, teniendo en cuenta la riqueza del suelo y su
capacidad para suministrar nutrientes, y las nece-
sidades del olivo, hay que aportar los elementos

(*) Doctor Ingeniero Agréonomo de la Direccion General
de Agricultura. Articulo extractado del folleto de igual titulo
de la serie “Mejora técnica del olivar”.

E'- ABONADO
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necesarios para cubrir la diferencia entre estas
necesidades y aquellas disponibilidades.

Abonado de correccién

El abonado de correccion tiene por mision llevar
el suelo a un nivel de equilibrio correcto entre sus
elementos, ya que la escasez de uno de ellos pue-
de enmascarar la eficacia de los demas, aunque
éstos se hallen en abundancia.

Analisis de tierras

El conocimiento de estas necesidades de correc-
cion ha de basarse en el analisis de tierras, inter-
pretado por un técnico especializado. Todo oliva-
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rero debe conocer sus tierras, utilizando para ello
los servicios oficiales, que le indicaran las normas
a seguir para obtener el analisis gratuito de las
muestras que envie.

Abonado de mantenimiento

Con el abonado de mantenimiento se compensan
las pérdidas que anualmente sufre el suelo a con-
secuencia de las extracciones que realizan los oli-
vos al formar sus ramas, hojas, flores y frutos. Para
determinar su cuantia se necesita conocer la mag-
nitud de estas extracciones.

Ncesidades de restituciéon del olivar

Una tonelada de aceitunas extrae, aproximada-
mente:

9 kg. de nitrégeno (N)
2 kg. de anhidrido fosférico (P.Os)
10 kg. de potasa (K:0)

y, ademas, 4 kg. de cal (CaO) y cantidades me-
nores de los restantes elementos. Si tenemos en
cuenta que el olivo también consume elementos
nutritivos en la elaboracién de otros érganos, co-
mo hojas, ramas, la inmensa cantidad de flores,
etcétera, y consideramos el intervalo de produc-
ciones, en los olivares buenos, comprendidas en-
tre 1.500 y 4.000 kg. de aceituna por Ha., las ex-
tracciones totales anuales de elementos nutritivos
seran del siguiente orden de magnitud:

20 a 50 kg. de nitrégeno
8 a 20 kg. de anhidrido fosforico
25 a 60 kg. de potasa

La simple restituciéon no basta

Ningun cultivo aprovecha la totalidad de los fer-
tilizantes que se le aportan; hay pérdidas muy di-
versas, debidas a lavado del suelo por las aguas
de escorrentia, infiltraciones hdcia las capas pro-
fundas del suelo, insolubilizaciones de los elemen-
tos en el terreno, absorciéon de elementos por la
vegetacion espontanea, etc. Por eso, las cifras de
extracciones antes citadas deben elevarse al me-
nos en un 30 por 100, por lo que se refiere al ni-
trégeno, en un 50 por 100 para el fosférico y en
un 40 por 100 para la potasa, cuando se pretenda
basar sobre ellas una férmula de abonado de man-
tenimiento.
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Diagndstico foliar.

Los trabajos realizados hasta ahora en Espafa
han permitido comprobar que, en general, nues-
tros olivares acusan un bajo nivel de alimentacion
y unos desequilibrios mas o menos agudos en las
relaciones que han de guardar los distintos ele-
mentos en las hojas. Estos desequilibrios depen-
den fundamentalmente del suelo, empobrecido por
agotamiento de algunos elementos y falto tradicio-
nalmente de una fertilizaciéon continuada y racional.

El bajo nivel de alimentaciéon de muchos de nues-
tros olivares se relaciona, en cambio, con su es-
tado de decrepitud, agotamiento prematuro, des-
equilibrada relacion madera-hojas debido a podas
irracionales por escasas o demasiado severas, etc.
Ambos aspectos se relacionan entre si, ya que el
abandono de la fertilizacién conduce irremisible-
mente al envejecimiento prematuro de los olivos.

En definitiva, mediante el diagndstico foliar, se
ha visto que los rendimientos del olivo dependen
de una nutricion abundante y del equilibrio correc-
to en los elementos nutritivos que se le suminis-
tren. De ahi la importancia de que el abonado sea
equilibrado.

El diagndstico foliar ha demostrado también que
el olivo es una planta de “dominante nitrogenada”
su nutricion correcta gira en torno a este elemento,
sus momentos criticos se relacionan siempre con
una escasez de este nutriente, cuya deficiencia, por
tanto, puede limitar mas que ningan otro las pro-
ducciones.

El agua, factor importante

Frecuentemente, el principal factor es el agua.
A las disponibilidades de ésta, segun sea el ano
mas o menos lluvioso, habra de adaptarse el plan
de abonado del olivo. Una aplicacion de abonos
cuando la tierra esta seca y no son de esperar llu-
vias puede resultar ineficaz, al no ser absorbidos
los elementos por falta de agua; y en otros casos
puede hacer aiun mas agudo el efecto de la se-
quia.

Abonado orgénico

El suelo de nuestros olivares padece una créni-
ca falta de materia organica. En nuestras zonas
olivareras mas caracteristicas, el nivel de humus
en los suelos es, por lo general, inferior al 1 por
100.



La escasez de estiércoles obliga a recurrir a
otras fuentes de materia organica. Aunque el ideal
pudiera considerarse la aportacion de 10 a 15 Tm.
de estiércol cada dos ahos, siempre que esto no
sea posible convendra acudir a los abonos verdes,
la aportacion de estiércoles artificiales, residuos
organicos diversos, etc.

El abono verde (enterrado en primavera de una
leguminosa sembrada en otofo) y abonado bien
con fosforo y potasa, es una practica excelente,
aunque su posibilidad va intimamente ligada al
factor agua.

Epoca de aplicacién de las enmiendas
organicas

La aportacion de estiércoles u otras enmiendas
organicas debera realizarse en otofio, enterrando-
las seguidamente; se esparciran por toda la super-
ficie del olivar, sin aproximarse demasiado a los
troncos para evitar la proliféracion de hierbas jun-
to a los mismos.

Abonado mineral.
Nitrégeno.

Tratandose de un elemento muy moévil en el sue-
lo, su aplicacion ha de hacerse oportuna y cuida-
dosamente, a fin de evitar tanto las posibles pér-
didas como el mal aprovechamiento de este ele-
mento, el mas caro de la fertilizacion.

Abonos amoniacales y nitricos

Conviene recordar que los abonos nitrogenados
amoniacales son de accién retardada. Los abonos
nitricos, en cambio, no sufren retencién alguna, pu-
diendo perderse por infiltracién hacia el subsuelo
si antes no los absorben las raices del olivo. Para
juzgar la importancia de estas posibles pérdidas,
baste decir que una Iluvia de 30 mm. hace descen-
der los nitratos de 30 a 50 cm. en un suelo areno-
so y de 12 a 15 cm. en uno arcilloso.

.

Epocas criticas de necesidad de nitrégeno

Son, sobre todo, las siguientes: la época de di-
ferenciacion de las yemas de fruto (febrero o mar-
zo, segun la zona sea mas o menos calida), la flo-
racion (aproximadamente mayo) y el cuajado de
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los frutos, y el momento en que se endurece el
hueso de la aceituna (julio-agosto).

La primera necesidad puede quedar cubierta con
el nitrégeno procedente de la mineralizacién del
humus del suelo, las eventuales estercoladuras rea-
lizadas en el otono anterior 0 el suministro de abo-
nos nitrogenados junto con la fertilizacion fosfo-
potasica de otofio.

La floracidon y el cuajado de los frutos es la épo-
ca de maximas necesidades; siendo una tipica épo-
ca de "hambre de nitrogeno” en la que el olivo
ha de encontrar un buen suministro de este ele-
mento; su falta puede motivar la esterilidad de las
flores, el corrido de las mismas o la caida del fruto
recién formado, lo que, en cualquiera de los casos
citados, redundara en una merma importante de
cosecha.

Poco antes de la floracién se aportaran abonos
nitricos, amoniaco-nitricos 0 amoniacales, si bien
estos ultimos conviene aplicarlos con dos o tres
semanas de adelanto, para dar tiempo a su nitri-
ficacion. También estan indicadas las pulverizacio-
nes de soluciones de urea sobre las hojas, inme-
diatamente después de la floracién y el cuajado de
los frutos, pulverizaciones que podran conjugarse
con algun tratamiento fitosanitario (repilo, prays,
etc.).

Abonado nitrogenado de olivos jovenes

Para olivos jovenes, aun sin producir, la dosis
de nitrogeno a aplicar sera de 100 gramos por oli-
vo y afio de edad. Durante estos primeros afnos el
abonado nitrogenado se supeditard mas a las con-
diciones de humedad del terreno y de pluviometria
que a las fases fisiolégicas del joven arbol. Puede
ser conveniente fraccionar la aportacién en dos, o
incluso tres veces, para buscar el mejor aprove-
chamiento.

Abono nitrogenado de olivos
en produccion

Para olivos en plena produccion, hemos de te-
ner en cuenta las necesidades indicadas al prin-
cipio. En general, podemos considerar una apor-
tacion de medio a un kilogramo de nitrogeno por
olivo cada ano, segun el nivel de produccién del
olivar (véase cuadro restimen, al final). Esta can-
tidad de nitrogeno es la contenida en 2,5 a 5 kg.
de un abono nitrogenado del 20 por 100 de riqueza.
Puede aportarse en una sola vez o en dos, reser-
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vando una pequefa fraccion para incorporarla en
el otofo, junto con el abono fosfopotasico, sobre
todo cuando los olivos tuvieron buena cosecha el
ano anterior y convenga fortalecerlos a fin de dis-
minuir en lo posible la veceria.

Generalmente el abonado nitrogenado debe rea-
lizarse, segun que la zona sea mas o menos tem-
prana, en los meses de marzo a abril, pudiendo lle-
garse incluso hasta mayo en las zonas mas frias,
de floracién mas retrasada; todo ello contando con
la necesaria humedad del suelo. Los abonos nitro-
genados se aplicaran superficialmente, cubriendo
aproximadamente la denominada “zona de goteo”
de los olivos, dejando sin abonar un circulo traza-
do aproximadamente a un metro del tronco. Sin
embargo, si los arboles son muy vigorosos y de
gran porte, puede esparcirse el abono por toda la
anchura de las calles. En cualquier caso, se debe
enterrar someramente con una labor superficial, a
fin de evitar pérdidas de nitrégeno por volatiliza-
cién de amoniaco motivada por la cal del suelo.

Abonado fosforado y potésico.'

La fijacién que sufre el fésforo soluble de los
abonos es particularmente intensa en suelos con
elevado contenido de carbonato calcico, transfor-
mandose en compuestos fosforados insolubles, al
menos a corto plazo.

La nutricion fosforada del olivo estd muy vincu-
lada a la existencia en el suelo de un buen nivel
de humus, ya que, en contacto con éste y por in-
termedio del calcio, se forman los llamados humo-
fosfatos, compuestos ligeramente solubles, a partir
de los cuales se nutre el olivo.

Las dosis de anhidrido fosférico podran oscilar
entre 0,4 y 1 kg. de P:Os por olivo y afo, segun la
produccién del olivar, su porte y la riqueza del
suelo, determinada por el analisis.

Respecto a la potasa, las dosis serdn semejan-
tes; esto es, 0,4 a 1 kg. de K:O por olivo y aho, se-
gun las mismas consideraciones citadas antes. Sal-
VO raras excepciones, no debera prescindirse nun-
ca del abonado potédsico, aunque sea en pequefas
dosis, porque el olivo es muy consumidor de este
elemento.

A diferencia del nitréogeno, la época de aplica-
cion del abonado fosfo-potasico no tiene una impor-
tancia decisiva, debido a la lentitud de accién de
ambos elementos en el $elo. Sin embargo, la épo-
ca mas adecuada es el otono, o al final del invier-
no, después de la poda.

Una caracteristica importante del abonado fosfo-
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potasico es su necesidad de situarlo localizado y a
cierta profundidad.

La mejor forma de cumplir estos requisitos es
utilizar una maquina abonadora localizadora en
profundida, que va dejando situado el abono 2
la profundidad deseada, desarrollando un trabajo
rapido y de gran rendimiento. Cuando no se dis-
pone de este tipo de abonadoras, se recomienda
generalmente situar el abono fosfopotasico en el
fondo de unos surcos, de unos 20 a 25 cm. de
profundida, abiertos a lo largo de las calles del
olivar; si los arboles no son muy grandes, se abri-
ran dos surcos en cada calle, cada uno de ellos
proximo a la vertical del limite de la zona de goteo
de los olivos de cada fila. S6lo en el caso de oli-
vos vigorosos y de gran desarrollo pueden susti-
tuirse los dos surcos por uno situado en el cen-
tro de la calle. Cada afo se alternara el sentido
de las pasadas, con el fin de que el posible dano
que se cause a las raicillas superficiales no suceda
siempre en la misma zona de la masa radicular.

Otros elementos.

Como todo vegetal, el olivo necesita, ademas,
los restantes elementos conocidos como esencia-
les a las plantas. El calcio no presenta problemas,
como no sea el de su exceso en muchos suelos
olivareros y el peligro de que este exceso pueda
provocar la carencia de algun elemento esencial,
como el hierro (clorosis férrica). El suministro de
azufre esta asegurado, en general con el empleo
de algunos de los abonos de uso tradicional en
el olivar (superfosfatos, sulfato amédnico, nitrosul-
fato, etc.); en cambio, el problema de los oligo-
elementos no ha sido suficientemente estudiado.
Unicamente se han detectado carencias en algu-
nas zonas especialmente en boro, magnesio, cinc
y la ya mencionada de hierro.

Los abonos compuestos y el olivar.

Los modernos abonos compuestos granulados
de alta concentracion se prestan muy bien al abo-
nado del olivar, aunque casi siempre habra que
complementarlos con alguna aportacion nitrogena-
da posterior, en los momentos criticos a que ya
hemos aludido.

De entre la amplia gama de férmulas que hoy dia
pueden encontrarse en el mercado deberan ele-
girse las que posean los tres elementos en las
relaciones de equilibrio mas préximas a 1:1:1,



o bien 1,5:1:1. A éstas podria agregarsela2:1:1
para olivares deprimidos, mal tratados de poda o
muy veceros, que convenga estimular de manera
especial.

Si se eligen los abonos compuestos para abo-
nar el olivar, su aportacién puede realizarse en oto-
no, sobre todo si la férmula utilizada es baja en
nitrégeno. En los demas casos, el momento ade-
cuado sera después de la recoleccion y poda, al fi-
nal del invierno.

El abonado del olivo y la veceria.

Se sabe que la veceria del olivo esta motivada
por la competencia para los elementos nutritivos
que, durante un afio de fuerte cosecha, se estable-
ce entre los frutos en vias de crecimientos y las
yemas en curso de diferenciacion. Las investiga-
ciones realizadas sobre las causas de la veceria,
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y la forma de corregirla, demuestran la posibili-
dad de disminuirla, e incluso llegar a suprimirla,
por medio del abonado regular y copioso de los
olivares, abonado que debera intensificarse aln
mas en los anos en que los olivos llevan una car-
ga abundante de fruto. Todo ello, naturalmente,
complementado con la poda racional que exija
cada olivar segun su estado, y la adecuada con-
juncion o6ptima de los restantes factores de pro-
duccién. Siendo el olivo una planta de “dominan-
te nitrogenada”, como nos ensefa el diagndstico
foliar, cobra especial importancia el abonado ni-
trogenado en cualquier empefo para atenuar la
veceria.

En secano con suficiente lluvia, y en regadio, los
anos de mucha cosecha en los arboles puede com-
plementarse el abonado del cuadro con una aplica-
cion tardia de unos 0,3 6 0,4 Kg. de fruto, en los
meses de julio y agosto, para ayudar al olivo a cul-
minar la cosecha en ciernes y evitar su agotamien-
to con vistas a la siguiente.

CUADRO RESUMEN DE LA FERTILIZACION DEL OLIVAR

1" Plantacion y drboles jovenes

Abonado de fondo, en el hoyo de plantacidn:

20 a 40 Kg. de estiércol

0,8 Kg. de P205

1 Kg. de K;,0
Nitrégeno Anbhidrido fosforico Potasa
Olivos de uno a tres anos ... ... ... cor cve et e en er e e 0,1 a 0,3 Kg. 0,1 a 0,3 Kg. 0,1 a 0,2 Kg.
Olivos desde el 4.° afio a la produccién ... ... ... ... ... ... ... ... - 03 a0,5 Kg. 0,3 a 04 Kg. 0,2 a 04 Kg.
(Cantidades expresadas en kilogramos por olivo al afio)
2 Olivos en produccion
(Cantidades expresadas en kilogramos de N, P;Os y K;O por olivo y afio)
SECANO REGaADi0
Epoca Elemento nutritivo Olivos productores de una cosecha media de: Cosecha media
Menos de 15 Kg. De 15 a 30 De 30 a 50 6 mads ms de 50 Kg.
Estiércol ,
cada 2/3 afios 30 a 40 Kg. 40 a 60 Kg. 60 a 80 Kg. 100 Kg.
N 0,2 Kg. 0,3 Kg. 04 Kg. 0,5 Kg.
Final del invierno ... ... ... P,0s 04 Kg. 0,6 Kg. 0,8 Kg. 1,0 Kg.
K,0 0,4 Kg. 0,6 Kg. 0,8 Kg. 1,0 Kg.
Ofo ... .. voi e L N 0,3 Kg. 0,3 Kg. 0,4 Kg. 0,5 Kg.
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En anterior articulo, aparecido en octubre de
1967 en esta revista, informédbamos al agricultor
olivarero sobre la importancia y eficacia de la fer-
tilizacion organica para el olivar. Dada la desapa-
ricidn del ganado de labor, a causa de la mecani-
zacion actual de las explotaciones, y por consi-
guiente del estiércol, principal fuente de materia
organica, aconsejabamos la practica del abono si-
deral para proporcionar al suelo del olivar dicha
materia orgénica.

Igualmente ddbamos cuenta de los resultados de
una experiencia de veinte afos de duraciéon rea-
lizada por la Estacion de Olivicultura y Elayotecnia.
En ella se comparaban los efectos en el olivar de
la siembra y enterrado cada cuatro anos de una
leguminosa (veza o habas) abonada en sementera
con 300 kg. de superfosfato de cal y 150 kg. de
cloruro de potasa con los producidos por una fer-
tilizacion mineral de 160 kgs. de sulfato amonico
por hectarea y afo (2 kilos por arbol en planta-
ciones normales). En ambas fertilizaciones se de-
jaron parcelas idénticas sin ninguna clase de abo-
nado.

Como recordatorio, insertamos en la pagina si-
guiente el cuadro que resume las producciones ob-
tenidas en la experiencia.

(*) Ingeniero Director e Ingeniero Agronomo, respecti-
vamente, de Ja Estaciéon de Olivicultura y Elayotecnia del
I. N. . A Jaén.
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A la vista de todos estos resultados huelga
cualquier comentario por la evidencia de los posi-
tivos efectos del abonado sideral en el aumento
de la produccién. Sin embargo, son contados los
agricultores que siguen esta practica. A nuestro
entender, dos son las causas que motivan el re-
traimiento del olivarero a aceptar este tipo de fer-
tilizacion. En primer lugar, el agricultor no tiene
conciencia clara del costo anual de esta practica
del abonado organico, creyéndola costosa cuando
en realidad su precio es inferior al de una ferti-
lizacion mineral tan modesta como la empleada en
la experiencia comentada. Por otra parte, el oliva-
rero muestra gran resistencia a enterrar una masa
de forraje en plena floracién, pensando que en
poco mas de tiempo tiene a su alcance una cose-
cha que le va a producir unos ingresos inmediatos,
olvidandose no sélo del aumento de produccién
que puede obtener en el olivar en los afos siguien-
tes, sino también del dano que ocasiona al arbola-
do al hacerle sufrir la competencia por el agua y los
elementos fertilizantes en el periodo mas critico de
su ciclo vegetativo.

Sobre ambos aspectos haremos a continuacién
las consideraciones econémicas convenientes, con
la esperanza de convencer al olivarero sobre la
utilidad del abono sideral para el mejor éxito de
su explotacién.

Compararemos en primer lugar el beneficio neto
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PRODUCCIONES OBTENIDAS EN CADA BLOQUE DE 30 ARBOLES

Lluvia recogida
octubre-mayo

Abono mineral Testigo sin abonar Abono verde Testigo sin abonar anterior
AROS — — — — —
Kgs. Kgs. Kgs. Kgs. Mm.
1944-45 750,5 406,5 9135 805,5 448
1945-46 3135 416,0 9,5 80,5 277
194647 ... 1.316,5 1.077,5 1.504,5 1.327,0 604
1947-48 ... 9230 761,5 1.493,5 788,5 882
1948-49 843,0 742,5 1.594,5 761,0 697
1949-50 1.1750 1.158,5 487,5 635,0 300
1950-51 195,0 202,0 8,5 33,5 474
1951-52 1.380,5 1.143,0 1.909,0 1.885,0 665
1952-53 1.952,0 1.235,5 2.365,0 1.642,0 816
1953-54 1.152,0 1.049,0 1.183,5 994,0 340
1954-55 568,5 649,0 268,0 448,0 391
1955-56 332,5 352,5 876,5 544,5 528
1956-57 1.398,0 1.217,5 1.484,5 1.4430 653
1957-58 306,0 378,0 310,5 75,0 377
195859 ... 1.270,0 1.113,0 1.427,0 1.026,0 633
1959-60 259,0 117,0 458,0 142,0 521
1960-61 ... 1.427,0 956.0 1.428,0 737,0 887
1961-62 503,0 450,0 509,0 396,0 526
1962-63 ... 1.270,0 1.091,0 879,0 912,0 605
1963-64 ... 2.043,0 1.887,0 24370 1.808,0 926
Totales (en vein-
te afos) ... ... 19.090,0 16.403,0 21.546,5 16.433,5
Produccién media
por bloque ... ... 954,5 820,1 1.077,3 821,6
Produccién media
anual por Ha. ... 2.545,2 2.187,0 2.872,8 2.1911
Aumento anual res-
pecto al testigo... + 35824 < > 16,38 % + 681,7 < > 31,11 %
obtenido con la aportacion de abono en los dos RESUMEN ECONOMICO
casos citados, para lo cual tendremos que deter- Abonado
minar primeramente su costo. Para contabilizar los Abonado verde mineral
Aumento anual de la produccién
gastos del abono verde hay que tener en cuenta en Kgo/Ha, o . procue 681,68 358.24
que las labores de siembra y enterrado del forra- Aumento del beneficio bruto pe-
. . . . setas/Ha. (1) ... ... 4.430,92 2.328,56
je sustituyen o equivalen a las de alzar y binar de  Aumento de los gastos ptas/Ha.  388.75 664,00
. T Beneficio neto ptas/Ha. ... ... 4.042,17 1.664,56
un laboreo normal. Los precios de los fertilizantes Rentabilidad .. .. ... ... .. .. 10397 % 2511 %

y de las semillas se han aumentado en los gastos
de transporte y reparto.

Costo anual por Ha. del abono verde:

Pesetas
80/4 Kgs. de veza, a 6,50 ptas. ... ... ... ... ... ... 130,00
300/4 Kgs. de superfosfato de cal, a 2,10 puas. ... ... 157,50
150/4 Kgs. de cloruro de potasa, a 2,70 ptas. ... ... 101,25
Total ... ... ... ... ... ... .. 388,75

Costo anual por Ha. de abono mineral:
160 Kgs. de sulfato amdnico, a 4,15 ptas. ... ... ... 664,00

(1) A 6,50 pesetas kilo.

De los calculos efectuados se desprende clara-
mente que la rentabilidad del abono sideral no
puede ser mas espectacular, pues supone un
aumento del beneficio neto de unas 4.000 pesetas
por hectarea y afno, superior a los ingresos de mu-
chas hectareas de olivar y a los que el olivarero
pudiera esperar de recoger la posible cosecha de
forrajes o grano.

Con todo lo anterior, esperamos alejar del ani-
mo del agricultor los reparos que encontrara al
abonado verde y animarlo para llevarlo a la practi-
ca en aquellas zonas cuya pluviometria media lo
permita.
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Se hace cada vez mas necesaria una mecaniza-
¢cion racional del olivar espafol que pueda resul-
tar rentable, mejorando los rendimientos y abara-
tando sus costos. Estas medidas son necesarias
especialmente en el olivar para almazara.

Ahora bien, para mecanizar racionalmente nues-
tra explotaciéon olivarera no sélo hemos de tener
en cuenta sus dimensiones. Debemos, ademas, es-
tudiar las condiciones topograficas, el tipo de sue-
lo y microclima de la misma, asi como las labores
y acciones complementarias sobre la plantacion
que estimemos mas conveniente realizar mecani-
camente con nuestros propios medios.

Mecanizacion de la plantacion

La apertura de hoyos debe realizarse con sufi-
ciente anticipacion a la plantacién de estacas, para
que recojan la lluvia invernal. El apero mas util es
la ahoyadora de barrena, con cuchillos intercam-
biables y diametro entre 50 y 70 cm. y profundi-
dad de 70 a 130 cm. Enganchable a tres puntos del
tractor y a la toma de fuerza, su rendimiento nor-
mal es de 15 hoyos por hora con un solo hombre,
que a mano sbélo conseguiria un hoyo por hora.

Labor complementaria muy conveniente (ade-
mas de la labranza clasica) es la realizacién de un
subsolado previo del terreno, en dos pases cru-
zados de labor profunda y sin volteo. Esta labor
exige mucha potencia de traccién (65 a 80 CV.,
segun terrenos, para subsolador de tres brazos y
50 cm. de profundidad), por lo que, en pequenas
explotaciones, es recomendable su contratacion.
Para explotaciones medias recomendamos el sub-
solador de tres brazos (desmontables), con el que
se consigue, con tractor adecuado, subsolar una
hectarea de unas cuatro horas.

Mecanizacién de la labranza. Mecanizacion
de las labores de invierno y primavera

Labor de alzar: Se realizara después de la reco-
leccion (febrero, marzo) con tempero, dando una

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo. Articulo extractado de!
folleto del mismo nombre perteneciente a la coleccién pu-
blicada bajo el titulo de “Mejora técnica del olivar”.

MECANIZACION
DEL
OLIVAR

profundidad maxima de 20 cm. y sin voltear en
exceso. El apero méas adecuado es el arado de ver-
tedera, generalmente el pentasurco semisuspendi-
do o quintar. Con tractor de ruedas de 45-50 CV
se alcanza un rendimiento de dos a tres horas por
hectarea, mientras que alzando con yunta y verte-
dera giratoria se necesitarian dos o tres jornadas.

Los discos para la labor de alzar son méds exi-
gentes en el tempero y menos recomendables en
general, a no ser en suelos con afloraciones ro-
cosas frecuentes.

Labor de bina: Hacia el mes de marzo-abril, es
decir, al acabar los frios invernales, conviene una
segunda labor de vertedera, cruzada con la que
se dio al alzar y con el mismo apero, pero emplea-
do a menos profundidad, unos 15 cm. como ma-
ximo. Su objetivo es romper la “costra” del terre-
no y sobre todo detener, una vez mas, el desarro-
llo de las hierbas, que “se disparan” con los pri-
meros calores, y que nos restarian mas agua que
la propia evaporacién del suelo. El rendimiento de
esta labor con arado vertedera polisurco (penta-
surco) y tractor 45-50 CV. ruedas es de 1,5 a 2,5
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Subsolador de arrastre que permite realizar una buena preparacién
del terreno

horas por hectarea. También podemos hacerla con
tractor de 45-50 CV. y cultivador de 9 brazos o
tractor de 35-45 CV. y cuitivador de 5 a 7 brazos
con rendimientos semejantes al de la vertedera;
mientras una yunta con monosurco necesitaba
catorce horas por hectarea.

Labor de cava de pies: Es labor de unos 10 cm.
de profundidad que se da después de la bina, en
los "blancos” que quedan sin labrar alrededor del
olivo. Creemos destinada a desaparecer esta la-
bor con el tiempo, merced a los nuevos arados sen-
sitivos (todavia poco conocidos en Espana), con
los que se puede alzar y binar, acercandose al pie
del olivo y al empleo de los herbicidas.

La utilizacion de motoazadas, fresadoras o mo-
tocavadoras de 6 a 8 CV. puede no ser rentable
para una explotacion media, pero utilizada comu-
nitariamente reduce el costo de cada pie cavado
a mano con azada (4,00 ptas pie), hasta 1,50 ptas.
pie, y sextuplicAndose el rendimiento, cuando me-
nos.

Labor de terciar: Es labor poco frecuente, pero
que debe darse en caso necesario, generalmente
durante el mes de mayo-junio, cuando observamos
que la accién de la bina ha sido poco eficaz. El
sentido de esta labor seré cruzado con el de la
bina (salvo en laderas fuertes) y se dara prefe-
rentemente con cultivador de 7 o 9 brazos o, en
su defecto, con grada de discos de idénticas ca-
racteristicas a las que recomendaremos para la-
bores de verano.

Labores de verano.

Su objeto es conservar la humedad del suelo en
la época estival a base de evitar el nacimiento de
hierbas y sobre todo impedir la formacion de grie-
tas, que incrementan la superficie de evaporacion,
y formar una capa superficial de unos 5 a 10 cm.
mullida y aislante que evite el calentamiento de las
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capas inferiores que retienen el agua, dificultando
asi su evaporacion.

En terenos de pendientes préximas al 8 por 100
aconsejamos el cultivador con cola de golondrina
siguiendo curvas de nivel. En terrenos llanos o de
poca pendiente, gradas de disco de tiro excéntri-
co, pero sin olvidar que un excesivo laboreo su-
perficial con la grada produce una "atomizacion”
del terreno en su capa superior, que ocasiona una
mala infiltracién y el peligro de erosion al llegar las
lluvias torrenciales del otofo.

Dos o tres pasadas a lo largo del verano suelen
ser suficientes.

Entre los aperos apropiados para tractor de 45-
50 CV. citaremos el cultivador de 9 brazos y las
gradas excentricas de 16 a 20 discos de 22 6 20
pulgadas. Con ambos, profundizando 5 a 10 cm., el
rendimiento es de una hectarea a la hora.

Labores complementarias opcionales: En terre-
nos muy francos o pulverizados por las labores de
verano puede ser conveniente, antes de las lluvias
de otofio, un pase de cultivador con reja cavadora
segun curvas de nivel.

En plantaciones viejas estd dando éptimos re-
sultados rejar el centro de camadas alternas (una
si y otra no) con subsolador de 1 a 3 brazos a la
maxima profundidad posible. Esta labor se haréa
anualmente, de forma que en cuatro afos se
rodea totalmente cada olivo, reactivando su siste-
ma radicular y aumentando su aireaciéon, asi como
la capacidad de absorcién acuifera del suelo.

Consideraciones generales al laboreo

En general, si bien es recomendable cruzar una
labor con la siguiente (en tanto la pendiente lo per-
mita), no /o es dar en cada labor dos pases cruza-
dos, ya que el efecto es minimo para el gasto rea-
lizado y, por el contrario, aumentamos todavia mas
el inevitable apelmazamiento del terreno, produci-
do por las ruedas del tractor, ya que, cuando la-
bramos siempre a igual profundidad, llega a for-
marse bajo la capa arada una “losa” que ahoga
las raices. Por eso no conviene exagerar dando la-
bores innecesarias, siendo recomendable variar li-
geramente la profundidad de las labores de invier-
Nno en anos sucesivos.

Los tractores oruga apelmazan menos la tierra
que los de neumaticos. Si no fuera por su alto cos-
to de adquisicion y conservacién seria el tractor
ideal para el olivar. .

De lo dicho resulta que el “"equipo ideal de la-
branza para una explotacién media de olivar seria:
Tractor ruedas 45-50 CV., arado vertedera penta-



surco; grada excéntrica de 16 a 20 discos de 20 6
22 pulgadas vy, si hay terrenos de alguna pendien-
te, cultivador de 7 6 9 brazos con cola de golon-
drina.

Mecanizacion del abonado

Las abonadoras centrifugas suspendidas se han
impuesto por la gran homogeneidad y rendimiento
que se consigue para el abonado de fondo que
normalmente se aplica antes de alzar y se entierra
con dicha labor. En el mercado encontramos abo-
nadoras centrifugas con capacidad de tolva desde
250 a 2.500 kg., e incluso 5.000 kg., con anchura
de trabajo de 8 m. para polvo y 15 m. para granu-
lado y rendimientos de unas 3 Has. a la hora.

Para el abonado en profundidad, tan recomen-
dado hoy dia, son insustituibles las abonadoras /o-
calizadoras suspendidas, con un disco distribuidor
para polvo y granulado y capacidad de tolva de
250 a 600 kgs. Su rendimiento, para el caso de abo-
nado en el centro de las camadas, en una so'a di-
recion, puede ser de 5 a 6 Has. por hora.

Mecanizacion de los tratamientos

Los tratamientos con productos fitosanitarios,
abono foliar y herbicidas, etc., conviene contratar-
los a empresas especializadas o darlos en forma
comunitaria, utilizando material de gran rendimien-
to adquirido también comunitariamente.

Los equipos de tratamiento a base de pulveriza-
dores o atomijzadores de mochila de presién a pa-
Ia‘nvca o con motor auxiliar, con rendimientos apro-
ximados a los 75 arboles hora (1,33 hora Ha.), asi
como el espolvoreador-atomizador universal sobre
parihuelas con rendimiento en espolvoreo de 0,60
hectareas por hora y atomizado de 0,25 Has. hora,
pueden ser adecuador solamente en pequefnas ex-

de profundidad,

Ahoyadora mecdnica de 70 c¢m. y un metro
accionada por la toma de fuerza del tractor
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Arado escarificador, que permite mantener el terreno libre de ve-

getacién espontdnea, evitando al méximo las pérdidas de humedad

y cuya labor es mds eficaz para la defensa del suelo erosionable
que ¢l arado de gradas de disco

plotaciones o para casos de emergencia. Los mo-
dernos pulverizadores de cuba (suspendidos o re-
molcados) con capacidades de 600 a 1.500 litros
y boquillas manejadas por peones, alcanzan con
facilidad toda la fronda del olivo y con rendimien-
tos de 1.500 a 3.000 olivos tratados por jornada
de 8 horas. Para los tratamientos a base de me-
dios aéreos es mas adecuado el helicéptero que la
avioneta, ya que la corriente de aire qué aquél
produce hace la aplicacion mas eficaz.

Mecanizacion de la recoleccibn

Una maquina o aparato recolector de aceituna
puede ser rentable cuando mejore los rendimien-
tos del sistema tradicional abaratando los costos,
pero también cuando, aun a igualdad de costos,
produce menos dafos en el olivo que el vareo u
ordefio tradicional y, en cierta medida también,
cuando facilite o haga mas cémoda la labor del
operario.

Para la recogida de la aceituna caida prematu-
ramente pueden recomendarse los recogedores
manuales de puas, que exigen previamente hacer
lo suelos, pero que resultan muy econémicos y cu-
yo rendimiento alcanza los 200 kg. hora. Hay tam-
bién recogedores mecéanicos, también de puas, con
apisonadora para hacer suelo. Sin necesidad de
hacer suelos las aspiradoras recogen también este
tipo de aceituna, pero a mas alto costo, debido a
la amortizacion de la maquina.

Para la recogida en el suelo de la aceituna de-
ribada en la recoleccion son insustituibles /as ma-
llas de polipropileno, que, manejadas racionaimen-
te, pueden abaratar el coste de recolecion en un
20 por 100. Un olivo de envergadura media necesi-
ta entre 50 a 64 metros cuadrados de malla para
que no haya pérdidas de fruto.
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Para el derribo de la aceituna, problema fun-
damental en la recoleccion, podemos sefialar apa-
ratos o implementos e incluso alguna maquina que
pudiera ser interesante para el olivarero. Entre los
aparatos existen ya en el mercado nacional arran-
cedores manuales (Utiles en forma de pinzas adap-
tables a la mano del operario), que precios inferio-
res a las 500 pesetas facilitan el ordefio, mejorando
los rendimientos hasta en un 20 por 100. Algunos
tienen receptaculos de malla para recoger el fru-
to en verdeo. Entre los arrancadores mecanicos, los
tipos mas conseguidos son los consistentes en 2
a 4 pértigas terminadas en peines, sometidos a un
movimiento de vaivén por medio de un motor de
petréleo de 3 6 4 CV. Con cuatro pértigas el ren-
dimiento puede ser de 275 kg. hora. En ambos ca-
sos el ramon caido y dano sobre el arbol es menor
que por ordefo manual.

Como maquinas derribadoras de aceituna, el in-
terés actual esta centrado sobre los ciclones, que
deriban el fruto a base de fuertes corrientes de
aire, con rendimientos de unos siete minutos por
arbol de 40 kg., empleando tres hombres vy, sobre
todo, en las maquinas vibradoras, que, accionadas
por el tractor, producen vibraciones en las ramas

o troncos de los olivos, con desprendimiento de
gran parte del fruto en muy corto tiempo (en algu-
nos tipos, 30 olivos por hora vibrados con un solo
operario) y sin que hasta el momento se hayan po-
dido observar danos en las raices de los olivos.
Probablmente este tipo de maquinas, todavia pro-
totipos, se impondran pronto en nuestros olivares
y consideramos que su utilizacion deberia ser en
plan comunitario o pdr contrata, al objeto de que la
amortizacion de la méaquina no grave en demasia
el coste de recoleccion.

Mecanizacion de la poda

Cada vez es mas utilizada la moto-sierra en las
podas de renovacion del olivar e incluso en los
cortes gruesos de “madera” de la poda normal.
En este sentido resulta aconsejable la formacién
de equipos podadores a base de tres hombres, uno
con moto-sierra y dos con hacha para cortes de
aclareo, consiguiéndose de esta forma aumentos
de rendimiento de hasta un 64,70 por 100. En
cuanto al rendimiento particular de la moto-sierra,
empleada sélo en cortes gruesos y a base de corte
Unico por olivo, puede ser de 20 olivos hora.

N

los

fertilizantes

del olivo

TERNACROS 0-20-16

FERTICROS

A0S
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Polotacion de olivares en
dsociacion con trebol up-
leraneg

égot Qoa%m'u /Zui}t o{e Ca:ftovie/'o(*)

Existe una zona olivarera en la provincia de Cor-
doba, en su sierra norte, perfectamente diferencia-
da, con topografia accidentada y frecuentes terre-
nos cascajosos, comprendida, entre otros, por los
términos municipales de Adamuz, Almodoévar del
Rio, Posadas, Hornachuelos, Montoro, Villanueva
de Cérdoba, Obejo, Pozoblanco y Villafranca. En
su mayor parte estan en la actualidad empobreci-
das por la erosion, caduco el suelo y el vuelo, en-
vejecido el arbol prematuramente ademas por un
clima excesivamente subtropical, casi sin parada
invernal para sus exigencias. De ello da fe su es-
casa produccion media, de unos seis kilogramos,
aunque no faltan medianas y excelentes plantacio-
nes, que con su pujanza enmascaran la penuria de
la mayoria. Las precipitaciones son con frecuencia
torrenciales y se producen en dos periodos de llu-
vias intensas bien definidos: otofo-invierno y pri-
mavera. '

Geoldgicamente, estos suelos son en su mayo-
ria formaciones primarias muy antiguas. Se carac-
terizan por su horizonte superior pardo claro a ro-
jizo, pobre en humus, delgado, a veces de pocos
centimetros, mas claro en profundidad, ligeramen-
te acido a neutro, sin caliza, pero con algun cal-
cio en el complejo absorbente. Drenaje bueno. Tex-
tura arenosa.

La torrencialidad de las lluvias, las elevadas pen-
dientes y el poco fondo del terreno han ocasiona-
do ya y pueden seguir ocasionando dafos irrepa-
rables en estos olivares. La erosién es muy inten-
sa. Se manifiesta por el lavado laminar de los te-
rrenos, que quedan pedregosos y brillantes tras
las lluvias, por los esquistes de las pizarras, donde

(*) Doctor Ingeniero. Brigada de Cdérdoba del Servicio
de Conservaciéon de Suelos de la Direccién General de Co-
lonizacién y Ordenacion Rural.

Detalle de la parcela experimental de la finca «La Vinuela», de
Adamuz (Cérdoba). Trébol subterrdneo en su segundo ano. Di-
ciembre 1965

las hay, y por la formacién de garras del diablo,
carcavas y barrancos en todas su edades y di-
mensiones.

Objeto del ensayo.

A mediados del afio 1964, con ocasién de los
trabajos de acondicionamiento de carcavas y or-
denacioén de labores que el Servicio de Conserva-
cion de Suelos venia realizando con olivares de
la zona descrita (término municipal de Adamuz)
se nos planteo la cuestién de encontrar una so-
lucién que al mismo tiempo de proteger el suelo,
ya muy erosionado, aumentara la rentabilidad, muy
menoscabada, de dichos olivares.

Por todo ello se pensé en la tan discutida cues-
tion de la explotacion conjunta ganado-olivar como
unico medio eficaz en estos terrenos, de atajar la
erosion, suprimiendo las labores de vertedera, tan
perjuidiciales en estas pendientes; ademas era la
unica forma de conseguir una rentabilidad, al me-
nos tedrica, adicional, de una forma inmediata, en
carne. No sabiamos que se hubiera hecho nada
con un minimo de observacion en este sentido.

En otro aspecto, era obligada la regresion de
muchos de estos olivares hacia una explotacién
ganadera extensiva (principalmente ovino y porci-
no en su caso) por el incremento que se preveia
en las carnes, por su poca productividad, por la
imposibilidad de una minima mecanizacion, no ya
de la recogida de la aceituna, sino del simple la-
boreo del olivar, por el elevado costo de la reco-
leccién y el transporte y, en definitiva, por las
muy deficientes vias de comunicacién de que dis-
ponen dichos olivares.
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Finca «La Parrilla» de Adamuz (Cérdoba). Trébol subterrdneo.
Capaz de alimentar cuatro ovejas por hectdrea y afo. Abril 1968

Una vez planteada la cuestion de fondo, los pro-
blemas a resolver se materializaron:

1. Habria que elegir una especie forrajera anual
de ciclo otono-primavera y que tuviera gran pro-
duccion y buena capacidad de resiembra. Duran-
te el periodo mayo-septiembre no debia hacer
competencia ninguna de humedad al olivo. Siendo
el nitrégeno un factor importantisimo en la dife-
renciacion floral del olivo, debia de ser una legu-
minosa. Ademas, durante el verano convenia pas-
torearla al maximo para disminuir los riesgos de
un incendio. Se trataba de terrenos acidos, exentos
de caliza; asi elegimos el trébol subterraneo, va-
riedad Mount Baker, de que disponiamos enton-
ces.

2. Habia que organizar la siembra en varias
parcelas y controlar asi si en las nuevas condicio-
nes seguia el olivar produciendo aceituna en can-
tidad suficiente para justificar el cambio de régi-
men o incluso si se deprimia y moria, como aven-
turaban algunos.

3. Habia que averiguar si la rentabilidad de
esta forma de explotacién pastando con ovejas era
superior o inferior a la tradicional.

4. Como nuestro Servicio no es en realidad
un organismo de investigacién, sino un ejecutor de
obras, no contdabamos con fincas propias. Por otra
parte, nos bastaba obtener datos cualitativos sobre
la viabilidad de la explotacién y en menor grado
los cuantitativos, para cuya rigurosa obtencién,
medida y analisis careciamos de medios e incluso
de verdadera personalidad funcional.
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Ejecucion de la experiencia.

Se eligieron, con la colaboracién de los respec-
tivos propietarios, cuatro fincas distribuidas en el
término de Adamur, en las que se daba la doble
circunstancia de poseer olivares caracteristicos de
la zona junto a dehesas de pastos y encinar, don-
de se explotaba ganado ovino.

En dichas fincas se eligieron cuatro parcelas de
olivar de unas cinco hectareas junto a otras tes-
tigo.

El Servicio programé un abonado fundamental-
mente nitrogenado, a base de urea, en cuantia
equivalente a los costes de las labores que se su-
primian, lo que supone un abonado de fondo con
300 kilogramos de superfosfato y 100 kilogramos
de potasa por hectarea, una vez al principio de la
experiencia, y un kilogramo de urea por pie cada
ahno, ademas de 150 gramos de boro.

Puede parecer incongruente el abonar con ni-
trogenados una parcela sembrada de leguminosas.
Pero lo decidimos asi para evitar una posible in-
movilizacién del nitrogeno por la elevadisima can-
tidad de materia organica que ibamos a aportar
con los restos de la pradera, lo que hubiera podido
ocasionar en los dos primeros anos una fatal de-
presidn nitrogenada en el olivar, que en el corto
periodo de cuatro anos que duraba el ensayo ha-
bria falseado los resultados. Pues es sabida la im-
portancia del nitrogeno, decisiva en la produccion
olivarera.

En la segunda quincena de noviembre de 1964
se procedié a la siembra de las cuatro parcelas. Se
empled una elevada cantidad de semilta de 25 ki-
logramos/hectarea para compensar unas condicio-
nes adversas en la siembra, cuales eran la extre-
ma sequedad del tiempo, la previsién de las pér-
didas por pajaros y hormigas, éstas muy abundan-
tes en los olivares, y en la intencién de adelantar
el definitivo establecimiento de la pradera y redu-
cir el tiempo de la experiencia.

Conclusiones.

Por otra parte, la pradera que se constituyé ha
sido aprovechable en régimen de pastoreo, siendo
éste aplicado por los propietarios y pastores, se-
gun su criterio, teniendo que ser estos ultimos los
que en definitiva llevaron el control del nimero de
cabezas hora de aprovechamiento del pasto. Hay
que advertir, al no tratarse de una verdadera expe-
riencia rigorista, que no se nos han suministrado
datos numéricos exactos a este respecto, adole-
ciendo de dicho defecto aquellos con que con-
tamos.



Para sintetizar y darle s6lo un caracter divulga-
dor a este articulo, omitimos los detalles del com-
portamiento de la pradera y del olivar durante los
cuatro anos.

En resumen, los resultados han sido:

1.© Desde el punto de vista del control de la
erosién, objetivo primario de nuestro empeno, he-
mos eliminado totalmente la pérdida de suelo del
olivar, al cubrirlo de una alfombra verde que lo pro-
teje precisamente en las épocas de mayor pluvio-
metria y torrencialidad.

2* Hemos disminuido la escorrentia, haciendo
que el agua de lluvia sea mas aprovechable direc-
tamente por el trébol y el olivar, sobre todo en las
criticas tormentas de finales de primavera y prin-
cipios de otofo, lo que equivale a unos riesgos
eventuales.

3. Hemos conseguido, sin género de dudas, im-
plantar una pradera de trébol que ha dado nota-
bles producciones en suelos degradados.

No insistiremos sobre los efectos beneficiosos
de las leguminosas como fijadoras de nitrégeno at-
mosférico y aportadoras de materia organica, asi
como la aportacion de estiércol en el pastoreo, fac-
tores antierosivos y enriquecedores del suelo.

En cuanto a rendimientos medidos de esta pra-
dera en unidades forrajeras o en kilos de carne no
confiamos mucho en su exactitud, pero, en todo
caso hemos constatado por periddicas visitas a la
parcela (véanse fotografias) la formacion de una
excelente pradera que, con toda seguridad, hubie-
ra alimentado cuatro ovejas por hectarea y afo,
segun las experiencias ya realizadas en praderas
de trébol subterraneo.

4" Contra los prondsticos adversos al parecer,
el olivar adehesado, en las condiciones del ensa-
yo, no solamente no se seca y pierde, sino que ve-
geta en iguales o mejores condiciones que los oli-
vares marginales labrados.

Resumen de cosechas (de las dos parcelas que
se han continuado regularmente):

Tercer ano:

Parcela A:
18,0 Kg/pie contra 13,6 Kg/pie en la testigo

Parcela B:
25,5 Kg/pie contra 13,2 Kg/pie en la testico

AGRICULTURA

Segundo bienio:

Parcela A:
12,5 Kg/pie contra 10,0 Kg/pie en la testigo

Parcela B:
14,3 Kg/pie contra 10,3 Kg/pie en la testigo

Resumen

Naturalmente que la experiencia que se ha des-
arrollado sélo ha pretendido dar unas orientacio-
nes indicativas sobre la viabilidad de un tipo de
explotacién que, por otra parte, va a ser impuesta
en breve por la realidad econémica de muchos oli-
vares marginales.

A pesar de todo no osaremos afirmar aun, aun-
que a simple vista se pudiera, que con este tipo
de explotacidon y en estos terrenos se aumenta la
produccién de aceituna. Pero tampoco se infiere,
alternativamente, que dicha produccién, en las con-
diciones de la experiencia, disminuya, sino todo lo
contrario.

Si afirmamos que la erosion, gravisimo prob’e-
ma en estos terrenos ya denudados, se controla
totalmente, con su secuela de mayor disponibilidad
de agua para el olivo.

Asimismo afirmamos, por observaciones perso-
nales independientes de los controles de pastoreo
suministrados por los propietarios, que la produc-
cion del trébol subterraneo ha sido muy notable y
la hemos estimado suficiente para alimentar cuatro
ovejas por hectarea y ano.

Detalle significativo de la parcela experimental de la finca «La
Vifuela», de Adamuz (Cérdoba). Trébol subterrineo en su se
gundo afio. Diciembre de 1965
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Apéndice econdémico

Para completar este trabajo se han calculado a
continuacion, con el maximo realismo posible, los
gastos e ingresos correspondientes a cada tipo de
explotacion.

Las cifras de la explotacién tradicional son ver-
daderamente desconsoladoras, pero esa es la si-

tuaciéon real de la rentabilidad de estas planta-
ciones.

La asociacién con trébol no es que consiga ren-
tabilidades descomunales, pero al menos puede
situar la explotacion, de tener dimensiéon suficien-
te, en el terreno de las buenas fincas adehesadas
y, en cualquier caso, multiplica la rentabilidad por
cuatro.

CUENTA DE GASTOS Y PRODUCTOS DE UNA HECTAREA DE OLIVAR. CULTIVO TRADICIONAL

PARCELAS TESTIGO

GasTos:

A) Directos

Poda.—Febrero-marzo. Mitad del olivar. Dos jornales a 130 pesetas (25 olivos peonada) ...

Recogida de ramén. Troceado de la leia. Acarreo y enterrado. Dos y medio jornales, a 130

pesetas JOrnal ... ... ... oo i il il s i e e e e e e e e e e e e

Alzar—Febrero- marzo (arado vertedera, labor yunta o asurcada, segin terreno, con traccién

animal). Dos obradas, a 250 pesetas ... ... ... ... .o i id e e e e e e e e el
Binar.—Abril-mayo. Dos obradas, a 250 pesetas ... ... ... ... .. e ee e e er e e
Desvareto y recogida. Siega de pastos.—Septiembre. Dos jornales, a 130 pesetas ... ... ...
Recoleccion.—510 Kgs. de aceituna con auxiliares vareadores y recogedores, a 2 pesetas kilo.
Acarreo.—510 kilogramos de aceituna, a 0,25 pesetas kilo ... ... ... ... ..o

Tratamiento contra el Prays.—Por contrata, 3 pesetas el pie ... ... ... ... ... ... ... ... ..

B) [Indirectos

Contribuciones.—Liquido imponible: 395,25 pesetas/Ha., 70,5 por 100 de contribuciones ...
Aperador ... ... .o e e e e e e e e
Varios (herramientas, alumbrado, etc.) ... ... ... ... ... ... .. .. ...

TOTAL GASTOS ... o vov e ot il e et e e e e e s

Media en  En el cuatrienio
un afio 1964-1968
260,00 1.040,00
325,00 1.300,00
500,00 2.000,00
500,00 2.000,00
260,00 1.040,00
1.020,00 4.080,00
127,50 510,00
300,00 600,00
278,55 1.114,20
200,00 800,00
20,00 80,00
5.628,55 14.564,20

INGRESOS EN EL CUATRIENIO

PRODUCCION

2.040 por 7,50 pesetas/kilo ... ... ... ... .. .. L.

15.300,00 ptas.

RESUMEN

Importan los ingresos ... ... ... ... ... ... ... ... .
Importan los gastos ... ... .. ..ol

Beneficio liquido por bectirea en el cuatrienio ... ... ...
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15.300,00 ptas.
14.564,20 »

835,80 ptas.
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CUENTA DE GASTOS Y PRODUCTOS DE UNA HECTAREA DL OLIVAR CON TREBOL

GAsTOS: Media en  En el cuatrienio
un afo 1964-1968
A) Gastos de implantacién de la pradera de trébol para un cuatrienio
Alzar.—Qtono. Dos obradas, a 250 pesetas ... ... ... .o oo vt ot aee eee iee e e e e 500,00
Binar.—QOtono. Dos obradas, a 250 pesetas ... ... ... ... oo ih et cd e e e e e 500,00 1.000,00
Abonar.—QOrtofio. 300 kilogramos de superfosfato, a 2 pesctas/kilogramo puesto en finca ... 600,00
100 kilogramos de cloruro de potasa, a 2,70 pesetas/kilogramo ... ... ... ... .. .. 270,00
150 kilogramos de urea granulada, a 7,10 pesctas/kilogramo ... ... ... ... ... ... .. Ll 1.065,00
Tres jornales, a 130 pesetas jornal ... ... ... .o L 390,00
15 kilogramos de boro (150 gramos por pie), a 13,50 pesctas/kilogramo ... ... ... ... ... 202,50 2.527,50
Siembra trébol.—25 kilogramos/hectdrea, a 65 pesetas/kilogramo ... ... ... ... ... L 1.625,00
Dos jornales, a 130 pesetas jornal (esparciv y cnterrar) ... ... ... ..o oo cor cor e en 260,00 1.885,00
TOTAL GASTOS DE LA PRADERA ... o0 cov ir cene cen ere eee e en e 5.412,50
B) Directos
Abonado en otorio.—Un kilogramo de urea granulada por pie, a 7,10 pesetas (en finca) ... 710,00
Dos jornales, a 130 pesetas jornal ... ... ... ... ... . 0o e e e e e e e 260,00 3.880,00
Poda.—Febrero-marzo. Medio olivar. Dos jornales, a 130 pesetas (25 olivos por peonada) ... 260,00 1.040,00
Recogida de ramén. Troceado de la lefia. Acarreo y enterrado. Dos y medio jornales, a 130
pesetas JOrnal ... ... ..o i i i i i i e i e e e e e e e e e e s 325,00 1.400,00
Desvuareto y recogidu.—Septiembre. Un jornal, a 130 pesetas ... ... ... ... oo oor cer een el 130,00 520,00
Recoleccion—671 Kgs. de aceituna, con auxiliares vareadores y recogedores, a 2 ptas/Kg. 1.342,00 5.368,00
Acarreo.—671 kilogramos de aceituna, a 0,25 pesetas/kilogramo ... ... ... ... ..o Ll 167,75 671,00
Tratamiento contra el Prays—Por contrata, 3 pesetas/pie ... ... ... ... oo cor ir aee e il 300,00 600,00
C) Gastos indirectos
Contribuciones —Liquido imponible: 39525 pesetas/Ha., 70,5 por 100 de contribuciones ... 278,55
Aperador ... ... oL e s e 200,00
Varios (herramientas, alumbrado, etc.) .0 ... ... ... ... L 20,00 1.994,20
Torar ararTADOS B) v C) ... .. o 15.473,20
TOTAL DE GASTOS EN EL CUATRIENIO: 20.885,70 PESETAS
INGRESOS EN EL CUATRIENIO
Aceituna
Por 2.684 kilogramos de aceituna, a 7,50 ptas. (media de un quinquenio) ...  20.130 ptas.
Gastos
Una hectdrea puede mantener cuatro ovejas, a 250 pesetas/oveja y afio ... 4.000 »
TOTAL PRODUCTOS ... «co «v wv oo v oo 24130 ptas.
RESUMEN
Importan los ingresos ... ... ... ... .o coi oo s e e o 24.130,00 ptas.
Importan los gastos ... ... ... ... ... ... ... o e ... 20.88570 »

Benebificio liquido por hectirea ... ... ... 3.244,30 ptas.
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El riego en el olivar

POR

cln?e[ gatc[a /20:/71?»{47} y
a‘[n?el .ﬂ—etném{e} (/mc[u )

Es de sobra conocida la influencia del agua so-
bre las plantas. El olivo, arbol rustico por exce-
lencia, soporta la falta de humedad sin que su
aspecto exterior denote en forma clara tal contra-
riedad, ante la cual cierra al maximo los estomas
de sus hojas para disminuir la transpiracion, a la
vez que las raices aumentan su poder de succion
arrebatando al suelo parte del agua que retenia
fuertemente. En una palabra, ante circunstancias
adversas de humedad, trata de aprovechar mejor
el agua, y normalmente, salvo en casos de sequia
grande y muy prolongada, vegeta bien. Sin em-
bargo, pese a su buen aspecto exterior, el olivo
necesita disponer de un minimo de agua para
fructificar. Es indudable que existe una correla-
cién bastante directa entre la produccion de acei-
tuna y la cantidad de agua que recibe un olivo,
hasta el punto de que en la mayoria de las zonas
olivareras espanolas el agua constituye siempre
un factor limitante de la cosecha, disminuyéndola
e incluso anulandola en casos muy extremos.

En una parcela experimental, perfectamente cul-
tivada, se ha observado que a anos con buena plu-
viometria le siguen cosechas abundante, dandose
la circunstancia de que en cuanto el olivar recibié
agua en cantidad préxima a los 800 mm., las co-
sechas fueron de 3.850 kilogramos/hectarea como
minimo, mientras que cuando las lluvias son infe-
riores a los 400 mm., la producciéon desciende de
1.800 kilogramos/hectarea. El resultado de esta
experiencia corrobora una vez mas la teoria de
que para formar un kilogramo de fruto es necesa-
rio un metro cubico de agua. Asi, con una lluvia
de 800 mm. por metro cuadrado y suponiendo una

(") Ingeniero Agrénomo y Perito Agricola de la Estacién
de Olivicultura y Elayotecnia. 1. N. 1. A. (Jaén).

eficacia del agua caida del 50 por 100 (ya que
normalmente el otro 50 por 100 se pierde por es-
correntia e infiltracion a capas inferiores, a donde
no alcanzan las raices), dispondriamos de 4.000
metros cubicos de agua por hectarea, con los que,
aproximadamente, se podrian producir 4.000 kilo-
gramos de aceituna.

Como decimos, estda mas que demostrada la co-
relaciéon que existe entre cantidad de lluvia reco-
gida en el periodo octubre-mayo y la cosecha que
le sigue. El indice de corelacién tiene en este
caso un valor de 0,8, lo que es igual que decir
que el que haya una buena cosecha depende en
un 80 por 100 de la cantidad de agua que reci-
be el arbol en dicho periodo.

Para corroborar estos estudios e ideas se esta
efectuando una encuesta entre olivareros de di-
versos puntos para tratar de comprobar la cuan-
tia del incremento de cosecha entre olivares de
riego (aunque algunos solo lo reciban en forma
eventual e insuficiente) y olivar de secano. Aun-
que esta encuesta no estd terminada, en aque-
llas zonas en que se dispone de suficiente nu-
mero de datos se ha obtenido un aumento de
producién con el riego de un 90 por 100, con
unas oscilaciones que varfan desde un 44 por 100
como minimo hasta alcanzar un maximo del 323
por 100.

No creemos existe ninguna duda en cuanto a
la conveniencia de aportar agua a los olivares.
Falta determinar la cuantia de la dosis de riego,
el momento oportuno y hasta qué punto puede
resultar econémico el hacerlo.

Hemos dicho que las cosechas mas abundan-
tes se corresponden con una cantidad de agua
préxima a los 8.000 m®/Ha. (Respecto a una ex-
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periencia realizada con variedad Picual, durante
catorce anos, las grandes cosechas correspon-
dieron a precipitaciones comprendidas entre los
935 litros como maximo, 574 litros como minimo,
en el citado periodo de octubre a mayo, con una
media para estas grandes producciones de 723
milimetros.) Por tanto, la cantidad minima que se
debe prever para aportar con el riego debe ser
igual a la diferencia entre esta cifra y la pluvio-
metria media de [a zona que se trate.

Como estos riegos deben darse uno a primeros
de otofno y el resto en invierno-primavera (de fe-

Olivo de riego eventual de invierno cn Jacén

brero a mayo), su intensidad puede facilmente
variarse segun la intensidad de las precipitacio-
nes habidas en dicho periodo. La cuantia de
cada uno de estos riegos vendra influenciada por
la estructura del suelo, que habra que determi-
nar en cada caso para conocer aunque sélo sea
de forma aproximada su poder de retencion y no
exponernos a tener pérdidas considerables de
agua, bien porque al ser el terreno fuerte, el agua
profundice poco y se pierda por evaporacién o
que por ser un terreno muy suelto el agua pene-
tre en capas tan profundas que escape del al-
cance de las raices. En definitiva, debemos pro-
curar mediante el riego que al llegar mayo ten-
gamos incorporado al terreno los mencionados

8.000 m*/Ha, porque si bien se puede dar algun
riego en verano, porque la cosecha o la estructu-
ra del terreno asi lo aconsejen, lo importante es
que cuando lleguen los fuertes calores el terre-
no cuente con unas reservas de agua suficiente
para atravesar con desahogo la época estival.

Ademas, se da la circunstancia de que en el
mencionado periodo los cultivos de vega no uti-
lizan el agua o lo hacen en cantidades pequenas
y por tanto disponemos de un gran volumen de
agua, mas que suficiente para poder regar casi
en su totalidad el olivar espanol, si bien esta po-
sibilidad de riego estara condicionada, como es
I6gico, a la altitud y distancia de la fuente de agua
mas cercana que, en suma, nos limitaria la ren-
tabilidad de la mejora.

En resumen, y tras las razones anteriormente
expuestas, el agua es el factor que mas influen-
cia tiene en la produccioén del olivar. Es por tan-
to necesario llevar al animo del olivarero que en
aquellos casos en que es factible el regadio no
debe permanecer espectante en espera de un
buen ano pluviométrico, sino que debe hacer todo
cuanto esté en su mano para aportar en invierno
toda el agua que necesita su olivar.

Hay olivares que por estar situados en zonas
de riego disponen de agua suficiente y sin em-
bargo no se riegan; ;es que los propietarios no
conocen las producciones obtenidas en aquellos
olivares, a veces colindantes, que reciben perio-
dicamente los riegos que precisan?

Existen también muchas fincas que tienen pe-
quenos veneros, que si bien en los meses de ve-
rano no son aprovechables, en el periodo invier-
no-primavera y bien descolgados pueden dar un
caudal suficiente para regar olivos.

En cuanto al coste de la puesta en riego, cree-
mos que se ve sobradamente compensada con
el aumento de produccién que se consigue y la
disminucién de la veceria de las cosechas. Ade-
mas hay que tener en cuenta la revalorizacién
que experimenta la finca una vez efectuada la
transformacién, la cual, segin los casos, puede
triplicar e incluso cuadruplicar el capital inver-
tido.
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Tratamientos conjuntos

Con objeto de ahorrar gastos y también, en al-
gun caso, para ganar tiempo, en determinadas oca-
siones puede ser conveniente efectuar tratamien-
tos conjuntos contra dos 0 mas agentes adversos.
En caso necesario pueden hacerse tratamientos
conjuntos contra el “repilo” y el “aranuelo”, y al-
guna vez también contra la “cochinilla”, pero en
este caso habra que emplear una emulsion de
D. D. T. dosificandola segun su riqueza. También
puede hacerse otro tratamiento conjunto contra el
“repilo” y el curativo contra la “mosca”, aprove-
chando uno de los que haya que hacer contra esta
Gltima plaga; en alguna ocasién podra hacerse
también, a la vez, contra la “cochinilla”.

En cualquier caso se deben tomar las precau-
ciones oportunas y enterarse bien de la posibilidad
de mezclar los productos que se quieren emplear.

Precauciones para el uso de los productos

El agricultor debe asegurarse de que el producto
que va a emplear estd debidamente registrado en
el Servicio de Plagas de la Direccién General de
Agricultura y, ademas, que su uso estd autorizado
en el olivo y para la plaga o enfermedad que quie-
re combatir.

Algunos productos fitosanitarios son peligrosos
e incluso los hay venenosos. El olivarero debe
guardar precauciones con todos ellos y especial-
mente con los que tengan alguna indicacién de
peligro. Para obtener una orientacién sobre estas
precauciones, es muy recomendable la obra jCui-
dado con la toxicidad de los productos fitosanita-
rios!, publicada por el Ministerio de Agricultura.

(*) Doctor Ingeniero Agronomo de la Direccién General
de Agricultura. Articulo extractado del folleto, cuya portada
se reproduce, de la serie “Mejora técnica del olivar”.

Darios a las abejas y otros insectos utiles

Siempre que se pueda se deben tomar las pre-
cauciones necesarias para no causar dano a las
abejas y a otros insectos y animales beneficiosos.
Aparte de la utilidad de los productos que elabo-
ran, las abejas ayudan a la fecundacién de las
flores.

En gran parte de los casos habra que proceder
al traslado de las colmenas.

Por los motivos antes indicados deberén usarse
los cebos en todos los casos en que sea posible.

Residuos tdxicos

Deben cumplirse cuidadosamente todas las in-
dicaciones que se den con respecto a productos
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fitosanitarios para los que haya de guardarse un
plazo desde el ultimo tratamiento hasta la reco-
leccion.

Igualmente se evitara hacer tratamientos con el
fruto en el arbol cuando se usen productos para
los que se haga alguna advertencia sobre este par-
ticular.

TUBERCULOSIS

Es una enfermedad producida por una bacteria;
se conoce también con el nombre de ‘“verrugas”.

El proceso seguido por esta enfermedad es pa-
recido al de las infecciones producidas en las he-
ridas. Por eso, cuando la corteza del olivo se rom-
pe a consecuencia de heladas, granizo, poda, va-
reo del olivo mal hecho o cualquier otra causa, la
bacteria encuentra una puerta por donde penetrar
en el vegetal, y asi empieza la enfermedad. Al prin-
cipio, los tumores son pequenos, verdes y de piel
lisa; después, el tamano va aumentando y la su-
perficie se hace irregular y con grietas que llegan
a ser profundas.

El tratamiento se hace durante la poda, elimi-
nando las ramas atacadas. Primero se deben cor-
tar las ramas que estén sanas y después las en-
fermas. Cada vez que sea cortada una rama ata-
cada se debe desinfectar la herramienta, siendo
lo mas facil sumergirla en una disolucion concen-
trada de sulfato ferroso o de sublimado corrosivo
al 2 por 1.000. Debiendo tenerse en cuenta que
este Gltimo producto es venenoso. Cuando el ata-
que no es muy grande podran quitarse todas las
ramas afectadas; pero si los danos son intensos,
la eliminacién de ramas atacadas debe hacerse
gradualmente, quitando primero las que estan mas
atacadas.

REPILO

Esta enfermedad la ocasiona un hongo, siendo
conocida con los nombres de “ojo de gallo”, “vi-
villo” y otros.

Las lesiones que produce el hongo se observan
esencialmente en las hojas; con menor frecuencia
ataca también a los frutos y a sus pedunculos o
cabillos.

Las manchas tipicas que se manifiestan en las
hojas aparecen siempre en el haz y nunca en el
envés. Son circulares y tienen zonas cong¢eéntricas,
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lo que justifica la denominacién de “ojo de gallo”
con que se conoce la enfermedad en algunos si-
tios. Estas manchas aparecen so6lo en un momento
determinado del desarrollo de la enfermedad, y
por ello hay muchas hojas que han caido como
consecuencia del ataque del “repilo” y no presen-
tan estas caracteristicas.

Las hojas invadidas por la enfermedad acaban
por caer del arbol, produciéndose una intensa de-
foliacién; lo mismo ocurre con los frutos en los
casos poco frecuentes de ataque al pedunculo.
Hay casos en los que la caida de la hoja es tan
intensa que la rama queda pelada, por lo que re-
cibe el nombre vulgar de “repilo”.

Los tratamientos son preventivos y por ello de-

A

ben realizarse antes de que se presenten las con-
diciones adecuadas para el desarrollo de la en-
fermedad. En consecuencia, el tratamiento de in-
vierno debe darse antes de empezar la brotacién
del olivo o mientras se inicia, y el de verano, antes
de las lluvias y temperaturas templadas que sue-
len presentarse al final de dicha estacion.

Para estos tratamientos puede usarse el caldo
bordelés al 1 por 100 (sulfato de cobre y cal);
también puede emplearse oxicloruro de cobre
(37,5 por 100) y Zineb (15 por 100), dosificandolo
al 4 por 100; otro producto bueno es el 6xido cu-
proso, con 50 por 100. También se usan suspen-
siones oleosas de sales de cobre y Captan al 0,25
por 100; pero este ultimo sdélo en el tratamiento
de invierno.

Es muy importante distribuir bien el liquido, cui-
dando de mojar totalmente todas las partes del
arbol tanto por el interior como por el exterior. Por
ello no suelen ser aconsejables los tratamientos
efectuados al paso de la maquina, sin hacer para-
das por cada dos o mas olivos. Es preferible que
el arbol gotee después de tratado que dejarle par-
tes sin mojar por buscar un ahorro mal entendido.
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Este insecto también se conoce en muchas zo-
nas con el nombre, mas acertado, de “piojo negro
del olivo”, debido a que el adulto tiene dicho co-
lor y por su forma aparente y tamafio se asemeja
bastante a ese parasito del hombre.

Causa danos principalmente en las hojas y bro-
tes y, alguna vez, en los frutos. Las hojas atacadas
quedan raquiticas y deformadas, apreciandose en
las mismas unas manchitas deprimidas de colora-
cion més clara que corresponden a los pinchazos
de los insectos al chupar la savia.

Estan muy indicados los tratamientos que se
realizan con espolvoreos de D. D. T. al 5 por 100
antes de la brotacion del olivo, mientras brota e
incluso un poco después. Este periodo se corres-
ponde aproximadamente, en la mayor parte de los
olivares de Espafa, con la segunda quincena de
febrero, todo el mes de marzo y unos pocos dias
de abril.

Los trabajos se realizaran en los dias templados
en los que la temperatura llegue a 15 grados como
minimo y procurando trabajar cuando no haya
viento ni amenaza de lluvia; el olivo debe estar en-
vuelto en la nube de polvo durante cinco segundos
como minimo.

Cuando se haga el tratamiento no debe haber
aceituna en el arbol y debe transcurrir un lapso
de tiempo no inferior a una semana entre la reco-
leccidn y el espolvoreo; igual precaucion debe to-
marse con la poda, y si esta operacidon se realiza
después del tratamiento, hay que dejar transcurrir
también una semana.

COCHINILLA Y NEGRILLA

La cochinilla es un insecto que pasa la mayor
parte de su vida inmovil. A causa de su caparazdn,
que viene a ser como medio grano de pimienta,
se le llama también, en algunas zonas, “tortugue-
ta”. Sus ataques van acompafados de la “negri-
lla”, que es una enfermedad producida por un hon-
go cuyo desarrollo se ve facilitado por los excre-
mentos azucarados de la “cochinilla”, que emba-
durnan hojas y ramas produciendo en el arbol un
aspecto que justifica el nombre de “melazo” que
le dan en parte de Andalucia y otras comarcas.

Ataca con mas facilidad a los olivares que estan
en sitios resguardados y con ambiente algo hu-
medo, bien por ser de regadio o por estar en las
cercanias de rios o0 arroyos.

Se combate la “cochinilla” con pulverizaciones,
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empleando emulsiones de aceites minerales al
2 por 100 y anadiendo los mismos productos que
se aconsejan para el “repilo” con objeto de com-
batir a la vez la “negrilla”.

El momento mas adecuado es cuando el insecto
estda en la fase de larva, y esto puede comprobar-
se levantando el caparazén de la “cochinilla” y
viendo si el polvo que hay debajo esta blanco;
cuando tiene color amarillo-anaranjado es que las
larvas estan todavia sin nacer. Esto viene a ocu-
rrir, aproximadamente, hacia mitad y final de la
primavera (mayo o junio) y hacia mitad y final de
verano (agosto o septiembre).

POLILLA O PRAYS
Esta pequefa mariposa se encuentra practica-

mente en casi todos los olivares espanoles, con
intensidad variable.

Tratamiento del «repilo» en Cazorla. (Foto Ortega Rubio.)

Los dafios los causa la larva, principalmente en
los brotes, flores y frutos; los brotes y flores que-
dan inutilizados para su funciéon al ser atacados,
aungue sea parcialmente, y las aceitunas quedan
danadas al provocarse su caida prematura. Hay
zonas y anos en los que este insecto ocasiona per-
juicios de gran importancia.

Los tratamientos para combatir esta plaga se
hacen mediante espolvoreos. Pueden emplearse
productos que tengan D. D. T. al 5 por 100 y
H. C. H. al 10 por 100, dandose, en este caso, dos
pases con un intervalo de ocho dias; también se
puede emplear Lebaycid al 3 por 100, con un solo
pase. También puede utilizarse Sevin al 7,5 por
100, con un solo pase. Para cada olivo se vienen
a necesitar unos 200 gramos de producto por pase.
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El momento mas adecuado para estos trata-
mientos es un poco antes de abrir las flores o, a
lo sumo, cuando empiezan a abrirse. Es siempre
preferible adelantar el trabajo, cuidando de que
no haga viento, ni amenace lluvia.

BARRENILLO

Con este nombre designan los olivareros varios
insectos que son del mismo grupo que los esca-
rabajos y tienen forma parecida a éstos, aunque
son mucho méas pequenos.

Hay uno (Phloetribus scarabaeoides) que es el
mas frecuente, aunque para la mayoria de los
agricultores sean todos iguales.

Hacen dafos directos al abrir galerias nutricias,
que interumpen la libre circulacion de la savia, en
las ramillas de uno a tres anos. Por ello, en las
invasiones grandes queda comprometida no solo
la cosecha del afo, sino también la siguiente. En
los casos de ataque intenso originan un estado tan
depresivo en el arbol que no sélo llega a hacerlo
improductivo, sino que en ocasiones disminuye al
maximo su vitalidad.

Para su mejor tratamiento, inmediatamente des-
pués de la poda deberan quemarse todos los ra-
majes y maderas que no se vayan a utilizar. La
madera que se quiera guardar para cualquier uso
debe ser enterradas en hoyos o zanjas adecuadas,
dejando bien cubierto el montén con una capa de
tierra que tenga un espesor minimo de un palmo,
o sea, de 20 a 25 centimetros; la lena enterrada
no debera descubrirse hasta bien pasado el ve-
rano, preferiblemente en el invierno, con objeto
de que la madera haya tenido tiempo de secarse
suficientemente.

MOSCA

El insecto adulto es muy parecido a la mosca
comun, variando algo el tamafio, la coloracién de
algunas partes del cuerpo y otros detalles.

El dafno lo efectuan tnicamente en el fruto, ali-
mentandose de la parte blanda del mismo. Los
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olivareros dicen que la aceituna esta “agusanada”
debido a la forma que tiene el insecto en esa fase
de su vida. El perjuicio no consiste solamente en
la disminucién del peso de la cosecha, sino ade-
mas en que se obtienen unos aceites de mala ca-
lidad. Cuando se trata de aceitunas de mesa se
inutilizan totalmente para ese fin.

Pueden hacerse tratamientos preventivos y cu
rativos.

Uno de los preventivos se realiza con mosque-
ros que se cargan con una soluciéon de fosfato amé-
nico al 2 por 100 y proteinas hidrolizables al 1 por
100. Estos mosqueros empiezan a usarse cuando
el hueso de la aceituna inicia su endurecimiento;
se coloca uno por cada seis olivos, y si el prome-
dio de insectos recogidos por mosquero pasa
de 25, se van colocando mas hasta que haya uno
por arbol.

Otro tratamiento preventivo se hace con Lebay-
cid del 50 por 100 de riqueza, usandolo a la dosis
del 0,5 por 100, agregando ademas cuatro kilogra-
mos de melazas de azucareria y un litro de pro-
teinas por cada 100 litros de agua; este liquido,
ya preparado, se aplica en la parte del arbol orien-
tada al Sur, mojando por dentro y por fuera, cu-
briendo solamente una zona del olivo con un gasto
aproximado de unos 200 centimetros cubicos por
arbol. Debe repetirse este tratamiento cada mes,
dando el primero de ellos cuando en los mosque-
ros de orientacion (colocados a razén de uno por
cada seis olivos), se recogen mas de 25 insectos,
como media, por mosquero.

El tratamiento curativo se efectua empleando
Diazinon del 40 por 100 de riqueza, a la dosis de
0,15 por 100, mojando todo el olivo por dentro y
por fuera y usando pulverizadores de gran presién.
En zonas endémicas deben hacerse tres o cuatro
tratamientos, que se inician al empezar a ponerse
duro el hueso de la aceituna, y si persiste el ata-
que, se repiten cada mes aproximadamente. En
zonas de ataque accidental bastara con dos trata-
mientos: uno a finales de agosto y otro en la pri-
mera quincena de octubre. Debiendo transcurrir,
por lo menos, dos meses desde el ultimo trata-
miento hasta la recolecciéon del fruto.



Concurso de

Recoleccion Mecdnica
de Aceituna en Jaén
Doe Dosi M= Toenindey did oo

El pasado mes de enero tuvo lugar en la finca
“Virgen de los Milagros”, del término municipal de
Mancha Real (Jaén), el IV Concurso Internacional
de Recoleccion Mecanica de Aceituna, que anual-
mente organiza la Direccién General de Agricul-
tura.

Con estos concursos se pretende atajar el pro-
blema de la recoleccion de la aceituna, antes de
que la escasez de mano de obra disponible para
ella haga impracticable dicha recoleccion por los
meétodos tradicionales. A este fin, se invita a par-
ticipar a cuantos fabricantes nacionales o extran-
jeros se interesan por la consecucion de maqui-
nas utilizables en la recoleccion de la aceituna,
asi como a los inventores particulares, los cuales
nunca faltan, aportando ingeniosos prototipos, al-
gunos de los cuales, debidamente perfeccionados,
pueden tener porvenir en su utilizacidon practica.

Para estimular la afluencia de participantes, se
dotan los concursos con una cantidad en metalico
para premios y ayudas, la cual este ano ha alcan-
zado la cifra de dos millones de pesetas. Una co-
mision calificadora, formada por personas de di-
versos organismos y centros relacionados con el
olivar, es designada anualmente para el examen
de los resultados obtenidos en el concurso, y de
acuerdo con ello se encarga de distribuir la can-
tidad destinada a premios entre el o los concur-
santes que a su juicio hayan destacado por la efi-
cacia o novedad de las maquinas aportadas por
ellos. Las pruebas que tienen que realizar las ma-
quinas consisten en la ejecucién practica de aque-

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo del Servicio de Mecani-
zacién Agricola de la Direccién General de Agricultura.

Deralle de Ta lanza y sistema de agarre de un vibrador

lla operacion para la que cada una esta disenada,
primero durante unas jornadas privadas, en las que
su trabajo es examinado por los técnicos, y mas
tarde durante uno o dos dias, en los que se permi-
te la asistencia del publico.

Si bien aun no se conoce el dictamen de la Co-
misién Calificadora, vamos a tratar de dar a los
lectores de AGRICULTURA una breve impresion
personal sobre lo que de mas interesante se vio
este ano en Jaén.

En primer lugar, es digno de mencion la afluen-
cia de publico, muy interesado por un problema
que es primordial en la zona jiennense, en la que
el olivar alcanza una elevada proporciéon entre el
total de los cultivos.

Las maquinas presentadas este ano, y que inter-
vinieron en las pruebas hasta el final, alcanzaron
la cifra de 23, repartidas entre los siguientes tipos:

3 arrancadoras manuales: Contreras, Cuevas y
Nocha.

4 arrancadores mecanicos: 2 modelos Ampelia
y 2 modelos Crisbea-Alfa Laval.

arrancadores neumaticos de la marca Bravo.
vara manual marca Qin.

cara mecanica Santana.

vibradores: Edwards y 2 modelos O. M. I.
cosechadora Longinotti.
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3 recogedores manuales: Molfort, Pambel y Vi-
dal.

1 recogedor mecanico Antonella.

1 aspirador Jubus.

2 mallas de pléastico: Agritex y Trical.

Sin quitar importancia a los arrancadores ma-
nuales y las mallas, cuya utilidad ya en el momen-
to actual es de todos conocida, asi como a los re-
cogedores y aspiradores, cuya aplicacion en de-
terminadas condiciones de suelo para la aceituna
caida prematuramente es de sumo interés, cree-
mos que las maquinas que han despertado este
afo mayor interés entre el publico estan com-
prendidas en los grupos de arrancadores mecani-
cos, arrancadores neumaticos, vibradores y cose-
chadora.

En el grupo de arrancadores mecanicos hay que
destacar la maquina Ampelia modelo 66, cuyo prin-
cipal mérito es la de ser la primera maquina que
ha introducido la aplicacion de la energia eléctrica
en la recoleccion de la aceituna. Un grupo genera-
dor transportable en angarillas suministra corrien-
te para cuatro cabezas arrancadoras, cuyo radio
de accion puede alargarse sin mas que disponer
la longitud de cable necesaria.

También en este grupo se encuentran las maqui-
nas Crisbea-Alfa Laval, las cuales podemos defi-
nir como las primeras maquinas en su tipo que
han conseguido rebasar el umbral de rentabilidad
en su aplicacién practica. Creemos que este tipo
de maquinas tiene una aplicacion muy interesante
en todos aquellos olivares en donde las maquinas
pesadas no pueden actuar, los cuales hacen casi
mayoria en el olivar espanol.

Quiza la mayor novedad la hayan constituido la
gama de tres arrancadoras neumaticas Bravo. Aun-
que las condiciones de suelo no fueran propicias
al trabajo de estas maquinas, que requieren ser re-
molcadas por tractor, pudo apreciarse el interés
que pueden tener en olivares de arboles reducidos
con lineas apretadas, no sélo para el derribo de la
aceituna, sino también para la recogida del suelo
del fruto caido prematuramente, y también como
maquinas polivalentes susceptibles de tener apli-
cacién en diversas operaciones, como trasiegos de
productos, pulverizacién y espolvoreo en cultivos,
secado de cosechas, etc.

En el grupo de vibradores y cosechadora, ma-
quinas afines entre si por realizar el derribo de la
aceituna por vibrado, son de tener en cuenta to-
dos los modelos presentados. Es indudable que
muchos de los agricultores asistentes a las prue-
bas del Concurso pensaron en estas maquinas co-
mo las que en un futuro resuelvan el problema de
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Uno de los tres modelos de ciclones o arrancadores neumdticos
observados

la recoleccion de la aceituna. Nosotros, de mo-
mento, les damos preferencia para aquellos oliva-
res de facil acceso a los tractores y capaces de
producir una elevada cosecha por pie de arbol.

Por otro lado, el tema de los vibradores plantea
numerosas preguntas a los olivareros: ;Es perju-
dicial para las raices el vibrado de los arboles?
¢Perjudica a los troncos o ramas el agarre de la
maquina? j,A qué altura debe asirse el arbol para
que el vibrado sea mas efectivo? ;Compensa ha-
cer una segunda pasada para derribar el resto del
fruto que no cae en la primera o es preferible ago-
tar a mano los arboles? ;Qué disposicion de tron-
cos y ramas es la méas apropiada para el trabajo
de los vibradores?

No a todas estas preguntas puede contestarse
de momento, con seguridad de que el tiempo no
venga a demostrar que uno estaba equivocado;
pero ya, sin embargo, puede uno atreverse a emi-
tir una serie de opiniones con bastante posibilidad



de que sea precisamente el tiempo el que las con-
firme.

Los vibradores no perjudican a las raices de los
olivos, al menos a los de aquellos de zonas con
fondo de tierra. Esto estd demostrado sin lugar a
dudas por los numerosos anos que se lleva expe-

Miquina presentada al concurso en el
mecdnicos

grupo de recogedores

rimentando el derribo por vibrado. Por el contrario,
los danos producidos en los troncos por las ga-
rras son de tener en cuenta, maxime porque todos
los afos se produciran en una zona limitada del
tronco, pudiendo acarrear a la larga una obstruc-
cion en el camino de la savia. A este respecto con-
viene decir que los vibradores presentados al pa-
sado concurso no producen dano alguno en el
punto de agarre en el tronco debido al tipo neu-
matico que tiene su garra.
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El punto de agarre mas favorable es algo difi-
cil de precisar teéricamente, y mas aln de buscar
en la practica para cada uno de los arboles sobre
los que debe trabajarse. Sin embargo, es algo ya
fuera de dudas que debe irse a vibradores de tron-
cos, ya que el vibrado de ramas supone un gran
tiempo de ejecucion de trabajo.

En cuanto a una segunda pasada con el vibra-
dor o agotado inmediato a mano, esto lo determi-
na directamente los precios de las maquinas y el
coste de la mano de obra. Hoy todavia no creemos
aconsejable una segunda pasada de vibrado, ya
que si los vibradores son econémicos a partir de
una cosecha considerable en los arboles, dificil-
mente podran serlo en una segunda pasada, en la
que puede quedar a lo sumo un 20 por 100 de la
cosecha total.

Respecto de la forma de la poda mas adecuada
para disponer los olivos al futuro trabajo del vibra-
dor, es importante tender a arboles de a lo sumo
dos pies por olivo y con una zona baja esbelta y
con buena visibilidad. Los olivares actuales anda-
luces, muchos de ellos con olivos de tres y hasta
de cuatro pies, entorpecen enormemente la intro-
duccién de la garra, retrasando con ello el trabajo
de las maquinas.

Con lo dicho anteriormente concluimos nuestra
opinion sobre lo visto el pasado enero en Jaén y
esperamos que la evolucién de estas interesantes
maquinas siga perfeccionandose hasta conseguir
en cada una de las clases citadas maquinas que
puedan solucionar perfectamente la recoleccién de
la aceituna en alguna de sus facetas y para alguno
de los tipos de olivos, de los que tanta variedad
existe en nuestra geografia olivarera.

PARA UNA BUENA
PLANTACION

20 POR 100
DE
HUMUS

Distribuidor:

APORTE

TURBA-HUMER

Mejor enraizamiento
Corrije las carencias
Retiene la humedad

EN ABONADOS
DE PRODUCC|ON

S.A.CROS
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I.  Introduccion.

El olivo es una planta hermafrodita, aldgama y
con polinizacidon anemdfila. Sus flores pueden pre-
sentar varias formas de esterilidad morfologica,
dividida en femenina u ovarica y masculina o mi-
croscopica, y también de esterilidad fisiolégica o
incompatibilidad del polen con ciertos pistilos.

La forma ovéarica de esterilidad morfologica se
presenta en todas las variedades del olivo, hasta
el extremo de que algunos autores han dicho que
el olivo es un arbol poligamo, ya que practicamen-
te todos estos arboles presentan simultaneamente
flores hermafroditas y masculinas. La proporcién
de flores estaminiferas varia en cifras muy dispa-
res, segun las variedades, las caracteristicas eda-
fologicas y las condiciones climaticas de cada afno.
En la Estacién de Olivicultura del I. N. |. A. hemos
encontrado desde un 10 por 100 de flores esta-
miniferas en olivos de variedad empeltre, hasta un
80 por 100 de las mismas en las variedades ver-
dial y gordal, sin que estas cifras sean extremas,
pues hablamos de medias de variedades. Existen
también pies aislados de unos olivos—Ilamados
“machos” en algunas regiones—que practicamen-
te carecen de flores hermafroditas, lo que produ-
ce en los mismos una ausencia casi absoluta de
fruto. El interés practico de este problema es pe-
queno, ya que las variedades con menor propor-
cion de flores completas suelen tener mayor can-
tidad de flores o un porcentaje mas alto de cua-
jado en las flores completas, no reflejandose por
tanto en la cosecha esta caracteristica de la va-
riedad. Respecto a la variacién anual de la pro-
porcién de flores hermafroditas en una variedad,

150

Autofertilidad y auto-
esterilidad del olivo

POR

pea(’to zcna’na(e}—gf?[aﬁo; Y
qua :7;[41.4 ®)

si se suele reflejar en la cosecha y la forma de
combatirla es mejorando los cuidados culturales.

La esterilidad masculina es muy rara en la flor
del olivo, aunque existe en ciertas variedades, co-
mo las de becarut y tinenta, cuyas flores carecen
de anteras funcionales y, por lo tanto, sélo fruc-
tifican con polen extrano.

Dentro de las esterilidades de las flores del oli-
vo, desde el punto de vista practico, la mas im-
portante a estudiar es la de tipo fisioldgico, bajo
la forma de incompatibilidad entre los pistilos de
las flores de una cierta variedad con el polen de
la misma.

[I. Consideraciones previas.

En las variedades de olivo mas extendidas cree-
mos indudable su autofertilidad, ya que fructifican
perfectamente en masas homogéneas, como ocu-
rre con la picual en todo Jaén, la hojiblanca en la
zona de Lucena y la cornicabra en la Mancha,
gue se cultivan cada una de ellas de forma prac-
ticamente exclusiva en su area de cultivo, exis-
tiendo zonas inmensas de olivar en las que no hay
ningun olivo distinto.

De las variedades /echin o ecijano en Ecija-Osu-
na, la empeltre en Aragon y la arbequin en Catalu-
na, hay también olivares extensos en los que sélo
se cultiva una de estas variedades, lo que hace
suponer que para su polinizacién tampoco nece-
sitan la presencia de otros olivos.

Como la presencia de autoincompatibilidad es

(*) Ingeniero Agréonomo y Perito Agricola de la Estacion
de Olivicultura y Elayotecnia de Jaén.



perfectamente posible en otras variedades que no
se encuentran en masas homogéneas y la necesi-
dad de conocer este dato para la creacion de
nuevas plantaciones e incluso como medio de ex-
plicar las bajas producciones de algunos olivares
ya existentes han impulsado a este Centro a rea-
lizar un estudio sobre la posible presencia de esta
caracteristica en las principales variedades espa-
nolas.

Otro factor que también nos impuls6 a hacer es-
te estudio es el hecho de que los investigadores
italianos (Morettini, Benedetti, Baidini, etc.) han
encontrado que parte de las variedades de aquel
pais son autoincompatibles, lo que provocé al co-
nocerse la natural alarma entre los olivicultores
mas avanzados.

Ill. Desarrollo de las experiencias.

Estos trabajos se llevaron a cabo durante los
anos 1964-1965-1966 con olivos existentes en el
jardin d evariedades de este Centro, escogiendo
los pertenecientes a las 21 variedades mas inte-
resantes.

La forma de llevar a cabo la experiencia fue
embolsando en cada uno de los tres arboles ele-
gidos en cada variedad doce ramas a las que pre-
viamente se les contaron el numero de flores, ade-
mas de castrar aquellas que en ese momento es-
taban ya abiertas. Como control también se con-
taron y anotaron las flores de doce ramas sin em-
bolsar que estaban sometidas a la accién del po-
len de numerosas variedades.

Posteriormente, y una vez desembolsadas las ra-
mas, se contaron en varias fechas desde mayo a
octubre los frutos existentes, tanto en éstas como
en los controles, escogiéndose, finalmente, como
mas representativo el conteo de junio, fecha en
la que ya habia desaparecido el efecto perturba-
dor de los frutos partenocarpicos por ser perfec-
tamente distinguibles y en la que aun se contaba
con numero suficiente de frutos.

Los resultados de esta experiencia estan repre-
sentados en el cuadro adjunto en el que se mar-
can las variedades que presentaron un mayor cua-
jado en las ramas libres que en las embolsadas,
en cada uno de los anos. Naturalmente, sélo se
puede considerar como resultado significativo
aquel que se repite a lo largo de la experiencia.

Cuando una cierta variedad ha presentado unos
anos mayor cuajado en las ramas libres y en los
otros la relacion estaba invertida, hemos conside-
rado este hecho como normal, ya que las variacio-
nes de un ano a otro fueron debidas al azar.

AGRICULTURA
IV. Conclusiones.

1* Es de destacar que ninguna de las varieda-
des estudiadas tiene autoincompatibilidad absolu-
ta, ya que en todas ellas se encontraron frutos
desarrollados en el conteo del mes de octubre,
fecha en la que los frutos existentes se pueden
considerar como definitivos.

Variedad Ano 1964 Ano 1965 Ano 1966

Arbequin ... ... — — —
Blanqueta
Callosina ... ... — — X
Cornezuelo ... ... — X —
Cornicabra ... ... X — —
Cornicabra parda. — — —
Changlot real ... — — X
Ecijano —
Empeltre ... ... ... — X
Farga ... ... ... ... — — X
Gordal ... ... ... ... X
Hojiblanco ... ... — —
Manzanilla Car-

mona
Manzanilla
Manzanilla
Morisca
Negral ... ... ... ...
Picual ... ... ... ...
Verdial
Zarzariega
Zorzalena

x

Sevilla.
Jaén.

< x| I x|

(X) Existencia de aumento de fertilidad en la
polinizacion libre sobre la autopolinizacion.

2 La mayoria de las variedades espanolas es
autocompatible. En esto coincidimos con Gerar-
duzzi, que en sus estudios efectuados en Argentina
encontré autocompatibles las variedades espano-
las por él estudiadas, y no asi alguna de las va-
riedades italianas. También Riera obtiene resulta-
dos semejantes, pues s6lo da como autoestériles
algunas variedades muy poco extendidas (blanca,
carbdn, dulce y verdal).

3.*  En nuestro estudio se han comportado co-
mo parcialmente autoincompatibles las variedades
manzanilla de Sevilla y verdial, aunque para con-
firmar este dato se necesitan estudios posteriores,
pues la pequefa cantidad de aceituna existente
en la fecha del conteo puede haber introducido va-
riaciones debidas al azar.
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OBTENCION DE ORUJO UTILIZABLE
COMO PIENSO (EsTUDIO DE ESQUEMAS DE TRABAJO)

INTRODUCCION

Es ya conocido el propdsito de revalorizar los
orujos de aceituna utilizandolos en la alimenta-
cion del ganado. Existen notables contribuciones
y es justo destacar la de Tunicia, que ha sido el
pais oleicola que ha prestado mayor interés a la
resolucion industrial del problema.

Recogiendo las experiencias que ha proporcio-
nado una misién de cooperacion técnica de la Or-
ganicacion de las Naciones Unidas para el Des-
arrollo Industrial en Tunez, se hara un estudio cri-
tico de las posibilidades reales de la industria olei-
cola en orden a encontrar una solucién practica
del problema.

Las modestas posibilidades del orujo como pien-
so se ven seriamente disminuidas por el alto con-
tenido de fibra no asimilable; concretamente, por
la presencia de huesos triturados. De aqui que la
solucion inicial haya sido la de esperar la fraccion
lenosa del orujo extractado. Esta separacién no ha
sido correctamente puesta a punto, porque el hue-
so es triturado en fragmentos de distinto tamano,
hasta fino polvo lefloso, que son practicamente im-
posible de separar satisfactoriamente de los otros
dos componentes dutiles: harina de almendra vy
pulpa.

Todos los esquemas de trabajo han actuado so-
bre la base de separar estas tres fracciones. En
algunos casos se han expuesto conjuntamente las
ventajas de un sistema de extraccién y los benefi-
cios atribuibles a la produccién de un orujo reva-
lorizado. Esto aconseja hacer una exposicion pre-
via de las ventajas de obtener por separado cada
una de estas fracciones.

(*) Doctor Agrénomo del Ministerio de Agricultura. Ex
Ingeniero Director de Oleivinicola del Centro de Espafa, So-
ciedad Anénima. Experto de la Organizacién de Naciones
Unidas para el Desarrollo Industrial.
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REVALORIZACION DEL HUESO
DE ACEITUNA

El hueso de aceituna no tiene otra aplicacion
inmediata que la de combustible, cualquiera que
sea la maquinaria o el esquema de fabricacién, se
obtenga por separado o se obtenga conjuntamen-
te con las otras fracciones.

No se pretende negar que puedan existir otras
especiales aplicaciones; lo que se desea es con-
siderar su posicion presente. Teniendo en cuenta
el porcentaje de humedad y de hueso en el orujo
es muy importante, y que no hay razonable posi-
bilidad de revalorizacién, se intenta centrar en tér-
minos realistas, la potencialidad econémica del te-
ma en estudio, que en lo que afecta al hueso es
nula.

DOS CLASES DE ACEITES

Se plantea la cuestion analizando las posibili-
dades econdmicas que se derivan de la obten-
cioén por separado del aceite de la almendra y del
aceite de la pulpa de aceituna.

Aceite de almedra de aceituna.

El aceite de la almendra de aceituna es un acei-
te de semilla, y ya estda comprobado que no es
mejor que el de oliva. No se puede admitir, como
algun autor ha pretendido, que tenga un precio o
aplicacién especial, como el verdadero aceite de
almendra (Prunus amigdalis), cuyo precio, por
otra parte, esta determinado por las estrictas cir-
cunstancias de una produccién muy limitada y un
consumo de nula elasticidad.



El mejor precio que puede alcanzar el aceite
de almendra es el del aceite de oliva, para lo cual
habria que mezclarlo con aquél.

Aceite de pulpa de oliva.

Para juzgar el sobreprecio que puede alcanzar
este aceite hay que considerar, de una parte, la
cuestion del sabor, y, de otra, la posible mejora
en su resistencia al enranciamiento.

En lo que respecta al sabor, hay que recordar
que los mas genuinos aceites extras frutados son
mezclados con refinados de oliva para suavizar-
los. La escasa proporcion de aceite de almendra
(insipido, de color claro y sin acidez, pues la al-
mendra esta protegida por el hueso) mas bien fa-
vorece al gusto de la mayoria de los consumidores.
Una hipotética mejora, mas cerca del gusto de los
productores que de la demanda de los consumido-
res, no puede afectar a toda la produccidén, ma-
Xxime cuando los precios dependen mucho mas de
la proteccion del Gobierno que de las verdadera
inclinaciones de los consumidores.

En lo que concierne a una mayor estabilidad
del aceite de pulpa de oliva, tal mejora excede a
lo exigido en los actuales circuitos de comercia-
lizacion. El aceite de oliva tal cual se obtiene ac-
tualmente tiene comercialmente una resistencia
aceptable, sin que aparezca la necesidad de au-
mentarla.

La realidad es que los expertos en comerciali-
zacion de aceite de oliva estiman que el aceite de
oliva actual es mejor que el obtenido exclusiva-
mente de la pulpa de la aceituna.

Rendimiento.

En algin caso se ha expuesto que prensando
por separado la almendra en un expeller (prensa
de tornillo clasica para las semillas) se obtendria
mayor rendimiento, ya que en la hidraulica, la al-
mendra estd sometida a menores presiones y que-
da en el orujo reteniendo mayor cantidad de aceite.

Esta posicién es falsa, pues, como ocurre muy
frecuentemente, no se considera el proceso com-
pleto de extraccion en sus dos fases: extraccion
mecanica y extraccién por disoivente. En efecto,
cualquiera que sea el sistema o las prensas utili-
zadas, con el proceso completo se obtiene una
parte del aceite en la fase mecanica, la otra en la
fase de extraccion por disolvente y en conjunto
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la totalidad del aceite. No hay, pues, cuestién de
rendimiento.

La diferencia estd en que utilizando el expeller
todo el aceite (tanto el de extraccién mecanica
como el de disolvente) debe ser refinado. Sin em-
bargo, en la elaboracidn clasica la parte de aceite
de almendra que se extrae en la prensa hidraulica
es aceite directamente comestible.

En resumen, y en lo que respecta al aceite de
almendra, no existe ventaja alguna, obteniéndolo
por separado del aceite de pulpa de aceituna.

LA PULPA
Y LOS SISTEMAS DE EXTRACCION

Queda por considerar la ventaja de obtener la
harina de almendra libre de la pulpa, pero ello se
hard mas adelante. Conviene considerar que la
maxima plusvalia de orujo a conseguir no justifica
un cambio radical de maquinaria y sistema de ex-
traccién. No hay base para un excesivo optimis-
mo, pues el escaso contenido de proteinas de la
aceituna no permite grandes elucubraciones. Cual-
quier pequefa disminucion en el rendimiento, cual-
quier manipulacién extra y todos los hipotéticos
beneficios se habran esfumado.

En concreto, cualquier nuevo sistema debe ser
juzgado por su rendimiento y no por una supuesta
obtencién de orujos validos como pienso. Con-
viene subrayar que en muchos casos ha existido
una falta total de perspectiva, olvidandose la fase
de extraccion por disolvente, que no ha podido
ser eliminada por la extraccién mecanica.

Hay que tener presente que, en el estado actual
de la tecnica, el principal producto del orujo es,
con mucho, el aceite. Los sistemas de extraccion
que obtengan orujos no aptos para la extraccién
por disolvente estdn en principio condenados al
fracaso, cualesquiera que sean las posibilidades
de este orujo como pienso, puesto que el valor del
aceite que contienen, obtenido como aceite co-
mestible, es superior a su equivalente en pienso,
aunque se le anade el valor de las proteinas e hi-
dratos de carbono del orujo, y aun supuesto el
caso de que estén todos ellos separados de las
fracciones lefiosas del hueso.

Debe quedar claro que, hasta el momento, nin-
gun sistema se ha mostrado superior a la prensa
clasica y que la extraccion por disolvente es im-
prescindible.
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ESTUDIO
DE LOS ESQUEMAS DE TRABAJO

Antecedentes.

Los esquemas a estudiar quedan reducidos a
los posibles dentro del sistema clasico, bien en-
tendido que es obligado el proceso completo de
extraccion: fase mecénica por presion y fase de
extracciéon con disolvente.

Interesa insistir en el frecuente error de juzgar
los rendimiento sbélo en la fase de extraccién me-
canica. Existe una explicacién si se considera la
evolucion de esta industria definida por dos ca-
racteristicas. En primer lugar, es mucho mas re-
ciente que la extraccién mecanica y fue introduci-
da por industriales ajenos a los almazareros. En
segundo lugar, el orujo no es un subproducto sen-
su strictu, puesto que lo que produce el extrac-
tor es lo mismo que el almazarero. En realidad,
se trata de dos fases del mismo proceso realiza-
das por personas con un fuerte antagonismo en
su coincidente interés.

Esta situacion cambia radicalmente cuando al-
mazarero y extractor son la misma persona. En-
tonces el rendimiento en la almazara es una sim-
ple cuestion econdmica a decidir por la diferencia
de precios entre el aceite virgen y el refinable de
orujo y por la conveniencia de reducir costos pa-
sando a la extraccion con disolvente, cuando la
extraccién mecanica deja de ser rentable.

Se resalta este hecho por cuanto puede ser cla-
ve en el planteamiento del problema, ya que, se
insiste, la relativamente escasa plusvalia a conse-
guir no permite el antagonismo de estas dos fa-
ses industriales que se deben acoplar para dar
una solucion razonable.

Primer esquema completo
para fase mecanica.

Se trata del esquema mas completo que se ha
propuesto para el proceso clasico. Comprende las
siguientes operaciones:

1. Deshuesado de la aceituna.

2. Secado y almacenamiento de los huesos.

3. Descascarado de cierta cantidad de huesos
y calibrado de los fragmentds obtenidos.

4. Mezcla de la porcion de huesos calibrados
con la pasta de la pulpa.

5. Presion de la mezcla, pasta de pulpa-hueso
calibrado.

6. Separacion de la pulpa prensada en los hue-
sos calibrados para reutilizacién de éstos.
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7. Durante la campana o al final de la mis-
ma, descascarado de los huesos almacenados y
extraccion del aceite de almendra.

Los productos obtenidos son: aceite de pulpa de
oliva, aceite de almendra de aceituna, pulpa pren-
sada, turtéos de almendra de aceituna y huesos.

Se ha indicado que no existe ventaja en la ob-
tencidon del aceite de almendra y que se debe re-
chazar la utilizacién del expeller. Por otra parte,
no existe interés algunos en retener la elabora-
cion de la almendra de los huesos hasta el final
de la campana, porque el principal consumidor de
los huesos como combustible son las extractoras
cuyo trabajo es simultaneo. Las dificultades que
existen en la venta del orujillo no permite perder
un cliente de esta importancia.

En definitiva, este esquema debe ser modifica-
do para trabajar las almendras al mismo tiempo
que se procede al deshuesado de la aceituna (se
evita secado y almacenamiento) y mezclando la
pasta de almendra con la de la pulpa para pren-
sarlas simultaneamente obtener aceite de oliva
normal. Después se procede a la separacion de la
fraccion de huesos calibrados.

Se consiguen claras ventajas con el inconve-
niente de que la harina de la almendra y la pulpa
se obtienen mezcladas. Esta desventaja es relati-
va por cuanto ambos productos pasaran a la fa-
brica de piensos, donde de todas las maneras se-
ran mezclados con otras materias para producir
un pienso equilibrado. Cierto que el fabricante de
piensos pierde un grado de libertad en la formu-
lacion de sus mezclas, pero es preciso aceptar
estar desventaja frente a dificultades no supera-
bles.

En efecto, pulpa prensada y turtdés de almendra
han de entrar en la fase de extraccién por disol-
vente, y aunque en la almazara se podria consi-
derar la posibilidad teorica de una presion por
separado de ambos productos, en una extractora
este supuesto es inadmisible por razones eviden-
tes.

De aqui que el proceso queda necesariamente
reducido al siguiente:

Segundo esquema simplificado
para fase mecanica.

1. Deshuesado de la aceituna.

2. Descascarado de las almendras y calibrado
de los fragmentos de hueso.

3. Mezcla de huesos calibrados con la pasta
de pulpa y almendra.

4. Presion pasta-hueso calibrado.



6. Separacion de los huesos calibrados del oru-
jo y reutilizacién de esta misma fraccién de hue-
SOS.

Este esquema es realizable y no existe, en prin-
cipio, ninguna seria objecién desde el punto de
vista del almazarero. Sin embargo, en la extrac-
tora hay un grave inconveniente, pues no es fa-
cil tratar un orujo carente de hueso en las ins-
talaciones estaticas corrientes( que, por otra par-
te, son las mas aconsejables para las capacidades
normales).

Esta es una dificultad que rompe la necesaria
continuidad del proceso completo de extraccién.
Por estas y otras razones que se expondran mas
adelante se propone el siguiente:

Tercer esquema propuesto
para el proceso integral.

Se trata de proponer un esquema que pueda ser
razonablemente aceptado por los industriales in-
teresados y, por ello, se considera la situacioén real
de la industria sin optimismos y con un criterio
pragmatico.

Por estas razones se retrotrae el problema a su
primer planteamiento. Ha sido siempre en la ex-
tractora donde se ha sentido la necesidad de en-
contrar un aprovechamiento del orujilio (E.N.I.LR.A.
de Linares, furfurol, abonos organicos, etc.), ya
que su venta como combustible tiene dificultades.

Esta es la posicién de despegue. No se preten-
de espectaculares revalorizaciones, sino encontrar
un mercado seguro para el orujillo. Si la plusvalia
a obtener paga las operaciones adicionales, se tie-
ne suficiente punto de arranque para después per-
feccionar el proceso.

Por consiguiente, la idea fundamental es preci-
samente la primera que se intentd aplicar: sepa-
rar del orujillo la fraccion lefiosa que corresponde
a los huesos. Esto es ahora posible por cuanto la
almazara puede entregar orujos que contienen una
fraccidon de huesos calibrados que es de facil se-
paracion. Ademas, este orujo es normal a los efec-
tos de la extraccioén con disolvente.

El esquema de trabajo seria:

a) En la almazara:
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1. Deshuesado de la aceituna.

2. Simultaneamente, descascarado de la almen-
dra y calibrado de fragmentos de hueso.

3. Mezcla de pulpa, almendra y fraccién cali-
brada de hueso.

4. Presion de la pasta anterior.

b) En la fase de extraccion por disolvente:

1. Extraccién normal.

2. Separacion del orujillo de la fraccion de
huesos calibrados.

Dentro del esquema clasico de elaboracion, la
complicacién es minima y la maquinaria a instalar
es muy reducida. En el caso de la extractora se
trata de evitar la rotura de los fragmentos cali-
brados de hueso (simple cuestiobn de emplear
transportadores de cinta) y de usar un separador
adecuado.

Los aspectos concretos de la maquinaria a em--
plear y un detallado estudio econdémico pueden
ser objeto de otro articulo. Se puede adelan-
tar que la realizacion préactica del esquema se de-
be plantear en un complejo almazara-extractora,
porque en este caso hay unidad de decisién para
resolver los problemas técnicos que abarcan al
proceso completo. Existe ademas un volumen de
produccidon que permite considerar resultados
apreciables, puesto que las escasas plusvalias uni-
tarias exigen contar con las capacidades de estas
unidades industriales.

En las provincias méas productoras hay condicio-
nes favorables, pues existen:

Numerosos complejos almazaras-extractoras y
una clara tendencia a aumentar esta clase de uni-
dades industriales.,

Una industria de fabricaciéon de piensos com-
puestos bien desarrollada.

Una ganaderia en fase de expansion.

Y lo que es muy importante, un fuerte coopera-
tivismo industrial que esta implicado simultanea-
mente en los puntos sefalados.

Cabe esperar que con el curso del tiempo se
encuentre una solucién practica al posible apro-
vechamiento de los orujos de aceituna en su uti-
lizacion como pienso.

N. de la R—El articulo es un resumen elaborado por el autor,
para este numero monogrifico, del Anexo VII de su Informe
TUN-098 (sis) para UNIDO.
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Es conocida la importancia que la industria del
aderezo de aceitunas verdes tiene para la eco-
nomia de nuestro pais. Precisamente, aiin no hace
mucho tiempo, fue el Embajador de Estados Uni-
dos en Espafa el que nos recordaba era éste el
principal capitulo de las exportaciones espafiolas a
Norteamérica (26 y 28 millones de dodlares, respec-
tivamente, en las campanas 65-66 y 66-67).

Ademas, hemos de tener en cuenta, por lo que
respecta al porvenir del olivar, absolutamente vital
para extensas zonas de nuestro pais, que asi como
para la aceituna de molino, y por diversas razones,
hay que pensar en una importante crisis de su pro-
duccion, al parecer todo tiende, por el contrario, a
un aumento progresivo del consumo de la aceituna
aderezada en sus diversas formas, entre las cuales
ocupa un lugar preeminente la denominada “a es-
tilo espanol o sevillano”; de aqui la expansion ace-
lerada que estd tomando desde hace unos anos,
no s6lo en Andalucia, sino en otros muchos puntos
de nuestro pais, la preparacion de este tipo de acei-
tunas. Y que también se preparan, cada vez mas
profusamente, en otros muchos paises olivareros.

Ahora bien, uno de los problemas fundamentales
de esta industria, al menos mientras no se modifi-
que profundamente el actual sistema de aderezo
(tema en el que también estamos trabajando y a
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cuya solucién hemos aportado, a nuestro entender,
importantes avances), es el de que, aun en la zona
proxima a Sevilla, cuyas condiciones de tempera-
tura son, en general, francamente excepcionales,
una fraccién de la aceituna aderezada, mas o me-
nos importante segun la cuantia de la cosecha, fer-
menta con demasiada lentitud e, incluso, no llega
nunca a desarrollar la cantidad de acido necesaria
para su buena conservacion, por lo que, a veces,
se presenta en importante nimero de bocoyes la
alteraciéon denominada “zapateria”, tan temida por
los industriales aceituneros.

Para evitar estos inconvenientes se han venido
ensayando, desde hace anos, en el Instituto de la
Grasa, casi todos los procedimientos de cuyo uso
cabia esperar una mas rapida fermentacion: inocu-
laciéon con cultivo de lactobacilos, adicion de ma-
teria fermentable, cambios en la concentracion de
la lejia usada en el “cocido”, etc., habiéndose ob-
tenido, consistentemente, buenos resultados sélo
cuando, ademas de disponer en la salmuera de
una flora microbiana adecuada y de la indispensa-
ble materia fermentable, la temperatura ambiente
era favorable para el desarrollo de las bacterias
lacticas.

Ahora bien, una camara termostatica de mam-
posteria, tal como las que se construyeron hace
anos en algun almacén, es, indudablemente, costo-
sa y, ademas, en ella seria necesario el uso casi
constante de calefacciéon artificial, con el consi-
guiente encarecimiento.

En cambio, la utilizacién del calor solar, aun en
muchos de los dias frios del ano, seria econdémica-
mente posible en amplias zonas de nuestro pais,

(*) Del
Instituto de la Grasa y sus Derivados. C. S.

Departamento de Quimica y Microbiologia del
1. C. Sevilla.



empleando materiales plasticos para la construc-
cion de “invernaderos”, fijos o moviles, tales como
los que actualmente se utilizan, cada vez mas pro-
fusamente, en la moderna agricultura, aunque, na-
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turalmente, hubiera de suplirse durante la noche, y
en determinados dias, la ausencia de dicho calor
solar.

Por esto, desde hace cuatro afos, y sin tener en
cuenta mas que el interés de la industria en nues-
tro pais, habiamos tratado de conseguir, ya que
nosotros no disponiamos de medio$ econémicos,
la instalacién por los propios industriales de uno o
varios “invernaderos” experimentales y, ademas,
de difundir entre todos los aderezadores el conoci-
miento de esta posibilidad de acelerar y/o mejo-
rar el proceso fermentativo de las aceitunas. Pero,
desgraciadamente, nuestros intentos tropezaban
siempre con obstaculos infranqueables.

Por ultimo, al cabo de repetidas gestiones, y gra-
cias a la amabilidad de Industrias Cusi, S. A., se
instalo, en febrero de 1968, uno de tales inverna-
deros, con capacidad para aproximadamente 60
bocoyes, en el almacén de los sefiores Garcia, Al-
cala y Cia., de Alcala de Guadaira, realizandose,
por primera providencia, entre febrero y mayo, en-
sayos en buen nimero de bocoyes.

Pero, a nuestro entender, la principal utilidad de
estas instalaciones correspondera a los primeros
tiempos de la fermentacion, por lo que era de todo
punto imprescindible poder realizar un cierto nime-
ro de experiencias en la campana 1968-69. Tene-
mos, por tanto, que dar nuevamente las gracias a
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la industria constructora del “invernadero”, que nos
ha permitido seguir utilizdndolo, y a la empresa
aceitunera a que nos referimos, la cual, ademas de
su colaboracion facilitando los bocoyes, personal,
etcétera adelantd desinteresadamente el costo de
la cimentaciéon y pavimentacion del referido local.
Pues bien, gracias a ellos se han realizado algunas
de las experiencias que teniamos proyectadas y
cuyo resultado ha sido mas que alentador. La expe-
riencia fundamental consistié en lo siguiente:

De todas las “pilonadas” (grupo de bocoyes que
se preparan en un dia) comprendidas entre el 15
y el 30 de octubre, ambos inclusive, se colocaban
en el “invernadero” cuatro de los correspondien-
tes bocoyes y se marcaban otros cuatro, como tes-
tigos, de los que permanecian en el patio; a inter-
valores se les determinaba a todos la acidez y el
pH de la salmuera para seguir la marcha de la fer-
mentacion. Pues bien, los resultados obtenidos, al-
gunos de los cuales aparecen en los adjuntos gra-
ficos, nos indican, sin Jugar a la mas minima duda,
las grandes ventajas que pueden obtenerse en la
industria, como son, por ejemplo, las siguientes:

1. La fermentacién en el “invernadero”, a pe-
sar de no haber tenido calefaccién complementa-
ria, ha sido, en todos los casos, mucho mas rapida
que en el patio.

2.° Esta mayor rapidez originara, con toda pro-

VALORES DE ACIDEZ Y pH EN LA CAMPANA 1968-69
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babilidad, un mejor rendimiento de la fermentacion
lactica o, lo que es lo mismo, un mas completo
aprovechamiento de la materia fermentable pre-
sente en la aceituna.
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3.2 Si fijamos un valor razonable de pH (por
ejemplo, 4.1), nos encontrariamos que, aun con
una capacidad relativamente pequena de “inverna-
dero”, se puede llegar, con rapidez, a que la in-
mensa mayoria de los bocoyes que se preparan en
el almacén alcancen este minimo de seguridad, evi-
tando asi la posibilidad de futuras alteraciones o,
cuando menos, la necesidad de suplir con materia
fermentable o con acido esta faita de las salmue-
ras. Asi, por lo que respecta a nuestras experien-
cias, todos los bocoyes colocados en el invernade-
ro habian alcanzado el pH = 4.1 en un plazo de
diecinueve a treinta y tres dias, mientras de los co-
locados en el patio sélo los correspondientes a las
dos primeras “pilonadas” habian llegado a este pH
al cabo de los cincuenta-sesenta dias, y los demas
aun no lo habian alcanzado a mediados del pasado
mes de enero. Por tanto, si se dispusiera de un lo-
cal de capacidad conveniente, y se estableciera
una adecuada rotacion de bocoyes, se conseguiria,
como antes dijimos, que practicamente todos pu-
dieran llegar al pH deseado.

4° Tengamos en cuenta, ademas, que aun si fi-
jamos un valor algo mas elevado de pH (4.2) para

retirar los bocoyes del “invernadero”, conseguiria-
mos también esta seguridad, puesto que el descen-
so posterior de pH en el patio, como puede com-
probarse facilmente, es mas significativo que el au-
mento de acidez, o sea, la capacidad de “inverna-
dero” podria, todavia, disminuirse.

Facilmente se comprende que los resultados de
estos estudios, asociados a los de fermentacién en
grandes recipientes, que se han realizado en el Ins-
tituto de la Grasa, permitiran extender con seguri-
dad la preparacién de este y otros tipos de aceitu-
nas de mesa a zonas de nuestro pais en las que,
hasta ahora, no podian conseguirse, con seguri-
dad, buenos resultados, lo cual supondra mayores
posibilidades de aprovechamiento del olivar es-
panol.

Agradecimiento

A D. José Corzo Casanova, del laboratorio de con-
trol de Garcia, Alcala y Cia., por su eficaz co-
laboracion en el desarrollo del trabajo.
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El estudio de los diversos sistemas de elabo-
racién de aceitunas negras de mesa puede ofre-
cer grandes ventajas a nuestro comercio interior
y exterior. Citemos, entre las mds importantes,
la apertura de nuevos mercados, consolidacion
de los va cxistentes, un mds completo aprove-
chamiento de nuestras variedades de wverdeo
y, sobre todo, la revalorizacién de variedades
que actualmente se emplean unicamente para la
extraccion del aceite. Por otro lado, se presenta
la oportunidad dc emplear de forma rentable en
la industria aceitunera una mayor mano de obra
en las épocas en que nuestro proceso tradicio-
nal de elaboracion de aceitunas verdes disminu-
ye de intensidad.

Lu adaptacion de alguno de los sistemas grie-
gos de preparacién de acecitunas negras, y muy
especialmente del estilo Kalamata, por ser el mas
apreciado internacionalmente y por poseer en
nuestro pais considerables cantidades de wvarie-
dades afines, nos ofrece estas posibilidades.

Una informacion previa de orientacién al agri-
cultor e industrial es la que se presenta a con-
tinuacion.

MERCADO GRIEGO

En Grecia, actualmente el 90 por 100 de las
aceitunas de mesa (unas 45.000 toneladas anua-
les) se elaboran como aceitunas negras en diver-
sas formas, siendo algunas de ellas muy aprecia-
das en el mercado nacional e internacional por
sus especiales caracteristicas organolépticas. Al-
rededor del 50 por 100 de su produccidon se ex-
porta a Estados Unidos, Rusia, Italia, Bulgaria, Ru-
mania y diversos paises de Hispanoamérica.

(*) Doctor del
C. S. I. C. Sevilla,

Instituto de la Grasa y sus Derivados.

gras ESTILO GRIEGO
@b ANDEZ DIEZ (»

VARIEDADES

Desde el punto de vista practico, las dos varie-
dades de aceitunas mas importantes empleadas
en Grecia para la preparacion de aceitunas negras
son la Conservolea y Kalamata, siendo la primera
la que se produce en mayor cantidad (alrededor
del 80 por 100) y la Kalamata la que proporciona
el producto elaborado de mas alta calidad.

El fruto de la variedad Conservolea entre redon-
do y ovalado, se asemeja algo en la forma a nues-
tra variedad Manzanilla y alcanza un tamano me-
dio entre 180-200 frutos por kilo, creciendo desde
el nivel del mar hasta zonas montafosas con al-
turas de 600 metros. La piel no es muy gruesa y
la textura del fruto, consistente y agradable al pa-
ladar. El hueso, recto, es pequeno, promediando
un peso que representa entre el 12 y 13 por 100
del total. Su contenido en materia grasa, segun
datos industriales, es alrededor del 20 por 100
cuando el fruto alcanza su completa madurez. Para
la preparacion de aceitunas negras se recolecta
entre el 15 de octubre y 15 de diciembre, aproxi-
madamente.

La variedad Kalamata, que recibe este nombre
por cultivarse casi exclusivamente en la regidn
proxima a esta ciudad, enclavada al sur del Pelo-
poneso, representa una escasa produccion de 800
a 1.000 toneladas, pero por las especiales carac-
teristicas organolépticas del producto elaborado,
puede considerarse como la mas apreciada y, por
tanto, de mas elevado coste en el mercado.

El fruto es de regular tamafo, un promedio de
220-240 frutos por kilo, curvado, con el extremo
inferior puntiagudo y con un porcentaje de hueso
proximo al de la Conservolea. Se emplea Unica-
mente para una elaboracién especial de aceitunas
negras, ya que su color es bastante uniforme y la
consistencia de la piel y pulpa muy adecuadas por
su firmeza en el tiempo de la recoleccién para
este tipo de preparacion, dando un producto muy
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agradable al paladar y de gran aceptacién en el
mercado.

Su recoleccién se efectia entre el 30 de octu-
bre y el 30 de diciembre, y su contenido en aceite
alcanza alrededor del 17-18 por 100 del fruto total
en el tiempo de maduracion.

Esta variedad esta, al parecer, muy relacionada
con las espafiolas Cornezuelo y Cornicabra, de
bastante difusién en nuestro pais.

El resto de la produccién, distribuido en peque-
fos porcentajes, y de escasa importancia comer-
cial, pertenece a las variedades Megaritici, rela-
cionada con la Nevadillo blanco en Espana; Amig-
daloea, relacionada con la Serrana de Espadan,
de Valencia; Kothreici, relacionada quiza con la
Changlot real; Karydolea, relacionada con la Mor-
cal, y Thrubolea, con la Picuda.

TIPOS DE PREPARACION

La elaboracion de aceitunas negras se realiza
principalmente por tres procedimientos: a) griegas
maduras en salmuera; b) aceitunas Kalamatas;
c) aceitunas “tipo griego”. Diversas variantes in-
dustriales pueden introducirse en estos procesos
que, esquematicamente, se representan en el gra-
fico adjunto,
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a) Griegas maduras en salmuera

En este procedimiento, los frutos maduros, pre-
viamente escogidos, se colocan en salmuera, ge-
neralmente de concentraciéon entre 8 y 10 por 100,
y en ella se mantienen por un periodo de tiempo
variable (entre seis y nueve meses), en el trans-
curso del cual la salmuera, que ha descendido al
principio por su difusién al interior del fruto, se
incrementa hasta alcanzar al final un valor de
9-10 por 1000 de cloruro sédico.

Una vez terminada la fermentacion, realizada en
las mejores condiciones anaerébicas posibles, las
aceitunas, después de una adecuada aireaciéon
para la mejora de su color, se escogen, clasifican
por tamanos y envasan adecuadamente en salmue-
ra nueva de una concentracién del 10 por 100 de
cloruro sédico, aproximadamente.

Las maximas precauciones higiénicas son nece-
sarias para evitar alteraciones microbianas de di-
ferentes tipos, dadas las condiciones en que se
desarrolla esta clase de preparacion.

b) Aceitunas Kalamata

Los frutos maduros, previamente escogidos y
clasificados por tamanos, se cortan longitudinal-
mente en dos posiciones opuestas, y se tratan va-
rias veces con agua para eliminar el amargor. A
continuacién, se sumergen en vinagre de buena
calidad durante uno o dos dias, envasandolas fi-
nalmente en botes de hojalata de chapa revestida
con salmuera nueva (alrededor de 8 por 100 en
el equilibrio) y aceite de oliva.

Diversas modificaciones industriales de este
procedimiento proporcionan productos de analoga
calidad.

c) Aceitunas “tipo griego”

En este método, el de menor valor industrial, las
aceitunas se dejan madurar por completo en el
arbol, se recogen en cestas y se lavan con agua.
Después de un periodo de reposo de unos dos
dias se pasan a nuevas cestas, mezcladas con sal
sélida distribuida en forma de capas alternadas.
De esta forma el arrugado se hace mas intenso
y el producto se conserva unicamente debido a la
alta concentracion de sal.
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por j. manuel martinez miner

Desde tiempos inmemoriales es mucho lo que
se ha escrito destacando las inmejorables cuali-
dades del aceite de oliva, circunstancia que lo hace
diferente y superior a los demas aceites comesti-
bles. Es el Unico que tiene caracter biblico y que
ha sido incluso cantado en poesias, especialmen-
te de tipo popular, y se le han dedicado loas ala-
bando sus dones y beneficios.

Efectivamente, si tenemos en cuenta que el
aceite de oliva auténtico debe ser el obtenido me-
diante presion de aceitunas sanas y frescas, no
hay duda de que el mismo es insuperable, dando-
se la circunstancia de que se trata del unico acei-
te que se consigue de un fruto, ya que los demas
son originarios de semillas oleaginosas o legumi-
nosas, como ocurre en el caso de las habas de
soja. Por otra parte, el aceite de oliva virgen es
comestible sin mas, mientras que los demas deben
ser objeto de rectificacién o refinacién, aunque
conviene aclarar que mucho del aceite de oliva
que normalmente se produce, antes de salir al
mercado tendria que pasar por las refinerias.

Repetimos que lo anterior es muy cierto, pero
lamentablemente también lo es que en el mercado
nos encontramos con cantidad de aceite de oliva
que procede igualmente de las aceitunas, es decir,
sin mezcla de ninguna clase, pero cuya calidad es
muy pobre. Estos son los aceites que antes deci-
mos necesitan la refinacién, a fin de suprimirles
su mal olor o sabor defectuoso, cuando no repe-
lente, dificil de digerir. Como es facil comprender,
si el aceite de oliva se refina, se asemeja grande-
mente a todos los deméas de semillas, ya que ni
sabe a nada concreto, ni tiene aroma, etc., como
ocurre a los de semillas. De ahi que lo destacable
de verdad sea el aceite de oliva virgen, el que
hemos citado al principio, el obtenido de aceitunas
sanas y frescas.

El llegar a la correcta elaboracion del aceite de
oliva, del bueno, es un camino largo, cuesta sa-
crificios, dedicacion constante y dinero, traducidg

(") Director de la revista “Qleo”.

(x)

en los medios necesarios. Al final, el aceite es un
auténtico producto de artesania. También por esta
razén conviene cuidar esmeradamente la calidad,
ya que en modo alguno merece la pena poner tal
cantidad de medios excepcionales para conseguir
unos aceites malos, defectuosos, poco gratos,
puesto que éstos no podran, en buena ldgica,
competir con los aceites de semillas refinados. En
tal caso, sucede que el aceite de oliva auténtico,
el genuino, el que verdaderamente ostenta unas
condiciones organolépticas no igualables, debe
tener un precio en consonancia, también muy su-
perior al de los otros aceites de semillas. En de-
finitiva, que por todos los caminos vamos a la se-
leccion. Seleccion de calidad y de clientes, ya que
para precios caros no todos los bolsillos estan dis-
puestos, aunque se hagan excepciones a lo largo
del tiempo, sencillamente en razén de que merece
la pena. Entiendo que es por este lado por donde
esta la defensa de la produccion olivarera, aparte
de! consumo, en constante aumento, de la aceitu-
na de verdeo; es decir, que los esfuerzos de los
olivareros deben apuntar para ambas vertientes,
ya que de lo contrario la soluciéon, en cuanto a fu-
turo, es muy dudosa, y entiendo que tal calificativo
es generoso. Con un producto que es auténtica-
mente selecto no puede pensarse en que ha de
servir para suministros masivos; esto es un error.
Como lo es igualmente el proporcionar al consu-
mo aceites en pésimas condiciones o simplemente
no en las adecuadas, ya que ello ocasiona serios
perjuicios al buen nombre del aceite de oliva vir-
gen. Por lo demas, el Consejo Oleicola Interna-
cional y el aforado Codigo Alimentario espafiol
—Ilo decimos en este tono debido a que todavia
no es utilizable por falta de normas o disposicio-
nes que lo pongan en activo—ya han definido las
calidades a que hay que ajustarse.

Probablemente recordaran la famosa “Ley-Sala-
ri”, promulgada en ltalia, asi como que en nuestras
Cortes se ha presentado un proyecto de ley titula-
do “Ley sobre la comercializacion y la publicidad
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de los aceites comestibles”, cuyo paradero des-
conozco en estos momentos, aunque es de supo-
ner que seguira el tramite normal para esta clase
de propuestas. Lo traigo a colacion por la coinci-
dencia de tales actuaciones en dos paises oliva-
reros, precisamente los de mayor importancia del
mundo, lo que demuestra, de otro lado, que existe
una preocupacioén por este cultivo y su futuro.

Puesto que hemos tocado el tema de la cues-
tion olivarera en ltalia, me voy a permitir citarles
unas cifras altamente significativas: el consumo
interior estimado en dicho pais para el aceite de
oliva durante la campana 1963/64 fue del orden
de las 510.000 toneladas métricas, mientras que en
la campafia 1967/68, la misma salida supone jus-
tamente 370.00 toneladas. Entre ambas cantidades
hay una diferencia de 140.000 toneladas métricas,
solamente en algo verdaderamente insélito, ya que
se han producido cinco campafas. Es previsible
que este declive tan acusado cese a partir de la
actual campafa, puesto que hay que pensar en
que se haya llegado al maximo de las posibilida-
des para los aceites de semillas. No obstante, su-
cede que a partir de este momento ltalia va a con-
tar con producciones suficientes de aceite de oliva
para atender a sus necesidades, incluso en oca-
siones muy superiores, aunque se pongan en tela
de juicio algunas cifras que se dan como validas.
Esto, en definitiva, quiere decir que el citado pais,
en el que se da la circunstancia de que también era
el mas importante comprador de aceite de oliva
en el exterior, dejo de presionar con su demanda,
que es otro factor que va a tener consecuencias
muy marcadas en la produccién olivarera mundial,
pero que de modo especial afectard a Espana, por
haber sido el principal pais suministrador, ya que
se trata de huecos que no es posible cubrir de
otro modo; sencillamente, se ha perdido.

Asi, tenemos apuntado otro aspecto interesante
que también determina la necesidad de seleccio-
nar, ya que las posibilidades de la demanda se
van reduciendo, por 1o que es preciso senalar so-
luciones para esta clase de problemas.

En nuestro pais, el consumo de aceite de oliva
presenta, con escasas variantes, unas cifras sos-
tenidas por el orden de las 290.000 toneladas mé-
tricas anuales, cantidad media que hay que esti-
mar muy inferior a la de las producciones, que si
tomamos las correspondientes a las diez ultimas
campanas, incluyendo ia actual, supone algo mas
de las 385.000 toneladas métricas. Como la expor-
taciéon no es suficiente para hacerse cargo de la
diferencia, aqui tenemos ya un grave problema: el
de los excedentes. Ademas, como el mercado esta
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soportando constantemente la existencia del frau-
de en la calidad del aceite de oliva que se expen-
de, resulta que también por este lado se alargan
las disponibilidades de “aceite de oliva”, sin que
para ello sean necesarias mas aceitunas. Por otra
parte, hay un sector de consumidores que ya no
tienen ni idea de lo que en realidad es el aceite
de oliva virgen, sin perjuicio de que lo pague como
tal. Este tema del fraude es algo verdaderamente
desagradable y complicado, pero esta directamen-
te relacionado con el asunto de la calidad.

Las excelencias del aceite de oliva han sido
cantadas numerosas veces y por diversos me-
dios; es totalmente justo que se alabe el buen
aceite de oliva, el virgen, procedente de aceitunas
sanas y frescas; hay en el mercado abundantes
aceites, también de oliva, que son franca y lisa-
mente malos; la elaboracion del aceite de oliva
correcto es una tarea dificil y costosa; el aceite
de oliva de verdad es un producto de artesania;
el aceite de oliva genuino debe tener un precio en
consonancia, desde luego alto; el aceite de oliva
es para usos selectos; de seguir las cosas como
estan, el futuro del olivar no merece ni siquiera el
calificativo de dudoso; que parece existir opcidon
para que el Codigo Alimentario se convierta en
monumento nacional; que en Italia hay una ley en
vigor que se conoce con el nombre de “Salari”,
que se refiere al control de la publicidad y la co-
mercializacion de los aceites comestibles, pero
que, en definitiva, contiene una serie de sanciones
muy concretas contra el fraude; que algo parecido
se ha presentado ante las Cortes espanolas; que
el consumo interior del aceite de oliva en ltalia
se ha reducido de forma ostensible; que en Espana
se va sosteniendo; que el fraude esta alargando
las ya sobradas producciones espanolas de aceite
de oliva, y que esto no esta bien; que en ltalia se
presentan todos los sintomas requeridos para que
el pais deje de ser el principal importador de acei-
te de oliva del mundo; que el mercado que se pier-
de, asi queda, etc., etc.

Dos millones doscientas y pico mil hectareas de
olivar es cierto que requieren una atencion espe-
cial, pero no todos los olivos plantados en tama-
fla superficie son defendibles. No hace mucho
tiempo lei que recibir de premio unos olivos era
una especie de pesada carga que le planteaban a
uno sobre los hombros. Hay que planificar, hay
que dar normas bien estudiadas y positivas, al que
pida dichosamente en la tienda aceite de oliva, que
se le dé lo que verdaderamente corresponde a tal
nombre.



EL PRODUCTO

El aceite de oliva es un producto natural y no
es un topico decir que es un verdadero jugo de
fruto, insustituible por sus cualidades excepciona-
les y sus numerosas aplicaciones.

Desde la mas remota antigiedad se ha emplea-
do para cocinar y ha sido utilizado tanto por el
mas humilde campesino para freir el pan, como
por los mas famosos “chefs” para la preparacion
de muchos de los platos mundiales mas clasicos.

Especialistas en alimentacion, médicos, dietéti-
cos, lo alaban y recomiendan. Altamente nutritivo,
facilmente digestible, el aceite de oliva es un acei-
te para cocinar perfectamente equilibrado.

Pero el aceite de oliva no es sélo una delicia
para el “gourmet”; es mucho mas. Los platos co-
rrientes y buenos, tales como asados, a la plancha,
fritos, se transforman si se les proporciona el sua-
ve y dorado toque del aceite de oliva.

El aceite de oliva tiene numerosas aplicaciones,
y no podemos dejar de destacar, en el orden in-

(*) Doctor Ingeniero Agrénomo de! Sindicato Nacional
del Olivo. Director del |. P. E. P. O.

E DE OLIVII Y S'US'
DUDES' DE EXPHNSTON

DE LAS TRAVIESAS )

dustrial, las conservas de pescado, en cuya pre-
paracién es insustituible por su poder conserva-
dor y la excelente calidad que proporciona, espe-
cialmente en los boquerones, arenques, sardinas,
atin, salmén, bonito y anchoas.

El empleo del aceite de oliva como ténico para
la piel y preparado para cosmética se remonta a
los antiguos egipcios, y en la actualidad es la base
de muchos preparados y jabones de belleza.

El valor medicinal del aceite de oliva es acep-
tado desde muy antiguo por la clase médica. Para
poner al dia estos conocimientos, en el préximo
mes de octubre va a celebrarse en Lucca (ltalia)
un Congreso Internacional sobre el valor bioldgico
y médico del aceite de oliva, con la asistencia de
especialistas destacados en estas materias en el
ambito mundial.

EL MEDIO

El consumo mundial de aceites y grasas visibles
utilizadas en la alimentaciéon es del orden de los
29 millones de toneladas, lo que representa un
consumo por cabeza de 8,5 kilogramos, sobre la
base de una poblacion mundial de 3.400 millones.

De este consumo corresponden a los aceites
fluidos vegetales 17 millones de toneladas, es de-
cir, el 60 por 100, y a las grasas animales, 12 mi-
llones de toneladas, o sea, el 40 por 100.

El consumo de aceite de oliva de 1,4 millones
de toneladas representa el 8,3 por 100 de los acei-
tes vegetales fluidos y casi el 5 por 100 del con-
sumo total de grasas destinado a usos de boca.

De los estudios realizados por F. J. Tempel al
tratar de los aceites y grasas en la economia mun-
dial, se prevé para la década préxima un mante-
nimiento del consumo de aceite de oliva, al mismo
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tiempo que un desarrollo elevado de la produc-
cion de soja, que pasaria del 16,3 al 18,7 por 100,
y un incremento del 17 al 20 por 100 del consumo
de la mantequilla.

En teoria, la posibilidad de intercambiar la ma-
yor parte de los cuerpos grasos deberia conducir
a una unidad de mercado; pero, sin embargo, la
realidad no es asi, debido a que existen paises
grandes compradores que, al mismo tiempo que
son productores, tienen vinculos con paises ven-
dedores de produccién de una sola grasa. Esto
hace que los paises utilicen diferentes métodos
especiales de intervencién, aparte de las medidas
habituales de proteccién aduanera y otras anexas,
como son las restricciones a la importacién, las
ayudas preferenciales, etc., medidas que fraccio-
nan el mercado haciéndole perder unidad, y lo re-
ducen principalmente a un mercado de exce-
dentes.

La organizacion y proteccion de los mercados
nacionales lleva consigo el mantenimiento de pre-
cios a la produccion y la limitacion de importacio-
nes de terceros paises. Las medidas de gobierno
relacionadas con la conservacién de “stocks” tien-
den a asegurar la soldadura de campafas y la
venta de la produccién.

La competencia como consecuencia de la posi-
bilidad de intercambiar cuerpos grasos tiene una
marcada influencia, no sélo en los precios, sino
en el gusto y en las costumbres culinarias de los
diferentes estados. Los intercambios entre distin-
tos paises de los aceites de consumo alimenticio
son del orden de los cinco millones de toneladas,
de las cuales solo 150.000 (o sea, el 3 por 100)
son de aceite de oliva.

Es decir, que el aceite de oliva se consume en
un 90 por 100 en las mismas zonas productoras,
y solamente el 10 por 100 se exporta fuera de la
zona donde se produce.

Por lo que se refiere a la C. E. E., el consumo
alimenticio de aceites y grasas visibles es de 5,4
millones de toneladas, lo que sobre una poblacién
de 183 millones de habitantes supone un consumo
superior a los 29 kilogramos “per capita”.

164

El consumo de aceite de oliva en el Mercado
Comdun hasta la entrada en vigor de la Reglamen-
tacion de las Grasas, elaborado por esta Comu-
nidad, era del orden de las 483.000 toneladas, de
las que aproximadamente el 95 por 100 corres-
ponden a un solo pais: ltalia.

Hasta hace relativamente pocos afios, el aceite
de oliva era una grasa que no tenia competencia
dentro de su zona productora. Los aceites de se-
millas, al amparo de los perfeccionamientos de la
técnica, mecanizacién y de la investigacién en el
campo de la genética, han ido mejorando sus ren-
dimientos y, en consecuencia, disminuyendo sus
costes, lo que les ha permitido introducirse en es-
tos paises donde sélo se conocia y apetecia el
aceite de oliva.

La competencia cada dia mas creciente que le
hacen al aceite de oliva pone en peligro su por-
venir, agravado, por afnadidura, con la Reglamen-
tacion de las Grasas de la C. E. E., que impone
un trato discriminatorio desventajoso para el acei-
te de oliva en relaciéon con los demas aceites de
semillas.

LA EXPANSION

Facilmente se comprende que para expansionar
el consumo de aceite de oliva han de dirigirse las
acciones publicitarias y las campafias promocio-
nales directamente a la poblacién mas idénea que
conoce y aprecia este producto, alli donde quiera
que ella se encuentra. Para poder luchar con efi-
cacia contra un medio hostil para el aceite de
oliva es preciso hacer recordar a la poblacion me-
diterrdnea, tanto en sus mismas patrias de origen
como en aquellos iugares adonde han emigrado,
las excelencias y las cualidades del aceite de oli-
va. De esta forma podremos conservar no sélo los
mercados clasicos y originarios para el aceite de
oliva (Espahfa, ltalia, Grecia, etc.), sino expansio-
narlo a aquellos otros donde la poblacién que ama
y degusta este producto ha emigrado a otras lati-
tudes buscando nuevos horizontes.




El aceite de oliva y

el Codigo alimentario
Por Josi Carballs (*)

Los Coédigos alimentarios han surgido en los di-
ferentes paises para establecer orientaciones ge-
nerales que resuman la legislacion, regulen el co-
mercio y protejan la salud del consumidor y sus
intereses personales evitando todo lo que pueda
inducir a error.

En cuanto a legislacion internacional, hoy Es-
pafa pertenece al Consejo Oleicola Internacional
(C. 0. 1.) y, por tanto, colabora en sus resolucio-
nes y acepta las decisiones tomadas por dicho
organismo. Por otro lado, Espafia es miembro de
la F. A. O.y de la O. M. S. y, por tanto, colabora,
o por lo menos participa, en la elaboracion de las
normas internacionales que constituiran el Cédi-
go Alimentario Mundial. Este udltimo acepta en
principio las normas elaboradas o propuestas por
el C. O. |. y, por tanto, no parece plantee proble-
mas especificos, en cuanto al aceite de oliva.
Existen problemas graves sobre la cuestién de la
presentacidon de la aceituna de verdeo, ya que otros
paises tienen variedades y normas algo diferentes,
y el acuerdo sera dificil, o por lo menos laborioso.
Es evidente la dificultad de elaborar normas in-
ternacionales, dada la diversidad de climas, cos-
tumbres y variedades.

El Cédigo alimentario espafol ha publicado Gni-
camente, a titulo de orientacién, la primera parte,
que corresponde a disposiciones de caracter gene-
ral. Se acepta la clasificacion de aceites de oliva
del C. O. |, o por lo menos se ha tomado como
base de redacciéon (capitulo XVI, 3.16.16 y siguien-
tes).

Quedan por publicar dos partes: una, la corres-
pondiente a las limitaciones de aditivos y conta-
minantes, y otra, la relativa a los métodos oficiales
de analisis y toma de muestras.

(*) Ingeniero Agréonomo del |. N. I. A.
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Se esta trabajando en la elaboracion de la se-
gunda parte y podemos decir que existen ya estu-
dios. Entre la documentacién examinada reciente-
mente figura la relativa al Comité de Grasas vy
Aceites, que, como decimos, depende del Cédigo
Mundial. Este Comité ha aprobado recientemente,
ya en su tramite Gltimo, las normas que han de re-
gir para diferentes tipos de aceites de origen vege-
tal y animal (entre las que no se encuentra auin el
aceite de oliva). Los Gobiernos tendran que deci-
dir este ano sobre si aceptan totalmente las Nor-
mas Internacionales o cudales son las limitaciones
u objeciones que oponen a la aplicacién de dicha
norma en su pais.

Si examinamos estas normas, que han de ser-
virnos de orientaciéon en el futuro y que han sido
objeto de discusiones internacionales durante va-
rios afios, podemos comentar una parte de los pro-
blemas que pueden presentar.

En primer término, es realmente asombrosa la
lista de aditivos aprobada por la Comision del Co6-
digo Mundial. Figuran en la misma colorantes, aro-
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mas, antioxidantes y estabilizadores diversos e in-
cluso emulsionantes. Es mas bien una lista de los
aditivos aprobados por el Comité de Aditivos (mu-
chos de ellos aun no aceptados desde el punto de
vista inocuidad), y evidentemente planteara pro-
blemas de fondo.

Se encuentra en principio una incoherencia en-
tre la definicion del aceite vegetal en la norma que
dice claramente que cada aceite de origen vege-
tal “tendra color y sabor caracteristico” y “no ten-
dra colores y sabores anormales” y la autorizacién
de adicionar colorantes y aromas. No se ve en prin-
cipio la forma de concordar ambos extremos y
evidentemente ello ha de llevar a engario al con-
sumidor y al fraude en el comercio.

La idea de la Subcomisién espafnola de exper-
tos en cuanto a la admisiéon de aditivos en un ali-
mento es que no solamente ha de ser inocuo para
la salud en la cantidad empleada, sino que ha de
ser necesario tecnologicamente.

Esto evidentemente nos opone en principio a la
idea internacional de que se puede adicionar todo
lo que sea inocuo, o asi se crea al menos en la
actualidad, aunque no se considere necesario tec-
nolégicamente. Por ello, es de gran preocupacion
la posicién a adoptar para que nuestros intereses
no sean perjudicados ante estas decisiones inter-
nacionales.

Es evidente que muchos de los procedimientos
tecnologicos que se admiten para el aceite de oli-
va llevan a una decoloracién y a una desaromati-

zacion parcial, pero ello no justifica que sea ne-
cesario adicionar colorantes y aromas, pues ello
motivaria que se vendiera como aceite de calidad
superior uno que no lo es por origen, lo que cau-
saria graves perjuicios en el comercio y aun enga-
Aio notorio al consumidor.

Ahora bien, en cuanto a la adicién de antioxi-
dantes y estabilizantes, se estudia la conveniencia
de adoptar o no alguno. Es decir, si las decisiones
internacionales permiten con su amplitud de mi-
ras que encontremos solucion a algunos de los
problemas planteados sin afectar a la sa'ud del
consumidor ni dar origen a engano o fraude, tam-
poco debemos por un exceso de puritanismo en-
cerrarnos en una negativa que a nada nos llevaria.
Es decir, si se considera necesaria e inocua, ha-
bria que tener cierta elasticidad.

En cuanto a los procedimientos de analisis vy
toma de muestras, se adaptaran en lo posible a los
internacionales. Estos solo son arbitrales, es de-
cir, se emplearan para decidir las cuestiones in-
ternacionales, siempre que los paises no acuerden
previamente otros en sus convenios. Sin embargo,
por comodidad, habrd que ir adaptandose a los
mismos siempre que existan posibilidades de ca-
pacitar a nuestros laboratorios para las nuevas téc-
nicas analiticas.

Asi vemos que la parte publicada del Cédigo
alimentario esparnol es clara y que serd completa-
da posteriormente con la correspondiente a aditi-
vos y procedimientos de anélisis.

calle de ... .o s

Caballero de Gracia, 24, 3.° izqda.
Teléfono 2 21 16 33 - MapriD (14)

BOLETIN DE SUSCRIPCION
EDITORIAL AGRICOLA ESPANOLA, S A

2 L de Profesion . )

se suscribe a AGRICULTURA, revista agropecuaria, por un aio, compromeliéndose a abonar el importe de esta sus-

cripcion con arreglo a las tarifas y condicioncs contenidas en este Boletin.

Tiempo minimo de suscripcién: Un afo.

.......................................... de 19.........

(Firma y rGbrica del suscriptor)

Fecha de pago de toda suscripcién: Dentro del mes siguiente a la recepcién del primer nimero.
Forma de hacer el pago: Por giro postal o transferencia a la cuenta corriente que en el Banco Espaiol de Crédito o Hispano Americano

tiene abierta en Madrid «Editorial Agricola Espafiola, S. A.»

Prérroga ticita del contrato: Siempre que no avise un mes antes de acabada la suscripcidn, entendiéndose que se prorroga cn igualdad

de condiciones.

l'arifa de suscripcion para Espana ......... Pras. 240 —
Portugal e Hispanoamérica » 250 —
Restantes  paises » 300,—

166

Nameros sueltos: Espafa ... .. Puas.



Ayudas estatales a los olivicultores"

Centros de experimentacion

La Estacion de Olivicultura y Elayotecnia de
Jaén, Centro dependiente del Instituto Nacional
de Investigaciones Agronomicas, esta dedicada ex-
clusivamente a estudiar los problemas que plan-
tea el cultivo del olivo en Espana, y a experimen-
tar todas aquellas practicas que pueden contri-
buir a mejorar y modernizar dicho cultivo y a hacer
mas rentable su explotacién.

Cuenta este Centro con personal técnico espe-
cializado que realiza estudios y trabajos de expe-
rimentacién sobre variedades, plantacién, abona-
do, poda, sistemas de cultivo, mecanizacién, trata-
miento de las plagas y enfermedades del olivo, in-
dustrializacion y aprovechamiento de sus frutos.

En la Estacién de Olivicultura y Elayotecnia de
Jaén se forman préacticos especializados en poda
del olivo que después actian como monitores para
ensefar a podar correctamente este arbol a los
olivicultores.

En sus laboratorios se realizan analisis de suelo
y hoja, a la vista de los cuales se dan a los olivi-
cultores las recomendaciones de abonado més
conveniente. Este laboratorio trabaja también ac-
tivamente en analisis de aceites y rendimientos
grasos de la aceituna.

La direccion de la Estacion de Olivicultura y Ela-
yotecnia es: Carretera de Martos. Jaén.

Capacitacion de los olivicultores

Las Agencias Comarcales del Servicio de Ex-
tensién Agraria son el enlace méas idéneo entre
los centros de investigacién y experimentacion y
los agricultores esparioles.

Los Agentes de Extension Agraria que trabajan
en zonas olivareras prestan ayuda a los olivicul-
tores de las siguientes maneras:

— Resolviéndoles las consultas que les formu-

lan relativas al cultivo del olivo.

— Entregando publicaciones de tema olivarero.

— Realizando reuniones para exponer aquellos

conocimientos que pueden resultar dutiles
para el olivicultor.

(*) Recogido del texto redactado por el Servicio de Ex-
tensién Agraria para las Semanas del Olivo.

)

— Efectuando demostraciones sobre poda, plan-
tacion, abonado, tratamientos de plagas u
otras labores relativas al cultivo del olivo.

——- Estableciendo campos de demostracion de
cultivo racional del olivo, de acuerdo con al-
gun olivicultor que desea colaborar.

— Finalmente, organizando cursillos de varios
dias de duracion en los que se dan clases
tedricas y practicas sobre el cultivo racional
del olivo.

Para que todos los olivicultores espanoles pue-
dan beneficiarse de la labor que realizan los Agen-
tes de Extensién Agraria, las Agencias estan si-
tuadas en los pueblos que resultan mas accesibles
dentro de cada comarca, funcionando en la actua-
lidad 500 Agencias distribuidas por toda Espanfa.

Consejos de abonado

En las Jefaturas Agronémicas Provinciales exis-
te un Servicio que orienta al olivicultor sobre el
abonado de sus arboles, mediante la realizacion
de analisis de muestras de tierra y entrega de los
correspondientes consejos de abonado.

El servicio de abonado es totalmente gratuito
para el olivicultor, y para beneficiarse de él basta
con enviar a la Jefatura Agronémica de la provin-
cia las muestras de tierra correspondientes a la
parcela donde se va a efectuar la plantacién del
olivar o donde ya esta establecido éste. Las mues-
tras deben remitirse acompanadas de un cuestio-
nario, cuyos impresos facilitan las mismas Jefa-
turas Agrondmicas o las Agencias Comarcales del
Servicio de Extension Agraria, quienes, ademas
de indicar cémo se cumplimenta el cuestionario,
ensefan a tomar las muestras de tierra correcta-
mente.

Consejos sobre plagas
y enfermedades del olivo

El Servicio de Plagas del Campo que funciona
en las Jefaturas Agronémicas resuelve las consul-
tas que le formulan los olivareros relativas a las
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plagas y enfermedades de este cultivo, indicando
los tratamientos que deben realizarse para luchar
contra ellas.

Para poder resolver correctamente las consultas
es necesario que los olivicultores envien a dicho
Servicio muestras de la planta y de la plaga, las
cuales deben llegar en buen estado a su destino,
acompanadas de datos orientativos.

El Servicio de Plagas del Campo tiene publicado
un calendario fitosanitario del olivo, que recoge
los tratamientos mas importantes de este cultivo.

Auxilios econémicos

Los olivicultores pueden obtener auxilios eco-
némicos para:

— Tratar las plagas y enfermedades.

— Efectuar nuevas plantaciones.

— Mecanizar y mejorar sus explotaciones.

Auxilios para el tratamiento
de plagas y enfermedades

Con el fin de luchar eficazmente contra las prin-
cipales plagas y enfermedades del olivo, la Direc-
cion General de Agricultura organiza cada afo
campafas de tratamiento contra el arafiuelo, el
prays, la mosca del olivo, la cochinilla de la tizne,
el barrenillo y el repilo. Estas campanas pueden
promoverlas también los olivareros, a través de las
Hermandades de Labradores o directamente.

Los tratamientos cuya realizacién ha sido de-
clarada obligatoria por la Direccién General de
Agricultura son subvencionados por el Estado.

Las subvenciones concedidas con este fin se
destinan a satisfacer en parte el coste de los pro-
ductos insecticidas o fungicidas que se utilizan en
los tratamientos; de esta forma, tales productos
son suministrados al olivicultor, a través de la Je-
fatura Agronémica de su provincia, a un precio
muy inferior al que tienen en el comercio y en
algunos casos, como en las campanas de trata-
miento contra el “aranuelo”, totalmente gratis.

Cuando los tratamientos se realizan por proce-
dimientos especiales, con avién, por ejemplo, la
subvencion se destina algunas veces a satisfacer
los gastos de aplicaciéon de los insecticidas.

Las Jefaturas Agronémicas ceden gratuitamente
a los olivareros, dentro de las disponibilidades, la
maquinaria precisa para realizar estos tratamien-
tos fitosanitarios.

Créditos de caracter general para el olivar

Los olivicultores pueden obtener del Banco de
Crédito Agricola, directamente o por medio de sus
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entidades colaboradoras, créditos de diversos ti-
pos para realizar plantaciones de olivos, mejorar
las ya existentes con puesta en riego, por ejemplo,
o adquirir maquinaria destinada a mecanizar ra-
cionalmente su cultivo.

Para obtener mas informacién sobre estos cré-
ditos, el olivicultor debe dirigirse a las entidades
colaboradoras del Banco de Crédito Agricola o a
este Organismo directamente, cuya direccion es:
Alfonso Xll, 40, Madrid-14.

Auxilios para efectuar nuevas plantaciones

El Instituto Nacional de Colonizacién, de acuer-
do con el decreto de 11 de enero de 1957, concede
auxilios para realizar nuevas plantaciones de olivar
en zonas de manifiesta aptitud para este cultivo.
La tramitacion de solicitud hay que efectuarla en
la Jefatura Agrondmica provincial.

Los auxilios que se conceden consisten en un
30 por 100 de subvencién, un 10 por 100 de antici-
po sin interés y un 20 por 100 de anticipo con in-
terés del 3,75 por 100, porcentajes todos ellos a
aplicar sobre la cuantia del presupuesto aprobado
para la mejora.

El Servicio de Conservacién de Suelos puede
auxiliar las obras de defensa del suelo, para lo
cual pueden dirigirse a la Brigada correspondiente
de la zona o a los Servicios Centrales en el Mi-
nisterio de Agricultura.

Fomento de la mecanizacién del olivar

Los Concursos Internacionales de Recoleccion
de Aceituna son, para el olivicultor que desea ad-
quirir una maquina de recoleccién, una ayuda in-
directa inestimable.

La Direccion General de Agricultura subvencio-
na con un 30 por 100 a fondo perdido las maquinas
para la recoleccion de aceituna que, como conse-
cuencia de estos Concursos y otras pruebas, sean
homologadas por dicha Direccién General. Las
mallas para la recogida de aceituna se subvencio-
nan a fondo perdido también en un 10 por 100 de
su precio. Las Cooperativas y demas asociaciones
de agricultores tienen derecho a las anteriores sub-
venciones, incrementadas en un 10 por 100 mas.

Igualmente se subvenciona la adquisicién de al-
gunos aperos para el laboreo del olivar; subsolado-
res (20 por 100), arados sensitivos (20 por 100),
abonadoras localizadoras (25 por 100), abonado-
ras de dos o mas toneladas (20 por 100) y equipos
pulverizadores especiales para tratamientos contra
plagas (25 por 100).



LOS OLIVAREROS

Se ha llevado a cabo una en-
cuesta entre olivareros de di-
versas provincias espafiolas, 10s
cuales, libre y amablemente, han
dado su opinién, que ofrecemos
a nuestros lectores.

Esta informacién ha sido po-
sible, aparte de la gentileza de
los agricultores, a la colabora-
cién prestada por las Jefaturas
Agronémicas y Agencias del
Servicio de Extension Agraria,
entre la cual queremos agrade-
cer especialmente la de los se-
Aores Diaz Caffarena, Liré, Gue-
rrero, Caballero, Viejo, Barra-
gén, Pagador y Naranjo.

Las preguntas realizadas, y
que se recogen por orden en
/as contestaciones, han sido las
siguientes:

Nombre del empresario.
Superficie de su explotacion
olivarera.

Localidad.

Principales problemas del
olivar en su provincia.
Inconvenientes de su explo-
tacién olivarera.

Soluciones posibles en su
explotacion.

Posibilidades de la misma
para el arfio 2000.
Rentabilidad de su olivar.
Politica olivarera espafiola.

MALAGA

® José Lora Jiménez.
@ 135 hectareas.

® Teba (Malaga).
[ )

a) El primordial, la recolec-
cion. :
b) Falta de podadores que

sepan mantener el olivar reju-
venecido.

c) El no contar con unas
férmulas comprobadas de abo-
nado.
® Problemas de financiacion
para el correcto desenvolvimien-
to y desarrollo de la misma.

@ Contar con créditos a largo
plazo y bajo interés.

® a) Debe de producir mas.

b) Podra subsistir si la pro-
duccion se eleva a tenor de la
presumible subida de los cos-
tos y si se soluciona la organi-
zacioén de las exportaciones del
aceite de oliva.
® Unas 1.500 pesetas por hec-
tarea y afo.
® a) Buena, en cuanto a pre-
cios de garantias de la C. A. T.
y ayudas estatales en tratamien-
tos de plagas.

b) Deberian agruparse las
cooperativas locales, y estas
agrupaciones ser las que co-
mercializaran tanto interior co-

mo exteriormente el aceite de
oliva.
c) Nefasta en cuanto que to-

lera las mixtificaciones de acei-
tes vegetales sin sancionarias
como debe.

® Pedro Lépez Santos.

® 36 hectareas.

® Monda (Malaga).

® a) Salvo los de la zona nor-
te de la provincia, los demas tie-
nen el problema de no ser me-

canizables.
b) Problema general y pri-

, AL HA
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—

mordial es el de la recoleccién
(actualmente se estd pagando
el kilogramo de aceituna reco-
gido desde 1,40 a 2,60 pesetas).

¢) Los arboles estdan mal
podados y sobrecargados de
madera.

d) Abonados escasos o nu-
los y desconocimiento de for-
mulas racionales de abonado.
® Ninguno.
® Ninguna.
® De no haber sido desplaza-
do el aceite de oliva por los
aceites de semillas vegetales, y
en el supuesto de haberse re-
suelto el problema de la reco-
leccién tendré un olivar en ple-
no rendimiento, bien cuidado y
rentable.

® Del orden de 2.000-3.000 pe-
setas por hectéarea.

® Bien en cuanto a los precios
de garantia de la C. A. T. y a
la ayuda del Ministerio de Agri-
cultura en los tratamientos de
plagas, si bien estas ayudas de-
berian poderse conseguir indi-
vidualmente por los agriculto-
res, aunque los tratamientos no
sean colectivos en el término
donde radique la finca.

CORDOBA

® Juan Garcia Linan.

@® 320 hectareas.

® Hornachuelos y Palma del
Rio (Cérdoba).

® Nula rentabilidad en zona
de sierra y marginales de la
campifia; faenas de recoleccién
muy caras y con problemas la-
borales por escasez de mano de
obra en estas épocas, al coin-
cidir con la recoleccién del al-
godén.

@ El olivar que llevo en el tér-
mino de Hornachuelos, debido
a la orografia del terreno tiene
como principal problema su fal-
ta de mecanizacion en mas de
la mitad de la finca. Durante un
periodo de siete afos se han

L.a poda en «cabeza», rutinaria y de ficil
ejecucion, no es del todo racional y pro-
voca envejecimiento v la constitucién de
una copa con ramas de poco vigor. Deta-
lle de «cabeza» dc la zona de Lucena

arrancado 120 hectareas de oli-
var, que han quedado de monte
bajo, ya que no era posible ob-
tener renta alguna de los olivos.
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Desapareceran todos los olivos
no tractorables y los enclavados
en tierras de poco fondo. Gra-
vitan sobre esta zona excesivos
impuestos en relacién con la
baja calidad de las tierras. Exis-
ten olivos viejos con produccio-
nes muy bajas.

® En zonas de mala calidad
seria conveniente sembrar el
suelo del olivar con “Pratenses”
y aprovecharlo con el ganado
ovino en época que no esté el
fruto pendiente. En la parte de
olivar viejo hay que estudiar la
renovacion de éste con varieda-
des adecuadas a las tierras. El
tipo “lechin”, habitual aqui, es
de poca produccion. Este tipo
de olivar debe reemplazarse por
nuevas plantaciones de gran nu-
mero de plantas por unidad de
superficie, de lo cual hay prue-
bas en la zona de Palma del Rio
y otros lugares, con buenos re-
sultados.

Para realizar estas transfor-
maciones es necesaria una ayu-
da especial del Estado, bien sea
en cantidades a fondo perdido,
o con préstamos de interés re-
ducido y a largo plazo. El Esta-
do debera apoyar también con
subvenciones el abonado y tra-
tamiento de plagas del olivar en
general.
® Se esta afirmando cada dia
mas una fuerte competencia de
otras grasas vegetales y anima-
les con el aceite de oliva; pero
creo que al mejorar la forma de
explotacion del olivar con la
ayuda antes expuesta, se puede
ver el futuro con relativo opti-
mismo.
® Actualmente, bajisima.
® Mayor precio de apoyo al
aceite de oliva; estimular a los
olivareros con ayudas economi-
cas para la renovacion, cuida-
do y mejora del olivar, y, por
ultimo, un interés especial por
conseguir la mecanizacidon en
la recogida de la aceituna.

® Vicente Orti Meléndez-Val-
dés.

® 37 hectareas.

® Castro del Rio (Coérdoba).

® Una inmensa mayoria de los
olivos enclavados en la sierra
de Coérdoba no son rentables, y
habria que pensar en asociar-
los con otros cultivos, tales co-
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mo sembrarles pratenses, que,
a mas de contener la erosion de
sus laderas (normalmente con
poco suelo), serviria para in-
crementar las carnes de oveja.
Es de destacar que la oveja, a
diferencia de la cabra, no levan-
ta la cabeza para comer, con lo
cual respetaria el ramdn del
olivo.

® El olivar, en general, no se
ha renovado, y s6lo con fuertes
desembolsos y cuidados se con-
sigue mejorar algo la produc-
cion de estas viejas plantacio-
nes.

Escasa eficacia en la lucha
contra plagas, ya que no todos
los colindantes las combaten,
quedando focos de contagio.

Alarmante escasez de mano
de obra para recoger la aceitu-
na, ya que lo accidentado de
la naturaleza del terreno y vieja
plantacion no alineada en su
mayoria, impiden el empleo de
los medios mecanicos conoci-
dos hasta ahora.

El aceite de oliva, el unico
aceite procedente de una fruta,
ya sabemos el papel que ocupa
en los mercados nacional y ex-
tranjero.
® Estoy renovando los viejos
olivos improductivos por una
nueva plantacion que los susti-
tuya, y de acuerdo con las ulti-
mas teorias, ya que el terreno
es ideal para ello y capaz de
hacer rentable esta nueva plan-
tacién renovadora.

Una solucién necesaria no so-
lo para mis olivos, sino para
todo el término, es insistir en
los organismos competentes pa-
ra un tratamiento masivo contra
el “repilo”, “prays” y mosca,
plagas constantes en el término
de Castro del Rio.
® SiDios me da vida, creo que
veré desprenderse la aceituna
por la accién de un producto y
sin riesgo alguno para el arbol,
la aceituna, el aceite y el con-
sumidor, y espero que el aceite
virgen de oliva, al menos (que
es algo bien distinto del tan ca-
careado “"aceite puro de oliva™),
sera cotizado con el precio que
se merece.
® Creo haber contestado esta
pregunta en las respuestas se-
gunda y tercera de este cues-
tionario.

® En el mercado internacional
no creo que esté en auge pre-
cisamente el aceite de oliva,
pues al ofertarlo con una dis-
continuidad, fruto, al parecer,
de obstinadas y caprichosas
opiniones, no podemos pensar
que nos lo quiten de las manos.
Para colmo, algunas veces se
exporta, y quien lo compra lo
revende haciéndolo pasar como
suyo. ltalia esta presente en el
mercado internacional ofertan-
do y ganando mercados dia a
dia con aceite de oliva que no
siempre fue producido en ltalia.

En cuanto al mercado nacio-
nal, vemos que estad inundado
de aceites vegetales, primero
amparado con importaciones y
ahora ya seguro de su continui-
dad, al contar en nuestro suelo
con plantas extractoras y semi-
Ilas incluso primadas por la Ad-
ministracion.

El pueblo ya ha olvidado el
sabor del aceite de oliva vy, lo
que es mas triste, la confianza
en la integridad de éste.

Un dato curioso: pensemos en
el precio de venta al publico de
un litro de agua mineral y un
litro de aceite de oliva. Sélo
esto.

® Son tantas, y todas tan im-
portantes para el olivarero es-
pafol, que, por falta de espacio,
prefiero no mencionar ninguna.

HUELVA

® Martin de Oliva, Hermanos.
® 250 hectareas.

@ Hinojos (Huelva).

® En la provincia tiene el oli-

var planteados una indiversidad
de problemas.

1) Escasez de mano de obra
y encarecimiento de ésta, para
la poda, desvareto, cava de pies.
No hablo de labores, puesto
que en campifia supongo a los
olivareros b ien mecanizados,
habiéndose desterrado ya la uti-
lizacion de traccién de sangre.

2) La diversidad de plagas
y enfermedades nos hacen a
nuestra provincia esencialmen-
te endémica de “cicloconium
oleaginum”, y en los ahos de



mucha humedad, en el otofio,
de “gloeosporium olivarum”. La
mosca del olivo nos ataca anual-
mente con intensidad, esencial-
mente en los meses de junio y
julio.

® Desde el ano 1965, los tem-
porales de agua nos han hecho
bastantes danos al producir en-
charcamientos. Se han hecho
casi siete kilobmetros de ace-
quias de desague con excava-
dora; pero, a su vez, durante el
verano son una fuente de eva-
poracion de humedades que ne-
cesitaria gran parte de esta ar-
boleda.

® Estamos al habla con diver-
sos organismos del Estado pa-
ra poder limpiar y entubar estos
drenajes, que a su vez nos cor-
tan en la actualidad las besanas,
con las consiguientes dificulta-
des para su laboreo.

® Como no soy adivino, no me
atrevo a hacer predicciones a
tan largo plazo; ahora bien, pre-
veo un encarecimiento en los
costos, que aunque algunos se
van absorbiendo por las trans-
formaciones mecanicas, no ten-
drd mas remedio que haber una
subida en el precio de los acei-
tes y frutos para consumo de
mesa.

® Nosotros tenemos entremez-
clados el olivar destinado para
almazara con el de consumo de
mesa, y esto nos hace encare-
cer los gastos que efectuamos
en la explotacion, consigiendo
una rentabilidad media mas ba-
ja de lo normal al encarecer los
gastos en el destinado a alma-
zara.

En el ano 1966 tuvimos pér-
didas importantes en la provin-
cia de Huelva, llegando a ser
reconocidas por la Delegacion
de Hacienda por mediaciéon de
las Juntas de Clasificacién esta-
blecidas para la cuota propor-
cional con arreglo a la Ley de
Reforma Tributaria.

® Encontramos gran alivio con
las ayudas estatales prestadas
por mediacién de las Jefaturas
Agrondmicas de productos sub-
vencionados para los tratamien-
tos fitopatolégicos en nuestro
olivar, asi como de los carbu-
rantes que nos son suministra-
dos para nuestra mecanizacion.

José Maya Marquez.
65 hectareas.
Paterna del Campo (Huelva)

Falta de mecanizacién en
recoleccion. Competencia de se-
millas oleaginosas. Escasa pro-
duccién (veceria).

® Escasez de mano de obra
en la recoleccién. Veceria. Mar-
co amplio en exceso.

® Regar, abonar, podas sua-
ves anuales. Intercalar una hi-
lera de arboles.

® Quiero duplicar la produc-
cion.

® No le
aparte.

® Dignificar nuestro aceite di-
ferenciandolo del de semillas
oleaginosas. Incrementar la pro-
duccién del fruto de mesa y su
comercializacion. Dedicar a ga-
naderia olivares no rentables.
Resolver la mecanizaciéon de la
recoleccion.

® Las plantaciones densas, a
la manera italiana; las conside-
ro dignas de estudio para su po-
sible aplicacion en Espana. De-
biamos tener en los medios
agricolas mas informacién so-
bre ello.

ilevo contabilidad

® Fernando Martinez Pérez-
Peix.

® 15 hectareas.

® La Palma del Condado

(Huelva).

® Minifundio: menos de 400
olivos por propietario en una so-
la linde no es econdmico. Des-
conocimiento de los métodos de
cultivo por parte de los propie-
tarios. No se trata de subir los
precios de los productos, sino
de cultivar mejor.

® Marco de plantacion anti-
cuado. Tamafo del arbol, que
dificulta la recoleccion.

Dificultades en las comunica-
ciones y accesos.

Arboles envejecidos, aunque
se estan renovando por la poda.
@ Plantaciones intensivas. Se-
leccion de variedades (de me-
sa fundamentalmente).
® Rentabilidad buena. Se han
incrementado los gastos por ar-
bol del cuatrienio 1961-1964 al
1965-1968 en 15 pesetas por ar-
bol. En realidad, el incremento
de gastos se debe a que se han
incrementado los tratamientos,
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aunque con ellos se ha obteni-
do una mejora de precio en los
productos (en la aceituna de
mesa se ha incrementado el pre-
cio de 7,73 (cuatrienio 61-64)
a 10,95 (cuatrienio 65-68), y en
la de molino, de 5,31 pesetas
kilo (cuatrienio 61-64), a 6,94
(cuatrienio 65-68). También se
debe el incremento de gastos a
la poda, pues antes la lefia era
un producto de interés que com-
pensaba de sus gastos, y hoy
no lo es. Los gastos de recolec-
cion se han incrementado mu-
cho en la aceituna de molino:
de 1,17 pesetas kilo en el pri-
mer cuatrienio citado, a 2,03 pe-
setas kilo en el segundo. Los de
recoleccion de la aceituna de
mesa han permanecido préacti-
camente constantes en los dos
cuatrienios: 2,12 pesetas Kkilo.
® Abrir nuevos mercados mun-
diales a la aceituna de mesa. La
anica posibilidad del aceite de
oliva en competencia con los
aceites de semillas es conse-
guir una calidad que haga acep-
table la diferencia de precio.
® No se ha conseguido evitar
las mezclas y fraudes. Existen
marcas fantasmas para envasar
aceites mezclados.

® Pedro Santiso Merino.
® 74 Ha. 65 a. 62 ca.
® Hinojos (Huelva).

® El olivar de almazara me
atrevo a decir que su cultivo es
francamente ruinoso, pues mien-
tras los precios del aceite des-
de hace cinco anos a la fecha
estan casi congelados, los jor-
nales han aumentado mas del
80 por 100, y aun se acentdan
mas en la recoleccion por la
escasez de mano de obra.

Refiriéndonos a la zona sud-
este (Hinojos, Chucena, Almon-
te, etc.), por existir un gran por-
centaje de aceituna fina de me-
sa, y aunque también es verdad
que desde hace cinco afos los
precios estan estabilizados (15
a 18 pesetas kilo), y a pesar que
su cultivo implica un mayor des-
embolso econdémico, se puede
decir que el olivar de verdeo es
hoy dia rentable.

® Por tratarse de una explota-

ciéon mediana, el mayor incon-
veniente es tener repartidas es-
tas 75 hectéareas, en las que es-
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— CAMPANA DE MEJORA
TECNICA DEL OLIVO

La superficie dedicada al olivar en Espafia se
distribuye en 98.000 Has. para olivar de verdeo y
2.250.000 Has. para olivar almazara, de las cua-
les solamente 700.000 Has. (es decir, un 30 %)

reciben un abonado mineral regular.

La aplicacién de un abonado localizado en oto-
flo-invierno con una férmula equilibrada y una fer-
tilizacién complementaria en primavera con abo-
nos nitrogenados completan el ciclo racional de fer-

tilizacién del olivar.

Las practicas de poda, tratamientos contra las
plagas y aplicacién de las nuevas técnicas de me-
canizacién hacen, con los abonos, rentables a nues-

tros olivares.

Es loable el esfuerzo del Ministerio de Agricultura
al intentar situar nuestro patrimonio olivarero a la

altura que realmente merece.




UNION ESPANOLA DE EXPLOSIVOS

a través de fabricas propias, empresas filiales

y red de comercializacién de cobertura nacional...

... quiere sumarse a la campafia de «Mejora Técnica del
Olivo» que las Direcciones Generales de Agricultura y
Capacitacién Agraria han iniciado y ofrece para los oli-
vareros espafoles su gama de abonos simples y com-

puestos y el apoyo de su Servicio Agronémico
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tan mezclados olivos de alma-
zara y de verdeo; éstos, en una
proporcién del 75 por 100.

El mayor gasto de la explota-
cion corresponde hoy dia a los
jornales de recoleccién, pues
tratdndose de aceituna fina, su
recogida no puede ser mas que
a mano y por obreros especia-
lizados, lo que supone un gasto
de 2,50 pesetas por kilo de acei-
tuna recolectada.
® Para que mi explotacion fue-
ra realmente rentable habia que
transformar el 35 por 100 del
olivar que existe de almazara
en olivar de verdeo, para lo cual
es imprescindible el crédito ofi-
cial a largo plazo y corto interés.

® Soy pesimista en cuanto al
futuro del olivar.

Por una parte, la situacion
mundial, mas dificil cada dia;
en cuanto a la aceituna de ver-
deo, estamos en manos de los
grandes compradores extranje-
ros.

En cuanto a la aceituna de
almazara, es notorio que, aun
cuando el nivel de grasas “per
capita” ha aumentado conside-
rablemente en el ultimo quinque-
nio, el consumo de aceites de
oliva en Espana ha descendido
notablemente.
® Como al principio se ha in-
dicado, mi olivar es mixto, vy
aunque el olivar de verdeo ver-
daderamente es rentable en es-
tos momentos, la totalidad del
olivar se ve perjudicada por el
déficit que supone el cultivo del
olivar de molino.
® ;Por qué se favorece la
siembra y fabrica de semillas
vegetales, cuando el precio que
se paga hoy en dia por la acei-
tuna de molino no alcanza el
minimo margen de beneficio, te-
niendo en cuenta no sélo el ca-
pital inmovilizado en fincas, si-
no el que hace falta para el nor-
mal cultivo del olivar?

,Por qué hacer esas impor-
taciones que llaman de choque
de aceites vegetales, gastando
grandes cantidades en divisas
en vez de primar nuestro aceite
con esas mismas divisas que
gastan en las importaciones? El
cultivo del olivar ocupa el se-
gundo puesto de nuestra agri-
cultura, y precisamente el paro
obrero lo absorbe grandemente
el olivar, por coincidir las fae-
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nas principales de este cultivo
en meses de gran paro en el
campo. Un 15 por 100 de los
jornales que se pagan en el
agro espanol corresponden al
olivar.

Estos y otros datos creo son
motivos mas que suficientes pa-
ra que el olivar espanol goce en
el futuro de unas atenciones es-
tatales mas reales que hasta las
que ahora ha tenido.

® 1) EI cultivo del olivar de
molino en la actualidad es an-
tieconémico.

2) El olivar necesita de cré-
ditos a largo plazo y pequefio
interés.

3) Casi mas beneficioso pa-
ra el olivarero es el apoyo del
precio de los productos que el
mismo crédito.

4) Apoyo estatal en cuanto

a abonado, maquinaria y pesti-
cidas.

5) Agrupacion del olivarero
en cooperativas o grupos sindi-
cales para evitar el minifundio,
en el cual es imposible la ex-
plotacion rentable del olivar.

6) Vigilancia extrema de los
productos pesticidas lanzados
al mercado, con las maximas
garantias por el Ministerio para
evitar desastres producidos por
tratamientos, frecuentes hasta
ahora, y en los que el agricultor
es el unico perjudicado.

7) Que a través de las Je-
faturas Agronémicas y Agencias
de Extension Agraria se dé una
mayor difusion a todos los as-
pectos del olivar, celebrandose
cursillos para orientar al labra-
dor en las nuevas técnicas vy
desterrar o mas posible el ma-
yor peligro de la agricultura: la
rutina.

SEVILLA

® Ramoén Sanchez de Ybar-
guen Gonzalez.

® 450 hectéreas.

@ Montellano (Sevilla).

@ Olivar viejo, con mala for-
macién.

® Bajo rendimiento.

® Nuevas plantaciones.

® |Ir renovando la plantacion,
dandole la formacién adecuada.
Abonos y tratamientos.

® 25 kilogramos por pie.

® Regular los precios, fomen-
tar el cooperativismo y dar cré-
ditos a largo plazo.

® Estudiar la diferenciacion de
zonas. Estudiar la formacion
adecuada, abonado y tratamien-
tos. Auxilios al arranque de oli-
vos viejos y sustitucion por nue-
VOS.

® Manuel Echevarria Ramos.
® 150 hectareas.
® Sanlucar la Mayor (Sevilla).

® Falta de un criterio unanime
en cuanto a abonados, poda,
plagas, etc., etc.

® Ninguno.

® Aumento de la produccién
y abaratamiento de los costos.
® Como hablo de aceitunas de
verdeo, depende todo de la ten-

La zona del «verdeo» sevillano padece

la desvitalizacién prematura del arbolado

debido a pricticas abusivas de poda. Es-
taca joven en Utrera

dencia del mercado; en cuanto
a la de molino, yo le veo mas
bien un porvenir casi nulo.

® No veo claro la importacion
de otra clase de aceites.

® Creo que debiera haber pe-
ritos que visitaran las fincas, co-
mo sucede con el cultivo del al-
godoén, remolacha, etc., y acon-
sejaran lo mas necesario.



® José Maria Rojo del Castillo
y hermanos.

® 120 hectareas.

® Carmona (Sevilla).

@ Falta de asistencia técnica
y costes de produccién.

® Falta de mano de obra; edad
del olivar y el bajo precio del
fruto que percibe el agricultor.
® Reposicion y abonado.

® Contar con un olivar nuevo
que permitiria producciones que
serian favorablemente rentables.
® Poco remuneradora por los
motivos expuestos.

® Poco orientada desde el
punto de vista que supone la
calidad y el valor de un aceite
que es el “oro de Espana”.

® Francisco Lobo Andrada.
® 57 hectareas.
® Mordn de la Fra. (Sevilla).

® Costos de produccion y ba-
jo precio del fruto.

® Vejez de la arboleda y ero-
sién del suelo.

® Renovacién fraccionada,
abonado racional, tratamientos,
recoleccién mecanica.

® La rentabilidad es mala.

® El olivo es un cultivo poco
protegido.

® Joaquin Valenzuela Garcia
de Polavieja.

® 262 hectareas.
® Castilleja del
villa).

Campo (Se-

® A) Olivar de moliro: El prin-
cipal problema es su baja ren-
tabilidad, y como primera causa
esta el costo de la cogida de
aceituna. Cuando ésta se meca-
nice, si se abarata, estara todo
resuelto, pues el problema cul-
tural es facil. Como problema
basico también se presenta la
competencia que en el merca-
do nacional le hacen al aceite
de oliva las semillas oleagino-
sas, como el cartamo y girasol.

B) Olivar de verdeo: El pro-
blema principal es la falta de
un cultivo racional dentro de los
conocimientos modernos. Se
debe considerar como un frutal
y pOcCoO menos que se trata co-
mo una encina.

1) Labores: Inadecuadas y a
destiempo. Se debe implantar el
subsolado, que esta dando gran-
des resultados por aumento de

las reservas de agua y mayor
penetracion de raices, aumen-
tando asi la capa de tierra ex-
plorada por ellas y, por lo tanto,
la resistencia al agostado, au-
mentando el tamano del fruto.

Recibimos actualmente gran-
des ayudas del Estado en ma-
quinaria, tractores a plazo largo
y otras ayudas muy estimables.

2) Fertilizacion: Nula o in-
adecuada en cantidad de abo-
no y época de abonado.

3) Poda irracional: Desde
mucho tiempo atras (Congreso
internacional de Sevilla, 1924),
todos los técnicos han conside-
rado disparatada la poda de
fructificacion que se hace en
Sevilla. También creo lo mismo,
aunque disculpando a nuestros
antepasados, puesto que la po-
da tan fuerte “pelando” mate-
rialmente el arbol era la unica
defensa que tenian contra lique-
nes y hongos, tales como el “fu-
mago vagans” (negrilla), “ciclo-
conium” (repilo) y otros; al ai-
rear la copa y recibir el sol se
defendian asi de los hongos en-
démicos que soporta Sevilla por
su humedad y altas temperatu-
ras otonales e invernales.

Solucionado hoy este proble-
ma de hongos con los moder-
nos fungicidas, se debe de ir a
la poda anual quitando nada
mas que “los secos” y aclaran-
do los “nidos”, dejando siempre
el maximo posible de hojas, dan-
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do asi la posibilidad al arbol de
producir todos los anos cargas
medias y de buen tamano.

De la poda de formacion tam-
bién habria mucho que hablar,
siendo el sistema actual inade-
cuado, pero en vias de trans-
formacion debido a la ingente
labor de la Jefatura Agronémica
en este sentido.

4) Plagas: Las subvenciones
del Estado no se han reflejado
en resultados positivos, y me
remito al estado actual del oli-
var de verdeo en la provincia,
cuyo estado fitopatologico esta
a la vista. Sigo creyendo que es
por el sistema distributivo se-
guido, que ha sido un error, al
anular la iniciativa privada y lo-
cal de propietarios y empresas.

5) Comercializacidon: Las
Cooperativas han venido a re-
solver este problema, recibien-
do grandes ayudas financieras
del Estado: ha sido la solucién
ideal y efectiva.
® Rentabilidad del olivar:
Siempre y cuando el olivar de
verdeo sea llevado con técni-
cas modernas y se estructure el
campo como empresa, el olivar
es muy rentable; pero llevando-
lo, como hasta ahora, los capa-
taces, su rentabilidad no sera
muy buena, aunque tampoco
mala por la gran rusticidad del
arbol. El estado actual, deplora-
ble, salvo honrisimas excepcio-
nes.

GUADALAJARA

® ‘“Herederos de Eugenio Sal-
cedo Fernandez”.

® 31-53-89 Ha., con 6.871 pies
de olivo, de los cuales 2.700
son jévenes.

® Almoguera (Guadalajara).

Debido a estar situados en el
limite de la zona de cultivo del
olivo, se le atiende sélo cuando
se puede, y, en consecuencia,
su rendimiento es cada vez me-
nor.

Antes solian llevar fruto un
ano si y otro no. Ahora, a conse-
cuencia de las plagas que le
atacan y a su cultivo, cada vez

Como en tantas otras zonas, la préctica

de la poda, por su defectuosa ejecucién

se constituye en factor limite de la pro-

duccién. Joven olivo de La Alcarria con
forma caracteristica

»
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mas descuidado, el olivo dege-
nera paulatinamente, hasta re-
troceder a su punto de origen,
el olivo silvestre o acebuche. Ya
ni la leha se vende, porque
cuesta mas sacarla que su valor
como combustible, por lo que la
gente se calienta con butano.

A estos inconvenientes se
anaden ahora los derivados de
la escasez de mano de obra y
del aumento de los salarios.
Ahora solo estan bien cultiva-
dos los olivares de los labrado-
res que realizan personalmente
sus labores, porque se lo hacen
ellos mismos y no les cuesta.
Los demas estan en su mayor
parte completamente abandona-
dos.

El problema principal suele

dad del olivar en esta zona vy,
por lo mismo, en principio, he-
mos alejado la idea de nuevas
plantaciones. Por el contrario,
pensamos quitar los olivos vie-
jos (ya lo hemos puesto en prac-
tica) de todos aquellos terrenos
susceptibles de otros cultivos
mas beneficiosos, dando en
aparceria los restantes.

® A continuacién damos el re-
sultado obtenido en los anos
1960 a 1966. No damos el resul-
tado de los ejercicios 1967-68,
ni el de 1968-69, por no estar
alin contabilizados. Por ello sélo
damos la cosecha obtenida en
cada uno de ellos y el coste de
la aceituna de esta cosecha ulti-
ma, sin tener en cuenta ningun
otro gasto (labores, poda...).

Cosecha (Kg.)

(Beneficio pts.) Pérdida (pts.)

Ejercicio 1960/61 10.622
» 1961/62 ... ... ... 25.207
» 1962/63 ... ... ... 408
» 1963/64 ... ... ... 25.611
» 1964/65 ... 1.600
» 1965/66 1.333
» 1966/67 ... ... ... 15.219
» 1967/68 ... ... ... 64
» 1968/69 ... ... ... 14.321

24.225
60.820
32.880,19
75.331,14
31.550,20
22.665,32
2.955,50

ser la recogida de la aceituna.
En los afnos de abundancia no
hay problema; si le hay, en cam-
bio, en los afios de escasez, que
ahora lo son todos. Los afnos
1962, 1964, 1965 y 1967 no se
acepté la recogida a medias
(mitad para el obrero y mitad
para el propietario), por lo que
fue preciso utilizar a los obreros
fijos (tractoristas y otros), que
recogieron la aceituna precisa
para satisfacer las necesidades
de aceite de la casa y dejaron
el resto en el arbol. El coste de
la recoleccién lleva un ritmo as-
cendente: 1,78, el afo 1963; 2,76,
el ano 1966; 3,55, esta cosecha
ultima. ..

® En la imposibilidad de aten-
der debidamente el cultivo del
olivar valiéndonos de nuestros
propios medios, este afno hemos
cedido en régimen de aparceria
varias parcelas que nos han sido
solicitadas por labradores que
han adquirido recientements
tractor y no tienen tierras. Es el
unico medio de que puedan es-
tar cultivados y la Gnica solucién
por el momento.

® No creemos en la rentabili-
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La recolecciéon de la aceituna
de este ultimo ejercicio 1968/69
ha costado 50.925 pts. (3,55 pe-
setas Kg.).
® Son plausibles los esfuerzos
de la Direccién General de Agri-
cultura con las demostraciones
de recogida mecanica de aceitu-
na. Parece que los procedimien-
tos neumaticos y vibratorios re-
sultan excesivamente caros v,
por lo mismo, sélo pueden ser
utilizados en zonas como las an-
daluzas, de alto rendimiento en
fruto. En zonas de un rendimien-
to medio inferior a 15 Kg. por ar-
bol sélo podran utilizarse los
arrancadores mecanicos y los
arrancadores manuales. Pero
parece que estos ultimos proce-
dimientos requieren, para ser
eficaces, una poda adecuada
del arbol, que suprima el ramaje
superfluo. Nosotros hemos ensa-
yado en la Ultima cosecha unos
peines de plastico accionados a
mano, de los que se decia que
se vendian por millares; su pre-
cio era econémico: 25 pts. El en-
sayo sélo duré una manana; por
la tarde se volvido al primitivo
procedimiento de orderio a ma-

no. Parece que desprendian
bien la aceituna de las ramas ex-
ternas, facilmente accesibles,
pero los citados peines resulta-
ban inutiles en el centro del oli-
vo, mas frondoso y menos al al-
cance de la mano.

‘® Una solucién del problema

de la recogida de aceituna, una
reduccién del consumo de otras
grasas vegetales (soja...), un
aumento del precio del produc-
to y la instalaciéon de grandes fa-
bricas cooperativas de extrac-
cion de aceite donde el agricul-
tor pudiera entregar la aceituna
sin necesidad de pasar por la
aduana de las almazaras loca-
les, constituirian un positivo
avance en la politica olivarera y
un esperanzador porvenir para
el cultivo del olivo.

® Luis Calvo Yubero.
® 110 Ha.
® Taracena (Guadalajara).

@ La situaciéon marginal de es-
ta zona para el cultivo del olivar,
unido a la falta de atencién que
el agricultor le presta, por difi-
cultades de mecanizacion, esca-
so o nulo abonado y faita de tra-
tamientos adecuados de las pla-
gas y enfermedades, queda de-
mostrado con los rendimientos
medios obtenidos: 10 Kg/pie.

® La dificultad de mecaniza-
cion de la recogida nos hara ir
desistiendo del cultivo del olivo.
En la presente campana la reco-
leccién y limpieza se ha pagado
a 2,50 pts/Kg., y a pesar de ello
ha habido escasez de mano de
obra.

® Aun no pudiendo mecanizar
la recogida, si el precio de la
aceituna fuera ligeramente ren-
table, podriamos abonar, tratar
las plagas y enfermedades vy
cultivar adecuadamente. Logra-
riamos con ello, a pesar de las
limitaciones de caracter natural,
elevar nuestros actuales bajos
rendimientos.

® Considero que el futuro es
incierto y muy oscuro si no se
corrigen los defectos econémi-
cos apuntados.

® Practicamente nula.

® Desde mi punto de vista, la
politica olivarera no es adecua-
da, pues lo demuestra el hecho
de que estemos produciendo un



producto de rentabilidad escasa
o0 nula en muchos casos. En la
actual situaciébn no nos decidi-
mos a sustituir el cultivo del oli-

var por la dificultad de arrancar
el mismo, ya que esto seria muy
costoso y ademas las lefias que
obtendriamos no tendrian salida.

TERUEL

La poda racional de renovacién ha con-

seguido en la zona de Alcaliz reconsti-

tuir numerosos olivos, regularizando vy

aumentando sus producciones. (Foto Con-
chellos.)

Ramiro Ferrer Rodriguez.
17 Has.
Alcaniz (Teruel).

Baja produccion media. Se
observa una abundante flora-
cion, pero un deficiente cuajado.
Sus causas: deficientes condi-
ciones climaticas y abandono de
su cultivo.

® Escasa producciéon. Coste
excesivo de mano de obra en re-
colecciéon. Poca mecanizacion
en los tratamientos.

® |Incremento del abonado,
que podria fomentarse median-
te subvenciones como las que
utiliza el S. N. C. en el secano
de bajo rendimiento. La situa-
cion actual no anima a efectuar
desembolsos en materia de abo-
nado.

® Desaparicion del 75 % del
olivar para el afno 2000, no que-
dando mas que parcelas dificil-
mente cultivables o de bastante
rendimiento por su situacion, te-
rreno, etc.

® Nula.

® Con la proteccion que se
otorga a otras grasas vegetales,
parece ser que el “aceite puro
de oliva” tiene dificultades en su
comercializacién, y esto es un
problema para el olivicultor.

® Podrian subvencionarse los
tratamientos a grupos cooperati-
vos, aunque las explotaciones
no abarcaran la totalidad del
término municipal, ya que poner
de acuerdo a todos los agricul-
tores de localidades grandes es
dificil, por no decir practica-
mente imposible.
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® Francisco Celma Sanz.
® 30 Has.
® Calanda (Teruel).

® Abandono del olivar. Coste
de recogida por falta de mano
de obra.

® Falta de produccién debida
a sequia y heladas. Precio no
compaginado a la mano de obra
y la recoleccién.

® Mecanizacion en la recolec-
cion. Revalorizacién del aceite.
® Escasas posibilidades por la
competencia de grasas artificia-
les.

® Negativa.

® Exportaciéon y comercializa-
cion por la propia nacion.

® Es preciso un apoyo econo-
mico en abonos, o compensa-
ciones (tipo cereales), si se
cree conveniente la persistencia
del olivar, como asi parece.

CASTELLON

Pedro Tallada Castell.

10 hectareas.

San Rafael del Rio (Caste-
116n).

® Frecuentes plagas: Pulgén
(Negrilla), Prays, Repilo, Ara-
fAuelo, Mosca del olivo, etc...
® Elevado costo de la recolec-
cién.

® Pulverizaciones contra las
plagas resenadas y cuidados en
el orden general.

® A base de no descuidar tra-
tamientos, abonados, labores en
general y abaratamiento de la
recoleccion, considero podria
doblarse y hasta sobrepasar la
rentabilidad actual.

® Promedio anual entre 4-5 %
neto.

® Al respecto, considero debe
opinar el elemento técnico y ad-
ministrativo estatal.

La zona de Tortosa, en Tarragona, y la
del norte de Castellén se caracterizan por
una poda fina de ramaje, pero no reno-
vadora de maderas, que mantiene a los
drboles con producciones irregulares y con
dificultades en su explotacién

Santiago E. Vidal Querol.
50 hectareas.

Rosell (Castelléon de la Pla-
na).

® Sus problemas fundamenta-
les son la recoleccidon y los pre-
cios.

® La recoleccién fundamenta-
da en el olivo "fargas”, ya que
no se puede coger la aceituna
como en el olivo andaluz o el
aragonés, en primer lugar, por
ser arboles gigantescos, y en se-
gundo, porque esta variedad, si
se pretende coger, se arranca la
pulpa y queda el hueso prendi-
do en el arbol; tenemos que de-
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jarla caer en el suelo y desde
alli, con maquinas y a mano, re-
cogerlas, con los perjuicios con-
sabidos de acidez al estar en
contacto con la tierra.

® Las tenemos al alcance de
la mano, pero necesitamos inde-
fectiblemente la ayuda estatal
desinteresada, tal y como se
esta realizando en la industria
nacional.

He hecho grandes mejoras e
inversiones en mi olivar (tracto-
res, poda Jaén, estercoladuras,
tratamientos, etc.) y gastado
grandes cantidades de dinero en
maquinaria para la recoleccion
de la aceituna, maquinas neu-
maticas de aspiracion, vibrado-
ras dirigidas y fabricadas por
ingenieros especialistas; el pro-
cedimiento mecanico es un fra-
caso, por ser de poca produc-
cion y antieconémicas por la
mano de obra. '

Estamos empleando las ma-
quinitas de pinchos después de
caida la aceituna, solucién mo-
mentanea, aliviadora en la ac-
tualidad, pero no rentable, por-
que la aceituna en el suelo au-
menta los caldos de acidez.

La unica soluciéon posible a

resolver es el poder tirar la acei-
tuna en el momento idéneo; en-
tonces se harian aceites de dé-
cimas de grado. En ello estamos
enfrascados en la actualidad,
trabajando con pulverizaciones
especiales; nuestra iniciativa pri-
vada no puede ir muy lejos, vy
esto debe ser labor y preocupa-
cion del Estado, que con sus in-
mensos recursos podria conse-
guir lo que a nosotros ya se nos
hace imposible.
@ Para dicho ano, si el Estado
espafol no dedica una atencién
directa al olivar, desapareceran
estas explotaciones; hace cuatro
anos que estamos cambiando el
cultivo, y donde falta un olivo
por viento, por accidente o por
muerte, ya no se planta un oli-
vO, sino un almendro.

® La rentabilidad es nula, pues
si se saca alguna cosa, se in-
vierte en su conservacion, espe-
rando vengan tiempos mejores
para dicho cultivo.

® Los concursos de maquina-
ria para la recoleccion de acei-
tuna organizados por la Direc-
cion General de Agricultura, con
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sus importantes premios, que he-
mos seguido anualmente desde
su iniciacion, no han consegui-
do solucionar el problema; me-
canicamente, no tiene solucién
la recogida de aceituna; debe
de desecharse toda clase de
maquinaria para tal cometido,
por antieconémico, sin rendi-
miento y perjudicial; me refiero
a vibradoras, etc.

El camino a seguir, y en don-
de se deben de premiar amplia-
mente los resultados satisfacto-
rios, es el tirar o hacer caer so-
bre mallas de plastico las acei-
tunas en el momento idéneo o
propicio, sin que la aceituna to-
que para nada en el suelo. Se
conseguiria con ello el mejor
aceite “frutado” del mundo,
aceite de décimas de grado, sin
refinar, y con todas sus grandes
propiedades vitaminicas.

Se debe acometer a fondo por
botanicos expertos y ofreciendo
grandes premios para una inves-
tigacion profunda “sobre el po-
len de la flor del olivo”, para la
obtencién del producto especial
que, con una pulverizaciéon o
con un abonado, la aceituna se
desprendiera a los ocho dias de
tratado el olivo.

,Por qué las clases humildes
espafolas no pueden comer
aceite de oliva puro? ;Por qué
no hay en todos los estableci-
mientos expendedores aceite
puro de oliva a 25 pesetas kilo?
¢(Por qué esta discriminaciéon?

El Ministerio, para que ello
sea factible, no tiene mas que
premiar con otras 25 pesetas al
productor espafol por cada kilo
de aceite entregado. ;De qué
fondos? De los millones de do-
lares que cuestan las importa-
ciones de semillas y de las di-
ferencias de precios en las ex-
portaciones de aceite puro de
oliva espanol.

Que importen “turtés” u “oru-
jos” de semillas, si los necesi-
tan para las fabricas de piensos,
pero que no importen semillas.
Que terminen estos grandes
“trusts” de industriales semille-
ros, que sobran en Espafna, y
que con sus industrias artificia-
les se les importan primeras ma-
terias para trabajar, enriquecien-
do a los agriciiltores semilleros
americanos y arruinando a los

agricultores olivareros espafo-
les y a las arcas del Tesoro na-
cional.

® C.yE. Melia Tena.

® 130 Ha. en Mas del Pas (tér-
mino de San Rafael y Traigue-
ra); 50 Ha. en Mas d'en Sans
(términos de Chert y Canet), y
45 Ha. en Mas d’Albert (término
de Cuevas de Vinroma).

® Todos los pueblos resefa-
dos pertenecen a la provincia de
Castellon.

® Baja productividad por arbol
o por unidad de superficie. Cos-
te elevado de la recoleccién.
Precio del aceite ostensiblemen-
te bajo.

® Aparte los apuntados antes,
proliferacion de plagas: Mosca
del olivo, endémica; Repilo y
Arafiuelo, con menor frecuen-
cia. En la actualidad estan ata-
sados los olivares de los térmi-
nos municipales de Cuevas, San
Rafael y Traiguera, de la Cochi-
nilla y Negrilla.

® Cambiar los sistemas tradi-
cionales de poda en esta provin-
cia; combatir las plagas con ma-
yor eficacia; buscar tal vez otros
pies de variedades mas produc-
tivas de las que se cultivan en
esta provincia.

® De no mejorar la productivi-
dad y la rentabilidad de nuestros
olivares, para el afo 2000 es de
prever un abandonc total de
este cultivo.

® Mis olivares no llegan a cu-
brir gastos. Mis explotaciones
se hacen rentables por otros cul-
tivos.

® Se debe estimular al olivare-
ro con mejores precios para for-
zarle a la mejora profunda del
cultivo del olivo.

® En esta provincia se debe,
con la colaboracion de! Ministe-
rio de Agricultura, buscar varie-
dades de olivos de mas alta pro-
duccidn, encontrar la técnica de
poda més idénea y combatir,
masivamente, todas las plagas.
Hoy las operaciones de arar y
abonar no son problemas.

® Por ultimo, nuestro Estado
debe arreglar nuestra inferiori-
dad con respecto a otros palses
competidores en el trato del
Mercado Comun.



LOGRONO

La poda impuesta por Orte-
ga Nieto consigue regulari-
zar la copa de los drboles,
manteniendo un equilibrio
vegetativo que permite la
rentabilidad de los gastos de
abonado, tratamientos, etc.
Olivo, en buen estado, en
Calahorra

Superficie de olives plantados en Espaiia

Albacete ... ... ... ...
Ciudad Real ... ... ... ... ... ..
Cuenca ... ... ... ...
Guadalajara ... ... ... ... ... ... ...
Madrid ... ... ... ... ... ..
Toledo ... ... ... ... ... ... ... ..
Avila ... ... ... ... ...
Salamanca ... ... ... ... ... ... ..
Zamora ... ... ... L
Badajoz ... ... ... ... ... L
Cdceres ... ... .

Cidiz .o oo o e

Cérdoba ... ... ... ... ... ... ..
Huelva ... ... ... ... ... ... ... ..
Sevilla ... ... ... ... ... ... ... ..
Almerfa ... ... ... ... ... ... ... ..
Granada ... ... ... ... ... ... ... ..
Jaén ... .o
Miélaga ... ... ... ... ... ... ... ..
Alicante ... ... ... ... ... ... ..
Castellén ... ... ... ... ... ... ..
Murcia ... ... ... oL
Valencia ... ... ... ... ... ... ..
Baleares ... ... ... ... ... ... ... ..
Barcelona ... ... ... ... ... ... ..
Gerona ... ... ... ... ... ... .. ..
Lérida ... ... ... ... ... ... ... ..
Tarragona ... ... ... ... ... ... ..
Huesca ... ... ... ... ... ... ... ..
Teruel ... ... ... ... .. ...

Zaragoza ... ... .o e oo .l
Logrofo ... ... ... oo il
Navarra ... ... ... ... ... ... ... ...
Alava ... ... ... ... ...
Las Palmas ... ... ... ... ... ... ...

Total ... ... ..

Mesa Almazara Total bectireas
550 32.870 33.420
210 132.350 132.560
— 48.600 48.600
498 31.470 31.968
1.000 26.570 27.570
830 104.200 105.030
110 4.790 4.900
160 6.043 6.203
40 658 698
10.660 151.690 162.350
940 73.205 74.145
1.536 30.590 32.126
1.380 272.233 273.613
850 36.750 37.600
70.960 225981 296.941
50 7.970 8.020
160 94.980 95.140
— 401.590 401.590
4.280 115.590 119.870
— 39.150 39.150
469 48.718 49.187
1.980 26.320 28.300
715 38.040 38.755
— 16.470 16.470
— 4953 4953
— 5.780 5.780
90 77.770 77.860
250 96.589 96.839
— 30.090 30.090
270 32410 32.680
— 23.880 23.880
— 6.697 6.697
46 9.274 9.320
— 1.148 1.148
20 — 20
98.054 2.255.419 2.353.473

Fuente: Anuario Estadistico de la Produccién Agricola 1966-67.
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® José Ledn Herrero.
® 0,40 Has.
® Arnedo (Logrono).

@ E| olivar de la provincia de
Logrono se encuentra en estado
precario por tres causas: la pri-
mera se refiere al bajo precio
del aceite, que no es remunera-
dor; la segunda causa es que el
cultivo del olivar es caro y en el
momento de la recoleccion (di-
ciembre, enero) hace mucho
frio, con lo cual los jornales se
encarecen mucho mas de lo nor-
mal, y la tercera es el excesivo
namero de parcelas que hay en
la provincia, con lo cual se en-
carece todavia mas el cultivo.

@ Las soluciones posibles pa-
ra los males que aquejan a este
cultivo podrian ser la subida del
precio del aceite y la concentra-
cion parcelaria.

® El futuro se ve mas bien in-
cierto, pues si no se toman las
medidas antes expuestas, en
esta provincia quedaran pocos
olivos, y los que queden no se
cultivaran.

® En cuanto a rentabilidad, se
calcula que cuento con unas
1.000 pesetas de pérdida al afo.

® Félix Rodriguez Castellanos.

® 8 Ha. de olivar asociado con
vina.
® Logrono.

® Los problemas, en esta lo-
calidad, son la escasez de mano
de obra en el momento de la re-
coleccién y su enorme costo.

® Los inconvenientes que se
ve en su cultivo es el bajo ren-
dimiento que en esta provincia
da el olivar.

® Una solucion podria ser la
mecanizacion de la recogida.

® En cuanto a posibilidades,
no queda otro remedio que
arrancar los olivos como conti-
nuen las condiciones de ahora.
® La rentabilidad es casi nula
y la politica seguida hasta ahora
parece fatal.
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UNA SEMANA DEL OLIVO

La celebrada en Antequera, dentro del programa de Mejoras
Técnicas del Olivar

La Campana de Mejora Téc-
nica del Olivar ha sido organi-
zada por el Ministerio de Agri-
cultura a través de sus Direc-
ciones Generales de Agricultu-
ra y Capacitacion Agraria.

Su finalidad es promover la
aplicaciéon en gran escala de
las nuevas y racionales practi-
cas de produccién y cultivo, par-
ticularmente en Abonado, Poda,
Control de Plagas y Enfermeda-
des, Mecanizacién y Nuevas
Plantaciones, suficientemente
comprobadas ya.

Tiene dos vertientes funda-
mentales:

1. Establecimiento de Cam-
pos de Demostraciéon, para que
los olivareros puedan compro-
bar que en sus propias fincas,
con los mismos suelos, clima y
arboles, pero aplicando las téc-
nicas de cultivo adecuadas, se
puede obtener de sus explota-
ciones una mayor rentabilidad.

2. Celebraciéon de Ciclos de
Conferencias en todas las locali-
dades donde se han establecido
estos Campos para divulgar los
métodos de cultivo preconiza-
dos.

El desarrollo de esta Campa-
na en la provincia de Malaga
(que no todo es turismo, pues
solo de olivar tiene 131.050 hec-
tareas de magnifica arboleda)
comprende el planteamiento de
17 Campos de Demostracion en
las 16 localidades mas olivare-
ras. En estos Campos ya se han
realizado las practicas de poda
racional, se comienzan los abo-
nados localizados con fésforo y
potasa, seguidamente se distri-
buiran los nitrogenados a voleo,
se controlaran en su dia las pla-
gas y enfermedades principales
y se laborearan sus suelos de
forma adecuada. Practicas que
se continuaran durante un quin-
quenio para que el olivo pue-
da demostrar realmente, a ese
plazo, lo que es capaz de pro-
ducir. Tanto para la atencion de
estos campos como para co-
laborar en las conferencias pro-
gramadas de sus temas especi-
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ficos, se ha contado con los me-
dios y personal técnico de las
casas de fertilizantes y plaguici-
das siguientes:

Amoniaco Espafol, Unién Es-
panola de Explosivos, Fertiberia
y S. A. Cros.

Argos, Bayer, Macaya, Zeltia,
Condor, Aplagil, Cruz Verde,
Cianamid y Geigy.

Paralelamente, y por las Agen-
cias Comarcales del Servicio de
Extension Agraria de Alora, An-
tequera, Archidona, Campillos y
Ronda se han organizado, en la
presente campafa, 10 ciclos de
conferencias en otras tantas lo-
calidades con Campo de De-
mostracion.

El proximo afo otros seis ci-
clos en los restantes nucleos
donde se han establecido otros
tantos Campos.

Para el mejor desarrollo de
estas conferencias han colabo-
rado técnicos de la Direccidn
General de Agricultura, Esta-
cion de Olivicultura y Elayotec-
nia de Jaén, Centro Regional de
Andalucia Oriental del Servicio
de Extensién Agraria, Jefatura
Agronomica Provincial, Agen-
cias Comarcales del Servicio de
Extension Agraria y de las Ca-
sas Comerciales de Fertilizantes
y Pesticidas ya enumeradas.

Concretandonos a una comar-
ca, Antequera, se han estableci-
do cuatro Campos de Demostra-
cién en los términos municipa-
les de Antequera (2), Fuente
Piedra y Alameda, en olivares
representativos y en lugares fa-
cilmente asequibles y transita-
bles para su mayor divulgacion.
Ya se han podado con los capa-
taces facilitados por la Estacion
de Olivicultura de Jaén, y se
esta a la espera de que amaine
el temporal de aguas para rea-
lizar la fertilizacién de los mis-
mos y comenzar el control de
sus parasitos mas endémicos.

El ciclo de conferencias se ha
desarrollado en el salén de ac-
tos de la Central de la Caja de
Ahorros y Préstamos de Ante-
quera, gentilmente cedido para

estas charlas, colaborando acti-
vamente a su buena organiza-
cion el Excmo. Ayuntamiento,
Hermandad de Labradores, Sin-
dicato Provincial del Olivo y

En Archidona, al margen de la celebra-
cién de la Semana en Antequera, la Coo-
perativa olivarera «La Purisima» patroci-
né una sexta conferencia sobre «Aderezo
de aceituna Hojiblanca», que fuc des-
arrollacda por el doctor Ferndndez Diex

Cooperativa Olivarera Nuestra
Sefiora de los Remedios.

El programa, desarrollado en-
tre los dias 10 a 14 de marzo, ha
sido:

Lunes 10. Mecanizacion del
olivar. — Suelos, poda, planta-
cion, plagas y recoleccion. Don
José Humanes Guillén, Dr. Inge-
niero Agrénomo, Director de la
Estacion de Olivicultura de
Jaén, y don Juan Antonio Martin

Los asistentes de la Semana presencian

la poda de uno de los campos de demos-

tracién, realizada por personal especiali-

saclo de la Estacién de Olivicultura vy
Elayotecnia

Gallego, Técnico en Olivicultura
del S. E. A.

La pelicula “Recoleccién me-
canica del olivar” y numerosas
diapositivas ayudaron a la per-



fecta comprensiéon del tema,
completado con interesante y
prolongado coloquio.

Previamente el Agente de
Zona del S. E. A. que suscribe
realizé la presentacion de la
campana y conferenciantes.

Martes 11. Nuevas plantacio-
nes.—Don Jesus Guerrero Es-
calante, Jefe de la Agencia Co-
marcal del S. E. A. de Archido-
na, especialista en el tema.

Miércoles 12. Abonado del
olivar. Don Juan Ighacio de la
Vega Luque, Doctor Ingeniero
Agrénomo, Seccion de Fertili-
zantes de la Direccion General
de Agricultura, y don Carlos Ron
Robles, de los Servicios Técni-
cos Agronémicos de Amoniaco
Espanol.

Jueves 13. Plagas del olivar.
Don Eugenio Alabarces Morales,
Jefe de la Agencia Comarcal del
S. E. A. de Antequera, y Técni-
cos de Aplagil, S. A., y de Cruz
Verde, S. A.

Viernes 14. Poda del olivo.—
Don José Antonio Cafizo Pera-
te, Ingeniero Agrénomo de la Je-
fatura Agronémica Provincial.

Para la mayor eficacia de esta
Semana, en cada uno de los
dias se utilizaron diversos pro-
cedimientos eminentemente pe-
dagogicos, como peliculas, dia-
positivas, franeldgrafos, epidios-
copos, etc., que no sbélo aumen-
taron la eficacia de la ensefan-
za que se persigue, sino que fa-
cilitan el desarrollo de los colo-
quios que siguen a las conferen-
cias.

Con esta conferencia de la
poda se clausurd el ciclo, que
fue seguido con gran interés
cada dia por numerosos asisten-
tes, en su mayoria importantes y
progresistas olivicultores de la
comarca, que quedaron muy sa-
tisfechos de las informaciones
impartidas, mostrando especial
interés en las dosis y sistemas
de abonado mas rentables, esta-
blecimiento, cultivo y rendimien-
tos de las plantaciones intensi-
vas, tratamientos colectivos sub-
vencionados, perspectivas de la
aceituna de mesa y de los acei-
tes de calidad y recoleccién me-
canica, factores nuevos, decisi-
vos en el aumento de la produc-
tividad de este importantisimo
cultivo, del que en la comarca
hay unas 40.000 hectareas en

excelentes condiciones para
aplicarles estas mejoras y res-
ponder adecuadamente con un
apreciable aumento de sus pro-
ducciones y rentabilidad.

La divulgacién de estos ciclos
se ha realizado con 500 carteles
murales colocados en todas las
localidades de celebracién, 3.000
programas-invitaciéon enviados a
todos los olivareros, 10 emisio-
nes por Radio Peninsular, Popu-
lar y Juventud de Malaga y Ra-
dios Ronda, Marbella y Anteque-
ra, articulo divulgador en los
diarios “Sur”, de Malaga, y “Sol
de Espana”, de Marbella; “Semi-
nario Sol”, de Antequera, y “Mu-
ral Quincenal de la COSA”, cua-
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tro articulos especificos en el
diario “Sur”, de Malaga: “La
poda del olivo”, “Nueva olivicul-
tura”, “El abonado del olivar” y~
“La mecanizacion del olivar”.

Denio VAZQUEZ GARCIA

Agente de Zona de Malaga
del S. E. A.

Nota de la Redaccion.—Como
ésta se han celebrado 150 Se-
manas del Olivo en toda Es-
paia, en las cuales han inter-
venido numerosos técnicos
especializados del Ministerio
de Agricultura, junto a los de
otros organismos y empresas
privadas. A todos ellos hay
que agradecerles su esfuerzo.

El olivar

Con el titulo de “El olivar
continia su proceso de des-
apariciéon”, el Diario de Navarra,
con la firma de J. M. E., inserta
una cronica el 20 de febrero pa-
sado, en la que se destaca la
continua tala que el olivar de la
Ribera esta sufriendo. En Tude-
la, por ejemplo, se ha pasado,
en pocos anos, de 7.000 roba-
das de olivar a solamente 1.000
como superficie dedicada aho-
ra a este cultivo.

Todavia es admisible que
otros cultivos intensivos vengan
a sustituir al olivar que desapa-
rece en los regadios de Tudela.
Sin embargo, en otros pueblos
de la Ribera navarra (Ablitas,
Cintruénigo, Cascante, etcéte-
ra), con regadios eventuales de
invierno, es de mas dificil susti-
tucion.

Este ejemplo del olivar nava-
rro se repite en muchos puntos
de Espafia y proviene de una
ley natural de exigencia de to-
do cultivo especializado y ren-
table que el olivo no puede sa-
tisfacer ya en muchas zonas.
Zona limite de cultivo, las hela-
das en Navarra diezman ciertos
afios el arbolado existente. Las
producciones son irregulares y
bajas, teniéndose que hacer
frente, sin embargo, a jornales
elevados, que hacen que este
ano la recoleccidén haya supues-
to 3,50 6 4 pesetas por kilo de
aceituna, la cual se ha pagado
a los agricultores al precio de
nueve pesetas.

que desaparece

Ejemplo de un olivo de Cascante (Na-
varra) con las sefiales visibles de las dos
heladas totales que ha padecido en su
inadaptada vida. El tocén del centro re-
presenta la huella del primitivo olivo de
un pie. En su segunda «vida» tuvo cinco
troncos, cuyos restos basales permanecen
adn, porque la regeneracién no se hizo
debidamente bajo el suelo. La tercera
«generacién» del propio olivo contaba
hasta ahora con seis pies, de los cuales
se acaban de suprimit dos por motivos
relacionados con la poda

El olivar navarro, que cono-
cemos, desaparece. Pero no es
un caso aislado. El olivar esta
desapareciendo de Gerona, Lé-
rida, Huesca, Salamanca, Gua-
lajara, Cuenca, Murcia, etc.

Hemos comprobado en mu-
chas ocasiones, y en provincias
alejadas naturalmente del 6pti-
mo olivarero—donde muchas
fincas continian siendo renta-
bles—, explotaciones olivareras
con medias de tres a cinco kilos
de aceitunas por olivo. No es
de extranar, por tanto, que el
olivar desaparezca.
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Mejora técnica del olivar

MEJORA

CA (coleccion de seis folletos
ol de distintos autores). 116
DEL .

OLIVAR paginas (14,5 X 21 cm.)

Ministerio de Agricultura.
Madrid, 1969.

Las plantaciones intensivas,
el abonado, la poda, las pla-
gas y enfermedades, la meca-
nizacién y las ayudas estata-
les son los seis temas de los
folletos divulgadores, edita-
dos por el Ministerio de Agri-
cultura, y que componen una colecciéon presentada
dentro de una carpetilla en color, que sirve al mis-
mo tiempo de presentacion de los folletos y da nor-
mas y consejos generales.

El fin divulgador de los folletos esta perfecta-
mente conseguido, toda vez que los temas estan
expuestos con toda claridad por especialistas que
han pretendido, sobre todo, sintetizar el contenido
de los mismos desde un punto de vista practico y
actual.

Las fotografias son numerosas y cuentan con
explicaciones que por si solas colaboraran a la la-
bor de ensefianza que se persigue.

Bstos folletos, magnificamente presentados, for-
man parte de un plan general de ayuda a la olivi-
cultura espafnola, del que damos cuenta en otras
paginas de este numero, y que pueden ser solici-
tados en las “Semanas del Olivo”, que se estan
celebrando o bien en las Jefaturas Agronomicas,
Agencias del Servicio de Extension Agraria y Es-
tacion de Olivicultura y Elayotecnia de Jaén.

Mejoramiento del cultivo
del olivo. F. P, PANSIOT ¥y
H. REBOUR. 251 paginas
(15,5 X 23 cm.), 80 figu-
ras. F. A. O., 3.» edicién,
1966.

MEJORANIFNTO
DEL CULTIYO DLL OLIVO

Ya es bastante conocido
el libro que la F. A. O,, con
la colaboracion de distintos
especialistas en materia de
. olivicultura, dedic6 en 1961
R S B A a la mejora del cultivo del

T ~ olivo.

El libro, a falta de un
tratado especifico completo y actualizado en la
materia, presenta la ventaja de enfocar temas de
caracter practico, dando normas generales para

cada una de las practicas del cultivo que estan su-
ficientemente actualizadas y pueden servir de
base para los distintos medios ambientales en los
que se cultiva el olivo en el mundo.

Quiza le falte un poco de homogeneidad al con-
junto del texto, toda vez que las colaboraciones
de la primera edicion fueron diversas. Sin embar-
go, la labor de sintesis y redaccion de los autores
va consiguiendo imprimir al libro en sus distintas
y nuevas ediciones un verdadero caracter de texto
genérico.

La aportacion de datos es sustanciosa y eficaz,
asi como la profusién de figuras, fotografias y di-
bujos que enriquecen la accién pedagégica del
libro.

Destaca también, por esto hablamos de su carac-
ter practico, la alusién y los comentarios de casos
particulares de verdadero interés en paises y situa-
ciones donde el cultivo del olivo es la primera pre-
ocupacion de los sectores agrarios. Porque resulta
realmente alentador, y da confianza a la lectura y
consulta, las referencias al olivar de Sfax o de Mar-
tos, pongamos por caso.

Anuario espaniol de acei-
tes, grasas e industrias
auxiliares. 412 paginas
(16,5 X 24 cm.). Edi-
cion 1968-69.

Acaba de aparecer una
nueva edicién, la corres-
pondiente a la campana
1968-69, del Anuario es-
pafiol de qceites, grasas
e industrias auxiliares,
editado por la revista
especializada “Oleo”.

Una vez mas toda la
estadistica existente de
marcas comerciales, em-
presas, cooperativas, almazaras, industrias, etc.,
relacionadas con el vasto sector de los aceites y las
grasas se ha actualizado y se ofrece al publico en
este importante y detallado volumen.

Destaca lg gran relaciéon nominal de las alma-
zaras espafolas, que se extienden a lo ancho y lar-
go de nuestras provincias olivareras. Se relacionan
también las cooperativas existentes dentro del
sector olivarero.

La ingente gama de industrias y empresas en
general nos la darfa la total transcripciéon del in-
dice, lo cual no es posible dada su extension. Bas-
te considerar que se ofrecen direcciones completas
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de firmas dedicadas a especialidades tan diversas
como aceites grasos, agentes comerciales especia-
lizados, desdobladores, destiladores de glicerina,
envasadores y exportadores —de los cuales tam-
bién se ofrece una extensa relacion—, extractores
de aceite de orujo, fundidores de sebo, grasas co-
mestibles, hidrogenadores, importadores, fabricas
de jabomes, refinerias, molturadores de semillas
oleaginosas, etc., asi como una gran relacién de
industrias auxiliares (envases, capachos, disolven-
tes, transportes, mallas, etc.).

Este Anuario tiene la garantia de la editora,
revista muy especializada en este sector, unica for-
ma de poder estar al dia en la puntual toma de
datos y direcciones.
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