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Uno de estos agricultores sAdivinaria usted cudl
no utilizé Vidden D no lo
para proteger sus cosechas. ha usado?

Cuando los tomatoles, patatares v ofras planlas parecen raquiticas y mus-
tias, y su rendimiento es muy inferior al normal, lo mas probable es que
estén atacadas por nemdtodes, gusanos microscopicos que “roban” su
aliento a las rdices jovenes y tiernas.

No hay manero de deshacerse por completo de los nemdtodos, pero si
pueden limitorse los danos que causan.

Basta emplear Vidden D siguiendo las instrucciones de la etiqueta. Vidden
D es unao preparaciéon especialmente fabricada para combatir los nemd-
todos que atacan a sus cultivos horticolas, frutales, ornameniales o a las
plantas de gran cultivo.

Vidden D no obstruye los aparatos de aplicacién, no ensucia y no dejo
depdsitos. Su concesionario Dow le dard todos los detalles que usted nece-
site sobre este nuevo producto.

3Adivina usted ya qué agricultor no usd Vidden D?

La Dow Chemical Company. Fabricante de productos quimicos para usos
industriales y especiales. Revestimientos. Materiales de construccion. Plds-
licos para moldeado y para envases. Productos Biologicos.

Dow Chemical Suministros Agricolas y Ganaderos, S. A.
Apartado 502, Bilbao Villanueva, 19, Madrid 1 @
@ 274760 @™ 2269866 > 2760823

Marca regstrada, propredinl de The Dow Chenieal Campany
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Editorial

La conservacién del suelo agricola

Preocupada la Humanidad a finales del si-
glo xvIII por el desequilibrio entre el incremento
geométrico de la poblacion del mundo y el aumen-
to meramente lineal de los recursos alimenticios,
idea basica desarrollada por Malthus en su “Ensayo
sobre la poblacion”, modific6 sustancialmente, y des-
de ese mismo momento, su actitud y su postura ante
el aspecto desolado en el abandono y la desidia del
principal factor de productividad agricola, el suelo.

En lugares distantes de la geograffa mundial se
establecieron entidades gubernamentales encarga-
das de desarrollar métodos de conservacion de sue-
los y de enseftarlos a los agricultores. Se iniciaron
poderosos movimientos de opinion tendentes a mo-
dificar condiciones sociales y economicas que es-
quilmaban el terreno. Se impusieron restricciones
y vigilancias en la actividad destructora de los pas-
toreos abusivos y, en fin, se intento crear concien-
cia sobre la estrecha union de la riqueza de los
suelos agricolas y la prosperidad del campo.

Poco a poco iba creciendo una nueva ciencia que
forjaba armas eficaces para mantener a niveles ele-
vados el equilibrio entre la capacidad y la intensi-
dad de uso de cada tivo de terreno, ampliando asi
las posibilidades productivas y adquiriendo impor-
tancia primordial la ciencia y el arte de la con-
servacion de suelos, que adquiria también poco a
poco mayor complejidad.

Ya comprendia el hombre que el beneficio que
obtenia con su trabajo tras la mancera, sobre los

surcos, se minaba con incrementos alarmantes por
esa otra labor destructiva de la naturaleza. Y veia
en el polvo de la accion edlica y en el surco que de-
jan tras de st los restarios trashumantes al pode-
roso enemigo de su propiedad, la erosion.

Y en Espafia este problema era de acuciante ne-
cesidad. Por esta razon en 1955 se crea el Servicio
Central de Conservacion de Suelos, dependiente de
la Direccion General de Agricultura, con dedicacion
plena a su tarea desde el primer momenio y con
el apoyo y la ayuda economica del Estado. Se tiene
ya conciencia de la gravedad y Se dedican esfuer-
208 y voluntades a esta ingente labor, que fructi-
fica pronto en plenas realidades.

Trescientas veinte mil hectdareas salvadas y mds
de doscientos millones de pesetas invertidas en los
wltimos afios dan fe de la eficacia conservacionis-
ta, que alcanza actualmente tales perfecciones téc-
nicas en nuesira patria que puede parangonarse
con las mas adelantadas de la ciencia del suelo, con
altos rendimientos horarios en su trabajo con ma-
quinaria especial y sobre cifras que rebasan ya las
cien mil horas anuales.

Y por campos de Ubeda—Ilomas de tierra parda—,
entre feraces laderas en cultivo de olivares grises;
en las cuencas de Cubillas y de Izndjar, por suelos
andaluces; en el Andévalo pizarroso de los campos
onubenses, en los aledafnios del Tajo, cara a Toledo,
en los valles del Cerrato y de la Maragateria, por
oteros castellanos; en las agrestes serranias de Cor-
doba y Almeria; en las umbrtas de Atienza a ca-
ballo con Soria y en tantas otras que el nombrarlas
nos llevaria varias paginas, se van viendo las rea-
lidades de un Servicio y se palpan los efectivos de
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un trabajar acorde con las necesidades antierosivas
del secano espanol.

Son los cultivos a nivel que mantienen con Sus
fajas alternas en la rotacion el terreno siempre a
cubierto de peligros erosivos, las albarradas de pie-
dra que defienden el arrastre de limos y de arci-
llas, los subsolados profundos en busca de la crea-
cion de nuevos suelos que dedicados al pasto in-
crementen la riqueza de unas zonas pobres, la de-
fensa de vaguadas, donde se concentra el agua me-
diante labores de terrazas y de diques, las plan-
taciones de olivares alineadoss en la defensa de la-
deras de suelo pardo y feraz, la limpieza de los cau-
ces insuficientes para el desagiie de terrenos per-
didos por la acumulacion de las lluvias, el despe-
dregado de los campos en busca de la tierra mollar
que sustenta al hombre, la retencion de las aguas
en su correr por los barrancos y por las laderas

mediante diques de tierra, el saneamiento de ca-
minos que amenazan constantemente al convertir-
se en barranqueras de peligrosas turbonadas y tan-
tas y tantas otras obras especificamente creadas
para luchar contra el cancer de la erosion y que se
proyectan y realizan sobre la piel de toro que es
Espafia por un servicio que nacié y vive para ayuda
del agricultor.

Pero si el mirar hacia atrds y ver lo realizado
conforta, son mds esperanzadoras las perspectivas
futuras previsibles. Setenta y seis millones de pe-
setas que se invierten en estos momentos y mds de
noventa millones para el préximo afio hablan bien
claro. Y a la espera de alcanzar muy pronto la ci-
fra de medio millon de hectdreas salvaguardadas de
los peligros de la erosién hace que mnos sintamos

orgullosos de una esperanza que es realidad a la
vez...



Tanques de enfriamiento continuo,

Como deciamos anteriormente, si el producto se
mantiene a —17,7° o por debajo, no tienen lugar
la clarificacién ni la gelificacion. El grado de al-
teracion a temperaturas mas elevadas depende de
si se empled o no un tratamiento de calor, de la
variedad de la fruta (un concentrado de varie-
dades que tengan semillas pierde su calidad mas
rapidamente) y probablemente del indice de ma-
durez.

Puesto que el almacenamiento del zumo de na-
ranja concentrado congelado a —17,7° C se ha
reconocido como altamente satisfactorio, es acon-
sejable proporcionarle una estabilidad adicional,
asegurandolo para una inadecuada refrigeracion
en breves periodos de tiempo, como son la distri-
bucién o mientras el producto permanece en ma-
nos del consumidor. Esta estabilidad adicional se
consiguié suprimiendo las presiones excesivas du-
rante el proceso de extraccién y acabado del zumo.
Algunos fabricantes aplican calor al evaporador
alimentador de zumo para inactivar, al menos,
parte de la pectinesterasa presente. Comercialmen-
te s¢ han empleado temperaturas del orden de
—62.9° C a —71,1° C de cinco a cincuenta segun-
dos.

Esto retarda materialmente la clarificacion y
gelificacién bajo condiciones de almacenamiento

LZUMOS CONCENTRA.-
DOS CONGELADOS
DE NARANJA'Y LIMON

( Continuacién. )
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adversas. Los efectos de los distintos tratamientos
de calor sobre la pectinesterasa y estabilidad del
concentrado se conocen perfectamente; sin ecm-
bargo, no se ha podido decidir si la inactivacion
del enzima debe ser total o parcial para conse-
guir una mayor estabilidad en el producto.

Es légico suponer que el empleo de calor oca-
sione en el zumo una pérdida considerable de aro-
ma, aunque es probable que el consumidor no la
llegase a apreciar o que quedase sobradamente
compensada por la mejor presentacion en el mo-
mento de la venta.

Se ha comprobado que el aumento de la con-
centracion del Brix usual de 42° a 51° y hasta 59° C
disminuye la tendencia de un concentrado a cla-
rificar. Los estudios experimentales en Kstados
Unidos han indicado que los concentrados de ele-
vada densidad no s6lo tienen mayor estabilidad
a la nube, sino que la estabilidad de aroma tien-
de a aumentar con la concentraciéon.

4. MICROBIOLOGIA DE LOS ZUMOS CON-
CENTRADOS CONGELADOS

Los problemas de control bacteriolégico alcan-
zaron grandes proporciones cuando se inici6 la
industria del concentrado congelado de rapida
extensién en 1945. La produccion de un volumen
siempre creciente de concentrado no calentado
iba acompanada de multitud de problemas micro-
biolégicos, que polarizaron la atencion de todos
los centros de investigacion de los KEstados Uni-
dos.

Aun cuando los métodos de control de calidad
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Biterio de entractores.

varian de una seccién a otra, es una practica co-
mun determinar el recuento total de microorga-
nismos del producto acabado, incluyendo otras
determinaciones segun el dictado de la gerencia
de cada seccion.

[RECUENTOS TOTALES

L.as investigaciones de los métodos para el re-
cuento del numero total de microorganismos en
zumos de naranja siguidé durante anos varias di-
rectrices, enfocadas todas ellas al conteo total, con
¢l menor tiempo posible. Surgié como primer pro-
blema la necesidad de estandarizaciéon del mate-
rial de laboratorio. Urgia tipificar un medio de
plancha para conseguir uniformizar los resultados
de los andlisis realizados en los distintos centros
de investigacion. Las temperaturas de incubacion
variahan desde 36° a 36,6° C.

Se intentd encontrar un medio unico de des-
arrvollo, con la particularidad de ser adecuado a
todos los tipos de microorganismos de los agrios.
Rapidamente se desecho esta idea, al comprobar
que clertos microorganismos no se desarrollaban
en el medio elegido y, por tanto, algunas seccio-
nes de la fabrica quedaban fuera de control.

Después de largas investigaciones se eligié como
medio ideal de crecimiento y desarrollo el serum-
agar, que detecta fadcilmente los fermentos Lewco-
nostoe y organismos Lactovacillini, obteniéndose
ademds el maximo numero de microorganismos
observables. Hoy en dia se obtiene en los Estados
Unidos el serum-agar en forma estable deshidra-
tada.

El conteo sobre plancha presenta el inconve-
niente de que se necesitan dos dias por lo menos
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para que muchas de las colonias se desarrollen a
un tamano visible.

Puede ocurrir, por tanto, que durante este tiem-
po de incubaciéon se desarrollen gérmenes en los
productos elaborados y se alteren antes de poder
comprobar sus condiciones anormales. Se intenté
partir de la toma de oxigeno del jugo de naranja
como medio para calcular su poblacion microbiana.
Los primeros resultados parecian prometedores,
pero posteriormente se comprobd la falta de corrc-
lacion entre los recuentos de plancha y la toma de
oxigeno. Se atribuyd esta falta de correlacion a
las distintas necesidades de oxigeno de los dife-
rentes tipos de microorganismos encontrados en
el zumo de naranja y al hecho de que cstos gér-
menes no estan siempre presentes en las mismas
proporciones.

Continuaron las investigaciones para disminuir
el tiempo de crecimiento y desarrollo de las co-
lonias. Con una adaptaciéon del método de peque-
na plancha Frost se consiguié reducir el tiempo
para obtener una cuenta viable a seis o siete horas,
Iin este método se emplea serum-agar inoculado en
un volumen medido del material a un area defi-
nida de un «slide» (resbaladero) o encaje del mi-
croscopio. Después que tiene lugar la incubacion,
se calienta el «slide» para secar el agar. Postcrior-
mente se tine y se examina al microscopio. Se en-
contré buena correlaciéon entre este método y los
conteos sobre planchas.

Se realizaron multitud de investigaciones enca-
minadas a encontrar un método satisfactorio para
el examen microscopico directo del zumo de na-
ranja. El principal inconveniente encontrado fue
que durante cl proceso de tinciéon el zumo era la-
vado en el «slide». Bastd una solucion de gelatina
para cementar la pelicula del «slide» y hacer po-
sible una enumeraciéon digna de confianza de los
microorganismos del zumo.

En el examen microscopico directo del zumo de
naranja concentrado congelado se empled una mo-
dificacién de la tincién con azul de metileno. Dos
métodos posteriores recomendaban la mezcla de
una solucion de tincién, diluida con el zumo, y el
secado de 0,01 ml. de la mezcla sobre un «slide»
del microscopio. Los «slides» preparados de esta
forma no requieren lavado, quedando climinado
el peligro de arrastrar células microbianas.

La diferencia fundamental entre ambos méto-
dos es que en uno de ellos se emplea 0,075 por
100 de tincién de solucién de cristal de violeta y
en el otro se usa una mezcla de 10 ml. de tincién
azul de metileno y 2 ml. de solucion alcoholica



al 1 por 100 de fucsina basica, mezclada y diluida
a 100 ml. En este método, la preparacién acusa
mayor contraste de color, siempre preferida, por
este motivo, por la mayor parte de los investi-
gadores.

La fase contraste del microscopio se ha usado
también para el examen directo microscépico, aun-
(que su empleo no se haya generalizado. El alinea-
miento de la fase microscopio con su puente de
luz es muy critico y con frecuencia se necesita un
tiempo considerable para ajustar el microscopio.
Ocurre con frecuencia que particulas de tejidos
de la naranja, de tamano y forma similar a célu-
las microbiales, pueden ofrecer dificultades para
distinguirlas entre si.

Todos estos métodos se emplearon para calcu-
lar el niumero total de microorganismos o para con-
trolar la calidad de los productos citricos ela-
borados.

Se ha podido comprobar que con frecuencia en
la fabricaciéon del zumo de narana concentrado
congelado se presenta una alteraciéon microbiana
definida perfectamente por un olor y sabor a «man-
teca de leche». Se origina por la presencia en el
zumo de una bacteria lactica. &1 acido lactico y el
diacetil, producidos por estos organismos, son la
causa de estos sabores extranos.

Un método para detectar este tipo de alteracion
esta basado en una estimacién o calculo colori-
métrico del diacetil. Las bacterias indicadas han
sido identificadas como Lactobacillus brevis,
L. Planatarum wvar, mobilis, Leuconostoc dextra-
nicum y L. mesenteroides.

l.as medidas de control consisten en el lavado.
seleccion y limpieza a fondo de la fruta y del
equipo manipulador del zumo y una aplicacién
sistematica de las medidas sanitarias en los eva-
poradores. Puede ocurrir que no se lleven a cabo
estos cuidados con absoluta eficacia y entonces re-
sulta imprescindible flamear o gasear calor al zu-
mo alimentado en el evaporador. A continuacion
haremos un breve estudio sobre las bacterias con
significacion para la Sanidad publica.

IE] interés del hombre por su bienestar fisico
lo ha llevado a realizar una serie de investigacio-
nes sobre la supervivencia de hacterias patoge-
nas en el zumo de naranja.

Se puede comprobar la supervivencia de patoge-
nos entéricos, dependiendo ésta de la temperatu-
ra de almacenaje del zumo. A temperaturas pro-
ximas a —3,8° C, algunos de los patogenos enté-
ricos sobrevivian durante algunos dias, pero a
temperaturas normales la concentracion de hi-
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drogeniones se mostro letal para los microorganis-
mos. Cuando el zumo de naranja se inoculaba con
patégenos y con material fecal y luego se con-
gelaba durante cuarenta y ocho horas, no se po-
dian aislar la Escherichia coli, Salmonella typhosa
y Shigella paradysenteriae. Se pudo comprobar
igualmente que los enterococos de la naranja con-
gelada sobrevivian durante mas tiempo que los
otros organismos entéricos. Sin embargo, los mi-
crococos que se encontraron en el concentrado
inoculado no eran predominantemente del tipo
comun al del tracto intestinal.

Como, normalmente, en los centros de Sanidad
publica se usan organismos coliformes como in-
dice de la contaminacién humana, se realizaron
pruebas de incidencia, significacién y superviven-
cia de los coliformes en los zumos de los agrios
congelados. Aparecieron algunos métodos para ais-
lar a estos microorganismos, especialmente el Es-
cherichia coli. El método mads satisfactorio fue
el que empled caldo de dcido bérico como medio
inicial de enriquecimiento.

Los ensayos realizados llevaron a la conclusién
de que todos los tipos de organismos coliformes
se hallaban presentes en el zumo de naranja con-
centrado congelado, pero los tipos Aerobacter eran
mas comunes que el E. coli. [istos organismos so-
breviven durante largos periodos cuando la tem-
peratura de almacenamiento se mantiene a —17,7°
centigrados o mas baja. Cuando estdn sujetos a
temperaturas variables, tales como las propias de
la distribucion y venta del producto. los colifor-
mes mueren mas rapidamente, estando climinados,
en su mayor parte, en e] momento de su consumo.
El calor aplicado al zumo de alimentacién del
evaporador, que se practica hoy en dia amplia-
mente. actla como una nueva prevencion contra

Extractores
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Tunel de congelacion raptda.

la contaminacién coliforme del concentrado con-
gelado.

5. METODOS DE CONGELACION

Tressler y Evers han descrito con detalle los
métodos empleados por varias empresas de Cali-
fornia y Florida para congelar zumo de naranja.
A continuacién pasamos e exponer los tres pro-
cedimientos mds ampliamente difundidos en los
[Estados Unidos.

A. CONGELACION POR INMERSION DIRECTA
EN SALMUERA

LLos envases de cartén parafinado se enfrian
hasta unos 4° C y a continuacién se congelan por
inmersién en salmuera de cloruro calcico a —18°
centigrados; para realizar esta operacién se utiliza
un transportador, en el que quedan colgando los
envases. Kl tiempo total de la congelacién son
cuarenta minutos (congelador Inver). Una fabrica
empleando estc método envasa el zumo tamizado
en latas de un galon (3,785 litros), cierra éstas al
vacio y las conduce a un tanque de salmuera por
medio de un transportador de cilindros. Se requie-
ren seis horas para la congelacion.

B. CONGELACION POR CORRIENTE DE AIRE FRIO

El zumo de naranja se congela al vacio hasta
consistencia de barro en una heladora vertical
de expansiéon directa, de las empleadas para fa-
bricar helados; a continuacién se empuja con gas
inerte comprimido (nitrogeno) dentro de envases
de cartén o de latas de hojalata esmaltada de
unos 16 Kg. y se completa la congelacion en una
corriente de aire frio a una temperatura de —23°
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centigrados. Por este método se requieren sola-
mente seis minutos para la congelacion.

C. CONGELACION POR CONTACTO INDIRECTO
CON EL ENFRIADOR

[iste método, relativamente antiguo, se ha cm-
pleado en la fabricacion de hielo y en la congela-
cion de pescado. ISl zumo sc congela por un pro-
ceso semejante en una mdaquina tubular patenta-
da por Finnegan en unos tubos-guias. Il enfria-
miento se efectia por un movimiento turbulento
rapido del liquido refrigerador, que pasa por el
espacio comprendido entre las paredes adyacen-
tes del cartucho y del tubo-guia.

Hace poco, la empresa de Detroit (Michigan)
Pure Fruit Juices, Inc., ha lanzado al comercio
zumo de naranja congelado en lalas csmaltadas,
previamente desaireado por un proceso espccial
patentado (Vaporlokt) y congelado rapidamentc
en un refrigerador tubular Finnegan.

Para permitir la expansion que tiene lugar cuan-
do los zumos se congelan es necesario dejar sin
llenar en todos los envases un espacio de un 10
por 100 del volumen total. Segun Shrader y John-
son, el zumo de naranja se expansiona por conge-
lacion un 7.5 por 100.

6. ALTERACIONES TPISICAS, QUIMICAS'Y
ENZIMATICAS DISl, CONGIITLADO

A. ALTERACIONES FISICAS Y QUIMICAS

Durante la congelacién, y después del deshiclo.
tienen lugar transformaciones muy profundas que
afectan a la calidad de los zumos de agrios con-
gelados. Después de la fusién, los zumos son, por
lo general, muy difercentes en textura y cn aspecto
en comparacion con lcs frescos. Se supuso que
este «ablandamiento» en la textura era debido a
la ruptura mecanica de las células como conse-
cuencia del aumento de volumen durante la for-
macion del hielo en la congelacién. Sin embargo,
se reconoce 2ctualmente que el agua no se congela
en la propia célula, sino en los espacios intercelu-
lares; asi, pues, las células quedan disgregadas en-
tre si, pero nunca destruidas a causa de esta se-
paracion.

Debido a la temperatura de congelacién, la ma-
yor parte de la materia coloidal del protoplasma
de la célula se precipita irreversiblemente, liberan-
do el agua ligada. l.os coloides, después de la fu-
sion, no son capaces de readsorber el agua, cau-
sando asi la muerte de la célula,



La precipitacion coloidal irreversible puede ser
atribuida al enriquecimiento en sales de la frac-
cién proteinica del protoplasma después de perder
el agua. Cabe también la posibilidad de que sea
debida a un aumento de iones de hidrégeno o in-
cluso en la viscosidad. Se ha podido comprobar
que cuanto mas rapidamente se congelan los zu-
mos, menores son las alteraciones originadas en
ellos a consecuencia del proceso de congelacion.

La congelacién rapida disminuye la posibilidad
de difusién de las sales en la célula y la de sepa-
racion del agua combinada, evita también el des-
arrollo de microorganismos (caso de estar presen-
tes en el zumo) y retarda la accion de los enzimas.

La zona de temperaturas para la formacién de
cristales, segliin Birdseye, estd comprendida entre
—0,6° y —3,9° C; los zumos deben pasar por este
intervalo con la mayor rapidez posible hacia tem-
peraturas mas bajas.

B. ALTERACIONES ENZIMATICAS

Ademas de las transformaciones fisicas y quimi-
cas mencionadas anteriormente, son inducidas por
los enzimas otras muchas que contintian su accién
sobre los productos congelados, incluso a bajas
temperaturas. Aunque la accién de los enzimas
queda notablemente reducida a temperaturas in-
feriores a cero, existe amplia evidencia de que los
oxidantes tales como la catalasa, enzimas pécticos
y la invertasa son todavia activos en estas condi-
ciones.

Ha sido costumbre suponer que la rotura de
las células durante la congelacién, v posteriormen-
te durante la fusién, permite un mejor acceso de
los enzimas al sustrato. Aunque, sin duda, tiene
lugar tal mezcla, el hecho cs que los zumos pre-
sentan mayor facilidad a la disgregacién después
de un almacenaje prolongado. que cuando éste ha
sido corto, aunque en amhos casos se efectien de
la misma forma la congelacién y la fusién. Esto
nos hace suponer que a baja temperatura, la ac-
tividad enzimatica pasa por su primera fase de
ataque al sustrato; al verificarse la fusién del zu-
mo, la etapa final de dicha actividad se desarrolla
aceleradamente. El ennegrecimiento de los zumos
concentrados congelados y conservados en frio du-
rante largos periodos no siempre se puede evitar,
ni siquiera cuando se usan envases hermética-
mente cerrados y el llenado de los mismos se rea-
liz6 en el vacio.

Para evitar la accién de los enzimas oxidantes
es necesario desairear el zumo tanto como sea po-
sible. TLa pasteurizacién instantdnea realizada a
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continuacion inactiva los enzimas pécticos y eli-
mina su influencia durante la congelacién.

Es evidente, pues, que los zumos de los agrios
se deben desairear, pasteurizar instantaneamente
y, en general, tratarse con el mayor cuidado po-
sible antes de la congelacién. De lo contrario, se
presentaran cambios en el color, sabor, textura y
olor, a pesar de hallarse en estado congelado.

7. ALMACENAJE EN FRIO

Después que el zumo ha sido congrlado por al-
guno de los métodos expuestos, se le almacena a
una temperatura comprendida entre —12 y —18°
centigrados. L.a mayor parte de los industriales
que fabrican derivados de los agrios por los pro-
cedimientos modernos almacenan sus productos,
especialmente concentrados, en habitaciones refri-
geradas. Cualquier unidad refrigerada tipo que
emplee gases compresibles, tales como amoniaco
anhidro, cloruro de metilo, freén o anhidrido sul-
furoso, puede funcionar en los propios almacenes.

Cuando los zumos se han de conservar en gran-
des tanques deben enfriarse antes de ser vertidos
en ellos. Se puede efectuar un preenfriamiento me-
diante refrigeradores Baudelot o analogos; estos
aparatos constan principalmente de unos inter-
cambiadores tubulares de calor o de tanques re-
frigerados por espirales interiores. Isto es sufi-
ciente para que los zumos adquieran una consis-
tencia de barro congelado; asi se les conserva sa-
tisfactoriamente duranfe varios meses.

Modernamente se han realizado considerables
progresos en la fabricacién de eutécticos de hielo;
se puede preparar una solucién de sal congelada,

Tanques de mezclado.




Bateria de cvaporadores,

con 23,3 por 100 de cloruro sodico y 76.7 por 100
de agua, que funde a una temperatura uniforme
de —21° C. Il hielo cutéctico sc fabrica en barras,
empledndose econémicamente para refrigerar o al-
macenar zumos de agrios envasados ¢n frio.

Tres kilogramos de hielo eutéctico producen el
mismo efecto que un kilogramo de anhidrido car-
bénico solido. siendo su precio de fabricacion la
décima parte del de esta Gltima sustancia.

8. ZUMO DE LIMON CONCENTRADO
CONGELADO

[iste es un producto de zumo puro que se hace
concentrando zumo natural en un evaporador de
baja temperatura, enfriando alrededor de —1,1° C
por el paso a través de un intercambiador de ca-
lor, Ilenandolo en tambores o bidones recubiertos
con sacos de polietileno y helandolo a —22,2° C.
Algunas veces, el concentrado, previamente so-
metido a un enfriamiento, se envasa en latas y se
congela para usos diversos.

CONCENTRADO CONGELADO PARA LIMONADA

Kl concentrado congelado para limonada se esta
convirtiendo rapidamente en KEstados Unidos en
un articulo de primera necesidad. A diferencia
del zumo de naranja, el de limén siempre se di-
luye con agua y se endulza antes de beberlo. Este
producto es simplemente zumo natural con azucar
afiadido. Sin embargo, puesto que mucha gente
prefiere cierta acidez en la limonada, el contenido
de acido del producto estd ajustado por la adicién
de una pequefa cantidad (10 por 100 aproximada-
mente) de un concentrado de zumo de limén para
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conseguir un balance adecuado de azucar y adcido
citrico.

Los procesos a seguir para la fabricacién de
un concentrado tipico para limonada serian los
siguientes: anadir suficiente zumo de limén con-
centrado a 280 galones de zumo natural y 2.800 li-
bras de azucar granulada, de forma que cada 100
gramos del producto final debe contener de 3 a
3,50 gm. de acido citrico. Con estas proporciones
se obtendrian aproximadamente 500 galoncs de
concentrado de 55° Brix. £l concentrado se recons-
tituye a limonada anadiendo cuatro volimenes de
agua a cada volumen de concentrado. Es aconse-
jable anadir algunas células del zumo para me-
jorar la apariencia de la limonada reconstituida.
Bastaria para la obtencion de estas células cribar
el zumo después de la extraccion y mezclarlas con
¢l concentrado.

9. CONSIDERACIONES TECNICAS. AGRI-

COLAS E INDUSTRIALES SOBRE LA REES-

TRUCTURACION DE LA INDUSTRIA CITRICA
ESPANOLA

Hablabamos en la primera parte de este traba-
Jo de la necesidad urgente de que la industria ci-
trica espanola enfocase su producciéon hacia nue-
vos horizontes, adaptando nuevos métodos de fa-
bricacién, formando personal técnico especializa-
do, creando nuevos centros de investigacién, ra-
cionalizando el cultivo actual de agrios, organi-
zando un programa eficaz de propaganda, etc., con
el fin de crear productos de elevada calidad y
poder competir asi en los mercados europeos.

Esta reestructuracion de la industria citrica oca-
sionard una serie de problemas de orden técnico,
comercial y agricola que brevemente comentare-
mos a continuacion.

PROBLEMAS TECNICOS

Los primeros problemas surgirian como conse-
cuencia de los nuevos sistemas de fabricacién, con-
servacion, transporte y distribucion y de los mas
eficientes métodos de vigilancia e inspeccién de
la calidad de los zumos.

La adquisicién de nueva maquinaria traeria
consigo la formacion de personal técnico especia-
lizado. Ahora bien, para que todos estos proble-
mas pudieran resolverse eficazmente seria necesa-
rio que la industria sintiese la necesidad de crear
centros de investigacién. 1.os problemas que ha de



afrontar exigen una gran investigacion, propia, co-
operativa o estatal, pero urgente y efectiva.

Hasta ahora, la investigacién ha estado practica-
mente abandonada, debido a que la fuerte deman-
da de agrios permitié prescindir de ella y aun asi
obtener beneficios. Pero si aparecen los problemas
de superproduccién y es necesario introducir nues-
tros productos bien elaborados, la industria citri-
ca y la citricultura necesitan desde hoy una in-
vestigacién potente que resuelva sus problemas
con el tiempo.

PROBLEMAS AGRICOLAS

Il correcto planteamiento de las nuevas plan-
taciones constituye uno de los puntos de mayor
influencia sobre el problema que nos ocupa.

El normal funcionamiento de las industrias de
elaboraciéon de zumos citricos requiere un abaste-
cimiento continuo de fruta. Actualmente, el agri-
cultor no tiene en cuenta a la industria de zumos,
salvo en casos de catdstrofe. La aparicién de ex-
cedentes, con la disminucion consiguiente en los
precios, constituird la base de este abastecimiento,
pero convendria establecer un equilibrio entre las
plantaciones para produccién de fruto de expor-
tacion y las que produjesen frutas con gran can-
tidad de jugo para su comercializacién transfor-
mada en zumos.

El agricultor debe pensar ya en una calidad
para la industria. Una calidad que significa una
nueva mentalidad en la produccién de los citricos,
teniendo en cuenta la composicién interna del
fruto.

Ante una situacion en que la industria llegue a
consumir una proporcién importante de fruta, el
agricultor debe producir una naranja con sufi-
cientes sélidos totales y zumo para que la indu-
tria pueda pagarla a un precio que resulte renta-
ble para el cultivo. Ademas, los minimos de ma-
durez exigibles para la industria son superiores
a los del consumo en fresco.

Todo ello supondra unos métodos de cultivo, de
fertilizacién, de tratamientos, de fechas de reco-
leccién, etc., distintos de los de la fruta para con-
sumo en fresco.

Se impone, asimismo, un estudio sobre las va-
riedades, ya que no todas ellas son adecuadas para
la industria. Actualmente, las variedades que uti-
liza la industria espanola son: cadenera, comuna.
sanguinea, verna y Valencia late, con las propor-
ciones siguientes:
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Verna, Valencia y varias ... ... T %
Sanguinea ... ... 60 %
Cadenera 15 %
Comuna ... ... ... ... ...... ... 18%

Serd, pues, necesario realizar estudios sobre la
composicién de las variedades en las diferentes
zonas naranjeras, obteniendo valores medios es-
tadisticos de varios anos, que permitan deducir la
aptitud de cada variedad para su industrializacién
¥y su posterior almacenamiento y distribucién.

Creemos, pues, necesario que se establezca una
intima y eficaz interdependencia entre la industria
citrica y el agricultor.

PROBLEMAS DE LA INDUSTRIA

Si la industria citrica espanola enfocase su pro-
duccién hacia estos horizontes que citdbamos an-
teriormente, forzosamente deberia tender hacia la
elaboracién de zumos de alta calidad.

Hoy en dia, el precio actual de la naranja re-
sulta prohibitivo para la industria, limitdndose
ésta a la adquisicién de destrios o de frutos hela-
dos. Anota bien: ;Qué ventajas econdémicas pue-
den ofrecer estos zumos de alta calidad? El zumo
congelado americano, rediluido en Hamburgo, se
estd vendiendo a 66 céntimos de ddlar el litro. Si

Pasteurizador de placa.
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un concentrado espanol de 40° Brix de buena ca-
lidad se situa en Europa a 50 pesetas kilo, que
equilvadria a 15 pesetas el litro de rediluido, po-
dria competir muy favorablemente y llegar a una
poblacién consumidora mayor que la alcanzable
con los precios anteriores. Si la industria traba-
jase con naranja de calidad, sin limitarse al des-
trio y con precios rentables para el agricultor, el
coste de la materia prima para un kilo de conge-
lado 1 : 4 seria del orden de 25 pesetas.

La industria americana adquiere naranja por
su contenido en soélidos disueltos a razén de 24 pe-
setas por Kilo de so6lidos disueltos. Con buena na-
ranja de 47 por 100 de zumo y 13° Brix equivale
a unas 40 pesetas arroba de frutas. Teniendo en
cuenta, ademas, que la proporcién de destrio pro-
cedente de la fruta exportada puede ser adquirida
por la industria a precios mas bajos.

s interesante comparar el rendimiento econd-
mico obtenido segin sea el destino del fruto. Cita-
mos a continuacién unas cifras todas ellas apro-
ximadas que nos serviran de punto de compara-
cion entre las divisas obtenidas por exportacion y
las procedentes de la industrializacién de la na-
naranja: 1.200 Kg. de naranjas, con 200 Kg. de
destrio industrializado y 1.000 Kg. de exportacién
podrian dar en divisas unas 9.700 pesetas.

Pero transformados en zumo congelado 4 : 1y
contando con que la naranja sea de calidad indus-
trial, es decir, con buen contenido en zumo y en
sélidos disueltos, podrian rendir con subproductos
més de 12.000 pesetas. Es decir, que una naranja
adecuada, transformada por una industria eficien-
te en zumos de alta calidad y elevada cotizacion,
puede rendir mds divisas que en fresco.

Es indudable que para la industria el lanzarse
a este negocio de cara a Europa y abrir nuevos
mercados con todo lo que supone de costes de con-
gelacidén, transporte frigorifico, distribuciéon rapi-
da, nuevos clientes, control riguroso de merca-
dos, etc., encierra unos riesgos comerciales muy
serios, necesitdndose tesén y equipos de la maés
alta categoria humana para llevarlos a cabo.

Si la industria ha de servir zumos de calidad
a precios europeos constantes, no puede depender
de grandes oscilaciones en el precio de la fruta
fresca.

En Estados Unidos se resolvié este problema
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mediante contratos y cooperativas. La fabrica Mi-
nute Made contraté con los agricultores con las
siguientes bases: un precio minimo constante por
caja y el 50 por 100 de los beneficios obtenidos
con la fruta. De esta forma, el agricultor se con-
vierte en participe de los beneficios de la indus-
tria, asegurando asi la constancia de precios.

En otros casos, es coparticipe de los intereses
econémicos de la empresa mediante acciones o en
régimen de cooperativa.

La distribucion de estos zumos requiere el mon-
taje de una red adecuada de transportes frigori-
ficos. Se podria resolver este problemas en las
grandes ciudades mediante una asociacion con las
centrales lecheras, que distribuirian los zumos jun-
to con los botellines de leche, recibiendo el consu-
midor el zumo en perfectas condiciones.

Indudablemente, todos los problemas que he-
mos apuntado anteriormente requieren para su
solucién una inversién elevada de dinero que la
industria por si sola no podra afrontar. Seria ne-
cesaria la concesién de créditos del Estado, para
fomentar la creacién de nuevas industrias dispues-
tas a seguir estas nuevas directrices e incluso con-
ceder subvenciones a cualquier empresa de este
tipo.

Si Espana enfocase su industria derivada de
agrios hacia estos nuevos horizontes y se realizase
una campana de propaganda eficaz, creemos que
podria competir con éxito con cualquier pais pro-
ductor, ya que nuestra situacién geografica es in-
mejorable, si la comparamos con los paises que
actualmente abastecen el mercado europeo.
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Concurso 1nternacional de recoleccion
mecanizada de leguminosas para grano”

ﬁoz ﬁon’ M.“ ?;tnénle} 413[ épo;o

Ingeniero agrénomo

La importancia economica (e tienen las legu-
minosas para grano en nuestra agricultura y ga-
naderia es algo en que, por ser de todos conocido,
no vamos a insistir. Sin embargo, pondremos de
manifiesto que, en extensas regiones de agricultu-
ra de secano, en donde se cultivan los cereales de
invierno, las leguminosas juegan, ademas, un pa-
pel insustituible. No seria posible, sin duda, en es-
tas zonas la repeticién indefiniaa sobre una misma
tierra del cultivo de cereales, basico en nuestra
economia, sin intercalar en la alternativa una le-
guminosa de secano.

Pese al gran interés que presentan las legumi-
nosas para grano, su cultivo se estaba abando-
nando durante los Gltimos anos por la gran can-
tidad de mano de obra eventual necesaria para
su recoleccién, que resulta cada vez mds dificil
de encontrar.

Por este motivo, y para buscar al problema las
posibles soluciones, la Direccién General de Agri-
cultura convoco un concurso entre los fabricantes
de maquinaria con el fin de conocer el resultado
en el trabajo de recolecciéon de las leguminosas
para grano de todas las maquinas existentes en el
mercado que estuviesen disefladas directa o indi-
rectamente para estos cultivos. Con esto se espe-
ra, por supuesto, no que quede resuelto el proble-
ma de esta manera tan simplista, sino poder ba-
sarse en un punto de partida, que seria el conoci-
miento de lo conseguido hasta ahora, para abor-
dar el asunto con el mejor criterio posible.

I. CONVOCATORIA DEL CONCURSO

I1 concurso ha sido convocado por resolucién

(1) Este articulo no pudo ser insertado en el numero de

junio por falta de espacio.

de la Direccién General de Agricultura de fecha
15 de marzo y publicado en el «Boletin Oficial
del Estado» del dia 23. Han colaborado con la Di-
reccion General de Agricultura en la promocién
del concurso el Patronato de Tierra de Campos
y las Diputaciones Provinciales de Leon, Palencia,
Valladolid y Zamora.

I51 objeto que se pretende es, como hemos dicho,
el de promover la mecanizacién de la recoleccion
de las leguminosas para grano, problema clave a
resolver para asegurar el porvenir de estos cul-
tivos.

Las bases del concurso pueden resumirse en los
siguientes puntos:

1. Pueden participar todos los fabricantes na-
cionales y extranjeros; estos tltimos por si mismos
0 a través de sus representantes.

2. Pueden presentarse al concurso cualquier
clase de maquinas que sean susceptibles de reali-
zar alguna o todas las operaciones de recoleccion
de las leguminosas para grano.

3. Las pruebas del concurso consistiran en la
realizacion practica de las operaciones especificas
de cada maquina, trabajando en cultivo de lente-
jas y guisantes, y eventualmente. sobre almortas,
veza, algarrobas, yeros, etc.

4. El concurso ha sido dotado por la Direccién
General de Agricultura con un premio de 300.000
pesetas, a las que las Diputaciones Provinciales
antes citadas han anadido la cantidad de 200.000
pesetas, constituyéndose asi un premio total de
500.000 pesetas.

La convocatoria ha sido ampliamente difundida
por la prensa y radio nacionales y enviada a nu-
merosos centros y revistas extranjeras de mecani-
zacion para su difusion por los mismos, y directa-
mente a diversas casas de maquinaria extranje-
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guadanadora siega eficazmente gran variedad
de cosechas.

La barra

ras, por si estuviesen interesadas en tomar parte
en el concurso.

II. 1.0S PARTICIPANTES

La respuesta a la convocatoria no se ha hecho
esperar: han solicitado participar en el concurso
13 casas de maquinaria, que presentan un total
de 15 modelos de maquinas diferentes:

-— Una arrancadora amontonadora, marca Ju-
san.

— Una barra guadanadora, marca Busatis.

— Seis segadoras hileradoras, marcas Lens,
Minneapolis Moline, Bedogni, Hesston, BCS y Gut-
brod.

— Tres segadoras cargadoras, marcas Jomeje
(modelos automotriz y arrastrados) y Lens.

— Cuatro cosechadoras, marcas Epple-Mobhil.
McCormick-International, Santana y Kola.

Fuera de concurso han ofrecido también la asis-
tencia de las siguientes maquinas:

— Una barra guadanadora, marca McCormick
International.

— Un remolque autocargador, marca Fahr.

— Una recogedora cargadora, marca Diadem.

III. 1.AS MAQUINAS

El interés de las maquinas presentadas estriba,
por un lado, en la posibilidad de comprobar pric-
ticamente el trabajo realizado por algunas ue ellas,
que, como las cosechadoras o guadanadoras, estan
plenamente introducidas en otros cultivos, y, de
otra parte, en conocer nuevos prototipos que han
sido concehidos especialmente para la recoleccién
de las leguminosas para grano.

La maquina bautizada con el nombre de arran-
cadora amontonadora presenta la novedad de rea-
lizar la recolecciéon de las leguminosas de una for-
ma muy similar a como <e realiza a mano en di-
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versas regiones, es decir, arrancando de raiz las
plantas. La maquina realiza esta operacion me-
diante una cuchilla extirpadora horizontal que
avanza bajo tierra y las rastrilla hasta amontonar-
las por medio de un rastrillo de descarga intermi-
tente que lleva adaptado en su parte posterior. La
cuchilla extirpadora va provista de algunos dien-
tes en posicion delantera que facilitan ¢l ataque a
las plantas y estabilizan el avance de la cuchilla.

La barra guadanadora participante c¢n el con-
curso presenta la particularidad de carecer de de-
dos. El efecto de tijera se consigue con ventaja por
medio de dos sierras con movimientos de oscila-
cién contrarios. La ausencia de dedos fijos faculta
a esta maguina para realizar un corte a ras de
tierra, ¢ incluso por bajo de tierra. sin demasiado
miedo a los atascos y roturas gquc ocasionarian las
pledras.

Entre las segadoras hileradoras, que dejan la co-
secha acordonada a lo largo del campo, existe una
gran variedad de modelos:

— L.a maquina Lens va adaptada al enganchc
de tres puntos del tractor, pero con la particula-
ridad de que éste debe avanzar marcha atras para
accionar la mdquina. A este efecto se ha modifi-
cado la posicion del sillin y del volante del trac-
tor. para que el conductor vaya sentado en la
direccion de la marcha atras, pudiendo al mismo
tiempo conducir cémodamente el tractor. La ma-
quina en la posicién de trabajo avanza sobre un
rodillo que le proporciona una sensibilidad a las
irregularidades del terreno mayor que si fuese
montada sobre ruedas. Al mismo tiempo, un amor-
tiguador especial sobre el que actiian directamente

amontonador,

Motoguadanadory equipada con  rastrillo



las barras de tiro del tractor colabora eficazmente
a la perfecta adaptacién de la barra de corte se-
gadora a la superficie cultivada.

— La segadora hileradora Minneapolis Moline
cs del tipo de maquinas adaptables a una base co-
mun automotriz. K1 grupo motor basico, Uni-Trac-
tor, es un tractor semejante a una gigantesca mo-
tocicleta, a la que se pueden adaptar en la posi-
cion de un sidecar una extensa gama de maquinas,
entre las que se encuentra la segadora hileradora
que se presenta al concurso.

— La maquina Bedogni es, por el contrario, una
pequena segadora automotriz. Puede usarse como
simple guadanadora, que deja la cosecha esparci-
da sobre el terreno, o como segadora hileradora e
incluso atadora, mediante el acoplamiento de los
accesorios correspondientes. 51 operario va senta-
do en un sillin posterior, teniendo a su alcance to-
dos los mandos necesarios. s una maquina poli-
valente que puede emplearse como pequeno trac-
tor, como base para la instalacion de una abona-
dora, como auxiliar en la granja, etc.

— La segadora hileradora Hesston—de cerca de
cinco metros de anchura de trabajo—es una ma-
(uina tipicamente americana. Con forrajes para
henificar, actua también como acondicionadora de
heno. [is una maquina automotriz de gran ren-
dimiento, provista de un motor de 36 CV. y que
trabaja frontalmente y, por tanto, con gran visibi-
lidad para el conductor.

— La motosegadora BCS también puede ir equi-
pada para atar la cosecha en haces. Para cultivos
altos va provista de molinete para peinar la mies.
ISstas maquinas estan especialmente disenadas
para poder trabajar en terrenos en pendiente o
muy accidentados.

— La maquina segadora Gutbrod es la mas pe-
quena de las segadoras hileradoras presentadas,
pero representa s6lo una de las multiples facetas
de trahajo del motocultor bdsico, sobre el que va
montada la barra de corte. KKn efecto, el organo
motriz es un motocultor disenado para poder adap-
tarle el 6rgano de siega, un rastrillo de descarga
lateral, un remolque, un pulverizador para insec-
ticidas, una maquina quitanieves y hasta una pe-
(quena pala empujadora. Kn su version espanola
va provista de un brazo hilerador, que barre la
cosecha sobre la barra de corte, empujandola hacia
el lado derecho.

Las segadoras cargadoras pueden decirse que
representan la ventaja de tener previsto en si mis-
mas el aprovechamiento de la paja de las legumi-
nosas, tan apreciada para los ganaderos.

Segadora hileradora de posicion trasera para trabajar marcha
atras el tractor., Una recogedora cargadora completara el tra-
bajo de recoleceion.

Intre ellas sc presenta un modelo que corres-
ponde a una segadora hileradora, a la que se¢ ha
acoplado un cargador muy sencillo y robusto de
cinta transportadora: nos referimos a la maquina
Lens antes descrita.

Las segadoras cargadoras Jomeje que tomaran
parte en el concurso presentan dos versiones di-
ferentes: una, automotriz, que tolva propia, y otra,
para adaptar a un tractor, cargando la mies sobre
remolque. Se {rata de prototipos especialmente
disenados para la recoleccion de leguminosas de
grano, cuya elicacia podremos comprobar en el
desarrollo de las proximas demostraciones.

Las cosechadoras que se presentan al concurso
no constituyen en si ninguna novedad: su eficacia
en la recolecciéon de cereales es conocida desde

automotriz trabajando en cultlvo dc cereales. Ma-

Segadora
gquinas de este (ipo pueden presatr una gran ayuda en Ia

recogida de las leguminosas para grabo.
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adaptarse para la reco-

Para cllo se disminuye

suprimen

varilllas al concavo y se cambian las cribas por otras mas ade-

cuadas. A menudo se sustituye también la barra de corte por

un recogedor tipo plck-op paradtralmjnr sobre cosecha ya hi-
lerada.

Las cosechadoras de cereales puedcen
leccion de las leguminosas de graho.
el mimero de revoluciones del desgranador, se le

hace tiempo por los agricultores. Sin embargo, su
trabajo en cultivos de leguminosas no estd sufi-
cientemente extendido, existiendo un gran interés
por conocer la labor que pueden realizar estas ma-
quinas.

La recoleccion de las leguminosas con cosecha-
doras presenta inconvenientes que se intenta re-
solver. Tratandose de plantas rastreras sobre suelo
algo asurcado por las labores de aricado, la barra
de corte encuentra dificultades en trabajar. Las
vainas en el momento de la recoleccion presen-
tan en algunas especies deshiscencia acusada ante
pequenas sacudidas, como la que produce la barra
de corte. Por todo esto, la recoleccién con cosecha-
dora se tiende a que sea sobre cosecha segada y
acordonada previamente, aun estd algo verde, sus-
tituyéndose en general, por tanto, la barra de corte
por un recogedor tipo «pick-up» El atractivo de
las cosechadoras, no obstante, sigue siendo el mis-
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do, y creemos que despertard gran interés entre
los agricultores el contemplar su trabajo, pues el
hecho de poder ver la cosecha ya ensacada en el
mismo campo es, sin duda, la maxima aspiracién
del agricultor.

IV. L.AS PRUEBAS

El desarrollo practico del concurso tendra lu-
gar, D. m., durante los préximos dias del mes de
julio, en fincas del término municipal de Villa-
nubla (Valladolid), cuyos propietarios, con gran es-
piritu de colaboracién, las han cedido para cllo.

Esta zona ha sido elegida teniendo en cuenta la
importancia quc en clla ticne el cultivo de las le-
guminosas de grano, que @n toda csta region de
Tierra de Campos juega, como sc¢ sabe, un impor-
tante papel en las alternativas junto con los ce-
reales.

Las mdaquinas ensayardn su trabajo en cultivo
de yeros, lentejas y guisantes, realizando poste-
riormente unas pruebas finales sobre lentejas y
guisantes, que seran publicas y servirian a la Co-
misién calificadora encargada del reparto del pre-
mio para formar juicio sobre su resultado.

Sélo tenemos que esperar que, como cuando va-
mos a los toros, las maquinas se porten en el tra-
bajo practico tan bien como acreditan los infor-
mes que de ellas hemos recibido.

De todas formas, podemos afirmar con espiritu
optimista que un importante problema que ha pe-
sado muchos aftios sobre la economia de un amplio
sector agricola ha despertado ya la atencion de
los organismos competentes, por 1o que espc:.....
sea abordado de una manera sistematica y resuelto
en un futuro préximo.



La irradiacion de alimentos

Consideraciones sobre el reciente Simposie internacional de Karlsruhe

(ﬂct olnloniv ﬂ;rnénle] C/on;é[e}

Dr. Ingeniero agrénomo

La O. N. U. extiende sus actividades mds alla
del puro dominio de lo politico o diplomético; las
distintas ideas sobre cosmopolitismo han ido cris-
talizando en una serie de organismos internacio-
nales destinados a facilitar una eficaz cooperacién
en el paulatino ascenso de nivel cultural del
mundo.

Son ya varias las ocasiones en que los paises
de mayor vuelo cientifico se han reunido para
confrontar sus todavia escasas experiencias en el
campo de la conservaciéon de alimentos mediante
radiaciones ionizantes. L.as que parecen haber te-
nido mayor resonancia internacional son las re-
uniones de Harwell (Reino Unido, 1958), Bruselas
(Bélgica, 1961) y Boston (U. S. A., 1964).

Siguiendo esta linea de contactos cada vez mas
efectivos, la Comision mixta 7. A. 0.-O. I. E. A.
(Organismo de las Naciones Unidas para Agri-
cultura y Alimentacién-Organismo Internacional
de Energia Atomica) ha preparado este ano un
nuevo Simposio Internacional sobre Irradiacién de
Alimentos. Las sesiones se han celebrado del 6
al 10 de junio en el Auditorium de la Escuela de
Ingenieria Nuclear del moderno Centro de Inves-
tigacion Nuclear de Karlsruhe (Republica Fede-
ral de Alemania). Queda patente el interés que se
dedica en el mundo a este tema si, segun se dedu-
ce del anexo, se comparan las participaciones de
los distintos paises y organizaciones internaciona-
les presentes en el Simposio. En total, 206 exper-
tos pertenecientes a 28 paises, mds siete orga-
nismos.

Y no es extrano que la técnica trate de actuali-
zar algunas adquisiciones cientificas no explota-
das practicamente hasta el momento. Suele admi-
tirse que mas de la mitad de la poblacién mun-
dial estda deficientemente nutrida; si pensamos

que cada nuevo ano es necesario disponer de ali-
mentos para unos 65 millones de personas adi-
cionales, no hara falta citar a Malthus para lia-
mar la atencién sobre la necesidad imperiosa que
tienen los Gobiernos de conservar al maximo los
productos con que sus respectivos paises cuentan
de manera basica para alimentacién.

Los métodos considerados como clédsicos en la
conservacion de alimentos han resuelto satisfac-
toriamente en buen numero de casos el problema
de nutrir al consumidor con productos derivados
de los naturales. Pero en otros casos, resultan
econdémicamente prohibitivos los procedimientos
para conseguir esto mismo o bien exigen el em-
pleo de aditivos quimicos cuya autorizacion no ha
sido acordada por los organismos sanitarios ofi-
ciales.

El empleo de las radiaciones ionizantes para la
conservacion de alimentos puede constituir una
de las aplicaciones pacificas mas importantes de
la energia nuclear. La accién destructora de las
radiaciones sobre yemas, gusanos, insectos y mi-
croorganismos constituye la base empirica de un
nuevo método de conservacion para los productos
perecederos. Durante los cinco dias del Simposio,
las diferentes cuestiones se han distribuido en nue-
ve sesiones de trabajo, cuyos epigrafes pueden su-
ministrar una idea del alcance de los problemas
considerados.

Sesiéon I; tema: «Fuentes de radiacion y dosimetria;
Presidente, Dr. Kuprianoff (Alemania).

Sesion II; tema: «Comestibjlidad de los alimentos irra-
diados»; Presidente, Dr. Spaander (Holanda).

Sesion III; tema: «KEfectos quimicos y fisicos de las ra-
diaciones ionizantes»; Presidente, Dr. Lafontaine (Bélgica).

Sesién [V; tema: «Problemas de microbiologia, de viro-
logia y de cuarentena»; Presidente, Dr. Goldblith (U. S. A.).

Sesion V: tema: «Estado actual de la irradiacién de car-
nes, pescados, huevos y granos»; Presidente, Dr. Lévéque
(Francia).
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200 Krad.

0 Krad.

Freson jrradiado: Estado de conservacion a los dieciocho dias.

Scsion VI tema: «Estado actual de la irradiacion de
frutas, zumos y verduras»; Presidente, Dr. Rogachef (Rusia).

Sesion VII; tema: «Programas e instalaciones de irradia-
cion de alimentos»; Presidente Dr. Holm (Dinamarca).

Sesion VIII; tema: «Aspectos econdémicos de la irradia-
¢.0on de alimentos»; Presidente, Dr. Shea (U. S. A)).

Sesion [X; tema: «Legislacién sobre irradiacién de ali-
mentos y autorizacion de consumo de alimentos irradiados»;
Presidente, Dr. Ingram (Reino Unido).

Sin pretender entrar en detalles sobre las nu-
merosas comunicaciones presentadas a esfe sim-
posio, es notable el avance que la tecnologia de
irradiacion ha experimentado durante los cinco ul-
timos anos en paises tan significados como U. S. A.
y la U. R. S. S. Muy al principio de los estudios
sobre efectos de la irradiacién en los alimentos, se
pensaba que este nuevo procedimiento conduciria
inmediatamente, y sin mayores dificultades, a una
aplicacién industrial. Pronto se hizo evidente, sin
embargo, que los problemas no eran tan simples
como se esperaba.

La energia de las radiaciones ionizantes es del
orden del millén de veces superior a la energia
de un enlace quimico y varios miles de veces ma-

& fEE
EE Ei

Patata variedad «Urgenta», lrradiada con 0,5, 10 y 1! ud.
Estado a los treinta dias de su almacenaje: T=25 C.; HRi=
=70 por 100.
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yor de la necesaria en procesos de ionizacion. Es-
tas cifras pueden dar idea de la enorme potencia-
lidad que presentan al incidir sobre la materia.
iniciando reacciones quimicas y nucleares mas o
menos previsibles, cuyo progresivo esclarecimien-
to cientifico explica el avance de la tecnologia de
irradiacién. Pero es que la aceptacion de una nue-
va tecnologia estd supeditada a que ésta presente
algun género de ventajas sobre los métodos tradi-
cionales: mayor eficacia, mas facil aplicaciéon o
coste econdémico inferior. Las ventajas de la irra-
diacién pueden ser tan reales como pudieran serlo
los perjuicios de que tanto se viene hablando; en-
tre otras, cabe destacar el que pueda efectuarse a
temperatura ambiente, que permite el tratamiento
del producto en su envase definitivo y que se
combina facilmente con otros procedimientos de
conservacion.

De momento, resulta aun problematico respon-
der tajantemente a la pregunta que todos nos he-
mos hecho: ;Son perjudiciales los alimentos irra-
diados para el consumo humano? Un dato alen-
tador es que hoy esta fuera de duda que en los
alimentos irradiados no subsiste radiactividad re-
sidual si se emplean radioisétopos como el Cs-137
o el Co-60, cuyas energias especificas distan mu-
cho de los diez millones de electrén-voltios en que
se ha fijado el umbral de posibles activaciones.
En cuanto a la toxicidad debida a posibles com-
puestos radioliticos, originados a partir de los nu-
trientes de los alimentos, existe hoy dia conside-
rable evidencia experimental—procedente en bue-
na parte de U. S. A. y del Reino Unido—que tien-
de a indicar la carencia de toxicidad en los ali-
mentos irradiados, y el paralelismo practico de su
valor nutritivo con el de los productos conser-
vados por otros métodos. Asi ocurre con la irra-
diacién del «bacény», cuyo consumo fue autori-
zado en U. S. A. a principios de 1963, después
de los diez afios de ensayos toxicolégicos que, con
verdadero teson, llevd a cabo la Intendencia del
Ejército norteamericano. (IEn una de las recep-
ciones del Simposio hemos tenido la oportunidad
—para alguno, atrevimiento quiza—de comer unos
emparedados de este «bacony, irradiado en U. S, A.
a la enorme dosis de cinco millones de rad, sin
que hasta el momento hayamos tenido que lamen-
tarlo.)

En la actualidad, varios productos se hallan en
un estado tal de experimentacion que los nuevos
ensayos que se siguen realizando no hacen sino
confirmar los resultados obtenidos. Se trata de la
desinsectacion de los granos de cereales, la inhi-



bicion de brotes en tubérculos y bulbos durante su
periodo de almacenaje y de la destruccién de bac-
terias patdgenas de huevos congelados. Muy pro-
metedora se presenta, asimismo, la «radurizaciény
de ciertas carnes y pescados. Sobre la irradiacion
de frutas y sus zumos se esta llevando a cabo en el
Reaktorzentrum de Seibersdorf (Austria) un pro-
grama internacional de estudios, cuya duracién se-
ra de seis afios y en el que KEspana participa acti-
vamente desde su iniciacion en enero de 1965.

Parece indudable, pues, que la irradiacién cons-
tituird en el futuro un excelente complemento de
los métodos conserveros tradicionales, puesto que,
a pesar de ser prematuros, los calculos econémicos
indican rentabilidad del procedimiento en el caso
de ciertos alimentos. Esta justificado, por consi-
guiente, que en el proyecto del Cédigo alimentario
espanol—terminado de elaborar en 1964—se in-
cluya a la conservacién por radiaciones entre los
procedimientos autorizados. Sin embargo, se pun-
tualiza que la conservacién de alimentos por ra-
diaciones ionizantes se podra autorizar en nuestro
pais siempre que se compruebe experimentalmen-
te por procedimientos adoptados internacional-
mente que ¢l alimento asi conservado esta exento
de peligro para el consumidor.

Resulta dificil, en verdad, que tal inocuidad
pueda certificarse plenamente en nuestros dias.
Por ello, deberia alin restringirse al minimo el
consumo generalizado de productos irradiados;
pero con objeto de permitir un desarrollo de esta
tecnologia, parece justificada la necesidad de rea-
lizar ensayos de consumo, dentro de los limites de
seguridad proporcionados por la experiencia ac-
tual. Desconocer algun peligro expondria a que
surgiesen problemas de salud publica susceptibles
no solo de desacreditar esta tecnologia desde su
fase inicial, sino también de crear dificiles pro-
blemas de supervisién y control. Por el contrario,
un exceso de prudencia, desprovisto de bases ra-
zonables, tenderia a frenar los progresos de esta
via llena de posibilidades y a limitar—tal vez in-
necesariamente—Ila iniciativa de elementos dina-
micos en la industria de la alimentacion.

Aunque el mayor esfuerzo de investigacién se
ha realizado hasta ahora en paises de fuerte des-
arrollo industrial, no es forzoso que vayan a re-
sultar en ellos aplicaciones inmediatas, porque
cuentan, en general, con una buena tecnologia con-
servera y la irradiacién no pasard de ser, al me-
nos por ahora, un eficaz complemento. Sin embar-

los paises en vias de desarrollo econémico pue-
den beneficiarse con rapidez de esta tecnologia.

=]

El Director del Centro de Investizaciones Nucleares de Karls-
ruke degusto también ¢l «bacom norteamerjcano.

Se espera que la irradiacion, al preservar de la
destruccién a buena parte de los productos ali-
menticios, constituya una valiosa ayuda gue para
la campana mundial contra el hambre ofrece la
ciencia. en sus continuos intentos por mejorar la
suerte de la humanidad.

ANEXO
Nimero de
Puaises y organizacioncs participantes representantes

Republica Federal de Alemania ... ... ... ... 36
Francia ... ... ... .0 .00 19
Holanda ... ... ... ... 000 o 18
Reino Unido ... ... 0 0 0 o 17
[lalia .. o0 o0 o0 o . 10
Austra S
Dinamarca ... ... o e
Bélgica ... ... .. o
Canada ... ... . 0
Turquia ... ..o
IYinlandia ... ..
Argentina ... ... ... ... ...

Espana e
Australia ... ... . L0
[rlanda ... ... ... ... .0 0
Japon ... o
Polonia ... ... ... ..o
SUecia ... ... o e s s
tlungria ... ... ... 00 o
India ... ... ... .. ...

[srael e e e
[.uxemburgo ... ... ... ... . .
Madagascar e e e
NOrUeZa ... oo oo ot it e e e e
Yugoslavia ... ... T S
Consejo de Eumpd e

=1 oL

[ RPN IO Nl X I SR TR VU U SEoT}

E. N E A (0. E C D) 2
Kuratom ... ... 1
|08 A O e e e e 1
F. / I B Al 3
0. E A 1
0. M. S 1

TOTAL .. oo s 2006

Nota.—Dos de las fotografias que ilustran cste
articulo corresponden a alguna de nuestras expe-
riencias en la secciéon de Aplicaciones de la Iiner-
gia Nuclear a la Agricultura del Instituto Nacional
de Investigaciones Agronémicas.
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LA COSECHA RINDE...
DESPUES DE VENDIDA

Acelere la venta de su cosecha y evitar3

los mayores riesgos.

Mayor rendimiento, con minimo tiempo y esfuerzo
almacenando su cosecha con la ayuda de los

tornillos cuc <ifap-

TORNILLO ELEVADOR CUC
Elevan hasta 40.000 Kg.
por hora s/modelo.

(Hay un modelo para
cada necesidad),

TORNILLO ENSACADOR CUC
Ensacan hasta 18.000 Kg.
per hora s/modelo.

{Hay un modelo para

cada necesidad),

MAQUINARIA
<[MAD>

SERVICIO SEGURO

UN EQUIPO DE TRESCIENTOS HOMBRES A SU SERVICIO
UN DEPARTAMENTO DE MARKETING QUE INVESTIGA
UN SERVIC™ T7UNICO POST-VENTA QUE ASEGURA RENDIMIENTO

IMAD

SOCIEDAD ANONIMA  Camino Moncada, 83, Valencia - Aptdo. Correos 21. Pidanos informes sin compromiso.
s
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Comercio y regulacion de

I. Fijacion de precios

En el “Boletin Oficial del Es-
tado del dia 7 de junio de 1966 se
publica la Circular 6/66 de la Co-
misién General de Abastecimien-
tos y Transportes, fecha 2 de di-
cho mes, por la que se indica
que dicha Comisaria adquirira
hasta nuevo aviso cuantas par-
tidas de huevos le sean ofreci-
das por los avicultores a los pre-
cios siguientes:

Clase B.—Huevos de primera
(de peso unitario de 56 a 60 gra-
mos, con peso minimo por do-
cena de 696 gramos), 24 pesetas
docena.

Clase C.—Huevos de segunda

II. Prorroga de la regulacion de

En el “Boletin Oficial del Esta-
do” del dia 20 de junio de 1966
se publica una Orden del Minis-
terio de Agricultura, fecha 17 del
mismo mes, en la que se indica
que, regulada la campafa del
cordero pascual por Orden de es-
te Ministerio de 26 de marzo de
1966, mediante la compra directa
por la Comisaria General de
Abastecimientos y T'ransportes
de los corderos aptos para conge-
lacion que se le ofrezcan entre el
11 de abril y el 30 de junio, resul-
ta que el favorable desarrollo ve-
getativo de los pastos ha dado
lugar a un retraso en la salida y,
en consecuencia, la oferta se ha

I11.

productos agropecuarios

de compra de huevos

(de peso unitario de 51 a 55 gra-
mos, con peso minimo por do-
cena de 636 gramos), 22 pesetas
docena.

Clase D.—Huevos de tercera
(de peso unitario de 46 a 50 gra-
mos, con peso minimo por do-
cena de 576 gramos), 20 pesetas
docena.

Estos precios se entienden a
pie de frigorifico, envase y em-
balaje incluidos, debiendo re-
unir los huevos las especifica-
ciones exigidas en el articulo
cuarto de la mencionada Circu-
lar 6/1966.

la campana del cordero pascual

concentrado en 1as postrimerias
de la campafa, imposibilitando a
los mataderos colaboradores a
poder sacrificar en el periodo
previsto los animales ofrecidos,
sin haberse alcanzado el cupo de
350.000 canales a adquirir por la
Comisaria General de Abasteci-
mientos y Transportes. Por todo
ello se prorroga la vigencia de la
Orden de 26 de marzo de 1966,
por la que se regula la campana
de cordero pascual hasta el dia
31 de julio de 1966 y la vigencia
de la Circular 4-66 de la Comisa-
ria General de Abastecimientos y
Transportes.

Precios de molturacion de los granos de cereales

y leguminosas

En el “Boletin Oficial del Esta-
do” del dia 28 de junio de 1966
se publica una Orden del Minis-
terio de Agricultura, fecha 18 del
mismo mes, por la que se fijan
los precios de molturacion de 1os
granos de cereales y legumino-
sas.

El precio maximo que los fa-
bricantes de harinas podran per-
cibir por quintal métrico de ce-

real panificable molturado con
destino a la reserva de consumo
de los agricultores, rentistas e
igualadores sera el de 35 pesetas,
el cual ha de incrementarse en
las tres pesetas de margen co-
mercial del Servicio Nacional del
Trigo, resultando un precio ma-
ximo total de 38 pesetas por
quintal métrico, teniendo dere-
cho los reservistas a retirar de

las fabricas la harina y subpro-
ductos de molineria y quedando
a favor de la industria los restos
de limpia.

Los precios maximos que po-
dran percibir los industriales de
molinos maquileros de cereales
panificables por quintal métrico
de grano molturado para obtener
harina panificable y correspon-
dientes a la reserva de consumo
de los agricultores, asi como de
los rentistas e igualadores, seran
los siguientes:

Trigo, 27 pesetas.

Centeno, 22 pesetas.

El margen comercial del Ser-
vicio Nacional del Trigo por el
concepto de “Derechos de ma-
quila”, con importe de una pese-
ta por quintal métrico, sera li-
quidado por los titulares de la
reserva a dicho organismo, en la
forma y condiciones que por el
mismo se establezcan.

La molturacién de los granos
de cereales y leguminosas para
pienso, tanto par obtener hari-
nas completas como para tritu-
raciones mas ligeras, se estipu-
lara de acuerdo entre los agricul-
tores y ganaderos y los industria-
les molturadores.

El Servicio Nacional del Trigo,
con la colaboracion de las Cama-
ras Oficiales Sindicales Agrarias
y Hermandades Sindicales de La-
bradores y Ganaderos, vigilara
los precios de stas molturaciones
e informara a este Ministerio a
los efectos procedentes.

IV. Regulaciéon de la exporta-
cion de conservas de frutas

En el “Boletin Oficial del Es-
tado” del dia 1 de julio de 1966
se publica una Orden del Minis-
terio de Comercio, fecha 23 del
pasado mes de junio, por la que
se regula la exportacién de con-
servas de frutas.

DISPOSICIONES GENERALES

1. Pulpas de frutas en su ju-
go o frutas al natural en su jugo.

Son productos procedentes del
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fruto deshuesado, sin adicién de
ningun liquido de relleno y este-
rilizado por calor en envases her-
méticamente cerrados. Podran
presentarse con porcentajes de
medios frutos (o piezas) madu-
ra o tamizada.

2. Pulpas de frutas al agua 0
frutas al natural al agua.

Son elaboraciones esterilizadas
por calor en envases herméti-
camente cerrados, obtenidas de
frutos con adicién de agua como
liquido de gobierno.

Los frutos o trozos de frutos
envasados mantendran forma y
consistencia en el producto ter-
minado.

3. Frutas en almibar.

Son las elaboraciones definidas
en el apartado anterior cuando
se sustituye el agua por almibar
como liquido de gobierno.

4. Frutas en barril.

A los efectos de la presente
Orden se incluyen bajo esta de-
nominaciéon las semiconservas
obtenidas de frutos o partes de
los mismos envasados en barril
con adicion de agua y SO, como
agente exclusivo conservador.

CONDICIONES GENERALES

Las referidas conservas debe-
ran reunir las condiciones mi-
nimas que a continuacién se se-
nalan:

1 La fruta debera estar sa-
na, limpia, exenta de lesiones y
de manchas anormales.

Igualmente carecera de cual-
quier otro defecto que pueda
afectar a su comestibilidad, su
buen aspecto o su posibilidad de
adecuada conservacion.

2. El grado de madurez de
la fruta sera el técnicamente
adecuado a cada tipo de con-
serva.

3." No se permitira la mezcla
de distintas variedades de una
misma fruta en un envase.

42 La acidez de la conserva,
medida por el pH o acidez i6ni-
ca del jugo o del liquido de re-
lleno, no podra ser inferior ni
superior al intervalo 3-4.

5." No se autorizara la expor-
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taciéon de ninguna partida con
sintoma de alteracién o fermen-
tacion,

6.° Para la presentaciéon de
cualquier partida a inspeccion
del S. O. 1. V. R. E. deberan ha-
ber transcurrido, como minimo,
veinticinco dias desde la fecha
de su fabricacion.

7. No se permite el uso de
antifermentos en las conservas
de frutas.

Se autoriza exclusivamente el
empleo de SO, para las semillas
de frutas en barriles y en dosis
que no excedan del 2,5 por 1.000.

8. El uso de colorantes se
permite unicamente en las con-
servas de cerezas, siendo requi-
sito indispensable la fijacién
adecuada del color. Cuando la
fruta coloreada sea uno de los
ingredientes de la elaboracioén,
s6lo se tolerara un ligero tinte
en el almibar y en las demas
frutas envasadas con ellas.

La presencia del colorante se
hara constar necesariamente en
la etiqueta, y su empleo debera
atenerse a la legislacién sanita-
ria del pais de destino.

9." En los productos que con-
tienen liquido de gobierno, el
peso escurrido del fruto debera
ser el maximo que permita en
cada caso el proceso de elabo-
racion y que garantice la inte-
gridad del contenido. Para cada
una de las elaboraciones se exi-
giran los pesos minimos escurri-
dos y netos que se indican en los
cuadros especificos que se publi-
can en el citado “Boletin Ofi-
cial”.

10. Queda prohibida la expor-
taciéon de conservas contenidas
en botes con manchas exterio-
res de o6xido o con sintomas de
alteracién en la cara interna de
la hojalata que puedan afectar
a sus condiciones organolépticas.

11. No se permitira la pre-
sencia de materias extrafias a la
conserva, restos de huesos adhe-
ridos a la pulpa, semillas ni re-
siduos metalicos que sobrepasen
las tolerancias admitidas por la
legislacion del pais comprador.

12. La altura del espacio li-
bre o cabeza de bote no debera
sobrepasar el 10 por 100 de la del
interior del envase en botes de
medio y un kilogramo ni el 7
por 100 en botes de mayor peso.

13. La presién de vacio en ca-
beza de bote no sera inferior a
125 milimetros (equivalencia
aproximada: cinco pulgadas) en
botes de menos de tres kilogra-
mos.

ESTIMACION GENERAL DE FACTORES
DE CALIDAD

1. Solidos solubles.—Su medi-
cién se hara por lectura al re-
fractometro del jugo o liquido
de relleno, a partir de los vein-
ticinco dias de fabricaciéon y re-
ferida a 20 grados centigrados.

2. Uniformidad de tamano.—
Se dara por la relacién en peso
de tamano grande a pequeio.

Tratandose de envases de tres
a cinco kilos, la relacion se de-
terminara por los pesos de las
cinco piezas mayores y de las
cinco mas pequefas, descartando
previamente de éstas las ampa-
radas por la tolerancia de cali-
bre. En envases de menos ca-
pacidad se tomaran la mayor y
la menor, pudiendo sustituir ésta
por la precedente en caso de no-
table discrepancia.

3. Uniformidad de color—Se
determinara por el porcentaje de
peso respecto al escurrido de las
piezas que discrepan del color
dominante.

4. Defectos de la fruta o fru-
ta mal clasificada en su catego-
ria.—El porcentaje de piezas de-
fectuosas se determinara por el
peso, en relacién con el peso es-
currido de aquellos frutos que
no reunan las condiciones gene-
rales sefialadas y las estableci-
das para cada tipo de elabora-
cion, en particular.

5. Peso escurrido.—Es el peso
del fruto que permanece sobre
un tamiz de malla de cinco mi-
limetros al cabo de dos minu-
tos. La superficie del tamiz sera
suficiente para que pueda exten-
derse la fruta sin pasar de dos
lechos.

6. Tamafio minimo. — Salvo
norma especifica en contrario se
determinara por el valor medio,
en peso, del 20 por 100 de las
piezas de apariencia mas peque-
fia cuando se trate de elabora-
ciones contenidas en envases de
un kilogramos o menores y del
10 por 100 cuando el envase con-
tenga mayor peso.



7. Defectos.—En las toleran-
cias que se establecen para cada
caso en las normas especificas,
so6lo se admitiran los frutos por-
tadores de defectos cuya presen-
cia no afecte ostensiblemente a
su aspecto o a su comestibili-
dad.

A tal fin se define como de-
fecto tolerable el que, apreciado
linealmente, no sume mas de la
mitad de la mayor cuerda o dia-
metro de la pieza, sin sobrepa-
sar en ningun caso de dos cen-
timetros. Cuando la apreciacién
del defecto se manifieste en su-
perficie, el limite tolerable ven-
dra dado por el cuadrado que
tenga de lado un tercio de la
longitud tomada antes por re-
ferencia. En ningun caso esta to-
lerancia en superficie podra ex-
ceder de un centimetro cua-
drado.

Después se precisan una serie
de disposiciones sobre envases y
embalajes, marcas y leyendas y
transportes.

La exportacién se autorizara
por el sistema de licencias globa-
les por campafa o individuales
por operacion.

Podran conceder licencias para
cada uno de los productos a que
se refieren las presentes normas
aquellas delegaciones regionales
que estén facultadas para ello,
de acuerdo con la Resolucién de
la Direccién General de Comer-
cio Exterior aparecida en el “Bo-
letin Oficial del Estado” de 14
de enero de 1963.

Transitoriamente, y hasta tan-
to no se dicten normas especifi-
cas, podran autorizar, previo in-
forme del S. O. I. V. R. E, li-
cencias de exportacién de nue-
vas elaboraciones de conservas
de frutas que no se hallen re-
guladas especificamente por es-
tas normas. En este caso, las
licencias deberan ser necesaria-
mente individuales por opera-
cion.

No se permitira en ningun ca-
so la venta en consignaciéon para
estos productos, cuyas licencias
s6lo se autorizaran condiciona-
das a que la venta se realice en
firme.

A peticion del Sindicato Nacio-
nal de Frutos y Productos Horti-
colas, y a propuesta de la Comi-
sién consultiva, el Director Ge-

neral de Comercio Exterior po-
dra decidir la fijacién de precios
minimos de exportacién cuando
las circunstancias comerciales
asi lo aconsejen.

A continuacién se detallan las
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normas especificas sobre pulpa y
almibar de albaricoque y melo-
coton; cerezas en agua, en barri-
les y en almibar; peras al agua
y en almibar; ensalada de fru-
tas y mandarinas en almibar.

V. Normas para la exportacion de peras frescas

En el ‘Boletin Oficial del Es-
tado” del dia 1 de julio de 1966
se publica ung Orden del Minis-
terio de Comercio, fecha 23 del
pasado mes de junio, por la que
se aprueban las normas para la
exportacién de peras frescas:

Las peras deben ser: enteras,
sanas (a reserva de las disposi-
ciones especiales admitidas para
cada categoria), limpias (sin re-
siduos de produclos que se em-
pleen en su tratamiento), caren-
tes de humedad externa anor-
mal y desprovistas de olor y/o
sabor extrafos.

Las frutas deben haber sido
cuidadosamente recolectadas a
mano y haber alcanzado un des-
arrollo suficiente. El estado de
madurez debe ser tal que per-
mita a Jos frutos soportar el
transporte y manipulacién, ser
almacenadas en buenas condi-
ciones hasta el momento de su
consumo y responder a las exi-
gencias comerciales del punto de
destino.

CLASIFICACION

Categoria “extra”.

Los frutos incluidos en esta ca-
tegoria deben ser de calidad su-
perior. Presentaran lag forma,
desarrollo y coloracién tipica de
su variedad y estaran provistas
del pedunculo intacto. Asimismo,
deben carecer de todo defecto.

Categoria “I".

Las frutas incluidas en esta
categoria deben ser de buena ca-
lidad. Presentaran las caracte-
risticas tipicas de la variedad.

Sin embargo, puede admitir-
se una ligera deformacion, un li-
gero defecto de desarrollo, un li-
gero defecto de coloracion y el
pedunculo puede estar ligera-
mente datado.:

La pulpa debe estar indemne

de todo deterioro. Sin embargo,
los defectos de epidermis no sus-
ceptibles de afectar al aspecto
general y a la conservacién son
admitidos para cada fruta en los
limites siguientes:

Los defectos de forma alarga-
da estan limitados a dos centi-
metros de longitud.

Para los otros defectos, la su-
perficie total no debe exceder de
un centimetro cuadrado, a ex-
cepciéon de las manchas, que
no deben presentar una superfi-
cie superior a 1/4 de centimetro
cuadrado.

Las peras no deben ser de as-
pecto granuloso.

Categoria “I1I".

Esta categoria comprende las
frutas de calidad comercial que
no pueden ser incluidas en las
superiores, pero que reunen las
caracteristicas minimas antes
definidas.

Se admiten defectos de forma,
de desarrollo y de coloracién a
condiciéon de que las frutas con-
serven sus caracteristicas. El pe-
dunculo puede faltar siempre
que no haya deterioro en la epi-
dermis.

La pulpa no debe presentar de-
fectos esenciales; no obstante,
se admiten defectos de epidermis
para cada fruta dentro de los
siguientes limites:

Defectos de forma alargada;
maximo, cuatro centimetros de
longitud.

Para los demas defectos, la su-
perficie total estara limitada a
2,5 centimetros cuadrados, con
excepcion de las manchas, que
no deben presentar una super-
ficie superior a un centimetro.

Después se indican las carac-
teristicas de calibrado y las to-
lerancias admitidas, asi como los
requisitos de embalaje, homoge--
neidad, mercado y transperte..
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VI. Modificacién de la regulacion del mercado de ganado de cerda

En el “Boletin Oficial del Es-
tado” del dia 4 de julio de 1966
se publica una Orden del Minis-
terio de Agricultura, fecha 29
del pasado mes de junio, por la
que se rectifica el apartado
cuarto de la Orden de este Mi-
nisterio de 30 de abril de 1966,
que quedara redactado en la si-
guiente forma:

Los cerdos ibéricos de capa
negra tendran una depreciacion
de 0,75 ptas./kilogramo-canal
en relacién con los precios se-
nalados para los de capa colo-
rada.

En el “Boletin Oficial del Es-
tado” del dia 11 de julio de 1966

Cexdos ibéricos

Peso canal Cerdos blancos Cerdos cruzados colorados
Kilogramos Ptas./kg. Ptas./kg. Ptas./kg.
De 65a 95... ... ... ... 50,00 48,00 46,00
De 96a105... ... ... ... 48,50 46,50 45,00
Del105a 112 ... ... ... ... 46,00 44 50 44,00
De113a123 ... ... ... ... 41,50 40,00 39,50

Las canales de mas de 123
kilogramos y las procedentes de
cerdos sucios (reproductores)
no seran adquiridas por la
C A. T, quedando al margen de
la presente regulacion.

VII.

En el “Boletin Oficial del Es-
tado” del dia 11 de julio de 1966
se publica la circular numero 4/
66 D de la Comision General de
Abastecimientos y Transportes,
fecha 5 del mismo mes, por la

se publica la circular 7/66 A de
la Comision General de Abaste-
cimientos y Transportes, fecha 1
del mismo mes, dando normas
para el cumplimiento de la Or-
den anterior.

Valoracion de la piel y despojos del ganado lanar

que, de acuerdo con el Ministe-
rio de Agricultura y Sindicato
Nacional de Ganaderia, la valo-
racién de la piel y despojos co-
mestibles (incluyendo organos
genitales y mollejas) e industria-

Curso de capataces-bodegueros y viticultores en la
Escuela Sindical de la Vid e Industrias Derivados

Como en afios anteriores, la Escuela Sindical de la Vid anuncia
convocatoria para 50 plazas de capataces-bodegueros y viticultores,
en régimen de internado, cuyas clases comenzaran el proximo dia
15 de septiembre.

Las asignaturas comprenden las especiales de Ampelografia y
Viticultura, Enologia, Quimica y Analisis Quimico-Enolégicos,
Microbiologia Enolégica, Contabilidad, Legislacion y Estadistica
Vitivinicola.

Las practicas de todas estas ensefianzas se desarrollaran en los
laboratorios, bodega e instalaciones industriales, asi como en las
plantaciones de vifiedo que posee la Escuela de la Vid en la Casa
de Campo.

A cuantos interesen estas ensefianzas, que se desarrollan en un
solo curso para obtener el diploma oficial otorgado por el Ministerio
de Agricultura, pueden dirigirse al director de la Escuela de la
Vid, apartado de Correos numero 11.019, Madrid, solicitando el
programa completo y las condiciones para la matricula,
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les del cordero pascual que se sa-
crifique en el mes de julio del
corriente arno y cuyas canales
adquiera dicho Organismo se fi-
ja en la siguiente cuantia:

Piel con lana.—Merina: Siete
pesetas kilogramo canal.

Piel con lana. — Entrefina:
Ocho pesetas kilogramo canal.

Despojos (com. e ind.): 4,90
pesetas kilogramo canal.

Las pieles sin lanas tendran el
demeérito de 3,50 pesetas kilogra-
mo canal.

El vendedor percibira del ma-
tadero en el plazo establecido el
importe de la piel y despojos.

Congreso Mundial
de Alimentacién Animal

Su Excelencia el Jefe del Es-
tado recibi6 en audiencia, en el
palacio de El Pardo, a la Comi-
sién ejecutiva del Congreso Mun-
dial de Alimentacién Animal, del
que ya se ocupd AGRICULTURA €n
su numero 409, correspondiente
al pasado mes ed abril.

El presidente de este Congreso
dirigi6 a S. E. unas sentidas pala-
bras expresando el vivo reconoci-
miento por haberse dignado
otorgar a este Congreso su alto
patronazgo, que ha servido de
poderoso estimulo para entre-
garse con decisién y entusiasmo
a los trabajos preparativos y de
organizacién de un programa en
el que figuran, como ponentes
generales, los mas destacados es-
pecialistas internacionales en las
diversas materias y cuyo temario
cubre todos los campos que ac-
tualmente preocupan a la cien-
cia, a la técnica y a la industria
mundiales de la alimentacion
animal.

A continuacion, el presidente
del Grupo Nacional de Fabrican-
tes de Piensos Compuestos hizo
entrega al Caudillo de la placa
conmemorativa del Congreso y
de un ejemplar de su programa.

Finalmente, el Jefe del Estado
ofrecié su apoyo al Congreso y
alenté a todos para proseguir la
tarea emprendida hacia los mas
positivos lcgros.
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Primeras Jornadas Nacionales de Produccion Porcina

Se han desarrollado en Valen-
cig las Primeras Jornadas Na-
cionales de Produccién Porcina.
La oportunidad de su convoca-
toria se ha visto reflejada en el
elevado numero de participan-
tes, técnicos y ganaderos, proce-
dentes de las distintas provin-
cias, que se ha aproximado a
los 500.

Las ponencias y comunicacio-
nes desarrolladas fueron las si-
guientes:

Ponencia.—“El estado actual
de la alimentacién y su manejo
en el ganado porcino”. Dr. Vet.
B. Mateos Nevado.

— “Estudio sobre un nuevo
programa de la alimentacién de
los cerdos”. Drs. Vet. J. Amich
Gali y J. Seguer.

— “Directrices para la formu-
lacién y administracion de ra-
ciones destinadas al destete pre-
coz de lechones”. Dr. Vet. E. Mo-
rillo Velarde.

— “Los factores de crecimien-
to no identificados en la nutri-
cion del cerdo”. Dr. Vet. E. de
Juana Sardon.

— “Valor nutritivo y posibili-
dades del caldo de huesos en la
alimentacién del cerdo”. Drs.
Vet. A. Vera Vega y J. Thomas
Lagos.

— “El Flushing en porcino-
cultura”. Dr. Vet. B. Vindel Ji-
ménez.

— “E]l contenido de fibra en
las raciones para ganado porci-
no”. Dr. Vet. J. Contreras.

— “Aportacion sobre unas
pruebas de alimentaciéon con re-
cursos economicos”. A. Moreno de
Acevedo San Pedro.

Ponencia.—“El problema de
las enfermedades parasitarias
en la explotacion porcina”. Prof.
Dr. M. Cordero del Campillo.

— “Erradicacién parasitaria y
necesidad de coordinarla”. Dr.
Vet. V. Garcia Lluch.

Ponencia. — “Rendimientos y
productividad en la empresa por-
cina”. Dr. Vet. J. Mercadé Pons.

— “Estudio econémico compa-
rativo de la produccion de lecho-
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nes destetados a diferentes eda-
des”. Dr. Vet. E. Morillo Velarde.

— “Determinacion del papel
relativo del capital y el cambio
tecnolégico en la produccién de
algunos tipos de explotaciones
porcinas en Espafia”. Prof. Dr.
M. Medina Blanco y Dr. Vet. J.
Rodriguez Alcaide.

— “Rendimiento y productivi-
dad en la empresa porcina”. A.
Moreno de Acevedo San Pedro.

Ponencia.—“Los problsmas de
comercializaciéon en el ganado
porcino”. Dr. Vet. J. A. Romago-
sa Vila.

— “Aplicacion de la técnica
de ultrasonidos para determinar
el grosor del paniculo adiposo en
cerdos ibéricos”. Dr. Vet. J. B.
Aparicio Navarro.

— “Comprobacion en vivo del
grosor del tocino en los cerdos”.
Dr. Vet. J. Camps Rabada.

— ‘“Factores que intervienen
en la calidad de la canal del cer-
do”. Dr. Vet. E. Ferrus.

Ponencia. — “Modernas orien-

taciones en la construccion y
mecanizacion de los alojamien-
tos del ganado porcino”. Prof.
Dr. A. de Juana Sardén.

— “Los suelos enrejados en las
explotaciones de ganado porci-
no”. Ing. Agr. M. Garcia Nieto.

— “Bebederos para lactancias
de emergencia en los lechones”.
Dr. Vet. J. M. Sepulveda Gil.

Ponencia. — “Estado actual y
perspectivas de la peste porcina
africana”. Prof. Dr. C. Sanchez
Botija.

— “Prevencion y tratamiento
de las enteritis en cerdos por

sa'monella y vibrio”. John A.
Hawbaker.
Ponencia. — “La organizacion

de la produccion y las asociacio-
nes de ganaderos”. D. José Vila
Grau.

Durante las sesiones de estu-
dio se proyectaron peliculas en
color altamente instructivas so-
bre la accién de los parasitos en
el organismo animal; los cuida-
dos a las cerdas durante el parto
y alojamientos modernos metali-
cos de planta circular.

Cursillo de Maestros Bodegueros y Viti-
cultores en Requena

El Ministerio de Agricultura ha
organizado un nuevo cursillo de
tres meses de duracién para for-
mar maestros bodegueros y viti-
cultores, el cual tendra lugar en
la Estacion de Viticultura y Eno-
logia de Requena, dando comien-
z0 el dia 12 de septiembre proxi-
mo para terminar el 10 de di-
ciembre.

Podran tomar parte en él las
personas que lo deseen, mayores
de dieciséis afios y menores de
cuarenta, demostrando en las
pruebas de ingreso que saben leer
y escribir y que conocen las cua-
tro reglas fundamentales de
aritmética.

La ensefianza es gratuita, pero
los gastos de viajes, estancia, li-
bros, etc., corren a cargo de los
alumnos, siendo obligatoria la
asistencia de éstos a las clases
tedricas y practicas.

El numero de alumnos se limi-

ta a 40, prefiriéndose los que an-
tes 1o soliciten y reunan mejores
condiciones, pero pueden asistir
a las clases teodricas como oyen-
tes 10s que obtengan permiso del
director de dicho centro, sin de-
recho a ser examinados.

Las solicitudes, conveniente-
mente reintegradas y escritas
por los interesados de su pufo y
letra, deben dirigirse al ingenie-
ro director de la referida Esta-
cion hasta el dia 10 de septiem-
bre, acompanadas de los siguien-
tes documentos, también debida-
mente reintegrados: partida de
nacimiento, certificado médico,
certificado de buena conducta de
la Alcaldia correspondiente y dos
fotografias tamafo carnet.

Los aspirantes acudiran el dia
12 de septiembre a las diez de la
mafiana a la indicada Estacion
para ser examinados.



Primeras Jornadas Nacionales sobre Alfalfa

Durante los dias 20 y 21 de ju-
nio pasado se han celebrado en
Zaragoza las Primeras Jornadas
Nacionales sobre la Alfalfa, or-
ganizadas por la Asociacién de
Investigacién para la Mejora de
1a Alfalfa.

La Asociacion, primera en Es-
pafia dedicada a la investigacion
privada agricola, fue fundada a
finales de 1960 por iniciativa del
Instituto Nacional para la Pro-
duccién de Semillas Selectas, es-
tando integrada por la casi tota-
lidad de Jas sociedades producto-
ras de semilla de alfalfa.

En 1962 fue reconocida por la
Comision Asesora de Investiga-
cion Cientifica y Técnica de la
Presidencia del Gobierno y des-
de entonces goza de una subven-
cién de dicho organismo.

Desarrolla su actividad en el
estudio de los problemas relacio-
nados con el cultivo y mejora de
la alfalfa y los trabajos en curso
versan sobre clasificaciéon, adap-
tacién, mejora genética, técni-
cas para la producciéon de semi-
llas y otras técnicas culturales.

Conscientes del importante
papel que desempeiia la alfalfa
en el incremento de los cultivos
forrajeros, tan necesarios para el
desarrollo de nuestra ganaderia,
fue idea de la Asociacién el con-
vocar estas Primeras Jornadas
para promover un mayor contac-
to entre todos los sectores intere-
sados en los problemas de esta
planta, con el deseo de suscitar
un dialogo abierto entre los mis-
mos.

El interés despertado se mani-
festé en una gran concurrencia
de ingenieros agrénomos, veteri-
narios, técnicos de la alimenta-
cion, agricultores y ganaderos
llegados de todo el pais.

Los actos se celebraron bajo la
presidencia del excelentisimo se-
nor don Manuel de Goytia y An-
gulo, director del Instituto Na-
cional para la Produccién de Se-
millas Selectas, y durante dos
dias se celebraron una serie de
conferencias a cargo de destaca-
das personalidades, asi como vi-
sitas a campos de experiencias,
fabricas de piensos compuestos y

demostraciéon de maquinaria
para la recoleccién de la alfalfa.

La primera conferencia verso
sobre “El cultivo de la alfalfa en
Espafia. Factores técnicos y eco-
némicos”. desarrollada por don
Fernando Hidalgo Maynar, doc-
tor ingeniero agrénomo y direc-
tor de la Asociacion, que expuso
en primer lugar la importancia
del cultivo de la alfalfa en Espa-
na, la previsible evolucién de su
cultivo en el futuro y las pers-
pectivas en la produccién de se-
milla para exportacion, tanto de
variedades nacionales como ex-
tranjeras. A continuaciéon expli-
co los trabajos realizados por la
Asociacioén y los resultados obte-
nidos y, finalmente, hizo una de-
tallada descripcién de los facto-
res técnicos y econdmicos del
cultivo y su incidencia en los ren-
dimientos y costes.

El profesor Yves Demarly, in-
geniero agréonomo, Maestro de
Investigacion del Instituto Na-
cional de Investigaciones Agro-
némicas de Francia y director de
la Estacion de Mejora de Plan-
tas Forrajeras de Lusignan, ex-
plicé el comportamiento genéti-
co de la alfalfa, planta autote-
traploide que, como tal, presenta
problemas muy especificos para
Su mejora.

Puso de manifiesto las propor-
ciones génicas y su evolucién en
las lineas autofecundadas y las
curvas de variacién del vigor en
las sucesivas generaciones de
multiplicacion.

Cerrd su conferencia expo-
niendo los trabajos de mejora
desarrollados en la Estacién de
Lusignan, que han puesto de ma-
nifiesto las conclusiones de sus
estudios genéticos teoéricos, ha-
ciendo mencion de las depura-
das técnicas de multiplicacién
necesarias para la ejecucion
practica de dichos trabajos.

El catedratico de la Facultad
de Veterinaria de Zaragoza don
Isaias Zarazaga Burillo, desarro-
116 el tema de la “Alfalfa en la
alimentacién animal”. Sefialé en
primer Jugar la riqueza de esta
planta, que destaca por su com-
posicién en aminoacidos esencia-
les, vitaminas, xantofila y facto-
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res estrogenos; por la calidad y
variedad de sus componentes nu-
tritivos es superior a la mayoria
de las plantas forrajeras.

Expuso después su participa-
cion en la alimentacién de las
distintas especies ganaderas, re-
saltando principalmente su im-
portancia en los factores de fer-
tilidad en las cerdas de cria, en
la coloraciéon de la yema de los
huevos y carne de los “broilers”
y en la produccién de leche, en
todas las cuales la participacion
de la alfalfa en la dieta es de
vital importancia.

Por ultimo, cerr6 el ciclo de
conferencias el excelentisimo se-
nor don Miguel Benlloch, cate-
dratico de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agroéno-
mos y Académicos de la Real
Academia de Ciencias Exactas,
Fisicas y Naturales.

Desarroll6 el tema de “Plagas y
enfermedades de la alfalfa”, in-
dicando en primer término las
especies de insectos que causan
dafios en los alfalfares, refirién-
dose después a los medios de lu-
cha mas aconsejables.

Analogo estudio hizo de las en-
fermedades causadas por bacte-
rias, hongos y virus, asi como las
producidas por nematodos y la
cuscuta. Termin6é con una des-
cripcion de los sintomas de las
enfermedades carenciales y los
metodos de lucha contra las ma-
las hierbas, sefialando los herbi-
cidas mas aconsejables.

Los productos a emplear, dosis,
¢pocas de tratamiento y otros
factores para combatir plagas y
enfermedades constituyé una in-
estimable fuente de datos basa-
dos en los muchos anos de cono-
cimientos y experiencias en el
tratamiento de las mismas.

A continuacion de las confe-
rencias se celebraron animados
coloquios, con la participacion de
numerosos jornadistas.

Se cerraron los actos con una
visita a la Estacién Experimen-
tal de Aula Dei, en donde queda-
ron clasuradas las Jornadas con
unas palabras de despedida del
excelentisimo sefior don Manuel
de Goytia, que glosé el éxito de
las Jornadas e hizo votos para
que se continuaran celebrando
en afios venideros.
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PUBLICACIONES DE LA F.

A. O.

(Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién)

EQUIPO PARA LA PRODUCCION
DE ARROZ

Preparado por B. A. STOUT, especialista en fuerza
motriz y maquinaria agraria

ilustrado con fotografias y dibujos
(1965): 190 pesetas

Un volumen

SUMARIO : Introduccién.—Fuentes de ecnergia—Labores.
Técnica y equipos para la siembra y e¢] trasplante.—Aplica-
cion de fertilizantes.—Equipos y técnicas de lucha contra
las malas hierbas.—Pulverizacion y espolvoreadores.—Reco-
leccién y trilla.—Equipo para limpiar y secar el grano.—
Necesidades y cquipos dea transporte. —BIBLIOGRAFIA.

LA ECONOMIA MUNDIAL DE LA CARNE

Un volumen dc¢ 154 paginas con graficos y cuadros
(1965): 210 pesetas

INTRODUCCION. Mercados internacionales de la carne:
Tendencias recientes y situacion actual.—Consumo.—Produc-
cion.—Comercio.-—Precios en !os mercados internacionales.
Politicas nacionales en materia de carne.—Paises exporta-
dores.—Paises importadores.—Posibilidad dec estabilizar los
mercados mediante convenios internacionales.—Anélisis de
algunos factor?s economiccs fundamentales y de sus rela-
ciones mutuas.—Demanda.—Oferta.—Perspectivas de los mer-
cados internacionales de la carne.—Los principales merca-
dos tradicionales.—Carne vacuna.—Carn: ovina.—Carne de
cerdo.—Carnz de ave.—L2s otros mercados de carne.—Resu-
men.—Apéndice estadistico.

METODOS Y MAQUINAS PARA EL
DRENAJLI. POR TUBOS

Preparado por G. H. THINOBALD, [ngcniero
especialista

Un volumen de 110 pags. con fotografias v dibujos:
(1964): 210 pesetas

SUMARIO : Preambulo.—El drenaje es necesario.—Méto-
dos de drenaje.—Trazado de un sistema de drenaje subte-
rran2o.—Materiales utilizados.—Herramientas y maquinas.
Instalacion de los drences—-Empalme y bocas de descarga.-—
Drenaje con arado topo.—Bibliografia.

EL USO EFICAZ DE LOS FERTILIZANTES

Por VLADIMIR IGNATIERI, Jefe de Reconoci-
mientos Edafologicos y Iertilidad de Suclos, y
H. J. PAGE. Consultor

Edicion corregida y aumentada. Un volumen de 379
paginas ilustradas con fotografias, graficos y cuar
dros. Reimpresion 1962: 280 pesetas

SUMARIO : Colaboraciones.—Agradecimiento.—Funcion de
los fertilizantes.—Nutrientes de las plantas.—La necesidad
de materia orgénica y la preparacion y utilizacién de abonos
organicos.—Fertilizantes comerciaies y enmiendas del sue-
lo.—Condiciones que afectan el uso de los fertilizantes y
el estiércol.—Epoca y método de aplicacion del fortilizante.
Sistemas de cultivos y fertilizantes—Relacion entre nutrien-
tes y suelos zonales.—Suelos y nutrientes que necesitan los
diversos cultivos.—¢Es remunerador ¢l empleo de fertili-
zantes?—El agricultor y los servicios agronomicos.—Biblio-
grafia.—Coeficient?s de conversion.

MEJORAMIENTO DFL CULTIVO DEL OLIVO

Por F. P. PANSIOT, especiaiista ¢n horticultura, y
H. REBOUR. Consultor

Un volumen de 251 pags. ilust. con fotografias, di-
bujos, etc. Segunda reimpresion, 1963: 175 pesclas

SUMARIO : Preambuic.—Introduccion.—Importancia mun-
dial del olivo.—Caracteres generales del olivo.—Variedades.—
Exigencias de cultivo.—Mejoramiento de la produccion en
gensral.—Multiplicacion.—Creacion de un huerto de olivos.—
Abonado.—Poda.—Riego.—Lucha contra los accidentes, los
paréasitos y las enfermedades.—Otros cuidados culturales.—
Recoleccion.—Rendimientos.—Consideraciones generales acer-
ca dz las perspectivas de la oleicultura.—Anexos.—Biblio-
grafia.

Oferta especial] de SUSCRIPCION ANUAL comprensiva
de todas las obras y publicaciones periodicas de la F. A. O.

Para comodidad d= bibliotecas e instituciones, la F. A. O.
he establecido una SUSCRIPCION ANUAL que abarca todas
las obras y publicaciones peridodicas puestas en venta du-
rante dicho periodo. El precio fijado represcnta, aproxima-
damente, un 50 por 100 de reduccion sobre los procios de
catalogo. La suscripcidn se contard, para UN ANO, a partir
de la fecha cn que el corrcspondiente pedido st reciba en
las oficinas de Roma.

Prccio de la suscripcién: 3.900 ptas.

CATALOGO GENERAL: Con mucho gusto enviaremos, gratuitamente, el Catalogo Ge-
neral de Publicaciones de la F. A. O., con sus puestas al dia, a cuantas personas o entidades

lo soliciten.

Depositarios y agentes oficiales para Espana:

LIBRERIA MUNDI-PRENSA

CASTELLO, 37

TeLkrOoNOB] TIENDA,

275 46 55 -

MADRID (1) APARTADO 1.223

Oricinas, 275 51 31




Convocatoria de concurso de trabajos sobre
temas agricolas, forestales y pecuarios

En el “Boletin Oficial del Es-
tado” del dia 16 de mayo de
1966 se nublico una Orden del
Ministerio de Agricultura, fecha
14 del mismo mes, por la que se
convoca a cuantos espanoles lo
deseen a presentar en el Minis-
terio de Agricultura trabajos que
aspiren a los siguientes premios:

a) Dos premios nacionales de
“Investigacion agraria”, deno-
minados primero y segundo, de-
dicados a premiar los trabajos
realizados en dicha actividad o
el perfeccionamiento y mejora
de la técnica en los campos agri-
colas, ganaderos, forestales o de
industrias derivadas en cual-
quiera de sus aspectos.

El primer premio nacional de
“Investigaciones Agrarias” sera
de 100.000 pesetas, y el segundo,
de 50.000 pesetas; pero en el ca-
so de que ninguno de los traba-
jos presentados merezca la cali-
ficacion de primero o segundo
premio, con las dotaciones que se
sefialan, queda facultada la Co-
mision calificadora para propo-
ner la acumulacién de ambos
premios y que el importe total
pueda dividirse en tres de cuan-
tia diferente, que se denomina-
ran primero, segundo y tercero,
respectivamente, en razén de su
calidad.

b) Un premio nacional de
Publicaciones Agrarias dedicado
a premiar el mejor trabajo que
se exponga, de manera sistema-
tica y didactica, conocimientos
relativos a técnicas agrarias,
desde el punto de vista de su
aplicacién practica.

El premio sefialado en el pa-
rrafo anterior estara dotado con
50.000 pesetas, pero en el caso
de que ninguno de los trabajos
presentados merezca dicho pre-
mio, con la dotacion senalada,
se faculta a la Comisién califi-
cadora para proponer que su im-
porte pueda dividirse en otros
premios.

¢) Tres premios nacionales de
Prensa Agricola de la cuantia si-
guiente: un primer premio de
10.000 pesetas, un segundo de

7.500 pesetas y un tercero de
5.000, que se otorgaran a los au-
tores que presenten mejores ar-
ticulos y que hayan sido publi-
cados en Ja prensa diaria, re-
vistas de informacion general o
difundidos por radio o televisién
sobre agricultura, montes, gana-
deria o industrias derivadas, en
cualquiera de sus aspectos, du-
rante el tiempo comprendido en-
tre el 1 de marzo de 1966 al 1 de
marzo de 1967.

Tres premios de prensa deno-
minados “Bernardo de la Torre
RoOjas”, que se otorgaran a 1os
autores no pertenecientes a
Cuerpos dependientes de la Di-
reccion General de Montes que
presenten los mejores articulos
sobre temas forestales, cinegéti-
cos o piscicolas, tratando de uno
0 varios aspectos de los multi-
ples en que los bosques afectan
al bien comun. El primer pre-
mio estara dotado con 8.000 pe-
setas, el segundo con 5.000 pe-
setas y el tercero con 2.000 pe-
setas.

Los aspirantes a los premios
de prensa a que se refieren los
dos parrafos anteriores remiti-
ran la solicitud acompanada de
tres ejemplares del periédico en
que aparezca publicado el traba-
jo 0, en su caso, de trabajos ra-
diodifundidos o televisados, de
tres ejemplares a maquina,
acompafando certificacion de la
emisora en que conste la fecha
y hora en que fueron radiados
y si se trataba de emision de
caracter agricola o general.

ch) Un primer premio de
7.500 pesetas, un segundo de
5.000 pesetas, un tercero de 3.000
pesetas y siete cuartos premios
de 2.000 pesetas cada uno para
los diez maestros nacionales que
demuestren haberse dedicado
con la mayor eficacia a inculcar
conocimientos sobre agricultura,
ganaderia, montes e industrias
derivadas a los alumnos de sus
escuelas, estimandose como mé-
rito preferente el que aquéllos
sean directores de cotos escola-
res agrarios o que, con el aseso-
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ramiento del Servicio de Exten-
sion Agraria, tutelen tareas de
caracter agrario desarrolladas
por sus alumnos.

Los maestros aspirantes a es-
tos premios deberan acompanar
cuaderno de clase o de rotacion
de sus alumnos o algunos otros
trabajos que demuestren haber-
se preocupado de las ensefianzas
agricolas, prererentemente me-
diante practicas en las que in-
tervengan los alumnos.

d) Diez premios nacionales
para maestros en activo denomi-
nados“ Bernardo de la Torre Ro-
jas”, siendo indistinto que se tra-
te de escuelas del Magisterio na-
cional 0 dependientes de corpo-
raciones, entidades o de iniciati-
va privada. Estos premios esta-
ran dotados como sigue: un pri-
mer premio de 6.000 pesetas, un
segundo de 4.500 pesetas, un ter-
cero de 3.000 pesetas y siete cuar-
tos premios de 2.000 pesetas ca-
da uno.

A tal fin se proporcionarsa a
los maestros informacién sobre
distintos temas forestales. Con
esta informacién y, en su caso,
con las que quieran ampliar los
concursantes, se dictaran o ex-
plicaran a los escolares leccio-
nes en torno a la riqueza fores-
tal, a la necesidad de su conser-
vacién y a las tareas de todo or-
den para su fomento y extension.
Todas estas ensefianzas seran
recogidas por los alumnos en sus
cuadernos de redaccién escolar,
procurando que los extractos,
aunque breves, recojan exacta-
mente el fin pedagogico pro-
puesto.

Cada maestro concursante re-
mitira los cuadernos de diez
alumnos de su clase, sefialando
en cada uno de ellos la filiacion
escolar. Cada cuaderno conten-
dra exactamente seis redaccio-
nes sobre temas forestales. Jun-
to con estos trabajos escolares,
el maestro enviara también un
pequeno resumen, de una exten-
sion equivalente a cuatro cuar-
tillas mecanografiadas a doble
espacio, resumiendo lo que, a su
juicio, ha significado la campa-
fia de divulgacién forestal en su
escuela, asi como otras reper-
cusiones que haya podido tener
en el medio local en que se halla.
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e) Seis premios macionales
para los planteles dirigidos por
el Servicio de Extension Agra-
ria que hayan realizado tareas y
actividades destacadas en sus
comarcas. Estos premios estaran
dotados como sigue: un primer
premio de 5.000 pesetas, un se-
gundo de 4.000 pesetas, un terce-
ro de 3.000 pesetas y tres cuar-
tos premios de 2.000 pesetas.

Los planteles para optar a es-
tos premios acompafiaran a la
solicitud memoria de los trabajos
realizados durante el afio e in-
forme de la agencia comarcal del
Servicio de Extensiéon Agraria
correspondiente.

f) Cinco premios nacionales
de 2.000 pesetas cada uno para
mutualistas de escuelas naciona-
les que tengan cumplidos cator-
ce afios y que acrediten con al-
gun trabajo practico el haber
colaborado en las tareas del coto
escolar, sirviendo el importe de
dichos premios para engrosar los
seguros dotales de los beneficia-
vios. Para optar a estos premios
acompafiaran a la instancia cer-
tificaciéon del maestro director
del coto sobre la participacion
del mutualista en los trabajos.

Los trabajos a que se refieren
los apartados a) y b) se entre-
garan en ejemplar triplicado y
habran de estar escritos a ma-
quina en papel holandesa, por
un solo lado y seran designados
por un lema. El nombre del au-
tor se presentara en un sobre
blanco, no transparente ni sefia-
lado y si lacrado, en cuya parte
exterior estard escrito el lema.

Para aspirar a los premios
mencionados en los incisos a),
b) y ¢) del apartado segundo so-
lamente se admitiran trabajos
que signifiqguen una aportacion
original. Los aspirantes a los es-
tablecidos en los incisos a) y b)
habran de reunir ademas la con-
dicion de inéditos.

Las solicitudes y los trabajos
para acudir a la presente con-
vocatoria habran de entregarse
en la Direccion General de Capa-
citaciéon Agraria antes de las do-
ce horas de la mafiana de 2 de
marzo de 1967.

El Ministerio de Agricultura
designara y constituira antes del
15 de marzo de 1967 la Comisién
o Comisiones que estime conve-
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nientes para examen y enjuicia-
miento de los trabajos presenta-
dos, y adjudicacion, en su caso,
de los premios que se establecen.

Los fallos de esta Comisiéon o
Comisiones, incluso declarando
desiertos o modificados los pre-
mios, son inapelables.

Los resultados de este concur-
SO0 se haran publicos el dia de
San Isidro, y los trabajos que a
¢l se presenten quedaran propie-
dad del Ministerio de Agricultu-
ra si son premiados, y los que no
lo sean podran ser retirados,
previa presentacion del recibo

que les fue entregado a sus auto-
res o representantes.

El Ministerio de Agricultura
podra publicar los trabajos pre-
miados si asi 10 estima conve-
niente. En tal caso, sus autores
vienen obligados a realizar las
modificaciones complementarias
que se estimen precisas para la
edicién definitiva y en el plazo
que se sefiale.

La entrega de los premios
tendra lugar en acto publico ce-
lebrado en el Ministerio de Agri-
cultura y anunciado con la an-
telacion suficiente.

Novedades alemanas en la Feria de Valencia

La Republica Federal Alema-
na (RFA) sigue confirmando y
ampliando su posicién en la Fe-
ria Internacional de Muestras
de Valencia (FIMV) después de
tres afios de participacion oficial
y varios afios méas en plan ofi-
cioso bajo los auspicios de la Ca-
mara de Comercio Alemana.

Todo ello es reflejo de las bue-
nas relaciones comerciales entre
ambos paises, que han ido au-
mentando notablemente. Asi, las
importaciones de mercancias es-
panolas en la RFA fueron de
12.000 millones de pesetas en
1965 (10 por 100 mas que en el
ejercicio anterior) y las impor-
taclones de géneros alemanes en
Espafia fueron casi del doble, es-
to es, de 24.000 millones de pe-
setas en numeros redondos, con
lo cual Alemania fue el primer
cliente de mercancias espafiolas
y el segundo suministrador a Es-
pafia, después de los Estados
Unidos. La diferencia ha sido
parcialmente cubierta por 1los
turistas alemanes que han veni-
do a Espafia y por los envios de
dinero de los trabajadores espa-
noles en Alemania.

Si tenemos en cuenta que si-
guen siendo favorables las pers-
pectivas de intercambio comer-
cial, por estar liberalizado un 70
por 100 de las mercancias que
interesan a Espafia, asi como los
esfuerzos por conseguir facilida-
des de importacién y rebajas
aduaneras para tractores, ve-
hiculos de transporte y ciertos
tejidos, y también la prosecucion

del Plan de Desarrollo, no es de
extrafiar que la RFA siga parti-
cipando en este importante Cer-
tamen.

Tanto por las dificultades de
mano de obra como por ciertas
dificultades climaticas, muy di-
ferentes de las nuestras, la agri-
cultura alemana ha tenido que
racionalizarse y tecnificarse al
maximo antes que la nuestra,
por lo cual la RFA es uno de los
paises que van en cabeza en di-
cha tecnificacion.

Las dificultades climaticas de
aquella nacién hacen que sean
necesarias, por ejemplo, maqui-
nas de recoleccién de gran ren-
dimiento para aprovechar los
pocos dias aptos para estas fae-
nas. Aungue en Espafia solemos
disponer de mas dias, lo cierto
es que no es raro que también
algin ano que otro haya que
aprovechar un corto periodo de
buen tiempo para ciertas labo-
res cuando amaga un posible
cambio meteorologico.

Asi vemos que los agricultores
del norte de Espafia estan com-
prando cada vez mas maquinas
de henificacién: oreadoras, vol-
teadoras, acordonadoras, espar-
cidoras, prensas-recogedoras, et-
cétera, para asegurar la obten-
cién de un heno apetecible para
el ganado y sin peligro de enmo-
hecimiento o de autoignicién.

Este es uno de los muchos
ejemplos que nos muestran cé6mo
en los paises en que las circuns-
tancias son dificiles los técnicos
se esfuerzan en resolver unos



problemas que no existen nor-
malmente en otros paises mas
favorecidos por la Naturaleza,
aprovechando estas ultimas na-
ciones los resultados de las in-
vestigaciones de las primeras
para poder hacer las cosas con
mas seguridad y perfeccion. Otro
ejemplo podria ser el de los pro-
gresos enolégicos de los paises
que podemos llamar marginales,
que han redundado en beneficio
de los que no se preocupaban
grandemente de la vinificacién
poOr poseer unas uvas que ma-
duraban bien todos los afios, son
tener que aguzar el ingenio para
obtener unos vinos que si bien
muchas veces resultaban buenos,
otras eran medianos o malos, o
aun se alteraban.

No es de extrafiar, por tanto,
que la RFA haya decidido venir
por cuarta vez de modo oficial a
presentar sus avances técnicos a
la FIMV después de varios afios
de participacién oficiosa. Los
principales avances técnicos que
puede ofrecernos Alemania en
dicha Feria se refieren a muy di-
versas mercancias, de las cuales
vamos a mencionar algunas de
las mas importantes:

Nuevos productos herbicidas
de gran eficacia selectiva, con
los cuales se ahorra gran nume-
ro de labores ligeras, pero costo-
sas, para eliminar las malas
hierbas en los cultivos. Un ejem-
plo notable de esto lo tenemos
en un compuesto que ha dado
gran resultado en Espaiia: el
Afalon, que aplicado a los cam-
pos de zanahoria de exportacién,
los deja limpios de malas hier-
bas de toda clase, sin perjudi-
car para nada a la zanahoria.

Aprovechando el ejemplo de la
zanahoria, cuyo cultivo se esta
tecnificando en alguna zona con
vistas a la exportacion, diremos
que Alemania también ofrece a
nuestros agricultores su semilla
granulada (en pildoras perfec-
tas), condicion indispensable pa-
ra la mecanizacion de una siem-
bra en lineas exactas y a golpes
regulares, todo lo cual es preci-
S0 para la mecanizacién de los
cuidados culturales y de la re-
coleccion con un solo hombre
(tractorista) y para que las rai-
ces de esta planta crezcan a dis-

tancias regulares que garanticen
un gran porcentaje de una mer-
cancia exportable, de diametro
y longitud uniformes y sin de-
formaciones. Naturalmente que
para esto son necesarias maqui-
nas sembradoras de precisién,
las cuales también son ofrecidas
por la industria de la RFA, y de
las cuales ya hemos visto algu-
nas en el pabelldén oficial aleman
en la Feria del Campo.

Es conocida la aportaciéon de
la industria de pesticidas a la
lucha contra las plagas del cam-
po. No vamos a detallar lo que
Alemania presenta en esta Feria,
ya que ocuparia mucho espacio.
Basta con decir que en estos ul-
timos afos se han ido creando
nuevos productos de menor toxi-
cidad para las personas y que
otros que estaban en plan de en-
sayo han pasado ya a ser de uso
general. Tanto estos pesticidas
(insecticidas, nematicidas, rati-
cidas, acaricidas, etc.) como las
semillas y las plantas selectas,
asi como los fertilizantes—todos
ellos presentados también en
gran variedad por la RFA en su
“stand”—son los tres factores
mas importantes (con el agua)
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de la produccién agricola, como
bien es sabido.

Pero unos buenos fertilizantes
no ejercen accion si no es con
suficiente humedad que los di-
suelva y los ponga a disposicién
de la planta. También la RFA
contribuye con su industria de
bombas, tubos, aspersores, etc., a
resolver este problema, que esta
vez tiene mas importancia aqui
que alli.

Completan la oferta de la in-
dustria alemana todos los dispo-
sitivos para la desecacién de al-
falfa y otros forrajes, la maqui-
naria y material para la leche
e industrias lacteas y enologicas
y otras similares para la conser-
veria, para la lucha contra pla-
gas, para el apeo de arboles fo-
restales y las industrias de la
madera, para la labranza y el
cultivo de la mayoria de las co-
sechas, para la clasificacion de
frutas y hortalizas, para la plan-
tacion de arboles frutales, para
zanjar, nivelar, recolectar, trans-
portar y acondicionar las cose-
chas, y los dispositivos técnicos
para la explotacion del ganado
(ordefio, evacuaciém de estiércol,
alimentacién, ensilaje, etc.).

VIl Concurso Naciomal de fotogratias Vitivinicolas

Patrocinado por “La Semana
Vitivinicola”, en colaboracién
con organismos oficiales y enti-
dades particulares, se convoca el
VIII Concurso, encaminado a lla-
mar la atencion de los fotogra-
fos para que recojan en sus ca-
maras las posibilidades artisti-
cas que ofrece el tema de la vi-
tivinicultura.

Las bases del concurso son las
siguientes:

El tema sera todo motivo que
exalte la vid, el vino y sus deri-
vados.

Se establecen tres secciones:
A) La mejor coleccion; B) La
mejor fotografia en color, y C)
La mejor fotografia en blanco y
negro. A la seccion A) deberan
presentarse un minimo de cinco
y un maximo de diez, y en las B)
y C), un maximo de tres.

Las dimensiones deben ser
24 X 30 6 30 X 40 centimetros,

sin montar, en posicién vertical.

Cada obra llevara un titulo y
las colecciones, ademas, un lema.
En sobre cerrado y en su exte-
rior se pondra el titulo o lema de
las obras y la seccién a que se
concurre y en el interior una pli-
ca con el nombre y direccion del
autor.

El plazo de admisién termina
el 31 de octubre de 1966.

Los envios se haran a “La Se-
mana Vitivinicola”, apartado de
Correos 642, o calle de Mestre
Racional, 8, Valencia-5.

Habra seis premios a la sec-
cion A), el primero de 5.000 pe-
setas y trofeo; cinco premios a
la seccién B), el primero de 3.000
pesetas y trofeo; doce premios a
la seccion C), el primero de 2.000
pesetas y trofeo, y mas de cua-
renta premios especiales de con-
solacion en metalico, material y
obsequios.

395



—_B__—,

(T
. "\5
e )
; Sy
B '
S 250 U
Z = 7 aal £
VoS >, SQE )
- \ ) \ ) "» g ,I
rr N7 P
< SEN et 2
' Ul o
\\.\ o 3 s

/
—
S
\ %
i

\
)
Nz 5 ﬂﬂ’ :

\

Ri=m

v

) ')\ NORN

oA ' ' \\\\\\\\\\ AN | ‘// ///
pdl / ! /

( ,\x/ WA
Tl == I\ |\ NATRA
i W L Mll PEVCAL

=) ﬂE Nﬂﬁl/l"ﬁﬂ
NORSK HYDROS HANDELSSELSKAP A/S - Villanueva, 13 - MADRID

Representantes en provincias:

AVILA, SORIA, SBGOVIA, GUADALAJARA, VALLADOLID, BURGOS, PALENCIA, SANTANDER:
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MIRANDO AL EXTERIOR

ISRAEL LUCHA POR SU EXISTENCIA

En la faja riberefia del Medite-
rraneo, en el Oriente Medio, don-
de esta situado Israel, ya desde los
antiguos tiempos el problema prin-
cipal es el del agua, pues una
verdadera agricultura puede sola-
mente ser préspera donde la hu-
medad (lluvia o riego) es suficien-
te como factor de produccién
ineludible. L.a topografia del terre-
no dificulta el riego en cantidad
suficiente, aun cuando es un pais
donde el riego por aspersién esté
en pleno desarrollo, pero escasea
la materia prima que es el agua.

A raiz de la independencia del
pais, el Presidente Ben Gurién
creé un departamento en su mi-
nisterio dedicado a las cuestiones
de «riegos», y los especialistas co-
menzaron los trabajos de unos gi-
gantescos proyectos cuya finalidad
era y es el riego permanente y re-

de 250 kilémetros de recorrido,
desde Galilea, cruzando montafias
y valles por tineles y acueductos
hacia el Sur del pafis.

Esto supone no solamente el
tendido de las caferias con capa-
cidad suficiente, sino también la
construccién de canales, tuneles,
estaciones de elevacién de aguas
por bombas, construccién de es-
clusas, etc.; es decir, obras con
un coste aproximado de unos 8.000
millones de pesetas.

La cantidad de lluvia de que dis-
pone el Sur de lsrael es muy par-
ca. Aun cuando en general Pales-
tina es un pais seco, la mayor
parte de las regiones disponen de
una lluvia media de 690 a 520 mm.
anuales, pero a partir de la regién
de Gaza, hacia el Sur, la lluvia
disminuye en la siguiente propor-
cién:

ALTITUD MEDIA LLUVIA MEDIA

REGION METROS ANUAL
Beer Sheva ... ... ... ... ... ... .. .. 200 200 mm
Norte del Negev ... ... ... ... ... .. 100-200 100 »
Sur del Negev ... ... ... ...... ... . 300-1.000 30 »
Eilat (Golfo Pérsico) ... ... ... ... ... 5 30 »

gular de todos los campos suscep-
tibles de ser regados.

La base de esta politica hidrau-
lica es la transformacién de] de-
sierto del Negev mediante la apor-
tacién del agua procedente del rio
Jorddn—del lago Tiberiades—atra-
vesando de Norte a Sur todo Is-
rael.

Cuando este gigantesco proyec-
to se lleve a cabo se podran cons-
truir ciudades, crear industrias y
garantizar para los nuevos habitan-
tes de Israel un decente nivel de
vida,

Este gran plan lleva consigo
otros més modestos, que depen-
den més o menos de la realizacién
de la conduccién de aguas Jordan-
Negev. Esta conduccién llevara el
agua continuamente por tubos de
2,75 metros de didmetro, a través

Segiin calculos de los ingenieros
del pais, lsrael dispone en total
de |,8 millones de metros ctbicos
de agua procedente de las lluvias,
manantiales, pozos y rios, y con
ella pueden regarse tres millones
de «dumanes» (3.000 kilémetros
cuadrados). Las lluvias, como he-
mos dicho, no son frecuentes y
bastante iurregularmente distribui-
das; el suelo no puede almacener
mucha humedad y las aguas subte-
rrAneas estdn amenazadas de sa-
linizacién. l.a mayor proporcién
de las lluvias caen en el Norte del
pais y van disminuyendo hasta
llegar a 30 milimetros anuales a!
Sur del Negev. Hay por término
medio trescientos treinta dias des-
pejados al afo en esa regién y las
lluvias caen torrencialmente la ma-
yor parte de las veces y son per-

didas por escorrentia, pues el sue-
lo estd lleno de barrancos y ca-

vernas.

Entre el nivel de las aguas freé-
ticas dulces y el agua del mar hay
un cierto equilibrio, pero que por
la succién, con bombas, del agua
subterranea se destruye, y para
evitar la absorcién de aguas sali-
nas, muchos pozos han sido cega-
dos y se ha tenido que inyectar
agua dulce. En el lecho del Jordan
también se encuentra agua salada,
y el lago Tiberiades recibe anual-
mente de manantiales subterraneos
100.000 toneladas de sal, pero que
se diluye por las aguas con que
es alimentado por el alto Jordar o
el Jarkon.

El aumento demografico de Is-
rael. por crecimiento natural de la
poblacién y por la inmigracién de
israelitas de otras partes del mun-
do, obliga a proyectar un mejor
aprovechamiento del suelo y a la
instalacién de nuevas industrias, lo
que ha de forzar el consumo de
agua. Actualmente el pais necesi-
ta alrededor de 1.300 millones de
metros ctbicos de agua, es decir,
méas de los dos tercios del caudal
medio disponible y sus necesida-
des aumentan cada dia.

El abastecimiento de agua, al
principio, tenfa una base local,
posteriormente regional y hoy
constituye una empresa nacional
cuyo principal objetivo es el riego
de la regién meridional, incluyen-
do el Negev. Como primer aprove-
chamiento se utilizaron las aguas
del Jarkon. corriente que desem-
boca en el Mediterraneo y que se
desvié mediante una estacién ele-
vadora y que suministra unos 200
millones de metros cibicos, o sea
algo mas del 10 por 100 del agua
necesaria. El Jordan aporta al lago
Tiberiades, situado a 210 metros
bajo el nivel del Mediterraneo, 600
millones de metros cuabicos, y el
rio Jarnuk, que desemboca méag al
Sur del lago, contribuye con otros
500 millones de metros cibicos.

Desde 1946, a base de varios
proyectos internacionales —Ten-
nesee Valley Athosity, Jewish

Agency y United States Reljef
Work— se ha buscado un acuerdo
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entre el Libano, Siria, Jordania e
Israel para el aprovechamiento in-
tegral de las aguas del Jordan y
su cuenca. El embajador especial
de los Estados Unidos, Johnson,
por encargo del Presidente Eisen-
hower, formulé un plan de distri-
bucién de las aguas del Jordan,
atribuyendo a Jordania el 45 por
100, a Israel el 40 por 100 y a Si-
ria y el Libano el 15 por 100 res-
tante para ambos.

La Liga Arabe, encabezada por
Nasser, Presidente de Egipto, im-
pidié que fuera aceptado el plan
Johnson, para el cual habian ofre-
cido apoyo econdémico los Estados
Unidos y las Naciones Unidas, a
condicién de que en las nuevas
tierras mejoradas se instalaran los
refugiados palestinos que vivian en
pésimas condiciones en Jordania
y en Egipto, en la regién de Gaza.
Pero en esta colonizacién de Ne-
gev ve el Presidente egipcio una
forma de favorecer la definitiva
instalacién y fortalecimiento de ls-
rael en Palestina, lo que desbara-
ta sus ambiciones de hegemonia
arabe en la costa oriental del Medi-
terraneo.

Mas Israel, bajo la presién de
su rapido aumento de poblacién,
desde 1955 realiza su parte del
proyecto Johnson y sigue tendien-
do las conducciones de agua para
transformar el Sur del pafs.

Como la situacién politica no
ha sido favorable, lsrael ha renun-
ciado a tomar agua del Jordan
fuera de su propio territorio, en be-
neficio de la paz y ha establecido
una instalacién térmica elevadora
del agua de] lago Tiberiades que
funciona dia y noche.

Esta renuncia de las aguas de
la parte Norte del Jordan y la mer-

ma de las del rio Jarnuk, que Jor-
dania utiliza para su colonizacién,
obligan a lsrael a pensar en la
desalinizacién del agua del mar.
Hace dos afios Johnson propuso la
instalacién de una estacién de de-
salinizacién del agua del mar, com-
binada con una fabrica de electri-
cidad atémica. Se creé un Conse-
jo formado por miembros ameri-
canos ¢ israelies para dictaminar
sobre el proyecto, y este organis-
mo ha entregado el informe a los
americanos y a los israelies. En él
se dice que la instalacién que pro-
ducira electricidad y 450 millones
de litros de agua dulce por dia,
es técnicamente posible, y lo sera
también econémica, siempre que
se cumplan cilertas condiciones
previas financieras. Si la amortiza-
cién se fija en el 5 por 100 y los
intereses del capital no son supe-
riores al 2 por 100, el agua resulta-
ria a un precio de 23 agorts por
metro ctbico (7,6 céntimos, pre-
clo que es soportable para la agri-
cultura y para la industria. El bajo
interés indicado debe, naturalmen-
te, ser considerado como un sub-
sidio, como ayuda econémica a un
pais en desarrollo. La construccién
de la instalacién representaria un
gasto de 200 milloneg de délares
y necesitaria sels anos para entrar
en funcionamiento.

Israel no puede esperar mucho
tiempo, pues otro invierno seco
podria ocasionar una dréstica fal-
ta de agua con todas sus conse-
cuencias, El dltimo invierno fue
un gran desengafio, pues apenas
st llovié la tercera parte de lo ne-
cesario, luciendo un implacable
sol y sin apenas nubes.

La agricultura israeli estd domi-
nada por una problemaética cuyas

caracteristicas pueden ser de In-
terés para las nuevas naciones en
desarrollo. En primer lugar, Israel
ha conseguido una agricultura equi-
librada y variada. sin un monocul-
tivo dominante, lo que permite
un nivel de vida bastante alto.
Pero, por otro lado, estA amena-
zada del peligro de toda agricul-
tura progresiva: la superproduc-
cién. Claro que este peligro, aun-
que latente, no parece demasiado
grave, pues la poblacién, entre el
crecimiento natural y la inmigra-
ci6bn, aumenta rapidamente.

La colonizacién en los primeros
afios de la sexta década del sigio
ha estado algo retrasada por la se-
quia y se ha dedicado el Gobier-
no mas a fortalecer lo ya estable-
cido que a crear nuevas coloniza-
clones. Se espera que con las obras
de conduccién de agua se pondran
nuevas tierras en regadio y se au-
mentard el ritmo de la coloniza-
cién.

La actual actividad colonizado-
1a se dirige a fomentar el empleo
a pleno rendimiento de los mediog
de produccién puestos a disposi-
cién de los colonos, que hasta
ahora no han sido bien utilizados
en las tierras entregadas.

La segunda preocupacién de la
agricultura israel{ corresponde a la
introduccién de métodog para una
mayor produccién en las ramas
agricolas ya establecidas y los
cambios de produccién necesarios
para adaptarse a las necesidades
econdémicas del pais. Esta necesi-
dad se extiende tanto a las nuevas
colonizaciones como a las antiguas
aldeas creadas antes de la consti-
tucién del Estado de Israel.

Por dificultades financieras, es-
casez de agua, etc., los medios

Maquinaria para extraccién continua de aceites de oliva
separando el agua de vegetacién
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disponibles para las nuevas coloni-
zaciones fueron empleados parsi-
moniosamente, pero no obstante,
se obtuvieron notables progresos
en e| desarrollo. Un progreso evi-
dente se observa en el desarrollo
de la colonizacién dedicada exclu-
sivamente a la produccién de le-
che. La obtenida en las nuzvas
colonizaciones representa el 54 por
100 de la total produccién del
pals.

Otra rama también que ha ob-
tenido un notab.e desarrollo es la
produccién de aves y de huevos.
Esta tltima produccién se ha ele-
vado considerablemente en las
nuevas colonizaciones en las re-
giones montafniosas.

En estas zonas una colaboracién
de la Agencia judia y del Ministe-
rio de Comercio e Industria ha
creado y favorecido el desarrollo
de algunag industrias en las colo-
nias agricolas. Esta Asociacién tie-
ne por fin principal organizar em-
presas para la creacién de puestos
de irabajo compatibles con la ex-
plotacién de la tierra por los co-
lonos y aumentar asi sus ingresos
y nivel de vida. Por ejemplo, se
han creado dos empresas indus-
triales en el corredor de Jerusalén:
una de fabricaciéon ae objetos de
plata, ceniceros, candelabros, et-
cétera, y otra de objetos platea-
dos y de bronce. Estas dos empre-
sas distribuyen trabajo a domici-
lio y dan pan a cientos de familias
rurales, Otras empresas por el es-
tilo se proyectan para las monta-
fias de Judea y Galilea.

Otro medio de elevar el rendi-
miento de las colonias en la mon-
tafia es la cria de animales pele-
teros, como la marta y la chinchi-
lla. Primeramente esta cria se or-
ganizé en granjas especiales, en
donde los colonos siguieron cur-
sos de aprendizaje para la cria y
explotacién de estos animales.

Lo que ha tenido mayor des-
arrollo y proteccién del Gobierno
ha sido la expansién del cultivo de
los agrios, de los que es sobrada-
mente conocida su historia y si-
tuacién. De la restante produccién
cién agricola hemos de consignar
que la superficie utilizada agrico-
lamente se ha duplicado en pocos
afios y que la produccién, gracias
a los riegos, se ha cuadruplicado.
sobre todo en lo que respecta a
frutag (con excepcién de los agrios)

y verduras. Hoy lsrael produce las
tres cuartas partes de lo que con-
sume y lo que exporta. El cultivo
del algodén ha ganado 24.000 hec-
tareas al desierto y produce lo su-
ficiente para las necesidades del
pais y aun exporta a Norteaméri-
ca, pues la calidad de su fibra es
muy apreciada. El cultivo del ca-
cahuete ocupa unas 5.000 hecta-
reas en la parte septentrional del
Negev.

La ganaderia ha sufrido un gran
desarrollo y hoy casi llega a cu-
brir las necesidades de carne fres-
ca del pais. La produccién de le-
che, como ya hemos dicho, tam-
bién ha mejorado y el censo de
vacas lecherag se acerca a las
75.000 cabezas. Cuenta ademas
con unas 200.000 ovejas produc-
toras de leche.

En cuanto a los proyectos futu-
ros, la politica agraria de Israel
puede resumirse en los nueve
puntos siguientes :

[.° Organizacién de la distribu-
cién de los productos agricelas a
precios asequibles a la poblacién
del paifs.

2. Aumento de las ingresos del
labrador para llegar poco a poco a
la paridad con los ingresos corres-
pondientes a otras ramas de la
economia.

3" Fomento de la colonizacién,
todavia débil, para llevarla a un
estado similar de aquellas anti-
guas co.onizaciones del pais con

gran experiencia y alta rentabili-'

dad.

4.° Elevacién de la produccién
y productividad agricola. Para ello
estd previsto una mayor especiali-
zacién en unos pocos productos.
Al mismo tiempo se procurara el
desarrollo de aquellos conocimien-
tos y la adquisicién de especia-
listas en las materias en que de-
berd fomentarse la especializacién
del agricultor.

5.° Extensién de la posibilidad
de produccién mediante la intro-
duccién de nuevas variedades de
plantas y aclimatacién de lag mis-
mas a las condiciones de clima y
condiciones de produccién del
pails.

6. Prolongacién del periodo
de r’SCO]eCCién y con e]lo amplia—
cién de la temporada de venta de
ciertos productos agricolas.

Mejora de la seleccién y del em-
balaje para su comercializacién.

AGRICULTURA

Desarrollo de todas las posibi-
lidadeg de riego.

7. Fomento e instalacién de
industrias que sirvan a la agricul-
tura, como instalaciones de selec-
cién, escogido, almacenes de em-
balado, mataderos, frigorificos, al-
macenes, etc., para la mejora de
la situacién econdémica de la agri-
cultura israeli.

8.° Creacién de nuevas coloni-
zaciones agricolas y ampliacién de
las ya existentes.

9. Fomento de la creacién o
mejora de aldeas arabes y drusas.

En la realizacién de este progra-
ma parece que se sentara como
principio la «instalacién» de una
agricultura planeada por el Minis-
terio de Agricultura en colabora-
cién con los agricultores en contra-
posicién de una agricultura «librey
determinada por el propio agricul-
tor.

Graciag a los métodos de plani-
ficacién empleados se ha podido
ccnseguir que hoy ciertos produc-
tos, como hortalizas y otros pro-
ductos cultivados en invernaderos
puedan aparecer en invierno en
el mercado, lo que antes no exis-
tia en lsrael.

También mediante la p.anifica-
cién se impide una acumulacién
dz excedentes de ciertos produc-
tos, como ha ocurrido antes y que
en muchos casos ha habido que
tirar.

Por estas planificaciones se ha
conseguido, asimismo, conservar
a la agricultura, en estog udltimos
afios, préximamente al mismo ni-
vel. También se ha conszguido el
centener la variacién de los pre-
cios evitando un aumento des-
agradable para la poblacién del
pais.

Con la elevacién de la producti-
vidad agricola por la aplicacién de
métodcs racionales o por la am-
pliacién del tamafio de las explo-
taciones, el agricultor hoy gana
mas y se acerca de este modo a
los ingresos medios de las otras
ramas de la economia.

Para el fomento de las nuevas
colonias destinadas a los inmi-
grantes se han introducido nuevas
producciones, como por ejemplo,
la avicultura. Con ella los nuevos
colonos tendran un suplemento de
ingresos y aun pagandoles los mis-
mos precios que a los otros, po-
dran llegar a un nivel de ingresos
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como los de las antiguas y prés-
peras colonias.

Como ya hemos dicho, otra de
las medidas tomadas para el fo-
mento de la colonizacién es la crea-
cién de industrias en ciertas zonas
en las que pueden trabajar los co-
lonos.

Se proyecta la creacién de un
Comité de comercializacién para
la aceituna, con lo que se espera
que los olivareros aumentaran sus
ingresos. Hoy existen |12 Comités
de Mercado, de los cuales la ma-
yor parte son de iniciativa minis-
terial.

Pero no es solamente a las nue-
vas colonizaciones a las que de-
dica sus trabajos el Ministerio de
Agricultura, sino también a las
antiguas colonizaciones arabes.
Aqui se presenta un gran proble-
ma, pues las parcelas se encuen-
tran muy dispersas y hay que co-
menzar primero para su organiza-
cién, con una concentracién parce-
laria a fin de que pueda estable-
cerse una racional explotacién.

Actualmente se trabaja en un
plan agricola para los préximos
cinco afios en colaboracién con
los circulos de agricultores parti-
cipantes. Estos trabajos se efectian
en instituciones especiales para la
planificacién y por especialistas
entre los que se encuentran inge-
nieros agrénomos, economistas,
etcétera.

En cuanto a log Comités de mer-
cado, el Gobierno se reserva el
derecho del veto. Con ello impide
que estas organizaciones tomen e]
caracter de carteles o que adquie-
ran una caracteristica monopolista.

En Israel el 92 por 100 del suelo
pertenece al Estado. En esta cues-
tibn es también competente el
Ministerio de Agricultura y deter-
mina si algiin suelo debe ser ven-
dido o permanecer en posesién del
Estado, si debe dedicarse a la pro-
duccién agricola o a qué precio
debe ser cedido. Israel, como es
sabido, es un pequefio pais y el
suelo comienza a ser mercancia
escasa y a subir de precio de ma-
nera alarmante. En las nuevas ciu-
dades y ampliacién de las antiguas
la especulacién ha sido descarada
y tremenda.

En cuanto a las exportaciones,
el programa es de cinco afios, En
1968-69 la total exportacién de
productos agricolas se espera que

llegue a un valor de [10.000.000 de
délares, en comparacién de 66.000
millones de délares en 1963-64.
Esto representaria un aumento del
61 por 100, cifra nada desprecia-
ble.

Respecto a la exportacién citri-
ca, después de un afio excepcio-
nal, la campafia de 1962-63, en
que en lsrael se aproveché de las
heladas sufridas por los huertos
naranjales de Esparna y Florida y
que produjo al Estado no menos
de 73 millones de délares, las
aguas han vuelto a su cauce en
cuanto al volumen de las expor-
taciones, pero los precios en [964-
65 cayeron en la mayor parte de
los paises importadores y ademas
al mismo tiempo Israel también
sufrié el efecto del mal clima y el
valor de su exportacién no superd
los 55 millones de délares.

En estos afios penetraron en Js-
rael menos divisas por la expor-
tacién de agrios, pero al mismo
tiempo se cambiaron menos divi-
sas en libras israelies, lo que fue
bien visto por el Banco del Esta-
do, que llegé a tener una infla-
cién de divisas importadas. Por
primera vez las reservas de divi-
sag del Banco comenzaron a ba-
jar.

Hasta hace dos afios los frutos
agrios encontraron un mercado
siempre creciente, graclas al au-
mento del nivel de vida en Euro-
pa Occidental, que ha permitido
el incremento de las ventas. En
el afio 1963 Israel envié 12.5 mi-
llones de cajas de naranjas al ex-
tranjero y en [964-65 se calcu'a
que la exportacién ha sido de 14,5
millones, y dentro de pocos afios
se estima que la produccién, de-
bido a las nuevas plantaciones he-
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chas en estos ultimos tiempos, al-
canzara un volumen total que per-
mitird exportar 20 millones de ca-
jas o mas. Esto constituye para
los dirigentes israelies un motivo
de preocupacién, pues en este
tiempo ltalia, Espana y el Norte
de Africa seguirdn aumentando
su produccién y exportacién, es-
pecialmente Italia y e] Norte de
Africa, y en Palestina hay quien
duda que el mercado europeo
pueda absorber mas frutos y se-
fialan las pérdidas que en algunas
campafias ha sufrido Espana.

Israel tiene un acuerdo con el
M. C. E. en el que se dan ciertas
facilidades para la importacién de
pomelos, pero las naranjas, por
causa de ltalia, no tienen ningu-
na ventaja aduanera.

En Palestina se piensa, como es
sabido, que los paises producto-
res de naranja deben coordinarse
para la venta de sus frutos y ha
presentado planes para ello; pero
parece que hasta ahora no han
sido tomados en consideracién.
i Serian demasiado «vivos» para
ellos seguramente !

También se han concertado
acuerdos con el bloque oriental y
estos Estados han concedido una
cierta liberalizacién a los frutos de
Israel. La Unidén Soviética, que a
partir de la campafia del Sinai de
1956 prohibié la importacién de
mercancias procedentes de Israel,
parece que anda remisa.

LLos exportadores israelies tie-
nen perspectivas de llevar sus fru-
tos a otras partes de]l Asia Cen-
tral y a Hong-Kong y Singapur,
y, por medio de barcos frigorifi-
cos, a otros puertog del mar Rojo.

Provipus

Fomento de la investigacion agrondémica en Alemania

El Gobierno Federal sostiene
29 Institutos de investigacion,
que segun el presupuesto ultimo
requirieron unos 146 miilones de
DM. De estos 29 Institutos dedi-
cados por completo o principal-
mente a la investigacion, s6lo 14
dependen del Ministerio Federal
de la Alimentacién, en calidad
de Institutos Federales de In-
vestigacién. Hay que afiadir ade-
mas también el Instituto de In-
vestigaciones Agrondémicas de

Braunschweig-Wolkenrode y el
Instituto de Mejora de la Vid,
Geilweilerhof, que no tienen el
“status” de un instituto federal
de investigacion, pero estan sos-
tenidos econémicamente por el
Gobierno Federal. Aparte de es-
tos Centros, hay muchos otros
que dependen de los Estados o
Linder de la Federacién o de
otros organismos publicos o pri-
vados.
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Il Congreso Internacional sobre aplicaciones de
los materiales pldsticos en agricultura

Se ha celebrado en Pisa (Ita-
lia) una reunién internacional
para el estudio de las aplicacio-
nes agricolas de los plasticos.

Asistieron unos 300 represen-
tantes de 18 paises. Como es na-
tural, el nimero mas importante
de congresistas 1o constituyo
Italia, con 232 inscritos, siguién-
dole Francia, con 25; Inglate-
rra, con 9; Espafia, con 8; Esta-
dos Unidos, con 7; Holanda, con
6; Bélgica y U. R. S. S,, con 4;
Alemania occidental, Japdén y
Portugal, con 2, y con un solo
delegado Australia del Sur, Bul-
garia, Irlanda, Rumania, Suiza,
Tunez y Yugoslavia.

Las reuniones tuvieron lugar
en el aula magna de la Univer-
sidad de Pisa, y se presentaron
40 comunicaciones, agrupadas
en cinco secciones.

Primeramente, sobre el tema
“Invernaderos y dispositivos de
semiforzado'”, disertd el profesor
Favilli, explicando el empleo de
materiales plasticos de fotose-
lectividad especifica, poniendo
de manifiesto el efecto de los
materiales plasticos diversamen-
te coloreados sobre el desarrollo
de las plantas horticolas y de
flores; el profesor Massey tratd
de la accion de los agentes at-
mosféricos en la deterioracion de
los plasticos; el ingeniero Brun
hizo un estudio sobre el desarro-
11o en Francia de los invernade-
ros en polietileno con doble pa-
red, y el ingeniero Nisen, sobre el
empleo de placas rigidas de plas-
tico en las construcciones hor-
ticolas..

Los profesores Walker y Cot-
ter, de los Estados Unidos, cen-
traron su comunicacién sobre las
perspectivas de desarrollo de los
sistemas automaticos de calefac-
cion y ventilacion en los inver-
naderos de plastico; el sefior
Scialon disert6é sobre la utiliza-
cién y expansiéon de los inver-
naderos con plastico flexible en
Francia, y los sefiores Gardien
y Gay, sobre el poliéter agri-
cola.

Por parte espafiola hubo en
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esta seccion una comunicaciéon
de los doctores Morey y Gonza-
lez, referente a los grandes in-
vernaderos o cierros de las islas
Canarias, dedicados a los culti-
vos horticolas.

El profesor Lalatta expuso los
ensayos efectuados sobre vides
para uva de mesa, protegidas con
plasticos para anticipar su ma-
duracién o para la mejor con-
servacién de los frutos en las
variedades tardias; el profesor
Benvenuti y el doctor Cioni ha-
blaron de las pruebas efectua-
das con materiales plasticos pa-
ra el forzado de hortalizas y de
flores; el ingeniero Bajec se ocu-
po6 de la aplicacién de los plas-
ticos en Eslovaquia en el culti-
vo de tomates.

El empleo de los plasticos en
la agricultura siciliana fue el te-
ma del profesor Caruso; el doc-
tor Guariento dio cuenta de una
serie de experiencias con plas-
ticos en el cultivo de la fresa,
vy los doctores Malacari y Man-
gili pusieron de manifiesto la po-
sible utilizacion de resinas po-
liéster para armaduras de inver-
naderos.

La segunda seccion reunia las
comunicaciones referentes al re-
cubrimiento del suelo con plas-
ticos, y en ella el profesor Bry
expuso las tendencias actuales
de Francia; el sefior Saboya dio
cuenta de los ensayos realiza-
dos en Francia, recubriendo el
terreno con plasticos para el cul-
tivo del tabaco, y el sefior Sarno
hablé sobre las experiencias
analogas realizadas con el algo-
don.

ILos doctores Vardabasso y
Pannone trataron de la influen-
cia de la cobertura con plastico
sobre la germinacién de las se-
millas de tabaco y su ulterior
desarrollo, y el sefior Schisci hizo
una breve exposicién sobre la in-
fluencia del recubrimiento con
plastico en la estructura fisico-
quimica del tereno y de los re-
sultados conseguidos en un vive-
ro de especies ornamentales.

La tercera secci6én abarcaba

los trabajos que versaban sobre
la utilizacién de materiales plas-
ticos en hidraulica agricola y en
construcciones rurales. En ella,
el doctor Ricci hablé sobre el
empleoc de plasticos en el aisla-
miento de las construcciones
zootécnicas, y el doctor Liguori,
sobre unos ensayos llevados a ca-
bo para curar el tabaco en cons-
trucciones de polietileno.

El sefior Menzel hizo una re-
lacion sobre el empleo de los
plasticos en los regadios austra-
lianos, y a continuacion, el doc-
tor Martin Vicente expuso las
realizaciones espafolas en la
aplicacion de los plasticos en la
agricultura, especialmente l1o0s
grandes depositos para agua re-
cientemente construidos y el
proyecto de uno nuevo que de-
be recoger un millén de metros
cubicos de agua para riegos; el
doctor Telara se ocupo6 de las tu-
berias de polietileno para riego,
y los sefiores Enminster y Fouss
hicieron un estudio sobre el dre-
naje con material plastico en los
Estados Unidos. E] doctor Spice
explico los detalles de una nue-
va técnica para el ensilado al
vacio con filmes de polietileno.

El doctor Concini hizo una
curiosa exposicion sobre “lacte-
oductos” de materia plastica en
la region de Trento, relatando
las experiencias de siete afios,
durante los que se han puesto
a punto 22 instalaciones, con
mas de 80 kilémetros de conduc-
cion en total, gracias a las cua-
les se ha facilitado y economi-
zado enormemente el transpor-
te de la leche desde los pastos
de alta montana hasta la fac-
toria de industrializacion.

La seccién cuarta se ocupo del
desarrollo de las aplicaciones de
los plasticos. En ella, los docto-
res Kuhrt y Hulsmann pusieron
de manifiesto los nuevos campos
de empleo de las materias plas-
ticas en la agricultura alemana;
el doctor Panattoni hizo un in-
teresante estudio, principalmen-
te estadistico, sobre las aplica-
ciones del plastico en la agricul-
tura italiana, y los ingenieros
Frielingsdorf y Van Den Kolk
hablaron sobre el presente y fu-
turo de los plasticos en la agri-
cultura holandesa.,



La quinta seccién recogia los
aspectos técnicos y aplicaciones
varias, tratando el profesor Ve-
rona y el doctor Gamboge sobre
los aspectos microbiolégicos en
la aplicacién de materias plas-
ticas en agricultura; el profe-
sor Romisondo trato de los efec-
tos secundarios producidos en la
vid por las redes de plasticos
usadas como defensas contra el
pedrisco; el doctor Rosati pre-
sent6 un trabajo sobre la con-
servacion de plantas de fresa en
frigorificos en bolsitas de polie-
tileno.

El ingeniero Martelli expuso
las ventajas técnicas y economi-
cas de los embalajes alveolares
en plastico para la fruta, ocu-
pandose el doctor Dedini de los
envases en resina poliolefinica
para la recoleccion y el trans-
porte de productos agricolas.

Los doctores Benincasa y Var-
dabasso dieron cuenta de una
serie de ensayos llevados a cabo
en el sur de Italia para la cura
de los tabacos tipo “Burley” con
cubierta de materia de plastico;
el profesor Frediani estudié el
empleo de estos materiales en
apicultura, y la doctora Lidia
Turri hizo una recopilacién de
la legislacion mundial referente
a los embalajes de productos ali-
menticios con materias plasti-
cas.

Durante los dias del Congreso
hubo una muy interesante expo-
sicion de productos e instalacio-
nes y tuvieron lugar, asimismo,
dos excursiones para conocer
unas cuantas explotaciones bajo
plastico de tipo comercial y de
centros experimentales.

I Congreso de la Asociacion
[taliana de Ingenieria Agrara

Se ha celebrado en Portici (Na-
poles), bajo la presidencia del
profesor G. Gandura, el I Con-
greso de la A. I. I. A,, integrado
en la Comission International de
Genie Rural (C. I. G. R.).

Las ponencias que mas pueden
interesar a técnicos y agriculto-
res llevan los titulos siguientes:

Primera seccion: Suelo y agua.
Modernos avances sobre la pre-
paracién del terreno para riego.
Nueva experiencia con el afora-
dor Venturi como medidor mo-
vil aplicable en las redes de rie-
go.—Riego por aspersion. Apli-
caciéon a los frutales.—Posibili-
dad de la deduccién de las do-
taciones de riego aparte de las
leyes de desecacion del terreno.—
Una técnica moderna de particu-
lar interés para los proyectos de
implantacién de regadios. — La
preparaciéon del terreno en rela-
cién con los nuevos regadios y
las obras de colonizacién. — In-
fluencia de la intensidad espe-
cifica de las redes de riego so-
bre el indice de extensién del
regadio.

Segunda seccion: Construc-
cibn.—Caminos rurales y paisa-

je.—Consideraciones sobre los si-
los para la conservaciéon de fo-
rrajes.—Consideraciones sobre la
ceforma de los edificios.—El pa-
vimento fabricado con estrias
para la cria de animales.—Em-
pleo de recipientes de tela me-
talica para el almacenamiento
de los cereales.

Tercera seccion: Maquinaria.
Consideraciones técnico - econo-
micas sobre la recoleccién me-
canica de la remolacha azucare-
ra.—El consumo de energia en

AGRICULTURA

el transplante del tomate y del
tabaco. — Experiencias sobre la
recoleccion mecanica del maiz.—
Investigaciones sobre una cose-
chadora y una segadora-desgra-
nadora de maiz.—Algunos aspec-
tos negativos de 1a recoleccion de
cereales con cosechadora. — El
consumo de energia para la pro-
duccion de la remolacha azuca-
rera.—Experiencias con cosecha-
doras para arroz sobre terrenos
encharcados. — La recolecciéon
mecanica de forrajes.—La reco-
leccién de la patata en Campa-
nia.—La siembra de la remola-
cha. Pruebas mecanicas. — Con-
sideraciones sobre el desarrollo
de la mecanizacién agricola en
Sicilia.—Consumo de tiempo co-
sechado en colina.—Experiencias
sobre la recoleccion mecanica del
arroz.—Experiencias de la meca-
nizacién de la remolacha azuca-
rera.—La mecanizacién en hor-
ticultura, con referencia par-
ticular a la recolecciéon mecani-
ca 0 semimecanica del tomate.
Aspectos de recolecciéon mecani-
ca y de la conservacion del fo-
rraje en la alta Italia.

Cuarta seccion: Electrifica-
cibn. — La electrificacién rural
italiana y el Mercado Comun
Europeo. — Aspecto econdémico-
social de la electrificacion rural.
La electrificaciéon de los servicios
en las obras colonizacion SILA.
Mando a distancia y servomeca-
nismos.

Quinta seccion: Organizacion
del trabajo.—Cantidad de traba-
jo para algunos cultivos y posi-
bilidadd e reducirlo.—Producti-
vidad del trabajo en agricultura.

Reunidn del Comits del Instituto Internacional del e

Se ha reunido en Paris el Co-
mité de Direccién del Instituto
Internacional del Frio, organis-
mo intergubernamental creado
el afio 1920 y en el que Espaifa
figura entre los paises fundado-
res.

En la mencionada reuniéon se
trats, entre otros, de diversos
asuntos relacionados con el
XII Congreso Internacional del
Frio, que, organizado bajo los
auspicios del Instituto Interna-

cional del Frio y el alto patro-
nazgo de Su Excelencia el Jefe
del Estado espafiol, tendra lugar
en Madrid del 30 de agosto al 6
de septiembre de 1967.

En relacion con la celebracién
del citado Congreso, cuya organi-
zacion ha sido autorizada por un
Decreto de la Presidencia del Go-
bierno de 3 de marzo de 1966
(“Boletin Oficial del Estado” del
14), ha sido designado el Comi-
té General del mismo.
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LA COSECHA
RINDE...

DESPUES
DE VENDIDA

Su cosecha puede aguardar segura un mejor precio

si estd bien almacenada.
En los Ultimos diez anos son muchas las Empresas

que han instalado Silos en Espana.
Més de la mitad de ellos son

silos
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POR TIERRAS MANCHEGAS

Informamos de La Mancha y
de la recoleccion de los cereales,
en este julio caluroso gque ha
concedido a esta tierra procla-
marse campeona repetidas veces
en la terrible competicion de las
calorias. La Mancha ha registra-
do temperaturas que han llegado
a romper los termdémetros. Se co-
nocen casos de marcar en los
termémetros cincuenta y cinco
grados, porque la columna mer-
curial no alcanzaba mas cifras.
En las eras se han sufrido ca-
lores de espanto y se han con-
cedido descansos poco comunes
para que el personal pudiera re-
frescarse. El suelo quemaba y la
gente no podia ir descalza, como
es su costumbre en las eras, y
como puede deducirse, las faenas
han sido muy cundideras, porque
las mieses estaban mas que se-
cas, y en cuanto la trilla pasaba
dos veces sobre la parva se que-
daba poco menos que para amon-
tonarla. También se han produ-
cido algunos conatos de incen-
dios, sin graves consecuencias, y
hay que consignar que a pesar de
las grandes cantidades que se
han ingerido no ha subido el
precio del agua bebestible, que
ya es un triunfo muy destacado.

Salvo pequefios trastornos at-
mosféricos, la siega se ha des-
arrollado bastante bien. Han po-
dido trabajar los segadores, las
arrancadoras de leguminosas,
las grandes cosechadoras, las
mas medianas, y esas diminutas
segadoras que no llegan a los
tres mil duros y han dado mejor
juego que lo que se esperaba. Es-
tas han puesto un jalén de los
mas apreciados por los pequefios
labradores, por los bocasecas,
como se les llama en la intimi-
dad. Con la aparicién de esta
maquinita que siega y no ata
—pero que la atan sus duefios,
porque saben hacerlo—la Man-
cha se ha ahorrado muchos mi-
llones de pesetas que dificil-
mente hubieran podido pagar
los agricultores, por la sencilla

razén de que no tenian una pe-
rra gorda. Se las dieron a pagar
a plazos y se les dio tan bien que
hasta dieron obradas de siega,
ganaron dinero y la han amor-
tizado en la primera anualidad.

Ese detalle es muy significati-
vo precisamente ahora que se
busca la proteccion del labrador
débil de bolsillo, pero con gran-
des ilusiones y proyectos, con in-
quietudes que nunca pueden lle-
gar a realizarse. Ahora ha sido
esta modesta segadora; luego,
dentro de muy poco, vendra el
tractor utilitario, y aperos, y tan-
tos accesorios que les son preci-
sos. Ya se ha dado el primer pa-
S0, y es de esperar que la racha
continte.

La Mancha no va a salir mal
del verano cerealista. Todo ha
estado bastante ‘“regular” para
ellos, que vertido al castellano
moderno quiere decir que es buen
afno. Las cebadas, muy granadas
y con pesos superiores en muchi-
simos casos a los treinta y tres
kilos la fanega castellana. De lo
que ha habido un ano tremen-
disimo ha sido de lentejas. Se ha
sembrado todo lo disponible: de
rastrojo, de acobechado, de se-
gunda siembra y hasta de pri-
mera; en fin, por todos los pro-
cedimientos. El caso era sembrar
de esta leguminosa tan rentable,
pero tanto bueno ha tenido con-
trapartida: que han salido bas-
tantes manchadas y se tendran
que vender para pienso, porque
no hay compradores para la in-
dustria, que las quieren muy sa-
nas y de tamafnos grandes. Las
avenas, los chicharos, 1os yeros,
las almortas, ha costado un ojo
de lg cara recogerlas. Las muje-
res han ganado sus veinticinco y
treinta duros, y en las cebadas,
los hombres llegaron hasta las
trescientas, y si no hubiera sido
por la aparicion de las maquinas
de segar y arrancar, porque tam-
bién ha salido un ingenio para
las leguminosas que 1o hace muy
bien, no podemos hacer calculos

hasta dénde podian haber llega-
do los jornales de verano.

El movimiento operativo en la
Bolsa cerealista a base de gra-
nos nuevos de nuestra nacion se
encuentra muy animado. Tiene
sus altibajos, como todos los ne-
gocios, pero no hay que discutil
que se estaba esperando con gran
interés la aparicion de la nueva
cosecha, a 10 mejor porque nues-
tros granos son mas semoleros
y alimentan mucho mas que los
de las dichositas importaciones.
Por cierto que es de llamar la
atencion que las cotizaciones ha-
yan arrancado tan bajas y en
discordancia con los precios de
proteccién que ya aparecieron en
la Prensa no ha muchas fechas.
Las cebadas, especialmente, han
arrancado por las 4 pesetas kilo
sobre la misma era, bien es ver-
dad que la “peor”; esos modes-
tos labradores estaban atrampa-
dos a cuenta de cereales y de
momento no podian subir las co-
tizaciones hasta que ese ambien-
te se despejara. Luego, ya mas
avanzada la siega, Sse hicieron
operaciones a 4,25, y algunos
céntimos mas, muy pocos. De las
leguminosas se ha operado a en-
tre 5, 5,25 y 5,50, en los latirus,
yeros y chicharos, respectiva-
mente, y en las almortas apro-
ximandose a las 6 pesetas, aun-
que estas cotizaciones no se pue-
den tomar como definitivas
hasta que las cosas vayan sen-
tandose; pero hoy por hoy no
hay otra cosa mas agradable que
contar. Desde luego que se espe-
raba otra cosilla, porque si tene-
mos en cuenta los gastos de bar-
becheras, abonos caros, talleres
mecanicos caros también, y los
gastos generales por las nubes,
los nuevos precios desentonan.

Y como es ley de vida que la
felicidad no pueda ser completa,
ahora nos sale el apartado de los
trigos, que va a ser latoso en al-
to grado. Las pobres gentes no
tienen anchuras para dejar sus
trigos en el propio domicilio co-
mo consecuencia del retraso que
van a sufrir las aperturas de si-
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los y almacenes del S. N. del Tri-
go. Salvo las casas grandes que
disponen de grandes camaras
para el almacenamiento de to-
dos los productos del campo, la
inmensa mayoria de los agricul-
tores son deficitarios de espacio
para desenvolverse, porque si
acaso disponian, han tenido que
habilitarlo para la hija que se
casa, o el hijo, o por necesidades
imperiosas; el caso es que aun-
que se les pague el ochenta por
viento del valor del depésito, no
le solucionan la papeleta. Hubie-
ran preferido la facilidad de lle-
var los trigos casi desde la mis-
ma era, por muchisimos motivos
justificados, pero entre los que
pueden destacarse la carga y
descarga de los costales 0 sacos,
los posibles derrames y desde
luego los jornales que este nue-
vo procedimiento crea.
Queremos informar de la acei-
tuna y de los olivares, para de-
cir a nuestros amables lectores
que tenemos que retractarnos de
lo que en anteriores cronicas ha-
biamos dicho respecto a la cose-
cha de aceituna. No ha sido oro
todo lo que ha relucido. La su-
perabundancia con que se mos-
traban los olivos al presentar
una muestra desacostumbrada se
ha venido a tierra de la noche
a la mafnana. Esa muestra ha
quedado reducida a la minima
expresion y sin saber a ciencia
cierta los motivos que originaron
esa reduccién de fruto. Unos di-
cen que si la mosca, otros que si
los aires solanos, pero la defini-
¢ién mas exacta es que los oli-
vos estan enfermos desde hace
muchos afios y hasta generacio-
nes. El olivo se ha tratado este
pasado afio con cierta meticulo-
sidad, pero no se ha llegado a
tiempo precisamente por eso,
porque requiere un tratamiento
concienzudo para rehabilitar a
estos arboles que ya padecen de
males endémicos que no se cu-
ran con eficacia. La Mancha de-
sea mejorar su cosecha olivare-
ra. Reconoce que sus olivos se
encuentra en plan de inferiori-
dad con relaciéon a otras zonas.
Merecen un estudio detenido pa-
ra localizar la lacra o lacras de
que padece la oliva, y eso no pue-
de dejarse para mafiana; tiene
que ser inmediata la operacion,
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porque, francamente, esta explo-
tacion es a todas luces deficita-
ria y casi conviene en estos mo-
mentos su arranque definitivo
para dedicar estas tierras a otros
cultivos. Subsiste, desde luego,
pero es por asegurar un aceite
para el gasto de casa, que el oli-
vicultor paga a precios exorbi-
tantes; se hace él mismo creer
que le cae por la chimenea y que
lo adquiere barato, pero esta en-
gafiado.

La Mancha viticultora pasa
por unos momentos de satisfac-
cion cuando se ha cerciorado de
que el ataque del mildiu se ha
marchado de sus vifias. El miedo
ha sido libre, porque, en efecto,
el mildiu se ha presentado al am-
paro de unas humedades que han
pasado inadvertidas para el vul-
go; pero el mal permanecia in-
alterable y haciendo todo el dafno
que podia, sin que se apercibiera
nadie. Lo demuestra el dato de
que los analisis realizados en las
hojas afectadas dieron el si de
pecho, vero como el tiempo se
ha mostrado como un aliado no-
ble, rebajo el grado de humedad
y elevé la temperatura general
hasta superar los cincuenta gra-
dos en el campo y al aire libre,
con lo que se ha despejado la in-
cognita, al menos por ahora. Ya
pueden dormir tranquilos los
hombres de las cepas, pero es
muy conveniente darles un sul-
fatadito por si las moscas, como
estan haciendo esos hombres a
los que se moteja de exagerados,
pero saben 1o que se hacen.

El vifiedo marcha con viento

en popa. Esta favorecido por un
tiempo magnifico, con calores
fuertes, que es lo que la vifia
quiere para tomar buen grado y
demostrar que el vino manchego
lleva esa marca de “sol embote-
llado, orgullo de Espafna”. Todo
marcha con precision matemati-
ca. Los racimos, una vez reali-
zado el cierne, estan grandes y
sanos, granadisimos podiamos
decir, y ademas muchos en la
cepa, que se van criando con el
excelente jugo que le proporcio-
na la humedad subterraneo que
han venido almacenando estos
meses.

Tendremos mucho vino, y ade-
mas, por anadidura, muy bueno,
para que los aficionados a esta
bebida “sui generis” puedan sa-
borearla a placer, a ver si con
estas cualidades se conquista a
esos desertores que se cambiaron
al otro bando de las bebidas exo-
ticas, cuando ignoran que nues-
tros vinos admiten toda clase de
combinaciones que las otras be-
bidas no pueden hacer.

Los mercados andan de cabe-
za porque la Comisién de Com-
pras no tiene dinero para aten-
der a tantas solicitudes de admi-
sion de vino. Quiera Dios que
esos mil y pico millones de pe-
setas lleguen a tiempo para evi-
tar serios trastornos a todos y
que malogren el buen espiritu
que la cosecha nueva puede in-
fundir. Que la Comisiéon pague y
se arreglaran todos los proble-
mas, que buena falta hace.

MELCHOR Diaz-PINES PINES

Homenaje a don José del Canizo

Un grupo de Ingenieros agrénomos y amigos del doctor Ingeniero
agrénomo don José del Canizo, le ha rendido un homenaje intimo
con motivo de la reciente concesién de que ha sido objeto de la Gran

Cruz del Mérito Agricola.

El sefior Del Cafizo es doctor en Ciencias Naturales e Ingeniero
agrénomo, habiendo dedicado su larga y fructifera vida profesional
a la investigacién y combate de las plagas en los vegetales. Su actua-
cién, muy conocida en Espafia y en el extranjero, le ha proporcionado
una consideracién y estima de nuestros agricultores, asi como fuera
de nuestro pafs por los Centros y técnicos especializados en tales
cuestiones. Después de la lectura de las adhesiones numerosas reci-
bidas para este homenaje reducido, el doctor Del Cafizo. ademas
de agradecer esta espontidnea expresién de amistad en frases muy
certeras, dio a conocer anécdotas de su larga vida al servicio de !a
agricultura y la participacién que tuvo en los trabajos de investigacién
en los diversos Centros espaficles donde actué durante muchos afios.
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Resumen de la situacion de campos y cosechas

(Con informacion facilitada por la Seccion de Estadistica de la Direcciéon General de Agricultura)

EL TIEMPO

A lo largo del mes de junio, las
temperaturas habidas pueden
considerarse como normales pa-
ra dicha época del afno.

Las lluvias caidas han sido de
mayor cuantia de lo normal en
Galicia, Asturias, Santander,
gran parte de la region leone-
sa, Castilla la Nueva, Albacete,
Vascongadas y norte de Extre-
madura; normales en Castilla la
Vieja, ambas Andalucias y Le-
vante, excluyendo Alicante, que
ha obtenido cifras mayores; me-
nos de lo normal en Catalufia y
centro de Aragédn. En casi toda
la Peninsula se han registrado
lluvias normales 0 mayores que
las correspondientes a este mes
del afio.

En la primera quincena, los
seis observatorios que recogie-
ron mas cantidad de lluvia fue-
ron: San Sebkastian (con 140 mi-
limetros), Cuenca (121), Vitoria
(117), Coruna (111), Santander
(110) y Santiago (108). Los seis
observatorios que menos lluvia
recogieron fueron: Las Palmas
(cantidad inapreciable), Almeria
(con 6 mm.), Cadiz y Malaga
(ambas con 7) y Gerona y Gra-
nada (ambas con 8).

En la segunda quincena los
siete observatorios que mas llu-
via registraron fueron: San Se-
bastian (con 66 mm.), Vigo (47),
Santiago (36), Segovia (27), Vi-
toria (25), Lugo y Bilbao (am-
bas con 22). No se recogié abso-
lutamente ninguna cantidad de
lluvia en Madrid, Guadalajara,
Albacete, Caceres, Badajoz, Ge-
rona, Valencia, Alicante, Sevilla,
Cérdoba, Jaén, Granada, Huel-
va, Cadiz, Malaga, Almeria, Pal-
ma de Mallorca, Tenerife y Las
Palmas.

Hubo danos por inundaciones
en Alava y Vizcaya y pedriscos
en puntos aislados de varias pro-
vincias, entre las que se cuen-
tan Alava, Alicante, Burgos,
Guadalajara, Orense y Sala-
manca.

CEREALES

La situacion de los cereales de
otofio puede considerarse como
mejor que la correspondiente al
mes de junio de un afio normal
en ambas Andalucias, Castilla la
Vieja, parte de Castilla la Nue-
va, Aragoéon, Catalufia, Navarra,
Alava, Vizcaya, Asturias, San-
tander y parte de Galicia, con-
siderandose peor unicamente en
Ciudad Real, Guadalajara, Ex-
tremadura, Levante, Baleares,
Logrofio, Guipuzcoa, Corufia y
Las Palmas. Se aprecia madura-
cion adelantada en toda la Pen-
insula, excepto en Galicia y Vas-
congadas.

La situacion del maiz se con-
sidera normal en todas las pro-
vincias productoras, asi como el
arroz en Sevilla y Valencia. Este
cereal evoluciona con adelanto
en Valencia y con normalidad en
Sevilla. El maiz, con vegetacion
adelantada en Andalucia orien-
tal, Levante y Badajoz, tuvo nas-
cencia retrasada en Galicia y
Vizcaya.

Se recolectan los cereales a
fin de junio en ambas Andalu-
cias, Castilla la Nueva, Levante,
Catalufia, Baleares y Extremadu-
ra. La cebada, ademas de las pro-
vincias antes enumeradas, en
Rioja y Navarra, y el centeno, en
Galicia.

Se realizan labores de barbe-
cho en Castilla la Nueva, regién
leonesa, Rioja y Navarra.

En Levante se abonaba y es-
cardaba a mano el arroz y se
efectuaban labores de grada o
cultivador en los maizales de An-
dalucia, Castilla la Nueva, Ara-
goéon, region leonesa, Cataluiia,
Baleares, Extremadura, Rioj a,
Navarra y Galicia. Escarda ma-
nual en Castilla la Nueva, Le-
vante, Galicia, Vascongadas, As-
turias y Santander. Hay exceso
de humedad en el terreno en Ca-
taluna, Baleares, Vascongadas y
Galicia, y se registra escasez de
mano de obra para la recolec-
cion en Andalucia oriental, Cas-

tilla la Vieja, Levante, Catalufia
y Baleares.

El garrapatillo ha producido
mermas en el cultivo del trigo,
sefialadamente en Andalucia oc-
cidental y mucho menos en la
oriental y en Aragén, La roya
ha mermado la cosecha de tri-
go sin gran importancia en Cas-
tilla la Vieja, Catalufia, Balea-
res y Vascongadas. En Andalu-
cia occidental hubo un pequefio
ataque de tizon en la cebada.

Hubo mermas por situaciones
climatologicas especiales del si-
guiente modo: la lluvia afecté al
trigo de Castilla la Vieja, Ca-
narias, regién leonesa, Galicia y
Vascongadas, y a la cebada de
Castilla la Vieja y region leo-
nesa.

La sequia, al trigo de Anda-
lucia oriental y de Levante; a la
cebada de Canarias y al centeno
de Canarias y de Andalucia
oriental. El granfzo afecté prin-
cipalmente al trigo de Andalu-
cia, Castilla la Nueva, Aragén y
region leonesa, y a la cebada de
Andalucia oriental, Aragén y Le-
vante.

LEGUMBRES

La situacién de las legumino-
sas puede considerarse en gene-
ral como mejor o igual que la
correspondiente al mes de junio
de un ano normal en casi toda
la Peninsula. En cambio, estan
peor en Las Palmas. El garban-
zo se estima como peor de lo
normal en parte de Andalucia
oriental y occidental. Otro tan-
to puede decirse de las habas de
Jaén. Los cultivos evolucionan
con adelanto en casi toda la Pen-
insula.

A fin de mes se recolectaban
lentejas en Andalucia oriental,
Castilla la Nueva, regién leone-
sa, Catalufia y Baleares; habas,
en Andalucia oriental, Castilla la
Nueva, Extremadura, Rioja y Na-
varra; guisantes, en Castilla la
Nueva, Rioja y Navarra; alga-
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rrobas, en toda Castilla y en
Ledén; veza, en Andalucia orien-
tal y Castilla la Nueva, y yeros,
en Andalucia oriental y Castilla
la Vieja.

También se registré escasez de
mano de obra en Andalucia
oriental, Castilla la Nueva, re-
gion leonesa, Catalufia y Balea-
res. Las mermas producidas por
situaciones climatolégicas espe-
ciales son principalmente en la
algarroba de la region leonesa,
por exceso de lluvia; en cambio,
por exceso de sequia, se advirtio
perjuicio en las lentejas, gar-
banzos y guisantes de Canarias.
El granizo dané principalmente
a los garbanzos de Andalucia
oriental, a la veza también de
esta region y a las algarrobas de
Castilla la Vieja.

PaTaTa

La situacion de la patata tem-
prana se estima mejor o igual a
la correspondiente del mes de ju-
nio de un afio considerado como
normal en todas las provincias
productoras, excepto Zaragoza y
Alicante. La de media estacion
y la tardia, Unicamente estan
peor en Lugo. La nascencia de
la patata de media estacién se
verific6 con retraso en Gerona
y Lugo.

Se efecttiian labores de escar-
da manual en ambas Castillas y
Galicia en la patata de media es-
tacién y en Castilla la Vieja, re-
gién leonesa, Rioja y Navarra,
pases de cultivador o grada. Ter-
miné la recoleccién en Galicia.

La patata tardia se planta en
ambas Castillas, Levante, region
leonesa, Galicia y Vascongadas.
En estas dos ultimas regiones, las
labores se efectian con dificul-
tad por exceso de humedad.

En Castilla la Vieja y en la
region leonesa, 1los gusanos gri-
ses han producido dafios en unas
800 Has. en total. Esta misma ci-
fra de Has. en Canarias se ha
visto afectada por la sequia.

REMOLACHA AZUCARERA

La situacion de este cultivo se
considera mejor o igual que en
el mes de junio de un afio con-
siderado como normal en todas
las provincias productoras menos
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en Granada y Zamora, en donde
se estimar peor. Evolucionan los
cultivos con la vegetacién ade-
lantada en todas las provincias
productoras menos en Palencia
y Valladolid, en que se halla re-
trasada.

Se recolecta la remolacha en
Andalucig occidental y se efec-
tuan labores de escarda a ma-
no en Andalucia oriental, Casti-
1la la Vieja, Castilla la Nueva, re-
gién leonesa, Rioja y Navarra. Se
acusa escasez de mano de obra
en Andalucia oriental, Castilla la
Vieja y regidn leonesa.

En estas dos ultimas regiones
ha habido un ataque de gusanos
grises que ha afectado especial-
mente a la segunda. El granizo
ha producido en Aragén ligeros
danos.

ALGODON

La situacién del algodén se es-
tima mejor que la correspon-
diente al mes de junio de un
aflo normal en Jaén; igual, en
Lérida y Extremadura, y peor,
en parte de Andalucia occidental
y Malaga.

Evoluciona este cultivo con re-
traso en Andalucia occidental y
Lérida, y con vegetaciéon ade-
lantada en Andalucia oriental y
Badajoz. En el resto de las pro-
vincias productoras se conside-
ra normal.

El paso de cultivador o grada
se esta realizando en la mayoria
de las regiones productoras, acu-
sando escasez de mano de obra
Andalucia oriental y Levante.

En Extremadura, 10s gusanos
grises han atacado a 7.000 Has.
Asimismo, en esta regién hubo
ataque fuerte de moho y fusa-
riosis. En Castilla la Nueva tam-
bién atacod la fusariosis, pero en
mucha menor proporcion.

HORTALIZAS

La situacién de las hortalizas
se estima en general en casi to-
da la Peninsula como mejor o
igual que la de un mes de junio
de caracteristicas normales. Uni-
camente se hallan peor el toma-
te de Canarias y el pimiento de
Caceres.

Estos cultivos evolucionan con
adelanto en casi toda la Penin-

sula, recolectandose hortalizas
en Andalucia, Levante, Catalu-
na, Baleares, Rioja y Navarra;
en la regién leonesa se recolec-
tan ajos; en Castilla la Vieja,
guisantes de verdeo, y en Extre-
madura, tomate, quejandose de
falta de mano de obra en la ma-
yoria de las regiones.

El granizo ha causado dafios
en la cebolla, tomate y pimiento
de Aragén y en el tomate y me-
16n de Levante.

FRUTALES

Los frutales en general se pre-
sentan peor que en un mes de
junio normal en la mayoria de
las provincias productoras, ex-
cepto en Lérida y Logrofio, en
donde se hallan mejor; el al-
mendro esta peor en Alicante y
Malaga.

Evolucionan los frutales con
adelanto, efectuandose la reco-
leccién en la mayoria de las re-
giones productoras. La recolec-
cién del platano en Canarias se
efectua con dificultad por la ex-
cesiva sequia. En Andalucia
oriental, Levante y Canarias se
quejan los fruticultores de esca-
sez de mano de obra.

El exceso de lluvia en su dia
causd perjuicio a la cosecha de
cereza en Extremadura, y el gra-
nizo mermé la cosecha de alba-
ricoque en Aragén y la de al-
mendra, higos y manzanos en
Levante.

El pulgdén atacé al albarico-
que, melocotén y al ciruelo en
Castilla la Nueva. El piojo de San
José, la carpocapsa y el motea-
do, al manzano, y las manchas
rojas al almendro, todo en Cas-
tilla la Nueva.

La cosecha de agrios se estima
que sera mejor en Levante, ex-
cepto en Valencia.

Evolucionan los agrios con ma-
duracién adelantada en Cadiz y
con el cuajado también adelan-
tado en Andalucia oriental y en
Levante. En esta ultima regién
se efecttian labores de abonado.

VINREDO

La situacion del vifiedo se con-
sidera, en general, mejor o igual
que la correspondiente al mes de
junio de un afioc normal.
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Impuesto sobre el azacar

Ley 15/66, de la Jefatura del Estado.
fecha 31 de mayo de 1966, sobre t 2jus-
te de impuestos de edulcorantes, («Bo-
letin Oficialn del 2 de junio de 1968.)

Ley de la Seguridad Social Agraria

Ley 38/66, de la Jefatura de¢l Estado.
fecha 31 de mayo de 1966, sobre régimen
especial agrario de ila seguridad sacial
agraria. (,B. O.» del 2de junio de 1966)

Preclos de garantia para el ganado
vacuno

Orden de la Presidencia del Goblerno
fecha 31 de mayo de 1966, por la gue
se fijan precios de garantia para ei ga-
nado vacuno y se regulan determinados
aspectos de su comercio. («B. O.» del
2 de junio de 1966.)

Campana cerea'ista 1966-67

Decreto numero 1.326/66, del Ministe-
rio de Agricultura, fecha 28 de mayo
dt 1966, por el que se regula la campa-
na cerealista 1966-67. («B. O.» del 2 de
junlo de 1966.)

En el «Boletin Ofictal» del 8 de ju-
nio de 1366 se publica la Circular 8/66.
de la Comicsaria General de Abasteci-
mientos v Transportes, fecha 2 de di-
cho mes. sobre desarrollo del Decreto
anterlor.

Campana de lucha contra la tuberculo-
sis bovina

Circular conjunta de las Dirzcciones
Generales de Sanidad y Ganaderia, fe-
cha 28 de mayo de 1966, para la campa-
nas de lucha contra lo tuberculosis bo-
vina y brucelosis bovina y caprina, («Bo-
letin Oficialy» del 4 de junio de 1966.)

Explotaclones agrarias familiares
protegidas

Resolucion de la Direccion General de
Agricultura, fecha 26 de mayo de 1966.
por lo que se anula el titulos de explo-

tacion agraria familiar protegida a una
finca. de la provincla de La Corufia.
(«B. O.» del 4 de junio de 1966.)

Fljaelon de preclos de compra de huevos

Circular 6/66 de la Comisaria Gene-
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ral de Abastecimientos y Transportes,
ftcha 2 de junio de 196, sobre fijacién
de precios de compra de huevos. («Bo-
letin Oficialy del 7 de junio de 1966.)

Acta de estimaclon de riberas

Orden del Minjsterio de Agricultura,
fecha 26 de mayo de 4966, por la que
st oprueban las actas de estimacién de
riberas y deslindes parciales del arroyo
de La Clamor Amarga, en Zaldin (Hues-
ca). («B. O.» del 7 de junio de 1966.)

Zonas afectadas por la peste porcina
africana

Resolucién de la Direccién General de
Ganaderfa, fecha 31 de mayo de 1966.
complementaria de la Orden sobre or-
denacion de las explotaciones de gana-
do porcino en las areas de presentacién
enzootia de la peste porcina africana.
de fecha 25 de febrero de 1966. («Bo-
letin Oficial» del 11 de junio de 1966.)

Obras de puesta en riego

Resolucién del Instituto Nacional de
Co'onizacion fecha 2 de junio de 1966,
por la que se declara la puesta en riego
de la ampliacion del sector regable con
las elevaciones de Aguadulce en la zona
de colonizacién del Campo de Dalias
(Almeria), («B. O.» del 14 de junio de
1966.)

Sectores industriates agrarios de Interés
preferente

Orden d=! Ministerio de Agricultura.
fecha 31 d= mayo de 1966, por la que
se declara comprendido en el sector in-
dustrial agrario de interés preferente un
matadero gencral frigorifico a instalar
en Pueb’a del Fornals (Valencia). («Bo-
letin Oficial» del 14 de junio de 1966.)

En el «Boletin Oficial» del 5 de ju-
lio de 1966 se publica otra Orden del
mismo Departamento y fecha 22 del pa-
sado mes de junio. por la que se de-
clara comprendido en el sector indus-
tria' agrario de interés preferente a un
matadero general frigorifico a instalar
en Folgarolas (Barcelona).

Zonus de preferente localjzaclon indus-
trial agraria

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 10 de junio de 1966, por las
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que se declaran comprendidos en zonas
de preferente localizacion industrial
agraria a un centro de higienizaciéon y
esterilizacion de leche a instalar en Jaén
(capital). ¥y a una desecadora de pro-
ductos vegetales, a instalar en Mérida
(Badajoz), («B. O.» del 18 de junio de
1966.)

En el «Boletin Oficlaly del 22 de ju-
nio de 1966 se publica otra Orden del
citado Departamento y fecha 10 de di-
cho mes, por la que se declara com-
prendida en zona de preferente locali-

zacioén industrial a una refineria de
aceites vegetales a instalar en Ibros
(Jaén).

En el «Bo'etin Oficiat» del 4 de julio
de 166 se publican otras dos Ordenes
del mismo Ministzrio v fecha 22 de ju-
nio de 1866. por las que se declaran
comprendidos e€n zonas de preferente
rocalizacion industrial agraria a una de-
secadora de algodon a insta'ar en Mé-
rida (Badajoz) y a una almazara en
IIznatoraf (Jaén).

En el «Boletin Ofjcial» del 5 de julio
de 1966 s2 publica otra Orden de! mis-
mo Departamento v fecha 22 de! mes d2
junio pasado, por la que se declara com-
przndida en zona de preferente locall-
zacion industrial agraria a una almazara
a insta'ar en Linarzs (Jaén).

Proyectos de almazara

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 10 de junio de 1966, por la que
se aprueba el provecto definitivo de la
amp'facién de una a'mazara en Que-
sada (Jaén). («B. O.» del 18 de junio
de 1966.)

Colonizaciones de Interés local

Decreto nuimero 1.418/66, del Ministe-
rio de Agricultura, fecha 2 de junio
de 1966, por el que se dictan normas
de ap'icacién de la legislaciéon de colo-
mizaciones de interés local y mejoras
pertinentes, cuya ejecucion en las islas
Canarias previene el vigente Plan de
Desarrollo Econémico y Social. («B. O.»
del 20 de junio de 1966.)

Regulacion de la campafia de cordero
pascual

Orden del Ministerlo de Agricultura,
fecha 17 de Junio de 1866, por la que
se prorroga la regu'lacién de la campafia
del cordero pascual. («B. O.» de]l 20 de
junio de 1966.)

Bn el «Boletin Oficial» del 23 de ju-
nio de 1966 se publica Ja circular ntime-
ro 4/661C de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportss, fecha 20
de dicho mes. por la que se prorroga
el plazo de vigencia de la Circular nu-
mero 4/66 del mismo Organismo.
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Ordenacion rural

Decreto 1.434/66, del Ministerio de
Agricultura, fecha 2 de junio de 1966,
por el que se declara sujeta a ordena-
ciébn rural la comarca de Lerma (Bur-
gos). («B. O.» del 21 de junio de 1966.)

Instalaciones frigorificas rurales

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 10 de junio de 1966, por la que
ge aprueba el proyecto definitivo de ins-
talacion de un frigorifico rural a cons-
truir en el término municipal de Aba~
ran (Murcia). («B. O.» del 22 de junio
de 1966.)

Relacion de mataderos colaboradores
para el ganado porelno

Anejo a la Circular 7/66, de la Comisa-
ria General de Abastecimientos y Trans-
portes, fecha 18 de junio de 1966, que
desarrolla, la Orden del Ministerio de
Agricultura de 30 de abril de 1966, so-
bre compra de canales de ganado de cer-
da a precio de proteccion. Tercera rela-
cién de mataderos colaboradores. («Bo-
letin Oficial» del 29 de julio de 1966.)

En el «Boletin Oficial» del 27 de ju-
nio de 196 se publica la cuarta relacidén
de mataderos colaboradores.

Vias pecuarias
Orden de] Ministerio de Agricultura,
fecha 24 de mayo de 1966, por la que
se aprueba el expediente de clasifica-
ctén de las vias pecuarias existentes en
el término municipal de <Cullar-Baza

(Granada). («B. O.» del 23 de junio
de 1966.)
En el «Boletin Oficial» del 25 de Ju-

nio de 1966 se publican otras dos Orde-
nes del mismo Departamento y fechas
24 v 28 del mes de mayo proximo pasa-
do, por las que se aprueban, respecti-
vamente, la clasificacién de las vias pe-
cuarias existentes en los términos muni-
cipales de Campaspero (Valladolid) v
Cabezas de Alambre (Avila).

En el «Boletin Oficial» del 1 de ju-
lio de 1966 se publican otras cuatro Or-
denes del citado Ministerio y fecha 3 del
pasado mes de junio, por las que se
aprueba la clasificacién de las vias pe-
cuarias existentes en los términos mu-
nicipales de Manganeses de la Lamprea-
na (Zamora), Casaseca de las Chanas
(Zamora), Campazas (Leon) y Anchue-
lo (Madrld).

Funcionarlos de la Administracion Clvil
del Estado

Orden de la Presjdencia del Gobierno,
fecha 2 de mayo de 1966, por la que s€
dispone la publicacion de los acuerdos
y resoluciones relativas a funcionarios
de Cuerpos de la Administracion Civil
de! Estado. («B. O.» del 24 de junio
de 1966.)

Precios de mo'turacion de los granos
de cereales y leguminosas

Orden de! Ministerio de Agricultura,
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fecha 28 de Jjunio de 1966, por la que
se jina los precios de molturacion de los
granos de cereales y leguminosas. («Bo-
letin Oficialy del 28 de junio le 1966.)

Precio de la leche higienizada

Ordenes de la Presidencia del Gobier-
no, fecha 23 de junio de 1966, por las
que se modifican los precios y los mér-
genes comerciales de la leche higieniza-
da por las Centrales Lecheras de Bur-
g0s, Zaragoza, Bilbao, San Sebastian,
Pamplona, La Coruia y Vigo. («B. O.»
del 28 de junio de 1966.)

En el «Boletin Oficial» del 29 de ju-
nio de 1966 se publican otras tres Or-
denes de dicha Presidencia del Gobler-
no, fecha 23 del referido mes, por las
que se modifican los precios y méargenes
comerciales de leche higienizada de Vi-
toria, Gerona y Valladoitd.

En el «Boletin Oficial» del 30 de ju-
nio de 1966 se publlcan otras cinco Or-
denes de la Presidencia del Gobierno,
fecha 23 del citado mes, por las que se
modifican los precios vy margenes comer-
ciales de la leche higienizada de Gra-
nada, Segovia, Badajoz, Jerez de la Fron-
tera, Sevilla y Tortosa.

En el «Boletin Oficial» del 1 de ju-
lio de 1966 se publican correcciones de
errores de las Ordenes anteriores.

Regulacion de la exportactéon de con-

servas de frutos

Orden del Ministerio de Comercio, fe-
cha 23 de junio de 1966, por la que se
regula la exportacién de conservas de
frutos. («B. O.» del 1 de julio de 1966.)

Normas para la exportacion de peras
frescas

Orden de! Ministerio de Comercio, fe-
cha 23 de junio de 1966, por la. que se
aprueban Jas normas para la exporta-
ciéon de peras frescas. («B. O.» del 1 de
julio de 1966.)

Modificacio n de la regulaclon del mer-
cado de ganado de cerda

Orden del Minjsterio de Agricultura.
fecha 29 de junio de 1966, por 1a que se
modifica el apartado 4.0 de la Orden de
30 de abril de 1966, por la que se re-
gula el mercado de ganado de cerda.
(«B. O.» del 4 de julio de 1966.)

Concentracion parcelaria

Decretos numeros 1.547/66 a 1.592/66,
del Ministerio de Agricultura, fecha 2 de
junio de 1966, por los que se declaran
de utilidad publica las concentraciones
parcelarias de las zonas de Blasconufio
de Matacabras (Avila), Cebreros (Bur-
gos), Espinosa de los Caballeros-Orbita
(Avila), Paules del Agua (Burgos), Quin-
tanilla del Agua (Burgos), Carcacia-Ru-
mille (Ayuntamiento de Padrén) (La
Coruna), Laifio (San Juan y San Ju-

lian) (La Coruna), Luci-Vilarifio (Ayun-
tamiento de Teo (La Coruiia), San Mar-
tin de Hermedelo (La Corufia), San Mi-
guel de Costa (La Corunla), San Pedro
de Herbogo (La Coruna). San Simoén de
Cacheiras (Ayuntamiento de Teo) (La
Coruiia), San Vicente de Aguasantas
(Ayuntamiento de Rois) (La Corufia).
Santa Maria de Lerofio (Ayvuntamiento
de Rois (La Coruiia), Santa Maria de
Luou (Ayuntamiento de Teo) (La Co-
rufia), Santa Maria de Ribasar (Ayun-
tamiento de Rois» (La Corufia). Pata-
zuelo de Vedija (Valladolid), Villabra-
gima (Valladolid), Viqa esper (Vallado-
1fd), Villanueva de San Mancio (Valla-
dolid), Tamariz de Campos (Valladolid),
Valdunquillo (Valladolid). Villalén de
Campos (Valladolid), Villafrades de
Campos (Valladolid), Bustillo de Cha-
ves (Valladolid), Cuenca de Campos
(Valladolid), Boadilla del Camino (Pa-
lencia), Lantadilla (Palencta), Villato-
quite (Palencia), Acebes de Paramo
(Leén), Pobladura de Pelayo Garcia
(Leén). La Milla del Paramo (Leé6n),
Valdenebro de los Valles (Valladolid),
Almarail (Soria), Tabagones Las Eiras
(Pontevedra), Tofianes (Santander), Ca-
serio de Nuevo (Huesca)., Sltrama de
Tera (Zamora), Alcubilla de Nogales
(Zamora), Saelices de Payuelo (Leén).
Villalguite (Leén), San Pedro de Cam-
bas (La Corufia), San Clemente de Pa-
v~ (La Corufia), San Pelayo de Aranga
{Ls Corufia) v Cisneros (Palencia),

En el «Boletin Oficial» del 9 de Ju-
lio de 1966 se publican otras tres Orde-
nes del citado Ministerio v fecha 1 de
junio, por las que se aprueba el plan
de mejoras territoriales v obrag de las
zonas de concentracién parcelaria de
Cinco Villas (Guadalajara), Bernuy de
Coca (Segovia) y Puzol (Valencia).

Restauracion hldrologlea forestal

Decreto numero 1.593/63, del Minis-
terio de Agricultura. fecha 16 de junio
de 1966, por el que se aprueba el pro-
vecto de restauracion hidrolégico-fores-
tal de la cuenca del rfo Meca, en varios
términos municipales de la provincia de
Huelva. (B. O.» del 6 de julio de 1966.)

Planes de conservacion de suelos

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 1 de junio de 1966, por las
que se aprueban los planes de conser-
vacién de suelos de varias fincas sitas
en los términos municipales de Huelva,
Granada , Zaragoza, Jeén y Albacete.
(«B. O.» del 5 de julio de 1966.)

Compra de canal de ganado vaecuno
afojo

Anejo a la Circular 9/66, de la Comisa-
ria. General de Abastecimlientos y Trans-
portes, que desarrolla la Orden de la
Presidencia del Goblerno de 31 de mayo
de 1966, sobre compra de canales de ga-
nado vacuno anojo y mayor a precio de
proteccion, Primera relacion de mata-
deros co'aboradoras. («B. O.» del 7 de
Julio de 1966.)



Cultivo hidropénico invadido por un moho.

Suscriptor 13.743.

Con el fin de obtener forrajes verdes, frescos
y limpios todo el afio para alimentacién de cone-
jos (no exclusiva), en los primeros dias que em-
plezan a comer, pongo a germinar granos de
pienso, principalmente avena, cebada o maiz, se-
paradamente, consiguiendo, si la temperatura es
la correcta para cada variedad de grano, un fo-
rraje verde muy fino, muy suave y que toman
con verdadera voracidad: pero he observado que
la parte de grano que toca con ¢l fondo de la
tandeja donde lo pongo a germinar, llega al cabo
de los siete u ocho dias que lo tengo, con el fin
de consegtir mayor altura de los tallos verdes;
he observado, regito, que se llenc de un moho
azulado verdoso y, naturalmente, como esto me
parece perjudicial, tengo que cortarlo con tijera,

lo cual da como resultado un aumento de mano
de obra y la pérdida de la parte baja de los ta-
llos, de la cascarilla, del grano y de las raices
que atraviesan el fondo perforado de la bandeja,
con lo que también pierde volumen de forraje.

La forma de operar que sigo es como a conti-
nuacién expongo:

En un recipiente limpio pongo a remojo una
cantidad de avena en grano, de cebada o de
maiz y lo fengo asi unas veinticuatro horas, al
cabo de las cuales extiendo dicho grano escurri-
do por toda la bandeja, de fondo perforado, a
fin de que el exceso de agua caiga a otra ban-
deja de cinc que hace de recolectora de las hu-
medades.

Esta bandeja asi cargada se pone en un so-
porie que la sostiene por sus cuairo lados y que-
da ast al aire. Al siguiente dia se carga otra ban-
deja, lo mismo que la que queda cargada y asi
sucesivamente: se da una bandeja e inmediata-

/
DISTRIBUIDORAS DE ABONO

-~

La que el agricultor prefiere
y la mds vendida en Espana

SOLICITELA A SU DISTRIBUIDOR

MAQUINARIA AGRICOLA

MARCA REGISTRADA

MODELOS
AD 225-6
Cubre de abono 225 m.
aAD 300-8
Cubre de abono 290 m.
AD 350-10

Cubre de abono 350

A

La primera de las
distribuidoras de
abono del sistema
de platillos

fabricada por ANDRES HNOS., S. A. ZARAGOZA

\/
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MACAYA AGRICOLA, S. A.

Representante exclusivo para Espafa de
CHEVRON CHEMICAL Co. ORTHO DIVISION
RicumoND, CALIFORNIA (U. S. A))

FRUTICULTORES
Proteged vuestros frutos con

ORTHOCIDE
moderno fungicida a base de CAPTAN.

VITICULTORES
Tratad vuestros vinedos con

ORTHOCIDE u ORTHO PHALTAN

y
ORTHOCIDE S 5-80 DUST

Protegiéndole al mismo tiempo del MILDIU
y CIDIUM

INSECTICIDA
VOLCK VERANO

de fama mundial por mas de 25 anos de ex-
periencia en las regiones naranjeras.

Utilice
TOXAPHENO-DDT

en sus cultivos de algodoén

Combata la «KARANUELA» con
ORTHO DIBROM

Potente acaricida de accién rapidisima y baja
toxicidad

Yy
TEDION V-18

Moderno ovicida de excepcional eficacia

CENTRAL. - BARCELONA: Via Layetana, 23.
SUCURSALES. - MADRID: Los Madrazo, 22.
VALENCIA: Paz, 28.
SEviLrA: Luis Montoto, 18.
La Corufia: P.° de Ronda, 7 al 11.
MAraGca: Tomas Heredia, 24.
ZARAGOZA: Escuelas Pias, 56.

Dep6sitos y representantes en las principales
plazas
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mente de quedar vacia se la vuelve a cargar y
se va superponiendo en la estanteria para que
a los sicte dias, una vez elevados los tallos ver-
des, sirvan para utilizarlos como forrajes verdes.

Me interesarta saber si hay algin procedimien-
to para evitar que se formase ese moho, bien
agregando algin producto al agua con que todos
los dias se riegan las bandejas cargadas de gra-
no o bien agregdndolo al grano, o si la forma de
operar que queda expuesta no es correcta y, por
tanto, cometiese algian error de manipulacién o
pudiera atribuirse la formacién de ese moho a
que la estanteria donde superpongo las bandejas
la tengo en un local que hace muchos afios (unos
treinta) sirvié para almacenar queso de lipo man-
chego y se utilizaba como cdmara de fermenta-
cién, pues el moho a que he hecho referencia es
de color muy parecido al que se forma en el tipo
de queso a que aludo, y como quiera que dicha
dependencia no ha sido desinfectada previamen-
te, me hace pensar si esta circunstancia pudicra
ser causa de la formacién de ese moho, pero he
de advertir que el local donde se hizo fermentar
el queso lleva muchos afios abierto, tanto en IN-
VIERNO como en VERANO, es decir, que lle-
va muchos afos ventildndose con grandes frios
en invierno y con grandes calores en verano, pero
NO SE HA HECHO DESINFECCION NINGU-

NA ni siquiera del vulgar y corriente encalado.

En primer lugar es preciso conocer los mohos que
invaden sus cultivos hidropénicos, para lo cual seria
necesario gue envien una muestra; ahora bien, sea
cualquiera el moho, considero muy dificil impedir su
desarrollo con el procedimiento que sigue. Tengo no-
ticias de haberse presentado otro caso como el suyo
y s6lo se corrigi6 empleando un sistema americano
de cabinas metélicas, que permite limpiarlas minucio-
samente, y disponen de un sistema de regulacién de
temperatura ; ademas, el grano se mantiene solamen-
te cuatro horas en remojo, pasando después a un es-
curridero y cuando ya ha germinado se traslada a las
bandejas que se colocan en la cabina, pero es funda-
mental que se recoja el contenido de cada bandeja
antes de la semana, Unica manera practica de evitar
el desarrollo de los mohos.

A continuacién le indico la direccién del fabricante
de la cabina americana a que me refiero anterior-
mente :

Hydroponics. Manufactures of «Eternal Spring Gro-
wing Systems». 4604 Bluff Rd, Indianépolis. Indiana.
Estados Unidos. En Madrid funciona una cabina de
este tipo, cuyo uso ha resuelto un problema anéalogo
al que plantea el sefior consultante.

Por si el moho perteneciera al género Penicillium,
puede ensayar un desinfectante que rinde buenos re-
sultados en las naranjas. Se trata del ortofenil-fenato
sédico, si bien no contiene este producto la infeccién
ya iniciada y menos adin en esas condiciones de tem-
peratura y humedad. Este producto tiene la ventaja
de su escasa toxicidad, pues la dosis letal media por
ingestién oscila entre [,5-2,7 gramos por kilogramo.
Puede adquirirse en el comercio de antiparasitarios y
debe utilizar el preparado que contenga un 40 por
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100 de difenil-fenato de sodio y alrededor del 20 por
|00 de hexametilenotetramina (urotropina) para evi-
tar la fitotoxicidad.

El ensayo puede efectuarlo en la siguiente forma:

La bandeja que elija para la prueba, después de
bien lavada, la sumergira durante cinco minutos en
un bafio de agua a unos 30 grados, que contenga el
5 por |00 del desinfectante.

Al agua en que ponga el grano a remojar le agre-
gard, cinco minutos antes de sacar el grano, la pro-
porcién de desinfectante que anteriormente se indica,
colocindolo después de seco en la bandeja, segtin la
forma usual.

A los dos y cinco dias siguientes, en lugar de regar
sumergira la bandeja, de modo que se cubran los gra-
nos, en un bano de agua que no esté fria y contenga
el 5 por 100 del desinfectante.

Debera probar el efecto del forraje asi tratado en
un solo conejito.

Si se decide a realizar el ensayo, deseariamos co-
nocer el resultado, que puede comunicarlo a esta Re-
vista.

Como medida general de limpieza, debe enlucir o,
cuando menos, blanquear el local.

Aurelio Ruiz Castro,
5.169 Ingeniero agrénomo

Aparato Irrometer.

D. Pedro J. Criado, Cordoba.

Les agradeceré me informen donde pudiero
adquirir el aparato denominado IRROMETER,
para medir la humedad del suelo de riego, del
que se habla en el niimero de febrero de AGRI-
CULTURA, en el articulo «Regar,.. Cudndo y
cudnton,

El aparato IRROMETER no es de facil adquisicién
en Espafia, debiendo dirigirse el interesado a la Com-
pafiia Vegarada, S. A., avenida del Generalisimo, 8,
Madrid, la cual, si no dispusiera de estos aparatos, le
puede informar de la casa comercial que los podria
suministrar.

Guillermo Castafidn,
5.170 Ingenlero agrénomo

Opcién a comprar.

«Pamesa», Leon.

Les incluimos un croquis de una parcela, la que
por sus partes norte, este y sur limita con un
solo propietario, y les hacemos esta pregunta.

¢Tiene don Juan Pérez, colindante por los tres
lados, alguna opcién a la compra de dicha par-
cela con una superficie de 3.481 metros cuadra-
dos, propiedad de don Antonio Feo Vacas, te-
niendo en cuenta que la finca de don Juan Pérez
mide ocho hectdreas?

El articulo 1.521 del Cédigo Civil establece que el
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retracto legal es el derecho de subrogarse con las
mismas condiciones estipuladas en el contrato, en
lugar del que adquiere una cosa por compra o dac-
cién en pago.

El articulo 1.523 del mismo Cuerpo legal determi-
na que tienen el derecho de retracto los propietarios
de las tierras colindantes cuando se trate de la venta
de una finca ristica, cuya cabida no exceda de una
hectarea.

Este retracto sélo procede contra extrafios, pero
no contra otros colindantes que tienen el mismo inte-
rés, segin doctrina de las sentencias de 26 de noviem-
bre de 1895, 4 de diciembre de 1896 y 8 de marzo de
1901.

De manera que, si se vendiera esta finca propiedad
del sefior Feo Vacas, podria ejercitar la accién de re-
tracto el colindante a tres aires, don Juan Pérez Garcia.

Ademas este senor colindante puede ejercitar el
derecho de retracto por aplicacién de Ja Ley de Per-
mutas obligatorias. de || de mayo de 1959, por la
que el duefio de una o maés fincas riasticas podra exi-
gir la permuta de las parcelas enclavadas en ellas en
las condiciones que determina dicha Ley en sus ar-
ticulos 1.°, 2.° y 3.°, ya que la finca enclavada tiene
con el sefior Pérez méas del 70 por 100 de linderos

comunes, existiendo la dificultad de encontrar la par-
cela que ha de sustituir a la enclavada, por las exi-
gencias del articulo 3.° que por su mucha extensién
no reproducimos.

Mauricio Garcia Isidro

5.171 Abogado

Avrticulo sobre la pataca.
J. Ibanez, Burgos.

En la Seccién LEEMOS PARA USTEDES de
su revista nimero 407 hay un libro titulado LA
PATACA, CULTIVO DEI. PORVENIR, con el
nimero de referencia 99, que desearia adquirir.
Solicito de¢ ustedes tengan la amabilidad de in-
dicarme editorial ¢ libreria en la cual vendan este

libro.

La resefia a la que hace referencia el sefior consul-
tante se refiere a un articulo aparecido en la revista
«Ceres», nimero 357, correspondiente al mes de mar-
zo dl presente afio, pagina |I, firmado por Arturo de
Broto vy como entrevista realizada a don Nicomedes

Por qué

en fitohormonas.

activa la nutricién.

€en agua.

en Espafia.
Bolicite la

S. A.

Los agricultores mas progresivos prefieren el abono organico

TURBA -

LA TURBA FIBROSA DE ESPANA

Por sa rigueza en humus: Mds de diez veces superior al estiércol
Por su calidad: La Gnica turba espafiocla de estructura esponjosa y de cotizacién internacional.
Por su actividad biolégica: La TURBA-HUMER activa la vida microbiol6gica del suelo y es muy rica

Por su accién fisico-quimica: Mejora y estabiliza la estructura del suelo. Regula su fertilidad y

Por su estructura fibrosa: ActGa como una esponja, reteniendo el agua y los abonos minerales.

Por su mayor eficacia: Demostrada en experiencias oficialmente controladas y comprobada por mi-
les de agricultores; miximos rendimientos y mejor calidad en los frutos.

Por su economia: Es el abono orgdnico de menor preclo, y ademés economiza hasta el 30 por 100

Por su comsumo: Por todo ello es e] abono orgénico industrial mfs acreditado y de mayor consumo

TURBA -

LA TURBA FIBROSA DE ESPaRA

a cualquiera de las Delegaciones, Agencias, Representaciones o Depésitos de la extensa red Comercial de

HUMER

HUMER

D

CROS
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Sanz y Ruiz de la Pefia, cuya direccién postal es:

Apartado 270, en Valladolid.
Ricardo Espinosa,

Ingeniero agronomo

5.172

Croquis de aprisco para ovejas estabuladas.
Un suscriptor de Navarra.

Les agradeceria me remitieran un croquis de
un aprisco para 500 ovejas y sus crias, en esta-
bulacién completa.

Asimismo espero me den unas ideas generales
sobre este sistema de cria en estabulacién.

El proyecto de aprisco para 500 ovejas que se le
envia por correo esta estudiado para ganado lanar
en régimen de pastoreo. pero puede también utili-
zarse cuando la estabulacién es permanente. si se di-
vide su interior en varios compartimientos y se com-
pleta con un patio o corral cercado, de superficie no
inferior a 2 metros cuadrados por cabeza y con los
comederos vy bebederos necesarios.

AGRICULTURA

Respecto a] sistema de cria en estabulacién, el doc-
tor en Veterinaria don José A. Romagosa Vila, en
un folleto titulado «Explotacién moderna del ganado
lanar» detalla, entre otras, las siguientes principales
bases: disponer de abundante y barato forraje para
suministrar al ganado 4 kilos de alimentos volumétrico
por oveja y dia: reforzar su alimentacién en cada una
de las dos veces al afio que dan a luz, con concen-
trado fésforo-proteico compuesto, en terceras partes,
de salvado de trigo, turté de algodén y harina de ye-
ros o soja; prever el suministro permanente de agua
potable ; esparcir sobre la cama, dos dias a la sema-
na, superfosfato de cal al 18 por 100, a razén de 50 gra-
mos por metro cuadrado de superficie; rociar sema-
nalmente las paredes, techos, piso y las propias ove-
jas con una solucién acuosa al 2 por 1.000 de mala-
thién ; retirar mensualmente los estiércoles. regando
los pisos y paredes con una solucién de sosa al 2 por
[.000 ; cortar trimestralmente las pezufias a las ovejas,
va que al andar poco apenas se desgastan, y efectuar
anualmente los tratamientos preventivos contra la glo-
sopeda, enterotoxemias y otras epizootias.

Angel de Torrején y Montero,

5.173 Ingeniero agronomo

GRANJAS DISTRIBUIDORAS:

ROCA SOLDEVILA, S. A.
Apartado 75. - REUS

AVICOLA CORBLASA
Duque de la Victoria, 15.—YALLADOLID

MEDIDA para
sus JAULAS

UNA PONEDORA TRANQUILA, SOCIABLE, ADAPTA-
DA A CUALQUIER TIPO DE ALOJAMIENTO Y QUE
AGUANTA AGLOMERACIONES INTENSAS. DE MA-
DUREZ PRECOZ Y DE VIABILIDAD EXTREMADA-
MENTE BUENA.

Turia, 14, - SEVILLA

> RONCESYALLES
Benlto Montatena, 25. — ZARAGOZA

LOS CANTOSALES . e
GRANJA PUJO e
Villanueve y Geltri -::

anuncie =< ——
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Final de arriendo de caserio.

D.* Purificacion Fernandez, Arboces (Oviedo).

Llevo treinta y ocho afios en un caserio arren-
dado, y el dueciic me advirtié el dia 30 de marzo
pasadc, ante noiario, que tenia que dejarle di-
cho caserio a la finalizacién del presente afo
agricola, con el pretexto de quererlo para su cul-
tivo personal y directo: el duefio es abogado y
por eso se nos hace imposible creer en su pre-
tensién de un cultivo directo. Por otra parte,
la casa-vivienda de dicho caserio estd casi total-
mente en ruinas. Advierto, ademds, que yo ecs-
toy al corriente del pago de las rentas. Por otra
parte, en el contrato de arriendo consta que yo
tendria derecho al 40 por 100 de las maderas
criadas en la propiedad. Durante los treinta y
ocho afios que llevo en dicho caserio he hecho
bastantés méjoras en él y ahora el sefior propie-
tario me indica que no tengo derecho a nada.

Intenté el duefio vender dicho caserio, pero,
claro, a un precio irrazonable. Expuesto esto pre-
gunto: ¢Ticne derecho ese sefior a hacer lo que
pretende? ¢Es verdad que ya no tengo derecho
alguno alo que consta en el contrate? En caso
de venta ¢qué hay legislado sobre el precio de
adquisicién de caserio arrendados antiguamente?

Les agradeceria me indicaran qué debo hacer
para poder salvaguardar todos los derechos que
mie concedan las leyes en este caso,

Por los términos de su consulta se deduce que el
contrato objeto de la misma tiene la consideracién de
arrendamiento rdstico, aunque en la finca arrendada
esté comprendida una casa, pues asi se establece en
el articulo 2.° del Reglamento para la aplicacién de
la legislacién de arrendamientos ruasticos de 29 de
abril de 1959, al que nos referimos en lo sucesivo,
mientras otra cosa no digamos.

Al formular su consulta confunde usted los térmi-
nos de cultivo «directo» y de cultivo «directo y per-
sonaly y los utiliza indistintamente, a pesar de que
estos términos son diferentes y de notoria trascenden-
cia a los efectos consultados.

De conformidad con lo dispuesto en la citada le-
gislacién, se entendera por cultivo o explotacién «di-
rectay aquella en que el propietario de la tierra asu-
ma los riesgos totales de la empresa agricola, sufra-
gando los gastos a que la misma dé lugar; y se en-
tendera que el cultivo es «directo y personal» cuando
las operaciones agricolas se realicen materialmente
por el que cultiva la finca o por sus familiares que
convivan con él bajo su dependencia econémica, no
utilizando asalariados méas que ocasionalmente.

Por consiguiente, si el duefio se ha comprometido’

al cultivo «directo», opinamos que es posible que pue-
da explotar la finca en dicha forma, a pesar de las
circunstancias personales que concurren en el mismo
v que usted indica.

Si, por tratarse de contrato protegido, el compromiso
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adquirido por el propietario fuera el de cultivo «di-
recto y personaly tendrdn que concurrir en él y pro-
bar los extremos a que se refiere el articulo 88.

La sospecha o suposicién de usted de que el pro-
pietario no cultivara la finca en la forma a que se ha
comprometido no puede ser causa para evitar la ter-
minacién del contrato.

No obstante, en el parrafo 4 del articulo || se es-
tablece, para el supuesto de que por tratarse de arren-
damiento ordinario el compromiso del propietario sea
el del cultivo «directon, durante seis afios, que si no
cumpliera dicho compromiso tendri el arrendatario
accién para recabar la posesién arrendaticia de la fin-
ca y la indemnizacién de los dafios y perjuicios que
hubiere sufrido. La misma accién tendra el arrenda-
tario si durante aquel periodo de seis afios, el arren-
dador enajenase la finca y el adquirente no la explo-
tase directamente. El plazo para ejercitar esta accién
es de seis meses, contados desde el dia en que haya
tenido conocimiento de los hechos que la motivan.

En el articulo 89 se regula, igualmente, el caso de
que, habiéndose comprometido el arrendador al cul-
tivo «directo y personaly de la finca, se apreciase por
los Tribunales la existencia de simulacién en la indi-
cada forma de cultivo, y establece una sancién pe-
cuniaria para el arrendador, comprendida entre el im-
porte de una a cuatro rentas y cuya totalidad se pon-
dra a disposicién del arrendatario, quien sera repues.
to en la posesién arrendaticia de la finca.

En cuanto al derecho que dice usted tener al 40 por
100 de las maderas criadas en la propiedad. nada con-
creto puedo indicarle por carecer de datos suficientes
para ello, puesto que desconozco el contrato de arren-
damiento y la referencia que hace usted a este extremo
es muy superficial e incompleta. Desde luego, puedo
anticiparle, por si fuera ésta su consulta, que en nin-
gin caso tendrd usted derecho, al terminar el con-
trato, a cortar arboles, por ejemplo, para llevarse el
referido 40 por 100. La clausula contractual se refe-
rir4, sin duda. al 40 por 100 de lag lefias, o incluso
también de las maderas, que, por orden del duefio,
se corten o talen durante la duracién del contrato, y,
claro estd. que si no se ha cortado ni talado ninguna
no tendra este derecho; no obstante, si con arreg'o
al contrato, tuviera usted derecho al 40 por 100 de
alguna cantidad de madera podrd reclamarla del
duenio.

Con respecto a las mejoras que ha hecho en la fin-
ca, sélo tendrad derecho a su abono, de conformidad
con lo dispuesto en el captiulo V, si se trata de me-
joras realizadas por usted de acuerdo con el arren-
dador o en su defecto mediante la oportuna resolu-
cién del juez o Tribunal competente. En el caso ob-
jeto de la consulta parece que las mejoras se han rea-
lizado por usted sin contar con el propietario y sin la
intervencién ni control de éste.

No obstante, si en contra de lo que suponemos,
tuviera usted derecho al abono de las mejoras, se
debera tener en cuenta, al efecto, lo dispuesto en el
citado capitulo V.

Por tltimo, conforme al articulo 16, en el caso de



que se venda la finca, siendo usted arrendatario de
la misma, podra ejercitar el derecho de retracto, sub-
rogindose en las mismas condiciones estipuladas en
el contrato de compraventa, mediante los reembolsos
determinados en el articulo |.518 del Cédigo Civil.

A este efecto, el comprador tendra la obligacién de
notificarle la compra y condiciones y pactos de la
misma para que pueda ejercitar el derecho de retrac-
to, dentro del plazo de tres meses, a contar de la fe-
cha de esta notificacién.

Si no le hiciera esta notificacién, cualquiera que
sea la causa, el plazo de tres meses comenzara a con-
tarse desde que usted, como arrendatario, haya teni-
do, por cualquier medio, conocimietno de la compra-
venta y de sus condiciones y pactos, cuyo sea nece-
sario para que pueda usted resolver sobre el ejercicio
de este derecho.

lldefonso Rebollo.

5:174 Abogado

Eucaliptus en el lindero.

J. L. Ruiz, Madrid.

Tengo una plantacién de cucaliptus en una ex-
tensién de 200 metros lindando con un vecino.
Dichos drboles fueron puestos a dos metros de
la linde hace ocho afios.

Dada la facilidad de enraizar de estos drboles,
tanto en profundidad como superficialmente, ha
llegado el momento que dicho vecino se perju-
dica en todo cuanto sicmbra a lo largo de aque-
llos 200 metros, y en una profundidad hacia su
propiedad de seis a ocho metros.

Mi pregunta es: ¢Qué derechos y obligacio-
nes nos asisten a ambos colindantes?

El Cédigo Civi]l regula esta clase de plantacionzs
en sus articulos 591, 592 y 593, segiin los cuales no se
podran plantar arboles cerca de una heredad ajena,
sino a la distancia autorizada por las ordenanzas o la
costumbre del lugar, y en su defecto, a la dé dos me-
tros de la linea divisoria de las heredades si la plan-
tacién se hace de arboles altos y a la de 50 centi-
metros si la plantacién es de arbustos o arboles bajos.

Si las ramag de algunos arboles se extendieran sobre
una heredad, jardines o patios vecinos, tendri el due-
fio de éstos derecho a reclamar que se corten en cuan-
to se extiendan sobre su propiedad, y si fueren las
raices de los drboles vecinos las que se extendiesen en
suelo de otro, el duefio del suelo en que se introduz-
can podrd cortarlas por si mismo dentro de su heredad.

Este Gltimo caso es el consultado y, por tanto, el
duedo de la heredad vecina puede por si mismo cor-
tar las raices que se introduzcan en su propiedad.

Mauricio Garcia Isidro

5.175 Abogado
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Gusano blanco en frutales.

Viveros Sanjuan, Sabinan (Zaragoza).

Es mi deseo buscar prontamente un remedio
eficaz para combatir la plaga del gusano blanco
de la tierra, pues tengo unas parcelas totalmente
inundadas por el mismo y no hay forma huma-
na de exterminarlos. He recurrido ya a unos
cuantos productos y hasta ahora todas las prue-
bas efectuadas han sido con resultado negativo.
Siguen proliferando y hoy dia ya me asolan to-
das las plantaciones, pues si arrancamos algu-
nos jévenes frutales aparecen con las raices to-
talmente peladas, y si se arrancan a tirén, aflo-
ran en la superficie verdaderos montones de gu-
sanos, lo que puede dar una idea de los muchos
que hay en las referidas parcelas, y con el te-
mor de que se extiendan a toda la finca.

Hemos observado que anegando las tierras,
es decir, sometiéndolas a correntias para que el
agua permanezca en ellas durante dias, es hasta
ahora lo tnico positivo que nos ha sido lograr,
pues hemos podido experimentar que se ahogan;
pero deseariamos algin producto de eficacia ré-
pida y definitiva para ensayarlo ahora en este
tiempo que es el mds propicio para combatirlos.

Les ruego una contestacién lo mds pronto po-

sible.

A base de abono-insecticida. Puede probar con SU-
PAL a base de 300-400 kg/Ha. Se ha obtenido buenos
resultados en algunos casos.

Eloy Mateo-Sagasta,

5.176 Ingenlero agrénomo

Hércules Powder Co.
particlpa en una empre-
sa espafnola

En nuestra revista del mes de junio ultimo, en
el cual facilitdbamos informacion sobre la asocia-
cién de la Empresa americana HERCULES POW-
DER, Co., con la firma MACAYA, S. A, por invo-
luntaria omisién, no figur$ el cargo de Vicepresi-
dente y Consejero-Delegado, que en la Direccién
de MACAYA AGRICOLA, S. A, ostenta don Ignacio
Macaya Salvado-Prim.
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Boletin de Patologia Vegetal
y Entomologia Agricola.—
Ministerio de Agricultura.
Instituto Nacional de In-
vestigaciones Agronémi-
cas, Estacion de Fitopato-
logia Agricola. — Volu-
men XXVIII. 316 paginas.
Madrid, 1966.

BENLLOCH publica un tra-
bajo sobre los falsos diagnos-
ticos en Fitopatologia, cuyas
causas pueden ser la falta de
sintomas especificos 0 que éstos sean incompletos;
la desproporcion entre tales sintomas y la disper-
sion de las causas; la localizacién de los sintomas;
el momento vegetativo en que se presentan; su
variacion con respecto a los huéspedes o sus varie-
dades y las circunstancias del medio que facilitan
o dificultan su apariciéon. El mismo autor expone
los ensayos realizados sobre la podredumbre seca
0 fusariosis de la patata, con 10s que ha determinado
la forma de realizarse y desarrollarse la infeccion,
las circunstancias de temperatura y humedad fa-
vorables a aquélla, que la virulencia del hongo va-
ria con la especie y que el espolvoreo de los tubércu-
los con carbonato calcico en polvo fino reduce sen-
siblemente los dafios producidos en almaceén.

ALFARO presenta una nota sobre Melolontha pap-
posa, que es la especie mas generalizada en nues-
tro pais, en lugar de M. melolontha, que es la que
se suele sefialar corrientemente cuando sélo apa-
rece esporadicamente en puntos del Norte. El mis-
mo autor publica otra nota sobre limitados as-
pectos de cuatro plagas del olivo en la zona del
Ebro medio: Ceresa bubalus, Euzophera pinguis,
Saissetia oleae y Prays oleae.

RiveEro habla de la biologia y tratamientos de
un insecto nuevo enemigo de los agrios: Cacoecia
(Tortrix) pronubana y de las medidas preventivas
contra la bacteriosis de los agrios: que las brota-
ciones lleguen al invierno duras, empleo de corta-
vientos, podar las partes afectadas y pulverizar
antes del periodo de lluvias con caldo bondelés del
1 por 100.

RIVERO y MARTI, en dos afios de experiencias de
lucha contra el barrenador del arroz, han investi-
gado sobre la época conveniente para realizar los
tratamientos, adelantandolos sobre las fechas de-
ducibles de la curva de vuelo del insecto, lo que es
muy ventajoso para los tratamientos en espolvoreo,
cuya accion curativa es inferior a las pulverizacio-
nes. También presentan los mismos autores los re-
sultados de unos ensayos preliminares sobre la des-
infeccion del suelo, previa a la replantacion de
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agrios, que han demostrado la utilidad de hacerla
con NDCS (metilditiocarbamato de sodio), a dosis
de 700 litros por hectarea.

PranNES, RIvErRo, MARTI y CARRERO presentan una
contribucion al estudio de la biologia de Phytoptus
avellanae y de los medios de lucha contra la plaga,
entre 1os cuales parece destacar el empleo del Tio-
dan 35 por 100 al 0,25 por 100 y el Endrin 19,5 por
100 al 0,15 por 100, en tres tratamientos espaciados
quince dias, el primero cuando los brotes presen-
tan tres hojas aproximadamente,.

Pranes y RIvERO indican los resultados de ensa-
yos de sustancias reguladoras del crecimiento en el
algodonero. Con Durasot-20 W a dosis del 0,1 por
100 se consiguié un incremento de cosecha del 6,73
por 100; con B-Nine se ha comprobado que con-
viene tener en cuenta, por un lado. el incremento
de cosecha, y, por otro, la disminucién de tamafio
de la planta, para, en funcién de ambas variantes,
determinar el intervalo de las concentraciones uti-
lizables.

ARROYO, JIMENEZ, MELLADO y CABALLERO presentan
ensayos sobre marcados de adultos y larvas de Ce-
ratites capilata con P-32, dentro del plan de apli-
cacién de isotopos radiactivos a la investigaciéon de
métodos sobre lucha biologica contra las plagas.
Los resultados obtenidos resuelven los problemas de
laboratorio que presentarian el marcado, suelta,
captura e identificacion de individuos de ceratitis.
En otro trabajo, se ocupan de la obtencion de ma-
chos estériles de ceratitis mediante la irradiacion
de sus pupas con rayos gamma. Irradiando pupas de
cinco o0 mas dias con dosis mayores de 8.000 rads
se obtienen hembras que no ponen huevos; cuan-
do aquéllos tienen siete dias, ponen huevos las
hembras, pero no originan larvas. Los mismos auto-
res estudian los efectos de la radiacion gamma en
funcion del fraccionamiento de la dosis de irradia-
cion, fraccionamiento que no parece aportar nue-
vas soluciones al problema de la vitalidad de los
adultos y no mejores en ese aspecto los resultados
obtenidos con una sola irradiacién. Finalmente, los
mencionados autores indican los efectos de la ra-
diacion gamma sobre pupas de Ceratitis previa-
mente marcadas con P-32, demostrando que no es
posible irradiar pupas previamente marcadas, ya
que su vitalidad decrece excesivamente.

RuepA estudia el coste de aplicaciéon de los tra-
tamientos fitosanitarios en el olivo. Por pulveri-
zacion resulta a 2,65 pesetas por arbol; por espol-
voreo, a 1,05, y por aplicaciéon de 6leos, 0,60 pesetas.

CuBERO presenta un estudio sobre elementos nu-
tritivos necesarios y condiciones de medio exigidas
por el hongo Phyllosticta rabici. La concentracion
mas conveniente de sacarosa es del 2 por 100, y la
de peptona, 1,5 por 1.000 (en nitrégeno).
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Rurz CasTro, continuando el estudio de métodos
de analisis quimicos de productos fitoterapéuticos,
se ocupa del reconocimiento y determinacion del
-isomero p,p’-DDT en producto técnico y aplicacio-
nes pulverulentas, fundamentado en la variacién
del punto de fusién, determinado bien directamente
si se trata de un producto técnico o bien después
de extraer el dicloro-difenil-tricloroetano del pre-
parado comercial. El mismo autor, con RODRIGUEZ
Maria, estudian los carbamatos, adaptando el sen-
tido general de transformacion del nitrégeno orga-
nico en amoniacal al caso particular del analisis de
1-naftil-N-metilcarbamato, recomendando el mé-
todo de determinacion de la metilamina.

L6PEZ DE SAGREDO presenta los resultados de apli-
cacion de herbicidas selectivos para la eliminacion
de la avena locg en campos de cereales, deducien-
do la eficacia herbicida del Triallato, que alcanzé
indices de efectividad del 8,2 en trigo y del 8,8 en
cebada.

Fruticultura. — MARTINEZ ZA-
porTA (F.), Ingeniero agro-
namo. — 1.003 paginas, 780
fotografias, esquemas, dia-
gramas y dibujos. — Nume-
rosos cuadros.—290 referen-
cias bibliograficas. — Insti-
tuto Nacional de Investiga-
ciones Agrondémicas. — Ma-
drid, 1964.

Como resultado de la dedi-
cacion continuada a la fruti-
cultura por parte del director
de la Estacién de Fruticultura de Logrono, autor
de esta publicacién que comentamos, se ofrece a
los lectores una esperada posibilidad de ponerse en
contacto con todas las facetas que la produccién
de frutas trae consigo no s6lo en Espana, sino en
el extranjero.

La recopilacion de métodos, experiencias y he-
chos de las distintas fruticulturas de los princi-
pales paises productores de fruta son expuestos con
toda claridad y abundante ilustracion.

El libro, de un extenso contenido, empieza, tras
una introduccién que el autor titula Algunas refie-
riones sobre el cultivo frutal, con la exposicion de-
tallada de la fisiologia y anatomia de los arboles,
para, a continuaciéon, dividir el resto en cinco par-
tes:

a) El medio de cultivo (factores climaticos, te-
rreno).

b) Propagacion de las variedades frutales co-
merciales, con una interesante y practica guia de
portainjertos.

¢) Practicas culturales, con una detallada sinte-
sis de los factores de la nutricion y fertilizacién de
los frutales.

d) La poda en los frutales, con los métodos y
sistemas mas tradicionales y actuales y mediante
una forma expositiva de verdadero caracter divul-
gador.
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e) Plagas y enfermedades.

Como dice el prologo, de don Antonio Moscoso, es-
peramos que este libro servira con eficiencia al des-
arrollo de nuestra fruticultura y coadyuvara a los
esfuerzos que el Ministerio de Agricultura viene
realizando para que este sector agrario alcance su
debido desarrollo de la forma mas racional y me-
diante las técnicas mas avanzadas.—C. P. C.

Praderas de diente en el re-
gadfo. — MAINAR (Agustin)
y Hycka (Miguel).—Minis-
terio de Agricultura, Di-
reccion Gemneral de Agri-
cultura. Instituto Nacio-
nal de Investigaciones
Agronémicas. — Un folleto
de 35 paginas. Madrid,
1965.
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e _ Los autores exponen algu-

; B nos aspectos del problema de

' establecimiento y utilizacion
a diente de praderas de regadio. Primero se ocupan
de la siembra y establecimiento de dichas prade-
ras: eleccién de especies, siembra y cuidados cul-
turales en la primera época del desarrollo de la
pradera. En una segunda parte recogen la expe-
riencia por ellos recogida en el aprovechamiento
de la pradera: pastoreo, cuidados del ganado y de
la pradera durante la época de pastoreo y cuida-
dos culturales durante la época de su descanso in-
vernal.

En resumen, Se trata de una publicaciéon cuya
lectura sera muy util para todos cuantos se inte-
resan por los forrajes y la alimentacién del ga-
nado.

El cultivo del tomate.—ANDER-
LINI (Roberto).—Version es-
pafola de JosE LOPEZ PALA-
zON. — Un volumen de 188
paginas con 82 figuras. —
Ediciones Mundi-Prensa. —
Madrid, 1966.—Precio, 200
pesetas.

Esta monografia sobre el
cultivo del tomate da normas
claras y precisas para el mis-
mo, perfectamente adaptadas
a nuestro pais, con notas acla-
ratorias del traductor, el Ingeniero agrénomo se-
flor LOPEZ PALAZON.

Entre las practicas tratadas, es particularmente
interesante la referente a la siembra en bloques,
con lo que el trasplante puede ser demorado y, si
se tienen en invernadero o camas calientes, efec-
tuar dicho trasplante en la época conveniente, pero
con plantas mas desarrolladas, adelantando con
ello la produccién, sin peligro de un defectuoso
arraigo.
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climas calidos, por B. A. Tower y
H. Y. BARR. [£-26, nam. 165, IV/686,

suelo, por M. AcosTta SoLis. USA-4,
num. 61-5, V/66.
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560. — 2-1-3.
561. — 2-2.
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£69. — 2-3-2.
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577. — 3.
578 — 3-2-1
579. — 3-2-1
580. — 3-2-1.
581. — 3-2-1.
582. — 3-2-1.

422

Las cabras, enemigas de los bos-
ques. E-95, num, 127, I-11/66.
Influencia de las dosis masivas de
abono sobre la composicion mine-
ral del ramo de pldtanos (F), por
MarTiN PREVEL. F-18, num. 21-4,
I[V/66.

Ezperiencias sobre el abonado de
la zanahoria (estudio muy comple-
to; bibliografia) (I), por GIARDINI y
Pivpint. I-1, nim. 20-4, IV/66.
Fertilizacion de la cana de azicar,
por JosE Garcia FERNANDEZ. E-51,
num. 290, V/66.

Necesidades fertilizantes del vifie-
DO, por BAUDILIO JUSCAFRESA. E-51,
num. 290, V/66.

Abonos y producciones animales,
por R. FErraNDO. E-120, V/66.
;Qué hacer con las deyecciones?
E-110, nim. 8-4, IV/66.

Nuevos procedimientos para reco-
ger la aceituna, por ANTONIO RI-
SueRo. E-74, nam. 170, I111/66.
«Test» de madurez del pldtano en
la recolecciéon (F), por R. DEVELIN.
F-18, nim. 21-4, 1V/66.
Cargadores automdticos para el
manejo de las cosechas. E-109, nd-
mero 1.968, I111/66.

Cosechadoras de patatas y remola-
lachas. E-109, num. 1.968, 111/66.
Revolucionario sistema de siembra
hidraumdtica. E-109, nam. 1.968,
I11/66.

Los drboles frutales; su plantacion,
por LoreENzo Marco. E-101, nume-
ro 61, IV/66.

Elimine las malas hierbas de su
arrozal, por RueL P. NESTER. USA-
4, num. 61-5, V/66.

Uso y costo de material pldstico en
la conduccion de riego para los oli-
vos (F), por ERNEST BUCHMAN.
ROI-7, num. 33, I11/66.

Zonas verdes, por ANGeEL Ramos
FFERNANDEZ. E-95, num. 128, IV /66.
Areas de matorrales, espartales y
pastos en Espana. E-95, num. 128§,
1V /66.

Resenia nim. 551.

El trigo duro (F), por B. Poisson.
F-1, ndam. 46, 111/66.

Valoracion del complejo vitamini-
co B en los cereales, por RoODRI-
GUEZ, CHIMENO y IKERNANDEZ ZA-
FRA. E-108, num. 10-1, IV/66.
Reseha num. 573.

La medicién continua de la hume-
dad de los cereales, por RUDOLF
WEBER. 15-94, ntiim. 673, IV/66.
Teoria del acondicionado del trigo,
por J. SaBoripO KERDOZAIN, E-94,
ndm. 674, V/66,

583. — 3-24.
584. — 3-2-4.
585. — 3-2-4.
586. — 3-2-4.
oR7. — 3-2-4.
588. — 3-2-5.
589. — 3-2-5.
£90. — 3-2-6.
791. — 3-2.7.
592. — 3-3.

593. — 3-3.

594. — 3-3.

595, — 3-3.

596. — 3-3.

547. — 3-3.

598, — 3-4.

509, — 3-4.

600. — 3-4-1.
601. — 3-4-1.
602. — 3-4-1.
803. — 3-4-1.
f04. — 3-4-1.
605. — 3-4-1.
606. — 3-4-1.
€07. — 3-4-1.
608. — 3-4-1.
609, — 3-4-1.

Sombras sobre la «reinay alfalfa.
[E-77, nam. 275, V/66.

Resena num. 558.

Una forrajera nueva (P), por CAr-
Los H. GoMEs FERREIRA. P-9, nu-
mero 2.566, V/66.

Digestibilidad y valor nutritivo en
évidos del heno de «Sanguisorba
Minory», por RoJas, VARELA, FoNoO-
LLA y Soriano. E-95, nimero 127,
11/66.

Aspectos bdsicos para la implan-
tacion de praderas. B-77, num. 274,
IV/66.

Reseria num. 562.

Una eficiente clasificadora de es-
pdrragos. E-109, numero 1.968,
111/66.

Resefla num. 563.

;Conoce la colza?, por LLEANDRO
D. G. MaccarINI. USA-4, numero
61-5, V/66.

Las diferentes soluciones adopta-
das por los viticultores audoiSes
para la venta de su produccion vi-
nicola (F), por JEAN MADERN. F-1,
num. 46, 111/66.

Influencia de la filoxera en la es-
tructura viticola (P), por F. VIDEI-
RA. P-10, nam. 25-1, IV/66.
Conservaciéon frigorifica de uva de
mesa en embalaje de polietileno y
en presencia de una emision de an-
hidrido sulfuroso continua 1y con-
trolada (F'), por A. Paurin. F-1§,
nim. 21-I11/66.

Principales variedades de uva en
la region manchega, por SIXTO
FERNANDEZ MARTINEZ. E-111, nu-
mero 1.031, V/66.

Importancia econémica de algunas
castas vinicolas (P), por Jost I'a-
RINHA, P-9, num. 2.586, V/66.
Resena num. 564.

Resefia num. 552.

Resefia num. 553.

Coémo se venden los frutos (F), por
Pierre CasTeL. F-1, nimero 46,
111/66.

Las técnicas del cultivo intensivo
en la fruticultura (P), por Lino C.
Eiras. P-10, nim. 25-1, IV/66.
Resefia num. 567.

El crecimiento del meristemo cen-
tral del platanero (F), por J. M.
CHARPENTIER. F'-18, numero 21-3,
I1I/66.

El navio platanero (F), por R.
DeuLLiN. F-18, num. 21-3, T11/66.
Resefia nim. 561.

Resefia nim. 568.

Resefia nim. 550.

Resefia num. 554.

Resefia num. 574.



610. — 3-4-1.
611. — 3-4-1.
612. — 3-4-1.
613. — 3-4-1.
614. — 3-1-2.
615. — 3-4-3.
616. — 4-1.
617. — 4-1.
£18. — 4-1.
€19. — 4-1.
620. — 1-1.
621. —4-1.
622. — 4-1.
623. — 4-1.
624. — 4-1.
£25. — 4-1.
626. — 4-1.
627. — 4-1.
628. —4-1.
629. — 4-1.

Resultados de las experiencias so-
bre la conducta de olivares modelo
(F), por DANTE y Mari6N. ROI-7,
num. 33, 111/66.

El cultivo del avellano (P), por Jo-
sE MADEIRA PiNTO. P-9, nums. 2.565
y 2.566, V/66.

Herbicidas del naranjo, por JESUS
RoMERO. E-51, num. 290, V/66.
Resena num. 572.

Algunas consideraciones sobre el
punto de saturacion de la fibra de
la madera y su determinacion, por
ANGEL SANCHEz Praza. E-95, nu-
mero 128, IV /66.

Resena num. 557.

Influencia de la Ulcera gdstrica del
cerdo y su posible relacion con la
alimentaciéon, por Josg Rico T.EN-
za. E-108, num. 10-1, IV/66.

Sintomatologia de la rabia, por
J. Oscar CLER. E-77, numero 275,
V/66.

Las radiaciones ionizantes en la
entomologia aplicada, por D. CaDaA-
HiA. E-95, nam. 128, IV/66.

El enturbiamiento pardo o «cassey
oxiddsica del vinagre, por MATEO
CARBONELL. E-111, nimero 1.034,
VI1/66.

El problema de la vacuna contra la
peste porcina. E-107, num. 115-4,
1V/66.

La importancia del intervalo de se-
guridad (relacién de los principios
pesticidas) (P), por CeLiA TEXEIRA
DE FIGUEIREDO. P-9, numero 2.568,
VI/66.

Resena num. 612.

Trelacon, nuevo antibidtico para el
ganado porcino. E-98, nimero 44,
1V /66.

Diversos aspectos prdcticos de la
inmunizacion contra la peste por-
cina clasica, por B. PERELLG OLIVE-
LLA. B-97. num. 134, 111/66.
Vacunacion contra la bronquitis
infecciosa de las gallinas ponedo-
ras, por CHERBY y ROGIErR. E-97,
num. 134, 111/66.

El tratamiento de los pinares de
«Pinus pinaster sol», por JoSE Ma-
riA Ruiz Dana. E-95, numero 127,
11/66.

Resultados de la campana contra
el «Pisodes validirostris, Gyll.»,
por NEsTor RoMaNYK. E-95, nime-
ro 127, 11/66.

Lucha contra las moscas, por J. R.
BusvinE. [£-120, num. 1-66.
Utilice los antibidticos en forma
apropiada, por F. W. Frank. k-
120, I1V/66.

£30. — 4-1.
6321. — 4-1.
632. — 4-1.
633. — 4-1.
624. — 4-2.
635. — 4-2-1.
636. — 4-2-2.
637. — 4-2-2.
638. — 4-2-2.
639. — 4-2-2.
640. — 4-2-2,
641. — 4-2.2.
642. — 4-2.2.
643. — 4-2-2,
644. — 4-2-2.

645. — 4-2-2.

646. — 4-2-2.
647. — 5-2.
648. — 5-2.
649. — 5-2.
650. — 5-2.
651. — 6-1
652. — 6-1.
653. — 6-1

AGRICULTURA

Drogas y consumo de agua, por
ANTONIO FrANCO OLIVAN. IE-110,
num. 8-4, 1V/6.

Agentes antimicrobianos, por J. R.
Cous. E-110, num. 8-5, V/66.
Limite de accion de los nitrofura-
nos, por J. VIGUIE. [S-110, nim. 8-5,
V/66.

Prdcticas de control de la linfoma-
tosis, por SANTIAGO F'ERNANDEZ AL-
CALDE. E-110, nim. 8-5, V/66.

Parasitosis, por FRANCISCO MONNE.
E-110, num. 8-4, IV/66.

Influencia de la filoxera en la es-
tructura viticola (P), por F. VIpEI-
RA. P-10, num. 25-1. IV /66.
Lepidépteros defoliadores del pla-
tanero (F'), por TOURNEUR y VILAR-
pEvO. =18, num. 21-4, IV /66.

La sinusitis infecciosa de los pa-
08, por M. Fonseca, E-27, nime-
ro 17-5, V/66.

El coriza en el conejo, por EmILIO
AvarLa MarTiN. E-27, num. 17-5,
V/66.

Pietin o manquera ovina. E-77, nu-
mero 275, V/66.

Enfermedades gastrointestinales
de la chinchilla, por H. KAFT, nu-
mero 120, 1/66.

Agalazia en las cerdas, por Davip
TomHAS. E-120, 111/66.

Lucha contra la hipodermosis, por
J. R. FELL. E-120, IV/66.

El coriza del conejo, por J. VIGUIE.
E-120, V/66.

Intoxicacion por selenio, por DIN-
KET, MINYARD v Ray. E-120, V/66.
Influencia de la coccidiosis sobre
el consumo de pienso y agua de los
pollos. E-110, num. 8-4, IV /66.
Papel de la nutricion en las enfer-
medades de las aves, por C. H.
HiLL. E-110, nim. 8-5, V/66.
Resultados de la biologia cudntica
en el campo ganadero, por ENRI-
QUE CASTELLAR. E-74, niumero 170,
111/66.

Factores que influyen sobre la pro-
duccion de lana, por H. BR1GGB. E-
120, 11/66.

Seleccion de ganado vacuno de car-
ne, por L. L. WiLsoN. E-120,
111/66.

Un descubrimiento genético puede
abrir las puertas a nuevos cruces
de aves, por HENR y Fiora. E-110,
num. 8-4, IV/66.

Resena num. 616.—G-1.

Resena num. 579.

Cémo alimentar pollas de reempla-
zo, por CREGER, COUCH y QUISEN-
BERRY. E-77, niim. 275, V/66.
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654. — 6-1.
655. — 6-1.
656. — 6-1.
657. — 6-1.
658, — 6-1.
659. — 6-1.,
660. — 6-1.
661. — 6-1.
662. — 6-1.
663. — 6-1.
t64. — G6-1.
660 — 6-1.
666. — 6-1.
667. — 6-1.
668. — 6-1.
669. — 6-1.
670. — 6-1.
671. — 6-1.
672, — 6-1.
673. — 6-1.
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Los reemplazantes de leche en la
alimentacion de los terneros, por
Mario LarArGa. E-98, numero 44,
1V/66.

Estudio sobre la carencia experi-
mental de grasa, de dcidos grasos
no saturados y su posible aplica-
cién en la alimentacion zootécnica,
por AnTonIO Paz SAEz. E-97, nu-
mero 134, 111/66.

Resefia num. 586.
Requerimientos energéticos de las
vacas lecheras, por MOE, TYRRELL
y REem. E-120, 1/66.

Necesidades en metionina y cistina
de los lechones precozmente des-
tetados, por PoND y KROENING.
E-120, 1/66.

Necesidades nutritivas del cerdo,
por Tony J. CunHa. E-120, 1I/66.
Estudio de las necesidades nitroge-
nadas del cerdo en crecimiento,
por ReraT Yy HENRY. E-120,
111/66.

Urea en la alimentacién de las va-
cas, por StoNE y Loosri. E-120,
I11/66.

Plan de racionamiento de concen-
trados para wvacas lecheras, por
STONE, SPALDING, MERRILL y REID.
£-120, 1V/66.

Influencia de la alimentaciéon sobre
la calidad de los productos del ga-
nado vacuno, por R. T. WESTON,
[£-120, V/66.

Como afecta el consumo de pienso
y el peso de las ponedoras a su
comportamiento, por DONALD
BeLL. E-110, num. 8-4, IV/66.
Resefia num. 645.

Espacio de comedero, por ANTHO-
NY PHeELPS. E-110, nimero 8-4,
IV /66.

Como mejorar el rendimiento del
pienso en la produccién de hue-
vos, por RamMON EscarLg. E-110,
num. -4, IV/66.

Efecto del medio ambiente sobre la
formulacion de los piensos para
ponedoras, por C. G. Payme. E-
110, nam. 8-5, V/66.

Resefia num. 646.

Seleccién de las aves por el indice
de consumo, por FOMINE, AVROU-
TINE y YBouGAIEV. E-110, nime-
ro 8-5, V/66.

La relacién entre sal y agua, por
HuLert y Rem. E-110, nim. 8-5,
V/66.

El magnesio en el pienso para las
aves, por RoBerT H. Harms. E-
110, num. 8-5, V/66.

Los elementos minerales en la nu-
tricion del ganado (aspectos de

674. — 6-1.
675. — 6-1.
676. — 6-2.
677. — 6-2.
678, — 6-2,
679. — 6-2.
680. — 6-2.
681. — 6-2.
682. — 6-3.
683. — 6-3.
684. — 6-3.
685. — 6-3.
686. — G-3.
687. — 6-3.
688. — 6-3.
689. — 6-3.
690. — 6-3.
691. — 6-3.
692. — 6-3.
693. — 6-3.
694. — 6-3.
695. — 6-3.

orden practico con referencia a
clertos trastornos carenciales),
por JuaN Robpricuez Garcfa. 18-
77, num. 274, 1V/66.

JHeno o silaje?, por T. D. KENTISH,
[5-77, nam. 274. 1V /66.

Niveles nutritivos para cerdos de
engorde. [5-77, num. 274, LV/66.
Un diluyente para la conservacion
del semen de carnero a tempera-
lura ambiente, por Rivas y LLEON.
[5-108, num. 10-1, IV/66.

Empleo del anhidrido carboénico en
los menstruos de dilucion de es-
perma ovino, por LBON CRESPO.
E-108, num. 10-1, 1V/66.

La concentracion de paridera en el
ganado lunar, por J. A. RomacGo-
sa. E-74, num. 171, IV/66.
Seleccion y fertilidad del carncro,
por E. Bowbpen. E-120, 1/66.

La lucha contra la esterilidad en
la chinchilla, por Krarr. I2-120,
111/66.

Programa de reproduccién en la
granja porcina, por C. PoLGe. E-
120, 1V /66.

Vale la pena practicar la muda
forzada? K-27, nam. 17-5, V/66.
(Hacia nuevas formas de agricul-
tura?, por Josg Roip MIréS. I-27,
num. 17-5, V/66.

Resefha num. 647.

La cria del ganado lechero, por
H. S. HobGson. E-77, num. 275,
V/66.

Porqueriza para tres hembras y ce-
badero. E-77, num. 275, V/66.
La cria del conejo, por GEORGE
S. TEMPLETON. E-77, numero 275,
V/66.

Se reduce el tiempo para producir
pollos asaderos, por CoucH, GRE-
GER y QUISEMBERRY. USA-4, nu-
mero 65-5, V/66.

Resena num. 559.

Mdrgenes de comercializacion y de
distribucion de la carne y de los
productos ldcticos (F). ROI-9, nu-
mero 21, TV/66.

Nueva raza lechera. E-98, num. 44.
1V/66.

Control del medio ambiente, por
M. IF. TiLLey. E-120, 1/66.

Cria y engorde de corderos sobre
plataforma de listones. 15-120.
1/66.

Mejora del ganado vacuno para
carne, por H. H. TCSTONAQUER. [o-
120, 11/66.

La reserpina en la cria del vison,
por J. RicHarD. E-120, 11/66.

(Continuard.)



