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Editorial

Una brisa saludable

El verano de 1961 estd llegando a su culminacion.
La columna termométrica alcanza unas cotas ele-
vadas, que tenazmente trata de conservar. Estamos
en las calores, como decia el personaje quinteriano,
para el cual el estio tenia cuatro etapas sucesivas
de rigor: el calor, la calor, los calores y las calores.
Recordamos a este simpdatico andaluz por asocia-
cion de ideas, ya que Andalucia y sus aledanos sien-
ten de modo especial el agobio de un calor de pesa-
dilla que atormenta los cuerpos y las almas. Sin em-
bargo, a ciertas horas del dia —y ello es muy jus-
to— el calor se deja también sentir en todos lados,
Yy si se soporta mejor es por la certidumbre de que,
cuando menos se espere, soplard esa brisa saluda-
ble que alivia, que reanima, que tonifica, que da
nuevos brios para seguir viviendo, aunque la vida
se cifre en aquella poética definicion de: “Un cielo
gris..., un horizonte eterno... y andar..., andar.”

La brisa es por lo comun un fenémeno local. So-
pla en cada sitio a distinta hora, y el airecillo recon-
fortante arranca del mar o nace en la Sierra. Sin
embargo, todos los espanioles han recibido a la vez
el beneficioso aliento coincidiendo con la fiesta del
Patrono de Espafia. En esta ocasion la brisa ha par-
tido no del mar, sino de tierra adentro, o a lo sumo
de “los mares de enceradas mieses” de que hablaba
Gabriel y Galan, y las ondas han refrescado un am-
biente que ya tenia un excesivo caldeo.

Nos referimos, metaforicamente, al efecto salu-
dable y esperanzador que ha producido en el dm-
bito nacional el importantisimo discurso del Minis-
tro de Agricultura —el mas trascendental de cuan-

tos ha pronunciado—, con el cual ha puesto en fu-
ga, lanza en ristre, a varios fantasmas que preten-
dian turbar la paz de los campos.

Con valentia extraordinaria, didfana claridad de
pensamiento, apasionado amor a la tierra e incon-

tenible deseo de reparar injusticias —virtudes todas
muy en consonancia con el espiritu de Onésimo Re-
dondo, presente en el homenaje a su preclara me-
moria—, el senor Cdanovas ha proclamado que no
hay por qué poner nuevamente en circulacion el
término envilecido y desprestigiado de la reforma
agraria (que podemos decir ‘‘a palo seco”, parafra-
seando a los labradores), expresion que posee sola-
mente un sentido destructivo, sin perjuicio de co-
rregir los abusos aislados que pudieran existir, como
achacables a un capitalismo agrario hipertrofiado,
lo cual no supone agitar el espantajo de una refor-
Wc'we se basara en el reparto puro y simple de
ciertas tierras de secano. Otra afirmacion muy im-
portante —auténtica brisa de alivio para muchos
excelentes agricultores y caballerosos patriotas— es
la de que nada tiene que temer el propietario que
cumpla con los fines de la propiedad, ya que por
algo el campo es bastante mds que un problema
politico y social.

Nos complacemos muy sinceramente en subrayar
el gran triunfo alcanzado por el Ministro de Agri-
cultura, cuya figura politica ha cobrado singular re-
lieve, como demostracion de lo atinadisimo de sus
juicios, que hoy se repiten de corrillo en corrillo,
aprecidndose undnimemente la imparcialidad con
que se ha producido, recordando de paso, por si al-
guien lo hubiese olvidado, todo lo que se ha hecho
en su Ministerio en estos veinticinco afios para lo-
grar poco a poco la reforma economica y social de
la tierra, en cuya tarea se habrd de perdurar sin
prisa, pero sin pausa, utilizando una frase muy gra-
fica y expresiva.
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LA INDUSTRIALIZACION DE FRUTAS
Y HORTALIZAS

Al compads con que avanzan los progresos de la téc-
nica y a medida que la ciencia, en su constante mar-
cha ascendente, va haciendo sus conocimientos ase-
quibles a laz multiples actividades creadoras del hom-
bre, se va poniendo mas de maniliesto la ficcién, en
los momentos en que vivimos, de separar tres activi-
dades econémicas tan interrelacionedas entre si como
son la agricultura, la industria y el comercio.

Unicamente los paises que no van adaptando sus
actividades econémicas a los progresos de la ciencia,
solamente las naciones que vienen calilicandose de
poco desarrolladas o de en periodo de desarrollo,
crean compartimientos distintos para regir, adminis-
trar y orientar estos tres campos de actividades, pues
la misma inadecuacién de sus tecnologias agricolas,
industriales y comerciales, su falta de modernizacién
en el desarrollo de estas actividades, requieren espe-
cializar los afanes e interés nacional en la moderniza-
cion 'y perfeccionamiento de cada una de ellas, hasta
llegar a la época o periodo en que, alcanzado el des-
arrollo, se mezclan y simultanean las técnicas que son
de aplicacién para los tres campos de actividades en
que, si antiguamente se hallaba justificado, se divi-
diera la Empresa productora, hoy dia ya no tiene sen-
tido esta separacion.

Los paises en pleno desarrollo y con técnicas de
trabajo modernas demuestran con sus actividades agri-
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colas, industriales y comerciales en paralelo quehacer
y con analogo indice de importancia, c6mo la tecno-
logia somete bajo sus leyes el progreso material de
los tres campos de actividades. Ksta es la razon por
la que vemos que naciones como los Istados Uni-
dos, Inglaterra, Holanda, Dinamarca, Canada, Fran-
cia, etc., cuentan con una industria que, si es eficien-
te, no lo es menos su agricultura, y en indice de pro-
ductividad en ambas actividades sigue lineas analo-
gas de desarrollo, en contraste con lo que ocurre en
naciones de inferior evolucién, en las que forzosa-
mente Ja agricultura ticne una etapa mas lenta de
avance en su productividad de la que la industria
viene consiguiendo, pues no hay que oclvidar que el
proceso blolégico requicre mas tiempo para su insta-
lacién y asentamiento definitivo, asi como para mos-
trar Jos progresos cbtenidos, del que <e necesita en
una industria gue, adecuadamentce instalada y con
métodos modernos de trabajo, puede inmediatamente
a su funcionamiento, poner de manifiesto rendimicn-
tos y capacidad de produccion analogos a los obteni-
dos en cualguier otra nacion de similar indice de
desarrollo industrial.

Solamente cuando la tecnologia presta y cede sus
conocimientos de uno a otro de estos tres campos que
hemos querido citar de actividades diversas se consi-
gue el equilibrio preciso para que en la esfera social
y econémica no existan las notables dilerencias que
se manifiestan entre los que del campo viven y los
que encuentran en la industria y el comercio su que-



hacer diario. Asi, pues, siempre sera la agricultura,
entendida bajo la concepeién antigua de proceso de
obtencion de frutos de la tierra con simples practicas
de cultivo, cenicienta que necesitara la protecciéon y
ayuda y los benelicios recogidos por la industria,
para no crear notables dilerencias de nivel v con ello
inherentes problemas politicos y sociales a los seres
humanos que se nutran de una u otra de estas activi-

dades.

Basta con observar lo que en un moderno super-
mercado se expende al piblico para comprobar hasta
qué punto cambiaron los tiempos y hasta qué punto
las necesidades de consumo y los gustos del mercado
entrainan una gran diferencia de lo que en tiempos
de nuestros abuelos era un mercado de frutas y hor-
talizas. Cada dia es mayor la cuantia de productos
que en Jos paises de elevado nivel de vida son objeto
de industrializacién, distribucién y venta al publico
con patrones muy distintos de los que venian rigien-
do hace algunos aiios, y este proceso de cambio ecn
sistemas, gustos y formas de presentacidn sigue cons-
tante, sin que en modo alguno pueda decirse que se
ha llegado al limite de desarrollo de esta actividad,
mientras que él mero proceso de produccién agricola
tiene limites naturales establecidos a un indefinido
aumento en cantidad.

No hace falta esforzarse mucho para poner de ma-
nifiesto que hoy dia un pais de economia intensa-
mente agricola es basicamente pobre y se halla limi-
tado en su proceso, desarrollo y contacto con el exte-
rios, mientras que un pais de cconomia muy indus-
trializada ticne siempre con los productos que elabo-
ra y vende al exterior acceso a los productos agrico-
las que los paises de economia mas rudimentaria pro-
ducen.

Los Estados Unidos son ejemplo tipico de los pai-
ses que, dotados de una alta economia industrial, han
conseguido dar a su agricultura rendimientos tan no-
tables, que en tiempos como los presentes conslituye
una verdadera obsesion ¢n sus gobernantes despren-
derse de la exuberancia de su produccién agricola.
En este afan de situar en el mercado y a precios con-
venientes la produccion agricola, que con rendimien-
tos cada vez mas elevados va consiguiendo el agricul-
tor norteamericano, gracias a una elevada técnica agro-
nomica y a un_ elevado nivel de industrializacién para
el cultivo y comercializacién de sus productos, hay
dos palabras que pesan constantemente en la mente
y sc leen cada dia en actas, reuniones, asambleas, in-
formes y estudios que se realizan para tratar de con-
seguir que la superproduccién agricola no constituya
una pesada carga para el contribuyente de este pais.

Oficinas Centrales: Esta gran planta de elaboracion de zumo
concentrado y congelado de naranja estd emplazada en el cora-
z6n de la zona naranjera de Florida.

Estas dos palabras son «processing» y «marketingy.
No sabemos de¢ otra mejor manera de traducirlas que
«industrializacién» y «comercializacién» si bien cree-
mos que en el sentido con que se emplean en los
paises de habla inglesa tienen un significado mas am-
plio y preciso. Se entiende por «processing» los dis-
tintos estados de transformaciéon por los que el fruto
pasa desde su estado natural recien recolectado al de
consumo por la poblacién; por «marketing» se en-
tienden los sistemas, métodos y procedimientos em-
plcados para hacer accesibles al piiblico consumidor
los productos, ya sean naturales, ya sean industria-
lizados.

Uno de los ejemplos extraordinarios en el progre-
so de esta industria de transformacién de los [rutos
o productos naturales del campo es el de la congela-
cién de vegetales. En los ultimos diez afos el avance
habido en este campo de actividades ha sido notable.
Desde 1949 a 1959, la cantidad de hortalizas, y entre
ellas las patatas, objeto de congelaciéon, ha aumentado
tres veces. Desde unos 600 millones de libras en 1949
a 1.700 millones de libras en 1959; su valor aumenté
de unos 70 millones de délares en 1947 hasta 250 mi-
llones en 1958.

Ii] ama de casa quiere cada dia nuevos productos;
los alimentos congelados hacen para la atareada ama
de casa de hoy dia la vida mucho mas facil. Gracais
a este progreso en la tecnologia de la alimentacién,
ella puede hoy dia destinar mucho mas tiempo a ac-
tividades recreacionales o de tipo social de las que
normalmente podia disponer en tiempos anteriores.

Con los vegetales congelados no tienen que pelar
las patatas, pueden cocinar inmediatamente sus espi-
nacas en un puchero o sartén sin necesidad de lavar-
las, limpiarlas y volverlas a lavar; sus guisantes y sus
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judias no tienen que ser sometidos a laboriosas ope-
raciones de desprendimiento de las vainas y separa-
cién de las mismas y lavado previo a su condimento.

Cuando el ama de casa compra sus vegetales con-
gelados, todo eso se lo encuentra ya hecho, y ésta es
la razén por la que la produccién de vegetales con-
gelados se ha extendido mucho mas rapidamente que
la misma poblacién, si bien naturalmente el indice de
crecimiento no ha sido por igual. Un tipico ejemplo
lo constituyen las patatas, en las que mientras en 1953
es congelaron y distribuyeron al mercado tan sélo
unos 70 millones de libras, en 1959 la produccién de
patatas congeladas alcanzé a 375 millones de libras,
superior a la de cualquier otra hortaliza.

En los gustos del consumidor norteamericano, la
capacidad de consumo se ha manifestado primeramen.
te por los cuatro grandes de la congelacién de vege-
tales, a saber: patatas, guisantes, judias y maiz, si-
guiendo luego en menor escala otros vegetales, como
broculis, espinacas, ete. A mayor progreso y desarro-
llo de la produccién agricola ha seguido un mayor
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avance en las industrias de congelacién de frutas y
hortalizas, y asi los Estados del Oeste, en los que la
agricultura tiene un mayor desarrollo, especialmente
por lo que se reliere al indice de densidad econémico
de la misma, ha sido donde se esta consiguiendo cada
vez un mayor indice de congelacién en los productos

vegetales naturales obtenidos.

EL ZUMO CONCENTRADO DE NARANJAS CONGELADO

Un caso tipico de notable incremento en la indus-
trializacién de frutos es el de la naranja. En 1949,
de una produccién total en los Estados Unidos de
103,5 millones de cajas de 90 libras, tan sélo unos
49 millones de cajas fueron objeto de transforma-
cién industrial; en 1959, en cambio, de un total de
127.600.000 cajas, cerca de 90 millones de cajas fue-
ron objeto de industrializacién y transformacién en
zZumos.

El ejemplo de lo que esta ocurriendo en Estados
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Unidos puede ser altamente instructivo para nuestra
nacién. Fn las dos ultimas campaiias de exportacion
de citricos, pese a los esfuerzos realizados, no nos ha
sido posible alcanzar la cifra pretendida de un millon
de toneladas, que se rebasé en 1930, si bien nos he-
mos acercado bastante a la misma; los beneficios ob-
tenidos por nuestros naranjeros crean en otros el es-
timulo para el establecimiento de nuevas plantacio-
nes; pero si bien es verdad que hasta la fecha la
exportacién ha podido compensar los esfucrzos de
nuestros agricultores, ;podemos estar seguros de que
esta marcha va a continuarsc en el futuro? ;Tenemos
la certeza de aue el mercado europeo, con sus bluques
econémicos y medidas proteccionistas a sus agricul-
tores, va en lo sucesivo a pagar un precio remunera-
dor para una aumentada produccion de naranjas es-
pafiolas? ;Qué decir de ]a competencia en estos mer-
cados curopeos, cada vez mayor, de la naranja israe-
lita, surafricana y norteafricana? Con tesén y esfuer-
zo constante hemos conseguido y estamos progresando
en nuestro deseo de hacer que el ama de casa espa-
fiola tenga a su disposicién articulos comestibles en
forma cada vez mas accesible, mas comoda y mas ven-
tajosa. Se han creado y contintan estableciéndose nue-
vos supermercados; la industria del [rio, bien que
lentamente, va desarrollandose, y creemos que en la
conciencia de todos pesa la necesidad de su progre-
sivo aumento; en cambio, nuestra industria de pro-
duccion de jugos de frutas, forzado es reconocerlo, se
halla en un estado muy incipiente. El poder dispo-
ner de zumo e naranjas a todo lo largo del aio con
el mismo sabor y gusto es una ventaja de la que no
debiera haberse privado al pueblo espaiiol, produc-
tor por excelencia de esta fruta.

La técnica agronémica y los medios que una in-
dustria poderosa ha puesto al alcance de sus agricul-
tores ha hecho que en los Estados Unidos, para una
superficie total cultivada de 326.000 hectareas en 1944,
se hayan obtenido en dicho afo algo mas de 4,5 mi-
llones de toneladas de naranjas, mientras gue en 1959,
en una superficie total de citricos de 311.200 hectareas,
se ha conseguido una produccién superior a 5,5 mi-
llones de toneladas de naranjas, sin que haya varia-
do sensiblemente la proporcién en la produccién de
los otros frutos citricos para ambos afios. Ya hemos
dicho antes cé6mo una buena parte de estas naranjas
son objeto de industrializacién y transformacién en
zumo y en subproductos de no escaso valor economico.

Una recicnte visita efectuada al Estado de Florida
nos permitié conocer sobre el terreno Ja situacién de
la agricultura citricola en dicha parte del pais, y que-
remos pensar que los hechos observados pudieran te-

Planta de claslflcacion, llmpieza y envasado de citricos: Parte

del fruto es empaquetado para su venta como fruto fresco.
ner valor de ensefanza para nuestros productos y nu-
merosas familias que de¢ una forma o de otra ven su
economia ligada a la potente produccion naranjera.

EL NARANJO EN FLORIDA

El grafico que aparcce en estas paginas senala la
zona de emplazamiento geogrifica del cultivo de na-
ranjo en el Estado de Florida. Agronémicamente un
hecho que resalta al observador es el que, gracias a
la distribuciéon de lluvias y a la climatologia, es raro
y solamente se produce en épocas de sequia desusada
el riego en el naranjo. La lucha aqui es mas bien con-
tra el agua, elemento éste que aparece muy cerca de
la superficie y contra cl que hay que luchar para evi-
tar las enfermedades y trastornos vegetativos que al
naranjo se originan con una cxce:iva humedad para
su raiz. Asi son [rccurntes las plantaciones en altos
lomos y cerros y costosas instalaciones de drenaje para
deshacerse del agua cxecdente.

Otra caracteristica que llama la atencion es la (el
notable desarrollo alcanzado por asociaciones y coope.
rativas de productores de esta fruta, que bien para su
venta al natural, bicn para su industrializacién, cons.
tituyen un porcentaje considerable del sistema de ex-
plotacion del naranjal en esta region.

El absentismo del naranjero de Florida tiene aqui
su mas alta forma de expresién: una inversiéon de
10.000 a 15.000 délares por hectarea y beneficios que
para 1960 variaron d- 1.200 a 2.500 délares por hec-
tarea, sin otra preocupacién gue ingresar en una co-
operativa de productores de citricos, que se ocupan
de todo, gracias a los medios con que cuentan, poda,
tratamientos [itosanitarios, fertilizacién, recoleccién v
venta, v de mandar un cheque el propietario del huer.
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Remocion del agua: En estos grandes tanques concentradores
se separa el agua del zumo en cuantfa del 75 al 80 por 100 de
la que contiene el fruto natural. Esta cantidad de aguas es
la que se afade al zumo concentrado congelado al consumirlo.

to con la parte que le ha correspondido por los bene-
ficios obtenidos. Todo esto ha sido posible gracias a
la gran industria del zumo de naranjas, nacida al am-
paro de estos magnificos naranjales.

La produccién de citricos en Florida empieza ge-
neralmente en septiembre y termina en volumen su-
ficiente en los primeros dias del mes de julio. Sus
variedades se clasifican en tempranas, de media tem-
porada y tardias. A continuacién resenamos las exis-
tentes en este Estado :

Hamlin (sin semilla)... ... De octubre a diciem-

bre.

Parson Brown (con semilla). De octubre a diciem-
bre.

Pineapple (con semilla) ... De ultimos noviembre-
febrero.

De diciembre a febre-
ro.

Seedling (con semilla) . . ..

Temple (con semilla) ... ... De enero a marzo.

De dltimos febrero-ju-
lio.

Valencia (sin semilla) ... ...
Poper summer (sin semilla). De junio-agosto.
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Florida es el Estado que va en cabeza en el des-
arrollo de la industria de produccién de zumos de ci-
tricos. En la temporada 1935-36, Florida industria-
lizé algo mas del 1 por 10 de su produccién de na-
ranjas, mientras que en la temporada 1958-59, el 80
por 100 de su produccion fué objeto de tranformacion
en jugos. En la temporada 1958-59, el 53 por 100 dc
los pomelos o toronjas y las mezclas de jugos de ci-
tricos con otras frutas vienen siendo reconocidos como
articulos de consumc corriente en las tiendas de co-
mestibles.

En la campana 1945-46 nacié en esta regién la in-
dustria del concentrado congelado de naranjas. Nin-
gun producto en el extenso campo de la congelacion
de alimentos ha ganado tan amplia acogida y ha ob-
tenido un crecimiento tan extraordinario en tan corto
espacio de tiempo como el conseguido por este pro-
ducto. Desde 250.000 galones producidos en dicho afio
se ha llegado a 80 millones de galones en la tempora-
da 1958-59, y hoy dia constituye un articulo tan im-
portante en el depésito de alimentos congelados de
un supermercado o tienda de comestibles como lo es
el pan en el departamento de panificacion de dichos
establecimientos de venta. Hay que tener en cuenta
que las regulaciones establecidas por las autoridades
cn este Estado prohiben el afiadido de azucar a este
producto, y, consiguientemente, el jugo de naranja
concentrado y congelado es un producto puro.

EL PROCESO PARA LA OBTENCION DE JUGO
CONCENTRADO

Hemos tenido oportunidad de visitar una de las
grandes instalaciones donde se obtiene jugo concen-
trado en Florida, la cual, fundada en 1945, tenia como
objeto principal la produccion de jugo de naranja
en polvo, Este proyecto resulté carente de valor prac-
tico y, consiguientemente, en 1946 el equipo de esta
instalacion se convirtié para la produccién de jugo
de naranja concentrado congelado, abriendo asi el
camino a la floreciente industria de los concentrados
de citricos, evaluada hoy dia en muchos millone: de
dolares.

La naranja llega a la planta distribuidora trans-
portada por grandes camiones con remolque, que pue.
den llevar hasta mas de 20 toneladas de [rutas. Se pe-
san los camiones cargados y el peso resultante es
transformado en cajas equivalentes a 90 libras, que
es la unidad de medida en que se efectiian Jas tran-
sacciones en frutas de esta naturaleza.

Una vez descargado el fruto es objeto de cuidadosa



clasificacién y seleccion, pasando seguidamente a gran-
des depésitos de almacenamiento, del que sera extrai-
do dentro de las ocho a dieciséis horas sigulentes a
la llegada a los mismos. El fruto rechazado es condu-
cido a depésitos de almacenamiento, en el que se
guarda hasta su utilizacion para la transformacién en

pienso para el ganado y en melazas de citricos.

En las operaciones de descarga de frutos constan-
temente se efectian analisis a lo largo de las veinti-
cuatro horas del dia y durante los siete dias de la
semana, a fin de asegurar al consumidor que sola-
mente el fruto de buena calidad es utilizado para su
transformaecién en zumo.

Una de las condiciones precisas para la obtencién
de zumo de analoga calidad es la de procurar que
éste sea uniforme, y para tal objeto se procura siem-
pre que los depdsitos que contienen ]as naranjas para
ser tratadas sean simultaneamente descargados, a fin
de que la mezcla entre los frutos de distinta calidad
sea lo mas uniforme posible. Lavada la fruta con agua
a presion, cepillada mecanicamente con jabén y ce-
pillos de nylon, pulverizada con agua nuevamente,
clasificada, bzfiada en una solucién germicida y, fi-
nalmente, enjuagada, pasa a los extractores de jugo,
los cuales en forma suave exprimen el zumo, siem-
pre controlando con toda exactitud el contenido en
aceite de la piel del fruto.

Una constante corriente de zumo se mantiene en-
tre extractores y depdsitos de acero inoxidables, don-
de el zumo es mantenido bajo alto vacio y refrige-
rado antes de pasar a los concentradores.

La base del proceso de concentracién liene lugar
en estas unidades concentradoras, las cuales extraen
del 75 al 80 por 100 del agua que existe en el jugo
natural.

Separada el agua, el jugo ya concentrado pasa »
los tanques de mezcla., En éstos una cierta cantidad
de jugo sin concentrar es anadida al ya concentrado,
a fin de devolver a éste el aroma que pudo haber per-
dido durante el proceso de extraccion del agua. La
mezcla de jugos asi obtenida pasa a los denominados
«votators», después de asegurarse que el necesario
grado de concentracién es el técnicamente requerido.
En estos aparatos se efectua una semicongelaciéon del
jugo y se reduce la temperatura hasta 7° C., dandole
al mismo una consistencia aniloga a la del conocido
helado o mantecado, como paso final antes de ser en-
latado el producto.

Existen dos unidades de llenado v cerrado de los
envases respectivamente. Estos, hermZticamente ce-
rrados, aseguran la ausencia del oxigeno, que puede
destruir los aromas y sabores, y pasan al almacén re-
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frigerado, donde son objeto de conservacién hasta su
envio al mercado consumidor.

Para dar una idea del volumen y capacidad de pro-
duccién de esta instalacién diremos que puede en una
jornada de veinticuatro horas envasar hasta 3,5 millo-
nes de latas de zumo concentrado y congelado.

Antes de su almacenamiento para su envio a los
centros consumidores, las latas pasan por el tunel de
congelacién, que se halla a temperaturas de —40° C.,
con las que el producto a la salida del tunel tiene la
concentracion de una piedra.

Puestas las latas en cartones, pasan al almacén, den-
de se guardan a temperaturas de —23° C., para desde
ahi salir con destino a los camiones refrigerados o a
los vagones de ferrocarril, analogamente dotados de
esta modalidad.

SUBPRODUCTOS DE ESTA INDUSTRIA

En la industria del zumo concentrado de naranjas
s> cbtienen, como subproductos de la misma, los acei-
tes esenriales de la piel, los que son recuperados de
la emulsién en que se encuentran después de la ope-
raciéon de extractado del jugo y después de pasar por
una serie de tanques de sedimentacién y méquinas
centrifugas hasta conseguir el grado de pureza nece-
sario. Estos aceites esenciales se utilizan fundamental-
mente para la industria de perfumeria y dar sabor a
helados, reposteria, etc.

Otro subproducto que se obtiene de esta industria
son las melazas de citricos, obtenidas del liguido re-
sultante del prensado recogido después de la fase de
obtencion de pienso para el ganado. Este liquido pro.
cedente del presado es objeto de concentracién v, ana.
logamente al de melazas de citricos, es vendido como
alimento para el ganado y como materia prima para
la produccién de alcohol.

Todo el residuo (pulpas, pieles, semillas y cdsca-
ras) separados del proceso de obtencién del concen-
trado pasa al molino de piensos. Aqui, por medio de
molinos trituradores y de martillos, se transforma en
una pulpa himeda, a la que se le anade cal, a fin de
que, reaccionando con el gel natural, sea mas facil
la separacién del agua que contiene, Esta pulpa hu-
meda, comprimida en pastillas, de las que ya se ha
separado el agua, pasa a los secadores de fuego di-
recto. El agua y jugo separados de esta pulpa ha-
meda son los que se ut{lizan para la obtencién de
melazas de citricos. Separadas las particulas finas de
esta pulpa ya seca de las mas gruesas se transforman
a su vez en comprimidos las primeras y en pienso a
granel empacado en sacos de 100 libras las particulas
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mas gruesas. La Empresa que hemos visitado produjo
el pasado aiio mas de 50.00 toneladas de pulpa de ci-
trico, utilizada como pienso del ganado.

COMPLEMENTOS NECESARIOS PARA LA INTRODUCGION
CON EXITO DEL ZUMO CONCENTRADO DE NARANJA EN
EL MERCADO

Las fotografias y graficos que acompanan este ar-
ticulo dan una idea del coste de una instalacién de
esta naturaleza. Initil es decir que operacién de esta
clase requiere la existencia de medios e transporte
refrigerados para el transportes del zumo concentra-
do a los centros de consumo, ya sea por carretera, ya
por ferrocarril.

Una vez que las latas llegan a los lugares de con-
sumo precisa depositarlas en los centros distribuido-
res en los correspondientes armarios o depdsitos fri-
gorificos para que se mantengan a los —30° C., que
es la temperatura en que deben hallarse antes de su

utilizaciéon por el ama de casa.

La existencia de depésito congelador en las nceve-
ras caseras cs condicién indispensable para la conser-
vacion del zumo, a menos que éste, adicionado de
agua, sea inmediatamente consumido.

No fué empresa facil la de introducir el consumo
de este producto en los Estados Unidos. Preciso fué
aleccionar al publico consumidor y emplear los ade-
cuados medios publicitarios y de distribucién para su
aceptaciéon cn el mercado. De estos ultimos, los esta-
blecimientos distribuidores de productos liacteos fue-
ron los mas eficaces colaboradores, y hoy dia es co-
rriente ver el zumo concentrado y congelado de na-
ranja entre los productos que el lechero deja en la
puerta del piblica consumidor.

La confeccion de jugos mezclados con toronja v
otros frutos ha sido otra puerta de salida importante
del zumo congelado de naranja.

Dibujos e Adrian Morales, Jr.
Fotografias de Minute Maid Company.

Almacenamiento bajo refrigeracion: En este almacén se conserva a 230 C. bajo cero las latas de zumo coneen{rado, em-

paquetadas cn envases de carton. Tlene cabida para 7.5 millones de cajas.
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Problemas actuales del olivar espaiiol

La regeneracion del olivo por raiz

//)‘t Ctt':[ééa[ 6(6 /4 /pue’tla

Ingeniero agrénomo

Muchos son los problemas actuales de la olivi-
cultura espafiola, como es bien sabido. Entre ellos,
el laboreo y los tratamientos contra las plagas pa-
rece que presentan menos problemas de orden téc-
nico, aunque si de realizacién. El abonado exige
todavia un estudio previo de todas las zonas oli-
vareras de Espafia, para poder determinar de una
vez las verdaderas necesidades de nuestros arbo-
les. En cuanto a la poda, se esta realizando, como
se sabe, una campafa nacional con éxito presente,
que se acrecentara en el futuro.

La peregrinacion que, con motivo de estos Cur-
sos de Poda de la Direccién General de Agricultu-
ra, se ha realizado por todo el territorio nacional
olivarero en estos ultimos anos, ha permitido lle-
gar a conclusiones que, sin esta previa explora-
cién, no hubiera sido posible formular.

El hecho es que existe en Espafia una superficie
excesivamente grande de olivar, en la que los oli-
vos se encuentran en estado de improductividad.
Las causas las sabemos todos: vejez excesiva de
muchos de ellos; estado lamentable de los troncos
por podas abusivas y no conservadoras del vigor
del 4rbol, y amplias zonas que resultan marginales
por varios motivos.

El primer punto es concluyente, y lo unico que
hay que hacer es admitirlo de una vez, para que
sean factibles, en cada caso, las distintas solucio-
nes: renovaciones, regeneraciones y arranques.

En cuanto a la segunda parte, intervienen con
mayor intensidad:

— Las podas suprimidoras, por sistema conti-
nuo, de ramas en una parte del tronco (principal-
mente de interiores, como sucede en Sevilla, Ba-
dajoz, Ciudad Real y Aragoén), donde las corrien-
tes de savia han desaparecido, por empefio tenaz
del hacha del podador.

— La exclusiva accién del sol sobre las maderas
no protegidas, que ha causado efecto analogo.

— Los desastillados, tan antirracionales como
contraproducentes (operaciones de saneamiento de
troncos interpretadas a la exageraciéon o por nece-
sidades de lefia) que se ejecutan en algunas zonas
andaluzas (sobre todo, en parte de Jaén) y Ciudad
Real.

— Los “afrailados” sucesivos, que van acumu-
lando tocones y secos en el tronco, desviando los
“cordones” de savia hacia la Unica zona del cilin-
dro-tronco, donde se empefian en formar siempre
las nuevas ramas (la mayor parte de Andalucia y
Badajoz.

— Los cortes mal hechos, planos, de superficie
rugosa, con facilidad para el estancamiento de las
aguas, con creacion de medios 6ptimos para toda
clase de criptégamas e insectos.

— Las renovaciones mal hecha, con el estable-
cimiento de nuevas ramas por encima de cortes
antiguos o con mala insercién, y sin una recogida
directa de la savia, lo que nos trae como conse-
cuencia la posibilidad de ataque en esas ramas
empobrecidas (a media savia) de insectos, que oca-
sionan el “ahonguillado”, “ahormigado”, etc.

— Esa misma renovaciéon de ramas, cada vez
mas alejadas de la raiz, lo que aumenta con el
tiempo el numero de cortes (definitivos, secos y
caries), procedentes tanto de cortes de renovacion
como del desvareto, y, ademas, nos aumenta la
cantidad de madera en relacién a la hoja.

— Esa misma operacién del desvareto, no apro-
vechada como es debido para las renovaciones, y
realizada, generalmente, por cabreros y personal
no especializado, ete.

Con todo esto los troncos estan cariados, y en
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Injerto en raiz en Pedrera (Sevilla).

la mayor parte de su superficie las cortezas han
desaparecido.

La poda de renovacion del olivo, que se esta ex-
tendiendo en Espafia, apoyandose en la poda Jaén
(capital), consigue resultados sorprendentes, de-
mostrados ya por fortuna en todos los climas y
suelos de Espafia; pero cuando el tronco del oli-
vo no admite tal renovacion con éxito total, ¢qué
hay que hacer?

Si se quiere conservar el olivar, porque siga sien-
do aconsejable su cultivo (éste es el tercer punto
a determinar), la regeneracién por raiz viene dan-
do muy buenos resultados.

Pero digamos antes que la necesidad de exten-
der estas técnicas es exigida también por ese gran
problema de nuestro olivar que son las heladas.
La poca resistencia a la helada de las variedades
“empeltre”, “cornicabra” y “lechin”, y la situacién

Desatillado barbaro (Ciudad Real).
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de olivares en terrenos bajos, que casi nunca son
olivareros, plantea este problema en casi todo Ara-
gén y Navarra, parte de la Mancha y zona sur de
Sevilla y Cordoba.

Aunque depende de la intensidad de la helada
y de la edad de los arboles, en casi todos los casos
hay necesidad de recurrir, en estos olivos helados,
a la regeneracién por raiz.

Por ofra parte, la regeneracién por raiz no es, ni
mucho menos, una nueva técnica. Conocemos zo-
nas en Toledo y Sevilla donde se realiza con sufi-
ciente éxito. Pero, por 1o general, en la mayoria de
los casos estas regeneraciones no saben hacerse.

Admitamos, pues, que por una de las razones
antedichas el olivo esta necesitado de su regene-
racién total.

Muchos son los procedimientos que se siguen y
que se pueden seguir. Empecemos con uno ‘“teé-
rico”.

Si cortamos un olivo una cuarta o dos por enci-
ma de la tierra, son tres los tipos de brotaciones
que nos puede producir.

El brote a, nacido en parte del tronco, s6lo tie-
ne porvenir cuando esa parte del tronco estd sana
y ha brotado en un ‘“cordén” directo y en un pun-
to que no tiene caries ni secos cerca de él, a los
que pudiera envolver en su dia lo que sera el futu-
ro pie del olivo. Por otra parte, si el brote queda
muy bajo, se encontraria ya en la peana, donde
dificilmente encontraremos la superficie sana bus-
cada. Esto s6lo tendria nuestro consejo en oliva-
res jévenes con troncos sanos, y, por tanto, esta-
mos solamente en caso de heladas.

El brote b ha salido de la tierra y parece que
brota de una raiz. Pero no es asi. En realidad brota
de la peana del olivo, y casi estamos en el caso
anterior. Podria quizd producir raices propias por
encima de su insercién; pero estas posibles raices
tendrian siempre un campo de expansion limita-
do, puesto que se conserva la peana en la tierra,
que, ademas, con el tiempo produce podredumbres.

Es expresivo el término “pegadizo”, con el que
en muchas comarcas denominan esos nuevos pies
regenerados cuando, por no tener el vigor necesa-
rio, al no haber sido bien elegidos, se caen con el
viento 0 se envejecen prematuramente.

El brote ¢ procede de la misma raiz. Por tanto,
ya no tenemos que buscar los cordones de savia, y,
ademas, al venir los brotes desde una profundidad
conveniente, enraizaran ellos mismos y nos produ-
ciran las nuevas ralces, con las que vivira en el
futuro el nuevo olivo, totalmente regenerado de
parte aérea y radicular.



rocones y cabezas (Cordoba o Sevilla).

El procedimiento a seguir en los casos de nece-
sidad de regeneracién es bien claro:

Debemos buscar las raices sanas del olivo para
esperar en ellas las brotaciones.

Conviene eliminar las peanas y leflas, incluso
dentro de la tlerra, para que no sean un entorpe-
cimiento en la exploracién de las nuevas raices.

El quitar las peanas es operacién fuerte, que
exige herramienta especial y tiempo. Quiza esto
ha conducido muchas veces a la solucién de cortar
el olivo por encima de la peana, procedimiento
mucho mas cémodo y barato. Para realizar esta
operaci6én con menos coste se recurrio en Francia,
en la ultima gran helada de olivos, a quemar con
petroleo toda la lefia de la peana.

Una vez terminada la operaciéon de arrancar todo
lo que hay “por encima de las rafces”, se cubrira
con un poco de tierra (no mucha, para no ahogar
la brotacion de las yemas). Quedara un hoyo, que
desaparecer4 pronto con el tiempo, pues iremos
rellenando de tierra (practicamente se rellena solo
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con las labores) a medida que las brotaciones van
creciendo.

A los dos o tres afos (estas nuevas brotaciones
crecen mucho mas rapido que las de nuevas plan-
taciones por estacas enterradas) tendremos forma-
da la “brefia”, y podremos entonces empezar a in-
dividualizar los mejores brotes para iniciar la poda
de formacion.

Si no se han quitado bien todas las partes vie-
jas de la peana, es interesante elegir preferente-
mente las brotaciones mas alejadas, puesto que al-
gunas del centro estaran mal insertadas.

El éxito de estas regeneraciones dependera mas
que nada del vigor de la variedad y su facilidad de
arraigo y emisiéon de brotes (1). Por esto, en zonas
donde estas operaciones no sean bien conocidas
conviene efectuar unas pruebas previas y vigilar
los dos primeros afios la profusién, el desarrolio y
el vigor de las brotaciones obtenidas.

Tampoco hace falta para estas regeneraciones
llevar a cabo ese arranque completo de olivo y
peana desde el principio. Ademas puede interesar
aprovechar una o dos cosechas del arbol, aunque
no sea solamente éste motivo de la operacién que
vamos a explicar. Estos ultimos afios se han rea-
lizado varias pruebas de regeneracién por raiz pro-
piamente dicha, operando de la siguiente manera:

Siguiendo los “cordones” o “venas” de los tron-
cos se busca una buena raiz, sana y vigorosa y de
las de mayor didmetro, la cual, quitdndole un tro-
zo con un hacha, separamos totalmente del arbol.
Si el olivo no tiene buenas raices, quiere decir que
ya exige el arranque, como sucede, desgraciada-
mente, con muchos de nuestros olivares.

Las brotaciones apareceran en la raiz separada,

(1) Hay que hacer la observacioén de ilas pocas pcsibilidades
de éxito en el arraigo de la variedad «gordaly.

Regeneracién en peabas en Cascante (Navarra).

Regeneracion en peanas en Estepa (Sevilla).
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Olivos helados en Aragoéom.

y una vez que se vea el éxito de estas brotaciones,
al afio o a los dos afios, podemos proceder al arran-
que del olivo con su peana O bien escalonar en
dos veces la operacién, suprimiendo la primera vez
s6lo alguna rama que quite luz y espacio a las
brotaciones obtenidas de la raiz.

Si necesitamos olivos de dos o mas pies, se pue-
de cada afio separar una raiz, o si prevemos que
el olivo tiene varias raices buenas, se pueden sepa-
rar dos distintas en un mismo afio.

El inconveniente que presentan estas operacio-
nes es que el nuevo pie obtenido, si se retira de-
masiado de su primitivo punto, va a producir un
olivar con un marco un tanto irregular; pero, en
realidad, asi lo son las grandes plantaciones de oli-
vos de dos o tres pies, separados, sin seguir un cri-
terio fijo en su distribucién dentro de cada olivo.

Si es posible, aunque no sera facil, por el interés
de buscar las mejores raices, se puede seguir la
norma, de constituir el nuevo olivar regenerado con
olivos de dos pies que estén alianeados uno con
relacién al otro en la misma orientacion, siendo la
mejor, como preconiza Ortega Nieto, la de Este-
Oeste. Asi favorecemos mucho el laboreo de los
olivos.

El ultimo punto interesante en estas operaciones
es el injerto en raiz. Ya hemos esbozado el caso que
plantea la falte de resistencia a las heladas de

determinadas variedades. En la zona andaluza de
La Rambla, Estepa, Osuna y otros pueblos se esta
desechando la variedad “Lechin”, arbol con cua-
lidades de buena fructificacién y rendimiento en
aceites tempranos y de calidad, por los fracasos
que lleva ocasionados en sucesivas heladas. En
cambio, en Aragén valoran mas la calidad supre-
ma del aceite del “Empeltre”, también muy pro-
picia a la helada, por lo que se resisten al cam-
bio de variedad.

Este y otros factores del cultivo del olivo pue-
den aconsejar en muchos casos ese cambio de va-
riedad. Pues bien, cuando separamos una raiz del
arbol como se ha dicho, estamos en condiciones de
efectuar el injerto de pua y conseguir el cambio
de variedad. El injerto de raiz no presenta grandes
dificultades y se realiza bien con paa de dos o tres
vemas, de la misma manera que se hace en una
rama, o0 sea introduciendo la pua previamente, y
bien biselada, entre la corteza y la madera de la
raiz.

Todas estas operaciones que estamos comen-
tanto se realizan en la época de la poda, y el in-
jerto en raiz, en cuanto comienza a moverse la
savia y despega un poco la corteza, lo que en la
raiz sucede un poco antes que en las ramas.

Como es natural, habra que actuar con los cui-
dados consiguientes, y la raiz separada, injertada
0 no, debera quedar sin dafar, y el corte que las
separa se hara con un hacha que corte bien, con-
viniendo dar el golpe sobre la tierra, por lo que
no interesa nunca ahondar con la azada por debajo
de la raiz.

Desde luego, resulta dificil sentar criterios con-
cluyentes, casi nunca posibles ni convenientes en
agricultura; pero siempre es necesario hacer lle-
gar al agricultor los principios fundamentales, en
los que se basan luego los trabajos a realizar en el
campo. Hemos tratado de exponer con la mayor
claridad posible algunos puntos relacionados con
la brotacién y enraizamiento de olivos no aptos
para renovar, pero si para regenerar. Al agricul-
tor corresponde ahora interpretar estas ideas y
“traducirlas” a su caso particular, lo que siempre
sera, por encima de todo, un problema a resolver.




Importancia y aplicaciones de la Palinologia
v Josi Ruiz Sautacll.

Ingeniero agrénomo

Se entiende por Palinologia una rama de la Bota-
nica que se ocupa del polen y de las esporas.

Polen es el 6rgano masculino de las plantas de flo-
res. Si se examina un grano de polen al microscopio
se observa que tiene forma redondeada o eliptica. Su
tamafo es muy variable y oscila entre 2 y 300 mi-
cras. Consta de dos membranas: exina, la exterior,
que es muy resistente y posee diferentes relieves; la
interior, denominada intina, es poco resistente. Para
observar los granos del polen se usa el microsco-
pio con aumentos que llegan hasta 800 e incluso a
1.200 diametros.

En las plantas que no poseen flores (criptégamas),
la reproduccién se realiza por esporas, que son bas-
tante pequeilas y estan rodeadas de una membrana
mas resistente que la de los granos de polen. Las es-
poras son botanicamente dilerentes a los granos de
polen, ya que puestas en tierra en condiciones deter-
minadas germinan y dan origen a una planta, en la
que se diferencias posteriormente Jos 6rganos feme-
ninos y masculinos. El grano de polen, por el con-
trario, como 6rganos masculino, necesita fusionarse
con la célula femenina para dar origen a una nueva
planta. En este sentido las esporas son mas resistentes
y duraderas que los granos de polen.

En la época de la madurez se realiza la dehiscencia
de los sacos polinicos, con lo cual los granos de po-
len quedan en libertad y pueden ser transportados al
o6rgano femenino de la flor. Igualmente sucede con
los esporangios, que en la dehiscencia dejan libres las
esporas.

Granos de polen y esporas, una vez en libertad, son
transportados por el aire, por insectos u otros medios.
En las plantas de fecundacién cruzada, el transporte
de granos de polen se realiza por el viento o por los
insectos. En las plantas de autofecundacién, el polen
pasa directamente del érgano masculino al érgano
femenino. Para asegurar la propagacién de la especie,

las plantas de fecundacién cruzada tienen que pro-
ducir mas polen que las plantas que se reproducen
por autofecundacién. Por ejemplo, el centeno produ-
ce unas 500 veces mas granos de polen que el trigo
y la cebada, que son autofecundantes.

El polen de las plantas de fecundacién cruzada,
que es transportado por el aire, se mezcla en la at-
mosfera con pélenes de otras plantas, habiéndose ob-
servado que hasta 2.000 6 3.000 metros de altura la
mezcla de distintos pélenes es bastante uniforme en
la Naturaleza. A partir de estas alturas la mezcla de
pélenes va disminuyendo en los que son mas pesados.

En atmésfera tranquila desciende lentamente el po-
Ien y se deposita en la tierra, lagos y mares. La velo-
cidad de descenso es proporcional a su peso, y para
orientacion indicamos la correspondiente al polen de
algunas especies en centimetros por segundo (5):

Abeto ... ... 38,7
Abeto rojo ... 6,8-8,7
Haya ... ... ... ... ... .. 5,5-6,0
Carpe ... ... S e o o 4,5-6,8
Fresmo ... ... ... ... e e ... 52
Tilo de verano ... ... ... ... .. ... ... ... .. 3.2
Tilo de invierno ... ... ... ... .. .32
Roble ... ... ... ... .. ... .. ... .. 2,9-4,0
Pino ... ... ... ... .. ... . ... ... ... ... 253,
Olmo ... .. .. ... ... ... ... .. .. .. ... .. 32
Abedul .. .. 2,4-2,9
Avellano ... 2,5-2,9
Aliso negro ... ... ... ... ... .. ... . ... ... 28
Sauce cabruno ... ... .. ... . 22
Aliso verde ... ... ... ... .. .. ... .. 11
Maiz ... 22,0-30,0

Una vez que el grano de polen o la espora han des-
cendido al suelo pueden destruirse mas o menos rapi-
damente o conservarse durante bastante tiempo. Fue-
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Diagramas de polen de sauce, abedul, encina, tilo, fresno,
chopo y abeto, entre otros.

ra del contacto del aire, el grano de polen o la espora
se conservan durante muchos afos. Esta conservacion
se entiende para las capas exteriores, ya que el con-
tenido de ambos desaparece al poco tiempo. En bue-
nas condiciones se han observado granos de polen en
el lignito del terciario de sesenta millones de anos,
y esporas se han encontrado en los yacimientos de car-
bon de piedra, cuya edad se calcula en cerca de dos-
cientos cincuenta millones de anos (5).

Los granos de polen que caen al suelo en una re-
gion determinada nos dan idea de la vegetacién exis-
tente en dicha regién. Si ge trata de granos de polen
de épocas anteriores, su analisis nos permitira dedu-
cir la vegetacién existente en dichas épocas.

Cada afno se deposita en el suelo una cantidad de
grano de polen correspondiente a la vegetacion de
dicho ano. En arfios sucesivos se repite el fenémeno,
que continuara asi en el futuro. Por tanto, en sitios
donde se conserven bien los granos de polen podemos
determinar la vegetacién existente en distintas épocas.
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Las zonas pantanosas, las Jagunas y los mares son si-
tios donde los granos de polen se conservan durante
muchos afios. Los analisis del polen de distintas pro-
fundidades en estos sitios nos serviran como una cro-
nologia de la historia de la vegetacion de estos con-
tornos.

La obtencién de muestras para el analisis del polen
se realiza por excavaciones, perforaciones o sondeos.
Existen varias clases de sondas, que permiten sacar
muestras del terreno a distintas profundidades, y de
ellas se separan la celulosa y otras materias organicas
con mezclas de dcidos; la cal se separa por trata-
miento de acido clorhidrico, y los minerales, con aci-
do fluorhidrico.

Después del tratamiento sélo quedan, ademas de
algunos restos vegetales destruidos, esporas y granos
de polen, cuyas membranas exteriores son resistentes
a los acidos mas fuertes.

Los granos de polen asi obtenidos se conservan en
glicerina, y preferentemente en glicerina liquida, que
permiten mejor su observaciéon. Existen varias publi-
caciones sobre los granos de polen de muchas espe-
cies vegetales europeas, con diferentes fotografias de
Jos mismos.

Los resultados obtenidos de los conteos de granos
de polen en distintas profundidades se expresan en
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Polen de naranjo amargo. (Foto Estacién Naranjera de Levante,
Burjasot.)

graficos, poniendo en ordenadas las profundidades, y
como abscisas, las cilras del polen. De este modo se
obtiene para cada especie vegetal una curva, y el
conjunto para distintas especies forma el llamado dia-
grama del polen.

Los diagramas del polen correspondientes a la épo-
ca postglacial se obtienen sumando los nimeros co-
rrespondientes a los pélenes de las distintas especies
arboreas, haciéndolos iguales a cien, y refiriendo a
estos nimeros los correspondientes pdlenes de las es-
pecies no arbéreas (especies arbustivas, pratenses y
otras). Esta idea se debe a que después de la época
glacial practicamente sélo existian en Europa espe-
cies arboreas. De esta forma, en los graficos de po-
len correspondientes a dichas épocas se encuentran a
veces valores del tanto por ciento del polen de las
especies no arboreas superiores a cien.

Mejor es referir las sumas de todos los pélenes de
las distintas especies a cien, y asi el tanto por ciento
que corresponde a cada especie sera siempre inferior
o cien,

Actualmente existen en Europa muchos Centros de-
dicados al analisis del polen, y entre ellos recorda-
mos los de Gobttingen, Kiel, Hannover y Krefeld, en
Alemania; los de Copenhague, Estocolmo, Uppsala,
Bergen, Estrasburgo, Paris, Cambridge, Holanda,
Bélgica y varios en Rusia.
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El estudio de los graficos correspondientes a los
granos de polen de una regién durante varias épocas
nos permite conocer la historia de la vegetacién de
ese lugar. Estudios realizados en distintos sitios de
Europa han permitido reconstruir esta historia de la
vegetacién, y como ejemplos indicamos el grafico nu-
mero 1, correspondiente a la historia de la vegeta-
cién del Namado lago de Lutero (Luttersee), de Ale-
mania.

En el gralico vemos que en la primera zona, corres-
pondiente a unos dieciocho mil afhos antes de Jesu-
cristo (veinte mil anos antes de nuestros dias), abun-
daban las especies arbéreas de sauces, abedules y pi-
nos. De especies no arbéreas abundaban las herba-
ceas, con valores hasta de 700 por 100. En la zona
tercera (diez mil afios antes de Jesucristo) se nota un
predominio de los pinos sobre los abedules y sauces,
estos ultimos muy disminuidos. Las especies herba-
ceas han disminuido mucho. A partir de la zona
quinta (ocho mil anos antes de Jesucristo) empiezan
a encontrarse otras especies arboreas, y como arbus-
tivas aparece el avellano, que en la zona séptima ad-
quiere su maxima extension. Los cereales aparecen
en la zona novena, unos tres mil afos antes de Je-
sucristo.

Ademas del grafico que hemos indicado existen va-
rios mas en otras zonas de Alemania y de otros paises.

Los estudios realizados hasta ahora permiten cono-
cer, a través de los granos de polen, con toda seguri-
dad el género, a veces la especie y en algunos casos
hasta la variedad.

Recientes trabajos realizados en Espana han per-
mitido observar que en naranjos y olivos el polen es
especiflico de las variedades.

Los trabajos de los Ingemieros agrénomos sefiores
Herrero y Acerete sobre el polen de diferentes varie-
dades de agrios, expresados en mieras, son (2):

Limonero comun ... 43,303
Naranjo amargo 30,286
Mandarino King ... 31,548
Mandarino comun - 27,240
Naranjo sangre doble fina ... 27,097
Naranjo sangre entreflina ... 30,232
Naranjo sangre inglesa ... 28,934
Naranjo Torregrosa 27,638
Naranjo Viciedo 28,702
Naranjo Berna ... ... .. 27,078
Naranjo Valencia ... 29,092
Naranjo Cadenero ... ... ... ... ... ... .. 28,153
Naranjo comiin 29,355
Pomelo 31,364
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En el olivo ha obtenido el Ingeniero sefior Ortega
y Nieto los siguientes resultados (3):

Variedad Ano Media en micras
Verdial ... ... ... ... ...... .. 1933 24,279
1934 24,820
Cornicabra. .. 1934 23,550
Lechin ... ... ... ... ... .. .. 1934 23,320
Picual ... ... 1933 22,513
1934 22,415
Gordal Sevilla... ... ... 1933 21,648
1934 21,935
Manzanilla ... ... ... ... ... ... 1933 22,120
1934 21,920
Nevadillo Negro ... ... 1934 21,745
Nevadillo Blanco 1934 21,405

En centenos espaiioles se han obtenido como dia-
metro de los granos de polen valores entre 25 y 55 mi-
cras, con un media de 40 micras (1).

No todos los granos de polen de las distintas espe-
cies vegetales se conservan igualmente en el tiempo.
En general, las esporas se conservan mejor que los
granos de polen, y entre éstos, los de gimnospermas
se conservan mejor que los de angiospermas.

Como es natural, la vegetacién de un lugar deter-
minado varia segiin la oscilacion que experimente el
clima en el transcurso del tiempo. Esto nos lo indica
esquematicamente la distinta vegetacién que obser-
vamos en una montana alta. En la parte baja vemos
arboles de hojas caedizas; mas arriba predominan
las coniferas, que dejan en las alturas sitio a los
abedules. Una vez que terminan los arboles aparecen
los arbustos, y después, las hierbas y los musgos.

Las variaciones experimentadas por el clima en cl
transcurso de los siglos han influido en el limite (el
desarrollo de los arboles en las montaias. El grafice
numero 2 resume estas oscilaciones en los ultimos
veinte mil anos. Como vemos, el limite de los bos-
ques en el Centro de Europa era de 1.600 metros mas
bajo que cl limite actual hace unos veinte mil anes,
y en las oscilaciones experimentadas llegé a ser su-
perior a unos 400 metros, sobre el nivel actual, hace
unos cuatro mil afos (5).

;Cémo se determina la edad del polen? Existen
tres procedimientos: el geolégico, el de isétopos ra-
diactivos y el de la prehistoria. El primer método
se debe a De Geer, que lo desarrollé en Estocolmo
y q e ha sido muy util en los paises escandinavos.

Se funda en que en la época glacial existiun en los
paises escandinavos grandes masas de hiclo que se
extendian hasta el mar Baltico. Con la mecjoria del
clima se fué fundiendo parte de este hiclo, cuyas

452

aguas se vertieron en el mar, las cuales arrastraban
polen existente en aquella época, el cual sc {ué de-
positando.

Durante el verano la cantidad que se [undia era
mayor que durante el invierno y, por tanto, la can-
tidad del polen y restos de plantas y animales arras-
trados era mayor que la correspondiente al invierno.
De este modo, los depodsitos anuales estan formados
de dos capas, una espesa y oscura, correspondientc
al verano, y otra delgada y clara, correspondiente al
invierno. Este proceso se repiti¢ durante varios siglos,
retrocediendo cada vez mas hacia el Norte la capa de
hielo. El analisis del polen y otros restos, corrcspon-
dientes a los depdsitos de cada época, nos permiten
determinar la edad del polen (5).

El segundo método, llamado también método del
carbono radiactivo, se funda en que a lo largo del pro-
ceso evolutivo de los seres vivos se establece durante
la respiracion un intercambio de carbono con la al-
mésfera. Como la cantidad de carbono en la atmos-
fera es constante, sucede lo mismo con el contenido
de este elementio en el ser vivo. La riqueza en car-
bono radiactivo, Cl4, de la atmésfera es 107'" por

Polen del limonero.

(Foto Estacién Naranjera de Levante,
Burjasot.)




100, y, por tanto, la del ser vivo. Con la muerte se
interrumpe este intercambio y el cuerpo del ser vivo
(vegetal, animal u hombre) queda con esta riqueza
de carbono radiactivo, cuyas radiaciones disminuyen
con el tiempo. Cada cinco mil seiscientos aiios se re-
duce esta radiacién a la mitad. A los once mil dos-
cientos afos la radiacién es sélo la cuarta parte de
la primitiva, y asi sucesivamente. Con el empleo de
aparatos muy sensibles, que midan estas radiaciones,
se puede [ijar la antigiiedad de restos de seres vivos
hasta cincuenta mil afios.

La determinacién de la edad del polen nos mues-
tra una aplicacién mas de los isétopos radiactivos en
agricultura, Otras aplicaciones han sido ya indicadas
en otros numero de esta revista (4).

El tercer método, llamado de la prehistoria, con-
siste en la determinacién de la edad de algiin objeto
prehistérico por la cultura de aquella época, y los
polenes encontrados en el mismo sitio deben de tener
la misma antigiiedad.

La comparacién de los métodos primero y segundo
arrojan cifras muy concordantes, como indican los
datos que siguen, referentes a la edad de algunas zo-
nas del grafico primero (5):

Zona Método geolégico Método carbono radiactivo
V... .. ... .. .. 10.100 afos 10.300+350 afios
Iv . . . .. .. 11.000 afios 10.880+ 240 arios
Imr ... ... ... ... ... 12,000 afios 11.880+ 340 afos

El analisis del polen permite determinar la época
de erupcién de un volcan, pues por la edad del po-
len encontrado en los restos de la erupcién deducimos
la fecha en que ésta tuvo lugar. Por otra parte, como
la composicién mineral de diferentes erupciones de
un mismo volcan no es la misma, podemos deducir
de restos de erupciones encontrados a mucha distan-
cia unos de otros si pertenecen o no a la misma erup-
clon.

El analisis del polen ha permitido fijar la edad
de algunos objetos prehistéricos, como ha sucedido
con el Hamado «arado de Walle» (Pllug von Walle),
descubierto en julio de 1627, cuyo resultado ha sido
fijarlo en la época primera de la edad del bronce.
En la localidad donde se encontré el arado, el cultivo
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de los cereales es anterior a ésta, ya que se cultivan
desde el neolitico (5).

En algunos paises se poseen ya diagramas de polen
que permiten reconstruir la historia de su vegetacion
en Jos ultimos siglos, asi como deducir los desplaza-
mientos de las diferentes especies vegetales en ¢l trans.
curso del tiempo. Estos analisis permiten construir las
lineas llamadas «isopolen», que se obtienen uniendo
puntos con igual cantidad de polen.

La Palinologia guarda relacién con la Medicina, ya
que el analisis del polen de una region permite de-
terminar su mayor o menor riqueza en el mismo y
dedicar los sitios convenientes para personas alérgicas
a determinados pélenes (fiebre de heno y otras aler-
gias).

Igualmente es interesante el analisis de polen para
determinar el origen de una miel, ya que el polen
en ella contenido lo indicara.

Por ultimo, la Palinologia ha permitido prestar un
buen servicio a la criminologia en Estados Unidos,
pues de dos presuntos criminales el analisis del po-
len adherido a sus ropas determiné que uno de ellos
habia estado en el lugar del suceso y fué descubierto
como autor (35).

Por las notas anteriores vemos la importancia del
analisis del polen para la determinacién de la histo-
ria de la vegetacién, asi como las relaciones que tie-
ne la Palinologia con otras ciencias. Los resultados
obtenidos hasta ahora hacen prever un gran incre-
mento para el futuro de esta rama de la Botanica,
y es de desear que pronto se empiece en Espana a
trabajar en la misma.
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Problemas de alternativa en los secanos
del centro de Castilla

ﬂoz ﬂo:é dfu[; /Oma{it/

Después de tres aflos de investigacion y estudio de
los secanos de la provincia de Madrid, y concreta-
mente en los campos de la Villa de Mdstoles, se ha
llegado a la conclusion de que existe una necesidad
urgent: de establecer una alternativa elastica para es-
tos campos. Podemos decir categéricamente que la
razéon de las bajas cosechas de cereales, ademas de
lo pobres que son estos secanos y lo duro que es el
clima de Castilla, hay que buscarla en el desconoci-
miento por parte de los agricultores de métodos ade-
cuados para conservar la fertilidad y aumentarla pro-
gresivamente a su favor. Estamos en un error cons-
tante. en cuanto a modo de labrar y cuidar la tierra,
rotaciéon de cultivos y la creencia de que este suelo y
clima sélo pueden criar trigo y cebada.

Nuestros estudios e investigaciones han afirmado
positivamente que en estos secanos se pueden conse-
guir buenos rendimiento, tanto de cereales como de
los otros cullives quc a continuacion deseribimos.

No nos hemos entretenido en realizar andlisis qui-
mico-mecanico de estas tierras, ya que esto supone
un trabajo muy costoso y de envergadura superior a
lo que tenemos pensado por el momento, Mas bien
nos referimos a la manera de aumentar nuestras co-
sechas e ingrescs de una forma razonal y exigente.

Nuestra ilusion estriba en que el trabajo que pre-
sentamos ponga [in a la rutina del laboreo de estos
secanos en la aclualidad, y sin mas preambulos entra.

remos a considerar las

RAzZoNES FOR LAS QUE CONSIDERAMOS NECESARIA
UNA ALTERNATIVA FIJA

1. El agricultor estd cansado de obtener cosechas
de cereales muy bajas, hasta el punto de que muchos
abandonan tierras, prefiriendo no gastar dinero en
mejorarlas con abonos, ya que al realizar la cosecha
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los gastos superan a los beneficios. También afecta
esto a fincas modelo, y este fenémeno se repite de aiio
en aiflo, naturalmente unos mejor y otros peor.

2. La alternativa empleada, barbecho blanco-trigo-
cebada, se ha quedado anticuada y no produce nin-
gun mejoramiento de tierras en estructura ni en ma-
teria organica.

3. Los agricultores que hoy dia tratan de mejorar
sus tierras sembrando en superficies grandes forraje-
ras leguminosas, efectivamente lo consiguen; pero de
una manerai rracional, gastando mucho dinero en se-
milla y siembra de ésta.

El agricultor medio y el pobre no tienen posibili-
dad de ocupar una gran parte de sus tierras con legu-
minosas, porque no realizan el producto y, en conse-
cuencia, queda sin el beneficio efectivo de esas tierras
durante el afo agricola.

4. En la alternativa anticuada barbecho-trigo-ce-
bada o cebada-trigo (como algunos practican), por ha-
ber dejado una mitad de la propiedad en cuestién du-
rante ese ano, no existe practica ni econémicamente
posibilidad para enriquecer con estiércol tanta super-
ficie.

5. El agricultor se conforma en el dltimo de los
casos con voltear los barbechos sin gradearlos antes
y después con ararlos a una misma profundidad tres
o cuatro veces antes de la siembra de cereales. Esto
supone una evaporacién constante en los barbechos,
con pérdidas inevitables de agua en enormes canti-
dades. Con estas faenas da por terminadas las labo-
res de preparacién para la siembra.

Al no practicar debidamente el suministro de ma-
teria organica (estiércol) en la preparacién de los bar-
bechos, bien sea por resultar imposible alimentar esas
grandes superficies de tierras o por ser practicamente
dificil compaginar con otras labores de campo, los
abonos minerales que se emplean con anterioridad a
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la sementera y los abonados de cobertura actian ex-
clusivamente en beneficio del desarrollo por el creci-
miento del cultivo en cuestién y, naturalmente, ais-
lados por completo de las reacciones quimico-organi-
cas que podrian tener lugar actuando en conjunto con
el estiércol. En cuanto al problema de mejoramiento
de la estructura de las tierras, base primordial para
obtener buenas cosechas, los abonos minerales em-
pleados de esta manera no participan activamente en
fortalecer los pequenos trocitos de 8-10 mm. de 8,
cuya formacion seria la perfecta para una buena es-
tructura de la tierra. El intercambio de aniones y
cationes con el complejo absorbente resulta pasivo e
incompleto. Las tierras de esta manera labradas pier-
den toda cualidad retentiva al agua de lluvia y se
convierten, vulgarmente dicho, en «filtros porososy»,
aumentando este perjuicio de aflo en afio.

7. Para la organizaciéon de una finca rentable esta
visto que el cultivo intensivo de cereales al precio
que hoy dia se realiza el trigo no satisface las nece-
sidades del agricultor.

8. Es preciso que el secano se convierta en una
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fuente de ingresos segura. Esto se puede conseguir
disponiendo el agricultor de una diversidad de pro-
ductos a realizar, mediante siembra, cuidado y reco-
leccién de varios cultivos que hoy dia no se ha dado
la debida importancia en cultivar, bien por el desco-
nocimiento de la agrotecnia para estos cultivos en esta
zona (el 80 por 100) o por no complicar sus rutinarias
costumbres de laboreo y no ver horizontes ventajosos
de estos cultivos por su ignorancia profesional.

Cultivos que se introducen en la alternativa: Primer
ano, barbecho; segundo afio, trigo (Triticum L.);
tercer afo, veza (Vicia sativa L.); cuarto afio gira-
rol (Helianthus annus L.); quinto afio trigo (Triticum
L.); sexto afo, lenteja (Ervum lens. L.), y sép-
timo afo, cebada (Hordeum vulgare L.).

No se describen los cultivos, ya que se conocer per-
fectamente; solamente nos detenemos en algunos mo-
mentos interesantes,

La alternativa esta calculada para conseguirla en
siete afios, y asi sucesivamente; ahora bien, el ter-
cero y cuarto afios, en realidad, se simplifican en uno
solo, enterrando o aprovechando la veza, y en el mes
de marzo-abril, siembra de girasol para recogerlo en
julio-agosto.

Todos los cultivos en la rotacién abandonan la tie-
rra, enriqueciéndola o dejandola lista y adecuada para
realizar con tiempo todos los trabajos necesarios para
el cultivo posterior.

ALGUNAS OBSERVACIONES

El girasol (Helianthus annus L.).—Ha sido expe-
rimentado y observado en tierras de tres hectareas,
obteniendo una produccién en secano de 1.100 kilo-
gramos por hectarea durante el aio 1960, caracteriza-
do por afio seco, ya que desde el mes de abril al mes
de agosto las precipitaciones registradas han sido mi-
nimas. No obstante, se ha observado una resistencia
exclusiva a la sequia de este cultivo y una produccién
buena. También conviene reflejar la parte comercial,
que en pocas palabras supone que por un kilogramo
de semilla de girasol se llegan a pagar 10-12 pesetas.
Naturalmente, lo que interesa en el futuro es el por-
centaje elevado de materia grasa que contiene dicha
semilla, alcanzando en algunas variedades hasta un
47-57 por 100.

Hoy dia madie duda de la conveniencia para el
hombre de grasas vegetales y afiadimos a estos las
perfectas cualidades del aceite de girasol en sabor y
aroma, tan reconocidas en el mercado internacional.
En resumen :

a) El girasol se aclimata perfectamente a las con-
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diciones climatolégicas de Castilla y no es exigente al
suelo.

b) Gracias a su largo, pentrante y fuerte sistema
radicular, superando los dos metros de profundidad,
por razones de presiones osméticas y absorcién arras-
tra y acerca las sustancias minerales de las capas pro-
fundas hacia la capa laborable del suelo.

¢) Al abandonar el campo que ocupa deja un bar-
becho en condiciones, previa una labor de arado, para
la siembra de cereal que le precede.

d) El rendimiento de semilla por hectirea y rea-
lizacién hoy dia de la misma facilita un ingreso al
agricultor bastante mayor que en el caso del trigo.

e) En un futuro no muy lejano proporcionara un
aceite de excelentes cualidades y de competencia con

algunos de la rama vegetal.

f) La agrotecnia que se requiere para su cultivo
es sencillisima y asimilable para cualquier agricultor.

Mas adelante daremos a conocer particularidades de
este cultivo para esta zona: fechas de siembra, pre-
paracién de tierras y semillas, cuidado y recoleccion,
etcétera.

La lenteja (Ervum lens. L.).—Otro de los compo-
nentes de la alternativa en cuestién es este cultivo,
que es bien conocido y que ha sido experimentado en
nuestra zona, obteniendo buenos resultados.

Su produccién en grano es variable, de 10-20 quin-
tales por hectarea, que al colizarse bien en el merca-
do supera en mucho a los ingresos que proporcionan
los cereales con relacién a la produccién de éstos por
hectarea.

Al abandonar el campo ocupado por este cultivo,
gracias a sus cualidades como leguminosa, enriquece
el suelo de nitrégeno en grandes cantidades. Queda
por determinar la variedad mas adecuada para la zona
a que nos referimos, puesto que hoy podemos decir
que la lenteja responde favorablemente a las condi-
ciones del medio ambiente que se experimenté (Mds-
toles).

Al igual que el girasol, mas adelante daremos a co-
nocer la manera de conseguir buenas cosechas de len-
teja en el secano a que hacemos referencia.

LA ALTERNATIVA DETERMINADA DE MODO TEORICO-EXPERI-
MENTAL COMO GARANTIA PARA AUMENTAR LAS COSECHAS
E INGRESOS DEL AGRICULTOR

En la agricultura, mas que en cualquier otra rama
vital, ha de existir una alianza y dependencia entre
la teoria y la practica. La teoria, los nuevos descubri-
mientos, método, etc., no pueden ir aislados de una
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Hoja y fruto de veza comun.

practica concienzuda del campo. El agréonomo debe
ir al agricultor a conocer sus problemas y cientilica-
mente estudiarlos. El agricultor necesita de una di-
reccion y explicacién a Jos casos que se presentan en
el trabajo diario. El agrénomo necesita del agricul-
tor para recoger experiencia y practica de cultivo.
Ambos, trabajando estrechamente, aportaran grandes
beneficios para la mejora del campo. No existe prac-
tica sin teoria, como teoria sin practica. ;De qué ser-
virian esos adelantos modernos si no se relacionan con
la prictica y se obtienen rendimientos? ;De doénde
se inspira la teoria para conseguir mejoras si no de
la experiencia de la practica?

Para terminar afadiremos que la tnica finalidad
que persigue la agricultura como disciplina, con to-
das sus asignaturas auxiliares, es conseguir cosechas
seguras y aumentar los rendimientos de los cultivos.
La misma meta que persigue el agricultor. Ambos,
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unidos vitalmente, conseguiran y resolveran todos los
problemas que plantea el campo.

Nuestra modesta aportacién, que pretendemos po-
ner al servicio del agricultor y con esto insistir en
la necesidad de cultivar la tierra y cultivos basin-
dose en un estudio cientifico, estrechamente colabo-
rando con el agricultor, nos proporciona una garantia
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y seguridad para seguir trabajando precisamente con
este criterio.

Una alternativa como la que presentamos anterior-
mente esta estudiada y ensayada c¢n esta zona, que
ha sido el campo de la Villa de Mostoles.

Se ha conseguido el estudio de dicha alternativa
para que, planificada y elasticamente elevada a la
practica, cumplirla en los siete afos previstos y rotar
los cultivos sucesivamente a continuacién. También se
ha contado con la importancia que supone el cultivo
de cereales cn esta zona, y por esta razon se repite
tres ailos este campo, intercalando cultivos adecuados
para la mejora del estado fisico y quimico del suelo.

Para establecer la alternativa en una finca particu-
lar se debe empezar con el planteamiento de cultivos
que encierra la misma a las tierras que posee ¢l agri-
eultor. Se deben conocer detenidamente los cultivos,
antecedentes y clase de -uelo que anteriormente te-
‘nian lagar. A continuacion se procede a determinar y
concretar los campos que el primer afio se van a ocu-
pary adjudicarles el cultivo adecuado. Al afo siguien-
te y sucesivamente se aplicard la rotacion completa.
En principio se comsezuira un aumento de ingresos
gracias a la diversidad de productos a realizar y coti-
zaciéon en el mercado, y a la larga, una mcjora de
tierras en progresion y cuidado, el de hierbas legumi-
nosas, el de lenteja y el de girasol. Este tltimo actua-
ra en la alternativa como medio barbecho. _

Con la introduccién de una alternativa normalizada
y determinada en cualauier zona urge la necesidad de
poner al [rente de los problemas del campo a peritos
competentes y activos, para lacilitar ayuda inmediata
al agricultor y resolver los problemas diarios que son
evidentes en el campo. kstos deberian estas adjuntos
a las Hermandades y Ayuntamientos de los pueblos
qus son cabeza de partido.
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Hoy

los técnicas norteamericana e inglesa
van en vanguardia de la mecanizacion
agricola mundial.

El tractor SACA 5-432 es el producto
mas reciente de los ultimos progresos
de ambas.

Fabricado por SACA, bajo licencia de
INTERNATIONAL HARVESTER (CO.

Fdbrica y Oficinas Generales:
AVENIDA DE JEREZ
Apartado 446 Tel. 32371
SEVILLA

Tractor

SACA

5_432 de 35 CV de potencia ol motor

en venta libre

SOCIEDAD ANONIMA DE CONSTRUCCIONES AGRICOLAS

Oficinas y Exposicién:
HERMOSILLA, 31
Tels. 236 3438 226 33 96
MADRID

Exposicién y Ventas:
PLAZA NUEVA, 14
Tels. 27885 y 28915
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Comercio y regulacién de productos agropecuarios

Normas para la exportacién de tomate, pimiento y
derivados de agrics

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 26 de mayo de 1961 se
publicé la Orden del Ministerio
de Comercio, fecha 16 del mismo
mes, por la que se regulaba la
exportacién de pulpa y zumos de
frutos, hortalizas vy derivedos de
agrios.

En nuestro nimero anterior in-
dicamos lo relativo a albaricoques,
melocotén y frutas en almibar. En
éste, resumimos lo referente a ju-
gos de tomate, pimientos y deri-
vados de agrios.

Condiciones generales para los ju-
gos, pulpas, concentrados y pu-
rés de tomate

1.* No se autorizard la expor-
tacién de productos de color, sa-
bor y olor anormal.

2* El producto deberd pre-
sentarse exento de sem’llas y pie-
les, con excepcién del puré de
tomate.

3* No se permitird la presen-
cia de materias extrafias 2 la con-
serva ni de residuos metalicos,
admitiéndose para éstos las tole-
rancias sefaladas en la legislacién
del pais comprador.

4~ El méaximo de impurezes
m'nera'es admitidos es el de 0.3
por 1.000.

5* Como ingrediente, sélo se
autoriza la adicién de sal comun,
en cuyo caso deberd constar asi
en la etiqueta.

6.* La acidez total, expresada
en acido citrico anhidro y referi-
da a porcentaje de extracto seco,
deducidos los cloruros cuando ha-
va habido adicién de éstos, no
excederd de 11.

7% Para el examen microbio-
16gico, por el método Howard, se
sefialan los siguientes limites:

En recuento de mohos: No
més de 20 por 100 de campos po-
sitivos para los jugos, y 40 por

100 pare los concentrados, pulpas
y purés.

En recuento de bacterias: No
més de 30 millones por centime-
tro ctbico en los jugos, y de 100
millones en los concentrados. pul-
pas y purés.

En recvento de esporas y leva-
duras: No mas de 30 en 1/60 de
milimetros cibicos para jugos y
de 125 para concentrados. pulpas
y purés.

82 El maximo autorizado de
rarticulas negras es el de 20 en
10 gramos de producto.

9* Son de aplicacién a estos
productos Jas condiciones gene-
rales para el tomate al natural, se-
fla'adas antes.

CONSERVAS DE PIMIENTO ROJO

Es el producto obtenido partien-
do de frutos rojos, sanos, limpios
y maduros : elaborados de tal for-
ma gue el producto final queda
convenientemente desprovicto de
corazdn y sin semillas.

Las conservas de pimientos pa-
ra la exportacién reguladas en es-
ta dispos‘cién son:

Pimientos enteros, pimientos en
tiras o cuadros, pimientos en tro-
zos (irregulares), pimientos ente-
ros y trozos, pimientos en sel-
muera,

Estos productos tendran las de-
nominaciones comerciales resefia-
das anteriormente, pudiendo ser
complementadas con las palabras
rojo o «morrdény.

a) Son de aplicacién al pimien-
to los apartados correspondientes
a conservas de tomate al natural.

b) Podran ser empleados co-
mo correctores e ingredientes la
sal comin, el aceite de oliva, el
4cido citrico y el vinagre.

El 4cido citrico se empleara en
la cantidad necesaria para ajustar
el pH a 4,5 en el proceso de fa-
bricacién,

) En ningin fruto se tolerara
la existencia de partes verdes, ni
mas de seis semillas, asi como
tampoco restos de piel quemada
o s'n quemar, salvo pequeiias par-
ticulas en los extremos.

@) No se admitirAn en estas
elaboraciones manchas de piel,
particu'as terrosas. ni restos de
caliz. pedinculo o corazén, ni
tampoco frutos de sabor anormal.

DERIVADOS DE AGRIOS
A) Zumos

a) Zumos naturales.—Z u m o
natural es el liquido obtenido por
extraccién, mediante cualquier
método industrial, de las diversas
var'edades de frutos citricos fres-
cos. sanos, maduros y lavados.

Los zumos asi obtenidos esta-
ran constituidos por el liquido o
solucién coloidal y pulpa en sus-
pensién, correspondiente 21 endo-
carpio o intertor de los gajos de
los frutos citricos, y en consecuen-
cia estaradn exentos de restos de
corteza (epicardio y mesocarp o)
y semillas. La parte de la pulpa
en suspensién estara finamente di-
vidida o, cuando méas, podran
mantener el tamafio y forme na-
tura! de las vesiculas interiores.

Podran conservarse por conge-
lacién, pasteurizacién o agentes
conservadores.

No contendran alcohol etilico
ni 4c'dos vo atiles. No deben exis-
tir en ellcs microorganismos en
estado de desarrollo o periodo de
crecimiento. Se consideran sustan-
cias nocives el arsénico, plomo,
cobre, cinc y antimonio en can-
tidades supericres a las permiti-
das por la legislacién espafiola.
No podra adicionarseles sustan-
cias Inorganicas, salvo aquellas
que se especifiquen. No serdn ad-
misibles les sustancias que provo-
quen turbidez o estabil’zacién.

Podran usarse como agentes
conservadores el gas sulfuroso o

sulfitos (hasta el 1,7 por 1.000 de
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SO.), 4cido benzoico o benzoatos
(hasta 2,1 por 1.000), 4cido férmi-
co (hasta 4. por 1.000) o mezcla
de ellos, sin rebasar los porcenta-
jes particulares anteriores. Estos
agentes conservadores y su por-
centaje estardn de acuerdo con
las normas que rijan en el pais
importador correspondiente. La
aceptacién de nuevos agentes con-
servadores se harad de acuerdo con
la legislacién nacional y la del
pafs importador, segin el caso.

De acuerdo con las exigencias
de los mercados consumidores,
deben clasificarse los zumos na-
turales en dos tipos o clases, que
se denominaran Extra y Standard.

Defectos.—lLa ausencia o no
apreciacidn de pequefios restos
de semillas, trozos de corteza
(epicarpio y mesocarpio), princi-
pios de coagulacién u otros de-
fectos similares, son condicién
para valorar y clasificar por clase
Extra.

El que los anteriores defectos
pueden ser apreciados, pero no
claramente distinguibles en el con-
junto, significara la clasificacién
del zumo como Standard.

Caracteristicas.—Se toman como
caracteristicas de un zumo natu-
ral de frutos citricos los siguien-
tes: Indice de madurez. Conteni-
do en acido ascérbico. Contenido
en aceite esencial. Porcentaje y
tamafio de la pulpa. Color, aroma
y sabor.

b) Zumos concentrados. — Se
entendera por zumos concentra-
dos los resultantes de extraer (me-
diante vacio o baja temperatura
o congelacién) parte del agua de
los zumos naturales.

Después se indican las caracte-
risticas y requisitos a cumplir por
los zumos edulcorados, combina-
dos, filtrados, concentrados aro-
matizados, congelados, pasteuri-
zados y jarabes, bebidas, conser-
vas, esencias y cortezas.

Tras indicar cé6mo han de ser
los envases y marcado de los mis-
mos para derivados de frutos ci-
tricos se mencionan los siguien-
tes requisitos generales para estos
derivados:

No se permitird para los deri-
vados de frutos citricos con desti-
no a la exportacién el empleo o
utilizacién de:

a) Aguas no potables, tanto en
la elaboracién de estas bebidas
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como en la limpieza de las ma-
quinarias, material y envase.

b) Sustancias espumosas.

c) Acidos organicos y mine-
rales, enturbiadores, colorantes y
aromaticos de sintesis y edulco-
rentes, que no estén autorizados
por la Direccién General de Sa-

nidad.

d) Envases en mal estado.

e) Tapones de corcho sin es-
terilizar.

/) Envases que no estén debi-
damente precintados.

g) Botellas, tapones y emba-
lajes marcados con el nombre o
marcas registradas de otros fabri-
cantes,

Normas de contratacién de achicoria pora la campaiia
1961-62

En el Boletin Oficial del Esta-
do del dia 9 de junio de 1961 se
publica una Orden del Min’sterio
de Agricultura, fecha 29 del pa-
sado mes de abril, por la que se
dispone que para la acmpafa de
produccién de achicoria de 1961
1962 seguirdn en vigor las normas
reguladoras dictadas para la an-
terior campafia por Orden de es-
te Ministerio de 31 de marzo de
1960 («B. O. del E.» nim. 93 de
18 de abril), salvo en cuanto se
refiere al tonelaje a contratar,
cuya cuantia global deber4 ser de
24.000 toneladas métricas, distri-

buidas como sigue entre las pro-
vincias tradicionalmente cultiva-
doras de esta raiz:

Toneladas

métricas

Segovia ... 12.600
Valladolid 9.600
Toledo 750
Soria ... 250
Asturias 500
Wzcaya 200
Palencia ... 100
Total ... ... 24.000

Regulacién de la exportacién de melones

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 8 de julio de 1961 se pu-
blica una Orden del Ministerio de
Comercio, de fecha 4 del propio
mes mediante la cual se regulan
las condiciones que deben tener
los melones que se dedican a la
exportacién.

Las variedades cuya exporta-
cién se autoriza son las siguien-
tes: «Tendraly o «de Elchen, «Pi-
fionety, «Onteniente», «Amarillo
lison y «Cantaloup». No se auto-
riza la exportacién del melén co-
nocido cominmente con el nom-
bre de «Tendral calientey.

Las variedades autorizadas ten-
dran las siguientes caracteristicas:

«Tendraly o «de Elchen:

Forma ovalada y achatada por
el casquete de insercién al pe-
didnculo.

Corteza acusadamente rugosa y
gruesa.

Color verde oscuro, amarillo o
blanco.

Pulpa jugosa, azucarada y sa-
brosa, de color blanco amanillen-
to.
Semillas aplastadas.

«Pifionety :

Forma ovalada,

Corteza lisa.

Color verde claro.

Pulpa blanca.

Semillas blancas con forma de
pifién.

«Ontenienten :

Forma ovalada.

Corteza fina y lisa.

Color verde o amarillo, virando
este Gltimo a la tonalidad del oro
viejo.

Pulpa azucarada de color ama-
rillento y de gren espesor, dejan-
do reducida cavidad interior.

«Amarillo liso»:

Forma ovalada.

Corteza fina y lisa.

Color amarillo intenso.

Pulpa de color blanco amari-
llento.

«Cantaloup»:

Tamano reducido.

Forma redondeada y con sur-
cos en el sentido de los meridia-
nos, que le dan exteriormente su
caracteristico aspecto de gajos
acusados.

Corteza veteada, con colores



blancos y verdosos y muy jugosa,
de bastante espesor y destacada-
mente aromaética.

Se faculta a la Delegacién Re-
gional de Comercio en Murcia pa-
ra que, a propuesta de la Comi-
sién consultiva para la exporta-
cién de melones, pueda autorizar
con caracter general y a titulo de
ensayo nuevas variedades.

La fecha de iniciacién de las
exportaciones la sefialard la De-
legacién Regional de Comercio de
Murcia, previo informe del SOI-
VRE en orden a las condiciones
técnicas de madurez de la fruta e
informe asimismo de la Comisién
consu'tiva de melones en cuento
a otros aspectos comerciales.

Los melones deberan presentar-
se sanos, limpios, bien desarrolla-
dos, con sus pedtnculos cercena-
dos y sin les‘ones o heridas que
afecten a su conservacién o buen
aspecto.

El grado de madurez minimo
vendra definido por la plenitud
del fruto y la adecuada coloracién
externa propia de cada variedad.
asi como por la tonalidad amari-
lla de la placenta donde se en-
cuentran insertas las semillas. Las
caracteristicas organolépticas pro-
pias de la pulpa de cada variedad
deberan presentarse iniciadas.

Los defectos de los frutos se
clasifican en excluyentes y tole-
rables.

A. Son defectos excluyentes
que impiden la exportacién:

a) Incompleto desarrollo
fruto o falta de madurez.

b) Heridas o lesiones profun-
das sin cicatrizar.

¢) Frutos afectados por podre-
dumbre o moho.

d) Frutos dafiados por el sol.

e) Frutos magullados o excesi-
vamente maduros.

f) Grietas profundas.

g) Restos de pesticidas, cuan-
do su aplicacién estuviera prohi-
bida por la legislacién nacional o
del pais de destino.

B. Son defectos tolerables:

a) Manchas o decoloraciones
producidas por &caros, cuya su-
perficie sea inferior a 60 centi-
metros cuadrados.

b) Deformidad en los frutos.

c¢) Frutos con heridas o lesio-
nes superficiales.

No se considerard como defec-
to la zona incolora producida en

del

la parte superficial del fruto que
ha estado en contacto con la tie-
rra.
En orden a la exportacién se
establecen para los melones las
siguientes categorias:

Categoria ] o «Selecta», en la
que sblo deben empararse frutos
de presentacién esmerada y de
béptima calidad comercial.

Categoria Il o «Standard», en
la que se ampararadn los frutos
que, sin reunir las condiciones de
la categoria anterior, presenten las
condiciones ‘minimas de calidad
ex'gida.

La tolerancia de defectos en los
frutos para cada una de las cate-
gorias es la siguiente:

Cetegoria | o «Selecta», |0 por
100 en conjunto para los defectos
de! grupo B.

Categoria Il o «Standard», 20
por 100 en conjunto para los de-
fectos del grupo B.

Los porcentajes establecidos ha-
cen referencia al ndmero de fru-
tos de cada envase.

Se establecen las siguientes cle-
ses, determinadas por el nimero
de frutos contenidos en cada en-
vase de 20 kilogramos y por las
limitaciones de peso que corres-
ponden a cada tamafo:

Peso unitario en Referencia

Nimero gramos —_
de piezas o - Nimero
por caja de piezas
de 20 kge.  Inferior Superior  en 100 kgs.
6 2.900 — 30
8 2.200 2.900 40
10 1.800 2.200 50
12 1.500 1.800 60
14 1.300 1.500 70
16 L1050 1.300 80
18 1.050 1.150 90
20 9350 1.050 100
22 830 950 110
24 750 850 120

Se tolerara en cada pertida has-
ta un 5 por [00 de frutos perte-
necientes al tamafio inferior o su-
perior contiguo al declarado en el
envase.

En todo caso, para las varieda-
des «Tendraln, «Pifionety y «Ame-
rillo liso» el peso minimo por pie-
za serd de un kilo, y para la va-
riedad «Ontenienten de 800 gra-
mos. El nimero de piezas por ca-
da caja de 20 kilogramos sera de
20 para las calidaedes «Tendraly,
«Pifionety y «Amarillo liso», y de
24 para la calidad «Ontenienten.
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Los melones sélo podran ex-
portarse en cajas cerradas, con
contenido de 10, 15 y 20 kilogra-
mos netos, y en bandejas abier-
tas para contenidos de 10 kilogra-
mos, siendo autorizadas estas tl-
timas exclusivamente para trans-
porte por via terrestre.

A los tipos de confeccién que
para enveses de 20 kilogramos
quedan relacionados en la clasi-
ficacién del capitulo VI puede
afiadirse el de 15 unidades por
envase empleando frutos de refe-
rencias 70 y 80 indistintamente,
siempre que la diferencia entre el
fruto mayor y el menor de un mis-
mo envase no sea superior a 200
gramos,

Dentro de la clasificacién ex-
presada y tolerancias citadas (ca-
pitulo VI) se autorizan para los
enveses de |5 kilogramos las si-
guientes confecciones:

6, 8, 10, 12, 14 y 15 piezas para
las variedades «Tendraly, «Pifo-
nety y «Amarillo liso», y 16 ¥y
18 piezas para la variedad «On-
tenientey.

Las confecciones en caja o ban-
deje de |0 kilogramos neto con-
tendran la mitad del ndmero de
plezas expresadas para la caja de
20 kilogramos.

Los melones contenidos en cada
envase presentaran aspecto uni-
forme en cuanto a veriedad, ta-
mafo, color, forma y grado de
madurez.

Cualquiera que sea el tipo de
envase y el medio de transporte
empleado se dispondran proteccio-
nes de virutilla seca suave y lim-
pla, para inmovilizar la fruta y evi-
tar rozaduras.

Sera obligatorio, marcar con ca-
racteres legibles e indelebles lo
siguiente :

I.> Naturaleza de la mercan-
cfa: Con la pelabra «melén».

2. Variedad comercial: Uni-
camente podran especificarse las
variedades comerciales citadas en
el capitulo 1I..

3 Categoria comercial: Se
hard mediente las palabras «Cate-
goria I» o «Selectan y «Catego-
ria IIv o «Standard».

4" Tamano: Quedard indica-
do en cada envase por el ntmero
de piezas contenidas.,Y volunta-
riamente, ademas, por la referen-
cia de clasificacién establec’da en
el capitulo VI, colocando entre los
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dos numeros una barra de sepa-
racién.

5. Peso neto. .

6. Nombre comercial de la fir-
ma exportadora.

7. Nuamero del Registro Gene-
rel de Exportadores.

8° La procedencia espafiola:
Con las férmulas habituales de
«Ilmportado dn Espafian o «Produ-
cido en Espafian.

Todas les inscripciones se ha-
ran en lugar visible del envase,
con caracteres no inferiores a dos
centimetros de altura, pudiendo
hacerse en idioma espafol o en
el del pais de destino.

Con caracter voluntario se po-
drd consignar, ademas, la marca
comercial registrada, asi como la
zona de produccién .y cualquier
otro signo, siempre que no contra-
digan las anteriores prescripciones
o induzcan a confusién en cuanto
a la naturaleza, categoria, clasi-
ficacién o procedencia de la fruta
contenida en el envase.

Se autoriza esta clase de envios
por ferrocarril, sin transbordo, pu-
diendo hacerse a granel puro o
calibrado. Tratdndose de celibra-
do, las documentaciones se exten-
deran discrim’nando la carga por
las referencias establecidas en el
apartado VI.

Se dispondré la fruta en los ve-
gones en capas cuya altura no so-
brepasard 70 centimetros.

La firma exportadora podra ele-
gir libremente el medio de trans-
porte g u e estime conveniente,
siempre que éste.se ajuste a las
condiciones técnicas que se esta-
blecen a continuacién, cuya ins-
peccién corresponde al SOIVRE,
pudiendo ser rechazadas aquellas
unidades que no retnan las condi-
ciones adecuadas,

a) Maritimo:

Los barcos dedicados al trans-
porte de melén deberan desarro-
llar, como minimo, una velocidad
media de || nudos. Estaran dota-
dos de ventilacién eléctrica con
todos sus accesorios, o de refrige-
racién, disponiendo  del nimero
de renovaciones de aire necesa-
rias en funcién de las capacidades
de las bodegas.

El plan de la bodega debera
estar acondicionado con solera de
madera, de tal forma,que la estiba
se haba sobre plano horizontal.
La estiba, junto a las cuadernas,
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se hara con las previsiones de apo-
yo neceserias para asegurar la de-
bida proteccién y ventilacién de
la carga.

No se permitira la carga en bar-
cos dedicados al transporte de
mercancias que, por si o por sus
emanaciones, puedan perjudicar a
la fruta. Tampoco se permitira la
carga sobre mercancifas que pue-
d an originar calentamientos o
arrastres de les capas superiores.

Los barcos no podran estar con
fruta a bordo mas de cuatro dias
en uno o méas puertos, debiendo
salir inexorablemente en dicho
periodo méaximo de tiempo direc-
tamente para su destino, cuando
se trate de puerto europeo. Para
los envios a Norteamérica se fija
un plazo méaximo de viaje de ca-
torce dias. Para los destinados a
Sudamérica este plazo sera de. die-
clocho dias.

Cuando se thaya cumplido el
plazo de cuatro dies, o bien se
haya anunciado que el buque sale
directo para su destino, el SOIVRE
consignarad en la libreta del mis-
mo la siguiente providencia: «El
barco sale directamente para des-
tino», la cual servirA para que
cualquier otra oficina del mencio-
nado Servicio prohiba nueva car-
ga al buque.

En las bodegas de los barcos
contiguas a las calderas se efec-
tuara la estiba guardando una dis-
tancia minima de un metro de los
mamparos de la s2la de maquinas,
sefialAndose la distancia defin‘tiva
por el SOIVRE en relacién, en
cada caso, con el calor despren-
dido de aquéllas.

Se dejaran, a juicio del SOIVRE,
sentinas y cena'es suficientes para
Ja buena conservacién de la fruta,
sin perjuicio de la estabilidad de
la carga.

Queda term’nantemente prohi-
bida la carga en cubiertz, bodegas
auxiliares u otros lugares que pue-
dan suponer peligro para el buen
transporte de los frutos.

b} Ferroviario:

l.os vagones deberan estar per-
fectamente acondicionados, lim-
pios, secos e inodoros, y dispon-
dran de suficientes rejllas de ven-
tilacién para garantizar la perfec-
ta aireacién de la fruta.

El piso del vagébn, en el trans-
porte a granel, deber4d acondicio-
narse con una capa limpila y seca

de paja, viruta o materia similar
de espesor no inferior a 10 centi-
metros. Igualmente se protegeran
los frutos del roce con las paredes,
revistiéndolas con papel fuerte o
cartén.

c) Por carretera:

Se permite el transporte del me-
l6n en vehiculos por carretera,
siempre que se hallen debidamen-
te acondicionados, vayan provis-
tos de toldos y se asegure la in-
movilidad y ventilacién de la
carga.

Corresponde al SOIVRE la exi-
cencia de estas normas en las
inspecciones de salida por puer-
tos y fronteras, viniendo obligada
la firma exportadora o su represen-
tante a facilitar la inspeccién, co-
locando la mercancia por lotes y
haciendo las declaraciones previes
en el boletin de almacén que debe
acompafar a la expedicién y en
la solicitud correspondiente.

El SOIVRE podra, ademas,
realizar inspecciones en los alma-
cenes no sblo con objeto de com-
probar si la confeccién se realiza
adecuadamente para la exporta-
cién, sino también para orientar
e instruir a los exportadores so-
bre las técnicas de seleccién, con-
feccién y comercializacién. Este
servicio se rea.izerd con caracter
gratuito.

La inspeccién del SOIVRE en
los almacenes no exim'ra de la
que es preceptivo efectile en puer-
tos o fronteras.

El incumplimiento de las pre-
sentes normas determinara el re-
chace de la mercancia para la
exportacién, teniendo derecho. el
interesedo a solicitar por escrito
una segunda inspeccién dentro de
las veint'cuatro horas siguientes al
rechace.

Si a juicio del SOIVRE exis-
tiera malicia o fraude por parte del
exportador, consignatario, arma-
dor, agente, etc., se incoarid el
oportuno expediente de sancién,
dando audiencia al interesado, de
acuerdo con la legislacién vigente.
Dicho expediente serad elevado a
la Jefatura Nacional del SOIVRE.,
la que, previo informe del Sindi-
cato Necional de Frutos y Produc-
tos Horticolas, propondra la reso-
lucién pertinente a la Dreccién
General de Comercio Exterior, que
resolverd en Ultima instancia.

En esta Delegacién radicera la



Comisién consultiva para la ex-
portacién de este fruto, a la que
concurriran representantes de las
restantes zonas productoras y ex-
portadoras.

La Delegacién Regional de Co-
mercio de Murcia, oida la Comi-
sién consultiva correspondiente,
fijard las normas complementaries
de caracter comercial para cada
campafia. Dicha Delegacién cen-
tralizara los datos estadisticos de
las exportaciones de melén.

La Delegacién Regional de Co-
mercio de Murcia, oida la Comi-
sién consultiva, propondrid para
cada campaifia a la Direccién Ge-
neral de Comercio Exterior los va-
lores teéricos de reembolso a la
Superioridad en relacién con los
problemas que se presenten en la
aplicac'én de la presente Orden.

La Delegacién Regional de Co-
mrcio de Murcia remitirdA a final
de campafa la Memoria-resumen

Exportacién
En el Boletin Oficial del dia

10 de julio de 196] se inserta una
Orden del Ministerio de Comercio
de fecha 4 de julio, por la cual se
regula 'a exportacién de este fruto.

Se autoriza exclusivamente la
exportacién de la variedad de gra-
no tierno, conocida cominmente
por «Tendral» o «Mollar, quedan-
do excluidas por tanto las que pre-
senten granos con elevada propor-
cién de materia lefiosa.

La fecha de iniciacién de las
exportaciones la sefialard la De-
legacién Regional de Comercio de
Murcia, previo informe del SOI-
VRE, en orden a las condiciones
técnicas de madurez de la fruta,
e informe a2simismo de la Comisién
consultiva de granadas en cuanto
a otros aspectos comerciales,

No obstante lo expuesto, la fe-
cha de iniciacién no podra ser an-
terior al 25 de septiembre, salvo
para las exportaciones a los mer-
cados del Océano Indico y Extre-
mo Oriente, a los que, por razén
de su lejania, podra autorizarse
los envios desde el |5 del referido
mes.

Las granadas deberidn presen-
tarse frescas, sanes, limpias, con
peso superior a 100 gramos por
unidad y con el grado de madurez
comercial necesario, que sera de-

de la misma, con la clasificacién
comercial de las firmas exportado-
ras segin el coeficiente establecido
a este respecto, pare lo cual el
Inst’tuto Espafiol de Moneda Ex-
traanjera facilitard a dicha Dele-
gacién los datos de reembolsos
reales correspondientes a cada ex-
portador.

Les posibles consultas y pro-
puestas relativas a la aplicacién
de la presente disposicién, en cual-
qu'era de los extremos reglamenta-
dos, debera hacerse por el expor-
tador a través del Sindicato Nacio-
nel de Frutos y Productos Horti-
colas cerca de la Delegacién Re-
giona! de Comercio o de la oficina
SOIVRE correspondiente. Estos
Organismos, previo estudio de la
Comisién consultiva para la expor-
tacién de melones, elevaran a la
Superior’dad los oportunos infor-
mes y propuestes.

de granadas

terminado por la coloracién rosada
de su grano. As'mismo, el fruto
dekera presentar buenas condicio-
nes de resistencia 2l transporte.
Los defectos de la fruta se cla-
sifican en excluyentes y tolerables.

A) Son defectos excluyentes
gue impiden la exportacién

a) Frutos atacados por «mosca
de la frutan.

b) Frutos atacados por «Barre-
na».

¢} Frutos abiertos o rajados,
con granos al descub’erto.

d) Frutos con grietas o lesiones
sin cicatrizar.

e) Frutos con manchas de po-
drido.

f) Frutos quemados por el sol
en una parte de su superficie, su-
perior a un sexto del fruto.

g) Frutos totalmente verdes.

B) Son defectos tolerables:

2) Deformidad en los frutos.

b) Frutos con coloracién predo-
minantemente verde.

¢) Frutos con manchas produ-
cidas por el sol en una superficie
inferior a un sexto de la total.

d) Frutos con lesiones o grie-
tas cicatrizadas y que sélo afecten
al exterior.

e} Manchas superficiales.

En orden a la exportacién se es-
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tablecen las siguientes categorias
y denominaciones:

Categoria | o selecta: que am-
parara fruta de presentacién esme-
rada de 6ptima celidad comer-
cial, y

Categoria 1l o standard: que
amparara fruta que, sin reunir las
condiciones de la categoria | o
selecta, reina las minimas exigen-
cias de calidad.

Les tolerancias fijadas seran las
siguientes :

Categoria | o selecta: 10 por (00
en conjunto de los defecto sefia-
lados. en el grupo B.

Categoria |l o standard: 20 por
160 en conjunto de los defectos
sefialados en el grupo B.

Se establecen las siguientes cla-
ses determinadas por el nimero de
frutos por envase o,limites de peso
por unidad:

Tamanv

Nom. de frutos por envose Peso por unidad

20 Kg. 10 Kg.
48 24 Superior a 375 g.
60 30 Entre 275 y 375 »
80 40 » 225y 275 »
100 50 » 175 y 225 »
120 60 » 150 y 175 »
160 80 » 100 y 150 »

Se tolerara en ceda partida hasta
un 5 por |00 de frutos pertenecien-
tes al tamario inferior o superior
contiguo al declarado en el envase.

Las granadas s6lo podran expor-
tarse en los envases que a conti-
nuacién se indican:

1. Caja de medera con capa-
cidad aproximada para 20 kilos
netos cuyas dimensiones exter o-
res de cubicacién son 600 X 294 X
X 281 mm. Las interiores, a efec-
tos de capacidad, son 558 X 280 X
X 265 mm.

El despiece es el siguiente:

Nimero de piezas Dimensiones de cada pieza

o~

2 testeros con una

pieza ................. 280 x 265 x 12 mm.
1 centro con una

pi€za ................. 280 x265x12  »
2 lados con cuatro

piezas ............... 600x132x 6 »

Tapas y fondos con
cuatro piezas ....
2 barrotillos suple-
torios tapa

600%x:45%x 5 »

....... 280%x330x 4 »

2.° Caja de madera con cezpa-
cidad aproximada para |0 kg. ne-
tos, cuyas dimensiones exteriores

de cubicacién son 610X 297 X 159
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milimetros. Las interiores, a efec-
tos de capacidad, son 574 X 285 X
X 145 mm.

El despiece es el siguiente:

Nomero de piezos Dimensiones de cada pieza

2 testeros con una
pleza cada uno... 285 x 145 x 12 mm.

1 centro e 285 x145%x 12 »
2 lados con una pie-
za cada uno ...... 610x145%x 6 »

Fondo y tapa con
seis piezas ........ 610x 97x 5 »
2 barrotillos tapa... 280x 30x 4 »

A peticién del Sindicato de Fru-
tos y Productos Horticolas, previo
informe del SOIVRE y de la Co-
misién consultiva de granadas, la
Delegacién Regional de Comercio
de Murcia podra autorizar, a titu-
lo de ensafio, cualquier tipo de
envase que se presente, asi como
las modificaciones g ue estime
oportunas respecto a los envases
autorizados.

Las granadas contenidas en cada
envase deberan presentar tamario,
color y madurez uniforme, dispo-
niéndose en capas o tongadas.
Entre las tongadas y en los huecos
entre la fruta se colocard como
relleno serrin, virutilla fina o cas-
carilla de arroz.

Tanto el serrin, que podra ser
de madera o de corcho, como los
otros materiales mencionados, se-
rdn secos, inodoros y sin cuerpos
extraiios.

Para evitar la salida del material
de relleno, la caja se revestira in-
teriormente con papel suficiente-
mente fuerte, o con cualquier otra
materia adecuada que cumpla
aquella finalidad.

Sera obligatorio marcar con ca-
racteres legibles e indelebles lo
siguiente :

1. Naturaleza de la mercancia,
con la pelabra «granada» o su tra-
duccién en el pais de destino.

2.° Nombre comercial de la fir-
ma exportadora.

3.° Nuamero del Registro Gene-
ral de Exportadores.

4° Leyenda: «Importado de
Esparian o «Producido en Espa-
fia», en idioma nacional o extran-

jero.

5. Categoria comercial, espe-
c'ficando «Categoria |» o «Selec-
tan, o bien «Categoria 11» o «Stan-

dard», segin corresponda, en idio-
ma espafio! o en el del pais de des-
tino.
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6.° Tamafio o clase comercial,
expresado por el nimero de fru-
tos contenidos en el envase.

7.° Peso neto.

Con caracter voluntario se podra
consignar, ademés, la marca co-
mercial registrada previamente, asi
como la zona de produccién y
cualquier otro signo, siempre que
no contradigan las anteriores pres-
cripciones o induzcan a confusién
en cuanto a la naturaleza, catego-
raf, clasificacién o procedencia de
la fruta contenida en el envase.

Se autoriza esta clase de expe-
diciones por ferrocarril sin trans-
bordo, pudiendo enviarse a gra-
nel puro o calibrado. La altura de
la fruta no sobrepasara los 60 cm.,
disponiendo protecciones adecua-
des en paredes y piso.

La firma exportadora podra ele-
gir libremente el medio de trans-
porie que estime conveniente,
simpre que éste se ajuste a las
exigencias técnicas que se estable-
cen a continuacién, cuya Inspec-
cién corresponde al SOIVRE, el
cual podra rechazar aquelles uni-
dades que no rednan las condicio-
nes adecuadas.

a) Maritimo.—Los barcos dedi-
cados a este transporte deberan
desarrollar como minimo una ve-
locided de 11 nudos. Estaran do-
tados de ventilacién eléctrica con
todos sus accesorios o de refrige-
racién, disponiendo del nimero de
renovaciones de aire necesarias en
funcién de las capacidades de las
bodegas.

El plan de la bodega debera es-
tar acondicionado con solera de
madera, de tal forma que la estiba
se haga sobre plano horizontal.
Las cuadernas y amuradas de los
buques estaran igualmente econ-
dicionadas con maderas o tablo-
nes, cuya separacién no sera su-
perior a 20 cm.

No se permitira la carga en bar-
cos dedicados al transporte de sus-
tancies que por si o por sus ema-
naciones puedan perjudicar a la
fruta, Tampoco se permitira la
carga sobre mercancias que pue-
dan originar calentamientos o
arrastre de les capas superiores.

lLos barcos no podran estar con
fruta a bordo méas de cuatro dias
habiles, en uno o maéas puertos,
debiendo salir inexorablemente en
dicho periodo méaximo de tiempo

directamente para su destino,
cuando se trate de puerto europeo,

Cuando se haya cumplido el
plazo de cuatro dias, o bien se
haya anunciado que el buque sale
directo para su destino, el SOlVRE
consignara en la libreta del mismo
la siguiente providencia: «El bar-
co sale directamente para desti-
no», la cual servird para que cual-
guier otra Oficina de] mencionado
Servicio prohiba nueva carga en
el buque.

En las bodegas de los barcos
contiguas a las calderas se efec-
tuara la estiba a una distancia mi-
nima de un metro de las mampa-
ras de la sala de maquinas, sefia-
iAndose la distancia definitiva por
e! SOIVRE, en cada ceso, en re-
lacién con el calor desprendido de
aquéllas.

Se dejaran, a juicio del SOIVRE,
las sent'nas y canales suficientes
para la buena conservacién de la
fruta, sin perjuicio de la estabili-
dad de la carga.

Queda terminantemente prohi-
bida la carga en cubierta, bodegas
auxiliares u otros lugares que pue-
dan suponer peligro para el buen
trensporte de la fruta.

b) Ferroviario. — Los vagones
deberan estar perfectamente acon-
dicionados, limpios, secos e inodo-
ros y dispondran de las suficientes
rejillas de ventilacién para garan-
tizar la perfecta aireacién de la
fruta.

¢) Carretera. — Se permite el
transporte de la fruta por este me-
dio, siempre que los vehiculos se
hallen debidamente acondiciona-
dos y provistos de toldos.

Corresponde al SOIVRE la exi-
gencia de estas normas en las ins-
pecciones de salida por puertos y
fronteras, vin‘endo obligada la
firma exportedora o su represen-
tante a facilitar la inspeccién co-
locando la mercancia por lotes y
haciendo las declaraciones previas
en el Boletin de almacén que debe
acompafiar a la expedicién o en
la solicitud correspondiente.

El SOIVRE podra, ademas, rea-
lizar inspecciones en los almace-
nes con objeto de comprobar si
la confeccién para la exportacién
se realiza debidamente y orientar
e instruir a los exportadores sobre
las técnicas de seleccién, confec-
cién y comercializacién.
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Discurso de S. E. el Jefe del Estado en la inaugu-
racion del monumento a Onésimo Redondo

El dia 24 del pasado mes de
julio, en el cerro de San Cristébal,
de Valladolid, se inauguré un se-
vero monumento erigido en me-
moria de Onésimo Redondo con
motivo de cumplirs® los veinticin-
co afios de su alevosa muerte.
resulté
grandioso en extremo—S. E. el Je-
fe del Estado, acompafiado de los
ministros de Agricultura, Informa-

Presidié el acto—que

cién y Turismo y Secretario gene-
ral del Movimiento. Asistieron to-
das las autoridades de Valladolid
y de las provincias castellanas, va-
rios ex ministros, directores gene-
rales, consejeros nacionales, dele-
gados nacionales, jerarquias nacio-
nales y provinciales, representa-
ciones del resto de las provincias,
de ex combatientes, alféreces pro-
visionales, de la Divisién Azul,
marinos de la Cruzada, millares de
falangistas, multitud de agriculto-
res, elc., calculéndose que supe-
rarian a 60.000 las personas asis-
tentes.

En dicho acto, S. E. el Jefe del
Estado, Generalisimo Franco, pro-
nuncié el importantisimo discurso

siguiente:

Camaradas castellanos y espaino-
les todos aqui reunidos:

Hemos venido a honrar a uno
de nuestros héroes uniéndonos a
esta concentracion de Castilla y to-
mando parte en el jubileo de aquel
gran falangista, de aquel gran con-
ductor, y recordar juntos como fué
su vida y como fué su muerte. Ha-
béis oido al gobernador y jefe pro-
vincial del Movimiento el emocio-
nado recuerdo de su gran figura.
Habéis escuchado de labios del mi-

nistro de Agricultura las inquietu-
des de mnuestro Movimiento para
cumplir los ideales de aquel gran
espanol. Habéis visto al camarada
Solis evocar con su verbo brillan-
te todo lo qeu debemos a nuestros
combatientes para forjar la unidad
entre los hombres y las tierras de
Espaiia. Y ahora tltimamente va-
mos a rematar este acto grandioso
con una breve oracion, en que las
palabras seran siempre pobres para
reflejar lo que ha sido aquella vida.

Cuando Espaiia estaba a punto
de desintegrarse, cuando en Rusia
se hacian planes para dominarnos
y unirnos al carro de su esclavitud,
surgié como siempre en los mo-
mentos criticos la no conformidad
de los espanoles, levantandosc en
tierras de Castilla, esta tierra de
horizontes amplios, propicios a las
grandes empresas, el movimiento
de las J .0. N. S, de las Juntas
de Ofensiva Nacionalsindicalistas.
(Clamorosa salva de aplausos.) Al
tiempo que surgia en otras regio-
nes de Espaiia, como Vascongadas
o Navarra, el despertar de la tradi-
ci6n, que se rebelaba contra los ata-
ques a su fe. Y los nietos recorda-
ron los empenos de sus abuelos pa-
ra salvar a Espana, que quedaron
sin rematar. Y al compas que de to-
dos los hogares de Espana se alza-
ban las voces de rebeldia, se rezaba
en los conventos y en las iglesias
por la salvaciéon de la Patria; en los
cuarteles se vencia el freno de la
disciplina para salvar a la Patria
escarnecida. La rebeldia se encen-
dia por toda la naci6én ante los ata-
ques a nuestra fe, la desintegracion
de la Patria y la entrega de la na-
cion a los agentes de Moscii. Pero
en Espana habia nacido la Falange,
que llevo la ilusién de su cancién
a todos los rincones, que se fundié
en una primera reunién con las
J. 0. N. S. de Valladolid para inte-

grarse mas tarde en el Movimiento
Nacional, cuando el horrendo cri-
men fraguado desde el poder con-
tra una de sus pricipales cabezas,
la de Calvo Sotelo, desperté a Es-
paina entera con una explosiéon fi-
sicamente espanola. Que nadie le
busque parentescos extranjeros a
nuestro Movimiento, que fué emi-
nentemente espaiiol, como lo sois
vosotros, como fueron los navarros,
como lo fueron los gallegos, como
lo fueron... (entusidsticos aplausos
interrumpen a Su Excelencia) todos
los que se unieron bajo esas ban-
deras, como los que combatieron
durante tres aifos seguidos por la
gloria y por la Patria y como lo son
hoy los que nos siguen en este Mo-
vimiento incontenible de transfor-
mar a Espana.

Yo os digo hoy aqui, al pie del
monumento de Onésimo Redondo,
delante de todos estos camaradas,
ante el recuerdo de la sangre de
nuestros mejores, que haremos to-
do lo que sea humanamente posi-
ble hacer para levantar y redimir
a las tierras y los campos de Espa-
na, para que no se pierda el agua
de sus rios y para alumbrar nue-
vas corrientes subterraneas; todo lo
haremos por aquella Espana de las
ilusiones de Onésimo, que colme
vuestros anhelos y aspiraciones y
que, como decia Solis, vuestros nie-
tos, vuestros tataranietos y suceso-
res disfruten de esa Patria grande
por la que los mejores dieron su
vida y nosotros hicimos todavia
muy poco.

;Arriba Espana!

(Una clamorosa salva de aplau-
sos y gritos de «Franco, Franco,
Franco!» acogen las palabras del
Caudillo.)

iOnésimo Redondo! ;Presente!

iCaidos por Dios y por Espaia!
iPresentes!
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Discurso del Excmo. Sr.

Ministro

de Agricultura

En dicho acto, el Ministro de
Agricultura, don Cirilo Canovas,
pronuncié un importantisimo dis-
curso, que ha tenido gran reso-
nancia en toda la nacién.

Empezé exaltando la gran figu-
ra humana de Onésimo Redondo
y la clarividencia de sus juicios,
emanados de una personalidad
tan fuerte como fué la suya, po-
seedor, ademas, de un riguroso
conoc:miento de los problemes del
campo, como demuestran sus prin-
cipales camparias, de las cuales
da una acabada referencia.

Dijo que han sido muy pocos
los que se pararon a pensar que
el campo es algo més que un pro-
blema politico-social o una cues-
tién técnico-econdmica, que no
se puede despachar de un pluma-
zo, ni solucionar por una opera-
cién quirtrgica. E| problema agra-
rio es el problema total, que no se
resuelve con armas elementales, ni
con resortes de melodramético sen-
timentalismo.

Se refirié después a la gran pro-
piedad que tiene su origen en la
Reconquista Yy por eso gravita to-
davia sobre la mitad de Espafa;
pero esto ni prejuzga la cuestién
ni ha de considerarse como un he-
cho fatal. Con frecuencia esta gran
propiedad ha servido para polari-
zar la atencién de la opinién pu-
blica, y a fuerza de insistencia, se
ha llegado a suponer que el pro-
blema de nuestra agricultura estri-
baba tnicamente en la desarticu-
lacién de los llamados latifundios.
La algarabia promovida por los
oportunistas creé una s’tuacién de
confusionismo que llegd a dificul-
tar la tarea de poner el problema
de la tierra sobre un esquema or-
denado; en definitive, la cuestién
aparecia envenenada por los dos
enemigos irreconciliables: capita-
lismo y marxismo ; el primero, afe-
rrandose a creer que el derecho de
propiedad carece de limites, y el
segundo, postulando la abolicién
de la propiedad personal, median-
te un proceso de colectivizacién.

No quieren decir estos comen-
tarios que el orador sostenga la
tesis de que la 1ealidad del campo
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esté ya muy préxima a la perfec-
cidén, pero se estima que estamos
en camino de lograrlo. Precisa-
mente por haber planteado -la
cuestién con rigor sabemos que
la situacién deja mucho que de-
sear. Que las deficiencias estruc-
turales son notables; que la espe-
cial configuracién que adopta la

“distribucién de la propiedad cons-

tituye un factor de inestabilidad
y que falta la conciencia social
en las empresas, todo lo cual fre-
na el progreso econbémico de la
nacién.

Ante tal situacién, no puede ex-
trafiarnos que la impaciencia de
unos o .a malcia de otros haya
intentado poner nuevamente en
circulacién el ungiiento magico de
la reforma agraria, uno de los
términos méas desprestigiados y en-
vilecidos, que lleva dentro un sen-
tido destructor. Nosotros—siguié
diciendo el sefior Canovas—, fie-
les al pensam’ento de Onésimo,
no negamos las razones origina-
rias nacidas frente a los abusos
del capitalismo agrario, pero no
admitimos que se pueda volver a
agitar el espantajo de una refor-
ma, basada en la redistribucién, a
secas, de la propiedad rastica. Por
eso, el Movimiento ha proscrito
tAcitamente que se menipule en
un sistema que es con'ceptualmen—
te un disparate ; econémicamente,
un absurdo, y socialmente, un en-
gafiabobos. Si la reforma fuese
solamente un reparto de tierras,
serfa juego de nifios y podria rea-
lizarse mediante dos sencillas ope-
raciones aritméticas.

Es ocioso considerar que en Es-
paia existe el problema de la im-
perfecta distribucién de la rique-
za rastica y que, en tanto que no
rompamos las dificultades existen-
tes que ofrece nuestra agricultura,
no estaremos en una via franca de
progreso. Y si, por el contrario,
pasamos al minifundio, veremos
que éste const'iuye asimismo un
céncer de la agricultura espafiola.
El minfundio es un latifundio en
pequeiio, porque la tierra se ex-
plota de un modo muy extensivo,
sin capital, en plan de agricultura

primitiva. Si queremos centrar el
problema, hay que considerarle,
pues, desde un angulo econémico.
El gran cultivo puede compensar
los cuantiosos gastos que requie-
re el cultivo bien llevado, y en
cambio el minifundio, si bien en
algln ceso puede resultar aconse-
jable, en otros sitios serad una uni-
dad desastrosa.

La reconstruccién de la agricul-
tura no puede basarse en un cam-
b'o de titularidad. El proceso re-
constructivo ha de responder a una
elevecién del nival de vida y de
la estimacién social del agricultor,
unida a la mejorfa de la produc-
ci6bn y de la productividad. Sin
embargo, es evidente que a veces
la gran propiedad no tiene los de-
bidos indices de productividad, ni
logra la. explotacién extensiva del
suelo. Las consecuencias que de
aqui se deducen (salario insuficien-
te, subempleo, infimo nivel de
vida) son extremadamente graves
y a ello hay que atribuir la ines-
tabilidad de grandes comarcas de
nuestro campo.

La reforma social y econémica
de la tierra ha dejado de ser una
bandera partidista para convertir-
se en una auténtica aspiracién del
Estado, y el supremo quehacer de
hoy estriba en robustecer la eco-
nomia agraria y realizar una mas
justa distribucién de la riqueza.

La necesidad de esta hora exige
que el derecho de propiedad no
quede estancado en el fondo de
una teoria arcaica, consagrando
una férmula juridica de egoismo.
Sin embargo, nada tiene que te-
mer la. propiedad que cumpla el
fin social que la estd atribuido
cristianamente. Que nadie olvide
que el Movimiento no ha venido
a hacer una reforma agraria al vie-
jo estilo, inspirada méas bien por
el rencor; pero también hay que
tener presente que el Movimiento
Nacional ha venido para demos-
trar todas las amargas injusticias,
todas las desigualdades irritantes
aue hen hecho imposible la armé-
nica convivencia de los hombres
de Espaiia. Y los campesinos de
Castilla, los de toda la Nacién y
Espafia entera tenemos a Franciso
Franco, cuya mano no tiembla al
aplicar la Ley.

Dirigiéndose al Caudillo, dijo:
«El pueblo que os aclamé hasta el
delirio hace unas semanas en An-



dalucfa; que en Madrid hace po-
cos dias volvié a votar plebiscita-
riamente por Franco, y que hoy
os aclama en Castilla, os seguira
clegamente porque esti seguro de
que no toleraréis que siga en pie
ni una sola injusticia, ni una sola
diferencia que atente a la unidad
entre lcs hombres y las tierras de
Espana.»

Siguié diciendo que nuestra so-
ciedad, trabajada por la vieja po-
litica, conserva todavia la huella
de viejas supersticones, y la ca-
careada reforme agraria no deja
de ser eso: una supersticién. Bas-
ta recordar la ilusién con que las
gentes crédulas acogieron a la Ley
de 1932, ilusién que pronto se tro-
cb6 en amargo desengaiio.

El Movimiento estd haciendo,
por su parte, le reforma econémi-
ca y social de la t'erra, y para esto
se necesita crear riqueza, dando
el agua a las tierras secanas y lue-
go distribuyendo estes tierras entre
los que no tienen otra fortuna que
la fuerza de sus brazos.

A estos fines se han de plegar
todos los intereses y encaminar to-
dos los esfuerzos, y no se piense
que éste es un nezoclo gue unica-
mente le interesa al Estado. El
papel de ésie no es sélo de pro-
mocién, sino de exigencia, y las
leyes no se promulgan para que
algunos las cumplan voluntaria-
mente, sino para que las obedez-
can también, aunque sea la fuer-
za, los que no quieren hacerlo de
buen grado.

A todos cuantos tienen medios
pera hacer la felicidad o la des-
gracia de su Patria, puede exigir-
seles que cooperen a satisfacer los
anhelos de justicia de la sociedad
espafiola. El que no lo quiera ha-
cer asi, que no diga que es espa-
fiol, porque estd contra Espeia;
que no afirme que esta con la lgie-
sia, porque la escarnece, y que no
se declare pacifico, porque su coa-
ducta esta invitando a la subver-
sién.

El régimen ha creado, en eslos
veinticinco afios, el adecuado dis-
positivo para rea.izar el vasto pro:
ceso de reforma econdémica y so-
cial de la tierra. Hoy nuestras
Leyes marcan directrices obliga-
das, y el punto XII de la Ley ce
Principios del Movimiento decla-
ra que el Estado procurara impui-

sar el progreso econémico de la
nacién con la mejora de su agrs
cultura, la multiplicacién de obras
de riego y la reforma social dcl
campo.

La agricultura de Espafia es un
mosaico multiforme, por lo cual se-
ria peligroso encerrar en férmulas
generales la diversidad de cada
comarca. Regadios, cultivos de
secano, ganaderia, configuran en
cada caso un problema especial
que reclama un tratamiento casi
casuistico.

El conjunto de medidas que cen-
sagra nuestra leg'slacién conver-
gen en torno a una célula alrede-
dor de la cual gira la transforma-
cién radical de nuestra agriculiu-
ra: La Empresa agraria. Este es el
fin de la reforma, que aspira a que
la empresa, asi conhgurada, se
conserve en el tiempo, sirviendo
de elemento permanente de pro-
duccién y de inalterable estabili-
dad social.

A continuacién, el sefor Minis-
tro, en elocuentes parrafos, glosé
toda la obra del régimen en mate-
ria agraria, diciendo finalmente
que tanto se ha hecho, que se con-
siguié cambiar el color del paisaje
y, ademds, revolucionar la men-
talidad de sus hombres.

Terminé su hermosisimo discur-
so, largamente aplaudido, dicien-
do: «Vamos a intensificar la ac-
cién sobre las cosas que reclaman
justicia y perfeccién y sobre la
mente de los hombres, que toda-
via no se han dado cuenta de que
el Movimiento, de que el Caudi-
llo, estdn aqui para enderezar un
gran entuerto de siglos, para lu-
char sin descanso hasta destruir
la dltima de las injusticias. El ré-
gimen tiene en sus manos los ins-
trumentos legales necesarios para
desarticular todo intento de resis-
tencia, toda posicién de rebeldia,
todo afan de persistencia en feu-
dales actitudes.»

Cameradas: Por Espafna, Una,
Grande y Libre; por la Patria,
e! pan y la Justicia; por el Cau-
dillo y por nuestra Revolucién
Nacional, gritemos una vez més:
i Viva Franco! jArriba Espanal

Después de terminar el discur-
so del sefior Canovas, acogido con
ostensibles muestras de entusias-
mo en los pasajes méas importan-
tes, hizo uso de la palabra don
José Solis.
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Discurso del Mimistro
Secretario Genmeral del
Movimiento

A continuacién, dirigié la pala-
bra a los reunidos el Ministro Se-
cretario General del Movimiento,
senior Solis, quien comenzé dicien-
do que Onésimo, el bravo Capi-
tan que lo dié todo por Espaiia,
predicé en estes tierras una doctri-
na con la que arrancé a los estu-
diantes, a los labradores y a los
obreros de sus centros de trabajo
para crear un [Movimiento, que
unido después al de José Antonio,
queria resolver el problema de Es-
pefia. Hablé de una Espafia nue-
va, de una auténtica transforma-
cién del campo, mientras otros so-
lamente buscaban los votos que
les permitiesen medrar en politica.
A pesar de que murib, sigue vi-
viendo en espiritu entre nosotros
y nos legé un programa y una fe.

No estamos solos—afadié el
sefior Solis—, porque se pasaron
a nuestras filas muchos de los que
estaban en el lado de enfrente,
ganados por los hechos y gran-
dezas de Espana. Queda mucho
atn por hacer. Pero no nos asus-
tamos. Queremos nuevas metas
que alcanzar, porque hay buenos
soldados que tienen por jefe al
mejor capitdn. Con él y con ellos
conceguiremos la Espafia grande,
justa y eterna que queremos para
nuestros hijos y los hijos de nues-
tros hijos. Asi —term'né dicien
do— no serd baldio el esfuerzo
nuestrc y el de su muerte.

El discurso de] Ministro Secre-
tario General fue también larga-
mente aplaudido. Seguidamente,
en medio de una ensordecedora
ovacién, con agitacién de rojas
boinas y flameo nervioso de blan-
cos painuelos, se acercé al micré-
fono S. E. el Jefe del Estado para
pronunciar las hermoses palabras
que figuran al frente de esta in-
formacién.

Cep O
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MIRANDO AL EXTERIOR

EVOLUCION DE LA AGRICULTURA OCCIDENTAL
DE ALEMANIA

En el Informe Verde que el mi-
nistro de Agricultura aleman ha
enviado al Parlamento se estima
que la agricultura alemana ha crea-
do una riqueza en el pasado afio
de 14.000 millones de marcos ale-
manes. Esta suma, obtenida de-
duciendo el valor de la produc-
cién, los gastos necesarios para
obtenerla y que comprende todos
los ingresos de origen agricola, re-
presenta el 7 por 100 de toda la
riqueza creada por la economia
alemana (215.000 millones de mar-
cos). Desde 1950, el valor de la
produccién agricola de la Alema-
nia occidental ha aumentado en
un 76 por 100, mientras que el
aumento de todo el resto de la
economia ha alcanzado un 202
por 100. En este tiempo la mano
de obra agricola se ha reducido
en un tercio. La productividad de
los agricultores en estos dltimos
afios ha aumentado notablemen-
te, pero considerado en absoluto,
existen atin hoy notables diferen-
cias en perjuicio de la agricultura.

La estructura de las explota-
ciones agricolas también se ha
modificado  sensiblemente. De
1949 a 1960 el niimero de explo-
taciones con una superficie entre
0,5 y | hectarea ha disminuido
en 364.000 (23 por 100}, mientras
que se ha aumentado en 40.700
la cifra de las que tienen de 10
a 100 hectireas de superficie;
también han disminuido notable-
mente las explotaciones comple-
mentarias. La superficie afectada
por el retroceso de las explotacio-
nes de 0,5 a |0 hectéareas se eleva,
en nimeros redondos, a un mi-
Il6n de hectareas. En las fincas
mayores de |00 hectareas también
ha habido un descenso en la ci-
fra, que corresponde a 96.000 hec-
tireas, mientras que las explota-
ciones medias de 10 a 100 hecta-
reas han aumentado su grupo en
774.000 hectéreas.

La produccién de alimentos,
aun cuando en los afios pasados
ha aumentado notablemente, to-
davia no llega a pasar de una vez
y media el nivel de antes de la
guerra. El fndice, tomando como
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referencia los indices de ante-
guerra igual a 100 y el de 1950
igual a 103, en el afo 1959/60 al-
canzd el valor de 137, y en el de
1960/61, el de 151. La cosecha
de cereales de 1960 alcanzé un
volumen nunca conocido, pero en
gran parte fue de mala calidad.
Las leguminosas, tubérculos, etc. ;
las plantas forrajeras, las hortali-
zas, las frutas y el vino fueron
producciones que en parte sobre-
pasaron a las del seco verano de

1959.

El potencial laboral en las ex-
plotaciones agricolas se ha redu-
cido nuevamente. Se estima hoy
dia en 2,5 millones de obreros,
contra 2,6 millones en e] afio an-
terior, después de haber sobrepa-
sado en 1950, con 3,74 millones,
el nivel de la anteguerra.

Las tarifas de los jornales agri-
colas se han duplicado en el es-
pacio de estos diez afios; su in-
dice alcanzaba en 1960 el valor
de 303, contra 284 en el afio an-
terior, Como base se toma el va-

lor 100 del jornal total en 1938.

Las inversiones en bruto en la
agricultura de la Alemania occi-
dental, especialmente las dedica-
das a adquisicién de nuevas ma-
quinas, han aumentado en el ul-
timo ejercicio y han alcanzado el
mas alto nivel, con un valor de
3.000 millones de marcos (1959
alcanzé 2,700 millones). También
ha aumentado la afluencia de ca-
pitales extraagricolas.

El tenso estado de fluidez que
resulté de la mala cosecha de fo-
rrajes y la actividad inversora, dio
lugar a una intensificacién de la
aceptacién de créditos. Mientras
que en los ultimos anos el incre-
mento anual de los créditos se
elevaba a 800 millones, subié, en
1960, la admisién de capital ex-
terior a 1.100 millones de marcos
alemanes. Por tanto, el capital
admitido a crédito por la agricul-
tura occidental alemana se eleva
a 12.000 millones de marcos ale-
manes.

El indice de los precios agrico-
las, después de un ligero retroce-

so en el afio anterior, ha vuelto
a subir en un 6 por 100 (elevacién
de precio de las patatas, verdu-
ras, hortalizas y frutas, debido a
la baja cosecha por el seco estio
de 1959). En e! periodo de julio
a diciembre de 1959 oscilé en un
9 por 100, aproximadamente, bajo
el nivel del afo anterior. El indi-
ce de los precios de compra de
los elementos auxiliares subib, en
el primer trimestre, un 2 por 100,
y en el segundo, un | por [00
sobre el nivel del afo anterior.
El valor de renta de los produc-
tos agricolas en 1960 aumenté en
640 millones de marcos—bastante
menos que el afio anterior—y al-
canzé un valor total de 19.200 mi-
llones de marcos. Sin embargo,
los gastos han sufrido un aumento
superior al del valor de venta.

Para el ano en curso (julio 1960-
junio 1961) cuenta el Ministerio
de Agricultura de Bonn con me-
jores condiciones de cosecha. Se
presentard un aumento del valor
en venta de unos 800 millones y
un total de 20.000 millones, mien-
tras qgue los gastos disminuiran
por la menor compra de forrajes.
Los perjuicios de calidad que el
pasado afio ocasionaron las tor-
mentas, se tradujeron en baja de
precios y descenso de los ingre-
sos. En la remolacha, por el con-
trario, a pesar de precios inferio-
res, se han obtenido ingresos mas
cuantiosos.

En el Plan Verde 1961 se han
anadido nuevos fondos publicos
para la agricultura, Se trata de un
«programay para la mejora de la
situacién de las explotaciones fa-
miliares, con un total de 300 mi-
llones de marcos, por una sola
vez, que se anaden a los 1.600 mi-
llones del presupuesto del Plan
Verde de este afo. Esta amplia-
cién de los fondos para ayuda de
la agricultura se basa en los efec-
tos de la sequia del afio 1959 y,
sobre todo, en la mala situacién
de las explotaciones familiares de-
kido a los escasos ingresos pro-
ducidos por leche.

De estos 300 millones para au-
vilios, 200 se dedican a subven-
c'ones y 100 a préstamos. En for-
ma de subvenciones, 120 millones
se dedicarAn a mejorar el precio

de la leche. Los 100 millones de
préstamos a bajo interés se con-



cederan a las explotaciones fami-
liares para modernizar y mejorar
los elementos de explotacién.
Para demostrar lo caro que le
cuesta al contribuyente alemén
occidental mantener su agricultu-
ra, e] Ministerio de Hacienda ha
publicado al mismo tiempo que
el Informe Verde algunas cifras
referentes a «la carga sopre la
Caja federal debida a la politica
agrarian. Segin esto, la Republi-
ca federal ha gestado en beneficio
de la agricultura y montes, en los
seis aftos que llepa de existencia
la ley agraria, 19.900 millones de

marcos en forma de subvencio-
nes, préstamos, exenciones de
impuestos, etc. Los presupuestos
generales de agricultura aumen-
tan cada afio y en estos seis afios
han sufrido un incremento del
97 por 100. Por otra parte, en
al’'geramiento de impuestos y car-
gas fiscales, la recaudacién fiscal
agricola ha decrecido de 1.100
millones en 1950, a 670 millones
en 1960. La participacién de la
agricultura en la recaudacién to-
tel de ia Reptblica federal ha des-
cendido del 5,4 por 100 al 1,2
por 100,

ASOCIACIONES Y CODPcRATIVAS EN LA REPUBLICA
DE GHANA

La voz de la Reptblica de
Ghana comienza a sonar en la
politica mundial, y lo que dentro
del paijs se estd haciendo también
es digno de darse a conocer. Ape-
nas si pasa una semana en que
no se dicte una disposicién o una
medida relativas a la constitucién
y funcionamiento de las coopera-
tivas. Las compras cooperativas
penetran en el mercado de dia-
mantes y dominan completamen-
te el mercado de cacao. Una aso-
ciacién mercantii moderna ad-
quiere los negocios de los com-
pradores residentes en el pais y
de los grandes exportadores. Los
Sindicatos compran una fabrica
de muebles y proyectan negocios
de transporte y comercio de apa-
ratos de radio. Existen multitud
de planes de nuevas cooperativas,
tanto de produccién como de dis-
tribucién de café y de copra; exis-
ten proyectos de fabricas coope-
rativas de aceites y de conservas
en distritos del pais que estdn to-
davia en estado de desarrollo in-
completo.

¢ A dénde irad a parar todo ello?
En los circulos politicos préximos
ol Gobierno no se tiene una se-
guridad absoluta. «Nuestra poli-
tica a largo plazo—dicen—es que
el sector cooperativista se encar-
gue de la distribucién de todos
los bienes que aqui se produzcan.
Es cuestién de tiempo y de ir re-
solviendo los numerosos proble-
mas secundarios.»

Uno de los dirigentes del par-
tido en el Poder y secretario ge-
neral de los Sindicatos, no es un

decidido partidario de la naciona-
lizacién. Estd convencido que la
empresa cooperativa finalmente
—pero sélo finalmente— excluira
la empresa privada, y esto lo con-
sidera justo. En la fase actual,
aun insegura, de la planificacién
econémica, esta idea liberal-so-
cialista es la que mejor se adapta.
Esto significa que los sectores pt-
blicos y cooperativistas se exten-
deran, mientras que otras fuerzas
econdémicas se abandonen al resto
no subyugado.

Una dificultad que conduce a
muchos observadores europeos a
un melentendido en la cuestién
del movimiento cooperativo afri-
cano es la marcada ideologia que
existe tras este movimiento. Fre-
cuentemente representa una mo-
dernizacién de una practica co-
rriente en Africa. En todas las ca-
pitales occidentales de Africa se
subraya el africanismo de la
cooperacién.

El mismo Seku Touré, que ha
asimilado mAas teorfas marxistas
que ningan dirigente africano, se
queja de que ya estad harto de ofr
hablar de socialismo y comunis-
mo y similares. «Estos no son
nuestros conceptos y no estamos
interesados en ellos. Aqui es
Africa, y lo que nosotros hacemos
no necesita ning(n ismo.»

M. Tattegah, que ha sido edu-
cado en una escuela inglesa sin-
dical y en Palestina en el Sindi-
cato de H'stadruth (un asesor de
Histadruth tiene un puesto de ho-
nor en la Casa sindical de Accra),
dice que «la cooperacién es tan
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antigua como el Africa. Es el
nuestro camino natural de hacer
las cosas.»

Un ejemplo, quiza perfecto, de
cooperacién se podra ver pronto
en Ghana, cuando 50 jévenes de
Accra realicen el plan de una nue-
va colonizacién cooperat.va en la
planicie virgen al este de la ca-
pital. Este proyecto serd una
unién entre el tradicional modo
cooperativo de construir, desde
hace s.glos, las casas de las aldeas
africanas y las fincas, y el socia-
lismo especial de un Kibbuz is-
raelita.

Las cooperativas constituidas
con fundamentos doctrinales tie-
nen siempre un efecto contrario.
La aceptacién sin critica de ideas
extranjeras, que para su desarro-
llo en cierto grado de organiza-
cién dependen de ciertas posibi-
lidades que Ghana no posee, tie-
nen que originar siempre dificul-
tades.

Los esfuerzos de Ghana para
organizar la cooperacién no son
sélo interesantes para este pais.
La cooperativa del comercio del
cacao (la de mas éxito, probable-
mente, de todas las cooperativas)
ha contribuido en el pasado al
desarrollo de Ghana y a elevar el
nivel de vida de su poblacién,
como lo hara el proyecto de utili-
zacién del rio Volta en el futuro.
Dentro de poco se hardn grandes
inversiones en industrias y otras
mejoras y una cooperacién con
éxito en la produccién, en la ex-
plotacién y en la transformacién
de productos agricolas pueden
dar lugar a cambios radicales,

LLa compra y venta de cacao en
Ghana es, desde hace muchisimo
tiempo, un modelo de feliz coope-
racién en la produccién. Desde
la época del antiguo West Afri-
can Marketing Boards (fundado
en 1|947), el productor de cacao
estuvo protegido de las oscilacio-
nes de precios en el mercado mun-
dial de este producto. El Ghana
Cocoa Marketing Boards organi-
za ahora la compra, clasificacién,
exportacién y venta y—como me-
dida méas importante—garantiza
un precio fijo que es independien-
te de las fluctuaciones a corto
plazo del mercado mundial. El
cacao llega a manos del destina-
tario a través de la Cocoa Market-
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ing Company en Londres, en todo
el mundo.

Dentro de poco esta organiza-
cién vendedora situada en l.on-
dres se trasladard a Accra y la
Company en su actual estructura
parece que va a ser liquidada. El
ministro de Hacienda ha hecho
hace poco unas declaraciones di-
ciendo que dentro de dos o tres
afios el cacao se vendera en Gha-
na. El control por el Gobierno
sera directo y las transacciones se
haran en el plano ministerial y en
las condiciones adecuadas. Los
trueques y el asegurado de las co-
sechas futures para la ayuda eco-
némica seran mas facilmente con-
seguidos si el cacao permanece
en Ghana.

Un cambio que afectard indi-
rectamente al agricultor se origi-
narad por la reciente prohibicién
a los compradores privados de ac-
tuer por encargo de las coopera-
tivas. Estas, que compraban hasta
ahora méas de la mitad de la cose-
cha, a partir de la préxima cam-
pafia comprzran la totalidad,

[a nueva regulacién no traera
muchas diferencias. Las antiguas
instalac’ones y empleados en la
mayor parte de los casos conti-
nuaran en actividad y los agricul-
tores obtendrin, como antes, sus
3 libras esterlinas por 26 kilos,
aproximadamente, de cacao en
bruto. Por el momento, las anti-
guas organizaciones privadas con-
ceden a los compradores una cier-
ta suma sobre el precio pagado
en concepto de pago. e indemni-
zacién de gastos; después, esta
suma recaera en las cooperativas.

¢En qué consistird la diferen-
cia del régimen privado al régi-
men cooperativo? las organiza-
c'ones privadas eran bastante li-
berales en la concesién de anti-
cipos sobre la préxima cosecha.
«Nosotros seremos mucho menos
liberales—dice Mr. Okopu, el en-
cargado del desarrollo cooperati-
vo—; el endeudamiento de los
agricultores es uno de los fené-
menos peores de nuestra agricul-
tura. Nosotros depositaremos una
parte de las compensaciones en
un fondo de reserva para ayudas,
mejoras, nuevas plantaciones y
lucha contra las plagas, etc.» Des-
pués de setisfechos estos gastos,
el resto se distribuye entre los
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agricultores en concepto de divi-
dendo.

La reforma tiene buenas pers-
pectivas de éxito y éste depende
de la organizacién. ¢ Podran en el
futuro estos organismos mantener
los gastos a un nivel lo mas re-
ducido posible y ser la organiza-
dién lo suficientemente efectiva

para alcenzar el fin de todas las
cooperativas: transformacién del
provecho privado en beneficio pi-
biico? La respuesta a esta pre-
gunta no es de importancia para
Ghana solamente. Puede ser el
ejemplo para el desarrollo agri-
cola de todo el Africa Occidental.
Providus

NOTA NECROLOG!'CA

EL PROFESOR TARDY

Ha fallecido en Paris el ilus-
tre Ingeniero agrénomo Profesor
Louis Tardy, a la edad de ochen-
ta y cuatro anos, que fué, durante
muchos afios, Profesor de Econo-
mia y Contabil'dad agricolas en
el Instituto Superior Agronémico

La fEgura del Profesor Tardy
era bien conocida en los ambien-
tes internacionales agricolas, pues
su inteligencia y competencia le
hicieron acreedor de las mayores
simpatias en los numerosos paises
donde intervino.

En Espefia estuvo, por vez pri-
mera, con motivo del Congreso
Internacional de Agricultura que
se celebré, a primeros de siglo, en
Madrid, cuando el vizconde de

PRRE

Eza tomaba parte activa en la
economia agricola espafiola. La
Gltima vez que visité nuestro pais

fue en 1955, con motivo de la
Asamblea General del Crédito
Agricola.

La persona de Tardy ha sido ya
recordada en numeroses publica-
ciones, asi como el test:monio del
pesar de los ingenieros agréno-
mos y técnicos agricolas de va-
rios paises al que se une con es-
tas lineas Ja manifestacién del
sentimiento de los colegas espa-
fioles que tuvieron el placer de
conocerle apreciendo sus altas
dotes en el campo de la economia
agricola.—E. M. y F.

Il Congreso Nacional de

«La Semana Vitinicola» convoca
su lll Concurso Nacional de Fo-
tografias Vitinicolas, con arrego
a las siguientes bases:

Tema.—Todo motivo relacio-
nado con la vid y el vino en to-
das sus manifestaciones,

Secciones.—Se establecen dos
secciones: «La mejor colecciénn
y «La mejor fotografian.

Obras.—lLas que opten al pre-
mio «La mejor coleccién» presen-
tarAn un minimo de cinco foto-
grafias y un maximo de diez. Los
que opten al premio «La mejor
fotografian presentardn un maéaxi-
mo de tres fotografias. Las foto-
grafias deben ser en todo caso
inéditas, no premiadas en otro
concurso, en blanco y negro, ex-
cluyendo copias y reproducciones.

Tamafo.—E] tamafio de las
obras debe ser de 24 por 30 cm.,
o 30 por 40 cm., sin montar.

Posicién.—Todas las fotogra-
fias remitides deberan tener nece-

Fotogrefias Vitivinicolas

sariamente el tema en posicién
vertical, desechiandose las apali-
sadas.

Presentacién.—Las colecciones
deberan llevar un lema y cada
obra un titulo, que figurard al
dorso. En el exterior de un sobre
cerrado se pondra el lema y la
seccidén a que concurre. En el in-
terior del mismo sobre f gurara el
nombre y direccién del autor.

Plazo de admisién.—A partir
de la fecha de publicacién de es-
tas bases en «lLa Semana Vitini-
colan hasta el 3| de octubre de

1961.

Envios.—l_as obras deben di-
rigirse a «L.a Semana Vit'vinico-
la», apartado 642, calle Mestre
Racional, 8, Valencia.

Premios.—a) «l.a mejor colec-

ciénn: 1.°, 4.000 pesetas; 2.°
2.000, y 3.°, 1.000.
b) «La mejor fotografian: 1.°

1.500 pesetas; 2.°, 750, y 3.°, 500.



La contabilidad en la empresa agricola

( Conclusién)

Para anotar el importe del sueldo
semenal del tractorista lo haremos
como empleado y al principio del
mismo, como un tercio de las ho-
jas del libro. A partir de este ter-
c'o de hojas emp.earemos esta par-
te del libro para abrir una cuenta
gue diga «Consumo de gas-oily, y
aqui anotaremos todos los impor-
tes de compra de gas-oil. Después,
unas cuantas hojas méas adelante,
o sea, folios, abriremos otra cuen-
ta, que se titulara «Consumo de
aceites, grasas y filtros», y, por
tanto, aqui anotaremos el consumo
de estas materias. También mas
adelante de este mismo libro abri-
remos otra cuenta que titularemos
«Importe de reparaciones y gastos
de neumaéticos». Por ltimo, en la
altima parte o tercio de! libro abri-
remos otra cuenta, que ésta sera
de entrada o abono al tractor, que
podremos llamar «lmporte de las
horas trabajadas por este tractor
en cultivos, mejoras, etc.», es de-
cir, que asi como en las cuentas
antes senaladas representeban el
Debe del tractor, ésta ahora repre-
senta el Haber, y por ello en esta
cuenta se anotaran el total de ho-

ras trabajades en la semana, con.

especificacién de en qué concepto
se han invertido, o sea, en qué
cultivo, transporte u obra, cuyas
horas, multiplicadas por 50 pese-
tas, serd el importe de .o ganado
por el tractor en la semana, y al
final de la vida del tractor y valor
de desecho del mismo veremos si
realmente ha estado bien calcula-
da su amortizacién, pues con e!
importe de los gastos y los pro-
ductos sabremos la diferencia en-
tre ellos y nos d'ra st las 50 pese-
tas calculadas a la hora era una
cantidad aceptable,

Desde este libro del tractor par-
tiremos pare cargar sus horas de
trabajo a los diferentes cultivos,
es decir, que la contabilidad es
por partida doble que dicen los
mercantiles, pues no hay en ella
cantidad que no se anote en el li-
bro de Caja o tractor y que no ce
refleje o pase 2! libro del cult'vo
o concepto que sea, y asi tendre-
mos que seran necesarios abrir
tantos libros como cultivos o con-

ceptos tengamos, como deciamos
antes.

Nosotros tenemos los siguientes
libros: uno para el cultivo del tri-
go, otro para el maiz, otra para ia
remolacha, etc., otro para bar-
bechos y otro para obras y ademas
otros para magquinaria, para he-
rramientas, etc.

En cada uno de estos libros se
anota lo que le corresponda de
trebajo de tractor y en los libros
de maquinaria pasa directamente
del libro de caja, el importe de
compra de maquinarias, y en el
de herarmientas, lo que cuesten
éstas.

En el libro de maquinaria en la
primera m’tad se anotan las com-
pras con su suma arrastrada, para
saber siempre el importe de lo que
tenemos en maquinaria, y unas ho-
jas mas adelante en el mismo li-
bro anotamos las reparaciones y.
por dltimo, en el mismo libro ano-
tamos en la cuenta que le abrire-
mos de las horas trabajadas en
determinados cultivos, como ocu-
rre, por ejemplo, con la trilladora,
en la trilla de cereales, es decir,
que calcularemos como haciamos
con el tractor la hora de coste de
trebajo y la abonaremos en su
cuenta de este libro y se la carga-
remos al cultivo que sea.

Con e! libro de herramientas ha-
remos lo mismo, y en él pondre-
mos el coste de ellas, que anota-
remos en la primera mitad del li-
bro, y en la segunda mitad pon-
dremos los gestos de reparac’ones
y, por ultimo, con el importe que
calculemos de amortizacién hare-
mos un precio de gasto total, cuyo
gasto total y anual lo cargaremos
por hectarea de la finca, y como
es natural cargaremos a cada cul-
tivo el importe de lo que le corres-
ponda por este concepto, seghGn
el nimero de hectareas que ocups.

Como ya hemos resefiado, un
libro que hay que llevar es tam-
bién el de «Mejoras en la fincan,
y en el que se anotan las horas de
tractor e importe del peonezje en
mejoras propiamente de la finca
c tierra de cult'vo, todas estas ano-
taciones en la primera mitad del
litro, v en !a segunda mitad se
abre otra cuenta para las mejoras
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en obras de cemento o albaiiileria
como son en reparaciones en alma-
cenes, casas del personal, etc.
Ahora expondremos los libros a
que nos hemos referido de cultivos
agricolas y que son, digamoslo
asf, los méas esenciales para toda
contabilidad agricola, pues ademaés
de demostrar .os gastos y produc-
tos habidos y como consecuencia
de ellos el rendimiento del culti-
vo tienen ademas estos libros o for-
ma de llevarlos una caracteristica
especial o técnica y que es lo que
podriamos llamar proyecto de cul-
tivo, cuyo proyecto se expone al
principio de los mismos de una
forma sencilla y escueta y después
a la mitad de la Gltima parte del
libro se hacen las anotaciones co-
rrespondientes a la marcha del
cultivo y todos aquellos datos que
creamos seran utiles para consul-
tarlo en afios sucesivos en el mis-
mo cultivo ; inclusive en estos da-
tos habrd rendimientos unitarios
del personal, controlados en cada
fase o trabajo determ nado, etc.

Veamos para mayor claridad c¢é-
mo lo hacemos nosotros en un cul-
tivo cualquiera; supongamos es el
de trigo.

En la tapa del libro se empezara
poniendo el nombre de la finca.

Cultive: Trigo.

Ano 1961.

En el reverso de esta tapa o pri-
mera pagina se pondra el proyecto
del referido cultivo, y asi pon-
dremos:

Cultivo: Trigo.

Fecha de siembra:
viembre ; terminada,

Variedad: Dimas.

Sembrar a tempero en regadio.

Kilos a sembrar por hectérea:
180.

Superficie a sembrar: 20 hec-
tarees.

Parcelas de la nimero 10 a la
150.

Abonos:

Superfosfato de cal, antes de la
siembra a 700 kilos por hectarea.

15 de no-

Sulfato eménico, a 250 kilo- a la
s'embra y 250 klos al encafado
(primavera),

Observaciones: Des'nfectar el
trigo con oxicloruro.

Una vez hecho el proyecto con
calma, para saber escoger la varie-
ded de trigo que conviene, la can-
tidad de kilos a sembrar por hec-
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tarea, segin la experiencia de afios
anteriores, abonados, etc., se ten-
dra ya preparado el I'bro para ha-
cer uso de él, y as{ tendremos que
les primeras cantidades que ano-
taremos de gasto seran las si-
guientes:

El importe de las labores de bar-
Lecho, que obtendremos del libro
de barbechos y que cargaremos en
éste y abonaremos en aquél, con-
forme las vayamos sacando, es de-
cir, que el libro de barbechos es
un libro transitorio y sélo sirve
hasta que hemos descargado el to-
tal de gastos anotados en el mismo
y los hemos llevado a los libros co-
rrespond’entes de los cultivos que
sean,

Después viene la segunda par-
tida, como es el importe del trigo
sembrado ; después el importe de
abonos, y asi sucesivamente ire-
mos anotando las horas de tractor
empleadas cada dia en la siembra
y los jornales invertidos de peona-
je, etc., arrastrando las sumas que
se anoten para saber, como ya he-
mos repetido tantas veces, el im-
porte que tenemos invertido en
el motivo o cultivo.

Estas anotaciones se hacen al
principio del libro o primera mi-
tad y después en la segunda mi-
tad se hacen las anotaciones per-
tinentes a este cultivo, pues ellas
son de gran importancia, acompa-
fladas de las sugerenc’es que crea-
mos convenlentes para tener en
cuenta en el cultivo del trigo del
afio sigulente.

En estas anotaciones empeza-
mos apuntando, en primer lugar,
la situacién de la palanca que re-
gula la abertura de caida de grano
de siembra para que podamos
sembrar a los 180 kilos de trigo
calculedos por hectéarea.

Después ya anotaremos, si la
siembra se ha hecho con buen
tempero, si después de la siem-
bra se ha hecho alguna otra la-
bor, como atablado, si ha llovido
después de la siembra, si duran-
te la vegetacién ha helado mu-
cho, si ahija mucho este trigo,
fecha de incorporacién de la se-
gunda parte de sulfato aménico,
fecha de encanado, coste de espar-
cir en horas por hectérea el sulfato
aménico (control de trabajo en es-
ta labor), fecha del primer riego,
fecha espigado, fecha de empiece
de siega y, como complemento 1m-
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portante de todo ello, el precio
que ha resultado cada fase de cul-
tivo y rendimiento personal, en
cada caso, exponiendo los datos
o tiempos controlados por la pre-
seacia del duefio de la finca o por
el encargado, para saber a fuerza
de datos controlados en cada cul-
tivo el rendimiento corriente del
personal y de las maquinas.

Es decir, que se anotan todos
aquellos datos que nos sea conve-
niente saber para el perfecciona-
miento del cultivo del trigo en
aquella zona donde estd enclava-
da la finca, tanto en sentido eco-
némico como en sentido agroné-
mico del cultivo.

Como se pensara, todo esto es
de una importancia grande, y asi
resulta que tenemos una contab-
lidad apropiada para la agricultu-
ra, ya que en esta industria hay
que anotar todo y observar todo
también. No basta en contabilidad
agricola el saber el costo de una
cosecha; se trata también de ver
si podemos perfeccionar por medio
de aquellas practicas de cultivo
que hagamos y que tenemos por
correctas y que, sin embargo, no
lo sean ; por tanto, es contabi.idad
egricola de administracién y es
también contabilidad de direccién
o técnica.

Como deciamos al principio, el
coste de cultivo lo obtendremos al
final del mismo y en la suma arras-
trada de diferentes anotaciones de
gastos, pero en esta relacién o ano-
taciones sucesivas podemos inte-
rrumpirlas o, por decirlo asi, sec-
cionarla por medio de epigrafes y
asi podemos poner al principio de
los gastos un epigrafe que diga
«Gastos de siembra». Cuando ha-
yamos terminado dicha siembra
pondremos otro epigrafe que diga
«Gastos de siegay, y después otro
de «Gastos de acarreon, otro que
diga «Gastos de trilla», etc., y asi
cuantos epigrafes queramos inter-
ca'ar en cada cuenta de gastos de
cada cultive, es decir, que esto es
sencillo y nos sirve de mucho para
obtener en cada fase de cultivo su
coste.

Creo es sencillo comprender to-
do lo explicado anteriormente,
pues solamente es intercalar estos
epigrafes en el libro o anotaciones
de gastos con el epigrafe que se
quiera y asi veremos que si al final

de gastos de cultivo del trigo po-
nemos el epigrafe de gastos de sie-
ga y al ponerlo tenemos de gastos
60.600 pesetas y al final de siega
tenemos |00.000, seran, por tanto,
los gastos de siega 40.000 pesetas.

Después de term'nado un cultivo
y haber ingresado el importe en
numerario del valor obtenido por
el mismo en el libro de caja, pro-
cederemos a efectuar un resumen
econémico del mismo y lo podre-
mos hacer en las dltimas paginas
del libro para poderlo buscar con
faciiidad cuando necesitemos con-
sultarlo en sucesivos cultivos del
mismo producto, pues, como es
natural, guardaremos todos los li-
bros del cultivo del trigo de todos
los 2fos paar ir consultandolos ca-
da vez que vayamos a proyectar
un cultivo de trigo.

Este resumen consistirdA en res-
tar del] importe de los ingresos el
de los gastos.

La diferencia nos dara el bene-
ficio aparente del cultivo del tri-
go, pues a esta diferencia habra
que restarle todavia los gastos ge-
nerales que tengamos por hecta-
rea, multiplicado por ndmero de
hectareas que hayamos tenido en
cultivo de trigo, cuyos gastos por
hectarea ya deciamos cémo se te-
nian que calcular.

En este resumen también es ne-
ceserio poner como dato muy til
y que se consulta mucho el precio
de venta y la fecha de cuando se
ha efectuado, hac’endo después el
comentario si todavia en fecha
posterior alcanzé mayor remune-
racién o no.

El precio de venta de un pro-
ducto puede hacer remunerador es-
te producto o por el contrario no se
puede cultivar porque no da be-
neficio ; por ello realmente esto es
lo que manda cultivar o no un pro-
ducto agricola, pues si la contabi-
lidad esta bien llevada, ella nos
mostrara si se debe de cultiver o
no. Nada hacemos con tener una
espléndida cosecha si después no
hay remuneracién y tal vez perdi-
da, aunque sea excelente cosecha,
mirada desde el punto de vista de
produccién en kilos por hectarea.

Es neceserio poner en este resu-
men también !a produccién obte-
nida de kilos por hectarea, es de-
cir, su rendimiento unitario, no va-
ya a ser que hayamos tenido un



mal afio y queramos confundirlo
con el precio del producto, que
como se ve son cosas muy distin-
tas; por eso hace falta experiencia
de un determinado cultivo, méis de
un afio, para tener una idea de cé-
mo va su rendimiento.

Oiro dato que se pone en el re-
sumen es el importe del capital
circulante que hemos empleado, y
esto es sencillo; con saber la cen-
tidad gastada y el ntimero de hec-
taireas empleadas en el cultivo, fa-
cil es saber qué capital hemos in-
vertido en cada hectarea y du-
rante cuénto tiempo.

También hay que anotar el t em-
po que hemos invertido en el cul-
tivo de un producto, desde que
éste se empezd a cultivar hasta su
recoleccién, pues es importante es-
te dato, ya que ocurre que algunos
cultivos aparentemente son mas
remuneradores que otros y, sin em-
bargo, no se tiene en cuenta el
tiempo de duracién y si ha perju-
dicado el cultivo que le siga, si
se ha hecho en malas condiciones
o a destiempo, por culpa de aquel
producto cultivado y de ciclo largo
en la tierra,

Tampoco se debe olvidar anotar
en este resumen si la planta ha si-
do esquilmante o mejorante para
la tierra, pues es factor también a
tener en cuenta, ya que algunas
p.antas son tan beneficiosas que
vale la pena cultivarlas aunque no
tengan un beneficio por hectarea
igual a otras, pues se recupera la
diferencia en la planta que le si-
gue, si es que esta diferencia no
ha sido grande.

Y nada mas queda decir que la
contatilidad b'en llevada es le que
manda, ya que nos demuestra en
sus libros de cultivos si hay o no
hay rendimiento econémico. LIlé-
vese, pues, una contabilidad, dan-
dole mucha importancia a los fac-
tores que la integran, tanto los de
tipo econémico o administrativo
qgue hemos llamado como a los
otros de tipo agronémico o técnico
con sus proyectos de cultivos y sus
rea'izaciones, teniendo en cuenta
los restimenes de los cultivos en
anos anteriores.

Mucho méas se podria decir de
esta clase de contabilidad, pero la
revista AGRICULTURA tamb’én nece-
sita sus paginas para otros temas
més importantes. — SALVADOR Na-
VARRO GRASA.
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Importancia de la zona mediterranea como
fuente de nuevas especies pratenses

En el ndmero anterior de esta
Revista hicimos un resumen a
nuestros lectores sobre los datos
histéricos de algunas especies pra-
tenses de importancia econdmica,
tomados del estud o agropecuario
nimero 4! de la F. A. O., redac-
tado por R. O. White. En otros
capitulos de dicha publicacién se
habla de le distribucién mundial
de gramineas y leguminosas y de
su lectura se deduce la importan-
cia que tiene la zona med terra-
nea como fuente de nuevas espe-
cies pratenses.

Aunque varias especies de gra-
mineas y leguminosas se siembren
extensivamente para pastos icul-
tivados, especialmente en los pai-
ses mas altamente desarrollados,
una elevada proporcién de la po-
blacién pecuaria del mundo se
sustente en praderas mas o menos
«naturales» en las que la influen-
cia del hombre se limita frecuen-
temente a poco mé&s que un so-
mero desbroce y, con menos fre-
cuencia, a algin intento para au-
mentar su fertilldad mediente el
uso de abonos. Incluso las espe-
cies cultivadas apenas si suelen
ser distinguibles de sus afines sil-
vestres y la distribucién entre for-
mas silvestes y cultivadas es mu-
cho menos tajante de lo normal
en el caso de las plantes de cul-
tivo.

Cons'deradas como familia, las
gramineas tienen una distribucién
més o menos universa! por todo
el mundo. Existen desde las sel-
vas tropicales a las tundras de la
regién Artice, si bien su importan-
cla relativa varia grandemente en
las diferenies regones y en los
diferentes tipos de vegetacién. Son
de hébito de crecimiento unifor-
me en comparacién con las otras
grandes familias de fanerégamas
y, con la excepcién poco impor-
tente de los bambts, todas son
herbAceas. En casi todas las par-
tes en que crecen, son usadas para
pasto por los animales domést -
cos y, en 'a mayoria de las zonas,
constituyen el alimento principal
de teles animales. Dentro de este
amplio esquema de distribucién
de familias, las principales unida-

des subfamiliares, las tribus, tie-
nen esquemas de distribucién dis-
tintivos. Algunas de las tribus, cu-
yo numero total se estima diver-
samente desde 13 hasta 30, tie-
nen pocos géneros y especies y
una distribucién natural restringi-
da. Por el contrario, las tribus ma-
yores poseen numerosos géneros
y especies y existen en todas las
partes del mundo a las que se
adaptan climaticamente. Esta ga-
ma de adaptacién climatica varia
grandemente d e unas tribus a
otras. Algunas. tales como las An-
dropogoneas ¥ Paniceas, tienen
una distribucién predominante-
mente tropical y subtropical, en
tanto que otras, tales como Agros-
teas, Aveneas y Festuceas se pre-
sentan principal y exclusivamente
en las regiones templadas. Hay
pruebas de que la diversificacién
especif ce de estas tribus, indica-
da por el porcentaje de especies
de las mismas en la flora grami-
nea total de una regién particular,
estd estrechamenie relacionada
con factores climéaticos sencillos,
tales como la temperatura inver-
nal y la lluvia estival.

Deniro de cualquier tribu, rela-
tivamente pocas especies son de
‘mportancia primordial como p.an-
tas pratences. Esta importancia
estd determineda principalmente
por su amplitud de distribucién
natural, por su abundancia rela-
tiva dentro de esta amplitud y por
el tipo de vegetacién en el cual
se presenta, asi como por caracte-
res agrondémicos, tales como ha-
b'to de crecimiento, valor nutriti-
vo, epetencia del ganado y facul-
tad para resistir el pastoreo. Estas
pruebas son insuficientes para de-
mostrar si algunas tribus de gra-
mineas son Intrinsicamente mé&s
ricas en especies pratenses uUtiles
que otras, aunque es notab:e, por
ejemplo, el hecho de que se em-
pleen relativamente mas especies
de Festuceas como gramineas pa-
ra pastos cultivados que especies
de Andropogoneas. Esto es pro-
bablemente una consecuencia in-
directa del desarrollo mayor de los
pastos cultivados en Europa oc-
cidental y en América del Norte,

473



AGRICULTURA

donde las Festuceas son relativa-
mente abundantes, que en el sur-
oeste de Asia que es la principal
regién de diversificacién de las
Andropogoneas. No indica nece-
sariamente n'ngin valor superior
inherente en las especies de la
primera tribu.

L.as leguminosas, que con las
graminees son de extraordinaria
importancia como plantas praten-
ses, estdn también muy amplia-
mente distr'buidas por todo el
mundo, pero el esquema de la dis-
tribucién de tribus y del aprove-
chamiento es bastante diferente.
En marcado contraste con les gra-
mineas, las leguminosas incluyen
plantas de formas de crecimiento
muy distintas, que comprenden
desde a'tos arboles tropicales a
hierbas anuales. Dos de las tres
subfamilias, Caesalpinioideas y Mi-
moseoideas, consisten cas’ exclusi-
vamente en Aarboles y arbustos.
Aunque algunas de ellas son va-
liosas como plantas para ramonear
en las regiones en les que crecen
de modo natural, y aunque mu-
chas contribuyen a crear fertilidad
del suelo la cual, a su vez, se re-
fleja en el desarrollo y la produc-
tividad de los pastos, no pueden

considerarse como plantas praten-’

ses en el sentido limitado de Ja
expresién. Un'camente en la sub-
familia Pepilionoideas se encuen-
tran especies Utiles para pasto. In-
cluso dentro de este grupo mas
restringido. tres de 'as diez tribus
en que gensra'mente se dividen
las Pawnilionoideas, a saber Sopho-
reas. Poda'yrieas y Dalbergieas,
consisten total o parcialmente en
plantas lefiosas y carecen de im-
portancia como especies praten-
ses. El esquema de distribucién
geografica de las siete tribus res-
tentes no ha sido estudiado com-
pletamente, pero parece que es
menos defnido que en el caso de
las tr bus gramineas. [La mayoria
de las tribus comprenden géneros
y esvecies de clima tanto tropica!
como temp'ado. si bien algunas,
como son [rifolieas y Vic'eas, se
oresentan predominsntemente en
las regiones templadas, mientras
que otras, tales como Phaseoleas,
son principalmente trop’cales y
subtropicales. En este caso tam-
Lién el esquema es confuso de-
bido a la existencia dentro de ca-
de tribu de especies lefiosas jy
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herbaceas. [La mayoria de las es-
pecies que se consideran Gtiles co-
mo p antas pratenses, ya sea en
estado silvestre o en estado culti-
vado, estdn comprendidas en las
cuatro tribus siguientes, Trifolieas,
Loteas, Hedysareas y Vicieas.
Esto refleja en parte su presencia
natural en las regiones en las que
se han desarrollado principalmen-
te pastos de siembra y en parte lo
extendido de la existencia de to-
xicidad en especies de las tribus
Genistee y Galegeae. Aunque va-
ras de las especies de géneros
tales como Crotalaria, Astragalus,
Indigofera y Tephrosia poseen ca-
racteristicas agronémicas que las
harfan atractivas como plantas pra-
tenses, su utilizacién estid limitada
en la actualidad por la falta de
variedades exentas de alcaloides
y de otras sustencias téxicas.

En general, parece ser que en
las leguminosas, a diferencia de
lo que ocurre con las gramineas,
la importancia del clima en la dis-
tribucién de las tribus no est4 bien
marcada, a2unque, por otra parte,
hay pruebas de que las tribus di-
fieren grandemente en la propor-
c’én de especies real y potencial-
mente ftiles como pratenses que
contienen.

Con respecto a la existencia de
especies pratenses convenientes
entre las varias tribus de grami-
nees, no existen pruebas suficien-
tes que demuestren que unas tri-
bus de gramineas sean por natu-
raleza mAs ricas en especies pra-
tenses que otras. Hasta cierto pun-
to, esto es tamb'én cierto si la
vnidad que se estudia es el gé-
nero en 'ugar de la tribu. En al-
gunos géneros pequeiios, tales co-
mo Dactylis y Lolium, cada uno
de ellos con menos de diez espe-
cies en total, la proporcién de
gramineas pratenses valiosas pa-
rece que es elevada. Sin emkargo,
es notable que cuando més de una
especie de dichos géneros se uti-
liza extensivamente como gremi-
nea pratense, tales espec’es son
gnsralmente muy afines taxoné-
mica y genéticamente. Esto es va-
lido, por ejemplo, para las tres
especics comerciales de Lolium:
L. perenne, L. mu'tiforum y L.
rigidum. Quizas estas especies no
son mas gue subespecies de una
sola especie compuesta y no pue-
den servir de apoyo a la hipétesis

de que el género Lolium, como tal
género, es particularmente rico en
especies ttiles para pastos. A igual
conclusién se llega considerando
los géneros grandes, cada uno con
méas de 100 especies. La mayoria
de estos géneros grandes inclu-
yen dos o tres especies que se
utilizan comercialmente como gra-
mineas para pastos cultivados, asi
como también otras muchas que
se consideran valiosas en los pas-
tizales cuando crecen en ellos es-
pontdneamente. Ejemplo de tales
géneros son los siguientes: Poa,
Festuca, Bromus, Agrostis, Pani-
cum y Paspalum. Uno o dos de
los géneros grandes, especialmen-
te Eragrostis y Aristida, se presen-
tan caracteristicamente en habitats
erosionados o sometidos a pasto-
reo excesivo y sus especies pare-
ce que tienen poco valor como
pratenses.

Se ha sefialado que las afinida-
des tribales parece ser que pro-
porcionan, una mejor indicacién
del valor pratense en las legumi-
nosas que en las gramineas. Esto
es igualmente cierto si l2 undad
que se considera es el género en
lugar de la tribu. Puede observar-
se que algunos géneros, asi como
también algunas tribus, incluyen
especies tanto lefiosas como her-
baceas, mientras que en otros gé-
neros se sabe que algunas de las
especies son téxicas en tento que
otras parecen ser inofensivas. Por
otra parte, algunos de los géneros
grandes, tales como Trifolium, Me-
dicago y Desmodium, parece que
estdn exentos de toxicidad en
circunstancias normales e Inclu-
yen muchas especies valiosas de
pastizales cuando se presentan de
modo natural, si bien solamente
unas pocas se han adaptado para
el cultivo, Por esto, tiene c'erto
interés estudiar la distribucién de
dichos géneros con el fin de de-
terminar si ciertas regiones pueden
considerarse de interés espec al
como depdsitos de nuevas legu-
minosas pretenses potencialmen-
te valiosas. Sobre esta cuestién
tampoco se ha realizado ningun
estudio a fondo, pero puede men-
cionarse el interés especial de la
regién que se extiende desde el
Med terrano basta el norte de Per-
sia, por una parte, y hasta los tro-
picos americanos, por otra.

Es sabido que la regién del Me-



diterrdneo es particularmente rica
tanto en leguminosas herbaceas
como en leguminosas lefiosas y
que comprende un gran numero
de especies endémicas. Esto es
especialmente cierto por lo que
atafie a géneros tan lmportantes
como Trifolium y Medicago. Asi,
por ejemplo, en la peninsu'a bal-
cinica existen hasta 94 especies
de Trifolium, 23 de ellas endémi-
cas. Son mas abundantes en la
regién de clima mediterrdneo pro-
piamente dicho, sefialAndose 6l
especies en Grecia. Aunque el
nGmero total de especies tiende a
d’sminuir bacia el este, la impor-
tancia reletiva del género aumen-
ta. Israel posee varias especies en-
démicas, al tiempo que es el li-
mite orienta' de muchas especies
de distribucién mediterrdnea maéas
amplia, mientras que es part'cu-
larmente notable que la zona muy
restringide del Yebel Druse, con
una flora total de solamente 896
especies, tiene no menos de 34
especies de Trifolium. La riqueza
de la flora de leguminosas de Acia
Menor ha sido puesta de mani-
fiesto por Harlan, en tanto que al
nordeste, la reg'én de! Caucaso y
la Transcaucasia posee varias es-
pecies perennes endémicas de
Trifolium y otros géneros de le-
guminosas gue ofrecen gran inte-
rés como plantas pratenses. Si-
guiendo mas al este, la regién del
norte del Irak, del norte del Iran
y del sur del Turquestan constitu-
ye el centro principal de distrbu-
cién de las especies perennes de
Medicago, Onobrychis y Trigone-
lla, todas de importancia como
pratenses. Asf, pues, !a regién, en
conjunto, es de especial interés
como fuente de nueves y tiles
leguminosas pratenses para las
zonas més templadas del globo.

Los trépicos americanos, y es-
pecialmente la regién que com-
prende las provincias meridiona-
les de México y las reptblicas sep-
tentrionales de América Centrel,
son un centro particularmente ri-
co de diversificac’én de especies
de importantes géneros de legu-
minosas pratenses tropicales. De
unos 25 géneros de leguminosas
que incluyen entre ellos ]la mayo-
ria de las especies tropicales de
utilidad reconocida como plantas
pratenses y forrajeras, por lo me-
nos |2 tienen su princ'pal centro
de distribucién en los trépicos ame-
ricanos. Figuran entre estos géne-
ros los grandes géneros Desmo-
divm y Phaseolus, asi como tam-
bién los menores, pero muy im-
portantes, Arachis, Centrosema,
Clitoria, Stylosanthes y Zornia.
N'nguna otra parte de! mundo
ofrece iguales perspectivas de pro-
porcionar nuevas y valiosas legu-
minosas pratenses para las regio-
nes tropicales, aun cuando ciertas
partes del este del Perti y del Afri-
ca tropical merecen también un
estudio mas profundo.

Dentro del género Trifolium, por
ejemplo, se han encontrado gran-
des dif cultades para obtener cru-
zamientos interespecificos fecun-
dos. Por otra parte, se han obte-
nido hibridos valiosos entre Me-
dicago sativa, M. falcata y M. lu-
pulina, siendo prometedores los
trabajos que se realizan actual-
mente en el Canada con este gru-
po. En Queenslend, se han cruza-
do otras especies de Phaseolus e
Indigofera con Phaseolus lathyroi-
dzs e Indigofera endecaphylla con
la intencién de hacer desaparecer
en estas especies algunas de sus
incapacidades,

Aunque los reconocimientos de
distribucién tribal y genérice pa-
rece que tienen un valor méas bien
lim'tado como indicacién de las
regiones de maximo interés poten-
cial como fuentes de nuevas gra-
mineas pratenses, puede obtener-
se una clerta informacién util de
un estudio de la distribucién na-
tural de aquellas graminees que se
utilizan como espec’es para pra-
deras cultivadas. Las principales
gramineas para praderas cultive-
das forman parte de la flora in-
digena de tres regiones principa-
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les, a saber: (a) la regién euro-
asiatica con unes 24 de las 40 es-
pecies, (b) una regién de Afrca
oriental con 8 especies y (¢) una
regién subtropical de América del
Sur con 4 especies.

Las otras partes del mundo han
contribuido muy poco o nada al
conjunto de las gramineas para
praderas cu'tivadas. Con respecto
a las influencias que conducen a
este esquema de distribucién se
ha llegado a la conclus'én de que
en la introduccién de especies ve-
getales con el fin de obtener nue-
ves gramineas de valor potencial
para praderas cultivadas se debe
prestar especial atencién a la re-
gién del Mediterrdneo y a las re-
giones del este de Africa y del
sur de América, en las cuales pa-
rece que se han originedo algu-
nas de las actuales espec’es cul-
tivadas.

Hasta ahora se ha dado mas
importancia a los criterios que con-
viene utilizar para definir 2quellas
regiones del mundo que parece
que son mas dignas de atencién
como fuentes de nuevas especies
pratenses. Sin embargo, muchas
de las prospecc’ones de plantas
pratenses realizadas en el pasado
se hen destinado més bien a la
recogida intensiva de estirpes sil-
vestres y cultivadas de especies de
valor reconocido. Tales recogidas
se uti'izan tanto para la evaluacién
agronémica directa como especial-
mente para su empleo en el me-
joramiento de plantas. Citemos,
como ejemplos, las grandes reco-
gidas de formas silvestres de al-
falfe y las recientes recogidas ‘n-
tensivas de Phalaris tuberosa, Tri-
folium subterraneum y otras es-
pecies mediterrdncas que han ad-
quirido gran importancia como
plantas pratenses en Australia.
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Trabajos de conservacidn de suelos
realizados en EE. UU. durante 1960

El Departamento de Agricultu-
ra de los Estados Unidos, cons-
ciente de la enorme responsabili-
dad que implica la conservacién
de los recursos naturales de aquel
pais, dadas las crecientes necesi-
dades de su poblacién, en cons-
tante crecimiento, ha continuado
durante 1960 la brillante trayecto-
ria emprendida durante las dltimas
décadas en materia tan fundemen-
tal cual es la defensa de los suelos
y de sus recursos hidraulicos.

Gran variedad ofrecen las acti-
vidades realizadas con tal fina-
lidad, actividades que van de la
meticulosa investigacién al dlt'mo
detalle de transformacién. Espe-
cial importancia se ha concedido
al asesoramiento y ayuda al agri-
cultor, quien en AGltimo término
es el que lleva a cabo las mejoras
que sus predios exigen. Por otro
lado, entre la poblacidn no agrico-
la, que se aproxima al 90 por 100
de la total, va abriéndose camino
la idea de la magnitud del proble-
ma de la conservacién de los sue-
los y el sentimiento de la respon-
sabilidad que a todos incumbe.

Muchas paginas exigirfa el dar
a conocer y comentar los trabajos
realizados ; por ello sélo vamos a
indicar en forma concisa y some-
ra las actividades realizadas tnice-
mente durante el afio 1960, em-
pleando principalmente el A4rido
pero exacto y revelador lenguaje
de las cifras.

Inspecciones de suelos.—Los es-
tudios relativos a caracteristicas y
posibilidades de suelos han afecta-
do a una extensién de 20.299.000
hectareas, que han sido croquiza-
das en planos adecuados. De esta
forma se ha alcanzado la total cro-
guizacién de una superficie supe-
rior al tercio del pafs; tales planos
suministran los datos necesarios
para p'anificacién de cultivos y
demas aprovechamientos, correc-
ciones de cuencas hidrograficas e
incluso instalaciones industriales,
construccién de caminos, pobla-
dos, etcétera.

Distritos de conservacién de sue-
los.—Durante 1960 se han creado
24 nuevos distritos de conservacién
de suelos, con lo que el nlimero to-
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tal de los mismos asciende en la
actualidad a 2.861. En el mismo

periodo de tiempo, un total de

112.607 agricultores, que operan
15.570.000 hectareas de terreno,
han llegado a ser cooperadores ac-
tivos de sus respectivos distritos lo-
cales.

Planificacién de fincas.—Se han
desarrollado 99.196 planes béasicos
de conservacién y mejora de fn-
cas que afectan a mas de 2 millo-
nes de hectareas: otros 20.687 ple-
nes fueron sometidos a revisién.

Tratamiento de terrenos. — A
continuacién se indican algunas de
las practicas protectoras més im-
portantes aplicadas durante 1960
por el Servicio de Conservacién de
Suelos:

Alternativas especiales de con-
servacién: 4.800.000 hectéreas.

Laboreo en contorno: 970.000
hectéreas.

Cultivos de cobertera: 1.500.000
hectareas.

Empleo de empajados vy de otros
residuos vegetales: 4.050.000 hec-
tAreas.

Cultivo en fajes: 242.000 hec-
tareas.

770.000

Praderfas mejoradas:

hectareas.

Siembra de praderas y pastiza-
les: 1.490.000 hectéreas.

Préacticas de pastoreo en rota-
cién: 808.000 hectareas.

Pricticas de pastoreo diferido:
6.300.000 hectérees.

Uso adecuado de pastiza'es:

15.300.000 hectéareas.

PlantaciAn de arbolado protec-
tor: 360.00 hectéreas.

Mejora de bosques: 770.000 hec-
tareas.

Proter~iAn de bosques: hecta-
reas 4.450.000.

Desagiies encespedados: 18.000
hectareas.

Movimiento de tierra para sua-
vizar el relieve : 107.000 hectéreas.

Mejoras en la avplicacién del
agua de riego: 680.000 hectareas.

Saneamiento, instalacién de dre-

nes: 480.000

Terrazas construidas: 54.000 ki-
lémesiros.

Lagunas artificiales y pequefios
embalses construidos: 47.000.

Proteccién de cuencas y preven-
cién de inundaciones.—Han con-
tinuado su desarrollo los planes re-
lativos 2 la proteccién integral de
cuencas hidrograficas, de acuerdo
con la Ley Publica 566, con el es-
tablecimiento de «cuencas piloto»
y con los planes de trabajo para
preven’r inundaciones, Hasta el 30
de junio de 1960 se habia realizado
la siguiente labor:

Presas y estructuras retardatri-
ces de flujos terminadas: |.494.

Estructuras estabilizantes y de
control de sedimentos: 2.546.

Depésitos de sedimentos esta-
blecidos: 478.

Mejoras en cauces de rios: 2.900
kilémetros.

Medidas de control de erosién
en caminos publicos: 5.400 kilé-
metros.

Siembra de praderas en zonas
fuertemente erosionables: 63.900
hectareas.

Plantacién de arbolado en zonas
fuertemente erosionables: 81.000
hectareas.

Programa de conservacién de las
grandes llanuras.—De acuerdo con
las prescripciones legales de tal
programa, 2.048 agricu'tores han
firmado los contratos relativos a la
trensformacién y mejora de sus
fincas, cuyo extensién alcanza los
dos millones de hectareas. En espe-
cial, 72.000 hectareas de tierras de
cultivo de cardcter marginal, se-
rdn convertidas en bosques o pra-
deras; otras 46.000 hectareas de
pastizales degradedos serdn some-
tidas a resiembra y mejora.




Cursillo para Maestros Bodegueros

El Ministerio de Agricultura ha
organizado un nuevo cursillo de
tres meses de duracién para for-
mar maestros bodegueros y viti-
cultores, el cual tendra lugar en
la Estacién de Viticultura y Eno-
logia de Requena, dando comien-
zo el dia 18 de septiembre proxi-
mo, para terminar el 16 de di-
ciembre.

Podrian tomar parte en él las
personas que lo deseen, mayores
de dieciocho afios y menores de
cuarenta, demostrando en las
pruebas de ingreso que saben leer
y escribir y que conocen las cua-
tro reglas fundamentales de Arit-
mética.

La ensefianza es gratuita, pero
los gastos de viajes, estancia, li-
bros, etc., corren a cargo de los
alamnos, siendo obligatoria la
asistencia de éstos a las clases ted-
ricas y practicas.

El nimero de alumnos se limi-
ta a cuarenta, prefiriéndose los
que antes lo soliciten y retdnan
mejores condiciones; pero pue-
den asistir a las clases tedricas co-

mo oyentes los que obtengan per-
miso del Director de dicho Cen-
tro, sin derecho a ser examinados.

Las solicitudes, convenientemen-
te reintegradas y escritas por los
interesados de su pufio y letra, de-
ben dirigirse al Ingeniero Direc-
tor de la referida Estacién hasta
el dia 10 de septiembre, acompa-
fadas de los siguientes documen-
tos, también debidamente reinte-
grados :

Partida de nacimiento.

Certificado médico.

Certificado de buena conducta
de la Alcaldia correspondiente.

Dos fotografias tamafio carnet.

Los aspirantes acudiran el dia
18 de septiembre, a las diez de
la mafana, a la indicada Estacion
para ser examinados.

Los alumnos que sigan con
aprovechamiento este cursillo ten-
dran derecho a que el Ministerio
de Agricultura les expida el titulo
de maestro bodeguero y viticultor,

Las personas que deseen mas
detalles puede dirigirse al referi-
‘do Centro.

Concurso periodistico

El Comité Ejecutivo de la Fe-
ria de San Miguel, de Lérida, ha
acordado convocar su II Concur-
so Periodistico, de acuerdo con
las siguientes bases:

1. Se concedera un premio de
5.000 pesetas al articulo o repor-
taje periodistico que mejor refle-
je la importancia de la riqueza
fruticola de Lérida.

2.* Otro premio de 5.000 pe-
setas para el trabajo que ponga
de relieve el interés y proyeccién
comercial de la Feria de San Mi-
guel en todos o alguno de sus as-
pectos.

3. Asimismo, y a juicio del
Jurado, se podra otorgar un accé-
sit de 1.000 pesetas para cada uno
de los premios anteriores, si por
la calidad de los trabajos se esti-
mara conveniente.

4.* Su extensién no podra ser
inferior a tres cuartillas mecano-
grafiadas a doble espacio.

5. El articulo o trabajo debe-
ra ser publicado en un periédico

o revista nacional antes del dia
20 de septiembre préximo.

6. Los mencionados premios
no podran ser declarados desier-
tos; pero si, a juicio del Jurado
calificador, ninguno de los traba-
jos presentados fuese merecedor
de ellos, su importe podra ser
distribuido en la cuantia y forma
que el mismo tenga por conve-
niente.

7.* Los trabajos que opten a
los mencionados premios se remi-
tiran al Secretario del Comité
Ejecutivo (Apartado de Correos
niimero 106) antes del dia 24 de
septiembre préximo, recortados y
pegados sobre papel tamafio ho-
landesa, seguido de la firma y ru-
brica de su autor, juntamente con
las sefias de su domicilio particu-
lar y acompanados de un ejem-
plar completo del diario o revis-
ta que lo publique.

8.* El fallo del Jurado sera in-
apelable y cualquier transgresién
de las bases anteriores podra mo-
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tivar que el trabajo sea declarado
fuera de concurso. Tras el fallo
se dara a conocer la composicién
del Jurado.

9.* La Feria se reserva el de-

‘recho de publicar en algin perio-

dico o editar un folleto con las
obras presentadas, si asi lo esti-
mara oportuno.

Movimiento de personal
INGENIEROS AGRONOMOS

Fallecimiento.—Don Fernando San-
chez Corona.

Jubilacion.—Don Cruz Jesus Jimé-
nez Ortigosa.

Supernumerario. — Don José Maria
Towse Campmany.

Ascensos.—A Ingeniero Jefe de pri-
mera clase. don Silverio Planes Gar-
cia y don Angel Martinez Borque; a
Ingeniero Jefe de scgunda clase, don
Antonio Fernandez Vicente (I£). don
Andrés Prado Santaella (E). don Si-
mén Vicente Juan, don José Luis Ga-
rrigues Diaz-Canabate (E), don Va-
lentin Pérez Naranjo (S) y don Casi-
miro Sanz Alonso.

Ingreso—Don Angel Esteban Fer-
nandez.

Reingresos. — Don Antonio Hidalgo
Granados, don José Luis Fernandez-
Cavada Fernandez y don Claudio Ro-
driguez Porrero Chavarri.

PERITOS AGRICOLAS DEL ESTADO

Irallecimiento, — Don Luis Cortés
Garcia.

Jubilacion.— Don Pedro Nacher
Chanza.

Supernumerario.—Don Froilan Pine-
do Martinez (Servicio Nacional del
Crédito Agricola).

Ascensos.—A Perito Superior de pri-
mera clase, don Maximo Gomez Rico
y Martin Almagro. don Santos [sca-
mez Carreno y don Manuel Solano
Clabrera; a Perito Superior de segun-
da clase, don Luis Civantos Canis. don
Julio Nocito Abad y don José Garcia-
Pclayo Moreno; a Perito Mayor de
primera clase don Julio Luis Cazca-
rro Romén, don Juan Otaegui Olave; -
don Salvador Peyré Sastre (S). don
Modesto Fernandez-Pello Garrido, don
Carlos Navarro Villa-Zevallos (E) y
don Ismael Molera Carduis; a Perito
Mavor de segunda clase. don Francis-
co Gascén Seoane, don Agustin Linan
Larrucea (E). don Manuel Diaz Ostos
(S). don Luis Gabhriel Lopez Merlo. don
Julidn Salguero Franch y don Ramén
Esteve Baeza; a Perito Mayor de ter-
cera clase, don José Manuel Diaz Mo-
ro. don José Luis Rodriguez Galindo.
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AGRICULTURA

Resumen de la situacion de campos y cosechas

(Redactado y publicado pir el Servicio de Estadistica del Ministerio de Agricultura)

CEREALES Y LEGUMBRES,

Desde nuestra wlt'ma informa-
cién, tenemos que destacar que las
tormentas han producido dafios
de consideracién en diversas re-
giones espafiolas y en la generali-
dad de los cultivos. También los
vientos huracanados causaron im-
portantes pérdides. En Badajoz y
Céceres as tormentas, ademas de
originar mermas considerables, han
retrasado la recoleccién. En Mur-
cia fuertes granizadas produjeron
dafios en las zonas altas, en los
términos de Yecla y Jumilla. Se
registré6 también un fuerte viento
caluroso, llegAndose a alcanzar
una temperatura de 41 grados a
la sombre, que perjudicé al arbo-
lado y a los cultivos. El granizo
produjo dafios en los términos de
Caravaca y Jum'lla. En Ponteve-
dra una tormenta, acompafiada de
gran cantided de granizo, originé
el dfa 23 de julio graves dafios en
los municipios de Barros y Moran.
En Valladolid el temporal de tor-
mentas causd perjuicios en varios
términos de la Tierra de Campos,
en la cual este afio hay ten poca
produccién. En Zaragoza los pe-
dr'scos afectaron a los partidos de
Egea, Daroca, Carifiena, Muela,
Paniza y Biote. En Alicante el 22
de Julio descargé una fuerte tor-
menta de granizo, que afect6 a los
términos de Paneres, Alcoy, Ibi y
Jijona, produciendo considerables
dafios. En Granada los términos
mas afectados por las tormentcs
fueron los de Guadahortuna, Ala-
medilla y Ajor. En Toledo puede
decirse otro tanto de Tembleque,
Dosbarrios, Corral de Almaguer y
Consuegra. En Valencia se regis-
traron nuevos pedriscos en Sallent,
Titaguas, Alpuente, Ayelo de Mal-
ferit, Montroy, Illosa de Renés,
Bocairente, Masalaves, Real de
Montroy e Isimet de Valldigna;
los vientos huracanados produje-
ron dafios en Onteniente.

En la segunda quincena de julio
comenzaron las faenas de siega de
trigo en las comarcas mas retrasa-
das de Castilla la Vieja y regién
leonesa, con lo cual se generalizé

esta operacién, que se encuentra
muy avanzada en ambas Castillas,
Andalucia oriental, Aragén, Astu-
rias, Santander y Galicia, y esta
finalizando en algunas zonas mas
tempranas de Castilla, Extremadu-
ra, Andelucia occidental, Levante,
Catalufia y Baleares. Se efectta la
trilla en toda la Peninsula y la
operacién se encuentra ya muy
avanzade en Levante y en ambas
Andalucias. Todas las regiones, a
excepcién de Logrofio, Navarra y
Vascongadas, estdn dando rendi-
m’entos de trigo inferiores a los de
la anterior campefia, con bajas
més acusadas en Extremadura, Le-
vante. Andalucia oriental, regién
leonesa y diversas comarcas de
Castilla la Vieja.

Asimismo se procede a la siega
y trilla de los demaés cereales.

Durante el pasado mes de ju-
lio finalizé la siembra de maiz en
Catalufia y Andalucia oriental y
cont'nué la de segunda cosecha en
Levante. E] aspecto de los sem-
brados es bueno en la mitad norte
de la Peninsula, En Galicia las 1l-
timas lluvias les beneficiaron y,
por el contrario, en Asturias y
Santander se acusé el perjuicio de
los fuertes vientos. En el resto de
Jas regicnes vegeta este cereal con
normalidad.

Marchan bien los arrozales; en
algunas zonas de Valencia y Sevi-
lla han comenzado a espigar.

Se ha iniciado la recoleccién de
gerbanzos baljo buenos auspicios
en las dos Castillas y se efectia la
trilla de los mismos en la regién
leonesa y en Andalucia. Las pers-
pectivas de cosecha son buenas en
todas las regiones, salvo en Anda-
lucia, donde especialmente en la
oriental los rendimientos son sola-
mente medianos.

Continta la siega y trilla de
otras leguminosas para grano,
aprecidndcss gue, en general, los
rendimientos superan a los de los
cereales.

VINEDOS.

El grenizo ha perjudicado al vi-
fiedo en los términos de Tomello-

so, Manzanares, Daimiel y Vi-
Harrubia de los Ojos, todos ellos
de Ciudad Real.

lLas vifias presentan, en general,
mejores perspectivas que el afo
pasado en ambas Castilles, Anda-
Jucia, Levante y Catalufia. Las
lluvias registradas durante el mes
de julio, aunque escasas e irregu-
leres, han beneficiado a las cepas
en diversas zonas de Castlla la
Nueva y Levante, en las cuales,
sin embargo, las tormentas han
rroducido dafios, que también al-
canzaron 2 algunas comarcas de
Castilla la Vieja, Extremadura,
Andalucia occidental, Aragén y
Galicia.

Se han registrado ataques crip-
tagAmicos en algunas zonas de Ga-
licia, reg'én leonesa, Castilla la
Vieja y Andalucia occidental; en
parte de Catalufia se acusaron los
efectos de la clorosis.

Se inicia le recogida de uva de
mesa en Avila, Levante y parte
de Andalucia oriental. En Alme-
ria se espera que la cosecha supe-
re en un 10 por 100 a la de 1960,
a pesar de la merma originada a
consecuencia de los dias bochor-
nosos. E] golpe de calor también
afecté al parral de la provincia de
Murcia, aunque al parecer se va
recuperando.

OLIVAR.

En varios términos de la pro-
vincia de Ciudad Real €l granizo
ha causado importantes dafios en
el olivar de Tomelloso, Manzana-
res y Daimiel.

Se estma que la cosecha de
aceituna sera inferior a la del pa-
sado afio en Castilla la Nueva y
Extremadura y superior en Cata-
lufia y Aragén, siendo aproxima-
damente igual en el resto de las
reg'ones, EEn Aandalucia el olivar
ha sufrido ataques por causes di-
versas, asi como en Extremadura,
donde se cae bastante fruto. En
alguna zona de Castilla el olivar
presenta escasa muestra. En Le-
vante las tormentas y la sequia
han producido mermas en la co-
secha.
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La cosecha de aceituna de ver-
deo en Sevilla se encuentra afec-
tada por la podredumbre seca.

FRUTALES.

Prosigue la recoleccién de la
fruta de la época que, en general,
ofrece mejores rendimientos que
el afo pasado. La cosecha de al-
mendra se presenta desigual en
L.evante y es buena en Tarragona.
En Murcia se ha adelantado la
recoleccién del fruto, que da me-
diano rendimiento. Resulté abun-
dante el cuaje del manzano en
Asturias, y en Almerfa la esca-
sez de agua de riego repercute
considereblemente en la cosecha
de naranja.

TOMATE.

Fstd muy adelantada la planta-
ci6én del tomate de invierno en
Alicante y ha comenzado el tras-
plante en Canar’as.

PATATA

En general, es bueno el estado
vegetativo. Contintia la plantacién
en ambas Castillas y en la reg'én
Leonesa. Se recolecta en Extre-
madura, Levante, Vascongadas,
Asturias y Santander, asi como las
zonas maés tempranas de la mitad
norte de la Peninsula. Se estima
que la superficie plantada de la
patata, que se cosechara del 15 de
julio al 15 de septiembre, ocupa
125.600 Has., o sea, un 4 por 100
més que la cifrada en igual época
del afio pasado.

Respecto al mes anterior, las
patatas han mejoredo en Toledo,
Madrid, Cuenca, Soria, Valladolid,
Leén, Zamora, Salamanca, Cadiz,
Sevlla y Pontevedra. Han empeo-
rado, en Alicente, Castellén, Lugo
y Orense, y estin sensiblemente
igual, en Guadalajara, Segovia,
Avila, Céaceres, Granada, Valen-
cia, Baleares, Barcelona, Lérida,
Teruel, Nevarra, Alava, Guiptz-
coa, Vizcaya, Santander, Oviedo,
Corufia, Tenerife y Malaga.

Respecto al afio anterior, por
estas mismas fechas, la compara-
cién es favorable en Guadalajara,
Soria, Leén, Zamora, Salamanca,
Céceres, Cad'z, Malaga, Baleares,
Lérida, Navarra, Santander, Lugo,
Corufia, Pontevedra. Desfavorable,
en Toledo, Valladolid, Alicante,
Castellén, Barcelona, Guiptzcoa,
Asturias, Orense y Tenerife, y seu-
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siblemente igual, en Madrid, Se-
govia, Avila, Sevilla, Granada, Va-
lencia, Teruel, Alava y Vizcaya.

REMOLACHA AZUCARERA

Se desarrollan con normalidad
las plantaciones de esta rajz, que
ocupa un || por 100 ,mas de la
superficie estimada en la misma
época del afio pasado.

Con respecto al mes anterior,
los remolachares han mejorado en
Madrid, Soria, Burgos, Vallado-
lid, Cadiz, Sevilla, Jaén, Granada,
Malaga, Navarra, Logrofio, Ala-
va, Leén y Zamora. Han empeo-
rado tnicamente en Castellén, y
estdn sensiblemente igual, en To-
ledo, Guadalajara, Cuenca, Sego-
via, Avila, Salamanca, Almeria,
Lérida, Teruel y Zaragoza.

Con respecto al afo anterior,
la remolacha presenta signo posi-
tivo en Guada'ajara, Soria, Valla-
dolid, Leén, Salamanca, Céadiz,
Lérida, Zaragoza, Navarra y L.o-
grofio. Signo negativo, en Burgos,
Jaén, Malage y Castellén, y sin
variacién notable, en Toledo, Ma-
drid, Cuenca, Segovia, Avila, Za-
mora, Sevilla, Granada, Almeria,
Teruel y Alava.

TEXTILES

En general, fué buena la nas-
cencia del algodén, aunque en al-
gunas zonas de Extremadura le
perjudicaron los imprevistos des-
censos de temperatura de prime-
ros de junio. En los Gltimos dias
de julio contina vegetando con
normalidad y mostrando buen as-
pecto, especialmente en Andalu-
cia Occidental y Catalufia. El
avance de superficie sembrada de
a'godén se estima en 308.800 Has.,
un 35 por 100 mas que lo cifrado
el afio pasado por esta misma épo-
ca. También es superior en un
7 por 100 la superficie plentada
de cédfamo, que se estima igual
a 8.900 Has. En cambio, es infe-
rior la del lino, pero solamente
en un 4 por 100.

Con respecto al mes anterior,
las plantas industriales en general
han mejorado en Badejoz, Cadiz,
Sevilla, Milaga y Lérida, y estan
lo mismo en Avila, Céaceres y Cas-
tellén. En relacién con el afio an-
terior por estos dias hay mejoria
en Avila, Cadiz y Sevilla. lgual-
dad en Caceres, Badajoz, Caste-
[1én y Lérida, y empeoramiento,
Gnicamente en MaAlaga.

Colaboracion industrial hisparo-italiana

Acaban de celebrarse, en Fo-
ligno (Italia), conversaciones en-
tre la Casa Rapanelli, de Foligno,
y la Casa Seguia, de Alcoy, am-
bas antiguas industrias de fabri-
cacién de maqu'naria oleicola.
Tales conversaciones conduciran
a la firma de un acuerdo, en vir-
tud del cual la Casa Segui, espa-
fio'a, adquirird los derechos de
licencia de fabricacién, en Espa-
fia, de todas las modernisimes
maquinas Rapanelli, muy difundi-
das en todos los paises oleicolas
del mundo.

Tal convenio es el segundo que
se establece entre las industrias
olefcolas de los dos paises medi-
terrdneos, ya que el afio pasado
lo. Casa Rapanelli adquirié la pa-
tente de fabricacién del extractor
espafiol «Alfin», y, en menos de
un afio, las numerosas experien-
cias realizadas por los técnicos
italianos han permitido introducir

mejoras tan considerables en la
maquina prototipo espenola, que
hoy aparece como una nueva mé-
quina, denominada «Sindlean, con
la cual se obtienen mayores ren-
dimientos de aceite virgen y ma-
yor agotamiento de los orujos, con
menor humedad.

Merced a estos acuerdos de cor-
dielisima co'aboracién hispano-
italiana, todos los perfecciona-
mientos que se hagan en un pais
se beneficiardin de ello ambos
paises. Se evitardn los inconve-
nientes de las importaciones de
magquinaria y los obreros de am-
bos paises saldrdn beneficiedos
por los aumentos de fabricacién
nacional. Finalmente, en pocos
afios, la industria oleicola espa-
fiola se transformara totalmente a
beneficic de nuestros almeazareros
y olivareros, obteniéndose aceites
de calidad superior y orujos per-
fectamente agotados.



EGISLACION DE INTERES

TOLERANCIA ADMISIBLE EN EL
PRECIO DE PRODUCTOS REGLA-
MENTADOS

En el Boletin Oficial del Estado del
dia 28 de julio aparece una Orden, de
fecha 20 del propio mes, de la Presi-
dencia del Gobierno en relacién con
la tolerancia admisible en el peso y
envasado mecdnico de productos re-
glamentados, que dice lo siguiente:

El grado cada vez mas alto de me-
canizacion que van adquiriendo las
industrias de alimentacién en el pe.
sado y envasado de sus productos,
envasado que las Reglamentaciones
aprobadas hasta la fecha disponen
con caracter de obligatoriedad, hace
que diversos sectores soliciten les sea
concedida cierta tolerancia en el peso
en reiacién con el que deben lievar
consignado los envases, envolturas o
etiquetas de los productos que ela-
boran.

La concesion de tolerancia en el
peso y envasado mecanicos ha sido
ya aplicada a determinados productos
reglamentados, como «Chocolates y
derivados del cacao» y «Productos die-
téticos y preparados alimentacioss,

I&s conveniente fijar la tolerancia
admisible para aquellos otros produc-
tos en cuyas Reglamentaciones no
fué determinada, y a tal efecto, de
conformidad con la Comisién inter-
ministerial para la Reglamentacion
técnico-sanitaria de las industrias de
Alimentacion, esta Presidencia del Go-
bierno ha dispuesto:

Primero. En los productos siguien-
tes: café, condimentos y especias, he_
lados y pastas para sopa y alimenti-
cias se admite una tolerancia del 3 por
100, en mas o en menos, sobre el peso
consignado en los respectivos enva-
ses, envolturas o etiquetas, si éste es
superior a 50 gramos. y del 5 por 100
si es de 50 gramos o inferior.

Segundo. En los produtcos siguien-
tes: caramelos y galletas se admite una
tolerancia del 5 por 100, en mas o
en menos, sobre el peso consignado
en los respectivos envases, envolturas
o etiquetas.

Tercero. En aquellos productos en
los que la Reglamentacién respectiva
tiecne fijados unos tantos por ciento
maximos de humedad, las tolerancias
que sc determinan en los parrafos an-
teriores se entenderin concedidas
siempre que no se sobrepasen los ma-
ximos de humedad exigidos. estable-
ciéndose la oportuna correlacién en-
tre ambas circunstancias para deter.
minar las infracciones que puedan
producirse.

Cuarto. Los tanto por ciento mé-
ximos de humedad a que se hace re-

ferencia en el parrafo anterior se en-
tenderan para producto en fabrica o
almacén de la industria elaboradora.

Quinto. Lo anteriormente dispues-
to se considerarid incorporado a las
respectivas Reglamentaciones técnico-
sanitarias en vigor de café, caramelos,
condimentos y especias, galletas, he-

lados y pastas para sopa y alimenticias
en la parte que les es de aplicacion.

Lo digo a VV. EE. y a V. 1. para
su conocimiento y efectos.

Dios guarde a VV. EE. y a V. I. mu-
chos anos.

Madrid, 20 de julio de 1961.—Ca.
Trero.

OFICIAL

DEL ESTADO

Vias pecuarias.

Orden del Micisterlo de Agricultura,
de fecha 5 de jullo de 1961, por la que
se aprueba la clasificacién de las vias
pecuarias del térmizo muvicipal de Gri-
jota, (Palencia). («B. O.» del 15 de ju-
lio de 1961.)

En el mismo «Boletin Oficial» apare-
cen dos Ordenes de la misma fecha ¥y
analogos asunto de los pueblos de Revi-
lla~Cabrigda (Burgos) y Galarreta (Ala-
va).

Convertibilad monetaria.

Decreto numero 1.146/1961, del Mi-
nisterio de Comerclo, por el que se
declara la convertibilldad exterior de
la peseta. («B. O.» del 17 de Jjulio
de 1961.)

En el «Boletin Oficialy del dia 20
aparece una Resolucién del Instituto
Espaiiol de Moneds Extranjera desarro-
llando el Decreto anterior.

Vias pecuarlas.

Orden del Ministerio de Agricultura,
de fecha 10 de julio de 1961, por la
cual se aprueba la clasificacién de las
vias pecuarias de Santa Maria del Arro-
vo (Avila). («B. O.» del 17 de julio
de 1961.)

En el «Boletin Oficial» del dia 18 de
julio aparece una Orden an&aloga, de la
misma fecha, referente al pueblo de
Valle de Abdalajis (MAalaga).

En el «Boletin Oficlal» del 19 de 1u-
lio se publican tres Ordenes de la mis-
ma fecha y contenido, referentes a Mo-
ra de Ebro (Tarragona), Valdelacasa de
TaJo (Céceres) y Sisaméln (Zaragoza).

Conservacion de suelos agricolas.

Orden del Ministerio de Agricultura,
de fecha 5 de julio de 1961, por la que
se aprueba el plan de conservacién de
suelos de la finca «Abadia de Retuer-
ta», de Sardén de Duero (Valladolid).
(«B. O.» del 18 de julio de 1961.)

En el mismo «Boletin Oficial» apa-
rece una Orden de igual fecha y con-
tenido refeernte a la finca «Lote de
las Mateasy», del término de ElI Almen-
dro (Huelva).

Frutas y hortallzas.

Circular numero 4/1961, de la Co-
misaria General de Abastecimientos ¥
Transportes, declarando la libertad de
precios de frutas y hortalizas. («B. O.»
del 20 de julio de 1961.)

Concentraclones parcelarlas.

Decreto 1.239/1961, de fecha 6 de ju-
lio, por la que se declara de utilidad
publica la concentracién parcelaria de
la zona de Santa Eulalia de Logrosa
(La Corufia). («B. O.» del 20 de julio

de 1961.)
En el mismo «Boletin Oficlaly apa-
recen otros cuatro Decretos, de igual

fecha y el mismo asunto, referentes a
los pueblos de Valderrodilla (Soria),
San Mateo de Trasancos (La Corufia),
Santamaria de Castro (La Coruiia) y
Torreandaluz (Soria).

Conservaciones de suelos.

Orden del Ministerlo de Agricultura,
de fecha 30 de junio de 1961, por la
cual se aprueba el plan de conserva-
cion de suelos de las fincas «Haza Ma-
chado», «Lique», «Maruco», «Fuente de
la Olivay, «Trujala», «Las Talas», «Pe-
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ricas» y «Las Paralejas», del término
municipal de Segura de la Sierra
(Jaén). («B. O.» del 20 de julio de

1961.)

En el mismo «Boletin Oficial» apare-
cen otras tres Ordenes sobre el mismo
asunto y relativas a «La Loma de Ube-
da», en términos de Ubeda y Torrepe-
rogil (Jaén); «Magdalena de Castro»,
de Linares (Jaén), y «Granja Sardony,
de Sardén de Duero (Valladolid).

Repoblaciones forestales,

Decreto 1.244/1961, por el que se de-
clara la utilidad publica y necesidad
de ocupacién, a efectos de repoblacioan
forestal, de diferentes terrenos que for-
man parte de la cuenca del Barraanco

de Oliar, d=l término de Alcazar (Gra-
nada). («B. O.» del 20 de julio de
1961.)

En el mismo «Boletin Oficialy apa-
rece un Decreto, de igual fecha y con-
tenido, referentes a la cuenca del pon-
tano de Janovas, situado en los t%ér-
minos de Fiscal, Burgase, Albella, J&-
novas, Boltafia y Fanlo (Huesca).

Ayudantes del Serviclo de Extension.

Resolucién del-15 de julio, de la Di-
reccién General de Coordinacién, Cré-
dito y Capacitacién Agraria, por la que
se hace publica la relacién de aspiran-
tes admitidos y excluidos en la convo-
catoria de cincuenta plazas de Ayudan-
tes comarcales del Servicio de Exten-
sién Agraria. («B. O.» del 24 de julio
de 1961.)

Granjas avicolas.

Orden del Ministerio de Trabajo. de
fecha 12 de julio de 1961, por la que
se delimita el encuadramientos en la
rama especial agropecuaria o en la ge-
neral de seguros sociales a las granjas
avicolas. («B. O.» del 25 de julio de
1961.)

Cultivo del tabaco.

Orden del Ministerio de Agricultura,
def echa 10 de julio de 1961, por la
que se aprueba la convocatoria para el

cultivo del tabaco durante la campa-
fna 1962-63. («B. O.» d=21 25 de julio
de 1961.)

Condimentos y especias naturales.

Orden de la Presidencla del Gobier-
no, de fecha 20 de julio de 1961, por
la que se modifican determinados ar-
ticulos de la relgamentacién técnico-
sanitaria para la elaboracién y venta
de condimentos y especias naturales.
(«B. O.» del 26 de julio de 1961.)

Centrales Lecheras.

Orden de la Presidencla del Gobier-
no, de fecha 19 de julio de 1961, por
la que se aprueban los precios para la
leche higienizada por la Central Le-
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chera de Jerez de la Frontera (Cadiz),
adjudicada a la Entidad Cooperativa
Ganadera «La Merced». («B. O.» del
26 de julio de 1961.)

En el mismo «Boletin Oficial» apa-
rece otra Orden con fecha 20, por la
que se autoriza la puesta en marcha de
la Central Lechera en Santa Cruz de
Tenerife (Canarias), adjudicada a la
Empresa «Industrias Lacteas de Tene-
rife, S. A.».

Productos alimenticlos.

Orden de la Presidencia del Gobier-
no, de fecha 20 de julio de 1961, por
la que se fija la tolerancia admisible
en el peso y envasado mecanico de los
productos reglamentados. («B. O.» del
28 de julio de 1961.)

Explotaciones famillares protegidas.

Orden del Ministerio de Agricultura,
de fecha 10 de julio de 1961, por la
que se declara «Explotacién agraria fa-
miliar protegida» a la finca de don
Manuel Otero, situada en La Vega de
Logares (Fonsagrada). («B. O.» del 28
de julio de 1961.)

En el mismo «Boletin Oficial» apa-
rece otra Orden de fecha 30 de junio,
por la que se concede el mismo carac-
ter a la finca de don José Maria Pusn-
te, sita en el término de Mazcuerras
(Santander).

Correccion de erratas.

En el «Boletin Oficial» del dia 23 de
julio de 1961 aparece la correccion de
erratas de la Orden de 21 de julio, por
la cual se aprobaban los Estatutos de
la Mutualidad de Previsidn Social Agra-
ria.

En el «Boletin Oficialy del dia 27 de
julio de 1961 aparece la correccion de
erratas de la Orden del Ministerio de
Comercio de 4 de julio. que regula la
exportaciéon de frutos citricos.

En el «Boletin Oficial» del 29 de Jju-
lio de 1961 se rectifican algunas erra-
tas del texto del Decreto de 31 de ma-
yo ultimo, sobre la regulaciéon de la
campana de cereales 1961-1962.

Concentraclones parcelarias.

Orden del Ministerio de Agricultura,
de fecha 19 de julio de 1961, por la
que se aprueba la primera parte del
Plan de Mejoras Territoriales y Obras
de Concentraciéon Parcelaria de la zona

de Morén de Almazan (Soria). («B. O.»
del 29 de julio de 1961.)
Vias pecuarlas.
Orden del Ministerio de Agricultura,

de fecha 20 de julio de 1961, por la
que se aprueba la clasificaciéon de las
vias pecuarias del término municipal
de Cézar (Ciudad Real). («B. O. del
29 de julio de 1961.)

En el mismo «Boletin Oficialy apa-
recen otras dos Ordenes, de la misma
fecha, referentes a Pizarral (Salaman-
ca) y Montiel (Ciudad Real) y relati-
vas al mismo asunto.

Ensefianzas técnicas.

Orden del Ministerio de Educacién
Nacional, de fecha 13 de julio de 1961,
por la que se aprueba el nuevo Plan de
estudios del tercer afo de carrera en
las Escuelas Técnicas Superiores. («Bo-
letin Oficialy del 29 de julio de 1961.)

Cuerpo Pericial Agricola del Estado.

Resolucién de la Direccion General de
Agricultura, de fecha 22 de julio de
1961, por la cual se declaran admitidos
para tomar parte en los ejercicios de
la oposicién al Cuerpo Pericial Agrico-
la del Estado a los sefiores que se meun-
ctonan. («Boletin Oficial» del 2 de agos-
to de 1961.)

Exportacton de almendra y avellana.

En el «Boletin Oficial» del dia 4 de
agosto de 1961 se inserta una Resolu-
cién de la Direccion General de Come»-
cio Exterior, de fecha 26 de Jjulio. ¢n
virtud de la cual se dictan normas téc-
nicas para exportaciéon de almendra y
avellana.

Becas para Capataces.

En el «Boletin Oficial» del dia 4 de
agosto de 1961 se inserta una Resolu-
ciéon de la Direccién General de Coor-
dinacioén, Crédito, Capacitacién Agraria,
de fecha 2 de agosto. en virtud de la
cual se convoca concurso para proveer
500 becas para Escuelas de Capataces
Agricolas de distintas especialidades.

Ganaderfa diplomada.

En el «Boletin Oficial» del 4 de agos-
to de 1961 se inserta una Resoluciéon de
la. Direccién General de Ganaderia, de
fecha 21 de julio, referente a la con-
cesion del titulo de «Ganaderia diplo-
mada» a la de don Felipe Brun Agui-
rre, situada en «La Torre de San José»
y «El Carrizal», en los términos de Pe-
ralta y Fontellas (Navarra).

Campafia chacinera.

Orden del Ministerio de Agricultura,
de fecha 19 de julio de 1961, por la que
se regula la campana chacinera 1961-62.
(«B. O.» del 5 de agosto del961.)

Cuerpo Periclal Agricola del Estado.

Resolucion de la Direccién General
de Agricultura, de fecha 22 de jullo
de 1961, por la cual se fijan las nor-
mas a que se ajustard la oposicion a
ingreso en el Cuerpo Perictal Agricola
del Estado. («B. O.» del 5 de agosto
de 1961.)

En el mismo «Boletin Oficial» apare-
ce otra Resolucion de la Direccidn Ge-
neral de Agricultura, de fecha 22 de
julio, por la cual se aprueba el cues-
tionario que ha de regir en la practica
de las pruebas a que se refiere la an-
terior oposicién.
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Incumplimiento de contrato
de venta de corderos

D. José Maria Benajassi, Don Benito (Ba-
dajoz).

El dia 6 del pasado mes de junio realicé la
venta de 322 corderos, que fueron pesados y reti-
rados en dos tandas, la primera compuesta de
125 corderos, que al precio convenido arrojaron
la cantidad de 61.465 pesetas, que me fué abo-
nada en el Banco Central de Don Benito, con fe-
cha 9 de junio.

La segunda tanda, compuesta de 197 corderos,

fué pesada y retirada el dia 11 de igual mss, im- -

portando esta partida la cantidad de 86.770 pe-
setas, quadando el comprador en hacer el pago
el dia 12 en igual forma que la vez anterior.
Pero es lo cicrto que hasta la fecha no ha reali-
zado el pago, habiéndoselo reclamado por telé-
fono y haber transcurrido mds de un mes.

En el contrato intervino un corredor de gana-
dos. El sujeto en cuestién es de Calatayud, igno-
rando grado de solvencia.

Yo entiendo que se trata de una estafa; pero,
como profano, quiero conocer la opinién del ju-
ridico del Consultorio de la revista, para que me
indique el procedimiento a seguir para reclamar
la citada cantidad y si ha lugar a responsabilidad
penal. En fin, solicito de su competencia que
me ilustre detalladamente de todo lo concernien-
te en el orden penal y civil para ver el medio
de cobrar y castigar al referido comprador si ello
es posible.

La cuestién que se plantea en la consulta, en mi
opinién, es un incumplimiento de contrato, que no
puede plantearse més que ante la jurisdiccién civil,
ya que si se formulese una querella se dictaria auto no
admitiéndola, fundado precisamente en que la recla-
macién tenia cardcter contractual y, por tanto, civil.

No hay otra solucién que formalizar una demanda
de mayor cuantia, invocendo los articulos 1.261, 1.254
v 1.256 del Cédigo Civil, y los especiales de la compra-
venta, articulos |.445, 1.450 y 1.500, del Cédigo Civil
también. Este Gltimo precisamente preceptiia que el
comprador estad obligado a pagar el precio de la cosa
vendida, en el t'empo y lugar fijados en el contrato.

Mauricio Garcia Isidro,

4.463 Abogado

“

Interrupcién de una via puiblica

M. Fernandez, Aceuchal (Badajoz).

Soy propictario en este pueblo de una casa
con un cercado de tierra de labor, con salida de
él a un camino, asi como les ocurre a casi todas
las casas de dicha calle, que tiene acceso por
puertas falsas a dicho camino, que existe desde
hace mds de ochenta afios.

Ahora un sefior compra una pequefa porcién
de terreno lindero a mi cercado y corta el men-
cionado camino, diciendo que oficialmente no
existe camino, empezando a hacer obras que nos
impiden la entrada a tal servidumbre, con el con-
siguiente perjuicio, no solamente a los vecinos
de esa calle, sino a todo el pueblo que lo uti-
lizaba.

En la escritura que poseo de dicha czsa dice
que por uno de los lados que linda es por el cor-
tadero del paso (asi le llaman a dicho camino),
y la dicha escritura es de hace mds de veinte
anos.

Descaria saber si se puede cortar este camino,
que existié toda la vida, y qué procedimiento a
seguir, si es asuntc prticular o del Ayuntamien-
to a quien le corresponde solucionarlo.

Segiin los antece dentes sum’iistrados en la consulta,
parece ser que el uso del camino que al~ora se preten-
de interceptar tiene caracter de servidumbre de paso
inmemorial o de camino publico, por lo que no cabe
que el comprador se quiera amparar en el articulo 539
del Cédigo Civil, puesto que si los hechos que origi-
nan la servidumbre discontinua como es la de paso
se verificaron antes de la vigencin del Cédigo Civil,
debe aplicarse la legislacién antigua, conforme a su
disposicién transitoria |.* y sentenc’as del Tribunal
Supremo de 27 de octubre de 1900, 7 de enero de
1920 y 19 de noviembre de 1949.

Como no parece que ese camino sea rural, porque
tienen acceso a él verias casas del casco urbano, en
mi entender tiene el caracter de via publica, ademas
de lo dicho, y es el Ayuntamiento el que ha de velar
por la utilzacién de la via para todo el vecindario.

Mauricio Garcia Isidro,

4.464 Abogado
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Libro relacionado con las p'agas
de la remolacha

Azucarera «Leopoldo», Vitoria.

Les rogamos se sirvan indicarnos dénde po-
driamos adquirir algian libro o follzto relacionado
con las plagas de la remolacha y medios de com-
batirlas, ya que en las distintas librerias de esta
plaza no hemos podido conseguir nada que trate
sobre el particular,

Dirijense a la Libreria Agricola, Fernando VI, nu-
mero 2, Madrid, donde pueden adquirir el folleto, edi-
tado por el M'nisterio de Agricultura, «Las plagas de
la remolacha», de don Francisco Dominguez. El atlas
aleman «Farbtafelatlas der Krankhe'ten und Schadi-
gungen der Zuckerriiben, escrito por Liidecke und
Winner, es de lo mas completo y sencillo. Otros li-
bros que tratan de la remolacha, pero que se refieren
también a otras plantas, son «Las plagas y enferme-
dades de las plantas cultivadasn, de don Francisco
Dominguez, y la «Patologia vegetaly, de los sefiores
Urquijo, Serdifia y Santaolalla, de la casa Salvat, re-
cientemente aparecida.

Fernando Lépez de Sagredo,

4.465 Ingeniero agrénomo

Extraccidn continua del aceite
de orujo

Un olivarero.

Tengo a la vista una informacién sobre ex-
traccién del aceite de orujos, que dice lo que
expongo al final.

No sé si es excesivamente pesimisia o refleja
la realidad, y conociendo que en la Seccién de
”Consultas” de AGRICULTURA hay personas
competentisimas e imparciales, creo prudente
someter esta impresién a su interpretacién y
competericia para conocer asi su claro parecer.

Con gusto le informo de lo que yo sé de ex-
traccién de accites de orujos. En lo que se refie-
re al disolvente a emplear, puedo decirle que
nosotros hemos empleado el tricloretileno, y el
sulfuro en la actualidad. El tricloretileno tizcne
la gran ventaja de que no es explosivo ni se in-
cendia como el sulfuro, pero este dltimo, aparte
de su peligrosidad, es mejor en todos conceptos,
siendo mds econémico de precio y consumo. El
tricloretileno, efectivamente, cgota un poco mds
el orujo, no llegando a un 0,50 por 100; pero
este mejor agotamiento es debido a que exirae
alquitranes y... que deprecian la calidad del
aceite considerablemente, hasta el extremo que
los refinadores no quieren aceite extraido con
tricioretileno. Y como en la actualidad todo lo
que no sea sacar aceites refinables no es renta-
ble, esto lo hace prohibitivo. Ademlds, incluso
los jaboneros prefierzn el aczite extraido con sul-
turo. Por otra parte, el sulfuro es mds rdpido de



evaporar, con el consiguiente ahorro de vapor,
que se traduce en ahorro de combustible, y co-
mo, ademds, se pueden hacer mds operaciones,
la mano de obra es mds econémica. En una pa-
labra: el tricloretileno la dnica ventaja que tiene
es que no ofrece peligro de ninguna clase y, en
cambio, el sulfuro si es peligroso.

Ahora se estd comenzando a utilizar en Espa-
fia un producto del petréleo, el hixicano; en
otros paises se emplea desde hace tiempo, como
en ltalia, que es mds selectivo, y el aceite ex-
traido con él es de mejor calidad, sobre todo
para refinarlo. Este nuevo producto es incluso
mds barato que el sulfuro, y si bien es también
inflamable, es mucho menos peligroso que el sul-
juro, pues uno se inflama a los 120° C. en el aire
y el otro a los 300° C., Temperatura a la que difi-
cilmente se llega, resultando evidente que tiene
un factor de seguridad muy superior a aquél.

¢Existe algiin ensayo o prucbas de un aparato
estudiado para extraccién de aceites de orujos
continuo?

Esta reconocida la necesidad de modernizar las ins-
talaciones «discontinuas» extractoras de aceites de oru-
jo y de semillas oleaginosas. Parece 16gico que, en vez
de comprar estos tltimos aceites al extranjero, adquie-
ran mayor actividad y perfeccién las industrias nacio-
nales que reciban orujos, bagazos y semillag produ-
cidas dentro del 4mbito espafiol. Para ello hay una
marcada propens:én a renovar los equipos que hasta
hoy operan disolviendo las grasas con sulfuro de car-
bono, peligroso y que deja olor desagradable, o con
tricloretileno, que, a cambio de no ser inflamable,
corroe las calderas, y por ello se acusa mas y maés
el adoptar nueva maquinaria para extraer continua-
mente (sin operaciones de carga, descarga e intervalo
no aprovechado, sino procediéndose a agotar las ma-
teras primas con exano sin interrupcién y menor ocu-
pacién manual). LLas modernas instalaciones son en
gran parte de acero inoxidable en vez de material
menos bueno; v. gr.: la caldereria de funcién, y en
éstos el disolvente utilizado es la gasolina pura, todo
lo cual supone un presupuesto mas elevado, tanto de
instalacién como de funcionamiento. En cambio, el
mayor grado de agotado en que dejan las diversas
materias primas a que se prestan tales nuevas instala-
ciones, asi como la garantia de la superior calidad de
los aceites procedentes de tratamiento con e] exano
{que si bien es inflamable, tiene en las nuevas fabricas
dispositivos de mayor seguridad y es asimismo mejor
eliminado), son consideraciones a favor de técnica mo-
derna continua y con disolventes de maxima pureza.
El optar por ésta o por las antiguas es cuestién gue
ha de ser decidida segin las disponibilidades, en méas
o en menos, de una o de varias primeras materias,
facilidades y exigencias del mercado y una vez efec-
tuado el correspondiente estudio econémico.

José Maria de Soroa y Pineda,
4.4606 Ingeniero agrénomo

AGRICULTURA

MACAYA, S. A.

Representante exclusivo para Espaia de

CALIFORNIA SPRAY CHEMICAL CORPORATION
RICHMOND (U. S. A.)

FRUTICULTORES - VITICULTORES - AGRICULTORES

CONTRA:
EL MOTEADO DEL MANZANO Y PB
RAL, CRIBADO Y LEPRA DEL MELO-
COTONERO, MILDIU DE LA VID Y
PODREDUMBRE GRIS DE LA UVA

Usad siempre el més moderno y efectivo fungi-
cida a base de CAPTAN

ORTHOCIDE

(en polvo mojable y para espolvoreo)

CONTRA:
PULGONES DE TODAS CLASES, ACA-
ROS, PSILAS, ALTICA DE LA VID,
GUSANOS DE LAS UVAS, MOSCA DEL
MEDITERRANEO Y MOSCA DEL
OLIVO

#6lo conseguiréis sa total exterminio com

ORTHO MALATHION 50

CONTRA:
INFINIDAD DE PLAGAS DE LA HUER-
TA, FRUTALES, GUSANOS DEL SUE
LO Y CONTRA LOS PARASITOS DEL
GANADO

I S OT O X

(polvo mojable, liquido y para espolvoreo)

Bl producto de miltiples usos y reconocida efi
cacia er América

CONTRA:
PLAGAS DE ENCINARES, PINARES,
OLIVARKS, ETC.

Usad el nuevo producto eficaz y econémico a base
de DDT

PERSISTAN

El mas aproplado para espolvorear grandes ex-
tensiones de terreno

CENTRAL.-BRLELONA: Via Layetana, 23,

SUCURSALES. - MADRIL: Los Madrazo, 22
VALENCIA: Paz, 28.
SEVILLA: Luls Montoto, 18.
MALAGA: Tomiés Heredia, 24.
ZARAGOZA: Escuelas Pias. §6

Delegaciones en todas las capitales de provincias.
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EN
UNOS
SEGUNDOS
PUEDE EVITARSE
GRANDES
PERJUICIOS,

vtilizando el
detector ARIAME
para medir
eléctricamente
la humedad

de sus
cereoles,
harinas y
derivados.

El uso del detector ARIAME
es imprescindible en: Fébricas
de harinas, y secaderos

de cereales, almaccenes de
granos y laboratorios
cerealistas.

EL DETECTOR ARIAME es:
MAS rdapido
MAS exacto
mas fdcil
MAS scguro
M &S econdmico
MAS duradero

FACILMENTE TRAMNSPORTABLE
ESTA GARANTIZADO
PIDALO A SU PROVEEDCR HOY MISMO

Distribuidor General para Espaia:
. M. A. Domingémez
Camino de Bcrcelona, 20 + Valencic
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Adquisicién de conejos
Agropecuaria «San Javier», Ubeda (Jaén).

Se trata de saber a qué explotaciones de serie-
dad y garantia podria dirigirme para adquirir las
siguientes razas de conejos: ’Gigante de Espa-
’Gigante de Flandes”, ’Gigante azul de

~ 2

fAa’’,
Viena’’, ' Belier’’, ’’Alaska’’, ’’Chinchilla’,
"Polonés” y Rex”, de estupenda seleccién
todos.

Para la adquis'cién de conejos de razas varias pue-
de dirigirse a las siguientes direcciones:

Francisco Ruiz Serradilla, Horno Murioz, 9, Baeza
(Jaén).

Melchor Conde Calesera, Av. José L. Arrese, Arria-
te (Malaga).

Severino Rico Leal, Granja Mascarella, Géngora, 9,
Alcoy (Alicante).

Emilio Agyala,

4.467

Brotes de vifia enfermos

Cooperativa del Campo de Villalan de Cam-
pos (Valladolid).

Un socio de esta Cooperativa posee una plan-
tacién de vifiedo atacada por una enfermedad
para nosotros desconocida. Nos tomamos el atre-
vimiento de remiiirle unos brotes para que los
examinen y esperamos tengan la amabilidad de
comunicarnos si cxiste algin remedio para com-
batirla.

Hace ya dos afios que la cosecha es nula, y el
presznte se manifiesta dicha enfermedad con
mds vigor.

LLa muestra la recibimos seca y rota ; no se encontrd
en elle causa aparente. Conviene que indiquen todos
los datos posibles: tipo de tierra, clase, de cepa, si es
‘njertada o del pais, etc. Por correo se le remiten ins-
trucciones para toma de muestras.

Miguel Benlloch,

4.4)8 Ingeniero agrénomo

Plantacién de naranjos
junto a una acequia

P.J X

En una finca que poseco de agrios por donde
pasa el cauce de una fuente de agua para riego,
y de donde soy propictario de varias horas de
agua de la referida fuente, y pertencciente la
misma al Sindicato de Riegos, fué protegida la
dicha fuente por el Estado, aportando éste un
tanto por ciento de los gastos y el resto por todos
los propictarios para efectuar el trabajo de re-
vestimiento de dicho cauce, que actualmente se



estd terminando. Por el Sindicato de Riegos me
dirigen el siguiente escrito:

«Con fecha 2 de abril de 1961, la Confedera-
cién Hidrogrdfica del Sur de Espafia comunicé
a este Sindicato de Riegos lo siguiente: "’En 10
de junio de 1958, y por oficio ntmero 293, nos
dirigimos a ese Sindicato de Riegos en el sentido
de que, con el fin de prevenir los dafios que las
raices del arbolado pudieran producir en las
obras de fdbrica de revestimiento, procedieran
al arranque y descuaje de todas las plantas situa-
das a distancia menor de dos metros de la ace-
quia, y tratdndose de higucras, cuando éstas dis-
ten de la misma menos de cuatro metros. Para
que ese Sindicato pucda dar las érdenes oportu-
nas conducentes al arranque, tala y descuaje de
las plantaciones atn existentes que pueden per-
judicar ahora grandemente a las obras ya ejecu-
tadas, poniéndolas en peligro en cuanto a su es-
tabilidad y conservacién, adjunto nos complace-
mos en cenviarle un cuadro en el que se recogen
los nombres del pago y del propictario, domicilio
de éste y ndmero de drboles que afectan al cauce
de las obras construidas y en cjecucién.”

Y teniendo usted en su finca la cantidad de 33
naranjos, drboles plantados con anterioridad a la
ejecucién de las obras y uno durante la ejecucién
de las mismas, a menos de dos metros del cauce,
le comunico a usted para su conocimiento y efec-
tos, rogdndole firme el duplicado del presente
oficio, para constancia en estas oficinas.»

Los naranjos a que se refiere este escrito estdn
en plena produccién, tienen de veinticinco a
treinta afios, no estorban para nada al cauce, que
va a 70 centimetros sobre el nivel del suclo, y
las raices de estos drboles no creo que puedan
pasar la fdbrica de hormigén de cemento que
lleva el cauce. Los indicados naranjos, repito,
estdn algo distanciados del cauce y, como digo
anteriormente, no le molestan para nada. Al obli-
garme a cortar estos naranjos pierdo gran can-
tidad de cosecha, toda vez que estin en plena
produccién, y no me encuentro decidido a su
arranque. Me dirijo a ustedes rogdndoles me ma-
nifiesten a quién he de dirigirme y qué he de
hacer con objeto de evitar este grave perjuicio
que me ocasionan con el referido corte de estas
plantas.

Estimo que la Confederacién Hidrografica del Sur
de Espafia puede imponer las condiciones que estime
oportunas para garantizar la buena conservacién de
las obras realizades. Ahora b’en, si efectivamente toda
la caja del canal queda por encima del suelo natural
es posible que se les pueda convencer de que las raf-
ces grandes no han de hacer defios. Aunque si podrian
hacerle las nuevas raices, que, como es natural, se
orientaran hacia el agua que rezume el canal.

Ademas, creo que podria resolverse el caso a gusto
de todos si el propieterio consultante se comprome-
tiese, con las condiciones que pudiera poner la Confe-
deracién, a satisfacer todos los gastos de reparacién
del canal en la zona de sus arboles. Para recurrir de-
bera hacerlo, si le es preciso, a la Direccién -General

AGHIOCULTURA

LA MOSCA DE LA FRUTA

(Ceratitis capitata)

que ataca a las NARANJAS, necesita un pro-
ducto de primera calidad para ser combatida.

Reune esas caracteristicas, ya que posee el

50 por 100 en DDT, condicién precisa para

que sea eficaz, puesto que no sirven los pre-

parados de menor riqueza, aunque se fuerce

la dosis, para que el liquido insecticida tenga
la misma cantidad de DDT.

No es venenaso a las dosis recomendadas.

No es peligroso para los que lo manejan ni
para la fruta.

Fabricado segun procedimientos originales
de J. R. Geigy, S. A., de Basilea (Suiza).

Solicite folletos e informacién a:

sociedad Magnima de Risnos Meden

Tel. 225 61 58
Apartado 995

O'Donnell, 7
M ADRID

Registrado en la Direccién General de Agricultura con
el numero 224.
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de Obras Hidraulicas, del Ministerio de Obras Pu-
blicas. Estd en los Nuevos Ministerios, paseo de la
Castellana.

Antonio Aguirre,

4.469 Ingeniero de Caminos

Problemas de la cirvela “Golden Japon”

D. J. C., Granada.

Es un hecho consumado, y que va en aumento
en esta provincia, la plantacién de ciruelos, pre-
Jerentemente la variedad japonesa ’G. Golden
Japan’’. Muchas de estas plantaciones no han
llegado atin a plena produccién. Se plantan todos
los afios muchos millares; a los viveristas se les
termina esta variedad ante la fuerte demanda, y
al siguiente afio les ocurre igual. Tengo entendi-
do que a los citados viveristas el Ministerio les
aconseja las variedades de frutales que deben
tener, al objeto de regular la produccién, cosa
laudable. Parece ser que esta variedad se exporta
o puede tener aceptacién en algunos paises del
centro o del norte de Europa.

Cuando esta cantidad de ciruelos esté en ple-
na produccién, chay algo previsto de exporta-
cién o industria conservera? Ahora, sin haber lle-
gado a la cima, hay afios que apenas remunera
su recoleccién.

¢Existen hoy Tratados de exportacién?

¢Hay muchas industrias conserveras para mer-
meladas de esta variedad? ¢Dénde y a quién nos
podriamos dirigir para resolver la forma de ven-
der los productos?

¢Es aconsejable seguir plantando mds ciruelos
"’Golden Japan’’?

¢Hay otras variedades mds aconsejables, por-
que sean mds necesarias y tengan mds porvenir?

La «Golden Japany es una de las mejores ciruelas
japonesas debido a su elevada produccién y bonita
presentacién. Como todas las ciruelas japonesas, tiene
problemas de comercializacién, por su poca calidad y
mediocres condiciones para el transporte. Es una de
las variedades de ciruela mas extendidas en el mer-
cado nacional para su consumo en fresco y se han

hecho algunos intentos de exportacién al extranjero,
al parecer sin éxito.

Por las razones indicadas no seria aconsejable su
plantacién si efectivamente existe una superproduc-
cién que no puede ser comercializada. en fresco. Otras
variedades japonesas que pudieran sustituirla tendrian
los mismos inconvenientes para su comercializacién.

Joaquin Herrero Catalina,

4.470 Ingentero agrénomo

Perjuicios que ocasionan los
aguas sobrantes

E. R., Palencia.

Soy propietario en este término de una tierra
de cuatro hectdreas de cabida. Tiene un manan-
tial propio y la rodea por todas partes por donde
discurre el agua de dicho manantial, que des
pués se une a otros arroyos.

Estd préxima a esta tierra, separada por sélo
un camino, una tierra de otro vecino que cuan-
do son grandes las lluvias o los riegos que ha-
cen a su tierra u otras inmediatas, mal dirigidos,

suele encharcdrsele en la parte que linda con el
camino. Dicho vecino pretende, mejor dicho, ha
hecho ya una zanja en su tierra para atrancar
el camino y verter al arroyo.

Agradeceré mucho tengan la bondad de decir-
me si yo tengo obligacién a dar esa servidum-
bre y en ese caso qué derechos pueden asistirme
y qué formalidades tienen que llenar cllos para
responder de averias en mi finca, pues como es

B BARATA POR SU COSTO.

APARTADO 2
LOGRONDO

Maquinaria para extraccién continua de aceites de oliva
separando el agua de vegetacién

B PRACTICA POR SU GRAN RENDIMIENTO.
B INCOMPARABLE POR LA CALIDAD DE LOS ACEITES LOGRADO»

PIDA INFORMES Y REFERENCIAS :

MARRODAN Y REZOLA, S. A. -

INGENIEROS

PASEOQ DEL PRADO, 40
MADRI!ID
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terreno fresco se llena pronto el arroyo y vierte
a la tierra, con gran perjuicio para el sembrado.

Para mayor explicacién, les he hecho un ligero
dibujo de la situacién de ambas tierras.

Dados los términos en que estd redactada la con-
sulta, se trata solamente de calificar unos perjuicios
irrogados por el vecino en época de grandes lluvias
o de riegos de su tierra u otras anteriores mal diri-
gidos.

Esas aguas que sobran, y que no pueden considerar-
se como procedentes de alumbramientos de manantia-
les en la finca del vecino, al salir tiene que darle el
cauce mas adecuado para evitar todos los perjuicios
al consultante, conduciendo el agua por bajo del ca-
mino al arroyo, que es cauce publico, pero en términos
tales que se pueda transitar por dicho camino sin en-
torpecer al usuario del mismo, lo que se puede conse-
guir mediente una conduccién por tubos lo suficiente-
mente profundos y del grueso necesario para tal fin.

De no ser en esta forma realizado el desagiie, los
perjuicios que se producen tendrd que indemnizarlos
el vecino, de acuerdo con el articulo 1.902 del Cédigo
Civil.

Para poder reclamar el cumplimiento de las obliga-
ciones provenientes de culpa extracontractual, o sea,
fundado en el articulo 1.902 del Cédigo Civil, se re-
quiere la justificacién de la realidad del dafio, la exis-
tencia de falta de cuidado en el que lo produce y rela-
cién de causa a efecto entre uno y otro, segin las
sentencies del Tribunal Supremo de 20 de octubre de
1950, 30 de enero. de 1951, 25 de marzo y 30 de junio
de 1954.

Mauricio Garcia Isidro,

4.471 Abogado

Casas vendedoras de conejos

D. Juan Tornos Joven, Binéfar (Huesca).

Leyendo AGRICULTURA—ndmero 347—,
veo que en ella publican un articulo sobre los
conejos, por lo que me dirijo a ustedes por si
me pudiesen facilitar la direccién de alguna gran-
ja o sitio donde conseguir la raza de conejos
”’Gigante de Espafia’, "’Leonado” y >’Gigante
blanco’’.

Para la adquisicién de conejos «Gigante de Espa-
fian, en sus distintas variedades, puede dirigirse a las
siguientes direcciones:

Juan Antolin Barrachina, Mosén Torregrosa, 14,
Alcoy.

M:guel Mifiana Pérez, Armenello, 68, Benidorm.

Eduardo Llinas, «El Cortijo», Carretera Huesca, 60,
Lérida.

Emilio Ayala,
4.472

AGRIGULTURA

LABORATORIOS COCA, S. A.

Zamora, 16 T-1éfs. 1912 -7097

SALAMANCA

ACARLESS (para espolvoreo).

Combate eficazmente la arafa roja en los culti-
vos de huerta, algoddn, frutales y plantas orna-
namentales.

CLOROCIDE-BOOTS (Polvo dispersable en agua).

Combate eficazmente la arafia roja en cultivos de
huerta, frutales, algodén y plantas de jardin.

CORNOX «D» BOOTS.
Herbicida selectivo. Econémico. Eficaz. Seguro.

DARDITEX

Combate eficazmente toda clase de pulgones o
«melera». Mosca de los frutales y aranuelo del
olivo.

ENTOFITEX «10» (para espolvoreo).

Para combatir eficazmente la «cuca» de la alfalfa.
orugas de la col, escarabajo de la patata. gardama
de la remolacha y «polilla» e hilandero de la vid.
ENTOMOX «15»

Para combatir plagas forestales.

ENTOMOX «25»

Indicado para exterminar gusanos de alambre, gu-
sanos blancos, aguiotes y en cebos contra la lan-
gosta, alacrdn, cebollero, babosa, etc.

FITEX «5»
Para combatir gran nimero de plagas en alfalfa,
remolacha, hortalizas y vid.

FITEX «10»

Producto especialmente indicado, aparte de otras
muchas aplicaciones, para combatir la lagarta de
encinares, brugo y oruga de librea.

FITEX «20» (emulsionable)

Combate eficazmente diversas plagas de frutales,
algodoén, arroz, olivo y vid.

FITEX «DOBLE» (emulsionable)

Para combatir plagas en frutales, algodén y vid.
De acciéon muy rapida y prolongada.

GAMMA 19 (para espolvoreo)

Combate eficazmente la «cuca» y palomilla de la
alfalfa, gusanos de alambre y pulgones diversos
de cultivos de huerta, frutales y agrios.

GAMMA 10 9%

Contra el escarabajo de la patata y sus larvas y
otras plagas de huerta y frutales.
HERBIDOBLE

Herbicida de doble accién.
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A'mendros y perales enfermos

D. Enrigue Reyero, Almodévar del Campo
(Ciudad Real).

Les incluyo dos muestras, una de almendro y
otra de peral, para su andlisis; la primera de
ellas, como verdn, tiene las hojas de un color
azafranado.

La segunda empieza a pelarse la rama de fuera
hacia adentro, poniéndose de un color blancuz-
co y queddndose pelada la ramita.

Como desconozco las causas de estos fenéme-
nos, desearia me indicasen, después de efectua-
dos los andlisis correspondientes, la forma de
combatirlos,

Para su conocimiento, les diré que el suelo
donde estdn sembrados es muy calizo y seco y
que existen alrededor de estas plantas vides y
algunos olivos.

También les agradeceré me indiquen dénde
puedo adquirir los productos que me digan debo
utilizar.

La muestra de almendro que nos ha enviado esta
atacada por el hongo Polystigma ochraceum, que pro-
duce en las hojas esas manchas de color rojizo. Aun
no siendo un enfermedad grave, conviene que en la
préxima primavera trate los arboles con caldo borde-
lés u otro caldo ciprico adherente, a fin de prevenir
contra la infeccién de dicho hongo.

También se han encontredo en las hojas restos de
la chincheta del almendro (Monostira unicostata), que
nc parece por las muestras sea muy intenso el ataque,
por lo que no merece la pena dar ningtn tratamiento
contra, ellas.

Los perales parece por la muestra enviada que han
padecido una gran sequia y exceso de calor, por lo
que las hojas han amarilleado prematuramente. Desde
luego no se ha encontrado causa parasitaria que les
dafie.

Fernando Lépez de Sagredo,

4,473 Ingeniero agrénomo

Libro sobre peda en verde de la vid

D. Domiciano Escudero,
(Burgos).

Hoyales de Roa

Con referencia al nuevo sistema de poda, mu-
cho les agradeceria me diesen una orientacién
sobre poda en verde o me mandasen un librito
cuando éstos estén terminados, previo pago del
mismo, Dado lo avanzado del tiempo en este
afio, las cepas en esta zona tienen ya 25-30 centi-
mztros de brote.

Los fundamentos, efectos y manera de realizar las

podes en verde, generales para todos los sistemas de
conduccién y poda, no solamente privativos para la
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que usted se refiere probablemente, puede encontrar-
los en la pequefia obra «[lLa poda de la vid», de Mar-
tinz Zaporta e Hidalgo, publicada por la Editorial
Pegaso, con domicilio en la calle Caracas, nimero 21,
Madrid.

Luis Hidalgo.

4.47% Ingeniero agrénomo

Tarifa pera trebajos de radiestesia

X X

Soy aficionado a la radiestesia y como tal
vengo especializindome en la localizacién de
manantiales, que mediante la apertura de pozos
se aprovechan principalmente para el abasteci-
miento de aguas de las casas rurales,

Ahora también, dado el empirico de este ejer-
cicio, descaria saber si seria correcto fijar una
tarifa proporcional a la importancia del alum-
bramiento y, en todo caso, ¢cudl seria la situa-
cién juridica al ejercer este oficio con fines lu-
crativos?

Pretende el consultante iniciar, con caracter profe-
sional, una nueva actividad, por cuyo uso devengari
determinados derechos no sometidos a tarifas oficiales.
Puede hacerlo, pero con caracter contractual y tenien-
do en cuenta que habrd de encuadrarse en la contri-
bucién antes industrial y hoy de licencia fiscal, enca-
jendo en el epigrafe mas similar, que de momento
no conozco por ser facil la consulta, aunque detenido
el examen de las tarifas, cosa que le puede propor-
cionar el Secretario del Ayuntamiento.

Mauricio Garcia Isidro,

4,475 @Abogado

Desgranadora de maiz

El suscriptor 13.785.

Interesdndome la adquisicién de una méquine
desgranadora de maiz, desearia me informasen
de las casas que hay en Espafia que las cons-
truyen o representan, nacionales o extranjeras,
para poder escoger el modelo mds adecuado a
mis necesidades.

Cualquiera de las firmas especializadas en maqui-
naria agricola que se anuncian en AGRICULTURA
pueden suministrer la maquina desgranadora de maiz
de mano y motor.

[Las maquinas de mano se fabrican en Alcoy por
la firma Augusto Miré, San Juan, 35, y las de motor,
por la firma Maquinaria Agricola ZAGA, apartedo 26,
Durango (Vizcaya).

Eladio Aranda Heredia,

+.476 Ingenlero agrénomo
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PESO BRUTO 100 KILOS

NORSK HYDRO
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MADE IN NORWAY
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Representantes en provincias:

AVILA, SEGOVIA, SORIA, GUADALAJARA, VALLADOLID, BURGOS, PALENCIA y SANTANDER: D. Leo
poldo Arroyo, Cervantes, 32-Segovia. ANDALUCIA: D. Antonio Baquero, Angel Ganivet, 2-Granada. ARAGON,
LOGRONO, NAVARRA y VASCONGADAS: D. José Cabrejas, General Mola, 17-Zaragoza. CATALURNA: D. Ma.
riano de G. Casas Sala, Via Layetana, 151-Barcelona. EXTREMADURA, LEON, ZAMORA y SALAMANCA:
D. José Garcia Santalla, Dr. Pifluela, 2-Salamanca. CASTELLON, VALENCIA, ALICANTE, ALBACETE,
MURCIA y CUENCA: D. José Guinot Benet, Vilaragut. 5-Valencia. ASTURIAS y GALICIA: D. Angel Lépez
Lois, General Mola, 60-Carballino (Orense), SANTA CRUZ DE TENERIFE: D. Ramdn Castilla Castilla, José
Murphy, 4-Santa Cruz de Tenerife. LAS PALMAS DE GRAN CANARIA: D. Saturnino Bravo de Laguna
Alonso, Herreria, 11-L.as Palmas de Gran Canaria. BALEARES: D. Jaime Llobera Estrades, Costa y Llobe-
ra, 9-Palma de Mallorca.
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CAVANILLAS, VALIAS Y MARA-
vaL presentan los resultados
de sus experiencias de culti-
vo de alfalfa y de tomate en
lisimetros durante cinco y
tres anos, respectivamente. La hipé6tesis de que
para ambas especies el valor medio de la razon
agua empleada, evapotranspiracién, sea teoérica-
mente igual a la unidad, no ha resultado verdade-
ra para el tomate. Ambos valores medios, y los co-
rrespondientes a la remolacha azucarera y pata-
ta, se distribuyen, en orden de menor a mayor, del
modo siguiente: alfalfa, remolacha, patata y to-
mate, Los dos primeros no difieren significativa-
mente entre si, asi como los dos ultimos; pero la
primera pareja si difiere de la segunda. A su vez,
aun cuando alfalfa y remolacha no tienen dife-
rencias entre si, el valor medio para la primera no
difiere de la unidad, mientras que si el de la se-
gunda.

Salvo en el caso del tomate para una cantidad
de agua empleada fija, la evapotranspiracion es
tanto menor cuanto mayor es la producciéon. Los
consumos unitarios medios, en kilo de agua por
kilo de producto, estan comprendidos entre 1los si-
guientes limites: 345 y 351 para la patata; 449 y
341 para la alfaifa; 328 y 272 para la remolacha,
y 214 y 172 para el tomate.

La correlacidén parcial entre agua empleada y la
razon entre estas variables y la evapotranspira-
cién, eliminadas las otras dos variables (produc-
cién y consumo unitario de agua), es positiva para
la alfalfa y negativa para el tomate, 1o que signi-
fica que para la alfalfa, cuanto mayor es la can-
tidad de agua recibida por la planta, menor es, en
proporcién, la cantidad de agua perdida por eva-
potranspiracion, mientras que para el tomate su-
cede lo contrario, que cuanto mayor es la cantidad
de agua recibida, mayor es, en proporcién, la eva-
potranspiracion.

Erias estudia la helada y modos de combatirla,
analizando los aspectos mas interesantes para la
puesta en practica de un programa de defensa
basandose el autor en experiencias de paises que,
como Estados Unidos, se vienen ocupando de este
problema desde hace mas de cincuenta afos.
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PakENHAM - WALSH (A. A.).—
Work study on the farm.—
Pitman. — Londres, 1961.—
Un tomo de 80 paginas.

work siudy'
on the ‘

FARM

La gente, que tan sensible
es al despilfarro de alimentos
o de gasolina, parece estar
ciega ante las grandes peér-
didas ocasionadas por una
falta de organizacién o de
instrumentos o métodos ade-
cuados.

El gasto inutil de materias
primas es malo; si 1o que se pierden son recursos
humanos por emplear tiempo y trabajo innecesa-
rios, ello es peor. Y para el hombre o la mujer que
continua haciendo una labor que ya no es precisa,
la cosa es aun mucho peor y, segun el autor de
este libro, supone un insulto a la inteligencia.

Si bien la racionalizacién del trabajo se viene
aplicando hace anos en fabricas y talleres, en el
campo aun no se aplica con la frecuencia necesa-
ria. El autor da unas series de normas y consejos
de caracter general para metodizar el trabajo en
el campo, agrupando sus ideas en cinco capitulos,
que titula: ElI método; su aplicacion; la medida
del trabajo; la clasificacion de las distintas tareas,
y el cuerpo humano como motor de dichos tra-

© AAPAKEHHAM-WALSN
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PITMAN

"bajos.

MINISTERIO DE AGRICULTURA.—
Direccién General de Agri-
cultura. — Instituto Nacio-
A nal de Investigaciones
b 2 Agronémicas. — Registro de
DY ATRCR Variedades de Plantas. —
Lista de wvariedades reco-
mendadas de arroz.— Un
folleto de 31 paginas.—Ma-
drid, 1960.

En esta nueva publicacion
del Registro de Variedades,
dependiente del Instituto Na-
cional de Investigaciones

Agronoémicas, se describen las variedades recomen-
dadas de arroz después de los estudios hechos por
la Estacion Arrocera de Sueca, con ayuda de la
Federacion de Agricultores Arroceros.

Para cada una de sus variedades se indica su
clasificacién botanica y caracteristicas morfologi-
cas, agricolas y tecnolégicas, y se establece una
escala de comercializacion.



