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Editorial

Situacién actual y porvenir
de la viticultura europea

En estos ultimos tiempos, y afortunadamente
para la economia europea, parece que los dos gru-
pos rivales en el campo economico, La Comunidad
Econdomica Europea y La Asociacion Europea de
Libre Cambio, estan buscando formulas de armo-
nia que eviten la lucha y el quebranto consiguien-
te en esta parte del mundo, que ha regido durante
tantos siglos, con su influencia y su progresc cien-
tifico, la economia mundial.

Las dos zonas a que nos hemos referido anterior-
mente, la primera integrada por tres grandes paft-
ses, como Francia, Alemania e Ilalia, y tres mds
pequernios, como Bélgica, Holanda y Loxemburgo, se
han orientado hacia el reconocimiento de un Go-
bierno supranacional, renunciando, en parte, a su
autonomia, en cuestiones de politica econémica y
social, a base de armonizar los impuestos indirec-
tos y el régimen social en todo el territorio que
abarca la comunidad.

Por el contrario, en la Asociacion Europea de Li-
bre Cambio se mantiene la soberania nacional, y
busca la unidad en la cooperacion econémica, con
la cual se garantiza a los pequenios Estados una
igualdad de derechos, ya que las medidas que se
toman en el aspecto economico deben apoyame
sobre el principio de reciproca ayuda.

Aunque, por el momento, los Gobiernos de los di-
ferentes paises han declarado que la integracién
no alcanzaria a los productos de la agricultura, se
comprende fdcilmente que esta excepcion no po-
drda mantenerse durante largo tiempo, y que, por
lo tanto, ha de preverse la aplicaciéon de las me-
didas relacionadas con la supresion de las barre-
ras aduaneras y la libertad de una parte o de la
totalidad de los productos sometidos a contingentes
en un perfodo quizd muy proximo.

Por lo que se refiere a la viticultura europea, que-
remos examinar la Situacion de la misma desde el

punto de vista de ambas comunidades, en la espe-
ra, por otra parte, de que los buenos deseos de to-
dos alcancen un terreno de entendimiento para
ambas comunidades.

La Comunidad Economica Europea, en el aspec-
to viticola, se compone de dos paises grandes pro-
ductores, como Francia e Italia, situados al sur de
Europa, y otra zona de vifiedo mucho menos im-
portante en el centro de Europa, en Alemania.

Por otra parte, en la Asociacion Europea de Li-
bre Cambio, el principal pais viticola es Portugal,
con pequedias producciones, también en el centro
de Europa, como las correspondientes a Suiza y
Austria.

Se deduce, pues, que de una acluaciéon aislada
de estos dos grupos de naciones, Alemania seria el
principal consumidor de los vinos de la Comunidad
Econémica Europea, e Inglaterra el principal con-
sumidor de la Asociacion Europea de Libre Cambio.

El porvenir, pues, de la viticultura alemana, una
vez que se integren los productos de la agricultura
en los acuerdos economicos de ambos ¢grupos, no
puede ser muy esperanzador, ya que al reducirse
los derechos arancelarios los caldos del sur de Eu-
ropa competirdan de manera avasalladora con los
precios excesivamente elevados a que produce la
viticultura de la Europa central; todo ello sin con-
tar con que algun dia Espafia y Grecia pudieran
pedir la inclusién en uno de los dos grupos econo-
micos hasta ahora rivales, en cuyo caso, y con la
concurrencia que hoy existe por afluir al mercado
europeo paises viticolas de Africa y de América
latina, crearian una situacion no muy brillante
para el grupo de naciones en el que predominaran
los grandes paises productores de vino.

Otra cosa serad si las corrientes de armonia, a las
que tantas veces hemos aludido anteriormente,
plasman en una union economica que abra los mer-
cados insospechados de los paises del norle de Euro-
pa al consumo de los productos vitivinicolas.

No debemos ignorar que el mismo fendémeno que
observamos en Espaiia de un decrecimiento cons-
tante en el consumo del vino, sustituido por otras
bebidas que parecen ser mds del agrado de las nue-
vas generaciones, tiene un cardcter general en Eu-
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ropa, ¥ que, por lo tanto, no habrd mds remedio
que tener presente esta circunstancia y combatir-
la, no solamente incrementando el consumo de la
uva en fresco, que esta experimentando una nota-
ble alza, ast como también de los zumos de uva sin
alcohol, en combinaciones diversas que puedan ser
del agrado de los consumidores, buscando las for-
mas mas adecuadas en cada pais.

El equilibrio entre la produccion y el consumo
que evite las temidas y frecuentes crisis vitivinico-
las ha de establecerse considerando que para la pro-
duccion juegan dos factores fundamentales: la su-
perficie de vifiedo y el rendimiento por hectdrea, y
que para el consumo intervienen otros dos, que son
el numero de habitantes y el consumo “per cdapita”.

Si los paises del Este de Europa, que aumentan
de manera notable las superficies de vifiedo, no in-
tensifican a la vez el consumo en sSus propios paises,
llegara el momento, como ya sucede con paises co-
mo Hungria y Yugoslavia, que lancen sobre el resto
del mercado europeo el exceso de sus caldos en com-
petencia con los paises productores del Sur de Eu-
ropa.

Para prevenir las situaciones que pueden crearse
en el mercado vitivinicola europeo, y que acaba-
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mos de examinar, Se impone la adopcion de una
politica de unidad, y ast se ha reconocido reciente-

. mente en la ultima reunion de la Oficina Interna-
cional del Vino, de que nos ocupamos en otro lu-

gar de este numero, reconociendo que cuando los
derechos arancelarios vayan siendo disminuidos
gradualmente y suprimida la politica de conlin-
gentes, ha de imponerse una inspeccion severa
de los vinos que sean dedicados a la exportacion,
para cuya politica la implantacion de las deno-
minaciones de origen y cuanto se relaciona con
una politica de calidad en el mercado ha de ser la
base fundamental. En ello han de tener el mismo
interés la producciéon y el consumo, y no hay que
olvidar que ya es politica general, en los dos gru-
pos de naciones europeas de que hemos hablado,
exigir los certificados de origen que constituyan
una garantia y que eliminen del mercado los pro-
ductos que no sean de calidad aceptable.

Parece natural que esta politica se generalice en
Espafia, y que aquellas regiones viticolas que aun
no la hayan adoptado se apresuren a tomar las
medidas indispensables que garantlicen la buena
calidad de sus caldos.




|4 Seleccion nenetica y sanitaria de los injertos en los agris
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Ingeniero agrénomo

Si siempre ha tenido interés la seleccién de los
arboles madres que han de suministrar los injertos
de los agrios, la existencia de determinadas enfer-
medades viréticas o viriformes en nuestros huertos
de naranjos desde hace algun tiempo y la grave
amenaza de la tristeza ponen de actualidad el tema
de la seleccién genética y sanitaria de los agrios, al
ser todas estas enfermedades originadas por los vi-
rus transmisibles por la via de injerto.

Parece obvia esta importancia de la seleccién en
la fase de multiplicacién de un cultivo de la cate-
goria del naranjo, que suele contar con unos gastos
cuantiosos de implantacién y al que se le prodigan
toda clase de cuidados, porque puede pagarlos am-
pliamente y porque se trata ademdas de un arbol
longevo; sin embargo, es triste comprobarlo, se
hace muy poco en este aspecto en nuestro pais, y
en todo caso no sale de la 6rbita particular de es-
casos viveristas o propietarios cuidadosos. Es muy
corriente que esta operacién, decisiva para la fu-
tura vida de los arboles, quede al arbitrio del in-
jertador, sin supervisién alguna, y asi ocurre con
lamentable frecuencia que el propietario de un
huerto se vea sorprendido, no ya por la presencia
de la psoriasis al cabo de unos anos en unos arboles
injertados de Valencia Late o Wdshington Ndvel, o
por el escaso desarrollo o produccién de los mismos,
sino incluso por la aparicién de otra variedad dis-
tinta de la que él deseaba, especialmente cuando
las variedades son afines, y que sea preciso renijer-
tar, esta vez con injertos de fuente mas solvente,
recurriendo corrientemente a varetas obtenidas de
sus propios arboles, para estar seguro de su proce-
dencia. La desconfianza es denominador comun .en
un asunto de tanta trascendencia, y en algunas
ocasiones los procedimientos de “adquirir” los in-
jertos rozan o entran de lleno en el terreno de la
ilegalidad y no poseen ninguna clase de garantia.

Sin intencién de seguir analizando la situacion
actual, que, por otra parte, es sobradamente cono-
cida y discordante en una agricultura del nivel de
la levantina, por otros conceptos tan digna de ad-
miracién, vamos a tratar de los diferentes aspec-
tos que nos ofrece la seleccién, para llegar facil-
mente a la conclusién de que se estd pasando la
hora de cambiar de rumbo, si no se quieren correr
riesgos de consecuencias cada dia mas temibles.

La primera condicién que debe reunir un injer-
to es su pureza varietal. No hay problema, a pri-
mera vista, en que los injertos procedan de arboles
identificados como pertenecientes a una determi-
nada variedad; unicamente se requiere un poco de
cuidado y orden, sobre todo en el campo de un
viverista. No obstante, hay que tener presente las
variaciones que sufren ocasionalmente las yemas,
particularmente frecuentes en las variedades que
deben su origen a mutaciones como la Wdshington
Ndvel. Estos cambios son casi siempre perjudicia-
les para el agricultor, y las yemas procedentes de
estas ramas modificadas reproduciran la variacion
surgida, aunque no todas las modificaciones son
transmisibles por injerto.

El fallo de la introduccién de la variedad Ndvel
de naranja en Argelia esta atribuido precisamente
a la mala eleccion del tipo originario de Califor-
nia, que durante cuarenta afios ha enmascarado
el verdadero valor de esta clase de naranja.

La seleccion de arboles adultos, vigorosos, de pro-
duccién regular y abundante, con fruta de calidad
y pocas pepitas en los mejores huertos de la va-
riedad, como base de la multiplicacion clonal, es
tanto mas necesaria cuando se piensa que se trata
de un material valioso que debe rendir el mayor
interés durante un largo plazo. El ideal seria dis-
poner de campos de arboles madres y de un re-
gistro de los mismos con datos de precocidad, ren-
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dimiento, etc., como es corriente en la practica de
ciertos tipos de selecciones animales o vegetales.
En California es notable la mejora y seleccion de
injertos efectuada por el Departamento de Agri-
cultura y algunas asociaciones particulares desde
hace muchos afos, inspeccionando los huertos ele-
gidos para la multiplicacién y registrando los ar-
boles seleccionados, los cuales son sometidos a un
control de su produccion y sanidad, tomando vare-
tas unicamente de los arboles que pcseen un buen
“pedigree”. Sin llegar a esta perfeccién, el sefiala-
miento de los mejores arboles y 1as ramas mas fruc-
tiferas, efectuado dentro de la mayor masa posible
de ejemplares en cada variedad, como fuente de in-
jertos, tomando las varetas de la rama que ha fruc-
tificado mejor en madera joven, llevaria consigo

Nuevas plantaciones como ¢ésta debent
realizarse con injertos seleccionados.
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Plantel de maranjo agrio todavia sin in-
Jertar.

una auténtica mejora y, por tanto, una elevacion
de la produccion y calidad de nuestros agrios. Sien-
do un arbol el resultado de la combinacién patrén-
injerto, naturalmente que la seleccion del patrén
o pie también tiene interés, especialmente la de
tipo genético, ya que la sanitaria referida concre-
tamente a las virosis no es usual, pues se estima hoy
que los virus no son transmisibles por la semilla.

Y vayamos a la seleccion sanitaria de los injer-
tos, principal objetivo de estas lineas. La enferme-
dad conocida como corteza escamosa O psoriasis,
presente en nuestros cultivos de agrios desde hace
bastante tiempo (en 1942 fué objeto de un deteni-
do estudio de Gémez Clemente), producida por un
virus y transmisible por injerto, que ha originado
dafios muy sensibles en determinadas variedades




Una plantacion reciente de narahjos Na-
vel, variedad muy sensible a Ia psoriasis,

de naranjo, asi como algunas otras enfermadedes
viréticas o viriformes menos conocidas, y principal-
mente la grave amenaza que supone la tristeza, se-
fialada ya en la cuenca mediterranea desde 1956,
en Israel y Sicilia, contribuyen a valorar cada dia
mas la seleccion que comentamaos, sobre todo en su
aspecto sanitario. Un naranjo enfermo de psoriasis
utilizado como fuente de aprovisionamiento de in-
jertos multiplicara a la larga vertiginosamente la
enfermedad, y no digamos nada de la tristeza, que
encuentra el campo abonado en las plantaciones
de pie amargo, muy sensible a esta virosis, y cuya
presencia en las plantaciones ha originado grandes
desastres econémicos en los paises donde se ha de-
clarado, por sus ataques tan rapidos e intensos. Al
hablar del peligro de la tristeza, nos referimos a
las plantaciones de naranjo dulce injertadas sobre
pie borde o amargo, ya que las de limonero y las
de -naranjos amargos de Andalucia se consideran
como tolerantes a su ataque.

No pensemos que los injertadores y viveristas des-
conocen su oficio y que no hacen una seleccién efi-
caz a su modo, ayudados por su gran conocimiento
practico de los arboles; pero las enfermedades de
tipo virdtico no son faciles de determinar en sus
primeros estados de desarrollo y requieren cono-
cimientos técnicos especiales para su diagnéstico
precoz, y si bien, por ejemplo, la corteza escamosa
en estado avanzado es conocida en las zonas na-
ranjeras, otras afecciones menores producidas por
los virus, como la exocortis, la xiloporosis, etc., y 1os
sintomas primarios de la tristeza y la psoriasis per-
manecen ignoradas por muchos o casi todos.

Se trata, en general, de un tipo de enfermedades
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degenerativas de lenta progresion, salvo en los vi-
rulentos ataques de tristeza, con sintomas débiles y
generalizados al principio, pero que van minando
paulatinamente la vida del arbol y disminuyendo
su produccién y longevidad, cebandose en él cuando
por cualquier otra causa se encuentra mas debi-
litado.

En la lucha frente a la tristeza, la sustitucion del
pie amargo y demas pies sensibles existentes en las
plantaciones actuales por otros que producen com-
binaciones tolerantes a la enfermedad, como prin-
cipal remedio contra ella, es caballo de batalla en
todos los paises citricolas del mundo y ha pasado
también a primer plano en Espafa. Sin perjuicio
de que en otra ocasion tratemos mas ampliamente
del tema de los portainjertos en relacion con la vi-
rosis de los agrios, no queremos continuar sin de-
dicarle unas lineas. En nuestra opinion, se trata de
un problema dificil de resolver, que requiere mu-
cho tiempo de labor experimental para conocer a
fondo el comportamiento de los distintos patrones
recomendados como tolerantes a la tristeza. Los
norteamericanos llevan trabajando varios afios en
plan de equipo sobre esta cuestion, con casi 200
portainjertos, y todavia no se aventuran a reco-
mendar con seguridad un patréon determinado. Por
otra parte, las pruebas realizadas en un pais no
pueden ser consideradas como aplicables en su to-
talidad a los demas, y es recomendable realizar en-
sayos previos con las variedades tipicas y en las
condiciones peculiares de cada pais 0 zona. Es una
empresa de tipo irrealizable encontrar el patréon
ideal tolerante a todas las virosis y resistente a otras
enfermedades comunes, como la gomosis, podre-
dumbre de raices, etc., que vaya bien en toda clase
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Tronco de narabjo afectado por la psoriasis,

de terrenos y que tenga afinidad perfecta con las
actuales variedades.

Asi, por ejemplo, el pie de naranjo dulce que es
tolerante a la tristeza y a la xiloporosis es suscep-
tible a la psoriasis y no esta indicado para los sue-
los fuertes, donde le ataca la gomosis. El mandarino
Cleopatra, otro de los pies mas interesantes entre
los calificados como tolerantes a la tristeza, y que
parece ir bien en California, no es tolerante a la
xiloporosis y se le reprocha retardar un poco la
puesta de frutos, siendo mas sensible a la gomosis
que el patron amargo. El Citrange troyer, un hi-
brido de Ndvel y Trifoliata, es tolerante a la tris-
teza, pero es muy Sensible a la exocortis y tie-
ne reaccion desconocida a la xiloporosis. El Pon-
cirus trifoliata, seguin H. Rebour, en ensayos
efectuados en Argelia ha dado buenos resulta-
dos como mandarino, clementino y Satsuma, pero
no ha oginado mas que sinsabores en las otras es-
pecies; le perjudica la exocortis y teme la cal. Y
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asi seguiriamos poniendo de relieve los defectos
que aquejan a la serie de patrones recomendados
como tolerantes a la tristeza. La sustitucion del
pie de naranjo agrio empleado de un modo casi
general en nuestro pais por su buena adaptacién
y afinidad con todas las variedades sera, sin duda
alguna, una empresa larga, arriesgada y nada fa-
cil, pero es igualmente indudable que constituye
un tema de trabajo ineludible ante el temor de los
ataques de la tristeza, frente a la cual se encuen-
tran indefensas las plantaciones de naranjo y man-
darino sobre pie agrio.

En cualquier caso, aun contando con pies tole-
rantes a algunas virosis, la extraordinaria impor-
tancia de la seleccion de los arboles madre perma-
nece, constituyendo una excelente profilaxis con-
tra las enfermedades virédticas y un medio de ele-
var la produccién y calidad de los frutos, por lo
que ha sido reconocido su gran valor oficialmente
en otros paises desde hace muchos afios. A titulo
de ejemplo, citemos las disposiciones del Gobierno
de Argelia de 6 de septiembre de 1937, que regla-
mentan el control de los arboles o pies madres uti-
lizados por los viveristas para sus injertos en las
especies de agrios, y el registro de arboles, anterior-
mente citado, que se lleva a cabo en los Estados
americanos de California, Florida y Texas. La ins-
peccioén ejercida por los técnicos del Servicio de
Arboricultura en Argelia se ha efectuado sobre mas
de 12.000 arboles de 1937 a 1950, cuya capacidad de
produccién se evaliua en cerca de cuatro millones
y medio de injertos por afo.

El procedimiento de partir de un material de
sanidad comprobada es, por otra parte, el normal
y légico en cualquier planta de multiplicacién clo-
nal afectada por las virosis, y se ha venido emplean-
do con éxito en Espafla desde hace mas de quince
afios en la multiplicacién y comercio de la patata
de siembra.

Plumas mas autorizadas que la nuestra han re-
comendado en esta misma revista, con motivo de la
peligrosa extension de la psoriasis, la implantacién
en Espana de métodos analogos, y creemos since-
ramente que, tanto la iniciativa privada como la
oficial, tienen un magnifico campo de actuaciéon
en ellos para que este “oro” de Espana no pierda
quilates, como es loégicamente el deseo general.

(Fotografias del autor.)



Modernas orientaciones en la wvinifi-
cacion y crianza biologica de tintos
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Del Consejo Superior de Investigociones Cientificas

Las actuales técnicas de vinificaciéon de tintos, a
excepcién de las aplicadas en las zonas clasicas, es-
tan casi en su totalidad orientadas hacia la obten-
cién de vinos de alto contenido en materias ex-
tractivas y, por tanto, muy cargados de color, ta-
ninos y extracto seco. Se obtienen vinos muy apro-
piados para mezclas y apreciados en algunos mer-
cados europeos. Sin embargo, son poco aptos para
el embotellado, ya que su estabilidad fisico-quimica
resulta dificil, dado el contenido excesivo de mate-
ria colorante que retienen, motivo por el que su-
fren con extraordinaria facilidad las consiguientes
quiebras de color, que al producirse también du-
rante el periodo de envejecimiento en botella dan
lugar a sedimentos que, a la hora del consumo, los
deprecian y hacen inadecuados.

La causa de este inconveniente deriva principal-
mente del prolongado contacto en que se mantie-
nen las cascas con el mosto durante la fermenta-
cién, pues por regla general se realiza el transvase
cuando la totalidad de los azlcares se han meta-
bolizado, y en algunos casos posteriormente; de
esta manera las concentraciones alcoholicas alcan-
zan el maximo, y con é], la capacidad de extraccion
del mosto se acentua, obteniéndose vinos con altos
niveles de materias colorantes, rebasandose los li-
mites de concentracién en que estas sustancias
presentan una prolongada estabilidad.

Se puede evitar esta situacién realizando una vi-
nificacién basada fundamentalmente en el siguien-
te esquema:

a) Llevar a cabo la fermentacion del mosto en
contacto con las cascas s6lo hasta el desdoblamien-
to de la mitad de los azucares presentes, y separa-
cion del mosto para continuar la fermentacién en
ausencia de cascas, o sea en blanco.

b) Tratamiento del mosto-vino asi obtenido con
enzimas pectoliticos, en dosis de 10gr/HI, a fin de
hidrolizar las pectinas presentes que lo enturbian.

¢) Inoculacién en este momento de un activo
pie de cuba de una especie filmégena del género
Saccharomyces (1, 2) para terminar la fermenta-
cion en blanco, obteniéndose a los siete dias de
terminada ésta el desarrollo de un velo que produ-
cira su crianza biolégica acelerada.

d) Una vez obtenido un grado conveniente en la
crianza biolégica del vino, se procede a la estabi-
lizaciéon quimica y microbiolégica del mismo, con
adicién de dosis convenientes de anhidrido sulfu-
roso, acido sérbico y vitamina C, procediendo pos-
teriormente al tratamiento frigorifico adecuado vy,
finalmente, al filtrado y embotellado.

PARTE EXPERIMENTAL

Material.—Se ensaya en este trabajo un depésito
de hierro esmaltado de las siguientes caracteristi-
cas: longitud, un metro; altura, 0,34 m.; anchu-
ra, 0,50 m., teniendo una capacidad maxima de
170 litros. Sobre una de las caras laterales lleva
tres bocas escalonadas, que permiten tomar mues-
tras en puntos convenientes del volumen del vino.
Estos detalles se pueden observar perfectamente en
las fotografias adjuntas.

Se emplea mosto de uva Garnacha, procedente
de Casarrubias (Toledo), disponiéndose de 150 li-
tros, con una densidad de 14,2° Baumé y con una
acidez fija de 91 meq/L

Métodos analiticos.—Los seguidos en este traba-
jo son los usualmente empleados y puestos a pun-
to en este Departamento (2).

Método operatorio.—El mosto se mantiene en fer-
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mentaciéon espontanea, en contacto con la casca
hasta que alcanza un grado alcohoélico de 7 por 100
en volumen, momento en el que se transvasa al re-
cipiente ensayado, donde se trata con enzimas pec-
toliticas a dosis de 10 gr/HI.
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La relacion superficie/volumen en estas condicio-
nes resulta ser de 3,3.
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leccion de levaduras seleccionadas del Departa-
mento de Fermentaciones Industriales del Patro-
nato “Juan de la Cierva” (C. S. 1. C.). perteneciente
a la especie Saccharomyces cheresiensis, especie fil-
mogena, oon la que se habian obtenido los mejo-
res resultados al respecto en la crianza acelerada
de tintos (2).

Terminada la fermentacién se realizé un anali-
sis del vino resultante, obteniéndose los siguientes
resultados:

Alcohol ... ... 14,1°

Acidez fija ... 91,0 meq/1
Acidez volatil ... 10,1 "
Acetaldehido 4,3 mmol/1
Acetal No contiene

A los siete dias de terminar la fermentacién se
inicia la formacién de un velo, formado por cé-
lulas de levadura de la especie empleada; a los
quince dias estd completamente cubierta toda la
superficie libre del vino.

(Durante todo el tiempo que dura la crianza se
mantiene una temperatura de 15°C.)

En este momento se realiza un analisis de tres
muestras, tomadas por las respectivas bocas de
control (situadas en la superficie, centro y solera
del recipiente). Durante el periodo de formacion
del velo se realizan analisis, controlando la pro-
ducciéon de acetaldehido en la superficie, analisis
que, junto con los resultados de los realizados en
fases sucesivas, se presentan en la tabla numero 1.

A los treinta dias de haber terminado la fer-
mentacion se observa cémo toda la superficie li-
bre del vino esta cubierta por un velo vigoroso, en
en el que se producen rugosidades tipicas, mo-
mento en el que se realiza otro anglisis comple"co
sobre las tres muestras tomadas por los puntos
antedichos.

A los setenta y cinco dias de terminada la fer-
mentacién, el velo se presenta fuertemente tefii-
do por materias colorantes, con un gran espesor
y aglomeraciones propias de un velo viejo. Tam-
bién en esta ocasién se procede al andlisis de
muestras de estas tres zonas; observandose cémo
en el analisis correspondiente a la muestra de la
superficie hay una disminucién en la concentra-
cion de etanal, respecto a los anilisis anterior-
mente realizados. Por este motivo se procede a
renovar el velo; operacién que se realiza recogien-
do el velo viejo con un cedazo estéril y dejando
nuevamente libre la superficie del vino.
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TABLA 1

Andlisis realizados a partir de la iniciacion del velo

1,°7 velo (1) 2.° velo (2)
DIAs — 7 T 23 i 37 18 25 58
Sup. Cent. Sol. Sup. Sup. Cent. Sol, Sup, Cent, Sol. Sup. Sup. Sup.
Alcohol (3) ... ... ... ... 14,1 14,1 14.1 _— 13.8 14,0 14.0 13.5 13.8 14,0 o 13,2 12.0
Acidez fija (4) ... ... ... ... 73.4 75,5 T4.3 — 67.5 70,7 70.8 66.6 G8.8 68.4 — 66.4 6.6
Acidez volatil (5) ... ... ... 7.4 7.0 9.2 — 7.9 8,7 8,6 1.8 7.0 8.0 — 4.9 4.6
4,7 4.4 6.8 75 4.8 4.8 G.1 4.8 4.8 7.8 8,4 7.3

Acetaldehido (6) ... ... ... ... 60
Acetal ... ... ... ... R

(1) Su formacién se inicia a los 7 dias de terminada la fermentacion. 15 dias después

perficie v. a los 23 dias. alcanza el maximo de etanal.

. cubre por completo la su-

(2) Su formacién se inicia a los 7 dias; 15 dias después, cubre por completo la superficie y a los 32 dias alcanza

el maximo de etanal.
(3) Grados alcohdlicos.
(4) meq/1.
(3) meq/1.
(6) mmol/1.

A los siete dias de realizada esta operacién em-
pieza la formaciéon del nuevo velo.

A los cien dias de terminada la fermentacion (y
a los dieciocho dias de iniciarse la formacién del
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nuevo velo) se realiza un nuevo analisis de acetal-
dehido; repitiendo el mismo a los ciento siete
(veinticinco dias a partir de la formacién del nue-
vo velo) y ciento cuarenta dias (sesenta y cinco
dias a partir de la formacion del nuevo velo) de
terminada la fermentacién, y siempre en la zona
superficial.

Con el ultimo control analitico realizado esti-

mamos que la crianza biolégica del tinto habia
pasado por un término satisfactorio; procedién-
dose a homogeneizar el producto obtenido; poste-
riormente se realizan los tratamientos quimicos y
fisicos de estabilizacion.

La evolucién de acidez volatil, acidez fija, al-
cohol y etanal, durante la crianza, se representa
en las figuras 1, 2, 3 y 4, respectivamente.

La acidez volatil (fig. 1) evoluciona en el sentido
de disminuir, estableciéndose un gradiente de con-
centraciéon, proporcional a la distancia entre los
distintos puntos del medio y los situados en la
zona de accion inmediata del velo; la formacién
de un nuevo velo produce un ligero descenso, no
comparable con el conseguido en el primer caso.

La acidez fija (fig. 2) disminuye por accién de
la superficie llmoégena, siendo mas sensible la dis-
minucién durante el desarrolio del primer velo.

Tanto en acidez volatil como en acidez fija se
consiguen unos valores que se pueden considerar
practicamente constantes, valores que se alcanzan
para este tipo de vino, y con arreglo a las condi-
ciones de esta experiencia, a los treinta y siete
dias de iniciada la formacién del primer velo;
durante este periodo de tiempo se ha conseguido
pasar por un maximo en la concentracién de ace-
taldehido, a partir del cual comienza el consumo
de esta sustancia.

En cuanto a la concentracién de alcohol, hay
un periodo de siete dias, correspondiente a la for-
macion del velo, en que permanece practicamente
constante; después disminuye proporcionalmente
con el tiempo, siendo mas sensible en la parte su-
perficial, y manteniéndose la disminucién propor-
cional al tiempo, durante todo el periodo de du-
raciéon del velo.
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C(ara frontal de] recipiente con sus tres espitas.

La evolucion del etanal es verdaderamente sig-
nificativa, aumentando desde el periodo preforma-
tivo del velo, es decir, desde antes de observarse
los primeros islotes de levadura en la superficie
hasta alcanzar un maximo, que para las condicio-
nes experimentales de nuestro trabajo tiene lugar
hacia el dia veintitrés después de haberse obser-
vado la formacién de pequenos islotes de levadu-
ra distribuidos por la superficie libre del vino. A
partir de este tiempo tiene lugar un descenso en
la concentracion de etanal, alcanzando un consu-
mo de 1,4 mmol/l en quince dias. Desde el momen-
to en que se elimina el velo viejo, la concentracion
de acetaldehido permanece practicamente constan-
te, y con la formacion del nuevo velo empieza el
aumento de la concentraciéon, alcanzandose, hacia
el dia veinticinco, después de haberse iniciado la
formacion del velo, un nuevo maximo de mas alto
valor que el producido en el primer caso.

Hemos perseguido prolongar el tiempo de accion
del velo hasta poner de manifiesto de manera pa-
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tente estos fendémenos. Sin embargo, es aconseja-
ble para la aplicacién correcta de esta técnica, en
primer lugar, que el vino entre en el recipiente de
crianza con un grado alcoholico de 15 por 100 en
volumen, vigilando el consumo a través de este
periodo para evitar especies filmogenas de los gé-
neros Candida, Picchia y Hansenula, que traen co-
mo consecuencia un aumento en la acidez volatil
y un consumo acentuado de alcohol; en segundo
lugar, el renovar el velo a los veinte dias de ha-
ber iniciado su formacién, pues asi durante esta
primera etapa de accién biolégica no alcanzamos
una actividad de consumo de etanal, y durante el
desarrollo del segundo velo obtenemos los valores
idéneos, en lo que se refiere a la concentracion
de acidez volatil, acidez fija y alcohol; con esto se
reduce el consumo de alcohol, asi como el tiempo
de crianza, que en un total de cincuenta dias ha-
bra alcanzado, operando en las condiciones de esta
experiencia, el grado satisfactorio.

Estabilizacion quimica y microbiologica.—Estu-
dios realizados por nosotros (3) anteriormente,
aconsejan a este respecto, y para este caso con-
creto, el empleo de los siguientes productos:

Acido ascorbico ... ... ... ... 100 meg/1
Acido sérbico ... 100 ”
Anh. sulfuroso 100 ”

Las dosis convenientes son las anteriormente in-
dicadas.

Durante un periodo de tiempo de 72-98 horas
fué mantenido €l vino a 4°C. Procediéndose des-
pués a la filtracién y al embotellado.

Analisis del vino tinto recién embotellado.

Acidez volatil ... ... ... ... ... 10,0 meq/l
Acidez fija ... ... ... ... ... ... 62,0 meq/}
Alcohol ... ... ... ... ... ... 120
Acetaldehido ... ... ... ... ... 2,6 mmol/l
Analisis del vino tinlo a los seis meses
de estar embotellado

Acidez volatil ... ... ... ... ... 10,0 meq/I]
Acidez fija ... ... ... ... ... ... 62,0 meq/l
Alcohol ... ... ... ... ... .00 120
Acetaldehido ... ... ... ... .. 2,6 mmol/)
Depoésito Ninguno

Caracteres organolépticos.—E]l resultado de la
cata nos presenta un vino muy aromatico, con ca-
racteres propios de una vejez de T afios, color muy



brillante, justo, no muy cargado y de una acidez
volatil baja; gran suavidad al paladar.

Después -de un periodo de cuatro meses no se
produce el mas leve deposito, persistiendo la bri-
llantez inicial y, por tanto, la estabilidad de la
materia colorante.

No se reproduce el velo de levaduras ni apare-
ce contaminacién bacteriana alguna.

En este periodo de tiempo el vino ha ganado aun
mas en aroma.

COMENTARIO

Se pone de manifiesto la evolucion de las con-
centraciones de acidez volatil, acidez fija y alco-
hol etilico durante la crianza biol6gica, en el sen-
tido de que por accién de la especie filmégena em-
pleada, S. cheresiensis, cepa numero 1.663 de la co-
leccion de levaduras seleccionadas del Departa-
mento de Fermentaciones Industriales del Patro-
nato “Juan de la Cierva” de Investigacion Técni-
ca (C. S. I. C.), trae una disminucién de los pro-
ductos mencionados, estableciéndose un gradiente
de concentraciones en funciéon de la distancia en-
tre los distintos puntos del volumen de vino y los
situados en la zona de acciéon inmediata del velo,
de acuerdo todo ello con los trabajos que en esta
materia nos preceden (2).

La concentracion de etanal en el vino por ac-
cion biologica, en fase aerobia, de la especie S.
cheresiensis, crece con el tiempo, alcanzandose un
maximo que coincide con el maximo desarrollo ci-
tolégico del velo, y a partir de él se inicia un des-
censo en la concentraciéon de acetaldehido acen-
tuandose con la evoluciéon del velo hacia la vejez.

Con la formacién de un nuevo velo la concen-
tracion de acetaldehido vuelve a aumentar, pa-
sando por un nuevo maximo de mas alto valor,
demostrandose la influencia de la actividad biol6-
gica de la especie empleada, obteniéndose resul-
tados paralelos al primer caso en la evolucién del
etanal.

Hemos provocado deliberadamente el motivar
altas concentraciones de etanal en el vino y el
evidenciar los maximos de acetaldehido, y su re-
lacion con el tiempo y el estado biologico del velo,
aun a costa de una ligera disminucion del grado
alcohdlico.

Por primera vez hemos empleado un tanque de
fermentacién proyectado en este Departamento de
Fermentaciones, a la vista de las Investigaciones

Aspecto macroscopico del velo sobre el tiltto.

realizadas a este respecto, y del que hicimos la
descripcion en la parte experimental del presente
trabajo, comprobando las ventajas, para el fin pro-
puesto, pues dadas las caracteristicas del mismo,
los trasiegos, limpieza y control de la crianza, con-
jugadas con una adecuada relacién superficie/
volumen, hacen del tanque el idéneo para este tipo
de crianza biolégica, sumandose a estas ventajas
su facil acomodacién y, como consecuencia, el me-
jor aprovechamiento de los locales de crianza. Pa-
ra determinados tipos de vinos, este proceso se
debe completar, durante un periodo mucho mas
corto que el habitual, con la crianza en madera,
que le conflere un ‘“bouquet” tan peculiar y apre-
ciado por el sector consumidor. Al mismo tiempo,
el uso de esta técnica contribuye al mas conve-
niente empleo de los envases de madera, en los
que el depdsito de materiales propios de la crian-
za alcanzara un minimo, en su totalidad, de ori-
gen biolégico, siendo facilmente lavable, y evitan-
dose los depodsitos de sales acidas y de materia co-
lorante, que en la mayoria de los casos recubre
gran parte de la superficie de la madera inhabili-
tandola para su funcién caracteristica.

La aplicacion de la técnica estudiada nos depa-
ra un procedimiento de crianza biolégica acelera-
da, obteniéndose calidades finas en tintos, impri-
miéndoles en un periodo de ochenta dias, incluidos
treinta de fermentacién, caracteres propios de una
vejez de anos, y una estabilidad que garantiza to-
das sus cualidades durante el periodo de perma-
nencia en botella.

BIBLIOGRALITLA

(1) Cuantarelli, C.:
(1955).

(2) Saavedra. I.: Tesis doctoral, pags. 48-115 (1959).

(3) Garrido. J. M.: Inigo. B. y Bravo. F.: AGRICUIL/TU-
RA, nams. 336 y 337 (1960).

Biochimica Applicata, vol. TI. nam. 1

491



Incremento de la produccion viticola
y regeneracion de las vinas agotadas

(Fundamentos del sistema)

ﬂot /Zaméu /)alomaz

Con este articulo, primero de una serie, comen-
zamos la publicacién de un nuevo sistema de poda
que, si bien a través de las pruebas experimenta-
les es conocido de algunos viticultores, son muchos
mas los que ni siquiera habran oido hablar de é€],
por haberse llevado su investigacion con la pru-
dencia y el recelo que requiere toda obra de tras-
cendencia.

Los limites en que nos encierra esta publicacion
son tan reducidos, que nos obligan a tratar sélo los
puntos basicos, y ni a éstos les concederemos la
amplitud que requiere su exposicién, por lo que ésta
no dejara de constituir una sintesis.

A esta nueva forma de podar le hemos dado la
denominacion de sistema, porque no se reduce a
aumentar los puestos fructificadores ni a dejar en
ellos mas o menos yemas, sino a una serie de ope-
raciones sencillas, pero precisas de conocer y eje-
cutar fielmente, si no se quiere desembocar en unos
resultados limitados por aquellas que no se tuvie-
ron en cuenta.

No diremos que la innovacion sea buena o mala,
pero si que la Técnica la ha sancionado con un
premio de Investigaciéon, y que en la Secciéon de
Ampelografia y Viticultura del Instituto Nacional
de Investigaciones Agrondémicas obran convincen-
tes resultados, que se publicaran en el Boletin de
este alto Organismo. Aunque el pleno convenci-
miento de sus ventajas solo lo obtendra el viti-
cultor, cuando aprecie en su vifiedo una amplia
duplicidad de cosecha y un visible incremento en
la potencia y vitalidad de las cepas a que se aplico
el sistema.

Para llegar a una facil comprension de éste, es
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de importancia capital que el cultivador penetre
en el fundamento tedérico que nos sirvié de base
experimental, y sobre el que el sistema se apoya,
pues de otra forma le faltara la confianza, y pen-
sando tradicional y empiricamente, llegara a la con-
clusion de que no es posible el resultado que pre-
gonamos, por serle duro aceptar que sus cepas sean
capaces de producir y criar sin deterioro un au-
mento del 100 por 100 sobre la cosecha normal.
Pero nuestra experiencia nos permite asegurarlo,
y no basandonos en unos resultados tedricos, sino
en una realidad apreciada a través de ocho afnos
de experimentacion. Fase de la que el sistema no
habria salido de no haber visto y comprobado unos
resultados ciertos y eficientes.

Nuestro fundamento se basa en duplicar las ye-
mas frutificadoras, por medio de un determinado
sarmiento que durante la poda se deja sin cortar,
y cuya mitad, al ser enterrada en determinadas y
especiales condiciones, produce un potente sistema
radicular, debido a desarrollarse sus raices en la
parte mas superficial del suelo, donde encuentran
una facil penetracién, una abundante provisién de
reservas minerales y una perfecta respiraciéon. Ello
unido a ser la zona mas enriquecida por la acciéon
meteorologica, por la fertilizacion natural y apor-
tada, y por desarrollarse plenamente en ella la flo-
ra microbiana aerobia, contribuyendo todo ello a
equilibrar la funcion fisiologica y el metabolismo
de las plantas, es 1o que hace posible no solamente
la perfecta crianza de la cosecha aumentada, sino
el incremento del vigor vegetativo de las cepas nor-
males y la regeneracion de las envejecidas y ago-
tadas.



Su ejecucion se basa en dejar durante la poda,
sin que sufra variacion la tradicional y corriente
de cada lugar, un sarmiento, de los que unos viti-
cultores llaman sobreviejo y otros la ‘‘saca’”, que
mas tarde se arquea sobre la cabeza de la cepa ma-
dre. De forma que queden descubiertas cinco o0 seis
yemas fructiferas, y el resto se entierra al lado
opuesto de donde arranca (fotos 1 y 2), a una pro-
fundidad nunca inferior a 20 centimetros, y echan-
do en el hoyo la formula de fertilizantes que re-
sefiaremos en el articulo correspondiente a la eje-
cucion. Y con ello se consigue que las yemas aéreas
produzcan una cosecha superior a la normal de
la cepa, debido a que los brotes son tanto mas
fructificadores cuanto mas alejados estan del tron-
co, y que de la parte que del sarmiento se entierra
broten raices de un poder absorbente suficiente
para satisfacer las exigencias de la cosecha aumen-
tada, ya gue sin ellas el fruto incrementado des-
compensaria la cepa y ésta quedaria en iguales
condiciones que cuando se les deja un pubdén o un
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Foto L-——xarmiento base del sistema y ferma en gue debe uedar
colocado.

sarmiento suelto. Y como en estos casos el exage-
rado desarrollo de tales brotes los convierte en do-
minantes, en detrimento de los normales y con
grave perjuicio para la produccion de anos suce-
sivos, las cepas se agotan por acumularsele a sus
raices la crianza de una cantidad de fruto en des-
acuerdo con sus posibilidades absorbentes.

De aqui que la cantidad de fruto que ha sido

Foto 2—La uva que se aprecia en la fotografia representa solo el incremento logrado por la aplicacion del sistena. Obsérvese
el desarrollo logrado por las raices.
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Foto 3.—Uva producida por un sariniento y sistema de raices
que Ja crio,

posible dejarle a las vinas, todos sabemos ha esta-
do limitada por el sistema radicular que se les su-
ponia, principio no sélo aceptado por todos los tra-
tadistas, sino practicado por todos los viticultores
escrupulosos. Y pensando botanicamente, a esa con-
clusion tenemos que llegar, pues siendo las raices
los 6rganos alimentadores, sus posibilidades tienen
un limite, y mucho mas cuando aquéllas estan
menguadas o decrépitas por el natural efecto de
los anos, por prolongadas sequias, por ataques filo-
xéricos o por otros motivos, pues entonces aun pre-
cisa mas reducir el fruto con podas severas, si no
se quiere llegar a un mayor agotamiento y a una
crianza y maduracion anormales por su raquitismo.

Basandonos en este principio, el fruto del vifle-
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do sera aumentable cuando es posible multiplicar
sus raices en proporcién adecuada, y esto es lo
que hemos logrado con el nuevo sistema. Pero den-
tro de esta afirmacién tenemos que distinguir dos
clases de raices: las gruesas y las capilares, de las
que seria conveniente hacer un detallado estudio
morfolégico y anatémico; pero los dichos motivos
de falta de espacio nos obligan resefiar sélo los
datos que consideramos indispensables para apre-
ciar la relacién existente entre las raices y la ali-
mentacion hidrica y mineral de las cepas, y con
ello demostrar que, reforzandola por medio de
nuestro sistema auxiliar de raices, se hace posible
el aumento de fruto y la regeneracion de las
plantas.

Conceptos que vamos a vulgarizar, ya que nues-
tro articulo va preferentemente dirigido a un sec-
tor no muy versado en técnica agricola. Las raices
gruesas son inaptas para absorber alimentos, de-
bido a la impermeabilidad de sus paredes, y, por
tanto, s6lo tienen una funcién conductora del agua
que los lleva en disolucién. Por el contrario, la fun-
cién absorbente de ese agua y sales minerales esta
reservada exclusivamente a las raices capilares, asi
llamadas por ser finas como pelos. Las raices grue-
sas estan constituidas por la regién suberosa, que
cada afio se aumenta con una nueva capa de cor-
cho que refuerza su impermeabilidad, y afno tras
ano se alargan hasta alcanzar una gran longitud.
En el extremo de esta raiz gruesa brotan las ca-
pilares, y por encima y debajo de ellas tenemos
las zonas suprapilifera e infrapilifera, que tampo-
co son absorbentes. Ni lo es la zona lisa o de cre-
cimiento, que ocupa el extremo mas avanzado de
la raiz gruesa, y como las capilares nacen de ella,
al desplazarse en sentido de profundidad, las capi-
lares la siguen y cada afio se van alejando de la
zona mas rica y activa del suelo, con lo que la
alimentacion de la cepa va decayendo en el trans-
curso de los afos y caminando hacia el desequili-
brio fisiolégico y la degeneracion o envejecimiento
prematuro.

Debido a ello, las cepas inician su declive y co-
mienzan a manifestar la reduccion de su cosecha
al alcanzar los doce o catorce afnos, pues si bien
es cierto que las zonas profundas en que han si-
tuado sus capilares son ricas en humedad, no es
menos cierto que en ellas escasean los nutrientes,
pues aunque Se ven favorecidas por la actividad
quimica profunda, la falta de la necesaria airea-
cion hace muy dificil, sino imposible, la vida de
ciertas bacterias, entre las que estan las nitrifica~
doras y nitrogenofijadoras que, pof esta causa, son



escasisimas, en tanto que abundan los microorga-
nismos anaerocbios, aunque su accion nitrificante es
sumamente débil, por cuya causa las raices capila-
res se encuentran con las mas adversas condicio-
nes de vida; pero es preciso reconocer que debido
a esa penetracién, el vifledo resiste las grandes se-
quias y la enorme evaporaciéon de los térridos ve-
ranos en las regiones de escasas lluvias, aunque
también los motivos dichos son causa de la reduc-
cién del fruto y del agotamiento prematuro de las
plantas.

Entre los agricultores esta muy generalizada la
creencia de que los principios nutritivos descienden
con las aguas de infiltracion y que, por tanto, és-
tos pueden ser captados por las raices a grandes
profundidades; creencia totalmente equivocada y
contraria a lo que la ciencia nos dice, después de
haber comprobado que s6lo los nitratos y los clo-
ruros. descienden con las aguas percolantes. Y co-
mo las plantas necesitan, para su desarrollo y fruc-
tificacién, un equilibrio entre los cuerpos minera-
les que les sirven de alimento, tienen que ser con-
vincentes las ventajas que, para las cepas, se dedu-
cen de la funcién y aportacién de este nuevo sis-
tema;, basado, como venimos diciendo, no solo en
la creacién de los organos deficitarios, sino en el
mas amplio aprovechamiento del suelo activo y
equilibrado, que de otra manera permaneceria in-
activo e inaprovechadas sus grandes reservas,
mientras las cepas en él plantadas se agotaban por
desnutricion.

De 1o dicho se deduce que, con la sola creacién
de las nuevas raices, no habriamos logrado el des-
arrollo de una perfecta funcién alimenticia; ha
sido preciso también situarlas en una zona del sue-
lo donde encuentran una abundante nutricién y
un facil establecimiento y desarrollo, cosa que no
ocurre en las zonas profundas, debido a la penosa
penetracion de 6rganos tan débiles en el apelma-
zado subsuelo, 1o que determina su reduccién en
longitud y cuantia, causando 1a pobreza de las ce-
pas y agudizando afio tras afio su agotamiento, sin
que haya otro medio de regenerarlas que la crea-
cién de los organos que les faltan y emplazarlos
de acuerdo con su funcién, pues s6lo de esta for-
ma las plantas terminan su penuria y vuelven a
la normalidad.

Y esto es lo que hemos logrado con nuestro sis-
tema. La creacién de raicillas, que hemos visto tan-
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Foto 4.—Aungue este sistema radicular fu¢ viclentamente ex-

traido del suelo, coano se aprecia por la mutilacion: de sus raices

mas gruesas. nos da una idea de su poder absorbente si lo com-
paramos con el normal de las cepas.

to escasean en las cepas, y su emplazamiento en el
suelo mas rico. Raicillas que no les han de faltar
a las cepas en tanto se les esté aplicando el siste-
ma, pues el sarmiento de que nos valemos para
producirlas se ha de cortar anualmente, para re-
petir la operaciéon con otro nuevo, ya que nuestra
dilatada investigacién del caso nos permite afir-
mar que dicho sarmiento no se deje dos o mas
anos, porque en contra de toda légica, su produc-
cién es casi nula.
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El cobro de rentas en 1960

éUDt /Mauucw Cjatc[a Ju}(to

Abogado

Tantd el rentista como el productor llevan tres
campahfas sin variacion sensible del precio del tri-
g0 en sus respectivas cotizaciones, y, sin embar-
go, si el precio del trigo no sube, en cambio, todos
los elementos que contribuyen a su produccién se
elevan arno tras afno.

Y tampoco este ano se ha tenido la compensa-
cién de una cosecha ubérrima, pues muy adelan-
tada la recoleccion, se puede afirmar, sin temor a
errores sensibles, que el trigo no llegard probable-
mente a los 42.000.000 de Qms, con las mismas su-
perficies sembrada, y pagandose los jornales, en
casi todos los sitios, un tercio mas que el ano pa-
sado, sin contar con las elevaciones en el costo de
la maquinaria agricola, tanto por la adquisicion
como por reparaciones.

Continua la situacion contributiva igual que en
los anos anteriores, teniendo que satisfacer el pro-
pietario, ademas de la contribuciéon propiamente
dicha, que pertenece al beneficio de cultivo, los
impuestos locales y la cuota de seguros sociales;
que se fije la cuota para el Montepio, cuyo funcio-
namiento no quieren que se demore a mas del afo
proximo. '

Para que no se nos olvide, repetimos una vez
mas que el duefio de la tierra tiene que satisfacer
los siguientes gravamenes:

Contribucién sobre la renta liquida.
Contribucién sobre el beneficio de cultivo.
Recargo en concepto de arbitrio municipal.

Recargo en que se ha convertido el impuesto
sobre la riqueza a favor de las Diputaciones.

Cuota antigua de seguros sociales (el 10 por 100
sobre el liquido imponible).
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Cuota mas moderna de seguros sociales (teori-
camente, el 3 por 100 sobre tal liquido imponible).

Cuota de la Camara Sindical (inicialmente, el
2 por 100 sobre el liquido imponible).

Cuota para extincion de plagas.

Cuota o cuotas a las Hermandades, para su sos-
tenimiento, algunas veces tan elevadas que exce-
den de las contribuciones estatales.

El campo sigue sufriendo todo, y como en otras
ocasiones, da ejemplo de austeridad, que si bien
se ha denunciado en otros sectores, para el ren-
tista son ya un hecho, teniendo que enfrentarse,
disponiendo de una renta igual a la pasada, con
gastos generales incrementados, quiza en un 30
por 100, a que ha ascendido el costo de la vida.

En el Boletin Oficial del Estado correspondien-
te al 23 de junio del corriente ario (Decreto del dia
2 del mismo mes), se fijé para la campafia de 1960-
1961 el precio del trigo a efectos de pago de ren-
tas e igualas, el mismo que rigi6 el anio anterior:
240 pesetas el Qm. :

La Circular de Abastecimientos de 8 de julio
del corriente ano (se public6 en el Boletin Oficial
del 16), dando por reproducida la del ano anterior,
con lo que sigue suprimido el contenido del ar-
ticulo 27 de la Circular de Abastecimientos de 1953,
que imponia al colono la obligacién de entregar
en el Servicio Nacional del Trigo el resto de la
renta pactada en especie; pero ha de entregar la
totalidad del trigo disponible, sin que el Servicio
tenga que certificar, a peticién de parte interesa-
da, las entregas verificadas durante la campafia,
por los arrendatarios que se encuentran en tal
caso,

Indudablemente, con tal supresién se ha pre-



tendido evitar el pugilato que surgia al consig-
narse las rentas pactadas en especie, en metalico,
sin acompafiar la certificacion del Servicio acre-
ditativa de la entrega del resto de la renta, sim-
plificando el tema en el sentido de que el rentista
s6lo puede cobrar en especie la reserva alimenti-
cia, y el resto en dinero, a razén de 240 pesetas el
quintal métrico.

Dada la redacciéon actual del Decreto 25 de ju-
nio de 1959, queda claro que el derecho a la re-
serva alcanza a todos los rentistas, y no solamen-
te a los que lo son al amparo de contratos con
renta pactada en trigo, anteriores al 23 de julio
de 1942, porque no se establece excepcién alguna,
y es sobradamente conocido el principio de Dere-
cho que dice: Donde la Ley no distingue, no se
debe distinguir (“Ubi lex nom distinguit, nec nos
distinguere debemus”) (sentencia de 27 de febre-
ro de 1909).

Continua la obligacién de declarar las cosechas
para el trigo y centeno, asi como la cebada y ave-
na, si bien el precio de estos piensos y subproduc-
tos de molineria y su comercio siguen siendo libres.

En las rentas correspondientes a los contratos
protegidos, segin la Ley de 15 de julio de 1954,
conviene aclarar que no todos los contratos infe-
riores en renta a 40 Qms de trigo, y cultivo direc-
to y personal, pueden ampararse en dicha Ley.

Sabido es que los contratos protegidos irrum-
pleron en la legislacién especial al ser publicada
la Ley de 23 de julio de 1942, en cuyo articulo 4.°
se deflnieron exigiendo el concurso simultaneo de
dos requisitos:

1> Renta inferior a 40 Qms de trigo.

2. Cultivo directo y personal, desarrollandose
el concepto en otra Ley posterior, de fecha 18 de
marzo de 1944.

En las disposiciones adicionales primera y se-
gunda de la Ley citada de 1942, se asignaba la
terminacion de estos contratos, anteriores a su fe-
cha, para el 30 de septiembre de 1948, y antes de
llegar a tal fin, en 4 de mayo del mismo afio, se
prorrog6 la vigencia hasta el 30 de septiembre de
1954. A éstos, y solamente a estos contratos, se re-
flere la Ley de 1942, que dispone, en relacién con
el articulo 2.° de la Ley de 28 de junio de 1940,
que estos contratos tendran un plazo minimo de
duraciéon de tres afios, con prérroga hasta un ma-
ximo de cuatro periodos de tres, al cabo de los
cuales podra el propietario arrendar nuevamente
la finca a quien le conviniere, & menos que en la
fecha del contrato la reduccién del trigo a dinero

AGRICULTURA

diese cantidad superior a 5.000 pesetas, porque al
aplicar el mismo precepto el plazo minimo seria
de seis anos, con prorroga de otros seis.

Por tanto, a estos contratos anteriores al afio
1942 es a los que unicamente se aplicara la Ley
de 1954, con las prorrogas que determina, a partir
del 1 de octubre del mismo afio, y desde el co-
mienzo de la prérroga el numero de quintales mé-
tricos que sirvié de modulo al canon arrendaticio
sufrira un incremento equivalente cada afio al 10
por 100 de la renta, hasta llegar a alcanzar el li-
mite maximo del 50 por 100.

A partir del afio 1955 (campafia 1954-55) se vie-
ne aumentando la renta en estos contratos, anual-
mente, en dicho 10 por 100, siendo la campafia
anterior la ultima, y quedando, por tanto, fija la
elevaciéon en un 50 por 100, o sea que por cada
diez fanegas o quintales métricos, los colonos ha-
bran de pagar el equivalente a 15, al precio de
240 pesetas Qm, o 2,40 pesetas kilo.

Los contratos protegidos, de fecha posterior a
la Ley de 1942, no disfrutaran de aumento de ren-
ta por no estar incluidos, repetimos, en la Ley
de 15 de julio de 1954. Es muy importante insistir
en que, no obstante los aumentos de renta con-
cedidos, se reserva, tanto al propietario como al
colono, el derecho a revisar la renta, segun dis-
puso el articulo 7.° de la Ley de 15 de marzo de
1935 y Reglamento de 29 de abril de 1959, articu-
lo 7.° también,

Y decimos que es importante esta revisién por-
que puede resolver muchos problemas, donde las
rentas, por generosidad de los propietarios (no
siempre correspondida), son iguales a las fljadas
hace ochenta afios. En Castilla existen muchas, y
precisamente en tierras que pertenecen a peque-
fios propietarios, a viudas y huérfanos, con con-
tratos casi todos protegidos.

La Ley mencionada, en su articulo 1.° ratifica
el derecho del propietario a percibir los aumentos
de contribucién y demas impuestos o servicios que
legalmente se hayan declarado o se declaren re-
percutibles.

Entre otras repercusiones aplicables a todos los
contratos de arrendamiento protegidos o no, se
encuentra la cuota de seguros sociales, siempre a
cargo del colono, segun el articulo 5.° del Regla-
mento de 26 de mayo de 1943 (Boletin Oficial de
11 de junio) y 7.° de la Ley del Catastro de 20 de
diciembre de 1952, que dice: “Los arrendadores de
fincas rusticas tendran derecho a repercutir sobre
los arrendatarios la contribucién correspondiente
a la diferencia entre el canon arrendaticio y la
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riqueza imponible, y la cuota o recargo asignado
para seguros sociales.”

Hemos reiterado en estos articulos anuales, en
los que forzosamente hay que repetir muchos con-
ceptos, que no es posible conocer el alcance y es-
piritu de tal disposiciéon sin tener en cuenta c6mo
ha venido liquidandose la contribucién territorial
rustica, de acuerdo con lo preceptuado en la Ley
de 23 de marzo de 1906 y el Reglamento de 23 de
octubre de 1913, articulo 25.

Segun el articulo 4.° de este Reglamento, la con-
tribucién rustica grava la riqueza imponible com-
puesta por dos factores: Renta liquida (propileta-
rio) y beneficio de cultivo con riqueza pecuaria
(arrendatario), y esta contribucién global la sa-
tisface siempre el duefio de la finca, aunque la
tenga arrendada, porque se lo impone, para la
mayor comodidad del Fisco, el articulo 73 del mis-
mo cuerpo legal.

La contribucién, que antes se dividia en rustica
y pecuaria, quedé unificada, y, por tanto, en aque-
llas fincas que estan arrendadas, el propietario ade-
lanta las contribuciones, tanto la que correspon-
de a la renta liquida, que es la suya, como la del
beneficio de cultivo y pecuaria, que es la del co-
lono.

Por esto, sin duda alguna, la Ley de 15 de mar-
zo de 1935, en su articulo 13, apartado octavo, al
regular los arrendamientos rusticos, impuso a los
colonos la obligaciéon de pagar la contribucion co-
rrespondiente al beneficio de cultivo, y posterior-
mente, sin derogar (continuo con la misma opi-
nion) tan basico precepto, la Ley de Reforma Tri-
butaria de 16 de diciembre de 1940, en su articu-
lo 8.°, ij6 un tope para que, en ningun caso, el pro-
pietario satisfaciere, a su costa, mas del 20 por
100 de la renta percibida, reiterando el concepto
el Decreto de 11 de enero de 1946. Todo ello, sin
duda, para contener la alarma que habia de pro-
ducir la elevacién de las riquezas y liquidos im-
ponibles, en constante aumento desde la Ley de
Reforma Tributaria.

La del Catastro de 20 de diciembre de 1952 dice,
en su articulo 7.°, lo mismo (aunque con diferen-
tes palabras) que el apartado octavo del articulo 13
de la Ley de 15 de marzo de 1935, o sea que el
beneficio de cultivo, negocio del arrendatario, ex-
trafio al duefio de la finca, ha de soportar el pago
‘de su contribucién, lo mismo que el colono ha de
pechar también con la cuota de seguros sociales,
por ser el empresario laboral.

El canon arrendaticio, técnicamente, no puede
ser, ni debe ser otro, que la renta liquida asignada
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por el Catastro a la finca, segun el articulo 4." del
Reglamento de 23 de octubre de 1913, ya que no
puede interpretarse como “renta contractual”,
puesto que si se hubiera querido significar tal ren-
ta como base del computo para una diferencia, se
hubiera empleado aquella locucién de “renta con-
tractual” mas técnica y clara, siendo légico, dada
la sistematica de esta clase de Leyes, que la di-
ferencia a que se refiere dicho articulo 7.° sea la
que existe entre la renta liquida y la riqueza im-
ponible, que es precisamente lo que constituye el
beneficio de cultivo.

En resumen, este articulo 7.°, a mi modo de ver,
no hace otra cosa que poner en primer plano y
recordar el natural y juridico apartado octavo del
articulo 13 de la Ley de 15 de marzo de 1935.

No obsta, a cuanto queda dicho, el que, en una
sola sentencia, la Sala de lo Social del Tribunal
Supremo haya estimado que, con anterioridad a
la aplicacion de la Ley del Catastro de 20 de di-
ciembre de 1952, dicho apartado octavo del ar-
ticulo 13 de la Ley quedé derogado por la Refor-
ma Tributaria, pues aparte de que ha sido una
sentencia (la de 21 de octubre de 1954), no reite-
rada posteriormente, la injusticia notoria en el
recurso de revisiéon, de acuerdo con la disposicion
tercera, norma séptima, de la Ley de 28 de junio
de 1940, no admite la doctrina legal a los efectos
de basar los recursos en su infraccién, y, por ello,
la jurisprudencia no puede ser invocada mas que
a titulo de orientacion, en materia de arrenda-
mientos rusticos, segiin doctrina de la misma Sala
(sentencia de 29 y 30 de marzo de '1957).

El novisimo Reglamento, que con gran acierto
y espiritu critico ha recopilado la dispersa legis-
lacién en materia de arrendamientos rusticos, de
fecha 29 de abril de 1959, publicado en el Boletin
Oficial de 7 de mayo, resuelve esta cuestién al in-
cluir entre las obligaciones de los arrendatarios,
como ya lo hizo la Ley de 1935, parrafo octavo,
la de satisfacer las cuotas contributivos que gra-
ven el beneficio de cultivo de la finca, y los re-
cargos de la contribucién territorial que sean le-
galmente repercutibles sobre el arrendamiento.

Con esta interpretacién auténtica se zanja toda
discusién sobre el extremo a que antes se hizo re-
ferencia.

La Ley de Haciendas Locales de 3 de diciembre
de 1953 sigue recargando la Contribucién Territo-
rial Rustica en gran proporcién y, ademas, cred
el nuevo arbitrio provincial sobre la riqueza pro-
ducida, que integramente debe ser satisfecha por
los colonos, aunque con el tope de un 3 por 100



de dificil comprobacién, por cuanto en la actua-
lidad, o existen convenios con las Hermandades
de los pueblos, o las Diputaciones se limitan a
cobrar un recargo sobre la contribucién territo-
rial, contrariando asi el espiritu y la letra de
la Ley.

La Ley de Régimen Local, texto refundido, apro-
bado por Decreto de 24 de julio de 1955, refirién-
dose a este arbitrio, en su articulo 626 dice: “Na-
cera la obligacion de contribuir en el momento de
producirse u obtenerse la especie o riqueza, cual-
quiera que sea su destino o aplicacién, y recaera
directamente sobre las personas naturales o ju-
ridicas, nacionales o extranjeras, que obtengan
productos gravados por el arbitrio.”

Queda, pues, claro que el arbitrio provincial ha
de satisfacerlo exclusivamente los colonos.

La Ley de Concentracion Parcelaria de 20 de ju-
nio de 1955, publicada en el Boletin Oficial del 21,
en su articulo 14 concede a los arrendatarios y
aparceros el derecho a la rescisiéon de sus contra-
tos, sin pagar indemnizacién, en el caso de que
no les conviniere la finca de reemplazo donde ha-
yan de instalarse, derecho que sélo sera aplicable
dentro del mes siguiente a la publicacién del pro-
yecto de concentracién. Respecto a los propieta-
rios, no guarda reciprocidad alguna dicha dispo-
sicién, pues sean cuales fueren las circunstancias
de las nuevas parcelas y las conveniencias de cul-
tivo que impongan, no se les da el logico y natu-
ral derecho a optar por la explotacién directa de
las mismas.

El articulo 1.° del Reglamento de 29 de abril ul-
timo derogé expresamente el Decreto de 6 de fe-
brero de 1948; pero recoge en el parrafo 13 del ar-
ticulo 7.° la obligacién del propietario de notificar
al colono, por escrito, la cantidad que a juicio del
duefio debe pagar en concepto de su participacién
en las contribuciones y la causa de ello.

El arrendatario, dentro de los treinta dias si-
guientes a la notificacion, comunicara al arrenda-
dor si admite o no la obligacién de pago, interpre-
tandose su silencio como aceptacion tacita.

Si el arrendatario manifestara expresa o taci-
tamente su conformidad con el incremento de
renta que se le hubiere notificado, se entendera
aquélla aumentada en la cuantia que la repercu-
sibn contributiva represente, y su falta de pago
podra dar lugar al ejercicio de la accién de des-
ahucio.

Si el arrendador o arrendatario no se pusiesen
de acuerdo sobre la cuantia que la repercusion
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debe representar, podra aquél acudir, ejercitando
la accion correspondiente, ante el Juzgado compe-
tente mediante el procedimiento establecido en el
articulo 51.

Por Orden ministerial del Departamento de Ha-
cienda de 10 de julio de 1957 (B. O. del 12) se creé
el indice de valoraciones de las flncas rusticas,
para que sirva de base a la liquidacién de dere-
chos reales, que hasta ahora se venian cifrando
sobre la renta liquida catastrada, aunque dentro
del Reglamento del impuesto las oficinas liquida-
doras podian efectuar otras comprobaciones.

El aumento de base repercutira, como es légico,
en el costo, tanto de venta de fincas rusticas como
en las herencias, y como el Estado fija los tipos
pensando en que las bases sobre las que han de
actuar son bajas, desde el momento en que estos
indices estén al dia, o superen el verdadero valor,
el gravamen sera excesivo y perjudicara a esta
riqueza, la principal de Espafia, no obstante la in-
dustrializacién creciente que agudiza el padeci-
miento de nuestra economia.

A continuacién reproducimos, por ser un dato
interesante, puesto al dia, los precios oficiales de
tasa del trigo a partir de los afios agricolas y cam-
pafias 1941-42, que son los siguientes:

Campafia 1941-42: a 84 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 15 de agosto de 1941 (B. O. de 19 de
agosto).

Campana 1942-43: a 84 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 11 de abril de 1942 (B. O. de 22 de
abril).

Campafia 1943-44: a 84 pesetas quintal métri-
co. Orden de 17 de mayo de 1943 (B. O. de 19 de
mayo).

Campafia 1944-45: a 84 pesetas quinta meétri-
co. Decreto de 30 de septiembre de 1943 (B. O. de
1 de octubre del mismo afio), Circular de 5 de ju-
nio de 1944 (B. O. de 7 de junio).

Campafia 1945-46: a 84 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 29 de septiembre de 1944 (B. O. de
3 de octubre).

Campafia 1946-47: a 84 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 11 de septiembre de 1945 (B. O. de
28 de septiembre del mismo afio). Circular de 12 de
junio de 1946 (B. O. de 17 de junio).

Campafia 1947-48: a 84 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 10 de octubre de 1946 (B. O. del
22 del mismo mes y ano). Circular de 21 de junio
de 1947 (B. O. de 29 de junio).

Campafia 1948-49: a 117 pesetas quintal métri-
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co. Decreto de 14 de mayo de 1948 (B. O. de 28 de
mayo).

Campana 1949-50: a 117 pesetas quintal meétri-
co. Decreto de 7 de junio de 1949 (B. O. del 30).

Campana 1950-51: a 117 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 28 de abril de 1950 (B. O. de 30 de
abril).

Campafia 1951-52: a 140 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 27 de abril de 1951 (B. O. de 17 de
mayo).

Campafia 1952-53: a 190 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 14 de junio de 1952 (B. O. de 18 de
junio).

Campafia 1953-54: a 200 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 13 de mayo de 1953 (B. O. de 23 de
mayo).

Campafia 1954-55: a 200 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 5 de mayo de 1954 (B. O. del 16).
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Campaila 1955-56: a 205 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 3 de junio de 1955 (B. O. de 23 de
junio).

Camparfia 1956-57: a 205 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 8 de junio de 1956 (B. O. del 17).

Campana 1957-58: a 230 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 31 de mayo de 1957 (B. O. de 17 de
junio).

Campana
co. Decreto
julio).

Campafia 1959-60: a 240 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 25 de junio de 1959 (B. O. de 29 de
junio).

Campafia 1960-61: a 240 pesetas quintal métri-
co. Decreto de 2 de junio de 1960 (B. O. de 23 de
junio). Circular de Abastecimientos de 8 de julio
de 1960 (B. O. de 16 de julio).

1958-59: a 240 pesetas quintal métri-
de 6 de junio de 1958 (B. O. de 2 de




Comercio y regulacién de productos agropecuarios

Normas técnicas para la exportacién de aceite de oliva

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 8 de agosto de 1960 se pu-
blica una resolucién de la Direc-
cién General de Comercio Exte-
rior, fecha 27 del pasado mes de
julio, por la que se dan normas
técnicas para la exportacién de
aceite de oliva:

A) Definicién. — El aceite de
oliva es la materia grasa extraida
de los frutos de las diversas va-
riedades del olivo (Olea europea

L.).

B) Caracteristicas. — E]l aceite
de oliva para la exportacién no
contendrad mezcla alguna de ma-
terias grasas de naturaleza distinta
a la anteriormente citada y en nin-
gin caso, a excepcién de los tipos
industriales, presentara olor a ran-
cio.

Las caracteristicas fisico-quimi-
cas de los aceites de oliva son:

Indice de saponificacién. Com-
prendida entre 182-197.

Indice de yodo de 75-90.

Indice de refraccién nD/20 de
1,4670-1,4710.

Densidad 200 C. De 0,9005-
0.9250.

C) Tipificacién comercial.—Los
aceites de oliva se agruparan en
la siguiente forma:

GRUPO PRIMERO.—ACEITES DE OLIVA
VIRGENES

Definicién. — Son los extraidos
exclusivamente por procedimien-
tos mecanicos. Con color variable
entre el amarillo claro y el amari-
llo verdoso. Segun su calidad se
denominan:

a) Extra, aceite de oliva de sa-
bor absolutamente irreprochable,
su acidez en acido oleico no pa-
sara del | por 100.

b) Fino, aceite de oliva que

retina las condiciones anteriormen-
te expuestas para el extra, salvo
en lo referente a la acidez. que
podrd alcanzar hasta el 1,5 por

100.

c¢) Corriente, aceite de oliva de
sabor y olor ligeramente defectuo-
so y con color variable, cuya aci-
dez en acido oleico no superara el

3 por 100.

d) Lampante o verde, aceite de
oliva de sabor defectuoso y con
acidez superior a las clases ante-
riores.

Los tipos a), b) y ¢) deberan ser
transparentes a la temperatura de
15° a 22°. El contenido de hume-
dad e impurezas serd como maxi-
mo el 0,5 por 100. Su olor y sabor
seran los caracteristicos de la acei-
tuna mas o menos acentuados se-
gin la clase a que pertenezcan. El
tipo d) podrd presentarse sin fil-
trar y con color defectuoso.

GRUPO SEGUNDO.—ACEITES DE OLI-
VA REFINADOS

Definicién.—Son los proceden-
tes de aceites de oliva neutraliza-
dos, decolorados, desodorizados y
clarificados. Su acidez maxima en
4cido oleico no llegard al 0,5 por
100:

a) Aceite de oliva puro refina-
do, obtenido de los aceites de oli-
va virgenes.

b) Aceite de oliva de segunda
calidad refinado, obtenido de acei-
te de oliva extraido por medio de
disolventes.

GRUPO TERCERO.—ACEITES DE OLIVA
PREPARADOS A BASE DE MEZCLAS

Definicién.—Son los preparados
a base de mezclas de aceites de
oliva virgenes y aceites de oliva
refinados. Comprenden los siguien-
tes:

a) Aceite de oliva puro. com-
puesto de una mezcla de aceite
puro de oliva virgen y de aceite
puro de oliva refinado.

b) Aceite de oliva de mezcla.
compuesto de una mezcla de acei-
te de oliva virgen y de aceite de
oliva de segunda calidad refinado.

GRUPO CUARTO.—ACEITES INDUS-
TRIALES

Definicién.—Son los obtenidos
por tratamiento de los orujos con
disolventes.

GRUPO QUINTO.—TIPOS

Definicién. — S o n las mezclas
constituidas por tipos cuyas pro-
porciones pueden ser determina-
das de comin acuerdo entre com-
prador y vendedor.

El calificativo «virgen» no sera
aplicado en ningln caso a las mez-
clas de aceites virgenes y refina-

dos.

D) Clases autorizadas para la
exportacién espafiola.—Para cada
campafia o periodo de la misma
el Ministerio de Comercio sefiala-
ra las clases de aceites de oliva
autorizadas para la exportacién
dentro de los tipos, denominacio-
nes y caracteristicas indicadas an-
teriormente.

E) Envases.—Se autorizan pa-
ra la exportacién de aceite de oli-
va a granel los bidones de 200,
100, 50 y 20 kilogramos de capa-
cidad. Estos deberan ser nuevos.
construidos con plancha de hierro
y s‘n soldaduras. Los bidones fa-
bricados en Espafia tendran tro-
quelado en el fondo un recuadro
con el nombre del fabricante, fe-
cha de su fabricacién y la inscrip-
cién «Bidén fabricado en Esparian
en idioma espafol o extranjero.

A continuacién se indican las
caracteristicas que deben reunir
dichos envases.
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Regulacién de la exportacién de frutos citricos de la
campafia 1960-61

En el Boletin Oficial del Estado
de 9 de agosto de 1960 se publica
una Orden del Ministerio de Co-
mercio fecha 5 del mismo mes por
la que se regula la exportacién de
frutos citricos de la campafia 1960
segin las siguientes normas:

V ARIEDADES EXPORTABLES

Las variedades de frutos citricos
cuya exportacién se autoriza son:

Pomelos; Mandarinas, Manda-
rina roja, Satsuma, Clementina;
naranjas Navels, Vicieda, Cadene-
ra, Castellana, Grano de Oro,
Hamlin, Macetera, Salus (Salustia-
na), Blanca, Sanguina, Sanguinelli,
Sanguina sin semilla, Sanguina
moro, Vernas, Valencia Late; li-
mén Primofiori, limén Verdell, li-
mén Real y limén Verna.

Podran adjetivarse las denomi-
naciones anjeriores cuando, por
afiadir claridad, as{ sea solicitado
por los exportadores y aceptado
por el SOIVRE.

Las denominaciones antes men-
cionadas figurardn en los docu-
mentos oficiales de exportacién,
en los contratos mercantiles, en
los envases y talones de despacho.
Se autoriza su empleo en el idioma
del pais de destino.

En lo que respecta a la traduc-
cién al idioma inglés de la varie-
dad Sanguina, debera hacerse por
el término inglés «redn.

INICIACION DE LAS EXPORTACIONES

La exportacién de las varieda-
des de frutas citricas no se inicia-
ra antes de que el fruto redna las
condiciones técnicas minimas.

No obstante, aun cumpliéndose
estas condiciones de caracter téc-
nico por razones comerciales, de
acuerdo con los informes de los
mercados receptores, la iniciacién
de las exportaciones de las varie-
dades Senguina y Blanca, asi co-
mo las del grupo de las tardias
(Verna y Valencia Late), se fijara
por la Comisién consultiva para la
valoracién y estudio de las inci-
dencias de la exportacién de los
citricos.

Sin embargo. la fecha de im-
clacién para las exportaciones de
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las variedades tardias que fije la
referida Comisién no podra ser
anterior al primero de marzo.

MADUREZ, PROPORCION DE ZUMO,
COLORACION

A) Pomelo.—Color verde cla-
ro propio del «viraje», con un mi-
nimo del 25 por 100 de proporcién
de zumo.

B) Mandarina.—No se exigira
indice minimo de madurez (rela-
cién E/A en adelante). Proporcién
de zumo, igual o superior al 30
por 100 del peso del fruto. Colo-
racién, el verde claro propio del
«viraje», quedando prohibido su
coloracién artificial.

C) Satsumas, clementinas y
mandarinas rojas.—Relacién E/A,
igual o superior a 5,5/1 y més del
40 por 100 de zumo. l.os frutos
presentardn, cuando menos, colo-
racién en «virajey.

D) Naranja. — Relacién E/A,
de 5,5/1 para todas las varieda-
des.

La proporcién de zumo deberé
ser ‘del 25 por 100 en peso, para
las variedades Navels, Sanguina y
Vicieda, y la del 30 por 100 para
las restantes variedades.

Coloracién: La caracteristica de
la variedad, sin manchas verdes en
la corteza, salvo la variedad «Ver-
na», que podrd presentar aureola
verde alrededor del pedinculo.

E) Limones. — Proporcién de
zumo, en relacién al peso, igual
o superior al 22 por 100 para el
averdellin y «realn y del 25 por
100 para el resto de las varieda-

des.
CONFECCION

lL.os frutos citricos para ser ex-
portados deberin ser frescos sa-
nos, oreados y limpios; haber si-
do seleccionados y empaquetados
o preparados a granel en almace-
nes de confeccién autorizados pa-
ra tal fin.

La fruta contenida en cada en-
vase presentard uniformidad en
cuanto a variedad, calibre, valora-
cién y madurez. Las expediciones
de frutos a granel podran hacerse,

bien de frutos separados por ca-
libres o bien sin calibrar, siempre
que éstos sean de la misma varie-
dad y de coloracién y madurez
uniformes.

CLASES COMERCIALES

Las clases comerciales de los
frutos citricos seran las siguientes:

Clase extra.—Presentacién muy
esmerada, con los frutos exentos
de defectos que afecten a su for-
ma o a su aspecto exterior y a sus
caracteristicas organolépticas, ofre-
ciendo la totalidad de la superfi-
cie del fruto la coloracién tipica
de su variedad.

Clase I o selecta.—Presentacién
esmerada, de buena calidad co-
mercial, con los frutos sanos, lim-
plos y resistentes al transporte.

Clase Il o standard.—Frutos sa-
nos, exentos de heridas sin cica-
trizar, que responden a las condi-
clones minimas de calidad.

LLa especificacién de las clases
extra y primera deberdn constar
obligatoriamente en los envases y
voluntariamente en la envoltura de
papel de la fruta.

La clase standard podra no es-
pecificarse.

Toda expedicién no especifica-
da serad considerada a todos los
efectos, de la clase standard, y en
ella no podré sefialarse en los cro-
mos, envases vy envolturas califi-
caciones que puedan inducir a
error de clase comercial.

DEFECTOS DE LA FRUTA Y FALTAS DE
COMERCIALIZACION

Se clasifican, segin su impor-
tancia, en los tres grupos que a
continuacién se expresa:

Grupo A.—Defectos de la fruta:

I} Fruta tratada en almacén por
cualquier producto no autorizado.
2) Frutos dafiados por moho o po-
dredumbre. 3) Atacados por «Mos-
ca del Mediterrdneo» o por «Ta-
ladro». 4) Con dafios de hielo o
escarcha. 5) Recogidos del suelo.
6) Con heridas no cicatrizadas. 7)
Con floracién atrasada («repomy).

Faltas de comercializacién

1) Utilizacién indebida de mar-
cas, 2) Falta de correspondencia



entre la veriedad declarada y la
correspondiente a la expedicién.

Grupo B.—Defectos de la fruta:

1) Frutos con manchas verdes
producidas por alteraciones vege-
tativas. 2) Corteza desprendidas de
la pulpa o hinchada («bufaday).
3) Lesiones profundas de granizo
y rameado. 4) Mala conformacién
del fruto o corteza de excesivo
grosor. 5) Frutos poco limpios. 6)
Frutos con restos de paréasitos.

Faltas de comercializacién

|) Falta de correspondencia en-
tre la clase declarada en el envase
y la de la fruta contenida en el
mismo. 2) Falta de corresponden-
cia entre el calibre sefialado en el
envase y el de la fruta contenida
en el mismo.

Grupo C.—Defectos de los fru-
tos:

1} Frutos sin pezén con la in-
sercién blanca. 2) Lesiones ligeras
y cicatrizadas de granizo o ramea-
do cuya longitud mAxima no exce-
da del 10 por 100 del didmetro del
fruto. 3) Manchas superficiales de
color claro, originadas por ataques
de «trips» y cuya extensién no ex-
ceda del 10 por 100 de la super-

ficie de la fruta.

TOLERANCIAS

En cuanto a defectos de la fru-
ta, se admitiran las siguientes to-
lerancias:

Clase extra.—Ninguna del Gru-
po A) y un 5 por 100 en conjunto
de los grupos B) y C).

Clase primera. — 2 por 100 del
grupo A), y por 100 del grupo B)
y 10 por 100 del grupo C), sin que,
en conmjunto, puedan exceder del
10 por 100.

Clase segunda.—5 por 100 del
grupo A), 10 por 100 del grupo B)
y 15 por 100 del grupo C), sin que,
en conjunto, puedan exceder del
15 por 100.

En cuanto a faltas de comercia-
lizacién, cualquiera que sea el gru-
po a que pertenezcan, no se admi-
tird tolerancia alguna.

TRATAMIENTOS PARA CONSERVAR Y
COLOREAR EL FRUTO

Para conservar o para colorear
el fruto queda prohibido el em-

pleo de aquellas sustancias que por
las autoridades sanitarias espafio-
las o de paises de destino se con-
sideren téxicas o nocivas, debien-
do ajustarse el exportador a las
normas de marcado de frutos o
envases que, a efectos sanitarios,
exijan los distintos pafses recep-
tores.

La fruta a granel, transportada
por via terrestre, destinada al mer-
cado aleman, a la que voluntaria-
mente no se le aplique tratamien-
to quimico, podra llevar marcada
en tinta indeleble, o preferente-
mente con cinta de plastico adhe-
siva, la palabra «Naturreiny.

Para uniformar la coloracién del

Caracteristicas que debe

En el Boletin Oficial del Estado
del dfa 22 de agosto de 1960 se pu-
blica una Orden del Ministerio de
Agricultura, fecha |3 del mismo
mes, por la que se considera arroz
cascara de rendimiento industrial

AGRICULTURA

limén y pomelo se autoriza el tra-
tamiento por etileno, en camaras
apropiadas. Asimismo los frutos
citricos a los que se exige deter-
minada relacién E/A, podran ser
objeto de este tipo de coloracién
cuando alcancen el indice exigido
en el apartado tercero. No se au-
toriza el tratamiento para forzar la
coloracién en el campo.

A continuacién se especifican
en la mencionada disposicién las
caracteristicas que deben reunir los
envases, medios de transporte, me-
dios de efectuar la inspeccién de
SOIVRE y los requisitos para po-
der utilizar la contramarca nacio-
nal «Spaniay.

reunir el arroz cdscara

miento en granos enteros y rotos,
el arroz céascara normal se concep-
tda seco, sano y limpio con los si-
guientes contenidos de humedad,
materias extrafias y granos defec-
tuosos:

Humedad
Materias extrafpas ... ... .

Olores extranos a los caracteristicos

arroz cascara
Granos rojos ... ... .

Granos yesosos y verdes ... ... ... ... ... ..

Granos manchados
Granos amarillos ... ... ..

ma y trasparencia

Contenido normal admitido por
100 kg. de arroz céscara

14,50
Lo 1,00
del
Ninguno
2,00
7,00
2,00

L 1,40
Mezcla de granos de diferente tamano.

for-
fn los arroceros «corrientes» es
admitida cualquier mezcla. En
los arroces tespeciales» la
proporcion méxima de mez-
cla sera del 8,5 por 100.

normal el que produzca por cada
cien kilogramos un rendimiento to-
tal de setenta y dos kilogramos de
arroz blanco, de los que 57,400 ki-
logramos serAn de granos enteros
y 14.600 kilogramos de granos ro-
tos o medianos.

Con independencia de su rendi-

Se considerara arroz inadecuado
para el mercados interior, no co-
merciable por la industria elabo-
radora de arroces blancos, los arro-
ces cascara con defectos e impu-
rezas que rebasen las proporcio-
nes maximas siguientes :

Materias extrahas ...
Granos rojos ... ... .

Granos yesosos y verdes ... ... ... ... ... ..
Granos manchados ... ... ... ... ... ..o .
Granos amarillos ... ... ... ... ... ..o
Humedad ... ... ... ... ... .. .o

Contenido méaximo de granos de-
fiectuosos e impurezas admitido
para mercado Interior de 100 kg.

3,00
6,00
20,00
7,00
35,00
exceso de humedad sobre
14,5 por 100 del peso es tole-
rado hasta un maximo de 16
por 100.

El
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Los arroces cascara corrientes
gue tengan rendimiento de granos
enteros y rotos distinto al sefialado
as{ como los que contengan defec-
tos e impurezas en proporcién di-
ferente a la que se considera como
patrén normal comercial, sufrirdn
variaciones en el precio base, con-
forme a las escalas de bonificacién
y descuentos que a continuacién se
resefan:

Escala de bonificaciones y des-
cuentos por variacién del rendi-
miento industrial. — lLa oscilacién
en més o en menos sobre el pre-
cio base se calculard por la fér-
mula sigulente:

C—354
V=—_ (E—-57,4)+4 (R—14,6)
57.4

En la que, refiriendo todas las
variable a 100 kilogramos,

V = Oscilacién de precio en
méas o en menos sobre el precio
base.

C = Prec'o del arroz cascara
normal.

E = Peso en kilogramos de los
granos enteros obtenidos con mo-
lino tipo Universal para elabora-
cién de una muestra de arroz cés-
cara.

R = Peso en kilogramos de los
granos rotos obtenidos por elabo-
racién con molino tipo Universal,
de una muestra de arroz céascara.

En los granos rotos se incluyen
todos los rotos y medianos que se
obtengan en la elaboracién de la
muestra, prescindiendo de los me-
dianos que tenga que llevar la cla-
se de arroz blanco que se vaya a
elaborar con el arroz cascara ob-
jeto de escalado.

Escala de bonificaciones y des-
cuentos por defectos e impurezas.

Escala de bonificaciones y des-
cuentos por defectos e impurezas.
Los arroces cdscara con granos de-
fectuosos en proporcién superior
al normal, sufrirAn un descuento
proporcionado al defecto por ca-
da unidad que exceda de la tole-
rancia admitida como normal, y
sin que en ningdn caso pueda re-
basarse el contenido admitido co-
mo maximo comercial, definido en
el apartado tercero de esta dispo-
sicién. El escalado de bonificacio-
nes y descuentos serd como sigue:

Humedad en exXceso ... ... ... ..o vov on
Materias extranas ... ... ... ... ... ...
Granos rojos ...

Granos yesosos y
Granos manchados .
Granos amarillos ... ... ... ...

verdes ... ... ... ...

Variacién de precio que cada unl-
dad que se aparte de la tolerancia
normal admitida por 100 kg.

% del precto del arroz céscara

1.00
1,00
0,25
0,60
2,00
4,00

Se entenderan por materias ex-
trafias, granos rojos, yesosos ver-
des, manchados y amarillos, los
que con estos nombres se definen
en la Orden de este Ministerio de
esta misma fecha, sobre tipifica-
cié6n de arroces blancos.

Los arroces cdscara que, por su
ontenido en granos defectuosos y
materias extrafias, no puedan ser-

vir de materia prima a la industria
elaboradora para obtencién de
arroces blancos, seran aislados del
mercado intertor por la Federacién
de Agricultores Arroceros de Es-
pafia, para que, debidamente in-
tervenidos por la misma, puedan
ser utilizados para otros usos dis-
tintos del de alimentacién humana.

Normas a que han de ajustarse la produccién y mercado
de arroz céscara

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 22 de agosto de 1960 se
publica una Orden del Ministerio
de Agricultura, fecha 16 del mis-
mo mes, por la que se dictan las
normas a que deban de ajustarse
la produccién y mercado del arroz
céscara, en cumplimiento y des-
arrollo del Decreto 711-1960 de 21

de abril préximo pasado.

Declaraciones de tierra cultivada.
Los agricultores-arroceros, sean
o no propietarios del suelo, haran
declaracién ante el respectivo Sin-
dicato Local de la Federacién Sin-
dical Arrocera de Agricultores
Arroceros de Espafia de la super-
ficie que cultiven de arroz en el
término municipal correspondien-
te, con expresa indicacién de los
datos siguientes:

Nombre del cultivador, manifes-
tando si es propietario, arrendata-
rio o aparcero; paraje en que esta
enclavada la finca y demas datos
precisos para su localizacién; va-
riedad cultivada; superficie en
medidas locales y en hectareas.

Los propietarios de tierra en que
se cultive arroz vienen obligados
a facilitar relacién de los colonos
o arrendatarios y superficies arren-
dadas para este cultivo cuando
sean requeridos por la Federacién
y sus Servicios de Inspeccién.

Estimaciones de cosechas.—Du-
rante el mes de agosto.la Federa-

cién realizard una estimacién de
la cosecha en pie por variedades
de arroz, dando cuenta al Minis-
terio de Agricultura de la estima-
cién calculada.

Declaraciones de cosechas obte-
nidas.—Al ritmo de su recoleccién
y dentro de los ocho dias siguien-
tes a ésta, cada cultivador arroce-
ro formalizar4 ante el Sindicato
Arrocero Local a que pertenezca
declaracién de la cosecha obteni-
da en las superficies que cultive.
clasificada por variedades con in-
dicacién del almacén o granero en
que lo deposita. Har4 constar tam-
bién el arroz que se reserve para
siembra en el afio siguiente.

Circulacién del arroz cdscara.—
De la totalidad del arroz céascara
cosechado respondera el agricul-
tor ante la Federacién, no pudien-
do ser objeto de traslacién ni de
entrega a tercero sin intervencién
de la. misma, circunstancia que se
acreditarad por documento, condu-
ce o guia que aquélla o sus Sin-
dicatos locales expidan, autorizan-
do su traslado o demostrativos de
haberse realizado el pesaje ante
dicho Organismo para su entrada
en almacén federativo o su venta
a un tercero con intervencién de
dicha Federacién.

Para no entorpecer los trabajos
de recoleccién, el arroz en gavillas
o haces que del campo se traslade
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a las eras o trilladoras no necesita
conduce. Tampoco lo necesita el
arroz en grano durante el periodo
de recoleccién cuando se lleve
desde la trilladora o de la era-se-
cadero al granero del agricultor, si
su circulacién se efectta dentro
del mismo término municipal o Ii-
mitrofes.

Entregas de arroz cdscara exce-
dente a inmovilizar—El arroz cés-
cara que a cada agricultor corres-
ponda inmovilizar como exceden-
te de consumo nacional sera pe-
sado vy retirado por la Federacién
Sindical de Agricultores Arroce-
ros de Espaiia y entrado en alma-
cén, siguiendo el orden que ésta o
su Sindicato Arrocero Local esta-
blezca y al ritmo que permita la
capacidad de recepcién.

Pago del arroz excedente inmo-
vilizado.—A la entrega del arroz
chscara para su inmovilizacién,
bien en almacén federativo o en
el propio granero del agricultor, si
as{ lo convino con la Federacién
Sindical de Agricultores Arroceros,
el agricultor interesado recibird
como anticipo un minimo del 50
por 100 del precio que para el
mercado interior tenga sefialado el
arroz céscara.

Una vez liquidadas las opera-
ciones de exportacién o las que se
realicen con el arroz cascara in-
movilizado, la Federacién distri-
buird como complemento de pre-
cio en forma de retorno coopera
tivo a los agricultores y proporcio-
nalmente a su respectiva entrega
de mercancia. el resto o saldo re-
sultante de la liquidacién total, una
vez deducidos los gastos de ges-
tién y demas que se hubieren pro-

ducido.

Oferta de arroz cdscara para
mercado interior.—E] arroz casca-
ra que quede en poder del agri-
cultor, una vez detraido el exce-
dente a inmovilizar, podra a su
comodidad, durante el transcurso
de la campaiia, ofrecerlo en venta
para el abastecimiento del merca-
do interior, por intermedio de la
Federacién o de sus Sindicatos.

Las ofertas de venta podran ha-
cerse por los cultivadores sin ne-
cesidad de haberse ultimado el
pesaje del arroz excedente que le
corresponda entregar para inmovi-
lizacién, si bien en este caso que-
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daran limitadas aquellas ofertas a
la parte proporcional que corres-
ponda al arroz excedente pesado
por la Federacién cuya entrega se
haya formalizado.

El agricultor podra, sin embar-
go, ofrecer directamente a la in-
dustria elaboradora y al comercio
en general los arroces especiales
que tenga en su poder de libre
disposicién, poniéndolo al mismo
tiempo en conocimiento de la Fe-
deracién o Sindicato Local para
que éstos intervengan y formalicen
la operacién de venta y la salida
del arroz.

Compras de arroz cdscara por el
comercio y la industria elaborado-
ra,—L.a industria elaboradora y el
coercio, en general, podrad adqui-
rir arroz cascara, bien a la Fede-
racién de Agricultores o directa-
mente al agricultor con interven-
cién de aquel Organismo, acomo-
dandose a las normas de oferta
sefialadas en el apartado séptimo.
En el primer caso, el industrial ha-
rd la oportuna demanda a la Fe-
deracién o a sus Delegaciones de
Zona, indicando variedad y cali-
dad que desea comprar, cantidad
y almacén, localidad y Sindicato
proveedor. En el segundo caso
manifestard también a la Federa-
cién el agricultor propietario de la
mercancia interesada, con la con-
formidad expresa de cesién por
parte del agricultor,

Precios de venta de arroz cds-
cara para el mercado interior.—FE]
precio de venta de arroz cascara
para abastecimiento del mercado
interior serd el que, de acuerdo
con el apartado primero del ar-
ticulo 5.° del Decreto 711/1960, sea
sefialado por el Gobierno como de
compra por la industria elaborado-
ra. Este precio, salvo indicacién
en contrario, se estimard modula-
do para mercancia normal, seca.
sana y limpia, situada en granero
del agricultor.

Las bonificaciones y deméritos
que por calidad de grano puedan
presentarse seran objeto de libre
aprecio entre el propietario del
arroz (agricultor o Federacién) y
el industrial comprador o sus re-
presentantes y corredores.

Precios del arroz cdscara al agri-
cultor—La Federacién abonar4 al
agricultor por el arroz cascara que

éste entregue para mercado inte-
rior el precio base que el Gobierno
fije para venta a la industria ela-
borada, disminuido en un méximo
del 2 por 100 que la Federacién
de traera en concepto de costos de
almacenamiento y depésito, mer-
mas y gastos generales que a la
misma produzca su intervencién.
conforme a lo previsto en el ar-
ticulo 5.°. apartado 2. del Decreto
71171960.

Por el arroz que el agricultor en-
tregue a la Federacién en almacén
de ésta para su venta al mercado
interior, podran hacerse anticipos
a cuenta por cantidad no inferior
al 50 por 100 del valor de la mer-
cancia, al precio sefialado para las
variedades corrientes, correspon-
diente al dia en que el agricultor
haya hecho entrega del arroz.

En caso de que el agricultor lo
conserve y custodie en su propio
granero y lo ofrezca en venta y
ésta no se realice de manera in-
mediata, la Federacién podra tam-
bién anticipar a su juicio al agri-
cultor, mediante convenio, canti-
dad no inferior al 50 por 100 del
precio sefialado para la variedad
corriente.

En cualquier caso la liguidacién
definitiva se hara al agricultor una
vez vendido su arroz, conforme al
precio que se haya obtenido se-
gin época y calidad, con deduc-
cién de las cantidades que le hu-
biera anticipado la Federacién y
de sus intereses, mas gastos de
conservacién, cuidado y vigilancia,
si se trata de arroz depositado en
locales de la Federacién.

Como consecuencia de lo pres-
crito en la disposicién anterior, por

Orden de la Presidencia del Go-
bierno, fecha 12 de agosto de 1960
(«B. O.» del 18) se establece que
en la camparfia arrocera de 1960 a
1961, el arroz cascara que los agri-
cultores y la Federacién Sindical
de Agricultores Arroceros de Es-
pana entreguen a la industria ela-
boradora para el abastecimiento
del pafs, tendra un precio base de
venta por el agricultor de quinien-
tas pesetas los cien kilogramos pa-
ra las variedades incluidas en el
grupo de arroz cascara corriente
(Balilla, Benlloch y similares).

El mencionado precio se enten-
dera aplicable para mercancia de



rendimiento industrial normal, se-
ca, sana y limpia, situada en gra-
nero del agricultor,

Cuando la entrega del arroz cés-
cara se realice sobre era o seca-
dero, dicho precio podra ser dis-
minuido en los gastos de envasado
y transporte a granero, con un li-
mite de descuento que no excede-
r4 de veinte pesetas por cien ki-
logramos.

A partir del dia primero del mes
de noviembre, y durante los me-
ses siguientes hasta el dia 30 de
junio inclusive, el precio experi-
mentard un aumento quincenal de
dos pesetas con cincuenta cénti-
mos por cien kilogramos, en con-
cepto de gastos y mermas de al-
macenamiento.

Por el Ministerio de Agricultu-
ra se determinardn las caracteris-
ticas que deberan cumplir los arro-
ceros céscara «corrientes» de ren-
dimiento industrial normal y tole-
rancias admisibles en humedad,
sanidad y limpieza para que pue-
dan considerarse como arroces ap-
tos para elaboracién de arroz blan-
co.

La circulacién y mercado del
arroz céscara, tanto de variedades
corrientes como de variedades lla-
madas especiales, se someteran a
las normas que el Ministerio de
Agricultura dicte en aplicacién del
articulo 8.° del Decreto 711/1960,
de 21 de abril.

Caracteristicas que debe
reunir el arroz blanco

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 22 de agosto de 1960 se
publica una Orden del Ministerio
de Agricultura, fecha 13 del mis-
mo mes, por la que se definen las
caracteristicas que debe reunir el
arroz blanco y que son las siguien-
tes:

1. Arroz blanco.—Se entiende
por «arroz blanco», «arroz elabora-
do», o simplemente «arroz», el gra-
no de arroz maduro, sano y seco,
separado de su cubierta exterior,
vulgarmente llamada cascarilla, ca-
rente de defectos y aislado de im-
purezas de consistencia dura, al-
midonosa o cristalina, segin va-
riedad, de forma ovoide, oblonga
o elipsoide, y de color més o me-
nos blanco en sus primeras capas

que, por operaciones de limpia,
molinado y cepillado, se presente
con blancura uniforme,

El arroz blanco recién elaborado
no tendrd olor ni sabor de ningu-
na clase que sean extrafios a los
caracteristicos de este cereal.

AGRICULTURA

rencian entre si por la proporcién
de granos enteros sin defectos que
entren en |00 unidades de peso
del conjunto, y en la de granos
rotos, defectuosos e impurezas que
contengan, conforme se detalla a
continuacién:

Medianos que no atraviesan el ta-
miz ndmero |4 ...
ldem que “no atraviesan el tamiz
nimero 13 I,
Medianos que atraviesan el tamiz
namero 13 ... ... ... ... ..
Granos amarillos ... ... ... ... ... ...
Granos rojos y veteados-rojo ... ...
Cranos yesosos y verdes ...
Granos manchados y picados ... ...
Impurezas (piedras, granos, vesti-
dos, cascarilla, etc.) ...
Méaximo total admitido de granos
mediados ...
Idem id. de defectuosos e impu-
TEZAS ... ... i e e e e
Cantidad minima de granos blan-
cos, enteros, sin defectos ...

Total peso ...

Contenido méaximo en humedad...

Porcentajes méximos en peso para la clase

Granza Selecto Primera
2,50 5.00 —
0,50 2,00 15.00
— [,00 3,00
0,20 0,75 2,00
0,50 1,50 3,00
2,00 5.00 10,00
5.00 1,00 3,00
0,10 0,25 0,50
3,00 8,00 18,00
2,50 7.00 15.00

94,50 85,00 67,00

100,00 100,00 100,00

15,00 15,00 15,00

2. Grupos de variedades.—En
los arroces, tanto en cAscara como
elaborados, se distinguen los dos
grupos siguientes, denominados:
«especialy y «corriente», que in-
cluyen, respectivamente, las varie-
dades siguientes: «Arroz especialy.
Variedades «Bomba»., «Arborio»,
«Razza 77», «Stirpe 136», «Solla-
na», «Bombillay, «Bombén», «Ri-
naldo Bersanin y «Nano x Solla-
na», «Insen x Tremesino»n, «Pego-
nil» y el conjunto de variedades
conocidas con el nombre de «Fran-
césn.

«Arroz corrienten.—l.a variedad
«Benlloch» y similares, as{ como
las deméas no citadas anteriormen-
te.

Periédicamente, atendiendo al
comportamiento de las variedades
y a su estimacién en el mercado
de consumo, el Ministerio de Agri-
cultura podrd modificar la agru-
pacién de variedades resefiada.

3.: Clases de elaborados. — Se
establecen las siguientes clases de
arroces en blanco: «Granza», «Se-
lecton y «Primeran. que se dife-

E] tipo de elaboracién o inten-
sidad de blanqueo sera el adecua-
do a la clase y variedad del arroz.

DEFINICIONES :

a) Medianos.—Son fragmentos
de grano de un tamafio inferior a

los 3/4 del grano.

b) Granos amarillos (encourat).
Son granos que por haber sufrido
un proceso de fermentacién se ha
modificado su color normal en mas
de la mitad de su superficie. El
color que presentan va del amari-
llo claro al amarillo anaranjado.

¢} Granos manchados.—Se con-
sidera manchado el grano que pre-
senta menos de la mitad de su su-
perficie un color distinto al nor-
mal (amarillento, rojizo, etc.)

d) Granos rojos y veteados ro-
jos.—Se denominan granos rojos
aquellos granos de arroz elaborado
en los que la cuticula roja cubre,
al menos, el 25 por 100 de la su-
perficie de grano. Se llaman gra-
nos veteados rojos los que presen-
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SUPERFOSFATO DE CAlL

Bl fertilizante fosfotado reconocido por
todos los Agricultores como de gran
rendimiento y comprobada wtilidad.

FABRICANTES NACIONALES

BARRAU, B. A. ... ... ... ... ... .. et et et ve wee oo ... Fusing, 6 ... ... ... ... ... ... Barcelona.
COMPANIA NAVARRA DE ABONOS QUIMICOS... ... Plaza del Castillo, 21 ... ... Pamplona.
ESTABLECIMIENTOS GAILLARD, 8. A. ... ... ... ... ... Trafalgar, 64 ... ... ... ... Barcelona.
FABRICAS QUIMICAS, S. A. ... ... ... ... ... ... ... ... Gran Via, 14 ... ... ... ... Valencia.
INDUSTRIAS QUIMICAS CANARIAS, S. A. ... ... ... Av. de América, 28 ... ... Madrid.

LA INDUSTRIAL QUIMICA DE ZARAGOZA, S. A. ... Camino de Monzalbarba, 7

al 27 ... ... ... ... ... ... ... Zaragoza.
LA FERTILIZADORA, 8. A ... Av. de A]e]andro Rosse-
6, 14, 16 y 18 ... ... ... Palma de
Mallorca.

PRODUCTOS AGRO-INDUSTRIALES PAGRA, 8. A. Marqués de Villamagna, 4. Madrid.

PRODUCTOS QUIMICOS IBERICOS, S. A. ... ... ... ... Villanueva, 24 ... .. ... ... Madrid.
REAL COMPANIA ASTURIANA DE MINAS ... ... ... Avileés.
S8OCIEDAD ANONIMA CARRILLO ... ... ... ... ... ... Alhé6ndiga, 49 ... ... ... ... Granada.
SOCIEDAD ANONIMA CROS ... ... ... ... ... ... ... ... Paseo de Gracia, 56 ... ... Barcelona.
SOCIEDAD ANONIMA MIRAT ... ... ... ... ... ... ... ... Plaza de la Justicia, 1 ... Salamanca.
S8OCIEDAD NAVARRA DE INDUSTRIAS ... ... ... ... Comnsejo, 1 ... ... .. ... ... Pamplona.

UNION ESPANOLA DE EXPLOSIVOS, 8. A. ... ... ... Paseo de la Castellana, 20. Madrid.




tan vetas rojas de una longitud
igual a la mitad o mas de la del
grano entero, pero sin llegar a cu-
brir el 25 por 100 de la superficie
de grano.

e) Granos yesosos. — Son los
granos que se presentan totalmen-
te opacos y harinosos, ofreciendo
aspecto de yeso.

f) Granos verdes. — Se llaman
granos verdes los que por no estar
suficientemente maduros en el mo-
mento de la recoleccién presentan
su superficie de color verdoso o
verde hoja seca.

g) Granos picados.—Son aque-
llos que, por picadura de insecto
durante su maduracién, tienen una
mancha circular penetrante de co-
lor oscuro.

h) Impurezas. — Por impurezas
se entienden los granos de arroz
céascara, semillas extrafias, piedras,
etcétera,

También se consideran como
impurezas en las elaboraciones de
«arroces especiales» los granos de
arroz blanco de variedad distinta
en aquella parte que exceda de la
tolerancia de mezcla admitida.

4° Mezcla de variedades. —
Unicamente estd tolerada la mez-
cla de variedades en el arroz co-
rriente, cualquiera que sea el tipo
y clase de elaborado.

LLos arroces especiales se elabo-
raran a base de una sola variedad,
admitiéndose una tolerancia de
impurezas varietal y mezcla con
variedades distintas de otros arro-
ces especiales y comunes que no
excedera, en su conjunto, del 6

por 100.

5. Tratamientos.—Se prohibe
tratar el arroz con agentes quimi-
cos o fisicos, asi como la adicién
de sustancias que puedan modi-
ficar el color, olor y sebor del gra-
no o alterar su composicién na-
tural.

Se considera, sin embargo, prac-
tica autorizada en la elaboracién
de arroces los tratamientos con
aceites de vasel'na que sean ino-
doros e incoloros y con aceites ve-
getales comestibles, o con glucosa
y talco, para presentar arroces lla-
mados «matizado» y «brillante» o
uglaséy.

Se prohibe elaborar, vender o
introducir en el comercio, para la

alimentaciédn humana, los arroces
deteriorados, alterados o en con-
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dic.cnes que no sean adecuadas
para el consumo.

Normas sobre la campafia chacirera 1960 61

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 23 de agosto de 1960 se pu-
blica una Orden del Ministerio de
Agricultura, fecha 8 del mismo
mes, por la que se dan las si-
guientes normas sobre la camparna

chacinera 1960-61 :

Primero. La temporada de ma-
tanza de ganado de cerda para la
industrializacién dara comienzo cn
| de octubre préximo, y finalizara
el 30 de septiembre de 1961, para
los mataderos frigorificos, matade-
ros industriales, fabricas de embu-
tidos, carnicerias, salchicherias y
tocinerias que dispongan de insta-
laciones frigorificas.

Para las industrias de anéaloga
clase que no dispongan de insta-
lacién frigorifica, la campana co-
menzara en la misma fecha y ter-

minara el 30 de abril de 1961.

Segundo. Los titulares de in-
dustrias que no dispongan de ins-
talaciones frigorificas solicitaran de
la Jefatura del Servicio Provincial
de Ganaderia de la provincia en
que la industria radique, y antes
del 1 de octubre préximo, la auto-
rizac:én correspondiente, acompa-
nando declaracién jurada en la que
se haga constar que los elementos
de produccién no han experimen-
tado variacién alguna, de acuerdo
con lo que dispone el articulo 13

de la Orden de este Departamen.
to de 15 de julio de 1952,

Tercero. El marchamo a que
obliga la legislacién vigente para
la identificacién de las clases de
embutidos de consumo local sera
de cartén endurecido u otras ma-
terias de consistencia analoga que
no perjudiquen las cualidades del
embutido, de un didmetro de 25
milimetros, en el que figuraran las
inciales de Registro, Direcciones,
Sanidad y Ganaderia (R. Ds. S. y
G.) y la siguiente inscripcién:
«Consumo local», el nimero de la
industria y la localidad.

Cuarto. Teniendo en cuenta las
actividades tradicionales de los in-
dustriales carniceros, salchicheros
y tocineros, este Ministerio consi-
dera oportuno ampliar las facul-
tades reconocidas a los mismos en
el apartado primero de la Orden
ministerial de 13 de noviembre
de 1952, en el sentido de que ade-
més de la elaboracién de salchi-
chas frescas, morcillas de sangre
y despojos u otr os embutidos,
siempre que dichos productos sean
expedidos dentro del propio esta-
blecimiento, en fresco, puedan en
lo sucesivo proceder a salar tocino,
derretir grasas sobrantes del des-
piece para la venta al por menor
en sus propios establecimientos.

Regulacién de la exportacién deltomote frescodeinvierno

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 23 de agosto de 1960 se
publica una Orden del Ministerio
de Comercio, fecha 18 del mismo
mes, por la que se regula la expox-
tacién de tomate fresco de in-
vierno.

lLa principales normas relativas
a la calidad del fruto son las si-
guientes :

|.° VARIEDADES EXPORTABLES

Se consideraran variedades de
tomates exportables todas las que
se adaptan a las exigencias actua-
les de los mercados consumidores,
y especialmente aquellas represen-
tadas por frutos de forma redonda

y superficie lisa, consistentes y con
pocas semillas.

LLa madurez comercial del toma-
te exportable se clasificard en tres
grados, cuyas denominaciones, ca-
racteristicas y simbolos seran ios
siguientes:

Verde.—El simbolo sera una V
marcada en el envase. La fruta asi
denominada deberd haber com-
pletado su desarrollo, aunque s3u
color verdoso no haya iniciado ¢l
viraje. En el corte transversal la
semilla no quedara afectada por el
mismo y se apreciard claramente
coloracién rosada en la parte cen-
tral.

Pintén.—E] simbolo serd una X
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marcada en el envase. LLos toma-
tes asi designados tendran bien
iniciada su coloracién rosada, sin
alcanzar el rojo caracteristico de la
variedad.

Maduro.—E| simbolo serd una
M marcada en el envase. La fru-
ta habra alcanzado el color pro-
pio de la variedad en las tres cuar-
tas partes como minimo de super-
ficie. En todo caso presentari con-
sistencia firme.

2.° DEFECTOS DE LA FRUTA Y FAL-
TAS DE OOMERCIALIZACION

Se clasifican, segin importancia.
en los tres grupos que a continua-
cién se expresan:

Grupo A

Defectos de la fruta:

|. Existencia en el tomate de
restos de insecticidas, anticriptoga-
micos u otros productos de carac-
ter téxico para Ja especie humana.
2. Incompleto desarrollo.

Faltas de comercializacién:

1. Mezcla en una misma par-
tida de cestos de buena calidad
con otros de fruta notoriamente in-
ferior, sin que se haya revelado
por el interesado su diferencia-
cién.—2. Falta de correspondencia
entre el tamafio de Ja fruta y el
que se indique en el envase.—
3. Utilizacién indebida de marcas,
tanto si son propias como ajenas.
4. Faltas de peso en el contenido
de los envases.—5. Falta de co-
rrespondencia entre la marca y la
calidad amparada en la misma.

Grupo B

Defectos de la fruta:

|. Falta de uniformidad en el
grado de madurez.—2. Frutos con
heridas sin cicatrizar.—3. Frutos
con rozaduras cicatrizadas, cuya
mayor dimensién sea supericr a
un octavo de meridiano.—4. Fru
tos afectados por mohos («pezone-
ran, aliorra», etc.).—5. Frutos ata-
catos por insectos.—6. Frutos fuer-
temente dafados por el sol. —
7. Frutos danados por el frio.—-
8. Frutos fuertemente reblandec:-
dos por el calor.—9. Frutos fuerte-
mente atacados por el granizo.—
10. Frutos sobremaduros que pue-
den llegar en malas condiciones a
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los mercados a que se destinan. —
11. Frutos huecos («zocates»), sal-
vo para los mercados que los ac-
miten y previamente se sefalen
por el SOIVRE.—{2. Frutos ver-
des que no hayan alcanzado su
completo desarrollo (salvo para los
paises que asi lo soliciten y previa-

mente se indique por el SOIVRE).

Faltas de comercializacién:

I. Mezcla de calidades o varie-
dades dentro de un mismo envase.
2. Mezcla de tamafios.—3. Excesos
de peso superiores a un 10 por 100
del contenido autorizado en cada
envase.

Grupo C

Defectos de la fruta:

|. Frutos deformes.—2. Frutos
con manchas originadas por virus
o defectos mutricios que desapare-
cen en la maduracién.—3. Frutos
con grietas o rozaduras cicatriza-
das, cuya longitud maxima no lle-
gue a un octavo de meridiano.—
4. Frutos huecos («zocates») para
los mercados que los admiten (pre-
viamente sefialados por el SOI-
VRE).—5. Frutos no perfectamen-
te redondos, salvo para los mer-
cados que lo soliciten y que pre-
viamente se indiquen por el SOI-
VRE.—6. Frutos ligeramente afec-
tados por el calor. el sol, el frio o
el granizo.—7. Frutos ligeramente
sobremaduros, pero firmes.

3. CLASES COMERCIALES

2] tomate de exportacién se cla-
sificara en tres clases comerciales:
extra, selecta y corriente, cuyas
caracteristicas se indican a conti-
nuacién :

Extra.—La constituyen frutos de
Ja misma variedad, contenidos en
envases limpios, bien presentados
y de confeccién muy esmerada.
No se admite en esta clase tole-
rancia alguna de falta y defectos
de los grupos A y B y sélo hasta
un 2 por 100 de los del grupo C.

Selecta.—Estara constituida por
tomates contenidos en envases lim-
pios, bien cepillados y de confec-
cién esmerada. No se admite en
esta clase tolerancia alguna en fal-
tas y defectos del grupo A, hasta
un 3 por 100 de las incluidas en el
grupo B y un méaximo del |0 por
100 de las del grupo C.

Cerriente.—Constituida por fru-
tos en envases de menor esmero
en la confeccién, aunque de pre-
sentacién correcta, contendran fru-
tos sin defetcos y faltas de las in-
cluidas en el grupo A, un maximo
del 6 por 100 de las incluidas en
el grupo B y hasta un 80 por 100
de los defectos clasificados en el
grupo C.

En todas las clases comerciales
las tolerancias de faltas y defectos
admitidos se refieren a la totalidad
de los definidos en el grupo co-
rrespondiente.

4.° CALIBRES AUTORIZADOS

El tomate de exportacién se cla-
sificard con arreglo al tamafio de
Ja forma siguiente:

Didmetro méximo

Demorninaciones
transveral

P 35 a 40 mm.
MMM 40 a 47 »

MM 47 a 55 »

M 55 a 63 »

G Mayores de 63 mm.

5.° ENVASES AUTORIZADOS

Se autorizan los siguientes tipos
de envase:

Cesto para 6 kilos.—De forma
tronco piramidal y bases rectangu-
lares con las siguientes dimensio-
nes externas: base mayor o tapa,
44 X 25 cm.; base menor o fon-
do, 39 X 2| cm.; altura, |5 cm.

Cestos para 9 kilos.—De forma
tronco piramidal y bases rectan-
gulares con las siguientes dimen-
siones externas: base mayor o ta-
pa, 50 X 32 cm.; base menor o
fondo, 41 X 24 cm.; altura, |6
centimetros.

Cestos para |2 kilos.—De forma
tronco piramidal y bases rectan-
gulares, con las siguientes dimen-
siones externas: base mayor o ta-
pas, 50 X 32 cm.: base menor o
fondo, 41 X 24 c¢m.; altura, 22,5
centimetros,

Los envases indicados anterior-
mente se autorizan, tanto para la
via maritima como para la terres-
tre, con excepcién del mercado
britdnico, al que solamente se per-
mite el envio de cestos para 6 ki-
logramos.

En la via terrestre se autoriza,
ademas, el empleo de bandejas y
cajas prisméaticas de base rectan-
gular, con topes para su separa-



ctén en la estiba y las mismas ca-
pacidades establecidas en la via
maritima.

ACONDICIONAMIENTO Y PRESEN-
TACION DE LOS FRUTOS

6.°

Dentro de los envases de ma-
dera, cerrados, cada fruto ird en-
vuelto en papel sulfito puro, de
{7 a 20 grames metro cuadrado.
En la camada superior pueden
quedar algunos tomates sin en-
volver.

Por circunstancias especiales de
rapidez en el transporte, proximi-
dad de los mercados u otra cual-
quiera que estime la Direccién Ge-
neral de Comercio Exterior, se
autorizara la envoltura del fruto en
papel de seda.

En las bandejas u otros envases
abiertos puede presentarse la to-
talidad de la fruta sin envoltura
alguna.

Los tomates se dispondran ali-
neados en diferentes capas dentro
de cada envase, separindose és-
tas entre s{ y de los fondos y tapas
con colchonetas de virutilla seca
e inodora.

El interior de los cestos ird fo-
rrado a su vez con papel de unos
40 gramos metro cuadrado o cartén
especial que sirva de proteccién a
la fruta que contiene.

En los envases de cartén que se
sometan a ensayo se autorizara el
mismo sistema de colocacién y
presentacién de la fruta, o bien el
acondicionamiento de la misma en
celdillas, prescindiendo de la en-
voltura individual y de la virutilla.

La campaiia de exportacién de
tomate fresco de invierno se inicia-
ra el | de octubre, tanto para el
tomate de las provincias canarias
como para el peninsular, y termi-
nara el 31 de enero para las expor-
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taciones de la peninsula. y el 30 de
junio para Canarias.

A continuacién se dan las nor-
mas para la inspeccién de la fruta
por el personal técnico del SOI-
VRE y para el transporte.

Precio para la fibra de algodén nacional durante la

campaiia

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 23 de agosto de 1960 se
publica una Orden del Ministerio
de Agricultura, fecha 10 del mis-
mo mes, por la que se dispone que
el Instituto de Fomento de la Pro-
duccién de Fibras Textiles proce-
derd a la venta de la totalidad de
la fibra de algodén nacional que se
obtenga en la actual campana al-
gonodera 1960-61, en almacén fac-
toria desmotadora, a los precios
base de 51,50 pesetas kilo para la
calidad Middling-15/16"", en algo-
dén tipo americano, y de 64 pese-
tas kilo para el de grado 4-32/33
milimetros en el algodén tipo egip-
cio, cualquiera que sea la factoria
de que proceda.

lLos precios de las restantes ca-
lidades, tanto para los tipo ameri-
cano cuanto para los de egipcio.

Regulacién de la campaiia

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 24 de agosto de 1960 se
publica una Orden de la Presiden-
cia del Gobierno, fecha 22 del mis-
mo mes, por la que se dispone que
para la campafa vinico-alcohole-
ra que dard comienzo el | de sep-

1960-61

figuran también en el mencionado
Boletin Oficial.

LLas hebras inferiores a la longi-
tud de 32/33 milimetros, corres-
pondientes a los grados 2 al 5, su-
frirAn un demérito de dos pesetas
por cada milimetro de diferencia.
Para los grados del 6 al 8 se con-
siderard como minimo el precio de
la longitud 32/33 milimetros, no
sufriendo ningiin demérito las he-
bras inferiores a esta longitud.

La fibra de algodén producida
en las provincias Canarias y que
hayan de ser utilizadas en hilatu-
ras de la peninsula tendrin una
bonificacién en los precios antes
seflalados. cualquiera que sea su
calidad. de tres pesetas kilogramo,
que seran abonadas por el Instituto
en compensacién de los mayores
gastos que supone el desplaza-
miento para su consumo.

vinico-alcoholera 1960-61

tiembre de 1960 y terminara el 31
de agosto de 1961, se prorroga la
vigencia de la Orden de la Pre-
sidencia del Gobierno de 16 de
agosto de 1958 (B. O. E. de 23 de
agosto de 1958), que regulé la cam-
pafia vinico-alcoholera 1958-59.

APARTADO 2
LOGRONDO

Maquinaria para extracciéon continua de aceites de oliva
separando el agua de vegetacién
H BARATA POR SU COSTO.

B PRACTICA POR SU GRAN RENDIMIENTO.
B INCOMPARABLE POR LA CALIDAD DE LOS ACEITES LOGRADOS

PIDA INFORMES Y REFERENCIAS :

MARRODAN Y REZOLA, S. A.

- INGENIEROS

PASEO DEL PRADO, 40
M ADRID
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MIRANDO AL EXTERIOR

LA ENERGIA NUCLEAR EN LA AGRICULTURA

Desde hace mas de dos lustros
se trabaja intensivamente para en-
contrar la utilizacién pacifica de la
energia atémica y se prevén inte-
resantes nuevas posibilidades de
su aplicacién a la agricultura, es-
pecialmente en el terreno de la
investigacién y experimentacién
agricolas, asi como en el de mejora
de plantas.

Hasta ahora los resultados préc-
ticos, en lo que se refiere a la
produccién vegetal, del empleo di-
recto de esta energia han sido es-
casos en Norteamérica, pero pa-
rece ser que en Rusia se han ob-
tenido algunos éxitos, segiin dicen
ellos. Por el contrario, en los tra-
bajos de genética vegetal e inves-
tigacién agronémica, el empleo de
la energia atémica ha dado resul-
tados esperanzadores. También en
la lucha contra plagas y en la con-
servacién de alimentos. Pero to-
das estas explicaciones estan en un
estado «infantily, que no permite
aun afirmaciones categéricas.

Los isétopos radiactivos son
unos grandes auxiliares en la in-
vestigacién agronémica para el co-
nocimiento de las cuestiones de
alimentacién vegetal y la accién de
los abonos, pues permiten seguir
el movimiento de las materias nu-
tritivas y su almacenamiento en la
planta en forma que hasta ahora
no han permitido los métodos co-
rrientes. Principalmente indican la
velocidad de movimiento dentro
de la planta los elementos vitales.

Con ayuda de los isotopos pue-
de conocerse la marcha y exten-
si6n de las plagas (insectos, etc.),
su velocidad y méaximo alejamien-
to del foco primitivo. También con
estos isétopos podemos conocer el
espesor del suelo y su grado de
humedad y seguir sus continuas
variaciones; asimismo, se pueden
determinar las sales nutritivas di-
sueltas en el suelo.

En el animal se pueden seguir
los procesos fisiolégicos, como, por
ejemplo, el crecimiento de los hue-
sos, la calcificacién de los mismos
y otros fendémenos normales vy
anormales. Para el estudio de la
digestién de los alimentos los is6-
topos también presentan nuevas

posibilidades de investigacién. Es-
tamos en el comienzo de una era
prometedora,

En cuanto a la produccién de
mutaciones (nuevas variedades de
plantas), atn no se ha llegado a
averiguar si con un cudnfum de ra-
diacién se puede obtener una mu-
tacién determinada. Hasta ahora
parece ser que puede suponerse
que por la radiacién dosificada
probablemente se obtendri un gru-
po determinado de mutaciones.
Parece que en estas operaciones se
emplean hoy rayos X.

Se sabe con seguridad que la
accién de los rayos origina cierta
influencia en la variacién de los
cromosomas. La obtencién de nue-
vas valiosas variedades por radia-
cién es tanto mas dificil cuanto
mas perfeccionada es la planta a
la que se aplique el tratamiento.
Se puede asegurar que no existe
hoy planta aprovechable a la que
no se haya aplicado la radiacién
en busca de nuevas variedades. En
Suecia se han tenido grandes éxi-
tos con los cereales y los guisantes.

En el terreno de la conservacién
de alimentos para la especie hu-
mana por medio de rayos ioniza-
dos, lo que se busca es el impedir
el desarrollo de gérmenes perju-
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diciales. De practica importancia
es el resultado del tratamiento en
las patatas. Ademaés, por la radia-
cién pueden aniquilarse los gér-
menes de triquinosis en la carne
de cerdo. los parasitos de las
plantas en almacén también pue-
den ser destruidos.

De gran importancia puede ser
el empleo de estos rayos ionizados
por prolongar la conservacién de
frutas, jugos de frutas y verduras;
lo mismo puede decirse de carnes
y productos carneos. El Ejército
americano hace un gran empleo de
este método y tiene establecido un
gran centro de experimentacién
con este objeto.

El problema de la esterilizacién
permanente no estd aiin comple-
tamente resuelto, pues parece per-
judicado el sabor y las vitaminas
son—como por la coccién—des-
truidas, especialmente la vitami-
na C. Por otra parte, los proc]uc-
tos esterilizados con rayos ioniza-
dos deben ser empaquetados en
plastico. Este problema necesita
una explicacién mas clara, pues el
empleo pacifico de la energia até-
mica a los alimento debera hacerse
solamente cuando los tratamientos
dados a aquéllos sean inofensivos
para la especie humana, y en este
terreno de la conservacién de vi-
veres puede tener una actividad
multilateral para resolver muchos
problemas atin no resueltos.

TANTEOS EN LA POLITICA AGRARIA DE LOS SEIS

La politica agraria del Mercado
Comin Europeo, segin la propo-
sicién de la Comisién, debe tender
a procurar un mas alto nivel de
precios para que los ingresos me-
dios de la clase agricola en las seis
naciones se acerquen a los de las
otras reinas de la economia y, ade-
mas, al mismo tiempo, debe crear-
se un equilibrio entre la oferta y
la demanda y evitar una super-
produccién.

El objetivo de la politica agra-
ria europea tiende al comercio li-
bre de los productos agricolas en
las seis naciones; elevacién de los
precios sobre los mundiales dentro
del M. C. E. ; equilibrio entre ofer-
ta y demanda ; eliminacién de fluc-
tuaciones dentro del mercado inte-

rior; el abastecimiento debe ase-
gurarse a precios moderados para
el consumidor,

Para la realizacién de estos fi-
nes la comisién ha propuesto un
sistema cuyo centro de gravedad
es la regulacién de la importacién.
Para los productos agricolas prin-
cipales se prevé un «espumado»
de la diferencia entre los precios
exteriores e interiors. En los cerea-
les, la importacién, segiin la pro-
puesta, seria, ademas, dependien-
te de una licencia con plazo, que
se obtendria dentro del marco de
un plan de abastecimiento. Para la
exportacién de productos elabora-
dos la cantidad «espumaday seria
repuesta.

Para la importacién de produc-
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tos de calidad el procedimiento se
estableceria de la manera corres-
pondiente. Aqui se definiria como
impuesto, para equilibrar el «es-
pumado» de los cereales que car-
ga a los concurrentes externos.
También se prevé una nivelacién
cuando el precio mundial de la
carne de cerdo, aves y huevos, in-
cluido aduanas e impuesto nive-
lador, quede por debajo del pre-
cio de detencién. Para la carne
de vaca, los productos lacteos y el
azicar se propone también un es-
pumado nivelante. El aztcar se
importara con licencias con plazo.
Para las frutas se prevén derechos
de aduanas y prescripciones sobre
calidad, y para los vinos derechos
de aduanas y contingentes.

El sistema de «espumado» hace
superfluas las limitaciones de can-
tidad. Para cada uno de los mer-
cados el pacto prevé las siguientes
formas de organizacién: a) reglas
comunes de concurrencia ; b) coor-
dinacién de la ordenacién de los
mercados de cada uno de los Es-
tados, y c¢) una ordenacién del
mercado europeo. Esta ordenacién
esta prevista para cereales, leche
y productos lacteos, asi como para
el azticar. Los mercados para car-
ne de cerdo, aves, huevos, came
de vaca y vino deben ser ordena-

dos coordinatariamente en cada
uno de los estados. Se proponen
regulaciones de concurrencia para
frutas y verduras.

La financiacién estard a cargo
de un fondo agricola de organiza-
cién y garantia, dentro del marco
de estas ordenaciones. El fondo.
segin la propuesta, se nutrird de
los «espumados» y de los impues-
tos de nivelacién, asi como de
contribuciones de los Gobiernos y
de los productores. Todas estas re-
gulaciones se llevaran a cabo en
el plazo de seis afios.

Es dificil juzgar las proposicio-
nes de la reunién de Bruselas en
tanto no se tengan datos comcre-
tos de la politica de precios de la
comunidad. Los agricultores, evi-
dentemente, tienen interés en los
precios lo mas altos posible. La
propuesta les asegura en todo caso
unos ingresos suficientes. Las es-
peranzas de los consumidores tie-
nen la direccién contraria. Cuanto
més alto sea el nivel del precio
conseguido, tanto mas amplia sera
la extensién del mecanismo para
la intervencién de los organismos
reguladores de los mercados 1y,
ademas, estos establecimientos
tanto mas pronto tendran que ocu-
parse de problemas y gastos de
superproduccién, que es el dilema

perpetuo de la politica agraria
americana.

Un nivel de precios demasiado
alto contradice uno de los princi-
pios fundamentales contenido en
la propuesta de la Comisién: la
politica agraria comin esta intere-
sada en un favorable desarrollo de
la exportacién de las industrias,
pues la total coyuntura (y con ella
la situacién de los agricultores) de-
pende en gran parte del floreci-
miento de la exportacién indus-
trial. Las proposiciones de la Co-
misién sobre la regulacién de los
mercados de cada nacién parece
gue apenas sl tienen en cuenta
este principio.

Un nivel de precios bajos necesi-
tarfa, por otra parte, medidas me-
diante las cuales la cuantia de los
ingresos de los agricultores pudie-
ran mejorarse por otros medios que
los precios altos, es decir, por me-
dio de subvenciones segiin el mo-
delo inglés. En un futuro préximo
se conocerd cual es el mejor me-
dio propuesto para conservar y
mejorar el campesinado.

Sobre la politica comercial del
M. C. E. habrd todavia muchos
disgustos. Las discusiones no ne-
cesitan mas materias infamables
que las que continen las propues-
tas para la politica agracia. Quien
viva, verad.—Providus.

VIVEROS SANJUAN

ESTABLECIMIENTO
DE ARBORICULTURA

Arboles Frutales, Ornamentales, Maderables, Rosales, etc.

SERIEDAD COMEROIAL RECONOCIDA. EXPORTACION A TODAS LAS PROVINCIAS DE ESPARA

SABINAN

Mantener un prestigio siempre con éxito creciente durante mas de ochenta afios de nuestra
fundacién no constituye un agar, sino el resultado de una honradez comercial mantenida con
tes6n y bien cimentads.

(PROVINCIA
DE ZARAGOZA)

CATALOGOB
e A SOLICITUD
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Simposio sobre los efectos de las radia-
ciones ionizantes en las semillas y su
aplicacién a la mejora de plantas

Patrocinado conjuntamente por
dos agencias de las Naciones Uni-
das, la FAO (Organizacién para
la Agricultura y la Alimentacién)
y la JAEA (Agencia Internacional
de Energia Atdémica), se celebré
este Simposio en Karlsruhe (Ale-
mania), entre los dfas 8 y 12 de
agosto. Asistieron un total de 104
participantes, pertenecientes a 22
paises y cuatro organizaciones in-
ternacionales (FAO, IAEA, Eura-
tom y Eucarpia). Se noté la falta

de representantes de la URRSS,
asi como la escasez de represen-
tantes sudamericanos, pues sdélo
se encontraba presente uno de
Costa Rica (Organizacién de Esta-
dos Americanos, [ICA, Turrialba).
Sin embargo, asistieron cientificos
de paises como Yugoslavia, Pakis-
tan, Grecia, Israel, RAU, etc.,
donde al parecer se llevan a cabo
activos programas en estas mate-
rias.

El Simposio, mas que una re-
visién de los programas existen-
tes en cada pais, fué una exposi-
cién de los trabajos cientificos ex-
perimentales realizados en el mun-
do durante los dos o tres Gltimos
afios. EEn una primera parte se le-
yeron una serie de interesantes pa-
peles sobre investigaciones de tipo
basico en el campo de la radio-
biologia de las semillas. En una
segunda, se traté del desarrollo de
técnicas adecuadas de irradiacién
de semillas, y se dié cuenta de
algunos de los resultados practicos
obtenidos twltimamente en forma
de mutaciones ttiles.

En los trabajos de tipo béasico se
discutieron toda clase de factores
que puedan influir sobre la radio-
sensibilidad de las semillas, y que
pueden ser muy variados: natu-
raleza de la radiacién y modo de
administrarse ésta, edad de la se-
milla, identidad botanice de ésta.
grado de poliploidia, volumen nu
clear, presencia de diversos com-
ponentes quimicos, en especial de
oxigeno, grado de humedad, pre-
tratam‘entos térmicos, etc. La in-
fluencia del volumen nuclear
(A. H. Sparrow. EE. UU)), y de
la longitud de onda (R. de Loose,

H. Reyntens y A. Moés, Bélgica),
constituyeron una novedad para
afiadir a la lista de factores que
ya se conocian. También se pasé
revista a los diversos efectos que
las radiaciones tienen sobre las se-
millas y plantulas subsiguientes.
Ademas de los efectos genéticos
(en muchos de los cuales se pue-
de detectar una causa citolégica
apreciable), hay una serie de sub-
efectos perjudiciales que aumen-
tan al elevarse la dosis, como ger.
minacién baja, lentitud en el des-
arrollo de las plantulas irradiadas,
menor supervivencia de éstas, abe-
rraciones morfolégicas, esterilidad,
etcétera. La gran variedad de es-
tos efectos hace dificil el encon-
trar un indice general de radio-
sensibilidad que resulte compara-
ble para las diversas especies ve-
getales. Por el momento se usan
indices parciales, refiriéndose los
méas corrientes a la supervivencia
o a la produccién de determinadas
aberraciones citolégicas (puentes
anafésicos, micronicleos, etc.).
En la parte de aplicacién se
plantearon los principales proble-
mas que presenta Ja mejora de
plantas por radiacién y se discu-
tieron una serie de técnicas gene-
rales, todas ellas encaminadas a
obtener el mayor niimero posible
de cambios genéticos dentro de
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un nimero bajo de aberraciones
productoras de esterilidad o mor-
talidad. Entre las tltimas conse-
cuciones usando estos métodos.
destaca el trabajo de los chinos
H. W. Li, C. H. Hu, W. T. Chang
y T.S. Weng, de Taipeh, que han
logrado mejorar la calidad del
arroz, y de los japoneses T. Ka-
wai, H. Sato e ]. Misina, que han
conseguido una variedad de tallo
corto en la misma planta. Los bel-
gas S. J. Wellensiek y J. Beken-
dam, de Wegeningen, dieron
cuenta de sus trabajos con arroz
y guisante, que han resultado en
la obtencién de variedades de
florecimeinto precoz.

El estado relativamente avanza-
do de todas estas investigaciones
dié lugar a que en la sesién de
clausura, se conviniera en que la
radiobiologia de las semillas habia
salido ya de su infancia, y pasaba
a una etapa de madurez de la que
cabia esperar mucho en cuanto a
resultados practicos, debido al me-
jor conocimiento que hoy se tie-
ne sobre cémo aplicar la radiacién
para lograr mayor efectividad.

En el dltimo dia se realizé una
visita al Centro de Estudios Nu-
cleares de Karlsruhe, que tuvo mu-
cho interés desde un punto de
vista general. En él, sin embargo,
no pudo verse nada dentro de la
especialidad, pues aunque tienen
una seccién dedicada a radiobio-
logia trabajan preferentemente
con animales.—César Gémez Cam-
po, Ingeniero agrénomo.

Curso de defensa contra

Las famosas Escuelas Deula de
maquinaria agricola, que realizan
numerosos cursos y cursillos de to-
das clases en lo que se refiere a
maquinaria agricola, han celebra-
do también este afio unos cursillos
de proteccién contra les heladas
en la Escuela de Alsenz. al sur de
Bad-Kreuznach.

Los dias |1 y 12 de abril pasado
tuvo lugar el primer cursillo para
instructores, y los dias 13 y 14 hu-
bo un segundo cursillo para ope-
rarios.

Mientras que en el cursillo de
dos dias para obreros se ensefid y
practicé principalmente el manejo
de las instalaciones, aparatos e ins-

las heladas en Alemania

trumentos, el de instructores com-
prendié, ademas de lo indicado.
conferencias, lecciones y discusio-
nes sobre todas las cuestiones que
puedan conducir al éxito en la lu-
cha contra las heladas y los asuntos
relacionados con ello, como, por
ejemplo, las clases de heladas y
cémo se producen, el comporta-
miento de Jos vegetales en caso de
helada, manera de actuar de los
distintos sistemas de prevencién de
dafios de las heladas y las instruc-
clones para su eficacia, su técnica
y su economia, la organizacién y
los instrumentos para reconocer el
peligro de heladas, estaciones de
aviso y meteoroldgicas.
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" ENCARGUE SU PROXIMO LOTE DE PONEDORAS
BABCOCK BESSIES, que podré adquirir desde
octubre en las siguientes Granjas distribuidoras:

REUS. PAMPLONA:
Roca Soldevilla. Apartado 75 Diego Mina. Huarte.
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Cortas de Blas, Duque de la Victoria, 18 Casonveva, Colegiata, 2.
Castilla-Pefialva Hnos. La Maruquesa. SEVILLA:
San Ratael, Lépez Gémez, 4 Los Cantosales, Virgen de la Regla, 30.
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Reunion de la Sesion plenaria de la Oficina
Internacional del Vino, en Budapest

Durante el presente mes de
septiembre ha tenido lugar en
Hungria la XV Sesiéon Plenaria
del O. 1. V., con asistencia de
los veintidés paises en los que
tiene alguna importancia la vi-
tivinicultura.

Se han desarrollado, durante
las sesiones, interesantisimos
temas técnicos, muy especial-
mente en lo concerniente a vi-
ticultura, donde se abordan ya
nuevas ideas sobre la reconsti-
tucién del vifiedo, filoxerado y
la creaciébn de nuevos portain-
jertos, y las cuestiones enolégi-
cas referentes al empleo de
cambiadores de iones y discu-
sién sobre 1o que se relaciona
con la adiciéon de ferrocianuro
potasico a los vinos para efec-
tuar la clarificacién azul.

También en las cuestiones
econdémicas relativas al equili-
brio entre la produccién y el
consumo Se puso de manifiesto
el aumento de superficies de vi-
fledo en los paises de economia
dirigida, y la baja del consumo
en la mayoria de los paises viti-
colas.

Al final de la sesién se orga-
nizaron interesantes excursio-
nes a las regiones viticolas de
Tokay y del lago Balaton.

L a representaciéon espafiola
envié numerosos trabajos a es-
ta Sesi6on, ostentando la repre-
sentacion de la misma en las re-
uniones los Ingenieros agréno-
mos sefiores Asensio Villa y Ji-
ménez Cuende.

Las conclusiones mas impor-
tantes aprobadas fueron las si-
guientes:

Comision de Viticultura

1.2 Recomendar a los Go-
biernos el establecimiento de
una politica viticola uniforme
que se apoye en los siguientes
puntos:

a) Incremento del consumo,
fundado en propaganda inter-
nacional para todos los produc-
tos de la vifia.

Reduccion de los derechos de
Aduana y de cargas fiscales.

Facilidades internacionales
para el comercio, tanto por la
unificacion de métodos de ana-
lisis como para la organizacion
internacional de la lucha contra
los fraudes.

b) Mejora de la calidad de
los productos de la vifia, funda-
da en la seleccion de los suelos
y de las variedades, tanto para
la produccién de vino como pa-
ra el consumo de uva en fresco.

Reduccion de los rendimien-
tos excesivos incompatibles con
la calidad.

¢) Organizacién internacio-
nal de los mercados que tien-
da a equilibrar la produccién y
el consumo, limitando o prohi-
biendo las plantaciones en al-
gunos paises donde existan ex-
cedentes permanentes.

Para conseguir este objeto es
indispensable, en primer lugar,
conocer bien el mercado y este
conocimiento tiene que apoyar-
se en lo siguiente:

Establecimiento de un catas-
tro viticola.

Obligacién de declaraciéon de
cosechas.

Obligaciéon de declaracién de
excedentes.

Establecimiento de estadisti-
cas viticolas comparables.

2.* La Comisién de Viticultu-
tura, ademas de recomendar la
continuaciéon de los ensayos pa-
ra la aplicaciéon del método del
portugués M. A. Rodrigues,
acordé impulsar el cultivo de
cepas nuevas obtenidas por el
cruzamiento entre variedades de
Vitisvinifera cuando la calidad
de los productos de las mismas
sean, por lo menos, igual o su-
periores a las antiguas varieda-
des ya cultivadas.

3.2 Por otra parte, conside-
rando que un objetivo impor-
tante de la mejora varietal es
la obtencién de variedades re-
sistentes a las enfermedades, ac-
cidentes y parasitos, siempre
que den productos de calidad,
recomienda reuniones especiales
consagradas al estudio de la ob-
tencién de variedades resisten-
tes a la filoxera y a las enfer-
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medades criptogamicas, asi co-
mo a la obtencion de varieda-
des resistentes al frio y a la se-
quia, las cuales den, en todo
momento, productos de calidad.

4°* Asimismo recomienda 1a
investigacion de las variedades
que manifiestan fendémenos de
degeneracién sexual de origen
genético y, por otra parte, los
estudios de los efectos de la po-
linizacién artificial sobre las va-
riedades funcionalmente her-
mafroditas, pero propensas al
corrimiento. Y por ultimo, el
desarrollo de las investigaciones
relativas a las sustancias capa-
ces de favorecer la fecundacion
y el crecimiento de los granos
de uva.

Considerando muy particular-
mente la influencia ejercida so-
bre el corrimiento de las flores
por el sistema de poda, las prac-
ticas culturales, las condiciones
climaticas y las causas patold-
gicas o parasitarias, recomien-
da el empleo de técnicas cultu-
rales, eleccién de variedades y
otros medios que pueden opo-
nerse a esta influencia, entre
ellos la poda, la poda en verde,
los abonos, los tratamientos an-
tiparasitarios, etc.

Comision de Enologia

En la Comisién de Enologia
fueron adoptadas las siguientes
conclusiones:

1* Considerando que las re-
sinas cambiadores de iones son
medios potentes para corregir la
composicién de los vinos, y que
han probado ya su eflcacie en
Enologia, en particular para co-
rregir los vinos defectuosos por
sustraccién de materias inde-
seables, y observando, por otra
parte, que no hay unanimidad
en la actualidad para recomen-
dar su empleo, recomienda:

a) Que la naturaleza, compo-
sleién y estructura de las resi-
nas utilizables sean definidas de
una manera precisa.

b) Que sean establecidos mé-
todos unificados para el control
de las mismas, precisando los
medios de detecciéon de los vi-
nos tratados por las resinas
cambiadores de iones.

2. En lo que se reflere al em-
pleo del ferrocianuro de pota-
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sio como tratamiento de los vi-
nos, la Comisién, teniendo en
cuenta que numerosos paises vi-
ticolas le vienen empleando con
éxito desde hace mas de vein-
ticinco afios, estima como con-
dicion fundamental 1a inocuidad
de los vinos asi tratados, y una
vez cumplida esta condicién re-
comienda las medidas siguien-
tes como indispensables para la
precision con la cual debe ser
empleado este producto:

a) Que todo tratamiento sea
estrictamente vigilado por un
técnico calificado.

b) Que la cantidad residual
del vino tratado sea siempre
controlado y limitado a una ci-
fra muy baja, que propondra
oportunamente la Comisién pa-
ra la unificacion de métodos de
analisis de los vinos.

¢) Aplicacién de severas san-
ciones contra los que utilicen
un tratamiento mal regulado
que dé lugar a poner en circu-
lacién vinos que contenga tra-
zas de compuestos cianhidricos
superiores al limite adoptado.

3.* Por lo que se refiere a la
investigacién de los caldos pro-
cedentes de hibridos producto-
res directos, la Comisién acon-
seja la dosificacién del digluco-
xido malvina en los vinos tin-
tos secos por cromatografia so-
bre papel, en las condiciones de
empleo codificado a titulo pro-
visional por la Subcomisién de
Unificacién de los Métodos de
Analisis. Por otra parte, el Co-
mité expuso el deseo de que es-
te ultimo método sea ensayado
por los diversos paises sobre to-
das las variedades que sean cul-
tivadas, a los efectos de inves-
tigar si ciertos vinos proceden-
tes de variedades europeas no
reaccionan positivamente a es-
te método.

Comisiéon tercera de Economia
Vitivinicola

1.» Coordinacién internacio-
nal de los Servicios de Repre-
sibn de Fraudes.

La Comisién decide la crea-
cion de un grupo de trabajo en-
cargado de establecer el texto
de un acuerdo internacional so-
bre la coordinacién de los Ser-
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vicios Nacionales de Represion
de Fraudes.

El proyecto tendra como base
las siguientes directrices gene-
rales:

a) Los acuerdos deberan pre-
ver la creacién de un Organis-
mo encargado de la coordina-
cién de los servicios nacionales
sin que dicho Organismo cons-
fituya por si mismo un servicio
internacional.

b) Los Organismos tendran
un papel activo y no simplemen-
te de documentacion cientifica,
y utilizaran los medios de accién
suministrados por la aplicacién
de la Convencién de 13 de oc-
tubre de 1954, sobre métodos de
analisis, y por los trabajos del
O. L. V., muy especialmente en
lo que se refiere a la definicién
de vino y de los vinos especia-
les.

¢) Su competencia podra ex-
tenderse a la simplificacion y
unificacion de las formaldades
relativas a la represién de los
fraudes, las cuales deben con-
servar, sin embargo, todas las
garantias deseables de eficacia.

2. Con relacion al control de
las exportaciones de los vinos,
recomienda a los Gobiernos la
creacion de Servicios o de Or-
ganismos administrativos o in-

terprofesionales encargados del
control de los productos del vi-
no que son objeto de exporta-
cién.

3. Recomienda también re-
currir al procedimiento de arbi-
traje previsto en la Convencién
ya mencionada, cuando los ex-
pertos oficiales de los dos pai-
ses estén en desacuerdo sobre
la calificacibn o en la calidad
de los productos objetos de mer-
cado entre dichos paises, asi co-
mo recurrir a los expertos cali-
ficados del O. 1. V. cuando una
dificultad particularmente gra-
ve surja en contra a la detec-
cibn o0 a la represibon de un
fraude.

4° Por ultimo, la menciona-
da Comisién Econémica reco-
mienda al conjunto de los pai-
ses productores la mas grande
prudencia en su programa de
nuevas plantaciones, y Illama
una vez mas la atencién de los
paises vitivinicolas sobre el pe-
ligro que representa para la vi-
ticultura mundial el desequili-
brio del mercado internacional
del vino, insistiendo sobre la ne-
cesidad imperiosa de adaptar las
producciones nacionales a los
consumos ciertos, interior y ex-
terior, que pueden ofrecerse pa-
ra esta bebida.

Movimiento

INGENIEROS AGRONOMOS

Jubilaciones.—Don
clez Camacho.

Supernumerarios.—Don Manucl [gea
Garcia y don Erncsto Calmarza Dalda.

Ascensos. — A Consejero Inspector
general, don Adalberto Picasso Vicent
y don Antonio Bertran QOlivella: a In-
geniero Jefe de primera clase. don
Antonino Montero Garcia: a Ingenic-
ro Jefe de segunda clase. don Jesus
Nelgado Merlo v don Eusebio Gonza-
lez Sicilia de Juan; a Ingenicro pri-
mero, don Joaguin Giménerz e Av-
carate Moreno.

Reingresos.—Don KEugenio Machado
von Tschusi. don Manuel Rodrigues
Candela v don Lorenzo Ort'z Canava-
te Puig-Mauri.

Destinos.-——Al Servicio del Catastro
de la Riqueza Rustica. don José Ma-
ria Leal Montes; al I. N. I. A.. dona
Marifa del Carmen Nieto Ostolaza; a
la Jefatura Agronomica de Almeria.
don Ricardo Rueda Sanchez; a la Je-

Miguel Fernan-

de personal

fatura Agronomica de Barcelona. don

Manuel Vidal Hospital: a la Jefatura
Agrondmica de Gerona. don Pedro Bo-
fiax Padrés.

PERITOS AGRICOLAS DEL ESTADO

Jublaciones, — Don Tomas Cuevas
Cervera.

Fallecimientos.—Don Prudencio Min-
guez de la Rica v don Juan Baut's'y
Fernandez Pérez.,

Frcedencia voluntaria.—Dona Mavia
del Carmen Séanchez Pricto Munoz.

Ascensus.—A Perito Superior de se-
gunda clase. don Ramon  Montoya
Méndez: a Perito Mavor de primera
clase. don Angel José Fort Gaseon v
don Fernando Gauarcia ¥ernandez: o
Perito Mayvor de segunda clase. don
Erncsto Iliso Torres: a Perito Mayvor
Jde tercera clase. don José Maria Mo-
renés Carvajal y don Justo Alvarez
FFlores; a Perito primero, don Mario
Alfonso Gonzalez Bonells, don Pedro
Bobo Barahona,



POR TIERRAS MANCHEGAS

8e informa del campo de la
Mancha y sus quehaceres coti-
dlanos cuando ya se encuentran
sus hombres entregados afano-
sos a las tareas de la recolec-
cién de la uva. Antes han estado
pendientes de varias cosas: ha-
cer sus entregas en el S. N. del
Trigo, esas entregas tan merma-
das por cierto, y que si a conta-
bilizar fueran estos hombres de
buena fe, sabe Dios a qué pre-
cios les habran resultado sus ce-
reales con el afio tan calamitoso
que han sobrellevado. Muchos y
buenos barbechos, buen régimen
de abonado a sus tierras, escar-
dados, siegas, acarreos, trillado
y aventado, mas los gastos de
menor monta. El afio cerealista
les ha costado dinero, pero no
quieren darse por enterados,
pues si lo hicieran, es muy se-
guro que abandonarian el cam-
po; pero siempre les queda la es-
peranza de resarcirse en otros
cultivos, como la huerta y el vi-
fiedo, y como resultado practico,
un afio que se ha salvado sin pe-
na ni gloria y con unos benefi-
cios minimos. Asi es el campo,
que si quiere ser prédigo llega a
dar hasta el ciento por uno y se
hace capitalito, se mejora el ga-
nado de labor, se compran unas
faneguitas de tierra o se mejo-
ran los cultivos instalando rega-
dios; pero como quiera ser el
afio de signo negativo, se tam-
balean las economias y hasta se
producen deserciones cuando no
existen reservas. A pesar de to-
do este comentario, sabemos to-
dos que nuestros hombres son
tercos al estilo mafio —pues al-
go de sangre aragonesa lleva-
mos en las venas por 1o que la
Corona de Aragbén cooperé a
nuestra colonizacién y repobla-
ci6on en los siglos x11 y x1ir—;
pero es también que la Mancha
ha sabido crear el prototipo co-
mo consecuencia de las varias
invasiones y de la mezcla de ra-
zas que en su territorio se han
producido al correr de los siglos.
De esta amalgama ha salido el
hombre terco, sobrio, duro y a
la vez resignado ante la desgra-
cia, pero que no se entrega ni
rasga sus vestiduras, trabajador

hasta exagerar, porque la made-
ra es de roble; en fin, que con
estas cualidades bien puede ase-
gurarse que hay campo en la
Mancha para rato, porque sus
hombres no lo han de abando-
nar aunque los tiempos vengan
a ratos de espaldas. Ya vendran
tiempos mejores, como dice el
cantar.

Y haciendo un poco de histo-
rial de la campafia cerealista se
obtiene la conclusién de que esos
sembrados tempranos que gozan
de las simpatias de una minoria
muy respetable han fracasado.
Contra las inclemencias del
tiempo, que nadie puede contro-
lar ni mucho menos profetizar,
han prevalecido los sembrados
tardios, y sin los que han salva-
do un poco el afio, porque los
hielos y los solanos les encontré
menos desarrollados y aguanta-
ron mejor las tarascadas. Lo
mismo ha acontecido en el as-
pecto de los panificables, que las
semillas aborigenes como la je-
jar y los candeales han respon-
dido con mas largueza que las
semillas hibridas, que ya habian
llegado a adquirir carta de na-
turaleza. En las leguminosas,
que por ser de siembra mas tar-
dia les afect6 menos la exage-
rada climatologia, también 1lo
tardio superé a 1lo temprano,
dando m4as fanegas y de mas pe-
so especifico. Y es que la agri-
cultura tiene su criterio propio
y se debe al tiempo que Dios
qulera depararle, y muy signifi-
cativamente en estas tierras de
la Mancha. ;Qué seria sin esos
tan acusados avances de la téc-
nica y el estudio al servicio del
campo? Pues que sin esta ayu-
da tan valiosa estarian millares
y millares de hectareas dedica-
das al pastoreo y a la caza de la
codorniz y lo que estuviera de
temporada, en lugar de estos
campos bien cuidados y de los
que siempre se espera algo. Es-
to es obra de sus hombres, que
no se rinden ante la adversidad.
Son manchegos, y estd dicho
todo.

Y como tal consecuencia del
tristemente célebre afio bisiesto
en lo que afecta a la cerealicul-
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tura, el mercado de los granos
ha experimentado una seria re-
accion. El tenedor se resiste a
vender sus productos sin, a su
Julcio, obtener unos precios que
le compensen el mal afio y le
permitan atender con decoro los
elevados gastos de una explota-
cién agricola y los de propio uso.
Muchos de ellos es que no lle-
garon a cosechar ni aun lo in-
dispensable para sus atenciones,
y es motivo por lo cual no es
muy abundante la oferta en el
mercado cerealista. Sostienen su
firme postura de signo alcista,
sin causarles estupor las impor-
taciones que de piensos se estan
efectuando en varios puertos es-
pafioles, y tomando como base
la cebada, es muy dificil encon-
trar labrador que quiera vender
alguna partida a menos de 4,25
y 4,30 el kilo a los almacenistas,
pues entre labradores se conocen
mayores cotizaciones.

Se va venciendo esa indecision
o apatia, si cabe, por la moder-
nizacién de los trabajos agrico-
las, y de ahi que hayan sido bien
vistas las campafias de propa-
ganda y divulgacién de las mas
modernas técnicas agricultoras
que se han estado prodigando en
muchos pueblos de la provincia
de Ciudad Real. Las Agencias de
Extensién Agricola, al igual que
empresas particulares, cada uno
a su estilo, han desarrollado una
magnifica campafia con demos-
traclones practicas sobre terre-
nos cercanos a las urbes, con el
sano propdésito de que por la co-
modidad del desplazamiento pu-
dieran verse siempre acompafia-
das por el éxito, como asi ha ocu-
rrido siempre. En estas de-
mostraciones se han realizado
labores de desfonde profundo
con tractores hasta de sesenta
caballos, labores comunes con
nuevos tipos de bidiscos, tridis-
cos, subsoladores, acaballanado-
res, cultivadores de brazo elasti-
co y otras muy eficientes maqui-
nas hasta ahora desconocidas, y
que han causado gratisima im-
presion entre los agricultores
asistentes, que han sido los me-
jores propagadores. Hasta el mo-
mento se han desarrollado estos
ciclos instructivos en los térmi-
nos municipales de Tomelloso,
Manzanares, Valdepefias, Alca-
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zar de San Juan, Villanueva de
los Infantes y otros que se visi-
taron a continuacion. También
en las ferias de muchos de estos
pueblos ha actuado con sefala-
do éxito el Servicio de Extension
Agricola, estableciendo una no-
vedad que ha sido de tipo sim-
patico a todos. Han vuelto a la
realidad una costumbre que ya
iba quedando en desuso, pero
con la variante de hacerla de
acuerdo con las tendencias de
modernizacién que los tiempos
imponen. Todos recordamos las
afamadas cuerdas de ganado de
trabajo de todo tipo que se en-
contraban instaladas en las fe-
rias, y quc eran centros de con-
tratacion donde de todo se ha-
cia, desde el cambio mas origi-
nal hasta las compras y ventas
normales entre personas serias.
Pues bien; estas cuerdas ya casi
olvidadas se han renovado, y
nosotros, por eso de darle a cada
cosa Su nombre, las hemos bau-
tizado con el pomposo nombre
de “cuerdas mecanicas”, que es
lo que mejor les va, dado su ca-
racter, pues en estas ferias he-
mos visto una gama extensisima
de todo cuanto hoy se necesita
para el campo. Tractores de los
mas diversos tipos, remolques
para tractor y caballerias, ara-
dos muy originales, entre los que
se encontraba la ultima concep-
ciébn de lala mecanica; segado-
ras de alfalfa, espantapajaros y
otras muy varias maquinas en
las que la mecanizacién ha to-
mado amplios vuelos.

Este Servicio ha tenido insta-
lado un “stand” que ha cubierto
todos los objetivos previstos, co-
mo son los de la propaganda di-
recta con el agricultor. Han sido
despachadas consultas, se han
repartido sin tasa toda clase de
publicaciones y se han proyec-
tado muy interesantes peliculas
desde su equipo movil, y lo mas
ameno, sin duda alguna, han si-
do los concursos entre tractoris-
tas, en los que se ha podido apre-
ciar el elevado nivel de instruc-
cién de esta novel generacion de
los hombres del volante, y para
los que se han disputado pre-
mios en metalico y copas de pla-
ta donadas por la C. O. S. A., Di-
putacién, Gobierno Civil, Jefatu-
ra Agronémica y las Alcaldias
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respectivas. Todo, en fin, ha si-
do visto con general simpatia,
porque se ha logrado imprimir
nuevos rumbos a las ferias de los
pueblos y ciudades manchegos,
dandoles ese sello de moderni-
zacién que hoy reclama todo.

Y pasamos a escribir de un
tema que hoy acapara la aten-
cién del agricultor de estas tie-
rras, y se trata del cultivo del
olivar, del que por recientes es-
tadisticas se sabe que el incre-
mento experimentado en su cul-
tivo alcanza cifras por el orden
del 30 por 100 sobre el cultivo
de estos pasados afios, aunque es
muy de tener en cuenta que es-
tas nuevas plantaciones se han
realizado muchas de ellas en
plan de asociacién con cereal y
vifia, con lo que se ha logrado
revalorizar estas tierras. Estas
plantaciones han sufrido, cémo
no, las influencias de lo moder-
no con lo practico, y se han ido
sustituyendo los antiguos proce-
dimientos por otros mas eficien-
tes y productivos, como ha sido
el de importar plantones de la
provincia de Jaén, que es de to-
dos sabido su especializacién en
esta materia de la olivicultura.
Con este nuevo procedimiento se
acorta considerablemente el ci-
clo de produccién del olivo y re-
coge fruto hasta diez afios antes
que con los plantones indigenas.
Es lastima que los olivares de la
Mancha se encuentren atacados
por el microlepidoptero “praix”,
que ya ha causado dafios inmen-
sos en estas plantaciones, y que
por la similitud con la vifia y su
popularidad han dado por lla-
marle el “mildiu” del olivo. La
cosecha esta dafiada en propor-
ciones de verdadera alarma en
los pagos genuinamente olivare-
ros, atacando despiadadamente
al fruto y alojandose en el hueco
hasta agotar su vitalidad, ha-
ciéndole caer. Este ataque ha si-
do tomado en consideracion por
las Hermandades de Labradores
y el Servicio de Extension Agri-
cola, que han tomado cartas en
el asunto y se ha de resolver ade-
cuadamente.

Y como tras la tempestad vie-
ne la calma, eso ocurre en estos
momentos en los ambientes ga-
naderos de la provincia de Ciu-
dad Real después del ataque de

peste porcina, bien llamada, por
sus origenes, la peste africana.
Ya, para bien de todos, ha des-
aparecido por completo la epi-
zootia en el ganado de cerda, en
una amplia zona de mas de cien
kilémetros, con centro en la lo-
calidad de Porzuna, y que se pro-
dujo por conducto de cierta can-
tidad de cerdos arquiridos en la
provincia de Badajoz, y que a
la vez habian sido importados de
Portugal.

Este foco, que llegd a revestir
cierta gravedad en sus comien-
208, ha sido contenido gracias a
la actividad desplegada y a la
energia puesta en juego por las
Autoridades, tanto pecuarias co-
mo civiles y sanitarias, labor que
ha merecido los mas encendidos
elogios. El mal ya ha sido ata-
jado y se va normalizando la vi-
da en los ambientes ganaderos,
tanto que va siendo autorizado
el desplazamiento del ganado de
cerda, previas guias interprovin-
ciales extendidas por los Orga-
nismos competentes, ya que gra-
cias al celo y rigurosidad pues-
tos en juego al atender el caso,
consorprendente celeridad y
adoptando medidas, tales como
haber declarado 2zona infesta
una amplia 2zona, Sse consiguio
localizar esta epizootia para des-
pués extinguirla en un plazo re-
cord.

Se calcula en mas de cuatro
mil cabezas las que, afectadas,
tuvieron que sacrificarse para
contener el avance de la peste
porcina. Todos los cerdos perdi-
dos por esta luctuosa circunstan-
cia seran indemnizados a sus
propietarios, de acuerdo con las
tasaciones que establece el Re-
glamento de Epizootias en vigor.
Prosigue, no obstante, la vigilan-
cia en el sector de Porzuna, pe-
ro se tienen fundadas esperan-
zas de que por las tan severas
medidas establecidas se haya co-
operado a su definitiva extin-
cioén.

En el apartado horticultura se
tienen muy buenas noticias. El
cultivo del algodonero va cami-
no de batir la marca del pasado
afno, a juzgar por el magnifico
aspecto que presentan los sem-
brados. Si ya el pasado ejercicio
s e consiguieron promedios de
1.100-1.200 kilos netos de algo-



don por hectarea, en la presen-
te, y salvo contingencias, se con-
fia. llegar hasta los 1.300, y en
cuanto a las calidades, puede ya
anticiparse que seran, en una
gran mayoria, cuando menos,
del 80 por 100 en su calidad pri-
mera, con un 15 por 100 de se-
gunda calidad y el resto de ter-
cera.

Y como colofon se hablara de
lo que ahora absorbe la maxima
expectacion, que es la vendimia.
Ya estan vendimiando en la ca-
si totalidad de las plazas produc-
toras de uva de vinificacién de
esta amplia Mancha, y por cier-
to que los comienzos no han po-
dido ser mas desastrosos. Ha si-
do empezar a vendimiar con un
tiempo espléndido, que nos ha
acompafiado todo el verano,
cuando los “hombres del tiem-
po” han empezado a decir que
“se ha colado una borrasca” y
han bajado las temperaturas
hasta hacer creer que estamos
ya en pleno invierno, pues hasta
las vendimiadoras han tenido
que abrigarse para poder reali-
zar sus trabajos. Ha llovido no
exageradamente, pero si lo sufi-
ciente para que los majuelos se
embarren y sea trabajosa la la-
bor de recogida de la uva.

Por imperiosa necesidad de re-
mitir la informacién para su en-
trada en prensa no se puede de-
cir a los amables lectores el al-
cance de los dafios que las aguas
y consiguientes humedades ha-
yan podido producir en la uva,
pues es sabido la propensién en
que se encuentra el fruto para
reavivar el adormecido mildiu y
que pudiera originar una segun-
da debacle de podredumbre, co-
mo el pasado afio. Quiera Dios
que esta amenaza quede como
tal, y que lo que queda del vera-
nillo de San Miguel, tan nece-
sario para que las vendimias
sean secas, vuelva a abrir el de-
caido animo de muchos y que la
uva no se puddra. Mientras tan-
to hay que decir lo que como
noticia de alcance informativo
se conoce hasta el momento. Que
se ha adelantado la vendimia en
muchos pueblos porque la uva
se ablanda y tiende a secarse;
que estan elaborando los que
tienen bodegas o cuevecillas
donde pisar la uva; que no hay
precio de tablilla porque las bo-
degas no abren hasta el 19 o el

20, y aun mas tarde; que se ha-
bla de 3,00 pesetas kilo de Val-
depefias, la uva blanca, y de has-
ta 5,00 pesetas la tinta fina; que
en Manzanares se han hecho
contratos de 2,90 y se pide por
la uva un minimo, en contrato,
de 3,00 pesetas; que se dice, y
parece ser realidad, que la par-
te norte-oriental, como Socué-
llamos, Pedro Mufioz y toda esa
parte, que la cosecha va a ser
mayor que la pasada; que por
Tomelloso van a salir a la par,
como igualmente Infantes y su
término; que Manzanares es
muy posible acuse un ligero dé-
ficit con relacién al pasado ano,
un 10 por 100 acaso, pero que la
zona sudoeste de Villarta de San
Juan, hacia el Campo de Cala-
trava, tendra peor cosecha por-
que el mildiu hizo de las suyas.

Mientras tanto el vino viejo
se encuentra inquieto, y en su
nerviosismo ha perdido mas de
una peseta en sus cotizaciones,
aunque esta baja sea ficticia,
porque no se opera nada en es-
tos momentos, en los que toda
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la atencién se centra en las ta-
reas de elaboracién. Se dice
igualmente que va a existir algo
de excedente de la cosecha pa-
sada, pero en plan de exagera-
cion no ha de serlo. Lo que sera
bueno es para que los mostos
que se encuentren fermentando
los dejen tranquilos y no los
mezclen con los nuevos. Que ha-
ya de todo, vinos viejos para ex-
portarlos y mostos nuevos que
permenten sin precipitaciones y
a sSu placer, para que se consi-
gan unos vinos equilibrados que
llamen la atencién en el mer-
cado, porque los de este afio van
a tener graduaciones magnifi-
cas, pues en los primeros dias de
vendimia ya traian trece grados
muchas uvas blancas, y se han
pesado mostos tintos que han
arrojado nada menos que 17 gra-
dos. No hay mas por ahora. Ya
en el nimero préximo se habla-
ra de las vicisitudes de la ela-
boracién y si los precios de ta-
blilla superaron las 3,000 pesetas.
Tiempo al tiempo. — Melchor
Diaz-Pinés.

Calle Miranda, 3

SELECCION Y COMERCIO DE PATATA, S. A.

S. E. Y. C. O

>

CONCESIONARIA DEL

LA PRODUCCION DE PATATA DE SIEM-

BRA EN LAS MEJORES ZONAS DI LA
PROVINCIA DE BURGOS

>
AGRICULTOR: No malgastes el tiemno v el
dinero comprando a ciegas. Compra a quien

te ofrezca garantia de huena semilla. SIXYCO
tiene la garantia oficial.

Casa Central:

Teléfonos 2.521 y 4.491

1SSTADO PARA

- BURGOS
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NORSK HYDRO

MADE 1N NORWAY

=\ pE NORUEGA

NORSK HYDRO’S HANDELSSELSKAP A/S - Villanueva, 13 - MADRID

Representantes en provincias:

AVILA, SEGOVIA, SORIA, GUADALAJARA, VALLADOLID, BURGOS, PALENCIA y SANTANDER: D. Leo-
poldo Arroyo, Cervantes, 32-Segovia. ANDALUCIA: D. Antonio Baquero, Angel Ganivet, 2-Granada. ARAGON,
LOGRONO, NAVARRA y VASCONGADAS: D. José Cabrejas, General Mola, 17-Zaragoza. CATALUNA: D. Ma-
riano de G. Casas Sala, Via Layetana, 151-Barcelona. EXTREMADURA, LEON, ZAMORA y SALAMANCA:
D. José Garcia Santalla, Dr. Pifiuela, 2-Salamanca. CASTELLON, VALENCIA, ALICANTE, ALBACETE,
MURCIA y CUENCA: D. José Guinot Benet, Vilaragut, 5-Valencia. ASTURIAS y GALICIA: D. Angel Lopez
Lois, General Mola, 60-Carballino (Orense). SANTA CRUZ DE TENERIFE: D. Ramoé6n Castilla Castilla, José
Murphy 4Santa Cruz de Tenerife. LAS PALMAS DE GRAN CANARIA: D. Saturnino Bravo de Laguna
Alonso, Herreria 11-Las Palmas de Gran Canaria. BALEARES: D. Jaime Llobera Estrades, Costa y Llobe
ra, 9-Palma de Mallorca.
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Resumen de la situacion de campos y cosechas

(Redactado y publicado por el Servicio de Estadistica del Ministerio de Agricultura)

CEREALES Y LEGUMBRES.

Durante la segunda quincena de
agosto se han seguido realizando
las labores de recoleccién, opera-
ciones que se han ejecutado con
normalidad y mas bien con ade-
lanto, sobre todo si se compara
con el afio anterior en que, por
ser tan lluvioso el verano, habia
todavia eras en el mes de octu-
bre. En el afio actual ha sucedido
lo contrario; el tiempo ha venido
favorable para la recoleccién.
pues se han perdido pocos dias,
e incluso las temperaturas se han
mantenido bastante moderadas.
dentro de las caracteristicas de la
época.

Los seis observatorios que han
registrado mas lluvia en la segun-
da quincena de agosto han sido
Santiago (137 mm.): Vigo (82 mi.
limetros); Corufia (33 mm.); Cas-
tellén (21 mm.); Gijén (24 mm.);
San .Sebastian (21 mm.), cifras
muy modestas, salvo los dos pri-
meros. En cambio, ha habido 16
observatorios que no han recogi-
do ni una gota.

Aquellas esperanzas que en su
dia hizo concebir el estado de los
campos se han visto bastante de-
fraudadas. Ya es sabido que en
Andalucia y en Cestilla los invier-
nos lluviosos se traducen en abun-
dancia de paja. pero en poco gra-
no, porque las plantas, a favor
del tiempo bonancible, no crecen
hacia abajo, formando un buen
sistema radicular; en el invierno,
y a ultima hora, la planta carece
de base suficiente. La deficiente
granazén de los trigos en las zo-
nas mas tardias de la mitad sep-
tentrional de la peninsula han
ocasionado una acentuada baja en
los rendimientos, y como conse-
cuencia de todo ello, la cosecha
de trigo es sélo mediana, resul-
tando igualmente deficiente la de
los granos de pienso.

Salvo en las provincias de Al-
bacete, Alicante, Gerona, Ovie-
do y Tarragona, en donde se han
obtenido mayores producciones de
trigo que las del afio anterior, en

el resto de Espafia, y especial-
mente en Castilla la Vieja, regién
leonesa, Rioja y Navarra, los ren-
dimientos han sido, en general,
muy poco satisfactorios.

Con relacién a la cebade, todas
las regiones sin excepcién han
dado producciones inferiores a las
de la anterior campaa.

El maiz ha vegetado de forma
satisfactoria en gran parte de su
area de cultivo, ofreciendo en ge-
neral un buen aspecto en Anda-
lucia, Catalufia y provincias del
litoral cantdbrico. Durante la pri-
mera quincena, en algunas zonas
de Galicia los maices se resintie-
ron por falta de humedad, pero
posteriormente experimentar on
una notable mejoria con las pre-
cipitaciones alli registradas, aun-
que en varias comarcas estas llu-
vias fueron terdias para el seca-
no. A fines de agosto se inicié la
recoleccién, con buenos rendi-
mientos, en las zonas méas tempra-
nas de Andalucia y Levante.

Los arrozales muestran un as-
pecto satisfactorio, habiéndose ini-
ciado también a fin de agosto la
recoleccién en las comarcas mas
adelantadas de Castellén y de la
ribera de Valencia; la impresién
es de buena cosecha.

Vegetan bien las judias, ha-
biendo comenzado la recogida de
la cosecha en Baleares y Galicia.

Contintia la recoleccién y trilla
de los garbanzos; se prevé una
produccién ligeramente inferior a
Ja de la pasada campafia (un 10
por 100 aproximadamente). De las
regiones mas productoras—Anda-
lucia, Castilla ]Ja Nueva y Extre-
madura—se obtienen rendimien-
tos muy desiguales en las dos pn-
meras y analogos a los del afio
anterior en Extremadura.

VINEDO.

Es bueno, en general. el estado
vegetativo del vifiedo, aunque las
tormentas y pedriscos han causa-
do dafios en algunas zonas de Cas-
tilla la Nueva, Rioja y Navarra.
Los ataques de «mildiu» han con-

tinuado en parte de Andalucia
occidental, Catalufia y Levante.
asi como los de «podredumbre
grisn en algunas comarcas de Ga-
licia,

Con relacién al pasado afo, por
esta época, |la produccién total de
uva se estima que sera algo supe-
rior, esperandose buenas cosechas
en Aragébn, regién leonesa, Rioja,
Navarra y Galicia. Serdn muy de-
ficientes en parte de Extremadu
ra, en donde, ademas, la uva que
se ha salvado no denota buena
calidad. En Castilla la Nueva, Ca-
talufia y Baleares se espera me-
nos cosecha que el afio pasado.

Con mas detalle diremos que.
respecto al mes anterior, las cepas
han mejorado en Burgos, Cuen-
ca. Leén y Santa Cruz de Teneri-
fe. Lo contrario puede decirse de
Cérdoba, Huelva, Badajoz, Lo-
grono y Pontevedra. Permanecen
sin variacién en Cadiz, Sevilla,
Malaga., Avila, Palencia, Segovia,
Albacete, Ciudad Real. Toledo.
Teruel, Zaragoza, Castellén, Mur-
cia, Salamanca, Baleares, Gerona.
Lérida, Caceres. Navarra. Oren-
se y Alava.

Respecto al afio anterior, la
comparacién es positiva en Ma-
laga, Alava, Avila, Burgos, Cuen-
ca, Zaragoza. Ledn, Logrofio, Na-
varra y Orense.

El signo es negativo pera Cér-
doba. Badajoz. Huelva, Céaceres.
Sevilla, Santa Cruz de Tenerife,
Albacete, Ciudad Real, Toledo.
Murcia, Salamanca y Baleares. Y
sensiblemente igual en Cadiz, Pe-
lencia, Segovia, Teruel, Castellén,
Gerona. Lérida y Pontevedra.

OLIVAR.

En general, es satisfactorio el
estado de la aceituna. habiéndose
iniciado en la provincia de Jaén
la recoleccién de las variedades
méas tempranas para aderezo. En
algunas comarcas de Aragdn el
pedrisco ha causado importantes
dafios, singularmente en Teruel y
Zaragoza, y en la provincia de
Cérdoba se ha reducido la cose-
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cha por la continuada caida del
fruto.

Con respecto al mes anterior so-
lamente han mejorado los oliva-
res en Cuenca, habiendo empeo-
rado en Cadiz, Cérdoba, Murcia
y Logrofio, y encontrandose poco
mas o menos igual en Huelva, Se-
villa, Granada, Jaén, Malaga, Avi-
la, Albacete, Ciudad Real, Tole-
do, Teruel, Zaragoza, Castelldn.
Baleares, Gerona, Lérida, Bada-
joz, Navarra y Caceres.

Estableciendo segiin costumbre
el paralelo con el afio anterior te-
nemos impresién favorable en Ca-
diz, Granada, Jaén, Méilaga, Avi-
la, Albacete, Cuenca, Toledo, Za-
ragoza, Murcia, Baleares, Badajoz
y Navarra. Por el contrario, es
desfavorable en Cérdoba, Sevilla,
Ciudad Real y Logrofio. Y sin va-
riaci6én sensible en Huelva, Te-
ruel, Castellén, Gerona, Lérida y
Caceres.

FRUTALES.

Se recolecta la almendra. con
buenas perspectivas de cosecha
total, aunque en Baleares los ren-
diimentos son muy divergentes.
En general. es excelente el estado
sanitario de la fruta propia de es-
ta época, y los frutales estan dan-
do buena produccién en Catalufia
y Levante. La cosecha de agrios
en Murcia es inferior a la del pa-
sado afio, asi como la de manza-
na en Asturias.

PATATA.

Comenzé el arranque de la se-
mitardia. La de media estacién,
en QGalicia y Vascongadas, da
buenos rendimientos y, en gene-
ral, la tardia est4d vegetando bien.

Respecto al mes anterior los pa-
tatales han mejorado en Burgos,
Valladolid, Cuenca, Leén, Nava-
rra y Pontevedra. Lo contraric po-
demos decir de Logrofio, sin que
se registre diferencia apreciable
en Cadiz, Granada, Avila, Mala-
ga, Palencia, Segovia, Soria, Al-
bacete, Ciudad Real, Toledo, Te-
ruel, Zaragoza, Castellén, Mur-
cia, Salamanca, Caceres, Corufa.
Lugo, Alava, Orense, Vizcaya,
Asturias y Santa Cruz de Tenerife.

Respecto al afio anterior, las
perspectivas son mejores en Va-

lladolid, Teruel, Murcia y Ponte-

524

vedra. Peores en Segovia, Soria,
Castellén, Logrofio, Santa Cruz de
Tenerife y Santander. Lo mismo,
poco mas o menos, en Cadiz, Gra-
nada, Malaga, Avila, Burgos, Pa-
lencia, Albacete, Ciudad Real,
Cuenca, Toledo, Zaragoza, Ledn,
Salamanca, Céceres, Navarra, Co-
rufia, Lugo., Alava, Vizcaya y
Orense.

REMOLACHA AZUCARERA.

Presenta, en general, un buen
aspecto vegetativo, habiéndose ul-
timado el arranque de la de seca-
no en Sevilla, en donde dié bue-
nos rendimientos y se Inic'a su re-
coleccién en las comarcas mas
tempranas de Andalucia oriental.
Es muy desigual su desarrollo en
Castilla la Vieja, mostrando en
esta regién peor aspecto que el
pasado afio por esta época. En
algunas comarcas de Aragén, las
tormentas y pedriscos han causa-
do dafios.

Respecto al mes anterior, la re-
molacha ha mejorado en Navarra.

Ha empeorado en Zaragoza y Lo-
grofio. Y estd préximamente lo
mismo en CAadiz, Sevilla, Grana-
da, Jaén, Malaga, Burgos, Palen-
cia, Segovia, Soria, Valladolid,
Cuenca, Toledo, Teruel. Leén vy
Salamanca.

Respecto al afio anterior, mejo-
res impresiones en Sevilla, Mala-
ga, leruel y Leén. Todo lo con-
trario en Burgos, Palencia. Sego-
via, Soria, Valladolid, Zaragoza,
Logrofio y Navarra. Poco mas o
menos lo mismo en Cadiz, Grana-
da, Jaén, Cuenca, Toledo y Sala-
manca.

ALGODON

Esta planta industrial vegeta
muy satisfactoriamente, a favor de
un tiempo favorable, hab’endo
comenzado ya en Canarias su re-
coleccién a fin de agosto. En esta
primera quincena de septiembre
ha empezado en casi toda la pen-
insula.

En alguna parte de Extremadu-
ra la planta lleva algtin retraso.

El XXXII Salén Internacional de Maquinaria Agricola

El XXXII Saléon Internacional
de Magquinaria Agricola tendra
lugar en 1961 del martes 7 de
marzo al domingo 12 de marzo,
ambas fechas incluidas en el
Parque de Exposiciones de la
Puerta de Versalles de Paris.

Como en anos precedentes, y
bajo la égida del Ministerio de
Agricultura, el Salén tendra lu-
gar al mismo tiempo que el Con-
curso General Agricola, dentro
de El cuadro de la gran semana
de la agricultura.

El Salén de Maquinaria Agri-
cola estara agrupado de nuevo
en la parte izquierda del Parque
de Exposiciones, y el Concurso
General se instalara en la parte
de la derecha, cubriendo entre
los dos la total superficie del
parque. Siendo esta Exposicion
el gran mercado mundial del
“Equipo Mecanico Rural”, sera
para la industria y el comercio
de maquinaria agricola uno de
los mas potentes factores de ex-

pansion comercial. Su influen-
cia se hace sentir cada vez mas
en el extranjero. El numero de
visitantes de los paises del Mer-
cado Comun y de la zona de li-
bre cambio aumentan cada afio.

Para los expositores, la fecha
de clausura de sus suscripciones
termina el 1 de octubre de 1960.

Para cualquier informacion
deberan dirigirse nuestros lecto-
res a “Salon International de la
Machine Agricole, 95, rue Saint-
Lazare, Paris 9.°, téléphone Tri-
nité: 97-24".

Recomendamos a los agricul-
tores que puedan hacerlo la asis-
tencia a este certamen, donde
podran encontrar los ultimos
adelantos no so6lo en lo que se
refiere a mecanizacion de la
agricultura del campo en gene-
ral, sino también en lo referen-
te a cultivos y ganaderia, am-
plia y cémodamente expuestos
en el Concurso General Agri-
cola.—@G. Castafion.



LOS MERCADOS DE PATATAS

GENERALIDADES

La sequia tan intensa que, en
contraste con el ano anterior,
ha caracterizado al ano 1960 se
reflejé incluso en la Espafia per-
humeda y semihumeda hasta
bien entrado el mes de agosto,
y asl Asturias mostraba prados
amarillentos y maizales mus-
tios; Galicia, escasez de pastos;
la Castilla transcantabrica, pa-
tatares muy castigados por fal-
ta de agua, que se defendian
con su encogimiento y retraso
vegetativo, hasta que ya agosto
trajo abundantes y casi ininte-
rrumpidas precipitaciones, que
del todo no han podido rectifi-
car el curso de la tuberizacién,
por lo cual, y de modo general,
la cosecha de patata es inferior
a la de 1959, como ha sucedido
practicamente con todas las
mas importantes producciones.

A pesar de esta perspectiva, el
mes de septiembre ha seguido
débil de precios, notandose al fi-
nal alguna ligera reaccién en
Galicia y Leén, pues en tales re-
giones se concentré la demanda
inicial por las mayores oportu-
nidades y facilidades de compra
que se encontraron.

El déficit no es ni mucho me-
nos alarmante, y de notarse co-
menzard a influir hacia el mes
de febrero, por lo que toda im-
portacion prematura de patata
de consumo amparada en la re-
ciente liberalizacién so6lo puede
ocasionar dafios al agricultor,
probablemente con reflejos des-
favorables sobre las siembras
de 1961, que reducidas pueden
continuar un déficit; parece
preferible no alarmar al pro-
ductor, de suyo ya muy bien in-
formado y cada vez mas atento
& lo que suceda en su entorno
comercial, no contribuyendo a
que disminuyan las superficies
de patata temprana, cuyas siem-
bras a realizar de diciembre a
febrero pueden contribuir nota-
blemente a reducir el periodo de
escasez relativa.

En los medios comerciales se
gpunta actualmente cierto te-
mor en el sentido indicado, de-
bido a que en toda Europa, con

una meteorologia muy favora-
ble, la cosecha de patatas es es-
pléndida, y asi, en Francia se
calculan los excedentes en un
millén de toneladas métricas, y
en otros paises el excedente va-
ria del 10 al 20 por 100; esto
significa que habra patatas ba-
ratas, aunque de momento son
los precios altos, y es posible
que irrumpan en nuestros mer-
cados, insuficientemente defen-
didos para niveles bajos, con el
22 por 100 de derechos arance-
larios, Posiblemente habra que
seguir las politicas de importa-
cion de productos agricolas que
ponen en vigor los paises indus-
trializados y de gran proteccio-
nismo agrario, en que las res-
tricciones, mas 0 menos apa-
rentes, y las subvenciones jue-
gan un bien combinado papel
estimulador del agricultor.

Si hay que llamar la atencion
sobre los peligros sanitarios que
la importaciéon indiscriminada
de patata puede acarrear a la
producciéon nacional. No hay
ningun medio ni posibilidad de
distinguir externamente una pa-
tata de siembra de una de con-
sumo; tampoco lo hay de con-
trolar sus destinos. Por otra par-
te, muchos de nuestros agricul-
tores patateros no estan econo-
micamente tan boyantes ni tie-
nen un nivel técnico tan alto
como para que hagan remilgos
a una patata de consumo que se
les ofrece por comerciantes
irresponsables, o0 simplemente
ellos las buscan, y que eS mas
barata que la de siembra, pue-
de ser—o le dicen que es—de va-
riedades que desea y que en el
mercado de semillas quizd no
haya en suficiente cantidad
(Bintje, Institut Beauvais, Ken-
nebec, Red Pontiac, Urgenta).

Esto significa que, ante esta
posibilidad, los reconocimientos
deben ser exigentes, evitando
patata con nematodo dorado,
mildéu, sarna comun y verrugo-
sa, hipocnosis, etc., que pueden
infectar nuestros campos aun
indemnes, y muy particularmen-
te los situados en zonas de siem-
bra.

No cabe duda que también es-

AGRICULTURA

ta libertad de comercio afecta
de manera directa a la produc-
cién de semilla nacional, y no
porque deje de estar mas o me-
nos protegida arancelariamen-
te, sino porque estrenen activi-
dades patateras, invitados por
la nueva situacién, comercian-
tes recién llegados, sin la sufi-
ciente preparacién o informa-
cién de mercados, y, sobre todo,
sin especializacién, que impor-
ten igual semillas de patatas que
cojinetes de bolas. Evidente-
mente, la libre competencia eli-
mina a la larga a la mayoria
de estos comerciantes, pero de
momento logran un impacto da-
Nnoso. ¢(Qué se puede hacer fren-
te a un importador que desea
introducir, por ejemplo, 6.000
toneladas métricas de patata
Alfa clase B, a pesar de que es
seguro que el mercado no las
absorbe, que seran caras, que va
a ser un mal negocio para el
propio interesado? Evidente-
mente, ninguna accién directa,
sino so6lo dejar que adquiera
una experiencia costosa.
También es llegado el mo-
mento de que la distribuciéon va-
rietal de nuestra producciéon na-
cional trate de conjugar nues-
tras posibilidades ecolégicas con
la demanda; es cierto que la
variacién no puede ser brusca
por simple imposibilidad técni-
ca, dado que los agricultores de-
ben de saber que la semilla que
llega a sus manos ha sido obje-
to de cuidadosas atenciones de
seleccion genealégica, desde va-
rias generaciones anteriores a
la que le entregan, y, por tan-
to, la cantidad ahora disponi-
ble depende de la cantidad que
seis a ocho aflos antes hay en
las familias admitidas y que son
sus progenitores. Este hecho si
convenia divulgarlo, para que
no se estimara indebidamente
que €l cambio de proporciones
en las variedades se puede ha-
cer por arte de birlibirloque, si-
no que debe ser objeto de una
continuada adaptacion a esa de-
manda tan dificil de prever an-
te tantos afos vista. Quiza, en
cambio, fuera conveniente que
necesidades econ6émicas insupe-
rables no pesasen en los pro-
gramas de produccién, obligan-
do a mantener familias o aun
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PLAZA

Aguilar de Campo6o ... ... ...
Alicante ... ... ... ... ... ... ..
Almeria ... ... ... ... ... ... .
Barcelona ...
Bilbao ... ... ... ... ...
Burgos ... ... ... ... ...
Coérdoba ... ... ... ... ... ... ...
Leén ... ... ... ... ... ... .. ..
Lérida ... o
Lugo ... ... ... ...
Madrid
Mailaga
Orense ...
Orihuela ... ... ... ... ... ... ...
Oviedo S
Palma de Mallorca ... ... ...
Salamanca ... ... ... ... ... ...

Sevilla ... o
Toledo ... ... ... ... ... ... ... ...
Valencia ... ... ... ... ... ... ..
Vitoria ...

Precio
al por mayor

Precio
al agricultor

Precio
de minorista

1,60-1,70 — —
— 2,90
— 2,70-3,00
2,05-2,10 2,65-2,80
— 2,35
1,60-1,70 2,20
— 2,80-2,90
1,65-1,70 2,00
1,90-2,00 2,50-2,60 &S
1,40-1,50 — —
— 2,60-2,90 3,00-3,50
— 2,80-3,10 —
1,40-1,60 —
— 2,70-2,90 —
1,70 2,25 —-
3,00 3,25-3,40 3,50-4,00
2,00 2,25 —
1,90 2,50-2,60 —
1,50 — 1,80-2,00
— 2,60-2,70 3
2,40 2,70 —
— 2,75-2,90 —
1,90-2,00 — 2,50

PATATA DE CALIDAD, EN REDES, AL POR MAYOR

Barcelona: Palogan, 3,50; Kennebec, 3,60; Institut Beauvais, 4,10.
Madrid: Palogan, 3,60; Red Pontiac, 3,80; Bintje, 4,00.

Bilbao: Palogan, 3,00.
San Sebastian: Palogan, 3,10.

El precio al publico de estas patatas varia entre 0,80 y 1,00 pe-

seta mas por kilogramo.

masas, simplemente por su alto
standard y coste, pero en des-
armonia con la aparente evolu-
cién de la demanda del merca-
do. Este es un problema que
afecta a todo el ciclo de la pro-
duccion y comercio de semillas,
y que dadas las corrientes de li-
beralizacién, deben ser resueltos
armoénicamente por todos los in-
teresados.

PREC10S

Como ya se indico, continua
una débil tendencia a la baja;
han irrumpido comarcas ya cla-
sicamente baratas, especialmen-
te la zona de Santo Domingo de
la Calzada, que ofrece en el cam-
po patata a todo monte a 1,50
pesetas por Kilogramo, o Gali-
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cia, que llega a precios de 1,40
pesetas por kilogramo, los mas
bajos de toda Espafia. En el ex-
tremo opuesto se hallan las pa-

tatas toledanas y salmantinas,
aunque ya van quedando pocas,
que Se compran en el campo a
2,40 y 2,00, respectivamente.

En algunos mercados se ha re-
anudado la venta de patata de
consumo de calidad en redes, a
precios que varian desde 3,00 pe-
setas al publico para la variedad
Palogan, en Bilbao, hasta 4,10
pesetas por kilogramo la varie-
dad Institut Beauvais, en Barce-
lona, lo que justifica también los
precios altos que en Barcelona y
Lérida obtiene el agricultor de la
montafia, productor de la Bufé.

El cuadro adjunto refleja la
situaciéon que a fines de septiem-
bre existia en las principales pla-
zas.

LEGUMBRES

Muy estable el negocio en
cuanto a judias. La alubia de
Guernica se ofrece al por ma-
yor a 13,50 pesetas por kilogra-
mo, y la blanca rifién, a 12,75 pe-
setas, con margenes de detallis-
tas del orden de 0,75 a 1,0 pe-
seta por Kkilogramo.

En Mallorca, la cosecha de ju-
dia en Puebla y Muro ha sido
excelente, por lo que es de espe-
rar una pronta baja de precios.
De momento el agricultor las
vende a 9,50 pesetas kilogramo,
ofreciéndose franco bordo Pal-
ma a 13,25 pesetas por Kkilogra-
mo.—J. N.

Dirijanse a:

SE VENDEN TRACTORES
AGRICOLAS DE OCASION

Gasolina o Diesel
Marca alemana o inglesa

Posibilidades de importacién en Espaina

FEYDEL J.
20, Voie de la Liberté
MOULINS-les-METZ (Moselle) Francia

M.




LEGISLACION DE INTERES

DIFERENCIA DE PRECIO POR LlI-

TRO DE ALCOHOL INDUSTRIAL

CON DESTINO AL MERCADO LIBRE
DE ALCOHOL UNICO

En el Boletin Oficial del Estado del
dia 20 de agosto de 1960 se publica un
Decreto del Ministerio de Hacienda
cuya parte dispositiva dice asi:

Articulo 1o La diferencia de pre-
cio de 5,90 pesetas litro, o la que sc
fijare en lo futuro, que se origina al
entrar los alcoholes industriales en el
mercado libre de alcoholes vinicos co-
mo consecuencia de lo dispuesto en
la Orden de la Presidencia del Gobier-
no de 41 de agosto de 1959, que regula
la campana alcoholera, y cuyo ingreso
se creditaba hasta la entrada en vi-
gor de la Ley de 21 de julio de 1959
en la cuenta «Fondo Retorno Cargas
Interiores». habr& de ingresarse en lo
sucesivo por las fabricas alcoholeras
en el Tesoro bajo el nombre «Dere-
chos de Compensaciéon de precios por
alcoholes industriales», que se integra-
ra en el concepto tres, que se crea.
del grupo nueve, «Impuestos de Com-
pensacién»; articulo 1, «Sobre el Tra-
fico y Gastos»; capitulo 2, «Impues-
tos Indirectos». del estado letra B del
Presupuesto de ingresos, y que que-
dara incluido en el grupo tercero (Im-
puestos de Compensacidén) correspon-
diente a los Impuestos sobre el Gasto
que se senala en el articulo 77 de la
Ley de 26 de diciembre de 1937.

Art. 2° Se confirman los ingresos
realizados de acuerdo con lo estable-
cido en las Ordenes de este Ministerio
de fechas 15 de febrero y 9 de abril
del corriente ano, asi como la obliga-
cién de efectuar los pagos de los des-
cubiertos pendientes por parte de las
fabricas de alcohol bajo el concepto
«Recursos Eventuales de todos los Ra-
mos», cuyas cantidades seran forma-
lizadas mediante su transferencia al
grupo de los Derechos de Compensa-
cibn que se establecen en el articulo
anterior.

Art. 32 Se deroga lo dispuesto en
las Ordenes ministeriales de 15 de fe-
brero y 9 de abril ultimos en cuanto
se opongan a las normas que en el
presente Decreto se establecen.

Art. 4° Se autoriza al Ministerio
de Hacienda para dictar las disposi-
ciones oportunas al objeto del mejor
cumplimiento de cuanto se dispone en
este Decreto,

Asf lo dispongo por el presente De-
creto, dado en Madrid, a 21 de julio
de 1960.—FRANCISCO FRANCO.—El
Ministro de Hacienda. Mariano Nava-
rro Rubio.

INSTALACION Y MEJORA DE
MOLINOS MAQUILEROS

En el Boletin Oficial del Kstado del
15 de septiembre de 1960 se publica
el Decreto 1696-60 del Ministerio de
Agricultura, cuya parte dispositiva
dice asi:

Articulo 1.2 Se consideran molinos
maquileros, en general, las industrias
que molturen o trituren granos pani-
ficables o de piensos, por cuenta aje-
na, mediante la percepcién de un ca-
non, en especie o numerario, sin ven-
ta comercial de los productos elabo-
rados y cualquiera que sea Su capa-
cidad de molturacién.

Art. 20 Queda autorizada la mo-
dernizacién, perfeccionamiento, susti-
tucién de maquinaria y de fuerza mo-

triz, traslado y traspaso de los mol:i-
nos maquileros de todas las clases, asi
como la implantacién de nuevos moli-
nos cuando se dediquen, exclusiva-
mente, a la molturacién o trituracién
de piensos en régimen de maquila.

Art, 3.0 Se faculta al Ministro de
Agricultura para que, en relacién con
las industrias magquileras, dicte cuan-
tas disposiciones complementarias fue-
ran necesarias para el mejor desarro-
llo y aplicacion de este Decreto.

Art. 4.0 Quedan derogadas cuantas
disposiicones se oporngan a lo dispues-
to en este Decreto.

Asi lo dispongo por el presente De-
creto, dado en La Corufa, a 7 de sep-
tiembre de 1960.—FRANCISCO FRAN-
CO.—EIl Ministro de Agricultura, Ciri-
lo Cdnovas Garcia.

Celraclo del
BOLETIN @ OFICIAL

DEL ESTADO

Vias pecuarias.

Orden del Miuisterio de Agricultura,
fecha 9 del julio de 1960, por la que
se aprueba la clasificacién de las vias
pecuarias existentes en el término mu-
nicipal de Tabara (Zamora). («B. O.»
del 1 de agosto de 1960.)

En el «Boletin Oficial» del 8 de agos-
to de 1960 se publican otras cuatro Or-
denes de] mismo Departamento y fecha
1 de dicho mes, por las que se aprueba
1a clasificacion de lasg vias pecuarias exis-
tentes en los términos municipales de
Jerez de los Caballeros y Valdecaballeros
(Badajoz), .Alcaléd la Real (Jaén) y Cas-
cajares de la Sierra (Burgos).

En el «Boletin Oficlaly del 26 de agos-
to de 1960 se publican otras cinco Or-
denesdel citado Ministerio y fecha 22 de
dicho mes, por las que se aprueba la
clasificaciéon de las vias pecuarias exis-
tentes en los términos municipales de
Garbayuela, Navalvillar de Pela v Cas-
tilblahco (Badajoz), Hinojosa de Duero
(Salamanca) y Prado del Rey (CAdiz).

Unidades minimas de cultivo.

Orden del Ministerio de .Agricultura,
fecha 21 de julio de 1960, por la que
se flja la unidad minima de cultivo y
unidad tipo de aprovechamlento en las
zonas del Canal de Villalazidn (Zamora).
(«B. O. del E.» del 3 de agosto de 9610.)

En el «Boletin O:iclaly del 10 de agos-
to de 1860 se publica otra Orden del
mismo Departamento y fecha 29 del pa~
sado mes de julio, por la que se fija la
unidad minima de cultivo y unidad ti-
po de aprovechamiento de la zona de
Bercero (Valladolid).

En el «Boletin Oficial» del 13 de agos-
to de 1960 se publican otras cuatro Or-
denes del citado Ministerio y fecha 29
de jullo, por las que se fija la unidad
minima de cultivo y unidad tipo de
aprovechamiento de las zonas de Ber-
nuy-Zapardiel (Avila), Barroméan (Avila),
Simancas (Salamanca) y Valbuena de
Duero (Valladolid).

En el «Boletin Oficialy del 19 de agos-
to de 9160 se publican otras dos Orde-
nes del cltado Departamento y fecha 8
del mismo mes, por las que se fija la
unidad minima de cultivo y unidad tipo
de aprovechamlento de las zontas de San
Clpriano de Barcal (La Corufia) y Villar
del Saz de Navaldén (Cuenca).

Fabricacion de pielsos compuestos.

Orden de] Ministerio de Agricultura,
fecha 21 de jullo de 1980, por la que se
convoca concurso para la conceslion del
titulo de Industria Colaboradora para
la fabricacién de piensos compuestos.
(«B. O» del 4 de agosto de 1960.)
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Normias técnicas para la exportacién
del aceite de oliva.

Resolucién de la Direccién General de
Comercio, fecha 27 de julio de 1960, por
la geu se dictan normas técnicas para
la exportacién del aceite de oliva. («Bo-
letin Oficlal» del 8 de agosto de 1960.)

Regulacion de la exportacion de frutos
citricos en la campaha 1960-61.

Orden del Ministerio de Comercio, fe-
cha 5 de agosto de 1960. por la que se
regula la exportacién de fturos citricos
para la campafia 1860-61. («B. O.» del
9 de agosto de 1960.)

Plan de conservacion del snely agricola.

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 26 de julio de 1960, por las
que se aprueba el plan de conservacion
de] suelo agriccla de varias fincas de los
términos municipales de Bedmar y Ube-
da (Jaén) y Alcontar-Serén (Almeria).
(«B. O.» del 9 de agosto de 1960.)

Normas para la recaudacion de tasas
y exacciones parafiscales.

Orden del Ministerio de Agricultura.
fecha 23 de julio de 1960, por la que
se dictan normas para la recaudacién,
inspeccién y contabilidad de las tasas y
exacciones parafiscales. («B. O.» del 11
de agosto de 1960.)

Industrias de fabricacion de leche
en polvo.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 29 de julio de 1960, por la que
se prorroga €l plazo para la terminacién
de las obras e instalaciones de las in-
dustrias de fabricacién de leche en pol-
vo adjudicadas por Orden de este Mi-
nisterio de 30 de octubre de 19567. («Bo-
letin Oficial» del 12 de agosto de 1960.)

Curso de Iniciacion y Selectivo de Ini-
ciacton al Peritaje.

Orden del Ministerio de Educacién Na-
cional, fecha 21 de julio de 1960, por
la qQue se implanta el Curso de Inicia-
cién y Selectivo de Iniciacién de Peri-
tos en las Escuelas Técnicas de Grado
Superior y Medio, respectivamente, crea-
das por Decreto de 16 de julio de 1959.
(«B. O.» del 13 de agosto de 1960.)

Alteracion de las condiciones hinlogicas,
fislcas o guimlcas de las masas de aguas
continentales.

Orden del Mindsterio de Agricultura.
fecha 8 de agosto de 1960, por la que
se dictan normas sobre aplicacién de 1a
vigente ley de Pesca Fluvial y resolu-
cién de la misma ep relacién con la al-
teracién de las condiciones blolégicas,
fisicas o0 quimicas de las masas de aguas
continentales, de sus cauces o riberas.
(«B. O.» del 3 de agosto de 1960.)

Direccion de las Escuelas Técnicas Supe-
rlores de Ingenieros Agronomos o fe Pe-
ritos Agricolas.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 4 de agosto de 1960, por la que
se autoriza a don Angel Arrue Astlaga-
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ran para continuar en el cargo de Di-
rector de las Escuelas Técnicas Supe-
riores de Ingenieros Agrénomos y de Pe-
ritos Agricolas durante el periodo de un
afio. («B. O.» del 3 de agosto de 1960.)

Proyectos de colowizacion,

Decretos numeros 1.547 y 1,548, del
Ministerio de Agricultura, fecha 21 de
julio de 1960, por los que se declara
de Interés nacional y se aprueban 10s
proyectos de colonizacién de las zonas
de Teijeiro, en el término municipal de
Curtis y Barbera-Perera, en el de Santa
Comba (La Corufia). («B. O.» dl 13 de
agosto de 1960.)

En el «Boletin Oficial» del 15 de agos-
to de 1960 se publica el Decreto nume-
ro 1.577, del mismo Departamento y fe-
cha 10 de dicho mes, por el que se de-
clara de interés nacional la colonizacién
de la zona de pequefios regadios que
domina las estaciones elevadoras en el
rio Duero denominadas de San Frontis
vy Villaralgo (Zamora).

Concentracion parcelaria.

Decretos numeros 1.548, 1,550 y 1.551
del Ministerio de Agricultura, fecha 21
de julio de 1960, por l0s que se declara
de utilidad publica las concentractones
parcelarias de las zonas de Queer (Gua-
dalajara), Sap Mamés Pineiro y Santa
Marfa de Trasmonte (La Corufia). («Bo-
letfn Oficial» del 13 de agosto de 1960.)

En el «Boletin Oficial» del 15 de agos-
to de 1960 se publican los Decretos nu-
meros 1.578 y 1.579 del citado Ministe-
rio y fecha 10 de dicho mes, por los que
se declara de utilidad pbulica las con-
centraciones parcelarias de las zonas de
Alcaraz (Salamanca) y Tamara de Cam-
pos (Palencia).

Titulo de Ganaderia Diplomada.

Resoluclones de la Direccion General
de Agricultura, de fechas 3 y 6 de agos-
to de 1960, por las que se anuncig ha-
berse otorgado el titulo de Ganaderia
Diplomada a unas explotaciones del tér-
mino municipal de Trujillo (Caceres) vy
oftra del término municipal de Tarrasa
(Barcelona). («B. O.» del 15 de agosto
de 1960.)

Resoluciones de la Direccién General
de Ganaderia, fecha 8 de agosto de 1960,
por las que se apuncia la concesiéon del
titulo de Ganaderia Diplomada a dos
explotaciones ganaderas situadas en 10s
términos municipales de La Laguna
(Santa, Cruz de Tenerife) y Masias de
Roda de Ter (Barcelona). («B. O.» del
18 de agosto de 1960.)

Prohibicion de caza mayor en determi-
nadas provincias,

Ordenes del Ministerio de Agricultura.
fecha 8 de agosto de 1960, por las que
se prohibe la caza mayor en las pro-
vinclas de Logrofio durante un perfodo
de dos afios y en vartlos pueblos de las
provincias de Cuenca, Teruel y Guadala-
jara en lo referente al gamo, clervo y
corzo. («B. O.» del 18 de agosto de 1960.)

En el «Boletin Oficialy del 19 de agos-
to de 1960 se publica otra Orden del
mencionado Ministerio, fecha 8 de agos-
to de 1960, por la que se prohibe el
ejercicio de la caza en Sus especies de
gamo o paleto en los términos munici-
pales que se citan de las provincias de
CAdiz, Navarra, Burgos y Avila.

Tratamiento obligatorio contra la mosca
de la fruta.

Orden del Ministerio de Agricultura.
fecha 30 de julio de 1960, por la que
se sefalan las zonas y especies frutales
que deben ser objeto de tratamiento
obligatorio contra la mosca de la fruta.
(«B. O.» del 17 de agosto de 1960.)

Bachillerato laboral superior correspon-
diente a industrias licteas.

Orden del Ministerio de Educacion Na-
cional, fecha 26 de julio de 1960, por
la que se aprueba el plan de estudios y
cuestionario del bachillerato laboral su-
perior de 1a modalidad agricola ganade-
ra correspondiente a la especlalidad de
industrias lacteas. («B. O.» del 17 de
agosto de 1960.)

Precio de venta del arroz cascara.

Orden de la Presidencia del Gobierno,
fecha 12 de agosto de 1960, por la que
se establece el precio del arroz céscara
correspondiente al abastecimiento del
mercado interior durante la campafia
arrocera 1960-61. («B. O.» del 18 de
agosto de 1960.)

Leche higienizada por la Central Lechera
de Burgos.

Orden de la Presidencia del Gobierno.
fecha 13 de agosto de 1960, por la que
se aprueban los precios y margenes co-
merclales para la leche higienizada por
la Central Lechera de Burgos. («B. O.»
del 19 de agosto de 1960.)

Diferencia de precio por litro del alcohol
industrial con destino al mercado Hbre
del alcohot vinico.

Decreto del Ministerio de Hacienda.
fecha 21 de julio de 1960, por el que se
dan normas para la recaudaciéon e ingre-
so en el Tesoro de la diferencia de pre-
cio por litro del alcohol industrial con
destino al mercado libre del alcohol vi-
nico. («B. O.» del 20 de agosto de 18960.)

Caracteristicas que debe reunlyr el arroz
cascara.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 13 de agosto de 1960, por la que
se determinan las caracteristicas que de-
be reulir el arroz cascara de rendimien-
to industrial normal. («B. O.» del 22 de
agosto de 1860.)

Caracteristicas que debe reulir e arroz
blanco.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 13 de agosto de 18960, por la que
se definen las caracteristicas que debe
reunir el arroz blanco. («B. O.» del 22 de
agosto de 1960.)
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Alimentacién de ovinos
en estabulacién

D. Eloy Velasco, Jabalera (Cuenca).

Les ruego me digan a la mayor brevedad el
valor nutritivo que tiene un kilo de patatas, un
kilo de remolacha azucarera y forrajera con un
kilo de cebada y de avena, pues tengo que tener
ganado ovino en estabulacién y de los dos dlti-
mos alimentos no los encuentro ni mds caros ni
mds baratos, y me es muy interesante conocerlo.

El valor de una sustancia como alimento depende
fundamentalmente de su valor energético o calorifico
y de su contenido en proteinas.

El valor energético se puede medir en unidades fo-
rrajeras (U, F.)/kg., v el contenido en proteinas se
expresa en tanto por ciento (%) de proteinas diges-
tibles.

La cebada y la avena tienen un valor energético
aproximado de | U. F./kg. y un contenido en protei-
nas de un 6 por 100 de proteinas digestibles aproxima-
damente.

Los valores correspondientes de las patatas, la remo-
lacha azucarera y la remolacha forrajera son poco mas
o menos los siguientes:

Patatas: 0,25 U. F./kg., 0,1 % de proteinas diges-
tibles.

Remolacha azucarera: 0,30 U. F./kg., 0,1 % de pro-
tefnas digestibles.

Remolacha forrajera: 0,12 U. F./kg.. 0.1 % de pro-

teinas digestibles.

Segin estas cifras, y desde el punto de vista ener-
gético solamente, un kilo de cebada o avena equiva-
len a cuatro kilos de patatas, tres y medio de remolacha
azucarera y ocho de remolacha forrajera,

Esta sustitucién de cebada o avena por la cantidad
equivalente de raices o tubérculos puede hacerse si se
trata de conservar durante unos dia del invierno gana-
do ovino ya adulto.

Si las ovejas estdn criando o se trata de borregos
y corderos en crecimiento, las patatas y la remolacha
son alimentos muy pobres en proteinas para sustituir
a la cebada o a la avena. En este caso conviene afiadir
0,15 kilos de habas u otra leguminosa por cada kilo
de cebada o avena que se haya sustituido.

Todo esto suponiendo que la cantidad de cebada o
avena que se sustituya sea tal que las ovejas no pue-
dan comer las cantidades equivalentes de patatas o
remolacha.

Ramén Olalquiaga

Ingeniero agronomo

4.307
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Vino con mucha acidez voldtil
D. Marcelino Moreno, Nombela (Toledo).

Tengo el vino que tiene 0,80 de acidez volatil.
En dos meses y pico ha aumentado media déci-
ma, y como hay tinajas que tienen un gramo y
hasta cerca de dos de aztcar, tiene ahora que
desdoblarse al hacer una nueva fermentacién.

Mi pregunta es si al hacer una nueva fermen-
tacién habrd peligro de si aumenta la acidez el
vino se agriard.

Si se anade sulfuroso en la cantidad que me
aconsejen, ¢podria tener la seguridad de que no
se agriard en esta nueva fermentacién?

En todo caso agradeceré me indiquen si agre-
gdndole sulfuroso no correria el peligro antes ci-
tado y cantidad que deberé poner.

Agregdndole fijador, ¢no habric fermentacién
y el vino se conservaria en el estado en que se
encuentra?

Tengo una botella de sulfuroso, y como tengo
que devolverla, le ruego me indique si se podria
sulfitar ahora agua y me podria servir para la
préxima campafa, desde luego tapando el en-
vase donde lo pusiera herméticamente.

La cantidad de acidez volatil que indica es algo ele-
vada para la época en que estamos y los tipos de vino
de esa regién, méaxime teniendo en cuenta que aln
queda en el vino un poco de azicar, que posiblemente
iniciara la fermentacién en cuanto la temperatura se
eleve, con todos los inconvenientes de estas refermen-
taciones, que hacen presumir que la acidez volatil pase
del gramo por litro y siga creciendo a lo largo del
verano.

La mejor manera de prevenir esta nueva fermenta-
cién y de detener en parte el aumento de la acidez
volati] seria agregar pequefias dosis de gas sulfuroso
(cuatro o cinco gramos por hectolitro como méaximo)
y aprovechar la primera coyuntura econdémica para
vender este vino, pues aunque nada indica de su ri-
queza alcohélica, supongo se tratara de vinos de unos
|3 grados, ya que si fuera de graduacién superior. sobre
todo si tuviera 15 grados, es mas explicable que tenga
la acidez volatil de 0,80 que me indica.

En cuanto al empleo del gas sulfuroso, no hay nin-
gln inconveniente en que haga en el momento actual
la solucién del gas sulfuroso liquido en agua, emplean-
do la dosis que usted precise a base de las cifras ante-
riores y conservando después tapado el tonel hasta que
lo emplee en la préxima campaiia.

El empleo de fijadores o antifermentos en Jos vinos
esta totalmente prohibido por la legislacién espariola.

Francisco Jiménez Cuende
4.308 Ingeniero agrénomo
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LABORATORIOS COCA, S. A.

Teléfs. 1912 -7097

Zamora, 16

SALAMANCA

ACARLESS

Para espolvoreo. Combate eficazmente la arafa
roja en cultivos de huerta, algodén, frutales y
plantas ornamentales.

CLOROCIDE

Polvo dispersable en agua. Combate eficazmente
la arafia roja en cultivos de huerta, frutales, al-
god6n y plantas de jardin.

CORNOX «D»

Elimina las malas hierbas en cereales, pastos y
barbechos.
Econémico. Eficaz. Seguro.

HERBIDOBLE

Elimina las malas hierbas, aliin las mas resisten-
tes, en cultivos de cereales y pastos.

DARDITEX

Combate eficazmente toda clase de pulgones o
«melera». Mosca de los frutales y arafiuelo del
cultivo.

ENTOMOX-15

Para combatir la lagarta de encinares, limantria
y procesionaria de los pinos, gusanos de alambre,
langosta, etc.

ENTOMOX-25
Indicado para exterminar gusanos de alambre,

gusanos blancos, aguiotes y en cebos contra la
langosta, alacrdn cebollero, babosa, etc.

FITEX-5

Para combatir gran numero de plagas en alfalfa,
remolacha, hortalizas y vid.

FITEX-10

Producto especialmente indicado, aparte de otras
muchas aplicaciones, para combatir la lagarta de
encinares, brugo y oruga de librea.

GAMMA-10 %

Para combatir la «cuca» de la alfalfa, pulgones
diversos de arboles frutales, pulgones de huerta,
«cdsida» o «chinche» de la remolacha y especial-
mente el escarbajo de la patata y sus larvas.
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Retracto de arrendatario
A.P.B. '

Se trata de la compra de un monte cerrado
todo él con vallado, cuya finca rdstica era lle-
vada en arrendamiento por un scior de esta lo-
calidad, teniendo de cabida 150 dreas. Se quie-
re saber si el llevador puede hacer uso del de-
recho denominado «Retracton, haciéndose asi
con la finca comprada por otro vecino, habiendo
sido ya requerido por este tltimo a efectos de
lo legislado en esta materia. Dicho arrendatario
solamente se aprovechaba en el referido cerra-
do o monte del rozo, y alguna lefia seca, ello
segin el derecho que le da la Ley, ya que aquél
tampoco tenia mds que arbustos.

Entiendo su consulta en el sentido de que lo que
usted quiere saber es si un sefior que era arrendata-
rio de un monte, en el que solamente aprovechaba
el monte del rozo y la lefia seca, tiene derecho a
ejercitar el retracto si el propietario del monte le
vende a un tercero.

En primer lugar, si el sefior era arrendatario del
monte, y ya no lo es, y cuando se vende el monte ya
habia dejado de ser arrendatario, no tiene derecho a
ejercitar el retracto.

Si continta siendo arrendatario, en el momento de
venderse, tendrad derecho a ejercitar el retracto, en
las condiciones legales, siempre que sea arrendatario
del aprovechamiento principal de la finca.

Es decir, si el arrendatario tiene arrendada la to-
talidad de los aprovechamientos del monte, y sélo
aprovecha el monte de roza y la lefia, porque no
quiere utilizar los deméas aprovechamientos y el
arrendador as{ se lo ha venido consintiendo, o por-
que el aprovechamiento principal sea el indicado, si
que tiene derecho, a mi juicio, a ejercitar el retracto.

Si por el contrario, la finca arrendada tiene un
aprovechamiento principal, distinto al monte de rozo
y lefia, y al arrendatario de que se trata, sélo se le
han arrendado estos aprovechamientos, no principa-
les, no tiene derecho a ejercitar el retracto.

A estos efectos, y en el supuesto de que el arren-
datario tenga derecho a ejercitar el retracto, deberan
cumplirse, en la compraventa de la finca, los requi-
sitos establecidos en los articulos 16 y 17 del Regla-
mento para aplicacién de la legislacién de arrenda-
mientos rasticos aprobado por Decreto {de 29 de
abril de 1959, que no especificamos porque dichos
articulos son suficientemente claros, y ademéas este
extremo no es objeto de la consulta.

lldefonso Rebollo
4.309 Abogado

Maquinaria oleicola

D. Miguel Martinez, Tomelloso (Ciudad

Real).

Con motivo de haberse formado una Coopera-
tiva oleicola en esta localidad, de la que tengo



el honor de ser presidente, y querer, como es
l6gico montar una fdbrica para molturar la acei-
tuna, hemos solicitado y obtenido presupuesto
de varias casas constructoras de esta clase de
maquinaria.

De entre ellas hemos seleccionado dos, por
creer que nos dan garantia y ventajas. Ahora
bien, una de ellas nos forma el montaje a base
de un moledero de tres rulos, termo-batidora-
bomba hidrdulica de cuatro cuerpos horizontal-
prensa hidrdulica de 300 mm. pistén, y todos los
accesorios complementarios.

Y la otra casa el mismo o similar montaje, adi-
cionando, ademds, a la termo-batidora un ex-
tractor de acecite y al elevador de accituna una
lavadora de la misma.

Cada una de ellas canta la ventaja de su ma-
quinaria, como es natural. La que no construye
extractora y lavadora, manifiesta no ser éstos ne-
cesarios, y aun no convenientes, alegando sobre
el extractor que se enfria lo bastante la masa para
dar un rendimiento menor en total, y sobre la
lavadora, que al no estar la accituna fotalmente
fresca. tampoco es conveniente, pues al tener
ya cierto atrojamiento, el lavado arrastra una
cantidad de aceite, con merma de rendimiento
también.

La otra. aunque no niega esto tltimo (desde
luego, dobre aceituna atrojada), indica que la
pérdida es insignificante y, en cambio, el aceite
que se obtiene es de mucha mejor calidad y,
por tanto, por su mayor remunecracién da mds
ventajas econdmicas. Y sobre el extractor resalta
también la ventaja de la calidad y niega rotun-
damente que con él se obtenga menor rendi-
miento fotal.

Como nosotros somos en realidad profanos en
esta materia, yo me atrevo a molestar a ustedes
rogdndoles de su competencia un consejo que
nos oriente hacia lo mds conveniente para nos-
otros, sin olvidar la conveniencia nacional.

También nuestras aspiraciones son lograr mol-
turar en la préxima campadia en almazara pro-
pia y, por tanto, tenemos que edificar la fébrica,
comprar la maquinaria..., en fin, todo, y sélo
disponemos de seis meses como mdximo, y cla-
vamente verdn que no podemos perder el tiempo
si queremos lograr nuestros deseos, y ante esto
me atrevo a solicitarles una respuesta cuanto
antes.

No es posible contestar categéricamente a la pre-
gunta formulada, Efectivamente, cabe, como solucién
muy generalizada, la de montar una almazara del sis-
tema tradicional, a base de moledero, que convierta
la aceituna en una pasta, la cual, en una termobati-
dora, se hace mas homogénea y se prepara para some-
terla al prensado. Por otra parte, hay partidarios tam-
bién de moler la pasta, batirla, extraer una gran parte
del aceite por un sistema extractor de los muchos que
estan fundados en el distinto comportamiento al po-
nerse en contacto la masa de aceituna con una pared
filtrante, sacando asi el 50 por 100 por lo menos del
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aceite sin mezclarlo anteriormente con las partes sélidas
del hollejo y luego terminar de agotar el orujo medio
exhausto con unas prensas.

Extensamente esta tratada toda esta cuestién en los
Jibros modernos de elayotecnia; entre otros, en el del
que soy autor. Pero en modo alguno cabe pronunciarse
en un caso concreto a favor de una u otra de las dos
soluciones, que ofrecen ventajas e inconvenientes no
sélo segtn las variedades de aceituna, sino también la
manera de conducir la extraccién con el equipo ele-
gido. Como el montar una almazara cooperativa exige
un proyecto firmado por un técnico, cuando éste sea
elegido por ustedes a él corresponderd. con conoci-
miento concreto de todas las circunstancias que concu-
rren, el decidir a favor de una u otra soluciones, reco-
mendables ambas, pero que precisamente por haberme
dedicado exclusivamente a estas cuestiones me absten-
dré de decidir aprioristicamente. Creo que urge que
cuanto antes encarguen el proyecto, porque entre la
redaccién de éste y la tremitacién necesaria transcu-
rrir tiempo maés que suficiente para que, de no contar
con un edificio construido, puedan ustedes tener con-
seguida la autorizacién en la forma que prevé el De-
creto-Ley de | de mayo de 1952 y la Orden ministe-
rial de 15 de julio del mismo afio antes de la préxima
cempana.

José Maria de Soroa
4.310 Ingeniero agrénomo

Cultivo de plantas sin tierra

Hermandad de Labradores de Tarrasa (Bar-
celona).

Leido cl articulo aparecido en el nimero 336,
de abril, "’Cultivo de plantas sin tierra’’, del In-
geniero Agrénomo don José Ruiz Santaella, e
interesdndonos mucho el asunto, suplicamos una
indicacién sobre si exisle o podria obtenerse un
amplio texto en espaiiol sobre cultivo hidropé-
nico.

Y puesto que en la misma seccién bibliogrdfica
del mismo articulo se menciona *’Horticultura y
floricultura sin tierra’’, Uteha-Méjico, 1956, pre-
guntamos cémo podriamos obtener fdcilmente
este texto.

En contestacién a su consulta le comunico que no
conozco otras publicaciones en espafiol que las indi-
cadas en la seccién bibliografica. En cuanto al libro
«Horticultura y Floricultura Sin Tierra», puede pedir-
selo a cualquier librero de los que realizan importa-
cién de libros que sin ninguna dificultad se lo podra
facilitar.

Después de publicado mi articulo ha aparecido en
la revista «Mundo Agricolan, Bidasoa, 6, Madrid, un
articulo sobre hidroponia titulado «Hidrocultivosy, en
el nimero de junio de este afio, que trata ligeramente
los cultivos hidropénicos.

José Ruiz Santaella
4.311 Ingeniero agrénomo



Distancia de seto vivo a la linde
D. Andrés .Gallo, Ona (Burgos).

Desearia saber a qué distancia de la divisoria
de las fincas colindantes se han de poner las cer-
cas de boj.

El Cédigo Civil resuelve todas estas cuestiones de
distancias de plantaciones en fincas colindantes en sus
articulos 589 a 593, y en lo pertinente a la consulta, el
articulo 591 dice que no se podran plantar arboles cerca
de una heredad ajena sino a la distancia autorizada
por las Ordenanzas o la costumbre del lugar, y en su
defecto, a la de dos metros de la linea divisoria de las
heredades, si la plantacién se hace de arboles altos,
o a la de 50 centimetros, si la plantacién es de arbustos
o arboles bajos,

Todo propietario tiene derecho a pedir que se arran-
quen los arboles que en adelante se plantaren a menor
distancia de su heredad.

Si las ramas de algunos arboles se extendieren sobre
una heredad, jardines o patios vecinos, tendra el duefio
de éstos derecho a reclamar que se corten en cuanto
se extiendan sobre su propiedad, y si fueren las raices
de los arboles vecinos las que se extendiesen en suelo
de otro, el duefio del suelo en que se introduzcan po-
drA cortarlas por si mismo dentro de su heredad.

El articulo 593 preceptia que los arboles existentes
en un seto vivo medianero se presumen también media-
neros y cualquiera de los duefios tiene derecho a exiyir
su derribo, exceptuandose los Arboles que sirvan de
mojones, los cuales no podran arrancarse sino de co-
min acuerdo entre los colindantes.

Por tanto, si las cercas de boj sirven de mojones o
divisoria, no se puede aplicar la distancia minima pre-
vista para los arbustos o arboles bajos; pero si es sim-
plemente un seto vivo medianero, cualquiera de los
duefios tiene derecho a exigir su desaparicién.

Mauricio Garcia Isidre
4,312 Abogado

Eleccién de patrones y bibliografia frutal
D. Ramoén Sans, Arbeca (Lérida).

Soy un prdctico sobre injertos de éGrboles. Te-
nemos intencién de plantar una hectdrea de tie-
rra de dichos drboles, es decir, esto que sc lla-
man pireres nanos, esta blanquilla de Aranjuez,
y la variedad de manzana estarquin.

Como es intencién de hacernos el plantio nos-
otros desecariamos saber:

1® Si esta llamada blanquilla de Aranjuez
es preferible injertarla sobre membrillero o so-
bre pie franco, pues algunos opinan que injer-
tada sobre membrillero dan fru*o mds pronto y,
ademds, de mayor volumen. Pero a mi parecer
tampoco tiene tantos afios de vida el drbol que
injertados sobre pie franco, pues por aqui casi
todos se plantan injertados sobre membrillero.

2" Para obtener los pies francos, tanto de las
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blanquillas como de las manzanas, ¢qué proce-
dimiento se utiliza? ¢Hay alguna semilla silves-
tre como ésta que le dicen Mirababan? En caso
afirmativo, ¢qué casa de semillas se serviria in-
dicarme para abastecerme de las mismas y al
mismo tiempo si hay algin libro de arboricultu-
ra que trate de la poda de drboles frutales, es-
pecialmente de estos enanos?

1.> El decidirse por uno u otro de los dos patro-
nes, membrillero o peral franco. depende del tipo de
plantacién que usted desee efectuar. En general, se
viene empleando el patrén membrillero cuando se
quieren A&rboles con menor desarrollo y que entren
pronto en fructificacién (aunque este patrén tenga
como inconvenientes la peor adaptacién a terrenos
calizos y la poca afinidad con muchas variedades de
peral). En cambio, el peral franco se emplea para
plantaciones de tipo no intensivo, con mayores dis-
tancies de plantacién, y para las que se desea maéas
afios de vida.

2> No existe apenas comercio de semillas de pe-
ral y manzano, de no ser entre viveristas producto-
res de planteles para injertar. Sin embargo, la venta
de estos planteles o patrones estid generalizada y es
la norma que sigue el fruticultor cuando desea hacer-
se él mismo sus propios viveros. Muchos son los vi-
veristas que se dedican a la venta de planteles de un
afio, siendo los del Norte los que mayor atencién de-
dican a este comercio, por ejemplo: Viveros Cengo-
tita, Luyando (Alava); Eugenio Garitaonandia, Zal-
divar (Vizcaya); José Domingo Irulegui, Zaldivar
(Vizcaya).

Los libros citados a continuacién tratan sobre poda
de arboles frutales:

Alejandro Acerete: «Poda de los arboles frutales»,
Editorial Dossat, Madrid; José de Picaza: «Poda de
frutales» (Publicacién del Ministerio de Agricultura).

También los tratados de fruticultura general siguien-
tes tienen capitulos dedicados a la poda:

Tamaro, D.: «Tratado de Fruticulturan (Versién
espafiola por el doctor Arturo Caballero), Editorial
Gustavo Gili, S. A., Barcelona; E. Delplace: «Arbo-
ricultura frutal (Versién de la 5.* edicién francesa, por
F. Mufioz Caravaca), Editortal Gustavo Gili, S. A.,
Barcelona; Rueda Ferrer: «Fruticulturan, Editorial

Dossat, S. A., Madrid.

Sergio Alvarez Requcjo
4.313 Ingeniero agronomo

Polilla de la aceituna

D. Juan Valiente, Alcala del Jacar (Albacete).

Tengo un olivar donde vengo observando to-
dos los afios que poco antes de llegar la aceituna
a su madurez se cae del drbol al suclo, se des-
prende del rabito que tiene y se cae. Les agrade-
ria mucho me dijeran ustedes qué puede moti-
var esto y el remedio para evitarlo, a cuyo fin les
envio por correo aparte unas cuantas aceitunas.
Estas han sido cogidas de las caidas al suelo y



también algunas del drbol. Asimismo unas cuan-
tas hojas de esfos drboles para que todo sea exa-
minado microscépicamente y me puedan decir
con exactitud la enfermedad que padecen estos
drboles.

También les mando unas varitas de una vege-
tacién que se cria en las orillus de una finca
mia, que desconozco en absoluto la materia de
esta vegetacién, por lo que les ruego encareci-
damente lo analicen y vean qué clase de semilla
es ésta y para qué sirve, asi como dénde puede
tener aceptacién y se puede vender a mejor pre-
cio, en caso de que resulte atil para alguna cosa
después de su andlisis.

Las aceitunas remitidas, excepto tres, todas habian
sido atacadas por la polilla o Prays oleaellus, que se
desarrolla en su tercera generacién en el interior del
hueso y destruye la almendra, provocando la caida del
fruto al salir al exterior por junto al pedinculo o «ra-
billo».

Por correo recibird unas notas sobre los medios de
lucha aconsejables contra la plaga y el momento de
aplicarlos.

En cuanto a la planta que nos remite, para tratar de
identificarla seria preciso examinar ejemplares enteros,
con hojas y flores. Si nos los remite en su momento,
estudiarfamos el caso.

Miguel Benlloch

Ingeniero agronomo

44314

Prohibicién de abrevadero

Un suscriptor de Sevilla.

Una finca era atravesada por un arroyuclo.
Aguas abajo de dicho arroyuclo (unos cinco
kilémetros) una empresa eléctrica hizo una presa
para la creacién de un pantano. Como conse-
cuencia del agua embalsada, la parte del arroyo
que atravesaba la finra ha aumentado de an-
chura y cantidad de agua, formando parte de la
llamada cola del pantano. La empresa eléctrica,
a fin de poder cubrir de agua al elevar el nivel,
indemnizé a los propietarios colindantes. Actual-
mente, los guardas denuncian a los ganaderos
por llevar el ganado a beber donde han bebido
siempre, pues dicen que dichas aguas son pro-
piedad de la empresa eléctrica.

Creo que la empresa eléctrica no ha comprado
el agua, pues ésta es de dominio piiblico, y lo
dnico que dicha empresa eléctrica puede hacer
serd pagar unos derechos por usar estas aguas
.y que, por tanto, no tiene derecho a denunciar.

El consultante deberd exponer el caso a la Confe-
deracién Hidrografica del Sur de Esparia, centralizada
en Malaga, la que tomara las medidas oportunas para
respetar los derechos de los anteriores usuarios de las
aguas.

Antonio Aguirre Andrés

Ingeniero de Caminos

4.315
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Momento de segar

D. Sebastian Munoz, Castellar de Santisteban
(Jaén).

La variedad de trigo Mara’’, sembrada el

aho pasado, tuvo abundante dehiscencia, y al-

. . N > >

guno me aconseja le deje seque bien, "'se pase’’,
y no se abritd. Ruego su valioso consejo.

Mi consejo es que haga precisamente lo contrario.
es decir, segar algo anticipadamente, cuando el Gltimo
entrenudo del tallo estd atin verde, e incluso si es pre-
ciso hacer Ja siega en los primeras horas de la mafiana.
El «Mara», como casi todos los trigos italianos, tiene
tendencia al desgrane (aunque menos acusada que
otros, como el «Liberoy y el «Funo»), y ello se agrava
méas cuando el ambiente durante la recoleccién sea
mas seco.

Manuel Gadea

4.316 Ingeniero agrénomo

Tierra sin meteorizar

D. Juan Vallejo, Zael (Burgos).

¢Qué clase de abonos debe echarse a las tie-
rras que antes araba con caballerias a 15 centi-
metros de profundidad, pero ahora las he arado
de 3540 y por aqui se viene observando mala
cosecha en este caso, las que antes araba a 15
centimetros las aplicaba el siguiente abono:
300 kgs. de superfosfato del 17 y 100 de améni-
co, en mezcla, por hectdrea. L.a cosecha era bue-
na. Las ticrras son de secano y fuertes. Por aqui
dicen tierra peruaga.

Estas tierres se adaptan muy bien para alga-
rrobas y yercs. Cuando el super empezé a me-
jorarse las cosechas eran insuperables, aplicdn-
dolas sus 300 kgs. por hectdrea, pero en estas
fechas no sé si las tierras estdn en sobra de cal.
Esto ha cambiado de invierno y primavera. Es-
tas plantas estdn hermosas, crecen sus 50 centi-

metros, pero la granazén es muy mala. Hace
dos afies nos propusieron la potasa, una mezcla
de 200 de super y 100 de potasa por hectdrea,
pero la mejoria es poca. Yo, en mis cortos co-
nocimientos, creo que el super habrd que sus-
penderlo para el trigo y cebada. En unas pruebas
hechas por mi en una hectdrea de trigo de se-
mentcro, apliqué 120 kgs. de nitrosulfato amé-
nice del 26 por 100, alemdn, y en una de ceba-
da 150 kgs. del mismo abono. La cosecha inme-
jorable; me dicen los labradores que eso es mal-
tratar las tierras.

No es acertado pasar bruscamente de una labor de
15 centimetros a una de 35 a 40, pues el suelo, que
nunca fué labrado a tal profundidad, es practicamen-
te estéril y las raices en contacto con él encuentran
pocas materias nutritivas. Hay que ir profundizando
poco a poco para dar tiempo a que el suelo mas pro-
fundo se meteorice y se haga apto para el cultivo.
De todos modos, el mal que usted ha podido hacer
con una brusca labor profunda se corregird en anos
sucesivos.

Eleuterio Sanchez Buedo
4,317 Ingeniero agronomo

Préstamo oficial

El suscriptor nimero 1.002.

He construido establo para 30 vacas de leche,
gue estdn ya montadas; establo para 800 ovejas,
a las que estoy instalando 10 hectdreas en riego
por aspersién para pratenses, que llevo sembra-
do en secano y regadio para ver su aclimatacién
y mejor rendimientos hace tres anos; he cons-
truido silos, etc., y todos estos gastos, que son
enormes, me imposibilitan para continuar las
obras y los experimentos de no ser con ayuda
del Crédito Agricola u otro sistema. Hay que
tener en cuenta que sélo las semillas de praten-
ses para las 10 hectdreas me han costado mds de
10.000 pesetas. Se une a ello el haber esterco-
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lado los terrenos, una vez con las ovejas y otra
con abonos orgdnicos, preparados en estercole-
ros construidos al efecto, y haber puesto canti-
dades grandes de abonos quimicos de fuerte
riqueza en cal, y estos gastos son extraordinarios.

Tengo cedidos terrenos al Servicio de Exten-
sién Agricola como campos de experimentacién,
y es tan escasa la dotacién de que disponen que
las operaciones de labores, riegos, escardas, etc.,
tengo que hacénselas a mi costa, y francamente
estos gastos y estas experimentaciones son impo-
sibles de soportar por el particular, y a mi se me
estd dando el caso curioso de que gano dinero
en negocios, y lo que el campo me produce y lo
que gano en otras actividades que ejerzo se lo
lleva integro el campo. Consecuencia de todo:
que se pretende que el campo se renueve y mo-
dernice, y ello a costa del campo es imposible.
y no hacerlo supondrd también su muerte.

Les ruego me aclaren Organismo y formas de
conseguir un crédito para estas construcciones.

El Servicio Nacional de Crédito Agricola tiene con-
certado un convenio de colaboracién con la Caja de
Ahorros y Monte de Piedad de Plasencia (Caceres), y
en virtud del cual dicho Servicio pone a disposicién de
la referida Caja fondos con los cuales puede otorgar
préstamos a los agricultores cuyas fincas risticas estén
situadas dentro de su zona de actuacién. Estos présta-
mos se conceden en las mismas condiciones y al mismo
tipo de interés que los que directamente otorga el Ser-
vicio Nacional de Crédito Agricola, y pueden llegar a
50.000 pesetas cuando se ofrece la garantia personal,
y hasta 150.000 pesetas cuando la garantia es hipote-
caria.

Puede, por tanto. el consultante dirigirse a dicha
Caja de Ahorros o a la sucursal mas préxima de la
misma solicitando obtener un préstamo agricola de los
que dicha Caja puede otorgar en representacién de
este Servicio Nacional.

Antonio Bartual

4.318 Ingenlero agrénomo
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Revisién de rento

X. X.

Cuando la lana se vendia a 80 pesetas el
kilo, quince dias antes de San Miguel de 1958
concerté un arrendamiento de una finca de unas
1.000 fanegas, vestida de ganado y maquinaria
por un precio que ya no se ajusta a las condicio-
nes de hoy. El primer afio fué desastroso y sufri
una pérdida equivalente a la renta (3.000 quin-
tales de trigo de renta). Este segundo afio, ya
antes de finalizar en el préximc San Miguel,
calculo ya una tan médica ganancia que no me
es ya posible contrarrestar la pérdida del pri:
mer afio y queda sélo otro de arriendo, que por
ser pecuario se fijé en el minimo de tres afios.
Me aseguran que hay una disposicién referente
a que da derecho al arrendatario a pedir una
reduccién del 15 por 100 en la renta. Quisicra
saber si es cierto y qué disposicién es. Si hay
otro medio de conseguir una reduccién de renta
para el afio actual o venidero.

Conforme dispone el articulo 7.°, en su niimero 6.
del Reglamento para aplicar la legislacién vigente de
Arrendamientos Rusticos, aprobado por Decreto de 29
de abril de 1959, cualquiera de los contratantes, una
vez transcurrido un afio agricola desde la vigencia del
contrato podra acudir al juez o Tribunal competente
en demanda de que se revise la renta pactada y se
fije la que en lo sucesivo ha de ser satisfecha.

El juicio que se siga a este efecto se celebrard por
los tramites establecidos en la norma 3.* del articulo 51
y siguientes de aquel Reglamento.

En este juicio los Tribunales, para fijar la renta que
en lo sucesivo haya de ser satisfecha tendran en cuenta
todas les circunstancias establecidas en el niimero 7 del
articulo 7.° del antes citado Reglamento, es decir, la
produccién normal de los predios, el precio medio de
sus productos en el mercado, los gastos de cultivo y
explotacién, el liquido o riqueza imponible y los usos
y costumbres locales en relacién con la cuantia de las
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TALLERES MORENO

FABRICA DE MAQUINARIA AGRICOLA
FUENTES DE EBRO (Zaragoza) - Telefs. 11 y 31

ELEVADORES HIDRAULICOS PARA TRACTORES
Especialidad para HANOMAG BARREIROS, LANZ, etc., etc.

Remolques de 3 a 10 toneladas, arados re
versibles y desplazables, modelos patentados,
para todas las potencias de tractores, cultiva-
dores con brazos rigidos y flexibles.

Toda nuestra maquinaria es garantizada en cuanto a funcionamiento y rendimiento
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rentas en fincas de analogas condiciones, entre otros
elementos de juicio que puedan considerarse perti-
nentes por el Juzgado.

En consecuencia, y como de su consulta se deduce
gue la renta que satisface usted es excesiva a su juicio,
aun haciendo la reduccién de la misma a quintales mé-
tricos y pagando el dinero equivalente al valor de esos
quintales al precio de tasa del quintal métrico, su ac-
tuacién ha de ser la siguiente:

Primero, hablar con el prop’etario de la finca, o sea.
el arrendador, para que le reduzca la renta, fijando la
nueva que ha de satisfacerse de comiin acuerdo entre
ambos, con lo que evitaria el juicio.

Si no obtuviera de esta forma la reduccién de la
renta que usted propone tendra que acudir al juicio a
que antes nos referimos. En este caso tendra suficiente
con lo que queda contestado como orientacién, ya
que tendrd que valerse de un abogado que le dirija
dicho pleito.

lldefonso Rebollo
4.319 Abogado

Variedad aconsejable de patata

D. Bienvenido Manrique, Torralba del Burgo
(Soria).

Enterado de que en la revista AGRICULTU-
RA se publica un articulo sobre la simiente de
patata que se ha de emplear segtin zonas y cli-
mas, mucho le agradeceré me mande un némero
de dicha revista o me ponga al corriente del
mismo. Esta zona es de secano, pero da buenos
rendimientos, sobre todo para siembra.

Efectivamente, Torralba. por su altura, temperatures
medias y viento, es una zona en que la degeneracién
de la patata tendria un proceso méas lento que en co-
marcas mas calidas, bejas y arboladas; pero no obs-
tante, siempre seri provechoso el empleo de semilla se-
leccionada de patata, aunque no sea necesaria una in-
tensidad y frecuencia de renovacién del mismo orden
que en aquelles tierras bajas.

Suponemos que de donde preferentemente desea te-
ner informacién es de Torralba y comarca, y en este
sentido es evidente que la vegetacién de la patata no
tendria el desarrollo de las tierras calientes ni la posi-
bilidad de cultivo durante largo tiempo, ya que las
precoces heladas y los tardios frios que caracterizan a
esa tierra soriana limitan las fechas de siembra y reco-
leccién ; tanto es as{ que probablemente antes de me-
diados de mayo no convendria sembrar, mientras que
las heladas de principios de octubre se encargaran de
destruir los patatares de ciclo muy largo, sin que hayan
podido dar toda la cosecha de que son potencialmente
capaces en otros climas méas favorables.

De las variedades espafiolas con valor comercial, le
recomendamos la «Alavas. que aunque es de ciclo lar-
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go, es de precoz tuberizacién y puede dar buen rendi-
miento ; algo similer sucede, pero no en tan alto grado,
con la variedad «Institut Beauvais», algunos de cuyos
tipos han existido en Soria desde hace muchisimos
afios sin renovacién.

Pero, en definitiva, es a las variedades de ciclo medio
o corto adonde habrd que ir, y entre elles a la «Palo-
gAn», muy apta para climas extremados, y en menor
medida la «Arran Banner», ambas con buena acepta-
¢i6n comercial, tan méas cuanto que esas tierras de To-
rralba no son manchadizas, es decir, no producen man-
cha de hierro ni corazén pardo, a las que son sensibles
ambas variedades cuando se encuentran en suelos suel-
tos, con veranos muy secos o con rapida y anormal tu-
berizacién.

Las cuatro variedades que le indicamos las ofrece el
mercado nacional, pero dado lo tarde que usted va
a hacer el pedido, quiz4 no encuentre ya méas que las
«Arran Banner» y «Peloginy, siendo mas dificil la
«Alava» y més atn la «Institut Beauvaisy.

Como variedad de carne roja, aunque tardia, se le
recomienda la «Victor», que da producciones muy
aceptables y es bien aceptada y, sobre todo, es planta
que se defiende bien en los secanos. aunque, natural-
mente, todas las patatas prefieren secanos frescos y
siempre agradecen algin riego eventual.

Jaime Nosti
4.320 Ligeniero agroromo

Corte de las rastras
D. Benigno Lazaro, Lillo (Toledo).

Tengo algunas vifias que el tallo de las cepas
cubre por completo la tierra, cruzando las calles
de la vifia. Me dicen que seria conveniente cor-
tar dichos tallos, porque la fuerza que echa en
la madera o tallos se la quita en la produccién
de uva. Quiero que me digan si es conveniente
la corta de dichos tallos o qué habria que hacer
en las cepas para que no echaran tanto tallo,
caso de ser perjudicial.

No comprendemos a qué tello de las cepas se re-
fiere el sefior consultante, pues conocemos los vifie-
dos de la zona de Lillo y no hemos visto que dejen
ninguno que cubra por completo la tierra, cruzando
las calles de la vifia, ni tampoco nos lo han manifes-
tado viticultores de la localidad, con quien hemos
tenido el gusto de cambiar impresiones.

En zonas muy distantes y alejadas de la del sefior
consultante, con una vinifera muy diferente de las
que se cultivan en Lillo, se dejan las llamadas «ras-
tras», necesarias allf por la facilidad de las yemas de
la vinifera que cultivan, pero ello no tiene ninguna
aplicacién en Lillo, segin nuestro entender.

Luis Hidalgo

4.321 Ingeniero agrénomo
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Pumar CUARTERO (Prudencio).
El algodén nacional. —Un
folleto de 19 paginas.—Se-
villa, 1960.

La cosecha ultima de algo-
dén ha supuesto 300.000 ba-
las, con un aumento de 3.000
millones de pesetas, que han
percibido los labradores espa-
fioles. So6lo los jornales de la
recogida de dicha especie han
alcanzado la cifra de 200 mi-
llones de pesetas, ahorrandose, en divisas, 80 mi-
llones de doélares.

Estas cifras son harto elocuentes por si solas, y
parece que debian servir para que se sintieran sa-
tisfechos de este éxito todos los espafioles; pero
como, no obstante, existe un nucleo que combate
aste cultivo, el autor, que lleva veinte afios dedi-
cando sus esfuerzos al fomento del algodonero, ha
redactado este folleto, en el cual, tras estudiar en
sendos capitulos el cultivo del algodén desde el
punto de vista agricola, y su aspecto econémico e
industrial, llega a la conclusién de que no hay mas
remedio que cultivar algodén, porque: 1.° en c¢aso
de cualquier conflicto internacional nos podria-
mos quedar sin tan indispensable materia prima;
2.° porque no hay otro cultivo que llevar a nuevos
regadios; 3.° porque da cuantiosos jornales a los
obreros en las épocas de mayor paro en el campo,
y 4.° porque representa un importante ahorro de
divisas.

Con el sistema actual se ha obtenido ya la cifra
indicada antes, y en dos campafnas mas se espera
llegar a las 400.000 balas, pudiéndose inclusive pen-
sar en sobrantes exportables. En cambio —termi-
na declarando el autor—, si se varia el sistema y
se deja todo lo relacionado con el cultivo, desmo-
tado y comercializacién de esta fibra, se puede per-
der en tres campafias todo lo conseguido hasta
ahora.

MINISTERIO DE AGRICULTURA.—
Direccién General de Coor-
dinacién, Crédito y Capaci-
taciébn Agraria. — Servicio
Nacional de Crédito Agri-
cola.—Memoria correspon-
diente al ejercicio econémi-
co de 1959.—Un volumen de
42 paginas, con graficos en
colores.—Madrid, 1960.

Empieza esta Memoria con

un breve comentario sobre el afio agricola 1959,

a tenor del cual se desenvolviéo una parte de las
actividades del Servicio Nacional del Crédito Agri-
cola.

No obstante las limitadas disponibilidades en al-
gunos momentos, y el temor a contraer obliga-
ciones que lo superasen, se otorgaron préstamos,
en 1959, por importe de 1.920 millones de pesetas,
es decir, con un aumento del 60 por 100 sobre el
afio 1958,

E]l numero de préstamos otorgados a Cooperati-
vas, Grupos Sindicales de Colonizacién, Cajas Ru-
rales y Sindicatos de Regantes se elevé a 387 mi-
llones de pesetas, aparte de otros préstamos otor-
gados a corto plazo a otras tantas Cooperativas,
por un importe de 32 millones de pesetas; 1os prés-
tamos otorgados a las Secciones de Crédito ascen-
dieron a 475 millones de pesetas.

Ademas de estos capitales, se colabor6 con diver-
sos Organismos oficiales, y el Servicio puso a dis-
posicién de las Cajas de Ahorro 862 millones de
pesetas para su inversion en la concesién de 16.000
créditos individuales.

Casi agotadas las disponibilidades del Servicio,
a mediados de noviembre de 1959 el Ministerio de
Hacienda autorizé un anticipo de 300 millones de
pesetas, gracias al cual no llegaron a interrumpir-
se un solo dia las actividades de aquel Organismo.
Para 1960, y con las reservas que prudentemente
hay que hacer, se prevén reintegros cuya cuantia
no es de suponer exceda mucho de 1.000 millones
de pesetas, cantidad con la cual, de momento, se
cuenta para atender a la concesiéon de préstamos
a los agricultores.

ROSELL (José Maria).—La gra-
sa de la leche en la alimen-
tacién del hombre.—Publi-
caciones del Comité Nacio-
nal Lechero. N.° 3. Un vo-
lumen de 85 paginas. Ma-
drid, 1960.

El Comité Nacional Leche-
ro, en su ultima reuniéon del
ano 1959, considerdé conve-
niente publicar un folleto que
resaltara las excelencias de
la mantequilla ante esas otras
grasas de inferior categoria
que, como las margarinas o los aceites hidrogena-
dos, van apareciendo en el mercado, con el fin de
plantear con toda claridad, en orden a las calida-
des, la situacién que en el momento actual existe.

El anterior acuerdo del Comité Nacional Leche-
ro fué consecuencia del confusionismo que en al-
gunos aspectos de la lucha entre ambos tipos de
grasas se ha planteado, y que induce al consumidor
a la utilizacion de grasas secundarias, sin conocer
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exactamente el verdadero valor de las mismas, lo -

que redunda en un menor aprecio de esa grasa de
excepcional calidad y de caracteristicas tinicas que
es la mantequilla.

La lucha enfre la margarina y la mantequilla no
es un problema espafnol. Juzga el Comité Nacional
Lechero que la elaboracién de aquella grasa es algo
inevitable y que cuando se realiza con las carac-
teristicas sanitarias adecuadas puede aparecer en
el mercado en competencia con grasas nobles y ex-
cepcionales como la mantequilla. Si la anterior
afirmacion es cierta, no es menos cierto que aquel
que adquiere mantequilla 0 compra margarina debe
saber lo que adquiere o compra, no siendo tolera-
bles esas propagandas con que a veces nos encon-
tramos, a través de las cuales quieren presentar a
la mantequilla como un producto alimenticio que
puede ofrecer caracteristicas perjuidiciales a la sa-
lud. Cada grasa debe de estar en su sitio y cotizar-
se como y por aquello que realmente vale.

El Comité Nacional Lechero declara que con esta
publicacién del doctor Rosell dejar las cosas en su
punto real y dar a cada tipo de grasa su verdadero
valor, combatiendo a quienes de una manera poco
meditada han pretendido valorizar un producto
con perjuicio de otro que, indudablemente, tiene
una riqueza alimenticia mayor, caracteristicas bro-
matolégicas muy superiores y es, en definitiva, un
alimento de excepcion.

CaRrrION (Pascual).—El vifie-
do y el vino de la provincia
de Valencia y el problema
vitivinicola nacional. — Un
folleto de 36 paginas. Va-
lencia, 1960.

El ingeniero director de la
Estacion de Viticultura y Eni-
logia de Requena, don Pascual
Carrién, ha redactado este
interesante trabajo, en el
cual, en primer lugar, se estudian con todo dete-
nimiento las caracteristicas del vifiedo y la pro-
duccién del vino en la provincia de Valencia, es-
tudiando cada una de las zonas tipicas, asi como
los gastos, tanto de creacién del vifiedo como anua-
les, el valor de los productos y otras industrias
anejas, asi como la exportacién de vinos.

Explicada la situacién de la riqueza vitivinicola
en la provincia de Valencia, se estudia en una se-
gunda parte el problema vitivinicola en su aspec-
to nacional, llegando a muy interesantes conclu-
siones, entre las que destacan, como de caracter
nacional: la necesidad del cumplimiento de la le-
gislacion vigente con un criterio restrictivo res-
pecto a las nuevas plantaciones de vifiedos con
destino a la elaboracién de vinos y facilidades pa-
ra la plantaciéon de vifias de uva de mesa; abara-
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tamiento del cultivo de la vid; represién del frau-
de y purificacién del mercado del vino; disminuir
su precio de venta al consumidor mediante supre-
si6on de impuestos; cumplimiento del Estatuto del
Vino en lo referente a limitar su sobreprecio en
los restaurantes; regularizacién de su mercado,
amoldando la oferta a la demanda, etc. En cuan-
to a las conclusiones de caracter provincial, esti-
ma el sefor Carrién que se debe aumentar el cul-
tivo de uva para consumo directo y fomentar su
consumo y exportacién, asi como elaborar vinos
generosos con las denominaciones de origen de la
provincia y proceder a una elaboracién cuidadosa
de los vinos corrientes para lograr clases finas de

mesa.

.4 4 DEAN GUELBENzU (Miguel).—

3 Oligoelementos.— Monogra-
' fias de Ciencia Moderna,
numero 61.—Instituto Es-
pafiol de Fisiologia y Bio-
quimica.—Un volumen de
358 paginas.—Madrid, 1959.

Olignelzmentos

El concepto de los oligoele-
mentos se ha desarrollado y
adquirido gran importancia;
su estudio ha resuelto mu-
chos y planteado nuevos pro-
blemas bioquimicos, y existe en este sentido un am-
plio campo abierto a la investigaciéon cientifica. Se
nos presenta con varias facetas o aspectos dife-
rentes, en relacién inmediata con la fisiologia, pa-
tologia y terapéutica humana, veterinaria y vege-
tal, e intimamente conexionados con la bromato-
logia, toxicologia, microbiologia, zootecnia, agricul-
tura, edafologia, geoquimica, etc. Por todo ello el
interés de los oligoelementos no se limita al pura-
mente cientifico, sino que trasciende al campo de
la sanidad y a los aspectos econdémico y legislativo.

Se notaba la falta de un libro que tratara el pro-
blema de los oligoelementos en forma global, que
comprendiera todos los aspectos que conciernen a
los mismos y que sirviera para despertar el interés
por el tema en cuestién, lo cual redundara en be-
neficio del conocimiento cientifico y, en definitiva,
de la economia nacional.

Este vacio lo llena el libro que comentamos, que
ofrece una visién de conjunto de este interesante
y polifacético aspecto de la ciencia biogquimica, con
ramificaciones y conexiones con otras ciencias
aplicadas, y de cuyo estudio, tan de actualidad en
todo el mundo, cabe esperar éptimos frutos en el
futuro.

Las materias a tratar se distribuyen en siete ca-
pitulos y un apéndice; en el indice se detalla el
contenido de cada capitulo y puede verse el orden
légico que se sigue para su desarrollo. Al final de
cada capitulo se incluye la bibliografia correspon-
diente al mismo.
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