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Editorial

El mercado de la lana

Todos cuantos seguimos con interés la explota-

cion del ganado lanar hemos tenido ocasion de com-
probar que raro es el anio en el cual no se pone a
discusion el tema del precio de la lana. Es lastima
que no dispongamos de cifras estadisticas para po-
ner de manifiesto los miles de horas que se han
dedicado a tan importante asunto en Juntas y re-
uniones de diversa indole de ganaderos y de re-
presentantes de la industria textil, en ocasiones
aisladamente y otras veces en reuniones conjuntas
y asistidos de vocales representantes de algunos or-
ganismos estatales o paraestatales.
’ Las revistas profesionales, y aun la Prensa dia-
ria, han tratado con extension y reiteradas veces
tan interesante tema, mas a pesar de todo saca-
mos la conclusion de que los ganaderos no han con-
seguido llegar a un acuerdo con los representantes
de la industria textil.

La explotacion del ganado lanar viene atravesan-
do momentos muy criticos, especialmente desde
que la lana ha perdido su valor comercial. No hay
demanda y, por tanto, el ganadero espera durante
meses y meses a que le hagan una oferta razona-
ble; por si fuera poco, la camparia de corderos fué
francamente mala, ya que en el ganado de vida se
inicio a primeros del ano pasado una gran baja,
que no adquirio caracteres de catdstrofe porque la
Providencia nos envio una primavera con abundan-
tes lluvias, que continuaron durante todo el afio.
Como consecuencia, la produccion de pastos fué
muy abundante y la oveja encontro durante todo

el afio 1959 comida abundante, y como en las dehe-
sas se podia sustentar mayor numero de animales
que en un afio normal, la demanda de ganado se
sostuvo en ferias y mercados y pudo contenerse
aquella baja, que llegé a alcanzar mds de cinco pe-
setas en kilogramo de peso vivo en corderos, y las
primalas alcanzaron bajas superiores al 50 por 100
en relacion con la cotizacion por iguales fechas del
afio precedente.

Las intensas heladas del presente mes de enero
han dejado sin pastos al ganado y hay que suplir-
los con piensos caros, gastos que no podrd SOpor-
tar el criador si no vende la lana y los corderos a
precios similares a los que alcanzaron en los anos
anteriores.

Gran parte de la lana de los ultimos cortes estd
en poder del ganadero, y se han vendido pilas a
precios ruinosos, muy inferiores a los que marco el
Sindicato Nacional Textil para lanas lavadas, aun
cuando dijimos en su dia que con esos precios la
explotacion del ganado lanar no era rentable.

La industria textil, basiandose en los precios a
que se cotizo la lana en los anios 1957-58, elevo el
precio de los tejidos, y como éstos resultaron pro-
hibitivos para el consumidor, disminuyo la deman-
da. Claro estd que esa elevaciéon de precios alcanzo
a todas las existencias en almacén, elaboradas con
lanas compradas a precio mucho mds bajo. Des-
pués del derrumbamiento del precio de la lana los
del tejido continuan siendo los mismos que fijaron
en vista del elevado precio que alcanzdé antes tal
mercancia. La demanda de tejidos continua muy
retraida, entre otras razones porque ha bajado mu-
cho el poder adquisitivo de cuantos intervienen
como empresarios y productores en la cria del ga-
nado lanar. Se hicieron importaciones masivas, con
la protesta de los ganaderos, y la total paralizacion
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del mercado no se hizo esperar, pues los industria-
les no podian adquirir la lana nacional porque no
daban salida a los tejidos fabricados.

Los ganaderos han entregado al Sindicato Nacio-
nal de Ganaderia cuanta lana ha podido adquirir
este organismo, ya que el anticipo que facilitaba el
ganadero contra talomn de embarque era indispen-
sable; pero ahora se preguntan los criadores cudn-
ao les hardan la liquidacion del producto entregado
en prenda para recibir ese anticipo. El Sindicato
bien quisiera no demorar la liquidacion, pero estd
abarrotado de mercancia y tiene agotadas Sus po-
sibilidades economicas, procedentes de un présta-
mo que recibio del Estado precisamente para ha-
cer un sefialado servicio al ganadero.

Sentadas las afirmaciones anteriores, es del do-
minio publico que tenemos almacenada gran can-
tidad de lana de produccion nacional.

Todos recordamos aquellos anos tan florecientes
para la industria textil, cuando la lana estaba ta-
sada e intervenida con tanto rigor que el ganadero
venia obligado a entregar la totalidad de su cose-
cha, sin poder reservarse ni una pequenia cantidad
para renovar la lana de un colchdén o para entre-
garla a cambio de toscas mantas con qué abrigar a
las yuntas de labor y de los tejidos bastos que los
pastores usan para sus ropas de vestir y de abrigo.
Por raro que parezca, en aquella época tan flore-
ciente para la industria las grandes ganancias que
obtuvo no se destinaron a mejorar el utillaje de
las viejas fabricas, y en la actualidad, con una ma-
quinaria anticuada, es logico que no estemos en
condiciones de competir con la industria extranjera.

Creemos, pues, que ha llegado el momento de ha-
cer un estudio completo de la produccion y mer-
cado de las lanas nacionales, debiendo determinar-
se en primer lugar qué cantidad de lana se precisa
para abastecer de tejidos el mercado nacional vy,
como consecuencia, los tipos de lana que el gana-
dero debe ofrecer a la industria para que el mer-
cado nacional quede bien abastecido y establecer
de paso la correlacion de precios que Se debe se-
nlalar para cada tipo, pues a nada practico condu-
ce demostrar la necesidad de fomentar las lanas
merinas trashumantes de primerisima calidad si se
pagan a iguales precios que la entrefina fina. And-
logo estudio debe hacerse para la produccion de

tejidos destinados a la exportacion, pues son cues-
tiones que, a nuestro juicio, tienen soluciones di-
ferentes.

Cifradas las cantidades y tipos de lana que pre-
cisa la industria, se deben especificar las caracte-
risticas que tieme que reunir un tipo de lana de-
terminada, con el fin de que las pilas que tengan
esas caracteristicas se paguen bien y que no siga
ocurriendo como ahora, ya que los compradores en
su zona de influencia marcan un precio para un
tipo de lana y éste es el mismo sea cualquiera su
grado de pureza, y bien sabemos la variedad que
existe en las lanas de una misma region como con-
secuencia de cruzamientos no siempre afortunados.

Los compradores de lanas parecen estar intere-
sados en que subsista el confusionismo actual. To-
dos recordamos la gran resistencia que mostiraron
los industriales para que, mientras la lana estuvo
intervenida, no se pudiera vender lavada. Se tasa-
ba, porque ast era su deseo, el precio de la lana
en sucio, y el ganadero, aun cuando tuviera un
comprador fijo, no ha conseguido saber nunca cudal
fué el rendimiento en lavado y el porcentaje en el
claseo, es decir, que el comprador nunca comunico
las caracteristicas de la lana que compro en sucio,
aun cuando se lo pidiera con toda razon el ven-
dedor.

Indudablemente que existe un profundo males-
tar en la gran familia ganadera. La situacion actual
del mercado lanero no puede continuar por mdas
tiempo. Este problema ha de estar resuelto antes
de que se inicie la pela en la proxima camparia; el
ganadero debe conocer aprorimadamente cudles se-
rdn los precios de los productos de la oveja afecta-
dos de cierta estabilidad para proceder en conse-
cuencia. Parece, pues, oportuno y absolutamente
natural que, por quien proceda, se ordene la rea-
lizacion de los debidos estudios imparciales y que
se dicten después las oportunas ordenes de cumpli-
miento, si queremos que la especie mds genuina-
mente tipica de nuestra Patria siga contribuyendo
al acervo de la renta nacional en una cuantia por
lo menos igual que las que figuran en las ultimas
estadisticas, sin olvidar que esa parte de renta se
obtiene mediante el aprovechamiento de unos es-
quilmos que, si no fueran aprovechados por la ove-
ja, no tendrian ningun valor.




ACTUALIDAD ACEITERA

Comentarios sobre el cultivo

Woz //}ow' /4' de éku i

del girasol

ineda

Ingeniero agronomo

En la evolucion del creciente consumo de mate-
rias grasas, con su obligado corolario de afanes por
descubrir nuevas fuentes de abastecimiento de las
mismas y de intensificacién de los rendimientos,
merece destacar la tendencia al reemplazo parcial,
entre los consumidores, del aceite de oliva y de la
mantequilla por otros nuevos alimentos; el prime-
ro, considerado como el aceite procer por excelen-
cia, viene alternando su suministro con el de los
aceites de semillas y la no menos linajuda grasa,
procedente de la leche de vacas, es compartida con
margarinas. En ambos casos, si la declaracion de
esta sustitucién se hace lealmente, se ha suprimi-
do el tajante veto bromatologico que existio para
defender al consumidor contra fraudes.

Nuestra veterania profesional agrondémica y pe-
riodistica, preferentemente dedicada a los proble-
mas vinculados al fomento del cultivo mas genuino
de los paises latinos, siquiera no sea exclusivo de
ellos, pero que, desde luego, tiene primacia en la
economia agricola espafiola, nos consiente abreviar
sobre un tema al que hemos dudado volver. No es
improcedente insistir, ya que en nuestro credo agri-
cola se reafirma la conviccion de que para fomen-
tar la produccién olivarera hay que asociar el con-
sumo de aceite de oliva con otros nuevos vegeta-
les cuyos incipientes ensayos se viene reiterando
dentro y fuera de Espafia. Entre los experimentos
de ultima hora estda el del girasol, sobre cuya plan-
ta escribimos huyendo de la propensioén lirica a loar
como ornamenta lor jardines, o cémo, empinadas
sus gayas cabezuelas sobre altos tallos, imponen el

mutuo respeto entre modestos propietarios colin-
dantes, y mucho menos sin maravillarnos ante co-
mo su heliotropismo es imitado por tantos proseli-
tos que, en un comodo vivir, se orientan siempre
hacia el astro rey...

Va comprendiéndose por los olivareros y sus
clientes que si el buen pano en el arca se vende, y
es mas barato, a veces, el que tiene mas precio,
también con las grasas comestibles ocurre que, pa-
ra que subsista el cultivo del olivo dejando benefi-
cio al agricultor, hay que pagar como excelente y
con mayor cotizacion su aceite, por 1o mismo que
hay vino de lujo para los banquetes, dejando otros
muy aceptables, pero corrientes y economicos, para
el consumo de menestrales y proletarios. Si segui-
mos considerando indispensable en ensaladas, sin
ninguno que le iguale, al aceite puro de oliva, de
frituras con aceite de girasol quedamos satisfechos,
pese a nuestra aficiéon por aquél.

Desde hace muchos anos en Rusia era muy em-
pleado el aceite de girasol, y en la Republica Ar-
gentina ha pasado, en menos de un cuarto de si-
glo, de ser desconocido, a constituir uno de los prin-
cipales suministradores de grasas comestibles. El
articulo 168 del Codigo Alimentario de dicho pais
fija las condiciones que tienen que reunir los acei-
tes del Helianthus anuus, del que pasa de un millon
de toneladas de su semilla lo que anualmente co-
secha hoy. Es indiscutible que, si de mejor o peor
conformidad, el publico espafiol viene admitiendo,
en mezcla 0 en toda su pureza, aceites de semillas
honrosamente presentados, o fraudulentamente
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Estos pies de girasol delimitan dos minifun'dim: sus cabezuelas

sobresalen ante posibles invasores del cercado ajeno.
C:mi(ulo de girasol de la variedad argentina Klein ohtenida
en Valencia en el mes de agosto pasado. Pueden observarse
dirigidos 1os peyuenos pétalos haeia el interior, en que hay
miultiples, prietas y menudas semillas.

mezclados con el del arbol de la paz, se lograra una
beneficiosa alianza en su triple aspecto econémico,
agronémico e industrial si mantenemos el rango
del olivo asociando la distribucién de su cosecha con
la de aceites de otras semillas oleaginosas de cul-
tivo propio, que eviten la importaciéon que venimos
realizando, sea de los de éstas o de sus aceites trai-
dos de Estados Unidos, del Japén o de otros paises.

Con vistas a una mejor ordenacién de la produc-
cién aceitera espafiola, se ha insistido por el Mi-
nisterio de Agricultura en la distribucién, entre
agricultores, de semillas de girasol de las varieda-
des argentinas Klein y Massoux, multiplicada la
primera por la Subestacién de grandes regadios de
Cérdoba y por un distinguido cultivador de Sevilla,
don Victor Bejarano, y también de una tercera, fa-
cilitada por un acreditado industrial valenciano,
sefior Casanova, la cual era procedente de Rabat.
Asi han sido distribuidos cerca de 3.700 Kgs de la
primera variedad Klein, y cerca de 300 Kgs de la
ultima citada. La Jefatura Agronémica de Cuenca,
los Centros Agronémicos dependientes del I. N. 1. A.
en las cuencas del Duero, en Valladolid, y del Gua-
diana, en Badajoz, mas unos cuantos agricultores
particulares, han venido comprobando la adapta-
bilidad de estas variedades, habiendo esta contro-
lados, a través de la Seccién cuarta de la Direccién
General de Agricultura, la marcha y resultados de
tal cultivo, del que hay que hacer advertencia ex-
presa que no es innovacién, pues en La Mancha y
Andalucia septentrional, principalmente, se conoce
desde hace mucho tiempo, puesto que ocupaba, en
el ultimo decenio, una superficie anual fluctuante
entre 1.500 a 2.000 hectareas, que producian tan
s6lo una cosecha media de 4 Qms por hectarea,
aunque ello se explica, en verdad, porque la mayo-
ria de las veces se lograba en maultiples, pequefias
y dispersas superficies, en las que casi espontanea-
mente, sin mas que una incompleta labor de pre-
paracién del terreno, se dejaba crecer para propor-
cionar con sus “pipas” un comistrajo de chiquille-
ria y de esos novios proletarios que, después de de-
gustarlas, emplastecian el pavimento de cines ba-
ratos jal escupirlas!...

Si consideramos que el aceite de girasol es uno
de los que tienen mundialmente gran empleo en la
nutricion, hasta el punto de que los ultimos datos
que poseemos de Rusia evaluaban, hace mas de un
decenio, en 1.800.000 toneladas métricas las que
anualmente obtenia de esta semilla dedicada a ex-
traer el aceite, y que en los paises sovietizados pro-
ducian 300.000 Tms en Rumania, 268.000 en Hun-
gria, unas 135.000 en Bulgaria y 130.000 en Yugos-



Un buen cultive valenciano de la variedad Klein a los noventa
dias de siembra.

lavia, sin olvidar que en Méjico, pais de origen del
cultivo del girasol, y en Africa del Sur, aunque en
muy pequefla proporcién, también se venia consu-
miendo su caldo, huelga otro resumen estadistico
para justificar que se haya pensado en el girasol
como un buen recurso de grasa comestible, aunque
también tiene propiedades secativas para otros em-
pleos industriales.

Como mas propicios para el girasol se estiman
los suelos frescos y profundos de vega, pero tam-
bién tiene larguisima tradicién de prosperar en los
secanos, siquiera sean multiples y dispersos testi-
gos los que se observan al recorrer caminos polvo-
rientos de las llanuras manchegas, y en los que en
la humildad de patios conventuales y de ruinosas
heredades particulares no jardinadas, adornan los
espacios libres en toda Castilla y Levante. Después
de tres labores preparatorias conviene sembrarlo en
el mes de abril, vigilando la limpieza del terreno
con aclareos, aporcados y binas, durante su ciclo
vegetativo, que dura ciento treinta a ciento sesenta
dias, y que suministra, segun los datos que vamos
recibiendo de las experiencias realizadas en el ul-
timo ano, de 10 a 11 Qms por hectarea, con mejor
calidad de las semillas y mayor esmero en limpiar
de vegetacién adventicia las calles en que, distan-
ciandose entre si 1,40 metros los golpes, se gastan
unos 5 Kgs por hectarea. Se estima el momento
adecuado para cosecharlo aquel en que las bracteas
de las cabezuelas se dirigen hacia el centro de la
flor, cuando se empiezan a desecar las hojas del
tallo y se nota la consistencia de las semillas dis-
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puestas en el receptaculo, que entonces se corta
con hoz, con navaja, con machete o con tijeras,
por bajo de tales capitulos, haciendo nuestro com-
pafiero don Luis Melgar la observacion de que en-
tonces rezuma por detras de las flores, y cerca del
pedunculo, una exudacién resinifera de olor muy
agradable.

Una vez cosechadas las cabezuelas se trasladan
a la era y se dejan solear durante tres dias, cui-
dando de desparramarlas para que incida sobre
ella con mayor aprovechamiento la radiacién so-
lar, y recogerlas y amontonarlas cubiertas con es-
terijos o lonas durante la noche, y si el tiempo fue-
se lluvioso se guardan en cobertizos, amontonadas,
para desgranarlas dias después, a mano, hasta que
asi desecadas se frotan con la mano o con bruza
para desprender los vilanos que rodean los aque-
nios, y después se golpean con palos, dando dos o
tres golpes en direcciones cruzadas que suelen bas-
tar para que se desprendan los granos, los cuales
pueden aventarse a continuacién, en los aparatos
utilizados para esta faena, pudiendo servir para
abastecer a los molturadores de semillas oleagino-
sas, industria muy digna de salir del estado de per-
petua eventualidad a que estd sometida, pendiente
de que se importen o no diferentes granas, o de re-
coger excedentes de cosechas nacionales proporcio-
nadas por ensayistas.

Los receptaculos desprovistas de sus semillas se
comprimen y se dan al ganado, en fresco, consti-
tuyendo un buen alimento, y, en cambio, no se de-
ben utilizar para la nutricién animal las hojas, ya
que éstas han de esperar en el tallo a cumplir su

Aspecto de: una parcela cultivada de girasol en regadio
en Valladolid.
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Otra parcela vallisoletana cultivada de girasol; pero ésta
en secano,

papel de elaborar alimento de los frutos; pero tam-
poco son adecuadas como pienso, después de veri-
ficada la recoleccién, porque tienen escasisimo va-
lor. Por este motivo quedan con los tallos, los cua-
les conviene cortar cuanto antes por su base, con
machetes o a golpes de hoz, y si bien hay quien
dice que son utilizables para confeccionar cubiertas
rusticas, lo mejor es guardarlas para combustible,
que arde muy bien y con olor agradable y resini-
fero y sirve para calentar los amasijos de piensos
dados al ganado de cerda y en otras atenciones do-
mésticas rurales. Tampoco debe silenciarse la po-

En cultivos con variedades indigenas muy  helerozigoticas se
registrao en el ano 1958 una invasion de Orebanche en los cul-
tives conguenses, peligro gque parece ser evitado con la adopeion
de nuevis variedades muy homogencas y resistentes a la plaga.

sibilidad de dedicar los tallos a la industria pape-
lera, dada la gran riqueza celulésica que contienen.

Antes de la ultima guerra mundial ya se consu-
mian anualmente unas 585.000 Tms de aceite de
girasol, de ellas 100.000 en Europa, en Sus nueve
décimas partes por Rusia. Sus cualidades comesti-
bles, gran contenido en caroteno, del que Dublin-
skaja encontré 2 miligramos, dosis que es bastante
elevada, y también la suavidad de olor y sabor, as-
pecto agradable, algo mas encendido su amarillo
que en el de oliva, y fluidez por su contenido de 96
por 100 de acidos grasos y 4 por 100 de glicerol, de- V
biendo advertir que domina hasta ser algo mas de
la mitad su riqueza de acido linoleico, y excede un
poco de la tercera parte el oleico; el resto es de
4 por 100 de palmitico, 3 por 100 de estearico y
1 por 100 entre los araquico y linocérico.

En cuanto a las constantes fisico-quimicas de
ecte aceite, tiene una densidad a 15°C de 0,92 a
0,927; 1,47 de indice de refraccion; el de yodo fluc-
tua de 128 a 135; es de 8,2 su viscosidad a 20°C;
se solidifica a — 16' C, y su secatividad es de vein-
te dias, por todo lo cual se considera principalmen-
te comestible, bastante util también para barnices
y jabones.

Los analisis efectuados por la Jefatura Agrono-
mica de Cuenca dan estos resultados de las dos va-
riedades alli en estudio:

KLEIN RABAT
Humedad ... ... ... ... ... ... ... ... .. 8,24 8,02
Pepita, tanto por ciento referido a
materia seca ... e 68.90 56,96
Tanto por ciento de grasa en las
pepitas desecadas ... ... ... ... ... 61,42 53,85
En las pepitas naturales ... ... ... 56,35 48,57
En sustancia natural deducida la
de las pepitas ... ... ... ... ... 38,83 27,89
En sustancia desecada ... ... ... ... 42,32 30,67
En sustancia natural molida ... ... 41,30 30,06

La riqueza oleosa del girasol es, como promedio
de distintas variedades, del 32 al 35 por 100, refe-
rido al peso total de la semilla, que es tomentosa,
por lo cual se impone descortezarla en molinos que
ofrezcan superficie a la cual se adhiera la vellosi-
dad, que debe excluirse lo mas posible, porque he-
mos comprobado 1o mucho que dificulta que se des-
peguen las ultimas porciones de aceite que por ca-
pilaridad retiene. Molida no muy finamente, des-
provista de la corteza en molinos de discos estria-
dos, y mejor con abrasivos, se reduce el peso al 60



por 100, y, en cambio, la cantidad de aceite del gra-
no ya descortezado es del 45 por 100, consiguién-
dose un rendimiento industrial por prensas

Los aparatos Andreson, que con continuidad expulsan el aceite

de jos cuerpos horizontalmente. o prensas Inecianicas, conoci-

das con ¢l extranjerizado normbre de wexpellers», van impo-

niéndose en las insfalaciones que sacan el aceite de las semillas
previamente molidas y inaceradas.
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Iste equipo de la Com-
pania americana French.
de Ohio, resume ej] pro-
ceso de operaciones pa-
ri extraer, entre otros
aceites de semillas, ¢l de
girasol: de derecha a iz-
quierda estan un triple
molino, q:ae desmenuza
la almendra y que al
romper las cflulas faei-
lita la ulterior salida del
aceite, para lo cual en
el centro «p someten
cocimientn a vapor, que
predispone con me jor
unitormidad, blandura v
calor la compresion que
una fuerte prensa hi-
draulica de platos me-
talicos rea'iva, agotan-
do la pasta asi prepa-
rada.

mecanicas expulsoras (Anderson, Miiller, French,
Krupp, Harburger Eisen, etc.) del 24 por 100 del
peso de la semilla entera, y en las instalaciones
que emplean disolventes, un 20 por 100, manifes-
tandose a la tendencia favorable a este ultimo sis-
tema en los paises que emplean hexano de gran
pureza, con segura eliminacién, para que no que-
den vestigios de tal disolvente.

En ambos sistemas, el de presién en caliente, ya
sea con prensas hidraulicas de platos mecanicos
o0 mediante las de tornillo, que se mueve dentro
de una so6lida coraza o caja envolvente, y también
en el de disolventes, ha de ser recibida la semilla
bien limpia, rota en fragmentos o granulos no de-
masiado finos.

Sin entrar a detallar los correspondientes pro-
cesos, hemos de subrayar que los “turtés” o masas
maceradas de que se parte cuando Se prensa, 0 que
son los residuos sélidos desecados, después de di-
gerir la molienda con un disolvente, si proceden
de semillas exhaustas de fibras, proporcionan uno
de los mejores alimentos para el ganado, siendo
muy notables los estudios que en el Instituto Téc-
nico de Experiencias e Investigaciones de la Gra-
sa (I. T. E. R. G.), de Paris, ha realizado el Inge-
niero Profesor de la Escuela Nacional de Indus-
trias Agricolas, Mr, Pierre Rombauts, y del que ha
publicado un documentadisimo trabajo en la re-
vista Oleagineux. Baste decir como resumen que el
gran valor nitrogenado y el equilibrio de amino-
acidos, asi como el del fésforo y del calcio, unido
a su riqueza vitaminica, le hacen sumamente reco-
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y lo instructivo de los informes de nutriciéon de los
respectivos productos fabricados con tal manteca
artificial, estabilizadores y aromatizantes, confir-
man el auge que toman muchos nuevos dietéticos.
Esta juzgado el aceite de girasol como uno de los
mas adecuados materiales para obfener la marga-
rina.

Por todo lo expuesto en este articulo, gque no es
exhaustivo, sobre perspectivas culturales, en conso-
nancia con industrias mejorables de hoy y de otras
nuevas posibles, no hemos vacilado en distraer la
atencion del lector y aportar nuestro aliento a la
prosecucién de unos propésitos sobre ordenacion
de politica de grasas.

ILa trituracion en molinos de rodillos garantiza el trabajo impe-
cable de la semilla de girasol. Este aparato Miiller consta de:
(1), soporte o rodillo alimentador, siendo el (2) principal que o i - i
en una caja (3) de muelles se mueve, dejando caer la semilla Ll .

molida a otro aplastador o rodillo (4) que completa la accion.
Pasa los granulado por las chapas limpiadoras (5) a la placa
de 1a hase (6), que por un mecanisimo (7) de ruedas dentadas
mueve el eje (8), pudiendo graduarse Ja separacion de rodillos
por el dispositivo (9) y también Ja presion de los muelles por
el (10). Finalmente, (11> y (12) son palancas que sirven, res-
pectivamente, para conectar el rodillo alimentador y para gra~

duar Ia entrada de semillas.

mendable en la fabricacién de piensos compuestos.

Finalmente, dejamos a la consideracion de bro-
matologos e industriales una aplicacién de que ya
ha sido objeto en el extranjero el aceite de girasol:
nos referimos a que su hidrogenacion, realizada a
70" C en presencia de niquel y con formacion de
acido isoleico, constituye la base para preparar
margarina, industria que, a partir de diversos acei-
tes y grasas, va adquiriendo tal desarrollo, que bas-
ta repasar revistas extranjeras en las que los anun-
cios en que se compaginan el arte de los cartelistas

La extraccion de aceite de semillas por disolventes en la gran

existencia de sistemas, como éste de Lgrol, Grangé v Compania.

de Paris, consigue mayores rendimientos que los obtenidos por
presion.

Defecto abservado en las experiencias de la pasada campana
de eveesiva ramificacion en una mata de girasol de variedad
Rabat. cultivada en Ja provineia de Cuehca.



5) Anbhidrido carbénico a presién

Se puede inhibir por completo la multiplicacién de
levadura en un jugo de fruta si llega a contener el
[,5 por 100 en peso de anhidrido carbénico. Para al-
canzar tal concentracién a 15° C es necesaria una
presién en CO., del orden de 7,5 atmésferas.

Estas condiciones no bastan para impedir que las
células presentes inicien y lleven a cabo una fermen-
tacién alcohdlica en el mismo, pero la velocidad del
proceso fermentativo resulta notablemente frenada y
la cantidad de alcohol que llega a producirse es casi
despreciable. Por otra parte, y aunque no puede ha-
blarse de proporcién directa, cuanto méas reducida
es la carga microbiana o nimero de células conteni-
das en Ja unidad de volumen, menor es la cantidad
de aztcar que se transforma en alcohol.

Segiin Genevois (7), la accién del CO, es de natu-
raleza narcética y acttia sobre la semipermeabilidad
de la membrana celular, suspendiendo de este modo
la actividad funcional, que puede recobrar la célula
cuando desaparece el CO..

La conceniracién letal para todas las levaduras es
de 44 gr/litro, correspondiente a una presién de CO.
del orden de 40 atmésferas a 15° C.

Las circunstancias descritas permiten preservar con-
tra la fermentacién alcohdlica un mosto con débil
contenido en células de levadura si se le introduce
una cantidad de CO. del orden citado de |5 gr/litro,
es decir, 1,5 Kg/HI.

A este procedimiento se le denomina con frecuen-
cia, en la bibliografia, método Bshi. Aunque muchos
afios antes se habian obtenido buenos resultados en
la conservacién de mosto de uva con anhidrido car-
bénico a presién, e incluso existia alguna patente en

vdeuva
su tecnologia y
posibilidades

ﬁot ﬂlxlil& fz- Cdﬁdé—y[l/l(d,s

Doctor en Ciencias
Director del Centro de Investigacion Enoldgica de
Gonzalez Byass y C.* Ltda. Jerez de la Frontera.

(Continuacién)

este sentido, fué el suizo A. Bshi quien en 1912 dié
al sistema amplia, aunque no del todo correcta, base
teérica, resolvié los problemas practicos y consiguiéd
se generalizara su aplicacién a la industria.

Dadas las caracteristicas, este método se usa ex-
clusivamente para la conservacién de los jugos du-
rante su almacenamiento.

En algunos jugos conservados con CO. en condi-
ciones correctas, pero sin previa esterilizacién, tie-
nen lugar desarrollos bacterianos. Esto sucede si la
temperatura no es inferior a 15° C, y la consecuencia
es que se producen fermentaciones lacticas a partir
de los aztcares.

LLa baja temperatura es, pues, indispensable para
impedir las fermentaciones lacticas que perjudican
seriamente las caracteristicas organolépticas de los
jugos, pero también es muy conveniente para prote-
gerlos contra los fenémenos de oxidacidén, que ya
hemos visto resultan siempre desfavorables para la
calidad.

De las conclusiones citadas se deduce que serén
operaciones técnicas que coadyuven a la conserva-
cién del mosto en buenas condiciones la filtracién
estéril, la desaireacién y la refrigeracién. Los famo-
sos filtros esterilizantes Seitz, conseguidos por Schmit-
thenner. fueron proyectados precisamente para eli-
minar de los jugos toda clase de gérmenes antes de
la carbonatacién, dando lugar al proceso combina-
do «fltracién estéril-CO., a presién», conocido con
el nombre de Seitz-B&hi.

La mayor parte de los jugos de fruta de Europa
central (Suiza, Alemania, Luxemburgo, Austria, et-
cétera) se obtiene hoy por este procedimiento, que
también tiene aplicacién en Norteamérica.

Una importante industria espafiola prepara zumo

9
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vinos., (Foto

estabilizador aplicable a mostos y
Escuela Sindical de la Vid.)

Pasteurizador

de uva desde 1942, conservando el mosto en sus bo-
degas bajo presién de CO..

Por ser el método Bshi el mas utilizado en diver-
sos paises de elevado desarrollo industrial, los pro-
gresos técnicos han sido muy notables. En la biblio-
grafia pueden encontrarse los perfeccionamientos
conseguidos en la maquinaria de impregnacién y sa-
turacién de CO., instalaciones de almacenamiento,
recuperacién de anhidrido carbdnico y envases de
transporte.

Los jugos conservados por este procedimiento son
de calidad excelente, sobre todo si se combina o
complementa con una refrigeracién moderna. Se
pueden sefialar, como inconvenientes, que se requie-
ren instalaciones de acero inoxidable o acero esmal-
tado, siempre caras, que sélo pueden utilizarse en
forma discontinua durante el afio y que es dificil-
mente aplicable en los climas célidos, como ha po-
dido comprobarse en Argel.

Hemos hablado hasta aqui de que la dosis minima
gue se requiere es del 1,5 por 100 de CO. en peso,
que corresponde aproximadamente a |5 gramos por
litro de jugo. Esta dosis podrad alcanzarse a diversas

presiones, segin la temperatura. Asi, p. e., a (° son
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3,8 atmoésferas; a 4°, 4,6 atmésferas; a 8°, 5,4 atmés-
feras; a 20°, 8.4 atmésferas, y a 30", (2 atmosferas.

Cuanto mas baja sea la temperatura, menor sera la
presién que habrd que emplear y. por tanto, menos
resistencia hay que exigir a los envases con que se
trabaja.

Pevo. ademas, Tressler y Joslyn describen que la
inhibicné del desarrollo microbiano en el método
Bshi no depende principalmente de la dosis de CO,
presente en el jugo. sino de la relacién entre los con-
terido en CO, y oxigeno. Reduciendo. por desairea-
cién, el contenido en oxigeno. es posible conservar
un ju-o con presiones mas bajas de CO..

En esta conclusién estd basada la modificacién al
sictema Bohi aportada por la Aluminium Plant and
Vescel Company, que ha conducido al procedimien-

to patentado y denominado A. P. V.

Veamos un ejemplo concreto. A 4,4° C el método
B&hi necesita una presién en CO. de 5,4 atmdésferas ;
solamen'e 1,02 atmésferas bastan, segiin la patente
A. P. V., si el contenido en oxigeno del jugo se ha
reducido a un nivel de 0.004 por 100 en volumen.
(La concentracién de saturacién del oxigeno en un
jugo de fruta a la temperatura ordinaria es aproxi-
madamente del 0,5 por 100 en volumen, es decir,
unos 5 c. ¢. de O, por litro de jugo.)

Al trabajar a baja presién pueden sustituirse los
pesados tanques de acero por envases de aluminio,
motivo que ha inducido a la Aluminium Plant and
Vessel Company a estudiar este tema. A bajas tem-
peraturas, el aluminio resiste a la corrosién por los
jugos de frutas, y el contenido en este metal encon-
trado en los jugos ha sido del orden de 4 mg/litro.

En Inglaterra se han llevado a cabo con buenos re-
sultados experiencias semiindustriales en envases de

unos |.000 litros de capacidad.

Los continuos progresos en nuevos materiales de
uso industrial y el hecho de poder rebajar la presién
de CO. estan ensanchando las posibilidades de esta
técnica, y asi, p. e.. ya se han ensayado, en algunos
casos con éxito, diversos materiales denominados co-
mercialmente «Nutralinen, «Lithcote», «Prodor-Glas»,
etcétera.

En 1957 Garino-Canina y Sudario han estudiado la
conservacién a —2° C bajo presién de dos atmésfe-
ras. LLos zumos de uva obtenidos han sido calificados
como muy interesantes por una Comisién de degus-
tadores. Los autores consideran que este procedi-
miento puede aventajar al clasico Bohi y que ofrece
buenas perspectivas para los pafses viticolas, ya que
puede llevarse a la practica con instalaciones muy

sencillas.



Modelos filtros esterilizantes a base de placas de amianto. T
(Fotos Gasquet.)

—_—

6) Sulfitacién-Desulfitacién

Entre todos los procedimientos propuestos hasta la
fecha para conservar los jugos de uva, la sulfitacién
es el més econémico y el que ofrece las mejores pers-
pectivas para su industrializacién en gran escala en
nuestro pals.

La sulfitacién no tiene en si problema importante
y la conservacién del mosto sulfitado posee enormes
ventajas técnicas desde todos los puntos de vista.
El SO. a dosis conveniente impide todo proceso de
multiplicacién de levadura y de fermentacién, supri-
me cualquier desarrollo bacteriano, protege en forma
efectiva el mosto contra los procesos de oxidacién y
contribuye a que despoje y quede limpio después de
algin tiempo. No requiere conservacién a tempera-
tura diferente de la normal, ni exige presiones eleva-
das o envases especiales de almacenamiento, ni de
transporte.

El dnico problema técnico que debe afrontarse es
el de la desulfitacién o eliminacién del anhidrido sul-
furoso cuando se desea acondicionar el producto para

su consuom o para otros procesos industriales.
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La desulfitacién de los mostos apagados ha sido
estudiada en Espafia desde 1920 por Mestre Artigas
en la Estacién de Viticultura y Enologia de Villafran-
ca del Panadés. Puesto que Esparia es un pafs vini-
ccla por excelencia, el objetivo de Mestre Artigas ha
sido doble, en el sentido de que ha buscado resolver
al mismo tiempo la produccién de zumo de uva y la
elaberacién continua de vino durante todo el ano, a
partir de mostos sulfitados (previa desulfitacién), ce-
gin el sistema ccnocido con el nombre de «vinarian,
Ultimamente ha estudiado el aprovechamiento del
CO., que se cCesprende de la fermentacién alcohdlica
(quiza tuviera anlizacién a la conservacién de mostos
mediante CO, a presién y baja temperatura, e inclu-
so al mismo proceso de desulfitacién). Se ha ocupado
también de las po:ibilidades de otros productos de-
rivados de la uva, llegando a la conclusién de que
podrian crearse en nuestro pajs verdaderos comple-
jos industriales en torno a la vid.

Desde 1951

interesantisimos trabajos tedricos y practicos sobre

viene publicando Mareca Cortés sus

la desulfitacién, llevados a cabo en el Departamento
de Fermentaciones Industriales del Patronato Juan
de la Cierva (C. S. I. C.). Ha ensayado varios dispo-
sitivos técnicos que han conducido a diversas paten-
tes para desulfitadores industriales. Se ha preocupado

I

en sus trabajos tanto de la elaboracién de vinos, como
de la produccién de zumos de uva.

Recientemente, Cortés Navarro ha publicado los
resultados obtenidos en escala industrial con un de-

sulfitador que puede adquirirse en el comercio.
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Filtro «Cometay para embotellar mostos estériles.

Puede afirmarse que los cientificos y técnicos es-

panoles han trabajado con interés en la desulfitacién
y han conseguido proyectar y construir diversos de-
sulfitadores que pueden resolver el problema de la
produccién econémica de jugo de uva de buena ca-
lidad.
En sus trabajos, iniciados con medios y procedimien-
tos muy elementales, se observa una evolucién hacia
los desulfitadores continuos, construfdos en acero in-
oxidable, con calefaccién del mosto extendido en ca-
pas delgadas, disperso en forma de gotas muy finas
o nebulizado, sobre platos en columna del tipo de
destilacién, etc. Se tiende simultAneamente hacia la
calefaccién en tiempo breve y, en algunos casos, la
utilizacién de gases inertes para arrastrar o eliminar
el SO., evitando el contacto del mosto con el aire.

En Francia, ltalia y Alemania se ha estudiado tam-
bién la desulfitacién. Los resultados y conclusiones
son bastante parecidos a los que acabamos de citar,
pero se observa una tendencia ciertamente generaliza-
da hacia la desulfitacién en vacio parcial, al objeto de
reducir al maximo posible la calefaccién.

Sin embargo, dado que son factores dominantes
de la desulfitacién, no solamente el valor de la cons-

tante de equilibrio de la resolucién
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R-CHO + H.SO, = R-CHOH-SO,H

que es funcién del pH y de la temperatura, sino mas
bien la velocidad con la cual puede evolucionar este
sistema para adaptar las respectivas concentraciones
a la composicién de equilibrio, es decir, la velocidad
de descombinacién del SO, combinado en el caso
concreto de un mosto sulfitado que estd perdiendo
continuamente su SO, libre, y que esta velocidad (al
pH corriente de los mostos) adquiere valores ttiles
para la escala industrial solamente cuando la tempe-
ratura es préxima o superior a 70° C, todos los desul-
fitadores actuales se construyen para trabajar a partir
de estas temperaturas, a las cuales se puede desulh-
tar con un tiempo de calefaccién muy corto, y obte-
ner de esta forma jugos desulfitados de calidad com-
parable a los que pueden obtenerse por otros proce-
dimientos mucho maés caros.

Como resumen, podemos decir, de acuerdo con
André, que «a temperatura de desulfitacién debe ser
por lo menos de 75° C, pero se pueden alcanzar tem-
peraturas mas altas, puesto que trabajamos en at-
mésfera reductora y el tiempo de calefaccién sera
. tanto méas corto cuanto mas elevada sea la tempera-
turay.

Filtro para jugos o vinos con acido carbonico que se conserva

filtraciones. (Fotos Escuela Sindical de la
vid.)

en la operacion de
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Concentrador de mostos con desulfitacion la parfe

2 previa en
supcrior a base de calor y vacio, todo ello en acero inoxidable.
(Foto Escuela Sindical de la Vid)

Los mostos sulfitados pueden obtenerse en forma
muy econdmica y con la mayor sencillez por los pe-
queinos productores, y quedar almacenados, sin difi-
cultades técnicas, en recipientes de cemento revesti-
dos o cubas de madera parafinada. E] transporte pue-
de efectuarse en cisternas esmaltadas o en los cono-
cidos foudres o vagones-cubas. Unicamente las in-
dustrias de acondicionamiento son las que tienen ne-
cesidad de instalaciones para la desulfitacién y em-
botellado o envasado.

Estas circunstancias técnicas cuentan muy favora-
mente para el desarrollo de la industria de zumo de
uva en un pafs como Espafa, con crisis temporales
de superproduccién viticola y con instalaciones eno-
légicas que podrian ser utilizadas para zumo de uva
o vino, segin las condiciones del mercado.

En lo que concierne a las propiedades higiénicas
y dietéticas de los productos asi obtenidos, podemos
decir que si es cierto que los zumos de uva desulfita-
dos no presentan la integridad biolégica, vitaminica
o enzimética de los jugos congelados o almacenados
con CO, a presién o quizd otros procedimientos, no
lo es menos que los jugos de uva son relativamente
pobres en su contenido vitaminico si se los compara
con otros jugos de frutas, y que los jugos desulfitados
(con procedimiento racional se entiende) serAn siem-
pre alimentos muy completos por sus constituyentes
organicos y minerales. Pero, ademés, son bebidas
muy sanas y naturales para satisfacer a los consumi-

dores abstemios.

Un resumen técnico esquematico de la situacién
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actual, con todos los inconvenientes que encierra la
simplificacién excesiva, seria el siguiente:

Para el almacenamiento del zumo de uva en paises
viticolas la sulfitacién ofrece las mejores perspecti-
vas, pero no hay que perder de vista las posibilida-
des, cada vez crecientes, del CO, a presién. En los
paises europeos no tipicamente viticolas, el método
Bshi es el mas extendido, al mismo tiempo que ofre-
ce buenas posibilidades de simplificacién y abarata-
mienio de las instalaciones. En Norteamérica la pas-
teurizacién, la refrigeracién y la congelacién domi-
nan netamente a todos los deméas procedimientos.

Para el acondicionamiento, la desulfitacién de los
mostos sulfitados y el mantenimiento del frio en los
jugos congelados tienen su aplicacién en cada caso
concreto. La filtracién esténl tiene todavia su posi-
bilidad, pero las técnicas de pasteurizacién a elevada
temperatura estan logrando gran perfeccién y ofre-
cen unas perspectivas inmejorables.

Como conclusién, podemos afirmar que las técni-
cas de conservacién y acondicionamiento de zumo de
uva siguen una curva de franco progreso y ofrecen
una perspectiva muy halagiiefia en cuanto a calidad
y precio de los productos obtenibles en un futuro que
deseamos sea préximo. Que llegue o no a desarrollar-
se en gran escala el consumo de estos productos y,
por tanto, la produccién. es méas bien un problema
comercial, del que pensamos ocuparnos en las si-

guientes paginas.

isotérmicas de acero vitrificado para tratamientos de
vinos 0 mostos con ligera presion de acido carbonico. Estas cu-
bas estan sometidas a proceso de refrigeracion y filtracion ul-

Cubas

terfor del liquido tratado, (Foto Escuela Sindical de la Vvid.)
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Cubas en acero inosxidable para consegrvacion con acido carbanico

a presion de echo atmesferas. (Foto Gasquet.,

POSIBILIDADES DEL ZUMO DE UVA

En la tabla 2 pueden verse los datos oficiales de
produccién de zumo de uva, para consumo directo, en
Espafa durante los tltimos guince afios.

TABLA 2

Produccién de zumos de uva en Esparia

Anos vitivinicolas Hectolitros
194344 . 5.630
194445 ... 13.266
1945-46 ... 10.478
1946-47 ... 16.316
1947-48 ... 16.518
1948-49 . 15.613
1949-50 . 14.755
1950-51 ... 14.969
1051-52 ... 14.875
1952-53 ... 16.993
1653-54 17.313
1954-55 19.391
1955-56 ... 19.267
1956-57 ... 22.915
1957-58 ... 25.000

Aun suponiendo que estas cifras fueran muy infe-
riores a la realidad, los razonamientos que hemos de
hacer no sufren, en fin de cuentas, alteracién apre-
ciable.

Si tomamos los datos méas recientes como base para
el calculo, llegamos a la conclusién de que el zumo
de uva producido en 1957 representa el 0,15 por 100
del volumen total de los productos de transforma-
cién de la uva: jugo de uva (destinado al consumo),
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mostos apagados y mostos destinados a la concen-
tracién, mistelas y vinos (comprendidos los de desti-
lacién).

Puesto que no tenemos importacién y la exporta-
cién apenas modifica nuestras disponibilidades para
el mercado nacional, podemos calcular que el con-
sumo de zumo de uva por habitante y afo en Espa-
fa es del orden de 0.08 litros.

Los primeros zumos de uva que se han preparado
en nuestro pais estaban destinados a servir como ali-
mento a los enfermos y personas de estémago deli-
cado; prueba de ello es que se vendian (y se siguen
vendiendo hoy estas marcas) en las farmacias. l.as
cantidades que, por tal concepto, puede absorber el
mercado nacional son muy limitadas.

De época mas reciente es el zumo de uva que va-
rias casas productoras elaboran para bebida analco-
hélica, cuyo consumo se estad extendiendo principal-
mente en algunas zonas del Norte de la Peninsula.

Esta Gltima posibilidad, e incluso realidad comer-
cial, parece ser la causa de que la produccion se haya
ido elevando continuamente durante los Ultimos
anos.

Un corto nimero de industrias puede colocar de
esta forma en el mercado una cantidad notable (in-
dividualmente considerada) de zumo de uva. Pero
las cifras globales poco representan por el momento.
frente a la produccién viticola.

Aunque las posibililades comerciales del zumo de
uva como bebida analcohdlica son ya mucho mas
elevadas que las que tiene como alimento para en-
fermos y todo parece indicar que su mercado, relati-

(Foto Gasquet.)

Instalacion de filtracion de zumo de

uva.



vamente moderno, es cada vez mas firme y lleva ca-
mino de alcanzar un volumen muy aceptable, no pa-
rece, sin embargo, que pueda llegarse a una produc-
cién y consumo en gran escala.

Queda todavia un tercer aspecto del jugo de uva, a
nuestro juicio, el més interesante para el futuro, aun-
que sea poco menos que desconocido en Esparfia.

Es el jugo de uva como fruta liquida. Lo que defi-
nié6 perfectamente Gachot, como «uvas liquidas e
incluso uvas ennoblecidas, puesto que contiene todos
los buenos elementos que el sol y el terreno han
aportado a las uvas de nuestras vifas, sin los produc-
tos no digestibles, como la celulosa y una parte de
las materias tanicas y pécticas». Los jugos como fru-
tas liquidas tienen ya en el extranjero un gran mer-
cado, pero sobre todo un excelente porvenir.

La vida tiende, como nunca, hacia un «standard»
que cada vez se diferencia menos de unos paises a
otros. La gran ciudad, con todos sus problemas y
complicaciones; la residencia alejada del sitio de tra-
bajo, la jornada intensiva, el almuerzo mis o me-
nos frugal y variado en el bar, restaurante o cafete-
ria; la excesiva prisa y falta de tiempo para todo,
etcétera, son caracteristicas cada vez mas acusadas
en todas partes y definen un aspecto o angulo de vis-
ta de lo que podriamos llamar prototipo de la vida
moderna y mas todavia de la vida futura.

En estas circunstancias, el consumo de alimentos
preparados o semipreparados y de jugos vegetales y
de frutas es muy elevado.

De ahi que sean precisamente los paises de mayor
desarrollo industrial los que consumen mayor canti-
dad de estos productos. Aunque también es verdad,
no lo olvidemos, que muchos de ellos sufren escasez
y carestia de frutas naturales.

En los Estados Unidos se consumen por habitante
al afio unos 25 litros de jugos (tomate, pifia, naranja,
limén, manzana, uva, etc.). Cifras también muy ele-
vadas se alcanzan en los paises escandinavos y en
Canada. Unos |2 litros en Suiza y Alemania y algo
menos en diversos paises europeos; pero, eso si, en
todos se mantiene el mercado con firmeza y va en
aumento.

En cambio, la cantidad total de zumo de uva que
se produce se eleva muy poco, o, lo que es lo mismo,
la proporcién de zumo de uva que se consume es
cada vez menor. Si nos fijamos en Norteamérica, sa-
bido es que a principio de siglo era practicamente el
Gnico. Hoy ha sido superado por los deméas jugos y
solamente representa el 4 por 100 del consumo total.
Aproximadamente un litro de zumo de uva por habi-
tante al afio.

Los principales productores de Europa son Italia
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y Francia. ltalia viene a producir Gltimamente unos
280.000 Hl. de zumo de uva al ario, pero la mayor
parte es destinada a la exportacién. Francia alcanza
un promedio anual de 250.000 Hl., parte de los cua-
les exporta y parte consume,

Alemania y Suiza son, por este orden, los dos pai-
ses de mayor consumo en Europa. En Alemania pue-
de calcularse que el promedio anual en los dltimos
anos es del orden de los 300.000 Hl. La cifra es sélo
aproximada, pues una proporcién considerable de la
importacién extraordinaria de un millén de HIl. en
1956 fué fermentada y vendida como vino.

Facil es comprobar que las cantidades que esta-
nos manejando, al hablar de los principales paises
europeos, bien poco representan frente a la superpro-
duccién de uva que sufren los tipicamente viticolas.
No es exagerado afirmar que aun en el caso hipoté-
tico de que un sélo pais, Francia, ltalia ¢ Espana,
acaparara todo el actual mercado internacional euro-
peo, no llegarfa ni con mucho a resolver sus crisis
temporales de superproduccién viticola.

La pregunta inmediata es evidente. ¢ Por qué los
zumos de uva no alcanzan el nivel de otros jugos de
frutas? La respuesta es bien sencilla. A los actuales
zumos de uva no les faltan sus partidarios, como lo
demuestran las cifras de consumo, pero no descubri-
mos nada nuevo si decimos que para la gran mayo-
ria tienen todavia poca atraccién gustativa. Los ju-
gos de naranja, pifia, manzana, etc., son mas sapidos
y satisfacen maés, en general, al consumidor.

Esta es una realidad indiscutible, en la que hay
que fundamentar la orientacién que se dé a la futura
industria. Si queremos que los jugos de uva se con-
suman en gran escala, no basta con producirlos; es
indispensable satisfacer plenamente al consumidor en
gusto, calidad y precio.

Existiran seguramente diversas soluciones visibles.
La que vamos a comentar no es original ni nueva,
puesto que de ella se ha hablado largamente en el
IX Congreso Internacional de la Viia y del Vino,
celebrado en Argel el pasado octubre; figura entre
las recomendaciones del mismo, y anteriormente ha
sido citada por numerosos autores en muy diversas
ocasiones, pero quiza hasta la fecha no se la haya
prestado suficiente atencién.

Se trata de utilizar el zumo de uva como base para
la elakoracién de los jugos de frutas. Se han llevado
a cabo diversas experiencias en pequeiia escala y los
resultados parece que son sumamente prometedores.
Segin los mas optimistas, el zumo de uva podria en-
trar en la proporcién de hasta el 98 por 100 en algu-
nos casos. Otros piensan que no convendria pasar

del 80 por 100.
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Creo es cuestién de estudiar las posibilidades téc-
nicas, econdémicas y gustativas de nuestros mostos v
nuestras frutas.

Si en este campo se trabaja con fe, es indudable
que puede lograrse mucho; y si, ademas, se pudiera
llegar a una organizacién comercial moderna y bien
fundamentada, creemos se alcanzarian cifras de venta
no inferiores a las que nos estdn ensefiando a conse-
guir otros productos menos agradables y de mucho
menor calidad y valor alimenticio que un buen cock-
tail de frutas, combinacién de frutas, néctar de frutas
y como quiera llamarse.

Este zumo alimenticio, con elevada base de jugo
de uva, es quiza la més firme esperanza que hoy por
hoy nos ofrece la técnica para resolver las crisis eco-
némicas de superproduccién viticola. Sobre todo si
se tiene en cuenta que Espafia podrfa lanzar al mer-
cado sus productos con precio y calidad internacio-
nales.

En Espafia disponemos de frutas en variedad, cali-
dad y cantidad, pero nos preocupamos por los zumos
de uva porque, como todo el mundo sabe, padece-
mos serias crisis temporales de superproduccién viti-
cola, que se reflejan en graves problemas econémi-
cos, sea periédicamente para los viticultores, sea para
la industria y comercio de vinos.

Por tanto, desde el punto de vista espafiol, es for-
zoso considerar el zumo de uva como una rama (qui-
za la més joven y prometedora) que integra el comple-
jo agro-industrial que tiene como base la vid y los
productos industriales de transformacién de su fruto.

En resumen, diriamos que para la elaboracién de
zumos de uva en Espafia contamos con toda la expe-
riencia y preparacién de nuestra viticultura y de nues-
tra industria de vinos, enteramente aplicables a la
tecnologia de fabricacién, pero para el «punto final»
en cuanto a cualidades gustativas de los zumos, he-
mos de desschar nuestras ideas de origen enolégico
y adoptar un criterio netamente influenciado por las
posibilidades comerciales, es decir, por las actuales y
previsibles futuras realidades de los jugos de frutas.

Naturalmente que, en cualquier caso, deben aten-
derse todos los factores que puedan impulsar nuestra
industria de zumos de uva, y que van desde la inves-
tigacién sobre las variedades productoras mas 1dé-
neas, a la tecnologia, organizacién comercial, divul-

gacién de las propiedades alimenticias e incluso hasta
la reglamentacién y proteccién fiscal que no dudamos
en calificar de muy conveniente.

Digamos, en fin, que la solucién que hemos comen-
tado no es unica, ni mucho menos. LLos mostos con-
centrados, con o sin recuperacién de aromas, tienen
enormas posibilidades. También tienen porvenir los
mostos gasificados o carbonatados, los mostos en fer-
mentacién, los aromatizados y vitaminizados que se
venden en algunos paises, y tantos otros productos
de que nos estan hablando continuamente en la lite-
ratura técnica.

La primer fase industrial, conservacién durante el
almacenamiento del mosto, es, o puede ser, comin a
todos estos productos e incluso al vino en muchos ca-
sos. La wltima fase de industrializacién, que podria
hacerse de acuerdo con las circunstancias de merca-
do, es la que decidiria el estado definitivo.
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Comparaciones de [ tconomia rural con a tconomia industrial
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Ingeniero agrénomo

Las diferencias esenciales que se observan, en
diversos aspectos, entre la agricultura y la indus-
tria han sido expuestos muchas veces en articulos
y ensayos y son generalmente bien conocidas de
las gentes. Como ocurre con las que se deducen de
las comparaciones que se refieren a las formas de
trabajo de una y otra, a la falta de continuidad de
trabajo en las Empresas rurales o las oscilaciones
de las producciones en las distintas campafias, que
se encuentran en la agricultura, o a la forma y vo-
lumen de los diferentes riesgos de cada una de es-
tas actividades.

Pero se ha tratado mucho menos —y en Espafia
especialmente muy poco— sobre las diferencias que
existen cuando se consideran ambas en el aspecto
econdémico.

Una explotacién agricola esta constituida por una
extension de tierra con unas instalaciones inmobi-
liarias, construcciones (para las viviendas y la pro-
duccién), caminos, cercados, conducciones de agua y
energia, red de distribucion de riegos, etc. Todo ello
constituye el capital territorial del propietario. Aho-
ra bien, para que esta empresa se encuentre en con-
diciones de producir un rendimiento es necesario
ademas disponer de unos capitales de explotacion
“vivo” (arbolado, vifiedo, ganado) y “muerto” (méa-
quinas agricolas, aperos y, en general, utiles para
todas las labores). A los que habria que ahadir el
capital circulante que corresponde a los avances de
dinero que hay que hacer, o sea al necesario para
el movimiento de fondos durante el ciclo agricola
(compra de semillas, abonos, insecticidas, carbu-
rantes y para el pago de salarios, cargas sociales,
etcétera).

Pues bien, desde hace tiempo me he venido pre-
guntando:

(Qué cifras medias se obtienen en Espafia por
hectarea con la suma de estos capitales? ;Qué ci-
fras medias de capital corresponden a cada obre-
ro que dedica su actividad al campo espariol? Por-

que una vez que tuviere las respuestas podria con-
testar a la pregunta que tanto me interesa, y que
corresponde al titulo de este articulo: ¢(Qué resul-
tados se obtienen de la comparacién entre las ci-
fras de los capitales que corresponden a las Em-
presas agricolas y los de las Empresas industriales?

He tenido la suerte de que, hace unos dias, haya
caido en mis manos una Memoria de la Sociedad
de Ingenieros Civiles de Francia, y en ella he podi-
do leer una brillante conferencia de M. Roger
Blais (1), director del Instituto Nacional Agroné-
mico de Francia y miembro de la Academia de Agri-
cultura, en la que se ocupa, entre otros asuntos,
de esta comparacién referida a nuestro vecino pais.
Y como creo que su conocimiento puede servir de
estimulo para que se estudie este problema en Es-
paha, voy a entresacar de ella algunos parrafos que
considero de extraordinaria importancia:

“La estimacion del capital territorial es dificil
de hacer, porque ofrece dudas su fijacion.

M. Robin, de la Sociedad Francesa de Economia
Rural, calcula en ocho billones el importe de ese
capital, que corresponde a los 33 millones de hec-
tareas de la superficie agricola de Francia, 1o que
representa 240.000 francos de media por hectarea.
Por un pudor que él condena, se omite el valor de
las construcciones, de las viviendas y de las explo-
taciones, que se estima en 20 billones. Para recons-
truirlas de forma moderna o funcional (como aho-
ra se dice) calcula que serian necesarios 14 billones
de francos. Aun suponiendo que bastasen ocho bi-
llones, el total de la cifra calculada seria el doble
de la anterior, o sean 480.000 francos por hectarea.”

“El capital de explotacion lo cifra en 200.000 fran-
cos por hectarea (siendo el capital circulante de

(1) M. Roger Blais: Présentation pour un ingénieur de
quelques problémes agricoles frangais. Mémoires. Société des
Ingenieurs civils de bFrance. [Fascicule [. Mars-avril 1959.
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unos 80.000 francos). Segun estas cifras, la relacion
entre el capital de la explotacion y el territorial
seria

200.000 2
480.000- 5
(En 1870 se calculaba por los economistas
en 1/5).”

Esta relacion no ha podido ser evaluada en dife-
rentes regiones, pero si se sabe que ha sobrepasado
con exceso la unidad en muchos casos de explota-
ciones muy mecanizadas. Y las razones de su con-
siderable aumento se encuentran en la variacion de
diferentes circunstancias de orden demografico y
politico que no son para tratadas en este trabajo.

“Pero si ademas referimos estas cifras del capital
de explotacion al numero de trabajadores agrico-
las franceses, que son unos cinco millones, nos
encontramos que corresponden ‘“per capita” 1,2 mi-
llones. Y si le agregamos el importe del capital te-
rritorial obtendriamos cuatro o cinco millones de
francos ‘“per capita”.

“De los pocos datos que poseemos de la industria
obtenemos sorpresas, puesto que de la industria
Renault se ha dado como avance la cifra de 1,6 mi-
llones de francos por obrero, y de la O. N. I. A,, de
5,4 millones de francos por obrero. Parece ser que
por este camino llegariamos a la deduccion que el
equipo del trabajador agricola moderno es mas caro
que el del industrial.”

Estudiemos ahora la rotaciéon del capital.

El autor de la conferencia que comentamos dice
que la renta bruta de la agricultura francesa ha si-
do calculada —segun hemos indicado— en 2,650 bi-
llones en 1956 y en 3 billones en 1958. Y como el
capital de explotacién es de 6 billones, se necesi-
tarian dos afios y siete meses para reconstituirlo.
(La duracién de este ciclo disminuye para los hue-
vos y la leche y queda aumentada en la explotacion
ganadera y en la forestal.)) Y que en estudios an-
tiguos de los Estados Unidos citados por P. Fro-
mont (2) se calcula que el numero de anos para
reconstituir el capital, con los ingresos brutos, va-
ria de 2 a 13 afos, mientras que en el comercio y
aun en ciertas industrias se reconstituye varias ve-
ces en el ano. Se citan ocho meses para el comer-
cio de joyeria y un mes y seis dias para las tiendas
de comestibles.

Es verdad que en ciertos sectores de la industria

(2) P. Fromont: Economie rural, Geain. Paris, 1957.

pesada se requieren muchos anos para la rotacion
del capital de adquisicion de los equipos; pero aho-
ra no es este el caso, porque nos referimos en nues-
tros supuestos a los capitales de explotacion.

Las consecuencias de los progresos técnicos so-
bre estos ciclos son interesantes. Véase el ejemplo
que expone M. Blais sobre una explotacion de pas-
tos en Normandia:

“Hasta ahora cada hectarea alimentaba una ca-
beza de ganado bovino, sin cultivos, sin maquina-
ria y con mano de obra insignificante.”

“Con la revolucion forrajera viene la mejora de
las praderas, y la hectarea rendira para sostener
dos o mas cabezas; pero para ello sera preciso ad-
quirir un tractor y maquinas agricolas. No se pue-
den hacer estos gastos lenta y paulatinamente, y
entonces se recurre al préstamo. Un periodo de ma-
los afnos equivaldria a una verdadera catastrofe
para el propietario estatal. He aqui la necesidad
ineludible de montar un servicio flexible de crédito
agricola, de ayuda al propietario rural. Sin él la
Agricultura no podra subsistir.”

Hay un punto también que subraya M. Blais y
que no quiero dejar de consignar, Me refiero al au-
toconsumo.

En Francia, de 2 billones 650.000 millones del va-
lor de la produccion —que hemos citado— para
1956, se calculaba el autoconsumo en un 25 por 100,
o sea, de 500.000 millones de Francos. Pero este
tanto por ciento varia, de la grande a la pequefia
propiedad, de 3 por 100 a 45 por 100. El autoconsu-
mo tenia una mayor importancia en la agricultura
de ayer. El empresario agricola era su propio clien-
te. Y el excedente de la producciéon, después de ha-
ber satisfecho sus necesidades, las de sus familia-
res y de los obreros, pasaba al mercado. Este hecho
influia en aumentar aun mas las diferencias que
existen entre la Agricultura y la Industria; pero
ahora, en las grandes explotaciones, el autoconsu-
mo disminuye, y en este aspecto se acortan cada
vez mas con la mecanizacion del campo.

Si se hicieran estos estudios en Espafia, segura-
mente obtendriamos cifras mucho mas bajas de los
capitales que corresponden a cada trabajador. Por-
que no hay que olvidar que Francia tiene una po-
tente agricultura.

De las consideraciones anteriores se deduce como
conclusion que, en cuantas relaciones se establez-
can por los Gobiernos, habra que tener en cuenta
estas diferencias tan acusadas e ineludibles entre
la Agricultura y la Industria.



Sucesian en el transcurso de [as estadias del desarrollo
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Colaborador de los Servicios Agro-pecuarios de la Diputacién de Asturias

Los cambios que transcurren con la yarobizacion
de los cereales u otros cultivos son una necesaria
estadia (etapa) en el desarrollo de éstos. Mientras
esos cambios no sean sufridos por los vegetales (en
condiciones artificiales, al yarobizar el material de
siembra, o en condiciones naturales, después de la
siembra), los cultivos no pueden pasar a otra etapa
del desarrollo, es decir, que no podran fructificar.

Para que las plantas puedan fructificar necesi-
tan sufrir, ademas de la estadia de yarobizacion,
otros cambios de calidad (estadias). Aquellos cam-
bios de calidad que ocurren al transcurrir la esta-
dia de yarobizaciéon no son suficientes para que los
cultivos fructifiquen. Por ejemplo, después de ha-
ber sufrido la estadia de yarobizacién cualquier
variedad de trigo, centeno u ofro cultivo otofial
puede seguir su desarrollo normal y fructificar sélo
sembrandolas en condiciones de primavera o prin-
cipios de verano. Si la siembra, en este caso, se
efectia a finales de verano o en invierno, en un
invernadero (hasta febrero), estas plantas yarobi-
zadas no fructifican y por su aspecto exterior no
se distinguen de las plantas no yarobizadas. Este
ejemplo indica que, en condiciones de primavera
y primera mitad de verano, después de haber trans-
currido por las plantas la estadia de yarobizacion,
éstas sufren, adema4s, otras alteraciones, las cuales,
en condiciones de la segunda mitad del verano, oto-
no e invierno no pueden transcurrir y sin las cua-
les no pueden fructificar. En consecuencia, en con-
diciones de la segunda mitad del verano, otofio €
invierno, aunque las temperaturas sean favorables
para las plantas, por razones artificiales o natura-
les, esto no es suficiente, por falta de ciertas con-
diciones, para €l normal desarrollo incluso de ve-
getales yarobizados. En este caso, el factor que fal-
ta para que fructifiquen los cultivos yarobizados es
la insuficiente duracién del dia solar (es decir, fal-
ta de luz).

Prolongando artificialmente (con ayuda de la luz
eléctrica) los dias cortos de otofio e invierno en

condiciones de temperaturas favorables (15, 20°
cent.) se puede obligar a desarrollarse normalmen-
te a los cultivos de cereales sembrados en otofio €
invierno. En este caso, s6lo es necesario yarobizar
las semillas antes de la siembra o después de ha-
berla realizado. Para el transcurso de la estadia de
yarobizacién el factor luz no tiene absolutamente
ninguna importancia. Dicha estadia, las plantas la
pueden superar con igual facilidad en condiciones
de dia solar largo que corto (asimismo como en 0s-
curidad continua), de tal modo que las semillas
tengan el adecuado porcentaje de humedad y que
la temperatura no sobrepase la amplitud corres-
pondiente a la variedad que se yarobiza y al tanto
por ciento de humedad. En condiciones de tempe-
raturas inferiores a los 0° centigrados, ninguna de
las variedades de cereales conocidas por nosotros
puede superar la estadia de yarobizacion, y si la
temperatura es superior a los 10° centigrados, la
mayor parte de los cereales otofiales practicamen-
te tampoco se podran yarobizar porque se yarobi-
zan con gran lentitud (cuadro num. 1).

En condiciones de un acortamiento artificial del
dia solar en primavera y verano, o naturalmente
cortos en otofio e invierno, en los invernaderos el
crecimiento de los cereales yarobizados no se pa-
raliza y, sin embargo, no fructifican.

Para aclarar el problema sobre si las condiciones
de dia solar corto son apropiadas o no para todo
el desarrollo vegetal, posterior a la estadia de ya-
robizacién, o s6lo para parte (de este desarrollo)
para algunas de las estadias, fué realizado el si-
guiente experimento:

Se verifico la siembra de un trigo otofial con se-
millas anteriormente yarobizadas y no yarobizadas.
El ensayo se efectué en condiciones ambientales de
temperaturas elevadas (en verano), en las cuales
a las plantas nacidas de las semillas no yarobiza-
das anteriormente les seria imposible sufrir dicha
estadia.

A pesar de que las plantas de esta experiencia se

19



AGRICULTURA

TRIGO OTOSNAL

La siembra se realizo el dia 6 de agosto en un invernadero. Di-
cha fotografia se efectud el 26 de septiembre. Las plantas de las
dos primeras macetas situadas a la izquierda se cultivaron en
condiciones de luz constante (la siembra en la primera maceta
se efectud con semillas corrientes, v en la segunda, con semillas
varobizadas). Las plantas en la tercera maceta (de siembra con
«emillas yaroblzadas) se cultivaron los primeros diecisiete dias
en cohdiciones de Juz constante, y los otros dias posteriores, en
condiciones de diez horas de luz. Las plantas de la cuarta maceta
a la izquierda (de siembra con semillas corrientes) se cultivaron
en condicienes de diez horas de luz Las plantas de la quinta
maceta, situada a la derecha (de siembra con semilias yarobi-
zadas), se cultivaron en condiciones de diez horas de luz, por
o cual no espigaron.

mantenian en condiciones de iluminacién continua,
condiciones dptimas para que los trigos yarobizados
pasen a fructificar, las plantas obtenidas de semi-
llas no yarobizadas crecian, acumulaban gran can-
tidad de hojas, pero no fructificaron.

Sin embargo, las plantas obtenidas de semillas
yarobizadas en esas mismas condiciones se des-
arrollaron muy bien, y al treinta y cinco dia desde
la siembra comenzaron a espigar y fructificar. Otra
serie de plantas experimentales obtenidas de se-
millas yarobizadas y no yarobizadas se mantuvie-
ron en las mismas condiciones de temperaturas 6p-
timas, pero con menos luz (en lugar de mantener-
las en luz continua, se mantenian diez horas ilu-
minadas). En tales condiciones, ni las plantas yaro-
bizadas ni las no yarobizadas fructificaron. En es-
te caso, tanto unas plantas como las otras exte-
riormente no se distinguian.

Parte de las macetas con plantas yarobizadas y
no yarobizadas, las cuales se encontraron durante
distinto numero de dias en condiciones de luz in-
suficiente (diez horas diarias), se pasaron a condi-
ciones de luz continua. Todas las plantas yarobi-
zadas, a pesar de haberse encontrado durante va-
rios dias en condiciones de luz insuficiente (dia
corto), después de situarlas en condiciones de luz
continua comenzaron rapidamente a fructificar, lo
cual no ocurri6 con las plantas obtenidas de semi-
llas no yarobizadas (o sea que, en las mismas con-
diciones, no fructificaron). Este caso otra vez mas
indica que el transcurso de la estadia de yarobiza-
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cion no depende absolutamente de la variacion en
la duracion del dia solar.

Naturalmente surge la pregunta siguiente: ¢(Son
iguales por su calidad las plantas que no fructifi-
can en condiciones de luz insuficiente (o sea, dia
solar corto), dependiendo de que son obtenidas de
material de siembra anteriormente yarobizado o no
yarobizado? Por el aspecto exterior, las plantas ob-
tenidas de semillas yarobizadas, mantenidas en
condiciones de luz insuficiente, no se distinguen en
nada de las plantas obtenidas de semillas no yaro-
bizadas y mantenidas en las mismas condiciones.
En tales condiciones, tanto unas como otras plan-
tas ahijan mucho, pero no forman tallos. Después
de trasladar estas plantas a condiciones de dia
solar largo (0 mejor todavia, a condiciones de luz
continua), las yarobizadas comienzan rapidamente
a distinguirse por su aspecto exterior de las obte-
nidas de semillas no yarobizadas. O sea que las
plantas obtenidas de semillas yarobizadas, y pos-
teriormente mantenidas en condiciones de luz in-
suficiente, exteriormente no se distinguen de las
obtenidas de semillas no yarobizadas, pero si se
distinguen interiormente por su calidad. De esto

e e rE—a]

TRIGO OTONAL, (sembrado en otono)
Dicha planta se cogio del campo a pringipios de primavera y se

transplanto a un invernadero. L.a mitad de la planta (a, la iz-
quierda) e cullivo en condiciones de luz constante: Ia mitad
(de la derecha), en condiciones de ocho horas de luz.



podemos deducir que los cambios que ocurren éen
las células del embrién al yarobizar las semillas no
se pierden, y se transmiten a las nuevas células en
el proceso del crecimiento de las plantas, indepen-
dientemente del tiempo que pueda ser paralizado
el desarrollo posterior del vegetal.

Ademais de lo expuesto, en dicha experiencia se
pretendia estudiar si es indispensable el dia solar
(largo) o la luz continua, como condicién para todo
el desarrollo posterior a la estadia de yarobizacion,
o solo para ciertas etapas aisladas. Por 1o tanto, en
dicha experiencia hubo variantes de siembras con
semillas yarobizadas, en las cuales las plantas, e)
primer tiempo después de la siembra, distinto pc
su duracion (de dos-seis a cuarenta dias), se cul-
tivaban en condiciones de iluminacién continua, y
después se mantenian en ambiente de dia solar
corto (o sea, diez horas de iluminacién). Resulto
que las plantas obtenidas de semillas yarobizadas
después de haber sido mantenidas en condiciones
de dia solar largo, o luz continua, durante veinte
dias, aunque después sometidas a condiciones de
dia solar corto (diez horas de iluminaci6én), for-
maron tallos, espigaron y todo el desarrollo poste-
rior lo transcurrieron con la misma rapidez que
las plantas mantenidas todo el tiempo en condicio-
nes de luz continua. Esto indica que el dia solar
(largo) o la iluminacién continua lo necesitan las
plantas de trigo no para los procesos de desarrollo
y crecimiento de la paja, aunque ésta no aparece
en el caso de que las plantas, después de haber na-
cido, se situen en condiciones de dia solar corto.
También se deduce que el dia solar largo, o la luz
constante, no son imprescindibles para todo el ci-
clo de desarrollo posterior al periodo de la estadia
de yarobizacién. El dia solar largo, o mejor, la luz
constante, es imprescindible para el cultivo de tri-
go s6lo en cierta etapa de todo el ciclo vegetativo.
Esta etapa, del desarrollo, fué denominada estadia
luminosa. Se averigud que dicha estadia luminosa,
posterior a la de yarobizacién, en los cultivos ce-
reales transcurre mejor en condiciones de luz cons-
tante, o por lo menos dia solar largo en complejo
con otros factores (temperatura, humedad, aire).

Basandose en los resultados de la expuesta ex-
periencia en analogia con la estadia de yarobiza-
cién, suponemos gue al transcurrir los cultivos di-
cha estadia (luminosa), la cual necesita condicio-
nes de mucha luz, ocurren en las plantas cambios
de calidad, los cuales después se transmiten a to-
das las células que se forman de nuevo en las plan-
tas que posteriormente se cultivan en ambiente de
dia solar corto (diez horas de luz). Bajo la influen-
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cia del complejo de las condiciones ambientales en
las cuales interviene el dia solar largo, o luz cons-
tante, en los vegetales yarobizados transcurren
cambios, los cuales se transmiten a las células for-
madas en el proceso de crecimiento de la planta
igualmente como se transmiten los cambios que
caracterizan la estadia de yarobizacion.

Los cambios de calidad que caracterizan la esta-
dia luminosa pueden ocurrir solamente después
de la yarobizacién. Este concepto se confirma en
los multiples ensayos realizados con la yarobiza-
cion de cereales otorntales y otros cultivos. Las siem-
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TRIGO OTORAL (Eritrospernum [325/53)

Las plantas de todos los haces fueron sembrados a principlos
del primavera. El primer haz a la izquierda procede de semillas
sin yarobizar. Todos los demas de semillas yvarobizadas, durante
el tiempo que se indica debajo de los respectivos haces (de siete
a setenta y siete’ dias). Cuarenta y un dias fué suficiente para
que las plantas transcurriesen dicha estadia y a consecuencia
fructificase esta variedad. Menos de cuarenta y un dias son in-
suficiente para el transcurso de Ja yarobizacion ensayada de
variedades de trigo otonal.

bras retrasadas de primavera de trigos otofnales
realizadas no sélo con semillas de yarobizar e in-
cluso con semillas préximas a finalizar dicha esta-
dia, no espigan, no fructifican. En consecuencia, a
pesar de la presencia de condiciones ambientales
favorables para el transcurso de la estadia lumino-
sa (dia solar largo en primavera y verano), €stas
plantas no pueden pasar a superarla. Esto ocurre
por la razén que dichas plantas no han sufrido to-
dos los cambios de calidad, los cuales se completan
una vez terminada la yarobizacién, y en este caso
dicha estadia no pudo finalizar en el campo a con-
secuencia de las altas temperaturas que reinan en
primavera, que no son favorables para el transcur-
so de dicha estadia en los cultivos otofiales.
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El transcurso de la estadia luminosa no puede
comenzar antes de la yarobizacion o en el momen-
to de su transcurso. El transcurso de la estadia lu-
minosa solo es posible después de haber sufrido la
estadia de yarobizacion (fotografia numero 3).

En la fotografia numero 3 se observa que espi-
garon s6lo aquellas plantas cuyas semillas fueron
sometidas a la yarobizacién 41 y mas dias; las de
menos no espigaron. El aspecto exterior de las
plantas que no superaron dicha estadia no se di-
ferencia del haz primero que no se sometié a la
yarobizacién. Las plantas que no terminaron la ya-
robizacién pueden fructificar en condiciones de pri-
mavera y verano. Para esto tienen que ser someti-
das de nuevo a la yarobizacion durante tanto tiem-
po como les faltaba para transcurrirla antes de ser
sembradas. Después de esto, las plantas podran
transcurrir todas las siguientes etapas del des-
arrollo.

El tiempo necesario para superar la menciona-
da estadia no depende del trecho entre el primer
periodo de yarobizacion y principio del segundo.
Los vegetales que no superaron totalmente esta
etapa pueden superarla en €l campo después de ser
sembradas (en condiciones de bajas temperaturas
en primavera temprana). En el caso de practicar
ensayos de esta indole es muy cémodo €l no termi-
nar la yarobizacién de una partida de semillas (si
precisan 50-60 dias), yarobizarlas hasta 40 dias,
después secarlas, alcanzando el porcentaje de 15-

20 por 100 de humedad para una buena conserva-
cién.

Después de esto, dicho material puede ser utili-
zado segun sea necesario. Para obtener plantas que
fructifiquen, estas semillas se deben someter de
nuevo a la yarobizaciéon durante el tiempo que les
falté para superarla.

Por consiguiente, a través del transcurso de la
estadia de yarobizacion, se van acumulando los
cambios de calidad. Estos cambios se conservan en
las células que ocurrieron, asimismo como se trans-
miten a todas las nuevas que procedan de éstas.
Distintas variedades de cultivos otfofiales, ademas
de exigir diferentes dosis de factores ambientales
para el transcurso de la estadia de yarobizacién,
precisan distinta cantidad de tiempo de accién de
dichos factores.

Asi que, al transcurrir la estadia de yarobizacion
en el embrién que apenas comenzo el crecimiento o
en una planta, se van acumulando cambios de ca-
lidad hasta un determinado fin. Después de esto
termina completamente la acumulacién de cam-
bios en dicha direccién. Si este fin no se alcanzé,
las plantas no podran pasar a otra estadia del des-
arrollo, o sea al transcurso de otros cambios de ca-
lidad caracteristicos a la posterior etapa, aunque
las condiciones ambientales sean favorables para
el transcurso de la ultima.

En el transcurso del desarrollo de las plantas se
observa rigurosa trascendencia en la sucesion de
las estadias (etapas del desarrollo).
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Comercio y regulacion de productos agropecuarios

Precio del

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 19 de diciembre de 1955
se publica la Circular 17-59 de la
Comisaria General de Abasteci-
mientos y Transportes, fecha 4
del mismo, por la que queda mo-
dificado el articulo tYnico de la

Circular 14-59, fecha 3 del pasado

tocino

octubre (Boletin Oficial del Esta-
do, nimero 240, del dia 7), en el
sentido de considerar elevado a 24
pesetas kilo el precio del tocino
que esta Comisaria General pueda
adquirir o primar en las condicio-
nes determinadas en la menciona-
da Circular.

Regulacién de la produccién y comercio de la patata

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 29 de diciembre de 1959 se
publica una Orden del Ministerio
de Agricultura, fecha del mismo
mes, por la que se sujeta a regla-
mentacién toda la patata que en
el territorio nacional se destine a
la alimentacién humana. Quedan
exceptuadas de cuanto se dispone
en la presente Orden la patata que
sea objeto de exportacidn, asi co-
mo la denominada de siembra,
tanto de produccién nacional cuan-
to de procedencia extranjera, que
ya se halla reglamentada por este
Ministerio. La patata restante se
considera destinada a la alimenta-
cién del ganado o para su empleo
en la industria transformadora.

La patata destinada al consumo
humano se clasifica en patata de
calidad y patata comin de consu-
mo. La patata de calidad esta
constituida por una sola de cual-
quiera de las variedades que sefia-
le este Ministerio. Se venderd al
pablico en calibre comprendido
entre 60 y 350 gramos. A partir de
| de mayo la patata de calidad de-
berd proceder de cosecha nueva.

Durante los meses de marzo a
mayo, ambos inclusive, el peso de
la patata de calidad debera oscilar
entre 30 y 350 gramos.

La patata de calidad, ademas
de pertenecer a una sola variedad,
se presentara limpia, de forma que
no se sobrepase las siguientes to-
lerancias maximas: Mezcla de va-
riedades, 2 por 100; contenido de

tierras o materias extrafias, 0,5 por
[00; tubérculos darados por ins-
trumentos de labor, animales o
golpeadas, 0,5 por 100; deformes.
con grietas o excrecencias, 0,5 por
[00; atacadas con mancha de hie-
rro, corazén pardo, carne negra,
oquedades, vidriosidad u otras en-
fermedades o alteraciones analo-
gas, 2.5 por 100; atacados de sar-
na o con piel agrietada, 2 por 100
brotes de longitud inferior a cinco
milimetros. El total de los derechos
anter’ormente enumerados debera
permanecer inferior al 5 por 100.

La pata de calidad afectada por
la presente Orden estard formada
por una sola de las siguientes va-
riedades: Bintje, Duquesa, Etoile
de Ledn, Institut Beauvais, Furore,
Kennebec, Majestic, Palogan, Ro-
ja de Rifién, Red Pontiac, Royal
Kidney, Santa Lucfa, Siedglinde.
Urgenta.

Provisionalmente, se incluiran
también las siguientes variedades:
Alfa, Arrdn Banner, Bona, Gauna,
Gineke, Heida, Saskia, Sergen, Up
to date.

La patata comin de consumo in-
cluye tubérculos de todas las va-
riedades, siempre que rednan las
condiciones siguientes: Estar com-
prendidos entre el peso minimo de
30 gramos y el méaximo de 400.
Cumplir las siguientes tolerancias
maximas: Mezcla de variedades,
sin limite; contenido de tierra o
materias extrafias, | por 100; tu-
bérculos dafiados por heladas, 2

por 100 ; por mildiu y otras podre-
dumbres, | por [00; por instru-
mentos de labor, animales o gol-
peadas, 5 por 100; deformes, con
grietas o excrecencias, 3 por 100;
con mancha de hierro, corazén
pardo, carne negra, oquedades y
vidriosidad o piel enverdecida, 5
por |00; brotes, inferiores a 15
milimetros.

Los pesos mencionados anterior-
mente podran ser modificados por
dicho Ministerio cuando las circuns-
tancias asi lo aconsejen. A tal
efecto el Sindicato Nacional de
Frutos y Productos Horticolas in-
formard bimensualment= a la Di-
reccién General de Agricultura so-
bre las perspectivas de cosecha,
proponiendo a su vez los calibres
gue estime convenientes deben se-
falarse para las dos clases de pa-
tata.

La patata de calidad procedera
de parcelas sembradas con patata
seleccionada de siembra o con pa-
tata de siembra extranjera legal-
mente importada. A esios efectos
el agricultor que desee producir
patatas de esta categoria debera
disponer de factura o justificante
de la compra de la patata seleccio-
nada o extranjera correspondiente,
especificAndose cantidad y varie-
dad. También podran utilizar para
las plantaciones de patata de cali-
dad de verano semilla procedente
de su cosecha de igual clase de
primavera, siempre que la patata
retina las debidas condiciones de
sanidad y de pureza.

Los almacenistas interesados en
el comercio de esta clase de patata
deberan hallarse en posesién del
carnet correspondiente expedido
por el Sindicato Nacional de Fru-
tos y Productos Horticolas.

La patata de calidad se vendera
en envases completos, quedando
prohibida su venta a granel.

La patata comin de consumo se
vendera al publico a granel o, a

23



AGRICULTURA

peticién del mismo, en envases
completos de 50 kilos.

Los labradores podran efectuar
las ventas de sus propias cosechas
directamente a los consumidores
sujetdndose a las condiciones de
envasado y calidad establecidas en
esta Orden.

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 19 de enero de 1960 se pu-
blica la Circular ntimero [-60 de
la Comisaria General de Abasteci-
mientos y [ransportes, fecha [6
de dicho mes, por la que se dis-
pone que la patata «de calidad»
se venderia al pablico en envases
de I a 5 kilos de peso neto o en
bolsas de 25 kilos, también de pe-
so neto. En ambas modalidades
de peso se venderd en envases
completos.

El modelo de estos envases es
de libre eleccién del comerciante,
pero en todo caso serdn nuevos.

En los envases figurard una eti-
queta con la inscripcién «Patata
de calidad», el nombre y direc-
cién de la Empresa envasadora,
marca comercial en su caso, el
nombre de la variedad, su calibro
y peso de su contenido. Se deja
en libertad a la Empresa envasa-
dora para elegir el formato de es-
tas etiquetas, Unicamente debera
remitir para su registro en esta Co-
misaria General los textos comer-
ciales, marca y demas detalles que
hayan de figurar en sus envases.

LLa «patata comin de consumon»
se venderd al piblico a granel o
a peticién del mismo en envases
completos de 50 kilos, precisamen-
te de peso neto.

Todos los establecimientos de-

dicados a la venta de «patata de
calidad» dispondrédn en todo mo-
mento de «patata comin de con-
sumo». La falta de dicha clase de
patata se sancionara con multa de
500 pesetas, y en caso de reinci-
dencia, la sancién se elevard a
1.000 pesetas.

Los establecimientos referidos
dispondrén de carteles, situados en
lugar bien visible y con caracteres
legibles, anunciando al pablico las
caracteristicas de la «patata de ca-
lidad» y de la «patata comin de
consumoy, y en el que figuren las
sefialadas en la Orden del Minis-
terio de Agricultura antes citada.

[La patata «de calidad» estara
exenta de limitaciones en sus pre-
cios de venta.

Quedan asimismo exentas de li-
mitaciones en sus precios de venta
las patatas que se expendan al pt-
blico mondadas, enlatadas, fritas,
cocinadas o formando parte de
conservas enlatadas

Siendo la orientacién de la re-

ferida Orden del Ministerio de

Agricultura fomentar la produc-
cién de «patata de calidad» con
objeto de revalorizar la misma pa-
ra el agricultor; constituyendo a
su vez un objetivo fundamental
elevar el nivel de calidad de la ali-
mentacién del pafs, manteniendo
paralelamente estable el abasteci-
miento de este producto a lo largo
del afio, por la Comisaria Gene-
ral de Abastecimientos y Transpor-
tes se ha dispuesto que duran-
te la presente campana y aio
todas las Entidades autorizadas
podran efectuar contratos de su-
ministro de patata de siembra de
«calidad» para su posterior reco-
gida y compra, fijando un precio
minimo de compra para el agri-
cultor, colaborando en su cumpli-
miento este Organismo previo con-
cierto con dichas Entidades, sobre
la base de fijar con la debida an-
telacién cantidades a contratar,
proporcién de kilogramos sembra-
dos y producidos, fechas y luga-
res de recogida y condiciones con-
tractuales complementarias.

Distinciones
Orden de Africa

En el «Boletin Oficial» de 7 de
enero de 1960 se publica un De-
creto de la Presidencia del Go-
kierno, fecha 6 del citado mes, por
el que se concede el ingreso en la

citada Orden, con la categoria de
gran oficial, a don Alejandro To-
rrején Montero, Director general
del Instituto Nacional de Coloni-
zacién.

Orden Civil del Mérito Agricola

En el «Boletin Oficial del Esta-
do» de |4 de diciembre de 1959
se publica una Orden del Minis-
terio de Agricultura, fecha 4 de
dicho mes, por la que se concede

el ingreso en la Orden Civil del
Mérito Agricola, con la categoria
de comendador ordinario, a don
Julian Garcia Ozores.

VIVEROS SANJUAN

ESTABLECIMIENTO
DE ARBORICULTURA

Arboles Frutales, Ornamentales, Maderables, Rosales, etc.
SERTEDAD COMERCIAL RECONOCIDA. EXPORTACION A TODAS LAS PROVINCIAS DE ESPARA
o~ Id
SABINAN
Mantener un prestigio siempre con éxito creciente durante mas de ochenta afios de nuestra

fundacién no constituye un azar, sino el resultado de una honradez comercial mantenida con
tesén y bien cimentada.

(PROVINCIA
DE ZARAGOZA)

CATALOGOS

b A SOLICITUD
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MIRANDO AL EXTERIOR

UNA AGRICULTURA COOPERATIVA

Una de las cosas que mas llama
la atencién en Dinamarca es la
existencia en cada aldea de una
chimenea de tipo fabril: la chi-
menea de la Central lechera de la
comarca. Estas chimeneas repre-
sentan un proceso de evolucién de
la agricultura danesa, realizado
durante setenta afios, que le dan
un tipico caracter, distinto del de
las deméas europeas. Asi como la
escuela y la iglesia representan
los centros intelectual y espiritual,
la Central lechera representa el
centro econémico de la aldea,

La base histérica de la consti-
tucién de los métodos de produc-
cién y forma de organizacién de
la agricultura, caracteristicos de
Dinamarca, fué la gran crisis agri-
cola europea de la segunda mitad
del siglo pasado, ocasionada por
la llegada al mercado de trigos y
cereales a precios mas baratos pro-
cedentes de Ultramar y de Rusia.

Dinamarca era en esa época un
pais productor y exportador de
cereales, y mientras que los otros
paises trataron de defender su pro-
duccién de la concurrencia exte-
rior, elevando muros aduaneros,
los daneses emprendieron otro ca-
mino dedicandose a la ganaderia
y a la obtencién de productos pe-
cuarios selectos, Para ello era ne-
cesario disponer de mataderos y
de centrales lecheras, y ambas co-
sas fueron construidas nor los mis-
mos agricultores por via coopera-
tiva.

LLa primera cooperativa lechera
se creé en 1882 en Hjedding, una
pequeiia aldea en la costa occi-
dental de Jutlandia. Esta leche-
ria, que hoy esta dedicada a Mu-
seo, sirvié como modelo para to-
das las de su clase, no sélo en Di-
namarca, sino en todo el mundo.

Con relacién a este asunto se
habla en Dinamarca de la influen-
cia del movimiento de la Univer-
sidad popular desarrollado por
Grundtvigs, «el profeta del Nor-
te», sobre las cooperativas, pero
su realizacién, en Wltimo término,
fué mas bien una consecuencia de
la necesidad de autodefensa que
el resultado de programas teéri-
cos, pues en un informe del pri-

mer presidente de la lecheria de
Hjedding se dice: «Nos lanzamos
sin saber claramente lo que el pro-
yecto se proponia, a la realizacién
de la gran idea de la coopera-
cién.n En 1887 se creé en Hor-
sens el primer matadero coopera-
tivo, y hasta el fin del siglo pa-
sado se crearon por todas partes
en el pafs, lecherias y mataderos
cooperativos, y hoy todos los de-
méas productos y las necesidades
de la agricultura se aprovechan o
se adquieren mediante las coope-
rativas.

Segin las ultimas estadisticas,
existen en Dinamarca 200.000 ex-
plotaciones agricolas y al mismo
tiempo pertenecen a 8.278 coope-
rativas que hay en el pais 2,2
millones de miembros. Para poder
juzgar de la diversidad de estos
organizadores, es suficiente pre-
guntar a un agricultor danés de
cuales cooperativas es miembro.
Ademas de la lecherfa y matadero
serd miembro de la cooperativa de
consumo local, de las de exporta-
cién de ganado y de huevos, del
Banco cooperativo y de la coope-
rativa de seguros, de la fabrica de
cemento y de la estacién de ma-
quinas. Sera también miembro de
las asociaciones para compras de
semillas y abonos. En una pala-
bra, esta articulado en una red de
cooperativas de las cuales las mas
modernas—para aligeramiento del
trabajo de la mujer—son los fri-
gorificos y las lavanderias.

Ha de tenerse en cuenta para
comprender el movimiento coope-
rativo de Dinamarca que el ser
miembro de cualquiera de ellas es
acto completamente voluntario.
No existen leyes que se ocupen de
las cooperativas, sus formas lega-
les se han desarrollado completa-
mente por si mismas, de sus esta-
tutos y de la practica diaria. Su
constitucién democrética es carac-
teristica. Todo agricultor tiene un
voto a lo mas, sin tensr en cuenta
el tamafio de su explotacién, en
la asamblea general, y segin los
estatutos de la primitiva coopera-
tiva de Hjedding, participa en los
beneficios «en relacién de los li-
tros de leche que suministra».
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Gracias a esta ordenactén co-
operativa, le ha sido posible a la
agricultura llevar la produccién pe-
cuaria selecta a un grado superior
a las necesidades del pais y consti-
tuir Ja base de un préspero comer-
cio de exportacién que también se
lleva a cabo principalmente por
asociaciones de venta. Estas, en
estos tultimos tiempos, se han uni-
do con exportadores privados para
poder defender los intereses de la
agricultura.

La importancia de estas asocia-
ciones puede deducirse del hecho
de que llevan directamente nego-
ciaciones con el extranjero sin in-
tervencién del Estado; por ejem-
plo. todos los acuerdos con Gran
Bretafia sobre la clase y cantidad
de las exportaciones de comesti-
bles se llevan a cabo entre ellas y
el Gobierno inglés, Por eso se di-
ce exagerando, pero no sin razén,
que el edificio de estas asociacio-
nes, el «Axelborgn», que esta fren-
te a la estacién del ferrocarril de
Copenhague, no es menos impor-
tante para los negocios de expor-
tacién que el «Christianborgn, pa-
lacio donde estd el Ministerio de
Asuntos Exteriores y el Parla-
mento.

Algunas cifras pueden dar idea
de la organizacién cooperativa de
Dinamarca. El 90 por 100 de la
leche producida se elabora en las
[.223 cooperativas lecheras, que
reinen 167.400 miembros. Las
cooperativas mantequeras prepa-
ran el 68 por 100 de la total ex-
portacién, mientras que la expor-
tacién de queso, que después de
la guerra ha adquirido un gran
desarrollo, solamente se hace por
las cooperativas en un 9 por 100.

La exportacién de carne. en un
88 por 100, se hace a través de
los 62 mataderos cooperativos, con
192.900 miembros. Las coopera-
tivas agricolas, con 113.800 miem-
bros, representan el 51 por 100, y
las asociaciones de exportacién de
huevos, el 41 por 100 de la total
exportacién danesa. La exporta-
cién de ganado vacuno y su car-
ne se hace a través de las coope-
rativas en un 45 por [00. La com-
pra al exterior de forrajes y pien-
sos, en un 58 por 100 de la total
importacién se hace a través de las
cooperativas de compras, y las de
abonos. en un 44 por 100 del con-
sumo total de fertilizantes.
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SUPERFOSFATO DE CAL

El fertilizante fosfatado reconocido por
todos los Agricultores como de gran
rendimiento y comprobada utilidad.

FABRICANTES NACIONALES

BARRAU,S. A. ... ... ... ... ... ......... .. ..oc....... Fusina, 6 ... ... ... ... .. ... Barcelona.
COMPANIA NAVARRA DE ABONOS QUIMICOS... ... Plaza del Castillo, 21 ... ... Pamplona.
ESTABLECIMIENTOS GAILLARD, S. A. ... ... ... ... ... Trafalgar, 64 ... ... ... ... Barcelona.
FABRICAS QUIMICAS, S. A. ... ... ... ... ... ... ... ... Gran Via, 14 ... ... ... ... Valencia.
INDUSTRIAS QUIMICAS CANARIAS, 8. A. ... ... ... Av. de América, 28 ... ... Madrid.
LA INDUSTRIAL QUIMICA DE ZARAGOZA, 8. A. ... Camino de Monzalbarba, 7

al27 ... ... ... ... ... ... ... Zaragoza.
LA FERTILIZADORA, 8. A. ... ... ... ... ... ... ... ... ... Av. de Alejandro Rosse-

no, 14, 16 y 18 ... ... ... Palma de

Mallorca.

PRODUCTOS AGRO-INDUSTRIALES PAGRA, 8. A. Marqués de Villamagna, 4. Madrid.

PRODUCTOS QUIMICOS IBERICOS, S. A. ... ... ... ... Villanueva, 24 ... .. ... ... Madrid.
REAL COMPANIA ASTURIANA DE MINAS ... ... ... Avilés.
SOCIEDAD ANONIMA CARRILLO ... ... ... ... ... ... Alhondiga, 49 ... ... ... ... Granada.
SOCIEDAD ANONIMA CROS ... ... ... ... ... ... ... ... Paseo de Gracia, 56 ... ... Barcelona.
SOCIEDAD ANONIMA MIRAT ... ... ... ... ... ... ... ... Plaza de la Justicia, 1 ... Salamanca.
S8OCIEDAD NAVARRA DE INDUSTRIAS ... ... ... ... Consejo, 1 ... ... .. ... ... Pamplona.

UNION ESPANOLA DE EXPLOSIVOS, 8. A. ... ... ... Paseo de la Castellana, 20. Madrid.




Estos datos ilusiran la importan-
cia de la organizacién cooperati-
va de la produccién y exportacién
danesa. También las cooperativas
han contribuido a la mejora de la
calidad de diferentes maneras.

El haberse ocupado durante de-
cenios de satisfacer los gustos del
mercado inglés ha dado a los pro-
ductos de exportacién de Dina-
marca una caracteristica tipica,

pero ahora, después de las difi-
cultades de la posguerra, en In-
glaterra se comienza a considerar
que se pueden producir otros pro-
ductos de calidad, y no es sola-
mente el proteccionismo del ex-
tranjero el causante de las difi-
cultades de exportacién, sino la
preparacién unilateral de sus pro-
ductos y la demasiada «especiali-
zacién» en unos cuantos.

AGRICULTURA INDUSTRIALIZADA

El valor de la produccién agri-
cola holandesa alcanza hoy a unos
6.000 millones de florines. Los dos
tercios de esta suma deben ser
atribuidos a la exportacién.

La exportacién total de Holan-
da es de unos 12.000 millones de
florines. La produccién agricola,
en algo menor de una sexta parte,
resulta de la elaboracién de pro-
ductos extranjeros, pero que en-
tran en un tercio en la exportacién
total, si bien sélo la octava parte
de la poblacién activa del pais se
dedica a la agricultuia.

De los 6.000 millones de florines
de la produccién total de una tie-
rra que ha hecho fértil la mano
del hombre, 1.500 millones son
producidos por los cereales, unos
3.500 millones por el ganado y las
aves y |.000 por la floricultura.

A pesar del clima, Holanda pro-
duce y exporta casi totalmen:e
130.000 toneladas de tomates, cul-
tivados en un 99 por 100 en inver-
naderos. Asimismo van por buen
camino para exportar uva de mesa
producida en las mismas condi-
clones.

Todo esto puede parecer fabu-
loso, pero es exacto. Holanda tie-
ne el primer puesto en el mundo
en la exportacién de leche con-
densada, el segundo en la de
queso y el tercero en la mante-
quilla.

LLa exportacién de bulbos de flo-
res alcanza a 42 millones de flori-
nes la de los Estados Unidos, 38
la de Inglaterra, 33 la de Suiza y
14 la de Francia. De 5.000 millo-
nes de huevos que produce anual-
mente, envia por valor de 300
millones de florines a la Alemania
Occidental. A Italia, por ejemplo,
exporté en [958 por valor de 38
millones de florines de huevos y
por 40 millones de animales vivos,
a partir del pollito hasta los gran-

des reproductores bovinos; por
valor de 30 millones de carne de
varios géneros, de 13,5 de mante-
quilla y y dos de quesos, y cua-
tro millones de florines de crusta-
ceos y pescado fresco« También
exporta confituras, forrajes, patata
de siembra, grasas y pieles.

Dada esta intensidad de pro-
duccién, estarfa justificada, mas
que de agricultura, hablar de in-
dustria agricola. La propiedad es-
tA muy fraccionada. En un total
de 233.000 explotaciones agricolas,
90.274 son inferiores a cinco hec-
tareas; 64.264 tienen una superfi-
cie de cinco a diez hectareas;
52.132, de 10 a 20; 24.341, de 20
a 50; 1911, de 50 a 100, y 150,
de mas de 1.000 hectareas.

Esta intensidad de produccién
se funda en el principio de la auto-
ayuda y estd sometida por tres
apoyos fundamentales: el crédito
agricola cooperativo, la coopera-
cién de produccién y la instruccién
profesional. , _

Holanda, como Dinamarca, co-
menzé su transformacién agricola
hacia el afio 1880, con motivo de
la crisis agricola producida por la
llegada a Europa de los productos
agricolas de Ultramar a precios
baratos. Como Dinamarca, en lu-
gar de alzar muros aduaneros de
proteccién, prefiri6 nombrar una
comisién que afirmé que el pro-
blema mas urgente que habia que
resolver era el del crédito agrico-
la. Alemania habia comenzado a
dar ejemplo con sus cooperativas
del tipo llamado Cajas Raiffeisen.
En Holanda el sistema aleman no
tuvo fortuna. Interviene el clero
catéblico y protestante, en compe-
tencia, no haciendo de banquero,
sino excitando desde la catedra, el
amor al préjimo y tratando de con-
vencer a los agricultores mas- aco-
modados para que prestaran dine-
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ro a un interés moédico a los cole-
gas mas necesitados, y a éstos,
que tenian el deber de restituirlo.
Les recordaban que el crédito a
largo plazo para inversién es en
el fondo mas facil de recobrar que
el de corto plazo, pues aquél se
puede garantizar con una hipote-
ca, mientras que el de corto plazo
no puede estar garantizado mas
que por la confianza hasta la re-
coleccién.

Asi nacieron las primeras cajas
cooperativas locales. Los pudien-
tes, que no osaron negarse ante
los ojos del parroco o del pastor,
y los necesitados ocasionales pene-
traron todos como socios respon-
sables en total con todas sus tie-
rras, de la marcha de los asuntos
en la sociedad. Se procuré que los
gastos generales fueran minimos,
tomando como local un Banco ya
existente, constituyendo una junta
directiva con la misma gente del
lugar, con prestacién gratuita, sal-
vo un pequeiio emolumento al ca-
jero.

Este modesto principio ha lle-
gado a convertirse en |.323 cajas
rurales en todo el pais, financiera-
mente fuertes y un pilar importan-
te de una agricultura modelo. Hay
méas bancos rurales que munici-
plos, suelen decir les holandeses.
Los bancos han conservado su
caracter local y han conquistado
tal confianza en el pueblo, que
son preferidos por el ahorro a los
otros bancos, comprendida la Caja
Postal de Ahorros.

Hoy dia cuentan estos bancos
rurales con 350.700 socios, pero
administran las cartillas de aho-
rros de méas de millén y medio de
imponentes y tienen en depésito
1.500 millones de florines y cons-
tituyen una de las mas fuertes co-
lumnas del sistema bancario ho-
landés.—Providus.
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Conferencia de don Gabriel Bornds sobre
tipificacion de la produccion agropecuaria

En las Jornadas de la Alimenta-
cién organizadas por el Ministerio
de Comercio, el prestigioso Inge-
niero Agrénomo excelentisimo se-
fior don Gabriel Bornds y de Ur-
cullu ha pronunciade una docu-
mentada conferencia sobre tipifi-
cacién de la produccién agrope-
cuaria.

Empezé el conferenciante por
definir concretamente las caracte-
risticas del problema de la alimen-
tacién en Esparia, considerando
para su estudio tres periodos: el
anterior a 1936, el comprendido
entre 1939 a 1951 y el que abarca
desde 1952 a nuestros dias, exami-
nando después las caracteristicas
esenciales de la facil acomodacién
de la produccién y el consumo en
el primer periodo, con escasas os-
cilaciones en la necesidad de ali-
mentos y con una clara existencia
de calidades en los mismos.

El segundo periodo, totalmente
anormal para nuestro pais, fué el
de escasez de alimentos, con un
agudo problema de precios, abo-
cando a una anulacién total de las
calidades y sin otra posibilidad
que ir Cubriendo la demanda con
grandes dificultades.

Desde 1952 fué nivelandose se-
renamente la produccién y el consu-
mo de alimentos, permitiendo una
liberalizacién de mercancias, lle-
gando en estas circunstancias, con
un nivel de vida progresivamente
elevado, al momento critico de la
creacién del Mercado Comun Eu-
ropeo en 1957, suponiendo éste
tal modificacién en el comercio
europeo de productos agricolas al
aceptar precisamente a aquellos
paises con agricultura importante,
que Espafia tuvo desde ese mo-
mento que pensar atentamente en
una adaptacién de productos agri-
colas y costes como preparacién
para el futuro.

Desde 1959, la clara conexién
econémica de Espania con los de-
mas paises europeos nos impone
la necesidad de tipificar nuestros
alimentos con vistas al intercam-
bio y también porque el consumi-
dor espafiol exige calidades.

El sefior Bornas recoge textos de
varios estudios realizados por la
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O. E. C. E., destacando la nece-
sidad de incrementar la exporta-
cién en los paises agricolas para
compensar la importacién de bie-
nes de inversién y utilizar el in-
cremento de ingresos en la indus-
trializacién.

Sefiala después las trayectorias
seguidas por el Ministro de Agri-
cultura, sefior CAnovas, hechas an-
te la Televisién espafiola en junio
de 1959, que marcan una directriz
clara de politica agropecuaria y la
preocupacién permanente por mo-
dificar la estructura de nuestras
empresas agricolas, obstaculo im-
portante por cualquier labor pro-
gresiva en nuestro camgo.

Resume el orador las lineas ge-
nerales de la politica agraria espa-
iiola: mecanizacién acelerada,
control de la erosién, ampliacién
al méaximo de los regadios, pro-
duccién de semillas selectas, me-
jora ganadera y concentracién
parcelaria, conduciendo, en defi-
nitiva, a una mejora de nuestra
productividad.

Expone a continuacién el con-
cepto de tipificacién comercial de
alimentos y su correspondencia
obligada con una previa tipifica-
cién de variedades cultivadas y
de razas de ganado, estableciendo
las relaciones concretas del Regis-
tro de Variedades agricolas con
cualquier intento de normalizacién
de nuestros alimentos, pero resal-
tando la necesidad de gque esa
normalizacién afecte a todas las
fases comerciales desde la contra-
tacién de los productos a los agri-
tultores hasta la venta al publico,
modificando m uy fundamental-
mente la actual estructura del
mercado de recogida y recepcién
para dar mayor flexibilidad al jue-
go de la oferta y la demanda. Con
ello se podra tipificar desde la pro-
duccién al consumo.

Cita dos ejemplos de tipifica-
cién hecha por dos Departamen-
tos de Agricultura: la tipificacién
de productos agricolas hecha por
el Departamento de Agricultura
norteamericano, y otro ejemplo
claro y evidente del Servicio Na-
cional del Trigo en Espafia que
ha podido extender su red de re-

cepcién para lograr contratar di-
rectamente con las zonas produc-
toras, tipificando posteriormente la
mercancia entregada a la indus-
ria y logrando con el canje de si-
mientes un progreso real en la pro-
duccidn triguera. Destaca después
las grandes posibilidades que en
este sentido se abren a través de
la Comisién de Normalizacién de-
pendiente de la Direccién General
de Agricultura y con representan-
tes del Ministerio de Comercio.

Expone unos datos numéricos
del consumo actual de los princi-
pales productos alimenticios y el
probable en 1972, resaltando el
mantenimiento del nivel igual pa-
ra leguminosas y patata, la baja
para el trigo, el incremento de un
25 por 100 para hortalizas, frutas
y aceite y el aumento previsible
de la duplicacién del consumo
de carne y atn mayor para los
huevos y la leche, marcando la
politica a seguir como consecuen-
cia de esta previsién,

Enumera, a los efectos de pre-
ocupacién del Ministerio de Agri-
cultura por la tipificacién y ga-
rantia de calidades, la creacién
del Instituto para la Produccién
de Semillas Selectas y el Registro
de Variedades de Plantas del
[.N.I. A en 1947 ; la Junta Coor-
dinadora de la Mejora Ganadera
en 1955 y el Instituto de Insemi-
nacién Aurtificial en 1947, expo-
niendo la labor de dichos Orga-
nismos.

Relaciona después la labor de
delimitacién del nimero de va-
riedades cultivadas y de razas de
ganado como objetivo coinciden-
te con la tipificacién, citando ci-
fras relativas a trabajos realizados
en Alemania desde 1932.

A continuacién cita los Orga-
nismos internacionales que traba-
jan en la tipificacién de varieda-
des y normalizacién de alimen-
tos, pasando a considerar después
los trabajos conducentes a la ela-
boracién del Cédigo Alimenticio
Europeo.

Sefiala la labor coordinada de
la O. M. S. (Organizacién Mun-
dial de la Salud) y la C. 1. I. A.
(Comisién Internacional de Indus-
trias Agricolas), Organismo este
Gltimo que desde hace cinco afios
tiene presidencia espafiola, dedi-
cindose en este periodo la cele-
bracién de «Symposia» sobre ali-



mentos, enumerando el sefor
Bornas el temario de los cinco
«Symposias» celebrados hasta la
fecha y citando el previsto para
el que se celebrara en Madrid en
octubre del presente afio.

El orador expone después sus
conclusiones personales sobre el
tema, proponiendo que en el se-
no de la actual Comisién Inter-
ministerial para la regulacién téc-
nico-sanitaria de los alimentos se
cree una Comisién de Expertos
que, formada por investigadores
y especialistas de los Ministerios
de Agricultura, Gobernacién e In-
dustria haga el estudio de los ali-
mentos espafioles para su defini-
cibén, caracterizacién, elaboracién
y vigilancia del valor higiénico y
sanitario de los mismos. La Co-
misaria General de Abastecimien-

tosy el S. O. 1. V. R. E. a través
de sus especialistas coordinaran
esa labor con las exigencias co-
merciales y habrd de ser oida
también la Organizacién sindical.

La organizacién del mercado
en todas sus fases es primordial
para una tipificacién y al Minis-
terio de Agricultura le correspon-
de cubrir gran parte de esa orde-
nacién., La legislacién espanola
en materia alimenticia, resumida
por el orador, habrad de adaptarse
en el futuro para la norimalizacién
elaborada por el Consejo del Cé-
digo Alimenticio Europeo.

Al terminar su brillante diserta-
cién, el sefior Bornas fué caluro-
samente aplaudido por la nume-
rosa concurrencia al acto, que tu-
vo lugar en los locales del Insti-
tuto Nacional de Previsién.

Conferencia frienal de lao Asociacion Europea
para Investigacién en lo Patata

Del 13 al 17 de septiembre de
1960 tendra lugar en Braunschweig-
Vslkenrode (Alemania occidental)
la primera conferencia trienal de
la Asociacién Europea para Inves-
tigacién en la Patata.

Se presentaran dos clases de tra-
bajos, los principales (denomina-
dos «main papers») y otros méas
cortos (denominados «specialized
papers»), en cada una de las sec-
ciones de trabajo de la Asociacién,
ciones de trabajo de la Asocia-
cién: «main papersy», uUno por sec-
cién, y «specialized papers», va-
rios por cada seccién,

He aqui las secciones:
. Produccién:

Tierras y abonos (incluyendo
elementos menores).

Cultivo.

Destruccién del follaje. Control
de malas hierbas.

2. Variedades:

«Breeding». Morfologia. ldenti-
ficacién. Ensayos de varie-

dades.
3. Fisiologia:

Germinacién de semilla y tu-
bérculo.
Crecimiento y desarrollo.

Fotoperiodismo y termoperio-
dismo.
Nutricién y metabolismo.

Radiacién.
4. Virologia.

5. Micologia. Bacteriologia. En-
fermedades no parasitarias.

6. Entomologia. Nematologia.

Plagas diversas.

7. Ingenieria:
Mecanizacién de operaciones de
campo y manipulacién.
Magquinaria de «processing».
Construccién, ventilacién y re-
frigeracién de almacenes.

8. Utilizacién:

Calidad. Lavado. Limpieza en

seco. Preenvasado. Fabrica-
cién de almidén y alcohol.
Deshidratacién,

Alimentos para el ganado.

Fabricacién de patatas fritas
(«crisping» y «chipping»). En-
latado.

La Asociacién Europea para In-
vestigacién en la Patata fué crea-
da en Lund (Suecia) en agosto de
1957, durante el desarrollo de la
IV Conferencia Internacional so-
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bre Patata, y desde entonces ha
hecho progresos satisfactorios. que
se ven reflejados en el numero
de socios y suscripciones al «Eu-
ropean Potato Jornaly (publica-
ciébn trimestral oficial de la Aso-
ciacién).

El secretario de la Asociacién,
doctor D. E. van der Zaag, me co-
munica seria muy apreciada la lec-
tura de trabajos, con duracién de
guince a veinte minutos, pertene-
cientes a «specialized papers» de
cualquier seccién siempre gue no
hayan sido publicados y sean de
importancia cientifica. los idio-
mas oficiales son aleman, francés
e inglés. Los técnicos que deseen
asistir y presentar algin trabajo
deben comunicarlo antes del |5 de
marzo al Consejo de la Furopean
Association for Potato Research,
P. O. Box 20, Wageningen (Ho-
landa), o bien al firmante, en Es-
tacién de Mejora de la Patata,
apartado 46, Vitoria, representan-
te en Espafia de la Asociacién y
que ademas gustosamente infor-
maréa a los interesados en pertene-
cer a ella o suscribirse al «Eu-
ropean Potato Journal». Seria de-
seable que los que piensen asis-
tir a la Conferencia sin presentar
trabajos lo comunicasen también
antes de la citada fecha. a efectos
de su inscripcién.

Asimismo el profesor ingeniero
doctor D. Simons, de Braun-
schweig - Volkenrode, agradeceria
mucho que un técnico espariol se
prestase a ser delegado en nues-
tro pais de la Seccién 7, Ingenie-
rfa, que el'citador doctor Simons
preside.

Una informacién mas completa
sobre la Asociacién puede verse
en la revista «Aspas», nimero 31.
paginas 12-13, 1959.—Alberto Zu-

beldia, Ingeniero agrénomo.
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Coloquios sobre conservas vegetales

La Asociacién Nacional de In-
genieros Agrénomos ha organiza-
do unos cologuios sobre el tema
general de «Conservas vegetales,
que tuvieron lugar durante los dias
21 a 23 del pasado mes de diciem-
bre, siendo los ponentes los Inge-
nieros Agrénomos Profesor don
Juan Santa Maria, don Gabriel
Fernandez-Montes, don José Ma-
cho-Quevedo, don Manuel Gutié-
rrez del Arroyo v don lgnacio Vi-
vVancos.

El sefior Ferndndez Montes se
ocupd de la importancia actual y
futura de las conservas vegetales.
El volumen durante el afio 1958 de
elaboraciones en sus diversos as-
pectos (conservas, pulpas, merme-
ladas, zumos, deshidratados, fru-
tas confitadas, encurtidos) suponen
159.000 toneladas, con un valor de
1.920 millones de pesetas. De ellas
se exportan unas 60.000 tonela-
das, que valen unos 12 millones de
dédlares.

En Espafia existen aproximada-
mente un millar de instalaciones,
de las que 207 son de la zona Mur-
cia-Alicante y 180 de las de Rioja,
Navarra y Aragén. Respecto a la
valoracién de dichas instalaciones,
50 son superiores a los 15 millo-
nes, 250 a los dos y 700 a uno, y,
en conjunto, cifran unos 2.000 mi-
llones de pesetas.

Estas industrias ocupan 30.000
obreros eventuales, aparte de los
fijos, administrativos y técnicos.
que suponen unos 5.000, represen-
tando en total una némina anual
de 365 millones de pesetas. - .

Los frutos industrializados valen
unos 825 millones de pesetas. mas
440 millones que suponen el con-
sumo de las restantes materias pri-
mas (azGcar en cantidad de 11.000
toneladas, energia eléctrica, com-
bustibles y carburantes, envases
de hojalata, madea, vidrio, etc.).

Respecto a la importancia fu-
tura de estas industrias, hay que
tener en cuenta una primera eta-
pa de modernizacién de las indus-
trias actuales, en la que la Direc-
cién General de Expansién Co-
mercial, en colaboracién con el
Sindicato de Frutos y Productos
Hort{colas, invertirdA unos 75 mi-
lloes de pesetas en un plazo de
cinco afios, calculandose en el
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quinquenio una produccién media
anual de 250.000 toneladas y una
inversién de 2,25 millones de dé-
lares.

Er una segunda etapa, que
abarcara los diez afios siguientes,
radicard la importancia de estas
industrias en el aumento de la pro-
duccién por los nuevos regadios,
sin desplazar todavia los cultivos
que en el futuro serdn impropios
de ellos. Se podrian destinar a cul-
tivo de frutos industrializados hec-
tareas 130.000, con una produccién
media de més de dos millones y
medio ‘de toneladas de fruta que,
convertidas en producto industria-
lizable, - quedarian reducidas a
1.820.000, y a un precio medio de
15 pesetas kilo, supondrian 27.300
millones de pesetas.

En una tercera etapa, en la que
estén perfectamente adaptadas las
instalaciones nacionales a las nue-
vas exigencias Internacionales, es
de esperar que, al aprovecharse
al maximo sus posibilidades de
produccién, se convierta nuestro
nuestro pafs en la huerta de Euro-
pa, con una probable exportacién
que alcanzaria teéricamente la in-
gente cifra de 1.000 millones de
délares.

El profesor Santa Maria hablé
de la normalizacién de las conser-
vas vegetales, que tiene que llevar
consigo una reglamentacién que,
afectando a todas las conservas,
especifique detenidamente las ca-
racteristicas de cada una de ellas:
la actuacién de un laboratorio au-
torizado oficialmente para emitir
certificados de calidad, y la repre-
sién de los fraudes. Si se hace un
esquema ideal de lo que debe ser
la organizacién necesaria para me-
jorar la industria conservera, debe
considerarse precisa la existencia
de centros de investigacién y de
ensefianza en diversos grados, la-
boratorios de anélisis y tecnolégi-
cos y centros agronémicos que es-
tudien la produccién de las varie-
dades méas aptas para conserva. La
puesta en marcha de este plan
exigird un.tiempo para su realiza-
cién y otro mas largo atn para su
repercusién en la produccién. Pe-
ro el establecimiento .de la pro-

puesta normalizacién puede tener
un reflejo inmediato en la calidad
de los productos, tanto de los ex-
portables como de los dedicados
al mercado interior.

Ahora bien, para la redaccién
de dichas normas, considera el
autor que no son aprovechables
las vigentes en otros paises, sino
que hay que hacer previamente
un estudio analitico propio de los
productos espafnoles, ademéas de
estudiar unos modernos y factibles
métodos de analisis. Estos estu-
rios pueden también conducir al
conocimiento de propiedades ig-
noradas de nuestros productos,
muchas veces de calidad superior
a los extranjeros, habiendo con-
centrados de tomates espafioles
que tienen una riqueza en vita-
mina C verdaderamente extraordi-
naria y sin parangén con produc-
tos extranjeros.

Es también imprescindible la
existencia de un laboratorio oficial
que extienda los certificados de
calidad, pues nuestras conservas
no estan todo lo prestigiadas que
debieran en el extranjero, y, por
lo tanto, no puede aspirarse a que,
de momento, sea aceptado por la
mayoria de los paises un boletin
de anéilisis de un organismo espa-
fiol nuevo, mientras éste no justi-
fique su seriedad y capacidad
cientificas.

Por tltimo, hace falta también
intensificar la represién de las
adulteraciones, y es fundamental
actuar sobre el etiquetado, que
debe recoger fielmente la indole
del producto, tanto en lo relativo
a su calidad como a los ingredien-
tes afiadidos, etc.

Terminé el sefior Santa Maria
indicando que los principales fa-
bricantes espafioles desean que se
lleve a cabo la creacién controla-
da de las marcas de calidad para
la exportacién.

FEl sefior Macho - Quevedo se
ocupé de la normalizacién de en-
vases. Aparte de los de hojalata y
cristal, que son los méas emplea-
dos, hay que tener en cuenta tam-
bién los de cartén y plastico, cuyo
uso no estd generalizado todavia,
pero que pueden llegar a ocupar
un lugar importante en esta indus-
tria, cuando se consiga en ellos
un precio de coste adecuado y



unas caracteristicas apropiadas pa-
ra resistir los tratamientos a que
deben someterse los productos en
ellos envasados.

Sobre los envases de hojalata
existen en este momento dos pro-
blemas que merecen atencién: la
falta de una fabricacién centrali-
zada y la de una normalizacién.
Indudablemente, la normalizacién
apenas serviria para nada, si an-
tes no se organizase la fabricacién
de envases centralizada en una in-
dustria independiente de la con-
servera, pues aquélla podria reali-
zar los estudios y trabajos corres-
pondientes con mas perfeccién
que la fabricacién «casera» de los
envases en muchas conserverias.
Ademas, por lo general, todas las
fabricas elaboran productos dife-
rentes, y como la constitucién qui-
mica y los tratamientos a que se
debe someter cada uno de ellos
deben estar fntimamente relacio-
nas con la eleccién de envases, el
problema para la fabrica es muy
complejo y muchas veces no tie-
ne medio de resolverlo ; ello, apar-
te de que una fabrica de envases
podria producir éstos mucho mas
baratos.

En cuanto a la normalizacién, el
Instituto de Racionalizacién del
Trabajo estd ocupandose de ella
en estos momentos, y cuando, des-
pués de aceptar las observaciones
y sugerencias de los interesados,
aparezca la propuesta definitiva
para la aprobacién de la norma
UNE, é&sta tendra solamente carac-
ter facultativo, si bien deberfa ser
obligatoria, por lo menos indirec-
tamente, con la implantacién de
una marca nacional,

La normalizacién supone gran-
des ventajas para todos los inte-
resados en la industria conservera.
Asi, para el fabricante de enva-

ses, al reducir el numero de
formatos, presenta innumerables
ventajas: menos capital inver-

tido en instalaciones, economia
de tiempo y de hojalata, pues
segiin unas estadisticas inglesas,
la simplificacién en el forma-
to de envases durante la tltima
guerra permitié economizar 40.000
toneladas de hojalata al afio, etc.
Para el conservero, la normaliza-
cién constituye el primer paso:
también hace una simplificacién
de la maquinaria, una mayor es-
pecializacién de los obreros y una

reduccién del embalaje. Al comer-
clante también le interesa reducir
al maximo el nimero de formatos,
pues asi disminuye el capital in-
vertido en productos almacenados.
Y, por dltimo, el consumidor se
beneficiaria de todas las reduccio-
nes que en el precio de coste pue-
den conseguir, como se ha dicho
antes, el fabricante de envases, el
conservero y el comerciante.

El sefior Gutiérrez del Arroyo se
ocupd de la conservacién de pro-
ductos vegetales en los frigorificos
industriales. Al frigorista le inte-
resa conocer, en primer lugar, la
estructura y composicién quimica
de cada especie vegetal que vaya
a ser conservada por estos medios
y que son influidas por el frio,
bien directamente o indirectamen-
te, como consecuencia de la dis-
minucién de sus funciones vitales.
También interesa investigar—sin
que sirva la experiencia extranje-
ra — la reaccién, principalmente
de nuestras frutas, sometidas a
una conservacién por el frio. Por
lo tanto, hace falta catalogar las
frutas y verduras espafiolas y ex-
perimentar su comportamiento an-
te el frio, para fijar las temperatu-
ras éptimas de conservacién.

Los productos perecederos pue-
den conservarse por el frio de dos
maneras: en estado fresco, refri-
gerado con temperaturas alrededor
de 0° C, aunque algunos frutos
precisen maéas calor (patatas, cua-
tro grados; platanos, 12 a 15 gra-
dos, etc.), y con humedades rela-
tivas sobre 85 a 90 por 100, o un
segundo procedimiento por conge-
lacién rapida, a 35 6 40° C bajo
cero, y después conservarlos en
cadmaras alrededor de —25 grados.

Por refrigeracién, el vegetal no
se somete a ninguna manipulacién
previa, y, en cambio, la exigen la
mayor parte de los vegetales para
la congelacién, siendo necesario a
muchos afiadirles con anterioridad
azlcar, jarabe, o convertirles en
puré. En las legumbres en que no
se realicen estas operaciones. de-
be hacerse un escaldado con ob-
jeto de fijar los pigmentos, des-
truir las diastasas que producen el
ennegrecimiento del vegetal y con-
seguir una esterilidad del alimen-
to. si bien ésta lleva consigo pér-
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didas de sustancias solubles (inclu-
so de vitaminas) y alteracién de las
proteinas. Para reducir al minimo
estas pérdidas, se sustituye el es-
caldado por un tratamiento a va-
por, operando en un medio lige-
ramente 4cido para estabilizar la
vitamina C; a este escaldado la si-
gue un enfriamiento rapido, pues
las legumbres calientes se alteran
con facilidad ; después se embalan
y congelan.

La humedad relativa es impor-
tantisima en los frigorfficos, pues
a ella se achacan muchos éxitos o
fracasos. Manteniendo la hume-
dad necesaria en las cidmaras, las
células vegetales no pierden agua,
conservan la turgencia y asf se evi-
ta la marchitez y muerte de la
planta, con la consiguiente putre-
faccién. También tiene mucha im-
portancia la pérdida de peso del
producto, ya que dada la elevada
humedad relativa que debe con-
servarse en las caAmaras, ello lleva
consigo el que la temperatura del
punto de rocio del aire en las mis-
mas sea superior a la de los ser-
pentines, con condensacién de es-
carcha sobre ellos y, por tanto, la
pérdida de cierta cantidad de agua.
tanto del medio ambiente como
del producto almacenado, con su
consiguiente desecacién, si no se
restituye continuamente. Para ami-
norar estas pérdidas, se utilizan
sistemas de enfriamiento especia-
les con enfriadores por radiacién,
con circulacién del aire. Otro as-
pecto interesante es la vigilancia
y control de los alimentos conser-
vados. Sobre los de refrigeracién.
hay que tener el control de las
marchas de la temperatura y hu-
medad.

Finalmente, el sefior Vivancos
hablé del aprovechamiento y con-
servacién de los frutos de la tape-
nera o alcaparro, detallando todo
el proceso de cultivo e industriali-
zacién de esta caparidicea en la
provincia de Murcia.

Después de las disertaciones de
los respectivos ponentes, cuyo re-
sumen se ha ofrecido a nuestros
lectores, se iniciaron animados de-
bates sobre cada una de las cues-
tiones citadas que dieron lugar a
un fructifero estudio del complejo
problema de las conservas vegeta-
les, de tan gran interés para nues-
tra economia.
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Asamblea del Centro Internacional de Fertilizantes

En el palacio Foz, de Lisboa, se
celebrard la VIl Asambvlea Gene-
ral del Centro Internacional de
Abonos quimicos (C. I. E. C.), ba-
jo la presidencia del subsecretario
de Agricultura de Portugal, inge-
niero Quartin Graga.

Seran tratados temas de gran
interés respecto a la fertilizacién
de las tierras por eminentes agré-
nomos y profesores de los varios
pafses europeos, como ¢l abonado
en las tierras aridas, efectos re-
troactivos de los fertilizantes fos-
fatados, encuesta sobre el Conse-
jo Europeo del Abonado y sobre
el consumo de los fertilizantes en
los varios paises.

Ha sido invitado a presentar un
trabajo sobre el abonado en Espa-
fia el profesor Aguirre Andrés, de
la Escuela Superior de Ingenieros
Agrénomos de Madrid.

Después de las jornadas de tra-
bajo, las empresas de abonos por-
tuguesas y el Ministerio de Econo-
mia han invitado a los participan-

tes a realizar visitas a fabricas de
abonos y centros agronémicos de
los alrededores de Lisboa.

A peticién de diversos partici-
pantes europeos ha sido prepara-
do un programa de visitas por Es-
para, que se efectuardn después
de las jornadas de Lisboa. Se co-
menzaré por visitar el Plan Bada-
joz y la Empresa Calvo Sotelo, en
Puertollano, con su complejo in-
dustrial, incluida la nueva fabrica
de nitrogenados. Se preveen otras
visitas en Jlos alrededores de Ma-
drid y a las capitales andaluzas.

Quienes deseen participar en las
jornadas de la Asamblea y en las
excursiones complementarias de-
beran dirigirse para su inscripcién
antes del dia |5 de marzo de 1960
al Secretariado del C. 1. E. C.
en Zurich (Suiza), Beethovenstras-
se, 24, o bien al delegado en Es-
pafia del Centro, calle Lista, 88,
Madrid (6). La reserva de hoteles
y pago de los mismos esta a cargo
de la agencia de Wagons Lits/
Cook, calle Alcala, 23, Madnd.

Las importaciones de frutas y hortalizas
en la Republica Federal Alemana

El Ministerio Federal de Alimen-
tacién y Agricultura informa que
estas importaciones en 1958-59 son
casi del mismo orden que las del
afio precedente, aumentando Ja
parte correspondiente a hortali-
zas, tanto frescas como en con-
serva.

Han entrado 2,9 millones de to-
neladas de estos productos y sus
derivados, por un valor de 2.000
millones de marcos. Esto represen-
ta el 20 por 100 de las importa-
ciones de articulos alimenticios
(1957, 23 por 100). La cantidad
importada sigue siendo superior a
la de cereales y sus derivados.

Encabezan la lista las frutas
frescas meridionales, con mas de
1,1 millones de toneladas (700 mi-
llones de marcos). Siguen los pla-
tanos, con 413.000 toneladas (220
millones de marcos), 28.000 tone-
ladas més que el afio anterior. Se

importaron 7.000 toneladas mas de
limones, llegdndose a 104.000. Por

el contrario, en naranjas y man-
darinas hay un descenso de 39.000
toneladas, entrando solamente
548.000 (352 millones de marcos).
Los principales suministradores de
fruta meridional han sido: Espaiia,
con el 28 por 100; ltalia, 16; Ecua-
dor, 26, y Colombia, 11.

[Las importaciones de fruta
fresca, que han sobrepasado las
767.000 toneladas (448 millones de
marcos), han aumentado en 60.000
toneladas en comparacién con el
ano 1957 -58. Se importaron
187.000 toneladas de uvas de me-
sa {19 millones de marcos), lo
cual es 54.000 toneladas méas que
en 1957-58. También aumentaron
las importaciones de peras (99.000
toneladas en total), de melocoto-
nes (96.000), de cerezas (17.200) y
fresa (15.000), mientras que las en-
tradas de manzanas para mosto,
ciruelas y albaricoques han sido
menores.

Aproximadamente un 79 por 100
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de esta fruta proviene de paises
del Mercado Comin Europeo, vi-
niendo de Italia un 60 por 100.

La fruta seca se importé por va-
lor de 175 millones de marcos,
siendo de unas [00.000 toneladas
(1957-58, 138.000), principalmente
de Grecia (22 por 100}, Italia (7).
Turquia (8) e Iran (18).

Las importaciones de hortalizas
frescas se han elevado a 694.000
toneladas, sobrepasando en 47.000
a las del aro 1957-58. El valor ha
llegado a 351 millones de marcos.
Influyé principalmente la llegada
de numerosas partidas de tomates
(206.000 toneladas), y también las
52.600 toneladas de lechugas ¥y
68.400 de pepinos, asi como zana-
horias y habas, sumando ambas
37.000 toneladas. E] 85 por 100 vi-
no de los pafses del Mercado Co-
mUn Europea, principalmente de
ltalia y de Holanda, aproximada-
mente el 40 por 100 de cada una
de estas naciones.

Las importaciones de jugos de
frutas y de hortalizas han descen-
dido hasta 50.000 toneladas (1957-
1958, 77.000 toneladas), represen-
tando un valor de 48 millones de
marcos. El descenso mayor se re-
gistra en los jugos de uva, bajan-
do 12.000 toneladas, al quedar
en 28.000.

Las importaciones de fruta en
conserva han alcanzado la cifra
de 73.000 toneladas (80 millones
de marcos). En 1957-58 la cifra ha-
bifa sido de 81.000 toneladas. Fi-
guran en primer lugar las pifias de
América en conserva, con 45.000
toneladas.

Las conservas de hortalizas han
sido importadas en mayor canti-
dad que en 1957-58, afio econdémi-
co en el cual se importaron 31.000
toneladas, mientras que en la cam-
pafia Gltima sélo llegaron 26.000,
por un valor de 33 millones de
marcos,
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EL TRATAMIENTO FRIGORIFICO
DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

R. Ulrich, director del Labora-
torio de Biologia de la Estacién del
Frio de Francia, ha publicado en
la revista «Fruitsy (volumen 14,
nimero |0, noviembre de 1959) un
Interesante articulo en el que se
recogen los progresos obtenidos en
los tltimos cincuenta afios en el
tratamiento frigorifico de los pro-
ductos de origen vegetal y sus nue-
vas perspectivas,

Los avances conseguidos en la
extensién y mejora de los trata-
mientos en camara fria ordinaria
abarcan a una extensién cada vez
mayor del nimero de productos
tratados, a una investigacién con-
tinua de las mejores condiciones
de aplicacién para cada clase y a
un esfuerzo constante para mejor
comprender los fenémenos fisiolé-
gicos que tienen lugar en los 6r-
ganos vegetales vivos refrigerados.

En lo que concierne a la varie-
dad de productos tratados abarca
los siguientes:

a) Productos vegetales frescos:
frutos frescos, plantas horticolas,
particularmente cebollas, lechu-
gas, etc.; flores cortadas, bulbos
y tubérculos, remolachas azucare-
ras, levaduras de panaderia, jéve-
nes plantulas, que necesitan un tra-
tamiento de vernalizacién, y plan-
tas mas desarrolladas, cuyo perio-
do latente otofial es eliminado por
el frio, etc.

b) Productos manufacturados
de origen vegetal: jugos de fruta,
frutos secos, bebidas alcohdlicas
en diversas fases de su fabrica-
cién, productos terapéuticos, tex-
tiles, de molineria, etc.

Si el dominio de la utilizacién
posible de la refrigeracién se ha
extendido de este modo poco a
poco, se ha buscado paralelamen-
te la forma de alargar la supervi-
vencia de los productos y mejorar
su calidad al final de su almace-
nado. Estos resultados han sido el
fruto de pacientes investigaciones,
realizadas sobre todo durante los
tltimos veinte afos, en numerosos
paises y que se han referida prin-
cipalmente a los sigulentes puntos:

1} La eleccién de las varieda-
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des méas aptas para la conserva-
cién y, eventualmente, la investi-

gacién de las variedades nuevas

mas favorables.

2) El estudio de las 1epercusio-
nes de las condiciones de vida so-
bre el arbol en el huerto y sobre
el comportamiento posterior en el
frigorifico, problema atin insufi-
cientemente estudiado; pero se
sabe que el clima, el suelo, los tra-
tamiento antiparasitarios, la natu-
raleza del portainjerto, etc., son
susceptibles de repercutir en la
duracién de la conservacién de los
frutos en camara frigorifica.

3) Las condiciones de la reco-
leccién desempefian un papel fun-
damental: grado de evolucién del
fruto en el momento de su reco-
gida, precauciones tomadas para
su manipulacién, etc. Sélo el fru-
to cogido a punto y al que se ha-
yan ahorrado traumatismos y heri-
das serd el que tenga una super-
vivencia larga y normal. La in-
fluencia de la fecha de recogida es
particularmente manifiesta en el
caso de las peras; y la de las heri-
das, en los agrios.

4) Las condiciones de almace-
namiento han sido objeto de nu-
merosos estudios ; asf, muchas va-
riedades europeas de manzanas se
comportan mejor a cuatro grados
que a cero, mientras que las pe-
ras persisten generalmente en las
mejores condiciones a cero grados
que a cuatro. Se ha observado que
las temperaturas a adoptar son di-
ferentes segin se desee que los
frutos maduren en el almacén o
queden verdes, a reserva de una
maduracién complementaria pos-
terior.

También se ha estudiado la In-
fluencia de la humedad relativa
del aire, tan nefasta cuando es de-
masiado débil que cuando resulta
demasiado elevada, pudiendo es-
timarse el valor éptimo alrededor
del 85 por 100, aunque para al-
gunos productos es algo mas ba-
jo (nueces, cebollas),

La composicién de la atmésfe-
ra del depésito tiene también una
influencia sensible, y desde hace

bastante tiempo se aconseja pri-
var al aire de las sustancias orga-
nicas volatiles que contiene ha-
ciéndole pasar por carbén activo
o por diversas sustancias quimi-
cas, por ejemplo, el permanga-
nato.

Para asegurar correctamente la
maduracién complementaria, de la
que se ha hablado antes, todo al-
macén frigorifico debe poseer al
lado de las camaras frias locales
de maduracién convenientemente
acondicionados, )

Si el fruto obra ordinariamente
como agente retardador de los fe-
némenos biolégicos (maduracién
de los frutos, conservacién de ce-
bollas o patatas), ocurre que las
bajas temperaturas favorecen el
crecimiento ulterior o el desarro-
llo futuro de la planta, accién in-
esperada que se ha observado hace
poco tiempo. Citemos como ejem-
plo la anulacién de los agentes in-
hibitorios de la germinacién de las
semillas por el frio; el final del
periodo latente de las yemas por
el frio, pudiendo representar el
tratamiento frigorifico una prime-
ra fase de forzado (lilas); la ter-
minacién también del periodo dur-
miente, por el frio, de los rizomas y
los bulbos. En el caso de lo tuli-
panes o de los jacintos, estudiados
por Blauw, el calor es necesario
para la formacién de los esbozos
florales, pero el frio favorece su
apertura en la primavera siguien-
te; es decir, que la inhibicién del
crecimiento de la inflorescencia
provocada por las temperaturas
elevadas es anulada por el frio.
Otro ejemplo de esta accién del
frio es el—ya conocido hace maés
tiempo—de la vernalizacién, fend-
meno descubierto por Lysenko ha-
cia 1930 y por el cual las semillas
de trigo de invierno tratadas du-
rante un mes a dos grados centi-
grados, después de haber sufrido
un ligero principio de su germina-
cién, se hacen capaces de una es-
pigazén mucho més precoz que los
granos no tratados. De este modo
Jos trigos de invierno son transfor-
mados en cuanto a su comporta-
miento en trigos de primavera, y
gracias a esta técnica se ha podido
extender hacia el Norte la zona
cultural del trigo. Numerosas plan-
tas, en particular bisanuales, tie-
nen una necesidad mas o menos
absoluta de vernalizacién, ya en



estadio de iniciacién de la germi-
nacién o ya cuando tienen forma-
da la roseta de hojas.

De lo dicho se deduce que las
dltimas décadas se han caracteri-
zado por una extensién progresiva
de la lista de los productos suscep-
tibles de ser tratados provechosa-
mente por el frio, asi como por
una precisién mayor de las mejo-
res condiciones de este tratamien-
to. Hay que afadir también el
enorme interés de los fisidlogos
para mejor comprender los efec-
tos del frio sobre la planta, muy
particularmente en lo que concier-
ne a su accién sobre la estructura
celular, sobre los fenémenos qui-
micos de la maduracién o del cre-
cimiento, sobre las peculiaridades
qgue presentan los 6rganos vegeta-
les refrigerados, sobre los meca-
nismos de la helada y la resisten-
cia de las plantas a las bajas tem-
peraturas. [ampoco deben olvi-
darse los trabajos relativos a la
resistencia de los microorganismos
al frio, habiéndose demostrado la
supervivencia de ciertas especies
de la flora bacteriana de las plan-
tas horticolas después de cuatro
afios de almacenamiento a 18 gra-
dos bajo cero, y que incluso a 20
grados bajo cero desaparecen cier-
tos organismos, pero subsisten
otros. Parece ser que las tempera-
turas poco inferiores a cero gra-
dos son a menudo mucho mas no-

civas que las mucho mas bajas y
que el hielo no esteriliza comple-
tamente las mercancias.

Todas estas investigaciones han
demostrado la complejidad de la
accién del frio sobre los érganos
vegetales, si bien no han aportado
todavia una seguridad suficiente,
como serfa de desear, para el al-
macenamiento frigorifico de vege-
tales, y puede llegar a pensarse
que solamente el frio no bastara
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para resolver todos los problemas
de conservacién, puesto que en
ocasiones no se puede llegar por
él sélo a las condiciones éptimas.
En consecuencia: se llega a la
conclusién de que hay qgue consi-
derar también técnicas coadyuvan-
tes del frio, como son los trata-
mientos quimicos, la eleccién de
envases o revestimientos conve-
nientes y la irradiacién por rayos
olnizantes,

Movimiento
INGENIEROS AGR_ONOMOS

Supernumerarios. — Don José Ne-
ches Nicolas.

Ascensos.—A Ingeniero primero, don
Aurelio Dominguez Martin, don Sabi-
no Samplén Valls, don Antonio Mon-
tero Fernandez, don Leonardo Bara-
hona Barcina, don Francisco Javier
Vigil de Quifiones y don Timoteo Pa-
gador Macias.

Ingresos.—Don Francisco Rueda No-
guera y don Juan José Villalobos Bo-
rrachero.

Destinos. — Al Servicio de Defensa
contra Fraudes, don Alvaro de Anso-
rena Saen de Jubera; a la Jefatura
Agronémica de Oviedo. don Armando
Garcia Gémez.

de personal

Nombramientos.—Consejero Inspec-
tor general con funcién exclusivamen-
te inspectora, don Jesis Zabala Echa-
nove; a Consejero Inspector general
con funcién especial, don Ramén Blan-
co Pérez de Camino y don Alfonso
Aramburu Luque; Ingeniero Jefe de
la Jefatura Agronémica de Oviedo, don
Gabino Figar Alvarez.

PERITOS AGRICOLAS DEL ESTADO

Supernumerario.—Don Gabriel Belli-
do Poyato.

Reingreso. — Don Ramoén Carreras
Arniu.

Destino. — Al Servicio del Catastro
de la Riqueza Rdustica, don Francisco
Cerrada Labarga.

HARINA DE ALFALFA VILSA
Deshidratada

le proporciona un elemento indispensable en todas sus composiciones.
ES UN PIENSO ELABORADO POR:

Productos Agricolas Deshidratados, S. A.

OFICINAS:
Sonta Teresa, 47

Teléfono 17535

ZARAGOZA

FABRICA:;

—

POAL (Lérida)
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Representantes en provincias:

AVILA, SEGOVIA, SORIA, GUADALAJARA, VALLADOLID, BURGOS, PALENCIA y SANTANDER: D. Leopoldo
Arroyo, Cervantes, 32-Segovia. ANDALUCIA, ALICANTE y MURCIA: D Antonio Baquero, Angel Ganivet, 2-Granada.
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D. Mariano de G. Casas Sala, Via Layetana, 151-Barcelona. EXTREMADURA, LEON, ZAMORA y SALAMANCA: D. José
Garcia Santalla, Dr. Pifiuela, 2-Salamanca. CASTELLON, VALENCIA, ALBACETE y CUENCA: D. José Guinot Benet,
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POR TIERRAS

Como algo similar a un apéndice
prologal, antes de pasar al informe
mensual de las tareas campesinas,
demos un saludo afectuoso, un
acogedor y efusivo «Bi:n venido,
sefior afio de 1960». Que quiera
ser generoso con el labrador y le
depare todo género de venturas,
para él y su agro; lo demés se nos
dara por anadidura.

Nos encontramos ante la incég-
nita que el nuevo afo representa
para todoc, sean o no del campo.
Espafia, profundamente agriculto-
ra, del campo vive y de él espera
su felicidad siempre, y aquellos
que quieran eludir este forzoso
contacto les saldra mal a la larga
esa «no ingerencian de la que
alardeen,

Y en tiempos de las estadisticas.
nada tendria de particular que se
intentara hacer un esbozo o peque-
fio balance respecto al progreso
que en el pasado afio haya podido
experimentarse en la tarea de mo-
dernizacién de la agricultura, y po-
dremos obtener la consecuencia de
que se ha desarrollado con carac-
teres de franco optimismo y espe-
anzadora promesa de un devenir
mejor. De esta recopilacién y es-
tudio de este progreso tan deseado
en el decurso del ya finiquitado
afio de 1959 que ha pasado a la
historia como otro cualquiera, ha-
bremos de decir que ha sido un
afio de marcado acento iniciador,
progresista y de grandes iniciati-
vas de plan utilitario que han co-
operado en un todo muy estima-
ble a los fines que la Espafia mo-
derna recomienda para la total
transformacién de nuestro suelo.

[La Mancha ha respondido uné-
nimemente, como un solo hombre.
En todas las actividades agricolas
se aprecia—aunque se haya des-
arrollado con ese caracter metédi-
co y lento que van parejos a la
idiosincrasia de los nativos—esa
modernizacién que ya estd en mar-
cha y, a juzgar por los detalles,
incontenible.

En primer lugar., hay que rendir
tributo y mencién especial a uno
de los factores que méas acusada-
mente han colaborado a ello y que
es sin disputa ese aglomerado de
cosas efectivas que todos llamamos
tractor. Estas modernas maquinas,

MANCHEGAS

en sus diferentes potencias, estan
invadiendo el campo manchego y
lo estdn adquiriendo hasta aque-
llos mismos detractores de su em-
pleo y que han adquirido la ex-
periencia sobre espaldas y capital
extrafios, pero han tenido que ren-
dirse. El uso del tractor—aunque
se pensara que su vida era limita-
disima—no hace méas que crear
entusiastas, y si su capital se lo
permite, prefieren poseer dos trac-
tores en lugar de uno. Tales son
sus ventajas ya por completo de-
finidas, y no es sorpresa hoy ver
los sibados por la tarde cuando
llegan las gentes del campo a los
nicleos urbanos un incesante mo-
vimiento de tractores y remolques
como nunca se haya visto y supe-
rior si cabe al de carros, porque
no cabe duda que estos vehiculos
van descendiendo a ojos vistas.

La conquista ha llegado mas le-
jos alin. Ya se ha generalizado con
habito de tipo imprescindible la
mejora de semillas; su renovacién,
seleccién, limpieza y atenciones sa-
nitarias. Ya se perdieron, en muy
buena hora, esos reparos y suspi-
cacias en cuanto a establecer con-
tacto con aquellas personas que
pueden dar buenos consejos, esta-
blecer consultas, cambiar impre-
siones y orientar sobre el mejor
aprovechamiento de las tierras;
tal es el caso de los Organismos
como el S. N. del Trigo, Jefatura
Agronémica, Instituto Nacional de
Semillas Selectas y los Servicios de
Extensién Agricola del Ministerio
de Agricultura, que por cierto han
sido creadas nuevas Agencias de
este Organismo informador del la-
brador que han venido a comple-
tar la red de estos servicios, tan
necesarios hoy.

Mucho se ha logrado y en pro-
porcién muy estimable en el 1959.
Muchos regadios por todas par-
tes, mecanizacién de la mayoria
de los trabajos del campo, en las
eras, en los transportes, en las bo-
degas; todo. en fin, pronostica
muy bellos horizontes para esta
Mancha que esta llamada a alcan-
zar metas de] maximo esplendor y,
ya roto el hielo, se espera mucho
del tesén y la sobriedad de este
trabajador manchego.

Y si de este balance hemos con-
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seguido impresiones halagadoras,
no lo es menos el signo favorable
que presenta el nuevo afo 1960.
Invitan al mas sano optimismo las
perspectivas que afloran como an-
ticipada bendicién de Dios y que
se traducen en abundancia de
aguas como estidn embalsandose
en el pantano de Pefiarroya, de las
que se beneficiaran los habitantes
de Argamasilla de Alba y Tome-
lloso, y la solucién de un proble-
ma que, aungque no totalmente, va
a entrar en vias de arregio. Se tra-
ta del aprovechamiento eficaz de
las aguas del rio Azuer, que hasta
ahora ha campado por sus respe-
tos, reinando la mayor anarquia en
su administracién, con el natural
perjuico de los varios centenares
de usuarios. Se tienen noticias por
completo autorizadas de que en
Ciudad Real, como cabecera de la
provincia, se han nombrado capa-
taces de rio que han de ejercer vi-
gilancia en todo el curso de él con
el fin de evitar esas tomas abusivas
y regularizar su empleo, con el sa-
no propésito de que todos puedan
beneficiarse, y lo que es de mayor
importancia, si cabe, es el lograr
de que en pleno periodo estival
no se interrumpa el curso de su
caudal, con lo que se habra conse-
guido que tantos y tantos pozos y
norias de su cuenca tengan el agua
suficiente como para atender sus
explotaciones horticultoras, que re-
presentan parte muy estimable de
riqueza en la provincia de Ciudad
Real. Ya era hora, pues, que se
produjera esta ordenacién. El bien
que ha de reportar es incalculable.

Mas cosas buenas apuntan con
los albores del afio nuevo. Des-
pués de las fiestas navidefias ha
surgido como electrizado un mo-
vimiento de revitalizacién que na-
die esperaba. El mercado de los
cereales de pienso se ha animado,
como queriendo dar sefiales de
existencia tras el largo silencio de
tipo sepulcral en que se encontra-
ba sumido. Hay muy buena cose-
cha de aceituna que ahora se es-
ta recolectando, con la natural sa-
tisfaccién de todos. Estd muy sa-
zonada y las pruebas realizadas
aseguran rendimientos de un 2 y
hasta un 3 por 100 en mas que el
afio pasado, y la calidad de los
aceites también supera al ejercicio
pasado en todos los aspectos. La
cosecha, en términos generales, es
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marcadamente superior a la pasa-
da en proporciones que oscilan,
segln las zonas, entre el 20 y el
30 por 100. Por esta circunstancia
se ha salvado un grave escollo que
se presentaba, pues los almazare-
ros, en vista de estos buenos ren-
dimientos, no han tenido inconve-
niente en contemporizar con los
cosecheros en cuanto al precio de
la aceituna-kilo, ya que las cua-
tro pesetas estan conseguidas en
los parajes mas deficitarios, para
pasar en mejores terrenos hasta
las cuatro cincuenta, que han de
verse superadas para aceituna ex-
tra, que también la hay.

LLlueve y nieva abundamente,
con lo que se confia han de nutrir-
se los veneros de los pozos hoy
secos. También el afio de cereales
se presenta como ejemplar y ha
sido frenada la precoz exuberan-
cia de muchas siembras tempranas,
que lo hubieran pasado muy mal
en las criticas fechas del encafiado
y espigueo con los hielos y escar-
char tardios. Se ha neutralizado,
por tanto, esta pequefia anomalia
y todo marcha a la perfeccién.

El ganado ha estado disfrutando
de magnificos pastos verdes en
pleno invierno, y tras la economia
que ha representado para sus due-
fios, se ha unido la coyuntura, ra-
ra vez vista, de que los quesos sean
de excelentes calidades, precisa-
mente por los buenos pastos. El
queso manchego pasa por una fase
de solicitud por esta circunstan-
cia feliz, y habra negocios cuando
no se esperaban.

En el aspecto vinicola ha suce-
dido por igual lo inesperado en es-
tas fechas de la cuesta de Enero.
Nadie hubiera podido presumir

que la tan esperada alza de sus
cotizaciones—no por tzn espera-
da tan pronta—hubiera sido tan
enérgica y formal, pero no hay
mas que rendirse a la fuerza de
las circunstancias porque estd en
marcha ese movimiento.

El mercado de los vinos se en-
cuentra, pues, bajo la poderosa in-
fluencia de un franco y poderoso
movimiento alcista que, a juzgar
por los acontecimientos como se
van desarrollando, puede apreciar-
se que no es ficticio. Hay poco vi-
no bueno, y éste se busca. El que
haya elaborado bien tiene asegu-
rado un mayor beneficio que el
que elabora a la buena de Dios v
sin grandes escripulos. La resis-
tencia a vender por parte de estos
vitivinicultores que obtuvieron esos
mostos privilegiados ha dado ori-
gen a este estado de cosas que han
hecho evolucionar al mercado has-
ta posiciones inesperadas.

La crisis del mercado vinicola
estd venciéndose y sélo falta un
complemento esencialisimo, que
es el crédito bancario, para que
estos hombres de la exportacién
puedan tener méis amplitud ope-

rativa. El vino no se fia, y ellos si
conceden créditos a sus clientes,
por lo que se precisa para tener
en movimiento los negocios de es-
te tipo mas disponibilidades mone-
tarias que nunca, y esto es un se-
rio inconveniente mientras no se
concedan las facilidades banca-
rias de otros tiempos, aunque fue-
ran algo mas restringidas. Necesi-
tan esta ayuda. Los alcoholeros lo
estdn pasando mal este ejercicio
porque no encuentran esa voz que
abogue por ellos v defienda unos
intereses que son muy légicos. Me-
nos mal que en este momento de
informar (20-1-1960) se nota alguna
pequefifsima reaccién que les ha-
ce pensar sl es que la crisis que
estdn pasando habri llegado al I'-
mite preestablecido. Este aspecto
de los alcoholes vinicos es la tuni-
ca mancha que ensucia el panora-
ma tan vistoso del comienzo de
afio. Se espera una minima ayuda
y podra decirse que la economia
manchega se despereza y quiere
vivir en armonia con los deméas ne-
gocios de la nacién. Hagase el mi-
lagro y venga de donde viniere.—

Melchor Diaz Pinés.

Las mdaquinas agricolas de alquiler

En Alemania hay cada vez mas
tendencia a utilizar empresarios que
realizan las faenas agricolas alqui-
lando su maquinaria. En Schle-
swig-Holstein existen unas 780 de
estas organizaciones, que disponen
de gran cantidad y variedad de
méquinas. Como lazo de unién en-
tre dichos contratistas y los agri-
cultores se ha creado el circulo de
trabajo Utilizacién Conjunta de

Magquinaria, dentro de la Comisién
de Técnica Agricola de 1a Camara
Agraria de Land. Es tan grande el
interés por esta modalidad, que
los fondos de fomento para ello
previstos en el Plan Verde 1958-59
no bastan, ni con mucho, para sa-
tisfacer el gran nimero de peticio-
nes que existen para el nuevo afio
econdémico 1960,

VIDES AMERICANAS

RAFAEL BATLLE PLANAS

VILLAFRANCA DEL PANADES (Barcelons)

EXISTENCIAS DE BARBADOS EN TODAS LAS VARIEDADES
SOLICITE PRECIOS Y CONDICIONES

San Pedro, 7 - Teléfonos nom. 50 y 124
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Resumen de la situacion de campos y cosechas

(Redactado y publicado por el Servicio de Estadistica del Ministerio de Agricultura)

CEREALES Y LEGUMBRES.

Hacia el 20 de diciembre entré
en la Peninsula un frente calido
que determind la penetracién de
unos sistemas nubosos, los cuales
produjeron lluvias, nieblas y, cuan-
do menos, un tiempo empachoso,
como dicen los agricultores. Los
seis Observatorios que registraron
mas lluvias en esta Gltima quince-
na del afio 1959 fueron: Santiago
(con 373 milimetros), Vigo (237),
La Coruna (206), Ponferrada (120).
Santander (105) y Gijén (103). Y.
en cambio, los seis que mencs
agua recogieron fueron: Albacete
(con 7 milimetros), Murcia (6), Gra-
nada (5), Lérida (5), Alicante (4)
y Valencia (2). El 28 de diciembre
mejord stbitamente el tiempo, dis-
frutindose de un sol reconfortante,
y durante una quincena escasa ha
hecho Inesperadamente un tiem-
po casi primaveral. Se afirma que
kan sido vistas las cigiiefias, y mu-
chos espiritus optimistas crefan que
ya habia pasado todo lo malo. Sin
embargo, bruscamente cambié e!
tiempo el domingo |0 y con la
caida de una buena manta en la
mitad de Espafia el invierno ha
vuelto por sus fueros y es de es
pera que, con una temporada de
frios y heladas, la vegetacién su-
fra un buen frenazo, lo cual es al-
tamente beneficioso, porque se en-
contraba adelantada. Como el
tiempo ha levantado de nuevo
después de la nevada, afortunada-
mente no se han registrado dafios
a cuenta de ésta.

Aparte de este episodio, los
agricultores que recibieron con
gran jabilo al otofio liuvioso se
quejan ya del exceso de agua, que
les estorba los planes de laboreo
y hace sentir el fundado temor de
qu luego la cosecha defraude, por
aquello de que «afio hortelano,
mucha paja y poco grano». En
Castilla especialmente, las buenas
cosechas se producen cuando los
inviernos son frios y secos, retra-
sandose las lluvias hasta la prima-
vera.

LLos mencionados temporales de
lluvia y nieve originaron la parali-
zacién total de las labores en am-

plias zonas de la Peninsula, difi-
cultando la ultimacién de las siem-
bras tardias en parte de Andalu-
cia, Extremadura y Castilla la Nue-
va, acentuadndose estas dificulta-
des en QGalicia, Rioja, Navarra,
Vascongadas, regién leonesa, As-
turias y Santander y paralizdndose
totalmente en extensas zonas de
la provincia de Alava y en algu-
nas comarcas de Aragén. En par-
te de Castilla la Vieja, regién leo-
nesa, Logrofio y Navarra, las siem-
bras mas tempranas se resienten
por exceso de humedad, lo cual
ocurrié, en general, en todas las
zonas bajas y en las tierras de po-
co fondo o con subsuelo imper-
meable. lLas inundaciones del
Ebro, asi como los desbordamien-
tos de otros rios menos importan-
tes en las regiones gallega y astu-
riana causaron dafios en los terre-
nos colindantes a sus margenes.
En Canarias las escasas precipita-
ciones y la elevacién de la tem-
peratura perjudica sin duda a los
cultivos de secano.

No obstante lo anterior, en am-
plias zonas las lluvias favorecieron
el desarrollo de las siembras, pre-
sentando, en general, las méas tem-
pranas buen aspecto y vigor. Con
relacién al pasado afio por esta
misma época las siembras tienen
mejor aspecto en Andalucia, Ara-
gén, Extremadura, Castilla la Nue-
va, Levante Catalufia y Baleares
y peor en parte de Castilla la Vie-
ja. regién leonesa, Logrofio, Nava-
rra y Galicia,

Con més detalle, diremos que
los cereales estdin mejor en Ca-
diz, Cérdoba, Huelva, Sevilla,
Jaén, MAlaga, Ciudad Real, Ma-
drid, Toledo, Huesca, Alicante,
Murcia, Baleares, Barcelona, Léri-
da, Badajoz, Céaceres, LLas Palmas,
Tenerife y Asturias. Sensiblemen-
te igual se encuentran en Vallado-
lid, Cuenca Guadalajara, Teruel,
Zaragoza, Castellén, Valencia, Sa-
lamanca, Gerona, Tarragona y
Orense. Y peor en Burgos, Sego-
via. Soria, Ledén, Lugo, Ponteve-
drafi Alava y Santander. Haciendo
la misma comparacién con las le-
guminosas, tenemos mejoria en

Cadiz, Cérdoba. Huelva, Sevilla,

Granada, Malaga, Madrid, Hues-
ca, Murcia, Baleares, Barcelona,
Badajoz y Caceres. Poco mas o
menos, estan lo mismo en Vallado-
lid, Cuenca, Guadalajara, Caste-
116n, Salamanca y Gerona. Segin
nuestras noticias, Unicamente el
aspecto es peor en Segovia y
Soria,

Respecto al mes anterior, den-
tro de este mismo afio agricola, el
signo positivo en la comparacién
para los cereales corresponde a
Cadiz, Huelva, Jaén, Burgos, Al-
bacete, Ciudad Real, Madrid, Ali-
cante, Zaragoza, Baleares, Gero-
na, Badajoz, Las Palmas y Cace-
res. No se aprecia diferencia en
Cérdoba, Sevilla, Malaga, Segovia,
Cuenca, Huesca, Terue], Caste-
llé6n, Murcia, Valencia, Barcelona,
Salamanca, - Lérida, Tarragona,
Orense, Tenerife, Santander y As-
turias. Unicamente han empeora-
do, segin se nos dice, en Soria,
Valladolid, Guadalajara, Alava,
Pontevedra, Leén y Lugo.

En cuanto a las legumbres, la
comparacién resulta favorable pa-
ra Cadiz, Cérdoba, Huelva, Sevi-
lla, Madrid, Baleares, Gerona, Ba-
dajoz y Caceres. Desfavorable tini-
camente en Gudalajara y Soria y
si ndiferencias apreciables en Gra-
nadafi Mélaga, Segovia, Vallado-
lid, Cuenca, Huesca, Castellén.
Murcia, Salamanca y Barcelona.

VIREDO.

Por ahora sélo podemos decir
que las labores de poda estan en
gran parte paralizadas a causa del
temporal de lluvias y que los agri-
cultores hacen los preparativos pa-
ra llevar a cabo la reposicién de
marras o la plantacién de las pe-
quefias parcelas que por el Minis-
terio de Agricultura se les auto-
ricen.

OLIVAR.

Se ha intensificado durante los
buenos dfas de fin de diciembre y
primeros de enero la recoleccién
de la aceituna para almazara, re-
cogiéndose mucho fruto cajdo a
consecuencia de los intensos vien-
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tos padecidos, acusando los acei-
tes elevada acidez como conse-
cuencia de los fuertes ataques de
«mosca» que hubo a Wltima hora,
los cuales, en unién de] prolonga-
do entrojamiento, mas perjudicial
en estos afios de aceituna poco sa-
na, hacen desmerecer la calidad.
Se confirma nuevamente que la
cosecha sera superior a la del afio
pasado, no obstante la poca pro-
duccién de Castilla la Nueva y Le-
vante, que, afortunadamente, pe-
san poco en el conjunto general.

PATATA.

Con indudable retraso, debido a
los temporales, finaliza el arran-
que de la patata tardia. Han sido
medianos los rendimientos que se
obtuvieron en Sevilla, bajos los de
Murcia y, en cambio, normales en
Malaga y Alicante, Con los prime-
ros dias del afio se inicia la planta-
cién de la temprana en la zona cos-
tera de Granada y en Canarias.

REMOLACHA AZUCARERA.,

Por lo cargadas que estin las
tierras, se ha dificultado en la mi-
tad Norte de la Peninsula el arran-
que y acarreo de esta raiz. Al pro-
pio tiempo la abundancia de cose-
cha es causa de que atin se es'é
recolectando esta rafz en algunas
zonas de Andalucia. Por cierto
que en los regadios de Sevilla ya se
ha iniciado la siembra.

FRUTALES,

Continué a buen ritmo la reco-
leccién de la naranja, excepto en
la provincia de Murcia, en donde
se hace mas parsimoniosamente.
Los fuertes vientos que se padecie-
ron en la provincia de Alicante
han hecho caer gran cantidad de
fruto, especialmente en variedades
tempranas de naranja.

Los &rboles frutales muestran,
en general, cierto adelanto vege-
tativo en gran parte de la zona del
litoral levantino. En cambio, en la
zona norte de Santa Cruz de Tene-
rife las plataneras adolecen de re-
traso vegetativo.

VARIOS.

Los tomates de invierno en Ali-
cante han dado excelente rendi-
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miento en cantidad, la cual viene
acompafiada de una calidad fran-
camente buena. Se confirma la
gran cosecha de algodén en toda
Espafia, cuya recoleccién esta fi-
nalizando. Especialmente en An-
dalucia, esta cosecha ha sido, se-
gtn dicen los agricultores, un ver-
dadero venero de riqueza, que se
acusa, como es natural, méas espe-

cialmente en las zonas de nueva
creacién, habiendo comprobado
con estupor muchos labradores
gue el valor de esta cosecha ha su-
perado con mucho al del trigo, que
siempre se tenia por el primer ren-
glén de los ingresos, confirman-
dose una vez mas las muchas vuel-
tas que da el mundo.

La agricultura y la cooperacion
econdmicas europeas

En el Instituto de Ingenieros Ci-
viles ha pronunciado una confe-
rencia sobre «lLa agricultura y la
cooperacién econdémica europea
vistas por los ingenieros agréno-
mos de la Confederacién Interna-
cional de Ingenieros Agrénomos»
el ingeniero agrénomo don Eladio
Morales y Fraile, vicepresidente de
la Confederacién (C. . T. A.).

El conferenciante examiné el
contenido de las |6 ponencias que
fueron motivo de las Jornadas
Agronémicas que la C. I. T. A.
organizd en la sede de las Cama-
ras Agricolas de Francia, en Paris.

En tales Jornadas intervinieron
agrénomos de varios paises de Eu-
ropa occidental y oriental, asi
como los representantes de la
O. E. C. E., Mercado Comin,
F. A. O., Confederacién Europea
de Agricultura, Consejo de Euro-
pa, Federacién Europea de Zoo-
tecnia y del Ministerio de Agricul-
tura francés.

Los ponentes dieron cuenta de
sus impresiones personales relati-
vas a las dificultades que existen
en los diversos paises para la in-
tegracién de sus agriculturas en las
nuevas organizaciones econémicas
de Europa. La agricultura tropieza
con inconvenientes mayores que la
industria, la cual, ademéas de go-
zar de mayor proteccién en todos
los paises, est4 mejor estructurada

y preparada para acoplarse a las
nuevas normas econdmicas,
Después de examinar el confe-
renciante los diversos organismos
econémicos que estan surgiendo en
Europa emanados de la O. E.C. E.
pasé a exponer en lineas generales
Ja Organizacién Econémica de los
Paises del Este de Europa, la cual
surgid, provocada por la Unién So-
viética, en 1949 como una réplica
al Plan Marshall. Tal organismo,
COMECON.,

tiene una perfecta estructuracién

que se denomina
y puede realizar su labor en me-
jores condiciones que los paises
occidentales, dada la unidad de
fecrmacién politica y econdmica
que rige tales paises. Constituyen
una continuacién de los planes
quinquenales a que estin someti-
dos, y como ademéas de la estruc-
tura agricola no se ha olvidado la
industrial, resulta de evidente in-
terés conocer tal actividad econé-
mica,

Consideré al final el conferen-
ciante la necesidad de que los pla-
nes econémicos tengan una mayor
extensién y que puedan incluir a
todos los pafses europeos, lo cual
puede que se logre en un futuro
como complemento de los viajes
de los jefes de los Estados mayo-
res y cuando vuelva la deseada
paz total, por todos esperada.



LOS MERCADOS DE PATATAS

GENERALIDADES

lLa méas importante novedad de
las actividades patateras desde la
crénica anterior es la publicacién
de la Orden sobre normalizacién
de la patata de consumo, recogi-
da en otro lugar de este niimero.
Su importancia trasciende del mer-
cado de patatas, en cuanto que es
un intento inicial de tipificacién de
los productos del campo. que em-
pieza en el mismo haza, para ccn-
tinuar, a través de las diversas cpe-
raciones de comercializacién, nas-
ta poner el articulo en manos del
consumidor. Todos los demés pro-
ductos agricolas observardn con
curiosidad el desarrollo y conse-
cuencias practicas de la norma le-
gal—en definitiva, su efectividad
y eficacia—, que hagan interesan-
te para el beneficio econémico del
agricultor y comerciante y para el
presupuesto y gusto del consumi-
dor la utilizacién de articulos asi
presentados.

Desde luego, esta tipificacién pa-
ra el consumo Interior es mas ux-
gente en el caso de productos ex-
portados, evitdindose 'imitaciones
de expansién comercial como con-
secuencia de no ajustarse nuestras
ofertas a un minimo de condicio-
nes o a las exigencias del consu-
midor europeo, que estan mucho
méas evolucionadas, concretadas y
asimiladas que las del nuestro.

Ejemplo patente de fracasos lo
tenemos en que tras las 4.000 to-
neladas exportadas a fin de afo a
Portugal, en un posterior concur-
so de importacién no ha querido
nada de Espana, dado el mal gé-
nero enviado en esas 4.000 tonela-
das de tubérculos.

La calidad debe empezarse a ti-
pificar en la finca, pero el perfec-
cionamiento es realizado en el ci-
clo comercial; el agricultor pata-
tero, como lo es en Espafa el la-
brador, no tiene medios econémi-
cos para hacer una tipificacién per-
fecta. Puede exigirsele, porque es
facil conseguirlo, que no ofrezca
variedades mezcladas, bastando
para ello que se especialice en
una o dos variedades perfecta-
mente adaptadas a sus condicio-
nes ecolégicas dentro de las orien-
taciones del mercado comprador ;

también puede pedirsele que trate
al tubérculo con delicadeza, que
haga una primera y grosera clasi-
ficacién de tamafio y forma o que
separe palatas enfermas y dafa-
das muy extensamente para que
al tubérculo asi desechado le dé
un destino en su economia domés-
tica a base de consumo humano o
del ganado. Pero quizd la princi-
pal funcién tipificadora, o por lo
menos su perfeccionamiento, apo-
yado en las condiciones minimas
del agricultor, la ha de desarrollar
el comerciante, con potencia eco-
némica, solvencia profesional y co-
nocimientos técnicos patateros y
comerciales para preparar un pro-
ducto final sano, homogéneo y
atractivo, utilizando adecuados al-
macenes, maquinas lavadoras, cla-
sificadoras, secadoras y envasado-
ras, que en algunos paises, como
en Holanda y Alemania, pero so-
bre todo en Estados Unidos, son
servidas por una extensa gama de
industrias fabricantes de variada
magquinaria ; de material de enva-
sado de cartén, tejido, hilados,
plasticos, madera; de productos
de marcaje, de elementos de trans-
porte (transportadores y elevado-
res), etc.

Cierto que todo este nuevo pro-
ceso no puede ser obligatorio, pues
se traduce en un encarecimiento
del producto final, que por hoy en
Espafia no puede ser absorbido
por el 100 por 100 de los consu-
midores, sino por una parte de los
mismos que tienen potencia para
pagar una indudable mejora.

Por esto, la primera disposicién
del Ministerio de Agricultura que
se enfrenta con estos problemas es
conservadora y reconocedora de
una realidad que sélo con pruden-
cia puede ser removida.

El establecimiento de tres gru-
pos de variedades atiende a esta
preocupacién, pues en el primer
grupo se establecen las variedades
de excelente calidad culinaria, pe-
ro con diferentes aptitudes y as-
pectos, que genéricamente se de-
nomina «patata de calidad».

Un segundo grupo lo constituyen
variedades de no tan gran calidad,
pero que por su gran difusién y ca-
racter aceptable forman provisio-
nalmente en el grupo de Jas «pa-
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tatas de calidad», y que para el
agricultor supone una transicién
hacia las variedades del primer
grupo, de mas delicado cultivo y
menos produccién.

El tercer grupo lo forman el res-
to de variedades que no se citan
especificamente, méas ordinarias y
en general, para el agricultor, de
mucho mayor rendimiento uni-
tario.

Espontdneamente debe produ-
cirse un escalonamiento de precios
entre los tres grupos; pero quiza
ello se produza con gran lentitud
hasta que el ama de casa recupere
la costumbre por la calidad, des-
aparecida en épocas de interven-
cién rigida que por imperiosas cir-
cunstancias, de todos recordadas,
buscaba esencialmente cantidad.

El ciclo comercial esta expectan-
te por disposiciones complemen:
tarias que quiza intenten ace'erar
o forzar el proceso de diferencia-
cién de precios por algin sistema
de tasas a la patata no tipificada
o del tercer grupo; pero la opi-
nién general es ya hoy opuesta a
tales intervenciones, aunque hay
Que reconocer que €n ese grupo
formaran su dltimo reducto los co-
merciantes menos progresivos, que
con ellas actuaran como tnico pro-
ducto a manipular, en vez de ser
un subproducto o una actividad
complementaria (pues el sector
consumidor de ellas serd, con mu-
cho, todavia el mas extenso) del
manejo de patata de calidad, con
todos los requisitos posteriores que
avaloran su condicién intrinseca de
puro producto del campo.

Cualquiera que sea la suerte que
le depare a tal disposicién la futu-
ra acogida y adaptacién del usua-
rio ha de ser bien venida desde
estas paginas, pues cristaliza orien
taciones de tiempo ha mantenidas
por AGRICULTURA, que es de de-
sear fueran ampliadas lenta, pero
persistente y prudentemente. a
muchos mas articulos del agro

PrECIOS

Contintia la firmeza patateva, y
es probable vue persista hasta la
terminacién de existencia, pues
aunque es cierto que la cosecha
de 1959 es el 107 por 100 de la
de 1958. el consumo es grande,
tanto por la baratura del género
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como porque el invierno ha teni-
do y tiene ramalazos de nieves y
frios, que siempre favorecen el
consumo de un caliente plato de
patatas, que bajo tantas férmulas
gastronémicas pueden presentarse
en la mesa del mas modesto obre-
ro a la mas encumbrada cocina
privada con cocinero.

También el hecho de que re-
gién patatera por excelencia co-
mo es Galicia haya tenido al final
poca y deficiente patata, hasta el
punto de que ya queda poca, ¥y
aun de ella, las dos principales
variedades, Arran Banner y Ala-
va, aparecen grandemente afec-
tadas de mancha de hierro, ha
contribuido a animar las ventas en
Leén y Palencia, que realizan ex-
portaciones a aquella regién con
precios sostenidos.

La firmeza de cotizaciones no
es uniforme en intensidad, sefia-
landose recuperaciones fuertes en
ciertas plazas andaluzas, mientras
que decae la Rioja, debido a la
mala calidad de la patata, conse-
cuencia de que el agricultor de
dicha regién no se ha esmerado
en hacer arranques oportunos pa-
ra evitar los dafios del temporal
sobre tubérculos dejados en el te-
rreno después de la muerte de las
matas, a lo que se une el empleo
de gran cantidad de semilla no
seleccionada.

El cuadro adjunto sefala los
precios en las plazas mas intere-
santes en esta época, en que se
sefiala el sentido de las variacio-
nes con + las subidas y con — los
descensos de precio en relacién
con el mes anterior.

Precio

PLAZA .
al agricultor

Precio al per mayor

Precio al piblico

Aguilar de Cam-
pPoO... ... ... ... + 1,00
Alicante ... ... ... —
Almerfa ... ... ... —
Andgjar ... ... ... + 1,55
Barcelona.. ... ... —
Bilbao.. ... ... ...
Burgos ... ... ...
Granada ... ... ...

Guadalajara..

—0,80-1.15
.00
+ 1,50-1,60

Leén ... ... ... ...
Lérida.. ... ... ...
Lugo ... ... ... ...

Madrid ...

1,00
+ 1.40
+ 1,00-1,10

+ 1,50-1,60

Malaga ... —
Orense 1,30-1,75
Palma de Mallor- -

ca ...

Salamanca ... + 1,20-1,30
Santander.. ... ... —
Santo Domingo

de la Calzada. — 0,70
Sevilla.. ... ... ... 4+ 1,50-1,80
Valencia... ... ... —
Vitoria.. ... ... ... —

4,30-4,35 import.

2.10-2,20 _

1220240 _

4 1.85-2,00 + 2.50-3.00
+1.60 i
+1.80 _

+ 1,80.2.00 _

+1.90-2.10 | BB)en redes

+1,90-2.00 -
1,75-2.10 _
2.10 _

3 4,60-4,70 import.
6-8 ael pais

SEMILLAS

[.a venta estd desanimada, lo
que originard sobrantes, debido
también a la gran cosecha que ha
habido de esta clase de patatas.

La falta de animacién no es tan-
to por el precio de la patata de
siembra, que mantiene el nivel del
afio 1958, practicamente, sino por-
qgue el resultado econémico de la
produccién fué deficiente y por-
que el efecto de la estabilizacién,
con su restriccién dineraria y baja
de productos agricolas, se empie-
za a sentir en el sector campo, y
el Jabrador, apurado, siembra su
propia mala patata o adquiere pa-
tata fraudulenta; no es un sinto-
ma observable sélo en las patatas,
sino que el fenémeno se aprecia
en otros productos de consumo del
agricultor, como abonos, insectici-
das y tractores.

Esto mismo hace que los prepa-
rativos para conservar patata de
siembra en frigorifico con vistas a
la siembra tardia en el Centro de
Espafia y a las segundas cosechas
se vean muy parsimoniosos.

LEGUMBRES

Las judias presentan animacién
de mercado y precios sostenidos
en todo el &mbito nacional.

LLas alubias pintas redondas
orensanas se ofrecen a [2,50-12,75
pesetas kilo con envase; la blan-
ca corriente todo monte, del mis-
mo origen, se ofrece en Orense
sobre 10,50, y la blanca riadn, a
14,25 pesetas.

En Mallorca se pagan al agricul-
tor a |13 pesetas kilo, para vender
sobre muelle Palma, con envase
incluido, a 13,80 pesetas, pero con
resistencia del agricultor a entre-
gar ya a ese preclo.

En La Bafieza piden al por ma-
yor a |5 pesetas kilo la variedad
blanca.

En lentejas hay escasez y, por
tanto, precios muy firmes.—/. N.



LEGISLACION DE INTERES

REALIZACION DE BARBECHOS EN
EL ANO AGRICOLA 1959-60

lkn el Boletin Oficial del Kstado del
dia 23 de diciembre de 1959. se pu-
Llica una Orden del Ministerio de
Agricultura, cuya parte dispositiva
dice asi:

Primero. lin toda KEspana deberan
realizarse, durante el afo agricola
1959-60. labores de barbecho prepa-
ratorias para ei cultivo de trigo en las
extensiones que se sepnalan en el
apartado segundo de esta Orden. In-
dependientemente  se  realizaran  los
restantes barbechos destinados a los
demds cereaies de otono, sean o No se-
millados, de acuerdo con lo prevenido
en la Ley de 5 de noviembre de 1940.

Segundo. A la publicacion de la
presente Orden, la Direccién Gene-
ral de Agricultura fijarda para cada
provincia la superficie destinada a
barbecho para trigo y cuyo total na-
cional no debera ser inferior a lo se-
nalado para las siembras de trigo del
presente ano agricola.

Tercero. Las Jefaturas Agronoémi-
cus provinciales, tan pronto conozcan
la superficie asignada a sus provin-
cias. la distribuiran. dentro de los dis-
tintos términos municipales, de acuer-
do con sus posibilidades. y comunica-
ran a los Cabildos Sindicales de las
Hermandades de Labradores y Gana-
devos, 0. en su defecto. a las Juntas
Agricolas Locales. la extension de bar-
becho para trigo que corresponde &«
su término municipal.

Cuarto. Los Qabildos o Juntas dis-
tribuiran esta superficie obligatoria
de barbecho entre los cultivadores
del término municipal, y antes del
dia 15 de enero proximo lo deberan
comunicar a los interesados y expo-
ner en el tablén de anuncios del Ayun-
tumiento las listas de estas superficies
por orden alfabético de cultivadores.
remitiendo copia de las mismas a la
Jefatura Agronomica correspondiente.

Kl hecho de la exposicién de las
listas en el Ayuntamiento se conside-
rara, cn todo caso. como notificacién
suficiente a los interesados.

l.os (abildos o Juntas haran la dis-
tribucion de estos barbechos entre las
fincas el término municipal. tenien-
do presentes las normas dictadas al
cfecto por la Orden de este Ministe-
rio, de 30 de julio de 1950 (Boletin
Oficial del FEstado d¢ 16 de agosto). En
coniecuencia. las Jefaturas Agrono-
micas, al conocer los planes de bar-
becho que les propongan los Cabildns

o Juntas, exigiran para la aprobacion
de aquellos que las labores hayan de
efectuarse en las tierras mas fértiles
de cada explotaciéon con una rotacion
adecuada, dejando para pasto o erial
permanente sélo aquellos suelos que
por su deficiente calidad y profundi-
dad sean mas indicados para este apro-
vechamiento.

No se permitira en modo alguno que
se sefalen para labores los terrenos
de la explotacion que por su excesiva
pendiente o su poco suelo agricola
ofrezcan peligro de erosion y que. por
tanto. no deban ser objeto de¢ cultivo
mientras no se apliquen medidas efi-
caces que aseguren su conservacion.

De acuerdo con lo prevenido en cl
apartado segundo de la Orden de 25
de octubre de 1955. a los efectos de
su inclusién en los planes anuales de
barbechera. se consideraran aptos pa-
ra el cultivo, aunque nunca hubieran
sido objeto de labores, aquellos terre-
nos en los que pudiéndose realizar ra-
cionalmente las Jabores sin peligro de¢
erosion. el cultivo de cereales en al-
ternativa no resultard antieconémicn
en rotaciones mis 0 menos amplias.
Sin embargo, cuando dichos terrenos,
ya sean de propiedad publica o par-
ticular. tengan explotacién forestal.
la transformacion del aprovechamien-
to forestal en agricola se ajustara a
los tramites y requisitos que establece
el Decreto de 16 de junio de 1954. A
tales efectos, en fincas particulares se
entenderan como de explotacién fo-
restal aquellos terrenos poblados de
arbolado con especies forestales, los
de matorral provistos de especies no-
bles capaces de constituir una masa
forestal y los terrenos dedicados a
aprovechamiento econémico de espar-
tizal.

Cuando por aplicacion de lo que con
anterioridad se dispone, se incluyeren
en los planes anuales de barbechera
terrenos que antes nc estuvieren suje-
tos a siembra obligatoria de cereales,
las Jefaturas Agronomicas deberan
excluir. en su caso, de esa obligacion.
una superficie equivalente de otros
terrenos que. por su pendiente y ca-
racteristicas especiales. presenten gra-
ves peligros de erosion.

Las Jefaturas Agrondémicas, al se-
nalar los planes de barbechera. cuida-
ran muy especialmente de que las tie-
rrus dedicadas al cultivo cuya fertili-
dad peligre por la erosion del suelo
<eun labradas siguiendo. siempre que
téenica v oagrondrmicamente sea posi-
hie, las lineas de nivel del terreno. de

‘término municipal

forma tal que los surcos se tracen en
sentido horizontal, .

Asimismo. dichas Jefaturas ejerce-
ran fa oportuna vigilancia para que
esta forma de laboreo se extienda a
todos los cultivos, siempre que se die-
ren los supuestos a que se refiere el
parrafo anterior.

Cuando existan retamas u otros ma-
torrales en tierras aptas para el cul-
tivo permanente, el empresario agri-
cola vendrd obligado a labrar, limpiar
y sanear el suelo con sujecién a lo
que establece la presente Orden.

Asimismo, se fijaran superficies pa-
ra barbechar en las que resulten por
aplicacion de la disposicion adicional
primera de la Ley de 3 de diciembre
de 1953. sobre fincas manifiestamente
mejorables,

Quinto. En la redaccion de los pla-
nes de barbechos se consideraran las
fincas independientemente a estog
efectos, sin que se permita la intensi-
ficacion de una de ellas en beneficio
de otra del mismo cultivador. Sola-
mente en casos excepcionales, cuando
se demuestre que constituyen una uni-
dad econ6mica de explotacién varias
fincas de un mismo propietario den-
tro de una misma provincia, podra
formularse un plan de conjunto que,
a propuesta de la Jefatura Agronémi-
ca, establecera en cada caso la Direc-
cion General de Agricultura.

Sexto. El sehalamiento de los pla-
nes definitivos de barbechos que efec-
tuen las Jefaturas Agronémicas con
arreglo a las nermas que se senalen,
no implicara, por lo general, una dis-
minucién de la superficie total de la-
bores fijadas a la provincia por la Di-
reccion General de Agricultura, salvo
que se dediquen a pastos mejorados.
A tal efecto. cuando cualquiera de esos
planes llevase aparejada una reduc-
cion de la superficie de labores asig-
nada por la Jefatura Agronémica al
correspondiente.
ésta deberda compensar esa aminora-
cion con el paralelo aumento de la
extension destinada a labores en otros
términos municipales. v si dicha com-
pensiacion no fuera posible, esos pla-
nes definitivos habran de ser aproba-
dos por la Direccion General de Agri-
cultura, previa propuesta razonada
que la Jefatura Agrondémica formule
para justificar la procedencia de los
mismos

[gual criterio se seguira respecto al
sehalamiento de los planes de barbe-
chos o cada finca particular, cuando
por existir terrenos que por su exce-
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siva pendiente ofrezcan peligro de
erosién, o por su poco suelo agricola
resulte antieconémica la produccion
de trigo, no deban ser objeto de cul-
tivo en tantg no se apliquen medidas
eficaces que aseguren su conservacion
en los que haya aquel peligro. En es-
Los casos se podran compensar estos
terrenos dentro de la propia finca, y.
de no ser posible, porque no los haya
con suficiente aptitud agronomica, po-
dran reducirse los planes de barbe-
chos de la finca de que se trate, pero
siempre que tal reduccién no exceda
del 30 por 100 de la superficie que co-
rresponda barbechar en aquélla, bien
entendido que la disminucién que ex-
perimente la expresada finca deberéa
ser objeto de compensaciéon dentro del
término municipal en la forma que
s¢ determina c¢n el parrafo preceden-
te, 0 en otros términos municipales,
y cuando esto ultimo sea imposible,
el plan definitivo tendra que ser apro-
bado por la Direccién General de Agri-
cultura.

Séptimo. En aquellas explotacio-
nes que por la pobreza del suelo o in-
adecuado del clima considerase el pro-
pietario antieconémico el cultivo ce-
real, podrd solicitar de la Jefatura
Agrondémica autorizacién para suspen-
der dicho cultivo, si bien no podra
accederse a dicha pretension mas que
en el caso en que el propietario se
comprometa a realizar un plan de
pastos mejorados, que le sera fijado
por la Jefatura Agronémica de acuer-
do con las instrucciones que al efec-
to dicte la Direcciéon General de Agri-
cultura.

Dicho plan comprenderda esencial-
mente un primer periodo de prueba
de adaptacion de especies econdémicas
y técnicamente posibles y un desarro-
llo posterior de la extensién dedicada
a estos fines de pastos mejorados, una
vez comprobada la conveniencia eco-
nomica de su establecimiento.

El periodo de prueba de la superfi-
cie ocupada por pastos mejorados al-
canzarda una extensién suficiente que
permita. a la vista de su resultado,
poder extender el pastizal a toda la
superficie que se deje de labrar.

Las Jefaturas Agrondémicas podran.
igualmente. obligar en aquellos terre-
nos que deban abandonarse para el
cultivo cereal, por su excesiva pen-
diente, y para evitar fenémenos de
erosiéon. a dedicar superficie de 103
mismos para prueba de pastos mejo-
rados, llegando a la totalidad de dicha
superficie una vez demostrada la po-
sibilidad del nuevo aprovechamiento.

Una parte de las superficies en las
que se deje de cultivar cereal, a elec-
cion del propietario, pedra ser desti-
nada a repoblacién forestal, especial-
mente en los terrenos de mayor pen-
diente. En estos casos la Jefatura

44

Agronémica lo pondrda en conocimien-
to de los Servicios Forestales provin-
ciales competentes a los efectos (e
realizar dicha repoblacion.

Octavo. Las fechas en las que de-
heran tenerse finalizadas las distintas
labores dc¢ barbecho en cada provin-
cia son las senaladas en su dia por
dicha Direccion General a propuesta
de las respectivas Jefaturas Agro-
noémicas, de acuerdo con lo dispuesto
en el articulo primero del Decreto de
27 de septiembre de 1946 (Boletin Ofi-
cial del Estado de 20 de octubre) y
apartado sexto de la Orden de 23 de
octubre de 1948 (RBoletin Oficial del
Estado del dia 25).

Noveno. Los interesados podran
recurrir contra la superficie sefialada
por los Cabildos o Juntas, ante las
mismas, con anterioridad al 30 de ene-
ro préximo. Estas resolveran las re-
clamaciones dentro de los diez diasz
siguientes a su presentacion.

Contra dicha resolucién cabra re-
curso ante las Jefaturas Agrondémicas
respectivas, que resolveran de acuer-
do con las normas que a tal efecto se
dicten por la Direccion General de
Agricultura.

Los cultivadores directos de las fin-
cas en las que hasta la fecha no se
hubiese cultivado trigo, o cuya super-
icie senalada para barbecho de este
cereal excediera de un 30 por 100 de
la marcada para el afio anterior, po-
dran excepcionalmente recurrir con-
tra las reso.uciones de las Jefaturas
Agrondmicas ante la Direccion Gene-
ral de Agricultura. que resolvera en
definitiva. Andlogo recursp podran en-
tablar aquellos cultivadores que ha-
hiendo solicitado de la Jefatura Agro-
nomica suspender el cultivo de trigo
en terrenos en que se considere su
produccidén antieconémica. aquélla lo
hubiere denegado.

De acuerdo con lo dispuesto en el
articulo tercero de la Ley de 5 de no-
viembre de 1940, los planes formula-
dos por los Cabildos o Juntas seran
puestos en practica sin demora por los
cultivadores directos. sin perjuicio de
que, en caso de disconformidad, pue-
dan ser impugnados.

Décimo. Los Cabildos o Juntas vi-
gilaran las fechas de comienzo y ter-
minacion de las labores de barbecho
de las fincas de su término municipal
v cuidardn de que se realicen en la
totalidad de las superficies fijadas, se-
#£0an uso y costumbre de buen labra-
dor en la comarca. debiendo dar cuen-
ta mensualmente a la Jefatura Agro-
némica provincial de los estados de
tales barbechos y su terminacion.

(‘'uando las labores de barbecho no
se realicen en alguna finca en las fe-
chas fijadas. los Cabildos o Juntas re-
cabaran de las Jefaturas Agronémicas
el envio de personal técnico agronémi-

co, con el fin de asignar productores
con el ganado conveniente para que
efectien los barbechos, de acucrdo
con lo que disponc el vigente Decre-
to de este Ministerio, de 27 de sop-
tiembre de 1946.

Undécimo. Las Camaras Oficiales
Sindicales Agrarias serviran de oOr-
ganos ejecutivos de lo que dispone es-
ta Orden.

Duodécimo. El incumplimiento de
do dispuesto en la presente Orden por
parte de los cultivadores, sera san-
cionado con arreglo a lo dispuesto ¢n
la Ley de 5 de noviembre de 1940, sin
perjuicio de pasar el tanto de culpa
a otras autoridades y Organismos com-
petentes, si la falta origina danos a
la produccion nacional.

Décimotercero. La omision o ne-
gligencia en el incumplimiento de lo
dispuesto en la presente Orden por
parte de los Cabildos o Juntas, sera
comunicada por las Jefaturas Agro-
nomicas a los Gobernadores civiles.
para que, de acuerdo con lo preveni-
do en la Ley de 5 de noviembre dc
1940 y en las disposiciones transito-
rias 26 y 27 de la Orden de la Presi-
dencia del Gobierno, de 23 de marzo
de 1945. se impongan las correspon-
dientes sanciones, sin perjuicio de pa-
sar el tanto de culpa que procedua
otras autoridades y Organismos com-
petentes. si la falta origina graves
danos a la producciéon nacional.

Madrid. 17 de diciembre de 1959.—
(dnovas.

DERECHOS ARANCELARIOS Al
SULFATO AMONICO Y NITRATO
AMONICO-CALCICO

En el Boletin Oficial del Estedo del
dia 12 de enero de 1960 se publico
una Orden del Ministerio de Comer-
cio. cuya parte dispositiva dice asi:

1.0 Se suprimen los dercchos tran-
sitorios de 4,33 pesetas oro por 100
kilogramos que la Nota 4.n expresada
sefiala para la partida arancelaria
886G a). y en su lugar se percibiran
los de 5,15 pesetas oro los 100 kilo-
gramos que para el nitrato amonico-
cdlcico fija la misma partida de la
lista aneja al Decreto arriba mencio-
nado, y

2 Quedan asimismo suprimidos
los derechos transitorios de 2,39 pese-
tas oro los 100 kilogramos, estableci-
dos en la repetida Nota 4.1 para la
partida 888, y se percibiran igualmen-
te los de 5.15 pesetas oro por igual
unidad de adeudo que para cl sulfato
amoénico expresa idéntica partida dc¢
la referida lista.

Esta disposicion entrara en vigor en
el mismo dia de su publicacion en ¢l
RBoletin Oficial del FEstado.

Madrid, 11 de enero de
Ullastres,

1960.—



PRODUCCION NACIONAL DE
SEMILLAS SELECTAS

En el Boletin Oficial del Estado del
dia 18 de enero de 1960 se publica un
Decreto del Ministerio de Agricuitura
de fecha de 7 del mismo mes sobre
la produccién nacional de semillas se-
lectas, cuya parte dispositiva dice asi:

Articulo primero. A partir del dia
1 de octubre del ano 1960 y, a su vez.
a medida que caduguen las concesio-
nes establecidas por Oraen del minis-
terio de Agricultura, este Departamen-
Lo otorgara autorizaciones para ia pro-
duccion y distribucion de semillas se-
lectas de especies horticolas, forraje-
ras, pratenses e industriales a que se
refieren el Decreto de 10 de marzo
de 1950, de acuerdo con los requisitos
que se establecen en los articulos si-
guientes.

Articulo segundo. Kl Ministerio de
Agricultura podra otorgar autorizacio-
nes para la produccién y distribucién
de semillas selectas de las especices
horticolas, forrajeras, pratenses e in-
dustriales a las entidades o particula-
res cuyas concesiones hayan caducado
antes de 1 de octubre de 1960 o cadu-
quen a partir de dicha fecha, siempre
que asi lo soliciten y hayan cumplido
satisfactoriamente 1o0s compromisos
contraidos con el Estado durante el
periodo que duré su concesion, o tam-
bién a cualquier persona natural o
juridica que reluna las siguientes con-
diciones generales en el momento de
solicitar la autorizacién:

a) Disponer de terrenos adecuados
para realizar dicha produccién en cul-
tivo directo, dentro de las zonas idé-
neas para la obtencién de las especies
interesadas.

b) Comprometerse a disponer de
las instalaciones del almacenado, lim-
pieza preparacién mecdnica y labora-
torio que se consideren adecuados y
suficientes para las semillas cuya ob-
tencion se solicita, sin que la autori-
zacion para la produccién de tales se-
millas entre en vigor hasta tanto se
disponga de dichas instalaciones y la-
boratorios adecuados segun dictamen
del Instituto Nacional para la Produc-
cién de Semillas Selectas.

¢) Comprometerse a realizar la la-
bor de seleccién y mejora para la es-
pecie 0 especies cuya produccién pre-
tende, fije el Instituto Nacional para
la Produccién de Semillas Selectas;
cubrir la cifra minima que dicho Or-
ganismo estime conveniente para ga-
rantizar el abastecimiento nacional de
aquellas especies que considere de in-
terés, y multiplicar, por cuenta propia
del mencionado Organismo, las varie-
dades nuevas que se considere oportu-
no introducir en nuestro pais.

d) Poseer en perfodo de vigencia la

autorizaciéon de la Direcciéon General
de Agricultura para ejercer el comer-
cio de semillas.

Articulo tercero. Uno. Las autori-
zaciones para la produccién y distri-
bucién de semillas selectas que pueden
otorgarse a las entidades o particula-
res concesionarias en virtud del De-
creto de 10 de marzo de 1941, cuyas
concesiones hayan caducado o cadu-
quen a partir de 1 de octubre de 1960
y que reunan las condiciones mencio-
nadas en el articulo segundo de este
Decreto, lo seran por un periodo de
cuatro anos, prorrogables automatica
y sucesivamente por periodos de hasta
igual duracién si su actuacién sigue
siendo satisfactoria a juicio del Mi-
nisterio de Agricultura.

Dos. A las restantes personas O en-
tidades solicitantes que reuna los re-
quisitos indicados en el articulo se-
gundo del presente Decreto, se les
otorgara una autorizacién provisional
para la produccion, en cultivo directo,
de semillas de las especies que hayan
interesado, durante un plazo de dos
afos. Transcurrido este periodo pro-
visional, si la actuacién del solicitante
fuera satisfactoria y buena la calidad
de las semillas obtenidas, de acuerdo
con las comprobaciones y ensayos en
campo efectuados por el Instituto Na-
cional para la Produccién de Semillas
Selectas, podri otorgarsele una auto-
riazcién definitiva por un periodo de
dos a cuatro afios, prorrogable auto-
mética y sucesivamente, por periodos
de hasta cuatro anos. si ha cumplido
puntualmente las normas dictadas por
el referido Organismo y 8i su actua-
cién sigue siendo satisfactoria a jui-
cio del Ministerio de Agricultura, en-
tendiéndose que dicha autorizacién
definitiva podra serlo ya tanto para
la producciéon de semillas en cultivo
directo cuanto a través de agriculto-
res colaboradores.

Articulo cuarto. Las autorizacio-
nes para la produccién y distribucion
de semillas selectas seran. en todo ca-
so, concedidas por el Ministerio de
Agricultura a propuesta de la Junta
Central del Instituto Nacional para la
Produccién de Semillas Selectas, quien
podra también anularlas en cualquier
momento, a propuesta de dicha Jun-
ta, cuando no se cumplan las normas
establecidas.

Articulo quinto. E] Ministerio de
Agricultura, a propuesta de la Junta
Central del Instituto Nacional para la
Produccién de Semillas Selectas, po-
dra limitar a determinadas zonas la
produccién de semillas de aquellas es-
pecies cuyas caracteristicas ecolégi-
cas, culturales o econémicas asi lo
aconsejen.

Articulo sexto. lLas autorizaciones
para la produccién y distribucién de
semillas de las especies que se solici-
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ten, seran otorgadas mediante escri-
tura publica en la que deberan cons-
tar claramente especificadas todas las
condiciones exigidas para dicha auto-
rizacién y previo ingreso en la Caja
General de Depésitos de la fianza que
Se establezca como garantia del cum-
plimjento de las obligaciones con-
traidas.

Articulo séptimo. Toda semilla des-
tinada al comercip deberd ir empa-
quetada en envases precintados por
el Instituto Nacional para la Produc-
ciébn de Semillas Selectas. Cuando
para la distribucién al comcrcio mi-
norista convenga fraccionar dichos
envases, podran realizar esta opera-
cién las personas o entidades autori-
zadas para producir semillas selectas.
siempre bajo las normas dictadas por
el expresado Organismo.

Articulo octavo. Uno. Las infrac-
ciones cometidas por las personas o
entidades autorizadas para la produc-
cion de semillas selectas en relacion
con lo dispuesto en el articulo ante-
rior, se considerardn de acuerdo con
el Decreto de 27 de marzo de 1953.
por el que se reglamenta la Ley de
10 de marzo de 1941 como acto frau-
dulento muy grave, y llevara consigo
ademés de las sanciones que se pres-
criben en dicho texto legal, la reti-
rada de la autorizaciéon para la pro-
duccion y distribucion de semillas se-
lectas.

Dos. Cualquier otro acto antirre-
glamentario, clandestino o fraudulen-
to realizado en materia de produccion
de semillas, se sancionara por el Ins-
tituto Nacional para la Produccion de
Semillas Selectas. de acuerdo con lo
dispuesto por el mencionado Decreto
de 27 de marzo de 1953. Cuando di-
chos actos sean realizados por co-
merciantes de semillas legalmente
autorizados, los expedientes podran
ser tramitados por el instituto Nacio-
nal para la Produccién de Semillas
Selectas, pero resueltos. en todo caso.
por el Servicio Central de Defensu
contra Fraudes.

Articulo noveno. Sera considera-
da como clandestina toda semilla de¢
especie horticola, forrajera, pratense
e industrial, que no haya sido produ-
cida y distribuida bajo las condicio-
nes establecidas en el presente De-
creto.

Articulo décimo. Queda facultado
el Ministro de Agricultura para dic-
tar cuantas disposiciones complemen-
tarias conduzcan al exacto cumpli-
miento de este Decreto. quedando de-
rogadas las que del mismo o inferiov
rango se opongan a lo que en ¢l pre-
sente se ordena.

Asf lo dispongo por el presente De-
creto, dado en Madrid a 7 de enero

de 1960—KRANCISCO FRANCO.
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Cedraclo del
BOLETINf§)OFICIAL

DEL ESTADO

Convalidaciones de ingreso en Escuelas
de Grado Medio.

Orden del Ministerio de Educacién
Nacional, fecha 14 de noviembre de 1959,
por la que se establece la convalidacion
de las materias de ingreso de los planes
a extingulr de Escuelas Técnicas por las
que determina la Ley de 20 de Jjulio
de 1957. («B. O.» del 2 de diclembre
de 1969.)

Actas de estimacién de riberas.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 2 de diciembre de 1959, por la
que se aprueba el acta de estimaciéon de
la ribera del rio Ebro demtro del térmi-
no municipal de Alfaro (Logrofio). («Bo-
letin - Oficlaly del 10 de diciembre de
1959.)

Mercancias liberalizadas o globalizadas.

Orden del Ministerio de Comerclo, fe-
cha2 de diciembre de 1959, sobre inclu-
siébn de los gastos justificativos de su
origen y procedencia en las facturas pro
forma que deben acompafiar a las docu-
mentaciones dei mportacién para mer-
cancias liberalizadas y a las solicitudes
de importacién de mercancias globali-
zadas. («B, O.» del 11 de diciembre de
1969.)

Campaiia de tratamiento obligatorio
contra el arafinelo del olivo,

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 3 de diciembre de 1959, por la
que se fija la actual campafia de las
zonas olivareras de tratamiento obliga-
torio contra el arafiuelo del olivo, («Bo-
letin Oficlaly del 12 de diciembre de
1959.)

Orden Civil del Mérito Agricola.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 4 de diciembre de 1959, por la que
seé concede el ingreso en la Orden Civil
del Mérito Agricola, con la categoria de
Comendador Ordinario, a don Julidn
Garcia Orozco, («B. O.» del 14 de di-
ciembre de 1959.)

construccién de stlos y graneros.

Decreto del Ministerlo de Agricultura,
fecha 3 de diciembre de 1959, por el
que se declara de urgente ocupacién los
terrenos necesarios para la realizacién
de las obras, tanto principales como ac-
cesorias, para la construccién de silog y
graneros. («B. O.» del 15 de diciembre
de 1959.)

Explotaciones agrarias familiares
profegidas.

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
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ra, fecha 30 de noviembre y 5 de di-
ciembre de 1959, por las que se declara
Explotacién Agraria Familiar Protegida
a fincas que se citan en las provincias
de aL. Corufia y Santander. («B. O.» del
16 de diciembre de 1959.)

En el «Boletin Oficialy del 17 de di-
ciembre de 1959 se publica otra Orden
del mismo Departamento y fecha 30 del
pasado mes de diciembre, por la que se
declara Explotacién Agraria Familiar Pro-
tegida a una finca de la provincia de
Valladolid.

En el «Boletin Oficial» del 25 de di-
ciembre de 1959 se publica otra Orden
del citado Departamento y fecha 15 de
dicho mes, por la que se declara Explo-
tacion Agraria Familiar Protegida a una
finca de la provincia de Orense.

En el «Boletin Oficialy del 28 de di-
ciembre de 19569 se publica otra Orden
del citado Ministerio y fecha 22 de di-
cho mes, por la que se declara Explota-
ciébn Agraria Familiar Protegida a una
finca de la provincia de Santander.

En el «Boletin Oficial» del 13 de ene-
ro de 1960 se publica otra Orden del
Ministerio de Agricultura, fecha 7 de
dicho mes, por la que se declara Explo-
tacién Agraria Familiar Protegida a una
finca de la provincia de La Corufia,

Cotos arroceros.

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 10 de diciembre de 1959, por
las que se concede el caricter de coto
arroceros & una finca situada en los tér-
minos municipales de Utrera, Dos Her-
manas y Los Palaclos y otra del término
municipal de Puebla del Rio (Sevilla).
(«B. O.» del 18 de diclembre de 1959.)

Instalacién de industrias de leche
en polvo en La Coruiia y Lugo.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 1 de diclembre de 1959, por la
que se resuelve el concwurso para la ins-
talacion de industrias de leche en polvo
en las proviuclag de pa Corufia y Lugo.
(«B. O.» del 18 de diciembre de 1959.)

Caza de] ciervo.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 14 de diciembre de 1959, por la
que se amplia a la totalidad del perio-
do hAbil de caza corriente la prohibicion
de la del clervo en los términos muni-
cipales que se citan. («B. O.- del 19 de
clembre de 1959.)

Defensa del precio del ganado de cerda.

Circular de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes, fecha 14
de diclembre de 19569, por la que se
dictan normas reguladoras para la de-
fensa del precio del ganado de cerda.
(«B. O.» del 19 de diclembre de 1959.)

Concentracion parcelaria.

Decreto del Ministerio de Agricultu-
ra. fecha 10 de diciembre de 1959, por
el qgue se declara de utilidad publica
la concentracién parcelaria de la zona
de Zarabes (Soria). («B. O.» del 22 de
diciembre de 1959.)

En el «Boletin Oficialy del 30 de di-
ciembre de 1959 se publican otras dos
Ordenes del mismo Departamento y fe-
cha 17 y 22 de dicho mes, por lag que
se aprueba la primera parte del Plan de
Mejoras Territoriales y Obras de Con-
ceatracion Parcelaria de las zonas de
Gutierre Mufioz (Avila), Tartanedo
(Guadalajara), Cuevas de Velasco (Cuen-
ca), Dovidas (Avila), Villanueva de Ia
Torre (Guadalajara) v Bermuy-Zapardiel
(Avila).

En el «Boletin Oficial» del 31 de di-
ciembre de 1959 se publica otra Orden
del citado Ministerio, fecha 17 de dicho
mes, por Ja que Se aprueba la primera
parte del Plan de Mejoras Territoriales
v Obras de Concentracién Parcelaria de
la zona de San Lorenzo de Sabucedo
{Pontevedra).

En el «Boletin Oficial» det 1 de ene-
ro de 1960 se publican varias Ordenes
del Ministerio de Agricultura, fecha 17
de diclembre de 1959, por las que se
aprueba la primera parte del Plan de
Mejoras Territoriales y Obras de Con-
centracién Parcelaria de las zonas de
Villapadierna (Le6n), Cabafias (La Co-
rufia), Corufia del Conde (Burgos), Ca-

bezas del Pozo (Avila), Castrocontrigo
(Le6n) y Torrején del Rey (Guadala-
jara).

En el «Boletin Oficialy» del 4 de ene-

ro de 1960 se publica otra Orden del
mismo Departamento y fecha 17 de dl-
ciembre de 1959, por la que se aprueba
la segunda parte del Plan de Mejoras
Teritoriales y Obras de Concentracién
Parcelaria de la zona de Echarri (Na-
varra)

Realizacion de barbechos en el afio
1959-60.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 17 de diclembre de 1959, sobre
realizacién de barbechos en el afio agri-
cola 1959-60. («B. O.» del 23 de diclem-
bre de 1959.)

Vias pecuarlas,

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 18 de diciembre de 1959, por
las que se aprueba la clasificacién de
las vias pecuarias existentes en los tér-
minos municipales de Hervias (Logro-



fio), Fuencaliente (Ciudad Real), Salu-
ceJo (Badajoz) y Pancorbo (Burgos).
(«B. O.» del 25 de diciembre de 1959.)

En el «Boletin Oficial» del 6 de ene-
ro de 1960 se publica otra Orden del
citado Departamento y fecha 29 de dl-
clembre de 1959, por la que se aprueba
la clasificacién de las vias pecuarias
Carbajosa de la Sagrada (Salamanca).

En el «Boletin Oficial» del 13 de ene-
ro de 1960 se publican otras cinco Or-
denes de! citado Ministerio, fecha 8 de
enero de 1960, por las que se aprueba
la clasificacién de las vias pecuarias exis-
tentes en los términos municipales de
Casarrubios del Monte (Leén), Jerte (La
Corufia), Benquerencia de la Serena (Ba-
dajoz), Carrascalejo (Badajoz) y Puebla
de la Calzada (Badajoz).

Presupuestos Generales del gEstado.

Ley de la Jefatura del Estado, fecha
23 de diciembre de 1959, de Presupues-
tos Generales del Estado para €l blenio
econémico 1960-61. («B. O.» del 26 de
diciembre de 1959.)

Gastos ocasionados por la plaga de lan-
gosta en Canarias.

Ley de la Jefatura del Estado, fecha
23 de diclembre de 1959, por la que se
concede un crédito extraordinario al Mi-
nisterio de Agricultura, en concepto de
subvencién y con destino a satisfacer
1os gastos ocasionados por la plaga de la
langosta sufrida recientemente en las is-
las Canarias. («B. O.» del 29 de diciem-
bre de 1£59.)

Regulacion de la produecién y consumo
de patata.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 23 de diciembre de 1959, por la
que sé regula la produccién y consumo
de la patata., («B. O.» del 29 de diciem-
bre de 19569.)

En el «Boletin Oficial» del 19 de ene-
ro de 1960 se publica una Circular de
la. Comisaria General de Abastecimien-
tos y Transportes, fecha 16 del mismo
mes, dando normas para dicha regula-
cién,

Unidades minimas de cultivo.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 23 de diclembre de 1959, por la
que se fija la unidad minima de cultivo
y la puidad tipo de aprovechamiento
en la zona de La Gadifia (Orense). («Bo-
ietin Oficialy del 29 de diciembre de
1959.)

En el «Boletin Oficial» del 30 de di-
clembre de 1959 se publica otra Orden

del mismo Departamento y fecha 22 de
dicho mes, por la que se fija la unidad
minima de cultivo y la unidad tipo de
aprovechamiento en la zona de Villar
de! Maestre (Cuenca).

Plagas forestales.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 24 de diclembre de 1959, por la
que se declara la existencia y tratamlen-
to obligatorio en la préxima campafia de
primavera de determinadas Dplagas fo-
existentes en el término municipal de
restales en las zonas que se indican.
(«B O.» del 31 de diciembre de 1959.)

Catedras en la Escuela de Peritos Agri-
colas en Madrid.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 14 de diciembre de 1959, por la
que se determina la forma de provisién
de ]as oAdtedrags que se citan vacantes
en la Escuela Técnica de eritos Agrico-
las de Madrid. («B. O.» del 4 de enero
de 1960.)

Ingreso ¢n la Orden de Africa.

Decreto de la Presidencia del Gobier-
no, fecha 6 de enero de 1960, por la que
sé concede el ingreso en la Orden de
Africa, con categorfa de Gran Oficial,
a don Alejandro Torrején Montero. («Bo-
letin Oficial» del 1 de enero de 1960.)

Vehiculog de traccién mecdnica.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 28 de diciembre de 1969, por la
qQue se dictan normas para la expedi-
cién de la célula de identificacién fiscal
para vehiculos de traccién mecanica.
(¢B. O.» del 8 de enero de 1960.)

Mutualidad General de Funcionarios
del Ministerio de Agricultura.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 30 de diciembre de 1969, por la
que se designan Vocales del Consejo de
Administracién de la Mutualidad Gene-
ral de Funcionarios del Ministerio de
Agricultura a los sefiores que ge indican,
(«B. O.» del 11 de enero de 1960.)

En el «Boletin Oficial» del 13 de ene-
ro de 1960 se publica otra Orden del
citado Ministerio y fecha 30 de diciem-
bre pasado, por la que se fijan las cuo-
tas y pensiones que regirAn en la Mu-
tualidad General de Punclonarios en el
ejerclcic econdémico 1960.

Derechos arancelarios al sulfato aménico
¥ nitrato aménico-cilcico.

Orden de]l Ministerio de Comercio, fe-
cha 11 de enero de 1960, por la que se
modifican los derechos arancelarios del
sulfato amoénico y nitrato aménico-cal-
cico. («B. O.» del 12 de enero de 1960.)
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Restauraciones forestales.

Decreto del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 31 de diciembre de 1969, por
el que se aprueba el proyecto de restau-
racion hidroldgico forestal de la vertien-
te izgulerda de] embalse de El Atazar,
del rio Lozoya, en la provincia de Ma-
drid. («B. O.» del 12 de enero de 1960.)

Examenes extraordinarios en las Escue-
las Técnicas.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 30 de diciembre de 1959, por la
que se regulan exdmenes extraordina-
riog para los alumnhos del curso selec-
tivo de las Escuelas Técnicas con una
o dos asignaturas pendientes. («B. O.»
del 13 de enero de 1960.) :

Produccién nactonal de semillag selectas.

Decreto del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 7 de enero de 1960, sobre pro-
duccién naclonal de semillas selectas.
(«B. O.» del 18 de enero de 1960.)

Abonos nitrogenados.

Resolucién de la Direccién General de
Agricultura, fecha 12 de enero de 1960,
sobre concesién de primas por mayor
transporte a los agricultores consumido-
res de cianamida de cal fabricada por
Unquinesa en la fabrica de Mataporque-
ra (Santander). («B, O,» del 20 de ene-
ro de 1960).

Delegacion de Espafia ante la 0. E, C. E.

Orden de] Ministerlo de Agricultura,
fecha 30 de diclembre de 1969, sobre
competencia y funciones del suplente
del Ministro de Agricultura en los tra-
bajos del Comité Ministerlal de Agricul-
tura y Alimentacién en la O. E. C. E.
(«B. O.» del 20 de enero de 1960.)

Enseianzas técnicas.

Orden del Ministerio de Educacién Na-
cional, fecha 28 de diclembre de 1959,
por la que se establecen convalidaciones
en el primer afio de carrera en las Es-
cuelas Técnicas Superiores que se citan
a los alumnos procedentes del curso de
acceso. («B. O.» del 21 de enero de 1960.)

Capataces ganaderos.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 30 de diciembre de 1969, por la
que se concede la categoria de ensefian-
zas de Capataces ganaderos a las que
se profesen en la Granja Escuela de la
Obra Sindical de Colonizacién de Lu-
ces (Oviedo). («B. O.» del 22 de enero
de 1960.)

Plan de conservacién de suelos,

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra, fecha 7 de enero de 1960, por las
que Se aprueban los planes de conser-
vacién de suelo del sector «Aspillay, de
Chirivel (Almeria), y de una finca del
término de Colomere (Granada). («Bo-
letin Oficial» del 22 de enero de 1860.)
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Tributacién de piensos y otros productos
F. M. P, de G.

Tengo un local disponible y pienso instalar
en él un negocio con venta al piblico de pien-
sos de marca, correctores alimenticios, produc-
tos para ganaderia y avicultura (tales como va-
cunas contra la peste aviar, curativos y preven-
tivos de la pullorosis y coccidiosis de las aves,
etcéterd).

Al parecer, no existe legislacién concreta so-
bre el particular, ya que estos establecimientos
son relativamente modernos, y se acusa por
una gran confusién en los medios por mi con-
sultados. Sin embargo, estdn a la orden del dfa.
y estos remedios corrientes en avicultura se ven-
den, no sélo en las farmacias, sino en los cita-
dos establecimientos, algunos de ellos mds sur-
tidos y entendidos que las farmacias en cuanto
al uso prdctico de los productos.

A efectos de estar en regla con las contribu-
ciones de Hacienda y para lograr el permiso
desearia saber:

1. En qué apartado queda clasificado este
negocio a fin de aplicarle el tipo de contribu-
cidn justo: a) en un pueblo de 880 habitantes, y
b) en otro de 18.000,
2° Qué productos terapéuticos y biolégicos
para granjas, avicultores, etc., pueden vender
estos establecimientos sin temor a cacr en irre-
gularidades con el Fisco.

3. En caso de no haber medio legal para
amparar la venta de los productos terapéuticos
y biolégicos mencionados, ¢cémo explicar el
auge de estos establecimientos vendiendo pre-
cisamente vacunds, etc.?

5.° ¢Pueden las droguerias vender productos
terapéuticos y vacunas?

6.° Si un establecimiento de tal tipo quiere
vender, ademds, material avicola (baterias, jau-
las, comederos, incubadoras, etc.), ¢cha de pa-
gar un suplemento de contribucién o va ya in-
cluido?

Contestamos a sus preguntas en el mismo orden
que vienen formuladas:

1. Es preciso aclarar en principio que, de acuer-
do con lo dispuesto en las Ordenes ministeriales de
fechas 14 de mayo de 1934 y 8 de mayo de 1956, los
productos biolégicos y farmacéuticos de aplicacién
exclusiva a la ganaderia, sélo pueden venderse al pd-

— —s

blico, bajo prescripcién facultativa, en las farmacias,
en los laboratorios productores y en las sucursales de
éstos. Por otra parte, el art. 3.° de la segunda de aque-
llas disposiciones, autoriza a las organizaciones sindi-
cales y cooperativas ganaderas para adquirir directa-
mente estos productos, al sélo objeto de redistribuir-
los entre sus asociados y siempre que dispongan de
un local en debidas condiciones, a cuyo frente haya
un farmacéutico o veterinario.

Partiendo, pues, de esta base. creemos gque para
la venta de piensos de marca y correctores alimenti-
cias debe usted matricularse, a efectos del pago de la
cuota de licencia fiscal correspondiente al impuesto
sobre actividades industriales y comerciales, en el
epigrafe de la tarifa [.%, seccién |.®, grupo 1.°, que co-
rresponda a las particulares caracteristicas de su ne-
gocio, para lo cual transcribimos seguidamente los
que puedan afectarle:

26. Vendedores al por mayor de cereales y hari-
nas de todas clases; de los preparados de las mis-
mas; de alfalfas y demés forrajes; pulpa de remola-
cha, bagazo de linaza y piensos en general. Clase 4.

28. Vendedores al por menor de cereales, alga-
rroba, alfalfa y forrajes, bagazo de linaza y demas
piensos en general, con la obligacién de adquirir los
productos de que se trata precisamente en la locali-
dad en que se hallen matriculados, cuando tenga maés
de 20.000 habitantes y en ella figuren matriculados
también mayoristas o especuladores de aquellos pro-
ductos, y sin que en ningln caso, cualquiera que sea
la base de poblacién, puedan tener existencia en gé-
neros en cantidad superior a una tonelada de cada
una de las especies enumeradas. Clase 11,

29. Vendedores al por mayor de paja cortada, sal-
vados, salvadillos y demés residuos de la molturacién
de cereales, con excepcién de la venta en cualquier
forma de la alfalfa y forrajes. Clase 12.

30. Vendedores al por menor, en tienda o puesto
fijo, de paja y preparados para la alimentacién de las
aves, pudiendo vender para la misma finalidad ceba-
da, algarroba, alpiste, trigo, maiz y semillas en can-
tidades inferiores a cinco kilogramos. Clase 15.

Le aclaramos al mismo tiempo como norma gene-
ral, que, tanto en la localidad de 18.000 habitantes
como en el pueblo de 880 vecinos, el pago de una
cuota de esta tarifa confiere al contribuyente la facul-
tad de simultanear, sin pago de otra cuota, todas las
industrias comprendidas en los diferentes grupos in-
cluidos en aguélla, siempre que figuren con una cuota
de clase igual o inferior a la que se abona.

2.° La Orden ministerial de fecha 18 de mayo de
1956 detallaba en su art. 1.° las caracteristicas que de-
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bian reunir los productos para su inscripcién como es-
pecialidades farmacéuticas, y a continuacién aclara-
ba que no tendrian esta consideracién sino la de pien-
s0s correctos, por una parte, los medicamentos eupép-
ticos no peligrosos (genciana, ruibarbo, aloes y otros
analogos), y por otra, los preparados inscritos como
especialidades farmacéuticas, que careciesen de in-
dicaciones precisas para el tratamiento de los anima-
les. Ahora bien, en esta misma Orden se encargaba
al Servicio de Contrastacién del Patronato de Biologia
Animal, que realizase la discriminacién necesaria pa-
ra establecer de manera concreta qué productos de-
bfan inscribirse como especialidades farmacéuticas y
cuales debian ser considerados como piensos correc-
tores.

En consecuencia, al haber fijado ya este Servicio
de Contrastacién, de acuerdo con los términos de la
disposicién que comentamos, las especialidades que
deben inscribirse como farmacéuticas consideramos
que ninguna de las que aparezcan como tales podri
venderse fuera de los establecimientos autorizados.
salvo, a nuestro juicio, en el caso de carecer el pre-
parado de indicaciones precisas para el tratamiento ;
caso que al mismo tiempo suponemos, no se dari en
ningin producto calificado en esta forma.

3.° Las ventas que no se realicen de acuerdo con
Jas normas indicadas en los niimeros anteriores, de-
ben considerarse ilegales.

4.° Las droguerias pueden vender drogas y pro-
ductos quimicos de todas clases, incluso los que se
destinen a la agricultura, pero es indudable que no
pueden operar comercialmente con productos para
cuya venta las disposiciones especiales que hemos in-
dicado sefialan establecimientos determinados, como
son las farmacias, laboratorios productores, sus sucur-
sales y las entidades autorizadas en las condiciones
expuestas.

5.° Conforme hemos dicho en el nim. |.°, en las
poblaciones que a usted le interesan se puede simul-
tanear el ejercicio de las diferentes industrias com-
prendidas en los distintos grupos que figuran en la
seccién |.* de la 1.* tarifa, siempre que a dichas in-
dustrias corresponda una cuota de clase igual o infe-
rior a aquella por la que se pague cuota da licencia
fiscal.

La venta de aparatos para la avicultura y sus acce-
sorios aparece gravada en el epigrafe 108 del gru-

po 5.° con una cuota de clase 9.* y, por lo tanto, de
acuerdo con lo expuesto, podria usted vender estos
articulos en su establecimiento, simultineamente con
los piensos y correctores alimenticios, sin pagar nin-
guna otra cantidad, siempre y cuando se hallase us-
ted matriculado en epigrafe de clase igual o superior.
En este caso, en el epigrafe nim. 26, ya transcrito,
que es de clase 4.%, y, por tanto, superior a la sefiala-
da para la venta de estos aparatos. En cambio, si su
industria estuviera comprendida en cualquiera de los
otros epigrafes, ndms. 28, 29 6 30, creemos deberia
matricularse como vendedor de aparatos para avicul-
tura, epigrafe 108, segiin ya hemos indicado, pues
asi podria, sin pago de otra cuota, simultanear esta
actividad de clase superior, con las figuradas en aque-
llos epigrafes, cuyas cuotas son inferiores.

José Antonio Casani,

4.196 Abogado

Ayuda estatal para mejorar finca
S. G.

Desde hace muchos afios soy corresponsal de
esa revista, y deseando hacer unas obras en mi
casa y mejorar unas fincas de secano y regadio
mediante la reparacién y construccién de atocha-
das que han destruido unas inundaciones de que
ha sido victima este pueblo en dias pasados, les
agradeceré que me conteste urgentemente aseso-
rdndome qué ayuda estatal o del crédito agricola
podria conseguir y trdmite a seguir.

La expresién usada en la consulta «hacer unas obras
en mi casa» no es muy concreta y ya puede suponerse
que la respuesta seria diferente segiin se trate de obras
en una vivienda urbana o mejoras en una finca rdstica.
Para estas tltimas puede el agricultor que formula la
consulta dirigirse a la Caja General de Ahorros y Mon-
te de Piedad de Granada o a la Sucursal mas préxima
de dicha Entidad, la cual dispone de fondos del Servi-
cio Nacional del Crédito Agricola para conceder prés-
tamos individuales hasta la suma de 50.000 pesetas con
garantia personal, o de [50.000 pesetas con garantia
hipotecaria de fincas risticas.

Antonio Bartual,
Ingeniero agrénomo

4.197

JUGOS CLAROS
UTIL EN TODAS ELABORACIONEBS
EEEMPLAZA A 8 HIDRAULICAS

MARRODAN
Y REZOLA, s a

Apartado 2
Paseo del Prado, 40 -

PRENSAS

para vino y aceite

PIDA USTED CATALOGO GRATIS

LOGRONO
MADRID
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Depresién vegetativa en el olivo

D. Francisco Ros, Orihuela (Alicante).

En sobre certificado envio a ustedes unas ra-
mitas de olivo con algin fruto, rogdndoles me
informen cudl es la enfermedad de este olivar,
al cual petrenecen las mencionadas ramitas.

Desde hace algunos afios casi no producen
cosecha, a pesar de estar los drboles frondosos,
aunque alguna vez, como en el presente afio,
la floracién fué magnifica, pero luego esa flor
fué cayendo, quedando en unos drboles algunas
pocas olivas y en otros ninguna. Ademds, la
poca que queda se cae en parte durante los me-
ses de agosto y septiembre y la poquisima que
continta en los drboles es mala y estd toda pi-
cada.

He observado en el olivar la presencia de
moscas y hormigas, suponiendo que ambas pla-
gas sean la causa de estas malas y enfermas co-
sechas, pero les envio las muestras por si uste-
des aprecian alguna cosa mds, para que hagan
el favor de indicarme forma de combatir esas
plagas y época del afio que consideran mds
apropiada, teniendo en cuenta que este olivar
es secano y el clima de aqui bastante cdlido.

El examen de las ramitas de olivo remitidas delata
la existencia de una depresién vegetativa; presentan
pocas hojas y, ademaés, en ellas y en los tallos se ob-
serva algo de negrilla, sin que aparezcan larvas de co-
chinilla ni hembras viejas, lo que parece indicar que
si tuvieran ataque de este insecto, en la muestra ya
no existe actualmente.

La «negrillay aparece excepcionalmente en arboles
que han sufrido algin derrame de savia por desequi-
libros de temperatura; pero lo mas probable es que
se trate de alguna invasién de cochinilla, que luego
cedié por condiciones adversas o atagque de parasitos
naturales.

Ademas, la presencia de hormigas pareceria indicar
el ataque de cochinilla, cuya excrecién melazada ape-
tecen las hormigas.

El que los arboles no echen flor o que ésta no cua-
je y dé fruto, puede obedecer a una esterilidad de las
flores, consecuencia de falta de agua y nitrégeno, a
més, posiblemente, de una poda defectuosa. Pero
también pudiera ser consecuencia del ataque de la
polilla Prays oleaellus, que destruye gran cantidad de
botén floral antes de abrir. En este caso, habria que
haber examinado el fruto caido para ver si lo fué por
el ataque de la generacién siguiente del Prays, que se
desarrolla en la almendra del fruto y provoca la cai-
da de ésta hacia fines de septiembre.

También habria que haber visto el fruto caido para
comprobar si cayb por el ataque de la mosca de la
aceituna, Dacus oleae, que se observa en los frutos
remitidos con las ramas.

El problema de la depresién vegetativa y falta de
produccién no pueda achacarse principalmente a lo
que las muestras presentan, sino que ha de estar re-
lacionado con el estudio de los tres factores del ren-
dimiento del olivar, o sea., en la provisién de hume-

AGRICULTURA

MACAYA, S. A.

Representante exclusivo para Espaia de

CALIFORNIA SPRAY CHEMICAL CORPORATION
RICHMOND (U. S. A))
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destruira las plagas que invernan en el
tronco y ramas de sus frutales.
Aunque usted no vea en esta época plagas
a las que combatir, eisten en el 4rbol una
serie de huevos, larvas e insectos adultos
que apareceran luego y lo destruiran. Por
su gran poder insecticidad y ovicida
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dad, de nitrégeno y otros elementos fertilizantes y
en la poda practicada, y, claro esti, que en el primer
factor habria de influir €] nimero, clase o época de
las labores practicadas.

Sin el conocimiento de todas lag circunstancias ex-
puestas, asf como edad y porte del arbolado, es muy
dificil aconsejar adecuadamente y con la debida ga-
rantia de acierto, para lo que lo mejor serfa un reco-
nocimnento sobre el terreno.

Los técnicos de la Estacién de Fitopatologia Agri-
cola de Burjasot realizan algln viaje por esa zona y
podria aprovecharse la oportunidad para que realiza-
ran una visita.

No obstante, si remiten nuevos datos, a tenor de
los expuestos, volveriamos a estudiar el caso.

Miguel Benlloch,

Ingeniero agrénomo

4.198

Bibliografia de fabricacién
de harina de huesos

D. Antonio
(Oviedo).

Fernandez Velasco, Mieres

Me intereso en la fabricacién de harina de
huesos para destinar como pienso de animales
y les agradeceria me comuniquen qué bibliogra-
fia podria consultar sobre esta materia.

Que nosotros sepamos, es escasa la bibliografia re-
lativa a la fabricacién de harina de huesos. Hemos
consultado infinidad de revistas técnicas y obras y casi
todos los trabajos hallados hablan solamente de la ha-
rina de huesos desde el punto de vista alimenticio,
dedicando escasas palabras a los procedimientos de
obtencién. Los tratados de alimentacién y bromatolo-
gia, como es natural, dedican igualmente la mayor
parte de su exposicién a fines alimenticios. Sin em-
bargo, en los tratados de abonos viene la fabricacién
de harina de huesos para estos fines y usted puede
aprovechar de la exposicién la parte que crea mas
conveniente.

No obstante lo expuesto, nos permitimos recomen-
darle, ademas, para su consulta las siguientes obras:

MORRISON: «Alimentos y alimentacién del ganado».

NIiLHs HANSON: «Alimentacién de los animales do-
mésticos», 2.* edicidn.

REVUELTA: «Bromatologia zootécnica», 1.* edicién.

CRAPLET: «Aliments et alimentation des Animaux
domestiques», 2.* edicién, 1955,

GILBERT: «Mineral nutrition of Plantes and Ani-
mals», 4.* edicidén.

SHERMAN: «Chemistry of food and nutrition», 8.*
edicién.

SCHONBERG : «Tierarztliche lebensmitteliiberwa-
chung», 1953,

ULtMaN: «Enciclopedia quimica industrialy, to-

mo V, pags. 355 y sigs., y tomo X, pAgs. 55 y sigs.
THORPE: «Quimica industrial», tomo .

Félix Talegén

4.199 Del Cuerpo Nacional Veterinario
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Auxilios econémicos para
implantacién de regadio

Un suscriptor de Barcelona.

Hace unos dos meses he adquirido una peque-
fia finca rastica de unos dieciocho jornales de la-
branza, situada a unos tres o cuatro kilémetros
del mar, en la provincia de Tarragona, plantada
de olivos, algarrobos y vifia, es decir, de cultivo
de secano.

El terreno es uniforme en una gran extensién,
muy suelto y sin desniveles apreciables. Casi to-
das las fincas limitrofes son de cultivos de rega-
dio, habiendo obtenido agua con la apertura de
pozos de 30 a 33 metros de profundidad, provis-
tos de la correspondiente electro-bomba.,

Desearia saber:

a) Si algin Organismo del Estado y paraesta-
tal proporciona créditos para todas o algunas
de las siguientes obras: 1.° Apertura del pozo.
2.° Acondicionamiento de la tierra al cultivo de
regadio (construccién de alberca, acequias, nive
lacién de la tierra, plantaciones nuevas, efc.).
3.° Tendido de la linea del suministro eléctrico
para la bomba de extraccién del agua,

b) Trdmites a seguir para la obtencién de es-
tos créditos (certificaciones, instancias, informes,
etcétera).

c) Cuantia de los créditos que se suelen con-
ceder, plazos de su reintegro, tanto por ciento de
interés, etc.

d) Si el Estado concede ventajas o facilidades
al propietario que convierte sus tierrds en rega-
dio (disminucién de la contribucién territorial, su-
ministro de abonos nitrogenados a precios espe-
ciales, plus de precio en el trigo o en otros cul-
tivos posteriores, etc.).

1.° Si esas ventajas son o no son compatibles
con la concesién de los créditos estatales o para-
estatales para el logro del regadio.

2.° Trédmites a seguir para obtener la conce-
8ién de esas ventajas o facilidades.

A continuacién se contestan, por su orden, las cua-
tro preguntas contenidas en esta consulta:

a) El Instituto Nacional de Colonizacién, en virtud
de las disposiciones vigentes sobre mejoras de interés
local, puede conceder al consultante créditos para to-
das las obras que desee efectuar en su finca, siempre
que las plantaciones sean arbustivas o arbéreas.

b) Para la obtencién de estos créditos es suficiente
que rellene y envie a la Delegacién del citado Insti-
tuto en Lérida: calle del Carmen, | y 3. los dos impre-
sos de peticién que se le remiten por correo, debiendo
utilizar uno de ellos exclusivamente para las obras del
nuevo regadio (incluida la electrificacién) y el otro
para la plantacién.

c) Aunque el Instituto carece actualmente de re-
cursos econbémicos para tales préstamos, de solven-
tarse mas adelante esta dificultad, le otorgaria antici-
pos reintegrables sin y con interés, que sumados im-
portan el 68 por 100 del presupuesto del regadio y el




51 por 100 del de la plantacién. El reintegro de estos
anticipos y de sus intereses debera efectuarse en cinco
anualidades, a partir del quinto afio siguiente al de su
concesién,

d) Dichos beneficios estatales son compatibles con
los siguientes: continuar tributando como de secano
durante diez afios la finca transformada en regadio,
segun preceptia el articulo 195 de la Ley de Aguas
(de 13 de junio de 1897), y tener preferencia en igual-
dad de las restantes condiciones (aunque ninguna dis-
posicién legal ni reglamentaria regule estas primacias)
para la adjudicacién de tractores y el suministro de
abonos. Podra obtener la concesién de tales ventajas,
facilitando oportunamente al Catastro de Rustica o
a la Direccién General de Agricultura los datos que
por estos Organismos le fueren solicitados.

Por el contrario, no disfrutardn de precios especia-
les los productos que se obtengan en la finca después
de su puesta en riego, porque la Orden Ministerial
de 28 de enero dltimo, publicada en el Boletin Ofi-
cial del Estado de 12 de febrero de 1959, dejé en
suspenso la concesién en lo sucesivo de nuevos be-
neficios o primas a la produccién, en las condiciones
que sefalaban disposiciones anteriores, para el trigo,
la remolacha, el arroz y el algodén cosechados en
terrenos de nuevo regadio.

Angel de Torrején y Montero.
Ingeniero agrénomo

4.200

Plantacién de drboles en parcela ojena

Dona Nuria Castells Esteve, Barcelona.

Tengo un campo linde de dos propiedades,
uno de cuyos extremos termina tal como se lo
indico en el dibujo. El camino A es de los lla-
mados «realy y atraviesa ambas fincas. EI B es
particular de mi vecino, quien se ha hecho
construir una magnifica finca, digo carretera.
Ahora bien, dicho sefior, por su cuenta y riesgo,
que es su forma normal de obrar, en la puntita
en cuestién, que no se trabaja por haber enci-
na que dificultaba la labor, hizo plantar unas
siete u ocho encinas pequerias, dejando la vieja
intacta,

De esto hace ya unos ocho o diez afios, pero

AGRICULTURA

mi madre entonces no le dié importancia y nada
dijo. Yo quisiera saber si al pasar ¢l tiempo he-
mos perdido los derechos de reclamacién, y,
en todo caso, qué es lo que se puede hacer para
dejar las cosas claras, advirtiéndole que una

avenencia con el otro propietario, dado su ca-
rdcter, la veo dificil, y que en los servicios de
Catastro provinciales, para la fijacién de contri-
buciones, dicho trocito estd claramente sefiala-
do como pertenencia de mi madre.

El vecino de la finca B, por el simple transcurso de
ocho o diez afos transcurridos desde que planté las
siete u ocho encinas pequefias en la punta propiedad
de la madre del consultante, en la confluencia de los
dos caminos, no puede ostentar derecho alguno por
prescripcién al pedazo de tierra y a las encinas, ya
que las planté de mala fe, conociendo que la tierra
no era de su propiedad y con el evidente propésito
de aprovecharse de la tolerancia ajena.

Si lo que quiere es aclarar ese extremo, el cami-
no a seguir mas rapido y econémico es el acto de con-
ciliacién, en el que se le requiera para que reconoz-
ca que el pedazo de tierra de la punta es propiedad
de la madre del consultante; que ésta lo ha poseido
siempre y que la encina grande también es propiedad
de la sefiora. y que le requiera asimismo al deman-

NUEVA GRADA DE ANGULO FIJO Y RUEDAS NEUMATICAS

PATENTADA

CONOZCA ESTA GRADA
Y NO COMPRARA OTRA

SE CONSTRUYE EN
TODOS LOS TAMANOS

PIDA INFORMACION Y PRECIOS

J. CASTILLO
AVDA. CRISTO REY, 17 - UBEDA
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dado para que se abstenga de ejercer cualquier acto
posesorio en lo sucesivo y retire las encinas peque-
nas que hizo plantar en terreno ajeno, con arreglo a
lo que disponen los arts. 561 y 362 del Cédigo Civil,
aunque este Ultimo, si se probase la mala fe, condena
al que edifica, planta o siembra de mala fe en terreno
ajeno a la pérdida de lo edificado, plantado o sem-

brado, sin derecho a indemnizacién.

Mauricio Garcia Isidro,
4.201 Abogado

Editoriales inglesas de temas agricolas

Un suscriptor.

Les agradeceré tengan la amabilidad de dar-
me a conocer la direccién de algunas editoriales
o librerias extranjeras importantes en lengua in-
glesa, dedicadas especialmente a temas agrico-
las, que sean algo asi como la Libreria Agricola
en Espafia o la Maison Rustique francesa.

Recomendamos al sefior Consultante que se dirija
al Instituto Britanico (calle Almagro, 5, Madrid), don-
de le podran dar las direcciones de las principales li-
brerias de Londres que suministran libros cientificos
y de agricultura. Estas librerias suministran también

los libros editados en Estados Unidos de América.

También puede dirigirse directamente a Collet's
Scientific Bookshop, 23, Museum Street, London W. C.

| (Inglaterra), que proporciona catalogos y libros en

los principales idiomas.

Eleuterio Sdnchez Buedo,

4.202 Ingeniero agrénomo

Patata de consumo

Un suscriptor leonés.

La inquietud sentida por la lectura de repeti-
dos articulos de AGRICULTURA sobre la nece-
sidad de cambio de rumbo en el mercado de la
patata me mueven a formular unas preguntas:

1.2 Caracteristicas diferenciales favorables de
la patata de consumo y relacién de variedades
preferentes, de las comerciales que se cultivan
en Espafia, segiin su destino culinario: cocidas,
freidurias, dfc.

2* Relacién de variedades ordinarias, bastas
o de patata industrial.

3.: Variedades para las que la Comisaria
General de Abastecimientos y Transportes ha
autorizado libertad de precio.

4.> Precio mdximo de las demds variedades
en virtud de intervencién oficial y cudl es ésta.

52 Qué representa en pesetas la tarifacién
arancelaria del 25 por 100 para la patata de con-
sumo de importacién liberalizada recientemente.

6.> Somera descripcién de la normalizacién
de la patata de consumo en Holanda como aspi-
racién lejana para nuestro comercio.

. )
WWW W [.> Las caracteristicas de las patatas de consumo

varian segun los gustos culinarios individuales y aun



regionales o de mercados, pero todas ellas han de
tener unas condiciones comunes de buena presenta-
cién, que comprenden calibrados entre ciertos limites
minimos y méximos, aunque estos Ultimos son menos
importantes; forma bonita, lisa y regular; ausencia
de defectos ocasionados por enfermedades, enemigos,
agentes meteorolégicos (enverdecido, heladas), agen-
tes quimicos (quemaduras de fertilizantes), agentes
mecéanicos (heridas por herramientas y méaquinas, ma-
gulladuras de almacenado, manipulacién y transpor-
tes), manchas internas (mancha de hierro, corazén
pardo, corazén hueco, manchas negras), brotes, etc.

La Orden de! Ministerio de Agricultura de 23 de
diciembre de 1959, publicada en el Boletin Oficial
del 29 del mismo mes, contesta en parte a la consul-
ta del suscriptor. Con esa Orden se satisface la cam-
pafia desarrollada en AGRICULTURA y Aspas en pro de
la normalizacién de las patatas de consumo. En sus
articulos 3.° y 4.° indica las tolerancias méaximas de
calibre y defectos que han de tener las dos categorias
de patata de consumo que se crean.

LLa Orden considera como «patata de calidad» las
variedades Bintje, Duquesa de Ledn, Institut Beau-
vais, Furore, Kennebec, Majestic, Palogan, Roja de
Rifén, Red Pontiac, Royal Kidney, Santa Lucia,
Sieglinde, Urgenta y temporalmente Alfa, Arran
Banner, Bona, Gauma Blanca, Gineke, Heida, Sas-
kia, Sergen y Up to date, siempre que cumplan las
condiciones que sefiala la misma Orden; las restan-
tes variedades se incluyen en el grupo «patata co-
min de consumo humano».

No estadn bien definidas en Espafia las aplicacio-
nes culinarias de cada variedad de patata, pues la
intervencién oficial y la falta de organizacién del
comercio han impedido consolidar el uso especifico
de cada una, al no tener el ama de casa posibilidad
de repetir con seguridad la compra de la variedad
que le interesaba; no obstante esto, pueden distin-
guirse algunas variedades que son preferidas por su
uso. Asi, por ejemplo, la variedad Palogan se pre-
fiere para patata cocida que no se deshaga; la va-
riedad Arran Banner se presta para patata frita, tan-
to a la espafiola como a la inglesa; la veriedad Ken-
nebec para asar al fuego; la Bintje para ensaladillas
y guisos; Royal Kidney para asados al horno; la
Sergen y la Furore para cocer, dando caldo espe-
so, etc.

2.* Las variedades que pueden considerarse en-
tre las cultivadas en Espafia como incluidas en los
dos grupos que hace el consultante son las siguien-
tes:

Primer grupo.—Alava, De la Rosa, Industrie, Alfa,
Victor, Ostbote, etc.

Segundo grupo. — Arlucea, Voran, Broenderslev,
Deodara, Wilpo, etc.

Tercer grupo.—No hay concordancia entre las de-
cisiones tomadas en diferentes provincias; se supo-
ne que en lo sucesivo la relacién de patatas que en la
Orden aparecen como «patata de calidadny.

Actualmente hay provincias, como Santander, en
gue no hay ninguna variedad libre; otras muchas en
que todas estan libres; otras, como Madrid, en que
s6lo lo estan la Palogan, Sergen, Gineke y Arran Ban-
ner, Roja Rifién, Majestic, Kenneber y Bona.

AGRICULTURA

INSECTICIDAS TERPENICOS

En LIQUIDO-saponificable en el agua y
En POLVO, para espolvoreo

a]
Usando indistintamente este producto el
mina las plagas siguientes:
PULGONES de todas clases.
ESCARABAJO DE LA PATATA
ORUGAS DE LAS COLES.
CHINCHES DE HUERTAS.
ORUGUETA DEL ALMENDRO
ARANUELO DEL OLIVO.
VACANITA DE LOS MELONARES.
CUCA DE LA ALFALFA. '
HALTICA DE LA VID Y ALCACHOFA
GARDAMA.
PULGUILLA DE LA REMOLACHA.

Y en general a insectos, masticadores y chu-
padores.

NO ES TOXICO para las plantas, operarios
ni animales domésticos.

NO COMUNICA OLOR NI SABOR a los fru-
tos o tubérculos de las plantas tratadas.

NO ES ARRASTRADO por el AGUA de llu-

via o0 riego, por lo que tiene persistencia so-
bre la planta.

——

FABRICADO POR:

INDUSIRIA TERAPEATICA AGRARIF

Capitan Blanco Argibay, 55 (Tetuan)
Teléfono 34 39 40

MADRID
Director Técnico:

PEDRO MARRON

Ingeniere agrémome

Director Quimice
y Preparador:

JUAN NEBRERA
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SARNACOLI

Cura y evita

SARNA, RONA Y GARRAPATAS
del ganado lanor, cabrio y el
CHINCHORRO de los cerdos

Moderno sarnicida en que se asocia el poderoso
insecticida Lindane con los clasicos frenocre.
soles que, ademas de ayudar eficazmente al ex-
terminio de los Aacaros, desinfecta las heridas
que los animales se producen al rascarse.

CONTRA LA SARNA O RONA
DEL GANADO LANAR Y CABRIO

Mediante baniado del ganado después del es.
quileo. Solamente con dos banos, con un inter-
valo de diez a doce dias, se garantiza un éxito
completo, exterminando estas enfermedades.

CONTRA LAS GARRAPATAS DEL GANADO
VACUNO, LANAR Y CABRIO

Se logra su total exterminio mediante bafos

con SARNACOLIN o por curas a mano, fro-

tando, en este caso, la piel del animal con un
trapo empapado en el caldo insecticida.

CONTRA EL CHINCHORRO DEL CERDO

Se combate con eficacia pulverizando totalmen-
te las paredes, techos, etc., de las zahurdas, con

SARNACOLIN

l

Solicite folletos e informacion a

suciedad Andnima de Abonos Medem

Teléf. 25 6155
Apartado 995

O'Donnell, 7
M ADRID

Registrado en la Direccién General de Ganaderia con el
numero 2.480
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4.° La intervencién oficial, en las provincias en que
se mantiene, se limita a hjar el precio al por mayor y
al publico ; aparentemente queda asi el precio al agri-
cultor libre, pero la realidad es que repercuten inte-
gramente en é| las reducciones motivadas por alzas
de transporte, mayores intereses del dinero, etc., que
se incluyen en el precio final al piblico. Este precio
es también variable con las provincias. El precio méa-
ximo hasta ahora para las variedades de calidad ven-
didas en envase de cinco kilogramos es de 2,50 pese-
tas kilo al publico.

5.° La tarificacién arancelaria indicada por el con-
sultante viene a equivaler a unas 0,60 petas kilo para
la patata de consumo,

6.° La normalizacién en Holanda es mas exigente
que la que sanciona la Orden del Ministerio de Agri-
cultura que hemos comentado; las lineas generales
son similares, aunque las tolerancias son alli mas estre-
chas.

Jaime Nosti,
Ingeniero agrénomo

4.203

Empacadoras automdticas
de alfalfa

Don Gustavo Ros, Madrid.

Deseco me comuniquen direccién de fdbricas
constructoras de mdquinas empacadoras automd-
ticas de alfalfa en paquetes de 40/50 kilos.

Desconocemos que estén a la venta maquinas em-
pacadoras autométicas de fabricacién nacional. Las
han importado, entre otras, las firmas siguientes:

Agro-Mecéanica.—Madrid, Don Ramén de la Cruz.
numero [04.

Finanzauto, S. A.—Madrid, Velazquez, 42.

Miguelnos, S. A.—Madrid, O'Donnell, 49.

Metaldrgica de Santa Ana, S. A.—Madrid, Alca-
l4, 95, y Linares (Jaén).

Mdgica, Arellano y Cia., S. A.—Pamplona, Apar-
tado 46.

Oficina Agricola, S. A.—Madrid, Paseo de la Cas-
tellana, 100.

Vidaurreta y Cfa., S. A.

Eladio Aranda Heredia

4.204 Ingeniero agrénomo

Cdscara de arroz para conejos

D. Antonio Mas Ardid, Crevillente (Alicante).

Ruego me digan si la cdscara de arroz hecha
salvado es aconsejable para la alimentacién de
los conejos.

La cascara de arroz, ni entera, ni hecha salvado es
aconsejable para la alimentacién de los conejos, ni
de ninguna otra clase de ganado. Los pelos de la cu-
bierta del arroz producen lesiones intestinales, a con-
secuencia de las cuales puede morir e] ganado.

Porfirio Palacios,
Ingeniero agrénomo

4.205
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RobricUEZ-SoLano EspiN, Federi-
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‘ Agro-Sociales.—Madrid, 1959.

{ 420 paginas.

La legislacién sobre arrenda-
mientos rusticos afecta a un gran
nimero de espafioles, arrendado-
res unos y arrendatarios otros,
que obtienen del campo medios de subsistencia. El
caracter social de esta legislacién, la complejidad que
ha llegado a adquirir como consecuencia de la plu-
ralidad de situaciones que han precisado de una re-
gulacién, incluso estableciendo en algunos casos lar-
gos periodos transitorios, y la dilatada jurisprudencia
a que ha dado lugar hacian necesario recoger en una
extensa publicacién, de modo exhaustivo y debida-
mente sistematizado, el contenido de dichas normas,
asi como de la aludida jurisprudencia.

Y ésta es precisamente la labor que ha realizado
el Instituto de Estudios Agro-Sociales, sirviéndose para
ello de los sefiores Rodriguez-Solano Espin y Garcia-
Galan Carabias, figuras bien conocidas en nuestros
ambientes juridicos como publicistas de tal especia-
lidad.

El contenido de esta obra se adapta, en cuanto al
orden, al articulado de la Ley Fundamental de |5 de
marzo de 1935. A continuacién de cada uno de los
preceptos se anotan los posteriores que lo modifican
o complementan y después se realiza el desenvolvi-
miento legal y jurisprudencial de los textos vigentes
mediante los Decretos, Ordenes y Sentencias de las
Salas |.* y 6.* del Tribunal Supremo, conveniente-
mente clasificados por materias, aspectos o proble-
mas juridicos.

La minuciosidac .no que se ha llevado a cabo esta
eficiente y compleja recopilacién ha hecho necesaria
su publicacién en tres tomos, ya que dada su exten-
sién hubiera resultado imposible adaptar el texto a
un solo volumen. Hace aproximadamente un afio
vié la luz el segundo tomo, que hacia referencia a los
articulos 19 al 50 de la Ley de 1935. Ahora acaba de
publicarse el tomo tercero, articulos 51 al final de la
referida Ley, incluyéndose, como antes se dice, los
preceptos de la legislacién especial que los han modi-
ficado o complementado y la jurisprudencia interpre-
tativa y aclaratoria de los mismos, asi como todo
lo relativo a los arrendamientos protegidos.

Completa tan exhaustiva recopilacién un Apéndice,
que acaba igualmente de publicarse, en el que se re-
coge el Reglamento de 29 de abril del corriente afio,
con notas explicativas y referencias jurisprudenciales.

Consejo Superior de Investigacio-
nes Agronémicas.—Anales de
la Estacién Experimental de
Aula Dei.—Volumen VI.—Ni-
meros | y 2.—1959.

i
1
!
5 ANAES
3 TRTAUNIY ESTERIMENTAR .
I AMLA Ui

S

Diez ALTARES estudia la des-

-t

e

e composicién fotoquimica de la
r ‘f‘”%« 2, o ope d - . .

el | clorifila en casos de deficiencia
ﬁ "= ") de hierro, demostrando que la
L .. descomposicién de aquélla con la

luz en las plantas cloréticas pa-
rece ser debido a una oxidacién.

SANCHEZ MONGE estudia el tamafio de las poblacio-
nes en la mejora de plantas de alogamia parcial, dan-
do férmulas y tablas para calcular el tamafio minimo
que deben tener dichas poblaciones para gue haya
cierta posibilidad de obtener un genotipo o fenotipo
dado en determinada generacién.

R ’ n— Shasob s AT om0ty

HERRERO presenta unos ensayos sobre p»ropagacién
del «Juniperus Thurifera L.», tanto por estaquilla
como por semilla, no dando resultados concluyentes
los ensayos referentes a la estaquilla y deduciéndose
de los de germinacién que la estratificacién normal
durante diecisiete meses da un porcentaje razonable ;
la germinacién total de las semillas aptas se obtuvo
en la primavera siguiente a la siembra con semilla
recogida en el mes de octubre, estratificada tres me-
ses a 12°-20” centigrados y otros tres meses a 5>° cen-
tigrados.

RoDRriGUEZ y HERAS estudian la clorosis calcdrea de
membrilleros en relacién con el ataque por «Entomos-
porilum Maculatum Lev»y., deduciéndose que esta es-
trechamente relacionada dicha resistencia con la sus-
ceptibilidad a la clorosis calcarea.

[T

CaMBRA compara dos métodos de injerto de corona
que son el tipico y una modificacién del mismo, con-
sistente en suprimir totalmente la corteza de la parte
de la pda que se introduce en el patrén. El porcenta-
je de prendimiento es mayor en el método tipico y,
en cambio, la soldadura es mas perfecta por el método
modificado.

CasaLLO, SANCHEZ MONGE y RAMIREZ estudian la
densidad de siembra y abonado nitrogenado en el
trigo de regadio. Con la variedad «Etoile de Choisy»
se pueden alcanzar elevadas producciones en los re-
gadios de la cuenca media del Ebro, siendo prefe-
rible aplicar el nitrato en cobertera en invierno, sien-
do preferible la siembra clara. También se observa
que con este abonado invernal el nimero de espigui-
llas por espiga es superior y el nimero de granos por
espiguilla inferior, no pareciendo influir ninguno de
los tratamientos sobre el peso de los 1.000 gramos.
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SANTOS PASTOR (Angel).—Pago de rentas en los con-
tratos de arrendamientos rdsticos para el afio 1958-
1959.—Un folleto de 33 paginas.—30 pesetas.—Va-
lladolid, 1959.

El culto abogado don Angel Santos Pastor, de los
Colegios de Valladolid y Palencia, persistiendo en
su loable linea de conducta de poner al alcance de
los agricultores la profusa legislacién de arrenda-
mientos, ha publicado recientemente un opiscu-
lo con el titulo que antecede, el cual es un impor-
tante apéndice de su famosa obra Propictarios. Co-
lonos. Inquilinos, circunscrito al tomo | de la misma,
que es el que se relaciona con el campo. Dado que la
citada legislacién ademas de dificil es abundante, con-
sideramos que la publicacién de esta pequefa mono-
grafia sobre puntos concretos resulta muy eficaz, pues
con muy pequeiio sacrificio econémico el agricultor
a quien le interese esa materia encontrara no solamente
transcrita la legislacién referente al caso, sino una rec-
ta interpretacién de la misma. En el tomito en cues-
tién se aborda la repercusién de las contribuciones e
impuestos, dando normas para efectuar la liquidacién
entre propietario y colono, que si bien antes era ele-
mental, ahora, por la fuerza de las circunstancias, ha
dejado de serlo.

MINISTERIO DE AGRICULTURA. —
SERVICIO NACIONAL DEL TRIGO.
Fomento de la produccién
triguera: Estudios de los sue-
los ceredlistas de Espaiia.—
Publicacién Especifica nime-
ro 2.—Un folleto de 25 pagi-
nas, con fotografias y mapas

en colores.—Madrid, 1959.

ST 01 ACU it
SEAVICIO NACIONAL DEC 121GO

FUBUCACIONES FSPECHCAS
N7

FOMENTO DE LA PRODUCCION TRIGUERA
ESTOD DE LOS SUELOS CEREALISTAS
DE ESPANA

Dutos of 31 de gximmbre dn 1933

En cumplimiento del Decreto
de 10 de julio de 1953, se esta-
blecieron las normas encamina-
das a lograr un aumento de la
produccidén cerealista, una de cuyas facetas, ademas
de la primordial del empleo de semillas selectas, era
también utilizar las férmulas de abonado mas apro-
piadas a aconsejar a los agricultores.

Para ello se necesitaba en primer lugar el estudio
de los suelos, para lo cual el Servicio Nacional del
Trigo concerté con el Instituto Nacional de I[nvesti-
gaciones Agronémicas los analisis realizados bajo la
direccién del Profesor Tamés, Director de la Esta-
cién Agronémica Central de dicho Instituto, quien
establecié los métodos a seguir y estudié una clave
para la determinacién aproximada en las férmulas de
abonado, teniendo en cuenta la naturaleza de los
cultivos y las caracteristicas de los suelos.

En la publicacién que resefiamos se da cuenta de

los primeros resultados obtenidos, que es un avan-
ce de suficiente importancia para que esta labor
del Servicio Nacional del Trigo tenga una repercu-
sién evidente en el aumento de la produccién de los
cultivos trigueros.

lanaTIEFF (V)) v PAJE (H. J.).—
El uso eficaz de los fertilizan-
tes.— Estudios Agropecuarios,
nim. 43.— Publicaciones de la
FAO.—Un volumen de 380 pa-
ginas. Roma, 1959.

Se trata de una nueva edicién
de la monografia publicada en
1950, pero a la que se han incor-
porado capitulos enteros y mu-
chas cuestiones que no figuraban
en la primera publicacién.

En sucesivos capitulos se van estudiando la fun-
cién de los fertilizantes, los tratamientos de las plan-
tas, la necesidad de materia orgéanica y la preparacién
y utilizacién de los abonos orgénicos, los fertilizan-
tes comerciales y enmiendas del suelo, las condicio-
nes que afectan el uso de los fertilizantes y el estiér-
col, la época y método de aplicacién de cada fertili-
zante, su empleo en los distintos cultivos y el aspecto
econdémico de su utilizacién.

OTRAS PUBLICACIONES

MINISTERIO DE. AGRICULTURA.—Direccién General de
Coordinacién, Crédito y Capacitacién Agraria.—Sec-
cién de Capacitacién.—Hojas divulgadoras.—Meses
de julio a septiembre de 1959.

Las Hojas Divulgadoras editadas por la Seccién de
Capacitacién de la Direccién General de Coordina-
cién, Crédito y Capacitacién Agraria del Ministerio
de Agricultura, durante los meses de julio a septiem-
bre de 1959 son las siguientes:

Némero 13.—La encina y su poda, por Alberto
Vela de Palacio, Ayudante de Montes.

Némero 14.—Los gusanos de alambre, por Fernan-
do Lépez de Sagredo, Ingeniero Agrénomo.

Ntmero 15.—FEl alcornoque, por Alberto Vela de
Palacio, Ayudante de Montes.

Némero |6.—Proluccién de carne ovina, por Anto-
nio Sanchez Belda, Veterinario.

Niamero 17.—El cordero pascual, por Antonio San-
chez Belda, Veterinario.

Némero 18.—Cultivo de la mimbrera en regadio,
por José Maria Arviza Géandaras, Ingeniero Agré-
nomo.
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Agricultor:

Solicite a su hobitual proveedor
semillas seleccionadas con el precinto-

garantia n.° 6.
°

Si no las encuentra, puede dirigirse a:

SEMILLAS “FITO"

®
Paseo del Borne, 8
BARCELONA
Teléfono 21 44 67

Semilla de Alfalfa descuscutada electromagnética-
mente. Pureza minima, 99 por 100.
Soliciten folleto explicativo

Concesionario del Estado para la produccién

de Semillas Selectas
®

CULTIVOS PROPIOS DESDE 1880

una sola cédpsula V I T A N

curs od PAPO s PAPERA

(Distomatosis - Hepética)

del ganado
lanar,
vacuno

y cabrio

laboratorios 1. k. 1. - Avda. José Antonio, 750 - BARCELONA

VIVEROS
Q// Viuda de MANUEL GIMENO

Teléfono niumero 15

SABINAN (Zaragoza)

Cultivos propios en CASETAS (Zaragoza)
% SUCURSAL EN VALLADOLID:
Depésito y venta: Avda. de Palencia, 43

urusn wr> Teléfono 27695

Se remiten catdlogos gratis

Consumo de gas oil
reducidisimo

iTraccién sobre las cuo-
tro ruedosl

14,18, 24, 32, 40, 50,y 60 HP.

4 Aplicaciones moltiples,
‘" polea, toma de fuerzq,
elevador, segadora,
», cabrestante, transpor-
tes, etcétera.

14,18, 24, 32, 40, 50, y 60 HP.

Construidos por lo mundialmente acreditada

Fdbrica M. A. N. de Munich (Alemania)

Representantes generales para Espana: COMERCIAL ROTINI, S. L.—MADRID

Hermanos Miralles, 51

Teléfonos: 268621 y 350498

(Agencias y talleres de servicio M.A.N. en toda Espafia,)




TALLERES CARTAGENA

T R CONSTRUCCIONES AGRICOLAS
ESPECIALIDAD EN APEROS PARA NIVELACION

MATADERO 20-22
Marca Registrada TELEFONO 36124 ZARAG O ZA

Trafllas de compuerta movil de descarga automatica sin necesidad de cambiar de velocidad ni accio-
nar el hidraulico para la descarga.
Niveladoras simples y con ruedas neuméticas

Cultivadores para enganche petaca.
Cultivadores para tres puntos y para tiro directo equipados con ruedas neumdétioas.

TRACTORES
MASSEY-FERGUSON

Modelo «65» Modelo ¢35»
con motor Diesel Perkina P.4 de 50 HP con motor Diesel Standard de 37 HPF

El nuevo «tH» es el pruner tractor del mundo que con
una potencia superior a los 40 HP ha sido equipado con el
exclusivo SISTEMA HIDRAULICO «FERGUSON», como le-
va también el «35».

El tipo del implemento afade traccién a las ruedas tra-
geras, sin necesidad de peso adicional.

MASSEY-FERGUSON siempre SE ADELANTA AL
FUTURO

PARES HERMANOS, S. A.

Buenaventura Muioz, 20 - BARCELONA

Sucursales:
MADRID = Alcal4, 187.
ZARAGOZA = Paseo Fernando el Catélico, 5 y 7.
SEVILLA = Avenida Reptblica Argentina, 10.




