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Editorial

Una planta de tercera

El insigne Pero Grullo—antiguo suscriptor de esie
Revista—decia en cierta ocasion que para ver lo gque
pasa en el campo hay que salir al campo, y que el
campo en el papel no es lo mismo que el campo en
el campo, pues aunque haya coincidencias en muchos
casos, en otros hay cicrta desemejanza.

Con ocasion de un viaje, no ha mucho realizado, a
una provincia rica y distante recordibamos tan ex-
traitas teorias. Habiamos cruzado el cogollo de la
capital, los geométricos barrios del ensanche, los pe-
nosos suburbios, las polvorientas tierras de las afue-
ras y las pretenciosas barriadas de hotelitos, cuando.
al salir al campo campo, nos sorprendieron, por su
color, numerosas parcelas que salpimentaban la hoja
del trigo.

Preguntamos a nuestro acompanante y resulté que
se trataba de una planta nueva. Mejor dicho, no nue-
va en si, sino en aquellos términos municipales. En
el ano anterior se habian puesto cincuenta hectdreas,
y en el presente, diez veces mas. Is una planta de
tercera. Nadie la propugna, y si se extiende es por
propia virtud. No se conocen agentes de propaganda.
Ni existe ninguna concesionario relacionada con ella.
No hay obligatoriedad para su siembra. Ni hay que
hacer contrato. Ni declaraciones de cosecha. Ni se
reciben abonos en su obsequio, ni anticipos en me-
talico. No tiene precio de tasa. Ni se sefalan a sus
cultivadores cupos, ni extracupos, y mucho menos se
les conceden papelitos volanderos. Lo dicho: una plan-
ta de tercera, que no inspira mds que lastima.

Sin embargo, el agricultor reserve para ella todas

sus simpatias y le parece el colmo de la felicidad de-
dicarla la extension que quiere, sembrar cuando le
parece, escardar y labrar si le place, hacer la reco-
leccion cuando le acomode y, sobre todo—joh felici-
dad!—, discutir el precio de venta con los compra-
dores en el cafetin del pueblo, ante unos chatos de
manzanille, con el optimismo que da el pensar «tan-
tos kilos a cuanto hacen tales pesctas, que son todo
ganancia, pues la paja costea de sobra los gastos de
cultivoy.

Se dice que el agricultor es rutinario... [Mentira y
grande!... Si lo fuese le gustarian los caminos trilla-
dos y que todo se lo diesen mascadito: «Sembrards
tanto de trigo y tanto de cebada. Con esta semilla y
en tal dia. Escardards no antes de tal fecha, ni des-
pués de esta otra. Me declarards todo puntualmente.
Yo vigilaré tus tierras. Y en llegando la recoleccion,
esto para mi y esto pare ti. Ya sabes lo que te voy
a pugar. Y las horas de almacén, de ocho a once.»

Por el contrario, ¢l labrador ve una planta de ter-
cera y, asiendo fuertemente un saco de su semilla, se
dispone a cultivarla a su modo y manera, para cal-
mar ast su sed de aventuras... ;Qué saldrd de todo
ello?... jOh, el encanto de lo inesperado!

«Cuando te digen «blanco» contesta «negro». Mar-
cha siempre a contrapelo. Si te recomiendan una cosa,
haz la contraria.» Estos son los consejos de los mds
viejos del lugar, los cuales aitaden que una vez paru
une plaza de alguacil se presentaron tres vecinos con
tguales méritos, y el alcalde dijo: «La plaza sera para
Fulano», y como un concejal contestara «Pero [si a
ése nadie le recomiendal», replicé la primera auto-
ridad local: «Pues ;qué mejor recomendacion?»
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CULTIVO E INDUSIRIA DE LA ALCAPARRA

Por JOSE M*® SOROA PINEDA

Ingeniero agronomo

Al celebrar con suculento almuerzo los trofeos
que con la industrializacion de los productos de
su finca, sita en la zona del Segura, ha obtenido
¢l prohombre que, tras dura lucha de varios anos,
consiguid una solida posicion econdmica, es éste
gquien resuelve Uembarrds du choix al atacar uno
de los multiples entremeses con los que los hos-
teleros economizan raciones de platos fuertes, ya
que dirigiendo su tenedor a unas anchoas enros-
cadas en algo vegetal, explico:

— Yo rindo homenaje a los frutos murcianos!

La extraneza se dibujo en varios rostros, y al-
guien, tomando la cosa a broma, comento:

—Usted, don Eloy, es do los que dicen que tam-
poco el congrio es mal ave.

—i0 que la corregidora bien merece una infi-
delidad!—anadié Antunez echandoselas también
de pillin.

—;Nada de eso! Ni alusiones corregidoras ni
mencion del congrio, que solo lo sera quien igno-
re que estas anchoas se recomiendan, ademas
de por su riquisimo aceite de oliva espanol en que
se conservan, por estas finas alcaparras de Lorca
y Mazarron. ;No es asi, don José?—concluyo, di-
rigiéndose a mi.

—En efecto, el alcaparro o tapenera, abunda
en el angulo Sudeste de Espana y también en
otras provincias andaluzas y de Levante, pero,
sobre todo, cn Baleares. Los frutos industriales o
alcaparras, que, botanicamente, no son mas que
botones florales, sirven en la industria conserve-
ra de pesca de lujo, como la de filetes de anchoas
para aperitivo. En Pantelaria. Napoles, Génova,
Venecia, Marsella y Tolon. asi como en nuestras
Islas Baleares, se exportan alinadas a otros pai-
ses en barriles. Por cada kilo de alcaparra se em-
plean 8 decilitros de huen vinagre vinico con 2
por 100 de sal. En cambio, los alcaparrones, au-
ténticos frutos, y también otros botones mas bas-
tos, se conservan enteros y se transportan estra-
tificados en sal, después de una corta maceracion
en vinagre y salmuera, para que adquieran tur-
gencia.

—Yo he leido—dijo un colega-——cn diccionarios
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agricolas y cn obras botdnicas que crece entre
muros y ruinas.

—Pero... ;se cultiva 0 no?

—>S1 es veridico que cxisten alcaparros prendi-
dos entre oquedades o cn suelos pedregosos, no
por ello ha de creerse que solamente asi pueden
vivir. Lo cierto es que de nuestras Islas Baleares
se llevaron a mediados del siglo pasado a IFrancia
semillas, hijuclos y estacas de una varicdad incr-
me, o sin espinas, existente alli, y cuyas alcapa-
rras o flores, aun no desarrolladas, parccen de ca-
lidad especial. Tanto en Marsella como cn toda
la vega del Rodano, y asimismo en ¢l Marruccos
francés, principalmente, existen plantaciones de
lapenera, que son cuidadosamente cultivadas, pe-
ro no mejores ni de tan bucna conservacion ¢como
las alcaparras de Mallorca y Murcia.

—iHombre! Seria interesante que nos expli-
case usted el cultivo y la preparacion de cste ape-
ritivo.

—~Conforme; pero por lo mismo que me he ne-
gado en otras ocasiones a agradecer cl obscquio
de una paella por resolver una consulta profesio-
nal, y como esto se va poniendo perado, prefiero
contarselo a ustedes otro dia por escrito, pero en
modo alguno hacer hoy del sabio papa dcl «Jua-
nito» de las escuelas y que la conversacion se
encauce por otros temas cn que todos podamos
alternar: folklore, reformas urbanas, ctc., pongo
por ejemplo.

He aqui el por qué de exte articulo, o una pro-
mesa que se cumple: la divulgacion de una ri-
queza que es susceptible de extenderse cn estos
tiempos en que, afanosamente, se busca mas que
nunca el aprovechamicnto de toda clase de terre-
nos, buenos o malos, con algunas modestas pro-
ducciones que en época de menos hambre de Ja
Humanidad se han dejado pasar sin atencion.

La alcaparra, o tapenera, es arbusto originario
de Asia, de donde lo importaron los gricgos y lo
repartieron por las islas del Mar Egco, desde lax
que pasé después a Italia y a otros muchos paiscs



de la costa del Mediterraneo, asi como a varias
de sus islas: lax de Pantelaria, Cércega y Balea-
res. De su cepellon salen raices lefiosas de gruesa
corteza y con propiedades diuréticas, emergiendo
al exterior de la tierra tallos cilindricos, general-
mente rojizos y aromaticos, de corteza delgada,
que estan poblados, en la mayoria de las varie-
dades, de espinas fuertes y cuyos tallos alcanzan
de medio a metro y medio de altura, ofreciendo
también empleo en Farmacia.

Las estipulas espinosas (aunque no existen en
otras variedades inermes) abrazan las hojas al-
ternas, redondas, lisas y lustrosas, distintivas de
este arbusto, que tiene flores solitarias de color
blanco, o ralpicadas de manchas rosiaceas de un
sacarido, la rutina, tamhién empleado en Farma-
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Este ramo de tapenera muestra una flor con su ginoforo carac-

teristico, sus hojas alternas cordiformes-lanceoladas provistas de

estipulias especiosas. También se observan en el miximo botones

de flor (alcaparras) y frutos con largo rabillo, que son los
alcaparrones

Lt

Un ejemplar de tapenera de los que espontaneamente viven
en suelos cascajosos del litoral murciano, en la vecindad de
almendros, higueras y olivos que, como los mas distinguidos re-
presentantes de las producciones arboreas, merecen los honores
del cultivo, que bien pueden concederse a esta caparidicea.

cia. Dichas flores poseen un ginéforo, o largo eje
floral, provisto de estambres y de ovarios, y cuan-
do estdn aun sin abrir, formando botones del ta-
mafo de un guisante, constituyen las alcaparras,
que, como queda dicho, no son verdaderos frutos,
pero si la partc comestible mas apreciada. En
cambio, cuando han sido fecundadas y transfor-
madas en fruto de mayor tamano, se llaman alca-
parrones y forman bayas elipsoides o redondas,
que enclerran muchas semillas y cuyas dimen-
siones no exceden generalmente de cinco centi-
metros.

Modesto fruto aperitivo, los alcaparrones. sin
embargo, no han dejado de ser objeto de fraudes
mezclandolos con los frutos de capuchina (7ro-
paelum majus) o de escoparia (Cytisus scopari-
cus).
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La parte comestible se llama, tanto en espanol
como en portugués, alcaparra. El arbol, cappero,
en italiano; caprier, en francés, y al-kabur, en
arabe, como sinonimo de arbusto espinoso, sicn-
do su arca de difusion coincidente con la de olivo.

La variedad Capparis spinosa del Linneo es la
cultivada en nuestros campos, cn los que también
existe cl Capparis inerme y el Capparis rupestyis,
todas ellas varicdades poco exigentes en humedad
y tambicn sobrlas en condiciones agrologicas. 1ol
clima de las provincias de Murcia y Almeria
reunce Jas condiciones optimas para su mejor des-
arrollo, y se ven alli, como en Balcares, muchas
ticrras de constitucion principalmente caliza en
(ue Unicamente proporciona su aprovechamiento
espontanco algunas jornales de mujeres y chicos
para rccoger y preparar sus flores y sus [rulos,
llegando a recoger cada mujer de 8 a 12 kilogra-
mos por dia. Mas de un centenar de otras varie-
dades existen también en la India y Ifilipinas.

Tal y conforme se cultiva en Italia y en Ifran-
cia y en los alrededores de Marsella, se mulliplica

Flor de la alcaparra
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I'ruto de la alcaparra

por cstacas o barbados en viveros blen mullidos,
de las que se transplanta, en primavera, al lugar
definitivo a hoyos que puceden rellenarse de pice-
dras o cascajo. mezelado con escombro pulveru-
lento y tierra franca. Otras veces se prefiere acu-
dir a la reproduccion, o sca, a colocar las semillas
en tiestos que extén bhien drenados, para o cual
se proveen de cascajo, que ascgurara el desaglice
por el agujero del fondo. Iin dichos tiestos se co-
Jocan tres o cuatro semillas, de las que, al nacer
las matas, s¢ sacan hijuclos, que se levan a vi-
veros al otono siguiente, para ser colocadas defi-
nitivamente en la parcela en que se vayan a cul-
tivar, colocandolas siempre en hoyos distantes en-
tre si dos metros, los cuale~ deben tener unos 30
centimetros de lado.



La tapenera suele vivir unos treinta afios, dan
do las primeras producciones, tanto florales como
de fruto, desde los tres o cuatro afios de planta-
cién definitiva, siendo los cuidados anuales de
cultivo los siguientes:

Al fin del otofio o entrada del invierno se cor-
tan las varetas a unos 15 6 20 centimetros del
suelo, para que ramifique, y se aporca la mata,
abonando, si es posible, con algo de estiércol. A
la entrada de la primavera ya no necesita el res-
guardo; se da una cava, deshaciendo el montén
que la ha protegido durante tres meses, y recibe
una o dos labores cruzadas en todo este tiempo.
Se espera la floracién en el verano. La cogida de
los botones florales debe hacerse por las mahanas,
a medida que vayan apareciendo, dando alguna
bina durante esta estacién veraniega.

Para evitar, en cuanto sea posible, la apertura
de los botoneg florales o que éstos crezcan, se
efectuia la recogida durante toda la floraciéon en
varias vueltas, con lo que se consiguen produc-
tos de la mejor calidad y se va ahorrando el ago-
tamiento de la planta. Los enemigos parasitarios
de esta planta caparidicea son el hongo Cystopus
candidus, que, como el mildiu de la vid, es una
peronosporacea, y que se fija preferentemente
en las plantas jovenes, en cuyas hojas y tallos
muestra unas pustulas con epidermis turgente y
brillante al principio, para hacerla cenizosa des-
pués, con sindrome y terapéutica analogos a los
de la citada enfermedad viticola; también la ata-
ca un insecto, el Eurydema oleraceum, que se
combate a base de caldos nicotinados, o mejor,
para evitar que puedan mojarse con la nicotina
los frutos y flores, se prefiere el espolvoreo con
piretro.

Transcurridos los primeros meses de verano,
comienza la recoleccién de los alecaparrones o fru-
tos, que se han dejado pasar de estado de boton,
pero de todas maneras no se quitan de la planta
sin que las bayas estén completamente verdes y
tiernas y arrancdndolas por su largo peduinculo.
Cuando interesa aprovechar los tallos tiernos, és-
tos se cortan en primavera, para dejarlos desecar
y utilizar su corteza.

Flores y frutos se criban, para agruparlos se-
gun distintos tamafos; se orean al sol durante
tres o cuatro horas; se limpian de hojas y rami-
llas y, una vez clasificados, dan lugar a los siguien-
tes tipos de productos:

AGRICULTURA

Primeras (en francés llamadas nomparailles),
que pasan por cribas de siete milimetros; segun-
das o superfinas, que pasan por cribas de ocho
milimetros; terceras o capucinas, cribadas a nue-
ve milimetros; cuartas o cappotes, de 10 milime-
tros; gquintas, que pasan por criba de 10,5 mili-
metros. A partir de este tamafio, se llaman grue-
sas y tienen casi la misma apreciacién que los
alcaparrones.

En las Islas Baleares, la clasificacién se hace
también por grupos que se sehalan con uno, dos,
tres y cuatro ceros, siendo mas apreciados los
0, y los peores son los 0000.

La preparacién consiste en sumergir alcaparras
o alcaparrones en vinagre con sal, echando pie
dras no calizas o manojos de paja para que cubran
al producto que se alifa y evitar que queden flo-
tando algunos, que podrian oxidarse y ennegre-
cerse. Después de mantenidas en este bafio du-
rante tres o cuatro dias, desprenden un jugo
acuoso y se lavan y se vuelven a agregar en otro
bafo, sustituyendo el vinagre, hasta que vuelven
a pasar en igual forma ocho dias. al cabo de los
cuales se escurren y colocan en nueva salmuera
y vinagre por udltima vez. En los tipos finos, el
primer bano que se da es de salmuera y los otros
dos sucesivos de vinagre de buena calidad, de-
biendo durar en todos los casos la maceracién
tres semanas con los cambios de liquido que he-
mos sefialado, empledndose barriles de madera y
procediendo al hacer la renovacién cada. tres u
ocho dias, de las salmueras y alifiog, a un lavado.

Tanto las alcaparras gruesas o bastas, como los
alcaparrones, se preparan sélo en salmuera, apri-
sionandolos en capas sucesivas dentro de vasijas
de madera y cubriéndolas con un saco o estera
con piedras para obtener un prensado continuo.
Al cabo de cuarenta y ocho horas se les va afia-
diendo agua hasta llenar la vasija, dejandolos
durante doce o catorce dias, para que vayan per-
diendo el color verde, y transcurrido este plazo
se les quita e] agua. Se colocan dos operarios, uno
frente al otro, sujetando un lienzo, dentro del cual
se van echando los alcaparrones y sal, con la cual,
por agitacién, se mezclan bien y asi, enjutas, se
colocan en sacos, espolvoreadas, o en envases de
madera, fuertemente prensadog, que, una vez en-
viados al comercio de destino, pueden ser alifia-
dos, lavandolos con agua y sometiéndolos a ané-
logas preparaciones como la citada del alifio de
las variedades finas.

323



Ksta planta industrial, perteneclente a la fami-
lia de las urticaceas, tiene. entre otras aplicacio-
nes importantes, la de scr indispensable para la
elaboracién de la cerveza, para lo que solo se em-
plea el Lupulo denominado ecuropeo (Humulus
Laupulus), que crece en IEuropa, Asia Central y
Ameérica, prefiriendo los terrenos profundos y ca-
lizos o los limosos. con subsuelo de marga. Es un
arbusto, cuyos érganos subterraneos, el rizoma y
las raices son perennes; los d6rganos aéreos se
secan en el otono.

El rizoma produce anualmente hasta 40 brotes,
que se cortan dejando solo dos o cinco yemasg.
Los trozos cortados se utilizan como cestacas y
constituyen los «renuevos» para producir la plan-
ta. Fsta operacién es una de lag basicas del cul-
tivo. denominada «poda» o «castrado», y se rea-
liza en los meses de febrero y marzo. Las raices
del Lupulo penetran hasta dos metros en la tie-
rra. Esto, unido a que el rizoma se ramifica mu-
cho, hace que en el Que]o se exijan las labores
profunda:

Las ramas del Lupulo llegan a tener de 5 a 8
metros de largo, y para que se desarrollen per-
fectamente necesitan tutores de 5 a 8 metros, por
los que trepan; sus flores son unisexuales, v las
plantas, didicas.
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Este cultivo se inicié en Galicia, donde se im-
planté en un principio como via de ensayo; pero
hoy se encuentra extendido por toda la zona can-
tabrica de Espana, alcanzando unas 200.000 plan-
tag, distribuidas entre Galicia, Asturias, Ledn,
Santander y Vasco-Navarra.

Las variedades cultivadas hoy cn Espafa las
reducimos a la inglesa «Golding» o «Dorada de
Kenty, aclimatada perfectamente, va que se im-
portd en el ano 1914, pudiendo admitirse que casi
la totalidad de plantacion estii ocupada por esta
variedad semitardia, de sarmientos verdosos y la
también' inglesa «Golding Brewers», importada
hace tres anos. procedente también de Kent. de
la cual, aunque aun no podemos formar opinion,
si manifestaremos que sus resultados hasta cl
presente han sido contradictorios, produciendo
plantaciones muy desiguales y observindose pu-
driciones en Ja raiz cn algunas de cllas.

Por ultimo, en ¢l presente ano, sc importaron
de Alsacia (Francia) plantas conocidas con cl
nombre de «Lupulo de variedad tardian, las cua-
les han sido distribuidas en forma de ensayo en
las diferentes regiones agronémicas lupulares, no
pudiendo manifestarse hasta el presente mas
que, en los dos meses que levan de cultivo, el
desarrvollo es satisfactorio.



Operacion de poda o castrado,

El Lupulo para el fabricante de cerveza esta
constituido exclusivamente por las cabezuelas
maduras de las flores femeninas, llamadas comun-
mente conos. Los conos fecundados y con semi-
llas tienen menos valor; por esta razon se culti:
van sélo las plantas femeninas, alejando cuida-
dosamente las masculinas. «Un campo de Lupulo
debe ser como un convento de monjas».

Eil Lupulo, como hemos dicho en principio, es
indispensable para la elaboracion de la cerveza y
r.o puede sustituirse por ningun sucedaneo. A él
debe tal bebida su sabor amargo v agradable y
$u aroma suave caracteristico, contribuyendo ade-
mMAas a su mejor conservacion y a la mayor per-
manencia de la espuma.

La cantidad del Lupulo a emplear en la fabri-
cacion de cerveza varia segun la clase que se
guiere obtener, segun el gusto de los consumido-
res, la naturaleza del Lupulo, el tiempo que dure
la coccidn, la clase de malta, ete., pudiendo esti-
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marse variable entre 0,9 Kgs. y 2 Kgs. por 100
kilogramos de malta.

Por esta consideracion, dada la potencia de la
industria cervecera en Espana, puede estimarse
que el consumo de Lupulo sobrepasara anualmen-
te la cifra de 300.000 Kgs. para poder atender a
nuestras totales necesidades, incluyendo el con-
sumo posible en herboristeria y farmacia.

Los efectos atribuidos al Lupulo en la fabrica-
¢ién de cerveza no solo corresponden a la lupu-
lina, sino también a los principios albuminoideos
de las hojas y tallos de los conos; por consiguien-
te, para esta industria no so6lo tiene importancia
el lupulino, sino todo el cono.

Kl lupulino, como hemos dicho, es una secre-
cion glandular que contiene la mayor parte de los
componentes aromaticos y amargos del Lupulo.
La calidad de éste depende de su procedencia, de
las circunstancias atomosféricas, del cultivo y de
la manipulacién después de la cosecha; para juz-
gar de su valor, se debe tener en cuenta el aroma,

Lupular en primer afo de cultivo, a los dos meses. Se le ve
asociado con remolacha.
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la estructura, la pureza, la uniformidad del color
y la naturaleza del endospermo de los conos co-
sechados.

La procedencia constituye, sin duda, poder de-
cisivo en cuanto a ciertas propiedades especificas,
especialmente el aroma, y basta para dar cierto
valor al Lupulo. Asi, por ejemplo, se consideran
de superior calidad los
procedentes de Saazer,
de Bohemia; Spalter y
Hallertauer, de Bavie-
ra; Tettnanger,de
Wurtemberg, v Gol-
ding, de Kent.

Para formar juicio
del lapulo se examina
mecanicamente respec-
to a la forma de los co-
nos, proporciéon de pol-
vo lupulino (semillas),
limpieza de la cosecha,
humedad, color y olor.
Ademads, debe estar sa-
no, sin parasitos. ni
mohos. El lapulo viejo,
mal conservado, huele
francamente a queso;
el lupulino adquiere un
color amarillo anaran-
jado, hasta pardo, y se
vuelve resinoso, mien-
tras que, en buenas
condiciones, es oloroso
y amarillo dorado, con
escamas resinosas
secas.

Quimicamente se dis-
tinguen en el Iipulo,
ademas de los compo-
nentes generales de las
plantas, sustancias extractivas no nitrogenadas y
materias inorganicas, los especificos en que se
funda su empleo para elaborar cerveza, como
esencia, acidos amargos (acido « lupulinico o hu-
mulén y acido 4 lupulinico o lupulén), resinas
(dos resinas blandas amargas « y £, otra dura )
insipida y acido lupulotdnico.

Consecuentemente, consideramos de interés dar
una idea somera de los componentes especificos
del buen Lupulo que nos dard conocimiento de
causa del nuestro obtenido.

1.° Humedad.—E1 Lupulo no debe estar tan

>
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Efcctuando la poda en verde.

seco que se pierdan las hojas y lupulina, y, por
otra parte, no debe contener excesiva cantidad
de agua, estimandose que el Lupulo en verde, en
disposicion de ser cosechado, tiene un 70 por 100
a 80 por 100 de agua y que en el Lupulo desc-
cado la humedad oscila del 10 por 100 al 12
por 100.

2° Acido lupulotd-
nico. — Kl tanino del
Lupulo se observa en
todos los organos de la
planta, pero principal-
mente en las bracteas
de los conos. La canti-
dad varia de 2,26 a 4,64
por 100, sobre materia
seca, segun «Champ-
many.

3.° Resinatotal—-
El valor de las resinas
es tal, que favorece se-
naladamente la conser-
vacion de la cerveza. y
de ellas, la resina dura
es inodora e insipida y
no tiene propiedades
antisépticas.

La cantidad total cs
muy variable y depen-
de de las condiciones
de la vegetacion y de la
edad del Lupulo. ILas
clases finas contienen.
segun Remy, por térmi-
no medio, en la sustan-
cia seca el 20 por 100 v
en las medianas ¢l 15
por 100.

4.°  Resinas blandas.
Se distinguen por su
intenso sabor amargo y tienen excelentes propic-
dades antigépticas, considerandose que el valor del
Idpulo guarda directa relaciéon con su riqueza en
resinas blandas; asi, por ejemplo, un ltpulo de
primera calidad de Saazer contendria un 17 por
100 de resinas blandas y uno mediano de Altmark
el 9,56 por 100; normalmente, del 13 al 15 por 100.

8.2 Amargo del lupulo — K1 Npulo, y princi-
palmente el lupulino, contiene dos sustancias
cristalizables que estdn en estrecha relacién con
las resinas blandas que se derivan de ellas, por
frijaciéon del oxigeno, y por esto se denominan



Faena de la recoleccién del lapulo.

tambien dacidos amargos del lupulo. Un lupulo
bueno conticne de 13 a 15 por 100 de sustancia
amarga sohre materia seca.

6. Cenizas.—Su determinacion tiene interés
en evitacion de fraudes, pues a veces se ahade
arena para aumentar el peso; consecuentemente,
el Lupulo no dcbe contener mas del 10 por 100
de cenizas. Aparte de cstas determinaciones ana-
I'ticas. muchas veces interesa comprobar la exis-
tencia de azufre, cobre, arsénico, asi como agen-
tes conservacdores.

Expuestas las caracteristicas primordiales del
Lapulo, pasemos a resefar las circunstancias que
concurren en dicha planta en Guiptizcoa.

Bl cultivo se inicié en esta provincia el afo
1945, creandose un campo de demostracion, afec-
to a la Seccion de Fomento del Lupulo, depen-
diente de la Direccion General de Agricultura.
Esta parcela comprendia 100 plantas de la varie-
dad inglesa «Golding» o «Dorada» de Kent vy se
instalo en el término de Hernani. en la ribera del
rio Urumea.

Su cultivo s desarrollé normalmente al mar-
co de 2 metros entre lineas v plantas. Con esta
expericneia adquirida y la confrontacion de en-
contrarse el Iupulo en forma espontianea en gran
numero cn las margenes de rios y regatas deter-
nino a la «Sociedad Andnima Fspanola para el
Fomento del Taipulo» a realizar una intensa la-
bor de propaganda cn ¢l ano 1949,

La consccuencia fué el conseguir extender el
cultivo en 20 términos de Guipuzcoa, compren-
diendo en ellos desde la zona baja costera (FPuen-

terrabia) hasta Ia zona alta montanosa (Ona-
te) y conscguir 33 cultivadores

Se previo que el cultivo se realizaria en
tierras de fondo limoss-margosas, hien en
riberas o en vaguadns {rescas perfectamente
orientadas, alcjadas de prcduccion de polve,
v en parcelas defendidas de los vientos do-
minantes. l.a unica varicedad cultivada fué
la «Golding» o «Dorada» de Kent.

En gencral, la plantacion se hizo tarde,
por circunstancias especiales; el verano re-
sulto extremadamente seco; justificacion de
ello fué la escasisima cosecha de alubia,
planta basica de Guiptzcoa, v, no obstante,
el cultivo del lapulo respondio, y se obtuvo
una cosecha compensadora.

En lincas generales, se aceptd el marco de
plantacion de 2 metros entre lineas y 1,50 entre
plantas, marco que permite el cultivo asociado.
con lo que se garantiza el posible incremento de
este cultivo., sin perjudicar manifiestamente a
utras producciones agricolas. Y asi. gran numero
de cultivadores plantaron asociado el lapulo con
la patata temprana. que recogieron de junio a ju-
lio. y en septiembre pusieron col de invierno, para
recoger de febrero a marzo, con lo que queda
demostrada la posibilidad de estos cultivos sicm-

Otra fase de la recoleecion, repartiendo los ¢onos en canastas,
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pre v cuando el abonado responda y la separa-
cién de los cultivos intercalados llegue a ser 0,50
metros de las lineas de plantacién del Lupulo.

También se efectuaron plantaciones con sepa-
racion de lineas de 3 metros y dentro de la linea
de 1,25 metros de planta a planta, asi como plan-
taciones en lineas a 1,25 metros, siguiendo bor-
des de regatas, etc.

A cada cultivador se le ha extendido su ficha,
resenando el croquis de emplazamiento y detalles
Justificativos de su cultivo, con lo que puede se-
guirse el proceso de producciéon y calificacion del
mismo.

La cosecha obtenida alcanzd ia cifra de 136,500
kilogramos de Lupulo, lo que representa unas
cinco veces superior a la obtenida en el ano 1948
v unas catorce veces superior a la obtenida en
¢] ano 1945,

Otros datos de interés fueron que en planta-
ciones de 2 anos se obtuvieron 515 gramos de
Iupulo seco por unidad de planta, llegando in-
clusive a individualidades de 1.325 gramos por
planta, y en plantaciones del afio a una media de¢
30 gramos de Lupulo seco por unidad de planta.

A pesar de la intensa propaganda recomen-
dando extremado cuidado en la recolcccion y se-
cado. sc observaron marcadas deficiencias, pues
si bien es verdad que el cultivador guipuzcoano
dispone de decsvanes espaciosos para la operacion.
no comprende los perjuicios que un mal secado
puede ocasionar en el producto. y asi. tanto se
llegd a un secado excesivo perdicndo hojas v
lupulina de los conog, como se dejé con exceso
de humedad, determinando conos ennegrecidos.

Consecuentemente, se hizo ver a los agriculto-
res las cualidades que presentaba el Lupulo pro-
ducido por los interesados, fundamentado en la
cequedad. color y bhrillo de los conos—forma de
los mismos, tamano, cantidad de semillas, aro-
ma—-, asi como ennegrecimiento —manchas, et-
cétera—, todos ellos determinantes de una mejor
o peor calidad del Lupulo; no obstante, la Socie-
dad abond 50 pesetas por Kg. de [.iipulo seco y
2,50 pesetas por Kg. como premio.

Sobre este beneficio, el agricultor percibio 5 pe-
setas por planta enraizada en su primer ano de
c¢ultivo, hechos demostrativos todos ellos del apo-
yo real prestado por la Sociedad Anénima Ispa-
nola para el Fomento del Lupulo a los cultiva-
dores, en cumplimiento de un efectivo servicio
fomentador.

El lupulo recolectado de la variedad mencio-
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I'icha del cultivador de lapulo en G’uipu"/,cnn. en que se .dclu-
llan croquis y emplazamiento y circunstancias de cultivo,

nada fué analizado en sus principios fundamcen-

tales, obteniéndose Jos siguientes resultados:
Humedad del lupulo ¢n verde 73,20 Y%
Humedad del lupulo desecado 10,20 %o
Acido lupulotanico ................ ... 5.25 Y
Resina total ............................. 12,00 %
Resinas blandas ....................... 11,42 e
Amargo de Lupulo ... 8,90 ¢
Cenizas ......oovvviiiiiii 8,94 %

Istos datos analiticos correspondieron a conos
producidos en el segundo ano, manifestando quc

Familia guipuzeoana recolectando Nipulo.
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Croquis de emplazamiento
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sus datos fueron superiores a los correspondien-
tes al primer afio de cultivo analizado.

La campana desarrollada en el pasado ano
agricola ha determinado que el cultivo se extien-
da en la regién Vasco-Navarra a 20.000 plantas,
distribuidas entre Guipuzcoa, Vizcaya, Navarra
(en sus demarcaciones Valle del Baztan, Valle de
Araquil, cuenca de Pamplona) y norte de la pro-
vincia de Alava, llegando a lograr 225 cultivado-
res, y con la experiencia del anterior ano agri-
cola se pretende guiar de cerca a cada cultivador,
tratando de evitar fracasos, en su mayoria naci-
dos de la inercia del agricultor ante todo nuevo
cultivo, aunque suceda, como en éste, que su ren-
dimiento es conveniente y lesiona muy poco a
otras producciones agricolas.

En las restantes regiones la labor ha sido simi-
Jar, y asi se consiguié en toda Espafia pasar en
este ano agricola iniciado de 63.500 plantas a
200.000, lo que supone un incremento superior
a tres veces.

Como conclusion a todo lo expuesto, significa-
mos que el cultivo del Lupulo se encuentra adap-
tado perfectamente a las condiciones climatols-
gicas de Guipuzcoa y, consecuentemente, todo el
litoral cantabrico de KEspafia; que uUnicamente
puede producirse en terrenos de mucho fondo y
frescos; que exige proteccién econémica que fa-
cilite su propagacién, asi como una intensa pro-
paganda que demuestre las necesidades de seguir
todas las practicas culturales, y también el em-
pleo de tutores apropiados que garanticen una
buena produccién; que el Lupulo debe adquirir-
se a los agricultores en verde, pues en caso con-
trario dificilmente podran uniformarse calidades
y el producto quedara depreciado, hecho que de-
muestra la necesidad de crear Estaciones de De-
secacién en aquellas zonas en que el crecimiento
del cultivo lo vaya exigiendo. '

Todas estas consideraciones han sido, por for-
tuna, tomadas en consideracién por la Sociedad
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concesionaria del Fomento del Lupulo en Espa-
fia y ha determinado la creacion de Centros de
Desecacién distribuidos en las zonas de produc-
cién de tal planta que favorezcan al agricultor-
cultivador al poder entregar a la Sociedad el Lu-
pulo en verde y asi de esa forma conseguirse el
obtener un buen producto comerciai y una segu-
ridad al agricultor, evitandole el posible riesgo de
la desecacién.

Por el momento, el Unico Centro dispuesto
para la desecacién artificial serd el de Betanzos
(La Coruna), en el que se encuentran instalados
tres secaderos a vapor, con tiro forzado, capaces
de lograr la desecacién de todo el lupulo de su
demarcacion, préoximamente unos 15.000 Kgs. de
TLdpulo scco.

En este Centro de Desecacién se instalaran, a
su vez, bandejas de 2,50 x 1,25 metros de fondo
de red de malla dispuestas en estanterias capa-
ces de retener la producciéon de Lupulo verde en
capas delgadas de 8 cms. antes de su paso a la
desecacion artificial.

En las otras regiones agronémicas lupulares se
actuara disponiendo de secaderos en bandeja si-
milares a los antes resenados, bandejas que se
situaran en estanteria, separadas una de otra 40
centimetros p ara favorecer una perfecta airea-
cidn v teniendo presente que las capas de Lipulo
en la bandeja deben ser como maximo de 5 cms.

Toda la produccion serd debidamente envasa-
da en balotes, de peso y caracteristicas comercia-
les, que nos sitien en la elaboracién de un pro-
ducto industrial en condiciones similares al pro-
ducido en otros mercados éxtranjeros, con bene-
ficio en nuestro balance comercial nacional.

Teniendo en cuenta todo lo significado, nos en-
contramos ante un nuevo cultivo, cuya intensifi-
cacién interesa por contribuir, en primer térmi-
no, a un mejoramiento de la economia particular
del agricultor y, en segundo término, a una reva-
lorizacién del potencial econémico nacional.

329



Criaderos y salas de incubacidn

Por JOSE IGNACIO RODRIGUEZ

Perito Avicola

El gran progreso 'de la avicultura en los ulti-

mos anos no ha sido bastante para evitar que
sean muy pocas las explotaciones que disponen
de un perfecto acondicionamiento de sus salas
de incubacion, criaderos, galleras, almacenes de
piensos y productos y demas dependencias avico-
las, limitandose, por desgracia, gran parte de avi-
cultores a una mediocre instalaciéon de sus galle-
ras, como si careciesen de importancia en la avi-
cultura industrial las demds instalaciones de la
granja. Sin embargo, hemos de reconocer que se
ha mejorado mucho ultimamente, mas no pode-
mos decir esto de las demas instalaciones y ser-
vicios de explotaciones avicolas, a las que dedica-
remos otro articulo, limitdndonos en éste a los
«Mamals» de nuestros dias y a los criaderos.

I.a sala de incubacién, en cuanto a su situa-
cién, no estard muy inmediata al criadero, para
evitar Jos peligros de incendio, pero si lo suficien-
temente cercana, ya que es el criadero adonde
han de pasar y ser trasladados los polluelos, con
la celeridad y precaucién que su infancia recla-
ma, en los dias crudos e invernales en que la
campana de incubacién y cria se desarrolla; la
orientacion preferible de la sala es al mediodia.

La sala de incubacién puede ser un Jocal en la
cuperficie del terreno, con paredes formando ca-
mara de aire; pero lo ideal, por conservar con
regularidad en todo tiempo la temperatura de 16°
a 21°y el grado de humedad preciso, es que. ade-
mas, esté en un semisétano de metro y medio de
profundidad en el subsuelo, pudiendo, si es posi-
ble, construirse aprovechando el desnivel del te-
rreno, dando a la superficie por un lado o extre-
ino y siendo subterrdneo por otros. Las dimen-
siones de la sala dependen de la capacidad, aun-
aue, como regla general, y antes de hacer calcu-
los concretos, puede partirse de la base de que
una maquina de 200 huevos necesita un espacio
de un metro cuadrado. La altura sera de dos me-
tros v medio a tres, para que quede una distan-
cla minima de 30 a 60 centimetros desde el techo
a la parte superior de la incubadora. Las incuba-
doras de tipos horizontales pueden colocarse su-
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perpuestas, en bateria hasta de tres maquinas,
ehorrando de esta manera mucho espacio.

La sala propiamente dicha, no dard directamen-
te al exterior, pues habrda una mampara, o mejor,
un ligero tabique, con amplia puerta de madera
v cristales—lo suficientemente amplia para per-
mitir la entrada y salida de las maquinas cuando
se precise—, la cual formarda una pequena an-
tesala que se dedicara al envio de pollos, depéd-
sito de cajas y huevos que vayan a ser inmcedia-
tamente incubados, arreglo de las mechas, cte.

Las puertas de la sala de incubacion se dis-
pondran del siguiente modo: la puerta exterior
se abrird hacia afuera y tendri una cortina; todo
esto si no hay la antesala, o la mampara de que
hemos hablado, pues, si la hubiera. bastara con
que se abra normalmente hacia dentro. Las puer-
tas interiores no precisan hoja, pues es suficien-
te una cortina, con tal de que este hueco esté
colocado en el lado opuesto a la puerta exterior.
Tias ventanas se colocardn preferiblementc altas.
a 1,90 metros sobre el suelo, y gc evitaran las co-
rrientes de aire, colocando ventanas dobles v pa-
ralelas, con las bisagras abajo, en el marco infe-
rior, abriéndose hacia dentro, y las hisagras arriba,
en el exterior, abriéndose hacia fuera.

Las calderas de las grandes incubadoras que las
precisen, por funcionar con estufa de carbén de
antracita, se instalaran en departamentos aisla-
dos, para lo cual basta otro sencillisimo-tabique,
de los llamados de panderete, que separe la estu-
fa del resto de la maquina, y que atravesardn Jlos
tubos correspondientes. Es imprescindible quc el
piso esté pavimentado, bien sea continuo o sola-
do con haldosas o losetas, pudiendo tener, para
faverecer la evaporacién, al humidificar el am-
biente, unas zanjas anchas y muy poco profun-
das—-semejantes a las que se utilizan para colo-
car limpiabarros—debajo de las incubadoras ho-
rizontaleg, que se rellenan de arena humedecida
con mucha frecuencia (1). Si en la parte superior

(1) En los pasados afios de gran sequia, esta instalacléon ha
sido muy Util en las granjas que tenian asi instaladas sus in-
cubadoras horizontales.



Sala de incubacion y oficina de un criador norteamericano

curiosamente dispuesta para permitir un trabajo combinado

entre los ficheros y la incubadora. Pertenece al criador que

lleva la mejor organizacion de la seleccion y del pedigreé
en todo el mundo.

Vista interior de una hermosa sala de incubacion instalada
en semisotano perfectamente equipado. perteneciente a una
de las mejores granjas curopeas. (Foto Los Pefiascales.)

La sala de incubacion ha de estar convenientemente dotada
de cnantos elementos auxiliares de trabajo scan necesarios
para el manejo vy clasificacion de los huevos.
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de la sala no hay ningun otro local, tendra el te-
jado a dos aguas, con techo de cielo raso o doble
techo, pudiendo edificarse sobre ella locales des-
tinados a oficina, vivienda, etc., siempre que no
haya lugar a trepidaciones, lo que se tendra tam-
bién muy en cuenta en las salas de incubacion
de caracter urbanc, sobre todo en calles de gran

Nala de incubacion para 35.000 huevos en la seccion de
Avicenltura de una importante explotacion agricola espanola.
(Foto Ventosilla.)

Interior, exterior y parques de uno de los mejores criaderos

de Luropa, con departamentos, pasillo lateral y calefaccion

central con radiadores de aletas. Los departamentos estin

separados por bastidores de madera y tela metalica. (Foto
Los Pefiascales.)

trafico, procurando aislarlas convenientemente
en este caso.

Se debe dotar a la sala de una pequena camara
oscura, para el miraje de los huevos, lo que pue-
de lograrse con sélo colocar el ovoscopio, o 1am-
para mirahuevos, en el espacio formado por el
angulo de dos paredes, y una o dos barras, por
las que correrd una cortina de tonalidad lisa y
oscura, siendo el tejido mas apropiado el llamado
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zatén, o en su lugar los llamados sarga, crespon,
etcétera, resultando totalmente improplos para
ceto los tejidos estampados. Hay que dotar a la
cala de alguna mesa, una o varias cstanterias,
portahuevos, termometro y demas clementos au-
xiliares de trabajo; sera muy practico que las
cstanterias mencionadas se muevan sohre ruedas
y tengan bandejas independientes de quita y pon.
Las incubadoras estaran perfectamente niveladas
v se colocaran mirando hacia el centro de sala,
o sea del lado de carga y descarga; no estaran
arrimadas a las parvedes, qu edand o separadas
ellas, por lo menos, 15 centimelros, a no ser que
se carguen por ambos lados, por tener cajones
dobles, en cuyo caso se sepavaran 40 o 50 centi-
metros. Para expulsar el aire viciado, pueden co-
locarse unos tubhos ventiladores, uno por cada
cuatro metros cuadrados y a unos 30 centimetros
de altura sobre el suelo de la sala, que terminen
fuera del nivel del terreno en forma de sifon.

En la sala de gran capacidad incubatoria de la
famosa Explotacion «Ventosillay hemos visto que
tienen un pequeno dormitorio anejo, en el que
pasa la noche el cencargado de las incubadoras,
que es despertado por un timbre, conectado con
las maquinas, si éstas sutren algun: interrupceion
en su funcionamiento.

Teniendo presentes todos estos detalles y con-
diciones, al menos los mas fundamentales, facil-
mente realizables, puede el avicultor, con arreglo
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a un plan proyectado de antemano, mejorar y
transformar su sala perfectamente, facilitando su
trabajo en la incubacion. PPasemos, pucs, a des-
cribiv como ha de estar instalado un criadero mo-
derno.

Llamase criadero, o pollera, al local donde sc
mantlenen y crian los polluclos desde que salen
de la incubadora hasta que, pasada su inlancia
o primera edad, son trasladados a las casctas de
recria, donde, una vez realizada la correspondien-
te separacion de sexos, completan y terminan su
crianza.

Fstos criaderos pueden ser de distintos siste-
mas vy caracteristicas, segun cl tipo de crianza
adoptado y la disposicion de los locales.

Aparte del sistema de crianza en baterias, o
criadoras por pisos, que solo tienen aplicacion en
los primeros dias de vida del polluclo, pucden
estos criaderos-—lo mismo que los demas galli-
neros—dividirse en dos tipos cesenciales: en co-
munidad y cn colontas. lEn ambos la ¢rianza en
sl no varia, ya que en los dos métodos permane-
cen los polluclos agrupados en los departamentos
del criadero de comunidad, o cn sus casetas inde-
pendientes en el sistema colonial. Mas indicado
resulta el primero para cantidades clevadas de
pollitos, mientras (ue ¢l colonial es mas recomen-
dable para el pequeno avicultor v exclusivamen-
te para la recria c¢n las grandes explotacionces.

K1 criadero y sus parques han de tener la mis-

saca de 2,000 pollitos de una incubadora James Croy de 15.000 huevos,



ma orientacién que los gallineros, al mediodia o
entre éste y sol naciente, disfrutando sus pobla-
dores de los magnificos efectos de los rayos del
sol en los meses invernales de crianza. El terreno
ideal para estas instalaciones sera algo elevado y
de tierra suelta, y mejor aun si es arenisca. Las
dimensiones y capacidad de las casetas de crian-
za o del ¢riadero varian logicamente, pues depen-
den de la capacidad de crianza de la explotacion,
y han de ser tales que puedan permanecer hol-
gadamente sus pobladores agrupados alrededor
del foco de calor, sin hacinamientos, evitando las
grandes aglomeraciones de polluelos, facilitando
asi su manejo y gobhierno, logrando un relativo y
conveniente. aislamiento; por todo esto, somos
partidarios de no pasar de las 500 cabezas, bajo
la misma fuente de radiacion de calor; sbélo en
granjas muy grandes, y que precisen criaderos
muy amplios, podra llegarse a los 1.000 pollos en
cada departamento o grupo.

Para las capacidades mag corrientes se pueden
adoptar las siguientes dimensiones:

Para 250 6 300 pollos bastard una superficie de
10 a 12 metros cuadrados, distribuidos en 3 me-
tros de ancho por 4 6 5 de largo; para 500 cabe-
zas, 4 X 4; para 600 pollos, 4 metros de ancho
por 5 de longitud, y para el millar de cabezas, se-
ran necesarios 4 metros de ancho por 8 de lon-
gitud.

Como ya decimos mas adelante, a la altura de
estas dimensiones dadas debe anadirse un metro
mas, dedicado a pasillo de servicio.

Como ejemplo muy practico de criaderos in-
dustriales damos las dimensiones siguientes: uno
grande de G departamentos de 600 pollos, de 5
metros de largo por 4 de ancho cada departa-
mento, mas 1 metro de pasillo.

Otro pequeno, 4 departamentos de 250 6 300
pollos, de 5 metros de largo por 3 de ancho mas
0,90 6 1 metro de pasillo.

Un reducido numero de polluelos puede tener-
los el aficionado o pequeno avicultor en una su-
perticie de 4 metros cuadrados (2 x 2).

Es conveniente tener en cuenta que la capa-
cidad es siempre aproximada, pues la poblacién
del criadero ira aclarando por las bajas que nos
produzcan las ventas y pedidos o los pollos malo-
grados, cuyo tanto por ciento hemos de reducir
a toda costa.

Tl foco de calor o estufa cstard situado en el
centro, alrededor del cual se coloca suficiente nu-
mero de tolvas y de bebederos, recordando que
estos ultimos deben ser de barro o cristal.
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El piso sera continuo, de cemento, para su mas
facil limpieza, con abundante cama o yacija, que
se conservara limpia y bien seca, renovandose
frecuentemente, siendo huenos materiales para
esto la arena, paja o la turba. La ventilacion esta-
rd bien atendida y la iluminacién sera muy abun-
dante, en la proporcion de un metro cuadrado de
bueco por cada tres de superficie interior. Los
cristales de las ventanas seran azulados, para evi-
tar el picaje, lo que se puede realizar con vidrio de
este color o con papel pintado de azul entre dos
vidrios corrientes. También es practica la Insta-
lacién de alguna materia que sustituya al cristal
vy permita el paso de los rayos ultravioletas, tan

Vista interior de un criadero norteamericano perteneciente

al acreditado criador mister Gasson, uno de los mejores en

la raza Leghorn, ¢s de tivo de comunidad con departamen-

tos independientes y calefaccion central con agua caliente
y campanas.

utilisimos para el desarrollo de las aves en pe-
riodo de crecimiento.

Los distintos departamentos del criadero esta-
ran formados por unas separaciones de tela me-
talica, sujeta por las correspondientes grapas a
un marco de listones de madera pintada en tonos
sufridos o de tabiqueria encalada en una altura
de 50 a 60 centimetros. FEstard dotado cada de-
partamento de las correspondientes puertas, que
comuniquen con el pasilio o corredor, de un me-
tro de ancho, que recomendamos debe existir a
lc largo del fondo del criadero, para mas fécil
servicio y evitar pisadas peligrosas; donde no se
establezca este practico pasillo se colocaran puer-
tas en las separaciones de los distintos departa-
mentos.

La disposicion del tejado sera =z dos o a un
agua; no somos partidarios de los llamados mo-
nitor o semimonitor, por su construccién mas
complicada y mas propia para otras construccio-
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nes agropeciarias y avicolas. Kl interior del cria-
dero estard bien blanqueado, renovandose con
frecuencia la capa de cal y, a ser posible, mata-
das las esquinas en curva, en techo y paredes.

Algunos recomiendan que, para evitar en las
pequenas casetas de crianza las rafagas de aire
gue estableciendo corriente se produzcan al abrir
y cerrar la puerta, debe colocarse una tabla, que
sera de 70 centimetros de altura aproximada-
mente.

No faltaran las suficientes troneras o portillos
de salida para los pollos al parque (que puede
tener las dimensiones ordinarias para el ave gran-
de) por si este local se habilita como simple ga-
llinero en algunas épocas del aho y para facilitar
la salida de los pollos en tropel, con sus corres-
pondientes rampitas exteriores de cemento, para
el mejor acceso de los pollos. El parque estara
bien explanado, evitando encharcamientos; con-
venientemente cercado y dividido en tantos par-
ques coma departamentos interiores, siendo lo
mas comodo y practico que las puertas de los
parques estén junto al criadero vy todas se corres-
pondan.

En los parques, el cercado de tela metdlica sera
de malla estrecha, o puede ser igual que en los
demas gallineros, con tal que la parte baja sea
mas tupida, llevando una faja de malla mds es-
trecha, e ira colocada como en los demdas galli-
neros, sobre postes de madera o de hierro en an-
gulo. No faltara en el parque el correspondiente
arbolado, y a falta del mismo se formaran som-
bras, si es preciso artificialmente, con canizos.

El calor puede ser suministrado a los pollos
por las conocidas estufas o criadoras de campa-
nas de distintos combustibles y modelos o por
una sencilla instalacion de culefaccion central,
con caldera y los correspondientes radiadores,
que serdn de tubos sencillos, o de tubos de aletas
¢n la parte dedicada a los pollos suficientenmente
¢levados, de unos 60 a unos 75 centimetros sobre
el suelo; en el pasillo se colocaran radiadores co-
rrientes de elementos o murales.

Conocemos algun criadero en el que los tubos
van ocultos, disponiéndose de una especie de bo-
cas para la radiacion de calor, pareciéndonos cste
sistema un tanto complicado-—aunque en aparien-
cia sencillo—y engorroso para reparaciones y
para la revision y acondicionamiento de la insta-
lacién al principio de la temporada de crianza.
Si se realiza la crianza teniendo los pollitos du-
rante sus primeros dias en criadoras de bateria,
para pasar mds adelante al criadero, se instalara
en un extremo de éste un local para tal fin, cuyas
criadoras pueden estar dotadas de sus correspon-
dientes calefactores, independientemente, a basce
de agua caliente, petroleco o electricidad, o tener
caldeado y regulado el local a base de la calefac-
cion general del criadero mediante radiadores co-
rrientes.

Incluimos en este articulo algunas fotografias
complementarias, por las que se dara perfecta
cuenta el lector de como han de ser las instala-
ciones que describimos y para ejemplo de lo que
debe hacerse en avicultura industrial.
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Un nuevo combustible: El gas de estiércol

Por LUIS CISNEROS

Ingeniero agrénomo

I. Aunque desde hace mas de un siglo la pre-
sencia del gas metano era conocida, como uno de
los compuestos producidos en la fermentacién del
estiérecol, no se llegdé a concebir su utilizacién co-
mo combustible barato hasta el aiio 1938, época
en que los ingenieros, Ducellier e Isman, en Ar-
gelia, iniciaron el estudio de la fermentacion me-
tanica de la celulosa, en tinos cerrados, con el fin
de aprovechar como combustible los gases produ-
cidos. Pero hasta después de la ultima guerra
mundial, es decir, en 1945, no llegaron los men-
cionados estudios a convertirse en realidad, co-
menzando, a partir de esta fecha, a extenderse,
tanto en Francia como en el norte de Africa, una
variada serie de instalaciones, que hoy pasan de
2.000, lograndose un éxito completo por la sen-
cillez de su manejo y por el escaso coste y alto
poder calorifico de este combustible.

II. La produccién de este gas presenta dos fa-
ses. La primera, que podriamos llamar de madu-
racién, en la cual el gas que se desprende no es
combustible, y la segunda, o fase de produccién,
en la que se recoge una mezcla gaseosa, siendo po-
sible hacerla arder.

En la primera fase indicada, el gas contiene
hasta el 90 por 100 de anhidrico carbénico; ni-
trégeno del aire, que queda en la campana; hi-
drégeno sulfurado y, algunas veces, hidrégeno
fosforado. El olor es fétido y picante.

En la segunda fase, el gas contiene del 60 al
65 por 100 de metano y 35-40 por 100 de carbo6-
nico, no encontrandose mas que algunas peque-
nisimas cantidades de 6xido de carbono. Tiene un
olor ligeramente picante y a establo, siendo ino-
doro, no obstante, cuando arde.

El metano no arde mas que a 715 grados cuan-
do el aire lo contiene en una proporcién del 5-14
por 100. Por encima o por bajo de estos limites,
no se inflama, cualquiera que sea Ja temperatura,
extremo que le hace sumamente interesante, ya
que nos evita peligros de incendio o explosién por
cualquier descuido.

La velocidad de inflamacién es rapida, y su com-
bustién, completa en una atmoésfera cerrada.

Su toxicidad es 30 veces menor que la del gas
del alumbrado, ya que este ultimo contiene del
20-30 por 100 de éxido carbono, estando el prime-
ro practicamente exento del mismo.

Su empleo en las cocinillas exige la aplicacién
de una tela metdalica sobre los mecheros, cuya ac-
cién es bajar la velocidad de salida del gas e im-
pedir el retorno de la llama.

En resumen, el gas de estiércol tiene un olor
acentuado, siendo poco téxico, dificilmente infla-
mable y explosivo, con gran poder calorifico y de
un empleo cémodo y poco peligroso.

III. La instalacién es sencilla y consta sim-
plemente de unos tinos o cubas de hormigén ar-
mado de una sola pieza, los cuales pueden ser pre-
fabricados y transportados posteriormente al lu-
gar de su emplazamiento, en los casos de peque-
nas instalaciones, o bien construidos sobre el lu-
gar que han de ocupar, cuando se trata de esta-
blecimientos mdas importantes. L.a determinacién
del ntimero de elementos, asi como su capacidad
y disposicién, varia segin la cantidad de gas re-
querida, bien por las pequefas instalaciones de
tipo doméstico o las grandes, que proporcionan la
energia a ciertas industrias rurales.

El ntimero de tinos que constituyen el sistema
deben ser dos como minimo, con el fin de asegu-
rar la produccién contintia de gas en todo .mo-
mento, de modo que, cuando esté una cuba en
carga, no se interrumpa el servicio.

Cada una de estas cubas se recubre con una
campana metdlica, con junta hidrdulica, consti-
tuyendo de este modo un gasémetro en pequefio,
similar a los que vemos en las fabricas de gas.

- El gas asi almacenado se conduce por tuberias
a los diferentes aparatos de utilizacién (cocinas,
motores, alumbrado), completando de este modo
el esquema que se seflala, el cual, como se ve, es
extremadamente simple.

IV. El gas, segin se ha dicho, se produce mer-

335



AGRICULTURA

Una bateria de dos tinos, que constituye el sistema mas sencillo de produccion continua de gas, mostrando al

fondo la

ced a las materias celulosicas que contienen las
pajas, restos vegetales y excrementos de diversas
clases de ganado. Por la accién de los fermentos
segregados por ciertos microorganismos, de tipo
anaerébico, se transforma la celulosa en anhidri-
do carbhdnico y metano, del siguiente modo:

(C:H,, On+n(H. 0)=3n C 0.+3 n C H,

Hay que distinguir, sin embargo, do< tipos de
fermentacién completamente diferentes:

campana metalica

La primera, o aerobica, es la que sufre el estiér-
col en su primera fase y segun las condiciones de
femperatura; dura de quince a treinta dias. En
ella se eliminan algunos compuestos, que impuri-
ficarian el gas que nos intereva. Al cabo de este
tiempo, se coloca el estiércol en el tino, esperando
tres o cuatro dias a cerrarlo, hasta que la fermen-
tacién aerdbica haya terminado. L.a temperatura
puede elevarse hasta 70 grados. Antes de cerrar,
y una vez terminada esta primera fase, conviene

Tinos de hormigon armado prefabricados son conducidos al lugar de su emplazamiento
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Colocacion de las campanas en dos tinos de

hormigon

inundar la masa con agua o «puriny» si es posible,

Entonces comienza la denominada fermentacién
metdnica y el gas que se produce puede ser em-
pleado inmediatamente, sin sufrir depuracién de
ninguin género.

La duracién de la cuba variara segun el con-
sumo de gas que hagamos, pero si analizamos la
curva de produccion se observa que a medida que
la permanencia en la cuba del estiércol es mayor,
el rendimiento total se eleva, pero la produccion
diaria disminuye. Por ejemplo, si cargamos la cuba
cada dos meses, se obtienen aproximadamente 30
metros cubicos de gas por metro cubico de tino;
mientras que si la dejamos seis meses, alcanzare
mos un rendimiento de 40 metros cubicos, obte-
niendo en el primer caso diariamente 470 litros
de gas por metro cubico de tino y 225 en el se-
gundo. Practicamente, se aprovecha el gas du-
rante unos tres meses.

Para que la fermentacion metanica se efectue
en las mejores condiciones, es preciso que la tem-
peratura en el interior de Ja cuba oscile alrededor

AGRICULTURA

de los 25 a 30 grados. En los climas frios hay que
adoptar algunas precauciones en invierno, con el
fin de perder el menor calor posible, extremo que
se consigue con los siguientes procedimientos:

a) Enterrando el tino en el suelo hasta la mi-
tad de su altura.

b) Dejando continuar la primera fermentacion
durante unos pocos dias mas, en el interior de la
cuba, con e] fin de elevar la temperatura de la
masa antes de mojar el estiércol.

¢) Colocando, tanto en el fondo como en la su-
perficie lateral interna, una parte de estiércol de
caballo fresco, en plena fermentacién aerobica.

V. Un caballo produce anualmente alrededor
de ocho toneladas de estiércol, una vaca estabu-
lada, diez. Si consideramos un tino de 10 metros
cubicos de capacidad y suponemos que la dura-
cion mas econdémica de la produccion se realiza
en un periodo de tres meses, durante el ano ne-
cesitariamos llenar cuatro veces la cuba, o sea,
40 metros cubicos en total por unidad, y para la
bateria de dos cubas 80 metros cubicos 6 55 tone-
ladas. Serad necesario, por tanto, el estiércol de

Tractor trabajando con el «gas de estiércoly como com-
bustible, comprimido previamente en botellas
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seis a siete cabezas mayores para la produccién
del gas necesario para una instalacién de tipo
medio.

El estiércol de cerdo, ganado lanar o igualmen-
te el artificial producido con pajas o restos celu-
16sicos, pueden sernos utiles también, pero en
este caso la fermentacién deberd ser més larga.

Para una bateria de dos cubas de 10 metros cu-
bicos, realizdndose la carga cada tres meses, la
produccién media por dia es aproximadamente de
seis a siete metros cubicos. La produccién anual

es, por tanto, muy préxima a los 2.500 metros cu-.

bicos, que tienen un poder calorifico equivalen-
te a:

2.040 litros de gasolina.

2,500 K. W. H.

7.600 kilos de lefia.

5.100 metros ctbicos de gas de alumbrado.

VI. El gas del estiércol puede ser empleado
para muy diversos fines: alumbrado por incan-
descencia, motores de explosién, hornillos, cale-
faccion, ete.

El gas del alumbrado proporciona unas 3.000
calorias, mientras que el gas que se produce
por este sistema nos da unas 6.000, no siendo ne-
cesaria la depuracién, ya que con este poder ca-
lorifico nos basta.

Se puede almacenar el gas, asi producido, en
botellas, mediante un motocompresor, que lo com-
prime a 160 kilogramos. Dichas botellas pueden
ser colocadas. sobre un tractor, necesitando en
este caso, para una labor profunda de invierno,
unos 50 metros ctbicos de gas para labrar una
hectdrea. Para una labor més ligera, tinicamente
se necesitan 30 metros cubicos. :

VII. Las ventajas de este sistema son intere-
santes por las razones que a continuacién se in-
dican:

1.° Porque el agricultor puede aprovechar una
energia que se encuentra a las puertas de su casa
y que actualmente se pierde.

2° Porque la produccién de este gas puede
proporcionarnos, en las pequefias explotaciones
rurales alejadas de los poblados y que carecen de
energia eléctrica, la fuerza suficiente para mover

un pequeno grupo motobomba o una dinamo, con
los que elevar el agua de su pozo o cargar la ba-
teria de acumuladores que dara luz a la casa.

3.2 Porque, aparte del aprovechamiento de la
energia del gas, queda como producto final un es-
tiércol hecho, el cual conserva la totalidad de los
elementos fertilizantes, ya que no se pierden los
compuestos nitrogenados, puesto que el gas sola-
mente se produce a expensas de las materias hi-
drocarbonadas, salvandose de este modo una gran
cantidad de elementos fertilizantes que hoy, des-
graciadamente, se pierden en los montonos de és-
tiércol que hallamos diseminados en los ruedos de
pueblos y lugares.

4.° Porque la carga y descarga de tinos no pre-
senta grandes dificultades ni es excesivamente
onerosa, ya que hay que realizarla solamente en
periodos de tiempo bastante espaciados.

5° KEn determinados centros rurales existe la
posibilidad de crear instalaciones comunales o co-
operativas con el fin de aprovechar la energia y
mejorar sus estiércoles.

VIII. La escasez de combustibles y sus eleva-
dos precios ocasionan a los agricultores actual-
mente serios contratiempos en sus instalaciones
de motores agricolas, dado que no pueden funcio-
nar todo lo ampliamente que seria de desear, ya
que su uso estd limitado o por unos cupos insufi-
cientes con relacién a sus enecesidades, o por unos
precios excesivamente elevados, que frenan su es-
timulo, reduciendo el margen de beneficio a cero.

Si en los medios rurales de Espafia, tanto en la
gran explotaciéon como en la pequefia, se aprove-
cha en lo sucesivo la energia de este gas para sus
multiples fines ya indicados, no cabe duda de que
habremos conseguido aprovechar y distribuir esta
riqueza, que aumentard nuestro bienestar y el
nivel de vida en el campo; preocupacién cons-
tante, por todos sentida.

Creo que su implantacion en Espana ha de re-
sultar beneficiosa y que el Instituto Nacional de
Colonizacién, después de estudiar a fondo la cues-
tion que hoy planteamos, puede aconsejar al agri-
cultor la solucién més conveniente y prestarle su
apoyo técnico y auxilio econémico.
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Por ALronso EsTeAx LoPEZ-ARANDA
ABoGaDO

En el «B. O.» de 7 de febrero se ha publicado
vna Orden ministerial del dia.2 de dicho mes, de
destacada importancia sobre €l fondo a que se
alude en el epigrafe de estas notas. -

Lo primero que observamos en esta disposicién
es que, segun el predmbulo, afecta a las activida-
des industriales, maritimas 'y agricolas. Es decir,
que, a estos efectos, la Agricultura no tiene, como

en otros aspectos, una legislaciéon particular y
propia, sino que, para obtener la indemnizacion
en caso de accidente, ha de acogerse a una dis-
posicién que regula tal materia sin distinciéon de
centros de trabajo.

Si en cuanto aJ campo de extensién de la dis-
posicién que comentamos no hay excepciones, las
encontramos en las modalidades, segun la clase

339



AGRICULTURA

de salario percibido. Y decimos clase y no cuan-
tia, ya que es Unicamente aquélla la que se tiene
en cuenta, llegado el caso del accidente.

En la Agricultura, la clase de salario no tiene
tantas facetas como en la Industria, pero a pesar
de ello, y por creerlo conveniente, vamos a ex-
tractar los preceptos de ]la Orden ministerial men-
cionada, para ilustrar el juicio de nuestros lecto-
res, patronos de la Agricultura y de la Ganaderia.

Existe un limite minimo para el jornal, que ha
de servir de base en cualquier accidente y sea
cual fuere la modalidad de aquél: 3,50 pesetas
diarias 6 1.227,50 anuales.

Entran, ademads, en el salario base, en el com-
puto, a efectos de fijar la indemnizacién, el plus
de carestia de vida reglamentario (no el volun-
tario), las gratificaciones reglamentarias o lega-
les (no las voluntarias), el valor en renta de la
casa-habitacion concedida al interesado, la alimen-
tacién obligatoria que reciba del patrono y algu-
nas retribuciones complementarias, de las que en
la Agricultura se presentan como corrientes: las
horas extraordinarias, los trabajos penosos y pri-
mas a la produccién.

Respecto a las gratificaciones extraordinarias,
hay que advertir que no se computan en los casos
de incapacidad temporal y si en la permanente
y en la muerte,

De todos los conceptos antes dichos, e] prime-
ro, el salario base, es el que ha de ser objeto de-
tenido de nuestro analisis, porque, para los res-
tantes, basta y sobra con lo que extractado queda

Si el trabajador percibe su salario por unidad
de tiempo (caso éste el més general), el salario
base diario en la incapacidad temporal, para efec-
tos de la indemnizacién, estd formado: por el sa-
lario diario, e] plus de carestia, el valor de la casa-
habitacién, la manutencién obligatoria y, si exis-
tieran, por las retribuciones complementarias.

La manutencién obligatoria puede, y debe, ser
suprimida durante el tiempo en que dure la baja
del obrero accidentado.

En la Agricultura se puede presentar con mas
frecuencia el caco de que las remuneraciones com-
plementarias no se satisfagan de una manera con-
tinua, y su fijacién se hard dividiendo por 30 las
que hubiera podido percibir el productor en los
treinta dias naturales antes de su accidente, si ya
llevase dicho tiempo al] servicio del empresario,
y si no lo llevase o no hubiere trabajado todos los
dias, se dividird lo percibido por estos conceptos
por el niimero de dias trabajados, aumentando un
dia més por cada seis de éstos (el domingo o dia
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de descanso), no diciendo nada la Orden ministe-
rial si el cociente no fuera exactamente 6 6 miil-
tiplo de 6.

Fijado asi el salario base en la incapacidad tem-
poral, se abonara la indemnizacién segin dispone
el articulo 27 del Reglamento de la Ley de Acci-
dentes del Trabajo en la Industria, en los mismos
dias en que lo haya sido el jornal y sin descuento
alguno por los festivos.

En la incapacidad permanente o muerte, el sa-
lario anual para la fijacién de la pensién o renta,
se fijara en la siguiente forma:

Se multiplicara el jornal diario que se perciba
en la fecha del accidente por los 365 dias del ano,
y se incrementaréd: 1., con el plus de carestia co-
rrespondiente a igual periodo; 2.°, con las grati-
ficaciones reglamentarias; 3.°, con el valor en ren-
ta anual de la casa-habitacién; 4.°, con el valor
anual de la manutencién obligatoria, y 5.°, con
otras retribuciones complementarias.

Estas retribuciones complementarias se dividi-
ran: las percibidas, por el niimero de dias efecti-
vamente trabajados, y el cociente se multiplicara
por 290, siendo el resultado el total anual compu-
table. Como se trata en todos estos computos del
plazo anual, el periodo trabajado no podra exce-
der de un ano, si se llevase trabajando al servicio
del mismo patrono.

Cambia por completo el sistema de fijacién del
salario base cuando el obrero trabaja por destajo,
unidad de obra o tarea, y las normas aplicables
a estos casos son las siguientes:

Para ]a incapacidad temporal: Lo percibido en
total por el accidentado en los treinta dias natu-
rales anteriores al accidente, se dividira por 30, si
lo permitiera su antigiiedad, o los dias trabajados,
Yy, en caso contrario, el divisor seria el nimero de
dias efectivamente trabajados, aumentdndose en
un dia mds por cada seis por el correspondiente
al domingo o descanso semanal.

Si no se pudiera determinar el salario base por
las normas anteriores o se careciera de elementos
para dicho fin, se tomaria como salario base el que
resultara para un obrero de igual capacitacion,
aumentado en un 25 por 100.

Al salario base, hallado de una u otra forma, se
incrementara el plus de carestia de vida, cuando
no estuviese incluido en el destajo o unidad de
obra o tarea.

Fijado asi el salario, la indemnizacién se abo-
nard también en Ja forma que dispone el art. 27



del Reglamento de la Ley de Accidentes del Tra-
bajo en la Industria.

Para la incapacidad permanente o muerte: Lo
percibido al afio se dividira por el ntimero de dias
que haya trabajado el accidentado, incluido el an-
terior al accidente, multiplicAndose este cociente
por 290, siendo el resultado el salario computable
por destajo, unidad de obra o tarea.

A esta cifra se anadiran el plus de carestia de
vida y pagas extraordinarias, en su caso, y el to-
tal sera el salario que constituira la base de pen-
sibn o renta en la incapacidad permanente o
muerte.

Si el accidente ocurriera en el primer destajo
que el obrero realiza en la Empresa, entonces lo
percibido se dividird por el nimero de dias efec-
tivamente trabajados, multiplicAndose el resulta-
do por los dias en que el destajo u obra estaba
calculado, sin que se exceda del procedimiento
anterior.

Si la forma del jornal fuese la llamada mizta
(parte en dinero y parte en especie o en casa-ha-
bitacién), son similares a las expuestas, incluyén-
dose, como es légico, el valor atribuido a la ma-
nutencién obligatoria y el valor en renta de la
casa-habitacién, advirtiéndose que si ambos con-
ceptos no estuvieran regulados precisamente al
ocurrir el accidente, se cifraran en el promedio
sefialado en la localidad para obreros de aniloga
condicién.
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Trabajos. agricolas de temporada.—En los tra-
bajos de esta naturaleza, tales como poda, siega,
monda, recolecciéon, vendimia, etc., el salario para
los casos de indemnizacién por incapacidad tem-
poral, o pensién o renta en incapacidad perma
nente o muerte, serd el que se fije en la respectiva
reglamentacion del trabajo en que el hecho haya
ocurrido, computdndose durante todo el tiempo
de duracion normal de la siega, poda, vendimia,
etcétera, y si ocurriera el hecho ya terminada la
labor, se computard entonces el jornal medio que
rija en el jartido judicial respectivo.

El jornal base para estas labores, en los casos
de incapacidad permanente o muerte, se obtiene
multiplicando el jornal de la reglamentacién por
el nimero de dias de la labor y el jornal medio,
dicho en el parrafo anterior, por los dias que fal-
tan hasta completar los 365 del afo, siendo la
suma de ambos el jornal anual computable.

Los preceptos explicados empezaran a regir el
1.c de abril de 1950, en cuya fecha debe estar ya
en vigor y en circulacién el modelo de certificado
patronal de salario, que es el que ha de servir de
base para la obtencién del jornal computable y
para cuya redaccion los patronos que nos lean han
de tener en cuenta las anteriores explicaciones,
sin olvidar, en caso de duda, acudir a nuestra
secciéon de Consultas para cumplir exactamente
con las obligaciones que la legislacién les impone
en estos casgos,
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Miles de andlisis han demostrado
que el principio fertilizante que
£ mas escasea en tierras espafiolas
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Abonad con i
como abono de fondo para devolverle la “
fertilidad -
® FABRICANTES:
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i Barrau y Compafiia, Barcelona. ]
§§ Compailia Navarra Abonos Ql{imicos, Pamplona g
E Establecimientos Gaillard, S. A., Barcelona. %
= Fabricas Quimicas, S. A., Valencia. ;E
:E Industrias Quimicas Canarias, S. A., Madrid. ;;
§'§ La Fertilizadora, S. A., Palma de Mallorca. §§
_ La Industrial Quimica de Zaragoza, S. A., Zaragoza. E;
E_:E Llano y Escudero, Bilbao. EE
E-E Productos Quimicos Ibéricos, S. A., Madrid. 2
E Real Compaiia Asturiana de Minas, S. A., Avilés,

Sociedad Anénima Carrillo, Granada.

Sociedad Anénima Cros, Barcelona.

Sociedad Anénima Mirat, Salamanca.
Sociedad Minera y Metalirgica de Pefarroya, Pueblo Nuevo del Terrible.

Sociedad Navarra de Industrias, Pamplona.

Unién Espafiola de Explosivos, S. A., Madrid.

Capacidad de produccién: 1.750.000 toneladas anuales. i
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Comercio y regulacion de productos agropecuarios

Nuevas normas para la regulacién de la

campaia triguera

En el dltimo niimero de la re-
vista ACRICULTURA publicamos las
ideas fundamentales sobre las que
se basa la Circular niimero 746 de
la Comisarfa General de Abaste-
cimientos y Transportes estable-
ciendo, en cumplimiento del De-
creto del Ministerio de Agricul-
tura de 28 de abril de 1950, nue-
vas normas para la campafia de
cereales y leguminosas 1950-31.

Dicha Circular, publicada en el
Boletin Oficial del Estado del dia
23 del pasado mes de junio, cons-
ta de 92 articulos y nueve mode-
los. Por ello hemos considerado
conveniente para nuestros lectores

publicar el extracto hecho por el.

Servicio Nacional del Trigo, agru-
pando, por un lado, cuantas nor-
mas son de interés para los agri-
cultores, y, por otra, las que con-
vierre conocer a los consumido-
res de pan.

l.- Normas de interés para
los agricultores productores

A) DE CEREALES PANIFICABLES

(trigo, centeno, maiz y escafia)

Articulo 1.° Durante la cam-
pafia cerealista que comenzé el |.°
de junio de 1950 y terminara el
3] de mayo de 1951, se conside-

ran cereales panificables e] trigo,

centeno, maiz y escafia. De acuer-
do con el articulo 7.° del Decreto
de 28 de abril de 1950, del Mi-
nisterio de Agricultura, se enco-
mienda, con caracter exclusivo, al
Servicio Nacional de] Trigo la ad-
quisicién o recepcién, segin pro-
ceda, de acuerdo con las normas
que a continuacién se desarrollan,
de la totalidad del trigo, centeno,
maiz y escafia y de los subpro-

ductos de molineria y restos de
limpia que se obtengan en las fa-
bricas de harinas. no pudiendo,
por tanto, los agricultores entre-
gar cantidad alguna de los citados
productos a nadie ajeno al Servi-
cio Nacional del Trigo, ni ampliar
su racionamiento ni el de sus fa-
miliares y obreros fuera de los li-
mites que se marcan a continua-
cién, ni dedicar el trigo, centeno
y escafia al consumo de sus -ga-
nados ni a la ceba del ganado de
cerda y del vacuno.

L.a autorizacién para alimentar
ganado con centeno y escafia po-

" dra ser concedida por la Comi-

sarfa General, a propuesta del
Servicio Nacional del Trigo, cuan-
do los productores, una vez cu-
biertas las necesidades de siem-
bra y consumo de su explotacién
y entregados los cupos forzosos.
tuviesen algin sobrante.

El consumo del maiz para ga-
nados se podra llevar a efecto en
la forma que se indica en el ar-
ticulo 52.

Art. 4° En la préxima reco-
leccién los productores de trigo,
centeno, escafia o maiz se reser-
varan de su cosecha lo necesario
para simiente y consumo propio,
en la cuantia que se sefiala en
el art. 19 de la presente Circular.

Art. 8° Los agricultores ven-
dran obligados a entregar al Ser-
vicio Nacional del Trigo los cu-
pos forzosos que de trigo, cente-
no y escafia se les sefiale.

Art. 11. Si algn agricultor
considera que el cupo forzoso que
se le ha sefialado no correspon-
de a una distribucién equitativa
del cupo global correspondiente
al municipio. podr 4 eursar la
oportuna reclamacién a la Junta
Provincial, a través de la Jefatu-

ra Provincial del Servicio Nacio-
nal del Trigo. l.a Junta Provin-
cial, previa la informacién que
estime oportuna, resolverd en la
forma procedente esta reclama-
cién, que no tendrd apelacién
posterior posible,

Cualquier sobrante que sobre el
cupo forzoso tenga el productor
gozard de los beneficios del cupo
excedente, previo depésito en los
almacenes del Servicio Nacicnal
del Trigo, aunque sobrepase la
cantidad minima que se hubiera
deducido en concepto de exce-
dente del calculo realizado para
la determinacién del cupo for-
2080.

Art. 14. El agricultor procede-
r4, tan pronto como tenga reali-
zada la recoleccién, a la entrega
inmediata del cupo forzoso. Los
cupos forzosos individuales fja-
dos de acuerdo con los anterio-
res apartados y, en consecuencia,
los cupos forzosos municipales y
provinciales, deberdn estar entre-
pados en almacén del Servicio
Nacional del Trigo antes de! | de
noviembre de 1950

No obstante lo anterior, la
Comisaria General, a propuesta
de la Delegacién Nacional d el
Servicio Nacional del Trigo, po-
dra, én aquellas regiones, zonas
o provincias en que las circuns-
tancias lo aconsejen, prorrogar es-
ta fecha, sin rebasar en ningin
caso la fecha tope de 15 de di-
ciembre de 1950,

Art. 16. A los Jefes de Alma-
cén corresponde evitar que los tri-
gos que contengan mas del 3 por
100 de impurezas sean mezclados
con los limpios o de menor por-
centaje de las mismas.

Los trigos que contengan mas
del 3 por 100 de impurezas al ser
entregados por los agricultores en
los almacenes del Servicio Nacio-
nal del Trigo no seradn admitidos
por los Jefes de Almacén del ci-
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tado Servicio, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 110 del
Reglamento para aplicacién de la
Ley de Ordenacién Triguera de
6 de octubre de 1937. Estos invi-
tardn a los agricultores a que rea-
licen la limpia de los mismos.

Si los agricultores que se hubie-
ran llevado trigo para sy limpia
no lo reintegraran después de un
tiempo prudencial, serdn requeri-
dos para hacerlo por el Jefe de
Almacén, quien, transcurrido un
plazo determinado sin ser atendi-
do, pondrd el hecho en conoci-
miento de la Fiscalia de Tasas.

En casos excepcionales en que
por circunstancias de tiempo. Ju-
gar, medios de transporte o falta
de elementos no resultase razona-
ble que el agricultor se volviese
con su trigo para proceder a su
limpia, seglin se establece en el
parrafo anterior, lo serd admitido
en los almacenes del Servicio Na-
cional de] Trigo, liquidandoselo
con las reducciones de precio que
se estipulan en el articulo 72 de
esta Circular. Los Jefes de Alma-
vén llevardn una cuenta aparte
para estos trigos; no los mevcla-
ran con los de menos del 3 por
100 de purezas, de acuerdo con
el parrafo primero del presente
articulo y cuando los vendan pro-
cederdn con arreglo a lo preveni-
do en e! art. 75 de esta Circular.

Art. 17. I.a entrega de los cu-
pos excedentes en los almacenes
del Servicio Naciona! del Trigo.
en donde obligatoriamente ha de
realizarse, podran efectuarla los
productores simultinea o seguida-
mente a la del cupo forzoso que
les haya correspondido. Dicha en-
trega de excedente, al igual que
las correspondientes a cupos for-
zosos. serdn anotadas por el Jefe
de Almacén del Servicio Nacio-
nal del Trigo en los correspon-
dientes C-1 deV productor. reci-
biendo éste el documento justifi-
cativo A4-ACl, que ha de servir-
le para la percepcién del importe
o del anticipo de sus entregas, se-
gln se trate de ventas de cupos
forzosos o de depédsitos de exce-
dentes.

Una vez entregados los cupos
forzosos municipales y hecho
efectivo el depdsito de los exce-
dentes minimos calculados, seran
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autorizadas entregas colectivas
de nuevas partidas de trigo exce-
dente en los almacenes del Servi-
cio Naclonal del Trigo, que por
encargo de los agricultores reali-
cen las Hermandades. Sindicatos
y Cooperativas, as{ como por al-
macenistas, fabricantes de hari-
nas, entidades idéneas, etc., a
partir de las fechas que para ca-
da provincia se sefialen por la
Comisarfa General,

Art. 18. Los agricultores de-
clararan en los impresos modelo
C-1 a estos fines habilitados por
el Servicio Nacional del Trigo. v
ante los Ayuntamientos corres-
pondientes, las reservas que para
su consumo y para la siembra
préxima precisen, de acuerdo con
lo dispuesto en el articulo 19 de
esta Circular,

Los Ayuntamientos procederan
a anotar en los modelos C-1 (cum-
plimentados por los agricultores)
las cifras de superficie y de cupo
forzoso que a cada agricultor ha-
yan correspondido, v que le serdn
facilitadas por los Cabildos Sindi-
cales, Junta Agricolas locales o
Junta Provincial, segtin los casos.
Igualmente, en el momento en
que sea conocida, se anotara en
el mismo la cifra tota] de cose-
cha obtenida, que obligatoria-
mente ha de declarar el agricul-
tor ante el Ayuntamiento, a los
efectos de que quede determina-
da la cantidad que, como exce-
dente de cupo, haya de entregar
en depésito, una vez cumplimen-
tada la entrega en venta de cupo
forzoso.

Hechas las anotaciones a que
se refiere el péarrafo anterior, se
devolverd el modelo original del
C-1 al agricultor, remitiendo una
copia exacta v debidamente auto-
rizada a la Jefatura Provincial del
Servicio Nacional del Trigo.

Art. 19. Se reconocerar, en
concepto de reserva de trigo. cen-
teno o escafia, las cantidades si-
guientes:

a) Obligatoriamente la canti-
dad necesaria para sembrar en el
préximo afo agricola 1950-5] la
superficie que de cultivo de trigo,
centeno y escafia le sea fijada por
el Ministerio de Agricultura a ca-
da agricultor. en aplicacién del
articulo 1.” del Decreto de 28 de

abril de 1950. También podra re-
servarse la cantidad de trigo. cen-
teno y escafa indispensable para
siembra de aquellas superficies
que, ademas de Ja obligatoria,
tenga preparadas en su explota-
cién, bien entendido que de no
proceder a su debido tiempo a la
siembra quedarad obligado a ven-
der al Servicio Nacional de! Tri-
go, a los precios de tasa vigentes,
la cantidad no utilizada para ello,
asi como cualquier otro sobrante
que pudiera tener.

b) Obligatoriamente la reserva
de 250 kgs. de trigo, centeno o
escafla por persona y ano, para el
productor o aparcero, hijos varo-
nes mayores de catorce anos que
vivan con el cabeza de familia v
que se dediquen habitualmente a
las faenas agricolas y sus obreros
fijos y eventuales.

E] cémputo para el calculo del
ntimero de obreros eventuales
equivalente sa uno fijo, se hara a
razén de 300 peonadas o jornales
anuales. El calculo del ntmero de
peonadas de obreros eventuales
necesarios se determinard de ma-
nera que queden atendidas las la-
bores de la explotacién a uso y
costumbre de buen labrador, asi
como la escarda y otras lahores
ordenadas por el Ministerio de
Agricultura, todo ello de acuerdo
con las normas que a este efecto
dicte la Junta Provincial, tenien-
do en cuenta que en ningn caso
ha de rebasar la cantidad total
asignada por este concepto del li-
mite establecido como méaximo
para la provincia,

¢) La reserva voluntaria de
150 kgs. de trigo, centeno o esca-
fia por personal y afio para los fa-
miliares y servidumbre doméstica
productor y para los familiares de
los obreros fijos.

Cuando el productor, familiares
tv servidumbre doméstica resida
fuera de la provincia donde esté
enclavada, la finca, las reservas
seran Unicamente de 125 kgs. por
persona. pudiendo optar por este
procedimiento bien empleando el
sistema de los trigos excedentes,
que con carActer general se apli-
card a los reservistas consumi-
dores.

d) La cantidad necesaria para
el pago de igualas. La reserva de



los igualadores serd de 125 kilo-
gramos por persona y afio para si,
sus familiares y servidumbre do-
méstica.

e¢) La parte de renta que re-
presente la reserva para la ali-
mentacién del rentista, sus fami-
liares y servidumbre doméstica, a
razén de 125 kgs. por persona y
afio, tnica cantidad que los ren-
tistas deberdn percibir en especie
de sus arrendatarios.

El Servicio Nacional del Trigo
fijara las cantidades que con fines
de reserva de consumo de pro-
ductor, obreros fijos,
de ambos y obreros eventuales se
puedan ir concediendo en rela-
cién con la marcha de la entrega
de los cupos forzosos.

Art. 20. Toda persona que de-
see hacer efectivo el derecho de
reserva de cereales panificables
para propio consumo en su cali-
dad de productor, aparcero, ren-
tista e igualador, para sf y sus fa-
miliares, servidumbre doméstica,
obreros fijos y familiares de los
mismos. sélo para algunos de
ellos, durante Ja campaiia 1950-51
y siempre que dichos cereales ha-
van de consumirse en la misma
provincia en que estén enclavadas
las fincas sobre cuya produccién

ha de obtener la reserva. presen- -

tard en la Delegacién de Abaste-
cimientos del municipio de su re-
sidencia instancia modelo nime-
ro |, asi como las tarjetas de abas-
tecimiento, colecciones de cupo-
nes de todas las personas que ha-
yan de hacer uso de la reserva y

el C-1 del Servicio Nacional del
Trigo.
Art. 27. Para legalizar la re-

serva correspondiente a obreros
eventuales, el agricultor entrega-
r4d dos ejemplares del modelo ni-
mero 3 directamente en la Jefatu-
ra de Almacén del Servicio Na-
cional de] Trigo en que efectie
las entregas de cereal, debiendo
ser diligenciada la reserva corres-
pondiente por la citada Jefatura
de Almacén, siempre que !a can-
tidad de cereal que solicite esté
dentro del limite maximo a que
se refiere el articulo 19 de esta
Circular, consignando en la pri-
mera parte de dicho modelo nt-
mero 3 todos los datos a que la
misma se refiere.

familiares-

Art. 28. A los obreros even-
tuales no se les cortaran los cu-
pones de pan de sus colecciones
de cupones ni se estamparad en
ellos el sello de: «Productor de
cereales panificablesy.

Art. 29. Toda persona con de-
recho a reserva de cereales pani-
ficables, siempre gque haya de
consumirlos en distinta provincia
de aquella en que estén enclava-
das las fincas sobre cuya produc-
cién ha de obtener la reserva, en-
tregara, en e] Almacén del Servi-
cio Nacional del Trigo que le co-
rresponda segin la situacién de
las fincas y como garantia de la
reserva que posteriormente soli-
cite, la cantidad de cereal panifi-
cable a que ha de ascender la
misma, a razén de 125 kgs. por
persona y afio, acompanando el
C-1 de que sea titular.

El Jefe de Almacén extendera,
por triplicado. un resguardo (mo-
delo ntmero 4) acreditativo del
cereal recibido, en el que hara
constar la referencia del C-1 pre-
sentado, después de estampar en
¢l la diligencia: «Tramitada re-
serva para ... personas», desig-
nando en dicho resguardo el mu-
nicipio y la provincia de consu-
mo, y para las personas que sean
reservistas por primera vez en la
campafia 1950-51, ademas, la fe-
cha en que consideran han de
comenzar a usar la reserva. El
ejemplar a) se lo facilitardn al re-
servista que entregd el cereal.

Arxt. 30. Provisto el interesa-
do del resguardo modelo niime-
ro 4 a), lo presentara, en unién de
las tarjetas de abadtecimiento y
colecciones de cupones de todas
las personas que hayan de hacer
uso de la reserva, en la Delega-
cién Provincial de Abastecimien-
tos y Transportes de la provincia
en que haya de consumirse la ha-
rina, haciendo constar la fabrica
del término municipal de su resi-
dencia de la que desea le sumi-
nistren la misma.

Dicha Delegacién, una vez com-
probada la identidad de las per-
sonas que. hayan de consumir la
reserva, devolverd al interesado
las tarjetas de abastecimiento y le
entregard el resguardo modelo
4 a) bis, que el mismo conservara
en su poder para retirar en su dia
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de la Jefatura Provincial del Ser-
vicio Nacional- del Trigo el vale
de harina correspondiente a la re-
serva,

Art, 33. Una vez los interesa-
dos en posesién de los resguardos
modelo 4 a) bis, se presentaran en
la Jefatura Provincial del Servicio
Nacional de] Trigo de la provin-
cia en que hayan de consumir la
harina, en c u'y a dependencia,
contra entrega de dicho resguar-
do, se les facilitara el vale de ha-
rina correspondiente y se les de-
volveran las colecciones de cupo-
nes que en su dia entregaron.

En posesién de dicho vale, el
titular de la reserva podri, me-
diante su empleo, retirar en la fa-
brica designada la harina que pa-
ra reserva se le ha reconocido.

Art. 40. El agricultor, después
de cumplimentar lo dispuesto en
el articulo 18 de esta Circular,
procederé, tan pronto como tenga
realizada su recoleccién, a la en-
trega inmediata del cupo forzoso,
siempre dentro del plazo a este
fin establecido. Asimismo, dentro
del plazo final que para la entre-
ga total se ha fjado. hara entrega
de sus excedentes disponibles en
concepto de depésito. De las re-
feridas entregas, que obligatoria-
mente se llevaran a efecto en los
almacenes del Servicio Nacional
del Trigo, se haran las oportunas
anotaciones en las casillas corres-
pondientes indicando modelo C-1.

Al hacer las entregas que como
excedentes de cupo vaya efec-
tuando, recibird el agricultor el
contrato A4-AC-1, especialmente
habilitado para estas operaciones
de depésito, los que serdn canjea-
dos, a su presentacién en la Jefa-
tura Provincial del Servicio Na-
cional del Trigo, por los resguar-
dos definitivos de depésito.

Los resguardos de depdsito de-
finitivo serdn por fracciones de
125 kgs. y de 10 kgs. de trigo, pu-
diéndose canjear el total que fi-
gure en el resguardo provisional
A4-RC-l en la forma que mejor
convenga a] productor, aunque
sin rebasar nunca dicho total.

Art. 41. Los resguardos de de-
pésito de excedentes de cupo po-
dran ser vendidos por el agricul-
tor al precio que libremente con-
venga, al exclusivo fin de que
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puedan ser adquiridos por quie-
nes, figurando como benéficiarios
en el racionamiento de pan, de-
seen por este nuevo procedimien-
to constituirse en reservistas.

Los agricultores podran concer-
tar las ventas de dichos resguar-
dos, bien directamente al consu-
midor o a través de los interme-
diarios que libremente designen,
tales como almacenistas o fabri-
cantes de harina, panaderos,
agentes comerciales o cualquiera
otra persona fisica o juridica au-
torizada legalmente para comer-
ciar en esta rama, o valiéndose
de Cooperativas o de Servicios
que puedan establecer las Her-
mandades Sindicales o las Cima-
ras Oficiales Sindicales Agrarias.

Art, 49, Los productores de
maiz se reservaran para sus nece-
sidades de siembra y consumo fa-
miliar las cantidades precisas de
dicho grano, de acuerdo en cuan-
to a reserva de consumo con las
mismas cifras establecidas para el
trigo, centeno y escana.

Art. 50. Aprobados por esta
Comisarfa General los cupos for-
zosos de maiz que a cada provin-
cia correspondan, de acuerdo con
la propuesta que a este efectc le
presente el Servicio Nacional del
Trigo, se procederd por las Jefa-
turas Provinciales de dicho Servi-
cio a la distribucién, por térmi-
nos municipales, del referido cu-
po forzoso.

Art. 52. Del resto de] exceden-
te de la produccién de maiz po-
dré disponer cada agricultor para
atender las necesidades del gana-
do de trabajo o renta de sus res-
pectivas explotaciones, debiendo
en todo caso entregar cualquier
sobrante que tuviera, una vez de-
ducidas estas necesidades, en los
almacenes del Servicio Nacional
del Trigo, quien lo abonarid al
precio oficial.

Art. 59. A los agricultores que
depositen excedentes de trigo se
les adjudicard un vale, si lo soli-
citan, para las necesidades de su
explotacién, hasta un méximo de
18 kgs. de subproductos de moli-
nerfa y 2 kgs. de restos de limpia
utilizables por cada 125 kgs. de
trigo.

Caso de tratarse de excedentes
de centeno y escaha. se les adju-
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dicardn los mencionados subpro-
ductos. en la cuantia adecuada a
las caracteristicas de extraccién
que para los mismos se deter-
minen.

Art. 66. En todas las provin-
cias el Servicio Nacional del Tri-
go abonard por el cupo forzoso
de trigo que tienen obligacién de
entregar los agricultores el precio
base de 117 pesetas por quintal
métrico. mads una prima tdnica de
|33 pesetas por la misma unidad,
para la mercancia sana, seca y
limpia, sin envase y en los alma-
cenes de dicho Servicio. con un
maximo de impurezas de un 3
por 100, resultando, por tanto, un
precio a] agricultor, uniforme en
toda Espafia, de 250 pesetas por
quintal métrico, de cualquier va-
riedad de trigo. Igualmente anti-
cipard la cantidad de 250 pesetas
por quintal métrico de trigo que
sea entregado en depédsito como
cupo excedente en sus almacenes,
con las mismas caracteristicas de
limpieza y sanidad.

Art. 67. El trigo que los igua-
ladores deben entregar obligato-
riamente al Servicio Nacional del
Trigo, que es la totalflad del que
reciban m e n o s las reservas de
consumo sefialadas en el art. 24
de esta Circular, serd abonado al
precio de 117 pesetas por guintal
métrico.

Art. 68. El trigo que los pro-
ductores, rentistas o igualadores
entreguen para constituir su reser-
va de consumo se abonari al pre-
cio de 117 pesetas por quintal mé-
trico, sin prima de ninguna clase.

El maiz, centeno y escaiia que
los mismos entreguen a los cita-
dos fines de reserva de consumo
se abonara: el mafz y el centeno
a 108 pesetas quintal métrico y la
escafia a /5 pesetas quintal mé-
trico.

Art. 69. Siendo obligatorio pa-
fa el productor la entrega al Ser-
vicio Nacional del Trigo de la to-
talidad del trigo disponible, dedu-
cidas las reservas de consumo y
siembra en todas las provincias,
en la campafia correspondiente a
la cosecha 1950 al pago de las
rentas concertadas en especie (tri-
g0), como consecuencia de con-
tratos de arrendamiento origina-

dos antes del 13 de julio de 1942,

se hard en metdlico, a razén de
117 pesetas el quintal métrico, sin
prima alguna. después de entre-
gar el rentista su reserva de con-
sumo, como indica el articulo 19.

Se recuerda la obligacién del
arrendatario de entregar al Servi-
cio Naciona] del Trigo el resto de
la renta pactada en especie. asi
como la totalidad del trigo dispo-
nible.

El Servicio Nacional del Trigo
certificara, a peticién de parte in-
teresada, las entregas verificadas
durante la actual camparfia por los
arrendalarios que se encuentren
en el presente caso.

Art. 70. El maiz de cupo for-
zosc y el sobrante que el agricul-
tor tuviere, g u e asimismo ‘esti
obligado a entregar al Servicio
Nacional del Trigo, se abonara
por éste al precio de la variedad
correspondiente.

L.os cupos forzosos de centeno
y escafa que e| agricultor viene
obligado a entregar al Servicio
Nacional del Trigo se abonaran
por el mismo al precio de 200 pe-
setas y /5 pesetas por quintal mé-
trico, respectivamente. [gualmen-
te anticipard la cantidad de 200
pesetas por quintal métrico de
centeno y 75 pesetas por quintal
métrico de escafia que sea entre-
gado en depédsito como cupo ex-
cedente en sus almacenes.

Art. 72. Los trigos cuyas im-
purezas sean inferiores al | por
100 tendr4n un aumento en sus
precios de compra a los produc-
tores de 2,50 pesetas el quintal
métrico. Los trigos cuyas impure-
zas sean superiores al 1 por 100
e inferiores al 2 por 100 tendrén
asimismo un aumento de 1,25 pe-
setas por quintal métrico.

LLos trigos que se admitieran en
los almacenes del Servicio Nacio-
nal del Trigo con impurezas supe-
riores al 3 por 100 e inferiores al
4 por 100 tendrdn un descuento
de tres pesetas por quintal métri-
co; si las impurezas pasan del 4
por 100, sin llegar a] 5 por 100. el
descuento serd de seis pesetas por
quintal métrico, Cuando las impu-
rezas excedan del 5 por 100, la
Delegacién Nacional del Servicio
Nacional del Trigo determinara
los descuentos que deben apli-



carse a las correspondientes par-
tidas de trigo.

En caso de trigos defectunsos
o impropios para la panificacién,
el Servicio Nacional del Trigo,
tnico comprador, informard a
la Comisaria General sobre sus
aplicaciones, fijando este organis-
mo los precios que correspondan
a este ciclo, de acuerdo con lo
dispuesto en los apartados a) y j)
del articulo 1.° de la Ley de 24
de junio de 1941,

En caso de discrepancia se po-
dréd pedir por el vendedor la to-
ma de muestras y andlisis consi-
guiente.

Art. 73. Las semillas denomi-
nadas por los Decretos del Minis-
terio de Agricultura de 17 de oc-
tubre de 1940 y 18 de abril de
1947 «simientes puras» seran ad-
quiridas por el Servicio Nacional
del Trigo y vendidas a los agri-
cultores con las bonificaciones y
sobreprecios que en dicho Decre-
to se establece.

Asimismo, los trigos que estan-
do bien granados rednan un mi-
nimo de homogeneidad de tipo y
sanidad para ser considerados co-
mo simientes «habilitadas» v que
procedan, a ser posible, de semi-
llas puras facilitadas el afio ante-
rior, se podran pagar con una bo-
nificacién hasta del 5 por 100 so-
bre e} precio méximo, incluyendo
toda clase de precios y bonifica-
ciones, cuando lo merezcan tam-
bién por su limpieza, segin se es-
tablece en el articulo 11 de] De-

creto del Ministerio de Agricul-
tura de 18 de abril de 1950.

Art, 87. El Servicio Nacional
del Trigo suministrara a los agri-
cultores la semilla de trigo unica-
mente por el procedimiento de
trueque, no realizando préstamos
ni ventas de semillas, salvo en los
casos especificados en el Decreto
de] Ministerio de Agricultura de
28 de abril de 1950 y para las fin-
cas de nueva explotacién, previa
solicitud del Delegado Nacional
del citado Servicio. l.a semilla ne-
cesaria para reserva de siembra,
a que se refiere la Orden ministe-
rial conjunta de Agricultura e In-
dustria y Comercio de 3 de octu-
bre de 1947, sera facilitada por el
Servicio Nacional del Trigo, siem-

pre que se trate del primer afio
de reserva y que el cultivador de
estos terrenos nuevos acredite an-
te la Delegacién Nacional del Ser-
vicio Nacional del Trigo no sem-
braba trigo con anterioridad. El
Servicio Nacional del Trigo dara
cuenta, en cada caso, de las asig-
naciones que haga por este con-
cepto, a fin de que por la Comi-
saria Genera] se lleve a efecto el
pertinente control,

Art. 89. El Servicio Nacicnal
del Trigo dard preferencia, para
la distribucién al ganado caballar
o mular de trabajo. de abonos ni-
trogenados y semillas selecciona-
das, que por su intermedio se rea-
licen, a aquellos agricultores que
entreguen o depositen proporcio-
nalmente mayor cantidad de trigo
al citado Servicio.

B) De PIENSOS (cebada y avena)

Art. 3.° De acuerdo con lo dis-
puesto en el articulo 10 del De-
creto del Ministerio de Agricultu-
ra de 28 de abril de 1950, quedan
intervenidos por el Servicio Na-
cional del Trigo, en su totalidad,
la cebada v la avena. Después de
deducir las reservas de siembra y
consumo de ganados, se procede-
r4 con arreglo a las normas que
se establecen en el articulo 54.

Art, 53. Los agricultores de-

clarardn en la tabla 4 del C-1 el
ganado de renta y trabajo que
posean.
Podran reservarse para las nece-
sidades de dichos ganados una
cantidad de cebada y avena, de
lacuerdo con Jlos siguientes mé-
dulos::

Vacuno, 6 kgs. diarios por ca-
beza,

Caballar, 6 {dem {d. id.

Mular, 6 idem. id id.

Asnal. 3 idem id. {d.

Cerda, 3 idem id. id.

Lanar, | idem id. fd. durante
cuatro meses.

Aves, 60 gramos diarios.

Estos médulos de cebada y ave-
na se aceptaradn integros cuando
no hayan sido cubiertas las nece-
sidades de dichos ganados con los
excedentes de maiz, segiin se dis-
pone en el articulo 52, o con los
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de centeno y escafia, cuando se
hubiera autorizado su aplicacién
para el consumo del ganado. de
acuerdo con lo dispuesto en el
articulo 1.°, ambos de esta Circu-
lar, En caso contrario, se reduci-
rin en la proporcién correspon-
diente. '

lgualmente declararAn en el
mismo modelo C-1 las reservas
que destinen para siembra en la
préxima campafa.

Art. 54. La Comisaria Gene-
ral, a propuesta de la Delegacién
Nacional del Servicio Nacional del
Trigo. fjard los cupos provincia-
les forzosos de entrega de cebada
y avena necesarios para cubrir las
neecsidades de interés nacional.
Oportunamente se dictardn Jas
disposiciones pertinentes para la
movilizacién de los sobrantes que
los productores tengan después
de cubiertas las anteriores obliga-
ciones.

Los cupos forzosos municipales
e individuales se fjardn por las
Jefaturas Provinciales del Servi-
cio Nacional del Trigo, de acuer-
do con los d atos de superficie
sembrada y produccién que les
faciliten las Jefaturas de las Sec-
ciones Agronémicas y la informa-
cién que pueden facilitarles las
Hermandades.

Art. 71. Los cupos forzosos de
cebada y avena se abonarén por
el Servicio Nacional del Trigo al
precio de la variedad correspon-
diente.

Asimismo se abonardn a estos
precios cualquiera otra entrega
de estos cereales que realicen los
agricultores en el Servicio Nacio-
nal del Trigo.

C) DEe OTROS PIENSOS

Art. 3° ... Los demas cerea-
les v leguminosas de pienso. una
vez hechas las reservas de consu-
mo y siembra de la explotacién,
como el alpiste, mijo, sorgo o za-
hina, panizo. altramuces, algarro-
bas, yeros, vezas. alverjas o al-
verjones y garbanzos negros, po-
dran ser vendidos por los agricul-
tores al Servicio Nacional del Tri-
go, a otros agricultores, ganade—
ros y avicultores, asi como a or-
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ganismos o entidades oficiales y
particulares que determine }a Co-
misaria, a tenor de lo dispuesto
en el citado articulo 10 del men-
cionado Decreto.

Queda prohibida la ocultacién

o acaparamiento,

D) DE CARACTER GENERAL

Art. 88. E] trigo, centeno. es-
cafia, maiz, harina, subproductos
de molinerfa, restos de limpia,
cebada y avena no podran circu-
lar sin ir acompafiados de la gufa
Unica reglamentaria, extendida
por el Jefe Provincial del Servi-
cio Nacional del Trigo correspon-
diente, que actuara con las facul-
tades delegadas por la Comisa-
rfa General, de acuerdo con el ar-
ticulo 31 de la Ley de 24 de junio
de 1941, castigindose su incum-
plimiento con incautacién auto-
matica de la mercancia, sin per-
juicio de las sanciones de otro or-
den en que puedan incurrir los
responsables de estos hechos.

Se exceptian, no obstante,
aquellos productos que se trasla-
den desde las fincas de los pro-
ductores o desde sus paneras a
los almacenes del Servicio Nacio-
na] del Trigo a los molinos o de
una fabrica a otra del mismo pro-
pietario, dentro de la misma pro-
vincia, y entonces bastard con
que vayan respaldados por el mo-

delo C-1 del Servicio Nacional
del Trigo.

Si el traslado se efectiia entre
las fincas de un mismo propieta.
rio, pero situadas en distintas pro-
vincias, se necesitardA permiso es-
pecial del Delegado Nacional del
Servicio Naciona] del Trigo o del
Jefe Provincial del citado Servi-
cio a quien se haya autorizado.

Los demas cereales y legumi-
nosas de pienso a que se hace re-
ferencia en esta Circular no pre-
cisardn guia Unica de circulacién.

Art. 90. El incumplimiento de
cuanto se dispone en la presente
Circular serd sancionado por la
Comisaria General, de acuerdo
con lo prevenido en sus Circula-
res numeros 467 & 701, sin per-
juicio de las actuaciones que pu-
dieran seguirse por la Fiscalfa de
Tasas.

Il. - Normas de interés para
los consumidores de pan

Ademas de los articulos 40 y 41
antes resefiados y que también
interesan a los consumidores de
pan, es conveniente a éstos espe-
cialmente la lectura de los si-
guientes:

Art. 42, Una vez el compra-
dor de cereal en posesién del res-
guardo de compra correspondien-
te a que se refiere el articulo 29,
lo presentardA en la Delegacién
Provincial de Abastecimientos a
que corresponda el municipio de
su residencia habitual, juntamen-
te con la solicitud modelo niime-
ro 9 y las tarjetas de abasteci-
mientos y colecciones de cupones
de todas las personas beneficia-
rias del citado resguardo.

La Delegacién comprobard la
identidad de las personas benefi-
ciarias y si la cantidad de cereal
que figura en el documento de
compra responde, como maximo,
al total de 125 kgs. por persona y
afo. Hallado todo conforme, ex-
pediré el resguardo modelo niime-
ro 9 bis y lo entregard al intere-
sado, juntamente con el resguar-
do de compra y las tarjetas de
abastecimiento presentadas. Am-
bos resguardos los conservara el
solicitante en su poder para reti-
rar en su dia de la Jefatura Pro-
vincial de] Servicio Nacional del
Trigo el vale de harina correspon-
diente a la reserva.

Art. 44. Las Jefaturas Provin-
ciales del Servicio Nacional del
Trigo, a medida que los poseedo-
res de los resguardos de compra
de cereal y del modelo ndmero 9
bis se presenten en dichas Jefatu-
ras, les entregaran diligenciados,
segin los datos que de dichos do-
cumentos resulten, los correspon-
dientes vales de harina por la can-
tidad que corresponda al cereal
adquindo, en cuyo vale se hard
constar con toda precisién, la fa-
brica que ha de suministrar la ha-
rina y que, dentro de lo posible,
serhd la que designe el beneficiario
de entre las que existan en la Jo-
calidad de su residencia o més
préxima a la misma.

Art. 48. l.as cantidades de tri-

go, centeno y escafia que por per-
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sona y afho podrdn presentar al
canje por harina serd a razén de
125 kgs.

La harina que reciban serd la
correspondiente al tipo de extrac-
cién fijado para cada uno de es-
tos cereales.

Los vales de harina se expedi-
ran, dentro de lo posible, sobre la
fabrica que designe el beneficiario
de entre las que existan dentro del
lugar de su residencia o mas pré-
ximo a la misma.

Cuando los derechos de reserva
con excedente se tramiten a tra-
vés de intermediarios autorizados
y siempre que los beneficiarios se
agrupen en nimero suficiente pa-
ra obtener 10.000 kgs. de harina,
podran aquéllos designar libre-
mente la fabrica que lo ha de mol-
turar entre las de la provincia en
que se han expedido los resguar-
dos de excedentes o las de la pro-
vincia en que se ha de consumir.

Esta mercancia se transportara
precisamente por ferrocarril y la
Delegacién Nacional del Servicio
Nacional del Trigo expedird las
guias correspondientes.

El intermediario responderd en
la forma que se establezca de que
los almacenamientos se destinan
a los fines para los que fueron
constituidos.

Las reservas se extenderan, en
todo caso, por el tiempo que me-
die desde la fecha de la conce-
sién, primer dia de los meses de
octubre, noviembre, diciembre,
enero, febrero o marzo, al 31 de
diciembre de 1951, no pudiendo
en ningin caso concederse reser-
vas de fecha anterior a la de |.°
de octubre de 1950 y siempre por
meses completos.

Si el plazo de duracién de la re-
serva fuese superior a un afio, por
haberse empezado a hacer uso de
la misma con anterioridad a 1.° de
enero de 1951, dicha reserva sera
proporcional a la cantidad de 125
kilogramos de trigo, centeno o es-
cafia por persona y afio, fijada en
este articulo.

A partir de 1.° de marzo de
1951 los depésitos de trigo, cen-
teno y escafa que no hayan sido
destinados a nuevos reservistas se
considerardn anulados y sus res-

349



AGRICULTURA

guardos invalidados, pudiendo el
Servicio Nacional del Trigo dis-
poner de ellos para el abasteci-
miento nacional,

Oportunamente se dictaran las
disposiciones en relacién con el
abastecimiento de los sectores de
poblacién e industriales que ha-
yan de acogerse a este régimen
de excedentes,

Art. 80. Las harinas de cerea-
les panificables procedentes de
excedentes tendran el mismo pre-
cio en todo el territorio nacional,
el que se establecerd oportuna-
mente por la Delegacién Nacional
del Servicio Nacional del Trigo,

Cultivo del

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 28 de junio de 1950 se pu-
blica un Decreto del Ministerio de
Agricultura, fecha 16 del mismo
mes, por el que queda derogado
el del Ministerio de Agricultura
de fecha 28 de junio de 1940, so-
bre orientacién e intensificacién
de los cultivos del cafiamo.

En e] Boletin Oficial del Estado
del 4 de julio de 1950 se publica

una Orden conjunta de los Minis-

asi como las variaciones que pro-
cedieran durante la campana.
Art. 88. La harina no podra
circular sin ir acompaifiada de la
guia Unica reglamentaria, exten-
dida por el Jefe provincial del
Servicio Nacional del Trigo co-
rrespondiente. que actuara con las
facultades delegadas por la Co-
misarfa General, de acuerdo con
el articulo 31 de la Ley de 24 de
junio de 1941, castigandose su
incumplimiento con incautacién
automatica de la mercancia, sin
perjuicio de las sanciones de otro
orden en que puedan incurrir Jos
responsables de estos hechos.

cafamo

terios de Agricultura y de Indus-
tria y Comercio, fecha 24 del pa-
sado mes de junio, por la que se
declara en régimen de libertad de
precio y comercio la produccién
del cAfiamo en el territorio nacio-
nal, tanto para la paja o varilla
como para la fibra agramada y
rastrillada.

Para el transporte de dichos
productos no serd necesaria la
guia de circulacién.

Quedan igualmente en libertad

de precios las manufacturas de
cAfiamo.

L.as cantidades de fibra de ca-
flamo que se encuentren ¢ o m o
existencias en los almacenes de
las organizaciones sindicales, pro-
cedentes de! 20 por 100 de la pro-
duccién, se adjudicaran a los be-
neficiarios que designe la Secre-
tarfa General Técnica del Minis-
terio de Industria y Comercio, de
acuerdo con lo prevenido en la
Orden conjunta de los Ministerios
de Agricultura y de Industria y
Comercio de 21 de abril de 1949.

Una vez liquidadas dichas exis-
tencias, dejardn de actuar los al-
macenes sindicales de recepcién
de cafiamo, procediéndose a su
cierre.

OFERTAS Y DEMANDAS
OFERTAS

VENDENSE DOS TRACTORES B.
M. B, ingleses; mulas mecéanicas de
6 HP., nuevas, y con sus aperos co-
rrespondientes.—Dirigerse a: PATA-
TA-SEMILLA ALAVESA, C. A. P. A,
(Caja de Ahorros Provincial de Ala-
va), VITORIA.
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VIL, AUTOMOVILES, TRANSPORTES, DOMESTICO, RO-

TURAS, DIVERSOS.



INFORMACION PATATERA

Desde hace algunos afios se ve-
nia notando en Espana la presen-
cia del fenémeno de la filosidad
de la patata macho y de las pa-
tatitas, que significan, respectiva-
mente, patatas con, brotes muy
débiles, como hilos, patatas que
no brotaban de ninguna manera,
y, por ultimo, patatas que en vez
de brotes formaban tubérculos ad-
venticios, exteriores al tubérculo
madre, aunque existian casos de
tubérculos interiores.

En estos ultimos afios, al pare-
cer como consecuencia de los ve-
ranos calidos y secos, la frecuen-
cia de estas alteraciones ha au-
mentado en algunas variedades
que son susceptibles a ellas, co-

mo «Bintjen, «Belle de Fonte-
nay», Roja rifién», «Palogany,
«blancar», «Alavay», etc.

E st as anormalidades no son
nuevas, aunque ahora hayan au-
mentado, y asi se recuerda cémo
antafio en los afios que en Burgos
no llovia en el mes de agosto ha-
bia una retraccién de los comer-
ciantes levantinos que compraban
la «Roja rifién» en ciertas zonas
de Burgos, y en tal caso locali-
zaban las partidas en los pueblos
que tal verano habian resultados
frescos, y esto sigue confirmando-
se hoy.

Pero estos accidentes hoy son
también frecuentes en la Europa
hiimeda y son cada vez maéas nu-
merosas las quejas de selecciona-
dores y agricultores usuarios de
la semilla de patata,

A este respecto recordamos la
revista de los seleccionadores bre-
tones «Ava] Duar Breiz» (nGme-
ro 42, junio 1950), que en un ar-
ticulo de R. Bonnicel examina las
causas de mala nascencia, para
concluir que no se sabe nada
practico sobre la cuestién y, en
todo caso, dice: «Es preciso in-
sistir sobre este hecho: faltas y
pies filosos se encuentran en to-
dos los origenes y todas clases de
seleccién, y no son debidas a una
negligencia de los seleccionadores
ni a una insuficiencia de la ins-
peccién oficial de las plantas en
pie.»

En el ¢ a m p o muestrario que
obligatoriamente se establece en

el Centre National de Recherches
Agronomiques, de Versalles, pa-
ra controlar las patatas de siem-
bra obtenidas por Sindicatos de
Seleccionadores, ha aparecido en
1949 ]a filosidad con caracter gra-
ve, especialmente en las varieda-
des «Belle de Fontenay», «Royal
Kidney» y «Bintjen, sobre todo
cuando provenian de ciertas re-
giones situadas en el Alto Garo-
na, Alto Vienne, Eure y Loire,
Mayenne, etc.

Los italianos también se han
lamentado de la importancia cre-
ciente de estos defectos, y se re-
fierens especialmente a la varie-
dad importada de Holanda «Bint-
jen vy a la «Tonda de Berlino»
gue es la «Palogan». En Jos
«Annali della sperimentazioni
Agrarian (vol. namero 3, 1949)
publican una serie de fotografias,
cuyos sujetos son bastante fami-
liares a los agricultores espafioles,
que, conocedores de ello, tienen
la costumbre, sobre todo en la
provincia de Barcelona, de pre-
germinar antes de la siembra, pa-
ra eliminar las faltas y pies raqui-
ticos, que tanto afean y perjudi-
can en un patatar.

Varias son las explicaciones
que se dan al fendémeno, y asi
Welleurietz y Kohler atribuyen el
fenémeno de la «patatitan a un
calentamiento del tubérculo. con
un descenso grande temperatura
después de la siembra; otros au-
dores, especialmente holandeses
y alemanes, lo atribuyen a de-
fectos de almacenaje. por eleva-
das temperaturas; autores ameri-
canos opinan q u e es debida la
anomalia a carencias alimenticias
de los suelos; algunos otros auto-
res americanos estiman que la fi-
losidad es una contaminacién por-
tada por las picaduras de un psi-
lido como el Paratriosa Eckerelli ;
otros fisiblogos de la patata esti-
man que es un proceso avanzado
de enfermedades producidas por
virus, etc.

Pero ninguna de estas explica-
ciones resultan muy véalidas para
las patatas espafolas. El fenéme-
no se ha presentado en tubércu-
los excelentemente conservados;
en patatas pregerminadas en con-
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diciones térmicas y luminosas
apropiadas; se ha presentado en
suelos fértiles y profundos como
los de algunas tierras alavesas, o
en terrenos secos y de escasa pro-

fundidad.

Sin que exista un trabajo expe-
rimental, sino simplemente aisla-
das observaciones que correlacio-
nadas permiten e sta hipdtesis,
parece probable que la carencia
hidrica en el momento de la ma-
duracién es la responsable de to-
das estas anormalidades, que se
hallan con méas frecuencia en va-
riedades con predisposicién; a es-
ta conclusién llegaron los italia-
nos con Ja patata «Bintjen de Fri-
sia del afio 1948, los franceses con
la de 1949 y los espafioles algu-
nos afnos antes, ya que nuestro
seco verano es mucho méas acusa-
do que los de las tierras de suave
clima atlantico del Norte de Fran-
cia y de Holanda.

Tanto es asf, que aquellas zo-
nas en que la sequia parecié mas
acusada fueron objeto de especial
vigilancia y enormes cantidades
de patata de siembra fueron obje-
to de observacién respecto a su
brotacién, confirméndose lo fun-
dado de la sospecha, que, de to-
dos modos, debe ser investigada
cientificamente y reproducir el fe-
némeno experimentalmente.

El conocimiento de la climato-
logia de las zonas de siembra.
mediante la instalacién de una
apretada red de estaciones me-
teorolégicas en vias de instala-
cién, serd un auxiliar eficacisimo
de la labor de seleccién que se
viene realizando con el mayor ri-
gor y meticulosidad para ofrecer
al mercado una patata de siem-

bra de alta calidad.

* k¥

Aunque la campafia patatera
1950-5]1 no se ha terminado y pa-
ra muchas regiones, con Leén y
Castilla la Vieja, se puede decir
que ha terminado la siembra hace
bien poco tempo, por haberse
efectuado o estar en vias de reali-
zarse la recoleccién en muchas
zonas andaluzas y levantinas. y la
vegetacién muy adelantada en
otras, se puede dar un avance de
a]gunOS aspectos,

Las wvariedades

Ban-

«Arran
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ner», «Alfa», «Alavan y «Sergen»
siguen siendo preferidas por los
agricultores, y quizi sea la «Arran
Banner «la de aceptacién mas ge-
neralizada, pues a ella se acos-
tumbré el labrador en los afios de
intervencién por su precocidad
media y alta produccién, aunque
en adelante es probable sufra
cierta contraccién debido a pre-
siones comerciales, pues ni por
su paladar ni resistencia al alma-
cenaje es adecuada para comer-
ciarla; la variedad «Alfa» se va
imponiendo en el mercado, con
las excepciones regionales conoci-
das, y es probablemente en as-
censo que evolucionara la deman-
da; la «Alava», bien conocida, si-
gue siendo cultivada en gran can-
tidad, y si pierde partidarios en
Levante los estd ganando rapida-
mente en Galicia y Asturias. cuyo
clima, mé&s fresco y hiimedo, pa-
rece favorecerla; la «Sergenn, por
su calidad y susticidad y, sobre
todo, por su regularidad a lo lar-
go de los afios, se mantiene con
éxito en casi toda Espafia, aparte
de que en Levante. junto con la
«Furore», es la preferida para se-
gundas cosechas.

Naturalmente que el mercado
libre hallard una proporcién entre
las distintas variedades diferente
de la que existia en tiempos de
Intervencién, cuyo fnico interés
era producir patatas de gran ren-
dimiento, permitiéndolas que lo
alcanzaran por completarse el ci-
clo vegetativo, lo cual producia
una acumulacién de «stocks» que
congestionaban almacenes y me-
dios de transporte con notables
mermas.

La nueva situacién va a inver-
tir la localizacién geografica de
las variedades, y asi Levante
anuncia una demanda mucho ma-
yor de patatas tempranas, como
era clasico en la zona, mientras
que el Centro de Espafia volvera
a pedir patatas tardias, rompien-
do la paradoja de ser el princi-
pal mercado de patatas tempra-
nas, que sélo por razén de su ci-
clo corto pueden seguir cultivan-
dose en zonas excesivamente ca-
lurosas o de heladas muy tardias
o, por el contrario, precoces.

Naturalmente que va a entrar
en juego otro factor, cual es el va-

352

lor culinario, y asi de hecho y pa-
ra el pdblico se establecen dife-
rencias de precio, titubeantes este
primero, como corresponde al que
se ha perdido, y busca a tientas
el mejor camino ; el hecho es que,
sin que ello haya tenido repercu-
sién en el agricultor, que ha re-
cibido precios idénticos cualquie-
ra que fuese la variedad, el ama
de casa estd pagando con un so-
breprecio las patatas rojas. razén
que hara aumentar la demanda de
las variedades de este color, es-
pecialmente la «Furore» holande-
sa, que tiene ademas bonita for-
ma, buen paladar y buena con-
servacién; también se pagan me-
jor las patatas blancas, redondas
y grandes.

La consecuencia de esta di-
versificacién de variedades es el
més “prolongado escalonamiento
de siembra y recoleccién, lo que,
unido a que el propio agricultor
arrancara la patata prescindiendo
de ]Ja maduracién de la misma si
los precios s o n remuneradores,
hard que los «stocks» en origen
no se acumulen, ocasionando pér-
didas por podredumbres.

Es por esto que las.llamadas
patatas de buena conservacién
estan llamadas a tener demanda
en lo sucesivo, pues pueden ofre-

-cerse al mercado durante los me-

ses de soldadura de cosechas, es-
pecialmente a partir de enero; es
de esperar también que las se-
gundas cosechas, |as llamadas

- «victorinasy en Mélaga y «verde-

ten en Alicante, tengan mayor
importancia, estimuladas por los
precios, que serd posible conse-
guir en los meses de enero a
marzo.

* ¥ ¥

Contrariamente a la opinién de
muchos algricultores, sobre todo
de Catalufia, la libertad de la pa-
tata de consumo no ha producido
un derrumbamiento de los pre-
clos, y éstos se mantienen en ge-
neral firmes, salvo incidentes oca-
sionales y locales, realizdndose
las exportaciones a las provincias
consumidoras con toda normali-
dad, aunque debido a falta de
informacién inicial en este primer
afio, se produzcan ocasionales fal-
tas de mercancia en los mercados

mas alejados y pequefios y, al
contrario, acumulacién de pata-
tas en otros, lo cual se resuelve
inmediatamente con reexpedicio-
nes a diferentes destinos.

El hecho se explica por varias
razones; el agricultor ha comen-
zado los arranques mucho antes
de que la patata se halle madura ;
en las variedades que tienen buen
aguante, e] almacenaje por el

agricultor se ha intensificado; la

cosecha en ciertas regiones como
Murcia' y Almeria ha sido infe-
rior a lo normal; en Valencia,
Tarragona y Barcelona las siem-
bras han sido mas reducidas, sus-
tituidas por otros cultivos, espe-
cialmente el trigo; y, por fin. la
situacién del mercado de los otros
productos alimenticios.

En general. se puede decir que
el precio al agricultor no ha ba-
jado de una peseta el kilo y el
precio dominante ha estado o es-
td entre [,20 y 1,40 pesetas el
kilo.

Para las patatas tardias esperan
los agricultores todavia mejores
precios, por ser tubérculos de
mas aguante en la conservacién,
que pueden situarse después de
noviembre en el mercado.

* ¥ ¥

El escarabajo de la patata ha
sido el causante de la prohibicién
de exportacién de patata tempra-
na al Reino Unido, y por este
motivo sélo de Mallorca y de las
Islas Canarias ‘eran admitidas pa-
tatas para aquel destino de las
variedades «Royal Kidney», «Ho-
me Guard», «Kin g Edwardy,
«Kerr's Pinte», etc.

Este afio 1950 se autorizé la ex-
portacién a Inglaterra de patata
temprana procedente de Bretafia
francesa, donde e] colebptero
existe patentemente; para esto se
han establecido las siguientes con-
diciones de normalizacién:

|.° Tratamiento de las pata-

tas con un polvo de rotenona del
0,5 por 100, a base de 200 gra-
mos por quintal métrico, durante
veinticuatro horas.

2.° Posterjor lavado de la pa-
tata.

3.° Control fitosanitario en de-
terminadas estaciones,



LAS ALGAS MARINAS FORRAJERAS

En muchas playas europeas son
usuales las algas de varias fami-
lias, a las cuales no se les ha en-

contrado otra utilidad que la de

fertilizantes, como en Galicia, vy,
sin embargo, hay otras restringi-
das regiones, como la pequena is-
la de North Ronaldshay, del gru-
po de las Orkney, al Norte de Es-
cocia, que mantienen una raza es-
pecial de ganado ovino que se ali-
menta exclusivamente pastando
directamente esta vegetacién acua-
tica, manteniéndose las cababas
sanas y vigorosas, la mejor sefal
de la bondad de sus cualidades
nutritivas.

Varios investigadores, siguiendo
mas adelante en estas observacio-

nes, han ensayado como pienso’

harina de algas desecadas, sin que
en verdad el sistema haya pasado
de la etapa de laboratorio.

Sin embargo, se tendria en al-
gunas regiones espamolas una su-
plementaria fuente de forrajes,
muchas veces inagotable, y lo que
es de mas valor, independiente de
las estaciones del afio, de tal mo-
do, que precisamente la tempora-
da otofial, lo contrario que ahora
ocurre, se convirtiera en el perio-
do de mas abundancia de pastos,
como sucede ahora en las nérdicas

regiones de Laponia, Faroe y Or-
kuey.

No todas las algas abundan
igunalmente ni son apetecidas por
las ovejas en igual grado, situan-
dose en orden de mas a menos
apetencia la Rhodymenia palma-
ta, Chondrus crispus, Gigartina
mamillosa y Laminaria digitata, y
en otro orden inferior, Alaria scu-
lenta, L. stenophylla y otras lami-
nariales en cambio, las abundanti-
simas fucales, tan conocidas de to-
dos los aficionados a las playas,
como el comun Fucas vesiculosus,
son definitivamente rechazadas
por el ganado.

De las especies citadas, en Es-
pana se hallan el sargazo vejigoso
(F. vesiculosus), Alaria sculenta,
musgo marino (Chondrus crispus),
Gigartina mamillosa y diversas
Laminarias, a las cuales no se les
da ninguna utilizacién alimenti-
cia y muy poca importancia in-
dustrial.

Un valor alimenticia adicional
para el ganado que pasta estos
vegetales se encuentra en la fauna
rica en proteinas y aun cal que
pulula entre las gelatinosas masas
de algas como son caracoles, poli-
pos, etc.

Los pldsticos en la preparacion de herbarios

Un nuevo sistema de presenta-
cion de los ejemplares de herbario
v de conservacion de animales v
plantas o sus érganos con inclusién
en plasticos transparentes ha sido
elaborado por técnicos del Depar-
tamento de Agricultura de los Es-

“tados Unidos, el cual esta llamado

a sustituir, cuando sea perfeccio-
nado, a los clasicos herbarios de
delicado manejo y conservacion,
mientras que la conservacién de
ejemplares previo tratamiento
quimico para conservar el color
natural y su deshidratacién sc
montan en placas plasticas trans-
parentes que permiten su comoda
manipulacién, archivado y vigi-
lancia, ademas de que su belleza
de presentacion y su inalterabili-
dad le da gran valor como mate-
rial docente.

El sistema es bastante compli-
cado y necesita de personal espe-

cializado y de diversos elementos
preparatorios, pero esencialmen-
te la nueva técnica comprende las
sigujentes tapas :

a) Preparacién y limpieza ini-
cial de los ejemplares.

b) Ensayos de conservacién de
los pigmentos sobre distintas
muestras del material, utilizando
productos como el sorbitol o sus
sales organicas en una amplia ga-
ma de pH.

¢) Conservacién y preparacién
de los ejemplares con los produc-
tos elegidos.

d) Deshidratacion.

e) Montaje, colocando €l ejem-
plar preparado sobre una hoja de
plastico (Vinilita), cubricién con
una resina sintética (TMR-3011-
-x) en fusion y aplicacién enci-
ma de otra hoja transparente de
plastico (también de vinilita).

f) Enfriamiento del «empare-
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dado» y operaciones complemen-
tarias de limpieza y pulido.

Las placas tienen por ahora di-
versos inconvenientes, como son
su blandura, que hace que se ra-
yen con facilidad, y, sobre todo,
la alteracion al aire libre de di-
chos plasticos que pierden trans-
parencia y toman color. De todas
formas, como el campo de los
plasticos es constantemente am-
pliado, sera posible vencer tales
inconvenientes, asi como los de
orden econémico que se oponen
a su difusion.

El material asi obtenido se pres-
ta extraordinariamente a su trans-
porte, pudiéndose usar para cur-
sillos practicos a los agricultores,
catedras agricolas ambulantes, et-
cétera, museos escolares, etc., por
la sensacién de realidad viva que
ofrecen al observador.

Movimiento de

personal

INGENIEROS AGRONOMOS

Ascensos.—Ingresan en el Cuerpo,
como Ingenieros segundos, don Juan
Cabot Picornell y don José Gallego
Diaz-Moreno.

Supernumerarios en
José Soler Moreno ¥y
Burgaz Ferndndez.

Supernumerarios.—Don Luis Gar-
cia de los Salmones y don Luis Go-
ded Echeverria.

Jubilacion.—Don
Sevilla,

activo.— Don
don Fernando

Francisco Bilbao

PERITOS AGRICOLAS

Ascensos.—A Superior de scgunda
clase, don Mamerto F. Crespo Moure.
a Mayor de primera, don Guillermo
Quintanilla Cartagena, que estd y con-
tinda en situacién de Supernumerario
¢n activo, por lo que asciende en efec-
tivo don Antonio Munoz Garcia; a
Mayor de scgunda clase, don Pedro
[Fernandez Delgado; a Mayor de ter-
cera, don Cirilo F. Fernandez Viza-
rra; a Perito primero, don Jenaro
Sanchez Mata; a Perito segundo, don
José Luis Leirado Pajares, don Fer-
nando Carrasco Ortiz, que esta y con-
tinia en situacion de Supernumera-
rio en activo, y don Julio Quiralte
Crespo; e ingresan en el Cuerpo co-
mo Peritos terceros, don Juan Garcia
Ruiz y dona Margarita Benitez Brin-
gas.

Supernumerario.—Don Ramén Ruiz
L.opez,

Jubilacion.—Don José Poyato de los
Rios y don Gaspar Martinez Talavera.
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Cof Canmpeod

Aunque la granazén ha sido. en
general, Luena, a favor de tem-
peraturas no muy fuertes y de al-
gunas rachas de dfas frescos, con
algunos chubascos, en general la
impresién que se deduce de las
informaciones recibidas es menos
optimista que en meses arterio-
res, pues la heladas de abril hi-
cieron un dafio atn méas grande
de lo que se creybé en principio
y ahora es cuando se han visto
sus efectos en las espigas rigidas
o vanas parcialmente.

El efecto de las lNluvias de ma-
yo no hay ni qué decir que ha
sido tanto méas acusado cuanto
méas tardias eran la planta o Ja
siembra. Por eso, en general, es
mal afio de cebadas, las cuales se
han quedado muy cortas, dificul-
tdndose la siega por esta circuns-
tancia. Como sucede casl siem-
pre, es mejor afio de cereales que
de legumbres, salvo para el gar-
banzo, que, por no haber rabia-
do. tiene excelentes perspectivas.
En ese sabio contrabalanceamien-
to de causas y efectos que impo-
ne la Naturaleza., ya se sabe que
cuando el afio de garbanzos es
bueno, resulta corto para los ce-
reales por la escasez de lluvias
en primavera que denota, A l-
tima hora, los calores de la se-
mana final de junio han arreba-
tado mucho trigo tardio.

La granazén, como antes deci-
mos, fué particularmente buena
en Cadiz (Centro y Norte), Cér-
doba, Jaén, Malaga, Albacete,
Allicante, Murcia, Huesca, Sala-
manca, Zamora, Avila, Soria y
Cuenca. En cambio, en algunas
zonas de Sevilla resulté defectuo-
sa, por el encamamiento de las
mieses. La recoleccién se presen-
ta adelantada en Cérdoba, Huel-
ca y Guadalajara.

A los trigos tardios de Cadiz les
perjudicé el levante de primeros
de junio; los de Huelva tienen la
paja pasada por el fuerte ataque
de «roya». En Almeria, la cose-

cha triguera es corta por causa
de la sequfa y el pulgén. En Gra-
nada, esta cosecha es deficiente
y menor que la pasada. Buena
en el regadio en Alicante, regis-
trindose en la zona de Villena
dafios de heladas tardfas. En los
secanos tempranos la cosecha es
mala, pues las lluvias llegaron tar-
de. Algo parecido puede decirse
de Murcia, en donde las espigas
se han quedado muy cortas. Tam-
bién en el secano de Valencia la
cosecha de trigo es mala, aunque
sea satisfactoria en regadfo. En
Baleares, Barcelona, Burgos, Pa-
lencia y Soria la cosecha de trigo
es normal. En Teruel, buena en
las tierras sueltas y escasa en las
fuertes. En Navarra, muy buena
en regadio y escasa en los seca-
nos del sur. En logrofio, buena
cosecha en la Rioja del norte y
en la centra], En Alava restan co-
secha las malas hierbas. En Gui-
plzcoa y Vizcaya los trigos estin
excelentes. En Oviedo les ha per-
judicado el exceso de agua. En
los valles de Corufia no hay bue-
na cosecha por el fuerte encama-
do, estando mejor las tierras al-
tas. En [.eén la cosecha triguera
no alcanzard la media. Aunque
mejoraron mucho, hay desigual-
dad en los trigos salmantinos. En
Segovia, mediana cosecha. Regu-
lar en Valladolid. En Ciudad
Real sale el trigo con muy poco
rendimiento, salvo en el suroeste.
En Guadalajara hay cierto opti-
mismo triguero, sobre todo pen-
sando en los tardios; de todos
modos, la cosecha serd inferior
a la pasada. En Madrid llovié po-
co y tarde, por cuya causa los tri-
gos mejoraron poco. En Toledo,
resultado francamente deficiente.
En Cuenca, los trigos de prima-
vera peor que los de invierno.
Median a cosecha en Céceres.
Buena en Badajoz, pues los trigos
tardios mejoran mucho con las
lluvias, que, en cambio, llegaron
tarde para los tempranos.
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LLa cebada en Cadiz, Huelva,
Baleares, Corufia, Alava y Bada-
joz dié rendimientos normales.
En Granada, menores a los del
afio anterior (aunque mejor que
el trigo). También en Jaén el ren-
dimiento fué escaso. Mala cose-
cha en Albacete. Menos que me-
diana en Alicante, por lo mucho
que aflojan el litoral y el centro.
En Teruel, las méas tempranas
han dado escaso resultado. pero
se confia en que le mejoren las
de las tierras altas. En Leén, la
siega se ve dificultada por la cir-
cunsancia de que ha ahijado la
p]anta tardiamente y se encuen-
tra la mata principal seca y los
retofios verdes. l.a cosecha de
Salamanca es inferior a la nor-
mal. Mediana en Palencia. Za-
mora, Valladolid, Guadalajara,
Madrid, Toledo y I.érida. En Avi-
la, muy mal en la zona méas ce-
realista, habiéndose incluso per-
dido algunas parcelas. En Sego-
via no sblo fué corta la cafia, sino
la espiga. En Soria, buena cose-
cha.i En Cuenca, la cebada de
primavera estuvo peor que la de
invierno. En Barcelona mejoré
bastante a] final del ciclo.

De centeno. cosecha media en
Granada. Mala en Alicante. Sa-
tisfactoria en Teruel, aunque es-
casa en paja. Lo mismo en Za-
mora. En L.eén, Burgos y Avila,
regular, por haberse helado, en
su dia, bastante. En Salamanca,
Guadalajara y Segovia, cosecha
pasable, Inferior a la normal en
Valladolid. Mediana en Toledo.
Buena en Orense, Corufia y Ba-
dajoz. Disminuida, por exceso de
lluvias, en Asturias.

De avena, cosecha muy des-
igual en CAdiz. Mediana en Huel-
va. Satisfactoria en Ledn, a cau-
sa dei haber mejorado a dltima
hora. Lo mismo en Palencia. Va-
lladolid, Guadalajara y Baleares.
En Cuenca, mejor las tempranas
que las tardfas. Buena en Badajoz.

El maiz est4d pasando sed en
Céadiz. En Huelva fué objeto de
aporcado a fines de junio. tenien-
do muy buen aspecto. También
marcha normalmente en Murcia,
Alicante, Sevilla, Zaragoza, Na-
varra, Pontevedra y Santander.
En lag vegas de Granada ya se
sembré tras la patata. En M4laga
naci6 irregularmente. También se
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sembré en Cuenca y Lérida, es-
tando al presente atrasado. En
Orense, las lluvias retrasaron mu-
cho las siembras. En Corufia na-
ci46 muy bien. En Guipdzcoa y
Vizcaya ha finalizado la siembra
de mafz y judias en cultivo aso-
ciado, estando e] cereal superior
en la primera y siendo la judia
atacada por las babosas. En Lu-
go la perjudicé el exceso de llu-
vias. ,
Finalizé en Alicante la planta-
cién del arroz, que no marcha
bien por escasez de agua. Tam-
bién concluyé dicha operacién en
Castellén (e st an d o mediana la
planta) y Tarragona. Vegeta nor-
malmente este cereal en Murcia
y Valencia, salvo en las tierras
en que escasea el agua. En la dl-
tima de estas provincias el arroz
recupera rapidamente el retraso
con que se trasplanté.

Se sembré el panizo en Ciudad

Real.

De garbanzos, cosecha normal
en Cadiz, aunque hubo algo de
«roya». Desigual en MAlaga y
Cérdoba. Se resienten en Alme-
ria de falta de humedad. Buena
en Huelva, con menos pérdidas
de las que se esperaban. Tam-
bién es satisfactoria en. Sevilla,
Guadalajara, Madrid, Baleares,
Barcelona, Navarra, Caceres, Gra-
nada, Salamanca, Leén, Zamora
(con algo de rabia). Soria y Va-
{ladolid. Muy bien en Segovia.
Escasa en Jaén. Ildem en Alican-
te, por la rabia. Han desmereci-
do a dltima hora en Santander.
En Badajoz se perdié el 20 por
100 por la rabia y el «fusariumy.

Concluyé la recoleccién de ha-
bas en Cérdoba, con poco rendi-
mhiento., Hubo mediana cosecha
en Badajoz y Huelva de esta le-
gumbre. Desigua] en Jaén. Muy
buena en Guiptzcoa. Mejor en
cantidad y calidad que la pasa-
da campafia en Baleares. En Na-
varra hubo muc h o ataque. de
pulgén,

Respecto a algarrobas, deficien-
te cosecha en Salamanca, Zamo-
ra, Segovia y Toledo. Media co-
secha en Valladolid.

Las lentejas dardn rendimien-
tos desiguales en Granada y Jaén
y, en conjunto, la cosecha es in-
ferior a la media en estas pro-
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vincias. Buena cosecha de .esta
legumbre en Cuenca y Leén, De-
ficiente en Salamanca y Toledo.

Resultados bastante dispares de
los yerog en Granada, Cuenca,
Segovia, Toledo, l.eén y Jaén y,
en conjunto, cosecha mediana.
En Valladolid, por ser ésta mas
tardia, se obtuvo algo méas de co-
secha que de otras legumbres.
Buena cosecha en Barcelona.

También en Granada, Jaén, Sa-
lamanca y Guadalajara las vezas
estuvieron poco parejas, dando
cosecha floja En Valladolid se
cogié una media cosecha. En Bar-
celona hubo buena cosecha de
esta planta.

De almortas, buena cosecha en
Cuenca, Guadalajara, Barcelona,
Zamora y Soria. Pasable en Va-

lladolid.

Los guisantes se portaron bien
en Salamanca, Zamora y Valla-
dolid. Las judfas estan desiguales
en Leén. Mejor, en Salamanca.
Oportunamente se sembraron en

Ciudad Real. Cuenca y Lérida.

En Lugo les ha perjudicado el ex--

ceso de lluvias.

Como impresiones de caracter
més general, diremos que en Cér-
doba los deméis cereales e st 4 n
mas parejos que el trigo. En Al-
bacete y Almerfa, la cosecha es
mala en todos los cereales. Bue-

"na en Logrofio, Barcelona y en

Lugo donde no hubo pedriscos.
En Lérida, buena cosecha en re-
gadio y mediana en secano.

Cosechas cortas de legumbres
en Malaga, Albacete, Murcia,
Avila, Burgos, Guadalajara, Ma-
drid y Logrofio. Buenas produc-
ciones de piensos en Leén y San:
tander. Regulares cosechas de le-
gumbres en Palencia.

En Sevilla y Tarragona, buen
afio de cereales y legumbres de
otofio. En Murcia sélo fueron nor-
imales las: cosechas de regadio.
En Zaragoza. las cosechas son
casi normales en secano, excepto
en Caspe y Monegros, y muy
buenas en regadio. En Avila, los
cultivos de verano tienen buen
aspecto, asi como los cereales de
Santander.

En Ciudad Real, todos los ren-
dimientos ‘Han sido- bajisimos. To-
das las cosechas de Céceres supe-

ran a las de 1949,

PATATA.

Finaliza el arranque en Huelva
(sur), Almeria (primera cosecha),
Murcia y Santa Cruz (sur).

Contintia dicha operacién en
Granada (zona ‘media), Malaga,
Castellén, Valencia, Baleares
(primera c o s e ¢ h a), Barcelona,
Santander (temprava, en la pe-
quefia zona de la costa), Santa
Cruz, L.as Palmas y Alicante.

Ha empezado hace pocos dias
en Zaragoza (temprana), Navarra
(primera época), Alava (zona de
la Rioja), Pontevedra, Ciudad
Real (temprana), Toledo (tempra-
na, en la zona de Talavera),
Cuenca (temprana), Huelva (Sie-
rra).

Los resultados son buenos en
Huelva. Malaga, Murcia, Balea-
res, Zaragoza, Navarra, Logrofio,
Guiptizcoa y Santa Cruz. Muy
buenos en Sevilla, |.as Palmas,
Granada. Castellén (semilla im-
portada), En Ciudad Real y To-
ledo, deficientes en cantidad y ca-
lidad. Medianos en Céceres. tan-
to en secano como en regadio. In-
feriores a los de 1949 en Aimeria.
Desiguales en Valencia (con buen
rendimiento en cenjunto), l.érida
y Alicante (por la simiente). En la
comarca del Vallés (Barcelona),
los rendimientos han sido peque-
fios porque llovié tarde.

Finalizé la plantacién en Céce-
res, Navarra (montaia), Leén. Sa-
lamanca, Guadalajara, Madrid y
Toledo,

Continta la plantacién en Al-
meria, Alava (zonas retrasadas),
Cuenca. Ha empezado hace quin-
ce dias en Avila. En Soria, la ve-
getacién va retrasada.

Los patatares tienen buen as-
pecto actualmente en Huelva, Al-
bacete, Alicante, Huesca, Zara-
goza (tardia), Logrofio, Alav a,
Navarra, Guiptzcca (tardfa), San-
tander, Corufia, Palencia, l.ugo,
LLeén, Salamarca (temprana y se-
mitardfa), Valladolid (especial-
mente las méas tempranas), Cuen-
ca, Madrid y Segovia. En Guada-
lajara, la patata de secano esta
mediana y muy bien en regadfo.
En Avila nacié bien la tardfa, asi
como en Segovia y Burgos. En Te-
ruel, la nascencia fué buena, pe-
ro las plantas necesitan ya agua.
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FERIAS Y MERCADOS.

En Orense tuvieron.lugar las ha-
tuales ferias y mercados en esta

época del afio, con normal asis-,

tencia tanto de las especies de
abastos como de las caballares.
Hubo bastantes transacciones, a
precios sostenidos ; .en cambio, en
Pontevedra, si bien las cotizacio-
nes permanecieron sin variacién,
la animacién fué -escasa en vacu-
no y equino. -

En Asturias hubo escasa concu-
rrencia de reses, efectuadndose re-
gular nimero de transacciones.
todas -ellas a precios . sostenidos.
En las plazas alavesas hubo bas-
tante porcino. cebado y de recria,
as{ como vacas y bueyes. En Viz-
caya se celebraron los mercados
acostumbrados, con asistencia de
todas las especies. Cotizaciones
sostenidas y regular nimero de
transacciones. En Leén hubo bas-
tante paralizacién, vendiéndose
principalmente vacuno ‘de labor.
Precios sostenidos. '

En Avila tuvieron lugar las fe-
rias de Arévalo y Piedrahita, con
normal concurrencia y precios en
alza general. l.os mercados sema-
nales habituales burgaleses, con
transacciones reducidas, a precios
sostenidos. En Palencia se cele-
braron Jos mercados de porcino,
con poca asistencia y las ferias
habituales de caballar con mas
animacién. Cotizaciones en alza
para el porcino y en baja para el
caballar,

En Navarra, las ferias y merca-
dos estuvieron concurridos de va-
cuno, porcino y caballar. En la
feria de Estella hubo bastantes
transacciones. observandose algu-
na ligera baja en el vacuno; por
¢l contrario, en el porcino se apre-
cié elevacién respecto a las coti-
zaciones de] mes anterior. Se ex-
porté ganado porcino con destino
a Aragén, lLebén y otras provin-
cias.

En-Huesca se celebraron las fe-
rias de Jaca y Benabarre. con

-asistencia de ganado de todas las

especies y muy escasa concurren-

_cia de reses. Los precios se man-

tuvieron sostenidos, reinando es-
casa actividad comercial, ya que
fué reducido el nimero de tran-
sacciones efectuadas. También se
celebraron los habituales merca-
dos en algunas localidades. con
asistencia casi exclusiva de crias
de porcino, .

En Lérida se celebraron las
acostumbradas ferias y mercados
en numerosos pueblos, con nor-
mal asistencia de las distintas es-
pecies. Cotizaciones sostenidas.
Namero de transacciones escaso
en Tarragona, no obstante mos-
trarse los precios en baja, excep-
to para las terneras.

En Ciudad Real se han cele-
brado los mercados de Malagén,
Villarrubia y Fuente el Fresno,
dejando de celebrarse el de Por-
zuna, por mal tiempo, y el de
Almodévar, por falta de concu-
rrencia. Asistencia normal, pocas
transacciones. salvo para el lanar,
y precios sin variacién. En Ma-
drid, asistencia normal, reducido
nimerd de transacciones y coti-
zaclones sin variacién.

En Albacete se celebraron fe-
rias y mercados habituales en es-
ta época del aflo, con asistencia
de reses de las distintas especies
y normal concurrencia. Cotizacio-
nes sostenidas, habiéndose cele-
brado bastantes transacciones.
En Alicante, poca animacién. Co-
tizaciones sostenidas en porcino y
caballar. y en baja para porcino,
lanar y cabrio.

En Céceres tuvieron lugar las
ferias de Trujillo, Plasencia. l.o-
grosdn y Malpartida, en general
con bastante concurrencia, no obs-
tante lo cual se efectuaron pocas
operaciones; cotizaciones sin va-
riacién,

En CAadiz, escasa concurrencia
de reses, regular nimero de tran-
sacciones y precios sostenidos.
En Cérdoba, alguna mayor ani-
macién que en la provincia ante-
rior, si bien las operaciones efec-
tuadas fueron escasas, mantenién-
dose los precios sostenidos. En
Huelva, normal concurrencia y
muy pocas transacciones a coti-
zaciones sin variacién. En Sevi-
lla, la feria de Lora del Rio estu-
vo con concurrencia escasa de va-
cuno y corderos, y abundante de
caballar, Precios sostenidos para
vacuno y lanar y en baja para el
caballar. '

PASTOS Y FORRAJES.

En Galicia, los prados presen-
tan un magnifico aspecto, siendo
algo mas deficiente éste en Astu-
rias. Por el contrario, también es
un excepcional afio de hierba en
Santander y Vascongadas. En la
regién leonesa han mejorado bas-
tante los pastos y se esperan bue-
nas rastrojeras. Excepto en Va-
lladolid, Segovia y Avila, en el
resto de las provincias de Castilla
la Vieja hay normal produccién
de pastos. Esto mismo ocurre en
Aragén, y Gnicamente en la pro-
vincia de Teruel aquéllos no pa-
san de medianos. En Barcelona
y Lérida estin mejor los pastos
que en Gerona y Tarragona. En
Castilla la Nueva, son Madrd vy
Toledo las provincias donde la si-
tuacién es peor, En Levante, los
pastos presentan un aspecto satis-
factorio y muy bueno en Balea-
res. En Extremadura ha sido un
afio excelente, pero ya empiezan
a agostarse los pastizales; ha co-
menzado e] aprovechamiento de
las rastrojeras. En Cérdoba no
pasa de regular el estado de los
pastos ; en cambio, en Huelva se
preesntan excelentes, y en Alme-
ria y Granada. muy medianos.
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LEGISLACION DE INTERES

VIGILANCIA DE LA COMPOSI-
CION Y PUREZA DE LOS ABO-
NOS

En el Boletin Oficial del Estado del
dia 1. de julio de 1950 se publica
una Orden del Ministerio de Agricul-
tura, cuyos principales articulos di-
cen asi:

1.c Con arreglo al articulo 4.> del
decreto de 17 agosto de 1949, quedan
autorizadas la fabricacién, circulacién
y venta de Jos siguientes abonos y
enmiendas:

[. Fosfatados y fosféricos:

a) Las fosforitas o fosfatos trical-
cicos, cuando reunan las condiciones
del namero 4.°c de esta Orden.

b) Los superfosfatos minerales, los
de huesos, los enriquecidos o dobles
y los fosfatos bicélcicos.

c¢) Las escorias de desfosforacion.
[I. Abonos nitrogenados:

d) EIl nitrato s6dico, natural o sin-
tético.

e) El nitrato calcico sintético.

f) El sulfato amonico.

g) La cianamida calcica.

h) EIl nitrato aménico.

i) EI nitrato potasico.

i) El cloruro aménico,

ITL. Abonos potésicos:

k) Las sales brutas potasicas.

1) El cloruro potéasico.

m) EIl sulfato potasico.

IV. Enmilendas calizas:

n) La cal viva y la cal apagada.

n) EIl yeso crudo y el yeso cocido.

o) Las calizas y las margas.

2.0 La inclusién de nuevas mate-
rias o productos en lo dispuesto por
el apartado V del articulo 4.c del De-
creto de 17 de agosto de 1949, se tra-
mitara por la Direccién General de
Agricultura, a peticién de los intere-
csados, o de oficio, previo informe del
Consejo Superior Agronémico, ele-
vando la correspondiente propuesta
para resolucién ministerial.

Las solicitudes de inclusién ten-
dran que detallar las caracteristicas
principales de las materias o produc-
tos a que se refiera.

3.0 Los fertilizantes rebajados que
menciona el parrafo final del articu-
lo 4.0 del Decret ode 17 de agosto de
1949 habran de ser autorizados expre-
samente, y s6lo en casos excepciona-
ies, por este Ministerio; tendran que
comerciarse a los precios que se se-
fialen oficialmente y éstos habran de
figurar impresos con toda claridad e
igual tipo de letras en las etiquetas
unidas a los envases.

4.0 Las fosforitas o fosfatos trical-
cicos, cuando se emplean directamen-
te como abono, tendrian la riqueza

que corresponda a su procedencia,
pero en las etiquetas se garantizara
siempre el contenido total en P,O,.
El grado de finura tendrd que ser tal
que el 90 por 100 como minimo pase
por el tamiz numero 80, de hilo de
latén con veintiocho mallas por cen-
timetro.

50 Los superfosfatos de cal, tanto
de origen mineral como de huesos,
que podran circular en el mercado,
seréan aquellos cuyas riguezas queda-
ran definidas en las listas oficiales de
precios que se publiquen.

La riqueza se expresara claramente
en P205 en cada una de las formas:
soluble al agua, soluble al citrato
amonico y total.

Los superfosfatos enriquecidos, do-
bles y otros concentrados, estaran su-
jetos a las normas expresadas en los
dos parrafos anteriores.

6.0 Los fosfatos bicalcicos habran
de tener una riqueza minima del 30
por 100 en PO, soluble al citrato
amonico. El grado de finura tendra
que ser tal que el 90 por 100 como
minimo pase por el tamiz ntiimero 80,
de hilo de latén con veintiocho ma-
llas por centimetro.

7. Las escorias de desfosforacion
habran de contener una riqueza mi-

_ nima del 16 por 100 en PO, soluble

al &cido citrico al 2 por 100, y su finu-
ra permitird que el 80 por 100 al me-
nos pase por el tamiz metélico del
numero 80.

8.2 Kl nitrato sédico no sintético
(nitrato de Chile) habra de contener
una riqueza minima del 15 por 100
en nitrégeno nitrico, pudiendo em-
plearse cristalizado o granulado.

El nitrato sédico sintético, al igual
que el nitrato de Chile, tendra como
riqueza minima un 15 por 100 de ni-
trégeno nitrico.

9.0 EIl nitrato c4lcico habra de te-
ner como riqueza minima el 13 por
100 de nitrégeno total, del cual al me-
nos el 12 por 100 serid de nitrégeno
nitrico.

10. La riqueza minima del sulfato
amoénico sera del 20 por 100 en ni-
trégeno amonical, pudiendo emplear-
se cristalizado, granulado y en polvo.

11. La cianamida, tanto en polvo
aceitada como granulada, o de otro
modo elaborada, que evite efectos de
corrosién, tendr4 una riqueza mini-
ma del 18 por 100 de nitrégeno total.

12. El nitrato amoénico tendrd una
riqueza minima del 33 por 100 en ni-
trégeno total, mitad en forma nitrica
y mitad en forma amoniacal.

13. EI cloruro aménico tendra co-
mo riqueza minima el 22 por 100 en
nitrégeno amoniacal.

14. Kl nitrato de potasa tendré

una riqueza minima del 13 por 100
de nitrégeno nitrico (N) y un 44 por
100 de potasa anhidra (K,O).

15. Las sales potasicas naturales
habran de contener una riqueza mi-
nima del 12 por 100 en potasa anhi-
dra (K,0).

16. EIl cloruro potasico habra de
contener como riqueza minima ¢l 44
por 100 de potasa anhidra (K,0). No
debera contener méas de un 5 por 100
de cloruro sodico.

17. La riqueza minima del sulfato
potéasico sera del 44 por 100 de po-
tasa -anhidra (K,0).

18. La cal para enmiendas agri-
colas puede emplearse en las siguien-
tes formas: Cal viva grasa (en terro-
nes), que aumenta mas de dos veces
su volumen al anadirse agua y con
ella produzca elevacién de tempera-
tura; cal viva magra (en polvo o te-
rrones), que al ahadir agua aumente
de volumen y desprenda calor apre-
ciable, y cal apagada (en polvo).

19. Se prohibe envasar, etiquetar
y s6lo se autoriza la venta, exclusi-
vamente a granel, de aquellos abonos
orgénicos, tales como estiércoles, ba-
suras, mantijllo, materias fecales, res-
tos, desperdicios y despojos de mata-
deros, mercados y granjas o casas de
labor, algas, desperdicios no manu-
facturados de pescados, restos calizos
y conchiferos, cenizas, espumas de
azucareria, orujos de destileria, resi-
duos de tenerias y cuantos productos
orgénicos similares quepa utilizar va-
lidamente como ahonos o enmiendas
agricolas, siempre que no impliquen
una fabricacién o manipulacién in-
dustrial de fertilizantes, y no se em-
pleard otra denominacién que la ge-
nérica por la que usualmente vienen
siendo conocidos.

20. Para poder comerciar con abo-
nos, enmiendas agricolas o mejoran-
tes de uso agricola que no estén ge-
néricamente autorizados por este Mi-
nisterio, es indispensable su previa
inscripeién en el correspondiente Re-
gistro de Fertilizantes de la Seccién
quinta de la Direccién General de
Agricultura. L

En tal Registro tendran que ser
también previamente inscritos aque-
llos productos a que se refiere el ar-
ticulo 6.0 del Decreto y el 19 de esta
Orden, cuando se extraigan de yaci-
mientos o se manufacturen en cual-
quier forma.

Después siguen una serie de ar-
ticulos referentes a las formas de ha-
cer las solicitudes de inscripcién en
el Registro de las Jefaturas Agrondé-
micas, asf como los requisitos a cum-
plir para la toma de muestras.
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La riqueza en elementos fertilizan-,
tes se indica en el articulo 58, que:
dice asi: -

Las riquezas en eclementos fertili-
zantes a que se refiere esta Orden se
expresaran en tantos por cientos re-

feridos a los cuerpos quimicos si-
guientes:

Acido fosforico, anhidro total
(P,0,).

Acido fosforico
luble al agua.

Acido fosforico
luble al
Joulié.

Acido fosférico anhidro (P,0.) so-
luble al agua y al citrato amonico.

Acido fosfoérico anhidro (P,0.) so-
luble al acido citrico al 2 por 100, sc-
gun Waguer,

Nitrogeno total (N).

Nitréogeno nitrico (N).

Nitrégeno amoniacal (N).

Nitrégeno organico (N).

anhidro (P,0) so-

anhidro (P,0,) so-
citrato amoénico, segun

Nitrogeno cianamidiéo “(N).:

‘Suma de nitrogeno -de’ varias for-
mas de las expresadas. (‘N)_..‘“-"'

Potasa anhidra total (KZO).

Cal (CaQ) para las sales vivas o hi-
dratadas. )

Carbonato de .calcio (CO,Ca) para
calizas y margas.

Sulfato célcico anhidro (SO,Ca) pa-
ra los yesos.

Para hacer constar en los boletines
a certificados de analisis elementos
distintos a los consignados en este ar-
ticulo, es preciso que se haya auto-
rizado expresamente por la Direccion
General de Agricultura, previo infor-
me del Consejo Superior Agronomico
respecto a las caracteristicas con que
pueda y deba concederse la autoriza-
cion.

te la forma de tramitar los expe-
dientes,

DEL ESTADO

Normas para la campana de cereales

y leguminosas 1950-1951

Administracion Central—Circular nu-
mero 746 de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes fecha 17
de junio de 1950, por la que se esta-
blecen normas para la campafa de. ce-
reales y leguminosas 1950-1951. («Bole-
tin Oficial» del 23 de junio de 1950.)

Centros de Ensenanza Media y Profesio-
nal Agraria y Ganadera.

Decreto del Ministerio de Educacion
Nacional fecha 19 de mayo de 1950, so-
bhre creacion en Barbastro de un Centro
de nsefianza Media y Profesional de mo-
dalidad agricola y ganadera. («B. O.» del
24 de junio de 1950.)

En el «Boletin Oficial» del 26 del mis-
mo mes se publica otro Decreto del mis-
mo Ministerio, autorizando la creacion
de otro Centro en Cangas de Onis (As-
turias).

En el «Boletin Oficial» del 28 de ju-
nio se publica otro Decreto autorizando
la creacién de otro Centro en Guia (Gran
Canaria).

En el «Boletin Oficial» del 29 de ju-
nio se publica otro Decreto del Minis-
terio de Educacién Nacional autorizan-
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do la creacion de otro Centro de Ense-
nanze agricola-y ganadera en Felanitx
{Baleares).

En el «Boletin Oficial» del 6 de julio
se publica otro Decreto del mismo Mi-
nisterio, autorizando la creacién de otro
Centro en Yecla.

En el «Boletin Oficial» del 8 del mis-
mo mes se publica otro Decreto crean-
do otro Centro de analogas caracteristi-
cas en Medina del Campo.

almendra y la avellana

Comercio de la

Administraciéon Central.—Circular ni-
mero 20 de la Comisién para la Almen-
dra y la Avellana, dependiente de los
Ministerios de Industria y Comercio v
Agricultura, fecha 21 de junio de 1950,
por la que se concede un plazo para la
inclusion en la relacidon de exportadores,
almacenistas y descascarilladores para la
préxima campafia a las indlstrias que lo
deseen. («B. O.» del 24 de junio 1950.)

Clasificacion de Viasx Pecuarias

Orden del Ministerio de Agricultura
fecha 2 de junio de 1950, por la que
se aprueba la clasificacion de las Vias
Pecuarias existentes en el término mu-
nicipal de Zarza de Granadilla (Céace-
res). («B. O.» del 25 de junio de 1950.)

En el «Boletin Oficial» del 27 de Jju-
nio de 1950 se publican dos Ordenes de
7 del mismo mes y otra del 12, apro-
bando la clasificaeiéon de las Vias Pe-
cuarias existentes en los términos mu-
nicipales de Victoria, La Rambla y Mon-
temayor, las tres en la provincia de Cor-
doba.

Restauracion hidrologico forestal de 1a
cuenca del Guadalentin

Decreto del- Ministerio de Agricultura
fecha 5 de junio de 1850 por el que se
aprueba el proyecto de restauracién hi-
drologico - forestal de la cuenca de la
Rambla Seca, sita en los términos mu-
nicipales de Vélez Blanco (Almeria) vV
Lorca (Murcia), en la cabecera del rio
Guadalentin, aplicando la Ley de 16 de
julio de 1949. («B. O.» del 28 de junio
de 1950.)

Zonas de colonizacion de interés

nacional.

Decreto del Ministerio de Agricultura
fecha 16- de junio de 1950, por el que
se declara de inaerés nacional la colo-
nizacion de la zona regable dominada
por el canal de Riaza, en las provincias

de Burgos y Valladolid. («B. O.» de 28
de junio de 1950.)
Bjercicio de fa caza durante la tempo-

rada 1950-1951)

Orden del Ministerio de Agricultura
fecha 28 de junio de 1950, por el que
se regula el ejercicio de la caza du-
rante la temporada 1950-1951. («B. O.»
del 30 de junio de 1950.)

Vigilancia de la composicion y pureza

de los abonos.

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 20 de junio de 1950, por el que
se dicgan normas para el debido cum-
plimiento del Decreto de 17 de agosto
de 1949 sobre vigilancia de la compo-
sicion y pureza de los abonos. («B. O.»
del 1.0 de julio de 1950.)

Cursillos de capacitacion agropecuaria

Ordenes del Ministerio de Agricultu-
ra fecha 19 de junio de 1950 por las
que se aprueba la celebracion de cur-
sillos de capacitaciéon agropecuaria en
Polanco (Santander), Llano de Quart
(Valencia) y Alcafilz (Teruel). («B. O.»
del 1.0 de junio de 1950.)

Libertad de precio de la caza’

Administracion Central.—Circular nu-
mero 747 de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes fecha 21
de junio de 1850 por la que se anula
la 715-bis y se declara la libertad de
precio de la caza. («B. O.» del 1.0 de
julio de 1950.)

Libertad de precio, circulacion y comer-
cio de]l canamo y sus manufacturados.

Orden conjunta de los Ministerios de
Indusyria y Comercio y Agricultura fe-
cha 24 de junio de 1950, por la que
se declara la libertad de precio, circu-
lacién y comercio del caAfiamo y sus ma-
nufacturados. («B. O.» del 4 de julio
de 19560.)



Consullar

Agua de propiedades curativas
Don José Tocén Ayala, Jerez de la Frontera.

En el aiio de 1940 adquiri una finca ristica,
en la que, entre otros, existe un pequeno pozo
destinado al abastecimiento doméstico. Pade-
ciendo el que suscribe por aquella época cons-
tantes ‘molestias gastricas, pude observar que
paulatinamente fueron desapareciendo por el
-uso del agua del mismo, que se reproducian,
aunque con menos intensidad, ol volver a to-
mar el agua del abastecimiento piblico de Je-
rez, considerindola como muv caliza. Ante ello
y referencias que pude tomar de antiguos pro-
pietarios de la finca sobre la bondad del agua.
recomendé a mis amistades desinteresadamente
emplearan el agua para uso de boca, v hoy son
numerosas las que, habiendo padecido o pade-
ciendo de dispepsia v otras anormalidades de
estomago e higado, han encontrado una cura-
cion virtual o sensible mejoria de-sus dolencias.

Con esta prometedora perspective me he dis-
puesto a someter el agua a analisis por el La-
boratorio Municipal de Sevilla, el cual me ha
facilitado recientemente el siguiente informe:

Miligramos
por litro
Acido carbonico (CO.) libre ... 14
Calcio en éxido (CaO) ... ... .. 302
Magnesio en 6xido (MgO) ... ... 48

Litio (cualitativo). Investigado,
ha dado resultado negativo.

El pozo en cuestion esté muy préoximo a un
gran pino, cuyas raices invaden el vaso del mis-
mo. Desde hace diez aros tengo instalado un
motor eléctrico para la extraccion de agua, y
por este procedimiento sale perfectamente cla-
ra. El agua no tiene sabor especial. In las tu-

berias de la finca por la que circula (de hie-

rro y plomo) no se aprecian incrustaciones ca-
lizas, conocidas vulgarmente por c«toba», y el
depésito de una cocina econéniica que anterior-
mente tenia instalada en Jerez, que llegé con
un recubrimiento de toba bastante apreciable,
con el tiempo ha desaparecido al contener el
agua del pozo que nos ocupa.

Me interesa conocer su opinion sobre las pro-
piedades curativas que pueda tener cientifica-
mente dicha agua para enfermedades del apa-

—————

rato digestivo y posibilidad de ulterior explo-
tacion como agua mineral, aun cuando su cau-
dal es pequenio. Si merece estudiarse la explo-
tacion, deseo me digan si conviene ampliar el
andalisis para investigar todos los demas elemen-
tos que la componen y tramites que habrian de
seguirse cerca de las Autoridades sanitarias pa-
ra legalizar aquélla. También me interesa que.
en el supuesto de que sea viable tal explotacion,
precio a que podria venderse la botella de litro
en comparacion con otras aguas minerales. de
similares caracteristicas v propiedades,

El problema que plantea el sciior consultante des-
borda claramente los sectores que cultiva esta Revis-
ta y a los que dedica su atencién. Pese a esto, viene
siendo norma de sus elementos direclivos atender,
en cuanto resulte posible, las consultas de sus sus-
criptores, y asi se intenta con la presente, llegando
hasta donde resulta prudente, si se tiene en cuenta
la escasez de antecedentes syministrados al formular
la consulta.

El analisis del agua electuado en el Laboratorio
Municipal de Sevilla es muv incompleto, si ha de
servi, de base para formar juicio fundado acerca de
las aplicaciones terapéuticas del agua.

Interesa sean determinados, en analisis de esta cla-
se, los siguientes elementos : '

a) Densidad.

b) Gases disueltos, determinando su cuantia por

¢) Reaccién del agua (pH).

d) Existencia y riqueza en los siguientes cationes
(como minimo). Sédico, potasico, litico, calcico, mag-
nésico, aluminico, ferroso y férrico y manganoso.

e) Aniones ligados a los anteriores cationes para
formar sales.

Iy Silice.

g) Materia organica,

h) Contenido bacteriano.

1) Tonizacion de los elementos.

1) Radioactividad.

Posiblemente le asuste la anterior relacion de ele-
mentos a determinar; pero solamente disponiendo de
los anteriores y con la adecuada preparacién de guien
estudie el problema cabe enjuiciar con probabilida-
des de acierto. Consignar solamente dos cationes, cal-
cio y magnesio, y sin los correspondientes aniones,
es bien poco. Imagine la diferencia de cualidades si,
ateniéndonos simplemente a lo consignado en el ana-
lisis, las sales disueltas son bicarbonato calcico y sul-
fato magnésico o si tales elementos se encuentran bajo
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forma de sulfato calcico y cloruro magnésico. Las pro-
piedades serian radicalmente diferentes.

El estado de ionizacién es muy interesante, ya que
en la actividad especifica de los elementos puede de-
cirse que es uno de los factores mas importantes.

Respecto a la radioactividad es ya de dominio co-
mun su importancia e influencia en todos los fené-
menos bioldgicos.

Sin entrar en un detenido analisis, para el cual no
se dispone de antecedentes, ni yo me considero capa-
citado, es muy probable que los beneficiosos efectos
terapéuticos observados sean debidos a una feliz aso-
ciacién del calcio y el magnesio, tanto por su propor-
cién relativa como por los aniones (?) ligados a ellos.
Los estudios puntualizando hasta cierto punto las ac-
ciones e influencia del magnesio son relativamente re-
cientes y constituyen hitos fundamentales las tesis de
los profesores Delbet y Richet. En ellas se comprue-
ba la accién catalitica de tal elemento. Puede decirsc
que si el calcio determina la formacién de lecitinas,
el magnesio es indispensable para la formacién de la
nucleina, de tan decisiva importancia en el metabo-
lismo de la célula nerviosa. Esto explica en buena
parte los éxitos obtenidos como consecuencia de tra-
tamiento mediante aguas calcio-potasico-magnesianas
en las dispepsias de origen neurdsico, atonias gastri-
cas y trastornos digestivos por hipofuncién hepatica.

De algunos afios a esta parte se acenta la sospe-
cha de la influencia del magnesio en la desconocida
génesis del cancer, azote de nuestro siglo. Se observa
que el nimero de casos de esta terrible enfermedad
es muy reducido en los habitantes en regiones cuyo
suelo y aguas son ricos en magnesio (regiones dolo-
miticas). A este respecto es documento clasico el mapa
realizado por Robinet, en Francia. Estudiada sobre ¢l
de Francia la mortalidad por céancer. resulta lizada
a rigueza de los suelos en magnesio, siendo muy baja
o nula en las regiones bien dotadas en tal elemento
y de acuerdo con la media europea en las restantes.

Con cuanto antecede no pretendo establecer un jui-
cio definitivo, sino mostrarle el complejo problema
que plantea la consulta formulada por usted.

Es interesante en extremo que no deje de tener en
cuenta que, por tratarse de agua procedente de pozo
y por ello casi seguramente de manto superficial, su
contenido en sales no sera prdcticamente constante, va-
riando de unas a otras épocas, segin la abundancia
de Nuvias por la méas o menos rapida circulacién del
agua en el suelo. En estas condiciones, juzgar por un
solo analisis es arriesgado, y parece prudente—mejor
seria decir obligado—practicar a lo menos dos ana-
lisis sobre sendas muestras tomadas con las mismas
precauciones en época de sequia v algunas semanas
después de ocurridas grandes luvias. De poco sirve
un analisis satisfactorio si éste no es permanente.

La muestra para analisis debe ser tomada, no en
la superficie, sino lo mas bajo posible de ésta, con
el fin de evitar ]a presencia de polvo atmosférico y
la disolucién de aire. A tal fin, si no es cémodamente
visitable el pozo, utilice botellas perfectamente la-
vadas y esterilizadas mediante ebullicién, taponan-
dolas herméticamente con corchos hervidos. Estos se
atraviesan el direccién de su eje por fuerte bramante,
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suspendiendo las botellas de otro hilo enlazado a su
cuello. Se lastran exteriormente y en el fondo, de-
jandolas hundir hasta el del pozo, y alcanzado éste,
y en posicion vertical, se las destapa mediante tirén
del hilo ligado al corcho, extrayéndolas seguidamente
v lacrandolas o parafinandolas prontamente.

El dictamen y la autorizaciéon para la explotacién
como agua minero-medicinal corresponde a las auto-
ridades sanitarias.

Enrique Giménez Giron

2.741 Ingeniero agrénomo

sTifa o virvela de las gallinas?
J. Corstiguera, Valencia.

En una granja avicola de mi propiedad se
presenta desde hace mas de un ano, periédica-
mente, cada cuatro o cinco meses, una enferme-
dad que nunca habia observado. La cresta e
las aves adultas se cubre de una costra blanque-
cina o amarillenta, que forma al principio como
una vejiga de quemadura y mds tarde se va en-
dureciendo hasta que queda como costras que
invaden la cresta por ambos lados v la deforman
por completo. Los animales atacados se resien-
ten en su puesta y su estado general se observn
anormal. Mediante tratamientos con mercurocro-
mo y pomada mercurial se ha hecho desapare-
cer a ‘intervalos la enfermcdad; pero tengo un
gallo Prat con cresta magnifica, que, a pesar de
todos los intentos, no consigo curarle v la en-
fermedad persistente le ha causado la deforma-
cién completa de la cresta. ;Qué enfermedad es
concretamente, ya que unos dicen ser tifia v
otros viruela, v qué tratamiento puede ser de-
finitivo? ;Habrd alguna vacuna contre ella?

Las dos enfermedades que menciona, es decir. la
tifa y la viruela, cursan con una sintomatologia ana-
loga en la cresta; pero asi como la primera comienza
con manchitas blanquecinas que van extendiéndose,
multiplicindose y confluyendo hasta constituir una
capa escamosa o costrosa que puede invadir la ca-
beza y hasta las regiones del cuello, provocando la
caida de las plumas y no afectando al estado gene-
ral de las gallinas, la viruela se caracteriza por la
presencia de botoncitos como verrugas costrosas por
la cresta, barbillas, comisuras del pico, parpados, v,
en general, por toda la piel. Estas verrugas o nédu-
los aumentan de tamafio, para secarse y desaparecer
en un plazo de quince dias a dos meses. Es corriente
observar animales con afeccion en la garganta en
forma de placas, y en los ojos, que se presentan in-
flamados y medio cerrados, dejando escapar un liqui-
do seroso o purulento.

La presencia de animales con sintomas en la gar-
ganta y en los ojos, ademas de los nédulos en la
cresta, es sefial inequivoca de viruela o, para mejor
decir, difteria-viruela.

Un diagnéstico preciso nos lo da el examen mi-
croscépico, recomendéndole Neve un animal atacado



al Laboratorio Pecuario Regional o al Instituto Pro--

vincial de Sanidad (Seccién de Veterinaria).

Por el tratamiento también se puede hacer una
separaciéon de ambas enfermedades: la tifia se com-
bate admirablemente pintando lds zonas con una so-
lucién de glicerina yodada al 5 por 100, siendo este
medicamento muy poco eficaz en el caso de viruela.
Por el contrario, la solucién ‘de urotropina al 50 por
100, inyectada subcutaneamente a la dosis de 1 c. c.
cada cuarenta y ocho horas y la vacunacién de los
animales con la vacuna especifica que preparan los
laboratorios para ganaderia, seguida de lavados anti-
sépticos de las partes afectadas, curan de manera ra-
dical la diftero-viruela, siendo ineficaz en los casos
de tifa.

Félix Talegon Herus
2.742 Del Cuerpo Naclonal Veterinario

Proceso de fermentacién del mosto

Un suscriptor de Hellin.

¢Podrian decirme si en la fermentacion es-
pontdnea de un mosto pase directamente la glu-
cosa y levulosa a convertirse en alcohol y gas
carbdnico, o, por el contrario, se forman unas
sustancias extrafias que ya no son azicar, peio
que todavia no son alcohol ni anhidrido carbo-
nico; si verdaderamente existen, podria decirme
algo de ellas y el nombre que puede ddrseles?

La fermentacion alcohdlica de los azicares por las
levaduras es un fenémeno complejisimo en el cual el
alcohol y el gas carbénico con cantidades variables
(y normalmente bastante pequeinas) de glicerina, son
productos finales, que se forman después de nume-
rosas reacciones quimicas catalizadas por enzymas
(sustancias organicas activantes que son producidas
por las levaduras). Estas reacciones dan origen, su-
cesivamente, a productos intermedios que ya no son
aztcares, pero que todavia no son ni alcohol, ni gas
carbénico, ni glicerina,

La interpretacién mas moderna del mecanismo qui-
mico de la fermentacién alcohélica es la de Embden
y Meyerhoff, segiin.la cual el azicar (por la accion
de enzymas a los que podemos designar en conjunto
como fosforilasas) se transforma, primero, en la glu-
cosa-fosfato (ester de Cori), después en otra glucosa-
fosfato llamada ester de Robinson, que (merced a la
actividad del enzyma isomerasa) da origen a una le-
vulosa-fosforilada (ester de Neuberg). Esta primera
serie de reacciones acopladas, sucesivas, termina, me-
diante la accién de un importante enzyma, que recibe
el nombre de adenosinatrifosfato, con la formacién de
un azicar difosfato (ester de Harden y Young).

Sin interrupcién, el enzyma llamado zymohexasa
escinde la molécula del ester de Harden y Young y
da origen a la formacién de fosfodihidroxiacetona vy,
mediante otro enzyma, la fosfotriosa-isomerasa, de
fosfogliceraldehido, del que sucesivamente derivan el
1-3 difosfogliceraldehido y (por la accién del impor-
tante enzyma cozymasa, que activa oxidaciones y re-
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TRATAMIENTO INVERNAL (4 °¢)

INSECTICIDA AGRICOLA

VYOLCK

MARCA REGISTRADA

EL MEJOR

Insecticida de contacto a base
de emulsién de aceite mineral

En toda clase de drboles frutales ase-

gura mads fruta y de mejor calidad al

destruir las larvas invernales y al ser
un eficacisimo ovicida.

TRATAMIENTO DE VERANO (2 °.)

Extermina todas las cochinillas de los
frutales. Indicado especialmente para
Naranjo, Olivo, e Higuera.

Pulverizando con mdéquinas a presidn
JOHN BEAN se obtiene la pulveriza-
cién perfecta y el resultado Sptimo.

ECONOMICO
INOFENSIVO A LAS PLANTAS
NO PERJUDICA AL OPERADOR

MACAYA v C'A S, L.

BARCELONA. - Via layetcna, 23
MADRID. - los Madrazo, 22
VALENCIA. - Paz, 28

SEVILLA. - Oriente, 18

MALAGA. - Tomds Heredia, 24
GUON. - Jovellanos, 5.
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Se acabaron las du-
das sobre si el aceite
que Vd. da a su ga-
nado tiene o no las
vitaminas “A" y “D"
que sus animales
necesitan tanto.

EXIJA SIEMPRE LA GARANTIA DE NUESTRA MARCA

EAVEST A
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Primeros preparadores de vitamina “A” y “D” en Espaiia
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ducciones) el acido I-3 difosfoglicérico, el cual, por
desfosforilacién, da origen al acido 1-fosfoglicérico. I\l
enzyma fosfoglicericomutasa transforma la altima sus-
tancia en acido 2-fosfoglicérico, que, en reaccién cata-
lizada por el enzyma llamado enolasa, pasa a ser el
acido fosfopirtvico. Este, perdiendo acido fosforico,
da origen al dcido pirivico, el cual (merced a la ac-
tividad del enzyma carbonilasa) se escinde en aldehi-
doacético y en gas carbonico; el tltimo es uno de los
productos finales de la fermentacion alcohélica.

Por otro lado, ¢l acetaldehido es reducido por la
cozymuasa (cn su forma oxidada) y se transforma en
alcohol etilico, segundo producto final de la fermen-
tacion.

La glicerina pucde producirse a partir del produc-

to intermedio dcido fosfoglicérico, que se transforma

en glicerofosférico, que, por tltimo, se escinde en
glicerina y acido fosférico. Segin las condiciones del
mosto, la produccion de glicerina es mas o menos con-
siderable. En mostos neutros, o débilmente alcalinos,
y en presencia de sulfitos se logran grandes produc-
ciones de glicerina (hasta el 30 por 100 del azucar
fermentado), mientras que cuando fermentan los mos-
tos de uva, que son acidos y moderadamente ricos (o
pobres) en gas sulfuroso, la concentracién de gliceri-
na en los vinos es sélo 1/8 a 1/14 de la cantidad, en
peso, del alcohol.

En las obras que tratan de la Quimica de las [er-
mentaciones puede encontrar el sefior consultante un
mayor detalle del interesantisimo proceso que some-
ramente acabamos de describir.

Juan Marcilla
Ingeniero agréonomo

2.743

Manejo acertado de la incubadora

Colegio de Fuente del Maestre (Badajoz).

Tengo una incubadora v marcando, al pare-
cer, bien el termdémetro, y sin notar anomalia
alguna llega la hora de salir los pollos v apenas
nacen unos cuantos, quedando los demas com-
pletamente formados, pero sin llegar « salir,
como si murieran en las tltimas horas, y vo
cumplo todos los requisitos que indica el pros-
pecto. ;A4 qué sera debido?

Ile vuelto a cargar la maquina, por lo que
espero la suva dandome instrucciones.

Nada sencillo resulta el determinar las causas pro-
ductoras de tan elevada mortandad en cascara como,
al parccer, se ha producido en la incubacién objeto
de la consulta.

Aunque no se especifica con qué clase de incuba-
dora se trabaja, parece ser de las de tipo pequeiio,
es decir, de las que solamente admiten una carga.

Descartada la posibilidad de falta de vigor en los
reproductores, que los suponemos en las mejores con-
diciones, gozando ademas de una perfecta sanidad,
con ausencia’ de posibles taras hereditarias de carac-
ter patoldgico, origen de muchos disgustos a-la hora
de los nacimientos, expondrcmos sintéticamente las
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normas a seguir para que la incubacion marche en las
mejores condiciones.

El manejo del aparato debe hacerse con arreglo a
las instrucciones de la casa constructora, existiendo,
sin embargo, normas generales que no deben igno-
rarse : local de incubacidn, temperatura de la incu-
bacién, temperatura ambiente, liumectacién, volteo,
aircacion de los hucvos, cte.

El local donde se coloca la incubadora no debe
destinarse al mismo tiempo para ningin otro menes-
ter con temperaturas no inferiorves a los 15° C., de-
biendo estar dotado de buena ventilacién sin corrien-
tes de aire.

Temperatura de la incubadora.—Para mayor segu-
ridad se comprueba el termémetro con el que se ha
de trabajar con otro clinico para descubrir posibles
diferencias. La temperatura en el interior de la ca-
mara de incubacién y a nivel de la carga de huevos
sera de 39 a 40° C. 6 103 a 105> Fahrenheit; pero la
mejor resulta los 39,4° C., equivalente a los 103° Fah-
renheit, temperatura que se sostendra con la mayor
fijeza posible, especialmente los tres ultimos dias de
incubacién. Claro que al verificarse los volteos, mo-
mento en que se airea la incubadora, que se ha de
cerrar rapidamente para que no se enfrie demasiado,
se airean también los huevos. Al principio el vol-
teo ha de ser rapido; de los siete a los catorce dias
puede hacerse mas lentamente, y de los catorce a los
dieciocho no perjudica el que los huevos permanez-
can hasta diez minutos fuera de la incubadora: Es
de advertir que si la tempcratura durante toda la
incubacién ha tendido a ser inferior a la expresada.
los nacimientos se retrasanm algo, y si se ha soste-
nido con tendencia alcista, los nacimientos se adelan-
tan algunas horas, pero el perjuicio es muy pegueiio.

Un factor gue tienc influencia decivisa es la ven-
tilacién. Esta ha de estar regulada de tal manera, que
en la camara de incubaciéon haya igual cantidad de
oxigeno que en ¢l airc libre, y ¢l anhidrido carbéni-
co de la misma no sobrepase al medio por ciento.

No menos interés presenta la humedad, por ejercer
accion decisiva a la hora de los nacimientos, junta-
mente con la anterior. El grado higrométrico perfec-
to es el de 60 por 100, tolerandosc algunas oscilacio-
nes en mas hasta ¢l 70 por 100; pero por poco tiem-
po. Sin embargo, los grados inleriores al 60 por 100
danan muche a los embriones, asi como las superio-
res al grado tolerado.

El exceso de humedad en la camara de incubacion
determina enmohecimiento de la cascara de los hue-
x0s, obstruyendo los poros de la misma e impidiendo
que la respiracion del ecmbrién sea perfecta y matan-
dolo por aslixia, pues si cuando mas necesita ¢l pollo,
ya formado, oxigcno, elemento vital, no dispone de
él para saturar sus pulmones a la hora de la eclo-
sién, momento en ¢l que preeisa vealizar la dura ta-
rea de romper la cascara v hacer un supremo esfuer-
zo para salir de su encierro, indefectiblemente muere,
obrando en igual sentido la carencia de una perfecta
ventilaciéon. Asimismo a la falta de humedad se sigue
una excesiva evaporacién de los liguidos del huevo,
con perjuicio notorio para la buena marcha de la
incubacién y posiblemente algin endurccimiento de
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la cascara, que dificulta la labor del polluelo al na-
cer. ,

En las incubadoras pequefias es norma general a
seguir dar humedad a los diez dias de incubacién, co-
" locando agua en la bandejita o recipiente que todas
llevan en la parte inferior de la cdmara de incuba-
cién, pero sin obstruir la ventilacién de los orificios
inferiores, que la mayoria llevan en el fondo de la
maquina. El orificio de ventilacién de la parte supe-
rior, que igualmente llevan la mayoria o todas las
maquinas de tipo pequefio, se abre a los catorce dias,
permaneciendo cerrado desde la fecha de carga has-
ta cumplir dicho tiempo.

Examinese si se han cumplido todas estas indica-
ciones o ha fallado alguna, teniendo en cuenta que
siempre se producen porcentajes mas o menos ele-
vados de embriones muertos o pollitos muertos en
cdscara momentos antes de nacer, ademas de por los
motivos descritos, por falsas posiciones de los em-
briones y por falta de vigor en lo reproductores, mala
alimentacion de los mismos, ausencia de viteminas y
minerales en las dietas o deficiente cantidad de los
‘mismos elementos nutritivos, etc., achacindose a las
maquinas culpas que no tienen, aunque pacientemen-
te sufran las injustas imputaciones.

José Maria Echarri Loidi

2.744 Peritn avicola.

Contra la pulguilla de la remolacha
E. Rubio, Fuente de Pedro Naharro (Cuenca).

Algunos agricultores de esta localidad han
sembrado remolacha, bien forrajera o azucare-
ra. No bien hubieron nacido, fueron atacades
por la «pulguilla», insecto que hizo verdaderos
destrozos, hasta el extremo de que algunos re-
molachares han desaparecido. Como el que sus-
cribe ha efectuado una pequefia plantacion de
remolacha forrajera, mds bien en via de ensayo
que otra cosa, le ruego me indique forma de tra-
tar la remolacha, insecticida que debo emplear
y época, ya que siguiendo los consejos que usted
tenga a bien indicarme, estimo que lograré criar
la repetida remolacha, que esté a punto de
nacer.

Contra la pulguilla de la remolacha, lo mas prac-
tico eran los espolvoreos con polvo nicotinado de 3
por 100 de riqueza en nicotina, y también son efica-
ces los espolvoreos con insecticidas a base de DDT o
hexaclorociclohexano, especialmente preparados para
aplicar en seco y mas faciles hoy de conseguir en el
mercado nacional,

Por iltimo, recientemente se encuentra asimismc
en nuestro pais la criolita (flucaluminato sédico), pre-
parada en polvo fino y mezclada al 50 por 100 con
talco, que podria ensayar, aplicindola también en
seco con aparato espolvoreador.

Lo interesante es que las plantitas queden bien en-
vueltas por el insecticida, a fin de que la pulguilla
sufra su efecto en cualquier parte de la planta a que
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ataque. Para conseguir esto hay que acercar mucho
al suelo la boquilla del aparato espolvoreador y re-
gularlo al menor gasto posible, a fin de no desper-
diciar producto.

En las siembras muy tardias que se hacen con la
«pulguillay ya fuera de su cobijo invernal, cabria
también ensayar a rebozar la semilla con un insec-
ticida a base de hexaclorociclohexano, con el fin de
comprobar si pudiera ejercer una accién insectifuga
de las primeras hojas al apuntar sobre el terreno, en
que es dificil protegerlas con los tratamientos antes
indicados, los cuales exigen que las primeras hojitas
hayan salido por entero a la superficie. Debe tener-
se presente, no obstante, que las siembras tardias no
son nunca recomendables para luchar contra esta
plaga. :
Miguel Benlloch

2.745 Ingenlero agrénomo

Un gravamen de treintena

Don Angel Rubio Galén, Gélvez (Toledo).

Hace cinco afios compré una finca por escri-
tura publica, donde por el vendedor se hacin
constar que la misma no tenia carge ni gravi-
men alguno.

Hace unos dias se ha presentado un sehor,
procediendo a la tasacién de la cosecha por ma-
nifestar que la referida dehesa tiene la carga de
la «treintena», o sea que habia de dar una fane-
ga por cada treinta que se recolecten. Verifice-
das las oportunas averiguaciones, resulta:

Que en el Registro de la Propiedad existe unu
anotacién donde se indica que la referida finca
tiene la carga de la «ireintena» a favor de de-
terminado seiior, el cual posee otras de diferen-
tes fincas, y al intentar vender dicha carga y
sacar una certificacion en el Registro, le han
dado la nota de la dehesa en cuestion.

He preguntado a varios vecinos viejos que la-
braron en la misma, y nadie ha conocido cl
pagar dicha carga, y tnicamente se acuerdan
de que por el primitivo duefio se redimié de la
misma.

Por tanto, hace mds de veinte afios y'de trein-
ta que la mencionada finca no ha pagado dicho
gravamen, y seguramenie lo que pasé fué que
al pagar la mencionada carga no se hizo la ano-
tacion de levantamiento de la. misma en el Re-
gistro, y este sefior pretende ahora cobrarla.

Deseando saber:

A) ¢Es suficiente una simple certificacion
del Registro para que se pueda hacer valer un
derecho que con toda seguridad ha sido cance-
lado? ‘

B) (No tiene tiempo de prescripcion dicha
carga, toda vez que hace mds de treinta afios
que no se ha cobrado?

C) ;Qué documentacion se le debe exigir a
ese sefior para que demuestre su derecho?

D) ;Qué responsabilidad puede tener el que



vendi6 la mencionada finca sin carga y ahora
resulta poder tener una?

E) ¢Qué tramitacién se sigue para la tasa-
cion de la cosecha y la posible reclamacién con-
tra la misma?

A) La certificacién del Registro de la Propiedad
es titulo suficiente para pedir el pago de un censo,
estando obligado el que lo satisface a probar 1a can-
celacion.

B) Por el transcurso de treinta afios prescribe la
acciéon para solicitar el pago de los censos por tra-
tarse de una accién real, segun el art. 1,963 del Co-
digo Civil. :

De manera que, si se puede acreditar que no se
ha pagado el censo durante mas de treinta afios, la
obligacién ha prescrito. »

También prescribe a los cinco afios la accién para
el pago de los censos, segun el parrafo 3.° del articu-
lo 1.966 del Cédigo Civil, en relacién con el 1.697
del mismo.

€C) Segiin el art. 1.628 del mismo Cuerpo legal
precipitado, el censo ha de constar en escritura pu-
blica; pero inscrito en €l Registro de la Propiedad.
basta la certificacién del mismo para acreditar el de-
recho independientemente de si ha prescrito o no,
que es cuestién que atafie demostrar al que lo paga.

Acreditada la prescripcién, repetimos, no procede
el pago.

D) El que vende una finca libre de toda carga
responde al comprador de la eficiencia de tal esti-
pulacién, siendo una de las obligaciones del vendedor
mantener la situacién juridica que transmite a través

"de lo que disponen los arts. 1.475 y siguientes del
Cédigo Civil. '

Hay que tener en cuenta que la accién para soli-
citar del vendedor la rescisién del contrato o la in-
demnizacion correspondiente prescribe al afo del
otorgamiento de la escritura.

E) En cuanto a la tasacién de la cosecha y forma
de hacerla, es cometido ajeno al juridico y propio de
los sefiores Ingenieros Agrénomos, y si no estuviere
conforme, si llegase el tiempo con la tasacién que ex-
trajudicialmente se hiciese, procederia llevar a cabo
la judicial, pero ésta con todas las garantias procesa-
les por los técnicos correspondientes designados por el
Juzgado y con resolucién de éste.

Mauricio Garcia Isidro

2.746 Abogado

Perjvicios ocasionados con
las aguas sobrantes

A. Soriano, Daroca (Zaragoza).
Poseia una fuente de aguas potables en una

finca de mi propiedad situada a cuatro kiléme-
tros del pueblo, que el Municipio me pidié para

AGRICULTURA

su abastecimiento. Propuse cederlas gratuita-
mente, con la condicion de aprovechar las so-
brantes en otra finca de mi propieded, a la que
habian de ir, por ser su cauce natural, cosa a
la que renuncié posteriormente ante el propdsito
del Ayuntamiento de subastar esas aguas sobran-
tes para compensarse de los gastos de las obras.

Ahora resulta que las aguas sobrantes no las
quiere nadie y van-a parar a mi finca, con gra-
ve perjuicio para mi, ya que no puedo sembrar
ni trabajar la tierra. ;Qué es lo que se puede
hacer? ;Cudles son mis derechos?

Suponemos que el abastecimiento de aguas al pue-
blo se ha hecho en condiciones legales, es decir, con
concesién administrativa del Ministerio de Obras P1i-
blicas, y, por tanto, com proyecto redactado por la
Confederaciéon del Ebro. Las obras han side, pues,
declaradas de utilidad piblica y llevan, por tanto, el
derecho de servidumbre de acueducto para todas las
fincas a que hayan podido afectar.

Ahora bien: todas las concesiones administrativas
(articulo 410 del Cédigo Civil) de aprovechamientos de
aguas se entiende que son sin perjuicio de tercero, cir-
cunstancia que, seguramente, figurara en alguna de
las clausulas de la concesién administrativa.

Por tanto, lo que a nuestro juicio procede es que
se ponga el caso en conocimiento de la Confederacién
citada y se trate de encontrar el modo de hacer des-
aparecer los graves perjuicios que se irrogan al con-
sultante o de indemnizarle en la cuantia correspon-
diente. :

Tal vez, como complemento de las obras ya reali-
zadas, del abastecimiento de aguas, la citada Confe-
deracién podria ejecutar las complementarias para que
el desagiie de las aguas sobrantes de la fuente se pueda
hacer sin perjuicio de los propietarios de las fincas
inferiores.

En caso contrario, se habrian de fijar las cantidades
que les han de compensar de los perjuicios sefialados.

Antonio Aguirre Andrés

2.747 Ingenjero de Caminos

VENDEMOS TAPAS

"para encuadernar las co-
lecciones de AGRICULTURA,
en tela inglesa y titulos en
oro, al precio de 14 pesetas
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HmarLco FernANDEz - CANO
(Luis). — La calided de la
uva : factores determinantes
y posibilidades de mejora.—
Manuales técnicos del Servi-
cio de Capacitacién y Propa-
-ganda del Ministerio de Agri-
cultura.—Serie A, nim. 7.—
Un volumen de 60 paginas.-—

. Madrid, 1950. — Precio: 6

pesetas.

El competente Inge-
niero Agrénomo del Centro de Ampelografia y Viti-
cultura de Madrid, del Instituto Nacional de Inves-
tigacion Agronémica, don Luis Hidalgo Fernandez-
Cano, ha escrito este interesante trabajo que se pu-
blica con gran oportunidad para frenar el afin des-
medido de poner vifiedos que den gran produccién,
sin preocuparse de la calidad, tan apreciada en todo
el mundo, y que es preciso mantener y mejorar, para
que nuestros caldos puedan competir otra vez venta-
josamente cuando quede libre de trabas el mercado
internacional.

Comienza definiendo los conceptos de calidad y
tipo, asi como los de potencial y expresién vegeta-
tivos. Después analiza con gran dominio, tanto los
factores intrinsecos determinantes de la calidad (ca-
lidad especifica, indice de vigor e indice de agota-
miento), como los extrinsecos (periodo de maduracién
y disposicién foliar). Formuladas las leyes que rigen
aquellos factores, pasa a estudiar los elementos per-
manentes, es decir, aquellos que se fijan de una vez
para siempre al realizar la plantacién. Distingue en-
tre ellos los ecolégicos o impuestos por la Naturale-
za (clima y suelo) y los elegidos por el cultivador:
casta o variedad, marco de plantacién y portainjerto.
Pasa después a analizar los elementos culturales, es
decir, aquellos con que se puede actuar anualmente
sobre la calidad: poda invernal y conduccién de la
cepa, laboreo, abonado y podas en verde.

De las consideraciones expuestas a lo largo de su
trabajo deduce el autor que para orientar la viticul-
tura nacional hacia la obtencién de productos de ca-
lidad hay que conseguir uva selecta, y ésta es funcién
de la clase especifica de la casta y del medio en el
que se cultiva; que aquella calidad presenta una co-
rrelacién inversa con el vigor de la planta y con la
produccién, y que todo incremento del coeficiente de
aprovechamiento de la integral heliotérmica, el in-
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jerto y las podas en verde favorecen la calidad; en
tanto que los terrenos fértiles, un marco de planta-
cién amplio, portainjertos potentes y, en general, toda
practica que tiende a aumentar el vigor vegetativo,
disminuye generalmente la calidad de la uva.

El esparto y su economia.—Mi-

nisterios de Agricultura e In-

. dustria y Comercio. — Servi-

cio del Esparto.—Un tomo de

300 paginas.—Madrid.—Ma.
yo 1950.

El Servicio del Esparto ha
publicado un libro en el que
expone la labor de conjunto
desarrollada por el mismo des-
de su fundacién. De la detalla-
da exposicién que en él se hace del problema deduce
la necesidad, tanto de consolidar esta economia, li-
brandola de las fluctuaciones que hasta ahora tiene,
como de investigar el mejor aprovechamiento de di-
cha fibra.

Para el logro del primer objetivo propone dicho
Servicio que se impida la importaciéon de fibras que
puedan ser sustituidas por elaboraciones de esparto,
y obligar a las industrias del papel y productores
de envases la fabricacién de un programa minimo en
el que se utilice esa materia prima. También se, con-
sidera medida oportuna para alcanzar dicha finalidad
la -sustitucién paulatina por manufacturados de ejs-
parto, de las cordelerias para el amarrado de bultos
o de hilados para gavillar, en los que se emplean
hasta ahora fibras exéticas. Con estas medidas y la

.ayuda a la exportacion dé manufacturas mediante las

convenientes medidas proteccionistas en los cambios
y la autorizacién de una fabrica de celulosa, se esti-
ma por el Servicio que se llegaria a la consolidacion
de dicha economia. : :

Por otra parte, y para lograr el mejor aprovecha-
miento y rendimiento de la fibra, considera muy. con-
veniente iniciar el estudio cientifico de los ésparti-
zales, clasificacion de los mismos, ventajas ‘para su
empleo industrial que tienen unos u otros espartos,
cultivos, regeneracionts, etc. Este estudio se comple-
mentaria con el de todas las operaciones para el des-
integrado de la fibra, con anailisis de aguas de las
balsas en .cada fase de elaboracién, estudio de resis-
tencias, flora microbiana que interviene en estos tra-
tamientos, etc.

Es de sefialar la magnifica presentacién de este li-
bro, en el que se insertan numerosas fotografias, ma-
pas,- graficos y laminas en colores.



