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Editorial

Precios de los productos agricolas

En el «Boletin Oficialy del 26 del presente mes se
publican las normas para la nueva campafia olivarera
1947-1948. La lectura de las mismas indica claramente
que se inicia, por el Gobierno, una sabia politica de
fomento de la produccién de nuestros productos agri-
colas fundamentales para la alimentacién humana, a
base de que los sefialados sean remuneradores para
el agricultor y constituyan estimulo suficiente para
que, voluntariamente, se incrementen estas cosechas.
El porcentaje de aumento que supone el nuevo pre-
cio del aceite, asi como las modalidades que figuran
en la disposicién que comentamos, han de influir, sin
duda, en la consolidacién de una riqueza de tanta im-
portancia, tanto bajo el punto de vista del consumo
interior, como para obtener disponibilidades de divi-
sas que permitan importar otros elementos indispen-
sables para el campo.

Es de esperar que, por lo que se refiere al trigo,
si contintda esta prudente politica que ahora se ini-
cia, se han de lograr, sin duda, resultados mucho
mds satisfactorios que los obtenidos mediante aquella
otra que sélo se fundamenta en medidas coactivas y
de fiscalizacién dificiles de llevar a la prdctica.

Si, partiendo del precio del trigo y del aceite, se
logran armonizar los de los demds productos agrico-
las, con relacién al interés que para cada campana
se senale, fdcil serd la regulacién de las superficies
a sembrar, ya que no queda el argumento de tipo
econémico que hasta ahora se ha esgrimido para elu-
dir la siembra de trigo en las proporciones que anual-
mente se¢ han sefialado por el Ministerio de Agricul-

tura.

No ignoramos que esta politica de precios lleva
consigo enormes sacrificios econémicos, pero creemos
también que no serd dificil atenuarlos en parte, com-
pensando los incrementos precisos para fijacién de
un precio remunerador bdsico al trigo con gravdme-
nes para aquellos otros productos que se considere
que no deben constituir una competencia hoy impo-
sible de vencer.

No se olvide que, por muy importantes que sean
los sacrificios econémicos que suponga esta eleva-
cién, y aun en el caso de que deba repercutir parte de
la misma en el precio del pan, pueden darse por bien
empleados si se consigue aumentar notablemente las
producciones trigueras, incrementando asimismo las
raciones para préximas campafias, ya que por el mo-
mento es el pan el alimento de mds fdcil adquisicién,
por su precio, para las clases menos dotadas, que al
poder obtenerlo en mayor abundancia prescindirian
en parte de otros alimentos que no estdn tan a su
alcance.

No se olvide, por otra parte, la necesidad inexcu-
sable que tenemos de ir produciendo a toda costa
nuestro trigo, que cada vez alcanza precios mds ele-
vados en el extranjero, ya que el sacrificio econémi-
co que se haga, para incrementar y regular nuestra
produccién triguera, ha de estar suficientemente com-
pensado también con la seguridad de un abasteci-
miento indispensable.

Sélo nos resta insistir nuevamente en que al hacer
la fijacién de estos precios fundamentales se estudie
con todo detenimiento cuanto se relaciona con los
mdrgenes comerciales, por entender que de su reajus-
te pudicran también obtenerse medios econémicos pa-

E' ra compensar parte de estas elevaciones.
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Las supertermentaciones en Enologia
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Se da este nombre a un cierto tipo de fermentacio-
nes en las que la levadura trabaja desde sus comien-
zos en medio ya alcohélico. Con dichas fermentacio-
nes se alcanza, a base de una cantidad minima de
aztcar de] mosto, la produccién de un grado alcohé-
lico méaximo del vino. Es decir, que un mosto de una
riqueza glucométrica determinada, da origen a mayor
cantidad de alcohol aplicando el método de las su-
perfermentaciones que realizAndose la elaboracién por
los métodos ordinarios.

Sobre este tema, poquisimo escrito hay en nuestro
pais y en el extranjero. Obedece esta ausencia de
atencién sobre el mismo, no a las dificultades de or-
den quimico y biolégico que su estudio requiere, sino
a la circunstancia de realizarse ordinariamente las fer-
mentaciones en el brevisimo tiempo de las vendimias,
en las que, en los limitados dias que dura la mani-
pulacién de la uva y los subsiguientes, en que el azud-
car es transformado, el trabajo mecanico se sobrepo-
ne en las bodegas a toda actividad; por ello, el ela-
borador de vinos no tiene ocasién de preocuparse de
nuevas fermentaciones hasta la cosecha del ano ven:-
dero; el periodo de su estudio es, pues, excesivamer.-
te breve. Ninguna industria biolégica tiene tanta limi-
tacién en este sentido.

Al ser pisada la uva, los microorganismos deposi::
dos sobre la pie] se incorporan al mosto; éste es un
medio de vida muy apropiado, como lo prueba el que
comience en seguida la fermentacién, sin necesidad
de afiadirseles materias nutritivas.

Dichos microorganismos son de diversas clases. To-
dos transforman el aztcar del mosto, pero el resulta-
do de su trabajo varia mucho; figuran los siguientes:

Las levaduras elipticas, que son las que mejor reali-
zan la transformacién de los az{icares.

Las levaduras salvajes y las levaduras apiculadas,
que no llevan la fermentacién més que hasta unos
cinco grados.

Células vulgares, que queman los azlcares.
Diversas bacterias, que son muy activas por encima
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de los 30°, sobre todo en mostos poco acidos, deter-
minando enfermedades en los vinos.

Estos microorganismos que aporta la uva son muy
numerosos. Mr. D. Dicerty, director del Instituto Real
Ampelografico hdngaro, encontré en un mosto de
uva, que entré espontaneamente en fermentacién, por
cerntimetro cibico:

130.000 levaduras de diversas clases,

17.000 mohos,
4.500 bacterias.

Ya se comprende que todos los microorganismos
citados no responden en su trabajo a la finalidad del
elaborador, a quien interesa obtener vinos sanos con
un maximo rendimiento en alcohol y otros compo-
nentes ttiles que avaloran el vino.

La técnica de las fermentaciones racionales supone
la intervencién en ellas; en vez de ser espontaneas,
han de ser dirigidas.

Se entiende por readimiento de una fermentacién
las cifras o ntimeros que corresponden a la cantidad
de azicar que ha sido consumido para producir un
grado de alcohol en un litro; asi, por ejemplo, si son
precisos 17 gramos de azicar, esta cantidad seria la
medida del rendimiento ; a dicha cantidad podria lla-
mérsele también consumo unitario.

El rendimiento de una fermentacién no es constan-
te, y se comprende que no puede serlo, pues es re-
sultado de un trabajo realizado por un ser vivo, que
Lo es una maquina, ni acta con la simplicidad de
transformacién de la materia mineral, a cuyas reac-
ciones quimicas puede aplicarse con precisién el calcu-
lo matematico.

Interesa al productor de vinos corrientes que el
rendimiento sea méaximo, porque toda vez que los
precios de venta se fijan en muchas comarcas propor-
cionalmente al grado alcohdlico, conviene, para la
misma riqueza en azlcar del mosto, obtener la ma-
yor cantidad de alcohol posible.

Para mejor comprender las variaciones de gradua-

cién que pueden obtenerse de un mismo mosto, se-



Vista del microscopio del polvillo retenido sobre la pelicula
de la uva en la época de la recoteccion.

gun sea el rendimiento de la fermentacién, he aqui un
ejemplo: '

Supor.gamos un mosto de riqueza media que con-
tenga 200 gramos de azticar por litro; con un consu-
mo de aztcar a razén de 20 gramos por grado, el vino
correspondiente tendria 10°.

A razén de |9 gramos por grado, el vino corres-
pondiente terdria 10,55°.

A razén de |8 gramos por grado, el vino corres-
pondiente tendria !1,10°.

A razén de |7 gramos por grado, el vino corres-
pondiente tendria |1,75°.

A razén de 16 gramos por grado, e] vino corres-

pondiente tendria 12,50°.

A razén de |5 gramos por grado, el vino corres-
pondiente tendria 13,30°.

Para calcular estos resultados, basta dividir los 200
gramos de azicar por litro, gque hemos considerado,
por el rendimierto.

Al objeto de conseguir del mismo mosto las maximas
cantidades de alcohol, precisa procurar condiciones
4ptimas, no sélo del fermento, sino también del medio

en que se desenvuelve.

Vista al microscopio de una fracién de gota de mosto en fer-
mentacion espontanea. Obsérvese la simultaneidad de las leva-
duras salvajes y de los «Saccaromices apiculatus» y «elipsoideusy.
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Se comprende, desde luego, que ha de interesar al
elaborador que en la transformacién del mosto en
vino no trabajen todos los microorganismos que ha
aportado la uva, sino sélo aquellos que aprovechan
mejor el aztcar y dan al caldo resultante las caracte-
risticas mas convenientes. Esto se consigue mediante
las fermentaciones puras. ‘

Se entiende por tales aquellas en que interviene
s6lo una clase de levadura, con exclusién de fermen-
tos que no sean los escogidos.

Para conseguir el perfeccionamiento de las fermen-
taciones, se impone el empleo de las levaduras selec-
cionadas. Estas proceden de una sola célula, cuyas
caracteristicas son las &ptimas que interesan al ela-
borador ; multiplicadas en medio apropiado, se afia-
den al mosto, de manera que trabajen con exclusi-

vidad.

Los resultados de la vida de las levaduras afectan

Vista al microscopio de una fraccién de gota de mosto en fer-
mentacién pura, obtenida con siembra de levadura eliptica.

no sélo al alcohol, sino también a otros productos
derivados, tales como la glicerina, acidos, ésteres, et-
cétera, que caracterizan la calidad del vino.

En una instalacién bien montada y dirigida por
persona técnica cabe seleccionar aquellos fermentos
que mejores resultados pueden dar. ¢ No selecciona-
mos Jas semillas de las plantas y las razas de nuestros
animales de explotacién?

En la Estacién de Viticultura y Enologia de Villa-
franca, como consecuencia de estudios realizados so-
bre este particular, se ha adoptado de un modo ex-
clusivo el sistema de fermentaciones puras. Para los
vinos corrientes se emplea una levadura originaria de
la Mancha, que aislamos en cierta ocasién de unas
heces de dicha procedencia, por haber acusado me-
jores caracteristicas que otros fermentos ensayados de
la zona del Panadés.

Con la seleccién de levaduras pueden conseguirse
muy buenos rendimientos, pero cabe todavia perfec-
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cionarlos mediante ciertos tratamientos que las esti-
mulan en su trabajo.

He aquf algunos que han sido objeto de estudio por
destacados técnicos en fermentacién:

Uno de ellos se refiere a la influencia que ejercen
las sales de manganeso. M. Kayser y Marchand han
registrado un aumento de rendimiento de las levadu-
ras en presencia de las sales de manganeso.

En la Estacién de Viticultura y Enologia de Villa-
franca ha sido estudiado este mismo tema de estimu-
lar el trabajo de la levadura de otra manera distinta:
mediarte la fenolacién.

El colaborador técnico don Antorio Mestres Jané,
que ha desarrollado estos estudios en dicho Centro,
formulé la hipétesis de que un antiséptico como el
fenol era capaz de plasmolizar la membrana de la
célula, lo que facilitaba la ésmosis de sustancias alta-
mente enziméticas del protoplasma ; las levaduras asi
preparadas eran capaces de producir generaciones vi-
gorosas de alto poder fermentativo.

Se determinaron aproximadamente en unas 50 fer-
mentaciones de laboratorio los rendimientos alcohdli-
cos, en funcién del tiempo de contacto de la levadu-
ra con el fenol y de la composicién del mosto en fer-
mentacién, Se obtuvo, er general, un mayor rendi-
miento a favor de la levadura fenolada.

La levadura, como todo ser vivo, requiere tener a

su disposicién materiales adecuados a su nutricién,
multiplicacién y trabajo.

En fermentaciones en que ros propongamos obte-
ner el maximo rendimiento en alcohol serd preciso
procurar una normalidad de composicién, principal-
mente en cuanto a nitrégeno y pH. Interesa ocuparse
menos de la potasa y del Acido fosférico, por estar
éstos en e] mosto siempre en cantidades suficientes.

LLa levadura necesita oxigeno y su comportamiento
es muy distinto, segin trabaje aerobia o anaerobia-
mente. En el primer caso se estimula la multiplicacién
de las células, y en el segundo tiene lugar, princi-
palmente, la funcién zimaésica.

Para conseguir un méaximo rendimiento en alcohol
debe existir una cierta relacién entre las dos funcio-
nes, pues e| exceso de la primera origina la produc-
cién de mayor ntimero de células de las necesarias,
con el derroche consiguiente del aztcar utilizado en
las funciones vegetativas de nutricién, multiplicacién
y respiracién; por el contrario, la falta de oxigeno
determina la escasez de células, con lo que, por insu-
ficiencia de diastasa, se alarga excesivamente la fer-
mentacién, motivando la desventaja de una alimenta-
cién demasiado duradera de dichos microorganismos.

En una fermentacién dirigida, la aportacién de oxi-

geno ha de ser, pues, adecuada. Las temperaturas in-
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fluyen también enormemente sobre la vida de la le-
vadura ; variaciones de sélo dos o tres grados deter-
minan ya modificaciones muy marcadas en su inten-
sidad de trabajo.

La temperatura éptima oscila, dentro de la masa en
fermentacién, entre 25 y 30°; excediendo de este li-
mite, su trabajo es menos favorable, el consumo uni-

DESULFITACION DE
POR EL METODD [

Seccién de la instalacion piloto de la Estacion de Viticultura

y Enologia de Villafranea del Panadés para desulfitacion de

mostos, operando en frio mediante difusion parcial del gas sul-

furoso en la atmésfera y completindose con la intervencion
del gas carbonico de la fermentacion.

tario es grande y puede quedar azicar por descom-
poner.

También una larga experiencia ha ensefiado que
las delicadezas de bouquet y de sabor de cru, debidas
a la accién de las levaduras, son tanto més acentua-
das cuanto la fermentacién tiene lugar a temperatura
mas baja; de aqui deriva la costumbre de hacer fer-
mentar en pequefios envases los vinos blancos des-
tinados al embotellamiento.

Cuando hay que fermentar grandes masas en pocos
dias, el problema de evitar las temperaturas altas es

complejo y se descuida con frecuencia.



Existen nuevos métodos en que esta deficiencia se
domina con facilidad. En la vinificacién ordinaria, las
fermentaciones tienen lugar en un brevisimo plazo de
tiempo ; normalmente se desenvuelve la tumultuosa
en un periodo de una o dos semanas. Como coinci-
de con el agobiante periodo de recoleccién y trabajo
mecéanico de la uva (estrujado, sulfitado, prensado, et-
cétera), r.o es facil atender a este importansisimo fe-
némeno prodigindole los cuidados necesarios.

Se impone para realizar la fermentacién de mane-
ra que resulte perfecta, con arreglo a Jas normas ba-
sicas indicadas, organizarla de modo que sea con-
tinua,

Es condicién fundamental para vinificar por este
camino, conservar el mosto inalterable durante to-
do el tiempo que sea preciso y en condiciones de po-
der hacerlo entrar en fermentacién cuando convenga.

La técnica enolédgica tiene ya resuelto este proble-
ma, valiéndose de procedimientos tales como la sul-
fitacién, refrigeracién a 0°, adicién de gas carbénico
a presién, pasteurizacién, etc.

Generalmente, se emplea e] primero por resultar
mas econémico; precisa en dicho caso desulfitar el
mosto antes de su uso. Esto es posible de manera
sencilla por el método E. V. E. V.

Disponiendo, pues, de mosto, durante un periodo
tan largo como convenga a la organizacién del traba-
jo, es facil realizar la fermentacién de una manera
continua,

Basta disponer, en primer término, de un envase,
que puede llamarse envase madre, en el que se reali-
za la primera fase de la fermentacién, es decir, aque-
lla en que tiene lugar predominantemente la multipli-
cacién de la levadura.

Se comienza por llenarlo de mosto esterilizado o
muy depurado, al que se adiciona una levadura en
plena actividad. Ha de tener dicho envase dos aber-
turas, una de carga, por la que se va introduciendo
el mostro, y otra de salida, por la que se extrae can-
tidad de liquido, parcialmente fermentado, igual a la
que se va adicionando. Dicho liquido se recoge en
vasijas aparte, en las que tienen lugar las verdaderas
superfermentaciones, terminandose en ellas el desdo-
blamento de aztcar.

Este sistema de fermentacién puede realizarse todo
el afo. Las temperaturas de otofio y primavera son,
r.o obtante, las méas indicadas. En invierno, en climas
suaves, no se paran las fermentaciones, si bien son
maés lentas; pero pueden conseguirse de marcha nor-
mal, si los envases se colocan en local cuya tempe-
ratura no sea inferior a 10°.

El rendimiento es excelente, habiendo llegado a 16,
como promedio de unos 40 y 60 ensayos, en la bode-
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ga de la Estacién Enolégica de Villafranca del Pana-
dés, en las campafas 1945-46 y 1946-47, respectiva-
mente.

El proceso de elaboracién quedé reducido a lo si-
guiente :

1. Desulfitacién parcial del mosto sulfitado, lo que
se consigue exponiendo al aire durante un cierto tiem-
po en vasijas o dispositivos de mucha superficie.

2.° Adicién lenta de dicho mosto en cantidad dia-
ria prudercial, segiin las temperaturas de las masas.

3.° Recogida diaria de las cantidades de mostos
inicialmente sembrados en el envase madre.

Estos liquidos terminan su superfermentacién en
envases en la bodega.

La cantidad de vino elaborado en dicho centro por
este procedimiento ha sido unos 200 hectolitros en es-
tos dos ultimos afios.

Cuando se vende el vino segiin su riqueza alcohdli-
ca, el ahorro, no ya de un gramo de aztcar, sino tan
s6lo de décimas, para obtener un grado, se traduce
inmediatamente en aumento del valor en pesetas del
vino obtenido.

Para mejor comprender las variaciones de valor
de los vinos que pueden obtenerse de un mismo mos-
to, segiin sea el rendimiento de la fermentacién, he
aqui una aplicacién al mismo ejemplo citado al con-
siderar un mosto que contenia 200 gramos de aztcar
por litro ; se decia que a rendimientos o consumos uni-
tarios en escala decreciente de 20, 19, 18, 17, 16 y 15,
correspondian, respectivamente, graduaciones en se-
rie creciente de 10, 10,55, II,1, 11,75, 12,5 y 13,3°.

Admitiendo para el precio prudencial que ha regido
en varios casos en 1946-47, de 20 pesetas, resultaran
los valores siguientes por hectolitro:

Con consumo de 20 gramos por grado 200 ptas.
»n » » | 9 ” n » .. 2 | O »
»n » ) I 8 bl » N . 222 »
)] » n l 7 ) )] ) P 235 »
» n » I 6 » » M - 250 N
) » » 15 » » » ... 266 »

Como se ve, la variacién de una unidad en el rer.-
dimiento origina diferencias importantes en el valor
del vino.

Concuerdan perfectamente estos datos con las ob-
servaciones que hace el eminente endlogo don Clau-
dio Oliveras en su notabilisima obra titulada «Millo-
nes perdidos por las altas temperaturas de fermenta-
cién», er. la que, refiriéndose a esa sola deficiencia
(hay, ademas, con frecuencia, otra), dice textualmen-
te, lo siguiente:

«Corriendo por estos pueblos en excursiones de es-
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tudio y de ensefianza practica de la vinificacién, he-
mos visto que siempre y cuando la fermentacién de
los mostos ha tenido lugar a temperaturas no ya exa-
geradas, sino solamente elevadas, han sido precisos
muchos gramos de aztcar, no siendo raras las cifras
de 18 y 18,5 y siendo frecuentisima la cantidad de 19
y aun 20 y méas gramos de azicar por litro para for-
mar un grado de alcohol a poco que la temperatura
vaya exagerandose.

»Podemos, pues, considerar, calculando todo lo mas
benévolamente posible, que al fermentar la mitad de
los mostos de la inmensa mayorfa de las comarcas
viticolas de Espafia se invierte, por litro de ellos, y a
causa de su defectuosa fermentacién, a lo meros
unos dos gramos de azitcar mas de los que podrian
y deberfan invertirse para producir un grado de al-

cohol. Y...

gramos de azlicar? Pues, en los mostos de 225 gra-

¢ qué supone esta diferencia de 17 a |9

mos, supone que los vinos resultantes tengan |3,2°
de alcohol o tengan |1,8° solamente ; es decir, supo-
ne una diferencia de 1,40°, esto es, casi un grado y
medio.»

La industria enolégica, a pesar de sus progresos,
estd muy atrasada comparativamente con otras de fer-
mentacién, tales como la de la cerveza. Esta, que es
mas complicada, tiene a su favor el que efectta todo
el afio la transformacién de la primera materia (ce-
bada), no sélo en sus fases fisica y quimica, sino
también en la biolégica, pues se realizan fermentacio.
nes en todos los meses.

Ello permite y exige la intervencién continua del
técnico elaborador, a diferencia de lo que sucede en
la industria enolégica, en que sblo se trabaja en la
transformacién del mosto en vino en el corto periodo
de pocos dias de la recoleccién de la uva, quedando

durante el resto del afio el poquisimo personal que
se requiere en la bodega dedicado a las intermitentes
operaciones de trasiegos, rellenos, mezclas, etc., que
ya son de categoria inferior.

En estos dltimos tiempos se ha intentado estable-
cer en la industria enolégica un régimen de trabajo
continuo, en lo que a las fermentaciones se refiere,
analogo al de la cerveceria. Las bodegas que asi pre-
tenden trabajar han sido designadas por Vinerias.

En ellas se realizan, pues, todas las fermentaciones
bajo control cientifico, lo que permite no sélo el co-
nocimiento detallado de sus diferentes fases, sino una
direccién precisa de las mismas, que no puede con-
seguirse con los métodos corrientes de fermentacién
en la época breve de los agobios de la recoleccién,
evitandose, ademas, la intervencién, no siempre favo-
rable, como hemos visto antes, de los microorganis-
mos que aporta la uva.

Pueden resumirse muy claramente las ventajas del
sistema de fermentacién continua por el método que
preconizamos de las superfermentaciones empleado
en las vinerfas, haciendo la comparacién con dos lo-
tes de un mismo terreno destinados a producir forra-
jes. Si en uno se deja gque nazca espontaneamente la
hierba que ha de consumir el ganado y en el otro
se ha sembrado alfalfa o esparceta, prodigandose =
estos cultivos los cuidados apropiados a una gran pro-
duccién, ¢ quién duda que el aprovechamiento de di-
chos lotes de terreno discrepard enormemente? El
mosto es equivalente a este suelo y los microorganis-
mos de la uva corresponden a las simientes que lleva
el mismo terreno o que aporta la atmésfera. La siem-
bra con leguminosas escogidas y cultivables constitu-
ye el simil del empleo de las levaduras seleccionadas.
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Expuestas ya las condiciones inadecuadas en que
las ferias y mercados de ganados se desenvuelven en
casi la totalidad de las localidades de nuestra nacién,
debemos, ro obstante, también indicar los buenos
propdsitos que se manifiestan, o se dejan sentir, en
algunos municipios afectados para dar solucién a este
el Ayuntamiento de la Vi-

lla de Fuente-Alamo (Murcia), consciente de la gran

problema ganadero. Asi,

trascendencia de este asunto en todos sus aspectos,
lo ha afrontado de cara a la realidad, y en fecha no
muy lejana podra disponer el citado pueblo de un
mercado de ganados apto y suficiente para su fun-
cionamiento racional,

En el caso particular del citado pueblo, por no
disponer de matadero municipal, la mejora proyecta-
da incluye ambas construcciones, de tal forma coor-
dinadas, que se complementan mutuamente, hacién-
dolas més econémicas, tanto en su construccién como
en la explotacién de las mismas.

El mercado de ganados proyectado tiene capaci-

dad para 2.500 cabezas de ganado menor, principal-

mente lanar, y 40 cabezas de ganado mayor. Consta
de diferentes compartimentos semicubiertos, adosados
al muro de cerramiento; cuatro naves centrales, para
igual destino, y dos alojamientos semicirculares para
équidos. Ademas, dispone de una cuadra indepen-
diente, que puede ser empleada para sementales al
constituir parada dentro del mismo mercado.

La enfermerfa estd en sitio apartado, teniendo sa-
lida independiente a través del camino de circunva-
lacién del estercolero. Tal estercolero, hacia el cuai
vierten todas las aguas de limpieza y purin de las
dependerncias del mercado, tiene una capacidad de

125 toneladas de estiércol al ano.

Consta, ademéas, el mercado de una amplia sala
de contratacién, junto al bar restaurante, y almacén
con entrada, para ambas dependercias.

La

situacién asi dada a las mismas hace que, aun en los

de piensos,
directamente de la carretera limitrofe al mercado.

dias que r.o se celebran mercados, puedan ser utiliza-
das y explotadas, poro lo que su arrendamiento sera

mayor.
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Los servicios inherentes a la inspeccién sanitaria
son comunes al mercado y matadero, asi como la
casa del conserje. LLa comunicacién directa del mata-
dero al mercado, ademéas de su entrada independien-
te, facilita el empleo de los departamentos de aquél
para las reses dispuestas al sacrificio.

Junto a la puerta principal del mercado estd ins-
telada la bascula, y una habitacién para la vigilancia
del conserje. El abastecimiento del agua de ambas
dependencias y de su limpieza estd asegurado me-
diante la elevacién a un depédsito situado a la entra-
da del mercado, por medio de un grupo motobomba
y procedente de un pozo construido en la parte de
acceso al mismo. Tanto para e] abastecimiento de
aguas como para la evacuacién de las de limpieza y
purin, se ha dotado al mercado y matadero de las co-
rrespondientes redes de distribucién y canalizaciones
pertinentes.

En la pista central se podrd aumentar, mediante ce.
rramiern.tos metalicos portatiles, la capacidad del mer-
cado, en casos de afluencia excepcional, sin gravar el
coste de su construccién, y servird corrientemente pa-
ra el desfile de ejemplares en los concursos que se
celebren,

Los alojamientos que se proyectan para équidos
resuelven la triple cozdicién: méaxima visibilidad, su-
ficiente separacién de unos ejemplares con otros y
minimo de espacio ocupado. También se les dota, en
su parte libre e interior, de locales para depésitos de
los piensos y dormitorios para la persona encargada
de vigilar y cuidar el ganado ocupante.

Estas son, a grandes rasgos, las caracteristicas esen-
ciales del mercado de Fuente-Alamo, y que expone-
mos sélo para dar una idea de la ordenacién minima
necesaria en esta clase de obras. Claro es que en
cada regién, y atn en cada localidad, habria nece-
sidad de supeditar los elementos que deben integrar

AGRICULTURA

esta mejora municipal, e igualmente su conjunto, a
las modalidades propias de las mismas y al tipismo
y costumbres de cada una de ellas.

El aspecto econémico de estas mejoras municipa-
les es francamente halagador. En el proyecto que nos
ocupa, para las obras de todas clases (mercados de
ganados y matadero) alcanza el presupuesto conjun-
to la cantidad de 800.000 pesetas en nameros re-
dondos.

En la partida de ingresos, las cuotas de albergue
de 150.000 cabezas de ganado menor durante una jor-
nada, a 0,50 pesetas cada ura, y las de 2.200 de ga-
nado mayor, a 3,00 pesetas, pueden cifrarse en 81.600
pesetas. El valor de 125.000 kilogramos de estiércol,
a razén de 0,10 pesetas, serian 12.500 pesetas, y la
renta anual por arrendamientos de matadero, bar-res-
taurante y depésito de piensos, puede cifrarse en unas
25.000 pesetas, lo que nos arrojaria un total de in-
gresos de [19.100 pesetas.

Por otra parte, los gastos anuales, tanto de conser-
je como del fltido eléctrico para elevacién de aguas
y alumbrado, cuota de conservacién, riegos, etc., no
alcanzarian la cifra de 25.000 pesetas.

Computando ambas partidas, nos arroja en este
caso particular un ingreso liquido anual de unas 94.000
pesetas en numeros redondos, Jo que representa un
irterés del capital invertido superior al 11,70 por 100.

La elocuencia de estas cifras nos releva de todo co-
mentario.

Después de estudiado el problema en cada caso
particular en el aspecto econémico, juntamente con
los de indole sanitaria, de urbanizacién, etc., etc.,
creemos que rio ha de tardarse muchos afios en con-
seguir que la transformacién de nuestros mercados
ganaderos sea radical, siguiendo con ello el ritmo im-

puesto por el progreso a las distintas ramas de nues-

tra riqueza nacional.
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Al publicarse la ley de 23 de julio de 1942, en su  comp

a la entrega de aquéllas, Ja anormali-
articulo 3." se introdujo en el pago de rentas una dad econémica actual rompié esta paridad, por ha-

nueva modalidad para los futuros contratos de arren-  ber disminuido notablemente el poder adquisitivo del
damiento de fincas rdsticas, que en lo sucesivo se fija-  dinero, en contraposicién con la supervaloracién (aho-
{an necesariamente en una determinada cantidad de  ra detenida) de los productos agricolas. El sefior Gar-
trigo, sefalada libremente, pero su pago deberia efec- cfa Royo, al expresar asi el fundamento de la inno-
tuarse en dinero de curso legal, estableciendo la equi-  vacién, dice que «deseo de remediar esta injusticia es
valencia a razén de] precio de tasa vigente para el el fundamento del articulo 3.°, y, aun sin estar exen
trigo, sin ninguna clase de bonificaciones, ni premios. to de imperfecciones, merece francos elogios, por la
el dia en que la renta debiera ser satisfecha. equitativa e ingeniosa solucién dada a este importan-
A continuacién se establecia el procedimiento al te problemany.
que habia que atenerse para obtener la reduccién de Se equivocé el sefior Garcia Royo al suponer que
metalico a trigo, y del trigo nuevamente a metélico, en lo sucesivo, con la fijacién de renta en trigo, el
para su pago. arrendador participara de los beneficios que la plus
Las normas se estimaron desde el primer momento  val{a de este cereal motiva, porque el trigo para ¢l
claras y suficientes y ninguna discrepancia existié en-  productor ha aumentado de precio desde el afo 1940,
tre los comentaristas mas conocidos, quieres, de pero para el terrateniente continGa valiendo a 84 pe-
acuerdo, estimaron que esas nuevas disposiciones sélo  setas el quintal métrico. mas 10 pesetas como prec-
plicables, como decia el articulo 3.°, a los futu- niio de pronta entrega, que ha venido respetindose
os contratos, pero no a los ya existertes, en los que  en las nuevas circulares de Abastecimientos, la 1lti-
fan satisfaciéndose en especie las rentas asi pac- ma publicada en el Boletin Oficial de 29 de junio, v
tadas en los convenios locativos. que lleva fecha 21 de dicho mes, en cuyo articulo 43
S forma el que las rentas se dice que. «siendo obligatoria para el productor la

iendo el motivo de la re
proporcionadas al valor de los productos que entrega al Servicio Nacional del Trigo de la totalidad
el arrendatario obtiene de las fincas arre=dadas, como  disponible para la venta, en todas las provincias, en




la campafia correspondiente a la cosecha de 1947, el
pago de las rentas concertadas en especie (trigo), co-
mo consecuencia de contratos de arrendamientos ori-
ginados antes del |13 de julio de 1942, se hard en me-
talico, a razén de 84 pesetas quintal métrico, mas 10
pesetas de prima, después de entregar al rentista su
reserva de consumo, como indica el articulo 22, a ra-
zé6n de 100 kilos por persona y afio para e] rentista,
sus familiares y servidumbre doméstican.

Es decir, que el articulo 40 fija el precio de la fa-
nega de 94 libras castellanas. para el productor, a
81,72 pesetas, y el articulo 43, para el rentista, a 40,65.

En el mismo articulo 43 se reconoce que el pago
de las rentas concertadas en ‘especie antes de la Ley
de 13 de julio de 1942 (debe querer decir de 23 de
julio) era obligatorio pagarlo en especie, y se llega
a la suspensién para este afio, como se hizo en los
dos anteriores, del cumplimiento de este pacto, por
razones momentineas de carencia de trigo dispo-
nible.

Ern estas circunstancias, el Consejo de Ministros ha
aprobado un Decreto, a propuesta del Ministerio de
Justicia, no del de Agricultura, en el que solia ser
regu]ada esta materia, que concretamente vamos a
examinar.

L.a disposicién trata de resolver una situacién
cieada por la contradiccién entre el articulo 3.° de la
ley de 23 de julio de 1942 y las Circulares de la Co-
misaria de Abastecimientos, que modifican la ley,
toda vez que permitiendo ésta el pago en especie de
rentas asi pactadas, con anterioridad a su publicacién,
en el Boletin Oficial de |.° de agosto, sin duda alguna
posible, las Circulares de estos tres Gltimos afios prohi-
ben la entrega al propietario de esa renta en especie,
con excepcién de la cantidad necesaria para su reser-
va panificable, o cualquiera otra reconocida por las
Circulares mencionadas. Como dentro de la técnica ju-
ridica, y para evitar el caos legislativo, el articulo 5.°
del Cédigo Civil (Cuerpo legal de preeminente rango)
impone que dlas leyes sblo se derogan por otras le-
yes posteriores, y no prevalecerd contra su observan-
cia el desuso, ni la prdctica en contrario», se han
planteado ante diferentes Juzgados cuestiones espino-
sas sobre desahucios de fincas por falta de pago de
rentas pactadas en especie con anterioridad al |.° de
agosto de 1942, y existen algunos fallos en los que
abiertamente se declara que urna Circular de la Co-
misarfa de Abastecimientos no puede derogar una ley
vigente, ni aun invocando las facultades extraordina-
rias que la ley reguladora de su creacién le otorga,
porque es anterior a la de 23 de julio de 1942, y ade-
més de una manera expresa no concede autorizacién

para modificar leyes.

AGRICULTURA

La situacién resultaba embarazosa, ya que otros
Juzgados opinaban lo contrario, y para terminar con
la desconcertante e indebida contradiccién (pues re-
sulta evidente que, en pura ortodoxia juridica, una Cir-
cular no puede derogar la ley), se ha pensado en
publicar un Decreto-Ley, del que se dari cuenta a las
Cortes, dictando la norma resolutoria del conflicto en
lo sucesivo.

En el Boletin Oficial del 14 de agosto se inserta el
Decreto-Ley de 24 de julio, en el que, después de un
predmbulo justificador, en el articulo Unico se dice
que «cuando en los contratos de arrendamientos de

fincas rasticas, concertados con anterioridad a la vi-

‘gencia de la ley de 23 de julio de 1942, se hubiese

pactado que la renta se satisfaga en especie, y ésta
se hallase sujeta a intervencién oficial, que no permi-
ta al arrendatario disponer de la misma, podrd éste li-
brarse del cumplimiento de dicha obligacién, efec-
tuando el pago del canon arrendaticio en moneda del
curso legal, estableciéndose la equivalencia a razén
del precio fijado a estos efectos por las autoridades u
organismos administrativos competentesy (la Comisa-
ria de Abastecimientos y el Ministerio de Agricultura).

Ahora bien, sigue ordenando el Decreto: «Si las
normas que rijan la intervencién (Gltima Circular de
Abastecimientos) oficial de la especie pactada sélo
permitiesen al arrendatario entregar una parte de la
renta en especie, seria de aplicacién al pago del resto
lo preceptuado en el parrafo anterior.»

O, lo que es lo mismo pero més claro, que el co-
lono tiene que pagar parte de la renta en especie en
el caso de reserva para el duefio de las cantidades
permitidas en la Circular de 21 de junio tdltimo (Bole-
tin Oficial del 29, articulo 43), puesto que en él se
dice: «... después de entregar al rentista su reserva de
consumo, como indica el articulo 22, a razén de 100
kilos por persona y afio para él, sus familiares y ser-
vidumbre doméstica.»

Tienen los arrendatarios que seguir pagando esta
reserva en especie, y de no hacerlo procede el desahu-
cio, que debe prosperar a tenor de lo dispuesto en
el nuevo Decreto comentado.

‘Como disposicién transitoria, se aplicara el Decreto-
Ley al pago de las rentas vencidas y no pagadas con
anterioridad a su publicacién, por colonos que no hu-
biesen sido ya lanzados de las fincas a virtud de eje-
cucién de sentencia firme que asf lo disponga.

A los juicios de desahucio en trdmite, basados en
la falta de pago de la renta en la especie pactada
(nada mas que en éstos, y son poquisimos), cualquie-
ra que fuese su estado procesal, podrd el arren-
datario, dentro de los quince dias primeros, que
por ello han de ser naturales, contados desde la vi-
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gencia del Decreto (el mismo dia 14 de agosto, segin
la disposicién final), consignar la renta en dinero de
curso legal, o parte de la misma en rumerario, y el
resto en la especie convenida (reserva para el pro-
pietario arrendador), segiin proceda, con arreglo al
articulo Gnico. Acreditado en autos que ha llevado el
colono a cabo la consignacién procedente, el juez o
tribunal dictara, sin méas tramites, resolucién decla-
rando no haber lugar al desahucio.

Con tal resolucién indicamos nosotros caben los re-
cursos legales de reposicién, y apelacién, si la con-
signacién ro se ha efectuado con estricta observan-
cia de lo previsto en el articulo tdrico, en relacién
con la Circular de Abastecimientos, bien porque la
reduccién a metélico no sea correcta, o bien porque
no se consigne la reserva en especie, en cuyos su-
puestos el juez o tribunal, por contrario imperio, de-
ben reponer su proveido erréneo para restablecer el
imperio de la ley.

Lo que no dice el Decreto tampoco quién ha de
pagar las costas en los juicios en tramite cuando se
consigne eficazmente y se declare no haber lugar al
desahucio. Parece légico que no sea el demandante,
porque ejercité su accién al amparo de una legisla-
cién vigente, y como mal menor, seguramente se pa-
garan por mitad, al no existir temeridad a que impu-
tar su exaccion.

Asi ha quedado sancionada con fuerza de ley la
Circular de Abastecimientos de 21 de junio ultimo,
que tantos y apasionados comentarios suscit, como
sus antecesoras, entre los profesionales especializados
en este Derecho social, regulador de los contratos de
arrendamientos rusticos.

Redactado este articulo, llega a mi conocimiento,
con el retraso que impone su insercién en las publi-
caciones profesionales, la sentencia dictada por la
Sala de lo Social, quinta del Tribunal Supremo, que,
indudablemente, ha influido en la preparacién del De-
creto-Ley de 24 de julio, antes comentado.

En este interesante fallo se sienta la doctrina, que
estimaba yo indudable, de que los contratos con ren-
ta en especie anteriores al |.° de agosto de 1942 de-
bian cumplirse satisfaciendo la merced locativa en la
especie concertada, y, por ello, dice en el tercero de
sus considerandos: «Que se respete el pacto de abo-
narles en la graminea u otra materia concertada, ya
aue para éstos no venia estatuida alteracién alguna
en la renta que se percibiera.»

En cuanto a las Circulares de Abastecimientos que
ordenaban la entrega de la renta convenida en trigo
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en dinero, expresa «gue ha de insistirse en la expre-
sada tesis, pues no se percibe contraindicacién de ti-
po legal bastante a que se altere, no siéndolo, la re-
glamentacién de abastecimiento sobre su exclusivo
respecto al producto regulador, que si su rango clau-
dica ante la ley, en efecto consiente su cumplimiento,
ya que tanto da que vaya al organismo rector y dis-
tribuidor lo cosechado, entregado en nombre de uno,
o en el de otro, siempre que lo sean.

Aqui la Sala quinta sufre un error, porque no es
lo mismo, aurque lo supone, que el trigo lo entregue
el rentista que el colono, pues al propietario el Ser-
vicio Nacional del Trigo se lo paga a 94 pesetas quin-
tal métrico, y al arrendatario a 189 pesetas (81,72 pe-
setas fanega). cantidades muy diferentes, con injusti-
cia notoria, porque el rentista sufre también las di-
ficultades de la carestia de vida.

Por dltimo, en el quinto de los considerandos, la
sentencia entiende que la consignacién de estas ren-
tas en especie, hecha en numerario del valor oficial
a productor de trigo, incumplié su obligacién concer-
tada en contrato de 1940, de abonar en tal especie
la renta, porque el pacto prevalente asi lo requeria,
segln queda razonado, y la Circular de la Comisarin
de Abastecimientos de |2 de junio de 1945 (igual, en
este aspecto, a la tltima) de ningin modo impedia que
l]a entrega del trigo se hiciera a nombre del titular de
Ja renta (del arrendador), ni que éste dispusiera de
su reserva para sf o familiares, lo cual quedé omitido
por el litigado, cuya posicién, falta de apoyo legal,
tampoco la tiene en actos enunciadores de su bien
propésito.

La sentencia precitada establecia la dnica y verda-
dera interpretacién, con todas sus consecuencias le-
gales, del articulo 3.° de la ley de 23 de julio de 1942,
en su relacién con las Circulares de Abastecimientos,
si bien en algin aspecto, como indicado gueda, no
sea igual que el colono entregue el trigo a su nom-
lre, como productor, que a nombre del propietario,
porque entonces no se hubiera publicado, en tal par-
ticular, la variacién de Abastecimientos, encaminada
no sélo a la entrega de un trigo por el colono, que
en todo caso lo tenfa que entregar el propietario al
Gnico comprador, incluso la reserva, sino a que el
arrendatario cobrase a 189 pesetas lo que el rentista
habria de percibir a 94 pesetas, y a 84 pesetas la
cantidad de reserva.

Este matiz pasé inadvertido, y hoy, con el Decreto-
Ley, solucior.ado, en tanto persista la circunstancia
obstativa, por ahora para el presente afio agricola, y
que esperamos fundadamente que no se repetird en
los sucesivos, para los que se pensara otra térmula
de mayor equidad para ambas partes interesadas.
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Perito agricola

En un ndmero de esta Revista publicado hace al-
gin tlempo, el| ingeniero agrénomo sefior Trueba,
acumulando datos de inestimable valor, compuso—se-
glin sus propias palabras—una sinfonia, para comple-
tar la que tan acertadamente habia iniciado su com-
panero sefior Del Pozo, en un vagén de ferrocarril,
con los datos que le proporcionaron, a lo largo del
viaje, dos lecheros madrilefios. Terminaba el sefior
Trueba invitando a los que meditasen su articulo que
dieran a conocer su sinfonia, afiadiendo sus deseos
de que el ganadero colaborador ayudase también a la
celebracién de conciertos.

Y asf, hemos de recoger la invitacién; porque po-
demos asegurar que hemos meditado el tema, coinci-
diendo, ademas, la circunstancia de tener, hace afios
ya, algunos conciertos organizados, con las suficien-
tes vacas y elementos para hacer una sinfonfa bastan-
te completa.

Pero antes de seguir adelante hemos de hacer una
aclaracién; y es que nuestra sinfonia ha de tener maés
de rapsodia, porque segir. las normas musicales, y
atendiendo a que ésta es una composicién basada en
cantos populares, creemos que la nuestra, por tener
ademéas mucho de folklérica, se adapta mejor a di-
cha definicién. En resumidas cuentas, todas las me-
lodfas que aqui se han de escuchar estan tomadas de
las mismas que hemos ofdo y transcrito en pleno cam-
po, y solamente en algunos compases, que podiamos
llamar de adaptacién, es donde ha habido alguna va-
riacidn—también permitidas musicalmente—, porque
este corncierto, escrito ya hace algin tiempo, creemos
que debe ser remozado para hacerle mas moderno,
es decir, para ponerle al dia.

Ea lo que vamos a decir no supondremos nada.
Todo ha ocurrido normalmente a lo largo de un afio,
en una explotacién agricola cualquiera de la provin-
cia de Santander, en la zona que linda con el mar.
Por tanto, como es natural, no pretendemos genera-
lizar el caso para que los de otras explotaciones se

adapten a él. Sencillamente, esto es lo sucedido en
un sitio, con unas circurnstancias coincidentes determi-
nadas, y, por tanto, hemos de tomarlo como un caso
aislado. Y... cada cual que toque su concierto, muy
distinto, con seguridad, al nuestro.

En esta explotacién agricola habia 26 vacas, de las
cuales 18 eran de leche y el resto recria, mas un toro
de dos anos y medio. Los gastos que originaron en un

afio fueron los siguientes.

GASTOS DE ALIMENTACION,

Esta consistia en verde de trébol violeta, alfalfa y

prado, remolacha forrajera, heno, hierba ensilada,
paja de leguminosas para envolver con la remolacha
y. en algin momento critico, harina de maiz. Nada
de piensos, porque no abundan y son muy caros. Los
precios de los alimentos son: los de compra o los de
venta en la misma finca en el pasado afio, y todos
los datos, asi como cualquier detalle que se quiera

comprobar, estan a la disposicién de quienes lo so-

liciten.
Pesctas.
45.000 kg. de heno de prado, a 0,85 pesetas. 38.250
6.000 kg. de paja de ]eguminosas, a 0,80
pesetas ... ... ceo ... 4.800
60 tons. de remo]acha a 020 ptas kg. 12.000
1,62 has. de trébol; dos cortes, a 25 pese-
tas por carro de tierra y corte ... ... 4.500
1,09 has. de alfalfa; cuatro cortes, a 25 pe-
setas por carro de tierra y corte ... 6.000
40 tons. de hierba ensilada, a 0,02 pese-
tas kilogramo ... ... ... ... ... 800
1.500 kg. harina de mais, a 2,50 pesetas ... 3750
13 has. (715 carros), a 20 pesetas carro,
. pasto y verdes ... ... ... ... ... ... ... 14.200
Jornales para siega de verdes 1.827
Abonos quimicos 4.892
Transporte del verde ... ... ... ... ... ... 1.408
Importan estos gastos ... 92.427
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Es de advertir que la hierba ensilada, por no ha-

berse vendido ninguna cantidad y no tener mercado
que la solicite, ha sido puesta en la cuenta al precio
de costo.

GASTOS DE ATENCIONES.

Pesetas.
Siega y apilado de junco para cama ... ... ... 1.340
Coste y portes del junco ... ... ... ... ... ... 650

Jornales del personal encargado del éstablo,

incluidos todos los seguros ... ... ... ... ... 7.189
Pagado a veterinarios ... e 350
Medicinas y dos vacunaciones ... ... ... ... ... 771

Total de estos gastos ... ... 10.300

GASTOS GENERALES ANUALES.

El valor del ganado lo hemos calculado teniendo en
cuenta que las 18 vacas mayores lleguen a 9.000 pe-
setas, que es el que consideramos como méas aproxi-
mado a la realidad; y para la recria, el de 4.000 pe-
setas. E] 3 por 100 de riesgo comprende los de muer-
te, e inutilizacién o merma de valor, por enfermedad.
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Pesctas.

Amortizacién de la instalacién eléctrica, en
veinte anos, al 4 por 100 ... ... ... ... .. 50
Riesgo del ganado, 3 por 100 sobre [94.000

pesetas ... P X« YA |
Conservacién del estabAo |,5 por 100 por su

valor, 90.000 pesetas ... ... cee e 1350
Amortizacién del establo en cincuenta aros,

al 4 por 100 ... ... ... 585
Idem de los utlles del establo al 4 por IOO

en tres afnos ... ... ... ... ... .ol 92
Contribucién pecuaria, impuesto municipal,

cartilla de productor y Hermandad Sin.

dical ... ... .. O, 1.543
Mitad de los mtereses de los gaalOS dnteno-

res al 4 por 100 . . . 2.243
Interés del valor de ]a cuadra dl 45 por IOO ... 3.600

Idem del valor de los utiles, al 4 por 100 ... 16
Idem del valor del ganado, al 4 por 100 ... 7.760

Total de los gastos generales 23.059

PrRobucTOS.,

Se obtuvieron a lo largo del ano ocho terneros y
cinco terneras, que pasaron a la recria, y se vendie-
ron seis vacas, de las cuales solamente cuatro parie-

ron en la finca, siendo, por tanto, los productos:

Pesectas.
Por ocho terneros, a 500 pesetas 4.000
Por seis vacas, a 9.000 pesetas ... ... ... ... 54.000

Por 180 toneladas de estiércol, a 60 pesetas. 10.800
Importan los ingresos ... ...

Siendo la suma de los gastos por todos conceptos:

Pesetas.

Por alimentacién ... ... ... ... ... ... ... .. 92.427
Por atenciones ... ... ... ... ... ... .. ... .. 10.300
Por generales ... ... ... ... ... ... ... .. 23.059
Importan los gastos ... ... 125.786



PRODUCCION DE LECHE.

Las 12 vacas que quedaron para leche produjeron,
entre todas, comiendo lo que hemos visto, 26.160 k-
tros, lo que represénta una media de 2.180 litros por
vaca, yendo en ello incluido forzosamente que una
de ellas tenia perdido un pecho y otra aborté a los
siete meses, siendo todas de primero y segundo parto.

CALCULO DE PRECIO DE COSTO.

La férmula que sencillamente nos proporciona el
precio de costo es:

125.786 — 68.800

=2,17
26.160

Anadiendo a esta cifra obtenﬂida el 12 por 100 de
utilidad o benehcio industrial, que representa 26 cén-
timos, el precio de costo para el litro de leche, en
las circunstancias que hemos visto, es de 2,43 pesetas.

Indudablemente, el final que acabamos de escu-
char es disonante, fuera de tono, exageradamente
audaz, que dirian algunos. Y como habri podido ob-
servarse a lo largo de la obra, es el resultado de una
primera parte «construidan al margen de los precep-
tos legales. Pero, aun a pesar de saber que a los mas
entendidos no les agrada esta clase de composicio-
nes, no hemos podido resistir a la tentacién de trans-
cribirla, ya que, por ser aires populares, creemos que
hay también a quien le gustan. Lo malo es que si to-
dos nos dedicamos a vender los productos, ¢a quién
se los vendemos? Dejemos, pues, esta composicién
por inservible y opuesta a las reglas musicales.

Y para calmar a los mas intransigentes, la repeti-
remos con las mismas melodfas, pero bajo el imperio
gue la armonia exige, en la seguridad de que resulta-
r4 tan distinta que sera otra.

Considerando en el capitulo «Alimentacién» que los
precios de los productos consumidos son los de costo
en la propia finca, el resultado es el siguiente:

Pesetas.

45.000 kg. de heno, a 0,59 pesetas ... .. 26.550

6.000 kg. de paja de leguminosas, a 0,80
pesetas ... ... ... ... .ol

60 tons. de remolacha, a 0,09 pesetas ...

4.800
5.400
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4.474

|,62 has. de trébol violeta ...

1,09 has. de alfalfa ... ... ... ... ... ... ... 2.503

40 tons. de hierba ensilada, a 0,02 pe-
SELAS o0 it i e e et e e e 800
1.500 kg. de harina de maiz, a 2,35 pesetas.  3.525
13 has. de pastos y siega de verdes ... ... 18.525
Jornales para la siega de verdes ... ... |.827
Portes del verde ... ... ... ... ... ... ... ... .. 550
Importan estos gastos ... ... 68.954

De esta forma, los gastos totales vienen dados por:

Pesetas.
Alimentacién ... 68‘954_
Atenciones ... ... ... ... ... ... .. 10.050
Gastos generales anuales ... ... ... ... 22.589
Total ... ... 101.593

Impértando los ingresos 66.748 pesetas, ya que el
estiércol le hemos valorado teniendo en cuenta los
principios fertilizantes que lleva, puestos al precio a
que resultan los de los abonos guimicos.

Como se habra podido observar, la cifra que repre-
senta los gastos totales se ha modificado no sélo en el
capitulo «Alimentacién», sino también en los intere-
ses de éstos en «Gastos generales». lgualmente, la par-
tida «Costo y portes del juncon de los «Gastos de
atenciones» queda rebajada en su parte correspon-
diente.

CALCULO DEL PRECIO DE COSTO.

La férmula queda entonces de esta forma:

101.593 — 66.748
=1,33

26.160

gue aumentado con el 12 por 100 de beneficio indus-
trial, hace un total de |,49 pesetas litro, que bien
puede quedar por 1,50 pesetas.

* ok K

Con este acorde final——que, indudablemente, esta
dado en un tono alto, al que el piblico atn no esta
acostumbrado—termina nuestra rapsodia. Esperamos
que habra gustado a una buena parte de los oyentes.
A otros, con seguridad no; pero sintiéndolo mucho
—como no sea por el procedimiento seguido en la pri-
mera parte—, sélo podemos disculparnos ante ellos
diciéndoles que, por ahora, no hay otra manera po-
sible de componer.
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INFORMACIONES

Comercio y regulacién de productos agropecuarios

Precios de legumbres en la campafia 1947-48

En el altimo ndmero de AGRI-
CULTURA publicamos una referen-
cia de la Circular niimero 635 de
]a Comisaria Genera] de Abasteci-
mientos y Transportes, en la que
se fijaban los precios, s/v o bordo
origen, para las legumbres en la
actual campafia; pero quedaron
omitidos los correspondientes a
alubias y lentejas en las provin-
cias de Lérida y Cuenca. Tal omi-
sién queda subsanada por Circu-

lar ndimero 638 de dicho organis-
mo, fecha | de agosto de 1947, y
publicada en el Boletin Oficial del
|10 del mismo mes.

Dichos precios son los siguien
tes:

Lérida.—Alubias, precio tnico,
e./v. origen, 5,27 pesetas kilo-
gramo.

Cuenca.—Lentejas, idem, 4 pe-
setas.

Precios del azdcar y pulpa de remolacha en la campaiia 1947-48

En el Boletin Oficial del Estado
del dia |l de agosto de 1947 se
publica la Circular niimero 639 de
la Comisaria Genera]l de Abaste-
cimientos y Tranusportes, fecha 5
del mismo mes, por la que se fi-
jan los siguientes precios para el
azucar:

REGIONES

CLASES .
Andalucia Resto Espania
Blanquilla 580,00 555,00
Pilé ........... 623,00 575,00
Terciada ..... 575,00 550,00
Cortadillo 770,00 745,00

Estos precios se entienden para
mercancia en pie de fabrica, con
impuestos y envases incluidos,
quedando éstos a favor de los be-
neficiarios de los cupones.

Durante la campafia citada, el
precio de la pulpa serad 400 pese-
tas Tm. en fabrica y sin envases,
segiin dispone la Orden conjunta

de los Ministerios de Industria v
Comercio y Agricultura publica-
da en el Boletin Oficial del Esta-
do de 17-1-47.

Las cantidades correspondien-
tes a los ingresos ordenados en el
articulo 3.° de la mencionada Or-
den de la Presidencia del Gobier-
no de [-8-47, se ingresaran en la
cuenta corriente del Banco de Es-
pafia, titulada «Comisaria General
de Abastecimientos y Transpor-
tes.—Organismos de la Adminis-
tracién del Estado». .

Las Juntas Provinciales de Pre-
cios, partiendo de los fijados en
la presente Circular, remitiran a
esta Comisaria General propues-
tas de «precio oficial» de venta de
azicar. Una, para las calidades
«blanquillan y «pilé» y otra para
«terciadan, concediendo a los al-
macenistas y detallistas los bene-
ficios fijos de 0,15 y 0,25 pesetas
en kilo, respectivamente, hasta
tanto no se disponga en contrario.

Reserva de patatas para propio consumo

En el Boletin Oficial del Estado
del dfa 13 de agosto de 1947 se ha
publicado la Circular niimero 640
de la Comisarfa General de Abas-
tecimientos y Transportes, fecha
31 del pasado mes de julio, por la
cual se dispone’ que toda persona
que haga uso del derecho de re-
serva de patatas se entendera que-
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da abastecida de este articulo du-
rante el tiempo a que correspon-
da la cantidad reservada segin los
tipos de consumo mensual a que
haya de computarse.

Si la cantidad recolectada no
permite atender a la reserva del
productor y sus familiares, obre-
ros fijos y familiares y obreros

eventuales, se atendera fundamen-
talmente, y con carécter de prefe-
rencia, a Jla reserva corresporn-
diente a los obreros que trabajan
en la explotacién.

A cuantas personas afecte lo
dispuesto en esta Circular se les
ccusard la baja en el racionamien-
io de patatas, cortdndoles al efec-
to de sus respectivas colecciones
de cupones de racionamiento los
corrgspondientes a tal articulo de
las semanas a que alcance la re-
serva, haciendo constar en la cu-
bierta de dichas colecciones la
cualidad de «Reservista de pata-
tas» y fechas hasta que se consi-
deran abastecidas.

Quienes hayan de hacer uso de
la reserva de patatas, una vez for-
mulado el «concierto de almace-
namiento con e] almacenista reco-
lector», presentardn el ejemplar
del mismo que tengan en su po-
der en la Delegacién de Abaste-
cimientos del término en que re-
sidan, en unién de las tarjetas de
abastecimiento y colecciones de
cupones de todas las personas que
hayan de hacer uso de] derecho
de reserva y de una instancia, en
la que hardn constar la resefia de
las tarjetas y colecciones de la fe-
cha en que deseen comenzar a
ejercer el referido derecho.

lLas Delegaciones de Abasteci-
mientos, a la vista de las instan-
cias y ejemplar del «conciertoy,
procederdn a efectuar el corte de
los cupones senalados para racio-
namiento de patatas y estampar
en la cubierta de las colecciones
el sello de «Reservista de patatasy
y fecha hasta que se consideran
abastecidas.

Efectuadas dichas operaciones,
devolveran a los interesados las
tarjetas y colecciones de cupones
v el ejemplar del «concierto» des-
pués de consignar al respaldo del
mismo una diligencia que diga:
«Efectuado el corte de cupones de
patatas de ... (nimero de coleccio-
nes en letra). Colecciones de cu-



pones para una reserva total de ...
kilogramos», cuya diligencia sera
sellaad y firmada por el Delegado
de Abastecimientos o funcionario
en quien delegue. La instancia
presentada constituira e] expe-
diernte de reserva de patatas.

Las Comisarias de Recursos o
Delegaciones Provinciales de
Abastecimientos recolectoras de
patatas no dar&n efectividad a la
reserva en tanto no se presente el
ejemplar del «concierto», diligen-
ciado al dorso por la Delegacién
de Abastecimientos, y sélo lo ve-
rificarén en la cuantfa en que di-
cha diligencia se sefiale.

Para la reserva de patatas con
que atender al consumo de obre-
ros eventuales, los titulares que
hubieren formulado el «concier-
ton de almacenamiento en su ca-
lidad de productores presentaran.
asimismo, declaracién numérica
de los obreros eventuales que cal-
culan han de trabajar en la finca.
haciendo constar el nimero total
de peonadas correspondientes a
cada uno y su equivalencia a fijos
a razén de 300 peonadas por obre-
ro fijo.

La Delegacién de Abasteci-
mientos comprobara si los datos
de la declaracién responden o no
a una realidad practica, teniendo
en cuenta para ello la extensién
superficial de la finca, clase de cul-
tivo, si es secano o regadio, etc.

En el respaldo del ejemplar del
«concierto» que presente el agri-
cultor, se estampard una diligen-
cia que diga: «cumplimentada
tramitacién para reserva de ...
(ntmero de obreros en letra) obre-
ros eventuales equivalentes a
(mimero en letra) fijos, por ... ki-
logramos», la cual] serd firmada y
sellada por el Delegado de Abas-
tecimientos. La instancia presen-
tada constituira el expediente de
reserva de patatas para obreros
eventuales.

A los obreros eventuales no se
ies cortaran los cupones asignados
para patatas de sus colecciones ni
se estamparan en ellas el sello de
reservistas de patatas.

Cuando la persona o personas
que hayan de consumir las pata-
tas residan en provincia o locali-
dad distinia de aquélla en que es-
tdn enclavadas las fincas sobre
cuya procedencia se haya obteni-
do la reserva, se sujetar&, para
el traslado de la misma, a las dis-
posiciones vigentes sobre el trans-
porte de articulos intervenidos.

El cupén que se cortard a los
reservistas de patatas serd el |l
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de las actuales colecciones, te-
niendo en cuenta la posibilidad
de cortarlo, a continuacién de los
cupones de pan y legumbres y
arroz, puesto que, en muchos ca-
sos, se dard la circunstancia de
que los reservistas de patatas lo
serdn también de cereales panifi-
cables, legumbres y arroz.

En consecuencia de lo anterior,
rno podra destinarse dicho cupén
sino al racionamiento de patatas.

Campaiia de pasa de Moscatel de Mdloga 1947-48

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 17 de agosto de 1947 se
publica una Orden de] Miristerio
de Agricultura, fecha 16 del mis-
mo mes, por la que se regula la
campana de pasa moscate] de Ma-
laga 1947-48.

La Junta Sindical de Defensa
de la Pasa Moscatel de Malaga,
terniendo en cuenta las circunstan-
cias del mercado exterior y de
remitencia, propondrad a la apro-
bacién de los Delegados ministe-
riales de ambos Departamentos
ios precios convenientes en cada
caso, tanto para el vifiero como
para el remitente o cxportador.
autorizdndose a dichas Delegacio-
nes para adoptar las resoluciones
oportunas, de acuerdo con las ins-
trucciones que reciban de sus res-
pectivos Ministerios.

Se autoriza a la Junta de De-
fensa de la Pasa Moscate] de Ma-
laga para percibir el canon de una
peseta por cada diez kilogramos

de pasa que se venda, para el
mercado nacional o de exporta-
cién al extranjero, y de 0,50 pe-
setas por cada diez kilogramos de
fruto vendido para fnes indus-
triales.

De dicha recaudacién pondré Ja
Junta a disposicién de la Delega-
cién del Ministerio de Agricultu-
ra en la misma el tanto por cien-
tc que acuerde dicho Departamen-
to, a la vista del presupuesto de
funcionamiento de la mencionada
Delegacién y de acuerdo con lo
dispuesto en el punto’tercero de
la Orden de 15 de diciembre
de 1945,

Se autoriza a la Junta de Defen-
sa de la Pasa Moecate] de Mala-
ga para que gestione de la Comi-
sarfa General de Abastecimientos
y Transportes las modificaciones
que estime convenientes en lo re-
lacionado con la circular de la
pasa de la campafia 1947-48.

Cupo de pldtanos para el abastecimiento de las Islas Canarias

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 19 de agosto de 1947 se
publica una Orden conjunta de
los Ministerios de Comercio y
Agricultura, fecha [4 del mismo
mes, seglin la cual las cantidades
de platanos que se retengan sema-
nalmente en cada una de las pro-
vincias Canarias para su consumo
ro podran sobrepasar el limite
méaximo de 150 Tm. de racimos,
en verde.

En caso de que, a juicio de la

Comisaria General de Abasteci-
mientos y Transportes, las necesi-
dades alimenticias de alguna de
las provincias Canarias aconsejen
retener transitoriamente las mayo-
res cantidades semanales que las

sefialadas anteriormente, los pla-

tinos que excedan del limite ma-
ximo indicado serin abonados al
cosechero al precio que corres-
ronda a] de 2,90 pesetas C. . F.,
puerto peninsular, que se ha fija-
do en la repetida Orden ministe-

rial de 18 de diciembre de 1946.
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Este precio al cosechero o sobre
almacén de las poblaciores isle-
nas, serad calculado por la Confe-
deracién Regional de la Exporta-
cién de Platanos, a base del] pre-
cio C. |. F. referido, descontando
los gastos de todas clases que de-
jen de efectuarse como conse-
cuencia de quedar la fruta en las
islas.

A fin de no perturbar los com-
promisos que se puedan contraer

con mercados extranjeros y el nor-
mal abastecimiento nacional sélo
podran alcanzar las retenciones en
Canarias a la cantidad méxima
de 421 Tm. semanalmente de ra-
cimos, en verde, para cada pro-
vincia, comprendidos en dicha ci-
fra los dos conceptos antes men-
cionados, a menos que el Ministe-
rio de Industria y Comercio auto-
rice excepcionalmente la reten-
ci6n de cantidades superiores.

Normas para la campaiia vinicola y alcoholera 1947-48

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 25 de agosto de 1947 se
ha publicado una Orden de la
Presidencia del Gobierno por la
que se dictan normas para regular
las camparfias viricola y alcohole-
ra 1947-48 y las exportaciones de
vinos durante dicho periodo.

Segin esta disposicién, para la
campafa vinicola de 1947-48, que
comienza el dia primero de sep-
tiembre préximo y termina e] 3!
de agosto de 1948, se declaran en
régimen de libre comercio: la uva,
los vinos, los alcoholes vinicos y
demés productos vinicolas y sus
derivados, sin otras limitaciones
que las establecidas para los al-
coholes vinicos, y los vinos co-
rrientes en los establecimientos de
venta a] detall, en los apartados
segundo y tercero de la presente
disposicion.

El precio de venta de los al-
coholes vinicos no podré ser supe-
rior a 15,50 pesetas litro, para los
rectificados neutro de 96-97°, en
tabricas productoras y con im-
puestos inclufdos, aplica dose a
las demés calidades el tope méaxi-
mo que con arreglo a su gradua-
cién les corresponde, en relacién
con el precio que se establece pa-
ra el alcohol rectificado.

En todos los establecimientos de
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venta al detall de vinos a gra:el
o sueltos vendran obligados a te-
ner urn tipo de vino corriente, sa-
no y potable, blanco o tinto, a
disposicién de los clientes que lo
soliciten, al precio maximo de 2,80
pesetas litro, siendo de aplicacién
:@as normas que se establecen en
e! apartado segundo de la Orden
de la Secretaria Técnica del Mi-
nisterio de Agricultura de 19 de
diciembre de 1946 en relacién con
los impuestos locales y provin-
ciales.

Durante la préxima campaiia
viricola la cuantia de las devolu-
ciones del impuesto que concede
la Hacienda Publica a los vinos y
licores exportados se liquidaran a
razén de 3,50 pesetas por litro de
alcohol. que es el tipo actual del
impuesto para los alcoholes de re-
posicién, regulandose y justifican-
dose las exportaciones que den
lugar a reposicién, con arreglo a
las normas vigentes.

Teniendo en cuenta que nues-
tros vinos de mesa y corrientes.
por sus graduaciones y caracteris-
ticas especiales, carecen de devo-
lucién de impuestos y reposicién
de alcoho] cuando son exportados,
y al objeto de facilitar y estimular
su exportacién, que ha constituido
siempre volumen importante en
nuestra balanza de comercio exte-
rior, durante la préxima campana
vinfcola que firalizard en 31 de
agosto de 1948, le seran concedi-
dos a los exportadores que las
efectien, y en concepto de repo-
sicién, cinco litros de alcohol neu-
tro por cada hectolitro de vino ex-
portado, regulandose y justifican-
dose estas exportaciones con arre-
glo a las normas que actualmente
rigen para los de graduacién su-
perior a [3°, que contintian vi-
gentes.

Las cantidades de alcohol que
corresponde entregar a los expor-
tadores de vinos, cofiacs y lico-
res, conforme a lo expuesto en los
apartados anteriores, en concepto
de reposicién, deberd porerse a
su disposicién cor. la mayor rapi-
dez posible, y podran recibirlo a
través de un almacenista de estos
productos para consumirlo en sus
industrias o cederlo a otro indus-
trial, legalmente facultado para
recibir alcohol, en cuyo caso, esta
cesién se hara, como méaximo, al
precio sefialado al alcohol vinico.

La produccién de alcoholes in-
dustriales de melaza, asi como las
existencias de melazas de la pre-
sente campafia y las que se pro-
duzcan en la préxima de 1947-48,
quedarén intervenidas y a disposi-
cién del Ministerio de Industria y
Comercio, a los precios y para los
empleos y destinos que se estable-
cen en los apartados siguientes de
la presente disposicién.

Asimismo quedaran intervent-
dos y a disposicién del Ministerio
de Industria y Comercio los alco-
holes industriales que se obten-
gan con otras primeras materias
de produccién nacional, siendo
recesario para la fabricacién de
alcohol de esta procedencia la
autorizacién expresa de los Minis-
terios de Industria .y Comercio y
Agricultura,

La fabricacién de alcoholes con
primeras materias vegetales no
autorizadas se consideraran delito
incurso en la Ley de Tasas, sin
perjuicio de las sanciones que.
ademaés, correspondan con arreglo
al Reglamento de la Renta del
Alcohol.

Los alcoholes industriales de
melazas y de cualquier otra pri-
niera materia de produccién na-

cional expresamente autorizada
tendrdn como maximo los precios
siguientes

Alcoholes neutros rectificados

de 96-97°, 8,50 pesetas litro ; idem
desnaturalizados de 88-90°, 5,05
pesetas litro; f{dem desnaturaliza-
dos de 95°, 5,30 pesetas litro.



Estos precios se entienden ea
fabrica productora, y con los im-
puestos actuales incluidos.

Sin perjuicio de las modificacio-
nes que proceda introducir al co-
nocerse los datos exactos de la
produccién de remolacha y cafia
azucarera de la campana 1947-48
las cantidades de alcoholes reu-
tios de melazas que podrarn entra:
en el mercado con libertad de em-
pleo, asi como el momento y las
condiciones, serdn determinados
por los Ministerios de Agricultura
e Industria y Comercio, de comun
acuerdo, sin que pueda exceder
para toda la campafia de 36.000
hectolitros, distribuidos por cupos
trimestrales méaximos de 9.000.
acumulables pero ro anticipables.
El primer trimestre comenzari a
partir del primero de octubre pré.
ximo. El resto de la produccién
de alcoholes industriales sera des-
tinado a las diversas atenciones de
interés nacional, reposicién de ex-
portaciones y desnaturalizados.

No obstante, si la carencia de
alcoholes en el mercado fuese tan
evidente que su falta originase
perjuicios notorios a las industrias
usuarias, los Ministerios de Agri-
cultura e [ndustria y Comercio, de
comirn acuerdo, podran aumentar
estos cupos trimestrales en la
cuantia que se considere conve-
niente y teniendo en cuenta las
disponibilidades.

Las fabricas de aztcar destina-
ran a la fabricacién de alcohol in-
dustrial la cantidad necesaria de
melaza para obtener, como mini-
mo, 90 litros de alcohol por cada
tonelada de azicar que produz-
ca:, concediéndoseles una tole-
rancia maxima del 10 por 100 en
menos.

La utilizacién de las melazas en
otras aplicaciones que no eean la
destilaciérn, debera ser previamen-
te autorizada por la Secretaria Ge-
neral y Técrica del Ministerio de
Industria y Comercio, a instancia
de los industriales interesados v
con justificacién de su empleo.

Los fabricantes de alcoholes in-
dustriales de melaza deberan des-
tilar la totalidad de las que reci-
ban en sus fabricas, obteniendo
como minimo 270 litros por tone-
lada de melaza, de cuya cantidad
el 88 por 100 habra de ser alcohol
neutro rectificado de 96-97°, y el

|12 por 100 como méaximo, de ca-
bezas, medianos, colas y amilicos.

El ritmo de fabricaciérn sera fija-
do por el Ministerio de Industria y
Comercio, a propuesta de la Co-
misién Interministerial que se crea
por el apartado 13 de la presente
Orden, de acuerdo con la marcha
de la recoleccién y fabricacién de
azicar en cada una de las zonas
productoras de remolacha y cafa
azucarera.

Los fabricantes de aztcar y de
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alcoholes de melaza deberan re-
mitir obligatoriamente a la Secre-
tarfa General Técnica del Minis-
terio de Industria y Comercio los
partes quincenales del movimiento
de melazas y alcoholes y de los
rer.dimientos obtenidos, cuyos
partes serdn extendidos en los
modelos y con arreglo a las ins-
trucciones que para su cumpli-
miento les seran facilitadas por la
indicada Secretaria General Téc-
nica.

Normas para el aderezo de las aceitunas de mesa

En el Boletin Oficial del Estado
del dia 27 de agosto de 1947 se
publica una Orden del Ministerio
de Agricultura, fecha 18 del mis-
mo mes, segin la cual los cose-
cheros, como los industriales ade-
rezadores de aceituna de mesa.
podran aderezar durante la cam-
pafia 1947-48, sin limitacién algu-
na de cantidad, las variedades si-
guientes:

a) Manzanilla fina.

b) La denominada Morén, pro-
ducida en su tipica zona de la pro-
vincia de Sevilla.

¢) Gordal, cualquiera que sea
la provincia en que ha sido pro-
ducida, siendo indispensable para
la expedicién de las gufas o con-
duces que amparen la circulacién
de la misma, que los contratos de
compra vayan acompaifiados de
un certificado de la Jefatura Agro-
ndémica Provincial correspondien-
te en el que se indique que en la
localidad sefialada en el contrato
se cultiva la citada variedad
gordal.

El aderezo de las demas varie-
dades de aceitura no especifica-
das en los parrafos anteriores que-
da totalmerte prohibido.

Los precios minimos de la acei-
tuna gordal sana, de tamafio no
maéas pequefio de 130 frutos en ki-
I:, y el de la ma=zanilla fina, sa-
na, de tamafo no inferior a 320
frutos en kilo. ser4 de ciento diez
pesetas por fanega de cincuenta
kilos. Este precio se ertiende pa
ra mercancia puesta en almacén
de comprador.

LLas deméas variedades de acel-
tuna cuyo aderezo se autoriza por
esta Orden quedan de libre con-
tratacién. No obstante, si el mer-
cado lo requiere, el Ministerio de
Agricultura, a propuesto del Sin-
dicato Vertical del Olivo, podra

fijar precios minimos para la ven-
ta de tales variedades.

Si la recogida de la aceituna
gordal y manzanilla fina no se ve-
rificase con la normalidad debida,
e] Ministerio de Agricultura dicta-
ré las medidas que estime necesa-
rias.

La cantidad total de aceituna
gue puede dedicarse al aderezo
en toda Espaﬁa perteneciente a
variedades distintas de las especi-
ficadas anteriormente serd fjada
por la Comisaria General de Abas-
tecimientos y [ransportes, a pro-
puesta del Sindicato Vertical del
Olivo, teniendo en cuenta las po-
sibilidades de exportacién de ca-
da una de las distintas variedades
de aceituna, y se distribuird entre
ios industriales y cosecheros ade-
rezadores de las distintas provin-
rias, de acuerdo con lo que se
previene en los articulos siguien-
tes.

Los agricultores cosecheros de
aceituria podran aderezar fruto de
su propia cosecha siempre que lo
hagan a granel, sin envasarlo en
recipientes pequefios para su ven-
ta al por menor. Para ejercer este
derecho sera indispensable que el
cosechero lo silicite del Sindicato
Vertical del Olivo derntro de los
quince dias siguientes a la publi-
cacién de esta Orden, acompa-
flando a la ivstancia el recibo de
la contribucién por rdstica y una
declaracién jurada, en la que se
haga constar la cantidad de fruto
que desea aderezar, asi como que
éste procede exclusivamente de la
cosecha de su finca.

Del cupo global sefialado por la
Comisaria General de Abasteci-
mientos y Transportes, de acuer-
do con lo dispuesto en el articulo
anterior, el Miristerio de Agricul-
tura, a propuesta del Sindicato
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Vertical del Olivo, separard una
parte que sera destinada a los
agricultores que recaben el dere-
cho de aderezar fruto de su pro-
pia cosecha, y que se distribuirad
por dicho Sindicato entre las dis-
tintas provincias olivareras, con la
necesaria aprobacién de dicho Mi-
nisterio. El cupo que corresponda
a cada provincia serad repartido
por el Sindicato ertre los distin-
tos agricultores de la misma, de
acuerdo con las circunstancias es-
peciales de cada uno de ellos.

Los productores podran adere-
zar también aceituna para su pro-
plo consumo en cantidades rno su-
periores a diez kilos por coseche-
ro y por cada uno de sus familia-
res y servidumbre. Estas cantida-
des no se computaran en el cupo
global otorgado por la Comisaria
General de Abastecimientos vy
Transportes.

L o s industriales aderezadores
que deseen trabajar en la préxima
campafia solicitaran la debida au-
torizacién para ello del Sindicato
Vertical del Olivo dentro de los
quince dias siguientes a la publi-
cacién de la presente Orden,
acompafando a la solicitud el dl-
timo recibo de la contribucién in-
dustrial y, ademas, una declara-
cién jurada de su capacidad de
almacenamiento, contrastada por
¢l Sindicato del Olivo, asi como
de las compras efectuadas en el
ultimo afio, especificando las va-
riedades adquiridas y localidades
donde las adquirieron. Dicho Sin-
dicato repartird el cupo de acei-
tuna destinado a los industriales
aderezadores entre todos los de
Espafia, los cuales podran adqui-
rir la aceituna que les correspon-
da en cualquier provincia. Ura
vez fijado el cupo de cada uno de
dichos industriales aderezadores,
de acuerdo con las circunstar.cias,
dicho Sindicato entregara las co-
rrespondientes autorizaciones de
compra, en que conste el cupo
concedido a cada uno, remitiendo
una copia de las mismas a la Co-
misaria General de Abastecimien-
tos y Transportes, a fin de que
por dicho Organismo se expidan a
los beneficiarios las necesarias
guias de circulacién interprovin-
cial.

Para las operaciones de com-
pra-venta de aceituna de aderezo
regiran, el mismo modelo de con-
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. comprador.

trato de afios anteriores, debien-
do figurar en él el nombre de la
finca en que ha sido producido el
fruto y la localidad en que se en-
cuentra; dicho contrato serad sus-
crito por cuadruplicado por com-
prador y vendedor, el cual puede
ser sustituido por una declaracién
jurada firmada solamente por el
Para la validez de
estos documentos serd necesario
el visto bueno del Jefe del Sindi-
cato Provincial del Olivo de la
provincia en que resida e! vende-
dor de la aceituna.

Las autoridades locales a quie-
nes correspor.da expedir los con-
duces de aceituna para su circu-
lacién dentro de la provincia no
lc facilitarAn cuando el fruto va-
ya destinado a su aderezo si no
se les presenta el correspondiente
contrato o declaracién jurada de
compra visado por el Sindicato
del Olivo, asi como la autorizacién
de compra concedida al industrial
que solicite el conduce.

Cuando la aceituna tenga que
salir fuera de la provincia en que
se haya producido necesitarad ir
amparada por la guia de circula-
cién de la Comisarfa General de
Abastecimientos y Transportes, la
cual dnicamente se facilitard me-
diante la presentacién previa del
correspondiente contrato o decla-
racién jurada. visado por el Sin-
dicato, de la autorizacién de com-
pra otorgada por el Sindicato Ver-
tical del Olivo.

Las partidas de aceituna adere-
zada superiores a cuarenta y cinco
kilos necesitaran para su transpor-
te ir acompanadas de la guia Gni-
ca de circulacién expedida por la
Comisaria, salvo en el caso de que
circulen dentro de la provincia de

Sevilla.

El mercado interior de aceituna
aderezada queda de libre contra-
tacién, sin otras limitaciones que
las preceptuadas anteriomente.

Todos los aderezadores de acei-
tuna llevaran una contabilidad cla-

ra de las entradas de frutos en sus

almacenes y de las salidas de
aquél para la venta, y todas las
aceitunas que se exporten deberan
llevar en sitio bien visible el nom-
bre de la variedad a que perte-
necen,

El dnico puerto de embarque
para la exportacién de aceituna
manzanilla fina sera la de Sevilla.

Sélo se permitira la exportacién
de las variedades de aceituna
manzarilla fina y gordal, salvo que
por los Ministerios de Industria y
Comercio y Agricultura, de co-
min acuerdo y a propuesta del
Sindicato Vertical del Olivo, auto-
ricen la exportacién de alguna
otra variedad, fijando al mismo
tiempo el punto de destino.

Para el mejor cumplimiento de
cuanto en esta Orden se precep-
tda en relacién con las aceitunas
manzanilla fina y morén e inspec-
cionar y vigilar desde la recolec-
cién todo cuanto con estas varie-
dades de aceituna se refiere, se
crea, con residencia en Sevilla,
una Junta, presidida por el Jefe
provincial del Sindicato del Oli-
vo, de la que formaran parte dos
productores y dos industriales,
designados por el Sindicato Ver-
tical del Olivo. Esta Junta resol-
verd cuantos incidentes se creen
en orden al aderezo de las varie-
dades de aceituna que se han in-
dicado, comunicando dichos inci-
dentes, asi como las resoluciones
que adopte, al Ingeniero Jefe de
la Estacién de Aceituna de Ver-

deo de Sevilla.

Oficinas:

GRANJA EL CANCHAL

HOYO DE MANZANARES (Madrid)

GANADERIAS DE VACUNO Y AVICOLA
DIPLOMADAS POR LA DIRECCION GENERAL DE GANADERIA

Sementales selectos de ganado vacuno, proceden-
tes de hembras de producciébn registrada en los
libros genealégicos de la Direccién General

Miel de romero, cantueso y tomillo

ARDEMANS,

11. - MADRID




LA ALIMENTACION EN

Dada la importancia que los
cereales en general, el trigo en
particular, tienen en la alimenta-
cién mundial, creemos interesan-
te dar a nuestros lectores una in-
formacién sobre los estudios que
viene realizando desde el pasado
afio la Organizaciér. de las Nacio-
nes Unidas para la agricultura y
la alimentacién, asunto siempre
de actualidad, al continuar la di-
ficil situacién alimenticia por la
que el mundo atraviesa.

El primero de dichos estudios
fué el de las provisiones alimen-
ticias en 70 paises de todo el mun-
do. y durante los afios anteriores
a esta ultima guerra mundial. Los
datos que en dicho trabajo se in-
dican, relativos a nuestro pafs.

y Paraguay. Las zonas que reci-
ben una cantidad intermedia de
calorias son Europa meridioral
(con la tnica excepcién de Es-
pafia),- tres pafses asiaticos, una
parte de] Oriente Medio, otra de
Africa y otra de América del
Sur. Con escasa proporcién de
calorfas hay que sefialar la ma-
yor parte de Asia, algo del Orien-
te Medio, toda la América Cen-
tral y. probablemente, partes de
América del Sur y Africa, de las
que r.o se obtuvieron datos.
Las cifras méaxima y minima
son: para Europa, Dinamarca,
con 3.249 calorfas, y Chipre, con
2.304; en América, Estados Uni-
dos, con 3.249, y Méjico, con
1.909; para Asia, Palestina, con

-pueblos

son log siguientes: 2570, y Corea, con 1.904; en
ALIMENTOS Kgs. 5o;ﬁinbezn Cnloria; l;)i?; cabeza
Cereales............ ... ... ... ... ... 148 1.416
Raices y tubéreulos. ... ... ... ... ... L. 100 180
Azdicar.. ... .. 13 143
Grasas ........ ... 15 360
Legumbres secas........................ ... .. 19 158
Frutasy verduras ... ..................... ... 150 86
Carne ................. ... o 44 234
Leche ... ...... ... ...... ... ... .. 70 101
Vinoycerveza............... .. ... .. ... ..... 65 110
Totales. .. ........ 624 © 288
, , Animales. . .. 20
Proteinas por dia......... { Vegetales. . . . 65
Total... 85
De los datos recogidos en dichos Africa, Marruecos francés, con

paises, se deduce que el abaste-
cimiento de mas de la mitad de la
poblacién mundial suministra una
media inferior a 2.250 calorfas
por cabeza y dfa; un tercio, apro-
ximadamente, de aquella pobla-
cién recibe una racién por encima
de las 2.750 calorfas. La sexta
parte restante dispone de un ra-
cionamiento comprendido entre
los limites méximo y minimo in-
dicados.

Las regiones que disponen de
gran cantidad de calorfas com-
prenden la mayor parte de Euro-
pa (de la zona meridional, sdlo
Espafa), América del Norte,
y Oceanfa. De América del Sur
sélo se incluyen en este grupo
Ja Reptblica Argentina, Uruguay

2.431, y Argelia, con 2.236. El
méaximo mundial corresponde a
Nueva Zelarnda., con 3.281 calo-
rias, v el minimo a Corea, con
1.904.

Si bien muchos de los paises
de bajo nivel calorifico se encuen-
tran en las zonas tropicales y sub-
tropicales, donde las exigencias
energéticas son menores que en
las naciones mas frfas, no explica
ello la diferencia considerable que
existe en la absorcién de calorfas,
que en estos pueblos mal alimen-
tados sdélo representan las dos ter-
ceras partes de la de los paises de
nivel calorifico elevado. Tal vez
los regimenes nutritivos restringi-
dos produzcan un descenso del
rendimierto metabélico. lo que a
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su vez, cerrando el circulo vicio-
so  facilita la adaptacién a una
alimentacién restringida. Pero es-
te ciclo es reversible, y si mejo-
1ara la cantidad y calidad del ra-
cionamiento destinado a dichos
aumentaria también su
rendimier.to energético y precisa-
rian mas alimentos.

El estudio del reparto de los

_numeros globales de calorias en

las fracciones correspondientes a
los diversos grupos alimenticios,
ha demostrado que los paises de
niveles caléricos elevados (alrede-
dor de 3.000) tenfan regimenes ali-
menticios bien equilibrados :
América del Norte, Argentina, [s-
las Britanicas, Escandinavia, Pai-
ses Bajos, Suiza y Alemania. En
ellos el consumo de cereales no
pasaba de las 1.000 calorias, mien-
tras que la leche y la carne se uti-
lizaban en elevada proporcién,
unos 50 gramos de protefna ani-

‘mal por dfa, cifra sélo sobrepasa-

da por Argentina y otros paises
productores de carne, como Uru-
cuay, Paraguay, Australia y Nueva
Zelanda. En cambio, en los paises
de bajo nivel caldrico (por deba-
jo de 2.000), una elevada propor-
cién del total de calorfas provie-
ne de productos alimenticios ricos
en hidratos de carbono. tales co-
mo los cereales, a excepcién de
Costa Rica, productora de aztcar
y de donde extrae su racién hidro-
carbonada, y Colombia, que la
obtiene de las patatas y de los
platanos. En cuanto a los pafses
comprendidos entre ambos extre-
mos. la mayoria de ellos consu-
me una gran cantidad de cerea-
les, que llega hasta el 60 por 100
del total de calorfas para la zona
que va desde Europa oriental has-
ta Manchuria. Algunos paises ex-
traen dichas calorfas de raices y
tubérculos: tal ocurre en Para-
guay, que sblo consume 545 ca-
lorfas procedentes de cereales.

La causa principal de esta sub-
alimentacién es la pobreza, pues
es interesante observar que en
tanto los pafses en los cuales el
racionamiento en calorias por ca-
beza era inferior a 2.250 por dia,
los ingresos por persona son in-
feriores a los 1.000 délares ameri-
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canos, en la otra extremidad de
la escala, de los 365 millones de
personas que reciben méas de
2.900 calorias por cabeza y dia,
342 tienen un ingreso anual me-
dio superior a los 200 §.

En consecuencia, conviene fi-
jar en 2.550-2.650 calorfag por ca-
beza el nivel minimo al que debe
elevarse la absorcién en los pai-
ses de bajo consumo de calorfas.

o
paniun
A
=
Y

Menos de
2,250 calorias

,,m//ﬂ e
W ﬁ

yor si la absorcién de cereales es
baja, v si se obtienen suficientes
proteinas de la leche, legumbres
secas, carrie y pescado. En cuan-
to a aztcares, no debe aumentar
la absorcién, y si sus calorfas so-
brepasan en un |0 a 15 por 100
del total, se puede pensar en la
reduccién, sin perder nurnca de
vista el conjunto del régimen ali-
merticio. ’

' Més de
2.750 calorias

De 2.250
a 2,750 calorfas

AN

~

~—

%_'—

Importancia relativa de la poblacién mundial

afectada por los diferentes niveles

de consumo de calorias.

Si las procedentes de los cereales
son de 1.200 a 1.800, la propor-
cién es aceptable. Si son inferio-
res a 1.200 y si la absorcién total
de calorias no pasa de las 2.600,
puede recomendarse cierto au-
mento de calorfas de cereales, a
menos que el total de calorfas
procedentes de cereales, féculas,
az(icares, materiag grasas y le-
gumbres secas no exceda a 2.000-
2.100. Si las calorfas de los cerea-
les pasan de 1.800 y el total es
elevado, puede disminuirse dicha
cifra.

De raices, tubérculos y frutos
ricos en fécula, convienen 100 a
200 calorias. No obstante, se pue-
de recomendar un consumo ma-
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[La suma diaria de calorias pro-
cedentes de las materias grasas
debe ser de 150-200. Hay que te-
ner en cuenta la absorcién de gra-
sas procedentes de otros grupos
alimenticios. En los pafses donde
las legumbres secas represer.tan
ya una parte importante de] ré-
gimen alimenticio; se llega perfec-
tamente a las 250-300 calorias dia-
rias. Es corriente que en estas na-
ciones la racién de proteinas ani-
males sea escasa; pero aunque al-
cance las 200-250 calorias se pue-
den llegar con las legumbres se-
cas a las 250, a condicién de que
esta elevacién encaje en el régi-
men alimenticio. pues no hay que
olvidar que esta absorcién esti en

relacién con las de cereales, rai-
ces, tubérculos, leche y carne.

Con frutas y legumbres (exclui-
das las feculentas) se debe llegar
a las 100 calorias por cabeza y
dfa, dando preferencia a las ricas
en vitaminas. Respecto a carne,
pescado y huevos, es aconseja-
ble llegar a las 150-200 calorfas,
con un minimo de 100. Si la ab-
sorcién de leche y legumbres se-
cas es elevada, puede disminuir
la de este grupo. El pescado pue-
de sustituir a la carne en paises
poco productores de éstas.

De leche y productos derivados,
es conveniente absorber 300-400
calorfas. E] pescado pequefio, que
puede consumirse entero, sumi-
nistra calcio, que sustituye al de
leche, lo que no ocurre en pes-
cados de los gue no se consume
el esque]eto.

BasAndose en los criterios an-
teriores, propuestos por el Comité
de Nutricién, se han fijado los ra-
cionamientos convenientes en 18
regiones del mundo. En el cua-
dro siguiente se indican las cifras
totales de calorias y parciales en
los diversos grupos de alimentos,
comparando unas y otras con las
anteriores a la guerra. En los paf-
ses con racionamientos inferiores
a las 2.600 calorfas se ha elevado
este nGimero total ; en los superio-
res se ha mantenido la cifra glo-
bal y. dentro de ella, se han he-
cho las modificaciones conducen-
tes a mejorar su calidad.

Supuesto que dichos objetivos
se lograran para 1960 en los se-
tenta paises objeto del estudio
que nos ocupa, y que para dicha
fecha la poblaciéu murdial hubie-
ra aumentado un 25 por 100, el
aumento de Jos actuales raciona-
miente serfa del orden siguiente:

Cereales e 21%
Raices y tubérculos ... ... 27 »
AztGcar ... ... ... .. L. 12 »
Grasas ... ... ... ... ... ... 34
Legumbres secas ... ... .. 80 »
Frutas y verduras . 163 »
Camme ... .. oo oo . ... 46
Leche ' 100 » .

Se deduce de estas cifras que
el incremento maximo correspon-
de a frutas y verduras, seguido
del correspondiente a la leche y
productos de ella derivados, lo
que demuestra la importancia que
se da a estas dos categorias de
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Abastecimientos anteriores a la guerra y objetivos alimenticios en dieciocho regiones (calorias por cabeza y dia)

P IR
Cerealen Rafces y Amicar Grasas Legumbres Frutas Carne, pesca- Ieche
tubérculos secas y verduras do y buevos
P: Antes de la guerra. T: Objetivo.
2000 1000 0 ) 1000 2000

e 3
America del Norte ... ... ......

T 3240

P 3160
IDICEANTA o oieeas i e e

T 3160

P 3100
Argentina, Uruguay y Paraguay

T 3100

P 3070
gscandinavia ... .

T 3070

P 3015
Reino Unido y Eire ..............

T 3015

P _440
Europa Central y Occidental .

T 2840

P 2755

Europa Orlental y Sudoriental T 2755

P 2515
Europa Meridional ............... T 2645

P 2390
Brasil. Chile, Colombla y Peru T 2630

P 2310
Resto de Africa ............... . . T 2595

P 2285

Africa del Norte ............. ...
T 2595

P 2265

Oriente Medio .................. ..
T2605

. P 2220
Asia Sudoriental (continental) T 2590

P 2220
Asia Oriental ........ ............. T 2575
P 2090 . o * ] P20
Ameérica Central y Antillas ..
T2640 o SO VA
. P 2035
Asia Sudoriental (grandes is-
S) ............................... .,.I T2575
© P2025
Peninsula india .................. )
T 2570 |
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Como ambas son fa-
cilmente alterables, habrd que
obtenerlas, en su mayor parte.
en las mismas regiones donde
vayan a consumirse. El valor
nutritivo de las legumbres se-
cas es de gran significacién en los
sitios donde se consume poca car-
ne y leche. El aumento de la ra-
cién de carne ofrece en muchos
pafses dificultades en lo que se
refiere a la correspondiente ele-
vacién de la produccién; incluso
hay casos en que un mayor con-
sumo de proteinas animales es
més facil hacerlo a base de pes-
cado. Por otra parte, el incremen-
to en la produccién de carne exi-
gird un mayor empleo de cereales
secundarios.

El racionamiento de la mayor
parte de las naciones de baja ali-
mentacién es a base de cereales
y otros productos de origen vege-
tal. Las previsiones para el futuro
exigen una mayor proporcién en
sustanciag de origen animal. E] ré.
gimen alimenticio anterior a la
guerra en América del Norte era
- de unas 2.200 calorfas por cabe-
za, procederntes de los vegetales.
y 870 calorfas de procedencia ani-
mal. Como para una calorfa de es.
ta Gltima fuente se requieren siete
calorfas iniciales, es decir, de ori-
gen vegetal el total de calorfas
iniciales en América del Norte era
de 2.200 + 870 x 7 = 8.290. En
plan de mayor contraste. en cier-
tas islas del sudeste asiatico, es-
tas calorfas iniciales no pasan de
2.640, de las que sélo 100 (700 ini-
ciales) son de origen arimal. Es
decir, que el valor del régimen
alimenticio norteamericano era el
triple del de dichas islas. Por tan-
to, se deduce de lo anterior que
el mundo precisa mayor cantidad
de comida, no sélo para ali-
mentar la creciente poblacién, si-
no para que ésta esté mejor nu-
trida, calculandose que en 1960
la cantidad de calorias iniciales
deberd ser aumentada en un 90
por 100, v en 1970 en un 1]0 por
100 con relaciéh a las de 1939,

Hay una estrecha relacién entre
el valor de un régimen en calorias
iniciales y las materias agricolas
recesarias para producirlas, em-
pleado el término «materiasy en
su méas amplio sentido. Para ello,
lo primero que hay que mejorar
es el rendimiento agricola por

alimentos.
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unidad de superficie: semillas se-
leccionadas, maquinaria adecua-
da, abonos, lucha contra plagas,
etcétera. Por ejemplo, en lo refe-
rente a la India, se conseguiria en
diez afios un incremento del 30
por 100 en el rendimiento unita-
rio de los cereales. En la ganade-
rfa también hay que lograr una
sensible mejora mediante el em-
pleo de razas selectas, pastos ade-

productivos, a causa de la accién
esquilmante del hombre. Por 1lti-
o, hay que educar al campesi-
no, ensefiandole los nuevos mé-
todos de mejora, fomentar el cré-
dito agricola y procurar que el
consumidor tenga el suficiente po-
der adquisitivo para que el culti-
vador vea sus productos conve-
nientemente remunerados.
Respecto a la actua] crisis ali-

Incremento”en el abastecimiento de sustoncias alimenticias que precisarian algunos
paises (en calorias iniciales).

Nivel anterior a
[la guerra
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1985 wrcnnann

1960 voooeonon
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cuados, medidas sanitarias, mo-
dernos métodos de las industrias
transformadoras, etc. Asi, en el
Noroeste de Europa el rendimien-
tc calérico por cabeza de ganado
es triple del de ciertas regiones de
Asia.

En cuanto al terreno ntilizable,
hoy dia sélo se cultiva el 7 por
i00 de la superficie sélida del glo-
bo. Seria posible, mediante el
empleo de potentes capitales, re-
gar terrenos hoy Aaridos, desecar
muchos pantanos, sanear regiones
palidicas o invadidas por la mos-
ca tsé-tsé. Por otra parte, habria
que afrontar también el problema
de suelos antes fértiles v hoy im-

Nivel
del objetivo

Tanto por ciento
de incremento
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menticia, se estima que estari re-
suelta para 1948, con lo que des-
aparecerd la penuria de algunos
alimentos béasicos, entre otros tri-
go y azlcar, pero surgiran otros
problemas. Es muy posible que
con la cosecha de 1948, las provi-
siones mundiales de trigo satisfa-
t4n la demanda. Ahora bien, co-
mo varios paises pueden incre-
mentar considerablemente su pro-
duccién de trigo, la principal sali-
da para la exportacién sera e] Ex-
tremo Oriente, ya que no aumen-
taran mucho las necesidades euro
peas. Sin embargo, en aquellas
regiones donde el arroz es el prin-
cipal alimento. no serd facil sus-




tituirle por el trigo, dificultad a su-
mar a la que supondran los dis-
positivos financieros indispensa-
bles para efectuar tan considera-
bles compras. El azicar se esti-
ma que se producird suficiente-
mente en 1949, pues si -bien la
demanda potencial del mundo en
este producto es muy importante,
es posible elevar su produccién

europeos dificultara la importacién
ce los alimentos que precisarfan
para llegar a los niveles desea-
dos; pero probablemente habran
de renurnciar por el momento a
una mejor alimentacién, a fin de
dedicar las divisas a obtener lo
esencial para la reconstruccién.
Igualmente en las naciones maés
atrasadas se precisardn grandes
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los correspondientes pafses; de
otra parte, la necesidad de elevar
esta produccién para subir los ni-
veles de vida del mundo entero.
Si ro se toman las oportunas me-
didas, se ird, no hacia dichos ob-
jetivos, sino en la direccién opues-
ta, y continuara la presente pe-
nuria.

Para evitar este peligro y para

'Produccién de sustancias alimenticias (por cabeza)

¢ ‘ América
del Norte

/

Superficie cultivada
por cabeza (en
hectlreas) ..........

Calorfas iniclales por
hectérea y por dia.

10,000

Cealorias iniciales por
cabeza y por dia.

en numerosas regiones tropicales,
siempre que las condiciones eco-
némicas sean favorables.

En lo que concierne a las gra-
sas, carne y productos lacteos, la
penuria durard de siete a diez
afios, antes de que se reconstitu-
va la poblacién pecuaria de 1939
y hasta que algunos paises tro-
picales, antes exportadores de gra-
sas vegeta]es, tengan un exceden-
te de ellas con relacién a sus pro-
pias necesidades. Este problema
hace surgir otro: la financiacién
del comercio internacional. La fal-
ta de divisas en muchos paises

1

10,000

América
del sur

Europa
occidental

0.28

| 30,000

L

iE i<
7,050 5,250

capitales para desarrollar nuevas
industrias e incrementar la pro-
duccién alimenticia, y esto puede
provocar una prolongada politica
restrictiva de las importaciones,
en todo cuando puedan prescindir
cde sustancias alimenticias r.o pro-
ducidas por ellos mismos.

Hay, pues, que considerar de
un lado la posible existencia de
excedentes n o  negociables de
ciertos productos agricolas, lo que
crigitara una desastrosa caida de
precios, con la consiguiente reper-
cusién en la ecornomia y reduc-
cién de la produccién agricola de

“‘“wv-,tf.‘a

Zorental

Asia Asia
meridional

=

2,750

subvenir a las necesidades mun-
diales hace falta un juego armé-
nico entre la produccién, el co-
mercio y las finanzas, armonia
que no pueden conseguir por si
solos ni los productores ni cada
pais. Hace falta un Consejo ali-
menticio mundial.

Tal es la conclusiér. a que lle-
ga la Organizacién de las Nacio-
nes Unidas para la Agricultura y
la Alimentacién, como resultado
de la encuesta mundial que ha
efectuado y que acabamos de re-
seflar para nuestros lectores.
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la determinacién del rendimiento de las
fermentaciones

Con objeto de elevar al mdximo
posible la calidad de los vinos, la
Estacién de Viticultura y Enologia
de Villafranca del Panadés, diri-
gida por el sabio Ingeniero Agré-
nomo don Cristébal Mestre, viene
desarrollando la fructifera labor de
todos conocida y apreciada, y cu-
ya dltima manifestacién son unas
instrucciones que acaba de redac-
tar, ofreciendo a las Bodegas
Cooperativas el nuevo servicio
montado por dicho Centro, que
consiste en el estudio gratuito del
rendimicnto de sus fermentacio-
nes, lo que puede suponer un ele-
vado incremento del valor de los
caldos. Por considerar dichas ins-
frucciones de gran interés para
cquellos de nuestros lectores inte-
resados en estas cuestiones, las
reproducimos a continuacién:

Interesa a los socios de las Bo-
degas Cooperativas que sus vinos
alcancen el maximo valor.

Nada pueden conseguir por su
accién particular en la modifica-
cién del precio que rige en el mer-
cado para la unidad grado alcohé-
lico. E1 cambio, est4 en su mano
incrementar el importe en pesetas
de sus caldos, perfeccionando las
fermentaciones de manera que
sean dirigidas con arreglo a bases
técnicas, lo que permite obterer
de la misma riqueza en azicar de
la uva un maximum de alcohol y
excelentes condicior.es organolép-
ticas.

En efecto, la transformacién del
mosto en vino se realiza median-
te unos microorganismos que
aporta la uva, los cuales, siendo
de clases diferertes, trabajan, con-
sumiendo con diversos rendimien-
tos el azticar de la misma; esto
determina, ¢ o m o consecuencia,
que los vinos procedentes de
mostos de la misma graduacién
glucométrica no tengan general-
mente Ja misma riqueza alcohé-
lica.

En la vinificacién ordinaria,
cuando dominan los fermentos
mejores, por cada |7 gramos de
azlicar se consigue en cada litro
un grado de alcohol; pero es muy
frecuente que se necesiten—prin-
cipalmente cuando se opera con

masa grande—I18, 19 y hasta 20
para producir dicho grado. A su
vez, con fermertos puros y selec-
cionados, trabajando en condicio-
nes 6ptimas, puede obtenerse éste
con solos 16 gramos, y hasta con
menos.

Ya se comprernde, pues, que los
resultados seran distintos segin
que trabajen solos y en perfectas
condiciones de vida los fermentos
mejores—que son variedades del
Saccharomyces ellipsoideus —, o
que se desarrollen éstos en ma-
les cordiciones y simultdneamen-
te con otros que no aprovechen
bien el aztcar o que se desenvuel-
van con otros que mas adelante
puedan provocar enfermedades en
los vinos ya hechos.

Para que se vea la influencia
del buen o mal aprovechamiernto
del aztGcar del mosto, he aqui
uzos datos bien significativos:

Supongamos un mosto de rique-
za media que contenga 200 gra-
mos de aztcar por litro; con un
consumo de azicar a razén de 20
gramos por grado, el vino corres-
pondiente terdria [0°.

- A razén de 19 gramos por gra-
do, el vino correspondiente ten-
dria 10,5°.

A razér de 18 gramos por gra-
do, el vino correspondiente te--
dria 11,1°.

A razén de 17 gramos por gra-
do, el vino correspondiente ten-
dria 11,7°.

A razén de 16 gramos por gra-
do, el vino correspordiente ten-
dria 12,5°.

A razén de |5 gramos por gra-
do, el vino correspondiente ten-
dria 12,5°.

Para calcular estos resultados,
basta dividir los 200 gramos de
azGcar por litro que hemos con-
siderado, por el rendimiento.

Admitiendo como precio pru-
dencial el de 20 pesetas grado-hec-
to, que ha regido en varios casos
en 1946-47, resultardn los valores
siguientes por hectolitro:

Con consumo de 20 gramos por
grado, 200 pesetas.

Con consumo de 19 gramos por
grado, 210 pesetas.

Con consumo de
grado, 222 pesetas.

I8 gramos por
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Con consumo de |7 gramos por
grado, 234 pesetas.
Con consumo de
grado, 250 pesetas.
Con consumo de 15 gramos por

grado, 266 pesetas.

16 gramos por

Como se ve, la variacién de una
unidad en el rerndimiento origina
diferer.cias importantes en el va-
lor del vino.

Ya se comprende, pues, que al
elaborador le conviene interesar-
se por la mejor transformaciéa del
mosto en vino, de idéntica manera
que er una fabrica o en una obra
en construcciéa los directores se
preocupan de que los obreros
sean muy aptos y seleccionados
con relacién al trabajo que han
de realizar, o, andlogamente a lo
que sucede ern ga-aderfa, en que
se procura que con el mismo ali-
mento los animales den el méaxi-
mo de productos.

En toda industria bien organi-
zada se lleva el control de las fa-
ses de transformacién de las pri-
meras materias, Sin él no es posi-
ble juzgar el éxito de la instala-
cién y de su buen funcionamiento.

En las bodegas no se realiza
con exactitud dicho control, por-
que requiere la intervercién de
técnicos analistas.

La Estacién de Viticultura y
Enologfa de Villafranca del Pana-
dés se propone aportar gratuita-
mente en la préxima cosecha de
1947 su concurso a aquellas Bode-
gas Cooperativas que soliciter. de
dicho Centro se realice ta] estudio.

El conocimiento del coeficiente
de transformacién en alcohol del
azicar de la uva de sus socios
servird de estimulo para perfec-
cionar en lo sucesivo la elabora-
cién, si ésta ofreciera deficiencias.

Si, por ejemplo, se cornsumie-
ran de |8 a |9 gramos de aztcar
para obtener un grado de alcohol,
y el técnico endlogo demostrara
aque podia obtenerse a razén de
16,5 gramos, se veria muy clara-
merte la pérdida de alrededor de
un grado alcohélico por hectoli-
tro por imperfecciones en la ela-
boraciérn. Multiplicando dicha pér-
dida por el nimero de hectolitros
que produce la Bodega Coopera-
tiva, se darfa cuenta esta entidad
de que dejaba de percibir canti-
dades de importancia, lo que trae-
ria como consecuercia el plantea-
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miento de la conveniencia de me-
jorar el sistema de elaboracién.

Las Bodegas Cooperativas que
qguieran aprovechar estos servicios
gratuitos de esta Estacién de Vi-
ticultura y Enologfa tienen que
sujetarse a las siguiettes normas:

I.* Solicitar del Cerntro dicha
cooperacién, indicando el nimero
de envases sobre los cuales ha de
versar el estudio.

2. Dar a conocer la cabida
exacta en litros de estos envases.

3. Llenarlos de mosto en un
mismo dia. evitando, antes de ser
extraidas muestras, todo comien-
zo de fermentacién.

4.* Remover durante este pri-
mer dia toda la masa de mosto,
de modo que resulte en éste una
completa homogeneidad.

5.2 Extraer, antes de iniciarse
la fermentacién, tres muestras de
a litro cada una, a las que se afa-
dird un antifermento, de las cua-
les dos serdn remitidas a la Esta-
cién de Viticultura y Enologia,
quedando la tercera en depdsito
en la Bodega Cooperativa.

6. Efectuar la elaboracién en
la forma acostumbrada, con la sal-
vedad de no mezclar los mostos
de los envases en estudio, ni en-
tre si, ni con otros.

7.* Terminada la fermentacién
tumultuosa, extraer para cada en-
vase otras tres muestras en analo-
gas condiciones.

8. Caso de no quedar llena la
tina. cubicar con exactitud el vo-
lumen que queda libre.

Es preferible en este primer afio

de estudios de esta indole referir-
se sbélo a elaboraciores sin mace-
racién, es decir, destinadas a la
obtencién de vinos blancos o ro-
sados. De quererse efectuar el
coutrol en envases destinados a
vinos tintos, debe tomarse la pre-
caucién de operar a régimen de
sombrero totalmente sumergido,
debiendo efectuarse después las
correcciones correspondientes: a
los orujos.

Como antifermento puede em-
plearse el gas sulfuroso a la dosis
minima de un gramo por litro, o
bien otras sustancias, tales como
4cido salicilico, fluoruro sédico,
etcétera, que si bien son termi-
nantemente prohibidas para el
consumo, son toleradas para la
conservacién de muestras destina-
das al analisis.

La Estacién de Viticultura y
Enologfa de Villafranca del Pana-
dés ampliarA con explicaciones
verbales o escritas estas normas a
las personas interesadas que ten-
gan a bien visitar el Centro.

Aunque algunos de los concep-
tos vy datos de las presentes ins-
trucciones figuran en el articulo
firmado por don Cristébal Mestre,
Director de la Estacién de Villa-
franca del Panadés, que publica-
mos en este mismo ndmero, he-
mos preferido transcribirlos inte-
gros para mejor orientacién de los
viticultores vy cooperativas a quie-
nes va dirigida la presente circu-
lar, remitiendo a nuestros lectores
para ampliacién y fundamento de
algunos de tales conceptos al ar-
ticulo mencionado.

El Congreso Internacional de Microbiologia
de Copenhague

En los dias 20 al 26 de julio pré-
xima pasado se reunié en Copen-
hague el IV Congreso Internacio-
nal de Microbiologia y primero
celebrado después de la guerra
mundial. El largo plazo transcu-
rrido desde el Congreso preceden-
te y el ritmo acelerado de los
avances en algunos aspectos de la
Ciencia Microbiolégica durante el
conflicto bélico, dieron al Congre-
so de Copenhague un interés ex-
cepcional, que se reflejé6 en el
enorme nimero de congresistas:
méas de mil entre activos y adhe-
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ridos. Cuatrocientos sesenta mi.
crobiélogos intervinieron en las
sesiones con trabajos originales y
en la presidencia de las Mesas, y
el nimero de los que intervinieron
en las discusiones fué, natural-
mente, bastante mayor.

LLa organizacién del Congreso
fué perfecta, y merced a ella los
trabajos fueron muy fructiferos.
Una muy rigurosa y acertada se-
lecciér. de temas concentré la
atencién del Congreso en relativa-
mente pocos, pero interesarntisi.
mos asuntos.

El Congreso se dividié en las
nueve Secciones siguientes :

Primera Seccién: Microbiologia
general. Tema principal, Antibié-
ticos.

Segunda Seccién: Bacteriologia
médica y veterinaria.

Tercera Seccién: Virus y enfer-
medades causadas por virus.

Cuarta Seccién: Serologia e In-
munologia.

Quirnta Seccién: Mutacién y va-
riacién de los microorganismos
Temas principales: Adaptacién y
Mutaciones inducidas.

Sexta Seccién: Fitopatologia y
Micologia (Criptégamas). Temas
principales: Especie de hongos
que atacan a la pasia de madera,
Hongos patégenos para las plan-
tas, Nomenclatura de los virus
vegetales y virosis de las plantas,
Enfermedades bacterianas de las
plantas v Razas fisiolégicas de
hongos pardsitos.

Séptima Seccién: Microbiologia
del suelo y de las aguas.

Octava Seccidén: Microbiologia
de la leche y de los alimentos.
Temas principales: Leches fer-
mentadas, Lactobacterias de los
silos, Bacteriologia de los produc-
tos. Digestibilidad de la celulosa.
Alteraciones téxicas de los ali-
mentos.

Novena Seccién: Microbiologia
industrial. Temas principales: La
microbiologia de la elaboracién de
cerveza, Produccién de compues-
tos quimicos por fermentacién,
Levaduras alimenticias.

Por vez primera en los Congre-
sos Internacionales de Microbio-
logia. Espafia ha participado in-
tensamente en los trabajos; al
Congreso presentaron comunica-
ciones los doctores en Farmacia
Sres. Bustinza, Gastén y Vilas Lé-
pez; los doctores er. Medicina se-
fiores Sanz lbafiez, Ibafiez Gonza-
lez y Martinez Mata, Callao, Ur-
goitiy el R. P. Puiggrés, S. ].. v el
ilustre Ingeniero Agrénomo don
Juan Marcilla Arrazola, cuyo inte.
resante trabajo versé acerca de las
«Nuevas materias primas para la
producciéa de levaduras alimenti-
cias»n, demostrando la posibilidad
de utilizar la grama, los zuros de
mafiz, los residuos de las industrias
de los agrios vy otros materiales ri-
cos en hemicelulosas. pentosanas
y pectinas, en tan importante in-
dustria.
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la defensa sanitaria de los cultivos

La Estacién de Fitopatologia
Agricola de Burjasot (Valencia) ha
confeccionado unas magnificas l4-
minas referentes a cuatro plagas
de otros tantos cultivos: el oidio
de la vid, la mosca de la aceitu-
na, la oruga de la col y la cuca
de la alfalfa. Ademéas del detalla-
do dibujo, cada una va acompa-
fada de una descripcién concreta
de tales plagas, asi como del tra-
tamiento conveniente. LLa Seccién
de Fitopatologia y Plagas del
Campo de la Direccién General
de Agricultura ha editado con to-
do detalle de colorido tales traba-
jos, para su difusién por el agro
espafiol. En estas paginas inserta-
mos una reproduccién de dichas
laminas.

La primera se refiere a la ex-
tendida y grave enfermedad del

oidio de la vid, producida por el
hongo Uncinula necator, caracteri-
zada por esa especie de ceniza
que recubre los granos; las man-
chas de las hojas, al principio
amarillentas, que a veces toman
después el aspecto de un polvillo
gris y terminan por asemejar un
punteado; y en los sarmientos,
p or unas manchitas grisiceas.
Bien cornocido es el tratamiento a
base de azufrar la vifia, en las pri-
meras horas de la mafiana de dfas
claros y sin viento, en tres mo-
mentos adecuados: en la brota-
cién, en la floracién y en el en-
verado, o cambio de color de la
uva.,

La mosca de la aceituna, que
al taladrar e introducir el huevo
en dicho fruto da lugar a que la
larva o gusano que de él nace se
alimente de la pulpa, con la con-
siguiente merma en la cantidad y
calidad del aceite, es el tema de
la segunda lamina. La pulveriza-
cién cada veinticinco dias con una

Limina 2
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mezcla de melaza de azucareria
(siete litros) y arseniato sédico
(200-250 gramos) en 100 litros de
agua, o la distribucién de caza-
moscas provistos de urn cebo a ba-
s¢ de una disolucién de fosfato
aménico al 4 por 100, liquido que
se renovardA mensualmente, son
los tratamientos més indicados.
aparte de la frecuente limpieza de
elmazaras y depésitos.

La tercera lamina se refiere a
una plaga bastante comtn y que
puede producir dafios de conside-
racién en la col: la oruga (Pieris
brasicce). La originan las larvas
de una mariposa blanca. Dichas
larvas son verde-amarillentas, con
manchas negras sobre el dorso
y roen las hojas de esta cruci-
fera, respetando las nerviaciones.
Es eficaz el espolvoreo con pol-

vos nicotinados en las primeras
horas de la mafiana y cuando las
larvas son ain pequenas. Tam-
bién dan buenos resultados los in-
secticidas de la serie D. D. T.
La cuarta lamina reproduce las
diversas fases de la cuca de la al-
falfa. Los insectos adultos de este
escarabajo, de color negro relu-
clezte, aparecen en la primavera.
La hembra pone los huevos so-
bre las hojas bajas. Al avivarse
aparecen unas larvas o gusanos,
amarillertos al principio y después
negruzcos. | erminado su desarro-
llo, se cobijan en el suelo hasta
le. primavera siguiente. Las larvas
y los adultos roen las hojas, pero
los mayores dafios los causan las
primeras. La pulverizacién con ar-
seniato de calcio en suspensién
acuosa es eficaz, pero el forraje
as{ tratado rno debe darse al ga-
nado hasta pasados quince dias.
También puede emplearse e

D.D. T.

Lamina +



EL DIA DE GALICIA EN PADRON

Se han celebrado por tercera
vez en la villa de Padrén las jorna-
das del Dia de Galicia. que en
1945 fueron inauguradas con la vi-
sita del Jefe del Estado.

El dia |7 tuvo lugar la inaugu-
raciér. de la Exposicién de Frutos
y Frutas del pais, a la que concu-
rrieron 226 expositores, exhibién-
dose 320 productos, de los cuales
76 frutas, 88 hortalizas, 76 tu-
bérculos y raices, 8 legumbres se-
cas y 65 cereales.

El dia |18 se dedicé a conmemo-
rar los nombres de hijos ilustres
del pueblo, a los que se dedicaron
algunas calles, y se entregd la me-
dalla de plata al Gobernador ci-
vil, sefior Mart{n Ballestero.

El dia |9 se celebré el Concur-
so de ganado vacuno gallego, pre-
sentdndose 107 ejemplares.

La Camara Agricola, Herman-
dad de Labradores,
Provincial, Ayurtamientos, las
Hermandades locales y demas or-
ganismos han subvenciorado estos
actos del Dia de Galicia.

El Ministro de Agricultura sub-
venciond también estas manifesta-
ciones, enviando como represer.-
tante al Ingeniero Agrénomo don
Eladio Morales y Fraile, Jefe de
la Seccién de Relaciones Agroné-
micas con el Extranjero.

Los jurados fueron cornstituidos
por los Ingenieros Agrénomos don
Ricardo de Escauriaza, Presiden-

Un aspecto de 1a Ex-
posicion de frutas
celebrada en Padron
con ocasion del Dia
<« de Galicia.

Primer premio de to-
ros en el Concurso
de ganados de Pa-

dron. —

Diputacién
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te de la Camara Agricola; don
Juan Sanz de Andiro, Jefe de la
Jefatura Agrozémica de La Coru-
fia; don Francisco Garcia de Ca-
ceres, del Instituto Nacional de
Colonizacién ; don Ramérn Pazos,
Alcalde de Padrén; Jofe Provin-
cial de Ganaderia, don José Gé-
mez; Inspectores Veterinarios
Municipales de Padrén, Riarnjo,
Valga, Dodro y Teo, y los Jefes
de varias Hermandades locales.

Estas jornadas, que superaron a
las de afios anteriores, constitu-
yen un ejemplo, que va sierndo
mmitado en otras provincias galle-
gas y dan motivo de reunién de
los labradores en torno a los técni-
cos que les ilustran en la solucién
de sus problemas.

DE GRAN INTERES PARA AGRICULTORES Y GANADEROS

El seguro contra INCENDIOS de COSECHAS es la mejor garantio de la

recoleccién.

Una punta de cigarro arrojada inadvertidamente. La chispa producida por

el tractor o trilladora, pueden ser causa de la pé-dida del sembrado.

El seguro de MUERTE E INUTILIZACION y ROBO, HURTO Y EXTRAYIO

para animales destinados a tiro, silla, sementales, yeguas dedicadas a reproduc-
cién y ganado de labor, es una previsién indispensable por los altos precios que
alcanzan en lo actualidad.

Estos seguros son puestos en prdctica con gran especializacién por

C. 1L A

COMERCIO -

INDUSTRIA -
COMPANIA ANONIMA DE SEGUROS Y REASEGUROS
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Direccién General: Avenida Queipo de Llano, 13
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Andalucia.

E N Almeria, donde los pastos,
aunque agostados, son mas
abundantes que el afio anterior, la
concurrencia de ganados fué nor-
mal, efectudndose numerosas tran-
sacciones. Cotizaciones en alza,
Se exporté ganado a Levante y
Catalufia. Disminuyé e] censo ga-
nadero en lanar y cabrio. En Gra-
nada se celebraron los mercados
habituales, con normal concurren.
cia de porcino y escasa de las res-
tantes especies. El ntmero de
transacciones fué reducido y los
precios permanecieron sostenidos.
Mediano estado sanitario para el
lanar. La feria de Baeza, en Jaén,
estuvo desanimada, con pocas
ventas y tendencia alcista de las
cotizaciones. Censo en ‘baja para
toda clase de especies. En Mala-
ga, e] estado de la montanera es
peor que en un afio normal. Muy
animada estuvo la feria de Cafe-
te la Real, efectudndose regular
nimero de transacciones. Precios
sostenidos en vacuno y en baja
para las restantes especies. Au-
mentd, por crias, la poblacién por-
cina,

Los mercados gaditanos estu-
vieron con escasa concurrencla, y
hubo bastantes operaciones. Pre-
cios sostenidos y buen estado sa-
nitario. En Cérdoba, donde van
escaseando pastos y rastrojeras,
hubo normal animacién en ferias
y mercados, efectudndose regular
nimero de transacciones. Precios
sostenidos, con tendencia al alza.
Aumentd, en general, el censo pe-
cuario. En las plazas de la provin-
via de Huelva se viene observan-
do escasa concurrencia de vacuno
y lanar y nula en las demaés clases.
lgual que en la provincia anterior,
precios sostenidos, con tendencia
al alza. Estado sanitario bueno.
En Sevilla, la feria de Cazalla de
la Sierra estuvo normalmente con-
currida de caballar, escasamente
de vacuno y lanar. El censo dis-
minuybé por sacrificio y exporta-
cién a otras provincias de vacu-
no, lanar y cabrio.

Castillas.

N Avila se celebraron las fe-

rias de E] Barco y Candele-
da con escasa concurrencia, debi-
do a las faenas de recoleccién,
efectuandose regular nimero de
transacciones. lendencia sosteni-
da de los precios. Se exporté ga-
nado a Madrid. Censo sostenido
en todas las especies, excepto en
porcino, que aumentd por crias.
Existen algunos focos de viruela
ovina. Las rastrojeras se aprove-
chan bien y la montanera es abun.
dante. lLos mercados burgaleses
estuvieron normalmente concurri-
dos, efectudndose escaso ntimero
de transacciones a precios soste-
nidos. No ha experimentado va-
riacién el censo ganadero. La
montanera es menor que oOtros
afios. En Segovia 86lo se han ce-
lebrado mercados locales, con es-
casa concurrencia de vacuno y la-
nar, normal de cabrio y abundan-
te de porcino, con bastantes tran-
sacciones de este ultimo. Precios
sostenidos en vacuno y cabrio. En
Soria estdn agostados los pastos,
defendiéndose el ganado con el
aprovechamiento de las rastroje-
ras. Se espera buena otofiada con
las dltimas lluvias. Se efectuaron
numerosas trasacciones, siendo la
concurrencia en general escasa.
Precios sostenidos. Censo en baja
por sacrificio y exportacién de la-
nar y cabrio. Buen estado sanita-
rio. Normal estado de montaneras.
En los mercados vallisoletanos la
concurrencia de ganado fué menor
que en meses anteriores, sobre to-
do en vacuno y caballar. Precios
sostenidos.

En Ciudad Real, las ferias de
Chillén y Valdepefias, as{ como
la de Almagro, estuvieron normal-
mente concurridas. Disminuyé el
censo en lanar y cabrio y aumen-
t6 en porcino. Los pastos estan
muy agostados. En Cuenca, don-
de también escasean éstos, no hu-
bo ferias y mercados de importan-
cia durante el mes, verificAndose
algunas transacciones entre parti-
culares a precios sostenidos. Sin

variacién el censo caballar y en
baja los de las deméas especies.
El estado sanitario es bueno.
Tampoco hubo nada digno de
registrarse en Guadalajara, donde
no existe variacién sensible del
censo ganadero. En Madrid, la
concurrencia de reses fué escasa
para el vacuno y normal para las
otras clases. Es bueno el estado
sanitario, asf como la marcha de
la paridera. Normal estado de pas-
tos. En los mercados toledanos
hubo escasa concurrencia de ga-
nados y los precios permanecen
sostenidos, excepto en el lanar,
que acusa alza. La situacién de
pastos es mediana. Hay menos
cebo de ganado porcino que nor-
malmente.

Levante.

E N Murcia, escasa concurrencia

de ganado porcino y normal
de las restantes especies, efectuan-
dose buen nimero de transaccio-
nes. Precios en alza para el por-
cino y sostenidos para las restan-
tes especies. Se exporté ganado
con destino a varias provincias.
Se aprovechan las rastrojeras y
con las dltimas lluvias mejoraron
algo los pastos. En Albacete hu-
bo desanimacién, si bien se efec-
tuaron regular nimero de transac-
ciones. Cotizaciones sostenidas.
Censo en alza para el vacuno y
porcino. Estado sanitario satisfac-
torio.

En Alicante, donde la situacién
de los pastos es buena, los mer-
cados estuvieron escasamente con.
curridos, efectudndose bastantes
transacciones, muchas entre par-
ticulares. Tendencia sostenida de
las cotizaciones, procediendo el
ganado tanto de Ja provincia co-
mo de las de Murcia, Valencia y
Navarra. Censo pecuario estabili-
zado, excepto en cabrio. En Cas-
tellén, donde las tltimas lluvias
han favorecido los pastos natura-
les, sélo se ha celebrado el habi-
tual mercado de lechones de Se-
gorbe, muy concurrido y con pre-
cios en baja. Las transacciones de
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las deméas especies se efectuaron
entre particulares, con precios en
alza para el vacuno y lanar. E] es-
tado sanitario es satisfactorio. En
los mercados valencianos hubo es-
casa concurrencia, pero se efec-
tuaron bastantes transaccion e s,
con precios sostenidos,

En Lérida, donde el cuarto cor-
te de alfalfa fué bueno, en gene-
ral, hubo poca animacién, y los
precios quedaron sostenidos. Sin
variacién el censo ganadero y bue-
no el estado sanitario. Muy re-
ducido niéimero de transacciones
en Tarragona, donde los precios
se manifestaron en alza en las es-
pecies de abasto y sostenidos en el
caballar. Aumenté el censo por
importacién de porcino. El estado
sanitario es bueno, en general, y
mediano el desarrollo de la pari-
dera.

Aragén, Rioja y Navarra.

S ALVO el semanal de Tarazona,

no hubo durante el mes nin-
guna feria ni mercado de impor-
tancia en la provincia de Zarago-
za. Aquél se ha visto poco concu-
rrido, con precios sostenidos y es-
caso nUmero de transacciones.
Hay focos de fiebre aftosa. Los
pastos presentaban mediano as.
pecto, a causa de la sequia; pero
se espera que las recientes lluvias
les mejoren. En Huesca, mucha
desanimacién y muy pocas tran-
sacciones. Precios sostenidos en
porcino y caballar. Sin variacién
el censo ganadero. Mejoraron los
pastos con las ultimas lluvias. En
Teruel, los precios sefialan cierta
tendencia alcista. Mediana situa-
cién de pastos. Sin variacién el
censo ganadero.

En Logrofio se siguen dando
cortes a los alfalfares, y en las
zonas de sierra se siegan las pra-
deras naturales. Los mercados se-
manales de porcino se vieron nor-
malmente concurridos. Precios
con ligera baja para esta especie
y sin variacién para las demaés.
Buen estado sanitario.

En Navarra, y a pesar de las 1l-
timas lluvias, no han mejorado
mucho los pastos. A las ferias y
mercados sblo han concurrido ga-
nado vacuno y porcino, en escaso
naimero el primero, Cotizaciones
firmes para aquél y en baja para
el de cerda. Aumentd el censo de
esta especie.
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Norte y Noroeste.

L 0S mercados alaveses estuvie
ron poco concurridos y los
precios se manifestaron en alza
para el vacuno, en baja para el
porcino y sostenidos en las res-
tantes especies. E] ganado proce-
dia tanto de la provincia como de
otras nortefas. Sin variacién el
censo ganadero. Buen estado sani-
tario. Mediana la situacién de pas-
tos. En Guiptzcoa se henifican los
prados naturales y se siembran los
cultivos de trébol encamado y vio-
leta que fallaron por la sequia. Se
realiza, en condiciones poco favo-
rables, la siembra del nabo forra-
jero y se recalza la remolacha fo-
rrajera. La sequia ha mermado
mucho el rendimiento de los pra-
dos. Las ferias estuvieron muy
concurridas de vacuno y porcino
y normalmente en las deméas cla-
ses. Salvo en lanar y cabrio, nula,
la concurrencia de ganados fué
normal. Precios sostenidos en va-
cuno y en baja en el porcino. Dis-
minuyé el censo ganadero.

En Santander se celebraron las
habituales ferias y mercados con
norma] concurrencia de ganado,
realizAndose regular nimero de
transacciones. Precios sostenidos,
excepto en vacuno, que estin en
baja. Salié ganado para numero-
sas provincias. Censo ganadero
estabilizado. Estado sanitario sa-
tisfactorio. Ha terminado la reco-
leccién del heno, que este ano
sélo se pudo segar una vez, a cau-
sa de la sequia, estimandose la
cosecha la mitad de lo normal.

Los mercados asturianos se vie-
ron escasamente concurridos de
ganado de vida. Hubo buen nu-
mero de transacciones y los pre-
cios quedaron sostenidos. Sin va-
riacién el censo ganadero. Los
pastos estan agostados y las pra-
deras han dado regular rendi-
miento.

En Coruiia, escasa concurren-
cia, no obstante lo cual se efec-
tuaron buen nimero de transac-
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clories, con precios sostenidos. Se
exporté ganado con destino a
Barcelona y Tarragona. Disminu-
y6 el censo, por sacrificio, en la-
nar y cabrio, aumentando por
crias en el porcino. Hay algunos
focos de carbunco. La situacién
de los pastos es regular. En Lugo
éstos se han resentido mas. Hubo
mucha concurrencia de porcino y
escasa en las restantes especies,
siendo sostenida la tendencia de
los precios. En Orense las opera-
ciones fueron numerosas y las co-
tizaciones contindan sin variacién.
Buen estado sanitarin. En Ponte-
vedra mejoraron algo los pastos
con las tltimas lluvias. El censo
pecuario permanece sin variacién
y los mercados se han visto ror-
malmente concurridos de porcino
y escasamente de las demas espe.-
cies. Las transacciones fueron nu-
merosas y los precios no denota-
ron oscilaciones sensibles respec-
to las del mes pasado.

Extremadura y Leén.

E N Badajoz no se celebraron
ferias durante el mes, efec-
tudndose transacciones entre par-
ticulares en la zona de Mérida y a
precios en alza. Disminuyd e] cen-
so por exportacién y sacrificio.
Buen estado sanitario. En Caceres
se celebraron las ferias de Pla-
sencia, Casatejada y Galisteo, asi
como los mercados de costumbre,
unos y otros con normal concu-
rrencia de ganado, efectuadndose
bastantes transacciones. Cotizacio-
nes en baja en el ganado de cer-
da. Normal estado de pastos.

En Ledén no ha sido mala la co-
secha de heno, si bien inferior a
la del afio pasado. Concurrencia
rormal a ferias y mercados, efec-
tuandose reducido, ntmero de
transacciones. También hubo bas-
tante concurrencia en las plazas
salmantinos. Precios en baja para
el porcino, en alza para el caba-
llar v sostenidos para las restan-
tes especies.
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Canarias.

JNTINUABA a fin de agosto la tri-
lla de la escasa cosecha re-
cogida.

Ha empezado la recoleccién de
la uva, con rendimientos desigua-
les, en Las Palmas. En Santa
Cruz hay mejor cosecha.

Se preparan en Las Palmas las
tierras para la plantacién de pata-
ta, que ha comenzado en el nor-
te de Santa Cruz, tras de finalizar
en el sur.

Continta el corte de racimos de
platanos. Se dan escardas y riegos
y se combate la hormiga argen-
tina.

Andalucia Occidental.

L 0s garbanzos tempranos de

Huelva resultaron bien, pero
no asf los tardios, cuyo rendimien-
to fué medianillo. En Sevilla tal
legumbre tuvo producciones acep-
tables. En Cérdoba se han cogido
pocos garbanzos, més que nada
por la corta superficie dedicada a
tal cultivo. El maiz se ha recogi-
do con resultado desigual en Huel-
va. En Cadiz se habfa iniciado su
recoleccién en la ltima decena de
agosto. En el regadio de Sevilla
tiene un hermoso aspecto, y, en
general, se espera en esta provin-
cia un resultado bastante bueno.
En esta provincia y en Cérdoba
ha comenzado el alzado de los
rastrojos y la preparacién de la
sementera.

En Huelva y Sevilla se sigue co-
gierndo uva de mesa. La vendimia
viene adelantada, y se espera bue-
na cosecha en toda la regién.

En el olivar se desvareta y se
hacen suelos. La cosecha se pre-
senta muy abundante.

Excelente cosecha de higos en
Huelva. Regular de naranja y ma-
la de almendra. Buena produc-
cién de naranja en Sevilla, en don-
de la de remolacha ya se ve que
no pasa de mediana al haber co-
menzado el arranque.

Andalucia Oriental.

E N las zonas mas tempranas de
Malaga y Granada se levan-
tan los rastrojos. En la primera le
estas provincias hubo buena co-
secha de garbanzos, y algo mas
inferior en la segunda. En Mala-
ga empezd a recogerse el maiz a
fines de agosto, bajo buenos aus-
picios.

Se cuenta en Almeria con ma-
yor cosecha que la pasada de es-
ta graminea.

Fué aceptable la cosecha de
lentejas y mediana la de habas en
Granada.

En Almeria se coge la uva
«molinera», con buen estado sani-
tarlo y volumen igual al afio ante-
rior.

Comenzé en Malaga la vendi-
mia, presentandose una buena co-
secha de uva. En Granada, don-
de sigue cogiéndose la de mesa,
la produccién del viiedo se juz-
ga mediana, Se presenta una
abundante cosecha de aceituna en
Almeria, Malaga y Jaén. Algo me-
nor que la pasada, en Granada.

La patata de primera cosecha
dié mal resultado en Jaén y en la
vega de Granada. En esta provin-
cia se riega la tardia. En Mala-
ga continda la recoleccién en las
zonas tardfas; los resultados han
sido pasables. La de segunda co-
secha, de mal resultado en Al-
meria.

Aceptable cosecha de fruta me-
diana en Jaén. En Malaga, en ge-
neral es buena, salvo de almen-
dra, que es mediana. Por el con-
trario, en Almeria hay méas cose-
cha de fruto seco que en el afio
anterior.

Mediana cosecha de remolacha
en Malaga. Ha mejorado algo en
Granada respecto al mes anterior.
En Almeria la produccién
es satisfactoria.

Levante.

L aspecto de los arrozales es
francamente buerno en toda

AGRICULTURA

la regién. Lastima que en Mur-
cia el 4rea sea inferior a la acos-
tumbrada y que en Valencia las
tormentas de agosto han tumbado
bastante planta. Estos temporales
de lluvias y viento también han
hecho dafio al mafz en dicha pro-
vincia. En Alicante estan bien los
maizales de regadio, que a fines
del pasado recibian el dltimo rie-
go en Murcia. En Albacete mar-
chan bien el maiz y las judias.

Cortintia la recoleccién de uva
de mesa en todas estas provincias.
Las cepas moscateles han tenido
poca produccién en Alicante, pe-
ro hay méas uva de vinificacién en
esta provincia que en el afio an-
terior. Lo contrario ocurre en
Murcia. En Albacete, buena im-
presién de conjunto, aunque exis-
te desigualdad.

Asimismo la cosecha de aceitu-
rna serd alli satisfactoria, aunque
se haya caido algin fruto por los
pedriscos. En Alicante, Murcia y
Castellén se presenta bien el afio
aceitero.

En Albacete la cosecha de fru-
ta es aceptable, llegando a bue-
na la calificacién para la de al-
mendra en particular., Buena co-
secha en Murcia de almendra y
garrofa y mediana en Alicante,
en cuya parte alta los frios se lle-
varon por delante toda la flor. En
Valencia y Castelléin hay mejor
produccién de garrofa que de al-
merndra. Cosecha de naranja nor-
mal en Valencia y Murcia. Re-
gular produccién de agrios en Ali-
cante y mediana en Castellén. De
frata de hueso, produccién floja
en Murcia,

Se recolecta en Albacete la pa-
tata de primera cosecha, con muy
buenas impresiones. En cambio,
en Villena y zonas altas de Ali-
cante rinde poco. Comenzé hace
dfas la plantacién en la Vega del
Segura, tanto en Murcia como en
Alicante. ’

Baleares.

A Unica operacién de cultivo
de cereales es la escarda del
maiz y del arroz.

Se recoge la uva de mesa y va
a comenzar la vendimia cuando
nos transmiten esta impresién. Se
cree que los rendimientos seran
inferiores a los del afio pasado.

Hay buena cosecha de aceituna
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a la vista, tanto en cantidad como
en calidad.

Empezé a recolectarse la almen-
dra, con resultados poco parejos.
Habr4, en cambio, buena produc-
cién de garrofas y de higos.

Se sembré la patata de segunda
cosecha.

Catalufa,

N Lérida, los maices y judias

estdn medianos. En cambio,
tienen buen aspecto los arrozales.
En Gerona esta graminea presen-
ta una magnifica perspectiva, pe-
ro en cambio, por la sequia se
han perdido los maices y judias
de secano en varios términos. En
Barcelona, al concluir la recolec-
cién, se observé que la cosecha
de garbanzos fué mediana, y peor
que mala la de judias. Ha dado
comienzo en Tlarragona la siega
del arroz, cuya cosecha va a ser
buena. Tanto en esta provincia
como en Lérida, se preparan los
barbechos para la préxima siem-
bra.

Se presenta buena cosecha de
aceituna en todas estas provin-
cias. Las dltimas lluvias han me-
jorado el viiedo en Lérida. En
cambio, en Gerona un fuerte ata-
que de «Cochilisn ha producido
pérdidas importantes. En Barcelo-
na hay menos uva que en el ano
anterior, pero se han de obtener
caldos de mucho grado. Se reco-
lecta en Lérida patata de prime-
ra cosecha. En Geroza, esta mis-
ma, de produccién baja. En Bar-
celona, bien en regadio y mal en
secano. La tardia ha mejorado en
Lérida y marcha bien. en Gerona.
En Barcelona ain se plantaba a
fines de agosto. Poca fruta, pero
sana, en Gerona. Medianas pro-
ducciones en Lérida. En Barcelo-
na, muchos mas melocotones que
el afio anterior. Mediana cosecha
de almendra en Tarragona; para
la avellana, las lluvias han vernido
ya fuera de plazo oportuno.

Aragén,

AL concluir totalmente las fae-
nas de recoleccién se pudo
apreciar en Teruel que sélo fué
buena la granazén en tierras muy
frescas o de regadioc. A fines de
agosto aln se trillaba en las se-
rranias, con rendimiento escaso
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para todos los cereales. En Zara-
goza, el trigo deficiente; el cen-
teno, muy desigual, y la cebada
solamente bien en regadio. En
Huesca también hubo desigualdad
en el trigo. En estas dos tltimas
provincias los maices tienen muy
buen aspecto.

LLa cosecha de uva se presenta
bien, habiendo mejorado en Te-
ruel con las lluvias de fines de
agosto. Parecidas noticias del oli-
var, a pesar de que en Zarafoza
ha padecido con los calores.

La patata, en general, marcha
bien, aunque en Huesca la ha
perjudicado la sequia. La de pri-
mera cosecha dié buen rendimien-
to en Zaragoza.

La remolacha estd magnifica en
Teruel, bien en Huesca y muy
desigual en Zaragoza. En esta pro-
vincia es muy mal afio de fruta.

Rioja y Navarra.

E N Rioja, a fines de agosto atn
continuaba la trilla. En esta
provincia (Logrofio) los maizales
tienen un desarrollo muy poco sa-
tisfactorio. En Navarra el maiz de
secano acusa gravemente la falta
de lluvia.

También el viiedo en esta pro-
vincia se resiente de sequia. En
Logrofio las lluvias de la dltima
decena de agosto vinieron que ni
pintadas. Se recoge desde hace
dias la uva de mesa.

El olivar marcha bien, aunque
por la sequia se ha caido bastan-
te fruto. Se cuenta, sin embargo,
con una buena cosecha.

La patata dié en Navarra buen
resultado en regadio y malo en
secarno, por la causa tantas veces
citada. La remolacha tiene media-
no aspecto, incluso en regadio.
Tampoco en Logrofio es muy alla
que digamos. En esta provincia
los nogales presentan excelente
aspecto,

Asturias y Santander.

L A sequia estd haciendo estra-

gos en esta regién. Las cose-
chas de maiz y judfas son malas,
por tal motivo. En cuanto al re-
sultado de las siembras de otofio,
diremos que en Asturias, a pesar
de haber mejorado dltimamernte,
la cosecha de centeno fué media-
na y la de trigo también valié

poco. En Santander el rendimien-
to de los cereales fué normal, sal-
vo en el centeno. Otro tanto pue-
de decirse de las habas respecto a
las leguminosas.

En esta provincia se recolecta
patata con buen resultado. En la
segunda decena de este mes em-
pezara la recoleccién en las zonas
altas. En Asturias acabé de co-
gerse la temprana, y la tardia se
resiente de la falta de agua.

De la vid se espera una buena
cosecha, asi como de casi todos
los frutales.

Vascongadas.

E N Alava se ha comprobado.

al finalizar la recoleccién, lo
defectuosa que la granazén ha re-
sultado, traducida en rendimien-
tos desiguales y escasos. En las
otras dos provincias, y a causa de
la sequia, los maices estadn peor
que regular, y francamente mal
las alubias, por causa de la sequia
imperante.

El viiedo de Vizcaya ha sufri-
do también el exceso de calor:
en Alava la cosecha es semejanie
a la del afio pasado. En cambio,
de patata se espera conseguir mas
rendimiento en esta provincia; las
lluvias Gltimas han favorecido «
los patatares y remolachares.

En Vizcaya y GuipGzcoa se re-
cogen las tardfas con poco resul-
tado.

De manzana temprana hay en
Guiptizcoa una cosecha bastante
satisfactoria. Se siembra aqui el
rabo forrajero, bajo medianos aus-
picios, y se recalza la remolacha
de igual caracter.

Galicia.

N Pontevedra la cosecha de
trigo fué solamente regular;
llegé, en cambio, a conceptuarse
como buena en La Corufia y Lu-
go. lgual calificacién merecié en
esta provincia la produccién de
centeno y avena. El maiz y las
judias marchan bien en Coruna
En Lugo sufren el efecto de la
prolorigada sequfa. En Orense y
Pontevedra solamente estan bien
ambas plantas en regadio, sin pa-
sar de medianas en el secano.
El vifiedo ofrece cosecha floja
en Pontevedra y buena en el res-
to de las provincias; particular-



merte en Orense superara la co-
secha a la del afio anterior.

La patata, por causa de la men-
tada escasez de lluvias, solamen-
te promete mediana cosecha en
Orense y Pontevedra. En Corufia
las plantaciones tienen mejor
aire.

La cosecha frutal es mala, sin
atenuantes, en Lugo y Corunia, y
mejor, sin pasar de regular, en
Pontevedra. -

Leén.

E N Ledén la produccién de los

cereales fué mediana, por la
falta de peso de grano. La cose-
cha de centeno fué buena, y mala
la de avena. Bien se portaron los
garbanzos tempranos, pero no asi
los tardios. Guisantes y lentejas
fallaron, por su precoz madura-
cién. En Zamora el afio fué cor-
to de paja, pero el rendimiento de
trigo, cebada y garbanzo fué sa-
tisfactorio, y pare usted de con-
tar. Mediana cosecha de cereales
en Salamanca y buena en legum-
bres. salvo guisarntes y almortas.

El vifiedo presenta buen aspec-
to en las tres provincias, especial-
mente en Zamora, en donde va
en agosto se coeib la uva de me-
sa. Buena cosecha a la vista de
aceite en Salamanca, aunque se
cavé mucho fruto por la sequia.

Si ésta cediese. en Ledn atin
podrian cogerse muchas nueces y
castafias: st no. todo puede que-
dar er. dicho En Salamanca hay
buen afio de fruta.

Las patatas de [.edén y Salaman-
ca sblo estdn bien en regadfo. LLa
temprana de la secunda rindié
rormalmente. La remolacha azu-
rarera, en L.edn estd por el orden
de la patata.

Castilla la Vieja.

L A cosecha ha sido muy media-

na en toda la regién. El gra-
no sale con muy poco peso. De
trigo, cosecha floia en Avila, So-
govia v Burgos. Mediara en Pa-
lencia v aceptable en Valladolid.
De cebada, regular en Avila v
Valladolid y mediana en Burgos.
De centeno. mediana en Avila.
pasable en Valladolid y mala en
Burgos. De avena, mal en Sego-
via, bastante buena en Valladolid

y mediana en Palencia. En Soria,
lo Gltimo que se trillé fueron los
yeros y las algarrobas. Ninguna
de las cosechas fué buena.

Respecto a legumbres, en Avi-
la mediana cosecha de garbanzos,
guisantes, almortas, lentejas y al-
garrobas. Muy buena de garban-
zos y mediana de algarrobas en
Segovia. Buena de yeros, y alga-
rrobas especialmente, en Vallado-
lid. Medianas en Palencia y Bur-
gos.

Ura gran cosecha de uva hay
en Segovia, y buena en las res-
tantes provincias.

Rendimiento aceptable para la
patata de primera época en Avi-
la. Mediano resultado en Segovia
y escaso en Valladolid. La de se-
gunda época marcha bien, y si llo-
viera pronto habria buera cosecha
en todas las provincias. Muy buen
aspecto de la remolacha en Sego-

via. Cosecha corta en Burgos y
Valladolid. Desigual en Palencia.

Castilla la Nueva.

L finalizar la recoleccién se

han confirmado los prondsti-
cos de meses anteriores, habiendo
sido muy deficlente la granazén.
Er. Madrid la cebada grané bien,
pero la avena resulté fatal. Tam-
bién fueron malas las cosechas de
algarrobas y yeros: solamente ha-
bas y garbanzos se portaron acep-
tablemente. En Guadalajara lgs
garbanzales han dado buen rendi-
mie-to, a tono con el vigor de las
plantas. En Cuenca. para empeo-
rar atn el resultado, ha habido va-
rias tormentas, que han causado

Movimiento
INGENIEROS AGRONOMOS
Nombramiento. — Don José Mar{a

de Soroa v Pineda ha sido designado
Tefe del Servicio de Amillaramiento
del Ministerio de Hacienda.

Fallecimiento.—El ilustre Ingeniero
Director de la Escuela de Peritos Agri-
colas de Barcelona, don Claudio Oii-
veras Massé. ’

Reingreso.—~Don Juan Parrilla Cé-
zar.

Jubilaciédn. — Don Emilio Ullastres
Coste.

PERITOS AGRICOIAS

Fallecimienio. — Don  Bienvenido
Ramos Muiioz.

Destinos.—A la Jefatura Agronémi-
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dafio en las eras. Los garbanzos
quedaron pequefios y las judias
han sufrido con dichas tormentas.
Los cereales de pienso dieron ma-
la cosecha, y solamernte fué buena
la de legumbres para alimentacién
del hombre.

La impresién del vifiedo es bue-
na en Madrid, Guadalajara, Cuen-
ca (zona de la Mancha y de la Al-
carria), Ciudad Real (en los viiie-
dos jévenes) y Toledo (en la Man-
cha).

Del olivar, buenas noticias en
Ciudad Real, Toledo y Madrid.
Superior a la pasada en Guadala-
jara. En Cuenca sélo serdA me-
diana.

Tampoco serdn mejores que
medianos los rendimientos de la
patata en Guadalajara. La tempra-
na sale menuda en Madrid. y en
Cuenca los patatares han sido per-
judicados por las inundaciones y
los arrastres de tierras. Buena im-
presién de remolacha en Madvid
y Cuenca.

Extremadura.

L A cosecha en CAceres ha sido

mala, tanto de paja como de
grano; incluso los rendimientos
de los garbanzos son bajos. En
Badajoz el trigo ha dado dos ter-
cios de la produccién anterior y
la cebada poco més de la mitad.
asf como la avena. También han
sido malas lass cosechas de habas
v garbanzos. Han empezado hace
dias las labores del barbecho.

Se espera una buena cosecha de
uva. estando sanos los racimos en
las dos provincias.

de personal

ca de Madrid, don Vicente Aguado
Martin.

Ascensos. — A mayor de 2.3, don
Juan Antonio Sdnchez Roldan ; a Ma.
yor de 3.* don José Reolid Carcelén :
a Perito 1.2, don José Marfa Callfs
Torner, que estd y continlia en situa-
ci6n de «supernumerario en activon, v
don Ramén Delgado Molina; a Peri-
to 2.9 don Juan Garcfa Valdecasas
Guerrero, e ingresan en el Cuerpo co-
mo Peritos terceros don Manuel Vic-
tor Ferndndez Pacheco, don Luis Gas-
par Brunet, don Buenaventura Solana
Gaspar v don lLeoncio Beloqui Gutié-
rrez.

Pase a supernunerario.—Don Ra-
mén Pico Cruz.

Pases a supernumerario en activo.—
Don Luis Garcfa Gervés y don Eduar-
do Martfnez Dafauce.
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SOCIEDAD ESPANOLA PARA
LA MEJORA DE LA PATATA, S. A.

ENTIDAD CONCESIONARIA DEL ESTADO PARA LA PRODUCCION EN LA
PROVINCIA DE BURGOS DE PATATA CERTIFICADA Y SELECCIONADA DE SIEMBRA

OFICINAS:
Delegacion en Burgos: Calle de Madril, 28.
» en Madrid. Direccién Técnica: Serrano, 18.

» en Barcelona: Via Layetana, 17.



[EGISLACION DE INTERES

DEFINICION LEGAL DE LA
HARINA DE TRIGO

En el Boletin Oficial del Estado del
dfa 24 de agosto de 1947 se publica
una Orden del Ministerio de Agricul-
tura cuya parte dispositiva dice asf:

Debera entenderse por harina de tri-
go de go por 100 de rendimiento el
producto de la molturacién del trigo
(previa separacién impurezas en las
operaciones de limpia v complementa-
rias de las fdbricas de harinas) con
el grado de extraccién necesario para
obtener el expresado producido de go
por 100 sobre la base del trigo comer-
cial.,

Ofrecer4d un marcado buen aspecte,
sin ser A4spera al tacto ni presentar
grandes fragmentos de salvado a la
vista.

Composicién.—La citada harina de-
ber4d contener, como méximo, el 16
por roo de humedad; de 16 a 40 por
100 de gluten himedo; de 6 a 14 por
100 de gluten seco; de 1.25 a 1,50 por
100 de cenizas, referidas a materia se-
ca; menos de 0,3 por 100 de cenizas
insolubles al 4cido clorhidrico al 10
por 100 (con referencia a la materia
seca); de 6 a 9,5 por 100 de residuo
sobre el tamiz metdlico nimero 120
(45 hilos por centfmetro lineal), reco-
gido de la extraccién del gluten; 1 a
2 por 100 de celulosa, y acidez no su-
perior a 0,4 por 100, expresada en 4ci-
do l4ctico y referida a materia seca.

Esta composicién de la harina del
9o por 100 de extraccién se puede con-
seguir con los trigos comerciales cuyo
contenido en impurezas no rebase cf
§ por 100.

Madrid, 14 de agosto de 1947.—Rein.

NORMAS QUE REGULAN EL

PAGO DE RENTAS EN ESPE-

CIE EN LOS ARRENDAMIEN-
TOS RUSTICOS

En el Boletin Oficial del Estado del
dfa 14 de agosto de 1947 se publica
un Decreto-Ley de la Jefatura del Es-
tado cuya parte dispositiva dice asf:

Art{culo Gnico. Cuando en los con-
tratos de arrendamiecntos de fincas ris-
ticas concertados con anterioridad a
la vigencia de la Ley de 23 de julio

de 1942 se hubiere pactado que la ren-
ta se satisfaga en especie y ésta se
hallare sujeta a intervencién oficial
que no permita al arrendatario dispo-
ner de la misma, podrd éste librarse
del cumplimiento de dicha obligacién
efectuando el pago del canon arren-
daticio en moneda de curso legal, es-
tableciéndose la equivalencia a razén
del precio fijado a estos efectos por
las antoridades u organismos admi-
nistrativos competentes.

Si las normas que rijan la interven-
cién oficial de la especie pactada sélo
permitiesen al arrendatario entregar
una parte de la renta, serfa de aplica-
ciéon al pago del resto lo preceptuado
en el parrafo precedente,

Disposicién transitoria.

Lo dispuesto en el presente Decreto-
Ley ser4 de aplicacién al pago de las
rentas vencidas y no pagadas con an-
terioridad a la publicacién del mismo
por colonos o arrendatarios que no
hubieren sido ya lanzados de las fin-
cas a virtud de ejecucién de sentencia
firme que asf lo disponga.

Si el arrendador hubiere ejercitado
accién de desahucio basada en la fal-
ta de pago de la renta en la especic
pactada podrd el arrendatario, cual-

quiera que fuere el estado de la tra-
mitacién del litigio, verificar, dentro
de los quince primeros dfas de vigen-
cia de este Decreto-Ley, la consigna-
ciébn de la renta en dinero de curso
legal o parte de la misma en nume-
rario y el resto en la especie conve-
nida, segin proceda con arreglo a lo
preceptuado en el artfculo dnico. Acre-
ditado en autos por el colono deman-
dado que ha llevado a efecto la con-
signacién procedente, el Juez o Tri-
bunal que conociera del pleito dictara
sin méas trdmites resolucién declaran-
do no haber lugar al desahucio.

Disposicién final.

Quedan derogadas cuantas disposi-
ciones se opongan a los preceptos con-
tenidos en este Decreto-Ley, que em-
pezar4d a regir el mismo dfa de su
publicacién en el Boletin Ofcial del
Estado y del que se. dard cuenta a
las Cortes, y autorizados los Ministros
de Justicia y de Agricultura para dic-
tar, dentro de su respectiva competen-
cia, cuantas disposiciones estimen pre-
cisas para su debida ejecucién y cum-
plimiento.

Asf lo dispongo por el presente De-
creto-Ley, dado en Madrid a 24 de iu-
lio de 1947.—Francisco Franco.

Precio sobre vagén o bordo-origen para
las legumbres.

Administracién Central.—Circular nu-
mero 638 de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes, fecha 1.0
de agosto de 1947. por la que se amplia
la 635, que comunicaba los preclos so-
bre vagdén o bordo-origen para las le-
gumbres. («B. O.» del 10 agosto 1947.)

Precios de azticar y pulpa de remolacha
para la campaia 1947-1948

Administracién Central.—Circular nu-
mero 639 de la Comlsaria General de
Abastecimientos y Transportes, fecha 5

de agosto de 1947, por la que se fljan
nuevos precios de azucar y pulpa de re-
molacha en la campafia 1947-1948. («Bo-
letin Oficialy» del 11 agosto 1947.)

Examenes de ingreso en la Escuela Pro-
fesional de Peritos Agricolas

Disposicién de la Direccién General de
Ensefianza Profesional y Técnica del Mi-
nisterlo de Educaciéon Naclonal, anun-
clando convocatoria extraordinaria de
examenes de ingreso en la Escuela Pro-
fesional de Peritos Agricolas durante la
segunda quincena del préximo mes de
septiembre. («B. O.» del 11 de agosto
de 1947.)
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Reserva de patata para propio consumuo

Administracion Central.—Circular nu-
mero 640 de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes, por la
que se formaliza la reserva de patata
para proplo consumo. («B. O.» del 13
agosto 1947.)

Normas para el pago de rentas en espe-
cie en los arrendamientos rusticos

Decreto-Ley de la Jefatura del Esta-
do, de fecha 24 de julio de 1947, por el
que se dan normas gque regulan el pago
de rentas en especie en los arrendamien-
tos rusticos. («B. O.» del 14 agosto 1947.)

Cajas de Compensacion del riesgo de pe-
drisco

Orden del Ministerio de Agricultura,
fecha 29 de julio de 1947, por la que
se dan normas para la continuacién del
ensayo de Cajas de Compensaciéon del
riesgo de pedrisco para Mutuas de pe-
quefio radio de accién, («B. O.» del 16
agosto 1947.)

Regulacion de la campana de pasa mos-
catel de Mialaga 1947-1948

Orden del Ministerio de Agricultura.
fecha 16 de agosto de 1947, por la que
se regula la campafia de pasa moscatel
de MaAlaga 1947-1948. («B. O.» del 17
agosto 1947.)

Empleo en uso de hoca del alcohol im-
portado

Orden del Ministerio de Hacienda, fe-
cha 26 de jullo de 1947, por la que se
autoriza a los Sindicatos Oficiales de
Criadores-Exportadores de Vinos de Je-
rez de la Frontera para emplear en uso
de boca el alcohol importado con auto-
rizacién del Ministerio de Industria y
Comercio. («B. O.» del 19 agosto 1947.)

Cupo de platanos para Canarias

Orden conjunta de los Ministerios de
Industria y Comercio y de Agricultura,
fecha 14 de agosto de 1847, por la que
se fija el cupo de platanos para el abas-
teclmiento de las Islas Canarias. («Bo-
letin Oficialy» del 19 agosto 1947.)

En el «Boletin Oficial» del 19 del mis-

mo mes se publica una rectificaclén a
la Orden anterior.

Convalidacion de estudios

Orden del Ministerlo de Educacién
Nacional, fecha 11 de julio de 1947, por
la que se convalidan los estudios corres-
pondientes al grado de Ingeniero Agri-
cola de la extinguida Escuela de Agri-
cultura, de Barcelona, por el titulo ofl-
cial de Perito Agricola. («B. O.» del 23
agosto 1947.)

Definicion legal de la harina de trigo

Orden del Ministerio de Agricultura.
fecha 14 de agosto de 1947, por la que
se transcribe la definicién legal de la
harina de trigo, correspondiente al tipo
de extraccién en vigor, mencionando la
composicién de la misma. («B. O.» del
24 agosto 1947.)

Examenes de ingreso en la Lscuela Es-
pecial de Ingenieros Agronomos

Disposicién de la Direccion General
de Ensefianza Profesional y Técnica, con-
vocando examenes extraordinarios de
ingreso en la Escuela Especial de Inge-
nieros Agronomos. («B. O.» del 24 agos-
to 1947)

Suministro de esparto al Sindicato Na-
clonal del Olivo

Decreto del Minlisterio de Agricultu-
ra, fecha 18 de agosto de 1947, por el
que se dispone el suministro de esparto

- OFERTAS @

OFERTAS
VENTA DE VACAS HOLANDESAS
Y SUIZAS de la provincia de San-
tander, Dirigirse a don Antonio Gu-
tiérrez Asensio, ganadero. Colindres
{(Santander).

al Sindicato Nacional del Olivo. («Bo-

letin Oficial» del 25 agosto 1947.)

Regulacion de las campanas vinfcola y
alcoholera 1947-1948

Orden de la Presidencia del Gobierno.
fecha 19 de agosto de 1947, por la que
se dictan normas para regular las cam-
pafias vinicola y alcoholera 1947-1048 y
las exportaciones de vinos durante el
mismo periodo. («B. O.» del 25 agosto
de 1947.)

Agricolas para el
de Colonizaciéon

Concurso de Peritos
Instituto Nacional

Disposicién de la Direccién General
del Instituto Nacional de Colonizacién,
fecha 11 de agosto de 1947, resolviendo
el concurso de Peritos Agricolas para di-
cho Instituto. («B. O.» del 25 agosto
de 1947.)

Normas para las oposlciones a ingreso
en el Cuerpo Pericial Agricola del Estado

Disposicién de la Direccién General
de Agricultura, fecha 16 de agosto de
1947, dictando las normas a que han de
ajustarse las oposiciones a ingreso en el
Cuerpo Pericial Agricola del Estado.
(«B, O.» del 25 agosto 1947.)

Aderezado de las aceltunas de mesa

Orden del Ministerio de Agricultura.
fecha 18 de agosto de 1947, por la que se
dictan normas para el aderezado de las
aceltunas de mesa. («B. O.» del 27 de
agosto de 1947.)

DEMANDAS

ARBOLES FRUTALES, forestales y

semillas. Lorenzo Saura, Avenida
Caudillo, 61, Lérida.
VIVEROS «EL ROSER». Mariano

Torrentd, Avenida de los MaArtires,

43 y 45, Lérida.

Academia para preparacion exclusiva de

PERITOS AGRICOLAS

TR T O T T T T T O R R TT AT TR

Dirigida por los Ingenieros Agrémomos: J . BENITEZ y R. BENEYT®

Direcci6n: Vilgame Dios, 8(esquuumaﬁmvnm)-Teléfonos{261975
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Cultivo de cannas
C. Rodriguez, Puente Alumey Soto (Ledn).

«A ficionado a las cannas, he preguntado a los
encargados de jardines publicos y a los vende-
dores de semillas de flores sobre el cultivo de
esta planta, no habiendo obtenido razones con-
vincentes, pues unos me han dicho que el esta-
do general higrométrico de la atmdsfera aqui no
reune condictones para este cultivo, y otros que
el descenso de temperatura de invierno destru-
ye los bulbos y hay que ponerlos todos los aflos,
cosa costosa, desde luego. He repasado catdlo-
gos buscando alguna obra que tratara esta cues-
tion, y también leido algunas obras de floricul-
tura general, sin dar con datos sobre este parti-
cular. :

Il pueblo de Soto, que es adonde quiero in-
troducirlas, en un pequesio jardin particular (con
wna veintena de golpes lo cubro), estd a 950 me-
tros de altura; tiene clima riquroso, tanto de
descenso en invierno—4 a 6° bajo cero alguna
que otra noche—, como de seco y caluroso en
verano—40° algunos dias—. Dalias y azucenas
se dan bien. Ante esta mi incertidumbre me di-
rijo a ustedes rogdndoles me informen sobre el
mencionado cultivo, y si hubiera alguna obra
publicada del cultivo de las cannas, me la indi-
quen, ast como addnde me dirigiria para adqui:
rirla.»

Aunque las cannas son originarias de las regiones
tropicales y subtropicales del Bragil, y, por tanto,
prefieren los climas cdlidos, no obstante pueden cul-
tivarse con las temperaturas extremas que, segun
dice el consultante, tiene la zona donde estd situado
su jardin.

Para el éxito en su cultivo v obtener en verano
bellas flores, puede proceder de la forma siguiente :

El terreno debe prepararse en sitio bien soleado
en verano, con una cava de 25 centimetros de pro-
fundidad, fertilizdndolo, por metro cuadrado, con seis
lilos de estiércol de cuadra bien hecho; es decir,
completamente fermentado v frio. Después se desha-
cen los terrones v se pasa el rastrillo las veces nece-
carias hasta dejar la superficie del terreno completa-
mente pulverizada y nivelada para poder regar duran-
te el cultivo.

Si necesita planta, debe adquirir los rizomas nece-
sarios a fines de invierno y conservarlos, hasta el
momento de la plantacién, entre arena seca. en cajo-

- i‘

nes situados en sitio algo abrigado, donde no haya
temor a heladas. .

Existe gran numero de variedades, caracterizéndo-
se principalmente por el color de sus hojas, que pue-
de ser verde més o menos intenso, oscuro o rojizo, y
también por el tamafic v color de sus flores, que, ce-
gun variedades, son amarillaz, anaranjadas, encarna-
das, etc. El porte de las distintas variedades oscila en-
tre 0,50 v 1,30 metros de altura, empledndose las
mds bajas, principalmente, para cultivos en tiestos.

La plantacién deberd hacerse en primavera, lo an-
tes posible, en cuanto haya poco temor a las heladas
tardias. Para ello se abrirdn hovos de 10 6 12 centi-
metros de profundidad, situdndolos a tresbolillo en li-
neas separadas 0,60 metros. con esta misma distan-
cia entre hovos contiguos. En estos hoyvos se plantan
los rizomas, comprimiendo ligeramente con la mano
la tierra con que se cubren. Inmediatamente después
se riega abundantemente con agua de ple, y, sl no
fuera posible, con regadera, empleando el cafio v
abriendo un alcorque alrededor de cada planta para
aue pueda quedar bien regada.

Si en el clima de la zona dejara de helar va muy
avanzada la primavera, podrd adelantar el cultivo v
disfrutar antes de las fores, haciendo la plantacién
en tlestos a principios del mes de marzo, con una
mezcla de tierra formada por la mitad de mantillo
de estiéreol v la otra mitad de tierra fértil tomada
de la superficie del terreno. Estos tiestos deberdn si-
fuarse en inverndeulos o dentro de la casa, en sitio
bien iluminado y donde no hava temperaturas mini-
mas inferiores a 12°. Se dcberdn regar, por la tarde,
un dfa si v otro no, abundantemente, o sea hasta
que se observe que sale el agua por el agujero del fon-
Ao del tiesto. Estos riegos se practican con regadera,
empleando el cafio, cuvo extremo deberd acercarse Jo
mds posible a la tierra del tiesto para que el agua no
ca‘ga con fuerza v descalce a las plantas. Cuando nn
hava temor a heladas, se sacardn las plantas de los
tiestos con su cepelldn completo y se plantardn en el
terreno a las distancias que antes se ha dicho, ha-
ciendo los hoyos algo mayores, al objeto de poder
poner las plantas con el cepellén.

Durante el cultivo deberd regarse abundantemente
por la tarde. cada tres o cuatro dias, segin la calo-
rificacién del medio ambiente. pues no debe olvidarse
que las cannas son muv amantes del agua. También
debe tenerse el terreno descostrado v limpio de ma-
las hierbas, para lo cual se deberdn dar frecuentes
labores superficiales. Las flores marchitas se quitan.
porque afean el conjunto.

De esta forma, v disponiendo de buenas varieda-
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des, obtendrd bellas flores y una prolongada floracién
durante el verano y parte del otofio, hasta que em-
piecen las heladas. Llegados estos dias, se detiene Ia
vegetacidn y empiezan a marchitarse v a perderse las
partes aéreas de las plantas. Entonces se cortan los
tallos a 10 6 15 centimetros de la superficie del suelv,
se desentierran las rizomas, se sacan del terreno v
«e conservan hasta la primavera siguiente, entre are-
na seca, en un sitio abrigado de las heladas v cuyu
temperatura oscile entrc 5 y 10°

A la primavera siguiente se sacan de la arena v
se mulplican las plantas, fraccionando todos aquellos
rizomas que tengan varios brotes, de forma que en
cada nueva planta havan dos por lo menos. Inmedia-
tamente después se hace la nueva plantacién, de la
forma que ya ha quedado dicho. v se siguen las mis-
mas pricticas de cultivo.

Si desea adquirir bibliografia sobre estos asuntos.
puede comprar alguna de las obras siguientes :

I'n idioma espartiol :

Bulbos, rizomas y tubérculos. Biblioteca de Lia Cha-
cra, Buenos Aires (Repiblica Argentina). Puede ad-
quirirse en Madrid, en la Librerfa Agricola, calle de
Fernando VI, nimero 2.

En idioma inglés -

The Book of Bulbs, by F. F. Rochwell. The Mac-

Millan Company, New York, Fstados Unidos.
En 1dioma francés :

Floriculture, par A. Buyvssens. Rue Royale, 265.
Bruxeges, Bélgica.

Si algin detalle més necesitase, puede dirigirse =l
nombre del que suscribe, quien, como Ingeniero-Di-
rector de la Estacién de Horticultura v Jardineria
de Aranjuez, le atenderd con mucho gusto.

César Arréniz.

2.298 Ingeniero agrénomo

Daiios imputables a las
gallinas ajenas

Victoriano Romero, Sagallos (Zamora).

«Les aqradeceré me digan cémo podria ahu-
yentar las gallinas de varios vecinos de fincas
que tengo en el casco del pueblo. Dichas fincas,
unas estdn cercadas con muro de mds de un me-
tro de altura, y otras estdn abiertas. Las galli-
nas endan en libertad y hacen un dafio inmen-
so en dichas fincas, hasta el punto de tener que
dejarlas s cultivo. El seiior Alcalde ha dado
orden para que las encerrasen, imponiendo va-
rias multas, y los vecinos desobedecen dichas
érdenes, continuando con las gallinas en liber-
tal. Se me ha pasado por la cabeza ponerle cebos

envenenados a ver si las encierran. ¢ Imcurriria -

en alguna responsabilidad por poner los cebos
envenenados u otras sustancias?

Al Juzgado no se pueden llevar porque las ga-
llinas no tienen seilas ninguna, y al llevar testi-
gos para reconocerlas dicen que no las conocen
y no saben de quién son las aves.

. Qué podria hacer en dichas fincas sin que
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incurra en responsabilidad, contra las aves? Me
dicen sus duenios que cierre bien las fincas, que
st les mato alguna que se las entenderdn con-
migo.»

Kl tnico medio prictico de conseguir ¢l respeto do
su propledad es que, al saltar las gallinas la cerca,
las aprese y conserve en su gallinero, hasta que al-
gulen las vaya a reclamar, en cuyo caso, sabiendo yau
quién es su propietario. se le puede denunciar como
incurso en el articulo 600 del Cédigo Penal. que dice
que los que «por negligencia o por descmdo causaren
un dafio cualquiera, no superior a 250 pesetas, serdn
castigados con la multa del medio al tanto del dafio
caus&do si fuere estimable, y no siéndolo, con la mul-
ta de 5 a 250 pesetas».

Como se ha suprimido de este articulo la palabu:
intencionadamente, cualquier dafio que se cause seri
castigado con alrealo a este articulo, st no excede de
250 pesetas.

Las Sentencias de 8 de octubre de 1935 v 21 de ju-
nio de 1913 aclaran que estos dafios no pueden ser
castigados con arreglo a lo que dispone el articulo 592,
porque las aves de corral y los conejos no pueden esti-
marse como ganados ; pero si causan dafos, pueden
cus duerios ser castigados conforme al articulo 600 ya
indicado.

Lo que no puede hacer el sefior consultante es po-
ner cebos envenenados, ni proceder de otra manera
gue la ya indicada teniendo en cuenta que al pre-
sentarse el duefio de la gallina a reclamarla debe en-
tregdrsela ante testigos, para exigirle después la re-
paracién del dafio.

Mauricio Garcia Isidro.

2.299 Abogado

Bibliografia sobre Viticultura

J. M. de G. F. de Barcelona.

«Les ruego me indiquen cudl es la mejor bi-
bliografia francesa, espaiola e inglesa sobre el
tema concreto de viticultura.»

El sefor consultante puede ver una bibliografia vi-
ticola bastante completa en mi «Tratado préctico de
Viticultura y Enologia espafiola». tomo II.

Prescindiendo de ésta v de otras obras y trabajos
en cuya redaccién intervine (porque no he de ser yo
quien deba opinar, ni juzgarlos), y de las de cardcter
marcadamente monogrdfico, en las que se trata de
una cuestién aisladamente, creo recomendables, entre
otros, los siguientes tratados v obras de Viticultura.

En espariol

Garcia de los Salmones (N.):
logia. Pamplona, 1915 (agotada).

Cenjor Llopis (A.): Viticultura y Enologia. Ma-
drid.

Garcla de los Salmones (N.):

Madrid, 1920.
Jiménez Cuende (F'.): Reconstitucion del vifiedo.

Biblioteca Fuentes de Riqueza. Madrid, 1934.

Viticultura y Lno-

La poda de la vid.




En francés :
Foex (G.): Cours complet de viticulture. Montpe-
ilier. Parfs, 1886.
Foex (G.) : Manuel pratique de viticulture. Mont-
pellier. Paris, 1887.
Ravaz (L.): Les vignes americaines. Porte-gref-

fes et producteurs directs. Paris-Montpellier, 1902.
Ravat (J. F.): La vigne a grand rendement. To-
mos I y IT: 1936 y 1939.
Viala (P.) et Vermorel (V.) : Ampelographie géne-
ral. (Tratado muy extenso. Tomos I a VII.)

En inglés :
Perold (A. F.): A treatise on wviticulture. Lon-
dres, 1927.
En italiano :
Carpentieri : Trattato di viticolture moderna. Ca-

sale-Monferrato, 1930.

Cavazza (D.) : Viticoltura.

Tamaro (D.) : Uve da tavola. V. Hoepli. Milane :
varias ediciones.

Las obras monogrificas suelen ser las mds intere-
santes, por més detalladas ; la enumeracién de algn-
nas es expuesto a omisiones en lo que més pueda in-
teresar al sefior consultante, y no cabe, por otra par-
te, en los limites de una consulta una seleccnén bi-
bllocrr:iﬁca mds completa.

Juan Marcilla.

2.300 Ingeniero agrénomo

Criptorquidia animal
J. Dominguez, Constantina (Sevilla).

«Tratdndose de la posesién de sementales que,
dada su belleza zootécnica y cualidades genea-
ldgicas, interesa destinar para el servicio de cu-
bricidn, deseo saber qué inconvenientes pueden
derivarse de la presencia en algunos de criptor-
tidia o monorquidia.

¢ Habrd esterilidad? ; Siempre, o se presen-
tardn algunos casos de concepcion en las hem-
bras que cubran? j Es recomenrable el acopla-
miento de animales con este defecto? En caso
de no esterilidad, s es hereditaria? j Qué se sabe
hoy sobre esta cuestidn ?»

Los caballos criptorquidos o monorquidos son, pov
regla general, turbulentos y dificiles de dominar, con
instintos genésicos muy desarrollados y, por lo mis-
mo, inddciles v peligrosos para conducirlos, sobre todc
en compafifa de otros caballos o yeguas.

La textura de los testiculos de estos animales estd
modificada, v la materia que segregan no encierra
espermatozoides, con la ecterlhdad cons1gu1ente

No debe, por tanto, efectuarse el acoplamiento de
estos individuos. a los que deben castrarse. cuva ope-
racién, por ser delicada, debe confiarse exclusivamen-
te a personal técnico.

2.301 Féliz F. Turégano.
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Adquisicién de semilla de
sorgo

Baldomero Nifiez, Zaragoza.

«En el numero de la Revista correspondiente
al pasado mes de octubre lei con interés un ar-
ticulo referido a «El sorgo azucarado», cuyo
autor es don Ricardo de Escauriaza. St supiera
indicarme ddnde se puede encontrar buena semi-
lla de ese forraje, se lo tendria en gran estima.
Para realizar una prueba me precisarfan unos
55 kilos de semilla. Por esta zona no conozco se
hayan hecho experimentos de este pasto. La fin-
ca es de regadio, formacion silicea, con vetas
de arcilla, en parcelas bien niveladas.»

Creo que con el auxilio del riego, y en las condicio-
res de terreno y clima en que se encuentra el con-
sultante, el sorgo azucarado ha de ddrsele perfecta-
mente,

La semilla la vengo adquiriendo hace tiempo, con
excelentes condiciones de pureza v germinacién en la
Sociedad Espafiola de Semillas—Colegiata, 13—, Ma-
drid, si bien su precio va en aumento de un afio a
otro.

Es conveniente la compre con tiempo para poder
hacer la siembra al empezar la primavera. cuando ya
no son de temer los frios, a fin de poderle dar el ma-
yor niimero posible de cortes de forraje.

Como ese clima es més cdlido, debe tener las pre-
cauciones que indicaba, de dejarlo marchitar antes de
darlo al ganado.

Ricardo de Escauriaza

2.302 Ingeniero agrénomo

Final de contrato de aparceria

A. J. C., de Almeria.

«Una sefiora de setenta y tres afios de edad.
viuda y sin hijos solteros, tieme wvarias fincas
rusticas arrendadas. y ella cultiva directamente
una de ellas. Los hijos casados son agricultores,
siendo ellos los que ayudan a su madre en la casi
totalidad de las faenas.

Desea comprar un olivar de una media hectd-
rea de extensidn, que mno se destina a otro cul-
tivo que el de los olivos. y que estd dado a me-
dias a un agricultor. ) Podrd posesionarse esta
seftora de la totalidad del olivar para llevarlo di-
rectamente, despidiendo al cultivador en la for-
ma que preceptia la Ley? ;Qué disposiciones
requlan este despido? ; Puede ser obstdeulo la
edad de esta seflora?»

Como el olivar a que se contrae la consulta estd
dado a medias a un agricultor. entendemos que se
trata de una aparceria.

Por tratarse de aparcerfa, v de acuerdo con el ar-
ticulo 49 de la Ley de Arrendamientos Rusticos de
1935. v conforme tiene declarado el Tribunal Supre-
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mo, el tiempo de duracién de esta clase de contratos
serd el que voluntariamente fijen las partes contra-
tantes, siempre que no sea inferior a la duracién de
una rotacién de cultivo, sin derecho a prérrogas méas
que por la voluntad expresa de ambas partes, pues
para las aparcerfas no rigen las prérrogas obligatorias.

En su consecuencia, la aparcerfa a que nos referi-
mos terminard al expirar su plazo contractual, o, en
su caso, la prérroga establecida de comun acuerdo por
los contratantes, y si hubiesen transcurrido el plazo
v prérroga, podrs darse por terminada al acabar cada
rotacién completa de cultivo.

Una vez terminada la aparcerfa, podrd el propie-
tario cultivar la finca en la forma que crea convenien-
te. sin que para la terminacién sea obstdculo la edad
del propietario.

Es de advertir que, conforme al articulo 7.° de la
Tiev de 28 de julio de 1940. el aparcero, al terminar
la_aparceria, puede ejercitar el derecho que dicho ar-
ticulo le concede de continuar como arrendatario de
una parte de la finca proporcional a su participacién
en la aparcerfa.

Fxiste diversidad de criterios respecto a los casos
en que el aparcero puede utilizar dicho derecho.
Nuestra opinién personal es que. terminado el plazo
contractual, v en su caso la prérroga voluntaria, la
aparcerfa habrd terminado. sin que el aparcero tenga
derecho a continuar en la parte proporcional de la fin-
ca como arrendatario.

Unicamente serfa aplicable este artfculo cuando el
propietario hubiese obligado al arrendatario a que
transformase su contrato en aparcerfa, es decir, en el
casn de aparceria forzosa que admitia el artfenlo 11
de la T.ev de 1935. pues aunque este ltimo articnlo
estd derogado. podian. no obstante. en la fecha de la
publicacién de la T.ev, continuar vigentes contratos
de aparceria forzosa suscritos a su amparo.

T,a Jurisprudencia del Tribunal Supremo se ha pro-
nunciado en cuanto a la forma v tiempo de ejercitar
este derecho por los aparceros, pero no ha declarado
todavin en qué casos concretos es aplicada.

Javier Martin Artajo.

2.303 Abogado

Racionamiento del ganado
Don Antonio Uguet, Madrid.

«Tenqo niensos para ganado : cebada, maiz.
avena, alfalfa, algarroba u salvado. y quisiera
saber la férmula mds indicada para mulares,
bueyes de labor, vacas holandesas y cerdos. asi
como cantidad por cabeza para cada especie.»

Sin que tenga nada de absoluto. que en esta mate-
rin, no es posible, sino para cdlculos de aprovecha-
miento o para empezar a experimentar cémo debe
hacer todo ganadero. le proponemos las férmulas si-
guientes por cada 500 kilogramos de peso vivo del
ganado. dado que la cabeza de cada esnecie es de peso
muv variable. Fn el ganado en crecimiento, la ha-
rina de pescado. si es buena. le dard muyv buen resul-
tado. a razén de 4 por 1.000 del peso vivo.
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Racidén para 500 kilogramos de peso vivo.

Mular :
Avena ... ... ... ... ... 35 ke
Malz ... ... ...... ... ... .. .. 1.5 »
Algarroba ... ... ... ...... ... .. 2,— »
Pa]a 7— »
Bueyes trabajo :
Cebada ... ... ... e 5,— kg
Algarroba ... ... ... ... ... . L 15 »
Heno de alfalfa, B <
Vacas holandesas :
Avena ... ... ... ... ... ... 2,5 kg
Salvado ... ... e 4 —
Heno de alfalfa e e . B— »
Paja ...... ... ... ... 5—
Cerdos (cebo) :
Cebada, .. e 6,— kg.
Algarroba, e 92—
Alfalfa tierna muy partlda ...... 10— »
Salvado e e e 10 — )

Salvo para el ganado mular, todos los granos deben
ser molidos groseramente.
Zacarias Salazar.
Ingeniero agrénomo

2.304

Auxilios econémicos para
electrificar finca

Ramén Manzanares, Antequera (Malaga).

«Deseo saber st el Instituto de Colonizacién.
en virtud de la Ley de Colonizacién de Interés
Local, puede conceder auzilios econdmicos a los
labradores que deseen electrificar sus fincas ; o
sea, para instalar fluido eléctrico (para alumbra-
do y fuerza) para las necesidades de la finca. En
este caso concreto se necesita : El enganche en
la linea general, un transformador con todos sus
accesorios i un motor de 15 HP. para una alma-
zara.

También me interesa saber si el Instituto con-
cede los mismos auxilios econdmicos para ad-
quirir e instalar un grupo moto-bomba eléctrico
de 6 HP., necesario para sustituir a un antiguo
malacate que eleva el agua necesaria para abas-
tecer la finca y para las necesidades del ganado.

También le rueqo me envie los impresos de pe-
ticion y un ejemplar de la Ley anteriormente ci-

tada.»

Segtin lo preceptuado en la Lev de 27 de abril de
1946 v el Reglamento para su aplicacién de 10 de
enero de 1947, el Instituto Nacional de Colonizacidon
puede conceder, a los labradores que deseen electrifi-
car sus fincas. anticipos reintegrables sin interés has-
ta el 40 por 100 del presupuesto de las obras, siem-



pre que el importe de las que se proponga realizar
cada uno de ellos no exceda de 60.000 pesetas. En el
caso que sefiala, puede incluir en el presupuesto la
linea de alta tensién, desde el enganche a la gene-
ral, el transformador con todos sus accesorios, la li-
nea de baja tensién y el motor de 15 HP.

Iguales beneficios a los indicados puede otorgar di-
cho Instituto para sustituir el antiguo malacate por
un grupo moto-bomba de 6 HP. :

De acuerdo con sus deseos, se le remite por correo
un ejemplar del folleto que contiene las disposiciones
anteriormente citadas y dos impresos de peticién, de-
biendo emplear una distinto para cada una de las
mejoras,

Angel de Torrejéon y Montero.

2.305 Ingeniero agrénomo

Interrupcién de paso de
ganados

El suscriptor mimero 7.091.

«Un fabricante usa una materia que actual-
mente arranca en un paso ganadero.
& Puede el fabricante cortar el paso ganadero?
Si no puede, ;qué medios hay para parar su
trabajo? Y si puede, parece que el paso deberia
darse por el terreno del propietario sefialado con
. el numero 2, donde hay la flecha N. Sin embar-
go. este propietario dice que el paso por alli
no es propicio, pues al continuar el fabricante
arrancando el material, llegard a N y se forma-
rd alli un precipicio de ocho a nueve metros,
muy peligroso para el ganado vacuno, que a ve-

ces deberia pasar en cantidad de veinte o trein-

ta o mds. El propietario nimero 2 seiiala como

solucion atravesar por el sitio marcado con la

flecha M, que ademds de no haber ningin preci-

picio, atravesaria por terrenos del propietario

numero 1, que fué el que, con la venta del ma-

terial enclavado en su propiedad, gand sus dine-

ros. Bl propietario numero 2 dice: Puesto que

ti iniciaste el negocio de la venta de tu material

y, se puede decir, eres el causante de que ahora

el paso ganadero se corte, ti debes ser el que
debes dar el terreno para el nuevo paso.

i Quién deberia dar el terreno para el paso?»

1

El fabricante que actualmente arranca materiales

del terreno en una canada o paso legal de ganado,

para poder hacerlo necesita tener una concesién es-

pecial, que ha de otorgarle la Direccién General de

AGRICULTURA

Ganaderfa, dependiente del Ministerio de Agricul-
tura.

S1 no posee esta autorizacién, basta dirigir una ins-
tancia a dicho director, denunciando el caso deta-
lladamente y pidiendo se suspendan los trabajos.

Al serle otorgada la concesién le serdn fijadas las
condiciones con arreglo a las cuales ha de llevar los
trabajos, y entre ellas se fijard el modo de restablecer
el paso del ganado, que en ningun caso puede Inte-
rrumpirse. (Véase el Decreto de 23 de diciembre
de 1944.)

2.306 Redaccién.

Literatura sericicola

Federaciéon Catoélico - Agraria. Orihuela (Ali-
cante).

«Siendo nuestra region productora de gusanos
de seda, y con el fin de nutrir nuestra bibliote-
ca de obras que traten de la crianza e industrias
de la seda, les agradeceremos mos indiquen, a
ser posible, obras y autores en espaiiol e italia-
no que traten de estas materias. También nos
interesaria conocer el nombre de las regiones de
Italia y Francia donde con mayor intensidad se
cria el gusano de seda ast como si en ellas hu-
biese algun centro de ensefianza o capacitacion
téenica dedicada a la preparacidn de obreros téc-
nicos para dirigir industrias dedicadas al torcido
e hilado de seda natural.»

La literatura sericicola es en extremo abundante, y
estd, como es légico, en relacién con la mayor o me-
nor extensién que la industria alcanza en los respec-
livos pafses. Nada de extrafio tiene, por tanto, que
Italia predomine, en este orden, sobre las demds na-
ciones europeas.

En nuestro pafs se ha escrito bastante sobre Seri-
cicultura, pero solamente en articulos de prensa, en
revistas ilustradas y técnicas, en opusculos o folletos
de mds o menos extensién, etc. ; pero un trabajo ex-
tenso, que merezca la calificacién de obra de sericicul-
tura, no hay. Y conste que no es por falta de va-
lores.

Independientemente de las multiples publicaciones
hechas por la Estacién Sericicola de Murcia, desde
su creacién hasta la época actual, algunas de ellas
dadas a la publicidad por la Seccién de Publicacio-
ries, Prensa y Propaganda del Ministerio de Agricul-
tura, se han escrito muchos folletos y tratados ele-
mentales, de los que, entre otros, anotamos los si- -
guientes :

Notas sobre las industrias de la seda en LEspata,
por don Hermenegildo Gorria y Royan, Ingeniero
Agrénomo. Trabajo publicado por la Real Academia
de Ciencias y Artes de Barcelona en julio de 1913.
Volumen X, num. 21. En el apéndice de este trabajo
inserta su autor una extensisima bibliografia de tra-
kajos publicados en KEspafia hasta la segunda mitad
del siglo pasado, que no reproducimos en honor & la
brevedad.
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Sericicultura : Sus problemas en Espaiia, por Feli- berto Zanoni. Associazione Agraria Friulana. Tipo-

pe Gonzdlez Mar{n. Ao 1937. Publicacién del Minis-
terio de Agricultura. Como epigrafe figuran en este
trabajo las publicaciones de la Estacién Sericicola de
Murecia.

Estudio sobre Sericicultura, por Gabriel Baleriola.
Murcia, afio 1894. Editado por Tip. de las Provin-
ciag de Levante.

La Sericicultura en la regidn murciana. Su pasado.
Su presente y su porvenir, por Luis Baleriola Rami-
rez. Murcia, 1928. Tip. de San Francisco.

Sericicultura prdctica, por Gaspar Baleriola Rami-
rez. Librerfa de San Martin, Madrid.

Boletin de la Real Sociedad Econdémica Cordobe-
s3 de Amigos del Pais. IT Epoca. Numero 4. Cérdo-
ba, afio 1921. Imprenta Moderna.

Real Sociedad Econémica de Amigos del Pais. Con-
ferencia pronunciada por don Manuel Danés Barce-
16. «Solidaridad pecuaria y manufacturera». Abril
de 1926, Madrid.

Gusanos de seda. Dos tomos, por Miguel Gonzélez
Retuerta. Afio 1918. Librerfa Internacional de Adridn
Romo, Madrid.

Tratado completo sobre El cultivo de las moreras
para los gusanos de seda, por don Eusebio Ruiz de
la Escalera. Libreria viuda e hijos de Cuesta. Ma-
drid, afio 1941.

Iniciacion en la técnica de la industria sedera, por
Alberto Boleri Gali. Gerona. Imprenta y libreria de
Antonio Franquet y Gusiné. Ao 1928.

Sericicultura. Modo prdctico de criar el gusano de
seda, por Juan Montesinos. Valencia. Imprenta de
Nicasio Rius. Afio 1881.

Sericicultura. Biblioteca Agraria Solariana. Sevilla,
afio 1908.

Guia prdctica para el sedero rural, por don Pablo
Martin Dorado. Editorial Salmantina. Salamanca,
afo 1920.

Cria del gusano de la morera y otros gusanos pro-
ductores de seda. por don Francisco Balaguer v Pri-
mo. Hijos de Cuesta. Madrid, afio 1905.

Una leccion prdctica sobre Sericicultura, por don
Pedro del Campo Garcia. Imprenta «KEl Castellano».
Burgos, afio 1929.

El gusano de seda, por don Alfonso Nogués. Li-
breria de Francisco Puig. Barcelona, afio 1919.

El gusano de seda, por don Lorenzo Jou y Oli)
Sucesores de Blas Cam{, Barcelona.

ITaria :

I Bachi da Seta. por T. e F. Nenci, de la colec-
cién de Mannuali Hoepli. Ulrico Hoepli. Milano,
afio 1922.

Il Filugello e le industrie baco-logiche, por el Pro-
fesor Dott. Remo Grandori. Editor, Luigi Trevisint.
Milano, afio 1924.

L’Industria della Seta. por el Dott. Luigi Gabba.
Editor, Ulrico Hoepli. Milano. afio 1886.

La practica nel Governo dei Bachi da Seta, por
G. A. Ottavi. Biblioteca Agraria Ottavi. Editor, Fra-
telli. Ottavi. Casale Manferrato, afio 1922,

Norme practiche di Bachicoltura, por el Dott. Um-
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grafia G. Seitz Udine ; 1906.

Trattato completo di Bachicoltura, por Luigi Pas-
qualis. Editor, Ulrico Hoepli. Milano, afio 1909.

Bachicoltura-Gelsicoltura, por Dott. Carlos Fuschi-
ni. Unione Tip. Editrice Torinese. Roma-Torino-Nd-
poles. afio 1922.

Influenza del maschio nella trasmisione della pe-
brina nel baco da seta, por Auna Foé. Tip. Ernesto
della Torre. Portici, 1922.

La Bachicoltura nei Reguardi delle Flaccidezza,
por Dott. Umberto Zanoni. Tip. Giuseppe Seitz.
TJdine, 1904.

Dei Bozzoli piu pregevoli che preparano i lepidotte-
ri setifert, por E. Dott Quajat. Editor, I'ratelli Dru-
cker. Padova, afio 1904.

Il Fiugello e L’Arte di Governarlo, por L. Ver-
sén. Societa Kditrice Libraria Roma-Milano-Napoli,
atio 1917.

L’Allevamenti Racionale del Baco da Seta e la Col-
tura del Gelso, por Giovanni Balle. Tip. Giov-Poter-
nolli. Gorizia, 1913.

Il Bombice del Gelso, por Camillo Acqua. Editor,
Giuseppe Cesari. Ascoli Piceno. Ao 1930.

La Sericiculture dans le Monde. Publicacién del
Instituto Internacional de Agricultura de Roma. Vo-
Jumen 8.°, afio 1944.

Bibliografia del Filugello (Bombyx Mori L) e del
(-elso (Morus Alba L), por el Dott. Roberto dé Tocco.
Edit. Dott. A. Milani. Afio 1927. Publicacién del
Ente Nazionale Serico, Milano.

Francia :

Etudes sur la Maladie des Vers a Soie (2 tomos),
por M. L. Pasteur. Gauthier-Villars, impresor. Pa-
rias, afio 1870.

Les Maladieg di Ver a Soie, por André Paillot. 15di-
tions du Service Photographique de 1'Université.
Lyon, afio 1928.

Legons sur le Ver a Soie du Murier, por M. Euge-
ne Maillot. Editor, Camille Conlet. Paris, afio 1885.

Sericoltura, por Pedro Vieil, de la Enciclopedia
Agricola G. Wery. Traducida al castellano por Sal-
vat, Editores, S. A., Barcelona : afio 1925.

Z0ONAS DE PRODUCCION EN ITAaLiA Y FRrancia :

La crianza del gusano de seda se extiende en Ita-
lia, principalmente por el Norte de la misma, si bien
algo se produce también en el Centro y parte Sur
de la Peninsula. Lias regiones sericicolas més impor-
tantes son : Piamonte. Liguria, Lombardia, Venecix
Tridentina, Veneto, Venecia Julia, Emilia, Toscana,
Marche, Umbria, Abruzzo y Molise, Campania, Ca-
labria y Sicilia, con un total de 23.474,239 kilos de
capullo fresco en el afio 1946.

En Francia la produccién sedera ha decafdo ex-
{raordinariamente, alcanzando sélo a unos 375,000
kilogramos en el pasado afio de 1946. La zona de
produccién actual se encuentra en el Sureste, prin-
cipalmente en los departamentos de Ardeche y Gard.
Lia zona de semillacién, en el Drome, Var y Bajos
Alpes, con un centro oficial en Les Arcs, a los fines



de cowprobacion y garantia de la simiente que se
produce.

Centros de enserianza o capacitacion técnica de
obreros para hilados y torcidos de seda.—El hilado y
torcido de la seda son operaciones inanuales, cuyo co-
nocimiento y perfeccién se adquiere generalmente
con la prdctica en los estableciinientos industriales.
—Xn Mildn existia la Regia Estazzione Sperimen-
tale per la Seta, que era muy interesante, y en Como
una escuela para tejidos y tintoreria, con especiali-
zacién en seda. Ignoro si subsisten o no estos centros.

En Francia habfa un centro titulado Ecole du Ti-
sage, en Liyon, y la Societé d'Enseignement Profe-
sionel Du Rhone, instalada también en Lyon pla-
za de Terreaux.

Felipe Gonzdlez Marin.
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Plantacién de higueras para
cebo de cerdos

Un antiguo suscriptor.

«Quiero plantar higueras, para destinar su fru-
to al cebo de cerdos, en fincas de las provincias
de Badajoz y Cdrdoba, en terrenos de secano,
que son muy arenosos, pues han sido formados,
hace unos ochenta aios, por aluvidn, en las
mdrgenes de un rio caudaloso: se desconoce el
espesor de esa capa arenosa, asi como la natu-
raleza del terreno subyacente. Dichos terrenos
arenosos son ahora improductivos, pues apenas
echan hierba, y la poca que crian es de male
calidad.

Deseo me digan qué clases de higueras seran
mejores para producir higos y no brevas, dentro
de las menos exigentes en cultivo; también que
plantacion es la mds adecuada y época de efec-
tuarla.

Esas higueras estardn en zona de langosta,
pero me aseguran que ese insecto no las come.»

Sin conocer la naturaleza del subsuelo en esos te-
rrenos, (ue, por muy arenosos, son malos, cosa que
ya sabe el propietario mencionado, no es posible en-
juiciar razonablemente si alll resultarén bien las hi-
gueras.

Ademds, la advertencia de preferir las variedades
menos exigentes para el cultivo nos hace suponer que
la plantacién proyectada no piensan cuidarla con es-
mero, y esto complica atin més el problema, pues pa-
rece que se pretende nada menos que hacer muy pro-
ductivos, con pocos gastos, a esos terrenos malos, v
comprendemos que, para ese ideal tan magnifico, estd
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todavia demasiado atrasada la ciencia agrondémica.

Desde luego, cuanto de peor calidad sea el terreno,
hay que cuidar con mas esmero a las nuevas plantas,
hasta que adquieran suficiente desarrollo, para que
sus raices alcancen las zonas profundas del subsuelo.
Por esto, si las circunstancias de la explotacién en
la finca y la situacién de ésta respecto a mercados
fueran favorables para asociar al cultivo de las higue-
ras el de las vides, serfa la mejor solucién, ya que
asi el esmerado cultivo que requieren las vides servi-
ria para el buen desarrollo de las higueras, y todo
esto se conseguiria obteniendo, a partir del tercer
aflo, lngresos con la venta de las uvas producidas,
que empezasen a compensar de los gastos de la plan-
tacidn ; mientras que si las higueras las ponen solas,
seguramente las cuidardn mal, se desarrollarin peor v
tardaran, por lo menos, doce anos en producir higos
suficientes para cubrir los gastos de cultivo.

Lias variedades que consideramos més convenien-
tes para higos destinados a los cerdos son las llama-
das «De la Casta», «Carvajal» y «San Antonio», por
el orden mencionado : las tres son muy productivus
en higos vendimios, o sean los de la segunda cama-
a; pero a condicién de estar en terrenos buenos y
bien cuidados.

La plantacién preferible, para el caso este. es la
de estacas bien enraizadas, pues dada la mala calidad
de esos terrenos, hay que poner plantas vigorosas
v con abundantes raices ; para ello aconsejamos for-
mar vivero, con estacas de ramas de dos anos. que,
st las cuidan esmeradamente, podrin ponerse a los
dos afos siguientes en el sitio definitivo.

El vivero, a ser posible, debe instalarse en la misma
finca, ya que de este modo el trasplante resultaria
mucho mds fdcil v con las mayores garantias de éxi-
to favorable ; deben regarse esas estacas en el vivero.

La adquisicién de estacas de dichas variedades po-
drd hacerla, en Barcarrota y Salvaledn las de «La
Casta» y «San Antonio», pues en ambos pueblos hay
muchas higueras, y muy buenas, de esas variedades ; -
las de «Carvajal», en Feria y Salvatierra de los Ba-
ITOS.

La época més adecuada para esas plantaciones, en
la, primera quincena de febrero.

Respecto a que la langosta no come a la higuera,
afirmamos que no la comerd mientras tenga a su
alcance hierbas espontdneas y que estén frescas; pe-
ro a falta de éstas come las hojas de higueras, ma-
xime cuando son pequefas las plantas. También las
comen los ganados lanar, cabrio, vacuno y los équi-
dos, por cuya razén es preciso evitar que entren en
dichos terrenos.

Manuel Cruz Guzmdn

Ingenlero agrénomo
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ACADEMIA BENITEZ-BENEYTO

Prepacién para las OPOSICIONES a

PERITOS AGRICOLAS DEL ESTADO

A CARGO DE INGENIEROS AGRONOMOS e EXAMENES EN FEBRERO
las clases comenzardn el dia 2 de octubre o VALGAME DIOS, 8 (esquina a Gravina). - MADRID
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Miles de andlisis han demostrado i
que el principio fertilizante que
mds escasea en tierras espafiolas
.- es el
i FH
: ACIDO FOSFORICO

Abonad con

SUPERFOSFATO DE CAL

como abono de fondo para devolverle la

fertilidad

i FH
H FABRICANTES : |
é Barrau y Compaiiia, Barcelona, EIEE
_ Compaiiia Navarra Abonos Quimicos, Pamplona. EE
Establecimientos Gaillard, S. A., Barcelona. :f
g Fabricas Quimicas, S. A., Valencia.
é Industrias Quimicas Canarias, S. A., Madrid. ég
" La Fertilizadora, S. A., Palma de Mallorca. Eg
‘ La Industrial Quimica de Zaragoza, S. A., Zaragoza. '
Llano y Escudero, Bilbao.

5 Productos Quimicos Ibéricos, S. A., Madrid.

Real Compaiiia Asturiana de Minas, S. A., Avilés.
Sociedad Anénima Carrillo, Granada.

Sociedad Anénima Cros, Barcelona.

Sociedad Anénima Mirat, Salamanca.

Sociedad Minera y Metaliirgica de Pefiarroya, Pueblo Nuevo del Terrible.

Sociedad Navarra de Industrias, Pamplona.

Unién Espaiiola de Explosivos, S. A., Madrid.

Capacidad de produccién: 1.750.000 toneladas anuales.
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Guia del bodeguero.—Un folleto de 6o pa-

- ginas.—Ediciones SEPSA.—Villafranca
- del Panadés, 1947.

El desarrollo que ha adquirido la in-

Gg‘“ dustria vinfcola plantea constantemente

BODEGUERO una serie de problemas que tienen que

resolver los elaboradores, negociantes, téc-
nicos y demas personal dedicado a la ela-
boracién, crianza y exportancién du vinos.

En el presente opusculo se sefalan de
una manera clara y concisa las manipu-
laciones enolégicas que deben practicarse
en los vinos de nuestro pafs en las dives-
sas épocas del afio, la aplicacién de los productos enolégicos
y materias filtrantes que se emplean en la elaboracién y
conservaciéon de los vinos y en corregir las defectuosos o
enfermos y la manera de valerse de drogas industriales para
el tratamiento de er;vas_es vinarios y, en general, del material
vin{cola,

En los demés capftulos se resuelven diversos problemas
enolégicos, seguidos de unas notas utiles que facilitan el
calculo de datos sobre la composicién de vinos y de otras
relativas a las préacticas més frecuentes en la bodega.

Contiene, adem4s, esta obrita las practicas permitidas y
las prohibidas por la vigente legislacién espafola, finali-
zando con una tabla de equivalencias en litros de las anti-
guas medidas para vinos de todas las provincias de Espaifia.

Presentada la publicacién en forma manual y sintética,
queda complementada con numerosos grabados.

Se trata, pues, de un interesante compendio que demues-
tra el interés de la Sociedad Enol6gica del Panadés, S. A.,
en vulgarizar la técnica enolégica con esta nueva publica-
cién.

i T o —

Boletin de Instituto Nacional de In-
vestigaciones Agronémicas.—Mi-
nisterio de Agricultura : Direccién
General de Agricultura.—Un vo-
lumen de 263 paginas.—Nume-
ro 16.—Madrid, mayo 1947.

BOLETIN
o
- INSTITUTO NACIONAL DE
INVESTIGACIONES AGRONOMI AT

Comienza este nuevo e interesan-
te volumen de nuestro méas alto
organismo de investigacién agrond-
mica con un estudio de los sefiores
MarciLLa, FEDUCHY y REUS sobre
La fabricacién de levaduras pienso
a partir de los rizomas tuberosos de gamones espontdneos
en Espana. Tras unos antecedentes histéricos sobre la sin-
tesis biolégica de las proteinas, exponen los autores las ex-
periencias que hasta ahora llevan realizadas y de las que
deducen que los jugos de los rizomas de los gamones son
utilizables para la industria productora de levaduras piensos,
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v oen cuanto a las cualidades nutritivas y dietéticas de és-
tos, no son sensiblemente diferentes de las que poseen otras
levaduras piensos, al menos en los ensayos hechos sobre
cobayas. La riqueza de tales rizomas en materias facilmen-
te sacarificables corresponde a un rendimiento medio de
17-18 por 100 de aztcares. Los rendimientos en levaduras
secas se acerca al 40 por 100 de los azdcares gastados. La
estirpe de Torulopsis utilis prospera bien sobre los mostos
de gamones y asimismo asimila lentamente las substancias
nitrogenadas naturalmente contenidas en los jugos de di-
chos rizomas. A las ventajas que esta materia prima retne
por su abundancia, valor nulo y f4cil recoleccién, se oponen
las dificultades de transporte en los cerros casi estériles don-
de abundan las gamonitas y la época adecuada de recolec-
ci6n, que coincide con la de més trabajo en nuestros se-
canos. Termina este trabajo con una numerosa lista biblio-
gréfica.

Los sefiores MESTRE ARTiGAS y GARcia BARCELO se ocu-
pan del Perfeccionamiento de los métodos electroquimicos
aplicables a los andlisis de los vinos, y reconocen en ellos
ventajas précticas para algunas determinaciones cuantita-
tivas al poder sustituirse operaciones largas y molestas,
como filtraciones, desecaciones, pesadas, por investigaciones
de la conductibilidad eléctrica, seguidas de la construccién
elemental de las curvas correspondientes, Finalmente se ex-
plican las modificaciones que los autores han introducido en
la instalacién de la Estacién de Viticultura y Etnologfa de
Villafranca del Panadés, cambiando las apreciaciones audi-
tivas por las visuales, mas cémodas y precisas.

La influencia de las hormonas vegelales sobre el arroz ha
sido estudiada por los sefiores ANSORENA y NAUNDORF. La
variedad empleada fué la Precoz verde, y las substancias de
crecimiento utilizadas, la auxina, bios, 4cido e-naftilacético,
acido p-indolacético, 4cido pB-indolbutfrico, las vitaminas
A. B, C. D. y E y ciertas hormonas animales. Con estas
substancias, empleadas en distintas concentraciones y mez-
clas, se consigui6 elevar la velocidad de germinacién, el
crecimiento de los coledptilos, la produccién de rafces, la
formacién de rafces laterales, la longitud total de las mis-
mas y el crecimiento de los tallos. Termina esta primera
comunicacién con una discusién sobre las posibilidades de
una aplicacién préctica de las substancias de crecimiento,
teniendo en cuenta que de los resultados obtenidos no se
deducen consecuencias decisivas en orden a un mayor incre-
mento cuantitativo o cualitativo de la cosecha.

La experimentacién con darboles frutales presenta serias
dificultades, dadas las variaciones que presenta cada indi-
viduo. Por ello, para estudiar el efecto del abonado, poda,
etcétera, hace falta contar con un huerto de caracter{sticas
muy homogéneas, tanto en lo relativo al suelo como al
vuelo. En el trabajo que nos ocupa, el sefior HERRERO Eca-
Ra recoge la labor que ha venido desarrollando a tales efec-
tos durante més de diez afios, como preparacion de una
experiencia sobre fertiizantes nitrogenados en el naranjo.

También el sefior HERRERO EcaRA, esta vez en colabora-
cién con el sefior ACERETE, después de describir las Pruebas
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de madures de las naranjas e indicar que cada vez se da
m4s importancia a la acidez como prueba dnica, indica los
ensayos realizados en la Estacién Naranjera de Burjarot y
llega a la conclusién de que los 27 gramos de 4cido ciwico
por litro es un punto medio alrededor del cual fluctdan los
fndices de madurez que se establezcan para las naranjas
espaiiolas.

Finalmente, el sefior GADEA, continuando los ensayos re-
lacionados con el tizén o caries del trigo, ha efectuado una
serie de experiencias de infeccién artificial para determinar
la resistencia de diferentes variedades de trigo ante las in-
vasiones de Tilletia, resultando inmunes, entre otras, las
denominadas Alaga y Senatore Capelli, el primero indigena
y el segundo, si bien extranjero, de tanta difusién en Es-
paia. De elevada resistencia resulté también el canadiense
Marquis. En cambio, son muy sensibles los trigos blandos
del pafs, excepto el grupo de candeales, donde se van ais-
lando formas resistentes. También ha comprobado la ma-
yor o menor eficacia de diversos tratamientos preventivos.

Como ven nuestros lectores, todos los trabajos que cons-
tituyen este volumen del Boletin del Instituto Nacional de
Investigaciones Agronémicas son de gran valor cientffico y
claor exponente de la interesante y continuada labor que
dicho organismo lleva a cabo en pro de la igvestigacién
agron6mica nacional.

MINISTERIO DE AGRICULTURA. — Seccién de Publicaciones,
Prensa y Propaganda.—Hojas divulgadoras.—Meses de
enero a marzo de 1947.

Las Hojas divulgadoras editadas por la Seccién de Publi-
caciones, Prensa y Propaganda del Ministerio de Agricul-
tura durante los meses de enero a marzo de 1947 son las
siguientes :

Num. 1.—Apuntes de agucareria. 1. Generalidades, por
José Marfa de Soroa y Pineda, Ingeniero Agrénomo.

Niam. 2.—Tricomoniasis bovina, por Cayetano Lépez y
Lépez, Veterinario,

Num. 3.—La produccién del cangrejo en Espana, por
Luis Pardo, Hidrobiélogo. .

Num. 4.—Apuntes de azucareria. 11. Proceso general, por
José Marfa de Soroa y Pineda, Ingeniero Agrénomo.

Num. 5.—El conejo, la liebre y el leoporido, por Emilio
Ayala Mar{n, Ingeniero. ‘

Num. 6.—Apuntes de azucareria, 111. Coccién de los ja-
rabes, por José Marfa de Soroa y Pineda, Ingeniero Agré-
nomo.

Num. 7.—Normas modernas de la alimentacién ew las
aves domésticas, por César Ajenjo Cecilia, Veterinario.

Num. 8.—El algarrobe, por Leopoldo Hernindez Robre-
do, Ingeniero Agrénomo.

EXTRACTO DE REVISTAS

Factores del campo que afectan a la calidad de las patatas.—
PoLLARD (A.).—Agriculture, The Journal of the Ministry
of Agriculture.—Londres, abril 1947.

La cuestién de la calidad de la patata, desde el punto de
vista del productor y del consumidor, ha tomado interés
creciente en estos afios.

Durante los tres tltimos se ha estudiado en Long Ashton
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el problema de la calidad de la patata al objeto de obtener
informacién sobre los factores de campo que determinan la
calidad, estudiando cémo puede ser modificado por las préc-
ticas de cultivo. Se ha fijado especialmente la atencién en
el efecto de los distintos tratamientos de abonado sobre una
diversidad de suelos.

Factores que afectan a la calidad.—Los factores relacio-
nados con la calidad de la patata, especialmente el enne-
grecido, han sido objeto de discusién durante muchos afios.
El ennegrecimiento producido al hervir la patata ha sido
atribufdo a efectos del lugar de produccién, variedad, cli-
ma, tipo de suelo y fertilizantes empleados. Es probable que
todos estén relacionados, estando unos bajo el control del
agricultor y otros no.

Estd estreckamente relacionada con el lugar de produc-
cién y parece estar determinado por los caracteres del mismo,

Mayores diferencias en calidad pueden ser causadas por
las condiciones de la estacién, pues patatas cultivadas en
la misma parcela han mostrado considerable variacién de
un aifio a otro. Por ejemplo, en 1945 las muestras de Majes-
tic fueron mucho mas harinosas que las del mismo sitio

en 1944.

La principal ventaja de la aplicacién de fertilizantes a
las patatas es ¢l aumento de rendimiento como Tresultado
del aumento del nivel nutritivo mineral y de la correccién
de los defectos del suelo. Donde un severo defecto de un
particular elemento permanece sin corregir, el resultado di-
recto es un bajo rendimiento y aun un total fallo, y entonces
la calidad puede ser de importancia secundaria. En una
parcela de ensayo donde un brezal 4cido habfa sido recien-
temente roturado, la deficiencia de cal era severa y sin su
adicién no hubo practicamente ningin crecimiento y res-
pondié poco a cualquier tratamiento de fertilizante. Sobre

.otro suelo 4cido, sin embargo, donde la deficiencia de po-

tasa era el principal problema, su correccién dié un consi-
derable incremento en el rendimiento, pero la calidad de las
patatas fué pobre, tomando as{ la calidad un papel més
principal.

En todos los centros el abonado potasico ha incrementado
grandemente el rendimiento y ha sido el iunico elemento
que ha disminufdo el ennegrecimiento en apreciable exten-
sién, qu, sin embargo, no ha sido nunca eliminado.

El cloruro dc potasa, por efecto del, cloro, disminuyé el
contenido del almidén y la harinosidad.

La cantidad de nitrégeno suministrado en relacién con
la potasa y el fosférico parece afectar a la textura de los
tubérculos. Cuando abundante disminuye la harinosidad y
cuando deficiente los tubérculos son pequeiios, de textura
apretada y tienen un ligero sabor amargo. Un alto nivel
de nitrégeno incrementé la tendencia al ennegrecimiento,
pero no en todos los ensayos.

La deficiencia de fosfatos di6 como resultado una apre-
tada textura, y la carencia ha tenido algunas veces relaci6n
con el sabor amargo, Al aiadir fosfatos aumenté la hari-
nosidad. Ninguna relacién se observé entre la cantidad de
forfato y el ennegrecido.

Las variedades estudiadas se pueden reunir en tres gru-
pos, desde el punto de vista del ennegrecido: Majestic ha
mostrado la mayor tendencia a ennegrecer en condiciones
favorables; King Edward, Gladstore y Arran Banner han
ennegrecido menos y con mejor textura. Las que han pre-
sentado menos ennegrecido han sido Kerr’s Ping y Red
Pink.—P. B.



