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Editorial

Produccién sedera

A partir de la liberacidon de la region murciana,
donde radica la casi totalidad de las zcnas de crian-
sa de gusano de seda, la produccion sedera ha ido
aumentando desde r1z5.000 kilos de capullo fresco
hasta la aclual cosecha, en que casi alcanza el me-
dio millon de kilogramos. Pero este incremento no-
table no se ha gencralizado ain al resto de las so-
nas sederas, en las cuales la tala de las moreras, por
una parte, y circunstancias ccondmicas desfavora-
bles, por otra, estan dando por resultado la desapa-
ricion casi tolal de las escasas cosechas.

El interés enorme que esta produccion alcanza en
los momentos actuales, y muy especialmente las di-
ficultades de todo orden para importar, obliga a
pensar en la imprescindible necesidad de llegar a
producciones de seda que cubran nuestras mecesi-
dades de todo orden.

Tratandose de cultivo como ¢l de la morera, que
apenas ocupa superficie, salvo en los casos de plan-
taciones de praderas para produccion rapida de hoja,
y encontrandose regiones enteras con condiciones de
clima favorables a esta produccion, parece lo natu-
ral que en un plaso corto se llegue, mediante me-
didas de fomento adecuadas, a alcanzar la cifra de
capullo que cubra las crecientes demandas del con-
sumo.

Para ello, creemos seria aconsejable, a semejanza
de lo realizado por el Estado en otras producciones,
singularmente en las algodoneras, dar entrada a en-
tidades industriales o particulares directamente in-
teresadas en los asuntos sederos (hilaturas, tejedo-
res, etc.), para que, con las condiciones de garantia
necesarias, pudieran colaborar con el Estado, bien
aisladamenet o bien en zonas previamente determi-
nadas de las que pudieran encargarse mediante los
oportunos concursos y en las cuales realizarian, con
sus medios econdmicos, unalabor de propaganda que
tuviera por fin la plantacidn, primero, de moreras,
y la crianza del capullo con el ritmo minimo indis-

pensable que las necesidades del Estado aconsejen.

Claro estd que, como estimulo a las entidades y
particulares que se interesaran en este fomento, se-
ria conveniente concederles cupos de seda hilada de
libre disposicion, en cuanto a empleo, y sometidos
naturalmente a las tasas sefialadas para estos pro-
ductos, pero que, ddndoles cierta mowilidad comer-
cial, permitieran que sus fdbricas o talleres estuvie-
sen abastecidos de primeras materias, con la consi-
guiente venlaja econdmica, debida al aumento en el
volumen de sus operaciones comerciales.

La actuacion de los elementos oficiales, que han
de dar la iniciativa y realizar la comprobacidn de la
labor realizada por los particulares, deberia realisar-
se dividiendo en zonas las comarcas susceptibles de
produccion sedera, algunas de las cuales tienen tra-
dicion suficientemente reciente para que la labor sea
fdcil, y en otras cabria que la ensciianza y divul-
gacion de las prdcticas mds convenientes consiguiera
en poco tiempo felices resultados.

En este aspecto, y como ejemplos de zonas de tra-
dicion sedera, en las que debe inlentarse la recupe-
racién rdpida, ha de incluirse la de Levante, espe-
cialmente las provincias de Valencia, Castellén y
algo de Alicante. hoy en trance de desaparccer.

Otras zonas, en las que se vislumbra gran porve-
nir, habran de ser las de la provincia de Granada,
con algunas otras colindantes, donde también exis-
ten comarcas que producen pequeiias cosechas.

Por dltimo, se inicia actualmente la crianza en
Andalucia occidental, que parece ser ha de admitir
grandes posibilidades, por las magnificas condicio-
nes climadticas, aunque precise previamente la labor
de plantacion de morera, ya iniciada en la wliima
campaiia.

Para completar la organizacion anterior seria in-
dispensable estimular cuanto se refiere a la produc-
cidn de simiente nacional, con el fin de que se rea-
lice en condiciones técnicas y econdmicas que satis-
fagan las demandas futuras de simiente que las po-
sibilidades esbozadas permiten alcanzar.
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Teoria vy préctica del ordefio

Por Candido DEL POZO PELAYQO, Ingeniero agrénomo

Segin el Diccionario de la Real Academia Es-
pafiola, ordefio es la accién de ordefiar, y ordefiar
es extraer la leche exprimiendo la ubre, definicién
que no expresa muy correctamente el significado
del verbo que a diario practican vaqueros y pasto-
res en las explotaciones ganaderas que persiguen
la produccién de leche.

El ordefio hay que considerarle como la primera
operacién en Lecheria y, por influir tanto en la ca-
lidad y cantidad del producto obtenido la forma de
efectuarle, se suelen encontrar publicaciones de Ga-
naderia, Lecheria, Alimentacién, Medicina e Hi-
giene, que tratan de él ampliamente para dar con-
sejos al ordeiiador sobre las precauciones que debe
tomar como norma ; pero es frecuente que tales con-
sejos pequen de una meticulosidad que no puede
pedirse a la mayoria de los obreros que suelen efec-
tuar este trabajo; éstos los consideran una utopia
y no prestan a los citados escritos la atencién ne-
cesaria, y el loable propésito de sus autores, de me-
jorar rutinarias pricticas, no se realiza nunca. El
ordefo, tal como se preconiza en dichas publicacio-
nes. para que resulte impecable, tanto bajo el punto
de vista zootécnico, como desde el industrial o el
higiénico, es un ideal al que el ganadero debe aspi-
rar en beneficio propio y de los demas ; ordefio te6-
rico que, completamente, resulta impracticable,
pero al contrastarle con el modo de operar en nues-
tros establos y apriscos, se ponen de manifiesto las
muchas rectificaciones que es factible introducir
en él.

Solamente en éstas pensamos al escribir las pre-
sentes lineas, que no pretenden ensefiar a ordefiar
al lector—para lo que seria imprescindible hallar-
nos ante una hembra lechera y suplir la descripcién
escrita con la explicacién verbal—, sino que, supo-
niéndole conocedor de la materialidad de la opera-
cion, queremos aclarar el porqué de la conveniencia
de los consejos que se dan en los aludidos escritos,
que hemos recogido por considerarlos de fécil e in-
mediata adopcién.
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Fundamento

El ordefiador, cuando cxtrae la leche, ha de pro-
curar siempre una imitacién del recental al mamar,
para que la ubre reciba accién anédloga a la natural.
Recordemos cémo maman las crias de las hembras
lecheras: comienzan dando golpes con el morro y
la frente contra la ubre, al mismo tiempo que con la
lengua humedecen los pezones, consiguiendo pron-
to ponerlos turgentes ; entonces cogen un pezén en-
tre la lengua y la mandibula superior, comprimién-
dole, al mismo tiempo que hacen una succién que
fuerza a la leche a salir, esto sin dejar de dar golpes
secos contra la ubre que mantienen la turgescencia
y dan lugar a que la leche afluya en gran cantidad.

Los goipes iniciales ha de suplirlos el ordefiador
con ese previo masaje que vulgarmente se denomi-
na «apoyar», humedeciéndose las manos con los
primeros chorros de leche, todo ello para facilitar la
ulterior presién. Lo unico que en un ordefio ma-
anual es imposible hacer igual que el recental es la
succién, por eso la extraccién de la leche ha de
efectuarse unicamente por presién de la teta, fina-

" lizando con otro enérgico masaje de la ubre para

acabar con Ja ultima leche que ésta contiene,

Las diversas formas de tomar el pezén

Entre nuestros vaqueros o pastores es corriente
tomar el pezén de una de las tres maneras si-
guientes : )

Bien se coge entre el pulgar doblado y los res-
tantes (figura 1."), comprimiéndole entre ellos para
originar la salida de la leche. Este procedimiento ¢s
el mas empleado por los ordefiadores de ovejas;
también lo hemos visto seguir a cabreros y, menos
veces, a vaqueros ; tiene el inconveniente de que la
forzada postura del dedo pulgar es cansada para el
ordefiador y que se comprime la teta por una sola
parte contra la primera falange del dedo, lo que
puede resuitar doloroso, ¢n algun caso de ubre de-
licada, si el ordefiador no trabaja con cuidado.




Otras veces se toma el pezén entre el pulgar y el
indice y medio—o el indice solo—, v haciendo una
tracciéon suave a lo largo de la teta se deslizan los
dedos haciendo salir la leche (figura 2.*). También
asf hemos visto ordefiar lo mismo ovejas que ca-
bras y vacas, siendo forzoso en estas tltimas cuan-
do tienen el pezén pequefio o en los primeros orde-
fios siguientes al parto, ya que estando hinchada la
ubre no se puedc empuiiar aquél; esta traccién re-
petida en todos los ordefios puede dar lugar a enfer-
medades de las ubres y desde luego no se parece
nada a lo que el recental hace al mamar, es algo
‘menos dolorosa que la anterior para la hembra le-
chera y mas descansada para el que ordeda.

La tercera forma es empuiiar el pezén y cerrar los
dedos de la mano sobre €l de arriba a abajo, es de-
cir, plegando primero el dedo indice, después el
medio, etc., y se saca la leche sin hacer traccién al-
guna (figura 3.*). Esto, que es lo més racional, no
puede hacerse cuando la teta es pequeiia; asi no
sufre apenas el animal, porque es el modo de accio-
nar que méas se parece a lo que el recental hace
cuando mama.

Citadas las ventajas e inconvenientes de los tres
modos mds corrientes de tomar el pezén, aconseja-
mos el Gltimo ; pero todo buen ordefiador debe sa-
berlo hacer segin el segundo citado, pues en mu-
ohas ocasiones es el Unico medio de sacar la leche
de determinados animales.

La higiene del ordefio

La leche, por su composicién, es el mas completo
de los alimentos, no sblo para el organismo huma-
no, sino también para infinidad de microbios que
tienen su desarrollo favorecido por la temperatura
que tiene dicho liquido al ordefiarse. Esto hay quc
tenerlo siempre muy presente por todos los que la
manipulen, pues ésta es la base de la alimentacién
de organismos débiles, cuales son los de los nifios,
enfermos y ancianos, de menores defensas natura-
les contra el ataque de cualquier enfermedad de ori-
gen microbiano, cuyo germen puede ir en tan apro-
piado vehiculo.

Nunca se encarecerd bastante al ordefiador que
sea muy limpio, sobre todo cuando la leche se ha
de emplear en ei consumo directo; que desprenda
con un cepillo de raifces, antes de comenzar el orde-
fio, todos los residuos de estiércol y cama, o cual-
quier suciedad que vea en las mamas o regiones
corpéreas del animal préximas, pasando si es preci-
so un pafio himedo ; que las vasijas en que recoja
la leche se escalden diariamente con agua caliente,
se frieguen bien después de cada ordefio y no se
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empleen m4s que para este objeto; que se lave las
manos al terminar con cada vaca; que no fume
mientras estd ordefiando; en fin, por los ganade-
ros, que se tenga la precaucién de no mandar orde-
fiar a obreros enfermos, o convalecientes de alguna
enfermedad cuyos gérmenes pueden ir en la leche,
y, desde luego, no utilizar més que la extraida a los
animales sanos. Es imposible pretender una leche
aséptica, pero cuando el ordefiador es cuidadoso se
puede obtener en las condiciones higiénicas que
exige el mds elemental deber de humanidad para
con nuestros semejantes que la han de consumir di-
rectamente, e igualmente para la industria, que tam-
bién la necesita ordefiada con la mayor limpieza.

Se completar4n las precauciones del ordefio con
un enfriamiento lo més rdpido posible, para evitar
la multiplicacién de los microbios y, por tanto, ase-
gurar también la mejor conservacién.

El ordeito en las vacas

Como la cantidad de leche que dan las vacas
—sobre todo las explotadas por su aptitud lechera—
es bastante, la operacién requiere un cierto tiempo,
en el que se precisa que la res esté tranquila y que
el vaquero tenga una postura estable y cémoda.
Este se acercar4 a la vaca habldndola, sin dar voces
ni hacer movimientos bruscos ; entrard siempre por
el mismo lado—e! derecho cominmente—, se sen-
tar4 en un banco fuerte, colocAndose bien debajo de
las mamas y no a distancia ; comenzar4 acariciando
las ubres, «apovard» con toda paciencia, sin tomar
la ordefiadera hasta que los pezones estén bien tur-
gentes, momento en el que debe comenzar el orde-
fio propiamente dicho, trabajando con ambas ma-
nos alternativamente, sin dar movimiento alguno a
la ubre.

Es esencial para considerarse un buen ordefiador
de vacas que con ambas manos se accione en for-
ma idéntica y que no se tenga en una mds fuerza
que en la otra, en donde radica el secreto de tantas
ubres desiguales, que se ven con demasiada frecuen-
cia. Presionando igualmente con ambas manos, ha
de terminarse al mismo tiempo con los dos pezones
que se toman, y si acaso no sucediera asf, por ser
defectuosa la ubre que se ordefia, se seguird apre-
tando en el pezén que se agote antes, y con esta
gimnéastica se corrigen algunas desigualdades que
no sean muy exageradas.

Algunos autores aconsejan hacer el ordefio en
cruz, es decir, tomando el pezén derecho anterior
con la mano derecha al mismo tiempo que el iz-
quierdo posterior con la mano izquierda, o el iz-
quierdo anterior con aquélla y el derecho posterior
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con ésta. Desconfiando de las ventajas que, sin fun-
damento, destacan los que aconsejan proceder asf,
creemos preferible ordefar simultdneamente los
cuartos anteriores y los posteriores, lo que, por re-
sultar mds 16gico, hacen ya los précticos.

No es indistinto tomar primero los pezones ante-
riores o los posteriores; hay que comenzar por los
que tengan menos leche, y al concluii, el masaje
que se da para sacar las ultimas porciones de leche
extremarle en tales cuartos, agotados primeramente.

K1 orderio hay que terminarle después de extraer
la leche contenida totalmente, ordefiando a fondo,
porque las ultimas porciones son las més ricas ¢n
materia grasa y porque es preciso proceder asi para
mayor higiene de la mama, ya que cada vez que sc
vaya a ordefiar no debe tener la vaca mas leche que
la segregada y almacenada desde la ultima vez que
se la descargé.

Hay quien acostumbra a dar un pienso a las va-
cas mientras las ordefia, pero al comer se inquietan
y ya no es posible lograr la tranquilidad con que la
operacién debe efectuarse; mueven la cabeza de
uno a otro lado y lanzan lo que comen, que méas de
una vez termina en la ordefiadera, ensuciando la le-
che. Por eso no se debe dar el pienso hasta termi-
nar el ordefio, y antes de éste se limpiardn bien las
plazas y se encamardn con paja limpia.

Es una buena costumbre la de atar el rabo a la
pata izquierda con una correita o cinta, para evitar
su excesivo movimiento, cuyos golpes tiene que su-
frir el ordefiador. Naturalmente que los primeros
dias se recibe mal esta sujecién, mas cuando las
vacas se acostumbran, parece que ni se dan cuenta ;
pero como la causa principal del movimiento de la
cola es para espantarse las moscas, éstas hay que
evitarlas, y si no se puede, conviene dejar el rabo
suelto (aunque el vaquero sufra tan poco agrada-
bles caricias), porque los animales se ponen muy
nerviosos cuando quieren hacer este uso tan natural
de uno de sus érganos y no pueden.

El ordefio en las ovejas

Ante todo se debe hacer en apriscos cubiertos y
ventilados, con cama seca y limpia, y lo mismo que
decimos para las vacas, sin dar de comer hasta que
se termine.

La colocacién del ordefador es bastante discuti-
da. En regiones tipicas de ganado lanar, se mete
el rebafio en recinto estrecho y alargado, y los pas-
tores, provistos del tarro cldsico que empujan con
el pie, van acercdndose a las ovejas, que cogen de
una pata y las ponen encima del tarro con las patas
posteriores separadas; mientras en regiones en que




abunda el ganado vacuno, acaso por la fuerza de la
costumbre, se las ordena por un lado; el ordefiador
en cuclillas en uno y otro caso. Los detractores de
la primera colocacién hablan de la falta de higiene,
por la posibilidad de que alguna res defeque u ori-
ne en el recipiente, en cambio no adolece de la len-
titud del segundo, que tampoco €s muy limpio si el
dia es himedo o el ganado pasé por barrizales.
Como la brevedad es un factor muy de tener pre-
sente, y el recoger deyecciones es siempre por des-
cuido del ordenador, somos partidarios del primer
sistema, siempre que aquél esté pendiente de lo que
hace, separando el tarro cuando advierta que una
oveja se va a doblar sobre €I, pues en la mayoria
de los casos se puede evitar esta suciedad, lo mismo
que la que puede caer del rabo o nalgas, que deben
esquilarse al comenzar la temporada a todas las ove-
jas que los tengan sucios, 0 con «cascarriasy.

El masaje de la ubre, siempre necesario, no es lo
mismo que los rudos apretones que suelen dar nues-
tros pastores, ni los tirones de ella cuando una ove-
ja intenta escapar; unos y otros dan lugar a las
ovejas mancas 0 «mamias» que Se¢ Ven y por estos
estrujones es por lo que algunas se orinan de miedo
o de dolor. La ubre debe tratarse con suavidad, pal-
meando o manoseando frecuentemente hasta sacar
la ultima gota dc leche, operaciéon que hay que re-
petir al hacer el repaso o segundo ordeno, siempre
necesario para agotar bien la ubre.

El ordeiio en las cabras

Con la excepcion de las regiones donde abunda
el ganado vacunc, que lo hacen desde el lado dere-
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cho, se suele hacer como para las ovejas; colocan-
dose el ordenado- detrds del animal, saca las ubres
por entre las palas y como son tan largas llegan
bien hasta el tarro, que por esto puede quedar de
modo que no este tan debajo como cuando se opera
con las ovejas. Otras veces no se emplea el tarro,
sino un cédntaro de seis a diez azumbres en posicién
horizontal, sobre el cual se sienta el cabrero, y como
la boca del mismo queda en un plano vertical, no se
recoge el pelo o suciedad que caiga del cuarto pos-
terior durante el ordero, y si la cabra defeca u ori-
na, lo hace siempre fuera de la vasija; esto aparte
de la comodidad que supone para el obrero hacer el
ordefio sentado.

En algunas regiones tipicas de ganado cabrio se
tiene la costumbre de no terminar el ordefio; se
deja un poco de leche en la ubre, porque dicen los
précticos sirve para aumentar la produccién. A la
cabra, como todas las hembras lecheras, hay que
ordenarla a fondo, porque no hay ninguna razén
especifica que constituya excepcién de las normas
expuestas al hablar de las vacas, tan conocidas por
los ganaderos bien enterados, los cuales bien saben
por qué tienen que proceder de esta manera.

La ubre del ganado cabrio es muy delicada, en
contraste con la rusticidad del animal, y a ello se
debe la facilidad conque se prestan las cabras al
ordefio, por el alivio que encuentran una vez des-
cargadas, facilidad que debe ser fomentada por el
cabrero, si procede sin brusquedades, acostumbran-
do a las cabras « las caricias y sabiendo extraer la
leche con suavidad.
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Un modelo de estercolero

Por Dionisio MARTIN SANZ, Ingeniero agrénomo

Generalidades sobre la preparacién
y conservacion del estiércol

La técnica de la preparacidén y conservacién del
estiércol, para ser distribuido en las tierras de labor
en la forma mas asimilable a los cultivos, y en los
momentos mas adecuados, no ha llegado aun a con-
clusiones definitivas. Se han sacado de la experien-
cia tan sélo deducciones elementales, que son las
que hoy sirven de base al estudio de los escasos pro-
yectos de estercolero que se ultiman; pero ello no
impide que en un futuro no muy lejano, cuando
gran numero de estercoleros retinan condiciones de
experimentacién (y las subvenciones que otorga el
Ministerio de Agricultura, a través del Servicio Na-
cional del Trigo y del Instituto Nacional de Colo-
nizacién, nos pone en Espafia en el camino de con-
seguirlo), las reacciones y fermentaciones que ten-
gan lugar dentro de la masa de los estercloeros se
efectuaran dentro de los limites y previsiones que
la investigacién sefiale.

Por ello, en nuestro proyecto de estercolero, por
entender que se trata de una obra de duracién ili-
mitada, hemos procurado, sin desvirtuar ninguna
de las ensefianzas sobre conservacién del estiércol
hoy admitidas por la préctica, facilitar una posible
intervencién, principalmente sobre las condiciones
de humedad, aireacién y temperatura en las que tie-
ne lugar €l proceso de la maduracién del estiércol.

Grz_lduaci(m de la humedad en el estercolero

Normalmente, las deyecciones de ganado vacuno
y lanar, llevan un grado de humedad suficiente para
su transformacién en estiércol hecho. No ocurre lo
mismo con las de ganado mular, caballar y de cer-
da, que suelen precisar la adicién de agua, sobre
todo si las camas de paja que se distribuyen a esta
clase de ganado son abundantes, como es costum-
bre, y se llevan después al estercolero.

Tanto en el caso de que sea estiércol verde que
lleve consigo suficiente cantidad de purin, como si
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se hace precisa la adicion de agua, una vez apilado
en el estercolero, a consecuencia de la evaporacién
y de la autopresién, disminuye la humedad de la
pila y el liquido sobrante escurre hasta el piso del
mismo. Y es precisamente este liquido, que lleva en
disolucién elementos fertilizantes y va acompafado
de fermentos, el que se debe utilizar para regar la
parte de masa que por aireacién, o por la evapora-
cién que produce la elevacién de la temperatura al
iniciarse la fermentacién, se haya desecado excesi-
vamente.

En nuestro proyecto hemos abordado este pro-
blema, instalando un pozo registro de tres metros
de didmetro en el centro del estercloero, lo cual nos
permite dar salida, a voluntad, de parte o de la tota-
lidad del liquido sobrante en cada uno de los cuatro
sectores del estercolero, por haber situado las val-
vulas de descarga al nivel de los pisos. Este lfquido
sobrante puede ir o a los pocillos recolectores, de
unos dos metros cubicos de capacidad cada uno, si-
tuados en la parte baja del pozo registro, que serd
lo normal, o bien emplearse directamente para fer-
tilizar las tierras mediante carros cubas.

La distribucién del purin para riego de las pilas
de estiércol por medio de bombas aspirante-impe-
lentes, tiene el inconveniente de que las valvulas
de retencién son atacadas por los 4cidos que lleva
consigo el purin, aparte de que éstas quedan mu-
chas veces inutilizadas por las partes sélidas que
arrastra consigo dicho liquido, y la reparacién se
hace poco grata para el personal encargado de es-
tos menesteres.

En la solucién que hemos adoptado se supri-
men toda clase de valvulas y bombas. Un com-
prensor de aire la inyecta en uno de los pocillos
recolectores, y cuando la presién alcanzada de éste
sea de una atmosfera aproximadamente, se abre la
llave de paso de! tubo que comunica al fondo de
dicho pocillo con la manguera del purin, dando sa-
lida a éste con fuerza suficiente para regar con toda
comodidad los cuatro sectores del estercolero. Ago-
tado el purin existente en uno de los pocillos reco-



lectores, se inyecta aire del comprensor en el otro,
y un simple cambio de llaves, que se puede efec-
tuar desde el pasillo de descarga, pone en comu-
nicacién la manga de riego con el nuevo pocillo.

La recogida de purin en los pocillos recolectores
se facilita por la doble inclinaciéon del piso de cada
sector del estercolero hacia la valvula de descarga.

Tanto por el material adoptado para los miuros
y piso del estercolero—son todos de hormigén—,
como por el resguardo que proporciona la platafor-
ma de descarga y el cobertizo mévil, del que luego
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se hablara, esperamos que las pérdidas de hume-
dad por evaporacién sean minimas.

Aireacion interna del estiércol

. Es préactica comunmente aceptada, y de induda-
ble resultado en las pilas o parvas de estiércol, el
darles la vuelta, envolviendo la parte superior mas
seca con la inferior mas himeda, al mismo tiempo
que se consigue airear el conjunto de la masa, dan-
do lugar a que la fermentacion se acelere o se inicie,
como lo prueba la elevacion de temperatura que
sigue a dicha operacién, madurando el estiércol de
manera mas rapida y total.

Para activar la fermentacién, cuando se estime
oportuno, sin tener que recurrir a moverlo a brazo,
operaciéon cara y molesta, hemos pensado (por es-
timarlo perfectamente viable, aun cuando de ello
no tengamos antecedentes, ni nacionales, ni extran-
jeros) introducir aire dentro de la masa del estiér-
col, utilizando el mismo comprensor que propone-
mos para el riego del purin.

La forma de llevarlo a efecto sera la siguiente :
A través de cuatro de los apoyos transversales del
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pasillo central de descarga, corrcspondiendo cada
uno a un sector, se hard pasar un tubo, con salida
por un lado a la parte exterior de la barandilla de
dicho pasillo y por el otro a dos tuberias que co-
rrerdn por la parte baja del piso de cada sector del
estercolero, y tendrdn salidas escalonadas cada dos
metros.

A la boca del tubo que termina en el pasillo de
descarga se acoplara la salida del comprensor, in-
yectando aire en la masa del estiércol a poca pre-
sién, para que no produzcan rdpidamente grietas
en la misma, con Ja consiguicnte pérdida del aire
introducido. La experivncia nos ir4 diciendo el tiem-
po y forma mds adecuada para ejecutar esta ope-
racién. La aireacién interna del estiércol sin hacer,
la estimamos tan necesaria para mantener el grado
de humedad adecuado, permitiéndonos al propio
tiempo esta instalacién actuar, como deciamos al
principio, sobre el proceso de Ja maduracién me-
diante la introduccién en la masa del estiércol de
otros productos o fermentos, liquidos o gascosos,
que la activen o la orienten de manera similar a
como se conduce la fermentacién del mosto.

Estas manipulaciones tienen la mixima importan-
cia en la explotacién que estudiamos, ya que dispo-
nemos de un sobrante de cerca de cuarenta mil
arrobas de paja. que aspiramos a convertir en es-
tiércol.

LLa disposicion adoptada para las paredes del es-
tercolero (metro y medio mds altas que el pasillo
de descarga) y su orientacién (perpendicular a la
direccién normal del viento), a més de anular la
ventilacién excesiva de las capas superiores del es-
tiércol, nos permitira el cierre total de uno o varios
sectores del estercolero, mediante cobertizos movi-
les, st algin dia se estimara necesario, bien para
ensayos o para llevar a efecto practicas aconsejadas
por los Centros de Investigacién Agrondémica.

Regulaciéon de la temperatura en el proceso
de la maduraciéon del estiércol

Por tratarse generalmente de grandes masas, se
hace econémicamente imposible la accién directa so-
bre la temperatura, tanto para su elevacién como
para su descenso; es necesario, por tanto, el em-
pleo de métodos indirectos para alcanzar dichos ob-
jetivos. Entre ellos, podemos senalar :

a) Regulacién de la aireacién interna para ace-
lerar o retardar la fermentacién y con ello aumen-
tar o disminuir la temperatura.

b) Hacer mezclas estudiadas de estiércol verde,
teniendo en cuenta el calor que desprende cada uno

273



AGRICULTURA

de ellos normalmente en su maduracién. El de ca-
ballo o mula es mucho mas caliente que el de ga-
nado vacuno ; por cllo, se suele emplear con prefe-
rencia en los semilleros.

¢) Dar mayor o menor altura a los montones en
el estercolero, a lo que corresponde un aumento o
disminucién de temperatura, respectivamente.

d) El grado de humedad influye extraordinaria-
mente sobre la temperatura ; en particular, la inun-
dacién de una pila de estiércol la rebaja fuerte-
mente.

Recogida del estiércol de los establos
y apriscos

Teniendo en cuenta que en el estercolero que pro-
yectamos pretendemos madurar y almacenar el pro-
cedente de ganado de trabajo, lanar, de cerda y va-
cuno, nos hemos decidido por el carro-volquete de

ruedas de neuméticos, como mds cémodo y econé-
mico. El empleo de vagonetas, tanto aéreas como
terrestres, aparte de su precio y dificil adquisicién
en estos momentos, exigiria el establecimiento de
una extensa red de vias, forzosamente aéreas, al me-
nos en los apriscos y sus corrales, para que en ¢stos
se pudiera hacer la recogida del esti¢rcol tan de
tarde en tarde como es de aconsejar, pues siendo
terrestres quedarian enterradas bajo la capa que sc
formara. Por otra parte, la carga desde el aprisco,
cochiquera o establo de la vagoneta resulta sicm-
pre mds incémoda que el carro-volquete de plata-
forma baja. El movimiento de la primera se efec-
tia normalmente impulsada por el obrero, y en el
volquete, por la caballeria que se engancha. Tan
sélo ha de tenerse la precaucién—que e¢n la explo-
tacién para la que se proyecta ya se ha previsto—de
que las puertas de las dependencias del ganado
permitan cémodamente la entrada del carro y que
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la disposicién interior de las mismas haga posible
la recogida del estiércol alli mismo donde se pro-
duce; es decir, que las cuadras de mulas y los
establos habrdn de disponerse con los comede-
ros hacia las paredes, evitando al propio ticmpo la
colocacién de columnas en el centro, que entorpez-
can los movimientos del volquete, y en los corra-
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les de los apriscos, habr4 que tener también la pre-
cauciéon de que las puertas den paso facil al carro.

Carga y descarga del estercolero

Prevista ya la forma de hacer la recogida y trans-
porte del estiércol, hemos adoptado una estructura
de estercolero que nos permite el cémodo acceso del
carro-volquete a todos los sectores del mismo. Para
ello, disponemos de un pasillo central de descarga
con anchura suficiente (3,40 m.) para que pueda
desplazarse el carro sobre €l con comodidad, y para
empalmar en el centro del estercolero dicho pasillo
con el camino de entrada se ha dispuesto una roton-
da voladiza de unos ocho metros de didmetro, sobre
la que se puede maniobrar holgadamente y sin pe-
ligro de caer a la parte baja del estercolero, por la
proteccién -de la barandilla que la circunda.

Es muy frecuente el caso de grandes explotacio-
nes—no digamos las medianas o pequefias—que dis-
ponen de un solo estercolero, con un solo depar-
tamento y un unico acceso de carga y descarga.
Ello implica la necesidad de extraer estiércol fres-

AGRICULTURA

co, sin hacer—a no ser que se aparte a brazo, con
el consiguiente gasto de mano de obra—, mucho
antes que el primero introducido en el estercolero,
el cual es el ultimo que puede sacarse ; por ello, en
nuestro proyecto. adoptamos cuatro sectores inde-
pendientes, que nos permitirdn retirar el estiércol de
cada uno a medida que madure, y, sobre todo, nues-
tro pasillo central de descarga nos permite situar
el primer estiércol que se deposita en cada sector,
préximo a la entrada del mismo, con lo cual el or-
den en que se efectia la salida del estercolero es
exactamente el mismo en que se llevé allf.

La descarga, desde el carro-volquete, resulta co-
modisima, ya que la anchura del pasillo de des-
carga permite girar el volquete hasta situarle nor-
malmente al eje del estercolero con la parte trasera
encima de la pila del estiércol.

La salida del estiércol se simplifica, porque la
anchura de cada sector (6,35 m.) permite entrar de
cara con los carros y volverles en el mismo ester-
colero, porque la altura minima del pasillo central
sobre el piso permite circular a los carros por de-
bajo del mismo.

La anchura de cada sector del estercolero per-
mite la carga simultdnea de dos carros holgada-
mente, y, en caso necesario, de tres, ya que el vo-
lumen del estiércol que se va a preparar exige una
gran cantidad de movimiento diario, y ésta es fun-
cién de los carros que puedan cargarse al mismo
tiempo.

Capacidad necesaria del estercolero

En una explotacién como la que estudiamos, en
periodo de transformacién, resulta innecesario el es-
tudio detallado del estiércol que actualmente se pro-
duce, como también se hace muy dificil prever con
exactitud la capacidad necesaria en un periodo pré-
ximo, porque depende de los resultados econémicos
de las orientaciones que se ensayen una vez puesta
en riego la superficie que se proyecta.

Como orientacién, deduciremos el estiércol que
aproximadamente se obtendrd al aumentar las ca-
bezas de ganado vacuno, hoy existentes en la finca,
hasta la cifra que se indica, una vez terminado el
establo que se tiene en construccién.

Clase de ganado ‘Ndméro de cabezas Peso medio Coeficiente r Estiércol producido ‘ Observaciones
‘ |
Vacuno... ... ... l 100 500 12 | 600.000 kg. I
Mular. ... ... ... .. 8o 400 10 ' 320.000 kg. ‘
Lanar. ... ... ... ... 600 45 9 f 243.000 kg. [Redilea por lo menos
1 seis meses al afo.

Cerda. ... ... ... ... 400 60 7 168.000 kg.

TOTAL. ... ... ... ... .4l 1.331.000 kg. 1
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Teniendo en cuenta las consideraciones anterior-
mente expuestas, asi como también que el esterco-
lero podrd cargarse dos veces al aiio, siempre que
no se trate de paja sola o mezclada en gran can-
tidad, que requerird todo un afio para su madura-
cién, adoptamos las dimensiones siguientes: an-
chura total, 13 m.; altura media, 3 m.; longitud,
40 m.; lo que nos da una capacidad de 1.560 m?3.

Emplazamiento y orientacion

Para ¢l emplazamiento hemos tenido cn cuenta
la proximidad a las cuadras, establos, apriscos, et-
cétera, de los que resulta a una distancia media
de unos 40 metros, lo cual no supone un obsticulo
grande, dado el procedimiento de transporte adop-
tado. Por otra parte, hemos querido aprovechar las
‘aguas fccales del caserfo principal de la finca y las
que, previa decantacién, puedan destinarse para au-
~mentar la humedad del estiércol, envidndolas di-
rectamente al sector que interese o a los pocillos
recolectores para pulverizarla en la pila que se desee.

En cuanto a orientacién, ‘hemos adoptado para
el eje longitudinal del estercolero la direccién
NO.-SE., teniendo en cuenta que Jos vientos rei-
nantes soplan normalmente de SO.-NE., es decir,
que irdn de los edificios al estercolero.

Detalles de la construccion
Toda la obra la proyectamos de hormigén ar-

mado, salvo los cimientos, porque asi conviene para
la construccion del pasillo central de descarga v,
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ademds, por disponer de arena y grava de buena
calidad dentro de la misma finca.

El camino de entrada, que hubiéramos tenido que
proyectar en rampa cuando se tratara de un terreno
llano, no ha habido necesidad de hacerle asi por
aprovecharse cl desnivel que existe entre el plano
de los edificios mdas proximos y el del piso del ¢s-
tercolero.

Para aprovechar al maximo la capacidad de éste
y evitar una excesiva ventilacién, puede cerrarse
totalmente la entrada de cada sector mediante unos
tablones moviles que se colocan en unas cajas abier-
tas de alto a bajo en los muros laterales y en los ta-
bleros finales del pasillo de descarga.

Con objeto de evitar deterioros en los muros a
la salida de los carros del estercolero, se proyectan
dos resaltos de 30 cms. de altura y curvados en la
forma que indican los planos, sobre los que resba-
laran las ruedas de los carros antes de tropezar con
los muros.

Al hablar de la aireacién del estiércol hemos men-
cionado el cobertizo movil, que se puede instalar
apoyandose en los muros laterales y en la baran-
dilla del pasillo de descarga. Este cobertizo esta
constituido por unas T de hierro situadas de metro
en metro y que se apoyan por la parte del muro
en una bisagra que la permite girar hasta colocarse
suspendida de los muros laterales del estercolero,
cuando no se estime necesaria la cubierta. En ¢l
pasillo de descarga se sujetan las T, cuando se mon-
ta la cubierta, a unos espirragos empotrados en la
barandilla de dicho pasillo. Sobre las T se coloca,
o un simple entramado- de cafiizo, o bien un ta-
blero de chapa o madera cuando se aspire a conse-
guir un cierre mas completo.




Los animales que proporcionan pieles de uso co-
mercial pertenecen a los grupos siguientes: carni-
voros, roedores, ungulados y marsupiales, siendo
los dos primeros grupos los mas importantes.

Entre los carnivoros, citaremos: los osos, gloto-
nes, coaties, martas, cibelinas, mofetas, vesos, mar-
ta americana, armifios, gatos, nutria de mar, foca,
leones, tigres, leopardos, linces, chacales, etc., etc.

Los roedores incluyen en su grupo a los castores,
coipus, ratas, almizcleras, marmotas, chinchillas.
liebres, conejos y ardillas.

Los corderos de Persia, Astrakdn, Crimea, China
y Thibet, los musmones, guanacos, cabras, etc.,
pertenecen al grupo de los ungulados, y las zari-
giieyas, wallabies y canguros, al de marsupiales.

Con estas divisiones son suficientes para su estu-
dio peletero.

La mayor parte de las pieles usadas en peleteria
son recogidas por entidades de gran importancia
econémica, siendo las principales: Compaiiia de la
Bahia de Hudson, Compaiiia Peletera Rusa, Com-
pafila Comercial de Alaska, Compafifa Comercial
Norteamericana, Compaifila Rusa de piel de foca,
Compariiia Peletera Harmony, Real Compaiifa Pe-
letera de Groenlandia, Compafi{a Peletera Ameri-

cana, Compania del Misuri y Compafila del Pa-
cifico.

Las pieles en bruto, crudas, se envian a muy po-
cas casas comerciales inglesas, las que las clasifican
en lotes y las ofrecen a los principales comerciantes
del mundo.

Las ventas en el mercado de Londres se efectian
en el mes de enero a marzo, e incluso de junio a oc-
tubre, en menor cantidad, y las de foca, por regla
general, en diciembre. .

A Londres afluyen las mercancias americanas, asi
como las procedentes de Rusia, Siberia, China, Ja-
pén, Australia y Europa.

Pero no sélo existe el ‘mercado de Londres; en
Francfort del Oder, Irbit (Siberia), Leipzig, Nizhey-
Nowgorod (Rusia), Kiapt (Siberia) e Yshim (Sibe-
ria), se verifican, también, importantes mercados du-
rante todo el afio, aunque, por regla general, es
Londres el verdadero y més importante mercado de
pieles ricas, de verdadera seleccién.

Vamos a dar una idea de las principales clases de
pieles, indicando procedencia y dimensiones, bien
entendido que éstas se cuentan desde la nariz hasta
el nacimiento del rabo, que las expresaremocs en pul-
gadas, sometiéndonos al lenguaje comercial, y que
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las dimensiones que serialaremos serdn un término
medio de las pieles después de preparadas.
Ardilla.—I.as rusas y las siberianas son las maés
apreciadas. Su color varia desde el negro azulado
al amarillo rojizo. Dimensiones de las pieles, de §
por 10 pulgadas.
Armiiio.—Ln invierno, la piel es blanca, con la

Notables ejemplos de Ragondin-s

punta de la cola negra. Proceden de Siberia y de
América del Norte, sicndo las mejores las de Ishim.
Dimensiones, 12 por 2 pulgadas y media.

Cabras.—Variables en dimensiones, calidad y co-
lorido, segtn las procedencias. Las europeas, é4ra-
bes e indoorientales son rara vez empleadas como
felpudos. Algunas, de Rusia, tintadas, se usan
como alfombras. Las de Mongolia se usan para fal-
sificar el musmén, y las del Tibet para fabricar los
famosos chales de Cachemira.

Canguro.—Las pielcs excesivamente grandes no
tienen aceptacién peletera. Las pequefias se usan
como mantas de coches y forros de abrigo, e idén-
tica utilizacién posee el wallaby y el wallaroo. Estas
pieles se tifien imitando las de skunk, mofeta y
chingue.

Carnero almizclero. — Habita en Groenlandia y
Canad4, en pequefio numero. Su piel posee lana y
pelo, muy denso, de color pardo. Su uso es para al-
fombras, y sus dimensiones, de 6 por 3 pies.

Castor.—De gran valor ; posee una borra de color
pardo azulado, de una pulgada de grueso, y pelos
bastos, brillantes, negros y rojos, de 3 pulgadas de
largo. Estos se arrancan por depilacién. Dimensio-
nes medias, 3 por 2 pies.

Coali.—De pelos largos, grisaceos, con mezcla de
negro y plata, y subpelo de un color pardo ligero.
Las preferidas son azuladas, y las de menor valor,
pardo rojizas. Se usan como adorno, estolas, esclavi-
nas y alfombras. En Canad4, Alemania, Austria-
Hungria son muy usadas en abrigos de caballero.
Dimensiones, de 20 por 12 pulgadas.
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Coipu.—Pieles de 20 por 12 pulgadas. Proceden
de la América del Sur. Antiguamente sélo se usaba
el pelo en sombrereria ; hoy tiene utilizacién en abri-
gos, estolas, manguitos, sombreros y guantes. En
América reciben el nombre equivocado de nutria.

Cordero del Tibet.—De color blanco crema y rizos
hermosos. Muy utiles en adornos, picles para nifios
y abrigos de pasco. Es demasiado gruesa y pesada.
Sus dimensiones, 27 por 12 pulgadas.

Corderos.—Las pieles mds interesantes proceden
del Sur de Rusia, Persia y Afganistian. Las pieles
Astrakén, asi vulgarmente conocidas, comprenden
una serie muy grande de pieles de pelo rizado, de
diversas procedencias. Los corderos de Astrakén,
Shiraz y Bojara, de tamano 22 por g pulgadas, son
de rizado basto y flojo; los Karakul, de 12 por 6,
proceden de corderillos pequenos, y los grises, de 24
por 10, son de Crimea. Ademads existen los de Mon-
golia, de 24 por 15 pulgadas ; los abortados de Amé-
rica del Sur y de China y otros mas. Casi todos se
utilizan en peleteria fina y algunos de gran valor.

Chacal.—Viven en la India y en Africa. Los pri-
meros son pardo-rojizos, y los scgundos grises oscu-
ros, algo platcados. Piel pobre y 4spera, de usos de
poco valor y dimensiones de 2 a 3 pies.

Checlah.—Piel parecida a la del leopardo peque-
o, con motas negras en lugar de rayas.

Se usan como fclpudo y existe muy pequena im-
potacién.

Ondatra negra de Nueva Jersey, de cuaventa y sicte
dias, tomando un bano

Chinchilla del Plala.—Llamado, también, Chin-
chilla bastarda, de g por 4 pulgadas. De menor va-
lor que la Chinchilla real.

Chinchilla peruana.—Natural del Pert y de Boli-
via, de 12 por 7 pulgadas. Tienen matiz gris azu-
lado con aguas negras. Preciosa piel para trajes de
sefiora. Muy pequefias existencias.



Chinchillona.—Procede de América del Sur y es
més larga, mas floja, pobre v amarillenta que la au-
téntica chinchilla.

Foca de pelo.—Es de piel blanda, y tenida de ne-
gro se uso para gorros militares. Las procedentes
de Groenlandia son blancas con pelo y de una pul-
gada de longitud.

Foca de picl.—Procede del Pacifico y de los ma-
res del Sur. Muy fuertes y de gran duracién ; nece-
sitan una preparacién muy detenida. Las de 42
pulgadas de largo son las méas solicitadas.

Civeta o gato.—Parecida a la civeta, aunque mas
suave, ligera y sin olor desagradable. Se usa para
forros. Las procedentes de China son amarillo-gri-
sdceas y moteadas. De g a 4 y media pulgadas.

Gato doméstico.—Se importan de Holanda, Ba-
viera, Rusia y América, donde se cria con fines in-
dustriales. Dimensiones, 9 por 18 pulgadas.

Gineta.—Es un gato pequeiio y moteado, euro-
peo, de 10 por 4 pulgadas como dimensiones de su
piel. Existen muy pocas clases de estas pieles y se
imitan.

Glotén.—Picl elegante para mantas de coche, de
16 a 18 pulgadas. Coloracién variada en pardo, con
bévalo central més oscuro.

Guanaco.—Es una especie de cabra de Patago-
nia y otros paises de América del Sur. Dimensio-

{/n cordero Karakul

nes, 30 por 15 pulgadas. Piel blanda y lanosa, co-
lor de cervatillo rojo, con lados blancos.
Hamste.—Espcecie de marmota rusa y alemana.
Piel pobre, de tono amarillo flojo con motas negras.
Es de muy poco peso. Dimensiones, 8 por 3 y me-
dia pulgadas.
Jaca tartara.—Piel de ciertos potros salvajes del
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Turquestan, de dimensiones 36 por 20 pulgadas. Es
de color pardo agrisado y brillante.

Jaguar.—Se usa para alfombras y la piel posee
marcas en forma de anillos irregulares, con man-
cha en el centro. Se encuentra en Méjico y Hondu-
ras, de 7 a 10 pies de dimensiones.

Kolinsky.—Proceden de Siberia, China, Amur v

Zorros del Sahara en domesticidad

Japén ; son de poco peso y sustituyen a la cibelina.
Su color es amarillo, con subpelo corto, regular y
de tono més claro. Son pieles de 12 por 2 y media
pulgadas.

Leon.—De 5 por 6 pies de dimensiones. Se usan
como alfombras de lujo. Proceden de Africa, Ara-
bia ¢ India.

Leopardo.—LExisten muchas clases; la mejor es
la denominada nevado, del Himalaya. El color es
naranja pélido y blanco, con manchas oscuras. Sus
dimensiones son de 3 a 6 pies de largo. Las distin-
tas clases de pieles de leopardo reciben el nombre
de nevado, chino, bengali, persa, indooriental y
africano.

Liebre.—I.as mds solicitadas son las de Rusia,
Siberia y Circulo polar 4rtico. que son blancas.
Existen muchas imitaciones.

Lince.—Con piel de 45 por 20 pulgadas. La piel
de la espalda es hermosa, sedosa y ondulante, mien-
tras que la inferior es completamente Janosa.

Lince gato.—Piel con dimensiones la mitad me-
menor que la anterior. Proceden del Canadd y Es-
tados Unidos.

Lobo.—Las mejores son las de Siberia y Améri-
ca del Norte. De color gris azulado con pelo supe-
rior negro. Son muy ligeras. Dimensiones, de 30
por 25 pulgadas.

Marmola.—Existen en América del Norte, Chi-
na y Rusia, v son muv abundantes en el Sur de
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Persia. La piel es pardo amarillenta, 4spera y que-
bradiza, sin subpelo inferior. Dimensiones, 18
por 12.

Marta Baum.—Llamada también marta de los pi-
nos ; existe en las regiones boscosas de Rusia, Sui-
za, Alemania y Noruega. Su color es pardo azula-
do, de palido a oscuro, con capa de subpelo espesa
y lanosa y pelo superior fuerte. Dimensiones, 16
por 5 pulgadas.

Marta de América.—De 30 por 12 pulgadas y cola
de 12 a 18. La capa inferior es espesa y la superior
oscura y sedosa, con pelo de 2 pulgadas de largo.
La cola es casi negra.

Marta de piedra.—Semejante a la de los pinos,
con capa inferior de color blanco piedra y pelo su-
perior oscuro, casi negro. Se encuentra en Francia,
Alpes, Alemania, Grecia, Turquia, Bosnia y Rusia.

Marta japonesa.—De 16 por § pulgadas y piel la-
nosa, con pelo superior dspero y amarillo. No ticne
sedosidad ni brillantez.

Marta americana, — De distintas procedencias,
siendo las més estimadas las de la Bahia de los es-
quimales ; las peores las de Alaska. Se parecen a la
cibelina, por su color y sedosidad. Dimensiones, 17
por 5 pulgadas.

Marta china (o japonesa). — Parecidas a las de!
Amur, aunque de¢ peor calidad. Son de 14 por 4y
media pulgadas. lLas japonesas necesitan el tinte.

Marta cibelina.—La emperatriz de las marlas. Po-
sec un subpelo tupido, blando, y un pelo superior
sedoso y ondulante de 0,5 a 2 y media pulgadas de
longitud. Su color es desde el amarillo pélido al
pardo intenso. Las mejores proceden de Jakutsk,
Ojotsk y Kanschatka.

Mofeta, — Llamada también chingue y skunk.
Posee color negro con dos fajas de pelo blanco.
Magnifica piel para boas y estolas; especialmente
las proccdentes de Nueva York y Ohfo. Dimensio-
nes, 15 por 8 pulgadas. Su inconveniente es el color
desagradable que poseen.

Mono negro.—De gran moda en 1850 en Ingla-
terra ; solamente el mono negro o Colobus Zatanés
del Africa Occidental produce piel aceptable. Sus
dimensiones son 18 por 10 pulgadas.

Musmdn.—Oveja de Cércega v Rusia. Poco va-
lor peletero. 30 por 15 pulgadas. :

Nutria de mar.—Produce una hermosa piel de co-
lor pardo gris palido a negra. Dimensiones, 50 por
25 pulgadas.

Nutria de rio.—De 38 por 18 pulgadas. Existe en
todo el mundo. Las de pafses cdlidos apenas tienen
valor. '

280

Acelote. — De 36 a 13 pulgadas. Existen pocas
pieles, vy éstas de poco valor peletero.

Oso blanco.—De pelo corto y espeso, muy dura-
ble. Los mejores proceden de Groenlandia y tienen
10 por § pies.

Oso gris.—Mas pequeiio, de 8 por 4 pies, de co-
lor amarillo oscuro y pardo, se encuentra en Sibe-
ria, Rusia y EE. UU. de América.

Oso isabelino.—Es una variedad de la India, de
produccién muy limitada.

Oso negro.—Piel de 6 por 3 pies. Proceden las
mejores del Canad4; en cambio las de la India
oriental son mds bastas y lo mismo ocurre con las
procedentes de climas templados. Su color es pardo
oscuro, con pelo superior brillante de cuatro pulga-
das. Las pieles de cachorro son mas pequeiias, pero
més ligeras y suaves.

Oso pardo.—E] color de esta piel va del amarillo
claro al pardo oscuro. lLas més solicitadas provie-
nen de la Bahia de Hudson ; las de Asia y Europa
son inferiores. Las dimensiones son de 6 por 3 pies.

Owveja.—De poco uso y de tamafio variable. En
Hungria se usa bastante.

Perro.—Mala piel, pesada’y basta. De uso res-
tringido y principalmente para felpudos. Provienen
de China.

Platipo.—Pieles para manguitos, cuellos, ctc. Su
procedencia es escasa y sus dimensiones son de 12
por 8 pulgadas.

Puma.—De color parecido al del leén y de di-
mensiones cuatro y medio por tres pies. Se usa co-
mo alfombras.

Rata almizclera. — Existen distintas variedades :
la del Canad4 y Estados Unidos, de color pardo in-
tenso v de pelo superior fuerte oscuro, con pelo
muy espeso ; la negra de Delaware y Nueva Jersey,
muy utilizada para forros de abrigo, y la rusa, de
picl pequeiia v de¢ color azul plateado, con flancos
blancos de plata. El inconveniente que presenta es-
ta clase de pieles s la poca homogeneidad en ¢l ma-
tiz de su colorido. Dimensiones, 12 por 8 pulgadas.

Reno.—Poco usada en peleteria ; interesante en
la obtencién de cueros.

Suslik.—Es un pequeiio roedor del Sur de Rusia
cuyas pieles reciben el nombre de Kaluga. Son de
7 por 2 y media pulgadas, de pelo corto y piel de
clase inferior. _

Tejon.—Piel duradera, pero basta. Se distinguen
las americanas, de color amarillo con pelos negros
o blancos de 3 a 4 pulgadas de longitud ; las asia-
ticas y japonesas, y las prusianas y rusas, muy bas-
tas v de poco uso en peleteria. Dimensiones, 2 por
1 pie.



Tigre.—De tamano muy variable, como maximo
10 pies, existen diversas variedades.

Los de China e Himalaya tienen pelo largo y sua-
ve, de color naranja o blanco con listas negras; los
de Bengala, de color naranja oscuro con listas ne-
gras, de pelo corto, y los de la India, que son inter-
medios con los anteriores.

Topo.—Muy abundante en Europa, de 3 y media
por 2 y media pulgadas cada piel. IEsta es tono azul
y aterciopelada, muy ligera y resistente. Son muy
solicitadas.

Veso.—Proceden de Rusia, Dinamarca, Alema-
nia y Holanda. Son de capa inferior amarilla y su-
perior negra, de pelo largo y muy hermoso, de poco
peso y fuertes. Excelentes para abrigo.

Vicusia.—Su uso es en el felpudos y alfombras.
Escasa produccién, de color pardo dorado palido.

Visén.—Es un anfibio de gran uso en peleteria.
América del Norte, China, Japén y Rusia son los
paises productores. Son de subpelo muy denso y
pelo fuerte y duradero. lL.as mejores proceden e
Nueva Escocia. Dimensiones, 16 por 5 pulgadas.

Wonbat.—Llamada también Koala y oso austra-
liano. Dimensiones, 20 por 12 pulgadas. Es de co-
lor gris claro y sirve para fabricar prendas baratas.

Zarigiieya americana.— Existen muchas varieda-
des. LLa americana es de capa inferior casi blanca y
pelo superior largo, de color gris, azulado y negro.
Tiene 18 por 10 pulgadas.

Zarigiieya australiana. — De inferior tamafio, 16
por 8 pulgadas, posee verdadera lana en su capa
inferior y pelo en la capa superior, de un tono gris
azulado con tonos amarillo rojizos.

Zarigiieya de cola amarilla.—NM4s pequefia que la
anterior, 7 por 4 pulgadas, de lana gris corta, ten-
diendo al negro. Es muy ligera y cédlida. Se usa
mucho para forros.

Zarigiieya de Tasmania.—Mayor que todas sus
hermanas, posce unas dimensiones de 20 por 10
pulgadas. Es también mas fuerte, mas oscura y de
pelo largo. Se usa para mantas de coche.

Zorra azul.—Se encuentra en Alaska, Arcangel,
Groenlandia y Bahfa de Hudson. Su color es gris
pizarra, tendiendo a azul, aunque existen también
blancas. Su capa inferior es espesa y larga, la su-
perior fina v no muy abundante. Dimensiones, 24
por 8 pulgadas.

Zorra blanca.—Existe en Asia, Canad4, Hudson,
Labrador, Siberia, Groenlandia y Terranova.

Las del Canad4 son muy sedosas; Jas de Siberia,
lanosas, y las del centro de Asia, pobres y amari-
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llentas. La capa superior es gris azulada y el pelo
superior es espeso en invierno, blanco. Dimensio-
nes, 20 por 7 pulgadas.

Zorra comun.—La coloracién va del gris al rojo;
se encuentran muy repartidas, siendo los palses
méas productivos Rusia, Alemania y Noruega. Las
de América del Norte y Canad4 son las mejores ; en

Skungs en cautividad

cambio las asiaticas, africanas y sudamericanas tie-
nen el pelo pobre v quebradizo.

Zorra crusada.—De 20 por 7 pulgadas, de color
amarillo pélido o naranja oscuro, con puntas pla-
teadas y cruz oscura en el lomo, existen en Estados
Unidos, Labrador v Bahia de Hudson, que son las
mejores.

Zorra ¢ncarnada.—Proceden de América del Nor-
te, ‘Crina, Japon. Australia y Kamschatka. Tonali-
dad, desde amarillo claro a rojo oscuro, brillantes.
Las mejores son las de Kamschatka, y pueden te-
fiirse. Dimensiones, 24 por 8 pulgadas.

Zorra galo.—De 20 por 6 pulgadas. Color gris
palido, con pelos blancos o amarillos. La capa infe-
rior es corta y suave.

Zorra gris. — Proceden del Sur de los Estados
Unidos y de Virginia. Son de capa inferior parduz-
ca, pero espesa, v pelo superior amarillento o gris.
Pelo basto v poca uniformidad en el color. Se usan
poco.

Zorra plaleada.—Hermoso animal de 30 por 10
pulgadas. Es de capa inferior espesa y hermosa,
con pelo supcrior negro plata, de 3 pulgadas de
largo.

Existen variedades en que la mitad de la piel es
negra ; otras, tres cuartos, y algunas, muy pocas,
totalmente negras, con precios enormes.

Tales son los animales que podemos considerar
como productores de pieles.
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Una experiencia con la ldmpara de cvarzo

Por Manuel GUTIERREZ ROGI, Ingeniero agrénomo

Conocida por todos es la costumbre de sacar, en
la crianza del gusano de seda, las «tartanas» o «zar-
zos» al sol. Esta costumbre, como todas las que cn
el campo dominan, es indiscutiblemente el produc-
to de una experiencia de tipo ancestral, que demos-
tr6 a los abuelos que las crianzas sacadas a solear
daban mejores resultados que las efectuadas en in-
teriores. Cabe en esto, como en todo, preguntar el
porqué de esta préctica: ¢es quizds por el simple
efecto calorifico, o interviene en ello alguna radia-
cién ? Durante mi estancia en la Estacién Sericico-
la de Murcia, planteé una experiencia, que si por
sus dudosos resultados no merecié ser publicada de
manera oficial por el citado Centro, particularmente,
por lo menos, interesa publicarla, para obtener la in-
discutible prioridad en una aplicacién, hasta ahora
no hecha, de la lampara de cuarzo.

La mejora de la crianza, al ser expuesta a los ra-
yos solares, no puede proceder més que de dos co-
sas. O bien es el efecto calorifico, que hace comer
mas al gusano, v, por o tanto, le adelanta el des-
arrollo, o tienen alguna influencia las radiaciones
ultravioleta del sol. El planteamiento de la expe-
riencia era, pues, sencillo, y consistia en comparar
Jos resultados de las crianzas expuestas a los rayos
con los de otras no radiadas.

Como se disponia del aparato, ademads se preparé
otra experiencia. consistente en estudiar si las cita-
das radiaciones tenfan alguna influencia en la con-
servaciéon o en la regeneracién de las simientes de
gusano de seda mal conservadas.

Para esta segunda parte se proyecté el conservar
simiente de gusano de seda en las peores condicio-
nes posibles, paru tratar de ver si habia un aumento
de nacimiento en las expuestas a los rayos.

Se colocé la simiente de gusano en tubos de cris-
tal, cerrados a la ldmpara por ambas extremidades.
En los confinados en atmésferas hiimedas, o satu-
rados de vapor de algin antiséptico, antes de ce-
rrar su Gltimo extremo, se les introducia una gota
del liquido. En las confinadas en atmésferas gaseo-
sas, se hacia pasar una corriente del gas por el tubo,
se cerraba una de sus extremidades (la externa), v
sin desconectarlo del aparato generador del gas se
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cerraba asimismo a la ldmpara la segunda. En las
muestras condenadas a tener una atmdésfera enrare-
cida, se hacia el vacio por medio de una trompa de
agua, cerrando asimismo sucesivamente las extre-
didades del tubo, en el que en este caso, como cn

B o 5T T

Lampara de cuarzo ulilizada

todos, se habian introducido con anterioridad las
simientes condenadas.

Para lograr una mayor efectividad en la experien-
cia se prepararon por duplicado las muestras y tes-
tigos, con dos razas diferentes de semillas, proce-
dentes de criadores de la huerta murciana.

En el siguiente cuadro se resefian las caracterfs-



ticas de la conservacién, marca de la simiente y na-
cimientos del testigo y de la muestra tratada :
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Sin embargo, hay dos curiosas excepciones de las
tratadas. Una de las conservadas en atmdsfera de

TRATAMIENTO DURANTE LA CONSERVACION . Testigo. i "'Moreno Liza" Testigo **Antonio Muriosz'
Moreno Liza' tratada **Antonio Munoez' tratada
Totalmente ent agua, § MESES... ... ... oo oo tir tin een cen e e e el oo:/, 00 % 00 % 00 %
— 3 MMNESES... ih it i e ek e e e e e e s 00 % 00 % 00 % 00 %
— 2 MIESES... i e e e e e e e e e e oog 00 % 00 ¥ 00 %
— e T 1= T 00 ¥ 00 ¥ 00 % 00 7
En aceite de oliva, § meses... ... ... ... .o ol e i e e e 00 % oo°/: ooi oo°/j
— T T £ 551 PO 00 % 00 % 00 ¥ 00 ¥
— . — 2 meses... 00 % 00 % 00 % 00 ¥
— — 0 MES.i e et e e e e el 00 ¥ 00 7 00 % 00 ¥
En atmésfera de carbénico, 5 meses... ... ... ... ... .ol 902 98°Z, 92"/° 944’
A 4
- de aguarrds, § mMeses... ... ... ... . ol o en e el 68 % 84 % 92 % 92 %
— de cloroformo, 5 meses... ... e e e e e 00 % 00 % 00 % 00 %
= de écxdpdfémco... VB e e e e oo;% 00 7 00 % 00 %
— ﬁg;i:éesllc; s B wefes oer aes ons 80é gg‘é 169 20 %
—_ CAL. v e e 70 — —
— enrarecida himeda... ... ... ... ... L Ll 00°Z Ooi — —
Conservacién normal... ... ... ... .. oLl 88 % 88 % 86 9% 92 Y

Como era de esperar, las simientes conservadas
en ausencia total de aire murieron en su totalidad.

El aparato en funcionamienlio

gas carbdnico, en las que, en contra de lo que se
pudo suponer, nacieron de manera normal tanto el
testigo como la simiente tratada; y otro caso ex-
cepcional es el de las simientes conservadas en at-
mdsfera de aguarrds, que si bien denotan una dis-
minucién de nacimientos en los testigos, se fija un
mayor porcentaje de nacidos en la muestra tratada
de la marca «Moreno Lizan.

Vemos que en nueve casos de tratamiento, siete

denotan un aumento de nacimientos méis o menos

notable, y dos paridad de nacimientos entre la
muestra tratada v el testigo. Resultado que si no es
para echar las campanas al vuelo, como en los ca-
sos de grandes descubrimientos, si denota una di-
rectriz interesante a seguir estudiando.

No pasa asf con los resultados de las pequeiias
crianzas irradiadas al compararlas con los de sus
testigos. El rendimiento, en unos como en otros,
es sensiblemente el mismo.

Quede, pues, sentado como finalidad de este ar-
ticulo, que corresponde a Espafia la primera expe-
riencia, y de ella a la Estacién Sericicola de Mur-
cia, y en gran parte a su Director, el competenti-
simo Ingeniero don Felipe Gonzélez Marin, el plan-
teamiento e iniciacién de algo que pudiera ser un
nuevo camino.

Sentado este precedente, s6lo queda a mi modesta
firma el indicar «... que Doctores tiene la Iglesia
que os sabran responder...».
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POSIBILIDADES DEL CULTIVO DEL PELITRE

Por Tomds RIBERA PIRIS, Ingeniero agrénomo

Las dificultades con que hoy dfa se desenvuelven

las distintas ramas de la produccién con motivo de

la actual guerra, no son menos intensas para la
agricultura que para las demds industrias; la es-
casez de determinados abonos, principalmente ni-
trogenados ; la disminucién de ganado de labor, de
dificil sustitucién por el motor mecénico, y la falta
de existencias de productos insecticidas para com-
batir las diferentes plagas de los cultivos, actdan
de freno en el resurgimiento de nuestra agricultura.

Es de interés na-
cional, en estos
momentos, tratar
de cubrir estas ne-
cesidades recurrien-
do a medios pro-
pios, y asi como en
el caso de los abo-
nos se hacen es-
fuerzos, tanto por
los organismos ofi-
ciales como por-los
particulares, para
llegar al méaximo
aprovechamiento
de los estiércoles,
basuras, residuos
de industrias, etc., tratdndose de insecticidas inte-
resa recurrir a la sustitucién, en lo posible, de los
que pudiéramos llamar clésicos, en su mayoria de
procedencia extranjera, por los de produccién na-
cional.

Sabido es el gran consumo que en afios anterio-
res se hacfa de productos nicotinados, entonces de
facil adquisicién ; actualmente, por las dificultades
surgidas para las importaciones y la escasez de pri-
meras materias, es un hecho evidente la inexisten-
cia de los mismos en el mercado; por ello consi-
deramos conveniente la extensién del cultivo del
pelitre, cuyos productos pueden ser su sustitutivo
natural, :

El pelitre se viene cultivando en Espafia desde
hace muchos wafios, y su aplicacién como insecti-
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Siega del pelitre con hoz

cida, aunque bastante conocida, no ha tomado el
incremento que debiera, precisamente por la abun-
dancia en el mercado de los referidos productos ni-
cotinados ; sin embargo, en Tarragona, Huesca y
Zaragoza su cultivo se practica con éxito, y hoy dfa
son varias las provincias desde las que se solicitan
informes y semilla para implantarlo donde era des-
conocido ; por lo cual, consideramos oportuno dar
algunos datos acerca del mismo, para que puedan
servir de orientacién a quienes interese.

Pertenece el Pe-
litre (Pyrethrum ci-
nerariae folium
Trev.) a la familia
de las compuestas ;
tiene hojas larga-
mente pecioladas,
muy divididas y de
color verde - ceni-
ciento ; flores ama-
rillas y rafces color
gris en la superfi-
cie y blanco en el
interior, de 10 a 15
centimetros de lon-
gitud.

Existen varias
especies, siendo ésta a que nos referimos, llamada
también Pelitre de Dalmacia, por ser éste su pafs
de origen, la més apreciada. Otras especies cono-
cidas son P. Alpinum W., P. hispanicum, P. Par-
thenium S. m., P. corymbosum W., espontdneas
en la regién mediterrdnea, unas, o que se culti-
van como ornamentales, otras; teniendo igual
aprovechamiento que el Pelitre de Dalmacia el P.
carneum Bieb. y el P. roseum Bieb., especies que
crecen hasta los 2.000 metros en las montafias del
Céucaso y Persia.

Es planta vivaz, que se da incluso espontanea
en los climas templados; pero resiste bien las ba-
jas temperaturas.

Sus flores, principalmente, contienen una serie
de principios téxicos voldtiles de- una gran activi-
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dad. Su principio activo es una oleorresina, pire-
tr6n de Yamamoto y piretrona de Sato. Contiene
también un aceite esencial.

Crece en toda clase de suelos, aun en los mas
pobres, secos y pedregosos, y no debe cultivarse

Siega del pelitre a mdquina, recomen-
dable en muy pocos casos

en los terrenos himedos o frescos, ni en los muy
fértiles. Para obtener buena calidad de flores ha de
cultivarse en secano, en tierras calizas o siliceo-ca-
lizas, de alguna altitud y subsuelo permeable.

En nuestros climas debe hacerse la multiplica-
cién por semillas. Puede sembrarse de asiento o
en semilleros; sin embargo, la siembra directa no
es aconsejable, por la necesidad de emplear ma-
yores cantidades de semilla y la imposibilidad de
cuidar convenientemente las plantas en la primera
etapa de su desarrollo. La siembra en semillero
es preferible, pues el precio elevado de las semi-
llas y el crecido nimero de fallas, debido a las se-
millas que no germinan, asi lo aconsejan.

El semillero se prepara en buena tierra, y la
siembra puede efectuarse en lfneas o a voleo, mez-
clando las semillas, que son de reducido tamaiio,
unos 8 6 9 kgs. por Ha., con tierra fina o arena
para su mejor distribucién. Se cubren con me-
dio centimetro de tierra fina; se da a continuacién
un riego ligero con regadera, y, para evitar la ra-
pida evaporacién, se extiende una ligera capa de
mantillo o de hojas podridas. La germinacién tie-
ne lugar a las dos o tres semanas. Cuando sea
necesario, se repiten los riegos y se arrancan las
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malas hierbas. Aunque la siembra puede realizar-
se en primavera, verano u otoilo, es preferible en
primavera, por dar plantas m4s vigorosas y permi-
tir realizar el trasplante en el otofio siguiente.

El terreno de asiento se prepara con una labor
de arado, seguida de un pase de rastrillo. Se pro-
cede al trasplante cuando las plantas tienen tres
o cuatro hojas ; se colocan en lineas separadas unos
60 cms. y distantes entre si 40 cms. Para cubrir
fallas se necesitardn, aproximadamente, un 20 por
100 de plantas.

En otofio se dard una labor de arado, para faci-
litar el almacenamiento del agua de lluvia; y en
primavera, una bina, para destruir las malas
hierbas. '

Florece en primavera; en el primer afio se ob-
tienen ya flores; en ‘el segundo, la cosecha paga
los gastos, y en el tercero entra la planta en plena
produccién, que se mantiene tres o cuatro més. En
los pafses frescos se obtiene una segunda floracién,
menos importante y de inferior calidad, en verano.

La recoleccién debe realizarse a mano, con hoz,
cortando los tallos florales y reuniéndolos en haces.
Esta siega debe hacerse todo lo baja posible, por-
que el rastrojo alto perjudica la planta y dificulta
la siega del afio siguiente. Debe elegirse dfa seco
y soleado y cuando haya todavia gran nimero de
flores cerradas, ya que el polvo que de ellas se ob-
tiene es mas activo.

La separacién de las flores puede hacerse con

Tallos y flores en la mesa de seleccién

méquinas especiales, de las que existen varios mo-
delos, 0 a mano, con ayuda de un peine fijo de
acero.

El desecado debe realizarse a la sombra, para
evitar la pérdida del principio activo, que se eva-
poraria en gran parte si se desecara al sol. Para
ello, separadas las flores, se llevan a un local seco
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y ventilado y se disponen en capas' para que s¢
vayan secando, removiéndolas dos o tres veces
al dia. Las flores desecadas adquieren un olor fuer-
te y penetrante; se destinan a la fabricacién del
polvo insecticida conocido con el nombre de Peli-
tre, que se obtiene moliéndolas en un molino y ta-
mizéndolas después. Este polvo debe guardarse en
recipientes herméticamente cerrados, porque pier-
de rdpidamente su poder téxico. De los tallos y las
hojas, menos ricos en principios activos, pues sélo
contienen un 25 y un 50 por 100, respectivamente,
con relacién a las flores, se obtiene por macera-
cién, por disolventes (tricloruro de .etileno) o por
el vacio, el extracto de Pelitre.

La cantidad de flores que se recoge por hecta-
rea es muy variable; una produccién de 8o boto-
nes florales por planta se obtendr4d como término
medio, y pesardn aproximadamente unos 50 gra-
mos. Varia la produccién de 1.500 a 2.500 kgs. de
flores frescas por hectdrea, y como cosecha media
puede darse la cifra de 600 kgs. de flores secas tam-
bién por hectarea. *

A las normas expuestas afiadiremos los siguien-
tes datos, deducidos de su cultivo en Tarragona.
En esta provincia se cultiva al nivel del mar y a 500
y més metros de altura, con resultados igualmente
satisfactorios. El marco de plantacién era antigua-
mente de 100 x 50, siendo hoy el més generalizado
el de 70 x 35, con lo que el numero de plantas que

caben en una hectdrea es 40.800 aproximadamente,

En tierras arcillo-calizas, poco permeables, si son
de fondo, da abundantes cosechas, pero la planta
vive pocos afios, pudiendo sostenerse la plantacién
mas de cinco, aumentando el laboreo. En arcillo-
calizas muy permeables no es raro ver plantaciones
de quince afios. En las mejores condiciones se han
obtenido plantaciones que en el segundo afio han
dado 4.000 kgs.

LLa época de recoleccién varia de mayo a junio,
bajo la influencia natural del clima, altura y tem-
peratura media del afio; en plantaciones cerca de
la costa es general la siega en la segunda decena
de mayo, en Villarrodona y Pont de Armentera;
ultima decena del mismo mes, en Querol; en Es-
pluga de Francoli, a primeros de junio, y en Es-
blada, a mediados de este mes.

El polvo de pelitre es de color amarillo; no es
venenoso para el hombre y los animales domdésti-
cos, ni ocasiona perjuicio ninguno a las plantas.
Su principio activo ataca al aparato digestivo, res-
piratorio y locomotor de los insectos.

Se aplica como insecticida de contacto, siendo in-
dicadisimo para el tratamiento de pulgones, 4caros,
larvas de piel fina, asi como también para los cécci-
dos, en su primera edad, cuando no han formado
aun el caparazén. Se emplea en forma de polvo o
en soluciones, emulsiondndolo con jabdn, segin dis-
tintas férmulas.

Plantaciones de pelitre en la provincia de Tarragona
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Segun los datos publicados por
el doctor Costa, del Instituto In-
ternacional de Agricultura, la pro-
duccién de aceite de oliva duran-
te la campaia en curso puede es-
timarse del modo siguiente, cita-
dos los principales pafses produc-
tores, cuya produccién global su-
pone el 95 por 100 de la mundial :

gas redujeron las perspectivas de
una espléndida cosecha (que de-
jaba traslucir las adecuadas condi-
clones en que tuvo lugar la flora-
¢ién) a las de un afio normal. Cal-
culada la actual produccién de
aceite de oliva espaiiol en 3,2 mi-
llones de quintales, queda muy
superior a la de 1940-41 (2,8 mi-

PRODUCCION EN MILLARES DE Q. M. [

Como caracterfsticas generales
de la campafia en nuestro pais,
puede decirse que la cosecha se
estimé buena en Castellén y Ta-
rragona ; en Jaén, Albacete y Tué-
rida, las heladas mermaron algo
la produccién; en Murcia, Lo-
grofio y Salamanca, escasa ésta;
en las demds provincias, la se-
quia de verano y otoflo, los vien-
tos cdlidos, que provocaron una
sensible caida de fruto, y las pla-

PAISES Media de lo:

1941-42 1940-41  |[afos 1935-3

__| @& 193940
Espafia... ... ... ... ... ..o 3.176 2.841 3.416
Italia... ... ... ... ... oL 2.000 1.450 2.285
Grecia... ... ... .o e 1.000 992 1.213
Portugal... ... ... ... ... .. L 666 345 571
Turqufa... ... ... ... ... .0 .o ] 400 300 443
Tanez... ... ... ... ... oo 350 300 420
Argelia... ... ... ... .. L 250 85 115
Marruecos francés... ... ... ... ... ... 150 150 130

{

Totales... ... ... 7.992 6.463 8.503

llones) y algo por bajo de la me-
dia 1935-36 a 1939-40.

Lios destrozos causados en Es-
pafia durante la guerra de libe-
racién tuvieron gran repercusion
sobre los efectivos ganaderos y es-
pecialmente en lo relativo a la es-
pecie porcina, cuyo censo, en
1939, era inferior a los tres millo-
nes de cabezas, mientras que en
1933 pasaba de los cinco. Hsta
disminucién ha originado una es-

casez de grasas animales y, co-
mo contrapartida, la creciente de-
manda de grasas de origen vege-
tal, sobre todo aceite de oliva.
Actualmente, Espafia no exporta
éste; por el contrario, sus pro-
pias necesidades sobrepasan las
existencias disponibles, tanto mds
cuanto que la produccién nacio-
nal de aceite procedente de otras
semillas oleaginosas no tiene gran
importancia; asi, de! cacahuet,
que casl se cultiva exclusivamente
en la provincia de Valencia, se
producen al ano unos 200.000
quintales. En consecuencia, la
cosecha de la actual campaiia
apenas bastard para satisfacer las
necesidades del mercado nacional,
habida cuenta de que no existen
reservas importantes de aceite de
los afios anteriores.

La produccién dltima en Italia
fué- baja—1.450.000 quintales—,
v la de este afio se calcula que lle-
gard a los dos millones, lo que su-
pone, para dicho pais, una cose-
cha media. Lia marcha de la tem-
porada en las principales zonas
productoras ha sido favorable,
tanto por las circunstancias me-
teorolégicas como por los pocos
dafios causados por insectos y en-
fermedades. Con objeto de conse-
guir la mayor cantidad posible de
aceite, se ha prohibido reciente-
mente la preparacién de aceituna
para consumo directo, a excep-
c1én de la obtenida en la provincia
de Ascoli. Los olivicultores deben
entregar en los depdsitos colecti-
vos todo el aceite producido du-
rante la campaiia, reteniendo Uni-
camente para-su uso 10 kilogra-
mos por persona y aflo. Los pre-
cios fijados son los siguientes:
hasta 0,8 grados de acidez, 1.550
liras €l quintal; hasta 1,5, 1.500;
hasta 2,5, 1.460 ; hasta 3,5, 1.440;
hasta, 5, 1.420, y hasta 7 grados,
1.400 liras.

En Grecia se calcula una pro-
duccién de un millén de quintales.
Tampoco es libre el comercio de
aceite de oliva y su distribucién
estd intervenida por el Ministerio
de Alimentacién.
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En Portugal empezd la cam-
pafia bajo muy favorables auspi-
cios: floracién abundante y bue-

na vegetacién en primavera. Du-,

rante el verano, la sequfa y los
vientos cdlidos causaron dafios
sensibles y la caida del fruto ad-
quirié importancia en ciertas zo-
nas. No obstante, la cantidad ob-
tenida ha sido satisfactoria:
666.000 quintales frente a 345.000
el pasado afio y 570.700, cifra me-
dia del ultimo quinquenio.

En los territorios franceses de
Africa del Norte, la produccién
fué variable: en Tunez, cosecha
de 3850.000 quintales, inferior a
la media; 250.000 en Argelia, ci-
fra algo superior a la normal; por
ultimo, en Marruecos, rendimien-
tos elevado en la regién meridio-
nal y mediano en el Norte, alcan-
zando, en total, los 150.000 quin-
tales.

En Ttnez, los aceites de la co-
secha 1941-42 y anteriores fueron
bloqueados y puestos a disposi-
cién de la Comisién de compras,
que ha fijado los siguientes pre-
cios: aceite de oliva extra, 1.500
francos quintal; de primera cali-
dad, 1.420; de segunda, 1.360;
clarificado base 5 grados, 1.225
francos.

En Turquia, la marcha del afio
agricola fué buena, especialmente
en la regién de Izmir, siendo
poco importantes los dafios causa-
dos por el mal tiempo y los pa-
résitos. Lia produccién es de unos

400.000 quintales,. superior a la
cosecha anterior (300.000), pero
inferior a la media 1935 - 40
(443.000) .

En resumen, la cosecha de la
campafa olefcola 1941-42 ha sido
bastante buena, un poco inferior
a la media, pero sensiblemente
superior a la produccién de
1940-41. Ta produccién mundial
actual del aceite de oliva se esti-
ma, aproximadamente, en 8,4 mi-
llones de quintales contra 6,8 en
la temporada pasada, lo que su-
pone el 24 por 100 de aumento, y
nueve millones de media del quin-
quenio, es decir, un 6,2 por 100
de déficit.

En épocas de normalidad, el
75 por 100 de la produccién total
del aceite comestible era consu-
mido por los grandes paises pro-
ductores, y los dos millones de
quintales sobrantes pasaban al
comercio internacional. Este se
efectuaba casi exclusivamente por
via maritima, porque los palses
americanos, Argentina y Estados
Unidos, especialmente, absorbian
la mayor parte de las cantidades
exportables. Por lo tanto, el ac-
tual conflicto ha originado el co-
lapso casi completo del trafico in-
ternacional del aceite de oliva, no
sblo por las dificultades de los
transportes por mar, mas también
a causa de las exigencias del con-
sumo interior de los propios pai-
ses olivareros, incrementado no-
tablemente a causa de la penuria
de otras clases de grasas.

Conferencias en el Instituto de Ingenieros
Civiles

Los regadios del Orbigo

La tercera conferencia del ci-
clo organizado por la Asociacién
Nacional de Ingenieros Agréno-
mos sobre el problema del rega-
dio, corri6 a cargo del prestigio-
so Ingeniero Agrénomo don
Juan José Fernandez Uzquiza,
ex Director general de Agricul-
tura.

Comenzé su interesante diser-
tacién congratuldndose de la ce-
lebracién de este ciclo de confe-
rencias, que servirdn para afian-
zar el concepto de que, en estas
cuestiones, debe actuar la Admi-
nistracién a base de planes de
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riegos en vez de planes de obras
hidréulicas.

Especial atencién merece la
Zona del Orbigo, por sus pecu-
liares caracteristicas, que ya se
inician en su nacimiento, al pro-
ceder de la confluencia de otros
dos rios: el Luna y el Omaia.

Los actuales regadios.del P4-
ramo leonés comprenden més de
10.000 hectéreas sobre tierras que
podian considerarse muertas,
desde el punto de vista agrolé-
gico; pero, ademds, esta zona
de regadio ha sido establecida
sobre la base de ocho millares de
norias instaladas durante los
treinta ultimos afios por propia

iniciativa de los parameses, lo
que ha motivado un incremento
de la poblacién del 29 por 100,
e intensificado la resolucién de
los problemas de colonizacién,
inseparables de toda instalacién
de nuevos regadfos.

En el aspecto econémico, la
produccién bruta de una hecté--
rea de centenal paramés supon-
dria, cada dos afios, unas 500 pe-
setas, considerados los precios
oficiales del momento. En cam-
bio, en los actuales regadios—sin
pantanos, canales, acequias, ex-
propiaciones, etc.—, en una hec-
tdrea regada con noria, de estiaje
en agosto (circunstancia que no
debe pasar inadvertida), se ob-
tienen cada tres afios 1.700 kilo-
gramos de alubias, 12.500 de pa-
tatas y 1.200 de trigo, que con
las pajas correspondientes valen
m4ds de 11.000 pesetas, lo que im-
plica un ingreso bruto anual del
orden de 3.600 pesetas por hec-
tarea.

Claro estd que ello ha exigido,
y exige, desembolsos y trabajos
que s6lo permitian ver el fruto
del sacrificio del paramés al ter-
cer afio de iniciada la transfor-
macién, por lo que es més de ad-
mirar la labor de estos agricul-
tores. .

Antes de terminar esta prime-
ra parte de su documentada in-
tervencidn, indicd el sefior Fer-
nandez Uzquiza el curioso dato
de que llega a regarse en ciertos
terrenos del Padramo con la in-
significante cantidad de 300 me-
tros ctibicos por hectarea y riego.

Pasé6 después a ocuparse de los
regadios de la Vega del Orbigo,
que se extienden sobre unas
11.500 hectdreas. La potencia
productora por hectdrea de esta
zona es del orden de los 3.000
kilogramos de trigo, 25.000 de
patatas, 2.750 de alubias o los
7.000 de mies de lino y los 30.000
de remolacha azucarera. Sostie-
nen, ademds, una poblacién mu-
cho més densa que la del Péra-
mo, no sblo agricola, sino fabril,
pues hay Municipio donde sobre
245 hectdreas viven 1.358 habi-
tantes. Todo ello supone la me-
jor defensa contra las criticas he-
chas a la Cuenca del Duero por
quienes desconocen sus posibili-
dades agrondémicas.



Por ditimo, habla de los futu-
ros regadios, cuyo estudio le li-
mita a las zonas regables del
pantano de los Barrios de Luna,
que embalsara 308 millones de
metros cubicos. En la zona afec-
tada por dicho pantano, cuya
construccién estd a punto de ini-
ciarse, existen 22.000 hectireas
de los regadios eventuales de
que hemos hablado, frente a las
12.000 que cita el Plan de Obras
Hidr4ulicas, por no haberse con-
siderado mas que los regadios
por agua de pie.

Ahora bien, conviene advertir
que en un correcto estudio agro-
némico no cabe prescindir de los
30 millones de pesetas invertidos
por los regantes del Pdramo en
la instalacién de sus norias, ni
tampoco de éstos, a efectos so-
ciales, ya que significan una im-

portante poblacién arraigada a’

la zona y con conocimiento ejem-

plar del regadio, que espera con

ansia la mejora de esta superfi-
cie, al descargarles del esfuerzo
de la elevacién de las aguas frea-
ticas y permitirles el aumento del
nimero de hectdreas regadas.
Tampoco ha de olvidarse que las
expropiaciones indispensables al
embalse—para las que se presu-

ponen en el proyecto 14 millo-
nes de pesetas—comprenden na-
da menos que diez pueblos més
grandes superficies que, si no
ocupadas materialmente por el
embalse, quedaran inaprovecha-
bles por sus actuales beneficia-
rios. Por lo tanto, se presenta
un problema econémico, pero
también social, que ha de pro-
curarse resolver con el minimo
dario.

El sefior Fernidndez Uzquiza,
que fué seguido con gran aten-
cién por el auditorio y premiado
con una calurosa ovacién, termi-
né su conferencia indicando la
necesidad de poner al dia las vi-
gentes leyes de auxilios hidrduli-
cos, en un sentido colonizador,
de decidido fomento a los peque-
nos regadios de aguas superfi-
ciales y elevadas, ya que si, a
pesar de todo, los agricultores
leoneses riegan hoy de modo
ejemplar mas de 500.000 hect4-
reas, jizguese el beneficio que
se conseguirfa para la riqueza
patria cuando la labor del agré-
nomo encontrara clima apropia-
do en esta cuestion de los rega-
dfos, tan genuinamente agricola
como tantas veces desenfocada al
tomar el medio como fin.

Nuevos medios de aprovechamiento del
suero para alimentacion del ganado

El problema del aprovecha-
miento del suero es tan antiguo
como la fabricacién del queso, y
aunque en el curso de los siglos
se han verificado distintas posibi-
lidades de aprovechamiento del
suero, ninguna ha podido reali-
zarse con éxito completo.

El empleo del suero para el ga-
nado, sobre todo en los paises
donde la alimentacién nitrogena-
da es escasa, reviste una impor-
tancia considerable. Sin embar-
go, hay que tener también en
cuenta la posibilidad de destinar
a la alimentacién humana las
cantidades muy considerables de
suero que ain quedan disponibles
en su composicién integral, esto
es, sin separacién de los varios
elementos que lo componen.

Al aprovechamiento lucrativo
del suero se oponen dos factores,
a saber: el proceso de descompo-

sicién y el enorme contenido en
agua, casi el 93 por 100, que au-
menta los fletes hasta anular la
conveniencia de su aprovecha-
miento, por lo que el problema
radica en la disminucién del volu-
men, sin perjudicar la calidad, en
aquellos casos en que no es posi-
ble el aprovechamiento del suero
en el sitio de produccién. En efec-
to, ahora se hallan en el mercado
varios tipos de sueros, con un vo-
lumen de agua méds o menos re-
ducido: jarabe de suero, suero
condensado y fermentado, suero
condensado azucarado, suero en
polvo, etc.

Segin una comunicacién del
Instituto Internacional de Agri-
cultura, en la fabricacién de que-
s08, cervezas y otras bebidas, asi
como en las panaderfas, confite-
rias, etc., existen posibilidades de
aprovechar el suero.

AGRICULTURA

Aunque en la industria quesera
el empleo de dicho suero supone
s6lo una pequefia parte, reviste
sin embargo una gran importan-
cia, sobre todo en tiempo de gue-
rra, porque el suero contlene
substancias protéicas.

En lo que se refiere a su em-
pleo en la preparacién de las dis-
tintas bebidas, se han hecho nu-
Derosos ensayos, €on mayor o
menor éxito, ya mediante el em-
pleo del suero entero o aprove-
chdndolo sin albumina.

En la preparacién de varios vi-
nos de fruto (uva, manzanas, pe-
ras, etc.), se utiliza el suero en
polvo, asf como en la elaboracién
de las limonadas (polvo de suero
disuelto en agua, mezclando con
aromas de frutos y acidulada por
medio de anhidrido carbdnico ba-
jo presién).

El suero sirve también para la
preparacién de bebidas mds al-
cohdlicas, como por ejemplo el
punch de suero, que se toma en
Chile, y el «Galaktonwein» de
Bernstein, que es una mezcla de
miel y suero.

El empleo del suero en la pana-
derfa es bien conocido. En Esta-
dos Unidos se han hecho numero-
808 ensayos concernientes a nue-
vos aprovechamientos del suero
en la alimentacién humana.

A causa de la escasa solubilidad
de la lactosa y del marcado gus-
to salado de los principios mine-
rales, la incorporacién de la ma-
teria seca del suero a varios ali-
mentos presenta dificultades. Se
ha observado que el empleo del
suero bien condensado, o en pol-
vo, supone un buen procedimien-
to de mejorar el gusto y el valor
nutritivo de. menestras en conser-
va o simplemente preparadas en
el hogar.

Conservacion de le-
gumbres y frutos

La industria danesa ha lanza-
do al mercado una nueva clase
de legumbre seca, a la que se
da el nombre de legumbre en
bloque «Urta». Cada uno de es-
tos bloques corresponde @ un ki-
logramo de materia fresca.

El procedimiento de deseca-
cién empleado es invencién del
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Ingeniero danés Aage Gernow,
y gracias a €l pueden conservar-
se durante afios espinacas, co-
les, zanahorias, judias verdes,
mezcla Juliana para sopa, etc.
Extraida el agua por presidn,
nada perjudica el nuevo procedi-
miento patentado ni al valor nu-
tritivo, ni a su riqueza vitamini-
ca, ni a las sustancias arométi-
cas de la legumbre tratada.
Después de la mencionada ex-
traccién, un kilogramo de legum-
bre queda reducido a una placa
cuyo peso no llega a los 100 gra-
mos, que, sumergida posterior-
mente en un litro de agua du-
rante una hora, recobra su pri-
mitivo peso y puede utilizarse de

forma idéntica a la de la verdura.
También Borge Kruse y Hof-
mann Bang han conseguido ex-
traer de las castafias de Indias
una sustancia que puede utilizar-
se en la fabricacién del chocola-
te y ya durante los dltimos me-
ses se han obtenido, de 50.000
kilogramos de castafias frescas,
12.000 de materia seca, vendidos
a 3,50 coronas el kilogramo. Co-
mo residuo de esta extraccién se
han producido 35.000 kgs. de
«Sapoliny, utilizado en la indus-
tria-del jabén. No obstante, pa-
rece ser que el prcoedimiento de
fabricacién de aquella sustancia
y subproductos ofrece todavia
algunas dificultades. ’

Situacion de
Andalucia

En Almeria siguen concurridos
ferias y mercados. Precios con
tendencia a la baja en el ganado
de abasto. En Cérdoba se reali-
zan pocas transacciones, por las
dificultades de transporte, aunque
la oferta es grande. En la pro-
vincia de Granada, las plazas se
muestran mal abastecidas en va-
cuno y cerda y bien de .las de-
més especies. En Huelva se ce-
lebré la feria de Aracena, a la
que sélo concurrieron caballos. En
Jaén se encuentra en buen es-
tado el ganado de pastoreo, es-
perdndose buenas cosechas de gra-
nos y rastrojeras. Las transaccio-
nes efectuadas en las ferias ma-
laguefias lo fueron a precios muy
elevados. Iin Sevilla se encuentra
normalizado el abasto en reses la-
nares y las perspectivas para el
alimento de los animales son ex-
celentes.

Castilla

Aumentan cencurrencia y pre-
cios con relacién al mes anterior
en la provincia de Avila. Los pas-
tos han disminuido con los lti-
mos calores. Escasea el vacuno en
Burgos y aumenta ligeramente el
censo de las demds especies. Aun-
que los mercados de Logrofio se
encuentran animados, se efectian
pocas operaciones ante el elevado
precio que tiene el ganado de la-
bor. En Segovia, €l abasto es re-
gular en reses vacunas y mediano
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la ganaderia

en ovinas. El ganado en Soria
estd en buenas condiciones sani-
tarias, surtiéndose las plazas con
el sacrificio de los animales de la
provincia.

Concurrencia en reses de labor
y renta a las ferias toledanas. Po-
cas transacciones y precios en al-
za. En Madrid disminuye el sa-
crificio de vacuno mayor, terneras
v lanar, mientras se eleva el de
lechal, aves y conejos. En Cuen-
ca, el ganado tiene aln hierba,
que produce rendimiento en car-
ne: carencia absoluta de la pro-
cedente de las especies porcina y
vacuna. En Ciudad Real se secan
los pastos por exceso de calor y
falta de lluvias, y la salida del
ganado sobrante se dificulta por la
penuria de transportes. En Gua-
dalajara se sacrificaron menos ca-
bezas que durante el mes anterior.

Levante

En Barcelona se mata mucho
ianar extremefio, reduciéndose el
sacrificio de équidos. No se han
celebrado ferias ni mercados de
importancia. Precios firmes en
(verona, donde se exporta ganado
a otras provincias. En Lérida se
incrementa el consumo de aves
y conejos. En Tarragona subsis-
ten los elevados precios para el
ganado de trabajo, pues se ha lle-
gado a pagar 30.000 pesetas por
una mula.

Bastante concurridas las plazas
castellonenses, sobre todo en re-
ses lanares. En Alicante, el ga-

nado sacrificado procede de la pro-
vincia y, ademds, de las de Mur-
cia, Albacete y Almeria. En Va-
lencia, mercados desanimados y
cotizaciones muy fuertes. Bien
abastecidas las plazas de lanar v
cabrio y mal de cerda y vacuno,
en Ja provincia de Murcia, cuyos
mercados estdn menos concurri-
dos que en meses anteriores.

Aragén y Navarra

En Huesca, las ferias de Jaca
y Almudévar estuvieron poco ani-
madas, efectudndose escasas trans-
acclones ; precios en alza. En Za-
ragoza contindan las cotizaciones
altas en ganado de trabajo y ren-
ta. Ha mejorado notablemente el
estado sanitario de la ganaderfa.
En Teruel también contintan los
precios elevados y la escasa con-
currencia a los mercados. Por el
contrario, en Navarra hay anima-
cibn en éstos y gran demanda de
reses y. productos.

Norte y Noroeste

En Guiptzcoa estuvieron las
ferias mds animadas que el mes
anterior, con mayor oferta de ani-
males, por no poseer los gapade-
ros forraje con que alimentarlos,
ante la pertinaz sequia. Otro tan-
to ocurre en Vizcaya. En Alava,
bastante concurrencia a los mer-
cados, donde los precios se man-
tienen altos.

En Lugo, las cotizaciones han
descendido un 5 por 100. Kxiste
bastante ganado y las plazas que-
dan bien abastecidas. Buen as-
pecto de la ganaderia en Orense,
donde, al contrario de lo indicado
para la provincia anterior, se
mantienen los precios invariables.
Tl abastecimiento en Pontevedra
se efectiia con reses no sélo de la
provincia, sino de Lia Corufia y
TLugo. '

En Asturias, poca concurrencia
a los mercados, por las dificulta-
des de transporte. Por el mal es-
tado de los prados, ante el exce-
sivo calor, se inicié un ligero des-
censo en las cotizaciones del ga-
nado.

Leén y Extremadura

En Ledn, precios elevados pa-
ra todas las especies. Deficiente-
mente abastecida la provincia de
Palencia, donde las ferias se




muestran poco animadas. En Sa-
lamanca persiste el retraimiento
de la oferta; precios firmes. Iin
Zamora, el ganado presenta in-
mejorable aspecto. :
Normalmente abastecida Céce-
res, cuyos mercados, no obstante

estar concurridos, denotan pocas
transacciones. En Badajoz, las
terias de Alconchel y Guareiia,
muy councurridas, especialmente
de animales de abasto y labor,
con tendencia a la baja el prime-
ro y estacionado el segundo.

Campos y cosechas

Cereales y leguminosas

Ratificando la impresién del
mes anterior, diremos que en la
muchedumbre de los afios que
agricolamente no llegan a bue-
nos, €l actual dejard en nuestra
memoria una acusada huella de
versatilidad y desconcierto. Em-
pezé con una sementera dificil,
por lo seca; las plantitas lucha-
ron tan terriblemente al princi-
pio, que se llegd a temer por su
suerte, con harto motivo. Des-
pués disfrutamos un par de me-
ses (marzo y abril) excepcional-
mente favorables, que cambiaron
el panorama, hasta el punto de
hacernos sofiar con un cosechén.
Pero vino mayo a echar un jarro
de agua frfa sobre nosotros (que
en el campo, ni eso), y se lleg6 a
temer otra vez que no hiciese fal-
ta segar en muchisimas tierras.
Menos mal que junio lo arreglé
con unas lluvias tasaditas y fres-
quitas, precedidas y seguidas de
los temidos golpes de fuego y ven-
tarones secantes, que se llevaron
en volandas la humedad que aca-
rreaba provisiones que hubiéranse
traducido en mucho peso de gra-
no. De todos modos, el campo se
arreglé, y cuando ya respiraban
los agricultores, creyendo supera-
das casi todas las dificultades, he

aqui que una gran abundancia de -

pedriscos han sumido en la ruina,
de la noche a la mafiana, a tanti-

simos pueblos, especialmente en -

Castilla, cuyas cosechas han des-
aparecido materialmente, a veces
en unos minutos de duracién del
trdgico fenédmeno.

La impresién general es que la
cosecha serd buena en Fxtrema-
dura y Andalucia y regular en
conjunto en el resto de Espaiia,
habiéndose reducido las halagiie-
flas perspectivas anteriores por
las rachas de calor y viento; es
decir, en general, por la sequia.
No obstante, en Galicia se resien-

fa

ten Jos campos de cereal de exce-
so de lluvias, porque — recordé-
moslo una vez mis — Espafia es
un abigarrado mosaico agricola y
aqui estd prohibido generalizar.
Seglin noticias recibidas ultima-
mente, en Granada han mejorado
las perspectivas. Regular la im-
presién de Mdlaga y mala en Al-
meria; se aminora la cosecha de
Huelva por vientos y aguaceros,
y en Cédiz ha disminuido bastan-
te la cosecha por el levante y los
fuertes calores. En Coérdoba, la
cebada mediana. En Avila serd
aceptable (exceptuando la zona
apedreada, que es muy extensa),
por haber llegado a tiempo las llu-
vias para el trigo y la avena. Lo
mismo puede decirse de Palencia.
No pasard de regular la produc-
cién triguera en Segovia, y me-
nos mal que los oportunos chapa-
rrones contrarrestaron el penoso
aspecto que ofrecia. En esta pro-
vincia tienen mejor cara los otros
tres cereales .de la Meseta. En
Valladolid, donde no hubo pedris-
co, la cosa estd aceptable; la par-
te mejor es la de Villalén y Rio-
seco y la peor Ja zona de Medina,
de tierras las mas flojas. La cose-
cha de Ciudad Real ha mermado
mucho a tltima hora por los vien-
tos fuertes y secos, que también
hicieron empeorar mucho el cam-
po de Cuenca. En Toledo, la ce-
bada y las algarrobas no pasardn
de regulares. Los ftrigales de
Huesca, medianos, y algo mejor
las cebadas. En Teruel estdn me-
jor impresionados los agriculto-
res. Kl litoral de Alicante estaba
mucho mejor que el resto de la
provincia; cebada y avena ofre-
cen produccién unitaria normal,
igual que en Valencia. El rendi-
miento en Murcia se resiente mu-
chisimo por la roya y por no ha-
berse podido dar las ultimas labo-
res en el sembrado. Algo seme-
jante a esto ha ocurrido en Alba-
cete. En Leén, las aguas de ju-
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nio salvaron milagrosamente al
trigo, pero llegaron tarde para la
cebada. En Salamanca, gracias a
ellas, llegard a regular lo que ya se
consideraba totalmente perdido.
Zamora estuvo en desgracia, pues
padecié ventarrones y pedriscos,
con mayor perjuicio para legum-
bres y cebadas.

En Cataluiia, impresién muy
distinta. Buena cosecha en Bar-
celona. Mala en Gerona, especial-
mente de trigo, muy perjudicado
por las fuertes lluvias de fin de
mayo. En Tarragona son los fuer-
tes calores la causa de la amino-
racién del rendimiento, y en IT.é-
rida el tiempo ha favorecido la
buena granazén. Damos un salto,
para decir que en Badajoz la co-
secha es muy buena y que en Cd-
ceres se queda muy por bajo, por-
que se arrebaté el trigo, habiendo
también grandes mermas en ave-
na y leguminosas, no asi en la
cebada, que ofrece buen resul-
tado. '

En la Rioja baja, el tiempo con-
trarié la granazén del trigo, pero
no asi en la parte alta. Regular
la avena, las legumbres y la ce-
bada, que se quejé del poco abo-
no que le dedicaron. En Navarra,
por falta de humedad, trigos y
avenas presentan mal aspecto, asi
como en Santander. También en
Corufia el trigo se ha resecado
mucho. En cambio, en Ponteve-
dra no pasard de regular por las
lluvias, asi como en Liugo y Oren-
se, en donde se encamé por el
motivo apuntado. En Guiptzcoa
y Alava, los cereales estdn bien,
asl como en Asturias, a pesar del
exceso de lluvias.

Es supérfluo decir que conclu-
y6 la siega de la cebada y cente-
no. Va adelantada la de trigo en
Ciudad Real, Valencia y Céce-
res, etc. Ha comenzado en la ma-
yoria de las provincias. Se trilla
en M4laga, Alicante y Castellén,
enfre otras.

Se recogieron algarrobas y len-
tejas; se trillan habas en Cdadiz
(regular resultado), asi como en
Andalucia oriental, aflojando Mi-
laga v Granada; habas y guisan-
tes en Baleares v en Barcelona
(con buen rendimiento). En Cér-
doba, buena cosecha de habas y
vezas. En Valladolid y en casi to-
da Castilla, la cosecha de legum-
bres és floja en general. En Avila
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ofrecen un resultado contradicto-
rio, pues se dice que estdn mal las
vezas, regular las algarrobas y
lentejas y bien las almortas, ha-
biendo mejorado el garbanzo.

Respecto a esta planta, como lo
que no va en ldgrimas va en sus-
piros, la sequia, que perjudicd a
los cereales, ha contenido los ata-
ques de rabia. El estado de los
garbanzales andaluces era, a ulti-
ma hora, regular, salvo los de
Huelva, que se presentaban muy
medianos. También los de Cédiz
han estado rabiosillos en exceso.
En 8evilla, mejor impresién. En
Castilla, concluyd su escarda;
tampoco estdn mal en conjunto,
incluso los que se sembraron ya
muy tarde en algunas provincias,
como en Valladolid sobre par-
celas perdidas de otras legumino-
8a8.

El maiz ha nacido bien y ofre-
ce buen aspecto, en Cérdoba, Se-
villa, Zaragoza, Alicante, Caste-
l6n, Barcelona, Gerona, Liérida,
Lugo, Corufta, Orense y Astu-
rias. Se le dan ya labores de cul-
tivador.

Concluyé el trasplante del arroz
en Castelldn, Alicante, Valencia,
Baleares, Gerona y Tarragona,
ofreciendo buen aspecto en ge-
neral.

Viiedo

Salvo en las zonas de pedrisco,
estd bien, con abundante mues-
tra y defendiéndose bastante
hasta ahora de los criptégamos
en Avila, Segovia, Huesca, Pa-
lencia, Valladolid, Cuenca, Te-
ruel, Castellén, Zaragoza, Ma-
drid, Alicante, Murcia, Ledn,
Tarragona, Salamanca, Baleares,
Lérida, Céceres, Liogrofio, Nava-
rra, Corufia, Lugo, Asturias y
Guiptzcoa. Las cepas estén sim-
plemente regulares en Albacete,
Gerona y Orense, en donde per-
judicé a la cierna la lluvia. Muy
medianas en Pontevedra. Se dan
cavas y sulfatados en Avila, Co-
rufia, Cuenca, Cérdoba, Milaga y
Madrid. Segundas labores de ara-
do en Murcia, Navarra, Liogrofio.
Acabaron los gradeos en Vallado-
lid. Poda en verde en I.érida y
Baleares, con tercera vuelta de
arado. Fecundacién artificial de
los parrales de Almerla, as{ como
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tratamientos y riegos; perjudica-
ron mucho las aguas de mayo alli.

Olivar

No se cree que la préxima co-
secha llegue a buena, pues ha ha-
bido mala cuaja en las principa-
les provincias productoras. No
obstante, en general, el aspecto de
los olivares es bueno al presente
en casi toda Espafia. Mucha flor
se ha advertido en los de Avila,
Huesca, Teruel, Céceres, Alme-
rfa y Cérdoba (parte Sur) y Mi-
laga (zona Norte). Bastante en
Madrid y Cuenca (con retraso, al
igual que la vid), Castellén, Lé-
rida, Logrofio y Navarra. Regu-
lar muestra en Ciudad Real,
Huelva, Jaén, Sevilla, Albacete,
Alicante y Tarragona. Poca en
Murcia. Se dieron labores de ara-
do en Cérdoba, Avila, Ciudad
Real (tercera vuelta), Logrofio y
Navarra (segunda labor), y Ma-
drid. Cavas de pies en Cuenca,

- Almerfa y Ciudad Real. TLabores

superficiales con arado y binas en

Alicante. En Baleares se ha des-
prendido mucha flor por los ca-
lores.

Patata

Se recoge la de primera cose-
cha en toda Andalucia, con buen
rendimiento, salvo en Huelva. En
Baleares (con retraso), en (Gero-
na (regular produccién por las
lluvias) , en Santa Cruz de Teneri-
fe (mejor en el Norte que en el
Sur), en Corufla (con gran pro-
duccién), en Zaragoza, en Mur-
cia, en Valencia (buen resulta-
do), en Lugo y. Orense (produc-
~cibn satisfactoria), en Alicante
(mediana cosecha), en Extrema-
dura (atrasada y mediana). Ofre-
cen buen aspecto las tardias en
Logrofio, Leén, Salamanca, Al-
bacete, Teruel, Ciudad Real, Se-
govia. Regular en Gerona, Léri-
da, Guiptzcoa y Santander. En
Avila y Navarra, las de secano se .
resienten de sequia. En general,
domina la impresién de que la
cosecha serd muy abundante.

Movimiento
INGENIEROS AGRONOMOS

Destinos.—A la Jefatura Agronémi-
ca de Zaragoza, don Carlos Escriba-
no Isaba; a la de Avila, don Jer6ni-
mo Gémez de Liafio Montero; a la
de Sevilla, don Jesis Romero Rodrf-
guez; a la de Navarra, don Bernar-
do Mesanza y Ruiz de Salas; a la de
Huesca, don José Garcfa Benito; a la
de Salamanca, don Diego Morillo
Abril; a la de Madrid, dofia Isabel
Tor4n Carre; a la de Zamora, don
José Leno Valencia; a la de Ciudad
Real, don Fernando Borrego Gonza-
lez; y al Servicio de Catastro, don
Salvador Sagrera Escalas, don Julio
Sanchez Diaz, don José Marfa Elena
Hernéndez, don Angel Miguel Mainer
Pascual, don Antonio Fernandez Vi-
centi, don Casimiro Sanz Alonso y
don José Luis Garrigues Diaz.

Ingresan en el Cuerpo como- Inge-
nieros terceros.—Don Juan Santama-
rfa Ledochwski, don Fernando Escri-
bano Isaba, don Manuel Losada La-
20, don Arturo Camilleri Lapeyre, don
Juan Manuel Pazos Gil, don Juan Va-
lladares Barbuzano, don Gabino Fer-
nandez Alvarez, don - Leopoldo Mas-
sieu Orozco, don Santiago Escartin
Romanos, don Julio Pérez Quintano
y don José Miguel Galvan Bello.

Fallecimiento,—Don Francisco Gar-
cfa Sanz.

de personal

PERITOS AGRICOLAS

Destinos.—A la Jefatura Agronémi-
ca de Avila, don Fausto Siez Alva-
rez; a la de Baleares, don Miguel Ca-
sas Bosch y don Miguel Ochoa de
Olza; a la de Burgos, don Fernando
Arrieta Gasteaburu y don Silvino Mau-
poey Blesa; a la de Céceres, don Cén-
dido Ortiz de la Tabla; a la de Cuen-
ca, don Florentino Escribano Alonso ;
a la de Gerona, don J. Segismundo
Bobis Sanjurjo; a la de Granada, don
Arturo de Ledén Canser ; a la de Hues-
ca, don Jorge Pié Sopena; a la de Lé-
rida, don Andrés Alonso Leg y don
Francisco Rivera Pereda; a la de Lu-
go, don Felipe Ferndndez Somoza.

Concurso. — El «Boletfn Oficial del
Estadon del 12 de julio publica una
Orden del Ministerio de Agricultura
en virtud de la cual se convoca un
concurso para proveer siete plazas de
Ingenieros Agrénomos y seis de Pe-
ritos Agricolas, vacantes en el Institu-
to de Colonizacién, a desempeiiar don-
de las necesidades del servicio lo exi-
jan. Pueden tomar parte los Ingenie-
ros y Peritos pertenecientes a los res-
pectivos Cuerpos, o aquellos otros que
se encuentren en posesién del derecho
a ingreso en su dfa; y el plazo de
presentacién de instancias es quince
dfas héabiles, contados desde la citada
fecha.




Legislacion de interés

ARTICULOSINTERVENIDOS
Y DISPOSICIONES QUE LOS
REGULAN

El «Boletin Oficial del Estado» del
dfa 25 ‘de junio de 1942 publica una
Circular de la Comisaria General de

Abastecimientos y Transportes, con la
siguiente parte dispositiva :

«La cantidad de Organismos oficia-

- les que concurren y a quienes interesa

la materia referente a gufas de circu-
lacién, bien sea interviniendo artfculos
o dedicados a su inspeccién y fiscaliza-

cién para que se cumplan las disposi-
ciones que los rigen, asf{ como las nu-
merosas personas a quienes puede
afectar este asunto, requieren una pu-
blicidad conveniente de aquellos pro-
ductos a los que debe exigirse tal re-
quisito, a cuyo objeto se relacionan a
continuacién :

ART{CULOS INTERVENIDOS

COMISARIA GENERAL DE A. T.

Cereales : Alpiste, avena, cebada,
centeno, escafia, malfz, mijo, panizo,
sorgo y trigo ...

Legumbres : Algarrobas, almortas, al-
tfamuces, garbanzos, guisantes, ha-
bas, judfas, lentejas, veza y yeros ...

Subproductos de molineria :  Salvados.

Harinas de cereales y legumbres

Co-

Abonos de la «S. A. Crosn, de La
THRA ...

Aceite de oliva ... ... ... ... ... .. .. ..
Aceites de orujo, turbios y borra ... ...
Aceites y grasas de frutos y semillas
oleaginosas, nacionales y de impor-
tacién (excepto aceite de ricino y li-
naza) e e e

Arroz y subproductos ... ...

Harina de arroz ... ... ... ... ... .. _
Aztcar ... ...

Bacalao ... ... ... .. T

Café ... ... ... ... ... ... .. ... ...
Chocolate ... ... ... ... ... ... ..
Cornezuelo de centeno ... ... ... ..
Ganado de abasto (vacuno, lanar, ca-
brio y de cerda) : de consumio, recrfa
y trashumante ... ... ... ... ..
Jabén .. oo
Leche condensada ... ... ... ... ... .. .
Leche en polvo ... ... ... ... .. . .
A
Patatas y boniatos ... ... ... ... .. .
Harina de boniato ... ... ... ... ... . ..

Piensos : Alfalfa, pulpa de remolacha,
garrofa, esparceta y alholva ...

PUrds ... ... i soe e owie ver e .
Pasta para sopa y fideos ...
Productos dietéticos . e e e
Productos del cerdo (excepto jamones
y paletillas) ... ... ... ... ...

..Orden

.. Circular
.. Circular
. Circular

... Circalar
.. Circular

... Circular
.. Circular

DISPOSICIONES QUE
LO REGULAN

Decreto M. de Agri-
cultura 15-8-41.

Idem {d.

Idem {d.

Circular 188 (interve-
nidas por el S. N. T.)

T. O. P. Trans. Indus.

2121 (intervenidos
por la C. R. 8»
Zona).

Orden Presidencia

10-11-41, B. O. 316.
Circular 258.

. Circular 280 (T. O. P.

C. 765, de 24-1-42).
Circular 300 T. O. P.

5.890, 24-5-42.
Presidencia
22-0-41.

. Circular 229.
.. Circular 188.
.. Orden y Decreto Mi-

nisterio de Industria
y Comercio de 28
6-39.

188.

282.

188.

188.
154.
112,
153.
188.
188.
T. O. P. de Trans. In-
dus, 4.560, 28-3-42.

Circular
Circular

.. Circulares 290, 255,
Orden M. de Agri-
cultura 16-10-41 ¥

Circular 188.

... Circular 173.
... Circular g6.
. Circulares 173 y 257.

Circular 259.

DISPOSICIONES QUR
LO REGULAN

ART{CULOS INTERVENIDOS

Manteca de cerdo, chorizo C. 4. T. y

tocino ... ... ... .o oot eoo oo v o .. Circular 259,
Carnes frescas y congeladas ... ... ... Circular 184.
Queso de vaca y mantequilla ... ... ... Circular 183.

SINDICATO N. INDUSTRIAS
. QUIMICAS

Alcoholes (excepto los vinicos) ...
Brea ... ... ... .. oo
Eter ... ... oo i o
Pélvoras ... ... ... ... ... ol
Resinas y aguarrds (excepto aceite de

resina) ... ... ... ... ... . ... Circular 300,

SINDICATO N. DEL METAL

Chatarra ... ... ... ... ... ... ... ... ... Decreto M. de Indus-

tria y Comercio 30-
5-41.
SINDICATO N. TEXTIL

Lana ... ..

COMISION R. COMBUSTIBLES
SOLIDOS

‘Carburantes minerales ... ... ... ... ...

COMITE S. DEL CACAO

Cacao ... ... ... ... ... ool

MINISTERIO DE AGRICULTURA

Plantas vivas: Plantas de vivero, es-
taquillas, barbados, injertos y cuan-
tas se utilicen para repoblacién o
plantaciones ... ... ... o e e L

Semillas : De pino, albar, salgarefio,
rodeno, carrasco, negro y monterrey
(excluyendo pifiones comestibles) ... Apartado 2.° Orden

ministerial  3-12-41.

Ciprés y eucalipto ... ... ... ... ..

CdAamo ... ... ... ... ... ... ... ... ... .. Orden M. Agricultura
(20-9-41, B. O. nt-
mero 22).

Patatas de siembra ... ... ... ... ... ... Orden M. 24-8-39.

Corcho ... ... ... ... ... ... ... ... ... .. Artlculo 14 Decreto
15-6-38.

Maderas ... ... ... ... . .. Artfculo 8° Ley de
4-6-40.

Pieles (exclufdas las de ganado lanar

y cabrfo) ... ... ..ol

ceituna ... ... ... ... ... ... ... ... ... ...Orden Presidencia
10-11-41.
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Adem4s, hay que hacer constar :

1. Si algdn documento se ha de
exigir para la circulacién de un pro-
ducto, ser4 la gufa modelo tnico, es-
tablecida per la Ley de 24 de junio
de 1941 y desarrollada por Decreto de
11 de julio del mismo afio y Circular
nimero 248.

2.° Los Organismos oficiales a
quienes interese intervenir una mer-
cancfa lo comunicardn a esta Comisa-
rfa General para que figure en la re-
lacién al efecto, siendo nulas cuantas
determinaciones se tomen a este res-
pecto que no se tramiten por conducto
de esta Comisarfa. Tampoco se podra
eximir de gufa a los productos que la
necesiten sin que este Centro dicte las
contraérdenes pertinentes.

3.° Las Entidades oficiales se co-
municardn con .este Organismo por
intermedio de sus Jefes naturales y a
través de las Secretarfas Técnicas de
los Ministerios respectivos, o por las
Comisarfas de Recursos, segin los ca-
sos, y por igual procedimiento recibi-
r4n las érdenes del servicio. También
por el mismo conducto podrin solici-
tar se les faculte para expedir gufas
de las mercancfas que intervienen,

4.° Si en el plazo de un mes los
Organismos interesados no remiten
—por el conducto jerarquico sefialado
por el artfculo anterior—las disposi-
ciones en que se fundamenta la inter-
vencién y ratifican la exigencia de
gufa para los productos que intervie-
nen, quedardn exclufdos automética-
mente de las relaciones que en lo su-
cesivo se publiquen.

5. Comisarfa se encargard de ha-
cer cumplir las formalidades externas
de las gufas en funci6én propia y trans-
mitird los requisitos internos para la
concesién de las mismas en funcién
delegada que, a su vez, recibirdn de
los Centros que intervienen las mer-
cancfas. Cuantas instrucciones dicten
éstos a sus subordinados con este mo-
tivo deber4n ponerlo en conocimiento
de Comisarfa.

6.2 El significado gramatical de la
palabra determinar4 el alcance de la
intervencién, debiendo hacerse la sal-
vedad oportuna cuando el control no
se extienda a todos los productos que
aquéila comprende.

7. La presente Circular se com-
plementa con la nimero 248.

Madrid, 20 de junio de 1942. — El
Comisario general, Rufino Beltrdn.»

PRORROGA DE LOS PRE-
CI0S QUE REGULAN LA
CAMPANA ACEITERA
1941-42

El «Boletin Oficial del Estado» del
dfa 25 de junio de 1942 publica una
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Orden de la Presidencia del Gobierno,
con la siguiente parte dispositiva :

«Se prorroga la vigencia de los pre-
cios fijados a los aceites en la Orden
de esta Presidencia de 10 de noviem-
bre de 1941 hasta el 31 de diciembre
de 1942, en cuya fecha estar4n fijados
y empezardn a regir los precios de la
nueva campafia aceitera, que no se-
r4dn superiores a los actuales.

Madrid, 23 de junio de 1942, —
P. D., el Subsecretario, Luis Carrero.»

CONCURSO PARA LA PRO-
DUCCION DE PATATA DE
SIEMBRA

El «Boletin Oficial del Estado» del
dfa 5 de julio de 1942 pubica una Or-
den del Ministerio de Agricultura que
dice asi:

«En cumplimiento de lo dispuesto
en el Decreto de este Ministerio de 6
de diciembre de 1941, por el que se
crea el Servicio Nacional de la Pata-
ta de Siembra, y en la Orden de 16
de mayo de 1942, aprobando et Regla-
mento para su organizacién y funcio-
namiento, y de acuerdo con las bases
aprobadas por la Junta Rectora del
Servicio Nacional de la Patata de
Siembra, procede sacar a concurso pu-
blico entre entidades y particulares la
produccién de «patata certificadan, de
cuya multiplicacién posterior se ha de
obtener la «patata seleccionada de
siembran.

Con el fin de avanzar lo més rapi-
damente posible en 1la obtencién de
esta semilla, urge la apertura de este
concurso, limitandolo a las provincias
de Alava y Burgos, y no alcanzando,
de momento, la totalidad de la «pa-

tata certificada» que se precisa obte-

ner, con objeto de que las ensefianzas
deducidas de este primer ensayo pue-
dan recogerse en otros madas amplios
por entidades y agriculteres todavia no
capacitados para esta produccién.

Como consecuencia de lo anterior,
este Ministerio convoca a concurso pu-
blico para producir, en las zonas mds
selectas de siembra de las provincias
de Alava y Burgos, dos mil cuatro-
cientas Tm. (2.400 Tm.) en cada una
de ellas, cubriéndcse el 50 por 100 de
esta cantidad entre entidades y el 4o
por 100 restante entre agricultores, so-
metiéndose dicho concurso a las con-
diciones establecidas en el siguiente:

PLIEGO DE CONDICIONES

A QUE SE AJUSTARA EL CONCURSO PUBLI-
CO SOBRE LA PRODUCCION DE «PATATA
CERTIFICADA» DE SIEMBRA, CONVOCADO
POR ORDEN DEL MINISTERIO DE AGRI-
CULTURA DE FECHA 30 DE JUNIO DE 1942

A) Para Sociedades

Base 1.8 Por el presente Pliego de
condiciones, y de acuerdo con el ar-
t{culo 25 del Reglamento del Servicio
Nacicnal de la Patata de Siembra, se
saca a concurso entre entidades la
produccién de mil cuatrocientas cua-
renta Tm. (1.440 Tm.) de «patata cer-
tificadan en cada una de las provin-
cias de Alava y Burgos. Estas cifras
podran ampliarse en las cantidades no
adjudicadas entre agricultores colabo-
radores, a que se refiere el art. 25 del
Reglamento.

Base 2.* Las concesiones serdn por
diez anos, a partir del inmediato a la
fecha de notificacién de las adjudica-
ciones, pudiendo ser prorrogadas, si se
estima conveniente por el Ministerio
de Agricultura, a solicitud de las en-
tidades concesionarias.

Base 3. La produccién de «patatu
certificada que soliciten las entidades
concursantes tendrd que ser obtenidla
en zonas que el Servicio Nacional con-
sidere aptas para este fin. Dicha pro-
duccién podra ofrecerse en una o vi-
rias de estas zonas y por la cantidad
que se comprometan a obtener dentro
de las sefialadas, Segun los resultados
obtenidos en las sucesivas carupanas,
podra la Jefatura del Servicio aamen-
tar o disminuir anuaimente. en un 13
por 100, el cupo asignado al aflo an-
terior.

Base 4.* Podran presentarse a este
concurso todas las personas naturales
o jurfdicas con capacidad legal para
contratar, siendo necesario en ambos
casos ser el concursante de naciona-
lidad espaifiola, as{ como todas las
personas en quienes recaigan cargos
o empleos de cualquier orden de la
entidad que se constituya y el capi-
tal que intervenga en ella.

Base 5. Los concursantes habrén
de presentar sus solicitudes de con-
cesién acompafiadas de un antepro-
yecto relativo a la organizacién y ex-
plotacién de la produccién de que es
objeto este concurso y en el que nece-
sariamente se trataran los siguientes
puntos :

a) Términos municipales donde ra-
dicarén las fincas destinadas a la pro-
duccién de «patata certificadan y si-
tuacién de las mismas dentro de aqué-
llos, especificando sus caracter{sticas
agrolégicas y climatolégicas.

b) Métodos de cultivo, alternativas
que piensan seguirse, teniendo en
cuenta que la superficie dedicada a la
patata no podrd superar la tercera
parte de la zona cultivable.

c) Medios de cultivo, maquinaria
para las labores y para la desinfec-
cién y tratamiento contra las enfer-
medades secundarias, locales de que
dispondrdn para la conservacién de la




patata, capacidad y condiciones de lcs
mismos.

d) Organizacién general que se da-
r4d a la entidad, teniendo en cuenta
que los cargos facultativos habran de
recaer en Ingenieros del Cuerpo Na-
cional de Ingenieros Agrénomos, y los
demds directivos y técnicos, en titu-
lares nacionales.

e) Composicién de la Empresa, ca-
pital con el que piensa constituirse y
desenvolverse y plan financiero que se
establezca.

f) Ritmo maximo y mfnimo de la
produccién anual.

Base 6. Los concursantes, al pre-
sentar sus propuestas, depositardn en
la Delegacién de Hacienda de Madrid
la cantidad de cinco mil pesetas (5.000
pesetas) en’ meté4lico, en concepto de
flanza, que les ser4 devuelta en caso
de no serles adjudicada la concesién.

Base 7.* El plazo de presentacién
de proposiciones terminard a los dos
meses de la fecha de publicacién de
este concurso en el «Boletin Oficial
del Estadon.

Base 8. Las proposiciones se diri-
girdn al Ilmo. Sr. Subsecretario del
Ministerio de Agricultura, Presidente
de la Junta Rectora del Servicio Na-
cional de la Patata de Siembra, en dos
sobres, cerrados y lacrados, en los que
se har4 constar el nombre y direccién
del concursante, y se especificard que
el contenido se refiere al concurso para
la adjudicacién de Empresas concesio-
narias para la produccién de «patata
certificada» de siembra. En uno de los
sobres se incluird el anteproyecto exi-
gido en la Base 5.% y en el otro, la
solicitud de concesién y el documentc
de constitucién de la Empresa con
compromiso de ser elevado a escritu-
ra publica si le fuera adjudicada la
concesién.

Base 9.* La resolucién del concu -
so se establecer4 teniendo en cuenta
los siguientes extremos :

a) Garantfa moral y econémica que
ofrezcan las personas naturales o ju-
ridicas que a él concurran.

b) Condiciones climatolégicas y
agrolégicas de las zonas de produccién,
asf como alternativas propuestas.

c) Solvencia técnica, conocimiento
del problema y forma de organizacién
técnica y comercial,

d) Ritme de la produccién anual.

e) Ventajas que ofrezcan, mejoran-
do para el Estado las condiciones del
concurso.

Base 10. La Junta Rectora del Ser-
vicio Nacional de la Patata de Siem-
bra resolver4 el concurso en el plazo
de un mes natural, contado a partir
de la fecha en que termine la admi-
sién de solicitudes, y su resolucién sera
publicada en el «Boletin Oficial del
Estaden, El concurso podrad ser de-

clarado desierto, si ello se considera
conveniente al interés piblico.

Base 11. Los concursantes a quie-
nes se adjudiquen las concesiones de-
positar4n en valores publicos, en un
plazo no superior a quince dfas habi-
fes, a contar de la fecha de notifica-
cién de la adjudicacién, una cantidad
variable segin la importancia de Ia
concesién y nunca superior a cincuen-
ta mil pesetas (50.000 pesetas) en con-
cepto de fianza definitiva.

Base 12. A los treinta dias de ser
notificada la adjudicacién deberén que-
dar constitu{das las Sociedades, en el
caso de tratarse de persona jurfdica,

~comunicandolo asf al Ministerio ~de
Agricultura.

Base 13. En orden a asegurar los
fines que se desean conseguir, las Em-
presas concesionarias quedan -obliga-
das a lo siguiente:

a) Someter en el plazo de tres me-
ses, contados desde la constitucién de
la entidad, a la’ aprobacién del Servi-
cio Nacional de la Patata de Siembra,
un proyecto completo de organizacién
y explotacién que abarque los mismos
puntos a que se refiere la Base §.2

b) Cumplir estrictamente, como mf-
nimo, el ritmo de produccién ofrecido
en el anteproyecto.

c) Aceptar y cumplir rigurosamente
los precios que para cada campaiia
fije el Estado a este producto.

d) No cultivar otras variedades de
patatas que las que sea suministradas
por el Servicio Nacional o autoriza-
das por el mismo.

e) Seguir las normas de cultivo que
determine el Servicio y sujetarse a la
inspeccién de sus cultivos en pie, se-
leccién ordenada de los mismos e ins-
peccién de la cosecha almacenada ¥
envasada, conforméndose, como con-
secuencia de este control, a la no acep-
tacién, en su caso, de todos o de parte
de sus cultivos ¢ de la patata obtenida.

f) Las entidades productoras de
upatata certificada» venderan la cose-
cha seleccionada exclusivamente a los
agricultores y a las entidades produc-
toras de «patata de siembran que de-
signe la Jefatura del Servicio.

Base 14. Sanciones. Salvo casos
fortuitos y excepcionales sobradamente
justificados a juicio del Servicio Na-
cional de la Patata de Siembra, si no
se cumple el ritmo propuesto, la Jun-
ta Rectora anulard la concesién, con

, pérdida de la fianza depositada, pu-

diendo apelar contra esta sancién ante
el Ministro de Agricultura.

La infraccién de la Base 11 ser4
sancionada con la pérdida del depési-
to efectuado a la presentacién. El in-
cumplimiento de cualquiera de las de-
més obligaciones que dimanan del pre-
sente Pliego de condiciones ser4 san-
cicnado por el Jefe Nacional con inul-
tas hasta de diez mil pesetas. Las al-
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zadas contra las sanciones impuestas
por la Jefatura Nacional serédn resuel-
tas por la Junta Rectora.

Base 15. Para la mejor consecu-
cién de los fines que se persiguen, el
Ministerio de Agricultura ayudard a
los concesionarios por los medios si-
guientes : .

a) El Servicio Nacional de la Pa-
tata de Siembra suministrar4d a los
concesionarios la simiente de «patata
original» de cuya multiplicacién se ha
de obtener la «patata certificadan, ex-
cepto si estdn autorizados por el Ser-
yicio Nacional a emplear la obtenida
por las entidades concesionarias.

b) Las Empresas concesionarias
tendrdn preferencia en la distribucién
de fertilizantes, insecticidas, anticrip-
togramicos y cupos de envases que
efectiien los organismos competentes.
También se gestionard con este ca-
racter preferente los permisos de im-
portacién necesarios para magquinaria
o cualquier otro elemento de trabajo
que no se produzca en Espafia.

.¢) Cuando por insuficiencia de «pa-
tata original» y necesidad apreciada
por la Jefatura del Servicio de am-
pliar la produccién de «certificadan, se
estime la conveniencia de importar
patata selecta del extranjero para apli-
carla a la indicada produccién de «cer-
tificadan de tal origen, dicha importa-
cién se concedera a las entidades con-

" cesionarias de la produccién de upata-

ta certificadan.

Si la conveniencia de ampliacién se
refiere a la produccién de «patata se-
leccionada» de siembra para la cual
exista insuficiencia de «patata certifi-
cadan, se podrd conceder a los cita-
dos concesionarios importaciones de
patata extranjera que reunan condi-
ciones adecuadas para tal destino, los
cuales la cederdn, con un beneficic del
10 por 100, a Jos productores de «pa-
tata seleccionada de siembran para su
multiplicacién.

En unos y otros casos, el Servicio
determinara las variedades a importar
y su distribucién, habida cuenta de las
conveniencias de la produccién.

d) La «patata certificadan, estima-
da como tal, disfrutarA de un sobre-
precio no inferior al 20 por 100 del
precio de la «seleccionada de siembran
de analogas procedencias y variedades.
Este sobreprecio, que se fijard anual-
mente, serd el que rija para la venta
exclusiva de esta patata a los agricul-
tores y entidades productoras de «pa-
tata seleccionada de siembran.

e) El Servicio Nacional de la Pa-
tata de Siembra facilitard a las enti-
dades concesionarias los dates y ase-
soramientos que precisen para el me-
jor cumplimiento de los fines a que sc
comprometen.

Base 16. Para todos cuantos extre-
mos figuren en el presente Pliego de
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condiciones se estard a lo que se dis-
ponga por el Servicio Nacional de la
Patata de Siembra.

B) Para agricultores colaboradores

Base 1.5 Por el presente Pliego de
condiciones, de acuerdo con el art. 25
del Reglamento del Servicio Nacional
de la Patata de Siembra, se invita
a los agricultores de las provincias de
Alava y Burgos a colaborar con el Ser-
vicio para la produccién de novecien-
tas sesenta Tm. (960 Tm.) de «pata-
ta certificada» en cada provincia,

Esta cifra podr4d ampliarse en las
cantidades no adjudicadas en el con-
curso entre entidades, a que se refiere
el art. 25 del Reglamento.

Base 2.> Las concesiones serdn pa-
ra la produccién del afio 1943, y po-
dran ser prorrogadas para afios suce-
sivos si lo estima conveniente la Je-
fatura del Servicio Nacional, previa
solicitud de los agricultores.

Base 3.2 La produccién de «patata
certificada» que soliciten los agriculto-
res concursantes tendrd que ser obte-
nida en zonas que el Servicio Nacio-
nal considere aptas para este fin. Di-
cha produccién podré ofrecerse en una
o varias de estas zonas y por la can-
tidad que se comprometan a obtener
dentro de las sefialadas.

Base 4.* Los agricultores que aspi-
ren a ser productores de «patata cer-
tificada» colaboradores del Servicio,
dirigirdn sus solicitudes al ilustrfsimo
sefior Subsecretario del Ministerio de
Agricultura, Presidente de la Junta
Rectora del Servicio Nacional de la
Patata de Siembra, en dos sobres ce-
rrados y lacrados, en los que se hara
constar el nombre y direccién del con-
cursante y se especificard que el con-
tenido se refiere al concurso para la
adjudicacién de agricultores colabora-
dores concesionarios de la produccién
de «patata certificada» de siembra. En
uno de los sobres se incluir4 la solici-
tud de concesién y en el otro se har4n
constar cuantos datos se relacionen
con los siguientes extremos :

a) Fincas que se destinardn a este
fin, su superficie, términos municipa-
les en que radiquen, calidad y situa-
cién.

b) Métodos de cultivo, alternativas
que se siguen.

¢) Medios de cultivo, maquinaria
para las labores y para la desinfeccién
y tratamiento contra las enfermedades
secundarias, locales de que disponen
para su conservacién, capacidad y
condiciones de los mismos.

d) Cantidad que se comprometen a
producir.

Base 5.* El plazo de presentacién
de solicitudes terminarad a los dos me-
ses naturales de la fecha de publica-
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cién de este Pliego de condiciones en
el «Boletfn Oficial del Estadon.

Base 6.2 La resolucién del concur-
so se establecerd teniendo en cuenta
los siguientes extremos :

a) Garantfa moral y econdémica que
ofrezca el concursante,

b) Condiciones climatolégicas 'y
agrolégicas de la zona de produccién.

c¢) Conocimiento del problema y
organizacién de la produccién.

d) Ventajas que ofrezcan mejoran-
do para el Estado las condiciones del
concurso.

Base 7. La Junta Rectora de] Ser-
vicio Nacional de la Patata de Siem-
bra resolver4 el concurso en un plazo
de un mes natural, contado a partir
de la fecha en que termine la -admi-
sién de solicitudes. El concurso podra
ser declarado desierto, si ello se con-
sidera conveniente al interés publico.

Base 8.* Los agricultores colabora-
dores quedan obligados a lo siguiente :

a) A no realizar -otro cultivo de
patata que no sea especial de produc-
cién de «patata certificadan.

b) A no cultivar otras variedades
de patatas que las que les sean sumi-
nistradas por el Servicio Nacional.

¢) A seguir las normas de cultivo
que determine el Servicio, sujetdndose
a la inspeccién de sus cultivos en pie,
seleccién ordenada de los mismos y a
la inspeccién de la cosecha almacena-
da y envasada, conformandose, como
consecuencia de este control, a la no
aceptacién en su caso de todos o de
parte de sus cultivos o de la patata
obtenida.

d) Los agricultores colaboradores
productores de «patata certificadan
venderan la cosecha selccionada ex-
clusivamente a los agricultores y en-
tidades productores de «patata de siem-
bra» designados por la Jefatura del
Servicio.

Base 9.» El incumplimiento de las
obligaciones que dimanan del presen-
te Pliego de condiciones sera sancio-
nada por el Jefe Nacional con multas
hasta de diez mil pesetas, pudiéndose
apelar contra esta sancién ante la
Junta Rectora.

Base 10. El Ministerio de Agricul-
tura ayudard a los agricultores cola-
boradores por los medios siguientes :

a) El Servicio Nacional de la Pa-
tata de Siembra les suministrara la si-
miente de «patata originaly, de cuya

multiplicacién se ha de obtener la

«certificadan.

b) Los agricultores colaboradores
tendran preferencia en la distribucién
de fertilizantes, insecticidas y anti-
criptogdmicos que efectien los orga-
nismos competentes. También se les
gestionard con carécter preferente la
concesién de cupos de envases.

¢) La «patata certificadan, estima-
da como tal, disfrutard de un sobre-

precio no inferior al 20 por 100 del pre-
cio de la «seleccionada de siembran
de andlogas procedencias y variedades,
y ser4 fijado anualmente,

d) El Servicio Nacional de la Pa-
tata de Siembra facilitard a los agri-
cultores colaboradores los datos y ase-
soramientos que precisen para el meé-
jor cumplimiento de los fines a que se
han comprometido.

Base 11, Para cuantos extremos no
figuren en el presente Pliego de con-
diciones se estard a lo que disponga
el Servicio Nacional de la Patata de
Siembra.

Madrid, 30 de junio de 1942.—Pri-

mo de Rivera.»n

EXTRACTO
DEL «BOLETIN OFICIAL»

Normas para los beneficiarios de
reservas de trigo y legumbres
para su propio consumo

Administracién Central. — Circular
numero 311 de la Comisarfa General
de Abastecimientos y Transportes, fe-
cha 18 de junio de 1942, por la que se
dictan normas para registrar en las
cartillas de racionamiento de los be-
neficiarios de reserva de trigo y le-
gumbres secas para su propio consu-
mo, la baja en el racionamiento de di-
chos artfculos («Boletfn Oficialy de 21
de junio de 1942).

Prérroga de los precios de la
campafia aceitera 1941-42

Orden de la Presidencia del Gobier-
no, fecha 23 de junio de 1942, por la
que se prorrogan, hasta el 31 de di-
ciembre de 1942, los precios que re-
gulan la campafia aceitera 1941-42.
(«Boletfn Oficialn de 25 de junio de

1942.)

Articulos intervenidos y disposi-
ciones que los regulan

Administracién Central. — Circular
nimero 313 de la Comisarfa General
de Abastecimientos y Transportes, fe-
cha 20 de junio de 1942, sobre artfcu-
los intervenidos y disposiciones que lo
regulan. («Boletfn Oficialy de 25 de ju-
nio de 1942.)

Desinfeccién y seleccién de
semillas

Decreto del Ministerio de Agricul-
tura fecha 16 de junio de 1942, por
el que se autoriza al Servicio Nacio-
nal del Trigo para disponer de los
fondos necesarios que exija la orga-
nizacién del servicio de semillas, («Bo-
letfn Oficialn de 3 de julio de 1942.)



Consultar

PPN

Extracciéon del aceite de
linaza

Don Manuel Pertifiez Mendigorri, de Gabia
Grande (Granada).—«Les ruego me indiquen
el mejor procedimiento de extraccion del acei-
te de linaza y qué casas se dedican a la venta
de los utiles necesarios para ello.»

‘El procedimiento general para la extraccién del
aceite de linaza, como el de las demds semillas olea-
ginosas, se efectia a base de tres operaciones:

1.* La molienda hasta un grado fino de divisién,
que dislacere o rompa la cubierta de las celdillas que
contienen la materia grasa.

2.* Tl calentar la masa para coagular las mate-
rias albuminosas, quitar el exceso de humedad y dar
al aceite un grado de fluidez suficiente que permita
su salida al comprimirla.

3.* El prensado de la pasta.

La molienda se efectia en molinos formados por
una serie de cuatro a cinco cilindros de hierro super-
puestos, a distancias variables, que van disminuyen-
do, a fin de quebrantar primero la semilla y llegar
en los tltimos al grado de divisién apropiado.

El calentamiento de la masa exige precauciones
especiales para conseguir la uniformidad en toda ella
y mantener la temperatura en un punto prictico, re-
gular y fijo, pues cualquier exceso puede determinar
que el aceite suba de coloracién, lo que disminuye su
calidad, y si el calor no fuera suficiente, los aceites
saldrdn mds turbios, con mayor proporcién de posos
o asientos y el rendimiento serd menor.

Se efectlia en cocederos especiales, formados esen-
cialmente por un depdsito de dobles paredes y tube-
rias, entre las cuales circula el vapor de agua de la
caldera y por un dispositivo para la remocién de la

asta.

4 El prensado se hace en prensas hidrdulicas inter-
mitentes, o en expulsores helicoidales de extraccién
continua.

Entre las hidrdulicas las hay de dos clases: las co-
rrientes de platillos y las de caja o jaula.

Las primeras constan generalmente de 14 a 16 pla-
cas de chapa de forma rectangular que se cuelgan en-
tre las columnas, dejando entre s espacios suficientes
para introducir la carga. Esta se efectia sacando,
mediante un molde o marco, que existe en la parte
inferior del cocedero, una porcidn de masa, que se
recoge sobre una bandeja o placa, en la cual se ha
colocado antes una esterilla de lana o pelo de came-
llo o de caballo, la cual se dobla después por los ex-
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tremos para cubrir la parte superior. Una vez llenos

los platillos, se efecttia la presién en la forma ordi-
naria, que suele llegar a dos toneladas por pulgada
cuadrada en los tipos angloamericanos,

Lias tortas que resultan de la presién se recortan en
sus bordes, que contienen mucho aceite; pasando
aquéllas a los secaderos y echando nuevamente los re-
cortes en la caldera de coccién.

Estas prensas suelen romper muchos capachos.

El tipo de prensa de caja o jaula, leva encima el
cocedero, el cual tiene un pequefio depdsito inferior
que descarga la porcién de masa correspondiente a
una torta. El forro exterior es un cilindro fuerte de
duelas de acero, con un gran nimero de perforacio-
nes pequefifsimas de forma especial, que facilitan la
salida del aceite, impidiendo el paso de las materias
sélidas. Entre cada dos porciones se coloca un disco
de acero y unas esterillas circulares encima y debajo
de cada uno.

Ambos tipos de prensa dan un buen rendimiento,
pero éxigen mucha mano de obra. Se construyen en
el extranjero, y entre las casas més importantes se
pueden citar:

En Alemania, Fried, Krupp, Grusonwerk, Mag-
deburg-Buckau.

En Inglaterra, Rose, Downs & Thompson Ltd.,
Old Foundry, Hull.

En Estados Unidos, The French Qil Mill Machi-
nery Co, Piqua, Ohio; The Bauer Bros, Co. Spring-
field, Ohio; Davidson-Kennedy Company, Atlanta,
Georgia.

La Casa Rose, Downs & Thompson también cons-
truye pequefias instalaciones tipo «Exports, para tra-
tar de cuarenta a ochenta kilos de semilla por hora.

E] sistema de prensado continuo, aunque ha teni-
do en principio ciertas deficiencias, se aplica hoy en
la mayorfa de las modernas instalaciones.

El aparato expulsor del aceite es un helicoide hori-
zontal de acero que recoge y comprime la pasta de la
caldera de coccién y tolva colocadas en la parte su-
perior.

EIl bagazo u orujo no forma tortes, sino una espe-
cie de virutas muy secas, que se muelen fécilmente
cuando se las humedece.

Los modelos mds perfectos, como el «Super-Duo
C. E. Unit», del tipo Anderson, tienen también otro
compresor vertical, ocupan poco espacio y realizan
todas las operaciones de un modo automdtico, exi-
giendo solamente la vigilancia necesaria a mantener
la temperatura y presiones apropiadas.

Cada unidad lleva un motor acoplado directamen-
te, de 15 C. V. en las sencillas y de 25 a2 35 C. V.
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en las dobles; trabajando de ocho a once toneladas
de semilla de lino en veinticuatro horas y producien-
do orujos con 2 a 3 por 100 de humedad y 4 a 5 por
100 de grasa. o

Las fdbricas mds importantes de estos aparatos son
The V. D. Anderson Co, Cleveland Ohio y la ya ci-
tada The French. Oil Mill Machinery, Piqua Ohio
U. 8. A.

El sistema de extraccién por disolventes como en el
orujo de aceituna, puede aplicarse también a esta se-
milla, pero no es recomendable por ahora para la li-
naza que se produzca en nuestro pals, por perderse
de este modo un valioso alimento concentrado para la
ganaderfa.
Luis Lirdé Ortiz

Ingeniero agrénomo

1.537

Empacadoras de paja

Don Antonio Otin Rocatalla, de Orna de Ga-
llego. — «Necesito una premnsa o empacadora
para paja, para accionar a brazo, y me infor-
man de que hay un modelo muy diferente al
corriente, de palancas de hierro y cremalleras,
vy desearia tuvieran la bondad de decirme si
conocen ustedes algun nuevo modelo rapido y
prdctico para embalar pacas de unos treinta a
treinta y dos kilogramos y atar con alambre.»

El empacado de la paja se hace bastante bien con
las mdquinas de palancas, cuando llevan los costa-
dos abatibles; pero, sin duda. la consulta se refiere
a otro modelo provisto de volantes que, en vez de
transmitir Ja presién con la intermitencia impuesta
por los puntos de apoyo de las palancas en sus cre-
malleras, comprime la paca de manera continua, gra-
cias a que el eje donde van los volantes es un largo
tornillo cuyas dos mitades estdn fileteadas en sentido
opuesto.

El mecanismo de aprieto se completa con dos bie-
las articuladas por un lado en el centro de la tapa
y por otro en sendas tuercas que avanzan sobre el

tornillo, produciéndose, cuando dichas tuercas corren

hacia el centro, un alejamiento de la tapa, que es
aprovechado para comprimir la carga.

Este sistema no es de fabricacién tan corriente
como ¢l de palanca, pero la firma Cesionarios de W.
Foley, Arrieta, 12, Madrid, puede, probablemente,
hacer ofertas, por haberlo adoptado de antiguo.

Eladio Aranda Heredia

Ingeniero agrénomo

15.38

Lucha contra el coquillo de
la vid

Don Elias Gémez Sanchez, de Torrejoncillos
(Caceres), — «Ruego me contesten forma de
 exterminar el pulgdn que ataca a las hojas de
la vid, muy frecuente en primavera por esta
_region.
Se trata de una pequeilta mosca. azul gscura
en principio, que perfora las tiernas hojas de
la vid y que deposita sus huevos en las mismas
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hojas, convirtiéndose en «lagartan, que llama-
mos por aqui, y que produce dadios de con-
sideracidn.

St uno de los elementos a usar es el jugo de
tabaco, ¢ como se prepara este jugo vy qué clase
de tabaco se aplica, el de fumar o las hojas se-
cas de tabaquera?, o bien si venden prepara-
do este jugo, ¢ donde podria adquirirlo ? Prefe-
riria un remedio eficaz y a la vez poco tdxico
para el personal que ha de manejarlo.»

Por los detalles. que nos indica, se trata del in-
secto que la ciencia conoce con el nombre de «Hal-
tica ampelophaga». En la hoja divulgadora que re-
cibird por correo podrd comprobar, no obstante, si,
como suponemos, se trata de é1, y al mismo tiempo
informarse de los medios de lucha aconsejables.

El jugo de tabaco no tiene aplicacién eficaz para
combatir al insecto que nos ocupa, y si la intensidad
de la plaga es grande, lo mds préctico y eficaz es el
empleo de los arseniatos, guardando las naturales pre-
cauciones que el manejo de estos venenos exige. Si
los insectos son poco numerosos, puede realizarse l»
recogida directa con el «embudo pulgoneron, tal como
se indica en el folleto que le remitimos.

Miguel Benlloch

Ingeniero agrénomo

1.539

Disminucién de pérdidas en
los estiércoles

Don José Fernindez, de Carballin-Cotayo
(Oviedo) .—«Poseo un estercolero bajo techo.
El estiércol que en él preparo, con abundancia
de brezos y helechos, pocos excremenlos vy
muy pisados, lo riego, a menudo, con purin
de él mismo y con agua de lluvia. Ast y todo
alcansa la parva, a veces, una temperatura su-
perior a 40°, supongo que llegue a 60° (mi tér-
mémetro sélo marca hasta 40°), y afuma que
es un primor. Temo y acierto, que gran capital
de nitrdgeno se me va por esas nubes de Dios,
y estoy dispuesto a nmo consentirlo por mds
tiembo si hallo manera de encarcelario.

También observo que antes no eran tan apu-
radas las fermentaciones, seguramente por
abundar mds en excremenlos y no poseer tanto
aire intercalado; pero ahora, al escasear los
abonos quimicos, me veo obligado a mullir
mds las vacas, resultando mds esponjosa la
parva, a pesar de la fuerte trincadura a que la
someto cada ves que la afiado estiércol al
montdén.

Pregunto: ¢ Hay manera de mermar esta
pérdida sin menoscabo en la calidad de estiér-
col, antes mejordndola?

¢ Pueden condensarse los vapores y al licuar-
se fijar en el agua el nitrdgeno que los acom-
paiiaba en la huida? ; Qué me aconsejan para
detenerlos, y en ltim ocaso, volverlos a la
parva ?

? Hay alguna sustancia deseosa del nitrége-
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no que pueda ser esparcida sobre el monidn y
aprisione al fugitivo sin perjuicio del total ?»

El que la temperatura de la masa de estiércol que
comienza a fermentar se eleve a 60 y aun més gra-
dos, no tiene nada de particular; lo que hay que
hacer es procurar rebajarla regdndola con agua y con
los mismos liquidos que de la masa -escurren. Si
viera usted que no conseguia sus propésitos a satis-
faccién de esta manera, puede acudir a apelmazar
el estiéreol ligeramente, lo que conseguird haciendo
caminar a,lcruna caba]lema, sobre él, y en caso de que,
por las condiciones del esterco]ero, esto no fuera po-
sible, puede, aunque no resulta tan prictico, hacer
que pisoteen Ja masa algunos obreros.

Hay quien recomienda, para aminorar las pérdidas
amoniacales de los estiércoles en fermentacidén, mez-
clarlos previamente con superfosfato de cal, yeso y
otros productos minerales; pero ninguno de ellos da
buenos resultados précticos, pues para que asi fuese
se necesitarian cantidades grandes de ellos,
tiene el inconveniente de que al mineralizar dema-
siado la masa, la fermentacién se dificulte y basta
se paralice si las dosis agregadas son muy elevadas.

Jesus Aguirre Andrés
Ingeniero agrénomo

1.540

Orujo y altramuz para pien-
so de cerdos

Don Antonio Barrientos, de Medina de las
Torres.—«Empleando como pienso para el ga-
nado de cerda altramuces u orujo de aceituna,
¢ qué cantidad en kilogramos de cada uno de
dichos productos se ha de dar por cada 100 ki-
logramos de peso vivo, para que los animales
se sostengan sin poner mds peso, pero sin per-
der el que tengan?

Separadamente las dos cosas, sin combinar,
o sea, kilogramos de altramuces por 100 kilo-
gramos de peso vivo y kilogramos de orujo de
aceituna por la misma cantidad de peso vivo
del ganado de cerda.

Y si repone o se sostiene con cantidad pro-
porcional de pienso, lo mismo el cerdo que
tenga, por ejemplo, 15 kilogramos de peso que
el que tenga 46 kilogramos.»

Kl organismo animal necesita para su buena nu-
tricién disponer de alimentos que contengan diversos
principios nutritivos (proteina, hidrocarbonados, gra-
sas, materias minerales y vitaminas), que no es ficil
encontrar en alimentos que pudieran llamarse por esta

y esto.

razén «completos», cual es la leche para los anima-
les lechales; por el contrario, las raciones bien cons-
tituldas y, por lo tanto, de resultado practico deben
componerse de varios productos alimenticios, puesto
que asi serd més fdcil reunir los mencionados prin-
cipios nutritivos que por medio de la mono-alimenta-
cién, nunca aconsejable, salvo casos muy raros.

Bien se comprende, por tanto, que no puede re-
solverse mds que negativamente la consulta presente.
Ni el altramuz, ni los orujos de aceituna por sf solos,
bastan para alimentar a ningin animal, ni aun en
el caso de que se trate de régimen de sostenimiento.

El altramuz es un alimento muy concentrado, muy
nitrogenado, muy ardiente y muy «sangrino», como
dicen los ganaderos. Su empleo excesivo produce con-

-gestiones y erupciones a la piel.

El orujo de aceituna tampoco puede darse exclu-
sivamente, puesta estd falto de principios hidrocarbo-
nados, y su gran cantidad de hueso partido produce
atascos intestinales graves y erosiones en las pare-
des de todo el aparato digestivo.

Mezclados estos productos con salvado, frutos ave-
riados, cuando no con diversos cereales, pudieran ob-
tenerse raciones aceptables para sostenimiento o para
desarrollo del ganado de cerda, que es lo que supone-
mos se desea, y siempre para darlos en cantidad pro-
porcional al peso vivo por cabeza. De tales mezclas -
bien calculadas se administrarfan cuatro kilogramos
por 100 de peso de cerdo en desarrollo, pues no es
admisible, por lo antieconémico, €l régimen de sos-
tenimiento en el ganado de cerda, siempre en creci-
miento, mientras se le explota.

Zacarias Salasar

Ingenicro agrénomo

1.541 -

Industrializacién del palmito

Don Francisco Garrido, de Gibraleén (Huel:
va) . —«Agradeceria me facilitaran una infor-
- macion lo mds amplia posible con respecto al
aprovechamiento que tiene en Espaifia ¢l «Pal-
mito europeon; es el «Chamaerops humilis»
(Enciclopedia Espasa, tomo 41), del que exis-
ten en Andalucia grandes extensiones de le-
rreno ; su posible industrialisacion, sobre todo
en la obtencidn de la crin wvegetal, mdquinas
que hay aptas para ello y casas constructoras
que podrian facilitarlas, asi como también las
ndustrias que conocen de ¢llo, para poder vi-
sitarlas.»

El aprovechamiento del palmito en nuestra Pen-
insula no habia sido hasta ahora industrializado con
arreglo a los métodos mecidnicos modernos que se em-
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plean en otros sitios para la obtencién de la crin ve-
getal, que es el nombre que se da a sus fibras. Iias
pequeilas instalaciones que hay montadas emplean
magquinaria rudimentaria y obtienen un producto im-
perfecto, que sélo se emplea en el relleno de butacas
y divanes,

Para la obtencién de la crin se usan unas miqui-
nas llamadas desfibradoras o peinadoras, las cuales,
por un proceso mecdnico, separan las fibras con un
rendimiento de un 50 por 100 del peso de la palina.
Estas mdquinas se mueven por un motor, que para
una produccién de 500 toneladas anuales debe tener
una fuerza de unos 40 HP.

Si la crin producida se destina a la venta, se ha-
cen unos trenzados de un metro de largo con una
maquina trenzadora, los cuales se embalan con una
empacadora, quedando asi listos para el transporte.

También puede continuarse el proceso de fabrica-
cién en algunas de las aplicaciones que tiene, como
cordeleria que no haya de estar expuesta al agua,
arpilleras, sacos, efc.

Kxisten varias de estas factorias en el Marruecos
espafol (Zonas de Melilla, Tetudn y Larache),
gunas de clerta importancia 'y, sobre todo, en el Ma-
rruecos francés y Argelia, en donde hay varios cen-
tenares de ellas.

En Ispafia se ha autorizado por la Direccién Ge-
neral de Industrias a doma Pilar Gonzilez Fonde-
villa, con fecha 4 de junio de 1941, el establecimiento
de una fibrica de crin vegetal en San Juan del Puerto
(Huelva), que no sabemos sl estard ya montada v
con qué grado de perfeccién.

No hay ninguna casa espafiola que se haya dedi-
cado a la construccién de peinadoras perfeccionadas
para el palmito. En Argelia son construidas por va-
rios constructores, pudiendo recomendarse. a MDM.
Chapuis & Fils, Affreville (Alger), aunque es dudoso
que en las actuales circunstancias puedan servirlas.
Parece que las méquinas de la factorfa de San Juan
iban a ser construidas en KEspafia con planos dados
por la concesionaria.

La produccién de crin que pudiera obtenerse de
niestros palmitares seria en seguida vendida, pues
hay gran demanda de ella. Ademds, podria servir de
materia de sustitucidn de otras fibras de importacién,
de las que ahora carecemos.

También se emplea mdustrlalmente el palmito
como materia celuldsica para la fabricacién de pasta
de papel. Las fibricas papeleras compran para ello
las palmas empacadas sin ninguna transformacién.

Adolfo Garcia Vicente

1.542 Ingeniero de Montes

Moderna seleccionadora de
trigo

Don Rafael Diaz Ferndndez-Villalta, de Lu:-
cena (Cordoba) .—«Por la Prensa de hace unos
dias tuve noticias de que las autoridades estu-
vieron presenciando el funcionamiento de una
mdquina seleccionadora de trigo. Por estar in-
teresado en la adquisition de una de estas ma-

 gquinas, y no encontrarla en las casas de ma-

AGRICULTURA

quinaria agricola, es por lo que tengo el gus-
to de dirigirme a ustedes rogdndoles me infor-
men si hay en Espaina alguna casa construc-
tora que pueda facilitarmela.»

Tas miquinas para limpiar, clasificar y desinfestar
semillas a que se refiere el sefior consultante son de
fabricacién alemana, no construyéndose tipos ani-
logos en Hispafia

Estimamos que en las circunstancias actuales es
dificil conseguir su importaciéon por un particular.

Advertimos que el Servicio Nacional del Trigo ins-
talard las méquinas que ha adquirido en puntos es-
tratégicos y que, mediante un Servicio especial de-
dicado a semillas, suministrard a los agricultores que
las soliciten semillas certificadas, puras y escogidas
perfectamente clasificadas y desinfestadas.

Convendria, caso de Interesarle, se pusiera en re-
lacién con el sefior Jefe Provincial del 5. N. T. de
Cérdoba, que le podria dar mis detalles referentes a
este asunto.

Tomads de la Vega

Togeniero agrénomo
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Infracciones sanitarias

«Un suscriptor de El Cailavate»., — «Hace
unos dos meses — se ha probado hoy por el
Inspector Veterinario — se declaré en este
pueblo la viruela, siendo el ganado en el que
primero se produjo el de la «Dulan, que estd
compuesto de ovejas de muchos vecinos de es-
te pueblo. Esta «Dulay tiene una Junta o Con--
sejo de Administracion, el que hace y deshace
en cuanto conviene a las ovejas que en ella
pastan. En dicho ganado se han muerto bas-
tantes cabezas, y aun hoy dia siguen murién-.
dose de la viruela,

Al preguntar por qué no han dado conoci-
miento de tales hechos, dicen que el pasior no
les did cuenta de que el ganado estaba en esas
condiciones ; pero, preguntado el pastor, dice
que si did cuenta. Lo que ha pasado ha sido
que a todos los que se lo dijo se hicieron los
sordos, y hasta creo habria algin ganadero
de los que componen la «Dulay le dijera no lo
pusiese en conocimiento de lus autoridades
competentes en estos casos (esio es un criterio
mio, que tal vez resultase verdad en el caso de

. apretarle al pastor), porque entonces les ais-
larian el ganado.

Hoy m1 ganado es alacado por Lal enferme-
dad, ¢ inmediatamenie se pone en conocimicn-
to del Inspector Veterinario, el que dice hay
que sefialarles terreno v aislarlos.

Cemo con lal enfermedad tendré grandes
pérdidas, una vesz que ya se han empesado a
morir ovejas y corderos, quisiera saber lo si-
guiente :

1.° Si estas pérdidas puedo conseguir que
alguien me las abone, probando quién ha teni-
do la culpa de la propagacicon de la viruela, no
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Miles de andlisis han demostrado
que el principio fertilizante que
mas escasea en tierras espafiolas
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habiéndolo puesio en conocimiento de nadie,
a pesar de saber existia tal enfermedad.

2.° Caso de que el pastor lo haya puesto en
conocimiento de alguien, quién tiene que abo-
nar los dafios causados. ’

3.° Qué procedimiento hay de reclamacion.

4.° Doinde me tienen que sefialar los pastos
para mis ovejas y en qué condiciones, estan-
do declarada la szona donde pastan las reses
de tres ganaderos como infestada, aunque so-
lamente las mias tengan la viruela.»

Naturalmente, si hubo ocultacién de la enferme-
dad, sin perjuicio de que la Inspeccién Municipal
Veterinaria dé cuenta al Servicio Provincial de Ga-
naderfa, a los efectos de lo dispuesto en el art. 124
del Reglamento de Epizootias, el consultante puede
reclamar por via judicial, a los causantes del dafio, la
indemnizacién correspondisnte, entabldndose la ac-
cién contra los que se consideren culpables.

E] senalamiento de pastos o terreno de aislamien-
to del ganado enfermo se hace de conformidad con
lo que previenen los articulos 20 y 21 de dicho Re-
glamento, disposicidn que, si no tiene el interesado,
puede ver en el Ayuntamiento o Inspeccién citada.

1.844 Félix F. Turégano

Abonado aconsejable de la
vifia
Don E. A., de Barcelona.—«Tengo un vi-
fiedo adquirido recientemente, e ignoro el ré-
gimen de abonado que debe seguirse con él,
agradeciéndole su informacidn en caso de que
deba abonarse :
1.° Disponiendo de todos los productos ni-
trogenados o potdsicos. ‘
2.* Sustitutivos en las actuales circunstan-
cias de restriccion, indicaindome forma, régi-
men y condiciones del abonado.»

Para el vifledo, como para todo cultivo, la base de
la fertilizacién estd en los abonos orgdnicos. Si no
dispone de estiércol suficiente, puede suplirlo em-
pleando los abonos en verde, sembrados en las en-
trecalles, enterrdndoles bien, con labor bastante pro-
funda.

No se debe bajar de unos 10.000 kilogramos de es-
tiéreol cada tres anos, o su equivalencia en abono si-
deral.

Los afos en que no se estercola, se adiciona una
mezcla de abonos minerales a base de

Unos 250 a 300 kgs. de superfosfato 16/18.

Unos 100 a 150 kgs. de sulfato amoénico.

Unos 80 a 100 kgs. de cloruro de potasa.

Distribuida alrededor de las cepas, en una corona
alejada unos 40 centimetros del tronco, o mejor en
unas franjas a lo largo de la linea de cepas.

Eleuterio Sanchez Buedo

AGBRICULTURA

Bibliografia de plantas
medicinales.

Don J. Pérez, de Ledigos (Palencia). —
«Desearia me indicase qué bibliografia existe
sobre el cultivo de plantas medicinales, escri-
ta en espanol, francés o italiano, y donde pue-
do adquirirla.»

Sobre el cultivo de plantas medicinales en general
hay una muy extensa bibliografia, en idiomas fran-
cés e italiano, aunque no muy moderna. Entre las
obras franceses le indicamos las siguientes:

Abrial (Cl..).—«Manuel pratique pour le culture
des plantes médicinales». Paris, 1924. J.-B. Bai-
1l1ére.

Rolet (A.) y Bouret (D.).—«Plantes médicina-
les; culture et cueillette des plantes sauvages». Pa-
ris, 1919, Encyclopedie agricole. Ed. Bailliére et Fils.
Paris.

Goris (A.) et Demilly (J.).—«La culture des
plantes médicinales». Vigot Fréres, éditeurs, 23, pla-
ce de I'Hceole de Medicine. Parfs, 1919.

Gattefosse (R.-M.) et Lamotte (L.).—«Culture
et industrie des plantes aromatiques et des plantes
médicinales de montagne». Editions scientifiques
frangaises. Paris, 25, rie Lauriston. 1917.

Chevalier (J.).—«Culture des Plantes médicina-
les». Bull. de la Direction des Recherches scientifi-
ques et industrielles. Meudon, 1920.

Respecto a bibliografia italiana, el tratado mds
completo es el titulado: «Lie piante medicinali e la
loro coltivazione», de Luigi Pagliani. Torino, Unio-
ne Tipografico Editrice Torinense, 1928.

También son interesantes los siguientes libros:

Craveri (Calixto) .—«Coltivazione delle piante aro-
matiche da distilleria». Ulrico Hoepli. Mildn, 1928.

Grimaldi (Lucrezio) .—«Piante medicinali. Colti-
vazione. Raccolta». Casa IEdit. Fratelli Marescalehi
Casale Monferrato, 1922.

Por ultimo, acabamos de leer, y consideramos
aconsejable, la obra a continuacién indicada :

Liodi (Gluseppe) .—«Piante officinali italiana». Co-
operativa Tipografica Azzoguidi. Bolonia, 1941.

En espaiol, ademas de articulos publicados en di-
versas revistas vy premsa diaria, la Seccién de Publi-
caciones, Prensa y Propaganda, del Ministerio de
Agricultura ha editado, en abril de 1941, una hoja
divulgadora titulada: «lias Plantas Medicinales de
Fspafa», y en enero de este afio otra sobre «Cudndo
es aconsejable el cultivo de plantas medicinales», re-
dactadas ambas por el Servicio de Plantas Medici-
nales de la Direccién General de Agricultura, remi-
tiéndose ambas al consultante por correo.

Manuel Madue#io Box
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Enfermedad de las patatas
' Don Angel Garcia, de San Cristébal de En-
trevifias (Zamora).—«Tengo una finca de pa-
tatas, las cuales se presenlaban magnificamen-
e; pero hace tres dias noté que las hojas se
plegaban de lal mancra que la parte concava
del plegamiento correspondia a la parte supe-
rier de la hoja. El go por 100 de las plantas
estdn de esta manera, y esto en una hectdrea
de tierra. Dada la gravedad de la situacidn le
remilo (para perder menos tiempo) ¢n esla
misma carta unas hojas, con el fin de que us-
tedes las examinen y me conlesten diciendo si
se trata de araiuela, mildiu, etc., con el fin de
poder aplicar el remedio necesario. Hoy dia le
estoy dando un azufrado, por creer se trata de
araiiuela o telaratia. Pero de tratarse de una
plaga distinta de la aratiuela, y también de la
del mildiu, me mandardn el remedio, ast como
ddnde y como podria adquirirlo.

Como dalos que pudieran interesar citaré
En la misma finca tengo de tres variedades.
Edeltress, Bufet y Encarnada de la Rosa. Las
dos primeras no presenlan sintomas. En la
Encarnada de la Rosa, el ataque es general.
Las patatas no han entrado en el periodo de la
floracion. Las he dado eslos dias el tratamien-
to del sulfatado contra el mildiu.»

En las hojas de patata remitidas no se observan
huellas de «arafiuela» (Tetranychus telarius), por lo
cual no creemos necesario continde dando el azufra-
do. Examinadas al microscopio preparaciones de las
mismas hojas, se observan sintomas de una enferme-
dad criptogdmica, que no es posible identificar con la
escasa muestra 1emitida, y por estar ademds poco
desarrollada, sin esporas ni fructificaciones que per-
mitieran la clasificacién del pardsito.

Convendria examinar muestras mas abundantes,
remitidas en una caja de cartén, para que lleguen las
hojas extendidas y no aplastadas. Mientras tanto, po-
dria insistir en el sulfatado, ya que en las dos tinicas
hojitas remitidas apenas se percibe alguna sefial de
haber sido tratadas. .

José del Caiiizo

Ingeniero agrénomo
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Caldo Maggi y andlogos

Don J. M. G., de Lérida.—«Agradeceré me
indiquen qué materias integran y como se ha-
cen los cubilos de caldo Maggi o andlogos. Bi-
bliografia.»

Se efectia la preparacién a base de huesos cocidos
en marmita Papin para obtener gelatina de hueso,
la que, mezclada con harinas de habas, garbanzo,
guisantes y algo de harina de trigo, y sometida a pre-
sién, da lugar a los cubitos, a los que en algunos ti-
pos afiaden algo de extracto de carne. Las propor-

ciones y deméds detalles constituyen secreto de fabri-
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cacidn, sin que hayamos encontrado ningtn libro en
el que venga con detalle este asunto.

Francisco Uranga
Ingeniero agrénomo

1.548

Arriendo de local para
comercio y vivienda

Don Victor Escalona, Quel (Logroiio). —
«He arrendado, con destino a comercio y wvi-
vienda, la planta baja de mi casa, bajo los si-
guientes pactos :

1.° El pago serd 100 pesetas por trimestres
vencidos.

2. El arriendo de este local se hace por
cinco anos y prorrogable, mientras una de las
partes conlratantes no manifiesle por escrito,
con un ato de anticipacion, la rescision de este
contrato. El documento esta firmado el 2 de
agosto de 1938 por ¢l arrendador, arrendatario
y un testigo.

Pregunto: ¢ Hay alguna disposicion oficial
que anule la verificacion de este conlrato?
¢ Tendrd derecho el inquilino a permanecer en
mi casa por no enconlrar un nuevo piso, o por
olra causa, mds tiempo que el prefijado en el
conirato? g Deberd esturlo, pagando o no?
¢ Podria levantarle la renta?

Caso de que el contrato no tenga valides,
¢ qué me aconsejan usledes que haga?»

El contrato concertado para comercio y vivienda,
segtn las condiciones que indica nuestro consultan-
te, lo reputamos perfecto y, por ende, valido, pues
que concurren en el mismo los tres requisitos que
sefiala el art. 1.261 del Cddigo sustantivo, o sean,
consentimiento de los contratantes, objeto cierto del
contrato y causa de la obligacién que se establece.

Perfeccionado el contrato, hay que respetarle mien-
tras por alguna circunstancia de fuerza mayor no pu-
diera ser rescindido; y entonces lo seria mediante los
plazos de preaviso, indemnizaciones, etc., que la le-
gislacidn sobre alquileres tiene establecido; de esas
circunstancias a que aludimos, tan s6lo cabria fun-
dar una accién, con posibilidad de éxito, cuando el
propietario de la finca necesitase el local para esta-
blecer en el mismo su propia industria o comercio,
previa justificacién de tal necesidad y segun establece
el epigrafe ¢) del art. 5.° del Derecho de 21 de enero
de 1936; mas conSJderamos que este cupuesto no se
da en el propietario consultante.

De otra parte, no procede tampoco la elevacion de
la renta que autoriza la reciente Liey de 7 de mayo
ultimo, pues que de los preceptos de la misma se ex-
ceptuan los establecimientos mercantiles; y como el
contrato fué concertado para vivienda y comercio, lo
consideramos exceptuado.

José M.* Hueso Balleste’r

1.549 Abogado




Flora melifera

Don A. German Pescetto, de Orihuela (Ali-

cante) .—« A gradeceria se sirvieran contestar-
me, con todo detalle, a los siguienles extre-
mos :

a) Lugares donde florece el espliego.

b) Periodo de tiempo aproximade de la
duracion de esta floracion, con indicacion
aproximada de las fechas en que comienza y
termina.

c) Si la floracion aludida se produce aun
en los sifios en que no haya sido favorecida
por las lluvias.

d) Silas esencias que se extraen del esplie-
go v de otras plantas, como el romero, tomillo,
etcétera, pueden ser extraidas después de la
floracion, o bien unicamente de sus flores.

e) Indicacion de las regiones en donde se
produce la diferente flora melifera, con su du-
racion y época.

f) Relacion de las distintas clases de alga-
rrobos que durante la maduracion de sus fru-
tos exudan mayor cantidad de melaza por los
mismos, relacion que debe hacerse comenzan-
do con los nombres de las que mds produzcan
y terminando con las que menos.

g) Obras de flora apicola espaiiola o ex-
tranjera, aun sin traducir, y librerias en don-
de pueden ser adquiridas.»

Con objeto de que la respuesta sea mas breve, la
contestacién a cada una de las preguntas anteriores
va precedida de la letra correspondiente a la respec-
tiva pregunta.

a) Con el nombre vulgar de espliego se conocen
dos especies: «Lavandula vera» y «Lavandula lati-
folia» ; la primera es mejor que la segunda para per-
fumeria. Se dan ambas en montes y sitios 4ridos.

b) Variable segin las comarcas, altitud, etcéte-
ra; como término medio para «I.. vera» de junio a
septiembre; para «L. latifolia». algo mds tarde, de
julio a octubre.

¢) Diéndose estas especies, como se indica en a) .
en sitios dridos, no son exigentes en agua.

d) Por lo que hace a espliego y tomillo, Ja planta
fresca, en flor; para el romero, las hojas secas reco-
lectadas después de terminar la floracién de junio, y
como el romero florece casi todo el afio, hay que ele-
gir la época que seilalo. Desde luego que, tanto las
plantas de tornillo como las de espliego, aun sin flor
contienen aceites esenciales; pero los que tienen mds
valor en perfumeria son los procedentes de las flores
y partes tiernas (sumidades florales).

e) TLea el sefior consultante mi folleto «Flora y
regiones meliferas de Espafia», editado por el Servi-
cio de Tublicaciones de la Direccién General de
Agricultura (Ministerio de Agricultura), que lo remi-
te gratuitamente a quien lo solicite. :

f) Suponemos que el sefior consultante se refiere
a la produccién de materia azucarada que aparece en
el fruto del algarrobo («Ceratonia siliqua Ii.») —me-
jor seria darle uno de los nombres vulgares: «garro-
fa». agarrofera»r, «garroferon, con objeto de evitar
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confusiones con la planta denominada algarroba—y
no a lo que se llama: «amielada», «mand», «ligama-
za», emelera», «mangla», etc., secreciones que va-
rios drboles producen con, o sin intervencién, de pul-
gones, y que tienen utilizacién también por las abe-
jas. En el primel supuesto, la miel a que da lugar
es negra y dspera, sirviendo a los insectos como pro-
vmc')n de invierno.

Es légico pensar que esta produccién azucarada de-
penda, a igualdad de las demds circunstancias del
medio, de la riqueza en azticar del fruto del garrofe-
ro, y como los mds apreciados son los procedentes de
variedades de flores didicas (asi se llaman las plantas
que presentan : en unos individuos flores masculinas
exclusivamente, y en otros sélo femeninas, como ocu-
rre, por ejemplo, en el cdfiamo), que requieren el in-
jerto de una rama de variedad de flor masculina cada
tres o cuatro drboles de flores femeninas, o bien de-
jar que se desarrolle, por bajo del injerto, un brote
del patrdn, si éste es masculino; operaciones ambas
que tienen por objeto que se produzca fruto. Pues
bien : siendo estas variedades didicas las que dan ga-
rrofas mas azucaradas, ellas serdn las variedades que,
a mi juicio, son de produccién melifera decreciente :

1.° Casudas, Mollar o Doncell; Roya, Lilisa, Tli-
sa o Melais.

2.° Matalaferas, del Pomb, del Pommell o' Po-
meres.

3.° Chaches, Cuerno de cabra:

4.° Negretas.

Todas estas variedades son femeninas.

g) Como el cardcter de ser melifera una especie
vegetal depende, en muchos casos, del clima, puesto
que especies que no son meliferas en Kspafia lo son
en el norte de Europa, y viceversa, creo que lo que
le interesa al sefior consultante es la flora melifera de
HEspafia, y en tal supuesto le puedo indicar la obra
titulada : «Flora apicola de Espafia», por Pons y Fi-
bregues, que no sé si podrd encontrarse hoy dia, por
ser antigua. También le serd util el folleto de que se
hace mencidn en el apartado e), creyendo que éste le
serd mds aprovechable.

Pedro Herce

Ingeniero agrénomo

Mildiuv de la patata

~ Don Timoteo Fernandez Alvarez, Trevias.—
«El caldo sulfocdlcico, ¢ puede emplearse pa-
ra combatir el mildiu de la patata?

Le agradeceré me envie la formula de dicho
caldo y modo de prepararlo.»

La aplicacién del caldo sulfocdlcico para combatir
el mildiu de la patata no estd indicada, ni conoce-
mos experiencia que permita aconsejarla.

Por correo aparte recibrd el consultante una hoja
divulgadora en que se detalla su preparacién, por si
quiere usarle con otra finalidad, advirtiéndole que las

“casas que se dedican a la venta de insecticidas y anti-

criptogdmicos suelen ofrecer el producto ya prepa-

rado.

Miguel Benlloch
Tugeniero agrénomo

1.351
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LLibros y Revistas

BIBLIOGRAFIA

DIRECCION GENERAL DE COMER-
cio Y PorLiTicCA ARANCELARIA.
El comercio de Europa.—Ma-
drid, 1942.

La Direccién General de Co-
mercio y Politica Arancelaria del
Ministerio de Industria y Comer-
cio ha publicado la traduccién de
la monograffa: editada, bajo el
mismo titulo, por el Servicio de
Estudios de la Sociedad de las
Naciones.

Dicho estudio es de un alcance
demasiada extenso para que pue-
dan resumirse los resultados obte-
nidos. Iiscogidos los datos mads
sobresalientes, se deduce que el
comercio europeo Trepresentaba,
antes de la guerra, mis de la mi-
tad del comercio mundial. En
1935, el 28 por 100 del conjunto
de las importaciones de los paises
europeos consistia en géneros ali-
menticios, el 45 por 100 en mate-
rias primas y productos semiela-
borados y el 27 por 100 en articu-
los manufacturados. En el mis-
mo afio, uropa recibia de los de-
mids continentes el 46 por 100 de]
total de sus importaciones (que
excedieron en 2,16 mil millones
de délares al valor de las exporta-
ciones), pero no les enviaba sino
el 36 por 100 del conjunto de sus
exportaciones, explicdndose el
desacuerdo entre estas cifras por
el hecho de que Europa recibia
cada afio sumas considerables, a
titulo de inversiones en el extran-
jero y de los servicios prestados
por su marina mercante, sus ban-
cos, ete.

T.a parte agricola de Europa
era importadora neta de materias
primas y la exportacién neta de
articulos alimenticios no alcanza-
ba a la cuarta parte de las impor-
taciones de estos articulos desti-
nados a la Furopa industrial
(Alemania, Inglaterra, Francia,
Bélgica, Holanda, Italia, Suecia,
Suiza, Checoeslovaquia y Aus-
tria) .

Siempre referidos a 1935, las

importaciones y exportaciones de
los dieciocho paises agricolas res-
tantes no representaban més que
el 17 y el 19 por 100 del conjunto
de ellas en Europa. Por lo tanto,
el comercio interior europeo se
efectuaba sobre todo entre los
diez pafses industriales, y de ellos

recibian las naciones de predomi- -

nio agricola los dos tercios de sus
importaciones y les enviaban las
tres cuartas partes de sus expor-
taciones.

Como todo pais poseedor de co-
lonias o de otros territorios en
Ultramar, tendia a encaminarles
una gran parte de su comercio, el
resultado de esta tendencia era
reducir en el comercio europeo el
numero de paises que no se en-
contraban ligados por vinculos
particulares. Conviene recordar
a tal efecto que solamente el 25
por 100 de las importaciones del
continente provenia de regiones a
¢l exteriores o a los territorios
con él enlazados politicamente, y
que estas zonas no recibian mads
que el 17 por 100 de sus expor-
taciones.

En cuanto a la medida en que
Furopa dependia de origenes ex-
ternos para los aprovisionamien-
tos de productos que eran para
ella especialmente importantes,
juzguese por el hecho de que las
importaciones netas referentes a
los principales productos bdsicos
suponfan, en 1935, 2.333 millo-
nes de dblares para toda Huropa
y 2.257 si se tienen en cuenta so-
lamente las naciones continen-
tales.

CONFERENCIAS \ RGANIZADAS POR
LA ASOCIACION . NACIONAL DE
INGENIEROS AGRONOMOS. —
Secciédn de Publicaciones,
Prensa y Propaganda del Mi-
nisterio de Agricultura.—Ma-
drid, 1942. L

La Seccién de Publicaciones.,
Prensa y Propaganda del Minis-
terio de Agricultura ha publicado
las conferencias que er la Aso-
ciacién Naciopal de Ingenieros

Agrénomos pronunciaron durante
el pasado afio los Ingenieros se-
fiores Font de Mora, Morales An-
tequera, Fernindez Salcedo ,
Aranda Heredia, Ferndndez Uz-
quiza, Ruiz Santaella, Del Pozo
Pelavo y Olalquiaga, y de las que
va hicimos en momento oportuno
las correspondientes referencias.

LA SISTEMACIONE DELLE ACQUE E
DEI TERRENI. — Biblioteca de
la Bonifica Integrale. — S. A.
B. Barber4, Editore. Firenze.
Volumen V (continuacién).

Parte 3.°—Le sistemazioni idrau-
lico-forestali.

Tomo I.—TEeLLA (Giuseppe di)
y Bay (Francesco). — La co-*
rreziont det torrente.

La ordenacidn o regulacién hi-
drdulico-forestal es una de las ac-
tividades de la «Bonifica Inte-
gral» mds utiles y necesarias en
Ttalia por los dafos sufridos por
la erosién en montes, cuencas y
montafias, ya que por otra parte
la restitucién y valorizacién del
suelo forestal repercute beneficio-
samente en las tierras mds bajas
donde impera una actividad agri-
cola. ,

El problema relativo a la co-
rreccién de torrentes y conserva-
cidn del suelo de los montes re-
quicre conocimientos previos so-
bre los factores de la torrenciali-
dad y de las fuerzas causantes del
dafio. Por ello, el primer tomo se
divide en dos partes: una de ca-
ricter general y la segunda es-
trictamente técnica. En la prime-
ra, el profesor Tella, de la Uni-
versidad de Florencia, expone las
acciones geodindmicas y litoldgi-
cas que explican las causas de la
erosién y sus efectos; as{ como la
accién del hombre, de los bosques
v pastizales, y por Gltimo analiza
el fenémeno torrencial en rela-
cién con el transporte y depdsito
de materiales sélidos resultantes
de la erosién.

Por motivos de salud, no pudo
acabar la obra, haciéndolo el In-
geniero sefior Bay, del Politéeni-
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co de Mildn, siguiendo el plan
propuesto por el Profesor Tella.

En esta segunda parte se fijap
las normas técnicas de las obras
necesarias mediante canalizacio-
nes, muretes transversales, di-
ques, etc., estudiando las carac-
teristicas de la obra y su cimen-
tacién. Otro de los aspectos del
problema es la consolidacién de
laderas, detencién de desplomes
o hundimientos, bien debidos a
erosiones en su base o por corri-
miento de estratos profundos que
desplazan grandes masas. En el

texto va inserta amplia documen--

tacién fotogrifica que pone de
manifiesto la intensa actuacién
llevada a cabo en Italia, as{ como
los resultados obtenidos, especial-
mente en aquellas cuencas que se
encontraban mdés destrozadas.

Tomo TI.—MERENDI (Ariberto).
La difesa vegetale.

En el tomo IT el autor, jefe de
la Milicia N. Forestal, y cuya ac-
tividad profesional data de cinco
lustros, trata de la repoblacién
de las cuencas de torrentes, pues
constituye una eficaz defensa avi-
var que desempefia una funcién
protectora, extensa, permanente
y econdémica. El criterio antedi-
cho se completa con normas v de-
talles pricticos, como puede verse
en las tres partes que consia:
Estudio del ambiente en sus com-
plejos aspectos fisico, econdémi-
co y social, formacién y papel
de la defensa arbérea y herbdcea.
Continta con las obras compl:-
mentarias, que tanta importa:-
cia tienen para conseguir el fin
propuesto: cercas, caminos, al-
bergues, fuentes, etc., organiza
cién de los trabajos, y termraa
con la descripeidn y estudio de Jas
principales especies lefiosas qne
deben emplearse en las obras de
regulacién hidrdulico-forestal.

S. G. A.

GaArcfA RoMERO (Antonio). —
Cifras medias relativas al pe-
so y volumen de las semillas
de las principales plantas cul-

tivadas. — Seccién de Publi- -

caciones, Prensa y Propagan-
da del Ministerio de Agricul-
tura. — 1942.

En este folleto ha reunido su
autor, el Ingeniero sefior Garcia
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Romero, la labor efectuada du-
rante varios afios en la Estacién
Central de Insayo de Semillas
referente al peso y volumen de
numerosas muestras de semillas
de las principales plantas culti-
vadas, cifras de cuya importancia
préctica no es preciso hablar,
pues de todos es sabido el interés
que tiene el conocimiento de las
diversas caracteristicas pondera-
les y volumétricas de las simien-
tes, tanto para el comprador co-
mo para el comerciante dedicado
& su venta, al influir aquellos da-
tos, de manera especial el peso
hectolitrico, en el precio a que se
cotizan los productos recolecta-
dos.

Lépez (Cayetano). — Galicia :
Su ganaderia, enfermedades
que padece y plan de lucha
contra ellas. — Seccién de Pu-
blicaciones, Prensa y Propa-
ganda del Ministerio de Agri-
cultura. — 1942,

En vista de las elevadas pérdi-
das que en la cabafa nacional
originan las enfermedades y de la
necesidad de conocer algunos de
los mecanismos de presentacién,
permanencia y contagio de las
manifestadas con cardcter epi-
zobtico, el Inspector general Ve-
terinario don Cayetano Lidpez
reune en esta publicacidn las in-
formaciones recogidas en regién
tan importante desde el punto de
vista pecuario, y, a su vista, for-
mula detalladamente un plan ade-
cuado de lucha contra aquellas
enfermedades,

Parpo (Luis). — El aprovecha-
miento bioldgico integral de
las aguas dulces.—Seccién de
Publicaciones, Prensa y Pro-
paganda del Ministerio de
Agricultura. — Madrid, 1942.

Consta este folleto de tres par-
tes: la primera, consagrada a la
ranicultura, que es, entre los que
después trata, el aprovechamien-
to de mayor interés. En la se-
gunda se indica la posibilidad
de intensificar la utilizacién de
seres tales como la nutria, aves
acudticas, tortugas, peces de
acuario, ndyades, gambas, etcé-
tera. Oriéntase la Wultima par-
te hacia los aprovechamientos ve-

getales en forma andloga a la an-
terior, si bien en éste el uso ali-
menticio cede en importancia ante
la utilizacién forrajera e indus-
trial; tal ocurre con los berros,
lag mimbreras, las juncias, las ca-
Das, carrizos, espadafas, plata-
narias y juncos. Termina esta
parte con un apéndice dedicado a
las algas cardceas, cuya accién
larvicida fué observada por Caba-
llero y comprobada posteriormen-
te por el autor de este folleto.

CrLavER (Ignacio). — Combusti-
bles vegetales. — Seccién de
Publicaciones, Prensa y Pro-
paganda del Ministerio de
Agricultura. — Madrid, 1942.

El Ingeniero de Montes sefior
Claver expone en este folleto las
normas a seguir para obtener una
buena carbonizacién de la lefia,
pues si bien el carbén de origen
vegetal habia sido desplazado mo-
dernamente en los hogares por
los cdrbones fésiles, de mayor
rendimiento calorifico, vuelve a
ser nuevamente interesante por
su aplicacién a los gaségenos pa-
ra Ja traccién de automéviles. Pa-
sa, pues, revista a los diversos
procedimientos de elaboracién de
este clase de carbones, es decir,
‘por carboneras montadas al aire,
en hornos portdtiles metdlicos y
en vasos cerrados. Termina el
trabajo con un interesante capi-
tulo dedicado a la constitucién de
los gaségenos y a las condiciones
que deben reunir los carbones
destinados a la produccién de gas
carburante en dichos gasdgenos.

EXTRACTO DE REVISTAS

Esquema para la clasificacién de
las variedades de patata (Sche-
ma per la classificazione delle
varietd di patate). — Enrico
Avanzi. — L’Italia Agricola.
Febrero 1942.

En este articulo €l autor da al-
gunas directrices para una clasi-
ficacién de las variedades italia-
nas de patata, fundada en los si-
guientes caracteres: color de la
carne, forma del tubérculo, color
y aspecto de la piel, profundidad
de las yemas, forma y color de
los brotes y aspecto de la parte



aérea, especialmente en lo refe-
rente a las flores.

Respecto al color de la carne
del tubérculo en plena madurez,
pueden ‘considerarse tres tipos
fundamentales: blanco, amarillo
y violeta, y cada uno de ellos
comprende dos subgrupos, segun
la intensidad y uniformidad del
color.

En cuanto a la forma del tu-
bérculo, excluidos los casos abe-
rrantes, puede ser redonda (nor-
mal o aplastado longitudinal o
transversalmente), eliptica, oval,
apiculada y reniforme. Estas cua-
tro clases pueden ser normales,
alargadas o muy alargadas, segin
que el didmetro transversal mdxi-
mo sea superior, igual o menor
que la mitad del longitudinal, y
de seccién transversal circular o
eliptica.

La piel puede asignarse a uno
~de los tipos siguientes: referible
al color amarillo (ocre claro, ocre
dorado y ocre oscuro), al color
vinoso (rosa, violeta y morado),
bicolor (amarillo con corona vio-
leta y a veces yemas circundadas
de violeta ; amarillo rosa estriado;
violeta amarillo con manchas).

La transparencia de la piel
permite ver el tejido subcutdneo,
que es el que caracteriza el color
del tubérculo, y observa el autor
que, en correspondencia con el
color amarillo o' morado, el pig-
mento estd difundido en todas las
células de la pulpa; si el color es
rosado, aquél sélo aparece en los
dos primeros estratos superficia-
les celulares, mientras que si la
coloracién es violeta, ademds de
dichos estratos penetra el pigmen-
to irregularmente en células més
profundas, pero no en aquellas
que contienen almidén.

Si es por su aspecto, serd la
la piel: lisa, provista de depre-
siones lenticulares, dspera y reti-
cular.

Las yemas pueden tener una
posicién  superficial, profunda,
muy profunda y prominente.

Y en cuanto a su colocacidn,
se ha notado que no es uniforme,
no sblo porque se encuentra con
preferencia en la corona o zona
apical, sino porque mientras en
las formas cilindricas son dispues-
tas en forma més o menos espi-
ralada, en las aplastadas predo-
minan en la parte dorsal.

La forma de los brotes permite
referirlos a uno de los tipos si-
guientes : delgados, gruesos, en-
grosados en la base, mds o me-
nos ramificados, lampifios, pubes-
centes, etc.; y su color oscila del
verde tenue al verde violdceo ¥
al rojo carmin; también pueden
ser bicolores.

En cuanto a la parte aérea de
la planta, los tallos principales
son, en general, angulosos y ala-
dos, y los secundarios, cilindrico:
Su color es verde, aunque er
ciertas variedades veteados d e
rojo oscuro, cerca de los nu.os
Las hojas son pinnatisectas y se
llaman cerradas cuando los seg-
mentos estdn superpuestos, o
abiertas si éstos se encuentran
distanciados. Por el color de las
flores pueden clasificarse en blar:-
cas, azules, rosa y violeta, con to-
dos los matices intermedios y di-
fuminados dichos colores sobre
las cinco nerviaduras principales
Ademds de pequefias diferencias
que pueden presentar las anteras
y el pistilo, las bayas, corriente-
mente globulosas, también pue-
dep ser ovales, de color verde y
a veces jaspeadas de violeta.

Después de todas las observa-
ciones hechas durante un trienio,
se han establecido 15 grupos, ba-
sados en los caracteres indicados,
en los que encaja el autor las 127
variedades por él estudiadas, y
termina su interesante trabajo
manifestando que no se pretende
haber logrado una solucién defi-
nitiva a dicho problema, pero sf
haber aportado interesantes datos
que sirvan para ordenar la cadti-
ca denominacién de las varieda-
des de patata.

El desarrollo de los insectos en
funcién de la temperatura. —
José del Cafiizo. — Euclides.
Revista de Ciencias Exactas,
Fisicas, Quimicas y Naturales.
Nimero 16.—Tomo 2.°—Junio
1942, pdgina 181.

De todos los factores que defi-
nen un clima, es indudablemente
la temperatura el de mayor in-
fluencia en la biologla de los in-
sectos, segin habian observado ya
algunos naturalistas desde hace
muchos afos y a tan interesan-
te problema se dedicd el sabio en-
tomélogo Bodenheimer, de la
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Universidad de Jerusalén, desde
1926, publicando una serie de im-
portantes trabajos que contribu-
yeron a establecer definitivamen-
te la llamada ley de Blunck o de
la, constante térmica, por ser este
Profesor de la Universidad de
Munich, el autor de notables ex-
perimentos sobre el desarrollo de
algunos insectos del género «Dy-
tiscus». Dicha ley puede enun-
ciarse del modo siguiente : Entre
ciertos limites, el producto de la
duracidn del ciclo evolutivo de un
insecto por la temperatura efec-
tiva es constante y caracteristico
para cada especie de insecto. Su
representacién grafica, en un sis-
tema de ejes coordenados rectan-
gulares, da una hipérbola equild-
tera. Bastard, pues, conocer la
duracién del ciclo evolutivo de un
insecto a dos temperaturas dife-
rentes para construir dicha cur-
va, que nos da la gama del des-
arrollo de la especie considerada a
las diferentes temperaturas.

Bodenheimer y otros entomdlo-
gos han conseguido establecer de
este modo los valores del cero de
desarrollo o temperatura «cumbral»
y de la constante térmica para
cierto niimero de insectos, entre
los que cita el Ingeniero Sr. Del
Cailizo—autor de este interesante
artfculo—Ila arafivela de la vid y
la polilla de log graneros; entre
los lepiddpteros; los gorgojos del
trigo y del arroz, entre los coleép-
teros; las moscas del olivo y de
los frutos, entre los dipteros; etc.

El conocimiento de las relacio-
nes biotérmicas mediante el uso
de la mencionada hipérbola per-
mite hacer interesantes compara-
ciones entre las diversas especies
de insectos, en lo que respecta a
su distribucién geogrifica y al ni-
mero de sus generaciones, inclu-
yéndose un ejemplo sobre las dos
especies de gorgojos de los ce-
reales.

Abhora bien, para deducir el
verdadero valor préctico de estos
estudios, conviene hacer observar
ciertos inconvenientes que pre-
senta su aplicacién prictica: En
primer lugar, en las experiencias
de laboratorio se opera a tempe-
raturas constantes, mientras que,
en la realidad, ésta presenta fuer-
tes oscilaciones, cuyo efecto sobre
el desarrollo de los insectos no
estd ain bien determinado. Ade-
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més, la temperatura del aire re-
-gistrada por los'instrumentos me-
teoroldgicos es muchas veces dis-
tinta de la que realmente actua
sobre el insecto.

Por otra parte, si bien hay in-
sectos, como la mosca comun y
la polilla de los graneros, cuya ve-
locidad de desarrollo y numero de
generaciones es directamente pro-
_porcional a la suma de calor, exis-
ten otras especies que no utilizan
las posibilidades térmicas, preci-
sando un perfodo de reposo con
frecuencia correlativo a un inter-
valo de baja temperatura.

Pero el reparo més importante
a la ley de Blunck es que en ella
ge supedita todo al factor térmi-
co, sin tener en cuenta el estado
higrométrico, que, con aquél, de-
fine el clima.

Por ello, algunos entomélogos
han encaminado sus investigacio-
nes a determinar la relacién de
ambos factores climdticos con la
actividad vital de los insectos,
pues en todos ellos existe una
zona térmica determinada por las
temperaturas letales, mixima y
minima, que son funcién de la
humedad relativa.

A la vista del cuadro higrotér-
mico de una especie determinada
se podrd (conocidas las caracteris-
ticas del clima local) determinar
el ciclo biolégico de aquélla, con
sus perfodos de actividad y repo-
so, en relacién con las condicio-
nes y estado de desarrollo de la
planta en que vivan.

El trabajo del sefior Caiizo
apunta la utilidad que los estu-
dios indicados pueden aportar a la
entomologia econdmica, no sdlo
en lo referente a la biologla del
insecto, sino en la determinacién
de los elementos precisos para
elegir los adecuados medios de lu-
cha y el momento més oportuno
para su aplicacién.

La orientaciéon moderna del en-
silaje de los forrajes.—Constan-
tino Gorini.—Rewvista Interna-
-cigonal de Agricultura.—Roma,
marzo 1942.

El ilustre Profesor Gorini, au-
tor de la doctrina microbiolégico-
realista, demuestra en este ar-
ticulo que las modernas orienta-
ciones seguidas actualmente para
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tos del queso),

el ensilaje son una confirmacién
de su doctrina, fundada en la afir-
macién de que es inevitable la in-

tervencién microbiana y que la

préictica de este importante proce-
dimiento *de conservacién debe
tratar de favorecer y utilizar
aquella actuacién, reguldndola de
modo que se origine la fermen-
tacién ldctica, tan Gtil bajo todos
los puntos de vista.

Su teoria, totalmente opuesta a
la autolitica, ha favorecido la di-
fusién de la prictica del ensilaje
y también la aparicién de nume-
rosos sistemas apropiados a las di-
versas calidades de forrajes y a
las diferentes caracteristicas loca-
les, estacionales y econémicas;
pero todos los sistemas, incluso
los considerados como no micro-
bianos, llevan al éxito si con-
ducen, directa o indirectamente,
al ensilaje léctico, lo, que se con-
sigue mediante las normas formu-
ladas por Gorini, basadas en la
fisiologia bacteriana, para ayudar
a los fermentos lacticos a vencer
las demds poblaciones nocivas.

Sin embargo, la aplicacién per-
fecta de estas reglas tropieza con
dificultades hasta hoy insupera-
bles, que hacen mds o menos alea-
torio ‘cada tipo de silo; de modo
que, a pesar de todas las precau-
ciones, no siempre se consiguen
ensilados uniformes, peligrosos
sobre todo para la industria leche-
ra, no s6lo a causa de la conta-
minacién microbiana de la leche,
sino también porque se dificulta
la fermentacién quesera, como ha
demostrado el autor con sus in-
vestigaciones sobre la que llama
leche disgenésica (es decir, aquel
liquido normal desde el punto de
vista organoléptico, pero impro-
pio para el cultivo de los fermen-
probablemente a
causa de alteraciones constitutivas
y enzimdaticas, acompaifiadas de
carencia de elementos cuya pre-
sencia es indispensable, aun en
cantidades insignificantes, para la
actividad de los gérmenes (sus-
tancias nitrogenadas, sales de cal,
fosfatos, f&ctores v1tam1nlcos, et-
cétera) .

Para superar estas dlﬁcultades
el autor propone el empleo de fer-
mentos seleccionados, quejdndose
de que su iniciativa haya dado
pocos resultados por no observar-
se sus prescripciones sobre el em-

pleo de fermentos lécticos espe-
cializados para los azicares vege-

-tales y que, ademds, ejercen una

accién favorable en el metabolis-
mo del nitrégeno, de modo que
sacan nuevas ventajas de los fo-
rrajes ensilados, desde el punto
de vista alimenticio.

La seleccién y mejora zootécnica
de los animales.—La Res, Nu-
mero 195.—Buenos Aires, 1942.

Se cita en este articulo el estu-
dio de Pearl sobre la fecundidad
de las gallinas Plymouth Rock, en
el que se demuestra la falta de ac-
cién positiva de la seleccién fe-
notipica (caracteres exteriores).
En- dicha experiencia hubo dos
periodos : de seleccién en masa y
de seleccién genotipica, es decir,
atendiendo a los caracteres pre-
sentes en los gérmenes sexuales.
El primer periodo durd dos afios
y en él se emplearon exclusiva-
mente gallinas que habian produ-
cido mds de 150 huevos y gallos
hijos de madres, por lo menos,
con una puesta de 200 huevos.
Apareados estos animales entre
st durante mucho tiempo, no me-
joraron nada la produccién del
lote ; al contrario. se observé cier-
ta disminucién. Esto quiere decir
que la seleccién fenotipica prac-
ticada en la poblacién aviar—for-
mada por distintos genotipos—no
fué suficiente para aumentar la
aptitud ponedora de las gallinas,
v cuando casualmente una de las
elegidas presentaba un genotipo
conveniente, los descendientes re-
trocedian al nivel de la media fe-
notipica de dicha clase. :

En el segundo periodo, la expe-
riencia se fundé en conceptos bien
distintos : el Indice de seleccidn
fué. la produccién de huevos ‘de
invierno, y sélo se eligieron hijas,
hermanas y madres de gallinas de
elevada produccién, grandes po-
nedoras ellas mismas, e hijos, her-
manos y padres de gallinas tam-
bién de gran rendimiento. Dicho
periodo durd siete afios, y los re-
sultados obtenidos fueron signifi-
cativos, elevdndose constante-
mente la produccién. Ello fué de-
bido a tener en cuenta la compo-
sicién germinal de las aves selec-
cionadas, lo que condujo a la se-
paracién de los genotipos.



