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CEREALICULTURA
LA CALIDAD PANADERA EN LOS TRIGOS®

FERNANDO SILVELA, Ingeniero agronomo

Técnica de la fermentacion (modi-
ficada por Cutler y Worzella)

Esta indicada para servir de orientacion sobre la
calidad panadera en los trigos, principalmente en los
trabajos de seleccion e hibridacion; y, en general,
cuando, en reducido tiempo, es preciso hacer deter-
minaciones sobre gran numero de muestras o cuan-
do se dispone de una cantidad de trigo muy escasa.

Se funda en el mismo principio que la técnica de
Pelshenke; es decir, en que la calidad del trigo -esta
en relacion directa con la duracion de la fermenta-
ci6n de las bolas de masa que se forman mezclando
intimamente el trigo finamente molido, agua y leva-
dura de cerveza en proporciones determinadas.

Preparacion de la levadura para 18
pruebas a la vez

Se prepara una emulsion de levadura en 100 c. c.~

dv agua destilada templada, del modo siguiente: Se
pesan diez gramos de levadura fresca de cerveza y
se hace primero una pasta espesa agregando parle
del agua y agitando con varilla de cristal o espatula
de hueso hasta que no queden grumos; se completa
¢l agua hasta los 100 c. c. y se agita la emulsion con
aygitador cléctrico. Esta emulsion se prepara el mis-

(1) Vcase el nimero de diciembre 1934,

mo dia del ensayo con levadura fresca de cerveza,
que solo puede conservarse de un dia para otro en
frigorifico.

Inmediatamente se colocan vasos corrientes de
agua con agua destilada hasta su mitad en un ter-
mostato como el representado en la fig. 1.*, que se
gradia a 26-27 grados para que tome el agua esta
temperatura para el momento de depositar en ella las
bolas de masa.

Preparacion de las bolas de masa

Por cada prueba se pesan 10,10 gramos (si escasea
el trigo, la cantidad puede reducirse hasta los 3,5 gra-
mos, reduciendo proporcionalmente la cantidad de
solucion de levadura) de la muestra media de trigo;
se muelen finamente, de modo que el producto de la
trituracion pase por un tamiz de 1 mm.; se mezclan
intimamente con 5,5 ¢. ¢. de la solucion de levadura
preparada anteriormente, amasando con espatula de
hueso hasta que se hace una bola imperfecta, a la
que se da la forma mas regular posible, rodandoia
entre las palmas de las manos y procurando resulte
de consistencia media, sin pliegues ni hendiduras.

Algunas masas requieren, para alcanzar el grado
de consistencia media, mas agua que otras, y, en es-
tos casos, se hace preciso adicionar agua—no mas
levadura—y continuar ¢l amasado hasta lograr el



grado de consistencia deseado. Este fenomeno se
presenta, sin embargo, con poca frecuer~ia en el tri-
go molido, cuya capacidad de absorcién de agua, cn
el supuesto de que la humedad del trigo sea la nor-
mal, no difiere sensiblemente entre unas variedades
y otras. Cuando se ensaya sobre harinas, debe tenex-
se presente la diferente capacidad de absorcion de
agua que las caracteriza.

Medida de la calidad

Hechas las bolas de masa, se van introduciendo
sucesivamente cada una en su vaso (éstos deben ha-
ber sido previamente nwnerados y los ensayos deben
llevarse a cabo, por lo menos, por triplicado) y se
anota la hora de entrada. A los doce o quince minu-
tos suelen flotar. Se observan hasta el momento de
su ruptura (véase la foto num. 2), y se anota de nuevo
la hora. La diferencia, en minutos, es el indice de
fermentacion. Cuanto mayor es éste, mejor es la ca-
lidad del trigo, por lo general.

El indice de fermentacion varia desde quince mi-
nutos, como por ejemplo el de algunos trigos blan-
dos, amildceos; o bien, por el contrario, ciertos recios
0 semoleros, y en general, los menos indicados para
panaderia; hasta 400 6 mas que se registran en los
famosos trigos de fuerza de exportacion. Estas cla-
ses alcanzan precios elevadisimos con relacion a las
otras porque permiten, gracias a su eclevado indice
de fermentacion, mejorar los indices de las mezclas
de trigo, aun utilizadas en proporciones pequenas,
que a veces no superan el 10 por 100.

Se ha comprobado, en efecto, que el indice de fer-
mentacion de una mezcla de trigo resulta ser, apro-

ot. 1.»—Camara de
fermentacion d e 1
*nstituto de Cereali-
cultura, con 24 va-
08 con sendas bo:
las de masa en fer-
mentacion.
f'otografia tomada a
los treinta y cinco
minutos de introdu-
cir las bolas. Algu-
nas de éstas han es-
tallado ya (triges
candeales); otras se
han hundido; otras
flotan, sobrepasan-
o la superficie del
agua hasta casi la
mitad de su masa-
fermentacién activa
(Manitoba origen),
~omo la primera de
la derecha—del lec-
tor—del estante in-
ferior. La primera
de la izquierda de
este estante presen-
ta el aspecto de una
bola en el momen-
"o de su ruptura
(Catalan de monte).

ximadamente, el que se obtendria por el calculo apli-
cando a los pesos y a los respectivos indices de los
trigos nezclados la regla de aligacidn; y esta feliz
circunstancia explica muy bicn la razon del sobrepre-
cio que alcanzan en cl mercado los verdaderos trigos
de fuerza.

Durante los ultimos anos, ¢l mercado del trigo ha
sufrido un colapso considerable, y, sin embargo, en
uno de los periodos de mayor paralizacion, cuanao
estaba muy lejos de venderse el trigo nacional a pre-
cio de tasa, he visto cotizar una partida importante
de trigo, manitoba de origen, al precio de cerca de
70 pesctas los 100 kilogramos.

Diferencias de este orden responden, indiscutible-
mente, a hechos reales y ponen de manifiesto la ne-
cesidad ineludible de acometer con prisa el mejora-
miento de los indices o factores intrinsecos de calidad
de nuestros trigos, sentando como base que este ce-
real no es un producto inerte, ni homogéneo, que al-
canza igual valor bajo todos los climas y suelos, o
sometido a prdcticas culturales diversas.

Gluten: su calidad especifica

El método de la fermentacion nos da unos indices
para los trigos que son muy completos porque son
resultado de dos factores que entran en jucgo: a), los
que influyen sobre Ja iniciacion y regularidad de la
fermentacion—produccién de gas—en Ias bolas de
masa, que hacen que éstas se mantengan flotantes;
b), los que controlan el poder retentivo de la masa
y evitan que ese gas—anhidrido carbdnico—se es-
cape. Ambos, de consuno, caracterizan la calidad pa-
nadera; pero los ultimos son los mas importantes,



entre otras razones porque no pucden modificarse o
mejorarse artificialmente.

El factor que, esencialmente, controla el poder re-
tentivo para el gas de Jas masas es el gluten. Inter-
viene, principalmente, por su calidad; pero influye
también en ¢! poder retentivo la cantidad de gluten.
Esta ultima estd muy lejos de compensar, por su
cuantia, las deficiencias de la primera; fiarse solo de
la proporcion de gluten en el trigo es enjuiciar sobre
la base de un indicio de calidad panadera, que a ve-
ves produce decepciones. La variedad de trigo y su
origen o punto de produccion son dos elementos de
juicio que unidos al anterior dan una idea mds firme
de Ja calidad panadera.

Pelshenke formuld los términos de calidad especi-
fica del gluten, entendiendo por tal el cociente de
dividir el indice de fermentacion por la cifra repre-
sentativa del tanto por ciento en gluten seco.

La calidad especifica del gluten se puede determi-
nar tambi¢n directamente valiéndose de la

Técnica del Instituto de Investigacio-
nes de quimica del trigo de Francfort
(Prueba de Berliner)

Esta prueba sc¢ funda en la gran capacidad de di-
latacion y escasa solubilidad del gluten bueno y en
las condiciones contrarias del gluten malo e las so-
luciones diluidas de los 4cidos débiles.

Iot. 2.»—~Reproduci-
mos en este graba-
do un detalle del as-
pecto que ofrecen
las masas a las dos
horas de su entrada
en la Camara de
fermentaciéon. Como
puede observarse, la
mayor parte de ellas
estan completamen-
te desechas en el
fondo del vaso. Con-
tiniian sobrenadan-
do las de Manitoba
origen, que han to-
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El volumen obtenido con un gramo de gluten hi-
medo bajo determinadas condiciones, cxactamente
iguales siempre, al cabo de dos horas y media, se lla-
ma nimero o indice de Berliner—"swelling number”,
en inglés—y sirve de medida a la calidad del gluren.

Preparacion del liquido acido en el
matraz

Se ponen 2 c. c. del liquido acido en el matraz gra-
duado Berliner—soluciones del orden de las norma-
les—y 98 c. c. de agua destilada. Se introduce en el
termostato, que se gradua a 27 grados.

Modo de operar

Se pesan 10 gramos de harina en una navecilla o
capsulita de porcelana; se amasan con 5 a 7 c. ¢. de
agua mediante una espatula de porcelana, hasta ob-
tener una masa de consistencia media; se recoge ¢sta
con la mano y se trabaja sobre una placa de vidrio
0 porcelana hasta formar una bola completamente
homogeénea; se cxtrae el gluten; se escurre compri-
miéndole suavemente entre las palmas de las manos
secas hasta que empieza a ser adherente, en cuyo
momento se pesa rapidamente al decigramo; acep-
tandose un limite de error en csta determinacion de
gluten humedo del 0,5 por 100."

Se saca del termostato uno de los matraces y se

mado la forma de
diseo y estan ocu-
pando  casi  total-
mente la superficie
libre del agua con-
tenida en el vaso.
Noétese al fondo, en
el vaso sexto,
tando de izquierda
a derecha del lec-
or, en el estante in-
ferior, cé6mo se ha
iniciado la desinte-
gracion de una ma-
sa de Manitoba de-
generado.

con-




Yot. 3.0 -- Vista
del  interior  del
{ermostato Berli-
ner del Institute
de  Cerealicultu-
ra. Cada matraz
contiene un gra-

mo de gluten hii-

m e do, dividido

cn trozos peqgue-
fos, 2 centime-
tros cubicos de
soluciéon acidn y
98 centimetros
ciibicos de agua
destilada.
I.a temperatura
para esta prueba

s¢ gradia a 27

grados.
-0 e
I — =L ]
hace pasar una parte del liquido que contiene a Se arranca un gramo de gluten himedo a investi-

. una pequeila cdpsula de porcelana de unos 5 centi- gar—pesando rapidamente— y se echa en la capsu-
metros de didmetro, de modo que quede llena hasta lita partido en pequefios trozos, de modo que soste-
la mitad. niendo el trozo de gluten con la mano izquierda se

Fot. 4.—Posiciones
de lectura de los
matraces Berliner o
las 1 % horas de
iniciada la prueba.
De izquierda a de-
recha: primer ma-
traz Manitoba., Ori-
gen namero 1, im-
portado por Valen-
cia por el Comité de
Cerecalicul-
tura en 1931. Lec-
tura, 19. — Segundo
matraz, idem, fidem.
idem. importado por
Pasajes por el Ins-
tituto de Cerealicul-
tura. Lectura, 19.—
Tercer matraz, Can-
deal de la Sagra
( Toledo ) . Cosecha
193t. Lectura, 6.—
Cuarto matraz, Ma-
nitobha de Badajoz.
procedente del im-
portade en 1931 por
el Comité de Cerea-
ucultura. Lectura,
16. Quintoe matraz,
Candeal basto de
tierra  de Campos.
Lectura, 0.




van separando con la derecha porciones del tamaiio
de un caflamén y dejandolas en la capsula de porce-
lana que contiene liquido del matraz. Una vez sepa-
rados los trocitos de gluten, no se deben comprimir
ni darles vueltas entre los dedos, en evitacion de que
queden burbujas de aire adheridas que puedan fal-
sear los resultados. Ciertos glitenes son marcada-
mente pegajosos y malos de subdividir; son de mala
calidad y dan indices nulos o casi nulos.

Para que se haya hecho bien la operacién anterior
deben resultar unos treinta trocitos del tamafio indi-
cado. Con la practica, la operacién se realiza facil-
mente en un minuto.

La capsula con los trocitos de gluten se mueve con
precaucion, para evitar que las porciones de gluten
sc¢ adhieran y conglomeren; y después se pasa su con-
tenido, de una vez, por medio de un embudo de cuello
ancho, al matraz Berliner. Este se lleva al termostato,
(foto nam. 3), y durante el primer cuarto de hora se
mueve cada tres o cuatro minutos con suavidad, sin
sacudidas, para que los trocitos de gluten, que al
principio tienden a descender, no se peguen los unos
a los otros ni al fondo del matraz.

Lecturas de volumen

Al cabo de tres cuartos de hora, una, una y media,
dos y dos y media horas, se saca el matraz del ter-
mostato, se tapa con un tapén de goma cilindrico que
cierre bien y que Ilegue hasta el punto O de la escala
del cuello y se invierte con lentitud. Debe evitarse una
agitacion excesiva de los trocitos de gluten que a
medida que progresa la dilatacion van tomando el as-
pecto de copos de nieve y se rompen facilmente. In-
vertido el matraz, los copos de gluten van descen-
diendo y situdndose en el cuello (foto 4). Los glite-
nes de buena calidad, como el manitoba origen—ma-
traz 1—(foto 4), dan copos grandes, tenues y.blangos
que semejan a las nubes llamadas “cirrus”. Los gli-
tenes malos se disuelven y hacen el liquido opalino.
Matraz nim. 5 (foto 4). Tan pronto como se sitia el
ultimo copo de gluten, se lee el volumen y se anota.
Se vuelve a depositar con mucho cuidado el matraz
en su posicién normal en el termostato (foto 3).

Representacion grafica de la calidad
panadera

El nimero obtenido en la lectura se lleva a un dia-
grama, como el representado en la figura, que tiene
por abcisas los iogaritmos de los tiempos y por orde-
nadas los niimeros leidos en el cuello del matraz.
Uniendo los puntos que asi resultan se obtiene una
linea quebrada. El punto de interseccion de esta linea
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con la ordenada correspondiente a la abcisa dos y
media horas da el llamado ntimero de Berliner.

Observaciones

Como todos los métodos de la quimica coloidal,
exige éste el mayor cuidado y cierta practica. Cons-
tituye en la actualidad uno de los métodos mas apli-
cados en los laboratorios de la Europa central donde
el tema de la calidad panadera reviste extraordinario
interés.

Determinaciones con trigo molido

Si no se trata de ensayar harinas, sino de trigos,

Gréficas representativas de_la calidad espea{fica del - _
£luten. segin Berliner (Promedio ds tres ensayoa).
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entonces se muelen éstos finamente y se realiza la
investigacion exactamente como se ha descrito an-
teriormente, con la sola diferencia de tener que sepa-
rar el salvado, frotando enérgicamente el gluten entre
las palmas de las manos. Para evitar errores de toma
de muestra es conveniente tomar algo mas de 10
gramos de trigo—10,15 gramos—, calculando que
la diferencia es lo que se pierde en el molino de la-
boratorio.

Adjuntamos un grafico en el que se indican unos
cuantos diagramas obtenidos operando con diversas
muestras de trigo: Manitoba origen; Manitoba Bada-
joz; idem Burgos; idem Madrid; Rosafé (Argentina);
Candeal sagra y Senatore Capelli-semolero (ltalia).

Modernamente se utilizan con mucha frecuencia
estas representaciones grdficas para dar idea de la
calidad panadera de los trigos.

(Continuard.)



Los labradores de la provincia de Santander que
forman parte de los Sindicatos Agricolas Montafieses
han realizado la obra cooperativa mas imoortante de
Espaiia. Nos referimos a la entidad conocida con el
nombre de S. A. M. y bien afamada por la bondad
de sus productos, generalmente estimados en Espaiia.

Las dificultades con que tropezaron y que hubie-
ron de vencer los labradores y campesinos fueron
tan ingentes, que cuesta trabajo comprender como
han sido dominadas.

Hubieron de luchar primero contra su propia ig-
norancia, que los hacia rutinarios, desconfiados y
perezosos, y luego contra su individualismo, congé-
nito en la raza, que estorbaba todo intento de coope-
racion; cuando dominaron estos inconvenientes tro-
pezaron con el no menor de la falta absoluta de ca-
pital, siendo asi que para la instalacion de fabricas
modernas destinadas a la higienizacién de la leche
se necesitan sumas cuantiosisimas.

Era creencia general en Espafia de que carecia-
mos de buenos técnicos, capaces de dirigir empre-
sas en las que se trabaja con materia tan delicada
como la leche y en las que han de obtenerse produc-
tos tan variados y de tan dificil preparacion.

Y, por ultimo, parecia empresa de titanes el acu-
dir a un palenque monopolizado por industrias po-
derosisimas, con honda raigambre financiera y téc-
nica en el extranjero y monopolizadoras en Espafa
de la explotacion industrial de la leche y sus deriva-
dos, en virtud de afieja y constante proteccion poli-
tica y de larga y afortunada actuacion comercial.

Mas todas estas dificultades han sido vencidas.

La Montaia esta sembrada de Sindicatos agrico-
las, unidos en una potente Federacion e integrados
por hombres entusiastas de la obra corporativa, de-
cididos a sufrir por ella todo cuanto sea necesario al
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triunfo final y ansiosos de cultura, de trabajo inte-
ligente y de esfuerzo colectivo; no faltaron tampoco
entre los financieros espafioles hombres de orienta-
ciones modernas, de perspicaz entendimiento y de
firme voluntad, que arbitraron medios para que el
capital espanol pusiera a disposicion de la gran obra
social los millones de pesetas que para su desenvolvi-
miento se precisaban.

Y surgieron los técnicos apetecidos, entre los que
descutella un ingeniero agronomo que ha demostrado
plenamente la competencia de la ingenieria espaifiola
en este ramo, dirigiendo las fabricaciones, ideando
nuevos productos de general aceptacion y mejorando
los va conocidos en el mercado en términos que so-
brepasan todo elogio.

En virtud de este colosal esfuerzo, se ha nacionali-
zade la higienizacién de la leche y la produccién de
sus derivados; disponen los consumidores de varia-
dos y perfectos articulos a un precio asequible a las
mas modestas fortunas, y se ha conseguido la sin-
dicacion de millares de fami]ias productoras de leche,
que mediante Ja explotacién en comun de este articu-
lo de primera necesidad han establecido entre todas
ellas un vinculo de comunidad de interés, vinculo
fortisimo, alrededor del cual podran en el porvenir
irse agrupando todos los espaifioles relacionados con
ia produccion de la leche y sus derivados, y todos
ellos podran constituir un espiéndido Sindicato na-
cional de lecheros, que seria una base firmisima de
ese Estado corporativo del que todos hablan, pero
cuya formacion exige un penoso trabajo, como el quc
han realizado los labradores montafieses.

Pues bien: esta magna obra sindical pudiera ocu-
irir que estuviera hoy en peligro.

Dicese que cierta entidad, espafiola en apariencia,
pero en realidad ftributaria del extranjero, anhela



afianzar de una vez para siempre aquel monopolio
del mercado espafiol a que antes nos referimos. Que
para ello ha absorbido ya a casi todas las empresas
Ge alguna importancia que en Espafia manipulaban
la leche como primera materia; que esta decidida a
barrer del mercado (por una competencia de baratu-
ra de precios, sostenida a costa de todo el dinero
que se necesite), a cuantas entidades no han podido
ser ahsorbidas porque los principios basicos de cons-
titucion lo impiden; que entre estas entidades des-
cuella, en primer término, la S. A. M. y todo el gre-
mio de vaqueros de Madrid.

No faltan indicios que confirman tales rumores.

Por decision del Jurado mixto de Santander, regia
alli como precio de la leche el de 30 céntimos por
litro; durante el invierno pasado se pagd a este pre-
cio por las empresas, las cuales vendian en Madrid
la leche higienizada a 70 céntimos el litro.

Mas en la primavera pasada, una empresa, la mas
poderosa de todas, alegando que el negocio era rui-
noso, rebajo motu proprio a 25 céntimos el precio del
litro, y asi lo ha estado pagando desde junio a no-
viembre, quedandose con cinco céntimos por cada
litro. no obstante la oposicion del Jurado mixto y los
esfuerzos de los labradores, que no pueden producir
leche a un precio tan barato.

Y ahora viene lo notable. Esa misma empresa que
decia ser ruinosa la venta a 70 céntimos, con un mar-
gen de 40 céntimos respecto del precio de compra,
vende actualmente en Madrid a 60 céntimos el litro,
es decir, con un margen de 35 céntimos.

A la vista de estos datos se advierte que la pérdida
de dicha empresa es cuantiosisima y que no bastara
nara pagarla, si ha de durar mucho, los cinco cénti-
mos que arrancé al sudor de los labriegos, y ad-
quicre visos de certeza el rumor a que antes nos re-
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ferimos de monopolizacion del mercado, previa la
ruina de todos los competidores.

Si esta finalidad se lograra, dicha empresa, que es
tributaria del extranjero y que por tal razéon nos hace
tributarios de! extranjero a todos los espaiioles, seria
ia unica directora de la produccién, mercado y con-
sumo de la leche, con lo que facilmente se resarciria
después de cuanto dinero le costara la lucha que por
el monopolio sostiene ahora.

Quedarian los productores de leche espaiioles pe-
rennemente esclavizados, ya que el colosal esfuerzo
que han hecho los Sindicatos montafieses no habria
insensatos capaces de repetirlo, y un articulo de pri-
mera necesidad quedaria controlado por cerebros y
capitales extranjeros de potencia irresistible, que en
todc momento asumirian un absoluto poder de go-
bierno sobre numerosisimos hombres espafioles, so-
bre regiones enteras de nuestra patria y sobre una
porcién considerable de la economia nacional.

iQué absurdo que el ganadero montafiés contri-
buya con su dinero (con el que dej6 y deja de co-
brar) para que una Sociedad extranjera forme una
reserva que la permita su campafia actual de des-
truccion de intereses genuinamente montafeses y de
Espafia entera!

¢ Serd posible que el Gobierno espafiol no tome las
medidas conducentes a impedir situacion tan vergon-
zosa, tolerando un verdadero “dumping” de precios
dentro de nuestra Patria?

Queremos creer que los hombres que hoy gobier-
nan pondran los intereses generales de Espafia antes
que los particulares de una empresa; que sabran velar
por los humildes trabajadores que con su esfuerzo
cotidiano crean esta riqueza, y, sobre todo, que ha-
bran de defender la independencia de nuestra econo-
mia y la dignidad de Espafia.

Los prados santanderinos,

con su finisima hierba son la base de las excelentes cualidades lecheras montafiesas,
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OLIVA COMO

PLAGAS DEL CAMPO

EL ACEITE DE

POR

INSECTICIDA

Los parasitos que causan plagas a los cultivos pue-
den agruparse, por su forma de alimentacidn, lo que
se refleja inmediatamente en la clase de dafios quc
causan, en dos grandes categorias que comprenden a
todos ellos: chupadores y masticadores. Los primeros

se alimentan exclusiva-
mente de jugos de las
plantas, ya que por tenci
su boca terminada en for-
ma de pico, no les es po-
sible ingerir partes soli-
das; los segundos, por el
contrario, se alimentan de
partes mas o menos tier-
nas de las plantas (hojas,
brotes, frutos, troncos, et-
cétera) que ingieren mer-
ced a sus mandibulas, en
ocasiones extraordinaria-
mente desarrolladas.

T ales caracteristicas
alimenticias de los insec-
tos determinan, a su vez,
medios de lucha cuyo
fundamento es completa-
mente distinto. Asi, en el
caso de los insectos mas-
ticadores, nos es posible,
en la mayoria de los ca-
sos, hacer llegar a su es-
{émago, con las materias
ingeridas, una sustancia
toxica que ocasione su
muerte por envenena-
miento. Semejantes pro-
ductos son conocidos con
el nombre de insecticidas
estomacales o de accion
interna, siendo los mas
empleados hasta la ac-
tualidad los arseniatos,
que, modernamente, se
van sustituyendo en parte
por fluosilicatos, por ser
menos peligrosos para el
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hombre y los animales domésticos. En el caso de los
insectos chupadores, no podemos emplear analogo
procedimiento de combate, ya que, alimentandose de
la savia y los jugos de las plantas sobre las que vi-
ven, nos veriamos forzados a envenenar aquéllos, lo

cual no es posible. Sobre
estos insectos hemos de
actuar por asfixia, esto
es, utilizando sustancias
que los rodeen de una
atmosfera de gas irrespi-
rable (caso de la fumiga-
cion con acido cianhidri-
co, sulfuro de carbono.
etcCtera), o bien que ex-
tendiéndos: sohre ellos
fos recubran periecta-
mente, obturando sus aberturas respi-
ratorias, 1o que concluye por ahogarlos.
Los productos empleados con tal obje-
to son conocidos con el nombre de in-
secticidas de accion externa o de con-
facto. Advirtamos que, cit ocasiones, €
une a la accion asfixiante de los inscc-
ticidas de contacto una accién caustica,
pero ello hace peligroso su empieo por
Ja posibilidad de producir daios en las
plantas.

Afiadamos solamente, para terminar
este exordio, que la mayor parte de los
insecticidas de contacto (no fumigan-
tes) usados en la actualidad ecstan pre-
parados a base de aceites minerales y
que, en el presente articulo, tratamos de
divulgar la utilidad y aun la superiori-
dad a tal objeto del aceite de oliva.

L

Por lo que llevamos dicho, de 1os
grupos de insectos establecidos ante-
riormente, nos interesa de un modo es-
pecial el que comprende los chupado-
res, y por ello no estard de mas recor-
dar algunos de los insectos compren-
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didos en este grupo y que ocasionan mas frecuente-
mente plagas.

En primer lugar citaremos los pulgones, de todos
conocidos, y que tan frecuentemente se encuentran
sobre los brotes ticrnos de los arboles frutales, plan-
tas de jardin y de huerta, ectc.

Un scgundo grupo estd constituido por insectos

pertenecientes a la familia cdceidos, conocidos con cl

nombre vulgar de cochinillas, y que, aunque extendi-

dos ordinariamente sobre los agrios (naranjos, limo-

nes, ctc.), no es raro cencontrarfos sobre otras plan-

tas frutales. Entre ellos citaremos el piojo rojo y ne-

gro; las serpetas; las caparretas, entre las que figura

la de Ja tizne o negrille, tan comGn cn ¢l olivo, efc.
La accién de los

aceites sobre estos in-

sectos se ejerce, como

ya lhiemos indicado,

extenditndose sobre

ellos ¢n delgadisima

pelicula que los recu-

bre completamente y

obtura las aberturas

respiratorias, 1o que

termina por asfixiar-

los. Ahora bicen, para

que esta accion tenga

lugar ¢s preciso que el

accite se extienda so-

bre Tos insectos, envol-

viendolos totalmente y

que permanczcea adhe-

ridos a ellos durante

suficicnte tiempo, esto

es, quec no se cvapore

rapidamente. El poder
de extension de los
aceites viene dado por
su viscosidad; a medi-
da que un aceite es
mas viscoso, disminu-
ye aquél, e inversa-
mente; en cuanto a la
volatilidad o evapora-
cién de un aceite, se
mide por su tempera-
tura de destilacion;
cuanto mayor sea ¢sta,
menos volatil es el
aceite, o directamente
conociendo la cantidad
de aceite evaporado a
una temperatura cons-
tante, durantc cierto
tiempo.

Hasta ahora solo se
habian tenido en cuenta, a los fines insecticidas, los
aceites minerales, proccdentes de la destilacion del
petréleo, ecligiendo entre ellos los que mejor respon-
dian a las caracteristicas exigidas de viscosidad y
temperatura de destilacion. Las experiencias modernas
han puesto de manifiesto las excclentes propiedades
de algunos aceites vegetales, en cuanto a su aplica-
cion al tratamiento dec las plagas.

Efectivamente, si hicn los accites vegetales presen-
tan, en general, una clevada viscosidad (13 grados
Engler el aceite de oliva), comparada con la de los
aceites mincrales erfipleadns en las mejores cimulsio-
nes americanas (2 a 3 grados Engler los accites de
vaselina), lo que representa un inconveniente por dis-

Grupo de insectos de serpeta gruesa.
I g
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minuir su poder de extension; en cambio los
primeros son mucho menos volatiles, lo que
ha de hacer mas efectiva su accion. Por otra
parte, la mayor viscosidad de los aceites
vegetales, y en particular del aceite de oli-
va, no representa una dificultad grave, pues
puede corregirse por la adicion de petroleo;
asi, la mezcla de aceite de oliva y petroleo
en la proporcion de 3 a 1, reduce la visco-
sidad de aquél a 4.9 grados Engler, lo que
estd dentro de los limites usuales (1).

X ¥

Como es bien sabido, los aceites no se
mezclan con el agua y, en consecuencia, es
preciso prepararlos en un estado tal que es-
ta mezcla tenga lugar haciendo posible su
pulverizacion sobre las plantas que quere-
mos tratar. A este cstado especial del aceite se llama
emulsion, la cual no es sino un preparado en que el
aceite sc halla dividido en gotitas de muy pequefio
diametro y, al diluirlo en agua, permanecen las gotas
separadas en suspension en el liquido.

Una emulsién puede prepararse muy facilmente a
partir de un jabon de potasa (llamado jabén blando).
siendo conveniente la adicién de un poco de caseina-
to de cal, sobre fodo si el agua que haya de emplear-
se es caliza. Nosotros recomendamos la formula si-
guiente:

Aceite de oliva ... ... ... ... 2 litros.
Petroleo... ... ... ... e 3%
jabon blando ... ... ... ... 500 gramos.
Caseinato de cal ... ... ... 25 7

(1) Para mas detalles sobre las generalidades expuestas,
pueden consultarse los trabajos de la Estacién de Patologia
Vegetal de Burjasot (Valencia): “Las cochinillas de los agrios
y su tratamiento” y “Los aceites y su aplicacién como insec-
ticidas”.

Machos y hembras de piojo negro.

Grupo de insectos de piojo rojo.

que se prepara calentando el jabon con un poco de
agua, hasta conseguir su disolucion; se anade des-
pués el caseinato y se agita bien unos diez minutos,
hasta obtener una crema fina y uniforme. Se adiciona
por ultimo, poco a poco, la mezcla de aceite y petro-
leo y se continiia agitando hasta conseguir una pasta
homogénea; esta tltima operacion puede hacerse fue-
ra del fuego.

Si se dispone de un jabon amoniacal, puede utili-
zarse con ventaja, por no exigir calentamiento, en las
siguientes proporciones:

2 litros.
300 gramos

Aceite de oliva ... ... ... ...
Jabon amoniacal... ... ... ...

sin mas que afiadir poco a poco el aceite sobre el ja-
bon, agitando continuamente.

La siguiente fé6rmula, andloga a la dada por Ba-
lachowscky, se prepara también en frio:

Aceite de oliva... ... 2 litros.
Petroleo. .. %

Acido oléico. 750 c¢. c.
Amoniaco comercial. 500 c. c.
Agua... ... ... ... .. 2 litros.

mezclando por una parte ¢l agua y el amo-
niaco y por otra el aceite, el petroleo y el
acido oleico, vertiendo esta ultima mezcla
sobre la primera poco a poco, agitando
enc¢rgicamente.

Esta formula, excelente por su facil pre-
paracion y eficacia, resulta a un precio re-
lativamente elevado, y por ello puede susti-
tuirse por la sigujente:

Aceite de oliva ... ... ... 2 litros.
Petroteo ... ... ... ... .. % 7
Oleina 100 ¢. c.
Caseinato de cal ... 10 gramos.
Amoniaco ... ... ... ... 100 ¢. c.
Agua ... ... 1 litro.



que se prepara mezclan-
do el aceite y la oleina
por una parte y disol-
viendo por otra cl casci-
nato de cal ¢n la mezcla
de agua y amoniaco; se
vierte, por ultimo, sobre
esta disolucion el aceite
y la oleina, agitando
con fuerza.

Las férmulas ante-
riormente citadas se
conservan perfectamen-
te durante varios meses
y debe diluirse, en el
momento de su empleo,
en 100 litros de agua,
para combatir las co-
chinillas al principio re-
sefladas y sus analogas.
En los tratamientos de invierno contra las mismas
debe reducirse la cantidad de agua a 66 litros. Pa-
ra combatir los puigones, por ¢l contrario, puede
elevarse a 200 litros.

En cuanto a la eficacia practica de estos prepa-
rados a basc de aceite de oliva, ha sido ensaya-
da por nosotros en pequenia escala, consiguiendo
cficacias superiores a las obtenidas con los mejo-
res aceites blancos minerales, cuyos resultados con-
cuerdan con los encontrados por M. Balachowscky,
utilizando otros accites analogos de origen ve-

gefal.
%% ¥

En mayor escala han sido empleados por varios
particulares y por el Servicio de Plagas de la Sec-
cion Agronomica de Valencia, con resultados muy
satisfactorios. -

Faoriculturdey.

Respecto a la accion que el aceite de oliva pue-
de tener sobre la vegetacion, no hemos obscrvado
en ningtin caso, siempre que la pulverizacion se
realice en ¢poca adecuada y fuera de las horas de

Arriba: Microfotografia de una emulsién a base
de aceite de olivas, jabon blande y caseinate
de cal. (Aumentada 360 veces.)

Centro: Microfotografia de una emulsiéon n
base de ageite do olivas y jabon amoniacal.
(Aumentada 360 veces.)

Abajo: Microfotografia de una emulsién a base
de aceite de olivas, dcido oleico y amoniaco
(Aumentada 360 veces.)

gran insolacion, la menor mancha sobre el fruto,
ni caida de hojas, ni quemaduras de brotes sobre
naranjos, cmpleando la emulsion cn las proporcio-
nes anteriormente citadas, esto es, 2 litros ¢ acei-
te por 100 de agua en
verano y 3 litros de
aceite por 100 de agua
en invierno. Otros fru-
tales (como perales,
manzanos, ciruelos, ct-
cétera) son mas scnsi-
bles, y por cllo reco-
mendamos, siempre que
sea posible, hacer los
tratamientos en invier-
no. Para dar mejor idea
sobre la seguridad cn el
empleo del aceite de
oliva y de las formulas
consignadas, dir¢mos
que cn invicrno hemos
pulverizado naranjas a
- las clevadas dosis dc 5

y 10 litros de emulsion
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en 100 litros de agua, no habiendo producido, en el
peor de los casos, mas que una intensa caida de ho-
jas, sin dafiar a los brotes ni a las yemas, que a la
primavera y verano tenian su aspecto y produccion
normal.

Para terminar, hagamos unas ligeras indicaciones
sobre la importancia econémica que para nuestro
pais, eminentemente productor de aceite de oliva, y
para el agricultor representa la sustitucién, por aquel
aceite, de los minerales de origen americano hasta
ahora generalmente empleados en la preparacion de
emuisiones.

El consumo de esta clase de productos insecticidas
en la region de Levante, que representa la mayor par-
te del total en Espafia, alcanza aproximadamente las
siguientes proporciones:

Emulsiones importadas ... ... ... ... ... ... ... 550.000 kgs
Idem fabricadas en Espafia... e 150.000 ”
Idem preparadas por los aoncultores ......... 200.000 ”

Total ... ... ... ... 900.000 ”

y, si tenemos en cuenta que para las dos primeras
clases de emulsiones podemos admitir un contenido
de 80 por 100 de aceite y de 60 por 100 para las ul-
timas, resultara un consumo de 680.000 kgs. de acei-
te, que podra elevarse notabiemente si la pulveriza-
cién con los insecticidas que nos ocupan, que ha em-
pezado a tomar auge recientemente en Espaiia, llega
a alcanzar el puesto que le corresponde, lo que a su
vez representa una importante salida, principalmente
para los aceites nacionales de baja calidad, evitando
el éxodo de una cantidad no despreciable de pesetas.

Para el agricultor, por otra parte, supone el empleo
del aceite de oliva, ademds de una mayor garantia de
éxito, como ya queda expuesto, una importante cco-

nomia en el tratamiento de las plagas, seglin mues-
tran las siguientes cuentas de gastos de la Seccion
Agronoémica de Valencia:

Relacion de gastos en la pulverizacién de 2.086 na-
ranjos, empleando aceite de oliva

Aceite de oliva ... ... ... 398 litros, a 1,25, 497,50 (ptas
Petroleo ... ... ... ... ... 150 litros, a 0,75, 112,50
Acido oleico ... ... ... ... 150 Iitros, a 2,10, 31500 »
Amoniaco... ... ... ... ... 125 litros, a 0,60, 75,00 ”
Jornales... ... ... ... ...... 15 a 6,00, 90,00 ”
Mecénico ... ... ... ... ... 7 Yy a 10,00, 75,00 ”
Gasolina ... ... ... ... ... 50 litros, a 0,76, 38,00 ”
Total ... ... ... ... ... ...

1.203,00 ~”

lo que representa un gasto de 9,5 litros, con un coste
de 58 céntimos por arbol y de seis céntimos por litro
de liquido empleado.

Para poder hacer un estudio comparativo, a conti-
nuaciéon exponemos los gastos de pulverizaciéon, con
aceite de vaselina, de un huerto de naranjos inmedia-
to al anterior y tratado por el mismo equipo:

Relacion de gastos en la pulverizacion de 1.782 na-
ranjos, empleando aceite de vaselina

Aceite de vaselina ... ... 467 litros, a 2,25, 1.050,75 ptas
Acido oleico ... ... ... ... 175 litros, a 2,10, 367,50
Amoniaco... ... ... ... ... 117 litros, a 0,60, 7020 ”
Qasolina ... ... ... ... ... 40 litros, a 0,76, 30,40 7
Jornales... ... ... ... .. ... 15 a 6,00, 80,00 ”
Mecanico ... ... ... ... ... 7 a 10,00, 7500 7
Total ... ... ... ... ... ... 168385 ”

que representa un consumo de 13 litros, con un coste
de 94 céntimos por planta y de 7,2 céntimos por htro
de liquido empleado.

!

(Fotos: Estacion de Patologia Vegetal de Burjasot, Va-

lencia.)

Rama de naranja atacada de caparreta blanca.
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de los vines

Por Juan MARCILLA, Ingenicero agronomeo

Menos fecundos que el concepto de la acidez ac-
tual o energia dcida de los vinos, que procuramos di-
" vulgar en un anterior articulo (1), parecen, hasta
hoy, los de otras determinaciones de indole fisico-
quimica, tales como los de viscosidad, tension super-
ficial, nefelometria (medida de los enturbiamientos),
absorcion por los vinos de los diferentes colores y
bandas del espectro solar, conductibilidad eléctrica,
etcétera, en lo que se refiere a las aplicaciones del
conocimiento de estos datos, en vinos y mostos, a las
practicas enologicas; pero es posible que esta menor
fecundidad estribe, en gran parte, en la falta casi ab-
soluta de estudios sobre estos puntos, cuya aplica-
cion a la Enologia ha sido iniciada muy reciente-
mente por los técnicos italianos, y entre ellos por el
ilustre y malogrado Dott. Giulio Paris, profesor que
fué del R. Instituto Superior Agrario, de Perusa, au-
tor de la notable obra, que no llegd a ser publicada
totalmente. “Principi teorici di tecnica agraria” (I
y 1l tomos), en la que se incluyen, por vez primera,
los métodos para realizar las determinaciones que nos
ocupan, aplicadas a los vinos, e impulsor de notables
trabajos, que sus colaboradores contintan.

Por estas razones no creemos 1util, por ahora y
para los productores, a los que especialmente nos
dirigimos, el ocuparnos de todas las determinacio-
nes fisico-quimicas que pretenden ampliar el campo
de los conocimientos enolégicos, sino que nos limi-
taremos a divulgar aquellas, pocas, cuya aplicacion
parece mas inmediata.

Viscosidad y tension superficial

Se dice que un liquido es viscoso cuando es espeso
y fluye o se mueve con alguna dificultad. La defini-

dos no coincide exactamente con el anterior concepto
corriente: se mide la verdadera viscosidad de un li-
quido por el trabajo que tiene que realizar para mo-
verse, venciendo la resistencia que ofrece el roza-
miento del liquido consigo mismo.

En la practica, esta medida se realiza observando
con mucha precision el tiempo que tarda en vaciarse
un pequefio tubito o depésito de un aparato especial

(1) Véase AGRICULTURA, nim, 72, diciembre 1934.

llamado viscosimetro (ver fig. 1.") comparando el
que emplean diferentes liquidos cuya densidad se co-
noce. Se comparan siempre todos los liquidos con
el agua destilada, operando a la misma temperatura,
y se supone que el coeficiente de viscosidad del agua
es igual a 1, calculandose el del liquido (vino o mos-
to en nuestro caso) por la férmula

v= EXT enla que
DXT
d es la densidad del vino o mosto.

t es el tiempo, en segundos, que el deposito o tubo,
lleno de vino o mosto tarda en vaciarse.

D es la densidad del agua destilada a la temperatu-
ra en que operamos (densidad que se encuentra en
tablas especiales).

T es el tiempo, en segundos, que el deposito o tubo,
lleno de agua, tarda en vaciarse.

La determinacion, que puede parecer sencilla, es,
como todas las de indole fisico-quimica, bastante
delicada por la precisiéon que requiere en todos los
detalles.

El agua es menos viscosa que el alcohol y que los
liquidos alcohélicos, como el vino. Influyen, ademas,
aumentando la viscosidad de los vinos, las materias
mucilaginosas y pécticas, y en general todas aque-
llas sustancias en un estado de disolucién especial
(comparable a la de la clara de huevo en el agua)
llamado estado coloidal, cuya accién, en la calidad
y estabilidad de los vinos, es muy grande. Por el
contrario, las materias salinas, como los cloruros y
sulfatos contenidos en los vinos, tienden mas bien a
hacerlos menos viscosos, como se nota sobre todo en
los vinos enyesados.

Faltan datos sobre la viscosidad de los vinos y so-
bre sus modificaciones en el transcurso de la elabora-
cion y, quiza por ello, el estudio de la viscosidad so6lo
parece que, por hoy, ticne aplicacion inmediata a los
vinos espumosos. Para ellos estd demostrado que Ja
mayor viscosidad contribuye grandemente a que el
vino retenga parte del gas carbo6nico, que solo poco
a poco, y produciendo espuma largo tiempo en la co-
pa, va desprendiéndose, circunstancia que contribu-
ye a las mejores calidades de los champagne y otros
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vinos espumosos, selectos. Los vinos simplemente ga-
sificados, de calidad siempre muy inferior a los es-
pumosos naturales, y de precio infimo, después del
taponazo clasico quedan, en pocos segundos, en la
copa, sin gas, desgustados y “inuertos”; en los gran-
des vinos espumosos ocurre lo contrario y en ello ¢s-
triba uno de sus méritos. Sera, pues, de gran utili-
dad, en el porvenir, el conocer la viscosidad de los
vinos que queremos elaborar como espumosos.
Otro de los factores que, con la viscosidad, inter-
viene en la forma de producirse la espuma y en su
permanencia es la fuerza llamada fension superficial.
En la superficie libre de todos los liquidos se ori-
gina, con mayor o menor intensidad, una fuerza que
tiende a contraer, a hacer méas pequefia, esta superfi-
cie; esta energia, que actua como lo haria una del-

Fig. 1.s — Viscosimetro de ¥
Ostwald. — La graduacién 7 l
grabada en el tubito mas .,_|
delgudo permite medir con
gran exactitud el tiempo

o

que tardan en fluir los di-

!
versos liquidos. f

gadisima pelicula de goma elastica, es la que hace
que la superficie de los liquidos sea plana, y no de
olra forma cualquiera, y que las gotas de un liquido
sean perfectamente esféricas, porque en la forma de
esfera la superficie es la menor posible en relacion
con la cantidad de liquido contenido en una gota.
Otra prueba, analoga, de la existencia de esta fuerza
es la forma esférica (redonda, diriamos en términos
muy vulgares y poco precisos) que adoptan las pom-
pas de jabon, que los nifios producen soplando con
una paja en agua jabonosa. El gran tamafo de estas
pompas se explica porque el agua de jabén posee
una muy pequeila fension superficial.

Esta fensidn varia con la temperatura de los liqui-
dos, pero operando a una misma temperatura puc-
den facilmente medirse, por comparacion, la de dife-
rentes liquidos o disoluciones y también calcularse
por formulas, que no creemos preciso anotar aqui, ¢l
valor absoluto de la fuerza que representa esta ten-
sion superficial.

Los vinos (y los mostos) son liquidos en los que,
diluidas en agua, se encuentran sustancias en el es-
tado particular que hemos llamado coloidal (asi es-
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tan, por ejemplo, los taninos, materias colorantes y
materias mucilaginosas y pécticas), sustancias di-
sueltas (los aziicares, por ejemplo) y sustancias en
parte disociadas (como los acidos y las sales, tales
como los sulfatos, cloruros, etc.). Estas sustancias
tienden unas a hacer mayor la tension superficial;
otras, por el contrario, la disminuyen, y del conjunio
de estas acciones antagonicas y muy complejas, pues
se influyen entre si mutuamente de modos diversos,
resulta el valor de la tensidn superficial de los vinos,
y de este valor dependen algunas de las cualidades
que, sin explicarnos sus origenes, apreciamos todos.
~ Conviene saber que el alcohol figura, para los vi-
nos, en primera linea entre las sustancias que hacen
descender la tension superficial; esta misma accion
la ejercen los éteres, aldehidos y otras sustancias que
forman el aroma de los vinos viejos, mientras que
es relativamente insignificante, en las proporciones
en que se encuentran en los vinos, la influencia ejer-
cida en la tension superficial por los aziicares, acidos,
glicerina, etc.

En los liquidos de baja tensién superficial la es-
puma es abundante y permanente, y asi ocurre en la
cerveza, cuya tension superficial es muy pequeiia, a
causa de la elevada riqueza en dextrina y sustan-
cias gomosas. Los vinos espumosos, de calidad, de-
ben tener también, relativamente, una tension super-
ficial poco elevada, aunque siempre mayor que la de
las cervezas, para dar la espuma mdés ligera, pero
que no desaparezca de modo total e instantaneo, pa-
ra lo que precisan de un grado alcoholico no dema-
siaco bajo y de una riqueza conveniente en materias
como las pécticas, que disminuyen la tension super-
ficial. El aguado de los vinos comunes, que algunos
industriales poco escrupulosos realizan antes de ga-
sificarlos artificialmente, para convertirlos en los fe-
mentidos pseudoespumosos ‘“de imitacién”, que in-
vaden nuestras tiendas de comestibles en la época
de Pascuas de Navidad (contando con la tolerancia
excesiva que ha producido la falta de un Servicio de
represion de fraudes, de recientisima creaciéon en Es-
pafia, y que s6lo ahora comenzard a dar sus frutos),
son un buen ejemplo de Jos efectos deplorables de
una elevada tensidén superficial en estas bebidas.

Giulio Paris, en la obra mas arriba citada, de la
que glosamos muchos de los conceptos de este ar-
ticulo, apunta otro curioso efecto de la baja tensién
superficial, esta vez en Jos vinos afiejos, generosos.
En ellos, aunque sean secos, se observa al vaciar la
copa como queda adherida a las paredes una delga-
disima capa de vino que, en forma de lagrimas y es-
trias, baja, despacio. Este fenémeno, de facil obser-
vacién, se debe a que por la gran riqueza en éteres
y otras sustancias productoras del aroma, ademas de
por el elevado grado alcohdlico de estos vinos, Ja ten-
sién superficial es en ellos pequefia, y no es grande



la rapidez con la que e} liquido tiende a reunivse, en
el menor volumen posible, en el fondo de la copa.

L.os aparatos para la medida de la tension superfi-
cial son también de manejo dificil para las personas
no habituadas a las técnicas de laboratorio.

Uno de los mas sencillos, en apariencia, es el lla-
mado estalagmémetro de Traube (fig. 2."), consisten-
te en un tubo muy fino, graduado, en el que existe un
ensanchamiento intermedio; el tubo se acoda des-
pués y los bordes del orificio de salida estan apla-
nados. Lleno hasta la graduacioén superior de agua
destilada, se deja gotear ¢ésta, anotando ¢l numero
de gotas que salen por el orificio inferior del tubo
hasta que el agua enrasa con la graduacion inferior;
se repite la operacion con el vino (a la misma tem-
peratura) e igualmente se cuenta el nimero de gotas.

A B C

J

'

rig. 2.»—Diversas formas del aparatito llamado Estalagmo-

metro de Traube para medir Ia tensién superficial. Por los

orificios aplanados A, B y C caen las gotas, cuyo namero,

para un niismo volimen, se cuentan al comparar el agua
con los distintos liquidos (vinos o mostos).

La tension superficial buscada viene dada por la for-
mula
Nuam. de gotas de agua

Nam. de gotas de vino
X Densidad del vino.

Tension superficial del vino =

Omitimos, de propésito, otros detalles del manejo
del aparato, que alargarian este articulo innecesaria-
mernte.

Otro aparato para la misma determinacién es el
llamado tensiometro de Du Noiiy (fig. 3.%), en el que
se mide la fuerza necesaria para separar de la su-
perficie del liquido (primero agua, después vino) un
anillo de hilo finisimo de platino, sumergido en él.
El manejo de este aparato, muy preciso, es también
de gran delicadeza. -

Medida del enturbiamiento o nefe-
lometria

No hay productor de vinos selectos, ni aun de vi-
nos comunes, que no estime como una de las prime-
ras cualidades de su producto la brillantez. En mu-
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chas bodegas espafiolas se usan, para apreciar me-
jor los mas pequefios enturbiamicntos, camaritas os-
curas, que consisten en un cajoncito, de una u otra
forma, pintado de negro mate en su interior, en el
que se enciende una vela, contra cuya luz se observa
el vino en copas de cristal fino.

Pero la ciencia moderna permite llegar a mads, ha-
ciendo patentes y midiendo la iniensidad de los en-
turbiamientos, aun de los mAis pequeiios, absoluta-
mente inapreciables por la observacion directa de la
vista humana, sin aparatos especiales.

Se comprende la utilidad que taies medidas y apre-
claciones podrian llegar a tener en la industria de la
vinificacion, no solo para indicarnos exactamente si
un vino era comercialmente irreprochable, en lo que

Fig. 3.a—Tensiometro de Du Noiiy. Se ve en la figura el

anillito de platino que se sumerge en el liguido contenido

en el platillo de la izquierda. En el tambor graduado se

mide la tension superficial por la fuerza que, al girario

muy lentamente, se ejerce en cada vosicién para separar
el anillito de la superficie del liquido.

a su limpidez se refiere, sino para juzgar, en pocas
horas, de la futura estabilidad de un vino, midiendo
la menor tendencia a aumentar su enturbiamiento y
sorprendiendo, por asi decirlo, en sus comienzos lo-
da alteracion. .

Los estudios realizados, con estos aparatos, sobre
vinos, han sido apenas iniciados por endlogos y qui-
micos de la que podriamos llamar escuela italiana
(Paris y Frenguelli), y, desgraciadamente, el precio
de los nefelometros (instrumentos a que nos referi-
mos) es elevadisimo actualmente, por lo que s6lo a
titulo de orientacion les dedicamos unos renglones.

Entre los nefelometros hoy en uso citaremos co-
mo ejemplo el de Zeiss-Pulfrich (figs. 4.y 5."), con-
sistente en esencia en un vasito en el que se coloca
el vino, que es atravesaco por un haz luminoso pro-
ducido por una lamparita eléctrica. Esta luz atravie-
sa el vino sin llegar al ojo del observador, que ve a
la vez al vino iluminado y la luz que le llega a través
de vidrios especiales de opalescencia o enturbiamien-
to conocido; ademds, las cantidades de luz que se re-
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Fig. 4."—Nefelémetro de Zeiss-Pulfrich.

ciben de uno y otro origen puedeﬁ ser graduadas
abriendo o cerrando unos diafragmas mediante los
tambores de medicion que aparecen en la figura 5.7,
midiéndose con la graduacion grabada en sus cabe-
zas las aberturas de cada diafragma. Unos vidrios
coloreados (filtros) permiten igualar también el color
de la luz que viene del vino con la que atraviesa el
vidrio furbio que sirve de patron.

Y vamos, finalmente, a salir al paso a un reparo
que a mas de un paciente lector de estos articulos le
habrd venido a la imaginacion.

Demasiada teoria, demasiada ciencia para elaborar
buenos vinos, que nuestros abuelos conseguian sin
tener la menor nocién de su composicién, se dira.
Ciertamente, respondemos nosotros, pero también cs
verdad que no se tienen en cuenta, al pensar asi, los
fracasos numerosisimos y las circunstancias en que
en aquellas épocas se desenvolvian las elaboraciones,
que eran muy distintas de las actuales. En aquellos
felices tiempos, al menos en algunos de ellos, no se
padecia por la superproduccién, ni por el subconsu-
mo; los costos de produccion eran infinitamente me-
nores; la competencia con otras bebidas, la cerveza
entre ellas, no existia en Espaiia; el nivel econémico
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de la vida individual era mas bajo, y bastaban unas
rudimentarias organizaciones técnicas e industriales
para defender los negocios.

Hoy, en plena y persistente crisis general y vini-
cola, con la competencia rudisima en los mercados
exteriores, con la perfeccion de la elaboracion y de
la organizacion de la industria cervecera, gran in-
dustria que, por ello, ademas de por otras razones,
ha conquistado enorme niimero de consumidores es-
pafioles, se va haciendo cada vez mas dificil la. lucha
y mas precisos los perfeccionamientos de la produc-
cion, unidos a una mas racional organjzacion social y
econémica de la industria vinicola, aun diseminada,
en ocasiones casi anarquica, recargada de gastos y
privada de técnica por excesiva atomizacion, cn
muchas de nuestras regiones viticolas.

Tema este altimo (el de la mejor organizacién de
la industria en el futuro) que tienta a nuestra pluma,
pero que no es pertinente a la finalidad de estos ar-
ticulos.

Quizas algun dia nos permitamos exponer nuestra
opinién, sobre cuestién tan trascendental, a los lec-
tores de AGRICULTURA, opinion tan divorciada de la
organizacion actual como de ia absorcién (en la ma-
yoria de los casos) de la produccion viticola por las
grandes “fabricas” de vinos, que algunos creen proxi-
mas y deseables.

Camara con
agua destilada Vaso con et

liquido turbio
ity .

Fuente
de luz

AR

Tambor de medicién

Clurdad de
Camparacdn

¥ig. 5.»—Seccién del Nefelémetro de Zeiss Pulfrich, en la
que se aprecian la disposicién del foco de Juz, vasito para
liquidos ‘turbios y sistema Optico para la observacion.



Detalle de las palomillas, soporte de la nlataforma y tornillos de gra-

duacion de las dos superficies de) encofrado.

E! cnsilaje en buenas condiciones, con el fin de
proporcionar alimentos verdes, sanos, nutritivos y
baratos en la época de invierno a nuestros ganados,
es de una imperiosa necesidad, sobre todo en nues-
tras regiones ganaderas y zonas de nuevos y anti-
guos regadios. Preciso es orientar técnica y practi-
camente desde un principio al agricultor y ganadero,
con el fin de que el éxito conseguido con los primeros
silos estimule y fomente la construccién de los de-
mas hasta el limite nccesario para sostener una gana-
deria abundante, prospera y floreciente.

Nada hay, en efecto, que paralice tanto la cons-
truccion de silos en una region como ver los resulta-
dos desastrosos obtenidos por agricultores que sin
conocimiento del asunto, despreciando las normas
tecnicas constructivas mas esenciales y las de orden
biologico que rigen el ensilaje, construyen de cual-
quier modo unos depdsitos en los que obtienen un
producto detestable y en muchos casos hasta perju-
dicial para el ganado, sobre todo en el vacuno, ex-
plotado para la produccidn lechera. Esto hay que evi-
tarlo, y ello puede lograrse dando a los agricultores

. —k I }
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CONSTRUCCIONES RURALES

PROYECTO DE SILO
PARA 60 m’

GUILLERMO CASTANON

Y

DIONISIO MARTIN
Ingenierdos agronomos

En el altimo numero de AGRICULTURA dimos cuen-
ta de la resolucion del Concurso de proyectos de cons-
truccién de silos, convocado por la Direccion general
de Ganaderia, en el que resultaron premiados el pro-
yecto de silo de 60 metres cibicos, presentado por
los Ingenieros agronomos seriores Castarion y Mar-
tin, y el de 110 metros cibicos, presentado por este
tltimo,

Juzgando de interés divulgar tan interesantes traba-
jos, publicamos un extracto del primer proyecto, re-
servando para proximo numero otro del segundo.

y ganaderos que lo deseen proyectos de silos en con-
scnancia con la importancia de la explotacion, direc-
cion técnica c incluso enviandoles capataces construc-
tores especializados para que ejecuten la construc-
cion.

En los Estados Unidos, donde se oriento bien la
cuestion desde el primer momento, se consiguid ile-
gar, de un centenar de silos que existian en 1882, a
la fantastica cifra de un millén trescientos mil silos
en el afio 1921. En Italia también se ha hecho en
este sentido una eficaz campaiia que ha dado esplén-
didos frutos.

Nuestra modesta experiencia sobre esta cuestion
en los regadios del Duero, donde el Servicio Agrono-
mico de la Confederacién, al cual pertenecemos, tienc
establecido un servicio de construccion de silos a
precio de coste y actualmente construidos varios, nos
ha inducido a presentarnos a este concurso por si las
observaciones realizadas y normas practicas que la
realidad nos ha ensefiado, pudieran ser utiles y apii-
cables a la mejor alimentacion y consiguiente mejo-
ra de la cabafia nacional.
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Llenando el encofrado en un silo
construido por los autores del

proyecto.




Concepto del ensilaje. Silos

Un gran recipiente, construido de mamposteria o
de cemento, de madera o de metal, excavado en el
terreno o elevado sobre la superficie del suelo, en el
cual se introducen sustancias alimenticias: cereales,
forrajes, hojas, etc., para obtener su conservacion
durante un gran espacio de tiempo, recibe el nombre
de Silo.

Tres fases podemos distinguir en la evolucion del
ensilado de forrajes; en la primera no se produce
una fermentacion tnica porque la carga y prensado
no se cfectuaba de una manera fija, ni la forma de
los silos y material de construccién atendian a nor-
mas regulares, que por entonces no se conocian; cn
tales condiciones, cargando de continuo y sin un
prensado esmerado, se producia la fermentacion aci-

Disposicién de las varillas de la
armAlura. y hueco para las ven-

tanas.

Y -
igSoricullurad.

da o acética, y se calentaba la masa del silo entre
los 20 y 30 grados. En consecuencia, el silo resulta
acido, y consumido en grandes cantidades, 20 a 25
kilos por animal grande, antihigiénico por producir
diarreas.

Las continuas observaciones que sobre el ensilado
sc hacian llevaron a la conclusion de que, cargando
intermitentemente y prensando hasta alcanzar fempe-
raturas de 50° centigrados, se producia una fermen-
tacion fundamentalmente lactica, aunque sin exclu-
sion de la acctica, deduciendo que a temperaturas de
35¢ centigrados se inicie la fermentacion lactica, te-
niendo su Optimo entre 50 y 55° cuidando de que
la temperatura no pase de 65°, a la cual sc quema
el silo.

El 4cido lactico asi procducido no solo no resulta
perjudicial, sino que facilita la digestion.
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Tiene un doble origen el acido lictico producido
en este tipo de fermentacion.

1.> Como consecuencia de la respiracion intrace-
lular, se transforma el aziicar del protoplasma celular

paralizan porque la atmoésfera que se produce de an-
hidrido carbédnico las contiene.

En la parte superior del forraje de estos silos lla-
mados tipo americano, no se suele poner mas que

Silo de 60m3 ~ [l/zados ~~

E:

A\l

7:50

dando &cido lactico y acido acético en la proporcion
de tres a uno.

2 Tiene asimismo un origen bactérico, tanto mas
abundante cuanto mayor es la humedad con que se
ensil6 el forraje.

Hasta este momento, pues, se creia que la fermen-
tacién de los forrajes en los silos era inevitable, y
por eso todos los ensaybs $e' dirigiafi en el sentido
de orientar dichas'fermentaciones.

Hoy no; el probﬁema que s, trata de reso]ver es el
de atenuar al'minimg, dlghas fermentacipnes, conser-
vando el forraje en las”mismas eondiciones en que
se introdujo en el sito... T

Los americanos consiguen’ e;to en parte, al cons-
truir silos circulares estrechos y altos, en los que
trataban de producir la autopresion del forraje para
evitar mano de obra, ya gue por entoncés se conocian
las_elevadoras neumaticas y la carga del silo no
constituia problema para ellos., '

En estas condiciones, ensilafido continuamente y
con maquinas de gran rendimiento, repartiendo el fo-
rraje uniformemente y prensando al propio tiempo, en
la masa del silo se eleva escasamente la temperatu-
ra, sobre todo cuando la humedad del forraje no pasa
de! 30 al 35 por 100 y el aire se desaloja casi por
completo. Ademads, las ferihentaciones iniciadas se
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una capa de paja de 10 a 15 centimetros de espesor,
por lo cual en el metro o metro y medio superiores,
por defecto de prensado, hay oxidacién del forraje,
con las consiguientes fermentaciones lactica y acética.

Las caracteristicas fundamentales del silo tipo ame-
ricano son, pues:

1.» Silos tubulares altos y estrechos.

2.* Ensilan exclusivamente maiz forrajero cuando
éste tiene su panocha casi madura.

3.*  Triturar mucho el maiz, trozos de 2 6 3 centi-
metros, y lo cortan y elevan con una maquina neuma-
tica.

Una modificacién de este tipo de silo es la conse-
guida en la Estacién experimental de Bacteriologia
agraria de Crema (Italia), que, orientada en el mismo
sentido de conservar el forraje en las mismas condi-
ciones en que se carga, trata de evitar la fermenta-
cién de la masa superior del americano, al mismo
tiempo que consigue ensilar otros forrajes: veza, al-
falfa, etc., con los mismos resultados que el maiz
ensilado por los americanos.

Para ello, convencidos de que la paralizacién de
las fermentaciones tiene su causa en la atmoésfera de
anhidrido carbénico que en las mismas se produce,
suprimen la superficie libre entre el forraje y la co-
ronacion del silo por medio de una cubierta o som-



brero, generalmente rigido, pesado y que se mueve
por un mecanismo diferencial manejado desde el ex-
terior.

Otras veces esta cubierta o sombrero es mas sen-
cillo, pero se carga con bloques de cemento coloca-
dos sobre el mismo. Para que el cierre sea lo mas
hermético posible se suele rodear esta cubierta de un
anillo de tierra prensado que se carga con bloques.

Las pérdidas de materia seca no suelen pasar en
estos dos ultimos tipos de silo del 5 por 100.

El forraje obtenido tiene un olor agradable y el
color verde claro caracteristico de los silos poco ferz
mentados.

Las pérdidas de humedad, cuando el forraje se car-
ga con un 30-35 por 100, son escasas.

En los silos americanos méas modernos se suele
emplear una doble cubierta de goma que se llena de
agua.

Tipo de ensilado que proponemos

Siendoe el forraje tipico para ensilado de las pro-
vincias septentrionales de Espafia el maiz forrajero,
que ademas se produce en la provincia de Santander
con extraordinario rendimiento, entendemos que el
silo que debe tomarse como base es el americano,
introduciendo en ¢él las mejoras conducentes a evitar
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un cierre hermético, tanto en las ventanas como en la
tronera, hueco descuidado en la mayoria de los casos,
por donde se facilita la renovacién de la atmédsfera
terminal; creemos haberlo conseguido con el modelo
de ventanas que proponemos para todos los huecos
en los que el cierre se efectiia por compresion de hie-
rro sobre tira de goma.

Si ademas de esto el agricultor procura cargar to-
talmente el silo, el espacio que quede libre se satu-
rara rapidamente de anhidrido carbdnico, con lo que
las fermentaciones se atenuaran, obteniendo un silo
parecido al Cremasco.

Cuando la planta que se ensila no sea maiz, au-
mentaremos el prensado y cubriremos el silo con una
tela impermeable, que sencilla y econdmicamente se
puede preparar con sacos de nitrato, que, como se
sabe, son impermeables.

La carga a mano del silo

Es muy interesante la condicional que en el concur-
so se exige de que fa carga en este silo pueda hacer-
se a mano, ya que, tratdndose de pequefios agricul-
tores, el hecho de tener que elevar el forraje con ele-
vador mecdnico encarece el ensilado, pudiendo ser
motivo de que en la practica sea esto una causa re-
tardatriz del ensilaje.

FRENTE ¥ SECCIONES DE LAS VENTANAS.

=770

Seccion A. B.

Fleje depresion

Plebna e Hierro

Angales debierro

Hrerro dals -
SOV P

Secc/on C.D.

las fermentaciones de los dos tltimos metros, asi
como posibilitar en el mismo el ensilado circunstan-
cial de otras forrajeras.

Nuestra primera preocupacién ha sido el producir

Manera de cargar el silo

Con la disposicién de las ventanas y plataforma
superior (véase planos), la carga se realiza en ia
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forma siguiente: Por la ventana mas baja, y que sélo
sobresale del terreno 15 centimetros, se cargan y des-
cargan facilisimamente los 2,15 primeros metros de
altura de silo, que enrasan con el borde inferior de
dicha ventana.

Por la segunda ventana, situada en el lado opuesto
a la primera, y a una altura sobre el terreno de 1,20
metros, se cargara y descargard los 2,30 metros de

mas a igualdad de superficie que cualquier forma
prismatica; ademas, el prensado se hace mas homo-
géneo y fécil por no existir angulos.

El material empieado es el hormigén armado, como
mas impermeable y econdémico.

El silo lo suponemos emplazado en una media la-
dera con el 6 por 100 de pendiente, con lo cual no
se modificarian las caracteristicas; si el terreno fuese

Stlo de 60m 3 ~— corga a mano.

Seccion y detalle de /o //a/aﬁ}fma e corge.

FE=1:50

altura de silo siguientes, hasta enrasar también con
el borde inferior de esta segunda ventana (4,45 me-
tros).

Se concluye de cargar el silo por la tronera ter-
minal del mismo, para lo cual instalamos una plata-
forma provisional apoyada en palomillas de madera
que pueden ser las mismas que se utilizan en el anda-
mio de la construccidn, que se sujetan al silo por
medio de esparragos fijos empotrados en el hormigén.

El forraje picado se eleva a la plataforma (3,i0
metros) facilmente, a mano, por un obrero que ma-
neje una horca o gario; y desde la platatorma, otro
obrero lo introduce en el silo, que puede quedar to-
talmente cargado y sin espacio muerto o perdido.

Caracteristicas de la construccion y
calculo del silo

La forma adaptada es la cilindrica, porque cubica
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llano y si la pendiente aumenta, facilitaremos el des-
aglie y la carga.

La presion a que resulta cargado el terreno es de
0,57 kilogramos por centimetro cuadrado.

La base del silo tiene una pendiente del 20 por
100, con objeto de que escurra facilmente el agua so-
brante, y seis sangrias para facilitar asimismo el
desagiie.

Hemos visto en muchos silos que el sitén del tubo
de desagiie colocado inmediato a la salida del silo y
debajo del cimiento se obtura, y, en consecuencia, el
agua detenida en el fondo pudre parte del forraje.
Por esta razén proyectamos una doble rejilla y acon-
sejamos echar sobre lJa misma una ligera capa de
paja larga o maiz sin picar que facilitara el drenaje;
con el mismo fin el sifén de agua le proyectamos en
el depésito de desagiie. :

El espesor del silo le deducimos de la férmula
e=3 (D + 0,7) = 12,0 centimetros.



Podiamos haber obtenido menor espesor aplicando
otras férmulas, teniendo en cuenta el cmpotramiento;
pero entendemos que no es precisamentc en el espe-
sor del silo donde deben hacerse economias, ya que
puede observarse en todos los silos de paredes del-
gadas el aumento de temperatura del centro a la pe-
riferia, debido, en parte, a que el prensado se efectia
mas deficientemente en los bordes del silo, pero mas
principalmente por la permeabilidad de las paredes

que conduce a obtener un silo de peores condiciones.

Estas mismas dimensiones que nosotros hemos vis-
to en algunos silos, en los que, aplicando los coefi-
cientes de fractura del hormigén, asi como la de fro-
tamiento interno y en la pared, densidad del ensila-
do, etc., era imposible justificar ei equilibrio, nos in-

dujo "a deducir practicamente el coeficiente que "a-

simple vista no tenia justificacion: el talud aplicado
al maiz.

En todos los textos y manuales por nosotros con-
sultados, que tratan estas cuéstiones, aplican al
maiz forrajero un talud de 27 a 30 grados. Este an-
gulo puede estar justificado si se trata de talud na-
tural, pero el angulo que debe aplicarse en las for-
mulas, a nuestro modo de ver, no es el del talud na-
tural del silo, sino el que formaria el maiz prensado.
Para deducirle armamos el encofrado exterior de un
silo y le llenamos de maiz picado, prensandolo y de-
jandolo en esta forma durante unas horas.

Abierto el encofrado, el talud formado por el silo
varié en las cuatro experiencias que hicimos entre
40 y 45 grados.

Por esta razon, en los calculos de las varillas de
hierro, a las que hacemos resistir todos los esfuer-
zos de extension, los deducimos mediante las for-
mulas:

p = dh tang’ (45 — -;‘_) yF = ' pD;

2

sustituyendo « por su valor 40 grados, resulta

p = aXh = 15544 % 4,

y aplicando el anterior valor de a = 27° 30’ grados
resultaba

p=ah = 263 X h.

Hemos dividido la longitud del silo en 7 tramos de
un metro cada uno, excepto el altimo de 0,50 metros,
en los que suponemos que la presion es uniforme.

Las varillas verticales para la reparticion de pre-
siones se calculan como sometidas a un esfuerzo
igual a la mitad de las horizontales correspondientes.

Para simplificar la construccién dividimos las ge-
neratrices del cilindro en tres tramos, calculando la
seccién de cada tramo con arreglo al esfuerzo a que
estd sometido el plano inferior.

Las dimensiones de Jas ventanas son de 55 cen-
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timetros por 65 de luz, formado el marco por un
hierro de angulo de 6 centimetros de lado.

La ventana es de madera y su borde revestido de
un angulo de hierro de 5 centimetros.

Al angulo de hierro del marco se amarran las va-
rillas del hormigon por medio de taladros, en las
que se ha calculado la distancia al borde.

El precio de los andamios de los silos representa
un tanto por ciento del valor de la obra, superior en
general al de cualquier otra; bor esta razén hemos
sustituido los andamios por palomillas cuyos cate-
tos tienen 90 centimetros y que se fijan al silo por
dos tornillos pasantes, como puede verse en las fo-
tografias que acompanan al proyecto. De 6 a 8 pa-
lomillas en el paramento exterior y 3 a 4 en el inte-
rior son suficientes para trabajar comodamente en
la obra.

El encofrado debe estar constituido de 12 a 18
trozos en total e igual nimero para el paramento in-
terior y el exterior; éste formado por tablas vertica-
les machihembradas y cogidas por 3 a 4 nervios ho-
rizontales de tablones.

Se proyecta la cupula conica de coronacién del silo
de rasilla, empleando mortero de cemento y constru-
yendo por roscas sucesivas. La tronera terminal se
hace también de rasilla.

Con lo dicho creemos quedan claramente expuestas
las caracteristicas constructivas del silo que tenemos
¢l honor de proponer como mas conveniente y eco-
noémico para el pequeiio ganadero, que no dispone
de grandes recursos, y en el que a pesar de su bajo
coste se tiene en cuenta todos los detalles que la
tecnica moderna del ensilado exige y todas las con-
sideraciones de orden biologico en que se basa esta
practica de conservacion de forrajes.

La disminucién en la cantidad de hierro empleado
se obtiene al aplicar las fé6rmulas que tiere en cuenta
el talud del maiz, que después de prensado y deter-
minado experimentalmente resulté oscilar entre 40
y 45 grados. Esta consideracion sola hace que el
empuje sobre las paredes sea casi la mitad del que
se obtiene por el calculo, no teniendo en cuenta di-
cho talud.

Los demds detalles practicos, cierres de ventanas,
clipulas, escalera y sifon exterior, asi como los de an-
damiaje y cimbras que hemos descrito y pueden ver-
se en las fotografias que, como anejo, acompafnan a
este trabajo, representan la mayor y principal eco-
nomia de este silo y han sido deducidas de la prac-
tica al adaptar a la realidad econémica del campo la
necesidad perentoria de la construccion de silos.

Si con nuestro modesto trabajo hemos logrado
poner al alcance del pequefio agricultor esta clase
de construcciones, hasta ahora para él inaccesibles,
habremos conseguido el fin principal que nos deci-
didé a presentar este proyecto.
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APICULTURA MOVILISTA

TRASIEGO

ENJAMBRES

Es el trasiego de enjambres una operacién que con
mucha frecuencia ha de realizar el apicultor que in-
tenta cambiar su apiario antiguo en otro bien mon-
tado del sistema movilista. ==

Dos procedimientos puede seguir para alcanzar di-
cha finalidad: uno, aprovechar los enjambres que en
la primavera salen de sus colmenas, y otro, el trasla-
do directo de las que se hallan en vasos antiguos a su
nueva habitacion. -

El alojamiento de enjambres emigrantes se realiza
de la manera mas sencilla. Se dispondra de una caja
coge-enjambres de tamario tal que quepan tres o cua-
tro cuadros del nido de cria iguales a los del sistema
de colmenas que tiene el apicultor. Estarad provisto-de
tapa y de su correspondiente piquera, y en él colocara
tres cuadros (para que queden con holgado espacio),
a los que se habra colocado la cera estampada. Mar-
chard con dicha caja al lugar donde la pifia del en-
jambre esta posada, y, abriendo la tapa del coge-en-
jambres, lo colocara cuanto mas préximo a aquélla se
pueda. Si la uva esta suspendida de una rama, bas-
tara dar un golpe fuerte que haga se desprenda y
caiga dentro del cajon por entre los huelgos que en-
tre si dejan los bastidores. Si estd apoyada en un
tronco—como ocurria en el caso de la foto de recogi-
da de enjambre que a estas lineas acompaiia—-, y lo
mismo ocurre cuando esta posado en el suelo, se co-
locara junto a la uva la boca del cajon coge-enjam-
bres, y con ayuda del ahumador y echando humo
sobre el enjambre por el extremo opuesto al que esta
junto a la caja, se consigue con mucha lentitud que
aquel se vaya desplazando hacia el interior del coge-
enjambres.

Hecha esa operacion, dejard la caja bajo o junto
al sitio donde el enjambre se hallaba posado y cerra-
ra con su tapa, durante unos diez minutos, tiempo su-
ficiente para que las abejas desparramadas que que-
daron fuera del cogeenjambres, entren en €l por la
piquera, llamadas por las que—haciendo uso del 6r-
gano olfativo emisor o glandula de Nasonoff—avisan
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que la reina esta en aquél recluida y que el recinto
retine condiciones de habitabilidad.

Pasado el tiempo dicho, puede trasladar el coge-
dor, cerrando su piquera, al colmenar, y en ¢l trasla-
dar simplemente los bastidores a la colmena definiti-
va. Si en ¢ésta coloca un cuadro con polls, logrado de
otra de las colmenas, puede estarse seguro que con
ello se habra afianzado bien la permanencia de la
nueva colonia en el sitio a la misma destinado.

Un caso particular simplifica extraordinariamente
la operacion de coger el enjambre, y es cuando el sis-
tema de colmena usado por el apicultor es de los lla-
mados verticales o de alzas y aquél estad posado en el
suelo. Basta entonces disponer cuidadosamente un al-
za de la colmena sobre el enjambre, calzando el ca-
jén con unas piedrecitas y cubriéndolo con la tapa
después de colocados dentro los bastidores con la
cera estampada. El humo proyectado sobre el enjam-
bre hace a éste subir al interior del alza que, puesta
sobre el nido de cria, deja alojado el enjambre de
manera definitiva.

Pensar que se puede conseguir que el enjambre
cmigrante se refugic en vaso vacio puesto junto a él
o vuelva a la colmena de donde habia salido, causan-
do estrépito y barullo, con latas, palos y gritos o
echando agua pulverizada, creencia muy extendida
entre apicultores, es exponerse a perder el 95 por 100
de los enjambres que se pretenda retener por ese mé-
todo. Y no decimos el cien por cien porque existen
casos aislados en los que sin duda se ha conseguido.
Que el instinto de Jas abejas puede enganarse lo de-
muestra, entre otros detalles, el del ahumado, pues in-
defectiblemente, con ¢él, las abejas se lanzan a las
provisiones en la creencia de que necesariamente han
e abandonar la colmena. Igualmente lo demostraria
el fundamento en que se basa el tipo de colmena
fuente; un engaflo, en definitiva, del instinto de estos
insectos.

Nada tiene, pues, de extraio que en ulgian caso
fuese posible que las abejas, sorprendidas por lo que
pueden suponer una tormenta, se dieran gran prisa a
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Los trozos de panal sostenidos en el bastidor por alambres que

abrazan una y otra cara son de ese modo colocados, y las

abejas, al cabo de dos semanas, lo han fijado a los listones det
bastidor, pudiéndose soltar los alambres provisionales.

: ‘-,d.’_

-

Recoleccién de un enjambre posado en un Aarbol! de una plaza
pablica. La caja que el operario de la izquierda sostiene sobre
la cabeza es el cogeenjambres.

Un cajon colmena abierto con escoplo y martillo para efectuar
el trasiego a una caja de sistema movilista.

Véase como se cortan los trozos del panal antiguo para adap-

tarlos al bastidor de la colmena movilista. Se apoya sobre un

paiio y se Procura coger toda la superficie ocupada en el panal
por el pollo.
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recogerse en el albergue que mas préximo encuen-
tran.

El apicultor es muy dado a atribuir la actuacion
de las abejas a normas y causas pintorescas. En mu-
chos pueblos todavia existe la creencia de que si en
una hacienda en que ocurre el fallecimiento dei pro-
pietario no se les comunica la triste nueva a Jas abe-
jas, éstas dejan de elaborar sus productos, y el apia-
rio desaparece en poco tiempo. Y no cabe dudar de
que en algunos casos en que se dejo de tener con ellas
tal muestra de deferencia, habria ocurrido la muerte
de las mismas; pero es seguro que fué porque en esos
casos el unico de la casa que sabia cuidar las abejas
era el que hubo fallecido. ’

El trasiego, volviendo a nuestro tema principal, de
una colonia en vaso antiguo a otro moderno, es mas
laborioso, pero tambiéii se lleva a cabo con ucha
facilidad. Es mas el temor que siente el apicultor al
destrozo que esa operacion obliga a hacer, con la con-
siguiente revolucion que en la colonia se suscita, que
a la tarea que supone. Com» el desastie en la colo-
nia es efectivo, conviene fijar cual es el momento mas
oportuno para realizar la operacién con éxitc. La me-
jor época es la primavera, pues asi la colonia, des-
pués del estrago, tiene tiempo de reponerse mientras
dura la gran mielada. La hora mejor es por la tarde,
poco antes de la puesta del sol, ya que asi se les da
tiempo durante la noche para organizarse en la nue-
va vivienda, sin temor a que un ataque de las pillado-
ras encuentre la casa desguarnecida y puedan hacer
botin, que ocasionaria la muerte de la colonia trase-
gada.

Esta circunstancia obliga también a realizar la
operacion a distancia prudencial del apiario, a fin de
que las emanaciones de la miel no atraigan, haciendo
desarrollar el instinto de robo, a las abejas vecinas.

Para llevar a cabo ordenadamente la operacion, dé-
bese tener preparada la nueva colmena y sus cuadros
o bastidores dispuestos de la siguiente forma: Por
ambas caras del bastidor, y sujeto con puntas de Pa-
ris, se fijara un delgado alambre de modo que forme
una especie de caja, dentro de la que hay que dispo-
ner los trozos de panal cortados en la colmena anti-
gua. Los grabados ilustran lo suficiente para darse
perfecta cuenta del dispositivo conveniente a este
particular.

La colmena vieja se sitiia junto a Ja nueva abierta,
y de modo que quede un poco mdés elevada que la
nueva, a la cual se va a hacer el trasiego. Esto tiene
por objeto el que una vez abierta ]la primera, cubrien-
do con un pafio la parte delantera de ésta y la supe-
rior o boca de la nueva, ob'igar a las abejas a trasla-
darse de una a otra.

Colocadas en la posicion dicha, ei humo que se ics
proyecta y los golpes que conviene dar en el vaso an-
tiguo, mientras se abre con el martillo y sierra si hace

falta, mantiene a las abejas en estado de excitacién
que les hace atiborrarse de miel y procurar buscar re-
fugio en la nueva caja. Abierta la colmena vieja, con
un cuchillo, puede servir el mismo de desopercular,
se cortan los panales, eligiendo aquéllos donde esta
la cria o pollo, y en trozos se van colocando en ios
bastidores y sujetandolos con el alambre que se ha-
bra suelto previamente de una de las caras, ponién-
dolo seguidamente en la caja nueva. Para evitar que
sufra el polio, se colocara el bastidor sobre un pafo,
como el grabado correspondiente indica, a fin de Jue
la presion sobre la superficie en que se apoya no es-
tropee aquél, razén misma que aconseja al manipular
con el panal no agarrarlo de las porciones que tienen
nidos de cria. Por razones analogas, y para impedir
que el pollo se enfrie, deberan hacerse estas operacio-
nes en dia con sol, templado y, aunque sin precipita-
cion, si con la suficiente viveza.

Al colocar los trozos de panal se tendra la precau-
cion de ponerlos de manera que tengan posicién igual
a la que ocupaban antes, pues de otro modo las cel-
das dejaran escapar miel, por ser su inclinacién ha-
cia abajo. Todos los trozos con pollo deben tener ca-
bida en los nuevos bastidores, completando los tro-
zos vacios que en aquéllos queden con panal de miel,
bastando en seguida retirar todos los trozos desecha-
dos y utensilios que se emplearon en la operacion
para que las abejas, muchas desde luego, que que-
daron fuera, vayan recogiéndose en el nuevo hogar.

Una inspeccién junto a la colmena no estd nunca
de mas por si la reina no hubiera entrado dentro con
los primeros montones de insectos que se hicieron
desviar hacia la nueva colmena.

Mas que en el otro caso, conviene en éste defen-
derla contra el pillaje, por lo que debera disminuirse
la amplitud de la piquera, dejando sélo paso para un
par decabejas. El traslado de la colmena a su sitio
definitivo puede hacerse al dia siguiente, pero toman-
do la precaucién de hacerlo por la noche, y taponan-
do bien la piquera con hierbas o colocando delante
de la misma ramas entrecruzadas, para con esos obs-
taculos llamar la atencién de las abejas que salen de
pecorea. De otro modo emprenderian el vuelo sin pa-
rar atencion y volverian al sitio donde la colmena es-
tuvo el dia anterior, perdiendo la pista de su aloja-
miento.

Es mas dificultoso dar una idea exacta de esta
operacion que realizarla. Por eso en todas las escue-
las de apicultura es una practica que se hace ejecutar
a los alumnos. Claro estd que muchos prefieren ir
lentamente transformando su colmenar antiguo en
movilista utilizando los enjambres que se producen,
pero si se consiguiera decidirlos a efectuar la altima
operacién de trasiego que aqui hemos descrito, se
Jograria de una manera rapida la transformacion de
los apiarios.
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Tierras y abonos

Las hasuras d¢ poblacion como abhono

Por Jestis AGUIRRE ANDRES, Ingeniero agronomo

Las basuras de poblacidn, ese compuesto tan hete-
rogéneo y desagradable a la vista y al olfato, que
todas las mananas se retiran en camiones y carros de
nuestras poblaciones, tienen un aprovechamiento agri-
cola muy interesante.

Es sumamente frecuente en la literatura agricola
Jamentarse de la escasez de materia orgdnica de mu-~
chos campos esparioles y de la pequciia cantidad de
esti¢rcol que disponemos para proporcionarsela.

Las basuras de poblacion, despucs de ciertas matii-
pulaciones y fermentaciones, que mas adelante deta-
llaremos, proporcionan un producto que por su rique-
za cn materia organica, aparte de la riqueza mineral,
constituye un valioso sustituto del estiércol para la
fertilizacion de Jos campos.

Recientemente hemos visitado la instalacion trans-
formadora de basuras en abono establecida en Va-
lencia por la Compaiiia de Mejoras Urbanas, y de tan
interesante visita vamos a dar cuenta a nuestros lec-
tores (1).

Al llegar las basuras a la instalacion transformado-
ra, situnada cn las afueras de la poblacion, son verti-
das cn las fosas de recepc.in, situadas en la planta
baja del edificio y acondicionadas de modo que los
camiones y carros puedan descargar automaticamente
sobre ellas.

Desde estas fosas y mediante una gran cuchara-

(1) En Madrid, y después de tener compuesto este ar-
ticulo, acaba de entregarse al Ayuntamiento, en perfecto
funcionamiento, una instalacion analoga a la que visitamos
en Valencia,

gria, es llevada a unas tolvas de distribucion, desde
dondc pasan a la sala de seleccion, cayendo sobre
transportadores apropiados -en forma de correa sin
fin. A ambos lados de cada transportador hay coloca-
das varias obreras, que convenientemente distribui-
das, separan a mano de las basuras los objetos que
pueden tener aprovechamiento industrial diferente de
la transformacién en abono (vidrios, botes, trapos,
chapas, etc.). Con ello se evita, ademas, que algunos
de estos objetos, al ser agregados con los abonos, pu-
dieran herir a agricultores y caballerias.

Esta separacion la efectiian obreras, con guantes y
batas protectoras, facilitados por la Entidad, con
gran rapidez, distribuyéndolos en los cestos que a su
lado se ven en el grabano de la pagina siguiente.

Recepcion de basuras: Los camiones, como puede verse, descargan
la nave de recepcion automaticamente.
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Para mayor {facilidad y comodidad, se encarga a
cada obrera de uno o mas determinados objetos, pero
sicimpre en namero reducido.

Es curioso ver la gran variedad de ellos que se re-
cogen cn esta operacion: alli pudimos observar las
mnumerables cucharillas, encendedores, plumas esti-
logralicas, tijeras, etc., que por falta de cuidado se
arrojan inadvertidamente a la basura.

Las basuras, ya desprovistas de las materias ne
fermentescibles que se han mencionado, pasan, des-
de la polea sin fin, a un elevador que facilita el trans-
porte a las camaras de fermentacion zimotérmica, en
donde sufren la verdadera transformacion en abono.

Estas cdmaras son grandes depositos prismaticos
de cemento armado y de una capacidad aproximada
de 75 toneladas métricas de basura. Estan colocades
en serie, de una manera analoga a como se encuentrai
las tinas de fermentacion de nuestras bodegas, y co-
mo ellas, tienen dos aberturas, una c¢n la cara superior
y otra en la cara lateral correspondiente al pasillo
que separa unas de otras.

Colocada la basura en las camaras, se inicia en
ellas, a las veinticuatro horas, el proceso de la fermen-
tacion, que empieza a los 37 grados y sc eleva, pau-
latinamente, manteniéndose durante diez dias ei-
tre 70 y 75 grados; después desciende a los 50 gra-
dos y vuelve a fermentar de nuevo, elevandose la tem-
peratura hasta los 60 6 65 grados, en los que > debe
mantener unos veinte dias, para terminar por compie-
to la fermentacion de la masa. Si por cualquier cir-
cunstancia se detuviese €sta se riega con el “purin”
que procede y escurre de materias tratadas anterior-
mente.

La fermentacion dura alrededor de treinta diés,
obteniéndose una masa de color negruzco mantillo-
$0, que—previa tamizacion para separar los cuerpos
que en Ja seleccidn se escaparon y que por su consti-
tucién, o no fementaron o se realizo en ellos la fer-

Las basuras son transportadas desde la cimara de recepcion hasta

las tolvas de distribucién por medio de cucharas-gruas.

mentacion incompleta-—, queda en disposicion de ser
utilizada como abono.

La masa fina procedente del tamizado se vende al
precio de 2,50 pesctas los 50 kilogramos—mas el va-
los del envase, de no proporcionarle ¢l comprador—.

En esta sala de se-
‘eccion, las obreras
colocadas a lo lar-
go de transportado-
res en forma de co-
srea sinfin, separan
los objetos que pue-

den tener otro apro-

vechamiento indus-
trial  distinto del
abono.




P arte superior de
las cAmaras de fer-
mentacién  zimotér-
mica. — Obsérvense
los registros supe-
riores de las cama-
ras. Los tubes que
se ven a la derecha
son los de salida de
gases, después de
su desodorizacién.

(Foto: Aguirre An-
drés.)

El producto que no atravesé el tamiz se vende a gra-
nel a un precio bastante inferior.

Las basuras procedentes de poblaciones grandes
consumidoras de frutas y hortalizas, como succde en
Valencia, son muy himedas y llegan a contener has-
ta un 30 por 100 de agua. Precisamente la instalacion
valenciana tiene que luchar con este inconveniente,
por la dificil salida que tiene la gran cantidad de li-
quido que escurren las basuras. Téngase en cuenta
que las camaras zimotérmicas de ia instalacion que
nos ocupa, reciben 140 toneladas métricas de basura
diarias.

Debido a esta gran cantidad de agua, sélo se ob-
ficne como abono, por término medio, un peso equi-
valente a la tercera parte de la basura puesta a fer-
mentar.

Las basuras que proceden de los hospitales, sc
queman por completo, sin mezclar para nada con la
basura que se transforma en abono.

La composicion del abono procedente de las basu-
ras es variable, por serlo el producto que fe sirve de
origen. Para formarse una idea general, indicaremos
que en acido fosforico tota! son las basuras transfor-

madas tres veces y media mas ricas que el esticrcol,
dos veces mas ricas cn nitrogeno total y aproxima-
damente de igual riqueza en potasa.

En cambio, para igualdad de peso conticne el es-

tiércol doble cantidad de agua que las basuras.

De lo expuesto se dxduce la posibilidad de susti-
tuir en las zonas agricolas proximas a las instalacio-
nes transformadoras de basura, el esti¢rcol por dicha
clase de abono.

Durante la fermentacion, las basuras desprenden
gases de olor muy desagradable, por lo cual, antes
de salir al exterior, se les hace atravesar por unos de-
positos que contienen acido sulfirico y carbén absor-
bente, saliendo al exterior sin olor. De no tomar es-
tas precauciones, seria verdaderamente irrespirable
la zona que rodease a las Estaciones Transformadc-
ras. maxime cuando hubiese vientos que transporta-
sen el olor a grandes extensiones.

En la transformacion de las basuras valencianas
intervienen unos 125 obreros, entre ambos sexos.

El temor que pudiera existir de considerar al abo-
no procedente de las basuras como un foco de infec-
cidbn para los cultivadores y pobladores del campo,

Obsérvese  en
e s te grabade
otro de los as-
pectos de na-
ves de la trans-
formaciéon de
basura en abo-

no: la Sala -
almacén de
triaje.



Almacén para abono descargado de las cAmaras.

creemos quedard perfectamente salvado con las si-
guicentes razones que expuso el doctor Chicote al
Ayuntamiento de Madrid, cuando éstc empezo sus es-
tudios para instalar las camaras Beccari:

“Las bacterias patogenas para cl hombre no resis-
ten largo tiempo las reacciones y temperaturas de la
camara zimotérmica, pudiendo asegurarse que antes
de los quince dias el bacilo coli ha desaparecido.
Gasperini ha demostrado plenamente en Italia, me-
diante inyecciones—que mataron a les-animales de
experimentacion antes del tratamiento en la camara,
y resultaron innocuas después de ese tratamiento-—,
que la destruccion del bacilo del carbunclo es total y
cfectiva. Y bien sabido es que los gérmenes del tifus,
del paratifus, de la disenteria, del célera, de la tuber-
culosis y aun los virus filtrantes en general, no son
mas resistentes que los del bacilo coli y que del car-
bunclo. También se ha observado la destruccion de
numerosos parasitos vegetales y animales de las plan-
tas cultivadas, y ello es interesante para la profilaxia
contra las plagas del campo.”

Es, en resumen, el abono procedente de la {rans-
formacion de la basura en camaras zimotérmicas un
fertilizante nada anthigi¢nico, rico en materia orga-
nnca y con mayor proporcion que cl esti¢rcol, al cual
pucde sustituir cuando falte, en acido fostérico, nitro-
geno y potasa.

Las dosis en que debe ser usado varia con la ri-

La parte de basura que, o no fermenta o lo hizo incompleta-
mente, se vende a granel. Este obrero est4 separando parte de

la mercancia que se ha de llevar el comprador.

(Foto: Aguirre Andrés.)

queza orgénica de los suelos y con las posibilidades
ccondmicas de los cultivos, ya que no todos pagan
igualmente los abonos. Micntras la experimentacion
no d¢ normas fijas para los distintos suelos y altei-
nativas de cultivo, ruede usarse en cantidad aproxi-
mada a los dos tercios o tres cuartos que las dosis co-
rrientes de los esti¢rcoles.

La visita que csquematicamente hemos expuesto
cn estas lincas, fu¢ sumamente interesante y nos mos-
trd la perfecta instalacion y funcionamiento de csta
Estacion. Durante toda ella nos acompano, dandonoes
toda clase de detalles sobre su funcionamiento, el Ge-
rente de la Compaiia de Mejoras Urbanas de la cual
depende, scfior Subirana, al cual, antes de terminar
estas lineas, queremos hacer presente nuestro agra-
decimicnto por las atenciones recibidas.

Vista general de la instalacion valenciana de ciAmaras de fermentacién zimotérmica para transformar las basuras en abono.
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La venfilacion en las consfrucciones avicolas

Por Carlos DE LARRUCEA

Poco se ha escrito en Esparia sobre el problema
de la ventilacién de los locales dedicados a las aves,
no obstante el innegable interés que ofrece el tema.
Menor ha sido la atencién prestada hasta hace poco
por los constructores de material para la industria
avicola, quienes, con algunas excepciones, se han
desentendido de una especialidad tan interesante pa-
ra el avicultor.

La ventilacion del gallinero es tan importante co-
mo la iluminacién y el soleamiento, factores basicos
de su higiene. El avicultor necesita mantener sus lo-
cales calientes en invierno, frescos en verano y bien
secos en toda ¢poca. Dificil resulta conseguirlo si
no se resuelve cumplidamente el problema de la ven-
tilacion.

El intenso metabolismo de la gallina—despropor-
cionado con el volumen de su cuerpo—exige nor-
mas especiales en el estudio de la ventilacion de los
gallineros y salas de crianza. Por otra parte, al ins-
talar un sistema de ventilacion se persiguen dos fina-
lidades, por igual interesantes: mantener un ambien-
te absolutamente puro y regular conveniertemente
la temperatura interior.

Esto no se consigue de cualquier manera, por
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Fig. 1.

Valvula interior de las cGpulas de ventllacién, con contrapeso
regulador.

ejemplo, a base de ventanales constantemente abier-
tos, pues entonces surge el dilema entre el frio y la
humedad. Si se airea con exceso, indudablemente el
gallinero se ventilard, pero se helaran sus pobladores.

Si se cierran las ventanas, el local estara templado,
pero la humedad sera inevitable.

El gallinero de frente abierto cay6 totalmente en
desuso en nuestro pais hace tiempo, debido a lo ex-
tremado de nuestro clima. Solamente es practico en
las zonas calidas de la Peninsula. Pero los gallineros
abrigados, que pueden verse por todas partes, tienen
una defectuosa ventilacion, salvo excepciones.

Para ventilar racionalmente un gallinero o una

Fig. 2.
Detalle de la toma de aire de que nos ocupamos en este articulo

sala de cria es preciso provocar una circulacion de
aire moderada y constante, evitando cualquier co-
rriente 0 cambio brusco de temperatura. Esto es lo
que persiguen y consiguen los aparatos para ventila-
cién natural o forzada de locales cerrados.

El fundamento de la ventilacién natural es bien
conocido. Los seres vivientes desprenden constante-
mente gases impuros y calidos, que contaminan la
atmésfera que les rodea; este aire recalentado tiende
naturalmente a elevarse, dejando lugar al aire frio,
menos pesado.

Pues bien: basiandose en este elemental principio
de Fisica—cuya aplicacién practica podemos ver a
diario en el “tiro” de las estufas de carbon—se han
conseguido estudiar instalaciones adecuadas, a base
de entrada y salidas de aire en los gallineros.

El material necesario para ventilar un gallinero es
bien sencillo y reducido. Cipulas para salida en el
tejado v tomas de aire en los muros de la construc-
cion. Pero, sin perjuicio de su sencillez, estos acceso-
rios deben estar cientificamente construidos para que
sean realmente ttiles. No basta con instalar simples
tuberias o con abrir agujeros en el techo y paredes.

La tuberia de salida no debe ser de igual didme-
tro que la de entrada. Aquélla debe ser de abertura
mas amplia, para evitar una rapida corriente de aire
hacia el exterior, pues es bien sabido que los fliiidos
circulan por un conducto con mayor velocidad cuan-
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to menor es el didmetro de éste, lo cual explica por
que son tan intensas las corrientes de aire en las ca-
setas llenas de rendijas.

Un modelo adecuado de ciipula de ventilacion es
la de la figura 1."

Para renovar el aire interior del gallinero se dis-
ponen “tomas” como las de la figura 2.*, que se cons-

les, generalmente mal ventilados, y la renovacion de
las camas de paja cuesta buenas pesetas al avicul-
tor, que no sabe evitarse este gasto inatil.

No es posible dar reglas fijas para instalar un sis-
tema de ventilacion en los gallineros. Son tantos los
factores que pueden afectar al resultado, que no sélo
es conveniente, sino necesario, estudiar cada caso so-

Esquemas demostiativos de los efectos de la ventilacién conseguida en un gallinero
mediante una instalacion apropiada.

truyen teniendo en cuenta la necesaria proteccion
contra el viento, lluvia, alimafas, etc. Una trampilla
metélica permite regular la entrada de aire, segun
convenga, de acuerdo con la temperatura. Con esta
regulacién del aire puro que penetra en el local se
evitan enfriamientos excesivos, que producen inva-
riablemente humedad en el gallinero si éste estaba
caldeado, pues el aire que penefra se condensa ra-
pidamente, produciendo una verdadera lluvia que em-
papa la paja depositada en el suelo. Este fenomeno
es corriente en la mayoria de los gallineros espatio-

Disposicién de cupulas ventiladoras y toma de aire, en un gallinero.

bre el terreno o con datos suficientes, para proyectar
una instalacion eficaz.

Una vez efectuzda la instalacién, la practica, me-
jor que nada, ensenara al avicultor a regular las en-
tradas y salidas del aire, con objeto de conseguir el
fin perseguido: un ambiente puro, sano y una tempe-
ratura conveniente.

Las ilustraciones que acompaiian a estas lineas
pueden dar una idea bastante aproximada de la dis-
posicion de los aparatos de ventilacion en los galli-

neros.

(Foto: Prado, hermanos.)
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El problema del trigo

~ Santo y sefia de la politica eco-
nomica del afio que comienza debe
ser la definitiva solucion al pro-
blema del precio del lrigo en la na-
cion. Cuestion la mds- importante,
por su envergadura econdmica, de
cuantas tiene planteadas la agri-
cultura espafiola. Representa el
trigo, por su valor, »l 22 por 1)U
de la produccion agraria en Es-
pafia, » es por obediencia y sumi-

" sién a esa jerarquia por lo que el

primer editorial de 1935 al exa-
men de esa cuestion se dedica.

Lievamos casi decenin y me-
dio viviendo la ficcion de la tasa
del trigo, que estd vigente en las
pdginds de la “Gaceta” y es lelra
muerta en la realidad. Algo, sin
duda alguna, se ha conseguido con
las facilidades crediticias; pero en
balance, durante todo el perioco
considerado, ese haber se anula y
hace que el saldo total sea fuerie-
mente negativo, con la sola com-
paracion de una de las partidus
del debe: las importaciones prect-
pitadas, cuando no imprudente-
mente permitidas.

La real situacion de la produc-
cidn triguera espaiiola ensefla que
nos encontramos en el limite de la
satisfaccion de la necesidad nacio-
nal. Prueba de ello es el descenso
de las importaciones durante [os
ultimos veinte aftos. En otros tér-

minos, que, dejando aparte las va-

rtaciones que el hdbito de consu-
mo haya introducido, de comienzos
de siglo a nuestros dias, la pr¢-

duccion de trigo ha aumentado con
un ritmo ligeramente superior al
crecimiento de la poblacion. La
primera directriz, por consiguiente,
de nuestra politica triguera d:be
ser evitar que la produccion s¢-
Lrepase las necesidades del consi-
mo; porque ello crearia la situi-
cion dificil de la colocacion del ex-
cedente, que precisaria la creacton
de una complicada coyuntura ari.-
ficial para el precio del cereal-rey.

Desgraciadamente, la experien-
cia ha demostrado la ineficacia de
la tasa minima. No ha sido posi-
ble reguiar los precios con trabas
ni intervenciones enojosas e indi'-
les del Estado, y es aconsejabie ac-
tuar indirectamente sobre los ele-
mentos que lo determinan y fcr-
man y que constituyen su base na-
tural.

En este sentido la accion esta-
tal si que es eficaz y definitiva.
Ejemplos en abundancia pueden
encontrarse en métodos distinios
de control e intervencion del pre-
cio, practicados con éxito induda-
ble por ofras naciones que supie-
ron abordar sus problemas econo-
micos. ’

Dada la situacién de nuestra co-
yuntura triguera, la intervencion
eficaz del precio del trigo pucie
limitarse a un minimo. Bastaria ei
establecimiento de mercados reg:i-
ladores en los que se vendicse y
comprase el trigo al precio que
previamente se fijara, atendiendov
no sélo a su calidad, sino también

en Espaﬁa

a la variacién estacional de »s
precios, al volumen de la cosecha
y al nivel general de los precivs
de la agricultura. Es evidente que
debe haber siempre diferencia en
precio entre los trigos ﬂnoé, mani-
tovas y similares y los mochos, je-
jas, chamorros y otros no panifi-
cables, como los de algunas zonas
de Levante.

Ni siquiera seria preciso el estu-
biecimiento de grandes almacenes
si las ventas se hacian consi‘gnan-
do en deposito el trigo al vende-
do/. La funcion de esos mercados
reguladores seria la de regulaciin
propiamente tal, de forma que ah-
sorbiesen los excesos en los arios
en que las condicioncs meteorolo-
gicas nos procurasen una gran cn-
secha y dando salida a los “‘stocks”
en los arfos de pequefio rendimie. -~
to por unidad superficial. Mds aiin;
si una coyuntura desfavorable hi-
ciera precisa una importacion .
trigo, deberia otorgdrsele en n:.o-
nopolio a los organismos represcn-
tantes de esos mercados regulado-
res y supuesta la diferencia-de pre-
cios del trigo en el interior y en el
mercado internacional, estas ever-
tuales importaciones podrian su-
ministrar un fondo de maniobru
considerable. Por lo demds, sus
gastos normales estarian aseguru-
dos por una variacion estacional
de los precios prudentemente cal-
culada. Solo un reparo a una ii-
tervencion de esta clase puede ha-
cerse y es la facilidad para ele-
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var los precios, que podria provo-

.car un exceso de produccion en

pocos afios. Mas para ello debe ¢ -

+ tar atento y vigilante el Estado.

Mercados reguladores y absolu-
ta libertad para fijar los prectos
entre comprador y vendedor, fuera

de las transacciones en el merca-
do regulador. Toda ofra interven-
cion que se proyecte fracasard co-
mo ha fracasado la iasa minima.
Porque lo tinico eficaz es intervo-
nir el mecanismo dzl precio.

-~ La cuestién alcoholera

Los Decretos sobre alcoholes del
27 del pasado diciembre de los Mi-
nisterios de Hacienda y Agricultu-
ra son un compds de espera mien-
tras llega una ley, cuya necesidad
se. hace sentir, que trate de resol-
ver definitivamente problema tan
importante en la zconomia agrico-
la, fuertemente enlazado con la vi-
ticultura y con el cultivo de la re-
molacha. No han logrado efectivi-
dad prdctica anteriores disposicio-
nes por las que se obligaba a la
Campsa a la compra del alcohol
para su mezcla con la gasolina, asi
como a la conservacion de cierta
cantidad de aquél destinada a la
regulacién del mercado.

Esta altima mision reguladora
no estaba prevista entre las obli-
gaciones de la Campsa y ello ha
contribuido quizd a la inuatilidad de
las citadas providencias. Es de de-
sear que no sufran igual suerte las
disposiciones mds recientes que
obligan a la Campsa a la adqui-
sicion anual, por dozavas partes,
de 120.000 hectolitros de alcohol
de melazas y hasta 20.000 de i1e-
siduos de la vinificacion, deshidia-
tados a-99,5 grados, y ambos a 105
pesetas hectolitro, destinados a ser
mezclados con la gasolina, obli-
gdndose, ademds, en la disposicién
transitoria a que se aumente la ad-
quisicion por la Campsa, en 2l pre-

" sente ario, 2n 70.000 hectolitros de
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alcohol de melazas y 10.000 de re-
siduos de vinos. Esta, disposicion
transitoria la interpretamos como

compensadora de la no actuacién

de la Campsa en el tiempo trans-
currido desde el anterior Decreto.
V si tenemos en cuenta que puede
estimarse en unos 280.000 hectoli-
tros la produccion anual de alco-
hol de melakas, hay que recono-
cer que se aligera grandemente el
mercado y tendrd mejores perspec-
tivas con la absorcion de -ios
190.000 hectolitros por la Campsa
en 2l ano actual, pese al ‘“‘stock”
que puedan tener las alcoholeras
procedente de campaiias anterio-
res.

Complementa el Decrefo de Ha-
cienda el dz Agricultura. En él, con
el fin de perfeccionar las instala-
ciones defectuosas de alquitaras
(instalaciones que contribuyen a la
produccion de alcoholes de ' defi-
ciente calidad, con los que no es
factible competir con los industria-
les) se tiende a evitar que los com-
pradores de orujo de la pasada
camparna, que efectuaron la adqui-
sicion de aquél a precio bajo, se lu-
cren desmesuradamente con el alza
que es de esperar alcance el alcohol
en el mercado como consecuencia
de las disposiciones actuales, des-
tinando la diferencia entre la coti-
zacion normal del orujo y la de
compra, a nrecio ruinoso para el

CPCOCCOE)

viticuttor, para subvenir a la me-
jora de algquitaras. Dispone el De- -
creto que la cotizacién de la re- -
molacha no sea en la camparia de
este afio inferior en precio al del
pasado, imponiendo a las azucare-
ras la limitacion de que sdélo pue-
dan dejar en la's melazas el azicar
incristalizable, yd que de no ser
asi y dado el “stock” (importante
aunque haya disminuido) pudiera
producirse un aumento en la canti-
dad del alcohol fabricado, lo que
neutralizaria o “desvirtuaria los
cféctos del Decreto. ‘

En éste se fijan los precios-mi-
nimos del grado y hectolitro para
los vinos sanos y normales que se

destinen a la destilacién en 1,45

pesetas; en 149 para los residuos,
flemas y vinos defectuosos, regu-
lando la clase de alcoholes que se
pueden emnlear en las bebidas al-
cohdlicas. Asimismo sz scfiala el
precio de 260 pesetas en fdbrica
para los alcoholes de melazas, re-
siduos. o

Los Decretos que tratan de me-
jorar el problema del alcohol re-
presentan un adzlanto sobre la an-
terior legislacion, mas es necesa-
rio sefialar aque estimamos ilusoria
la venta a 105 nesetas a la Campsa
del alcohol de orujo deshidratado,
precio-que nos parcce bajo para su
costo real, y, por tanto, que el sa-
nec¢miento del mercado en este as-
pecto serd dificil; pese a ello, cree-
mos que si logran efectividad las
disposiciones que comentamos . se
podrd dar salida a una gran par-
te del alcohol de melazas, lo que
representa una gran mejora para
la colocacién . del alcohol vinico,
que ha de verse aliviado de la com-
petencia del industrial, en su pri-
mordial destino para usos de boca.
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La exportacién de naranjas al Canada

En la Direcion general de Agri-
cultura han facilitado la siguiente
nota:

“Se recuerda a los exportadores
de naranja que, merced a las ges-
tiones realizadas por la Embajada
de Espafia en Washington, se ha
autorizado por el Gobierno de los
Estados Unidos de Norteamérica el
envio de naranjas espafiolas de ti-
po Valencia al puerto de Nueva
York para su inmediato transporte
al Canada durante el periodo com-
prendido entre el 15 de octubre de
cada afio y el 15 de marzo del afio
siguiente, siempre que la fruta es-
té libre de larvas de la “Mosca de

las frutas” (Ceratitis
Wied).

Todo exportador que envie na-
ranja espafiola al Canadda, via
Nueva York, debera pedir el per-
miso de importacién a la Seccion
de Fitopatologia de la Direccién
general de Agricultura del Ministe-
rio de Agricultura norteamerino, la
que inspeccionara cuidadosamente
la expedicidn antes de conceder el
permiso, que solo sera concedido
si el cargamento estd absolutanren-
te libre de larvas de la citada
mosca. -

Debe entenderse, sin -embargo,
que este permiso no es aplicable a
las naranjas amargas destinadas a
la faabricacion de mermelada.”

Capitata,
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Fl convenio comercial con Argentina

Por el Ministerio de Estado se
ha hecho publica una nota en la
que se indica que el dia 29 de di-
ciembre del pasado afio se firméd
en Buenos Aires el nuevo convenio
comercial negociado por la Misién
especial enviada al Plata.

Uno de los puntos mas impor-
tantes que se han resuelto por me-
dio del nuevo Convenio ha sido el
referente al trato de la nacién mas
favorecida en su aspecto arancela-
rio, punto sobre el que habian sur-
gido serias discrepancias entre los
dos Gobiernos durante los afios
1932 y 1933, y que habian origina-
do un desagradable entredicho en-
tre las dos Cancillerias. Merced al
nuevo Convenio, el trato de nacion
mas favorecida se otorgard de
una manera incondicional, gratuita
e inmediata por ambas partes, es-
tando, por tanto, los productos es-
pafioles en la misma situacion que
estaban los italianos, franceses e
ingleses, situacién que hoy tam-

bién disfrutan los holandeses, bel-
gas y suizos.

Otras clausulas del Convenio se
refieren al régimen de exportacion,
transito, navegacion, impuestos in-
ternos, régimen de Sociedades, cer-
tificados de origen, etc.

Particular importancia tienen la3
estipulaciones que se refieren al
régimen de contingentes y limita-
ciones a la importacidn y legisla-
cién sobre divisas. En unas y otras
se ha consignado el trato mas be-
névoto posible y han sido objeto
de un detenfdo desarrollo en los
arreglos adicionales firmados en la
misma fecha del Convenio.

El régimen de divisas futuro en-
tre Espafia y la Argentina tiene
como base la reserva para el pago
de las exportaciones espafiolas de
todas las divisas procedentes de
las exportaciones argentinas a Es-
pafia, o sea el mismo trato que han
obtenido aquellos paises como In-
glaterra, Bélgica y Suiza, con los

que Argentina tiene un saldo fa-
vorable en su balanza comercial.

‘Para la liquidacion de los créditos

retenidos en la Argentina antes del

~normal funcionamiento de su nue-

vo régimen de divisas, se ha com-
prometido el Gobierno argentino a
realizar una emision de titulos que
facilite 1a liquidabilidad de los cré-
ditos pendientes y que asegure su
pago en las mismas condiciones
que para los suyos obtuvo el Go-
bierno italiano.

Para asegurar el normal funcio-
namiento del régimen de divisas,
el Gobierno espafiol no ha vacila-
do en utilizar los resortes que pro-
porciona el actual sistema de con-
tingentes de importacion vigente
cn Esparfia, para asegurar el au-
mento de la importacion de pro-
ductos argentinos susceptibles de
facil consumo -en: Espafia. Estos
compromisos se refieren, unos a
productos ya sujetos al régimen de
contingentes, como sebo, huevos,
simiente de lino y otros productos
cuya- contimgentacién estudia en
estos momentos el Gobierno.

En cuanto a la importacion en
Espafia- de carnes congeladas, el
acuerdo que se ha estipulado ha
sido el de otorgar a la Argentina
en el futuro un cupo equivalente al
45 por 100 de todas las importa-
ciones de carne que el Gobierno de
la Republica considere conveniente
autorizar y estipular, que durante
el afio 1635 se concederd un cupo
de 500 toneladas de carne conge-
lada con destino a la fabricacion
de embutidos. Aparte’ de estos
compromisos vinculados a la exis-
tencia del régimen de contingentes,
el Gobierno espaiiol ha estipulado
también una compra de algodon en
rama por parte de los industriales
importadores de dicho articulo, que
inicie una nueva corriente comer-
cial sobre dicho articulo de impor-
tancia para la economia argentina
y que a su vez constituye uno de
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los principales renglones de la im-
portacion espafiola.

Estos compromisos espafioles
han sido a su vez compensados por
el Gobierno argentino concediendo
algunas ventajas de orden arance-
lario a los productos espaifioles,
cuyo detalle se publicard cuando
sea «conocido por el Gobierno el
texto oficial .del Convenio que trae
la Comisién negociadora, pero que
en general se refieren a los siguien-
tes puntos:

Productos para los que se han
obtenido pequefias rebajas arance-
larias: sardinas en conservas, acei-
tunas, azafran, pifiones, almendras
con © sin cascara, avellanas pela-
das, castafias con cascara, ajos,
garbanzos, corcho elaborado y en
cuadritos, uva fresca, berberechos,
embutidos, sal gruesa, filaturas pa-
ra fosforo, pabilo para velas, al-
pargatas, pafiuelos de ailgodon, re-
pasadores de algodon crudo, panas
o corderoy, toallas sin frisol, ma-

quinas para hacer helados, jabon
comuin, Aacido tartarico, colcotar,
vinos medicinales, aguas minerales
purgantes.

Rebaja arancelaria mediante dis-
criminacion: atin en conserva.

Consolidacion de los aranceles
actuales: aceite de oliva en cual-
quier clase de envase, pescado en
salmuera, hilados de algodon cru-

“do, tejidos de algoddn, anis en

grano, fruta al natural, aguas mi-
nerales, plantillas para alpargatas,
carburo de calcio, papel de fumar,
naipes, revolveres, cerraduras,
planchas, palas, picos, planchas
de cing, pulpa de albaricoque, otros
tejidos de pana, azulejos que no
sean de kaolin, vinos de Jerez, vi-
nos quinados, vinos generosos, si-
dra, cofiac y papel de barba.

Del nuevo acuerdo han de deri-
varse indudables beneficios para
ambos paises, consolidando cada
vez mas la estrecha amistad entre
Espafia y la Argentina.
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F,1 frente triguero

El dia 20 de enero se celebro en
Medina del Campo (Valladolid)
una Asamblea regional de agricul-
tores con objeto de examinar la
situacion que atraviesa e! merca-
do del trigo y constituir el frente
triguero para defender la posicion
reguladora de dicho mercado.

Se aprobaron las siguientes

Conclusiones

Que el Estado regule eficazmern-
te el mercado triguero; revalorice
todos los productos de la tierra,
mantenimiento por el Gobierno del
Decreto regulador hoy vigent», y
adopcion de medidas complemen-
tarias precisas para que la tasa
sea un hecho.

Que el Ministerio de Agricuitu-
ra presente al Parlamento con ca-
racter urgente un proyecto de luy
que autorice para poder retirar in-
mediatamente del mercado seis mi-
[lones de quintales métricos de tri-
g0, sin perjuicio de que al finaii-
zar la campaifia de 30 de junio se
haga cargo del sobrante si le hu-
biera.

Para evitar las dificultades que
se producen en el mercado y el es-
pectaculo bochornoso que se esta
dando debe cumplirse inexorable-
mente la tasa en todas las prosin-
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cias, a cuyo fin el Ministro de
Agricultura tomara las medidas
precisas para que todas las auto-
ridades actiten seriamente, pues de
lo contrario, seria inutil todo buen
prop0sito; que se nombre un deie-
gado inspector en cada provincia
para vigilar la actuacién de las
Juntas comarcales.

Transferencia de otros doscien-
tos millones de pesetas de la cuen-
ta del servicio de Tesoreria a cai-
go de la cuenta “Entregas al Pan-
co de Espafia para regulacion dei
mercado triguero”, haciendo !as
entregas a medida que asi 10 re-
quiera aquel servicio.

Que, previas las modificaciones
precisadas en los Decretos del 12
y 26 de junio y 2 de agosto, pueda
el Servicio Nacional de Crédito
agricola realizar las siguientes
operaciones: Dar como cuantia del
personal prestado el 90 por 100 del
valor ofrecido en prenda, valorad.
al precio de tasa minima; conc:der
los préstamos que se soliciten an-
tes det 30 de abril proximo, en vez
del 28 de febrero, tope fijado ac-
tualmente.

Aunque el Servicio Nacional de
Crédito agricola ha actuado eficaz-
mente haciendo un verdadero es-
fuerzo sus jefes y personal, se le

debe dotar de todo lo necesario
para despachar réapidamente las
concesiones y que el Ministro de
Agricultura realice las wgestiones
oportunas para que las sucursaies
del Banco de Espaifla paguen ccn
mayor rapidez los préstamos con-
cedidos.

Que se extienda a toda la zona
comarcal o radio de accién de ca-
da fabrica la preferencia estable-
cida para panéras sindicales o
cooperativas de trigo dentro de las
comarcas correspondientes a Jun-
tas comarcales de contratacion.

k kK

También en Segovia tuvo lugar
una reunion en la Diputacidn pco-
vincial, en la que se aprobd la si-
guiente formula referente al pru-
blema triguero:

La venta de trigo debe hacerse
libremente, sin la intervencidn ac-
tual del Estado; pero éste debe
procurar que el trigo tenga en to-
do momento un valor fijo en toros
los mercados. Para esto el Estado
creara un Consorcio en el que mn-
tervengan técnicos, labradores vy
funcionarios. Esta entidad estarad
dotada por el Estado de quince o
veinte millones de pesetas y dis-
pondra de centros de compras en
las capitales y ciudades en que ha-
ya mercados establecidos. Los la-
bradores acudiran a estos centros,
donde venderan su trigo al prccio
oficial. Los fabricantes y almace-
nistas se encontraran en la dis-
yuntiva de comprar a los cen‘ros
0 a los labradores, pero nunca pov
bajo del precio oficial. Con ello o
podra llegar el primer producto
agricola nacional a la depreciac’ *n
actual.
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Fl cuitivo del al-
godon en Cérdoba

Convocada por la Camara oficial
Agricola de Coérdoba se celebro6 en
los primeros dias del afio una
Asamblea de agricultores para tra-
tar del cultivo de algodon en aque-
Ila provincia, asistiendo represen-
taciones de las provincias de Se-
villa, Jaén y de la mayoria de los
pueblos de la provincia de Cor-
doba.

Se aprobaron las siguientes con-
clusiones:

Que se intensifique con todo in-
terés el cultivo del algodon en la



provincia de Cérdoba, como soiu-
cién economica y social; solicitar
el establecimiento de una factoria,
en sitio conveniente, dentro de la
provincia; que la Asociacion nacio-
nal de olivareros tenga representa-
cion en la Junta central del Insti-
tuto de Fomento del Cultivo dcl
Algodon; que se mantenga con 10~
do rigor la prohibicion actual y
absoluta de utilizar aceite de al-
godoén para todos aquellos usos
que resulten perjudiciales para la
industria olivarera; que se conceda
por el Instituto un anticipo, con to-
das las garantias necesarias, para
la produccion; que antes del dia 15
se fije el precio minimo del algo-
dén con arreglo a la legislacion
vigente y que se' prohiba a los
Ayuntamientos el establecimientc
de arbitrios sobre la produccion
algodonera, tanto en lo que se re-
fiere a la entrada del articulo como
el que se aplica por kilo de mer-
cancia. )

Se acordd dirigir al ministro de
Agricultura un telegrama, pidién-
dole se interese por el cultivo del
algoddn y por las peticiones de ia
Asamblea.

En reunion celebrada posterior-
mente por el Comité del Instituto
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de Fomerito del Cultivo Algodone-
ro se puso de manifiesto la pro-
duccion de algodon durante la pa-
sada campaila, la de mayor pto-
duccién conocida, asi como la ca-
lidad del mismo, que ha sido lu
mejor de todo el algoddn vendido
en Barcelona, habiéndose acorca-
do, en vista de la importancia de
este cultivo, nombrar una ponencia
encargada de estudiar el estable-
cimiento de una nueva factoria en
Cordoba.

A cargo de dicha ponencia co-
rrerd también el estudio de la im-
plantacion en la préxima cosecha
de una fabrica de extraccion de
aceite. Caso de venderse este acei-
te en Espafia se desnaturalizaria
en presencia de representantes dc
los olivareros, con objeto de -juc
mas tarde, en el mercado, no sea
posible la competencia con el ac.i-
te de oliva.

Por altimo, a mediados de ene-
ro se ha celebrado en Cordoba una
reunién, convocada por la Camara
Agricola, en la que se acord6 ab:is
un plazo, que termina el 25 de di-
cho mes, para recibir ofertas de
terrenos destinados a la construc-
cion de la fabrica desmotadora de
algodon.
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Conferencia sobre "F,nsilado moderno”

El Ingeniero agronomo don Div-
nisio Martin Sanz ha pronunciaio
ante el micr6fono de Radio Casti-
lla (Valladolid) una conferencia
sobre “Ensilado moderno”.

Empez6 diciendo que no puede
tratar en esta conferencia, como
serian sus deseos, de las normas
para conseguir un ensilado de fo-
rrajes mas perfecto, porque los «i-
los actualmente construidos en Es-
pafia son escasos.

La finalidad de esta charla—di-
jo—es sembrar en la mente de los
radioyentes la idea de la neces.-
dad del ensilado como medio de
defensa de la cabafia nacional, y
al propio tiempo presentar el en-
silado en cuanto significa armouia
y continuidad en la alimentaciin
racional del ganado, que debe s¢v
fundamentalmente forrajera.

Define después los silos en su
concepto general, a los que, con
justicia, en Norteamérica han bau-
tizado con el sobrezombre de mo-
numentos del progreso y confirma-
do, en los cuarenta afios que hace
que se estudian, por la construc-

cién de un millén cuatroocientos mil
silos.

Justifica que el ensilado significa
para el ganadero una necesid~d
economica, entendiendo por tal to-
do elemento o factor de produc-
cion, indispensable para sosterer
el equilibrio economico de cual-
quier industria, en la dura compe-
tencia actual; por eso no puede
concebirse hoy ninguna explota-
ciobn ganadera sin el correspon-
diente silo.

Hace tn estudio comparativo ca-
tre la alfalfa, la remolacha y ei
maiz forrajero, como alimentos pa-
ra el ganado, y deduce, después
de analizar los gastos de cultr/o
y de conservacion en heniles, moa-
tones y silos, que el quintal métri-
co de alfalfa resulta a 10,67 pese-
tas; el de remolacha forrajera, a
4,65 pesetas, y el de maiz ensila-
do, a 3,34 pesetas.

De los métodos a seguir paia
poner en comparacion el valor de
los anteriores productos, utilizan-
dolos como alimento, sigue com:o
practico el método danés, basado

en el principio de los equivalentes
en heno.

Comparando cantidades equiva-
lentes, segin dicho método, Jde
maiz ensilado, de heno de alfaila
y de remolacha semiazucarera, asi
como los costes de produccién de
dichos forrajes, dedujo la econo-
mia que supone la alimentacién e
ganado con maiz ensilado, en lu-
gar de hacerlo con heno de alfalfa
y pone de manifiesto que el maiz
ensilado es el forraje mas barzto
de los estudiados que puede darse
al ganado.

Explica otras ventajas del ensi-
lado, tanto en regadio como en sc-
cano, y termina diciendo: “Por ello
el Servicio Agronémico de la De-
legacion Hidraulica del Duero ha
iniciado un servicio de constru:-
cion de silos, con lo que se propo-
ne, en primer lugar, dar a cono-
cer las ventajas que reportan en
las explotaciones ganaderas y al
mismo tiempo auxiliar gratuita-
mente a los ganaderos que lo so-
liciten.”

Divulgaciéon agri-
cola radiada en

Valladolid

Actualmente se esta desarrollan-
do ante el microfono de Radio Cas-
tilla el tercer ciclo de conferencias
de vulgarizacién agricola, a cargo
de los Ingenieros agrénomos resi-
dentes en Valladolid.

Las charlas tienen lugar a las
seis y media de la tarde todos los
viernes, desde el 23 de noviembre
en que se inici6 esta tercera se-
rie, siendo muy estimada por los
labradores la solicita y desintere-
sada actuacion de los técnicos.

Desde esa fecha han hecho uso
de la palabra los sefiores Casta-
fion, Chico de Guzmdan, Martinez
de Velasco, Martin Sanz, Fernan-
dez Salcedo, Sanz y Sanz, Vara y
Rojo.
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Cétedra ambu-
lante

En los ultimos dias del pasado
diciembre tuvo lugar en Arganda,
con la cooperacion de la Diputa-
cion provincial de Madrid, 1a clau-
sura del primer ciclo de conferen-
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cias organizado por el Servicio de
Catedra ambulante.

Presidi6 el Subsecretario de
Agricultura, en representacién del
Ministro, en union del Director ge-
neral de Agricultura, Gobernador
civil y Presidente de la Diputacion,
varios Diputados a Cortes y Ges-
tores de la Diputacién de Madrid,
el Presidente del Consejo Agroné-
;mico, el Director del Instituto
Agrondmico y los Jefes de la Ca-
tedra ambulante en ia provincia y
del Servicio Agropecuario de la
Diputacion de Madrid.

Asistieron numerosos Profeso-
res e Ingenieros agrénomos y gran
cantidad de pablico.

. -Primeramente se visitaron los
viveros de vides y frutales que tie-
ne establecidos en el término de
_Arganda la Diputacién.: provinciai
de Madrid. Después se proyecta-

ron en el teatro del pueblo varias
peliculas de las que posee el Ser-
vicio de Catedra ambulante y, por
tltimo, hicieron uso de la palabra
el sefior Miranda, como Jefe de
Catedra en la provincia de Madrid;
el seflor Garcia de los Salmones,
como Jefe del Servicio Agropecua-
rio de la Diputacién provincial; el
sefior Garcia Trabado, como Vice-
presidente de la Diputacion, para
dar las. gracias a la representacion
del Estado por llevar a la practi-
ca el desarrollo de la Catedra am-
bulante, a cuyo Servicio prometio
el apoyo de la Diputacion de Ma-
drid, y, por tltimo, el Subsecreta-

rio de Agricultura sefior Gortari,.

quien declard clausurado este pri-
mer ciclo de conferencias y anun-
ci6 que durante el presente afio se
daran cursillos por “radio” a toda
Espafia.

-
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La coyuntura agraria espafiola

<Dénde va la politica econémica

» espanola? g,D()nde debe ir? .

La pohhca econom1ca extenor
ha entrado en Espafia en una-fase
de relatlva actividad; _ello hace
propicio -y oportuno,e}A comentario
de este articulo, que mas que el
examen de. los tratados de comer-
c1o altimamente concertados, quie-
re revisar las. bases fundamenta-
les sobre las que gira la polltlca
economica espafiola. :

" Afios los pasados de triste me-
moria ¢ infeliz recuerdo en fo que

. politica econdémica respecta;
afios de abandono total y absoluto
de toda politica econémica, pero
singularmente de la internacional.
Recluidas las preocupaciones de
los gobernantes en el circulo de
lo puramente politico interno, to-
da preocupacion econdémica pare-
cia desechada. Al abandono pare-
ce sustituir ahora una febril acti-
vidad—tratados con Polonia, Ho-
landa, Argentina, Uruguay, Fran-
cla—, y es éste el momento de
plantear la cuestion de si esa ae-
tividad que se despierta es el fru-
to de un pensamiento uniforme, la
consecuencia de un meditado estu-
dio de nuestros problemas nacio-
nales, el exponente, en suma, de
una politica economica -convertida
en plan de Gobierno, o, por el con-
trario, si se trata de manifestacio-
nes inorganicas; trabajo febril em-
prendido sin plan ni concierto, mas
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in!ﬂpul-sado por apremios de ur-
gente necesidad que dirigido cons-
cientemente a la consecucion de
una finalidad concreta. Porque
contra la opinién vulgar deducida
de la aparente actividad, creo yo
que vamos un poco a la deriva, em-
pujados por la corriente de las
apremiantes..necesidades. En una
palabra, que esa actividad ha de
servirnos de bien poco, por caren-
cia de un pensamiento unitario, de
una verdadera politica econdémica
que con unidad de accién presida,
con uniforme criterio, la regula-
cion de nuestros tratados comer-
ciales.

Podra, acaso, decirse que ese
criterio no ha existido nunca en
Espafia y que nuestro actuar, en
este orden de cosas, se ha limitado
siempre a lo que ahora es: a la
consecucién de las maximas ven-
tajas posibles en cada caso par-
ticular. Pero si esta situaciéon po-
dria defenderse, hasta cierto pun-
to, en los afios pasados, presenta
gravisimos reparos en los tiempos
que corren, porque las condiciones
han variado sustancialmente,

Suelen confundirse incluso por
los practicos de la economia, es
decir, por los hombres de empresa,
dos cuestiones totalmente distintas,
y.de ello se han derivado no po-
cos  defectos de nuestra politica
econdomica. Una es la resolucion
en el orden tedrico y otra la posi-
cion en el -terreno de las aplica-

«ciones  concretas. Asi cualquier
problema econ6mico tiene dos as-
pectos fundamentales y, por consi-
guiente, dos soluciones distintas.
Una la dogmatica, que se refiere a
la pura economia, y otra la prac-
tica, que hace referencia a la poli-
tica economica. Esta confusion en-
tre la economia y la politica eco-
ndémica tiene por consecuencia el
planteamiento de los problemas en
términos absurdos. Con el primer
criterio podremos inclinarnos al li-
beralismo economico o al protec-
cionismo, a la economia libre 0 a
la economia intervenida; mas des-
de el"angulo de la politica econo-
mica no podemos tener un criterio
fijo en el orden tedrico, sino que
hemos de obedecer a las posibili-
dades y las necesidades concretas.

Desechado, pues, el criterio dog-
matico y contemplada la cuestion
desde el punto de vista de nuestra
politica econémica, cabe pregun-
tar si hay un criterio formado so-
bre este particular o no. Porque la
cuestion es de la mas alta impor-
tancia. Con razon o sin ella, toda
la politica comercial y economica
del mundo obedece hoy a las si-
guientes directrices:

a) La nivelacion de las balan-
zas comerciales con cada uno de
los paises con quienes se esté en
relacion de intercambio.

b) La defensa de los precios
de los productos nacionales,

c) La restriccion del comercio
con aquellos paises que no dan fa-
cilidades de intercambio y, por
consiguiente, el concierto de tra-
tados de comercio.

Estas directrices plantean un
problema de unidad de criterio en
la politica comercial exterior. Pero
cexiste éste en Espafia? A la vista
de este pensamiento general de la
politica econdmica, vamos a ver
cual es la situacion de Espaiia.

En primer lugar, tenemos un de-
ficit cronico en nuestra balanza co-
mercial. Por tanto, globalmente, no
nos perjudica la primera direccion.
Por otra parte, el bloque més im-
portante de nuestra exportacién
son los productos agricolas -y la
principal importacién productos
manufacturados, mientras que a
las naciones europeas sucede lo
contrario. Tampoco hay por aqui
dificultad alguna. Existen, en fin,
en nuestros aranceles multitud de
partidas que no tienen una finali-
dad protectora, sino simplemente
fiscal. La posibilidad de negociar
rebajas y aun supresion de esos
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derechos con otras naciones es
grande, y a cambio de ello podrian
obtenerse importantisimas venta-
jas. ¢Qué finalidad protectora tie-
nen los derechos arancelarios so-
bre los petrdleos, automdviles y el
café, por ejemplo, si no hay pro-
ducciones iguales o similares en
Espafia? ¢Qué males podrian deri-
varse para la economia de la na-
cion de su abaratamiento? '
Acertado o equivocado el pen-
samiento del mundo en orden a la

arriba que se hace preciso un cri-
terio de conjunto, un plan orde-
nado y racional de nuestra politica
exterior, que debe tener las si-
guientes finalidades:

a) Nivelar las balanzas comer-
ciales de Espaifia con cada nacion.

b) Expansionar nuestras ex-
portaciones negociando la dismi-
nucioén de nuestros derechos aran-
celarios puramente fiscales.

) Incremento de la importa-
cion de materias primas para la
industria nacional y de aquellas
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que tendria:

a) Un aumento de precio de
los productos de exportacion y un
aumento de volumen de la misma.
En definitiva, una elevacién del po-
der de compra.

.b) Un descenso en los precios
de los articulos importados, que,
dada su especial naturaleza, ten-
dria como resultado hacer menor
la diferencia entre los precios al
productor y el coste de la vida.

c¢) Un impulso a nuestras in-
dustrias exportadoras.

39




Saoriculturd.y

W

d) Una elevacién de la coyun-
tura total de la nacién y un au-
mento del movimiento del comer-
cio exterior e interior.

Lo inexplicable es que estando
planteado en términos tan claros
—no diré tan faciles—el problema
de nuestra politica comercial exte-

rior, nadie hasta la. fecha presente..

se haya preocupado de resolverlo,
y es que en estas cuestiones hay
tal cortedad de miras y tanto des-
conocimiento entre quienes por ofi-
cio tienen que resolverlos, que se
estd oscureciendo para todos lo
que algunos solo ven a través de
las nubes de la propia ignorancia.

de Agricultura, empefiados todos
en mantener una tasa que no es
eficaz mas que en su intencion. Y
no se diga que se trata de un pro-
vlema poco interesante o de es-
casa importancia para la nacion;
precisamente gran parte de coyun-
tura econdmica esparnola pende del
trigo. Lo grave es que la ignoran-
cia no es solo de los gobernantes,
sino también de los interesados;
.uguna entidad ni Asociacion a.
agricultura ha tenido hasta ahora
una‘iniciativa racional en esta ma-
teria. Mas todavia: llevo més de
un afic escribiendo incesantemente
sobre el tema y aun no han reco-

en Extremadura y Andalucia, si no
se autorizan importaciones de maiz
exotico.

Arroz

También el arroz muestra una
decidida tendencia al alza, mejor
dicho, a la fijeza de sus precios,
que son ya los de tasa. Ello es de-
bido a la formalizacién del con-
trato entre la Federacién Sindical
de Agricultores Arroceros y la Fe-
deracion Industrial Arrocera, en
virtud del cual esta entidad ha
comprado toda la cosecha al precio
de tasa, merced a determinadas

PRECIOS REALES

Trigo Cebada Avena | Centeno | Malz Arrez Rabas | Alparroba | Barbanzos| Judias ¥Yino Patata hcefte | Almendra
1934 Qm. Qm. Qm, Qm. Qm. Qm. Qm. Qm. Qm. Qm. HL Qm. Qm. Qm.
| |
Marzo........ovenen.. 52,13 30,15| 28,80 32,85 41,40| 26,65 43,30 16,00 117,54 80,60| 31,55 27,42 151,01 72,00
Abril.......o.ooviiih 52,97/ 30,03 28,35 35,90, 40,80 33,00| 46,23| 16,00 116,79 80,60| 31,77| 28,58| 156,63| 70,00
MayO. . uieeeeuinnnn. 53,35 29,25/ 28,00/ 33,90 47,30 31,00 45,18 16,96' 120,16/ 78,00 28,48| 27,98!151,95 7250
JUBIO. . et e e, 53,05 26,65 27,07 32.42 46.35 30,00 34,75 16,72|117,74| 78,00 32,26| — |15033| —
Julio.....ooviiiii 50,00| 3400[ 3500, 38.00| 4976/ 28.25| 39,83 16,00 11220 73.00| 27.09] 24,07| 149,23 67,15
Agosto........... .... 50,00| 27,35 27,15| 34,33 49,00| 31,00 39,83 16,00‘ 109,98 73,00, 28,14 25,13| 157,48/ 64,00
Septiembre............ 50,00 27,87| 28,65/ 34,55 39,68| 20,25| 41,15 13,76, 105,97| 76,00 28,28 25,09|156,59 64,50
Octubre............... 50,30{ 28,85 27,93 34,78/ 38,15| 31,00{ 41,75, 12,00 111,47 77,80I 28,70 24,78| 153,96| 64,50
Noviembre ............ 50 00| 29,47 28,60' 35.22| 43,08| 31,75 48,47 13,00|112,42 80,00' 29,93| 26,21 152,91| 64,50
NUMEROS INDICES; BASE, 1929 =100
1934
Marzo................. 112,11 938/ 929 836 121,8] 74,9/ 103.1| 76,6] 121,9 66,5 116,8 148,0| 118,1| 75,8
Abril..... ........... 1139 93,4 91,5 91,3 120,00 927| 110,1| 76,6 121,2 66,5 117.7| 154,2| 1225 73,7
Mayo................. 1147 90,9 90,3 86,3 139,1| 87,2 107,5 81,2 1-.4,6] 64,3] 1055 151,0 1188 76,3
Junio...... ... ... 1141 82,9 87,3 8272 137,2 84,3 106,5 80,1 122, 64,3| 119,5| — 117,95 —
Julioo. ..o il 107,5 105,7| 112,9] 96,8 1458 79.4| 94,8 76.6| 116,4] 60.2| 100,3| 130,1| 116,6] 70,7
AGOSIO.. v .ot eerunnns 107,5| 853| 87,3| 87,4 1458 87,2 948 76.6 114,1| 60,2 1042 1356| 123,1| 67,3
Septiembre............ 107,5 86‘7) 92,4 83,0 116,7] 82,21 98,0 659 1099 62,71 104,7| 135,4! 122,4| 67,9
Octubre............... 1082l 9251 90,11 885 1122 872 994| 574 11561 64,2 106,31 133,7] 1204 67,9
Noviembre ............ 1075/ 91,6 923 890 1268 — | 1154 — 1|6,6| — | 1108 1414 119,5‘ 67,9
Cereales de consuruo gido mis iniciativas, ni siquiera pa- i
interior ra_criticarlas. _ el |1tk s
Los piensos, por el contrario, 1934 |
Conforme haciamos notar en el han fortificado su cotizacion y la
mes anterior, la leve alza que se tendencia al alza se ha transmitido || Marzo.............. 110.1| 1109
observaba en el precio del trigo a la avena, conforme predijimos ¢l ;
h . Abril ......... .. ... 110,5] 118,8
era debida exclusivamente a efec- mes pasado. Entre ellos, destaca €l 087! 1185
tos accidentales; errores imputa- maiz, que experimenta una nota- M“¥° """""""" ) 18,
bles a la observacién; no se trata- ble alza, ahora ya que ha pasado Junio............... 105,11 112,6
ba de un movimiento de alza es- de las manos del labrador a las Julio vvveniienenn 108,81 111,8
pecifico de la coyuntura. En efec- del comerciante, y faste alza que AZOSEO . vveesnnnns. 106,4 | 1095
to, es.te mes los precios vuelven a no beneﬁc:a,al a_gn_cultor por si Septiembre.......... 105,2| 108,7
la cotizacién anterior, apenas man- misma le estd perjudicando de re-
tenida. Este movimiento de los chazo, porque imposibilita el re- Octubre ............ 10581 107.5
precios indica con absoluta clari- crio y engorde de ganado porcino. Noviembre.. ... 107,8| 106,2
dad que los procedimientos actual- En consecuencia, los recriadores se
mente vigentes para intervenir el abstendran en sus compras de ga- _
precio del trigo son en absoluto nado flaco y asi no es dificil pro- compensaciones. Hoy, pues, el

ineficaces. Lo incomprensible es la
inaudita tozudez de los Ministros
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nosticar un descenso en 10s pre-
cios de los cerdos de montanera

arroz es un producto que estd prac-
ticamente monopolizado, El mono-



polio ha de fijar los precios y ha-
cerlos iguales a la tasa, pero esta
siendo la fuente de graves inmora-
lidades y de lucros indebidos por
parte de quienes deberian admi-
nistrar los intereses de los agri-
cultores con el mas exquisito cui-
dado.

eguminosas X

El alza sefialada para estas pro-
ducciones se ha mantenido, como
deciamos el mes anterior. El au-
mento de precio en las habas es
singularmente significativo. Han
pasado de las 41,75 a las 48,47
pesetas por 100 kilogramos, un
aumento de 6,72 pesetas en el
transcurso de un mes. Menos sig-
nificativo es el aumento que se no-
ta en las judias, pero no menos
seguro y claro.

Los garbanzos asimismo han
experimentado un alza que si no
por su cuantia, si por su persisten-
cia, es bien significativa. Su ori-
gen ha de buscarse ya en condicio-
nes de su coyuntura; es decir, en
defecto de su produccion respecto
a su demanda.

Tubérculos

A medida que avanzamos en la
confeccién de esta pagina, nues-
tras predicciones van ganando pre-
cision, mas no podemos dejar de
consignar la intima satisfaccion
que nos produce ver la confirma-
cion del alza de la patata, que
predijimos el mes pasado, no obs-
tante el descenso ligero que en
aquél se noto. En efecto, las coti-
zaciones han sido:

Septiemibre. ....... ...l 25,09
Octubre...........o.ooiiiin. 24,78
Noviembre................. . 26,21
Frutales

La demanda se mantiene en los
precios anteriores, con singular
paralizacion de su mercado.

La algarroba ha reaccionado li-
geramente y ello es debido sélo a
la situacion de la demanda en vis-
ta de los ruinosos precios espafio-
les. También ha contribuido el al-
za general de todos los piensos,
pero en menor medida. El abando-
no y la carencia de protecciéon en
este producto es verdaderamente
lamentable, pues interesa en gran
manera a un amplio sector espafiol.

Caldos

El vino muestra una ligera alza
en sus precios al pasar de 28,70
hectolitro a las 29,93 pesetas. La
tendencia en el mantenimiento de
los precios o si acaso una nuevay
ligerisima alza.

El aceite, .por el contrario, mues-
tra un retroceso. Y esto a pesar
de que las dos (ltimas cosechas
estdn por bajo de la media del
quinquenio. En cuanto a sus pre-
cios en lo futuro es bastante difi-
cil opinar. Sin duda alguna el re-
ciente fratado con Argentina ha de
beneficiarle, pero otras causas pue-
den obrar en sentido contrario.

Movimiento general
de los precios

El indice general acusa un mo-
vimiento de alza bien marcado, que
se inici6 débilmente el mes ante-
rior con un aumento de 0,6 pun-

SRAOTCUIUNGy

tos. Este mes acusa ya dos pun-
tos por encima del anterior. Toda-
via no puede considerarse ese al-
za como algo especificamente or-
ganico de nuestra coyuntura, sino
simplemente como un impulso es-
tacional. La tendencia general de
los precios agricolas en Espafia es
mas bien de estabilizacion en el
nivel de este afio o de ligera ten-
dencia a la baja.

El indice sensitivo

El indice sensitivo sigue bajan-
do; ello es debido a que el afio pa-
sado la wvariacién estacional de
otofio era ademas influida por la
coyuntura de alza que este afio
habia de sentirse plenamente. Por
esta razon se afirmaba antes que
la tendencia de alza ha desapare-
cido y que los precios tienden a es-
tabilizarse en el nivel actual o a
descender.

MANUEL DE TORRES
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Cursillo de Avicultura, Cunicultura
y preparacion de pieles

En la Gaceta del dia 17 de ene-
ro se abre concurso para cubrir 80
plazas entre obreros del campo,
pequefios propietarios y aficiona-
dos, para un cursillo que sobre
avicultura, cunicultura y prepara-
cion y curtido de pieles, con con-
ferencias practicas y excursiones
gratuito, se celebrard durante ¢!
préximo mes de marzo.

Las instancias seran enviadas,
debidamente reintegradas, a la Di-
reccién general de Ganaderia e In-
dustrias pecuarias antes del dia 15
de febrero préximo, indicandos:
pueblo de residencia, condiciones,
aficion del aspirante, asi como
cuantas particularidades se juz-
guen de interés,

I BDIPIDI®IBDIPIDPIDIOIBDIDID

Instituto Internacional de Agricultura

En los (ltimos dias de diciembre
del pasado afio tuvo lugar la se-
sion de invierno del Comité per-
manente del Instituto Internacional
de Agricultura.

Después de tratar numerosas
cuestiones de caracter interior ad-
ministrativo, el Comité examind y
discutio ampliamente un informe
del Secretario general sobre el
plan de trabajos a realizar por el
Instituto como consecuencia de las
resoluciones adoptadas por Ia
iltima Asamblea general de Roma,
especialmente en lo que concierne
al aspecto econémico. También tra-
t6 el Comité de las reformas a
efectuar en algunas de las publi-
caciones anuales del Instituto,

oyendo un informe del Vicepresi-
dente sobre la Federacién Interna-
cional de Oleicultura.

Se tom6 nota de las adhesiones
recibidas en el Instituto para con-
vocar una Conferencia Internacio-
nal Diplomatica para la unificacién
de los métodos de analisis de vi-
nos en el comercio internacional,
habiéndose decidido convocar di-
cha Conferencia para primero de
febrero de 1935, en caso de que la
Presidencia del Instituto juzgue
suficientes las adhesiones que se
le envien antes de esa fecha, te-
niendo en cuenta la importancia,
desde el punto de vista del Comer-
cio internacional del vino, de los
paises que se han adherido.
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GRAFICO METEOROLOGICO AGRICOLA

El grafico

Por considerarlo de gran interés
para nuestros lectores, damos el
grafico que va en el reverso de es-
ta hoja, en el cual podran ir ano-
tando dia por dia las temperafy-~
ras maxima y minima, la cantiiad
de lluvia caida y los fenémenos at-
mosféricos (nieve, granizo, escar-
cha, etc.) que se van observa=lo.

El presente grafico sirve para los
meses de enero, febrero y marzc
de 1935, y es continuacion del e
publicamos en octubre de 1934, co -
rrespondiente al (ltimo trimestre
de ese afio. Debe cortarse por la
linea de puntos que lleva debajo y
conservarse, después de acabado el
iltimo mes, para pegarlo por la
pestafia de la derecha con el_gra-
fico que publicaremos el trimestre
siguiente, o sea el segundo Je
1935.

Su utilidad

Unido este grafico a los de los
formard en .

trimestres sucesivos,
total una historia meteorolégica
grafica del afio agricola, que servi-
r4 al labrador inteligente para com-
parar el tiempo reinante mientras
nacieron y se desarrollaron las
plantas con la cosecha obtenida.
Muchos creen que la memoria
retiene toda esa historia, pero -e-
conoceran que es mas seguro y <ii -
caz que quede un testimonio es-
crito de ella. Actualmente se afina
mucho mas que antes en la deter-
minacion de Ja relacion entre las
cultivos y las variactones atmosfé-
ricas. Nuestros padres se conter-
taban con afirmaciones como ésta:
Las heladas de primavera malo-
graron la cosecha tal o cual. Huy
dia, en cambio, hay que estudiar
“el fendmeno y decir: La helada que
llegd a tantos grados bajo ccro
matd las plantas que sean, pero no
hubiera causado dafio si hubiera
sido sélo de tantos otros gradus
bajo cero, porque en el estado de
crecimiento que se hallaban los
cultivos podian haber resistido
hasta tanto. Otro ejemplo: [as
plantas tales se helaron en mi fin-
ca, pero no en la del vecino. ¢Cual
fué la causa? Pues que en la finca
de mi vecino no bajo la tempera-
tura sino a cierto niimero de gra-
dos y en la mia, en cambio, si.
Ante este hecho, deberia estudiarse
el motivo de esa diferencia, qut
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quiza se encuentre en la orienta-
cién del terreno, o en que descier-
de al amanecer sobre el dafiado
una corriente de aire frio prone-
dente de una ladera préxima.

Y, claro es, si esta segunda cir-
cunstancia se presenia habria o
pensarse en construir una valla ¢
murete de defensa, o en otros re-
medios convenientes. '

Precisamente, nuestra Patria es
un caso tipico de terreno quebra-
do, donde las diferencias de tem-
peraturas y lluvias de un lugar a
otro muy inmediato son enornwes.

Y por eso no basta que se -
men los datos de los Observatorius
o Estaciones meteorologicas prozxi-
mas, a no ser que estén extraordi -
nariamente cerca. .

Los aparatos

Convendria que -cada labrador o
grupo de ellos instalase en el te-
rreno que cultivan un termdémetro
de maxima y minima: (el de Six-
Bellani es el mas elemental de to-
dos) a la sombra (jsiempre a la
sombra, nunca al sol!), aparato
que s6lo cuesta unas diez pesetas.
Ademéas, deberia montar un plu
viéometro, .0 sea un recipiente de
cinc que recoge la lluvia, la cual
se mide luego en un vaso gradua-
do especial. Estos pluviometros
con su vaso o probeta los propor-
ciona el Servicio Meteorologico Es-
pafiol (Apartado 285 Madrid), es-
cribiendo a su Director una carta
en que se diga donde se va a ins-
talar el aparato y comprometién-
dose a medir todas las mafanas, a
las ocho, la cantidad de agua que
se haya recogido y a anotarla en
una tarjeta postal que con fran-
quicia gratis se envia al acabar ¢l
mes a dicho Servicio.

A muchos es, pues, posible rea-
lizar estas observaciones en su
propio terreno, alli donde les inte-
rese. Los que no puedan efectuar-
las aténganse a los datos del Ob-
servatorio o Estacién Meteorold-
gica mas cercana.

Las leyes del tiempo

Con esas observaciones llevadas
al grafico, pueden ir trazandolo y
observando las curiosas vicisitu-
des del tiempo, sus cambios brus-
cos, los periodos de calma y mo-
notonia y €l momento justo-de aca-
barse uno de ellos. Y hasta puede

ser que’ empiecen a descubrir las
diferentes épocas meteorologicas
del afio, cada cuantos dias se pre-
sentan las variaciones del tiempo
o cual fué el momento algido del
invierno o el mas abrasador del
verano, o la cantidad de las Hu-
vias benéficas o devastadoras. En
fin, convertird la observacién cua-
fitativa del tiempo, que es la mas
rudimentaria, en la cuantitativa,
propia de las naciones mas civili-
zadas.

Y nada digamos si dibuja este
grafico durante varios afios. En-
tonces, las ensefianzas seran pro-
vechosisimas por la comparacion
de 1o que ellos muestran con los
resultados de las cosechas.

Advertencias -

1.* Las temperaturas maxima y
minima de cada dia se represen-
taran en el grafico por medio de
dos puntos, colocados en la raya
vertical correspondiente al dia de
que se trate. Después, se iran
uniendo por una curva todos los
puntos correspondientes a las tem-
peraturas maximas y por otra cur-
va los de temperaturas minimas.

2 La Mlluvia de cada dia se
anotara reforzando la raya verti-
cal correspondiente al dia, desde
el pie hasta la altura en milime-
tros de la lluvia caida. Si ésta pa-
sare de 25 milimetros se puede re-
forzar toda la raya hasta arriba y
encima poner un niimero indicador
de la cantidad.

3.* Los fenémenos atmosféricos
se irdn anotando en el hueco que
queda en blanco entre el grafico
de temperaturas y el de lluvias.
Para indicarlos conviene poner un
puntito sobre el final de Ja raya
vertical del dia de que se trate y
encima el signo del fenémeno. Los
signos que se emplean, y que son
los internacionales, van explicados
al margen de este grafico.

4. La lluvia recogida cada dia
se anotard siempre como cafda to-
da el anterior. Es decir, como si
el dia meteoroldégico comenzase y
acabase siempre a las ocho de la
mafiana.

5 Convendrd que sobre el
mismo grafico anote cada agricul-
tor los fendémenos de la vegeta-
cién que le interesen: nace el trigo,
florecen los almendros, aparecen
las golondrinas, se presenta la
langosta, etc.
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L'ltalia Agricola. — Namero espe-
cial dedicado a uva de mesa; nu-
mero 9, septiembre 1934; XII, 20
liras.

A semejanza de lo efectuado con

otras producciones y ultimamente
con {a naranja, dedica esta impor-
tante revista italiana un magnifico
nimero extraordinario a la pro-
duccion y ‘mercado de la uva de
mesa.

Se han reunido en dicho volu-
men los datos estadisticos mas
completos acerca del trafico, tanto
nacional como internacional, de las
diferentes variedades de uva para
consumo directo, analizando al
mismo tiempo la situacion y el por-
venir de Jlos diferentes mercados
mundiales.

Contiene notables trabajos ilus-
trados con todo esmero, referentes
a estudio de variedades italianas y
extranjeras y, muy especialmente,
seitala el caracter de maduracion
precoz o tardia, acompafiando la-
minas en color de algunas de las
variedades descritas.

Estudia asimismo la obtencion
de nuevas variedades como aplica-
cion de la genética y «dedica otros
articulos a la propaganda de las
uvas de mesa como alimento y me-
dicina, hoy tan en boga por la
creacion de las estaciones uvales.

Resumen de todos los trabajos
es la orientacidon que los elementos
productores organizados oficial-
mente imprimen a esta produccion
y las ventajas obtenidas hasta el
momento. o

Es, pues, el numero que comen-
tamos un documentado y uftilisimo
libro de consulta para cuantos se
interesan por el cultivo y los mer-
cados de la uva de mesa.

Las nuevas estaciones francesas de
“desinsectacion” de vegetales
con vacio parcial. (Les nouvelles
stations francaises de “desinsec-
tisation” des vegetaux sous vide
partiel.) — Jacques Boyer. La
Nature, pags. 21-24, num. 2.932;
1.° juillet 1934.

Comienza el autor haciendo al-
gunas consideraciones sobre el
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empleo de insecticidas en forma de
fumigaciones. Se refieren al para-
diclorobenceno, sulfuro de carbo-
no, acido cianhidrico, oxido de
etileno, tetracloruro de carbono,
bromuro de etilo, formiato de eti-
lo, etc.

La ‘“desinsectacién” con vacio
parcial se emplea en los Estados
Unidos desde poco antes de la
guerra.

En Europa se hicieron las prime-
ras instalaciones en 1926-27 para
desinfectar los higos. Francia y
sus colonias lo adaptaron para
combatir la Dorifora de la patata,
a consecuencia de las negociacio-

-nes con Inglaterra, para que per-

mitiese la importacion de dicho tu-
bérculo, procedente de regiones
contaminadas.

Este modo de tratamiento se
aplica a los frutos frescos y se-
cos, a los arboles y arbustos expe-
didos durante el reposo de la ve-
getacion y a productos agricolas e
industriales tales como los algo-
dones, harinas, pastas alimenticias,
tabaco en hojas, cigarros, etc.

En Francia son ya numerosas
las instalaciones efectuadas con es-
te fin por el Ministerio de Agricul-
tura, siendo los mas importantes,
ademas de la central de ensayos
de Versalles, las de los principales
puertos de la metrépoli y colonias
(Havre, Burdeos, Marsella, Argel,
Bougie, Philippeville, Biskra, Oran,
tres en Marruecos y una en Marti-
nica), existiendo actualmente va-
rias en instalacién. Esto permite
controlar a su entrada en el terri-
torio nacional los productos agri-
colas sospechosos.

En Argelia fué de gran utilidad
en la lucha contra los insectos del
género Ephestia, parasitos de los
datiles e higos, y contra el Lasio-
derma serricorne del tabaco, muy
dificiles de destruir por ser inmu-
ne como otros muchos a la nico-
tina.

En la estacion de E1 Havre se
han tratado por este método gran
cantidad de manzana americana,
sospechosas de contener Aspidio-

tus perniciosus, cochinilla muy pé-
ligrosa para los arboles frutales.
La Comision nombrada por ¢l
Ministerio de Agricutura adopté el
método de “fumigacion” con em-
pleo de ‘“vacio parcial”, que per-
mite penetrar el insecticida en toda
la masa de la mercancia y una vez
terminada la desinfeccion se ex-
traen haciendo nuevamente el va-
cio los gases toxicos que podrian
permanecer en la mercancia. La
permanencia de los vapores toxi-
cos en contacto con la mercancia
es de hora a hora y tres cuartos.

La Estacion de El Havre ocupa
una extension de 65 por 14 metros
cuadrados y tiene dos autoclaves
en forma de tinel con un didmetro
de 2,50 metros y cabida de 73 y
29 metros cubicos, respectivamente.

En el interior existen carriles
con el fin de introducir facilmente
las vagonetas que contienen los
productos a desinfectar.

Las vagonetas penetran por un
extremo y salen por el otro, estan-
do dividido el departamento por
un tabique que impide puedan vol-
ver a contaminarse Jlos productos
tratados.

La instalacion de Burdeos es si-
milar. En Marsella hay tres auto-
claves de menor capacidad.

El vacio se produce por dos
bombas rotativas de 17,5 H. P,
accionadas por motores eléctricos
y capaces de aspirar 700 metros
cibicos de gas por hora, produ-
ciendo un vacio de 635 mm. en la
autoclave mayor en diez o quince
minutos.

Los generadores llevan diversos
aparatos para efectuar la dosifi-
cacion, vaporizacion o produccion
por reacciones quimicas de las
sustancias toxicas, asi como el
control y registro de las condicio-
nes operatorias. La construccién y
funcionamiento son diferentes pa-
ra los diversos insecticidas em-
pleados y productos tratados.

Describe a continuacion los dis-
positivos y modo de tratar con el
sulfuro de carbono, &cido cianhi-
drico, bromuro de metilo y mez-
cla de 6xido de etileno y gas car-
bonico.

Termina haciendo notar la ex-
clusién del tetracloruro de carbo-
no, acetato de etilo, bicloruro de
etileno y formiatos de etilo y de
metilo, de eficacia muy aleatoria.

Debe desecharse también la clo-
ropicrina por dar mal olor o sabor
a los frutos.



B il
(R EBOGRARA

i Ry
o
CEREALICULTURA

DIEGUEZ PESCADOR (Francisco).—
Fdbricas de harinas cooperativas
o Revalorizacion del trigo.—,
8 paginas; Valladolid, diciembre
1934.

El autor de este folleto hace la
cuenta de gastos y productos de
una fdbrica de harina con una ca-
pacidad molturadora de 15.000 ki-
logramos de trigo cada veinticua-
tro horas, y una serie de considera-
ciones que le llevan a proponer €o-
mo remedio al problema triguero
la creacion de Paneras o Sindica-
tos trigueros y de Harineras Co-
operativas que permitirian a los la-
bradores prescindir de intermedia-
rios.

RIEGOS Y CULTIVOS
DE REGADIO

CAVERO (Miguel).--Desarrollo eco-
nomico de la vida de una familia
agricola de cultivadores de re-
gadio.—52 paginas, con varias
tablas y graficos. Madrid, 1934.

Teniendo en cuenta el actual mo-
mento de la politica hidrdulica es-
pafiola, en que el Estado estd pro-
cediendo a reorganizar los Servi-
cios hidraulicos, con objeto de con-
seguir una posible y eficaz causa
de mejora del medio—suelo y cli-
ma—en que vive el pueblo espaiftol,
para lograrle una existencia mas
facil, noble y elevada, el autor ha
hecho publico este interesantisimo
trabajo, en el que representa ‘‘en
todo su desarrollo la vida de tra-
bajo y econémica de una familia de
cultivadores del regadio”, y recaba
para ella el puesto que le corres-
ponde entre todos los factores, hoy
en primera linea, a tener en cuenta
para poder determinar las solucio-
nes optimas.

Contiene diversas alternativas
propias para regadios, una cuenta
de gastos y productos que termina
con el balance anual de una explo-
tacion (caso de familia productora
directa), numerosos datos sobre
jornales y su distribucion en las
distintas épocas del afio y otros de
gran interés. .

El indice de dicho trabajo es el
siguiente;

Introducciéon.—Formas de activi-
dad de una familia agricola.—Fa-
milia agricola obrera. — Familia
agricola obrera productora directa
(desarrollo econéomico de la explo-
tacion familiar).—Balance final de
la vida econémica familiar.—Capi-
tales necesarios para la transfor-
macion del secano en regadio.

SOCIOLOGIA Y POLI-
TICA AGRARIA

BENJUMEA Y PAREJA (José Maria).
El Arrendamiento Ristico en las
modernas Legislaciones.—Edito-
rial de Victoriano Suarez. Se-
gunda edicion; 3 pesetas; 150
paginas.

Es un volumen de 150 paginas,
que,.referente a un tema de palpi-
tante actualidad, constituye una
aportacion valiosa para solucionar
el problema de la tierra lo mismo
en el aspecto econdmico que en el
juridico, teniendo en este (ltimo
matiz el valor innegable de apor-
tar las experiencias de los paises
europeos y americanos con certe-
ras apostillas en legislacion com-
parada.

Escrito con gran claridad y con-
cision, a la vez que con un profun-
do conocimiento del problema del
arrendamiento y sus derivaciones,
le hacen sumamente (itil lo mismo
para el profano que para el estu-
dioso especializado en estas cues-
tiones.

CUESTIONES TECNICAS

STRASBURGER (Eduardo).—Trata-
do de Botdnica—Décimooctava
edicion refundida; segunda edi-
cion espafiola, traducida por el
Profesor Arturo Caballero; 705
paginas y 874 figuras, muchas
en color; Manuel Marin, editor;
Barcelona, 1935. Precio, 50 pe-
setas.

En la ultima edicion de este im-
portante tratado de Botanica se ha
conservado la exposicién de ma-
terias tan concisa como ha sido
posible. Lleva impreso en tipos ma-
yores los hechos absolutamente in-
dispensables para los no iniciados,
intercalandose en tipo de menor
tamafio fos parrafos necesarios
para realizar un estudio mas pro-
fundo de esta ciencia.

Del mismo modo que en las edi-
ciones anteriores, se han incorpo-
rado las nuevas conquistas de la
ciencia, aumentandose en esta ul-

Foricultura.

tima edicién los grabados y esque-
mas sindpticos.

Las figuras duplicadas en edi-
ciones anteriores se han reducido
a una sola, afiadiéndose muchas
nuevas en colores que han sido
considerablemente mejoradas.

También se ha simplificado la
bibliografia, que de esta manera,
resulta mas clara y selecta, con-
servandose la misma altura cien-
tifica de {as ediciones anteriores.

XARVIN (V. V.).—Quimica ele-
mental moderna. — 435 paginas,
68 grabados; traducida directa-
mente de la segunda edicion ru-
sa; encuadernada en tela flexi-

ble. Libreria internacional de
Romo, Madrid.
Es un libro de vulgarizacion

cientifica del que cualquier indi-
viduo de mediana cultura puede
asimilarse sin esfuerzo los princi-
pales conocimientos de la Quimi-
ca moderna.

Toda la obra esta escrita en len-
guaje llano y ameno que atrae la
atencion del lector desde los pri-
meros parrafos.

Son especialmente interesantes
los capitulos dedicados a la expo-
sicién del sistema peridédico, a los
fenomenos de radioactividad y des-
integracion atémica, a la isotopia
y a la estructura de los atomos y
moléculas, materias tratadas con

~ gran claridad y extension.

ENSENANZA

DIRECCION GENERAL DE AGRICUL-
TURA (Servicio de Publicaciones
Agricolas).—Ciclo de Conferen-
cias sobre Ensefianza Elemental
Agricola, 1934, 63 paginas. Pu-
blicacién gratuita.

El Comité espafiol de Ensefianza
agricola y la Asociacion Nacional
de Ingenieros Agrénomos organi-
zaron este aflo un ciclo de confe-
rencias sobre ensefianza elemental
agricola que fueron dadas en el
Instituto de Ingenieros Civiles y
posteriormente radiadas por Unidn
Radio. :

El Servicio de Publicaciones
Agricolas, dado el interés que des-
pertaron, ha reunido en este volu-
men todas estas conferencias, que
van precedidas de un preambulo
del Ingeniero Agronomo don Ela-
dio Morales y Fraile, Secretario
del Comité Espafiol de Ensefianza
Agricola,
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PRIEGO (Juan Manuel).—La poda
del olivo.—128 paginas; 57 gra-
bados; 1934.

La Asociacion Nacional de Oli-

vareros de Espafia sigue publican-
.do trabajos interesantes sobre las
operaciones de cultivo del olivar y
sobre elaboracion -de aceites.
. En este trabajo, el Ingeniero
agrénomo don Juan Manuel Priego
Jaramillo, ex profesor de Arbori-
cultura y Selvicultura en la Escue-
la de Ingenieros agrénomos, ante
la dificultad de conciliar las distin-
tas tendencias que se acusan en
las operaciones que constituyen. la
poda del olivo, trata de asentar los
principios en que ésta se funda,
en la biologia general y particular
de este arbol, deduciendo reglas
generales amplias y adtaptalndolas
a los casos més distintos, que no
seran todos los que pueden presen-
tarse, ofreciendo as{ un nuevo in-
tento de iluminar este problema,
considerado, con razén, como el
méas complejo de la Olivicultura.

Los distintos capitulos, referen-
tes a: los fundamentos biologicos
de 12 poda, poda de formacién, po-
da de entretenimiento o produc-
cion, los sistemas de poda, opera-
ciones complementarias, sistemas
mixtos de poda, podas especiales y
regeneracion o reforma de olivares,
llevan intercalados numerosos gra-
bades que hacen mas facilmente
comprensible 1a clara redaccion.

.Lleva como apéndice una breve
resefla de las précticas de poda
mas generalizadas en las regiones
oleicolas de Espafia, asi como de
la préactica de la poda en Italia.

Una vez méas se pone de mani-
fiesto en esta obra el gran conoci-
miento que de estos problemas pe-
see el sefior Priego Jaramillo.

R

RIEGOS Y CULTIVOS
DE REGADIO

RIDRUEJO (Leopoldo). — Funcion
del Estado en la transformacién
. de secano en regadio.—T72 pagi-
nas. Madmd septlembre 1934
\'W"W
Después de una minuciosa histo-
ria. de los regadios espafioles y de
analizar su actual situacion, se po-
nen de manifiesto las -causas que
impiden el desarrollo de los mis-
mos.
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Se proponen también las obras
y auxilios convenientes sobre nor-
mas completamente nuevas y estu-
dia detenidamente el que se deno-
mina Perfodo Tutelar y la futura
explotacién de la zona.

. Respecto al reparto del importe
de las obras se proponen también
nuevas normas—ninguna es abso-
lutamente indispensable—, basa-
das en la calidad del terreno, si se
quiere que el pago por parte de
los regantes sea sincero y efectivo,
pues lo que en realidad sucede en
la mayor parte de los casos es que
la gran obra hxdraullca la paga el
Estado.

Se caracteriza el trabajo del se-
fior Ridruejo por haber llegado a
un estudio completo de las obras,
incluso las de caracter colonizador,
sin las cuales los regadios segui-
rdn como hasta la fecha, inactivos.

Nuestros politicos no quieren
‘darse cuenta de esto, pero la rea-
lidad se lo hard conocer forzosa-
mente. El cambio de rumbo en
nuestra politica hidraulica es algo

© fatal que se ve venir por momen-

tos. Los riegos son para regar, pa-
ra colonizar, para producir mas;
no para darse el gusto de cons-
truir e inaugurar grandes obras
que permanecen afios y afios sin
explotar en su verdadera intensi-
dad. ,

Las Confederaciones Hidrogra-
ficas hicieron alusién en sus De-

- cretos de creacion al problema in-

tegral planteado—esto es cierto—
y también lo es que en las mismas
existen unos Servicios Agronomi-
cos Sociales, Forestales, de Crédi-
to agricola, etc.; pero lo que alli
predomina, en realidad, no es ni
mas ni menos que lo que hubo
siempre: una oficina de construc-
cion, con la agravante de que estas
Confederaciones han venido a in-
tensificar la construccion de estas
grandes obras, agravando el mal.
El estudio del sefior Ridruejo, al
analizar los factores que aceleran
la construccion de las obras y que
retrasan el desarrollo de los rega-
dios, demuestra que no podia es-
perarse otra cosa. A tal organiza-
cién, tales resultados.

Recomendamos a nuestros lec-
tores con todo interés la lectura de
esta interesante publicacion, la
cual tenemos la seguridad que, to-
da vez que su espiritu fué aproba-
do en el reciente Congreso Nacio-
nal de Riegos, constituirda una
orientaciéon a la cual habrd de ce-

flirse forzosamente el rumbo de la
politica hidraulica espafiola. ,

El Servicio de publicaciones’
agricolas del Ministerio de Agri-
cultura enviard gratuitamente este
folleto a quien lo solicite.

PLAGAS DEL CAMPO

ESTACION DE FITOPATOLOGIA

AGRICOLA 'DE ANDALUCIA ORIEN-
TAL—La “oruga” o “coquillo”
de la alfalfa, por Aurelio Ruiz
Castro, Ingeniero agr(')nomo——
Almeria 1934; 30 paginas y 16
grabados

La Estacién de Fitopatologia
Agricola de Almeria ha publicado
un interesante trabajo de divulga-
cion sobre fa “oruga” o “coquillo”
de la alfalfa, en el que se descri-
ben los dafios que ocasiona, las
caracteristicas de! insecto que los
origina y su vida y costumbres,
los enemigos naturales, medios de
lucha, coste del tratamlento con
arsenicales, toxicidad del forraje
pulverizado y practica del trata-
miento de esta plaga de la alfalfa,
en relacion con la importancia de
su cultivo, principal forraje en las
zonas de regadio en la provincia
de Almeria.

LA VINA Y EL VINO

ESTACION DE VITICULTURA Y ENO-
LOGIA DE VILLAFRANCA DEL PA-
NADES, — Determinacién de la
acidez voldtil real en los vinos,
por Cristobal Mestre e Isidro
Camplonch. Villafranca del Pa-
nadés, 1934; 18 paginas.

Siendo la acidez volatil el com-
ponente de los vinos que da mas
clara idea de la sanidad de los
mismos, su determinacién es una
operaciéon analitica corriente, por
lo que se han ideado métodos ra-.
pidos y sencillos para realizarla.

Comoquiera que por los autores
de este trabajo se habian observa-
do anomalias al determinar la aci-
dez volatil de vinos que contenian
dosis elevadas de gas sulfuroso,
lo que da lugar a que vinos elabo-
rados con todo esmero y, por tan-
to, con garantias de sanidad per-
fecta, acusen acidez volatil alta,
como si se tratara de vinos enfer-
mos, se han ideado métodos para
corregir el exceso de acidez vola-
til, que son los que se exponen en
este interesante trabajo.
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Acceso de los colonos a la propiedad

La Gaceta del dia 6 de diciembre
qublica el siguiente Decreto acl Mi-
~isterio de Agricultura:

“De acuerdo con el Consejo de Mi-
nistres, y a propuesta del de Agri-
tltura, .

Vengo en autorizar a éste para pre
sentar a las Cortes el adjunto proyec-
to de iey, sobre acceso de los colo-
nos a la propiedad.

Dado en Madrid, a 4 de diciembre
de 1934.—Niceto Alcald-Zamora y To-
rres.—El Ministro de Agricultura, Ma-
nuel Giménez Fernandez.

A LAS CORTES

Uno de los factores capitales para
la redistribucion en la propiedad de
la tierra, finalidad de toda reforma
agraria espafiola bien entendida, es,
sin duda, la facultad que debe con-
cederse a los arrendatarios a largo
plazo para adquirir la propiedad de la
tierra arrendada en condiciones de fa-
cilidad que no determinen, por otra
parte, lesion en el derecho del propie-
tario.

Comprendiéndolo asi e! autor del
proyecto de ley de Arrendamientos
pendiente de discusion en estas Cor-
tes, dedicé contados articulos de aquél
a desarrollar ese principio. Pero, de
una parte, la necesidad de una mas
precisa reglamentacién, y de otra, la
conveniencia de separarlo del conjun-
to de la ley de Arrendamientos, han
determinado al Ministro que suscribe
a formular el presente proyecto de ley
de Acceso de los Colonios a la Pro-
piedad, que se honra en someter a la
discusién de las Cortes.

No cree el Ministro de Agricultura
necesario insistir sobre la necesidad de
esta medida legislativa unanimemen-
te reconocida por todos; pero no esti-
ma inoportuno sefialar respetuosamen-
te la conveniencia de que este pro-
yecto, complemento necesario de la ley
de Arrendamientos riisticos, adquiera

fuerza legal de obligar simultanea-
mente a dicha disposicién, supuesto
que, por hallarse intimamente relacio-
nados los preceptos que en las mis-
mas se contienen, se correria el ries-
go, al no hacerlo asi, de que, pre-
sidiendo un criterio distinto en el es-
piritu informante de. ambas medidas
legislativas, se destruyeran o neutra-
lizaran mutuamente, haciéndolas total-
mente ineficaces.

Por lo expuesto, el Ministro que sus-
cribe tiene la honra de proponer a las
Cortes la aprobacién del siguiente

Proyecto de ley

Articulo 1. Todo arrendatario que
lleve por si, por sus ascendientes, des-
cendientes o conyuge, la explotacién 6
el cultivo directos de una finca duran-
te el tiempo en que en esta ley se de-
termina tendrén derecho a la conver-
sién del arrendamiento en dominio o
en los términos y bajo las condicio-
nes que se especifican en los articulos
siguientes. Para estos efectos, no se
entenderd que el arrendatario lleva
por si el cultivo o explotacién agri-
cola cuando los haya cedido en apar-
ceria a otra persona.

Este derecho afectard a toda la por-
cién de la tierra llevada directamente
por el beneficiario, a las plantaciones
y edificios en ellas existentes que ha-
yan sido objeto del arrendamiento y
a sus servidumbres,

Art. 2.° Cuando se trate de fincas
de aprovechamientos diversos arren-
dados a diferentes colonos, el dere-
cho de conversién en dominio sola-
mente podrd ejercitarlo el arrendata-
rio del aprovechamiento principal,
atendida su valoracién econdémica. No
serdn obsticulos al ejercicio de este
derecho los contratos circunstanciales
o por temporada que para una sola
cosecha haya podido concertar el
arrendatario d e 1 aprovechamiento
principal.

No ohstante lo dispuesto en el apar-

tado anterior, cuando la labor de una
finca de diversos cultivos sea llevada
como subarrendatario por pequeiios

labradores ininterrumpidamente du-
rante el tiempo necesario para la con-
version en dominio, serdn aquéllos
preferidos a los arrendatarios o lleva-
dores de los otros aprovechamientos,
aunque éstos sean de superior valo-
racion economica, En este caso, el de-
recho que se reconoce a los yunteros
o pequefios labradores habrd de ejer-
citarse por éstos mancomunadamente
con relacion a la totalidad de la finca,
proindiviso y en proporcion a la exten-
sién que cada uno de ellos haya cul-
tivado.

En el caso a que se refiere el pa-
rrafo. anterior, asi como cuando la fin-
ca estuviera arrendada a varias perso-
nas proindiviso, sin distribucién, en-
tre los colonos de cultivos determina-
dos, el derecho de conversion se reco-
nocerd a todos los participes conjun-
tamente, y si uno o varios lo renun-
ciaren, su parte acrecerd a los demas
que deseen efercitarlo; pero en todo
caso la expropiacion alcanzard, nece-
sariamente, a toda la finca.

Art. 3.° Los actuales subarrenda-
tarios se subrogardn en la totalidad
de los derechos aque a los arrendata-
rios se conceden en esta ley.

Art. 4° El derecho a la adquisicién
en propiedad de la finca arrendada,
establecido en el articulo 1.°, se con-
cedera a los arrendatarios que hayan
cultivado o explotado las fincas inin-
terrumpidamente durante los plazos
que a continuacién se expresan:

a) En las tierras de regadio y en
las de secano que se cultiven al tercio
0 en rotacién inferior al tercio, doce
afios.

b) En las tierras que se cultiven
en rotacidn superior al tercio, dieci-
séis afios o el tiempo necesario para
completar dos ciclos de rotacidén, si
fuere superior a dieciséis afios.

A los efectos de este articulo, se
acumulard a los beneficiarios el tiem-
po que sus causantes hayan cultivado
la finca en concepto de arrendatarios,
siempre que entre la posesién arren-

47



SR O P CUItUr A

daticia de ambos no haya habido in-
terrupcion,

Los plazos establecidos en este ar-
ticulo se computaran, para los contra-
tos que se halleu vigentes gl tiempo
de publicarse la presente ley, tunica-
mente a partir desde el 14 de abr'l de
1931, aunque hubieren sido concerta-
dos con anterioridad.

Art. 5.° No seran computables, pa-
ra los efectos prevenidos en el articu-
lo anterjor, los aiios en que la finca
haya estado arrendada en nombre de
menores de edad, incapacitados, me-
ros usufructuarios o fiduciarios, o por
administradores judiciales o albaceas;
en cuyos <asos unicamente serdn com-
putables los aflos en que el arrenda-
dor haya sido mayor de edad, goza-
do de capacidad o tenido el dominio
de la finca, respectivamente. Se en-
tendera que son consecutivos los afos
computables de posesion arrendaticia,
aun cuando en‘re ellos existan perio-
dos de tiempo no computables por las
causas expresadas.

Art. 6.° Tres meses antes del ven-
cimiento de los plazos establecidos en
el art. 4.°, el arrendatario que preten-
da adquirir la propiedad de la finca
arrendada notificard su propésito al
propietario, quien, una vez practicada
la notificacion, so6lo podra desahuciar
al arrendatario por falta de pago de
la renta.

Transcurridos los plazos estableci-
dos en el art. 4.°, el arrendatario po-
dra ejercitar su derecho de adquisicién
de la propiedad mientras continde en
la posesion arrendaticia de la finca. Si
dejara transcurrir dos afios sin ejerci-
tar su derecho, se entendera que re-
nuncia al mismo, y sbélo podrd servir-
le para ejercitarlo nuevamente, a los
efectos del plazo legal, la mitad del
tiempo ya transcurrido.

Art. 7° Las disposiciones de esta
ley no seran aplicables:

1. Cuando se trate de bienes inte-
grantes del patrimonio rustico munici-
pal, o de cualesquiera otros cuya in-
alienabilidad se halle establecida por
la ley.

2,° Cuando las fincas arrendadas
sean accesorias, por su reducida ex-
tensién o escaso valor econémico, de
una casa o edificio principal destinado
a habitacion, no incluido en el arren-
damiento, o cuando estén emplazadas
dentro «del casco o incluidas en las zo-
nas y planos de ensanche de las po-
blaciones.

3> Cuando las fincas arrendadas
estén comprendidas en la Reforma
Agraria como susceptibles de expro-
piacién por el Estado, si el Instituto
de Reforma Agraria se opusiere a la
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conversion del arrendamiento en pro-
piedad. A este efecto, siempre que el
arrendatario trate de ejercitar su de-

recho sobre estas fincas, lo pondra en.

conocimiento del Instituto, a fin de ob-
tener la correspondiente autorizacién.
No serd necesaria la autorizacion, aun
cuando lo sea la notificacion al Ins-
tituto, cuando se trate de arrendata-
rios que cultiven menos de 20 hecta-
reas de secano o de una en regadio.

4° <Cuando la finca arrendada ex-
ceda de los limifes maximos estable-
cidos por cada clase de cultivo en el
apartado 13 de la Base 5.* de la ley
de Reforma Agraria, y esté cedida a
un solo atrendatarilo o & varios en
proporciones que excedan de dicho li-
mite superficial; en cuyo caso el arren-
datario 6 los arrendatarios so6lo po-
dran ejercitar su derecho, si no me-
diare otra circunstancia que hiciere in-
aplicable lo dispuesto en esta ley,
cuando obtengan autorizacion del Ins-
tituto de Reforma Agraria.

5. Cuando las fincas arrendadas
pertenezcan a propietarios que no sa-
tisfagan por todos sus bienes risti-
cos mas de 5C0 pesetas al afio de cuo-
ta al Tesoro por contribucién territo-
rial.

6. Cuando el arrendatario sea
propietario de otras tierras que ex-
cedan de cinco hectareas en regadio
o de 100 en secano, a no ser que ia
finca que pretenda adquirir sea com-
plemento de explotacién de las que po-
see.

7.° Cuando el titulo de propiedad
del arrendador se halle sujeto a reser-
va o a condicién resolutoria.

8.° Cuando se trate de contratos
de aparceria en los que el propietario
aporte, ademds del uso de la tierra,
el 20 por 100, como minimo, del ca-
pital de explotacién y gastos de cul-
tivo.

Art. 8° La conversiéon del arrien-
do en propiedad se hara, previa valo-
racién de la finca, por acuerdo entre
el arrendatario y el propietario. En
defecto de acuerdo, se procederd a la
tasacion de la finca por dos peritos,
designado uno por cada parte, y, caso
de discordia entre ellos, el Tribunal ar-
bitral de Arriendos determinard el
precio de la finca, con vista de los
referidos dictAmenes periciales; pu-
diendo, si lo estimase necesario, soli-
citar informe del Ingeniero-Jefe del
Servicio provincial Agronémico o Fo-
restal, segtin el cultivo a que la finca
se destine.

Del precio que se fije se deducira
el importe de las mejoras utiles, cuan-
do hubieren sido costeadas por el
arrendatario y no estuvieren amorti-

zadas, y se agregara al mismo, en con-
cepto de precio de afeccién, un uno
por ciento cuando el propietario no
resida en el término 'municipal donde
radique la finca, y un cinco por cien-
to en el caso de que tenga su resi-
dencia en dicho término,

Art. 9.° EJ pago del precio conve-
nido o sefialado con arreglo a lo pre-
ceptuado por el articulo anterior se
‘hard por el arrendatario en la forma

.que libremente convenga con el pro-

pietario o, a falta de acuerdo, en la
que determine el Tribunal arbitral de
arriendos, que podrd fraccionar el pa-
‘g0 en un numero de anualidades 1gua-
les que no bajara de cinco ni exce-
derd de quince, atendiendo a la posi-
cién econdmica de los interesados y
a la cuantia del precio.

Las cantidades cuyo pago se apla-
ce devengaran, mientras no se satis-
faga, el interés legal del dinero.

La finca respondera de la parte de
precio aplazada y de sus intereses con
preferencia a toda otra obligacién real
o personal contraida con poster.ori-
dad a la transmisién del dominio, ha-
ciéndose constar necesariamente tal
afeccion en el Registro de la Propie-
dad. '

En el caso de que no estoviese pre-
viamente inscrita en el Registro, los
gastos necesarios para su inscripcion
seran satisfechos por adquirente vy
transmitente a partes iguales.

Art. 10. Tanto el propietario co-
mo el arrendatario podran reciproca-
mente compelerse al otorgamiento de
la oportuna escritura de compraventa
desde el momento en que hayan con-
venido el precio de la misma.

Cuando el precio lo sefale el Tribu-
nal arbitral de arriendos, la escritura
se otorgara por el Presidente del mis-
mo, en representacion de la parte que
se negare a ello, transcurridos ocho
dias después de quedar firme la reso-
lucién de aquél determinando el pre-
cio y forma de pago. No podra hacer-
lo en nombre del adquirente mientras
éste no haga efectivo el importe de la
cantidad que haya de entregar como
primera anualidad, salvo el caso de
tener, a juicio del vendedor, solven-
cia suficiente,

Art. 11, El arrendatario que hubie-
se ejercitado el derecho de adquisi-
cién de la propiedad, conforme a lo
preceptuado en esta ley, y dejare de
satisfacer alguna anualidad del precio
aplazado a su vencimiento, no perde-
rd su derecho de propiedad hasta que
transcurra un afio desde que hubiere
incurrido en mora, sin perjuicio del
derecho del vendedor para exigir el



cobro de la parte del precio no pa-
gada.

Transcurrido el indicado plazo de
un afio sin satisfacerse el importe de
la anualidad vencida, quedara resuel-
to el derecho de propiedad adquirido
por el arrendatario, pudiendo éste con-
tinuar, en concepto de tal, en la po-
sesién de la finca, siéndole de abo-
no para la renta las cantidades en-
tregadas a cuenta del precio, con de-
duccién del 5 por 100, que quedard
a beneficio del propietario en concep-
to de indemnizacién.

La reversion, en estos casos, del do-
minio al primitivo propietario gozara
de la exencién de impuestos de Tim-
bre y Derechos reales.

Si el mismo arrendatario volviese a
adquirir el derecho de expropiacion so-
bre la finca arrendada, no podra ejer-
citarlo sino pagando su precio al con-
tado.

Art. 12, Los arrendatarios que ad-
quieran la propiedad de fincas en vir-
tud de los preceptos de esta ley no
podran enajenarlas por actos intervi-
vos ni arrendarlas durante un periodo
de seis afios, computados desde la fe-
cha de la adquisicion,

Esta restriccion se hard constar ne-
cesariamente en los titulos en que la
adquisicion se formalice.

Si, no obstante esta prohibicién, el
arrendatario adquirente de la finca la
enajenase o arrendase antes de trans-
currir dicho plazo, el anterior propie-
tario tendrd derecho a solicitar la res-
cisién de la transmision de propiedad
por €l otorgada y a que el infractor
le indemnice los perjuicios que haya
experimentado.

El mismo derecho, o, a su eleccion,
el de retracto, si lo estima preferible,
asistira a dicho propietario en el caso
de que durante el expresado plazo la
finca fuese enajenada en virtud de eje-
cucién.

El retracto, en su caso, habra de
ejercitarse dentro del mes siguiente a
la escritura de venta o al auto de ad-
judicacién, cuando el otorgamienio de
escritura no sea necesario, bastando al
propietario anterior consignar como
pago la cantidad liquida que hubiere
percibido del arrendatario accedente,

eSO CUIUr A, .

-aun cuando el precio de adjudicacion

la sobrepase.

Art. 13. Todas las cuestiones que
surjan entre arrendatarios y propieta-
rios en relacion con el derecho de
conversion en dominio que se esta-
blece en esta ley seran resueltas por
el Tribunal arbitral de arriendos, con-
tra cuyos fallos podran interponerse
fos recursos «que se establecen en la
ley de Arrendamientos.

Art. 14. Tanto los instrumentos
ptiblicos en que se formalice la ad-
quisicion del derecho de dominio re-
gulada en esta ley, como los fallos fir-
mes o sentencias ejecutorias en que
tal derecho se declare, seran inscribi-
bies en el Registro de la Propiedad
cuando reunan los requisitos forma-
les exigidos por la ley Hipotecaria.

La inscripcion de dominio a favor
del arrendatario adquirente se practi-
card siempre que la finca o fincas a
que se contraiga su derecho estén ins-
critas a nombre del arrendador trans-
mitente, no lo estén a nombre de per-
sona alguna o si, estidndolo a nom-
bre de tercera persona, han. transcu-
rrido treinta aflos desde la fecha de
la inscripcion contradictoria. ‘

Si ésta se hubiese practicado en los
ultimos treinta afios, podrd también
inscribirse la propiedad a favor del
arrendatario; pero en este caso se no-

tificara personalmente la inscripcién
que se practique al titular del asien-
to contradictorio o a sus causaha-
bientes, si fuere. conocido su domici-
lio, y si no lo fuere, se hara publica
por edictos que se fijaran en el Ayun-
tamiento del término en que radique
la finca y se insertaran en el Boletin
Oficial de la provincia respectiva,

No surtird efecto dicha inscripcion
contra el titular anterior a sus causa-
habientes hasta que transcurran seis
meses desde la fecha de la notifica-
cién personal o, en su caso, de la in-
sercién del edicto en el Boletin Ofi-
cial, sin haberse presentado reclama-
cién de mejor derecho.

Formulada ésta, se resolvera por fos
Tribunales ordinarios en el procedi-
miento que corresponda.

Art. 15. Todos los actos y titulos
juridicos en que conste la adquisicion
por los arrendatarios de la propiedad
de las fincas arrendadas, en virtud
de las precripciones de esta ley, es-
taran exentos del pago de los impues-
tos de Derechos reales y transmision
de bienes, Utilidades y Timbre, cuan-
do la totalidad del precio no exceda
de 25.000 pesetas. ‘Cuando exceda de
esta cantidad, tnicamente estard su-
jeto al pago de los referidos impues-
tos el exceso.

I PIDPIPIBDOIPIDIPIGIBIDISGIO

Reforma Agraria

Aplicacion del parrafo segundo de la

base primera de la ley a las Cajas po-
‘pulares de Ahorro popular

En la Gaceta del dia 7 de diciem-
bre se publica la Orden siguiente, de
la Direcciéon general del Instituto de
Refiorma agraria:

“Visto el escrito presentado en 6 de
Agosto ultimo por el Presidente de la
Confederacion Espafiola de Cajas de
Ahorros, en solicitud de que las Cajas
generales de Ahorro popular, adscri-
tas a dicha Confederacién, tengan la

consideracion de entidades oficiales si-
milares de que habla el parrafo 2.° de
la Base 1. de la ley de Reforma agra-
ria de 15 de Septiembre de 1932 y de
que se modifique la Base 5. de la
ley; y

Resultando que siendo el crédito hi-
potecario una de las aplicaciones que
a sus capitales venian dando las Ca-
jas de Ahorro popular;

Resultando que, como consecuencia
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QUINTA DE SAN JOSE.—Gran establecimiento de Horticultura

Especialidad ‘en arboles frutales y forestales. Cultivos generales de todas las especies. Consultad

el catalogo general.

|Propietarios! Plantad vuesfras fincas de arboles, y sin grandes gastos obtendréis grandes beneficios
MARIANO CAMBRA, - Apartado 179. - ZARAGOZA
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Adoriculiurasy.

de la duda de que alcance a estas Ca-
jas generales de Ahorro popular la ex-
cepcion establecida en la Base 1. de
la ley a favor del Banco Hipotecario,
Crédito Agricola y demdas entidades
oficiales similares, se han visto obli-
gadas a restringir Jla concesion de
préstamos personales e hipotecarios
sobre fincas rusticas, debido al temor
que poseen de que se les presente el
caso de solicitar se aplique a los prés-
tamos por ellas otorgados lo determi-
nado en el apart. f) de la Base 8.*
de la ley y se resuelva en su perjuicio,
por no establecer de manera expresa
en su favor la excepciéon de la Ba-
se 1.%;

Considerando que al aprobarse por
Decreto de la Presidencia del Conse-
jo de Ministros y Ministerios de Ha-
cienda, de la Gobernacion y de Tra-
bajo y Prevision, de 14 de marzo de
1933, el Estatuto de las Cajas gene-
rales de Ahorro popular, éstas tienen
la consideracién de entidad oficial;

Considerando que, por los arts. 33
y 37 de los Estatutos de dichas Ca-
jas, las inversiones de fondos de estas
entidades consistirdan, entre otros ob-

jetos, en la concesion de préstamos y
créditos hipotecarios,

Esta Direccién general, ejecutando
to acordado por el Consejo ejecutivo
en su sesién de fecha 14 del corrien-
te, ha dispuesto: i

Las Cajas generales de Ahorro po-

pular, adscritas a la Confederacién .de
Cajas de Ahorro Benéficas, estian com-
prendidas en la excepcion establecida
en ¢l parrafo 2.° de la Base 1.» a fa-
vor del Banco Hipotecario, Crédito
Agricola y otras entidades oficiales si-
milares.”
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F.xtracto de algunas disposiciones de
la «Gaceta»

Reglamento para distribucién del con-
tingente de aceites y grasas
Decreto del Ministerio de Agricul-
tura relativo al Reglamento para la
distribucion del contingente de la par-
tida 211 del Arancel. (“Gaceta” del
23 de noviembre de 1934.)

Comités directivos de las Camaras ofi-
ciales agricolas

Orden del Ministerio de Agricultura
disponiendo se entienda aclarada en
el sentido que se indica la Orden de
este Ministerio de 10 de noviembre.
(“Gaceta” del 23 de noviembre de
1934.)

Concesion de terrenos en los territorios
espafioles del Golfo de Guinea

Decreto de la Presidencia del Con-
sejo de ministros autorizando a la Ins-
peccion general de Colonias para que
dicte las instrucciones necesarias a fin
de resolver todos los conflictos que so-
bre concesion de terrenos para explo-
taciones, tanto forestales como de cul-
tivos, hayan sido planteados en los te-
rritorios espafioles del Golfo de Gui-
nea. (“Gaceta” del 24 de noviembre
de 1934.)

PATATAS PARA SIEMBRA

3 UNICAS CLASES

HOLANDESAS o RINON ENCARNADAS.

BUFET BLANCAS. Tipo de Haro o mantecosa cuarentena (Tempranea mucho).
ROSA ENCARNADA. Llamada Burgalesa.

ESTAS SON LAS TRES CLASES

que aconsejamos siembren los labradores por su produccién y por ser las mas solicitadas en los

mercados de Espaifia

PORQUE

SEMBRANDO NUESTRAS PATATAS HAN VISTO AUMENTADAS SUS COSECHAS LOS LABRADORES

Por los conocimientos adquiridos en muchos afios de los pueblos y zonas que aun conservan la fertilidad
necesaria para este objeto, ademds de la constante vigilancia de nuestros empleados, que inspeccionan los patatares
en verde, arrancando las plantas degeneradas o dudosas.

Después, todas las simientes servidas por nosotros son seleccionadas a mano en nuestros almacenes, siendo

desechadas las menudas v bastardeadas, no enviando mas que patatas ABSOLUTAMENTE SANAS. Todos los pe-
didos son facturados directamente desde nuestros almacenes en la provincia de BURGOS.

VENTAS desde 100 kilos en adelante. PEDIDOS a

HIJOS DE FELIX FERNANDEZ HERMOSA
HUMILLADERO, 16 - TELEFONO 70137. - MADRID
PROVEEDORES DE LA ASOCIACION GENERAL DE GANADEROS DE ESPANA
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INGENIEROS AGRONOMOS

Reposicion

Con motivo de la reposicion de los
seiiores Ruiz de Asin, Lopez Neyra,
Arizcun, Boceta (M.) y Oria de Rue-
da, pasan: don Arnesto Mestre Arti-
gas, a ocupar el namero uno de ia
categoria de Ingenieros Jefes de se-
gunda clase; don José Arizcun Mo-
reno, don Felipe Gonzadlez Marin y

don José Bernaldo de Quirds, a ocu--

par los nimeros tres, cuatro y cinco,
respectivamente, de la categoria de
Ingeniero primero; don Félix Diaz
Tolosana, don Tomdas Santi Juarez
(supernumerario) y don José Sobri-
ni Mezquiriz, a los numeros uno y dos
de la categoria de Ingeniero segundo,
y don José Velazquez Diaz, don Emi-
lio Goémez Ayau, don Francisco Do-
minguez Camacho, don José Blanc
Muss6, don Agustin Pérez Bermejo
(supernumerarios), don Ricardo Pé-
rez Calvet, don Enrique de lrizar Ni-
flez (supernumerario) y don José
Gonzalez Gil, a Ingenieros terceros.

Quedan sin efecto: los reingresos
de los Ingenieros primeros don Angel
Arrue Astiazardn y don Vicente Pu-
yal Gil, del ultimo reingresado como
Ingeniero tercero, don Juan Antonio
Lanzon Lledds, asi como el ingreso
de los Ingenieros aspirantes don An-
gel Alonso Varona y don Manuel Par-
do Pascual.

Destinos

Han sido destinados: don Alfonso
Ruiz de Asin, a {a Jefatura de la Sec-
cién Agrondémica de Madrid; don Luis
Rodriguez Lo6pez-Neyra, a la Subdi-
reccion técnica de Agricultura; don
José Arizcun Moreno, a la Jefatura
de la Seccion Agrondmica de Guada-
lajara; don Fernando Oria de Rueda,
a la Estaciéon de Viticultura y Eno-
logia de Requena; don Julio Tortuero
Barreneche, al Catastro, y don Justo
Lopez de la Fuente y don Felipe Mar-
tinez Gonzalez, a Reforma Agraria.

Traslados

Don Enrique de Lara y Carrillo de
Albornoz pasa a prestar sus servicios
a la Seccién Agronémica de La Co-
rufia, y don P. Vicente Boceta Duran

pasa a prestar sus servicios en la Es-
tacion de Viticultura y Enologia de
Valdepefias.

Supernumerarios

Han sido declarados en situacién
de supernumerario los Ingenieros ter-
ceros don Galo Carrera Mejias y don
Alfonso Moreno Moreno.

Nombramijento

Ha sido mombrado, mediante con-
curso-oposicién, Profesor de la Asig-
natura de Motores y Maquinas agri-
colas en la Escuela Especial de Inge-
nieros Agrénomos don Eladio Aran-
da Heredia.

Ascensos

Ascienden: a Presidente de Seccién
del Consejo Agrondémico don José de
Pruna Fernandez; a Consejero Ins-
pector general don Julidn Freixinet y
Cortés; a Ingeniero Jefe de primera
clase don Arnesto Mestre Artigas; a
Ingeniero Jefe de segunda clase don
José Arizcun Moreno; a Ingeniero pri-
mero don Félix Diaz Tolosana, y a
Ingenieros segundos «don José Veldz-
quez Diaz (supernumerario) y don
Emilio Gomez Ayau.

Ingresos

Ingresan como Ingenieros terceros
don Angel Alonso Varona y don Ma-
nuel Pardo Pascual,

Reingresos

Reingresan: como Ingeniero prime-
ro don Angel Arriie Astiazardn y co-
mo Ingenero tercero don Emilio Go-
mez Ayau.

Jubilacién

Ha sido jubilado a su instancia el
Presidente de Secciéon del Consejo

Agrondémico don Vicente Ramos Mo-*

rand.

Concurso-oposiciones a Ca-
tedras de la Escuela

Vacante en la Escuela Especial de
Ingenieros Agrénomos la plaza de
Profesor titular de la asignatura de

T aoriculturag

Estadistica y Catastro Agricola, De-
recho administrativo y Legislacion,

Este Ministerio ha resuelto que se
anuncie para su provisiéon, con la do-
tacion sefialada en los presupuestos y
disposiciones vigentes y mediante con-
Curso-oposicién, con arreglo a las nor-
mas que establece el Decreto de 14
de enero de 1933, inserto en la Ga-
ceta del dia 18 siguiente.

Los aspirantes al cargo deberan
acreditar estas condiciones:

Primera. Ser espafol.

Segunda. No hallarse incapacita-
do para ejercer cargos piiblicos.

Tercera. Haber cumplido treinta
afios de edad,

Cuarta. Tener el titulo’ de Inge-
niero agrénomo o el certificado de
aprobacion de los estudios necesarios
para obtenerlo, pero entendiéndose
que el aspirante a quien se concediere
la plaza no podra tomar posesion de
ella sin la presentacion del titulo re-
ferido.

Quinta. Acreditar un minimum de
experiencia no inferior a wcinco afios.

Las condiciones de admision, segin
determina el articulo 3.° de la dispo-
sicién ministerial citada, expiraran al
terminar el plazo seiialado para la
convocatoria,

Las solicitudes se presentaran en el
Registro general de este Ministerio en
el plazo de un 'mes, a contar desde la
publicacion de esta Orden en la Ga-
ceta de Madrid, y en virtud de lo con-
signado en el articulo 4.° del repe-
tido Decreto, los solicitantes acompa-
fiardn a los documentos que antes se
meiicionan un programa de disciplina,
una Memoria pedagdgica referente a
ella y los trabajos, publicaciones, pro-
yectos, relacion de su actividad profe-
sional y demas méritos que justifiquen
oportuno. .

(Gaceta del 26 de diciembre.)

) * %k

Por Orden de este Ministerio de 28
de marzo ultimo se anuncié la provi-
sién, por concurso-oposicion, con arre-
glo a las normas fijadas por el De-
creto de 14 de enero de 1933, de la
plaza de Profesor titular de la asig-
natura Topografia y Geodesia, Geo-
metria descriptiva y sus aplicaciones,
vacante en la Escuela Especial de In-
genieros Agrénomos,

Declarado desierto dicho concurso-
oposicién por retirarse el tinico opo-
sitor presentado,

Este Ministerio ha dispuesto que se
anuncie para su provisién la mencio-
nada plaza, con la dotacion fijada en
presupuesto, mediante nuevo concur-
so-oposicién, con arreglo a las nor-
mas fijadas en el referido Decreto.
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Los aspirantes al indicado cargo
deberan acreditar las condiciones si-
guientes:

1.2 Ser espaiiol.

2* No hallarse incapacitado para
ejercer cargos piiblicos.

3. Haber cumplido treinta afios
de edad,

4. Tener el titulo de Ingeniero
agronomo o el certificado de aproba-
cién de los estudios necesarios para
obtenerlo, pero entendiéndose que.el
aspirante a quien se concediere {a pla-
za no podra tomar posesion de ella
sin la presentacidon del titulo referido.

5.0 Acreditar un minimum de ex-
periencia no inferior a cinco afnos.

Las condiciones de admision, segin
se determina en el articulo 3.° de ia
disposicion ministerial citada, expira-
ran al terminar el plazo seilalado pa-
ra la convocatoria. N

Las solicitudes se pres'entarén en
el Registro general de este Ministerio,
en el plazo de un mes, a contar desde
la publicacion de esta Orden en ila
Gaceta de Madrid, y en virtud de lo
consignado en el articulo 4.° del re-
petido Decreto, dos solicitantes acom-
pafardn-a los documentos que antes
se mencionan un programa de la dis-
ciplina, una Memoria pedagégica re-
ferente a ella y los trabajos, publica-
ciones, proyectos, relacién de su ac-
tividad profesional y demas méritos
que consideren oportuno.

(Gaceta del 28 de diciembre.)

Concursos

Figurando en el titulo 3.°, capitu-
lo 1.° articulo 1.° del vigente presu-
puesto de gastos del Instituto de Re-
forma Agraria 60 plazas de Ingenie-
ros agronomos, existiendo en la ac-
tualidad seis vacantes,

La Direccién general del Instituto
de Reforma Agraria, haciendo uso de
la autorizacion que sefiala el Decreto
organico del Instituto de Reforma
Agraria de 1.° de diciembre de 1933,
en su articulo 48, parrafo cuarto, ni-
mero 1.°, facultandole para efectuar
concursos entre el personal de los
Cuerpos técnicos, facultativos y espe-
ciales del Estado, y con el fin de cu-
brir dichas vacantes, se ha servido
disponer lo siguiente:

1.> Se convoca a concurso para la
provisién de seis plazas de Ingenie-
ros agrénomos, que seran desempefia-
das donde la necesidad del servicio
lo requiera, con la dotacién anual de
10.000 pesetas, que se satisfaran con
cargo al presupuesto del Instituto. Ac-
tualmente existen vacantes en los Ser-
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vicios provin.ia'es de Badajoz y Sa-
lamanca.

2.° Tendran derecho a presentarse
a este concurso todos los que posean
el titulo de Ingeniero agrénomo, in-
gresado en el Escalafén, cualquiera
que sea su situacion, o en expectacion
de ingreso en el mismo.

3° Los concursantes dirigirdn sus
instancias, reintegradas en forma, a
la Direccion general del Instituto de
Reforma Agraria, dentro del plazo de
diez dias, contados desde el siguiente
a Ja publicacion en la Gacefa de la
presente convocatoria, acompafiando
a la instancia los siguientes documen-
tos:

a) Certificacion que acredite per-
tenecer al Cuerpo de Ingenieros agro-
nomos o tener derecho a ingreso en
el mismo, expedida por el Jefe de la
dependencia donde preste sus servi-
cios o del Jefe del Negociado de Per-
sonal de la Direccion general de Agri-
cultura.

b) Documentos acreditativos de
méritos y servicios administrativos del
solicitante.

4° Transcurrido el plazp de la
convocatoria, la Secretaria general del
Instituto de Reforma Agraria formara
relacién nominal de todos los solici-
tantes por orden de méritos justifica-
dos. Formada la relacion la elevara a

- la Direccién general para la resolu-

cion del concurso.

5.° El Director general de Refor-
ma Agraria aprobara el concurso, de-
signando entre los que figuren cn
aquella relacion los que hayan de ser
nombrados, apreciando libremente los
méritos o servicios que alegasen, y
resolvera ejecutivamente todas las du-
das que puedan ocurrir, en la inteli-
gencia o aplicacion de esta Orden
convocatoria y de lo que deba hacerse
en caso no previsto por la misma.

6.° Aprobado el concurso, la Di-
reccién general de Reforma Agraria
procedera al nombramiento de los In-
genieros agronomos designados, con-
tinuando en da situacién de activo en
el Escalafén de su Cuerpo los que
perteneciesen al mismo, segun dispo-
ne el parrafo segundo del articulo 49
del Decreto al principio citado.

(Gaceta det 22 de enero.)

* > ¥

La Direccién general de Agricultura
ha dispuesto se anuncie la provision
por concurso de plazas de Ingenieros
del Cuerpo de Agrénomos vacantes en
1as siguientes Secciones Agronémicas:

Badajoz—Dos de Ingeniero del
Cuerpo.

Céadiz—Una de Jefe de la Seccion.

Las Palmas (Canarias).—Una de
Ingeniero del Cuerpo.

Ciudad Real.—Dos de Ingeniero del
Cuerpo.

Gerona.—Una de
Cuerpo.

Jaén—Una de Ingeniero del Cuer-
po.

Lérida—Una de
Cuerpo.

Tarragona.—Una de Ingeniero del
Cuerpo.

Valladolid—Una de Ingeniero del
Cuerpo.

Zamora.—Una de
Cuerpo.

Zaragoza.—Una de Jefe de la Sec-
cion.

El plazo para la admisién de ins-
tancias, a las que se acompafiaran los
documentos justificativos de los dis-
tintos méritos que cada concursante
pueda alegar, sera de quince dias, a
contar del siguiente al de la publi-
cacion de este anuncio en la Gaceta
de Madrid, incluyéndose en este plazo
los festivos y expirando el mismo a
las trece del dia en que corresponda
el vencimiento.

La documentacién serd remitida di-
rectamente, o por los Jefes de los in-
teresados, a la Direccion general de
Agricultura, con la antelaciéon nece-
saria para que ingrese en el Registro
general del Ministerio de Agricultura
dentro del plazo de admisién anterior-
mente citado.

Pueden tomar parte en este con-
curso todos los Ingenieros agréno-
mos en servicio activo y los que ha-
yan ingresado o reingresado en el
Cuerpo y se encuentren pendientes de
destino. Se exceptian aquellos que
habiendo obtenido plaza por concur-
so no hayan transcurrido dos afos
desde la fecha de su nombramiento.

Los aspirantes que hubiesen toma-
do parte en concursos anteriores
anunciados por esta Direccion y no
hayan retirado la documentacién que
entonces presentaran haran mencién
en su instancia, fijando con exactitud
la fecha del concurso en que tomaron
parte, para ser unida dicha documen-
tacion a la peticién que ahora formu-
len y a la que cada uno de los con-
cursantes considere conveniente pre-
sentar.

Una vez resuelto este concurso, si
no se proveyesen todas las vacantes
anunciadas, éstas seran provistas por
libre designacién de la Direccién de
Agricultura, previos los informes que
estime pertinentes,

(Gaceta del 23 de enero.)

Ingeniero  del

Ingeniero  del

Ingeniero del




PERITOS AGRICOLAS

Concursos

Existiendo varias vacantes de Peri-
tos agricolas del Estado en distintas
Secciones Agrondmicas,

La Direccién general de Agricultu-
ra anuncia a <oncurso para proveer
las siguientes plazas:

Alava, una; Alicante, una; Almeria,
una; Badajoz, una; Baleares, una;
Cadiz, una; Santa Cruz de Tenerife,
una; Las Palmas, una; Castelldén, una;
Huelva, una; Jaén, dos; ‘Ledn, una;
Lérida, dos; Logrofio, una; Madrid
(Consejo Agronémico), una; Palencia,
una; Santander, una; Soria, dos, y
Zamora, una.

El plazo para la admisién de ins-
tancias, debidamente reintegradas, a
las que acompafiardn los documentos
justificativos de los diferentes méri-
tos que cada concursante pueda ale-
gar, serd de quince dias, a contar del
siguiente al de la publicacion de este
anuncio en la Gacela de Madrid, in-
cluyendo en este plazo los festivos, y
expirando el mismo a las trece horas
del dia en que corresponda el venci-
miento.

La documentacion serd remitida di-
rectamente, o por los Jefes de los in-
teresados, a la Direccién general de
Agricultura <on la antelacién nece-
saria para «que ingrese en el Registro
- general del Ministerio de Agricultura
dentro del plazo de admisién ante-
riormente citado.

Podran tomar parte en este con-
curso todos los Peritos agricolas del
Estado en servicio activo, los que se
hallen reingresados en el Cuerpo y se
encuentren pendientes de destino y
aquellos que, encontrandose en servi-
cio activo del Cuerpo, no se hallen
definitivamente destinados a alguna
de las plantillas o servicio que figu-
ran en el vigente presupuesto.

Los aspirantes que hubiesen toma-
do parte en concursos anteriores
anunciados por esta Direccion gene-
ral 'y no hayan retirado la documen-
tacion que entonces presentaran, si
tomaran parte en el actual concurso
hardn mencién en su instancia de ha-
ber llenado tal requisito, fijando la
feoha del concurso en que tomaron
parte, encargandose la Seccién de
Personal de esta Direccion de unir a
la peticién que ahora formulen Jos do-
" cumentos que tengan presentados, sin
perjuicio de los nuevos que cada uno
de Jos concursantes considere conve-
niente presentar, _

(Gaceta del 24-de enero.)

LI

Figurando en el titulo 3.°, capitu-

lo 1.°, articulo 2.° del vigente presu-
puesto de gastos del Instituto de Re-
forma Agraria setenta y cinco plazas
de Peritos agricolas del Estado, de
las cuales solamente hay cubiertas en
la actualidad setenta y dos,

La Direccion general de Reforma
Agraria, haciendo uso de la atribu-
cién que le sefiala el Decreto organico
del .Instituto de Reforma Agraria de
1. de diciembre de 1933, en su articu-
lo 48, parrafo 4.°, ntmero 1.°, facul-
tandole para efectuar concursos entre
el personal de Jos Cuerpos técnicos,
facultativos y especiales del Estado,
y con el fin de completar las citadas
plazas, se ha servido disponer lo si-
guiente:

1. Se convoca a concurso para
provision de tres plazas de Peritos
agricolas del Estado, que serdn des-
empefiadas donde las necesidades del
servicio lo requieran, con la dotacion
anual de 8.000 pesetas, que se satis-
faran con cargo al presupuesto del
Instituto. Actualmente existen vacan-
tes en los Servicios provinciales de
Caceres y Badajoz.

2.° Tendrdn derecho a presentarse .

a este concurso todos los que posean
titulo de Peritos agricolas de! Estado
en activo, supernumerarios, o en ex-
pectacion de destino, )

3.° Los concursantes dirigirdn sus
instancias reintegradas en forma, a
la Direccion general del Instituto de
Reforma Agraria, dentro del plazo de
diez dias, contados desde el siguiente
al de la publicaciéon en la Gaceta de
la siguiente convocatoria, acompanan-
do a la instancia los siguientes docu-
mentos:

a) Certificacién que acredite per-
tenecer al Cuerpo de Peritos agrico-

fas del Estado, o tener derecho al in--

greso en el mismo, expedido por el
Jefe de la dependencia donde preste
sus servicios o por el Jefe del Nego-
ciado de Personal de la Direccidén ge-
neral de Agricultura,

b) Documentos acreditativos de
méritos y servicios administrativos del
solicitante,

4.° Transcurrido el plazo de ia
convocatoria, la Secretaria general del
Instituto de Reforma Agraria forma-
ra relacion nominal de todos los soli-
citantes por orden de méritos justifi-
cados.

Formada la relacién la elevard a la
Direccion general para la resolucion
del concurso.

5.° El Director general de Refor-
ma Agraria aprobard el concurso, de-
signando entre los que figuren en
aquella refacién los que hayan de ser
nombrados, apreciando libremente los
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méritos o servicios que alegaren y re-
solvera ejecutivamente todas {as du-
das que puedan ocurrir, en la inteli-
gencia y aplicacién de esta Orden
convocatoria y de lo que se deba ha-
cer en casos no previstos por la
misma.

6.° Aprobado el concurso, la Di-
reccion general de Reforma Agraria
procedera al nombramiento de los Pe-
ritos agricolas del Estado designados,
continuando en la situacién de activo
en el Escalafén de su Cuerpo los que
perteneciesen al mismo, segin dispo-
ne el parrafo 2.° del articulo 49 del
Decreto al principio citado.

(Gaceta del 23 de enero.)

Supernumerarios

Pasan a situaciéon de supernumera-
rio: don Isidoro Arigita Villafranca;
don Eduardo Caballero Rivero, don
Ramon Félix Navarro y don Antonio
A. Moratilla Echevarria.

Ascensos

Asciende a Perito agricola princi-
pal de segunda clase don Juan Jimé-
nez Diaz; a Perito agricola Mayor de
segunda clase don José Fontela Bar-
cia; a Perito agricola Mayor de ter-
cera clase don Enrique Ortiz Olmo;
a Perito agricola principal de primera
clase don Benjamin Aduain Martinez,
y a Perito agricola principal de se-
gunta clase don Antonio Veiga Agra.

Reingreso

Reingresa don Hermenegildo Veldz-
quez Garcia.

Fallecimiento

Ha fallecido don José Maria Vera
‘Monferrer.

VEEDORES
Concurso anulado

Por Orden del Ministerio de Agri-
cultura de 7 de enero del corriente
afio (Gaceta del 12) se declara nulo
y sin ningun efecto el concurso re-
suelto por Orden de la Direccion ge-
neral de Agricultura de fecha 28 de
septiembre ultimo, para la provision
de plazas de Veedores del Servicio de
Represion de Fraudes. También se
dispone que dichas plazas han de pro-
veerse por oposicion, conforme a las
prescripciones del Decreto de 4 de
noviembre de 1932, elevado a la ca-
tegorfa de Ley por la de 26 de mayo
de 1933, y a las del Reglamento del
Cuerpo de Veedores, aprobado por
Orden del Ministerio de Agricultura
de 6 de junio de 1933.
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De forma tan angelical Juzgar quiere el Hacedor, A su diestra, acto seguido,
se anuncia el juicio final desde el hombre al roedor coloca a quien bueno ha sido

Les llega el turno a los sacos Al de Chile, el mas natural, Con los otros el Sefior se enoja
de las marcas de nitratos a su diestra da un sitial y al infierno les arroja

Cuando yo acabé este mundo Aboné sus tierras peores Que el mundo, si no es ingrato,
él me oyudé fecundo y campos_hizo mejores’ se lo debe a este nitrato
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CONSULTA NUM. 964

Casas constructoras de aparatos
para desecacion de frutos y legum-
bres

Don S. V. P., de Lérida, nos
consulta:

“Me interesaria saber las ca-
sas constructoras de aparatos pa-
ra la desecacién artificial de los
frutos y legumbres, y como los
informes que yo poseo quizd sean
algo antiguos, es la causa de que,
dada la ayuda que a esta instruc-
tiva publicacion le presta el es-
cogido Cuerpo de] Servicio Agro-
némico, pueda orientarme sobre el
particular.

Tengo a la vista el folletin que
publica el sefior don Enrique Al-
caraz, como también el Tratado
de Nanot y Gatin. Conozco la ca-
sa constructora de aparatos agri-
colas y demas, de Navarre, de Pa-
ris, y Vermorel, de Villefranche.

Como supongo que aqui no he
de encontrar el secadero que pre-
tendo, los sefiores Ingenieros agre-
gados a la Embajada, ya de Fran-
cia, ya de Alemania, u otros, qui-
z3 estén enterados de los mds per-
fectos que existen, pues en Nor-
teamérica ya sé que cumplen su
objeto, pero seguramente no re-
sultardn en importacién.”

Respuesta

Si la instalacién para desecar
fruta que interesa al sefior con-
sultante es de alguna importancia,

encontrara los desecadores o des-
hidratadores mas perfectos en Es-
tados Unidos, y en especial en
California, que es donde la indus-
tria del secado de frutas de diver-
sas especies ha adquirido gran
desarrollo y enorme importancia.
Con la baja del dolar, creo posi-
ble su importacion, pues el pre-
cio no ha variado, o muy poco,
expresado en moneda americana,
y el dolar ha bajado, de 12,40, a
7,30 pesetas.

La siguiente lista comprende
los principales fabricantes de apa-
ratos para secar fruta; no sé si
habrd algin otro y si todos los
enunciados contintan en el nego-
Cl0: ’

Chapman Dehydrater Co. Inc.,
12 th and D. Street, Modesto. -

W. W. Cozzens, 10 Broadway,
San José.

0. S. Crenshaw, Cayote.

Knipsihild Dehyratter Co. St.
Helena.

The Oliver Co. 670 Lincoln
Ave. San José.

Rees Blowpipe Manufacturing
Co. 340, 7 th Street. San Fran-
cisco.

G. B. Ridley, Dehydratation En-
gineer, 255 California St. San
Francisco.

R. L. Puccinelli. Los Gatos.

E. L. Younger. Woodland.

Todos ellos en California y L.
N. Miller, Eugene, en Orogon,
EE. UU.

La instalaciéon que describo
en mi articulo de AGRICULTURA
sobre el secado de frutos es de
R. L. Puccinelli, Los Gatos.

Las casas francesas menciona-
das por usted en su consulta son
conocidas, en especial la de Ver-
morel. No conoco ninguna casa
en Alemania u otros paises, aun-
que sospecho que, por no ser esta
industria apreciable en la mayo-
ria de ellos, no habrd maquina-
ria especial para la desecacion de
frutas.

Escriba usted pidiendo catalo-
gos y precios a dos o tres casas
de California, y a las de Francia,
y creo tendra elementos de juicio
suficientes para tomar una deci-
sion acertada. — Andrés Garcia
Cabezon, Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 965

Accesiones, — Plantaciéon en suelo
ajeno .

Don Jestts Garcia Rodriguez,
de La Devesa (Lugo), nos consul-
ta lo siguiente:

“A., propietario, corté6 varios
arboles infructiferos, plantados
por B., en finca que éste llevd en
arrendamiento y siguen llevando
sus sucesores. B., reclama la pro-
piedad plena de dichos arboles y
A. se niega a ello y sostiene que
son suyos. ¢Cual es la opinion de
ustedes?”

Respuesta

Tiene el derecho de propiedad,
como consecuencia, la de que to-
do lo que de una manera natural
o artificia] se incorpora a los bie-
nes, entra en los mismos, y, por
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Seguro obligatorio que han de hacer todos los patronos agricolas para los obreros de sus explotaciones,

. Esta CAJA formaliza contratos, tanto para cubrir la obligacién de asistencia médico-farmacéutica, como la de indem-
nizaciones correspondientes a las incapacidades temporales, permanente o muerte. Cubre también la responsabilidad de im-
demnizacién cuando, conforme a la Ley, tiene que abonarse en forma de renta.

Los contratos pueden hacerse a base de hectireas o por jornales, seglin sea mas cé6modo a los patronos.

Pida detalles a las Oficinas de esta CAJA: LOS MADRAZO, 15. - MADRID
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tanto, a formar parte del patrimo-
nio de su titular. Este derecho es
correlativo al deber que tiene el
duefio de lo incorporado de res-
petar esta fusién, unién, mezcla,
etcétera, salvo las indemnizacio-
nes que puedan corresponder a
éste.

Muchas son las combinaciones

TRATAMIENTO DE
LOs FRUTALE ~

/I/TEMA

VOI-CI‘.

BUSQUETS HERMANO> Y Cia.
Cortes, 591 - A - BARCELONA

que, jugando los elementos de
duefio de] inmueble, duefio de las
cosas, la especifica naturaleza de
éstas y la buena o mala fe de uno
u otro duefto, o de ambos, pue-
den presentarse. Todas ellas estan
resueltas, explicita o implicita-
mente, en el capitulo IT del Titulo
IT del libro segundo del Cédigo
civil.

Especificamente, este caso esta

resuelto en el articulo 362, que
dice asi: “El que edifica, planta
o siembra de mala fe en terreno
ajeno, pierde lo edificado, plan-
tado o sembrado, sin derecho a
indemnizacion.”

Porque, en efecto, el sembrador
o plantador procede de mala fe,
ya que, o pretende sorprender la
voluntad del duefio del inmueble
de manera dolosa, o tuvo el ani-
mo de efectuar una donacioén, y en
ambos casos no procede la resti-
tucion de lo incorporado o dona-
do. Tal es el espiritu del articulo
362, citado; y la Jurisprudencia
del Tribunal Supremo (sentencias
8 de marzo de 1898 y 15 de ene-
ro de 1904), segtn la cuales €sta
en este caso de mala fe “quien
ostenta como titulo de posesion
un contrato de arrendamiento ce-
lebrado por su causante con el
duefio del inmueble sobre el que
se hicieron las plantaciones y edi-
ficaciones™; y también que “el
mero hecho de edificar o efectuar
plantaciones inadecuadas o no
pactadas por el arrendatario en
la finca arrendada excluye la bue-
na fe del edificante, etc., e impide
la aplicacién del articulo 361" (se
refiere a] caso de buena fe, en que
cabe indemnizacion).

En conclusion, y de acuerdo con
el aforismo de que “lo accesorio
sigue a lo principal”, don A. es
duefio de esos arboles, por ser
duefio de la finca, y ni don B., ni
sus sucesores, tienen derecho, no
ya a los arboles, sino a percibir
indemnizacién alguna. El proble-
ma es de suma claridad.—Pauli-
no Gallego Alarcon, Abogado.

CONSULTA NUM. 966

Jubilaciones

El sefior Presidente del Sindi-

cato Agricola de Gelsa de Ebro
(Zaragoza) nos consulta lo si-
guiente:

“Desearia me dijese si hay al-
go legislado sobre derechos de
jubilaciéon o retiro, indicando el
tanto por ciento que, en este caso,
quedaria sobre e| sueldo que el
interesado o interesados disfrutan,
de empleados que lleven mas de
veinte afios consecutivos desem-
pefiando el cargo de secretario, u
otros, en Ayuntamientos, Sindica-
tos de riegos u otra clase de en-
tidades, maxime cuando el des-
empefio del empleo ha sido en una
misma entidad, durante el tiempo
antes expresado.”

Respuesta

Los derechos pasivos de los
funcionarios municipales y provin-
ciales estan perfectamente fijados
en los Estatutos Municipal y Pro-
vincial. En relacién con los prime-
ros, en los articulos 234, 246, 249
y 251, Reglamento de organiza-
cion y funcionamiento de los
Ayuntamientos, articulo 45, y en
el Reglamento de empleados mu-
nicipales, articulos 44 al 48, 86
y 115, y, por ultimo, el Decreto
de 26 de noviembre de 1925. Y
con referencia a los funcionarios
provinciales, en los articulos 36,
138, 142, 151 y 193 del Estatuto
Provincial, y articulos 33 al 35 y
43, del Reglamento de empleados
provinciales.

Los secretarios de Ayuntamien-
to y Diputaciones tienen sus de-
rechos pasivos, regulables segtin
los afios de servicio, y la Direc-
ci6on general de Administracion
Local prorratea las cantidades en-
tre las diversas Corporaciones, de
haber prestado el secretario sus
servicios en mas de una, en pro-

RAZA LEGHORN BLANCA

RIGUROSA Y CIENTIFICAMENTE SELECCIONADA

Polluelos recién nacidos :: Gallos mejoradores

é¢Desea emprender un negocio avicola?

CONSULTENOS SuU CASO

EXPLOTACION AGRICOLA DE VILLAFRANCA DEL CASTILLO
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porcién a los afios de servicios y
otras circunstancias.

Como no tiene nada que ver el
secretario de Ayuntamiento con el
de un Sindicato de Riego, entidad
semipiiblica (de gestién publica y
de administracién privada), los
empleados que tengan un sueldo
de mas de 4.000 pesetas y el de
aquellos que su trabajo no sea pu-
ramente manual, su régimen serd
el de ahorro privado, sin derecho
a jubilacién ni pension alguna. Al
menos, nosotros, no conocemos
nada que, de manera obligatoria,
sea aplicable al caso. Otro, muy
distinto, es el del empleado o tra-
pajador manual que su patrono y
el Estado, por mediacién del Ins-
tituto de Reformas Sociales, cui-
dan de que el retiro obrero pueda
ser—de hecho lo es muy moédica-
mente — una realidad. — Paulino
Gallego Alarcén, Abogado.

CONSULTA NUM. 967
Carboneo del ramaje de los pinos

Don Andrés Puig Herrero, de
Castellon, nos dice: “Leo con de-
tencién el articulo de don Julian
Gil Montero, en el nim. 66 de
AGRICULTURA, “Hornos portatiles
para carboneo”, y lo considero
de gran interés todo él, pero de-
searia me ampliaran detalles del
precio de estos hornos y consejo
de cual es mas conveniente y
practico para utilizar rama de pi-
no; especialmente precio del mis-
mo y la direccién de talleres es-
pafioles de caldereria y de Socie-
dad Minera y Metaltrgica de Pe-
fiarroya.

También desearia saber las
condiciones que son necesarias
para que el Instituto Forestal de
Investigaciones y Experiencias
transportase un modelo de estos
hornos a un bosque de pinos, y
poder apreciar practicamente el
rendimiento del mismo, o saber si
es que los gastos son por cuenta
del Estado o de] propietario que
desea se le ensefie y demuestre
sus beneficios.”

Respuesta

A mi juicio, los hornos mas
- practicos para la finalidad que se
persigue son los “Tipo Magnein”,
de la Sociedad Minera y Metaltr-
gica de Peflarroya, Pueblo Nue-
vo (Cérdoba).

Esta Sociedad tiene sus oficinas
en Madrid, calle de Niceto Alca-

la Zamora, num. 30, donde segu-
ramente podran proporcionar a
nuestro comunicante los datos y
los nltimos precios de tales hor-
nos. Las referencias que tenemos
respecto al horno “Magnein”, de
forma tronco-cénica, compuesto
de dos anillos desmontables y de
una capacidad de cuatro estéreos,
le sefialan un precio de 900 pese-
tas sobre vagén Conquista.

Aparte de los expresados hor-
nos, existen los Trihan de los Eta-
blisements Trihan 55 route de
Paris-Vernon (Euse), cuyo con-
cesionario para la fabricacion y
venta en Espaifia es don Francisco
Carrero (de San Felit de Gui-
xols-Barcelona), de forma circu-
lar, de cuarterones desmontables
desde 14 a 25 m. cibicos de ca-
pacidad, y cuyos precios aproxi-
mados son:

gsaoriculturay

hommeau, fabricados por los es-
tablecimientos G. Delhommeau
(Cleré-Indre et Loire - Francia),
que construye los siguientes ti-
pos: -

Tipo “Nilmelior’.—Caracieris-
ticas: Circular con anillos des-
montables.

Capacidad: 0,500 a 10 esté-
reos.

Precios: de 783 a 8.500 iran-
Cos. '

Tipos “L’As”.— Caracteristi-
cas: Circular con cuarterones des-
montables.

Capacidad: 2 a 100 estéreos.

Precios: De 4.000 a 67.500
francos. _

Tipo “L’As Standard”.— Ca-
racteristicas: Circular con cuarte-
rones desmontables, mas facil de
transportar que el anterior.

Capacidad: 3 a 7 estéreos.

e s o Precio aproximado

Cabida Diametro Altura

M. cib. Mim Mim Ke. Pesetas
1Y 1.300 1.200 450 1.050
4 1.700 1.650 900 2.100
6 1 2.200 1.650 1.425 3.250
8 1, 2.300 2.000 1.700 3.650

11 2.650 2.000 1.950 4.090

14 2.900 2.500 2.300 4.650
17 2.900 2.500 2.650 5.400

20 2.900 3.000 3.000 6.000

28 3.400 3.000 3.500 7.500

Precios: 5.000 a 8.500 francos.
Tipo “Industrielle” —Caracte-

Ademas de los hornos citados,
aun podemos enumerar los si-

guientes: Hornos Reex, de la ca-
sa Augusto Scsglia-Via Sachini
20-Milano (lItalia); Hornos Del-

risticas: Circular con cuarterones
desmontables para grandes ex-
plotaciones.
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- Capacidad: 7 a 100 estéreos.

Precios: de 9.800 a 88.800
francos.
Tipo ‘“Remants” —Caracteris-

ticas: Forma paraelepipeda de

dos cuerpos desmontables, espe-
cia] para ramillas de 5 a 35 mm.
de diametro.

Capacidad: 1 a 2 estéreos.

REALES

Lo méxima PRODUCCION
La insuperoble CALIDAD
Lo mejor CONSERVACION
abonando con 30 % de

POTASA

Cloruro-Sulfata.

POTASAS REUNIDAS, S. A. ¢« CAMPOAMOR, 18 « MADRID

-

Precios: El modelo pequefio,
3.390 francos; el mismo, desmon-
table en cinco cuarterones, 4.500
francos.

Respecto a la ultima parte de
la consulta, podemos decir que

tenemos entendido que el Institu-
to Forestal de Investigaciones y

Experiencias (La Moncloa-Ma-
drid), ofrece todo género de faci-
lidades a los propietarios de bos-
ques para que realicen experien-
cias de este orden. Asi, creemos
que el Instituto, mediante el sim-
ple abono de los gastos de trans-
porte, factura a disposicion de los
propietarios los modelos de hor-
nos que posee.

Para imponer en el manejo de
los hornos envia a capataces ex-
pertos en |la marcha de la carbo-
pizacién, con so6lo abonarles los
gastos de viaje y estancia.

Las facilidades apuntadas refe-
rentes a proporcionar material y
personal que realice el servicio,
estan logicamente supeditadas a
los demas quehaceres del Institu-
to, por todo lo cual estimamos que
lo mejor es que nuestro consul-
tante se dirija al sefior Director
del Instituto, don José Lillo, quien
de modo concreto y definitivo le
podra precisar en qué condicio-
nes le facilitardn el material que
desee para las experiencias o de-
mostraciones en proyecto.—Anto-
nié Lled, Ingeniero de Montes.

!
CONSULTA NUM. 968

{
Fotografias de animales

Don R. Murillo, de Burgos, nos
consulta: “1.° Manera de conse-
guir la inmovilidad en el ganado
menor (gallinas, conejos), para
Ja toma de fotografias. 2.° Indi-
caciones encaminadas al logro de
fotografias perfectas en los gana-
dos mayores.”

Respuesta
Se necesita gran habilidad para

obtener fotos de animales, que a
las dificultades inherentes a toda

fotografia afaden otras peculia-
res, que son de las que nos habre-
mos de ocupar, ya que las otras
se salvan por los medios que to-
do fotégrafo conoce.

Las gallinas y pollos se quedan
inmoviles para retratarles cogién-
doles con suavidad, y plantados
sobre un pedestal, acariciarles o
dar masaje a sus barbillas de arri-
ba abajo.

Los conejos facilmente se que-
dan quietos acariciandoies a lo
largo del dorso o atandoles a la
vez por los miembros opuestos al
objetivo, que facilmente se disi-
mulen.

En el ganado mayor conven-
dria colocar al animal bien aplo-
mado y con todo su cuerpo en un
plano paralelo a} de la placa, pa-
ra que no adelantandose la cabe-
za, por ejemplo, al resto del cuer-
po, no resulte ésta de mayor pro-
porcién relativa de lo que es en
realidad, con perjuicio de la be-
lleza del mismo. Los animales de
carne se suele colocarles sobre un
suelo con paja larga, para que al
folografiarles con los pies hundi-
dos en ella parezcan de extremi-
dades muy cortas, lo que es esti-
mado en esta clase de ganado.—
Zacarias Salazar, Ingeniero agro-
nomo.

CONSULTA NUM. 969
|
Preparacion de envases de cemento

Don Pedro Malabia, de Mingla-
nilla (Cuenca), nos dice:

“Estoy terminando la construc-
cién de unos depositos de cemen-
to armado (portland lanfort), ba-
jo de tierra, y quisiera conocer si
hay alguna materia con la cual
puedan barnizarse, a fin de evitar
ataque el cemento a los &cidos del
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vino y a su vez no den mal gusto
al mismo; caso afirmativo, ruégo-
le instrucciones en la forma de lle-
varlo a cabo y tiempo que ha de
mediar entre la operacion y la
vendimia.”

Respuesta

E} contacto de los acidos del
vino con las sales calizas que con-
tienen los envases de cemento ori-
ginan alteraciones en los caldos,
que es preciso evitar revistiendo
la pared anterior de los mismos
con silicatado andlogo al vidria-
do que se da en algunos recipien-
tes de barro, y que encontrara en
cualquier drogueria donde lo pi-~
da. También puede hacerse, y es
muy aconsejable, tartarizar las
paredes de estos envases, dando-
Jes tres manos de una solucion de
acido tartrico al 30 por 100, es-
perando para dar la segunda y
tercera a que se hayan secado las
anteriores; con ello se consigue
que se forme una capa de tartra-
to de cal que aisla, si se hace en
la forma dicha, de todo contacto
con e] vino. :

Pueden emplearse los depdsitos
cuando estén secos, cualquiera
que sea el tratamiento de los dos
anteriormente expuestos.—Fran-

cisco [iménez Cuende, Ingeniero -

agroénomo.
CONSULTA NUM. 970
Chepos agrietados

Don Arturo Soriano, de Daroca
(Zaragoza), nos comunica lo si-
guiente:

“Debido a los excesivos hielos
que por aqui hemos tenido en es-
tos dias, he observado que en la
plantacion de chopo canadiense
que en ésta tengo, bastantes de
ellos se han abierto. La herida al-
canza de uno a ftres metros de
largo y en cuanto a proiundidad,
ésta también varia, desde no ha-

ber hecho mas que saltar la piel
y apenas si rasgar la madera,
hasta haber alguno en que ha al-
canzado una profundidad de tres
centimétros. Si se observa que en
los jovenes y delgados, lo mismo
que en los mas gruesos, apenas
si han suirido; siendo, en cambio,
los medianos, pero con buen des-
arrollo, los mas afectados. Creo
que han de cicatrizar, mas no
obstante, agradeceria me diesen
alguna férmula para ayudarles y
que puedan curar en el menor
tiempo posible, pues no cabe du-
da que durante ese tiempo han
de sufrir retraso.”

Respuesz‘q'

Efectivamente, todos esos ar-
boles cicatrizardn, merced a que
continuara la actividad vegata'i-
va de la zona del “cambium™ vy
las nuevas capas lefiosas que se
formen iran recubriendo las grie-
tas producidas por los hielos. Pe-
ro estas grietas persistirdn en el
interior de la madera, si bien su
importancia relativa disminuird a
medida que vayan quedando in-
crustadas en la zona mas pro-
funda del fuste.

Para acelerar el periodo de ci-
catrizacion y recubrimiento con-
viene entrecavar los chopos agrie-
tados. Unas ligeras y someras ca-
vas encaminadas a incorporar al
terreno toda el agua llovida y pa-
ra disminuir en la mayor medi-
da posible las pérdidas de hume-
dad por evaporacién bastaran a
los efectos que se persiguen.

Asimismo, y a fin de impedir
que penetren por las grietas gér-
menes patdgenos, es conveniente
embadurnar sus bordes con cual-
quiera de las siguientes sustan-
cias: Carbonileum, creosota, cal-
do bordelés. Si hubiese en esa lo-
calidad, podria utilizarse una
emulsién asfaltica, de proceden-
cia holandesa, denominada “Flin-
cote”, producto que ha sido em-

dpaoriculurag

pleado con positivo éxito por el
servicio de Montes de la Diputa-
cién provincial de La Corufia en
casos que guardan estrecha se-
mejanza con el que motiva esta
consulta.

Ahora bien, si este producto no
se encontrase ahi, cualquiera de
los antes indicados puede surtir
analogos efectos.—Anfonio Lled,
Ingeniero de Montes.

CONSULTA NUM. 971

Bibliografia sobre el cultivo de na-
ranjos y limoneros

Don Eugenio Gutiérrez, de
Cartagena (Murcia), nos con-
sulta:

- “Teniendo proposito de hacer
unas plantaciones de.limoneros o
naranjos’ y teniendo muy pocos
conocimientos de ello, me permito
molestar a ustedes para rogarles
se sirvan facilitarme, si a bien lo
tienen, relacion de libros que pu-
diera adquirir a este objeto, y me
ilustraran a fin de llevar a efecto
con todo éxito dichas plantacio-

nes.
Respuesta

Muy poco hay escrito en espa-
fiol sobre el cultivo de los agrios.
Las unicas obras que con alguna
extension tratan sobre el particu-
lar son:

“El naranjo, su cultivo y explo-
tacion”, por Rafael Font de Mo-
ra. Obra editada por la casa Cal-
pe en el aflo 1922

“Cultivos de Levante”, por
Carlos Garcia Gisbert. Obra per-
teneciente a la Coleccion *“Fuen-
tes de Riqueza”, editada por Ma-
nuel Marin y G. Campo en el
afio 1933,

Como obra de mayor extension
podemos citar “El cultivo de las
plantas citricas”, por H. Harold
Hume, traducida al espaiiol y edi-
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tada por Cultural, S. A., Habana;
libros los tres que encontrara en
cualquier buena libreria espafiola.

Esta tltima obra es, desde lue-
go, interesante para todo el que,
conocedor ya del cultivo del na-
ranjo, desee ampliar conocimien-
tos acerca de las caracteristicas
del mismo en California y La Flo-
rida. Para el que s6lo busca una
orientacién con fines practicos, le
servirdn mejor las dos primeras,
que consignan con todo detalle el
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cultivo tal como se realiza en Va-
lencia, con una critica del mismo,
asi como también de las varieda-
des de naranja, porvenir de las
mismas, etc., etc.

No se habla en ellas del limo-
nero, cuyo cultivo no se diferen-
cia apenas del del naranjo. La va-
riedad mas recomendable es la
Berna, de la que precisamente en
Murcia encontrara razas selectas,
de gran estimacién en los merca-
dos, en toda la vega alta del Sec-
gura y particularmente en Mula.
Carlos Garcia Gisbert, Ingeniero
agrénomo.

CONSULTA NUM. 972

Plantas accidentales en los prados

Don Antonio R. Castellano, de
Besullo (Asturias), nos consulta
lo siguiente:

“Tengo un prado de regadio,
que de afio en afio se va cubrien-
do de esta clase de hierba que le
adjunto.

Como el ganado la come mal y
se considera de muy poco alimen-
to, le agradeceria me indicase la
forma de exterminarla.”

Respuesta

Las hojas remitidas son de la
zanahoria silvestre (Daucus ca-
rotta), o sea una planta acciden-
tal en los prados.

Son plantas accidentales las

que apareciendo en los prados sin
haberlas sembrado el agricultor
no son rechazadas por el ganado
(y algunas hasta son de propie-
dades medicinales), pero no tie-
nen valor apreciable por su pe-
quefia produccién o, como sucede
con esta planta, por su baja ca-
lidad, y asi las come mal el ga-
nado, seglin manifiesta ya el se-
fior consultante.

Es planta bisanual. Cuando sus
hojas aromaticas son muy jove-
nes el ganado las come, pero las
rechaza en verano, cuando ya es-
td en flor la planta.

Requiere dos estaciones para
desarrollarse completamente. La
primera la invierte en formar la
planta y en almacenar reservas
alimenticias; a expensas de éstas,
en la segunda estacién se produ-
cen las flores y las semillas.

Por tanto, evitando se lleguen
a producir flores, estas plantas
moriran sin reproduccion. Y para
ello el procedimiento consiste en
arrancar por ‘escarda las plantas
o segarlas, pero antes de que flo-
rezcan.

Esto obliga a intervenir con in-
sistencia y que hagan lo mismo,
si hay prados muy cercanos, los
respectivos duefios.

Hay que tener en cuenta que en
estos trabajos, un golpe dado a
tiempo evita muchos en sucesivos
anos. Ya dice un refrdn inglés:
“Si las dejas fructificar un afio, .
tendrds malas hierbas para diez
afios. — L. Herndndez Robredo,
Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 973
Lagarta de los encinares

Don José Boyero, de Valencia
de Alcantara, nos dice lo siguien-
te:

“Por correo certificado les en-
vio un botecito que contiene ani-
males que no sé qué denomina-
cién tendran en sus distintas es-
pecies, pero que hacen un dafio
horrible en los arboles.

Se trata de que los examinen
detenidamente y me den férmula
para destruirlos en este estado de
procreacion actual, asi como tam-
bién la manera de que no aparez-
can, anticipdndose a matar en las
fechas que me indiquen sus hue-
vecillos o larvas. Les pongo en
antecedentes de que estos anima-
litos se bajan al tronco de los ar-
boles durante el dia y de noche
se suben a las ramas, destruyendo
las hojas.”

Respuesta

Examinados los insectos que
nos envia resultan ser orugas de
Lymantria dispar, conocida vul-
garmente con el nombre de “La-
garta” de los encinares, por ata-
car intensamente a estos arboles,
pero sus dafios alcanzan igual-
mente a los frutales.

Las orugas recibidas estan cri-
salidando y si asi ocurre con to-
das, el dafio terminara por ahora.
Dentro de poco, en este mismo
mes de julio, comenzaran a verse
matiposas, unas con las alas de
color pardusco, activas, con vuelo
rapido (los machos); otras blan-
cuzcas y que recuerdan por su as-
pecto y tamafio a las mariposas
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del gusano de seda (las hem-
bras). Estas ultimas muy poco
activas, permanecen sobre los
arboles o se alejan poco y
después de fecundadas hacen las
puestas de huevecillos, que con-
tienen hasta unos 500, y los re-
cubren con los pelos de su ab-
domen, dandoles un aspecto que
recuerda a la yesca.

Sobre el tronco y ramas de los
arboles - se ven facilmente Ias
puestas, que en ocasjones pueden
encontrarse también sobre pie-
dras del terreno, tapias, etc.

Los huevecillos no avivan has-
ta a primavera siguiente, y, por,
tanto, durante todos esos meses,
se pueden destruir las puestas,,
acudiendo para ello a rascar los,
troncos y ramas de las encinas o
a aplicar sobre los plastones de,
huevecillos una mezcla de cuatro,
partes de alquitrdn de hulla y una
de petréleo con una brocha su-
jeta al extremo de una larga ca-'
fia o pértiga que permita llegar
no sélo a los troncos, sino a lal
mayor parte de ramas.

Esta operacién es preferible
hacerla hacia fines de invierno, y
los encinares muy atacados con-
viene podarlos, sobre todo si se
trata de arboles de gran porte.

Si se tratara de un foco, cabria
intentar la lucha contra las oru-
gas mediante pulverizaciones con
arseniato sédico a la dosis de 250
gramos por 100 litros de agua,
que la hoja de encina suele resis-
tir sin que se produzcan quema-
duras, o por lo menos tratar una
extensa faja de arboles que ro-
dearan al foco, sobre todo en-la
direccién de los vientos dominan-
tes. Este método resulta antieco-
némico y sélo es aconsejable, co-
mo decimos, para destruir focos
que puedan propagarse.a otras
extensiones de encinar que estan
libres de la plaga y se las de-
fiende asi de una invasién se-
gura.

Contra este insecto se ‘ha in-
tentado también 1a lucha natural
y respecto a ella le informaran en
el Instituto de Investigaciones Fo-
restales.

Cuando se trate de frutales, en
primavera y contra las orugas to-
davia pequefias, puede lucharse
eficazmente mediante la aplica-
cién de pulverizaciones con arse-
niato de plomo en polvo fino, a la
dosis de 600 a 700 gramos por
100 litros de agua. Estos trata-
mientos, realizados en esa época
con el fruto pequefio o recién cua-
jado, no pueden constituir peligro
alguno, va que el fruto cuando
llegue a madurez no contendra
huella ninguna del veneno.—Mi-
guel Benlloch, Ingeniero agré-
nomo.

CONSULTA NUM. 974
Lucha contra las “royas”

Don Luis Goti,
(Vizcaya), nos pregunta:

“En evitacién del afiublo Puc-
cinia graminis), ademés de la su-
presién de las plantas berberida-
ceas y borragineas, ;existe para
su evitacion otro remedio?”

Respuesta

Entre los nombres vulgares de
las “rovas” de los cereales no fi-
gura el de *afiublo”. Aranzadi
da el nombre de “gorria” en gui-
puzcoano y “chertecha” en nava-
rro. Y especialmente para la Puc-
cinia graminis, a que alude el se-
fior consultante. cita los de
“afioa”. “ludoya” y “erdoya”

La Puccinia graminis no es
obligadamente heteroica, nuede
también desarrollarse en forma
autoica y sin que sea. nor consi-
guiente, indispensable la presen-
cia del agracejo. Ataca, ademas
del trigo, cebada y avena, a un
gran ntimero de gramineas espon-

de Orozco -
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taneas, en las que puede perpe-
tuarse.

En cuanto a las borraginaceas,
no sabemos estén citadas como
huéspedes de la fase picno-ecidi-
ca de la Puccinia graminis, sino
de la P. dispersa o roya parda
de las hojas del centeno.

Para lograr una reduccion en
los danos producidos por las ro-
yas se aconsejan, ademas de la
que indica, las siguientes prac-
ticas.

a) Destruccion de los grami-
neas espontaneas que pueden ser
motivo de infeccion.

b) Realizando siembras tem-
pranas o de variedades de madu-
rez precoz.

c) Evitando el exceso de hu-
medad en cuanto sea posible.

d) No aplicando dosis dema-
siado fuertes de abonos nitroge-
nados, sobre todo estiércol.

e) Mediante la seleccion y el
empleo de variedades resistentes.

Este tltimo camino seria indu-
dablemente el mas eficaz, pero el
problema de la obtencion de va-
riedades resistentes no tiene hoy
una solucién de resultados préc-
ticos. Puede el sefior consultante
dirigirse al Instituto de Cereali-
cultura de la Moncloa solicitando
le indiquen las variedades que
tengan ensavadas como méas re-
sistentes a las royas, pero seria
interesante conocer qué clase de
Puccinia es aauella contra la que
usfed desea defenderse, pues la
resistencia no suele ser polivalen-
te; esto es, una variedad puede
ser resistente a una especie v no
serlo a las otras.—Miguel Ben-
lloch, Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 975

Mercados para miel

Don Ramén Garriga Riu, de
Tora (Lérida), nos consulta lo si-
guiente:

“Desearia de su amabilidad

c%l-d’lm-/'
una verdadera medicina

S8 admiten adn representantes actlvos y versados &n la materia. a

Lahoratorloc ROBERTO TESDHENDORFF,

—

para plantas y 4rboles enfermos, obrando como gran
antiparasitaria y bactericida, prep2rado en forma tan
concentrada que se aplica a! tanto por mil en solu-
clones acuosas. NO ES VENFNOSO, ni perjudica non-
ca al follaje; al contrario, en miles de casos la planta
saneada se vuelve més frondosa y verde. "BICHOMORS”,
registrada en Espaiia, es el iiltimn ade'anto en la
qufmica alemsana, en insecticidas y en desinfeccidn de
las plantas. "BICHOMORS”, p. e., mata a hormigas ya en
soluccién de 3 grs. en 10 litros de agua,

Escrivase delalladaments, con referenclas, al tdnlco conceslonarfo,

secclon, "insecticidas, C. Serreia, 9, - GRAO DE VALENCIA

. 61



gmAoriculturag

que a la mayor brevedad posible
me indicara en qué mercados o a
qué casas puedo dirigirme para
la venta de miel, a fin de sacar
el mas alto precio posible.”

Respuesta

A pesar de la mala cosecha de
miel que ha habido en el pasado
afio, v sin causas ostensibles que
lo justifiquen, el mercado de mie-
les estd enormemente deprimido;
por consiguiente, la venta de di-
cho producto en estos momentos
es sumamente dificil.

Es posible que le comprasen a
usted su partida en la “Moderna
Apicultura™ (Doctor Esquerdo,
17. Madrid), o en “Miderac”
(Avenida de la Plaza de Toros,
17. Madrid). Si acaso fuese us-
ted socio del Sindicato Espaiiol
de Apicultores v de su Seccién
Cooperativa seria mas facil la co-
locacion de su miel al precio de
1,40 el kilo, con la condicién de
que la miel proceda de colmenas
movilistas. Las dos primeras ca-
sas mencionadas posiblemente I2
pagaran a usted un precio bas-
tante mas inferior. — Isidro Luz,
Ingeniero agronomo.

CONSULTA NUM. 976
Enfermedades de la piel

Don Francisco de P. Mascort,
de Espolld (Gerona), nos consul-
ta lo siguiente:

“Tengo una caballeria que es-
td llena de sarna o caspa y de-
searia saber si existe algln pro-
cedimiento quimico para dejarla
limpia de esta molestia.”

Respuesta

La consulta, tal y como se for-
mula, es algo confusa. ¢Se trata
de sarna? ¢Es un eczema? Pro-
cesos distintos, el tratamiento ha
de estar en relacion con éstos. Es
preciso, pues, conocer la enfer-
medad y sus formas. Si se trata
de sarna sarcoptica, dermatocdp-
tica o dermatofagica, o bien del
eczema escamoso 0 Seborreico,
etcétera.

De todos modos, tratese de
sarna o eczema, el proceso re-
quiere, en primer término, una
cura de limpieza, esquileo y lava-
dos jabonosos, y como férmula
de aplicacion general Jos prepara-
dos de alquitrdn y creolina (po-
madas y linimentos), soluciones
alcohélicas de lisol o creosota al
2 por 100.—Félix F. Turégano,
Inspector de Higiene Pecuaria.

CONSULTA NUM. 977
El “Verkalbin”

El sefior Administrador del Co-
legio de Nuestra Sefiora del Buen
Consejo, de Lecaroz (Navarra),
nos pregunta lo que sigue:

“Como suscriptor de esa revis-
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demuestra su excelencia

PARA CONSULTAS TECNICAS:

CONSULTORIO AGRONOMICO
DE LA

UNION QUIMICA Y LLUCH, S. A.

Calle El 12 de Abril, 2

ta, ruégoles me den alguna noticia
sobre el producto “Verkalbin”
contra el aborto epizodtico en el
ganado vacuno.”

Respuesta

El *Verkalbin” es un producto
nuevo elaborado por la Chemis-
che Fabrik Weitz, Berlin, de cuya
aplicacion y resultados no tene-
mos noticias.

El delegado comercial en Es-
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CONSULTAS DE SEGUROS

Para cualquier consulta relaciona-

da con Seguros de todas clases,

dirijase al representante local de

PLUS ULTRA, Compaiiia Anénima

de Seguros Generales, o a la Di-

reccién en Madrid, PLAZA DE
LAS CORTES, 8.
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pafia, C. Frohmiiller, apartado
3044, Madrid, concede al “Ver-
kalbin” las propiedades siguien-
tes:

a) Que no contiene ningiin
veneno ni componentes de efectos
drasticos, que pueden ser noci-
vos al organismo animal.

‘b)  Que destruye el bacilo epi-
démico “Bang”.

“¢) Que debido a su composi-
cion obra como calmante y toni-
ficante de los 6rganos atacados.

Sin embargo, creemos conve-
niente, y asi lo recomendamos a
nuestro consultante, que antes de
hacer un tratamiento en bloque,
haga previos y limitados ensayos
sujetdndose a las normas aque
acomnafien al producto. — Félix
Ferndndez Turégano, Inspector
de Higiene Pecuaria.
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Rogamos a nuestros lectores

que, al dirigirse a nuestros

anunciantes, mencionen 1la
Revista
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