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TEMAS FCONOMICOS

PRODUCCION, PRECIO Y MERCADOS

por J. GARATE, del Cuerpo Pericial de Contabilidad del Estado

La aguda crisis econémicosocial por que atraviesa
el agro espariol, hay que solucionarla de una manera
rapida y definitiva, encauzando la explotacién y pro-
duccion agraria por caminos soélidos que garanticen
al cultivador de la tierra una renta que compense el
trabajo invertido y a los capitales empleados, pues
de continuar el problema sin una solucién definida e
inmediata, nada aventurado seria afirmar que la prin-
cipal y mas solida fuente productora de la riqueza
nacional ocasionaria, con su quiebra, la ruina econd-
mica de Espafia.

La despiadada politica de contingentes empleada
por todas las naciones para amparo y proteccion de
su propia produccién, politica ocasionada, no soé6lo
por el exceso productivo, sino también por el escaso
poder adquisitivo; el aumento considerable de los
gastos de explotacion, sin que este aumento se en-
cuentre compensado con el precio del producto, crean
al agricultor patrio una situaciéon insostenible que tini-
camente con la ayuda decidida del Estado se puede
solucionar el problema, aunque ello suponga un per-
juicio evidente para otra parte, menos considerable y,
sobre todo, menos fundamental de la riqueza nacio-
nal.

Este problema abarca tres aspectos fundamentales:
produccidn, precios y mercados.

Para el primero, es de todo punto necesario que el
Estado preste a la agricultura una ayuda econémica,
que por carecer ¢l agricultor de disponibilidades, le

es precisa para que el magno proyecto de las obras
hidraulicas—iunica soiucién al problema de produc-
cién en Espaifia—sea llevado a cabo con la celeridad
precisa, pues en intensificar y mejorar por seleccion el
cultivo estd la clave salvadora de su problema.

Es de lamentar que vicisitudes politicas, que debian
ser ajenas por completo a estas cuestiones, no ha-
yan dado una solucion de continuidad al tan deseado
proyecto, que supone una fuente de riqueza tan consi-
cderable, que sobrepasa a todo calculo. Para ello se
alega que el pais no se encuentra en condiciones de
facilitar las enormes sumas que se precisan, y por
ello es preciso dar a estas obras una marcha lenta,
en consecuencia con la capacidad econdémica del pais.

Mucho se habla de la escasa capacidad econémica

del pais, y poco o nada se hace para remediarla, pero

en un pais que su renta anual se calcula en los 30
mil millones de pesetas, y en que el ahorro publico
asciende a mas de dos mil millones, no creemos sea
dificil, con una recta y bien ordenada administracion,
obtener, sin onerosidad, las sumas precisas para es-
tas obras, que son la base de la futura prosperidad
econdémica de Espafia.

Mas es inutil pensar en llevar a cabo la ejecu-
cién de estas obras para un resultado inmediato, si
se insiste en el criterio mezquino de que su costo sea
satisfecho con cargo a los recursos ordinarios -del
Estado; con ello no se conseguiria otra cosa que la
de quebrantar grandemente el crédito publico, como
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consecuencia de un persistente déficit presupuesta-
rio, ya que en buena doctrina econdmica no es admi-
sible que atenciones de caracter extraordinario se
doten con recursos ordinarios.

La importancia y, sobre todo, la finalidad produc-
tiva de las obras precisa arbitrar recursos extraordi-
narios, apelando al crédito publico, mediante la emi-
sidn de deudas especiales a amortizar con sus proxi-
mos y seguros rendimientos. Dos son los caminos
que tiene el Estado para ello; la emisién por su cuen-
ta o la creacién de un banco nacional agrario, que
financie, con la intervencion y el aval del Estado, los
recursos precisos a medida que se necesiten.

Con ello se lograria, a mas de la solucion del pro-
blema de produccién, dar al ahorro publico una in-
version productiva a corto plazo, y la tan deseada ni-
velacion presupuestaria, que aunque no todo dependa
de estos gastos, facilitaria grandemente la politica
de restricciones precisas -para la regularizacion de la
vida econdémica nacional.

Respecto al precio de los productos de la tierra, el
problema es de mas dificil e indeterminada solucidn,
por intervenir factores de tan distinta naturaleza y de
tan compleja composicion, no es posible dictar
una regla fija que sefiale la f6rmula. Pero analizando,
sino todos, al menos los principales elementos que
deben ser tenidos en cuenta para determinar el pre-
cio de las cosas, vemos que ‘habiendo descendido el
nivel de éstos, aumenta considerablemente el gasto
de explotacién (mayores jornales, menos horas de
trabajo, mayor precio de la maquinaria y ganados,
aumentos tributarios, seguros sociales y otros de me-
nor cuantia), lo que unido al menor valor de la mo-
neda, crea al agricultor una situaciéon angustiosa que
hay que solucionar rapidamente, y la solucion esta
en uno de estos tres principios: @) Reduccién de pre-
cios. b) Reduccioén de gastos. ¢) Aumento de capaci-
dad productora que compone el precio bajo.

La primera de estas soluciones es irrealizable, por
lo menos en la proporcién debida, ya que forzosamen-
te ‘hay que ser escéptico en cuanto a la posibilidad de
¢éxito de los esfuerzos que se hagan en el sentido de
aumentar los precios a un nivel analogo a los de 1929,
cuyo aumento representaria el 30 6 35 por 100 de los
actuales. Aumento que aunque sc realizase no podria
ser duradero, ya que se haria a base de crédito, por
estar demostrado que no guardarian relacién con la
renta disponible del consumidor.

La segunda solucion a base de reducir gastos a un
limite tal que sea compensatoria la utilidad de la tie-
rra, tampoco es posible de realizar, ya que los capitu-
los de gastos, que por su importancia, diesen el coefi-
ciente deseado, no admiten reducciones de tanto va-
lor.

Y nos queda, por ultimo, Ja tinica solucién capaz
de dar un resultado satisfactorio: intensificar los cul-
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tivos. Este exceso de produccién, manteniendo los
precios actuales, al no ser posible una prudente ele-
vacion; que en ningtn caso puede pasar de un 10 6
un 15 por 100, podria compensar al agricultor, dan-
dole una renta analoga a la del resto de los capitales
espafioles dedicados a otras actividades.

Pero nada se solucionaria si careciésemos de mer-
cados suficientes para la pretendida produccién inten-
siva, y aqui si que es trascendental la politica del
Estado.

La lucha econémica de los pueblos se agudiza por
dias, y para defender los intereses nacionales contra
la concurrencia extranjera, limitan y restringen al mi-
nimo la importacion de productos, pero esta limita-
cién llega a extremos alarmantes para los paises pro-
ductores, cuando en sus relaciones internacionales tra-
tan de aplicar igual medida, pues la represalia no se
hace esperar, poniendo toda clase de obstaculos que
en algunos paises les crea un problema de enorme
magnitud.

En esta lucha, ningtin pais sale beneficiado, con
perjuicio para todos; tanto es asi, que la pasada Con-
ferencia de Londres fu¢ fruto de la angustiosa situa-
cion de todos, a fin de encontrar férmulas que aun-
que solo fuese transitoriamente, evitasen el desquicia-
miento econémico mundial, pero al querer anteponer
el interés de los pocos—Ilos mas fuertes—contra el
interés general, fracasé tan ruidosamente, que en vez
de solucionar, empeor6 la situacion.

Espafia es de los paises europeos que mas facil-
mente podria, sino solucionar, por 1o menos disminuir
esta crisis debida a falta de mercados; para ello no
teniamos mas que darnos cuenta exacta de la realidad
productora de nuestro pais, y comprender que siendo
la agricultura el 6rgano regulador de nuestra rique-
za, debemos dedicar a ella la atencién debida, facili-
tandola mercados, que por causa de un antieconémico
y antinatural proteccionismo a otra clase de industria,
se estan perdiendo, con gran desesperacion del agri-
cultor y con grave y tal vez irreparable dafio para
nuestra economia.

Es inutil querer defender de la concurrencia ex-
tranjera industrias que carecen de elementos propios
de explotacion, sus productos, no sélo elevan indebi-
damente el costo medio de la vida nacional, sino que
tampoco reportan, econémicamente, una utilidad pro-
porcionada al sacrificio que ello supone.

Una ordenada y continuada politica de comercio
exterior, facil de hacer variando de procedimientos,
que la experiencia nos ha demostrado ser equivoca-
dos, ofreciendo nuestro mercado a aquellos paises
que puedan ser nuestros consumidores, nos daria una
soluciéon ventajosa a nuestro cada dia mas agobiante
problema de exportacién de frutos por falta de mer-
cados. En este sentido, y con una ejemplar entereza,
basada en la justicia de sus peticiones, el Comité de



Enlace de las entidades Agropecuarias, entregé hace
tiempo al sefior Presidente del Consejo de Ministros,
un razonado escrito, en el que, con clara visiéon del
problema, pone de manifiesto la desesperada situa-
cion de la clase agropecuaria, de cuyo texto repro-
ducimos el siguiente parrafo, justo reproche a la des-
piadada politica de mercados que tanto daiio hace a
la economia nacional:" Las grandes producciones na-
cionales: trigo, aceite, vinos, frutos, ganados, se en-
cucentran sometidos a un régimen andrquico, por no
atenderse con eficacia la regularizacién de los mer-
cados y haber perdido nuestro prestigio internacio-
nal, necesario para que sean respetados nuestros in-
tereses”, y la realidad de estas palabras se encontra-
ron confirmadas plenamente a los pocos dias en el
“Diario Oficial”, de Paris, al sefialar el contingente
de importacion agricola para el cuarto trimestre del
ano actual, en el que han sido reducidas las entradas
de nuestros frutos en el 65 por 100 y las legumbres
y cebollas en el 43 por 100, con relacién al contin-
gente del trimestre anterior, que ya estaba bastante
reducido.

Para demostrar la carencia de sélidas bases en
nuestro comercio de exportacion, nos basta el siguien-
te razonamiento:

Tomando como base datos oficiales, nuestro co-
mercio de exportacion abarca los siguientes produc-
tos, cuyo valor en millones de pesetas oro es el si-
guiente:

Millones de

Vesetas Porcentaje
Frutos. ..ot e 540,8 22,01
Metales ..o e e e 296,7 12,07
Aceite... ...t 291,0 11,85
VINOS.. .o 234,2 9,53
CONSEIVAS « o v vttt i einie e iaennes 143,7 5,84
Minerales...... ... .ol 122,1 4,97
Cor.ho. et ~ 1058 430
1.734,3 70,57

V2T U - T A 7224 _29,43_
TOTAL...ovvivnennn 2.456,7 100,00

Clasificando estas cifras globales segiin los puntos
de destino, vemos que nuestro comercio de exporta-
cién por paises es el siguiente:

st BANOF CUITUF A Som

Millones de

Desetas Porcentaje
Inglaterra.............. ... 538,3 21,92
Francia.............covviii i 475,4 19,35
Estados Unidos ..................... 227,1 9,25
Alemania....... ... ... ... oo oo 181,6 7,39
Argentina.................. .ol 174,9 7,11
[talia.......ccoiiinvii i 1348 5,49
1.732,1 70,51

Varios....ooiier vt i B 724,6 o _29,49_
TOTAL............. 2.456,7 100,00

Del que resulta que mas de los dos tercios de nues-
tras exportaciones tiene su base solamente en seis
mercados—Inglaterra, que compra frutos y minerales
principalmente; Francia, vinos; Alemania, frutos;
Norteamérica, que adquiere corcho y aceite, que tam-
bién se exporta a Italia y Argentina—, y éste es el
mas grave inconveniente parala continuidad en el vo-
lumen de las exportaciones, pues 1a menor contraccion
de la capacidad de poder adquisitivo exterior en cual-
quiera de estos contados mercados, repercute de una
manera fatal en nuestra balanza ccomercial.

Por consiguiente, uno de los problemas que han de
ocupar mas la atencioén en la politica econémico-na-
cional, es el de captacién del mayor nimero de mer-
cados para nuestros productos, que de no ser atendi-
do urgentemente, en plazo breve se encontrard Espa-
fia aislada de las corrientes mundiales de la produc-
Cién y del comercio.

Y como Espafia necesita crecientes cantidades de
algodoén, petroleos, maquinaria, automoviles y acce-
sorios, en nuestras propias necesidades tenemos el ar-
ma mas poderosa para la -conquista de nuevos mer-
cados, que contrarreste los inconvenientes, cada dia
mayores, que sufre nuestro comercio de exportacion,
cuya base méas sélida son los productos de la tierra.

De lo expuesto se deduce que en el problema agra-
rio espafiol hay que iniciar una solucién a base de
intensidad de cultivos, en lugar de su extension, tini-
co medio de que con precios bajos se logre obtener Ia
utilidad debida a los capitales invertidos, y para ello
se precisa asegurar mercados en el namero suficiente
que nos deje a cubierto de las frecuentes limitaciones
importadoras que se observa en el reducido numero
de mercados que en la actualidad poseemos.
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PIMENTON DE LA VERA

por José GARCIA ATANCE, Ingeniero agrénomo

La region de la Vera, tan nombrada en la provin-
cia de Caceres, se diferencia profundamente del resto
de las comarcas extremefias por su peculiar economia
agricola.

Dentro de una provincia genuinamente ganadera,
donde los cultivos de secano, salvo casos concretos
de limitada extensién, viven de precario, y en cambio,
los aprovechamientos forestales y los agricolas es-
pontaneos de orientacién y aplicacion ganaderas al-
canzan excelente nivel, la region de la Vera constitu-
ye una excepcion, influyendo estas circunstancias has-
ta en el caracter de la gente campesina.

Con el nombre de “La Vera” se designa la zona
comprendida entre la Sierra de Gredos y la de la Ve-
ra (que constituye la divisoria entre los rios Tiétar y
Jerte), y el rio Tiétar. Abarca los términos municipa-
les del partido de Jarandilla, con excepcion de Jerte y
Tornavacas, y, ademas, los de Barrado, Tejeda, Gar-
giiera y Arroyomolinos, pertenecientes al partido ju-
dicial de Plasencia. La Vera tiene una extension total
de poco mas de 90.000 hectareas.

Las altitudes de la Vera varian entre los 2.000 me-
tros de los picos en las serranias de Gredos y la Vera,
y menos de 500 en el valle del Tiétar.

Ocupa una situaciéon privilegiada al Sur de las es-
tribaciones de dichas sierras, que la protegen de los
vientos frios de la meseta castellana. La Vera, con
altitudes semejantes a las del resto de la provincia de
Caceres, tiene un clima mucho mas uniforme y be-
nigno.

Los pueblos de la Vera han logrado, gracias a una
serie de pequefios y bien establecidos regadios anti-
guos, obra de varias generaciones y en época mas
reciente por iniciativa de los pueblos y de los parti-
culares, teniendo a veces que luchar con las dificulta-
des derivadas de la farragosa legislacién vigente en
materia de aguas, crear una gran riqueza agricola,
que con Jos aprovechamientos forestales y ganaderos
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constituye la base de la vida de esta region, hasta tal
punto que los cultivos de cereales son muy limitados,
y es preciso importar los granos precisos para la fa-
bricacion del pan y alimentacion del ganado.

Los pueblos en que se cultiva el pimiento para
pimentén, son los que siguen: Jaraiz, Losar y Jaran-
dilla, en primer término; en plano mas inferior, Villa-
nueva de la Vera, Madrigal, Aldeanueva de la Vera,
Pasarén, Collado, Torremenga, Cuacos, Garganta la
Olla, Valverde de la Vera y todo el resto de la region
en mayor o menor cantidad. |

Hay otros pueblos en los cuales también se cultiva
el pimiento, aunque no pertenezcan a la Vera; tales
son Aldeanueva del Camino, Granja y algiin otro del
partido de Hervas, Coria, Montehermoso y otros per-
tenecientes a los partidos de Coria y Plasencia, asi

como Tayuela y Majadas, del partido de Navalmoral.

En Candeleda y alguna otra localidad de la provin-
cia de Avila también se beneficia el pimentén, pero
puede decirse que la zona mas productora la constitu-
yen Jaraiz, Losar y Jarandilla, con los pueblos inme-
diatos. :

Como el cultivo del pimiento requiere gran cantidad
de mano de obra a causa de las numerosas operacio-
nes a que su explotacién da lugar, se viene cultivando
desde tiempo inmemorial en régimen de aparceria,
para el cual este cultivo se adapta como pocos.

En las aparcerias, el propietario del suelo aporta
generalmente los abonos (estiércoles y abonos minera-
les), la lefia para el secado o su importe, y parte de
los jornales de recoleccion, asi como anticipos en me-
talico al aparcero en muchos casos. La cuantia de las
aportaciones es variable, y en relacién con ella se en-
cuentra la participacion del propietario y del aparce-
ro en los frutos. Las proporciones mas frecuentes son
la mitad o el tercio de los frutos.

El cultivo directo por el propietario del suelo cons-
tituye una excepcién, y se encuenfran algunos casos



de fincas en renta, en los que el arrendatario a su
vez conviene aparcerias con los obreros agricolas de
la localidad.

Como corresponde a las caracteristicas del suelo y
al régimen de explotacion, las tierras dedicadas al
cultivo agricola, propiamente dicho, son de reducida
superficie, la medida local es la huebra, cuya equiva-
lencia oscila alrededor de las 25 areas, variando de
unas localidades a otras. La propiedad se encuentra
mas dividida en los regadios antiguos que en las fin-
cas de reciente transformacion, la mayoria de las cua-
les se hallan situadas en Jas margenes del Tiétar. En
estas altimas la influencia parceladora del regadio no
ha causado sus efectos todavia.

Los regadios de la Vera ofrecen dos aspectos to-
talmente distintos. Hay regadios de pie establecidos,
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del rio Tiétar, o de los arroyos que desaguan en ¢l o
de las subalveas de dichos cursos de agua, obtenidas
mediante pozos o galerias de toma, segtin los casos.

Estos regadios estan establecidos en terrenos mas
llanos, habiendo algunas vegas, como las llamadas de
Robledo y el Cincho, que tienen considerable exten-
sion. La elevacion del agua se logra por medio de
grupos moto-bombas de aceite pesado para las eleva-
ciones de mayor caudal. Para las de caudal menos
importante se emplean grupos de gasolina, y para los
caudales mas escasos las norias antiguas y modernas
y los cigiiefiales en algun caso.

Preparacion del suelo

Las labores preparatorias son, generalmente, tres o

Un pimental de la variedad Cornicabra.

aprovechando las aguas que discurren por las diver-
sas barrancadas o gargantas de la vertiente Sur de
las sierras de Gredos y de la Vera, derivadas a favor
de pequefias presas o azudes escalonados a lo largo
de ellas. Los regadios que se benefician con estas
aguas, han sido hechos a fuerza de penosos trabajos
de abancalado en laderas de fuerte pendiente. El agua
se usa con bastante economia, regandose en época de
estiaje dia y noche, y estableciendo turnos entre los
pueblos inmediatos o entre los diversos pagos que
beneficia una misma regadera, para el mejor empleo y
mayor economia del agua.

En algunos sitios se utilizan pequefios caudales de
agua procedentes de loe manantiales, que se recogen
o embalsan en depoésitos de poca cubicacién hechos
de mamposteria o fabrica de ladrillo; a veces son sim-
ples excavaciones hechas en la misma tierra.

Otro tipo de regadio lo constituyen los terrenos
transformados por medio e elevaciones de las aguas

cuatro; de ellas son dos de vertedera y las otras de
arado romano.

Tras estas labores de arado se procede a rastrear
el terreno, dando dos o tres pases para dejar Ja tierra
bien pulverizada y asentada.

Una vez preparado el terreno con las labores indi-
cadas, se procede a cortarlo. Se marcan los tablares
con el arado romano, y luego con la azada se termi-
na de preparar de una de las dos maneras tipicas de
cultivar el pimiento.

En la plantacion a surquillo se disponen los tabla-
res de las dimensiones corrientes, y en ellos se hacen
los surcos a distancias de 60 a 70 centimetros. El rie-
g0 se da cortando la torna para uno o mas surcos, y
cuando se han llenado se repite la operacién para los
immediatos.

En la preparacion del terreno a cadenilla o canilla,
se preparan tablares pequefios a la caracola, llamados
cadenillas. Se calcula que por término medio cada
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Pimiento de la variedad Leren.

cadenilla tiene 9 metros cuadrados, o sea, que a la
hectarea corresponden 1.111 cadenillas. Como puede
comprenderse, el numero de cadenillas por hectirea
oscila alrededor de esta cifra. Las caracolas de las
cadenillas son muy variadas, recibiendo las formas
mas diversas. La distancia entre surcos es algo mayor
que en la plantacion a surquillo, por término medio
de 70 a2 90 cm.

La plantacion a surquillo se encuentra con mas fre-
cuencia en la Vera Alta que en la Baja, y también en

Pimiento de la variedad DBola.
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los terrenos llanos que en los suelos en pendiente, en
los que al preparar el suelo, se disponen las cadenillas
escalonadamente en forma que permiten el riego con
facilidad.

En Jos sitios donde se dispone de agua abundante,
es mas frecuente la plantacién a surquillo que en
aquellos donde el agua escasea.

La plantacion a cadenilla es mucho mas costosa
que la plantacién a surquillo. Se estima que la pre-
paracién a cadenilla es mas perfecta que la otra, y
ademds es la habitual en las buenas zonas de pi-
mentén. El rendimiento es mayor en la plantacién a
cadenilla.

Abonado

El cultivo del pimiento es objeto de un abonado
muy intenso, unas veces s6lo a base de abonos qui-
micos, y otras a base de abonos quimicos y orga-
nicos.

Cuando se dispone de ganado lanar para el redi-
leo, se consumen por Ha. unas 8.000 ovejas de redi-
leo (2.000 por huebra). En algunos sitios este tipo
de abonado se contrata con los ganaderos a razén de
6 céntimos por oveja y dia, costando, por tanto, el re-
dileo de la hectarea 480 pesetas.

Se suele completar este redileo con la adicion de
700 a 900 kilogramos de abono compuesto, cuyo pre-
cio oscila entre las 28 y las 33 pesetas los 100 kilo-
gramos, o sea por hectarea, de 196 a 297 pesetas.

Cuando se dispone de estiércol, se afiade en canti-
dades variables con las disponibilidades del agricul-
tor, completando siempre con abono compuesto.

Cuando no se dispone de abono organico de nin-
guna clase, se abona exclusivamente con abono qui-
mico, empleando cantidades que varian de 1.400 a
1.600 kgs. de abono compuesto por hectarea, y aun
més todavia en algunos casos.

Las formulas mas frecuentes de abonos compues-
tos para el pimiento que venden las distintas casas,
son las que siguen:

Formula 570-R.

9 % de acido fosforico. ...
5 % de N. amoniacal ... ...
Vo a 3 % de N. nitrico ... ...
3 9% de potasa anhidra. ...

Valor: 31 ptas. los 100 kg.
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Formula 112-S. m.

10 % de acido fosforico.. )

Vo a 6y, de N. amoniacal.
Yo a 2 de N. nitrico. ... ... Valor: 33 ptas. los 100 kg.

6 % de potasa anhidra. ...

ot — O co
W

Formula U.

9 9% de acido fosforico. ...
3y Y% 9% de N. amoniacal.
I, a 2 % de N. nitrico... ...
5 % de potasa anhidra.. ...
5 9% de sulfato de hierro ...

Valor: 29 ptas. los 100 kg.
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El abono compuesto se afiade generalmente en la
bina; otros agricultores lo incorporan al suelo en dos
veces, la primera en la bina y el resto en los primeros
riegos.

Semilletos

Los semilleros, también [lamados criaderos, se em-
plazan con frecuencia en las zonas bajas, situadas a
orillas del rio Tiétar, por tratarse de las zonas mas
calidas de toda la Vera. Se prepara el terreno de los
criaderos, con una labor de azada y una fuerte ester-
coladura antes de la siembra, que se hace a voleo. Es
fundamental que los criaderos se instalen en sitios
poco expuestos a la helada.

La simiente se obtiene de la misma cosecha o se
compra en los centros de contratacion del pimentén,
Jaraiz o Plasencia, procedente de Murcia, y al precio
de tres pesetas kilo.

Se calcula que para cada hectarea de pimiento se
necesitan unas cuatro areas de semillero, y en ellas
se siembran unos 3 kg. de simiente.

El establecimiento del semillero y todos los gastos
que tleva consigo se estiman aproximadamente en 120
a 180 pesetas por hectarea de cultivo de pimiento.

Plantacion

Una vez llegado el mes de mayo se procede a la
plantacion o postura del pimiento, operacién que en
la Vera Alta hacen siempre las mujeres. En la Vera
Baja se ejecuta esta operacién indistintamente por las
mujeres y por los hombres. Se trata de un trabajc de-
licado y que influye notablemente en el rendimiento
del pimental.

En la plantacién a surquillo se pone generalimernte
una sola fila de plantas en el centro del lomo, a una
distancia de 20 a 30 cm. una de otra. En la planta-
cion a cadenilla, se colocan dos filas de plantas, una
a cada Jado del lomo o caballén, y a la misma distan-
cia aproximadamente.

Labores sucesivas

El pimental recibe en el curso del afio una bina o
cava, y tres escardas o raspas, en los sitios y afos en
que no hay malas hierbas.

Todas las binas y raspas se hacen a brazo. Las ras-
pas son cavas muy superficiales, que tienen por obje-
to principal extirpar las malas hierbas. La bina tiene
como finalidad, ademas, reforzar el surco y recalzar
las plantas.

No reciben las plantas durante la vegetacion otro
cuidado que los riegos. Se dan con un turno de siete
a ocho dias, cuando hay agua abundante, pero como
en muchos de los regadios con agua de pie la dota-
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cibn suele ser escasa, el numero de riegos es frecuen-
temente menor. Oscila, por lo tanto, entre los catorce
y los cinco riegos, con un promedio de ocho a nueve
riegos en la temporada. Los riegos son bastante cui-
dadosos, y se dan con piqueras de limitado caudal.

A raiz de la postura se da siempre un riego para
asegurar el arraigado de las plantas. Los riegos se
prolongan hasta el mes de septiembre.

Variedades de pimiento cultivadas

Se conocen las variedades de pimiento que siguen

Pimiento de la variedad Corni-

cabra.
(Fotos Alonso.)

cultivadas con vistas a la obtencion de pimenton. Ca-
da una de ellas ofrece caracteristicas distintas, por lo
que se refiere al producto obtenido. La variedad lla-
mada bola es tardia, de fruto redondeado, y se utiliza
para la obtencién del pimentén dulce. La denominada
lerén, mas temprana, se emplea por lo comun para fa-
bricar pimentén agridulce, asi como la variedad lla-
mada cornicabra, de mayor tamafio que la anterior,
con el fruto en forma de cuerno, a cuya particularidad
debe su nombre. Por ultimo, la variedad llamada pi-
cante se utiliza para obtener el pimentén de esta cla-
se. El terreno influye sobre la planta, acentuando o
aminorando el sabor picante del pimentén dentro de
la misma variedad.

Alternativas

El cultivo del pimiento va siempre acompaiiado en
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la region de la Vera, del tabaco, cultivandose aquél
preferentemente sobre los terrenos de mejor calidad
y el tabaco sobre los peores.

También se cultiva el tabaco en las zonas de riego
mas escasas de agua, por tratarse de planta menos
exigente.

Las parcelas de tamafio relativamente importantes
se cultivan alguna vez de cereal en otofio, casi siem-
pre cebada, y una vez recogida la mies se alza el ras-
trojo y se prepara el suelo, cultivindose el pimiento o
el tabaco como plantas intercalares.

Puede decirse que no se sigue en la Vera alternati-
va alguna; en bastantes fincas se cultiva afio tras afo
el pimiento. Alguna pequeiia superficie se destina a
hortalizas para el consumo local o familiar, y aun
para la fabricacién de conservas vegetales. A estas

numero de plantas, con la natural reduccion en la con-
tidad de producto.

También causa dafios la Ilamada vulgarmente
“oruga”, conocida en otros lugares por “gardama”
(Laphigma exigua), que destruye las matas de pi-
miento.

Los pulgones causan algunos daiios, sobre todo en
los veranos hitmedos.

La “niebla” y la “seca™ del pimiento también pro-
ducen pérdidas. En Aldeanueva del Camino la plaga
ha sido estudiada por la Estacién Fitopatoldgica Cen-
tral, y segun los trabajos hechos por el Ingeniero se-
fior Benlloch, se trata de tres enfermedades distintas,
el “Mosaico” y el “Fusarium”, y otra tercera, que es
la mas grave y menos conocida, hallandose en vias
de estudio para buscar el adecuado tratamiento.
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SECCION POR A-B

Seccién y planta de los secaderos méas corrientes de

zonas de reducida extension se las designa con el
nombre local de vergeles.

Algunos pimentales se rodean de filas de maiz, pe-
ro solo excepcionalmente se puede considerar que el
maiz forme parte de una alternativa. El pimiento se
explota, por tanto, en régimen de monocultivo, y al-
gunas de las plagas que el pimentén padece son en

_parte consecuencia de este peligroso monocultivo.

En Jarandilla y algin otro pueblo se han hecho
plantaciones de frutales en los terrenos que se culti-
-van de pimiento, y hoy constituyen ya una cosecha
secundaria de considerable valor, exportandose sus
frutos a los mercados del centro de Espafa.

Eniermedades del pimiento y otros daifios

Entre los insectos que atacan al pimiento se en-
cuentran las larvas del gusano gris (Melolonta), que
cortan las raices, determinando la pérdida de buen
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En la region de la Vera los agricultores tratan rara
vez las plagas del pimenton. La Seccion Agronémica
de la provincia ha llevado a cabo algunas campafias
combatiendo la gardama u oruga con pulverizaciones
de caldos arsenicales, y la niebla y seca con carbo-
nato de cobre, con resultados aceptables. Estas prac-
ticas no se han generalizado entre Jos agricultores de
la Vera.

Causan también dafios los pajaros en los meses de
agoslo y septiembre, en los cuales pican los pimien-
tos en su base, produciendo lesiones al fruto que de-
terminan una madurez prematura, asi como una dis-
minucién en la cantidad de fruto y sobre todo en su
calidad.

Recoleccion

bl

El pimiento se recoge a mano por mujeres, que rea-
lizan esta operacién una vez llegada la época oportu-



na. Comprende desde mitad de septiembre y se pro-
longa hasta que comienzan las heladas y escarchas,
en fin de octubre o primeros de noviembre. La época
de la recoleccion dura mes y medio aproximadamente.

Los pimientos se recogen a medida que van madu-
rando; se hacen tres cogidas generalmente, y en otros
casos, dos. Algunos afios, y en sitios excepcionales,
hasta cuatro cogidas. Cuando comienzan las heladas
y se corre el riesgo de la pérdida del fruto que queda
en el pimental, se hace la dltima cogida a hecho.
Cada cogida da una calidad de pimentén diferente y
se moltura por separado.

La calidad del pimentén est4 ligada a la buena ma-
durez del fruto en el momento de la recoleccidn, has-
ta el extremo de que algin afio en que el pimenton de
la primera cogida ha madurado peor que el de la se-
gunda, el pimentén de segunda es de mejor calidad
que el de primera.

Despezonado

Esta operacion tiene como finalidad quitar el pe-
dinculo o pezdn, dejando el resto del pimiento per-
fectamente limpio para proceder al secado. Se realiza
esta operacién, a mano por mujeres, en la proximidad
del secadero.

Secado

Quiza sea la operacién mas importante de las que
exige el pimiento para su transformacién en pimentén,
y una de las que influyen mas en la calidad de éste.

Mientras en otras regiones de Espafia el secado del
pimiento se hace al sol, en la Vera se lleva a cabo en
condiciones especialisimas, que influyen de modo de-
cisivo en su calidad.

El pimiento se seca al fuego de leiia, en el ambien-
te de humo producido por la combustion, y a una
temperatura relativamente baja, lentamente, en unos
edificios construidos a proposito para este fin, llama-
dos secaderos.

Los secaderos se construyen con los materiales co-
rrientes de la localidad de que se trate: mamposte-
ria, adobe, tapial, ladrillo, etc., y estan techados con
cubierta de teja. Tienen dimensiones muy variables,
pero en la Vera la mayoria de ellos son pequefios,
de cuatro por cuatro metros, o de cinco por cinco me-
tros. En las fincas de gran extension hay secaderos
de muchar mayor capacidad.

Tienen los secaderos una puerta de acceso de ta-
mafio corriente, y estan divididos en dos camaras, su-
perior e inferior, por un enrejado de madera consti-
tuido por cabios de poca escuadria, en los que apo-
yan listones clavados sobre dichos cabios. En la ca-
mara superior se coloca el pimiento que se desea se-
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car, una vez despezonado. A dicha camara superior
se entra por una ventana de acceso, generalmente si-
tuada sobre la puerta, de tamafo suficiente para la
entrada de un hombre cargado. A la ventana se llega
utilizando una escalera de mano. Las dos camaras
tienen una altura mayor de dos metros, siendo gene-
ralmente mas alta la camara superior, para permitir
el manipulado del pimiento que se coloca en ella. De
todos modos, la altura de dichas dos cdmaras es muy
variable.

El suelo de los secaderos es generalmente de tierra
asentada o apisonada. En los mds perfeccionados el
suelo esta solado de ladrillo ordinario, y ademds se
practican en las paredes pequefias ventanas, de 40
por 40 centimetros aproximadamente, que hacen las
veces de toberas, para ventilar el secadero cuando asi
conviene, pues el exceso de humo perjudica a la cali-
dad del pimentén.

El secado se lleva a cabo encendiendo fuego en la
parte inferior del secadero, sobre el mismo suelo, ha-
ciendo varias hogueras pequefias que se sostienen du-
rantes quince a diez y siete dias. El fuego ha de ser
lento y de lefia gruesa. Cada dia se consume una car-
ga de lefia en los secaderos de tipo corriente (la car-
ga de lefia pesa de 80 a 90 kg.). Una vez pasados
los quince a diez y siete dias, el pimiento seco se re-
tira y se llena de nuevo el secadero, para proceder al
secado de otra partida.

Se trata de una operacion delicada, que requiere
cierta habilidad por parte de los encargados de sos-
tener el fuego para conducirlo de modo adecuado. El
fuego no puede abandonarse, pues se corre el riesgo
de que el pimentén se pase. A veces un hombre se
ocupa de atender el secado de varios secaderos pro-
ximos. En el secado es posible que influya también el
clima de la Vera, templado y hiimedo, en la época en
que dicha operacién se lleva a cabo.

Algunos de los secaderos de antigua construccion
se encuentran en medianas condiciones para conse-
guir un buen secado, y aun son minoria los que tie-
nen el suelo solado o enladrillado, sin contar con que
hay secaderos con la techumbre en mal estado de con-
servacion.

Todos los secaderos de construccién reciente re-
unen buenas condiciones para el secado del pimiento.
De unas localidades a otras, y aun de unos agricul-
tores a otros, varian mucho los cuidados y los medios
de que se dispone para conseguir un buen secado.

Muchos de los secaderos antiguos han-sido refor-
mados -disponiéndolos de modo que puedan utilizar-

..se- para el secado-del pimentén y-del tabaco. A este

efecto, se les adosan unas portaladas o sotechados
para colgar tabaco, de manera que pueda secarse alli.
Algunos de los secaderos que hoy se construyen tam-
bién se hacen con vistas al secado del tabaco. Como
ya hemos dicho, el cultivo de ambas plantas indus-
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triales tiene en la Vera aproximadamente igual im-
portancia.

Hay en vias de realizacion algiin ensayo, para con-
seguir el secado del pimenton por medio de aire ca-
liente, producido industrialmente con aparatos de cal-
deo adecuados. No es facil juzgar de antemano en
esta cuestion, muy relacionada con el gusto de los
mercados, hechos al paladar del pimentén secado al
fuego lento de lefla. El airc caliente persigue una ma-
yor rapidez en el secado, y, por tanto, las condicio-
nes en que se realiza no son las mismas.

Por otro lado, seria muy conveniente uniformar al-
go los tipos y calidades del producto, hoy variadisi-
mas respecto a color y cuerpo; ademas, tiene el seca-
do al aire caliente a su favor la economia que se de-
duce de su mayor rapidez.

Estos ensayos de secado del pimiento con aire ca-
liente, seguidos con interés por los productores de pi-
ment6n, pudieran modificar favorablemente las con-
diciones dificiles en que se plantea hoy el cultivo de
dicha planta, en especial con vistas a los mercados
extranjeros, que no gustan del sabor a humo de al-
gunos pimentones.

Machacado y molido

La primera es una operacién que se hace con ante-
rioridad al molido, y tiene por objeto quebrantar el
pimiento una vez seco (cascara), facilitando la opera-
cion del molido. Se machaca a brazo el pimiento an-
tes de someterlo a la molturacion,

El molido se hace en muelas de piedra horizontales,
semejantes a las de los antiguos molinos de harinas,
movidas en algunos casos, como aquéllas, por ruedas
hidraulicas o rodeznos. Hay también en los pueblos
mas productores de pimentén, molinos modernos de
piedras verticales, accionados por medio de motores
de aceite pesado o eléctricos. Cada clase de pimien-
to, y aun cada partida, se moltura por separado, ob-
teniéndose clases de pimentoén que se venden a pre-
cios distintos. La proporcién de cada una de las tres
clases usuales de pimentén es variable. Se calcula que
las proporciones mas corrientes son:

55 % de 1a cosecha total.

Primera ... ... ...
Segunda ... ... ... 30 % de la cosecha total.
Tercera ... ... ... 15 9% de la cosecha total.

i

En los sitios donde son muy escrupulosos para es-

coger el pimiento, es frecuente que la clase primera no

“llegue a la mitad de la cosecha. Hay otros sitios don-

de sélo se hacen dos clases, reuniéndose la segunda y
la tercera en una sola.

Produccion de los pimentales
La produccién de una hectarea de pimental varia
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muchisimo de unos afios a otros, pudiendo llegar a
2.500 kg. y aun mas, y descendiendo en afios peores
por debajo de los 800 kg. por hectarea.

Una produccion media puede calcularse en 1.200
kilogramos por hectarea.

Hay localidades, como sucede en Jaraiz, en que los
pimentales del término rinden algunos afios hasta
50.000 arrobas de piment6n.

Mercado del pimiento

Es de los mas variables e irregulares entre todos
los de productos agricolas. Hay afos en que la dife-
rencia entre las diversas clases, por lo que se refiere
al precio, apenas si se nota, y otros, en cambio, difi-
cilmente tienen salida las clases inferiores, aun a pre-
cio infimo.

Los pimentones primeros que salen al mercado se
pagan con bastante diferencia de precio con relacion
a los mas tardios. Por eso el cultivo del pimiento en
Ja Vera Baja se orienta hacia una produccién mas
precoz. En general, el pimentén dulce (bola) se ven-
de a precio mas bajo que los otros tipos.

Una parte de la cosecha de pimenton, sobre todo
la de los pequefios productores, se vende a los alma-
cenistas o exportadores de Jaraiz y de Plasencia, quie-
nes Juego la remiten a los detallistas o centros de dis-
tribucion de Espafia y del extranjero. A Levante se
exportan cantidades de consideracién, muy aprecia-
das para la mezcla con los pimentones murcianos,
menos grasos que los extremeifios.

No faltan vendedores de otras provincias espafiolas
que compran directamente a los productores partidas
importantes.

La mayor parte de la cosecha se vende molida, pe-
ro algunas partidas de poca importancia se venden
sin moler (cadscara) a los almacenistas o exporta-
dores.

Los tipos comerciales de pimentén se refieren a
tres: dulce, agridulce y picante. Cada zona de la Vera
tiene una especialidad distinta. También varia la su-
perficie de cada tipo en relacion con el precio que ad-
quirié el afo anterior.

Hoy se autoriza, en virtud de una disposicién legal
del afio 1929, la adicion de aceite de oliva al pimien-
to (1). La principal finalidad del aceitado es dar co-
lor a los pimientos de poco color y hacerlos mas gra-
sos. Esta disposicion ha perjudicado a los pimentones
de la Vera, que son naturalmente grasos y de buen
color, en beneficio de los pimentones murcianos. Fué

(1) La disposicion legal a que hacemos referencia es de
fecha 14 de febrero de 1929, y fué dictada por el departa-
mento de Abastos. Divide a los pimentones en secos y acei-
tados, aceptando para estos ultimos una mezcla de aceite de
oliva que puede llegar hasta el 10 por 100 en peso del pi-
mentén seco. Autoriza para exportar pimenton aceitado a los
paises cuya legislaciéon lo permita.



combatida por los productores de la provincia de Ca-
ceres, cuando se promulgd por perjudicar a los pro-
ductos de esta provincia.

Produccion y exportacién espaiiola

En el grafico que acompafiamos, puede verse la va-
riacion que ha experimentado la produccién de pi-
menton en la provincia en el nltimo quinquenio. Ha
sufrido en el transcurso de los Gltimos cinco afios una
reduccién considerable, quedando hoy dedicado a este
cultivo el 54 por 100 de la superficie que se cultivo
el afio 1928.

El cultivo del tabaco, emprendido con éxito en la
Vera y zonas inmediatas, ha absorbido una gran par-
te de la superficie que se dedicaba al pimiento, pres-
tando un gran servicio a la economia agricola de la
provincia, y aminorando los efectos de la crisis del
cultivo del pimiento.

Las regiones productoras de pimentén en el resto
de Espania son: Murcia, Alicante y Baleares. Murcia
produce una cantidad de pimentén doble que Cace-
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res, y Alicante una cifra sensiblemente igual a 1a que
rinde esta ultima provincia. El precio del pimentén
cacerefio es superior al del pimentén levantino.

Los paises que mayor cantidad de pimentdén espa-
fiol importan son: Estados Unidos, Argentina, Arge-
lia e Italia. Estos cuatro paises absorben el 70 por 100
de la exportacion espaiola, que en los dltimos afios
ha sufrido un fuerte descenso.

En los afos que se indican la exportacién espafo-
la de pimentén, evaluada en pesetas oro, ha sido la
siguiente:

Afio 1929

Afio 1930 Afio 1931

15.938.000 16.408.000 7.967.000

La apertura de nuevos mercados de pimentén y el
incremento de la exportaciéon a los paises de habla
espafiola y a Norteamérica, asi como la organizacion
de la venta del producto, pueden aliviar la crisis ac-
tual, que por el contrario se agrava con el aumento
que experimenta la produccién del pimentdn al po-
nerse en riego nuevas zonas.

\/cgoer/;'c[e/producc[on total y va/or
del pimentdn en lor cinco ultimor aror

NS u/aer/'l'cie

Valor

R

Produccion

1928 1929 1930

193¢ 1932
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TEMAS GENETICOS

La herencia mendeliana independiente en el
mestizaje

por Zacarias SALAZAR, Ingeniero agrénomo

Los ganaderos y los zootecnistas partidarios de la
antigua escuela francesa condenaron en todo tiempo
e injustamente al mestizaje como método de repro-
duccion, del que tan sélo en rarisimos casos podian
esperarse resultados favorables; la herencia desorde-
nada, la lucha de sangres y demas frases carentes de
contenido cientifico
apoyaban esa creen-
cia. En cambio, el
cruzamiento indus-
trial o la hibrida-
cion clasica en que
la generacion Fi era
el final deseado, sa-
tisfacia a los cria-
dores por la segu-
ridad y homogenei-
dad de sus produc-
tos, siempre que se
partiese de razas
puras o purificadas
por consanguinidad.

Hoy, en cambio,
podemos afirmar
que el mestizaje (hi-
bridacién en el len-
guaje actual de Ia
genética) es fuente
fecunda para la ob-
tencion de razas de
gran utilidad para
el ganadero, reuniendo en una sola los caracteres be-
neficiosos que encontramos en varias. Ello nos lleva
a estudiar la herencia en los polihibridos con toda su
generalidad para deducir algunas férmulas de aplica-
cién practica, creyendo que por estas circunstancias,
que en general no hemos encontrado en los libros co-

:!ﬂf,x“‘
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Gallo de raza Brahama, cuya cresta en guisante es caracter que ha dado
origen # experiencias muy interesantes en genética.

rrientes de Genética, habrd de interesar este trabajo

a los aficionados a esta tan sugestiva ciencia.

Polihibridos

Después de una serie casi infinita de divisiones ce-
lulares con carioci-
nesis ecuacional, to-
dos los seres de
reproduccion sexual
se ven obligados a
reducir sus células
reproductoras al es-
tado haploide por
medio de la cario-
cinesis reduccional
o sinaptica, en la
cual los ¢romoso-
mas homologos se
aparean para sepa-
rarse al azar y que-
dar en las células
hijas uno de cada
pareja. En cada una
de estas parejas se
localiza un par de
alelomorfos, q u €
podemos represen-
tar por Aa (I).

(1) Cuando después
del apareamiento si-
naptico los cromosomas recobran su individualidad, tenemos
una descendencia heterogénea que se ajusta a las leyes men-
delianas; pero si en dicho apareamiento y por virtud de su
mutua afinidad los cromosomas se combinan intimamente, los
que resulten mas tarde para formarse los gametos del hibrido
ya son una fusién de los correspondientes a las especies puras,
explicaAndose asi los casos de descendencia homogénea ilimi-
tada, cual sucede en la llamada herencia intermedia y heren-
cia unilateral. En este nltimo caso, en la mencionada fusion



El idioplasma o conjunto cromosémico de una cé-
lula polihibrida respecto a n caracteres o pares de

alelomorfos que por
divisiébn va a pro-
ducir los correspon-
dientes gametos,
puede, pues, simbo-
lizarse por la frac-
cion

ABC... N
“aboc 1
en la cual coloca-

mos en el numera-
dor las letras que
representan los ge-
nes de los caracte-
res dominantes o los
Cromosomas respec-
tivos, y en el deno-
minador los recesi-
VOS.

Esta férmula co-
rresponde a un hi-

brido de la F,, resultante del cruzamiento de los puros

AbCD... N
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mutacién, es caracteristico de algunas razas.

a. B.

, c.
AbcD... NXaB <

y cuyos gametos, siempre iguales, serian AbCD... N

y aBcd...n, respectiva-
mente.

En esta formula y en
el acto de la cariocine-
sis reduccional, segtn Jo
que dicho queda, se for-
maran todos los game-
tos posibles, tomando
una letra cualquiera ma-
yiscula del numerador,
que ya sabemos también
o que representa, y afia-
diéndole las demds le-
tras mintisculas: Abc...
n; aBcd...n, etc., en nu-
mero igual al de C.

También se formaran
gametos tomando una
cualquiera de las com-
binaciones de dos letras

cromos6émica, hay dominan-
cia de los caracteres de los
cromosomas materno o pa-
terno. Ejemplo de tales ca-
503 son el cruce entre razas
humanas blanca y negra, le-

poridos, batracios, etc.

mayusculas del numerador afiadidas de las otras le-
tras minusculas: ABcd...n; ACbd...n, etc., con lo que

tendremos un ni-
mero de gametos
igual a C .

Igualmente seran
posibles g am e tos
aquellos formados
por cromosomas re-
presentados p o r
tres letras mayuscu-
Jas y el resto hasta
n de minusculas, en
nimero de C .

Y asi sucesiva-
mente formaremos
gametos combinan-
do las letras ma-
yusculas <cuatro a
cuatro, cinco a cin-
co,hasta n a n, y
anadiendo las letras
minisculas diferen-
tes hasta formar
grupos siempre de

Gallina enana o de patas cortas, cuyo caracter hereditario, aparecido por

n letras. Asi se formaran mas gametos en ntmero
igual a C', C*® hasta C1
También podrd formarse un gameto representado

por todas Jlas letras minusculas y sin ninguna ma-

Gallo de raza combatiente, cuyo desarrollo de pechuga ha sido
aprovechado por los avicultores incorporando tal carfcter a sus
razas de carne,

yuscula, que puede representarse por C .

En total el numero de
gametos sera:

S=C 4 C.+Cl+... C"

n

pero esta suma es igual
a la suma de coeficien-
tes de la formula del bi-
nomio de Newton, en el
que hacemos iguales sus
dos términos e iguales
a uno €n cuyo €aso se
tiene

m=1

). Ch-2r

m=0
y, por tanto, el numerc
total de . gametos dife-
rentes que podrdn for-
marse en este polihibri-
do de n pares de alelo-
morfos serda 2n.

Podemos observar
que para formar todos
estos gametos diferentes
se puede seguir el ca-
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mino que queda indicado o, mas facilmente, se puede
Jesarrollar el producto de los siguientes binomios que
evidentemente conduce al mismo resultado.

(A4+a) (B+b) (C+c)... (N4n)

Los gametos asi
formados pueden ser
espermatozoos u 6vu-
los, y como cada uno
de los primeros pue-
de conjugarse con
cada uno de los se-
gundos para formar
el zigoto el nlmero
de ¢stos formado se-
ra 2n X 2n = 4n,
los cuales no seran
todos diferentes. La
representacion de es-
tos zigotos puede ob-
tenerse formando un tablero de ajedrez, encabezando
las filas con cada uno de los 2™ 6vulos y las columnas
con los analogos espermatozoos y en la forma que es
bien conocida. También es evidente que se obtiene
igual resultado desarrollando el cuadrado del ante-
rior producto de binomios.

(A+a)t(B+b)2(C+c)*... (N-n)?

Al efectuar el anterior producto, previa obtencién
de los cuadrados binomiales
(A? +2aA+a%) (Bt+2bB+b2)... (N242Nn+n?)
se comprende facilmente que el niimero de términos
o genotipos diferentes que obtendremos serd de 3",
puesto que cada paréntesis tiene tres términos, y que
los coeficientes de cada término del producto final
indica el niimero de genotipos iguales en el total de
zigotos posibles. Pero claramente se observa que es-
tos coeficientes son todos potencias 2 de un grado
igual al de caracteres hibridos u heterozigotos de que
conste el genotipo en cuestion.

Asi, por ejemplo, en un polihibrido en el que con-
sideremos n caracteres o pares de alelomorfos, el ni-
mero de genotipos con p caracteres puros u homozi-
gotos y q heterozigotos, siendo p -+ q = n, sera

G=2a9=2n—p

Como mas adelante veremos para los fenotipos,
la proporcién genotipica se deducird mediante la ex-
presion (I + 2 -+ 1)» a la que aplicaremos la for-
mula de Leibniz, simplificada, para este caso, de un
trinomio con dos términos iguales a 1.

n! 4.8 v _ n! a
(a{_b+c)":Za!B!1!a bre —Zalﬁ!‘[lz

en la cual, a «, B y y se daran todos los valores
posibles siempre que su suma o - f -+ y =n,
variando « de o a n.
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Hemos de advertir, ademds, que siempre que re-
sulte 0! debe interpretarse que tal simbolo es igual
a Ja unidad.

Con respecto a los fenotipos, si consideramos la
independencia con que se cumplen las leyes mende-
lianas respecto a ca-
da caracter o par de
alelomorfos y que
considerando ais la-
damente a cada uno
la propotcién fenoti-
pica cuando existe
dominancia es la de
3:163F :1 el to-
tal de fenotipos para
n pares de alelomor-
fos serd el que ex-
presa la formula
(3A+a) (3B 4+ b)X
(3C-++c)... 3N-n)

El nimero de términos de este producto, puesto
que el de cada paréntesis es 2, serd 20, que serd tam-
bién el numero de fenotipos diferentes (diagonal del
tablero) y el coeficiente de cada término indicara el
numero de fenotipos iguales posibles, resultando,
pues, que éste es igual a una potencia de 3 igual al de
caracter dominantes que en dicho fenotipo existan.
Asi, si el fenotipo pedido fuere tetradominante, el nu-
mero de ¢éstos sera de 3% La expresion de todos los
fenotipos se obtiene por el desarrollo de la férmula
anterior.

Es también consecuencia de lo dicho que la pro-
porcion fenotipica se deduce practicamente desarro-
lando la férmula (3 ++ 1)7, mediante la férmula del
binomio y conforme se expresa en el siguiente cua-
dro:

Toro de raza Aberdeen-Angus, modificada en el medio espaiiol.

N.lde | N.° eni
fenoti- da fe-|
pos difc-|€2e® te- TOTAL
rentes | notipo |
Enedominantes ... ... ... ..|C] 3n 33Cq
Enemenos-un-dominantes . . .|C ] —lign-—-1 g3n _Q C :‘1
Enemenos-dos-dominantes . . C 1~ 2lgn—2 3 "_X? C 2_2
Tetradominantes ... ... ... ...|C‘r‘l 3¢ | 3;2 ct
Tridominantes ... ... c3 33 3 >3< c3
Bidominantes ... ... ... ... ...|C2 32 3>2<CI21
Monodominantes ... ... ... ...C! 31 3rct
: 0 0 00
Recesivo ... ... C, 3 34Cy
TOTAL. .. 4n

En el caso de no existir dominancia, el término fe-
notipo es sinénimo de genotipo.
Si no existiese dominancia ‘mdas que en algunos



pares de caracteres, entonces se deduciran consecuen-
cias analogas a las anteriores de la consideracion de
los productos

(3A--a)(B2+2bB+4b2)(3C+c)... (N24+2Nn+nt
viéndose claramente que de un fenotipo dado, exis-
tira un numero de individuos dado por el producto
de una potencia de 3, igual al de caracteres domi-
nantes que contenga por una potencia de 2, igual al
de caracteres heterozigotos de que también conste.

* % %

,ﬁoﬂcultu%

Dy d, forma de grupa almendrada y redonda, con
D >d.

E y e, dorso ensillado y recto, con E > e.

Esto supuesto y de conformidad con lo expuesto,
para obtener un genotipo «de la férmula Aa, B2, (2,
Dde?, cuyo fenotipo sera un toro mocho, negro, uni-
forme, con grupa almendrada y dorso recto, tan sélo
puro respecto al color y dorso, tendremos la probabi-

lidad que expresa la formula 52

Aparentemente aparecerdn como puros un numero

ELjemplar de raza Murciana con su cria, cruzada de AngaGs en la cual hemos podido comprobar la dominancia
de casi todos los caracteres gque se citan en este articulo.

Seguramente que muchos lectores calificaran de
tedérico y quiza inuatil cuanto queda escrito, pero fa-
cil serd demostrar la equivocacién que tal aserto su-
pone, bastando para ello referirnos a un caso prac-
tico, cual es el averiguar la probabilidad que tendra
un ganadero de obtener un tipo de animal -puro, por
¢l deseado, dentro de un mestizaje que tenga em-
prendido.

Sea la férmula de estos hibridos o mestizos

Aa Bb Cc Dd Ee
en el que cada letra significa lo siguiente:

Ay a, caracter mocho y cornudo en el ganado va-
cuno, siendo A > a o caracter mocho dominante so-
bre cornudo.

B y b coloracién negro y roja, verificandose B > b.

C y ¢, color uniforme o alunarado siendo C > c.

igual a 3% y la probabilidad de estos fenotipos sera
34
4_5.

Y, por ultimo, la probabilidad de que uno de estos
individuos aparentemente puros lo sea efectivainen-

a

te, serd de 34
Estos coeficientes referidos a 100 y para el caso

general, pueden llamarse, respectivamente, coeficien-

te genotipico, fenotipico y genofenotipico, de proba-
bilidad, teniendo por expresion cada uno

P

X 100 _
4n T 4n
formulas que indican el tanto por ciento de probabili-
dad en la aparicién de un tipo en cada caso, siendo
n el grado del polihibrido, p los caracteres puros y
d los dominantes del genotipo en cuestion.

n
C 2

.34 2" P
e= - Cp="x10 Cyi > 100
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Todas estas cifras que llevamos consignadas pue-
den fallar en muchos casos, como sucede si los ani-
males de que partimos no son puros, COmo Creemos;
si los caracteres en estudio dependen de mas factores

de los que suponemos; si existe polimeria, interaccion
o ligamento factorial, etc., casos todos éstos que hay
que tener en cuenta para proceder en consecuencia,
pero de los cuales aqui ya no podemos tratar.
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Arrendamientos

j.borobio.

colectivos

por Francisco DE LA PENA, Ingeniero agrénomo

Las disposiciones que favorecen las explotaciones
colectivas, han servido de base para que algunos gru-
pos de obreros intenten explotar terrenos, actuando
de braceros y el grupo de empresa, a repartir por
igual los beneficios entre todos los que integran el
grupo. La idea no puede ser mejor, si no viniesen
los defectos humanos a trastornar los planes. No se
suele resignar el 'mas trabajador a percibir lo mismo
que el que rinde poco y mds o menos tarde puede
todo venir abajo.

Queremos presentar un caso en proyecto que, por
las ensefianzas que para orientaciones generales pue-
de dejar, consideramos util.

La Sociedad obrera “Renacimiento”, de Candeleda
(Avila), nos encomend6 formular el proyecto de trans-
formacion y explotacion de parte de la dehesa del
Llano, perteneciente al Municipio, para explotarla co-
lectivamente. La finca, dedicada a pasto y mata baja
de roble, estd enclavada cerca de! rio Tiétar, al me-
diodia de la sierra de Gredos y muy préoxima a ella,
con un clima excelente, incluso para cultivar el na-
ranjo, y aguas abundantes a unos tres metros de pro-
fundidad, con un terreno muy aceptable de acarreo,
que recoge a aquella profundidad las aguas que se
filtran, procedentes de las laderas de la sierra, que
llegan a la misma finca.

La parte de terreno separada para la transforma-
cion mide 237 hectareas y tiene una altura media de
370 metros sobre el nivel del mar, que destacan de
los 2.650 a que llegan los picos de Gredos, tan pré-
ximos a ella, en proyeccion horizontal.

Para una explotaciéon de secano no valia la pena
ni descuajar la mata baja ni destruir el pasto, de me-
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jor aprovechamiento por el ganado; pero con buen
suelo y clima, pudiendo lograr la transformacion en
regadio, era conseguir el porvenir de muchas fami-
lias. No se puede pensar de momento en otro siste-
ma de riego «que elevando el agua con bombas, y nos
than servido los aforos hechos en el estiaje, en tres
existentes en la finca situados en sitios diferentes, que,
ademas, nos dieron idea del consumo de agua para los
diversos cultivos a que ya se aplica.

No interesando aqui otros detalles del proyecto,
diremos que, reducido a caudal permanente Ja hec-
tarea dedicada a pimiento, tabaco, judias, patatas y
maiz, consume 0,70 litros por segundo, y que con
cada uno de los citados pozos de 4 metros de pro-
fundidad y 2,80 metros de didmetro se riega de tres
y media a cuatro hectareas.

El sistema seguido es construir un pozo para cada
cuatro hectareas por lo ‘menos, distancidindolos al
ejecutar por si se influencia el caudal con la proxi-
midad—a pesar de la abundancia en la capa en que
fluye—, reducir el nimero de ellos. A estos pozos
se les da 3,50 metros de didmetro y cuatro de pro-
fundidad, y en terreno de acarreo se construye el re-
vestimiento con anillos de hormigén de un metro de
altura, que se van enterrando a medida que se hace
la excavacion. Para almacenar mds aguas, cuando se
crea conveniente, se ponen dos o tres pozos tangentes
como depdsito, teniendo presente que con estas di-
mensiones cada metro de altura hace 9.616 litros.

No mirando del proyecto los calculos de anillos y
otros detalles y si solamente la parte econémica, di-
remos que cada uno de los anillos de hormigoén ar-
mado con hierro, cuesta 236,03 pesetas, y el pozo



El tabaco, planta consagrada en la zona de clima templado de
esta provincia, figura en el plan de cultivos trazado.

completo, terminado, 1.357,68, habiendo aceptado es-
te sistema porque con revestimiento de mamposteria
el coste ascenderia a 1.478,24 pesetas (y es posible
lograr mayor economia con el primer sistema).

Habria sido posible establecer una central eléctrica
en garganta proxima para accionar las bombas de
elevar el agua, pero como ello requeria una tramita-
cién mas amplia y la impaciencia no permitia demo-
rar la solucion, se aceptéd el motor de gasolina, accio-
nando directamente bombas centrifugas. Calculando
un trabajo diario de cuatro horas y altura total de
cinco metros, se requerian 2,66 HP, aceptandose el
motor 3 HP, tomando un rendimiento total medio
de 0,60.

El coste del equipo colocado es el siguiente:

Pesetas

Motor... ... ... ... oo e o e e .. 1,600
Bomba... ... ... oo s e 850
Accesorios... ... ... ... .. ... 150
Total... ... ... ... ... ... ... 2.600

Y el gasto por hora del equipo es de:

Pesetas
Gasolina... ... ... oo o vt L e e e e e ek eee et e .. 0,76
GIaSAB... .o oo et oo e e et e e e e e s e e e 0,15
Amortizacién del motor (en 2.300 horas)... ... ... ... ... 0,83
Idem de la bomba (en 10.000 horas)... ... ... ... ... ... ... 0,17
Total... ... ... ... ... ..o . . ... L. 191

Durante las cuatro horas, el equipo motor-bomba
consumiria 7,46 pesetas; con noria, también estudia-
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da para ver la mayor conveniencia, se gastan 6,16
pesetas, quedando al parecer en beneficio de ésta
1,48; pero teniendo en cuenta que para ésta habria
un caudal algo menor, igualdandolos, la economia
real es de 0,51 pesetas por dia, que no compensa el
estar pendiente tanto tiempo de que no se pare la
caballeria.

Este es, muy a grandes rasgos, el plan de trans-
formacién proyectado. ‘

PLAN DE EXPLOTACION

Hay plantas ya consagradas en esta zona de clima
templado, figurando como las mas favorables para
esta explotacion el pimiento para pimentén, el tabaco
y maiz, mas no debe excluirse tampoco la patata y
algunas forrajeras, como la remolacha. El algodon va
cultivandose cada aito con mas éxito, y siendo planta
que tanto conviene a la economia nacional, hay que
tenerla en cuenta.

Para el estudio econbémico, se considera un lote de
cuatro hectareas que riega un pozo, y sin intensificar
mucho la explotacion, se dedica una hectarea a cada
uno de los cultivos: pimiento, tabaco, patatas y al-
godon. .

El resumen general de las cuentas de una hectérea
de cada producto, defalladas en el proyecto, es como
sigue:

Pimiento
Pesetas
Gastos..: ... ..o e e e e e s 1.594.50
Ingresos: 120 arrobas de pimiento, a 20 pesetas y 10
pesetas de los pastos... ... ... ... ... ... ... .. .. .. 241000
Beneficio... ... ... .. .. L 815,50

El algodén, por ser planta cuyo cultivo tanto conviecne a la
economia nacional y que se adapta bien en esta zona, se in-
cluye igualmente en el plan de cultivo proyectado.

743




,,@ercullurémg

Tabaco
Gastos... ... v e e e e e eee ere e eee e e 1,811,50
Ingresos: 1.400 kilos de tabaco, a 1,70 pe-
setas (primer corte).. 2.380,00
175 kilos de tabaco, a 100 peseta.s (segun-
do corte).. v 175,00 .
2.565,00
Beneficio... 763,50
Patatas
Gastos... ... .. e L e e e e e e e e 1,202,90
Ingresos: 1.300 arrobas de patatas, a 1,40 pesetas y
10 pesetas del pasto... ... ... ... ... .. . wer e e ... 1.830,00
Beneficio... ... ... ... .o e 537,10
Algodén
Gastos... ... .. i e e e eee e e e e 655,60
Ingresos: 900 kilos de fibra yt subproductos, como
promedio a 1,25 pesetas y 10 pesetas de pastos... 1.135,00
Beneficio... ... ... .. 479,50

El total beneficio sacado con esta cuenta, para 1as
cuatro hectédreas, es de 2.580,60 pesetas; pero te-
niendo en cuenta que en los gastos incluimos todos
los jornales invertidos, que quedan para el cultivador,
el resultado es muy diferente, debiéndose, en cambio,
consignar el gasto de elevar el agua, que no se puso
en cada cuenta.

Costando la construccion del pozo 1.357,68 pese-
tas, la cuota de amortizaciéon en quince afios, al 5 por
100, es de 130,75 pesetas.

El grupo motor-bomba, con gasto diario (en cua-
tro horas) de 7,64 pesetas, deducido en un trabajo
aproximado de 140 dias, consumiria 1.069,60 pe-
setas.

El gasto del cultivo de una hectarea de pimiento,
descontados los jornales, asciende a 820 pesetas. Pa-
ra el tabaco, en la misma forma, suman 980, descen-
diendo a 780 para la hectarea de patatas y quedando
reducido a 350 para el algodon.

En estos gastos, de los que solamente se excluyén
los jornales, se pone también la renta de la tierra, que
seglin contrato con el Ayuntamiento, es de 25 pesetas
por hectdrea, resultando:

Resumen de gastos y productos (sin los jornales) en las cua-
tro hectareas

Pesetas

Gastos:
Amortizacién del pozo en quince afios, al 5 por 100. 130,75
Gastos del motor-bomba... ... ... ... ... cov v wn o e o 1.069,60
Idem del cultivo del pimiento... ... ... ... ... .. ... .. 820,00
Jdem del idem del tabaco... ... ... ... ... o e e e 980,00
Idem del idem de las patatas... ... ... s .. oo L 780,00
Idem del idem del algodén... ... 350,00
Total de gastos... ... ... ... 4.130,35

Ingresos:
Del cultivo del pimiento... ... ... ... ... .. ... .. .+ .. 2.410,00
Del fdem del tabaco... ... ... ... .o oot s et eee eee e . 2.565,00
Del idem de las patatas... ... ... ... ... ... ... ... ... ... 1.830,00
Del idem del algodén... ... ... ... ... ... .. ... .. ... ... 1.135,00
Total de ingresos.. v e 7.940,00
Diferencig de ingresos y gastos ......... 3.809,65
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Sin llegar, pues, a forzar el cultivo, se habran lo-
grado unos ingresos que pueden considerarse mini-
mos de 3.809,65 pesetas, y ya podemos generalizar
el estudio econémico en las 237 hectareas que tiene
la parte arrendada de la finca.

Para las 237 hectareas, se construyen 58 pozos,
necesitandose el siguiente capital de instalacion:

Pesetas

58 P0zos @ 1.357,68 PESELAS ....oviiririniniiiiainininias 78.745,44
58 equipos de motor-bomba a 2.600 pesetas ......... 150.800,00
Total............ 220.545,44

NUMERO DE FAMILIAS A ASENTAR

Si cada 4 hectdreas con su equipo dejan 3.809,65
pesetas, la total explotacion, con sus 58 equipos, pro-
porcionan 220.959,70 pesetas, y en zona donde los
jornales han sido siempre tan modestos, si asignamos
al cabeza de familia un jornal minimo de 4 pesetas,
en los 365 dias del afio, representan 1.460 pesetas,
sirviendo en esta forma las 220.959,70 para el soste-
nimiento de 151 familias. En el calculo de la explota-
cién se ‘han puesto algunos gastos quiza elevados, y
en cambio, las producciones muy por bajo de lo que
pueden ser, lo que equivale a que la remuneracion se-
ria mayor y habria de satisfacer plenamente a aque-
Ilas modestas gentes.

En esta clase de explotaciones, pocos elementos
mas son necesarios para hacer el trabajo. Por cada
asentado, corresponde un capital de 1.520 pesetas,
faciles de amortizar en plazo largo, para reintegrar
este capital aportado, maxime contando con que los
beneficios habrian de ser superiores a los consigna-
dos. El Estado podria thacer en esta forma muchas
obras que llevasen la tranquilidad a numerosas fa-
milias, maxime si se ocupa de fomentar las industrias
de transformacién en forma cooperativa. Concreta-
mente, en nuestro caso para la elaboracién del pi-
mentén, instalando un tostadero y secadero moder-
nos, reintegrandose del capital desembolsado en pla-
zos largos. El mayor beneficio que con esta instala-
cién lograrian los cultivadores, daria sobradamente
para ¢l pago de la cuota anual y serviria para trans-
formar esta industria tan importante en aquella re-
gion, y que en estado tan primitivo se desenvuelve.

Si se ejecuta la obra proyectada, ya iniciada, se
conseguira dar buena colocaciéon a un crecido niime-
ro de familias; pero de lo que no estamos tan segu-
ros es de que colectivamente lleven la empresa. De
todos modos, estd planteada en forma que sin mas
lazos de unién que €l riego para cada grupo de tres
o cuatro familias, puedan marchar en Jo demés con
la independencia que da el regadio para los que di-
rectamente lo explotan.
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RES VINICOS

por Juan MARCILLA, Ingeniero agrénomo

I\Y

Conservacién y crianza
de los vinagres

Obtenido el vinagre por cualquiera de los métodos
de que se ha hecho mencién en articulos anteriores
(Ver AGRICULTURA nuimeros 56, 57 y 58), puede po
nerse a la venta inmediatamente o conservarse s6lo
el tiempo estrictamente preciso para encontrar com-
prador, o bien, deseando obtener vinagres selectos, de
lujo, se le somete a cuidados de crianza y aun se le
hace objeto de manipulaciones especiales.

Pero aun en el primero de los casos citados, es pre-
ciso poner al vinagre en condiciones de consumo, pa-
ra que reuna, ademds de las buenas condiciones de
acidez, gusto y aroma, las de presentacion, de trans-
parencia y brillantez, que no se modifiquen cuando el
género ha pasado a manos del intermediario o del
consumidor.

Y todo aquel que ha manejado vinagres alguna
vez, sabe que no siempre son faciles de conseguir, sin
cuidadosos y racionales tratamientos, todas estas con-
diciones, que hacen que la preparacién y conservacion
de los vinagres vinicos sea poco menos dificil que la
de los vinos.

En primer lugar, es preciso dar por terminada la
fabricacion del vinagre en un momento oportuno,
cuando el liquido ha adquirido el grado de acidez que
se pretende y conserva todavia de 0°,5 a 1° de alcohol;
en efecto, si se interrumpe el proceso de avinagra-
miento cuando la dosis de alcohol es mas elevada, los
liquidos obtenidos no son aun verdaderos vinagres y
su estabilidad es muy precaria, y si, por el contrario,
se alarga el periodo de acetificacién hasta que el al-
cohol desaparezca o se reduzca a dosis insignifican-
tes, la actividad de los microorganismos se ejerce, a
falta de alcohol, sobre el mismo acido acético, lo que
ocasiona pérdidas notables de grado de acido; ade-
mds, la presencia de un poco de alcohol es precisa

para que se produzcan fenémenos de eterificacion que
contribuyen en gran parte a dar el aroma grato de los
buenos vinagres. Hasta tal punto es necesaria la pre-
sencia de una pequefia cantidad de alcohol en los vi-
nagres que cuando, por negligencia o inadvertencia,
se saquen de las baterias o cubas de acetificacion vi-
nagres con grado alcohélico motablemente inferior a
0°,5, no debe dudarse en encabezar el vinagre con un
0,25 a 0,50 por 100 de un buen alcohol rectificado.

Si el vinagre ha sido elaborado a partir de una bue-
na primera materia (vinos o .piquetas sanos y conve-
nentemente preparados), y el avinagramiento se ha
logrado con las mejores especies de bacterias acetifi-
cantes (punto este tltimo el méas asencial para la vi-
nagreria) debe de salir claro, transparente y brillante
de la cuba o tino vinagrero o de la rdpe de vinagre,
y en este caso, y cuando todo marcha con la norma-
lidad mdas completa, bastard pasar nuestro vinagre,
inmediatamente, a envases perfectamente limpios y
azufrados, llendndolos por completo sin dejar vacio
alguno, tapandolos y rellendndolos periodicamente,
como se hace para los vinos finos, para evitar que
quede -parte del envase en vacio, 1o que es tan funes-
to para los vinagres hechos como para los vinos de
escasa graduacion.

Si es posible, estos envases de conservacién debe-
ran estar en una cueva fresca o, por lo menos, en un
local lo mas aislado posible de las oscilaciones de
temperatura del exterior.

Los mejores envases para esta conservacion de los
vinagres son las barricas o botas de madera de ro-
ble, en los que pueden obtenerse, por crianza prolon-
gada, vinagres de primera calidad; pero es también
muy aceptable, para vinagres corrientes, la misma to-
neleria en madera de castafio, bien estufada o lavada
con agua salada hirviendo, para cualquiera de las
dos clases de madera. Las tinajas son envases menos
convenientes, pero pueden ser también utilizadas
siempre que se recubra la superficie de los vinagres
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con una capa de parafina liquida neutra o de un buen
aceite de oliva; también puede servir para encerrar
vinagres comunes los depositos de hormigén o de otra
obra, revestidos de cemento, siempre que el enlucido
interior se prepare concienzudamente mediante un
barnizado con soluciones concentradas de silicato so-
dico (vidrio soluble) aplicado
en tres capas, dejando sccar de
una a otra y lavando repetidas
veces con mucha agua, cuando
se ha secado la ultima mano
de silicatado; también para es-
tos envases deben emplearse
los cierres liquidos de parafina
0 aceite.

Cuando los vinagres no se
obtienen absolutamente limpios
de la bateria de cubas o de los
generadores vinagreros, se ha-
ce preciso clarificarlos o fil-
trarlos, siendo necesario asegu-
rarse, mediante ensayos en pe-
quenia escala y conociendo la
clase y calidad de los vinagres que hay que tratar,
de que el procedimiento que vamos a emplear es el
mds adecuado y basta para asegurar, no solo una cla-
rificacion momentanea, sino una estabilizacion sufi-
ciente del producto para que éste no se vuelva ni se
enturbie en el transporte ni en el periodo de tiempo
que ha de transcurrir hasta su consumo. No tenemos
por qué ocultar que [a cuestion es, a
veces, delicada, y su mejor solucion
exige un criterio basado en un cono-
cimiento profundo de la vinagreria;
procuraremos apuntar, en lo que si-
gue, los casos que pueden presen-
tarse.

Tig.

Para vinagres sanos, cuyo color
no se oscurece cuando se les deja
en un vaso (expuestos al aire) du-
rante veinticuatro horas, se recurri-
rd, o bien a un paso por una rdpe-
filtro, en los casos mas faciles, o a
una filtracién por mangas encoladas
o con filtrolinas, o a una clarifica-
cion por los clarificantes usuales.

Se puede montar facilmente una
rape-filtro colocando en un tonel
desfondado, vertical, o en un cono o
tinaja (provistos siempre de un falso fondo agujerea-
do, préximo a la base del depésito), una capa de vi-
rutas de haya que llenen la mitad o los dos tercios
de la cabida; sobre ellas se colocan sacos peque-
fios, aplanados, llenos de serrin de madera de haya,
que hacen el papel de filtro; el vinagre se echara, po-
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1.»—Los filtros “Cometa” Seitz son aplica-
bles a la filtracion de vinagre, por estar platea-
dos en su interior,

Fig. 2.2 — Filtro de amianto “Sim-
plén” Seitz, con marcos y superficie
interior plateados.

co a poco y bien repartido, sobre estos sacos, hasta
llenar por completo la rdpe, que se vaciara al cabo de
un mes 0 poco mas.

La filtracion de los vinagres puede hacerse por
mangas de lienzo, que se preparan con tierra de infu-
sorios 0 con tierra de Lebrija solamente, o con una
buena filtrolina a base de tie-
rra de infusorios, éptima mate-
ria filtrante para vinagres, mez-
clada con pasta de papel,
amianto y carbon vegetal bien
molido o, por ultimo, con un
encolado por una buena os-
teocola. La materia filtrante se
pondrda en suspensién en un
poco del mismo vinagre, ba-
tiendo enérgicamente durante
unos minutos, pasando este li-
quido por la manga hasta que
de ella salga brillante, y filtran-
do entonces el vinagre, hasta
que el rendimiento del filtro se
haga insuficiente y sea necesa-
rio preparar nuevas mangas. Los encolados se prac-
tican adicionando a una parte del vinagre una dosis
de osteocola de tres o cuatro gramos por manga, pa-
sando el mismo liquido hasta filtracion perfecta y
continuando con la totalidad del que queremos acla-
rar. Algunas veces conviene proceder a un aclaro-
filtracion, para el que se adicionan a toda la cantidad
de vinagre dosis de 4-5 gramos de
osteocola por ‘hectolitro, ‘batiendo
bien y pasando por mangas que se
preparan y renuevan cuando es ne-
cesario. Como criterio general pue-
de darse el de que los vinagres con
enturbiamiento intenso obedecen me-
jor a las filtrolinas, previo o no el
paso por mangas sin revestir, y los
vinagres lechosos, opalescentes, se
filtran mas eficazmente por mangas
encoladas.

1

4

Las mangas sencillas tienen el
grave inconveniente de obligar a una
aireacion excesiva de los vinagres,
que pierden alcohol, aroma y calidad,
y a veces se enturbian de nuevo, por
lo cual son muy aconsejables los ti-
pos de filtros que filtran los vinagres
al abrigo del aire. Estos filtros pueden ser a base, de
lienzo en mangas o marcos, de celulosa o papel de
filtro, y de amianto, no diferenciandose de los filtros
corrientes para vinos mas que por los materiales em-
pleados en la construccién de los depésitos, cajas,
platos, bujias y marcos, que deben ser de madera, de



loza 0 de metales revestidos de plata, por bafno galva-
nico, o, al menos, de estaflo o aleaciones especiales
casi inatacables al dcido acético (ver figuras 1.*, 2.,
6.* y 7.4); la griferia de estos filtros, como la de los
envases para vinagre, debe ser de cristal, madera o
metales sensibiemente inatacables, con preferencia
plateados con plata pura.

La clarificacién de los vinagres se practica con los
mismos clarificantes y analogas normas que la de los
vinos; la osteocola de buena calidad, en placas de co-
lor rubio o en hojas transparentes (Illamadas gelatina
oro, cola de Flandes, grenetina y a veces, con noto-
ria impropiedad, cola de pescado), es el clarificante
mas empleado; la caseina, adicionada de un poco de
bicarbonato de sosa y trabajada concienzudamente en
un mortero con muy poca agua templada, para su
perfecta dispersion, constituye un excelente clarifi-
cante para los vinagres finos de vino de yema; la al-
biimina de sangre se emplea algunas veces para con-
tribuir a la decoloracién de vinagres algo manchados
en su color, por proceder de piquetas o vinos tintos
imperfectamente decolorados antes del avinagramien-
to; las claras de huevo o la albiimina seca y la ictio-
cola son también excelentes clarificantes para vina-
gres. La clarificacion con cualquiera de Jos clarifi-
cantes citados puede hacerse mas rapida empleando
ademads, y una vez prendida la clarificacion, la tie-
rra de Lebrija, que debe ser de ] mejor clase, exenta
de carbonatos y desprovista, por lavados previos, de
todo sabor y olor terrosos. A toda clarificacion de vi-
nagres debe preceder una ligera sulfitacion de los
mismos, que puede hacerse con metabisulfito de po-
tasa a dosis medias de 5 a 10 gramos por hectolitro.
Las clarificaciones afinan mucho los vinagres, y por
ello son muy-adecuadas para los mas finos, destina-
dos a ulterior crianza; la estabilizaciéon obtenida es
también mayor que con la filtracion, pero para lo-

grarla y para fijar en cada caso las mejores dosis de

clarificante, y a veces de tanino, son indispensables
los ensayos previos en pequefia escala.

Puede ocurrir, y ello no deja de ser frecuente, que
vinagres sanos en apariencia, cuyo color es y per-
manece normal después de exposicion al aire, filtran
claros y toman bien las clarificaciones, pero al cabo
de cierto tiempo vuelven a enturbiarse poco a poco;
casi siempre en estos casos se trata de vinagres ob-
tenidos sin una preparacion adecuada de las prime-
ras materias, con piquetas o vinos defectuosos o en-
fermos, o bien con caldos sanos pero en bacterias o
generadores invadidos por las malas bacterias aceti-
ficantes ; unos u otros microbios pasan a través de los
filtros corrientes y pueden dar lugar a sucesivos en-
turbiamientos y hasta a alteraciones més graves.

Remedios radicales a estos enturbiamientos se en-
cuentran en la pasteurizacion y en la filtracion de los
vinagres por filtros esterilizantes, y de estos uftimos
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nos ocupamos someramente en uno de nuestros an-
teriores articulos (ver AGRICULTURA, num. 58). Los
vinagres pueden ser pasteurizados en botellas, con
las mismas normas de esta operacion para los vinos,
o en aparatos pasteurizadores especiales, construidos
con materiales inatacables ppor el vinagre, que en ellos
se calienta. Creemos que los aparatos mas economi-
cos y, por ello, aunque fragiles, de facil reposicion,
serian aquellos formados por dos serpentines de tubo
de vidrio, sumergidos uno en un bafio maria o bafio
de vapor y otro en un bafio refrigerante, para que el
vinagre saliera frio del aparato; es mas, estamos con-
vencidos de que con costes relativamente muy poco
elevados podrian montarse asi dispositivos sencillos

que, aunque no fueran absolutamente perfectos, des-

empefiarian un importante papel en la pequeiia y en
la mediana industria de los vinagres vinicos, para las
que son inabordables los precios de los aparatos pas-
teurizadores de camaras, tubos o platos metalicos,
estaflados o plateados.

Cuando los enturbiamientos rebeldes no se deben a
pululacion de microorganismos, sino a falta de estabi-
lidad, en los vinagres nuevos, de materias semidisuel-
tas en ellos (sustancias en estado coloidal), un proloi-
gado reposo, y a veces una olarificaciéon enérgica,
bastan para permitir un aclaro permanente.

Cuando se trata de criar vinagres durante algunos
afios para obtener clases de aroma y gusto selectos,
se impone, como hemos dicho, la toneleria de roble;
las filtraciones al acabar la elaboracion tienen el ca-
racter de aclaros previos y deben reducirse al paso
de los liquidos (evidentemente elegidos entre los me-
jores) por la rdpe; ademas de los rellenos periodi-
cos, los trasiegos (al menos dos anuales, en pleno in-
vierno y al comienzo de la primavera) contribuyen al
aclaro natural y a la estabilizacion, que puede com-
pletarse con clarificaciones oportunas, antes del se-
gundo trasiego en el primer afio, o meses antes de en-
tregar el vinagre al consumo; finalmente, la pasteu-
rizacion en botellas puede ser para estos vinagres una
practica indicadisima.

Los vinagres especiales

Agrupamos bajo esta designacién los vinagres se-
lectos aromatizados con plantas diversas, los arieja-
dos por soleamiento y aquellos otros, bien diferentes
por su elaboracion de los verdaderos vinagres, entre
los que es famoso en Italia el llamado vinagre balsa-
mico de Médena. _

Entre los primeros tiene algiin consumo en Espa-
fa el “vinagre al estragon”, que se obtiene poniendo
en infusién en un saquito unos 200 gramos de esta
planta en cuatro litros de vinagre fuerte, de prime-
ra calidad; al cabo de un par de meses, por lo menos,
se separa el vinagre, que se diluye con otro sin infu-
sionar, si el aroma y sabor a estragén resultan dema-
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Iig. 3.e—Anguilulas aletargadas, y por ello estiradas, aumenta-
(Foto Marcilla.)

das unas diez veces.

siado intensos. Mucho
menos conocidos y usa-
dos entre nosotros son
otros vinagres aromati-
zados con romero, ajen-
jo, etc., o adicionados
de mostaza, por lo cual
no entramos a detallar
férmulas que, por otra
parte, pueden ser varia-
disimas.

El asoleado de los vi-
nagres fuertes, sanos y
limpios, produce, como
en los vinos, un afeja-
miento rapido, con no-

tro pais, y ni aun en [talia son objeto de comercio,
sino mas bien de produccién y consumo privados.
A titulo de curiosidad anotaremos en pocas pala-
bras la curiosa elaboracion del citado vinagre bal-
samico italiano, extractandola de la obra "Vini di
lusso”, de Ottavi y Garimo Canina, y de trabajos
de este ultimo autor y de G. Paris.

La uva, especial de la variedad Trebbiana, se
pisa y se coloca en un tino, pero apenas iniciada
la fermentaciéon se descuba el mosto, que se pasa
por un cedazo fino y se lleva a una caldera en don-
de se hierve y concentra lentamente hasta unos dos
tercios del volumen primitivo; este mosto cocido
pasa a envases de roble, castafo y a veces de mo-
rera, formandose con estos vasos una escala de
crianza; estos envases tienen cabidas distintas y
crecientes, y se preparan, antes de afadir el mos-
to, depurando las maderas y “avinagrandolas”
después, mediante adi-
cion de un poco de ex-
celente vinagre; el mos-
to no debe ocupar mas
de unos {res cuartos de
la capacidad de cada
envase, para que la
aireacion sea enérgica.

En cada afo se pre-
para un nuevo envase,
hasta formar la totali-
dad de la escala, que
debe constar al menos
de 40 depositos, adicio-
nando en cada afo par-
te del “mosto-vinagre”
del afio anterior a cada

table aumento del aro- Fig. 4.»—Parte de anguilulas muy aumentadas. En la central se uno de los envases. El
ve una anguilula hija; en las otras dos, machos, se aprecian gra-

ma, aunque éste sea mas
fino en los vinagres
criados lentamente. Se coloca el vinagre en dama-
juanas, que se exponen al sol en los meses de pri-
mavera, verano y otono; el tiempo de exposicién
debe ser mas o menos largo, segiin que la esta-
cion sea menos o0 mas calurosa y segun el afieja-
miento que se pretenda; en todos los casos el vi-
nagre se enturbia y deposita y es preciso conser-
varlo algunos meses en local fresco, después de fil-
tracion; es frecuente que el vinagre, al pasar a con-
servacion, después de exposicion al sol y filtracion,
vuelva a enturbiarse, pero normalmente se aclara
por reposo y rara vez serd preciso reiterar la filtra-
cién o practicar una clarificaciéon con ictiocola o
claras de huevo, clarificantes preferibles en este
caso.

En cuanto a los vinagres licorosos del tipo del
balsamico de Modena, no son conocidos en nues-
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nulos de grasa.

Foto Marcilla,) Vinagre balsamico se ex-

Fig. 5.»—En la parte superior extremidad de anguilula adulta;
a la izquierda anguilula recién nacida. (Foto Marcilla.)



trae solo del ultimo envase, o sea del mas viejo. Se
comprende el enorme coste de produccion, que no
puede ser comercialmente compensado por la calidad
y propiedades muy estimables del producto, que no
suele consumirse jamds como vinagre de cocina, sino
que se mezcla en pequefias proporciones a otros vina-
gres. Es muy probable que en esta acetificacion no
intervengan las bacterias acetificantes corrientes en
vinagreria, y hasta es posible que en ella no jueguen
el papel primordial los microorganismos.

Alteraciones mas frecuentes de los vinagres
i

Los vinagres pueden resultar defectuosos por defi-
ciente elaboracion y conservacioén o por presentar gus-
tos y olores anormales, como ocurre en Jos vinos, y,
como en éstos, los métodos de correccion son poco
eficaces y se reducen a trasiegos y clarificaciones y a
los tratamientos con carbones vegetales o animales, o
con la harina de mostaza hervida y con el aceite de
oliva, como desodorantes. :

Las casses (ennegrecimientos, vueltas o quiebras
del color) pueden también presentarse en los vinagres
en las mismas formas de casses o quiebras del color
férrica y oxidasica: la casse blanca o empolvado pa-
rece algo menos frecuente, sin ser excepcional. No
hemos de alargar estos articulos, ya demasiado ex-
tensos, detallando los métodos preventivos y curati-
vos de estas alteraciones, ya que en nada varian de
los que se aplican a los vinos . en casos analogos.

No son tampoco imposibles las invasiones de los
vinagres por microorganismos del grupo de los fer-

Fig. 6.» — Filtro vinagrero “Ideal”, de

Schlayer, con caja de loza. La pared

filtrante es de lienzo sostenido por
marcos de mimbre.

mentos lacticos, causantes de las enfermedades de los
vinos, pero cuando se trabaja con primeras materias
aceptables, vinos o piquetas sanos, o a lo mas algo
picados, sin excesivas proporciones de azicar, estas
enfermedades son muy poco frecuentes y no atacan a
los vinagres de grado medio o elevado, pues son po-
€os Jos -microorg;anismos extrafios que pueden des-
arrollarse en medios tan ricos en acido acético.~Mucho
mas temible es la continuacion de la actividad de las
mismas bacterias acetificantes o la presencia y pre-
dominio de las peores especies de ellas, como hemos
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anotado al tratar de los fundamentos de la clabora-
cién y de la conservacion de los vinagres.

En cambio, la pululacién de anguilulas es una ver-
dadera y grave plaga de la vinagreria vinica. Las
anguilulas son mintdsculos gusanos, de longitud de
uno a cinco o seis milimetros o poco mas, es decir,
visibles sin el auxilio de microscopio, como gusani-
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Fig. 7.=—Filtro de discos de tejido, con
caja de madera, especial para vinagres,
de la casa Brewer KFréres.

tos dotados de enorme movilidad, que invaden las
baterias y generadores y los vinagres hechos, cau-
sando serios perjuicios a la acetificacion y haciendo
repugnante el consumo de los productos terminados.

Estas anguilulas se acumulan con preferencia en
las superficies en contacto con el aire, y disputan esta
preferencia a las bacterias acetificantes, no sé6lo rom-
piendo y destruyendo con sus rdpidos movimientos
los velos o telillas de bacterias, sino alimentandose
con ellas mismas e impidiendo la acetificacién nor-
mal. Son, ademds, excelentes alimentos para las an-
guilulas los restos de azucares y otras muchas mate-
rias hidrocarbonadas, las materias nitrogenadas y las
sales (fosfatos amoénico, potasico, sbédico, magnésico
y célcico y sulfatos de las mismas bases, etc.) que se
encuentran en todos los vinagres. Las anguilulas to-
leran grados de acidez bastante altos, y aunque pros-
peran mejor en los vinagres de 4° a 8° acéticos, vi-
ven, precariamente, y solo por algunos meses, en vina-
gres de 11,5y 12°

En medios favorables, y lo son todos los vinagres
vinicos de grado bajo y medio, se multiplican enor-
memente, y Henneberg ha llegado a contar dentro de
una hembra fecundada y proxima a parir hasta 47
pequeiias anguilulas. (Ver figuras 3.%, 4. y 5.2) De
esta multiplicacién asombrosa es indicio de observa-
ciéon frecuente en las vinagrerias, la acumulacién- de
anguilulas en los bordes de la superficie de los vina-
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gres, hasta el punto de que sélo con el tacto se nota
la presencia de una masa viscosa que se agita, vi-
viente, bajo nuestros dedos.

Hemos dicho que la invasién de los vinagres y de
los generadores por las anguilulas es un accidente
muy grave; en efecto, no es facil ni comodo desem-
barazarse de tan molestos y perjudiciales huéspedes.
En los vinagres, la pasteurizacién a 50° mata con to-
da seguridad la totalidad de las anguilulas, que luego
se eliminan facilmente por reposo, fltracion o clarifi-
cacion; pero cuando no se dispone de elementos para
la citada operacion, hay que recurrir a procedimien-
tos que, por ser de resultados menos seguros, requie-
ren un gran cuidado en su ejecucion.

Si no hay prisa para la venta del vinagre, puede
ensayarse el privar a éste del contacto con el aire,
mediante cierres liquidos, con una buena capa de va-
selina (parafina liquida neutra), o aceite de oliva, pe-
ro sblo al cabo de muchas semanas se tiene la segu-
ridad, relativa, de la muerte de todos los gusanillos,
y se puede proceder a la filtracion.

A nosotros nos ha dado mejores resultados la fil-
tracion cuidadosa, con preferencia por filtros de

amianto o, en su defecto, por mangas encoladas; es
preciso preparar el filtro con un vinagre absolutamen-
te privado de anguilulas o con agua, fuertemente aci-
dulada con acido acético, en la que se pone en sus-
pension el amianto 0 a la que se adiciona, primero,
un par de gramos de tanino por litro, y, una vez di-
suelto éste, la osteocola para el encolado. Es también
indispensable vigilar la filtracion e interrumpirla cuan-

do se note en el filtrado la presencia de anguilulas,

rehaciendo el filtro después de lavarlo con agua hir-
viendo. Los vinagres filtrados se recogen en envases
estufados o recién escaldados con agua salada hir-
viente, y se conservan con cierre liquido . de parafina
0 aceite.

Las baterias de cubas o generadores invadidos por
las anguilulas deben ser vaciados y tratados por va-
por de agua, o cuando esto no es facil, con agua sa-
lada hirviendo... y, como es consiguiente, volver a em-
pezar en ellos, desde el principio, las operaciones,
desde su preparacion como madres vinagreras. Igual
tratamiento, a vapor o por escaldados enérgicos, re-
quieren los envases que contuvieron el vinagre inva-
dido por las anguilulas.
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La V1V1€Ilda del

Se ha tratado ya en esta seccion de las caracteris-
ticas que debe presentar la vivienda del labrador ga-
llego cuyos ingresos y beneficios son escasos. Hoy
vamos a tratar en estas lineas acerca de las que de-
be reunir la casa del labrador gallego, cuya explota-
cién le permite ser propietario de diez vacas. Es el
tipo de labrador que, aunque no abunda en Galicia,
a pesar de los beneficios que percibe de su explota-
cion, parte de los cuales podria dedicar a mejorarla,
por sus condiciones actuales de vida sigue habitando
casas de escasas condiciones higiénicas.

A ellos dedicamos estos planos y estas notas, pen-
sando que pudieran servir de orientacion a las nece-
sidades de habitabilidad y de explotacion agricola de
sus predios.

Precisa, por tanto, este labrador la produccion de
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pastos para alimentar el ganado y recoge patata en
abundancia, teniendo ademas de las diez vacas ga-
nado de cerda y una caballeria como medio auxiliar
de sus faenas agricolas.

En dos partes puede considerarse dividido el pro-
yecto para una mejor explicacion de las soluciones
que presentamos a nuestros lectores; una, la parte de
vivienda, y otra, la de explotacién agricola, que de-
ben tener, naturalmente, cierta ligazon.

La vivienda se reduce a los locales mas imprescin-
cibles, capaces para alojar al matrimonio con seis hi-
jos, distribuyéndose estos locales en dos plantas.

En la planta baja se sitia el almacén de patatas,
que debe tener gran importancia, dada la cantidad
que recoge, y la capacidad necesaria para alojar el
volumen de produccién, y una pequefia despensa para



almacenar los productos porcinos, ademas de una
cocina, comedor y un local destinado a retrete.

Como locales de unién entre los que se dedican a
la explotacion agricola propiamente dicha y la vivien-
da, se disponen en planta baja la lecheria y el dor-
mitorio del guardian del establo.

Este local se proyecta para diez vacas, que se dis-
tribuyen dejando un pasillo central y dos laterales
para la distribucién de los pastos. Se prescinde, por
razoén de economia, de proyectar un henil, disponién-
dose tan sbélo para almacenar hierba una capacidad
de 50 metros ctibicos, aprovechando el desvan, situa-
do encima de las cochiqueras; el resto de la produc-
cion de hierba se apilara formando almiares.

Para la cria y engorde de cerdos se disponen las
cochiqueras precisas, y en el fondo del pasillo de dis-
tribucion de la comida al ganado porquil se sitfia una
cocinilla para €l condimento de los alimentos del cer-
do. Se prevé también un espacio destinado a cober-
tizo, para carretas, que lleva en un angulo un horno,
de gran utilidad en la vida doméstica del agro galle-
go, y cuadra de capacidad para alojar una caballeria.

Completan los locales de la vivienda explotacion
un porche de entrada, que se considera imprescin-
dible en los pasies de lluvia y un reducido hail desde
donde arranca la escalera y una galeria que se orien-
ta al Mediodia y que constituye en todas las vivien-
das gallegas un sitio necesario para miltiples fines
y labores.

Enumerados y descritos los locales del edificio, pa-
semos a tratar de sus caracteristicas constructivas.

Todo el edificio se proyecta para ser construido
con piedra, que es el material mas comiunmente usado
en la regién y como forma de construcciébn mas eco-
n6émica la mamposteria. Los tabiques se formaran con
ladrillos del tipo panderete, a excepcidén de las divi-
siones de las cochiqueras, que seran del grueso de
0,14 de espesor, pues de construirlas con panderetes
el ganado porquil terminaria destruyéndolos. Los pi-
sos de la planta alta de la vivienda se proyectan de
madera, al estilo del pais, asi como la cubierta total
del edificio, sobre la que se ha de clavar la tabla de
madera para sostener las lajas de pizarra. La parte
destinada a la vivienda lleva su cielo raso; no asi el
establo, que puede presentar la armadura de cubierta
al descubierto. La escalera también se proyecta de
madera, asi como toda la carpinteria que han de lle-
var los huecos de luces y de comunicacién.

Conviene que los solados de planta baja de la vi-
vienda sean de baldosin, a excepcién del comedor, que
puede emplearse madera, ejecutidndose con baldosin
la parte destinada a cocinar, y tanto los solados como
entarimados en esta planta deben ir asentados sobre
una capa de hormigén de lo menos 10 cm. de espesor.

En cuanto al pavimento del establo, cuadra y co-
ohiqueras, debera ser de cemento, con ranuras para
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que ei ganado no resbale y para lograr una mayor hi-
giene y poder barrerse y empujarse facilmente las
excretas con baldeos diarios.

No debe olvidarse que el ganado porquil, aunque
parezca paradoja, crece y se desarrolla mejor en un
ambiente higiénico y limpio que en los locales que
habitualmente ocupa en el agro gallego. Igualmente la
produccion de leche disminuye a medida que las con-
diciones higiénicas de las vacas son peores.

Por estas razones, es imprescindible que la cochi-
quera tenga su suelo de cemento, con los declives
necesarios para su limpieza y salida de aguas fecales.
Como este ganado es sensible al frio, se dispone que
la misma cocina en que se ha de condimentar su co-
mida pueda proporcionarle los dias de mayor frio un
ambiente mas calido.

Todos los interiores, asi como los techos, se dis-
pone sean guarnecidos con yeso o mortero de cal, se-
gin se disponga de un presupuesto mas o menos ele-
vado; el exterior se proyecta enfoscado o blanquea-
do, o bien sin este revestimiento, en cuyo caso con-
viene cuidar la ejecucion de los paramento vistos de
la mamposteria.

Dos motivos nos han conducido a disponer las hi-
leras de pesebres proximos a las paredes, dejando un
pasillo para la distribucion de alimentos. Con esta dis-
posicion la mayor parte de los estiércoles se pueden
concentrar en una misma zona, y por las dos ranu-
ras centrales discurren y pueden evacuarse facilmen-
te, y con este sistema, que la practica aconseja, los
animales quedan en forma que sus cabezas no se
miran, disposicién que por otra parte, segtin los téc-
nicos, es mas apropiada.

El armado tubular de hierro, situado sobre los pe-
sebres, permite la sujecion de la res con el tipo de
cornijal Louden, y este armado se completa con las di-
visiones también tubulares para que los animales ten-
gan su espacio limitado de establo y no se estorben.
En las barras verticales del pesebre va sujeto un po-
cillo de agua alimentado por medio de una tuberia,
que permite a los animales saciar su sed, dado que la
sujecion al pesebre permite el libre juego de la cabe-
za para acercar Ja boca al pocillo.

Uno de los problemas de mas dificil solucion, por
cuanto ha de resolver variados aspectos higiénicos y
econémicos, en esta clase de explotaciones agrico-
las, es el tratamiento de los estiércoles y purin prove-
nientes de los establos. La produccioén de estiércol en
estas explotaciones es bastante importante, y como
por su emplazamiento generalmente aislado impide la
construcciéon de estercoleros mancomunados, como se
resuelve en los casos en que las explotaciones cons-
tituyen pequefias aglomeraciones, que permite a los
propietarios asociarse para construir un estercolero
en perfectas condiciones higiénicas, el tratamiento
cientifico de los estiércoles supone para los propieta-
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rios de estos predios un desembolso importante que
la mayor parte de las veces no podria realizar.

El procedimiento que juzgamos mas apropiado, te-
niendo en cuenta las anteriores consideraciones, con-
siste en construir una camara situada proxima al su-
midero, que recoge las excretas, del tipo Beccari, que
es como un depésito de humificacién o fermentacion
de estiércoles, y que garantiza el que no haya malos
olores en el establo, asi como la mayor higiene po-
sible y un presupuesto econémico.

En este tipo de camara, que lleva una chimenea de
ventilacién, el estiércol queda encerrado sin exposi-
cién a las moscas, y en ella sufre parte de su mine-
ralizacion. Igualmente constituye, por lo general, un
problema no exento de dificultad, el saneamiento de
la vivienda. Las explotaciones que nos ocupan precisa
tengan agua abundante, siendo preferible no cons-
truirlas en los lugares en donde escasee este elemen-
to, pues dificilmente podrd mantenerse en condiciones
higiénicas si falta o escasea este preciado elemento.

El adoptar en la vivienda un sistema de abasteci-
miento de agua a presion, supone el tener que re-
solver la evacuacion de aguas residuales domeésticas.
En este caso lo mas acertado serd la construccién de
un tipo de fosa séptica apropiada, en la que las aguas
fecales, una vez sufrida la transformacion anaerobia,
llegue a un pozo filtrante, perdiéndose en el terreno,
a no ser que una vez filtrada se recoja para su utili-
zacion posterior para el riego. En estas paginas, y en
esta misma seccion, se han publicado varios modelos
de estos tipos de fosas, ademas de describirse, razon
vor la que creemos inoportuno insistir nuevamente
sobre estos sistemas de saneamiento.

Si la escasez de agua fuese tal que imposibilite su
instalacion a presion, entonces el tipo de aparato sa-
nitario que habria de adoptarse seria el tipo de apa-
rato de absorcién, de los que nuestros lectores ya tie-
nen referencias por haberse descrito en anteriores tra-
bajos. '

El local de lecheria que requiere la maxima limpie-
za y que se sitia al Norte para que sea lo menos ca-
luroso posible, debe llevar un zécalo de azulejos bas-
tante alto, o bien, para mayor economia, un revesti-
miento de cemento pulimentado y comprimido y las
uniones con el suelo redondeadas. Las paredes de es-
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te local no deben presentar saliente alguno, con ob-
jeto de que constituyan una superficie continua que in-
cluso pueda baldearse y lavarse facilmente en su par-
te baja.

Precisa se asegure en el establo una ventilacion
apropiada, expulsando el aire viciado. Las entradas de
aire pueden situarse en las fachadas a la altura del
arranque de la armadura y por tuberias ser lanzado al
centro del establo; la salida del aire viciado puede lo-
grarse por conductos que, arrancando desde la altu-
ra del pavimento, terminen en chimeneas de ventila-
cién situadas en el caballete de la armadura. En esta
forma, el aire viciado es expulsado por las chimeneas
que, por su gran altura, produce una carga suficien-
te para su renovacién. Conviene que las bocas de en-
trada no sean grandes y la superficie de entrada y sa-
lida iguales.

Cada cochiquera lleva su ventanal de iluminacion,
que sirve para ventilarla naturalmente, una puerta de
salida de los cerdos al parque situado delante de las
fachadas, asi como otra puerta que da al pasillo de
destribucion de alimentos para que se pueda entrar y
limpiarlas. Los comederos se proyectan de material
pétreo, pueden ser de cemento, con angulos redon-
deados y pueden llenarse desde el pasillo de distribu-
cién. Completan esta instalacion una pila y un baia-
dero de cerdos, y conviniendo que las cochique-
ras, en su parte exterior estén revestidas con un zéca-
lo de cemento, en el que se dispongan topes cepillos
que sirvan para rascadores del ganado.

La cuadra llevara el pavimento ranurado de cemen-
to, y ademas de llevar una ventana para iluminacion
y ventilacion natural, debe llevar a una altura adecua-
da el pesebre del animal.

Creemos haber suficientemente descrito el proyecto
que presentamos a la consideracion de nuestros lec-
tores, tanto en sus lineas generales como en los deta-
lles, insistiendo especialmente sobre aquellos en que
el agricultor gallego, al ir a construir su explotacion,
tendria mayormente dudas y vacilaciones. Si con ello
hemos logrado nuestro propoésito, que se reduce a
contribuir con modesto esfuerzo al mejoramiento de
la vivienda rural gallega, nos daremos plenamente
por satisfechos.
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Algo sobre crianza de polluelos
por Manuel GAY AN, Perito agricola

Uno de los problemas que con mdas frecuencia se
presenta en la crianza de polluelos, es tener que
evitar el amontonamiento o apelotonamiento de los
mismos, causa de gran numero de bajas y desilusion
enorme en el principiante.

Este amontonamiento es indudablemente debido al
frio. Cuando se produce un descenso de temperatura
en la criadora o bien en el exterior, como ocurre casi
siempre cuando se realiza la crianza después de las
primeras incubaciones (febrero-marzo), los pollitos
tienden a buscar su propio calor apretandose los unos
a los otros, de tal modo, que los mas débiles y los co-
locados en los angulos, rincones,
etcétera, mueren aplastados por
sus mismos hermanos.

Claro es que nos referimos a
los pequefios criadores, que noe
disponen de esos grandes ime-
dios que se utilizan en las gran-
jas industriales, con colosales
pabellones o salas de crianza

dotadas de todos los adelantos:
calefaccion central, reguladores

nes, cuyas probabilidades de transmisiéon son mucho
mayores, no cabe duda que estos pequefios criadores
deberan siempre tender a realizar sus crianzas en re-
ducidos contingentes, no debiendo pasar de masas
superiores a cien polluelos, pues de esta forma, ade-
mds de atenuar los peligros del amontonamiento y el
contagio de enfermedades, no cabe duda que se les
puede manejar facilmente para la limpieza, alimen-
tacion, etc., y aun seria preferible el poder disponer
de criadoras de mds pequefio tamafio, y no criar ma-
nadas superiores a cincuenta; pero éstas y las pri-
meras no siempre resultan econdémicas, pues el que
ha de criar 500 6 600 polluelos
ha de pensar en la instalacién
de cinco o diez criadoras peque-
fias, no siempre posible ni siem-
pre econémico, tanto por el gas-
to como por la amplitud de lo-
cales.

La crianza en grupos menores
de esta cifra, es decir, en gru-
pos de veinticinco y aun menos,
fundamento del sistema E. W.

automaticos de temperatura, et-
cétera, donde estos peligros, si

Fhilo (Instituto Agricola, Nueva
York), no es siempre recomen-

no completamente anulados, es-
tan, por lo menos, muy atenua-
dos, pues en ellos rara vez ocu-
rren accidentes de este género.

Es evidente que al pequefio
criador, que no dispone de esos
medios, pero que se ve precisa-
do a realizar una crianza de po-
lluelos de alguna consideracion,
se le han de presentar éste y otro
gran numero de problemas a re-
solver.

Si ademas del peligro del
aplastamiento tenemos en cuen-
ta que la aglomeracion de un
nimero considerable de indivi-
duos engendra siempre infeccio-
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dable, especialmente en nuestros
climas, aunque econémicamente
puede dar excelentes resultados,
ya que se prescinde en él de todo
sistema calorifico y solo se sirve
del propio calor desarrollado por
los polluelos y, como se com-
prende, resulta en extremo sen-
cillo.

Una advertencia muy impor-
tante es que todas las criadoras
cuyo foco calorifico no se en-
cuentra en un plano superior al
de los pollitos, es decir, se en-
cuentra, por ejemplo, en una pa-
red, rincon, etc., debe, en abso-
luto, desecharse, ya que en ellas



es donde méas facilmente ocurren estos accidentes de
que hablamos, pues en las noches y madrugadas los
pollos se aprietan contra la pared o rincon del foco
calorifico, muriendo los mas débiles.

Hay que procurar que el calor lo reciban de arri-
ba a abajo (tal como ocurre en las criadoras de cam-
pana, las mdas recomendables), y procurar a toda
costa una temperatura uniforme. Los pollitos que se
encuentran bien en la criadora, lo manifiestan palpa-
blemente: cuando tienen calor se separan, abren las
alas y se mueven con soltura; cuando experimentan
sensacion de frio, pian y se aprietan violentamente
contra el foco de calor, sobreviniendo el accidente:
la muerte por aplastamiento.

Vamos, pues, a exponer un método sencillo para
evitar este grave accidente, ideado por un criador
experto, y que la propia experiencia nos ha llevado a
muy halagiiefios resultados.

Es un sistema aplicable a las criadoras llamadas
de campana, ya conocidas de todo el mundo.

Consiste el sencillo aparato en una escalera (no
aseladores) de forma circular o poligonal, construida
de tela metalica, de la llamada de cuadradillo, de un
centimetro, y armada sobre alambre galvanizado, de
modo que pueda darle alguna consistencia. Esta es-
calera, que puede tener de cuatro a cinco peldafios,
rodea completamente el foco calorifico (estufa carbén,
petroleo, etc.) y se coloca debajo de la campana. Ge-
neralmente se construye de forma exagonal u octo-
gonal y dividida en dos partes por una diagonal, con
lo que se hace facilmente manejable y desmontable
para la limpieza.

Afiadiremos, pues, que, ademds de evitar los peli-
gros del aplastamiento, como ahora veremos, tiene
la gran ventaja de simplificar la limpieza y hacerla
rapida y cémodamente, pues los polluelos colocados
sobre los peldafios de esta escalera dejan caer sus
deyecciones por entre la malla de que estd constitui-
da, pudiéndola recoger con gran facilidad, pues cuan-
do la pollada es de varios centenares, produce mucha
gallinaza, que es preciso retirar pronto (a ser posible
diariamente), porque si se humedece radpidamente se
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descompone, ofreciendo graves peligros para la- salud
de la manada.

La escalera, como ya hemos dicho, estd construida
de tela metalica y con cuatro o cinco escalones, cuyas
dimensiones suelen ser de tres a cuatro centimetros
de altura, con objeto de que los polluelos puedan su-
bir y bajar con facilidad, y de siete a diez centime-
tros de anchura, con lo que se consigue que nunca
pueda haber juntos, en la direccién del foco calori-
fico, mas de dos o tres pollos (segiin edad), evitdn-
dose asi el aplastamiento.

El fundamento del sistema es bien sencillo: Cuan-
do Jos polluelos tienen temperatura suficiente o tienen
calor, no entran debajo de la criadora (campana), o
bien se colocan en los escalones inferiores, donde la
temperatura, naturalmente, es inferior a los mds altos.
Cuando los polluelos tienen frio o se produce por una
causa cualquiera un descenso de temperatura, los mas
endebles o débiles buscan la proximidad al foco ca-
lorifico subiendo a los escalones mas elevados, donde
la temperatura bajo la campana es superior. Con este
sistema en modo alguno pueden morir por aplasta-
miento, ya que Jos pollitos estan colocados en cada
escalén en una o dos filas 'y nunca en masa, como
ocurre sobre la superficie natural del criadero. De los
resultados practicos de este sistema podemos decir
que, personalmente, hemos obtenido resultados prac-
ticos muy apetecibles, pues en una sola criadora de
campana se ha logrado la crianza de una manada de
600 pollitos, habiendo evitado las bajas por este ac-
cidente, cosa rara cuando se trata de criar en un solo
grupo una- poblacién de ese tamaiio.

A pesar de cuanto llevamos dicho y de cuanto se
haga para evitar esta clase de accidentes, tanto en
éste como en cualquier otro sistema, debe tenerse es-
pecialisimo cuidado con las temperaturas del criade-
ro, pues estos descensos de temperatura y estas alte-
raciones son siempre peligrosisimas, pues si se deja
enfriar a los polluelos, qué pronto se vera la rdpida
difusion de las enfermedades, que costara mucho tra-
bajo y tiempo para corregir.
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Fl vivero de la Diputacién de Madrid en Arganda

por Jesuts AGUIRRE, ANDRES, Ingeniero agrénomo

Tiene en la provincia de Madrid la mayor impor-
tancia todo lo que a su riqueza agricola se refiere,
ya que la industria, unicamente desarrollada en la ca-
pital, es apenas conocida, salvo raras excepciones, en
los pueblos que la forman.

Por ello, el fomento de la agricultura y de la gana-
deria, que ha de ir siempre intimamente unida a la
primera, es de un interés tan sefialado que todas las
iniciativas que a ello tiendan han de contribuir direc-
tamente al engrandecimiento y prosperidad de esta
provincia de Madrid que, si bien por las condiciones
de pobreza general de su suelo no puede alcanzar
cifras de produccion unitaria tan elevadas como las

advenimiento de la Republica, se encontraba en su
periodo de iniciacién, habiendo alcanzado ya al pre-
sente gran impulso, gracias a la eficaz ayuda, entu-
siasmo y colaboracion que en todo momento le ha
prestado el actual diputado-delegado de los Servi-
cios, sefior Cantos, que inmediatamente se di6 cuen-
ta de la importancia de la labor a realizar y que no
ha escatimado esfuerzo ni sacrificio alguno por sa-
carlos adelante, a través de las numerosas vicisitudes
por que han tenido que pasar.

Justo es consignar también aqui el apoyo del pre-
sidente de la Diputacion, sefior Salazar Alonso, y e!
de los pueblos, que en todo momento han correspon-

Un aspecto del vivero de pies madres (plantacién de Rup-Lot), que la Diputacion de Madrid tiene establecido en Arganda.

que se obtienen en Jas ricas vegas de Andalucia y
Valencia, por ejemplo, si pueden mejorarse notable-
mente con una cuidadosa atencion y dentro de las
modernas practicas de cultivo, los rendimientos ver-
daderamente bajos de la mayor parte de sus zonas.

Dandose cuenta de todo ello la Diputacion, cred,
en el afio 1931, el Servicio Agropecuario, el cual, al
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dido a los requerimientos que se les ha hecho, ofre-
ciendo cuantas facilidades han sido precisas para la
plantacion de campos de experimentacion y demos-
tracion, ensayos de abonados, de maquinaria, etc., por
lo que les corresponde una parte importante en el éxi-
to, si lo hay, de los mismos.

En el plan general de trabajos ocupa lugar prin-



cipalisimo la vid, pues la provincia de Madrid ha
visto reducida la extension dedicada a este cultivo,
en diez afios, en-cerca del 50 por 100, pasando de
60.000 a 30.000 hectareas y pasando del séptimo
lugar que -ocupaba, entre las provincia espanolas, al
19 6 20, siendo elio debido a la invasion filoxérica
que se ha manifestado con caracteres de extrema gra-
vedad en algunos pueblos que hacian de este cultivo
su unica riqueza. Para remediarlo, ha sido la primera
preocupacion el establecimiento de viveros de vides
americanas, de los cuales se tienen dos importantes,
uno en Arganda y otro en Navalcarnero, y algunos
otros de menor importancia en otros pueblos de la
provincia.

Vista del vivero de frutales. A la izquierda, plantones
un afio; a la derecha, injertos de un aifio.

Amablemente invitados por el Ingeniero director
de estos Servicios, don Luis Garcia de los Salmones,
hemos tenido ocasion de realizar una visita al de Ar-
ganda, situado en el kilometro 20 de la carretera de
Madrid a Valencia. Tiene este vivero una extensiéon
de 30 hectareas aproximadamente, y esta situado en
terreno catalogado oficialmente como de ‘monte vy,
por tanto, hace afio y medio, cuando se inicid, era
completamente de secano; en la actualidad, toda la
extension es de regadio, habiéndose llevado a cabo
para ello una labor verdaderamente asombrosa para
poner en cultivo esta finca, en la forma que lo est4,
en tan breve periodo de tiempo. Primero fué preciso
arrancar todos los tocones del antiguo arbolado que
en la misma existia, algunos de los cuales dieron tra-
bajo durante un dia completo a mas de cuatro hom-
bres (eso da una idea de su tamafio), dandose inme-
diatamente después una labor de desfonde con tractor
de 40 caballos, a una profundidad de sesenta centi-
metros, procediéndose inmediatamente a su nivela-
cion, en la cual se invirtio todo el mes de abril del
afio 1932. Simultdneamente con estos trabajos, se
fueron abriendo los pozos necesarios para el riego
de la finca, lo que es posible hoy en su totalidad,

_{@oriculturau. |

mediante dos de éstos, que dan una cantidad aproxi-
mada «de 60.000 a 70.000 litros de agua por
hora. En ellos se han instalado dos motores semi-
diessel, de 6 caballos de fuerza, que elevan el agua a
un estanque de 50 metros cubicos de capacidad, la
cual se reparté"por todo el vivero por canalillos con-
venientemente dispuestos.

El vivero se encuentra dividido en cuatro trozos,
bien caracteristicos, por dos caminos perpendicula-
res en forma de cruz. En los dos primeros cuadrantes
solo existen pies-madres, en cantidad de unos 50.000,
y. en ellas estan representadas las variedades mas
apropiadas a las diferentes clases de tierras de la
provincia, constituyendo una apreciable coleccién, en-

Esta seiiorita nos muestra los buenos ejemplares de pi-
mientos que en la zona horticola se obtiencn en el vi-
vero de Arganda.

(Fotos Aguirre-Andrés.)

tre las que se pueden ver los Lof, 3.309, 41-B, 161-
49, 31-R, 99-R, 110-R, 420-A, 156-15, [57-11, 8-B
Teleki, 5-B Teleki, 1.202, Aramodn, num. 9, etc., has-
ta treinta y tantas variedades. La proporcion de cada
una de ellas esta en relacion con su aplicacion a las
distintas clases de tierras de da provincia. Entre estas
plantas existe una coleccién de productores directos,
es decir, planta que no necesita de injerto, como la
americana, y produce directamente la uva vinificable,
en las que estan representados unos noventa tipos.
Existe también una coleccion, a lo largo de uno de los
caminos, perfectamente clasificada, en la cual se tie-
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nen reunidas 291 variedades de vid, al objeto de te-
ner representadas en todo momento las caracteristi-
cas de cada clase para que puedan servir de punto
de arranque a cada una de ellas si conviniera multi-
plicarlas.

Otro de los cuadrantes esta destinado a vivero de
barbados e injertos. En el afio actual se han puesto
cerca de un millon de estaquillas, principalmente de
Lot, 3.309, 41-B, 161-49, 3-R, 99-R, 110-R y 420-A.
En el momento de la visita presentaba un magnifico
aspecto de verdor que hacia suponer la obtencion de
un importante tanto por ciento de la planta puesta.

El ofro cuadrante esta destinado a cultivo de ce-
reales para multiplicacién y entrega a los agriculto-
res, alternativas, ensayo de abonados, etc., y al obje-
to de que cada tres o cuatro afios pueda cambiarse
el vivero de barbados al {ugar por él ocupado, para
no fatigar demasiado las tierras, y haciéndose todas
estas experiencias, en cambio, en la parcela que ac-
tualmente ocupan los barbados.

La produccién que se calcula obtener de estaquilla
y estaca es de unos 3.000.000 aproximadamente, que
se considera suficiente para todas las necesidades de
la provincia, tanto para el abastecimiento como tal
y para la produccion de uny millén de barbados e
injertos. La Diputacién obtendra con ello, a pesar de
los bajisimos precios a que esta planta se da a los
agricultores, un importante ingreso y realizard se-
guramente un beneficio que ha de compensarle del
esfuerzo realizado. Ya en el afio ultimo, y a pesar
de la premura del tiempo con que hubo de prepararse
todo, pudieron darse unas 300.000 plantas y, como
hemos dicho, en el actual se pasard de medio millén.
Como todavia la estaquilla no es obtenida en el vive-
ro por ser las plantas demasiado jOvenes, esta pro-
duccion ha de aumentar en cuanto la estaquilla y es-
taca sea del mismo vivero.

La provincia de Madrid es un enorme mercado para
el consumo de uvas al natural; hoy dia se da una im-
portancia extraordinaria a esto por todos los paises
por la creacién de esfaciones de cura uvales, cele-

bracion de “Fiestas del racimo” en la época apro-
piada, etc. Ello resta una cantidad muy apreciable
a la transformacion del fruto en vino y, por tanto,
contribuye a resolver la crisis viticola; el agricultor,
cuando cultiva bien y en variedades seleccionadas,
obtiene un precio mas remunerador. Por ello, existe
también en el vivero una coleccién de uvas de mesa,
representada por diez cepas de cada clase, en la que
se retinen 300 variedades de procedencias diversas,
no solamente nacionales, sino extranjeras, y que, por
tanto, teniendo madurez en época diferente, se ten-
dra un grupo de quince o veinte que, madurando es-
calonadamente, y con la probabilidad de adelantar
o retrasar esta madurez unos dias por el patron, -per-
mitirdn abastecer el mercado de Madrid durante gran
parte del afio.

Por ualtimo, no queremos dejar de consignar tam-
bién que existe una parcela de frutales en la cual hay
representadas ochenta variedades, al objeto de sumi-
nistrar a los agricultores plantones e injertos selec-
cionados a poco coste.

En suma, el vivero de Arganda—que mas bien es
una granja—, esta dedicado principalmente a la vi-
ticultura y sus productos, pero se obtienen también
en él frutales, variedades de uvas de mesa y cereales.
Para poder atender estos servicios se ha construido
una caseta de atrayente aspecto, en la que se piensa
instalar una pequefia bodega de experimentacion,
existiendo almacén, vivienda de guarda, etc., y se

proyecta construir en el afio actual una caseta para

Jaboratorio para las muestras de tierra y vino, sir-
viendo «de este modo a los agricultores no soélo en
cuanto a la planta, sino también en cuanto a las re-
comendaciones de las variedades a elegir. Todo esto
se hace gratuitamente.

Una vez cubiertas jas necesidades de la provincia,
a la cual se destinan directamente los productos obte-
nidos, se venden en el resto de Espafia y son nume-
rosas las peticiones que se reciben, porque la planta
se da perfectamente seleccionada y con gran des-
arrollo.
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L.a presente campaha naranjera en

Se caracteriza el comienzo de la
exportacion de naranja a Inglate-
rra durante el presente mes, por
una completa desorientacion en el
mercado inglés. Nadie sabe aun
con certeza el rumbo que fomard
la campaiia, pero a pesar de ello,
parecen predominar impresiones
mds favorables que para la pasa-
du, cuyo desastre se reflejo en
considerables pérdidas para cuan-
tos viven del comercio naranjero.

Los primeros envios llegados de
Murcia, sobre todo a Liverpool,
han alcanzado precios regulares
bastante aceptables, debido mds
que nada a la inmejorable calidad
y presentacion de los mismos.

Es de esperar que, aleccionados
algunos de los exportadores con
las ensefianzas del desastre ecoro-
mico sufrido el pasado ariio, se es-
meren todo lo posible en los en-
vios actuales; por otra parte, las
pérdidas de la pasada campaiia

I ng]a terra

habrdn dejado fuera del comercio
de exportacion a los comercian-
tes menos escrupulosos, que sin
duda fuéron de los mds castiga-
dos por su inmoderado afdn de lu-
cro, contribuyendo esta elimina-
cion a favorecer a los que estdn
decididos a clasificar bien y a re-
gular los envios.

Punto fundamental ha de ser
procurar no congestionar los mer-
cados, ya que lo que se ganase
con la calidad. no habria de poder
sostenerse si la abundancia es
enorme.

Es opinion muy generalizada
en ¢l mercado inglés la de que
Jaffa no mandard este afio tanta
cantidad de naranja como el pa-
sado; pero aun no se ha funda-
mentado en ningin argumento se-
rio esta presuncion, no pudiendo,
por tanto, tomarse como defini-
tiva.

A pesar de estas impresiones,

A S S A S DSV AS A

los mercados estdn flojos y las
actividades comerciales en nues-
fras regiones naranjeras no pare-
cen acusar gran movimiento.

En resumen, es de esperar que
de seguir enviando buenas calida-
des y bien clasificadas, cosa fdcil
si impera el buen criterio con que
se ha comenzado y, ademds, la
inspeccion fitopatoldogica corrige
los abusos que puedan intentarse,
la campafia que ahora comienza
podrd bastante favorable,
siempre, también, que en los en-

ser

vios no se produzcan aglomera-
ciones que los desvaloricen en los
mercados ingleses.

Contando, desde luego, con que
el Gobierno preste a este asunto
la atencion vigilante que merece
esperamos que el desarrollo de la
campafa sea al menos remunera-
dor y compense en parte las pér-
didas experimentadas en la pasa-
da por las regiones naranjeras.
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Regimen de contingentes con Polonia

Relacion de productos que han si-
do objeto de convenio entre Espa-
' fia y dicho pais

En el Ministerio de Industria y
"Comercio han facilitado la siguien-
te nota: '

“Las gestiones que oficialmente
se han venido haciendo cerca del
Gobierno polaco para conseguir
mayvores facilidades comerciales
para determinados productos ca-
racteristicos de la produccién espa-
fiola, han sido finalmente corona-
dos por el éxito. Se ha conseguido
que el Gobierno de Polonia incluya
en el régimen de contingentes, in-
dispensable condicion para verifi-
car en aquel pais importaciones,
los articulos espafoles que a con-
tinuacidén se indican, y que, natu-
ralmente, dentro de los contingen-
tes que para ellos han sido otorga-
dos, podran importarse en lo suce-

sivo en la nacién polaca sin trope-
zar con dificultad alguna. Los ex-
portadores espafioles que deseen
obtener mas detalles relativos a es-
ta cuestion, podran dirigirse a la
Direccion general de Comercio vy
Politica Arancelaria.

Los productos para los que se ha
conseguido el contingente son los
siguientes: » .

Vinos, cofiac, naranjas y manda-
rinas, uvas, platanos, pasas, higos
secos, conservas de pescado, de
frutas y de legumbres, manzanas,
ciruelas, albaricoques, ciruelas se-
cas, albaricoques secos, avellanas,
almendras, cacahuetes, <cebollas,
ajos, tomates, alcaparras, aceitu-
nas, anfs, pimentdn, cacao, arroz,
jugos de fruta, pulpas sin azicar,
corteza de naranja, esencias, ex-
tractos de frutas, agua de azahar,
aceite de oliva, cosméticos y perfu-
mes, jabon, corcho obrado en plan-
chas y hojas de afeitar.”
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Resolucién a una

comunicacién del

Presidente del Instituto de Ingenieros
civiles

La Gaceta del dia 27 de octubre
publica la siguiente comunicacion
dirigida al Ministerio de Justicia
por el Fiscal general de la Repi-
blica. Dice asi:

“Excmo. Sr.: Cumpliendo lo or-
denado por V. E. en comunicacion
de 13 del préximo pasado mes y
con devolucién de la instancia ele-
vada a ese Departamento por el
Presidente del Instituto de Ingenie-
ros civiles de Espaifia, tengo el ho-
nor de informar a V. E. acerca del
contenido de dicha solicitud en los
términos siguientes:

Por el articulo 51 de la ley de
Presupuestos de 5 de agosto de
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1893 se dispuso que no podrian
ejercerse las carreras’ de Ingenie-
ros sin el titulo académico corres-
pondiente y previo el paga de los
derechos establecidos o que en lo
sucesivo se establecieran, y que se-
ria indispensable la posesion de
dichos titulos académicos para el
ejercicio de dichas profesiones en
Espafia en trabajos particulares.
No habiendo sido derogado di-
cho precepto y habiéndose deter-
minado en el Decreto de 14 de
marzo ultimo (Gaceta del 17) que
s6lo las personas que retnan las
condiciones que en el mismo se es-
tablecen pueden ser consideradas

bre las necesidades del

como Ingenieros y usar el titulo de
tales, es claro, a juicio del que
suscribe, que sin necesidad de dic-
tar ninguna ley nueva esta sancio-
nado penalmente el hecho de ejer-
cer de modo publico (aunque sea
en trabajos particulares) acfos
propios de la profesién de Inge-
nieros atribuyéndose el cardcter de
tal, puesto que este hecho estd ple-
namente comprendido en el articu-
lo 326 del Codigo “penal vigente,
incriminacién que consiste esen-
cialmente en atribuirse una cuali-
dad oficial profesional de que ca-
rece ejerciendo publicamente actos
para cuya legitima realizacion es
aquélla necesaria.”

Y estimando este Ministerio acer-
tado cuanto se expresa en el ante-
rior. informe, ha tenido a bien re-
solver que no es necesario dictar
disposicion alguna con referencia
al caso, que cuando sea conocido
debera ser puesto en conocimiento
de 1a autoridad judicial competen-
te por las personas que tengan no-
ticia del mismo.
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Certamen de tra-
bajo en Galicia

En el Certamen de trabajo cele-
brado en El Ferrol ha obtenido el
primer premio de la Seccion se-
gunda el Ingeniero agronomo don
Pedro Urquijo Landaluce, por su
interesante trabajo titulado “Pro-
yecto de casa de labranza gallega
para pequefias explotaciones”.

Se describen en el mismo, des-
pués de unas consideraciones so-
labrador
gallego, las habitaciones de que
consta. En planta baja, amplios za-
guan y cocina, y en el piso supe-
rior, tres habitaciones y retrete.
Forma todo un conjunto con el es-
tablo, separado por paredes me-
dianeras, y sobre el mismo, el he-



nil. Se dedica especial atencion a
la higienizacidon de las cuadras y
demés dependencias.

Como anejo se describen tam-
bién y acompafian planos de ester-
colero, silo y porqueriza adecuados
a las necesidades de la explotacion
y se dan instrucciones sobre las
condiciones que han de reunir los
hérreos y gallineros,

En todo el trabajo se persigue el
objeto principal de dar normas a
las que deben ajustarse las cons-
trucciones, a la vez que se ofrece
uno de los modelos mas practicos
que pueden adoptarse.

Felicitamos al sefior Urquijo
Landaluce por tan honrosa y mere-
cida distincion.
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IX Congreso Internacional de Quimi-
ca pura y aplicada

En el proximo afio y del 5 al 11
de abril tendra lugar en Madrid
el IX Congreso Internacional de
Quimica pura y aplicada. Dicha
manifestacion, por la calidad de
los asistentes—a ¢él concurrirdn las
principales figuras mundiales que
en el campo de la Quimica ejercen
su actividad—, promete ser muy
interesante, Consta de siete grupos
y en ellos tienen cabida todas las
ramas de la Quimica, Quimica-Fi-
sica tedrica pura y sus aplicacio-
nes, Quimica Inorganica, Organica,
Biologica, Analitica; el grupo sex-
to consagrase por entero a Qui-
mica agricola.

Es de esperar que en estos mo-
mentos en que tanta importancia
se concede en la resolucion de los
diversos problemas mundiales a la
Quimica, la concurrencia a dicho
Congreso sea numerosa. La cuota
de inscripcion para figurar como

miembro de é! es de 50 pesetas,

gozando los inscritos de todas las
ventajas usuales en estas manifes-
taciones: rebajas de trenes, excur-
siones, publicaciones, asistencia a
los actos, etc., pudiendo enviarse
las adhesiones al Secretario del IX
Congreso Internacional de Quimi-
ca, San Bernardo, 49. Madrid.
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F1 extraordinario

de "El Norte de

Castilla”

El “Norte de Castilla” ha publi-
cado su acostumbrado niimero ex-
traordinario, dedicado a 1a produc-
cion de cereales en el mundo y en
Espafa en 1933 que, como sus an-
teriores, es e gran interés.

Consta el nimmero de 32 paginas,
con numerosos mapas, cuadros es-
tadisticos, graficos y una brillante
colaboracion de labradores y técni-
cos agrondomicos y de ramos dife-
rentes, Contiene:

La cosecha de trigo en Espaiia.

La cosecha «e trigo en el mundo:
impresiones y estadistica.

Completan tales articulos mapas,
cuadros estadisticos de prodiiccio-
nes, precios, observaciones meteo-
rologicas, etc.

Del problema cereal:

Ensayos para aumentar su pro-
duccion, adiciones de nitrato en in-

vierno. Guillermo Castafién.—Me-
didas contra la rabia. R. Caldevi-
[la.—Sd6lo 1a técnica podré salvar
a la agricultura. Juan del Carridn.
La importacion del maiz extranje-
ro. Antonio Allué.—Yacimientos de
potasa espafiola en Catalufia. Luis
Saez Fernandez-Casariego.—Pren-
sa agricola: Hacia su organizacion.
E. Morales y Fraile—El tiempo y
la cosecha. Eliseo Nieto.—El cam-
po insalubre.—Las flores y los fru-
tos del trigo. Antonio Garcia Ro-
mero.—La desorientacién agraria
regional. Gregorio Fernandez Diez.
La importancia del trigo en la agri-
cultura wallisoletana. Juan ]J. Fer-
nandez Urquiza.—Lesiones articu-
lares producidas por el esfuerzo de
los animales. Leén Villa Monte.—
Plagas de los frutales. Joni F.
Amet,
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La exportacién de
uva a Santo Do-
mingo

En el Ministerio de Industria y
Comercio han facilitado la siguien-
te nota:

“Por gestiones de la Camara Ofi-
cial Espafiola de Comercio en San-
to Domingo, realizadas simultanea-
mente con Jas de la Legacion de
Espafa ante el Gobierno dominica-
no, se ha conseguido que con fecha
20 del corriente quede levantada la
prohibicién existente desde 1924
para Ja entrada de uva espaiiola
en aquel pais.

En el decreto donde se consigna
esta derogacion se impone como
requisito el que los envios de uva
espafiola lleguen acompaitiados de
los correspondientes certificados
de 1a Inspeccién Fitopatologica,
acreditando que no estan atacados
por la “mosca del Mediterraneo”.
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]
Notas Necrolégicas

D. MARIANO FERNANDEZ COR-
TES

El ilustre profesor de la Escuela
Especial de Ingenieros Agrénomos
don Mariano Ferndndez Cortés ha
fallecido.

Por tener nuestro namero en
prensa al recibir tan sensible no-
ticia, no podemos dedicarle la ex-
tensién que por tantos conceptos
se merece, y que le dedicaremos en
el nimero préximo.

]
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Viveros Monserraf

Con este niimero acompafiamos un
ejemplar del catdlogo de la Seccién de
arboles frutales y plantas comestibles
que para esta temporada tienen dispo-
nibles los VIVEROS MONSERRAT,
Establecimiento de Arboricultura y
Horticultura que radica en Zaragoza.’

La constante labor de seleccion que
desde hace ochenta afios viene reali-
zando la casa VIVEROS MONSERRAT '
le permite suministrar toda clase de ar-
boles frutales en excelentes condicio-
nes de calidad y precio.

-————
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Fxposicién de anteproyectos de pobla-
dos en dos zonas regables andaluzas

En nuestro pasado niimero de
octubre publicamos varios de los
anteproyectos que fueron presenta-
dos al concurso que convoco la Di-
reccion general de Obras Hidrauli-
cas para la construccion de pobla-
dos en dos zonas regables andalu-
zas. Completamos aquella informa-
cion insertando en' estas paginas
otros dos de los anteproyectos que
al mismo se han presentado.

Hubiera sido nuestro deseo dar
a conocer en el presente nimero el
proyecto o proyectos que resulta-
sen premiados, pero por no haber-
se resuelto todavia el Concurso,
nada podemos decir de los mismos.

Aprovechamos estas lineas para
subsanar un pequeiio error que pa-
decimos en la citada informacion
anteérior. Al grabado superior de la
derecha, publicado en la pagina
694, se le puso indebidamente el
pie correspondiente” al plano de la
distribucion de poblados en la zona
regable del Valle del Guadalquivir,
grabado que por necesidades de
ajuste nos vimos obligados a no
insertar en dicho nimero. El claro

criterio de los lectores habra sub-
sanado el error.

Dicho grabado corresponde a la
perspectiva de uno de los poblados
de anteproyecto presentado por el
Arquitecto sefior Cuadra,

* Kk ok

Es preciso hacer constar que las
Obras de Puesta en Riego tienen
un caracter verdaderamente coloni-
zador y por consiguiente integral;
asi, pues, los poblados que se ci-
tan, objeto de este Concurso, lini-
camente son una de las obras que
abarca -este importante Servicio,
pues a ellas han de ir unidas aque-
llas otras no menos importantes,
como caminos, afirmados y rurales,
acequias, preparacion de tierras y
desagiies.

El éxito en todas las obras de
riego consiste en lograr que el
hombre se instale sobre las zonas
regables; si pues con los poblados
que se proyectan esto se favorece
extraordinariamente, no cabe duda
que estamos ante una obra de inte-
rés nacional.

No debe olvidar el Gobierno que
en Espafia hay muchas obras de
riego—pasan de 100.000 hecta-
reas—que todavia no son aprove-
chadas; y por consiguiente, el pro-
blema de Espafia hoy esta, mas
que en hacer grandiosos planes de
nuevos riegos, en poner en marcha
los que ya estan existentes. Un
pais de escasos recursos econdomi-
cos como el nuestro no puede per-
mitirse el lujo de nuevas obras, que®
no se sabe cuando se explotaran;
aqui lo mas importante es poner en
marcha las que ya tienen los cana-
les hechos.

Creemos que es nuestro deber
dar un consejo sincero en este pun-
to; tanto los elementos constructi-
vos como los politicos frecuente-
mente se dejan arrastrar por con-
cepciones grandiosas que después
no rinden utilidad més que a plazo
tan largo, que casi hace perder el
interés a esta generacion.

El Servicio de Obras de Puesta
en Riego ha logrado instalarse con
enormes dificultades. El pais en
pleno—si se hace excepcion de los
propietarios a quienes se exige el
cumplimiento de deberes—Ilo pide
y elogia sin regateo. Diariamente
vemos en la prensa, tanto de de-

Perspectiva de une de los poblados del proyecto de que son autores don César Cort y don AlfonsoJimeno (Arquitectos); don
P v José Paz IVFaroto (Ingeniero de Caminos), y don José Maria de Soroa (Ingeniere agrénomo).
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E' po s eSS Esm—— Planta de uno de los poblados del Valle Inferior del Gua-
Casa de agricultor para el Valle Inferior del Guadalquwir . dalquivir. La tinta oscura indica el poblado inicial.
y Guadalmellato. Autores del anteproyecto: Sefiores Soroa, Ingeniero agré6-
nomo; Paz Maroto, Ingeniero de Caminos; Jimeno y Cort,
Autores del proyecto: Sefiores Lacasa, Esteban de la Mora Arquitectos.

y Marti, Arquitectos, y Torroja, Ingeniero de Caminos.

rechas como de izquierdas, alaban- a cabo el Ingeniero Agrénomo don gran importancia que para el pais
zas para. esta obra colonizadora, Leopoldo Ridruejo, director de es- tienen estos proyectos, protegiendo
y por nuestra parte creemos un tas obras. su desarrollo contra aquellos obs-
deber realzar la entusiasta labor Esperamos que el sefior Minis- taculos que seguramente habran de
que en este servicio estd llevando tro de Obras Puablicas conceda la  surgir.
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Plano de la vivienda del agricultor del anteprovecto de los
sefiores Soroa, Paz Maroto, Jimeno y Cort
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completamente sumergidos duran- saria para causar destrucciéon o

Extracto de Revistas

Dafios causados en las plantas por
las inundaciones del terreno, por
C. H. Eiffert.—Chief Engineer,
Miami Conservancy District,

Dayton, Ohio. — Engineering
News Record, septiembre 28,
1933.

El embalse de regulacién de

“Miami Conservancy District” tie-
ne agua solamente durante las ave-
nidas; en el resto del afio el caudal

te una semana. El arbol de hierro
(Ironwood) resulté ser la fnica
variedad de toda el area afectada
y cuya muerte fué producida por
la inmersion; pero como esta espe-
cie es considerada por los fores-
tales como un arbol perjudicial, su
destruccién produjo un beneficio
mas bien que un dafio. Unos cuan-
tos individuos aislados de otras
variedades fueron encontrados apa-
rentemente muertos después de la
evacuacién del agua, pero los mas

perjuicios.

La avena empez6 a sufrir a las
cuarenta y ocho horas de inmersion
y murié a las sesenta y siete. El
trigo sufrié los primeros dafios a
las sesenta y dos horas y muri6 a
las ciento dos, o sea a los 4,3 dias.
La alfalfa sufric dafios tempora-
les a partir de una sumergencia de
cuatro dias, pero después recuperd
su vigor; con una inmersién de
6,6 dias en adelante murid definiti-
vamente.—M. C.
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EMBALSE DE EUGLEWOOD.-Curva de inundacién y dafios de los cultivos en mayo de 1933

del rio pasa por la presa sin nin-
guna accién retardataria. Como
casi todas las inundaciones ocu-
rren en invierno y principios de la
primavera, es factible la realiza-
cion de cultivos en todas las tie-
rras ocupadas por el embalse. En
los doce afios que lleva la presa
construida, solamente ha habido
dos inundaciones, en la época de
intensidad vegetativa, que hayan
perjudicado los cultivos. Estas
inundaciones fueron en junio de
1924 y en mayo de 1933. Las ob-
servaciones realizadas después de
la inundacion de mayo ultimo de-
muestran que es necesario un en-
charcamiento de 2,5 a 6,5 dias para
destruir las cosechas de cereales.

Durante la avenida y después de
“ella se realizaron cuidadosas ob-
servaciones sobre los arboles y
cultivos en la cuenta de Engle-
wood, donde se produjeron las ma-
yores alturas de aguas. Los arbo-
les estaban practicamente en plena
foliacion en el tiempo de la creci-
da y muchos de ellos estuvieron
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de ellos experimentaron después
un rapido y completo resurgimien-
to. Los arboles sumergidos fueron
principalmente: olmo, algodén ar-
boreo y sauces; ademas, habia di-
versp nimero de otras variedades
comunes en esta seccion de Ohio.
Las hojas de los arboles sumergi-
dos murieron y se desprendieron,
pero después rebrotaron inmedia-
tamente, y en poco tiempo el efecto
de ta inundaciéon desaparecié com-
pletamente.

Un cierto nimero de parcelas de
trigo, avena y alfalfa situadas en
el area afectada, en distintos pun-
tos, desde el nivel maximo de las
aguas de inundacion a las partes
mas bajas, estuvieron sumergidas
el tiempo suficiente para destruir
sus cosechas, Tomando datos de
las alturas de agua bajo las cua-
les los culiivos murieron o sufrie-
ron dafios y comparandolos con el
grafico del régimen de la inunda-
cién (se tomaban los datos cada
dos horas), fué posible determinar
la duracién de la inmersidn nece-

Catalogo de Revistas.

El Comité de Biblioteca del Ins-
tituto de Ingenieros Civiles ha for-
mado un Catalogo de Revistas, en
el que se hallan las revistas a con-
sultar sobre una materia determi-
nada y las Bibliotecas en que di-
chas revistas pueden encontrarse,
evitando con esto los grandes des-
plazamientos y las pérdidas de
tiempo que ello ocasionaba.

Dicho Catalogo comprende:

1> Fichero de las revistas de
las principales Bibliotecas de Ma-
drid, por orden alfabético.

2° Fichero de todas dichas re-
vistas, ordenado por materias.

¥ %k k

El Comité de Boletin del Insti-
tuto de Ingenieros Civiles, desean-
do constituir una coleccion com-
pleta de la primera época del Bo-
letin que publico afios atrds este
mismo Instituto, agradecerd a los
asociados que posean ntimeros del
mismo se lo comuniquen, asi co-
mo si estan dispuestos a cederlos.



SRoricultu rauy

((=
ﬂdl’d

Es !evﬂi

%ir/ac’io’/z
Yy
Jflfll[f

Oy~

AN
5

~

Fxenciones a la ley de Términos Mu-=

nicipales

La “Gaceta” del dia 28 de septiem-
bre publica las siguientes Ordenes:

Con objeto de evitar las perturba-
ciones que la estricta aplicacién del
Decreto de 28 de abril de 1931 pu-
diera originar, habida cuenta de la des-
proporcién existente entre los censos
obreros y las extensiones de algunos
términos de la provincia de Caceres,

Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar a la misma como un solo térmi-
no municipal para toda clase de tra-
bajos agricolas.

* % X

Con objeto de evitar las perturba-
ciones que la estricta aplicacién del
Decreto de 28 de abril de 1931 pudie-
ra originar, habida cuenta de la des-
proporcién existente entre los censos
obreros y las extensiones de algunos
términos de la provincia de Badajoz,

Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar a la misma como un solo térmi-
no municipal para toda clase de tra-
bajos agricolas.”

En la Gaceta del dia 6 de octubre
se publican las siguientes Ordenes:

“Para los fines exclusivos de la re-
coleccion de la uva y las faenas de la
sementera, y con el objeto de evitar
las perturbaciones que la estricta apli-
cacién del Decreto de 28 de abril de
1931 pudiera originar, como conse-
cuencia de Ja desproporcién existente
entre los censos obreros y las exten-
siones de algunos términos de la pro-
vincia de Albacete,

Este Ministerio ha dispuesta consi-
derar a la misma y para las faenas in-
d'cadas como un solo término munici-
pal

Con objeto de evitar las perturba-
ciones que la estricta aplicacion del
Decreto de 28 de abril de 1931 pu-
diera originar, habida cuenta de la
desproporcién existente entre los cen-

sos obreros y la extensiones de algu- .

nos términos de la provincia de Gra-
nada,

Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar a la misma como un solo térmi-
no municipal para toda clase de tra-
bajos agricolas.

* k %k

Con objeto de evitar las perturba-

ciones que la estricta aplicacién del

Decreto de 28 de abril de 1931 pu-
diera originar, ‘habida cuenta de la
desproporcidon existente entre los cen-
sos obreros y las extensiones de algu-
nos términos de la provincia de Jaén,

Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar a la misma como un solo tér-
mino municipal para toda clase de tra-
bajos agricolas.

Con objeto de evitar las pertunba-
ciones que la estricta aplicacién del
Decreto de 28 de abril de 1931 pud’e-
ra originar, habida cuenta de la des-
proporcién existente entre los censos
obreros y las extensiones de algunos
términos de la provincia de Malaga.

Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar a la misma como un solo tér-
mino municipal para toda clase de tra-
bajos agricolas.”

x %k

La “Gaceta” del dia 1.> de octubre
publica las siguientes Ordenes:

Con objeto de evitar las perturba-
ciones que 1a estricta aplicacién del
Decreto de 28 de abril de 1931 pu-
diera originar, habida cuenta.de la

de inleres
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desproporcion existente entre los cen-
sos obreros y las extensiones de al-
gunos términos de la provincia de
Salamanca, y a fin de remediar la cri-
sis de paro existente en la misma,
Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar la provincia de Salamanca co-
mo un solo término municipal para
toda clase de trabajos agricolas.

* ok ¥

Con objeto de evitar las perturba-
ciones que la estricta aplicacion del
Decreto de 28 de abril de 1931 pu-
diera originar, habida cuenta de la
desproporcién existente entre los cen-
sos obreros y las extensiones de al-
gunos términos de  la provincia de
Leén, v a fin de remediar la crisis de
paro existente en la misma,

Este Ministerio ha dispuesto consi-
derar la provincia de Leén como un
solo término municipal para toda cla-
se de trabajos agricolas.

* &k ®

Dispuesto por Orden de este Minis-
terio de 20 del corriente que la pro-
vincia de Valencia sea considerada
como un solo término municipal a los
efectos del trabajo agricola y para
los fines exclusivos de la recoleccién
del arroz,

Este Ministerio ha acordado am-
pliar dicha municipalizacién a todas
las faenas agricolas que hayan de rea-
lizarse en la indicada provincia.

* ¥ ok

Para los fines exclusivos de recolec-
cién de la uva y con el fin de facili-
tar la colocacion de parados, contri-
buyendo asi a resolver la crisis de tra-
bajo existente en la provincia de Ciu-
dad Real,

Este Ministerio ha tenido a bien
disponer sea considerada dicha pro-
vincia como un solo término munici-
pal, en tanto duren en la misma las
operaciones de Ia vendimia.

* ok ok
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... Por Decreto de este Ministerio de
. 30 de septiembre de 1931 hubieron de
exceptuarse de las prescripciones del
de 28 de abril anterior los capataces
y conocedores especializados en la
recoleccion de la naranja, y, poste-
riormente, en 15 de octubre siguiente,
por Decreto de la Presidencia, y para
estas mismas faenas, se dejaron ex-
cepcionalmente en suspenso las dis-
' posiciones sobre preferencia de obre-
ros locales para aquel afio agricola.
Organizada ]la exportacién de la
naranja a base de marcas individua-
les, la recoleccion ha de realizarse
con sujeciéon a normas particularisi-
mas de cada comerciante en lo que
atafie a tamafio, grado de madurez,
etcétera, y para acreditar estas mar-
cas y mantener el prestigio de las
mismas, precisan los exportadores dis-
poner de personal especializado, tan-
to en la rapida seleccién de los fru-

tos que deban ser cogidos y los que -

conviene no retirar del arbol en es-
pera de mejor ocasién, como en las
operaciones anejas de empaque, em-
balado, etc. Ademas de estas circuns-
tancias, la recolecciébn ha de supedi-
tarse a la concurrencia de diversos

factores, cuales son el estado de la
fruta, el tiempo y las Ordenes o pe-
didos que haya que cumplimentar, fac-
tores que por no llegar a conocimien-
to de los interesados, en muchas oca-
siones hasfa momentos antes de tener
que comenzar la recoleccion, les obli-
gan a disponer en todo instante de
los obreros contratados al efecto, no
pudiendo, por consiguiente, quedar su-
jetos a la eventualidad de disponer o
no de obreros en la poblacion en que
radique el huerto de donde se ha de
récolectar,

En su virtud, y al objeto de evitar
los graves perjuicios que la estricta
aplicacion del Decreto de 28 de abril
de 1931 irrogaria a la exportaciéon de
agrios esparnoles,

Este Ministerio ha dispuesto man-
tener con cardcter permanente. para
toda la region de Levante la excepcién
ordenada por Decreto de la Presiden-
cia del Gobierno de 15 de octubre. de
1931 para la recoleccion de naranjas
en cuanto a la preferencia de obreros
de la localidad, amplidndola a las ope-
raciones de empaque, embalado, etc.,
hasta el momento del embarque del
fruto. '
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Libertad de los agricultores para elegir
sus obreros entre los parados

La Gaceta del dia 28 de septiembre
publica la siguiente Orden del Minis-
terio de Trabajo y Prevision:

“Establecida como norma general en
la ley de 27 de noviembre de 1931
acerca de colocacion obrera, y en el
Reglamento para ejecucién de la mis-
ma, la libertad de los patronos de acu-
dir a los Registros u Oficinas de Co-
locacion para satisfacer sus necesida-
des de mano de obra, reconocido por
la ley de 9 de septiembre del mismo
afio, llamada de términos municipales,
no obstante su finalidad especifica de
procurar ocupacion al mayor nimero
de trabajadores agricolas en paro, el
derecho de los primeros a elegir los
que necesiten entre los inscritos en
los respectivos Registros, y siendo fa-
cultad exclusiva tan sélo del Ministro
de Trabajo y Prevision Social la de
establecer, previo el asesoramiento
que la ley marca y mediante Decreto
aprobado en Consejo de Ministros, la
obligacién por parte de los patronos
de admitir a los obreros de la corres-
pondiente categoria profesional, de-
signados por los organismos compe-
tentes para cubrir los puestos que ten-
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gan vacantes, resulta evidente que to-
da norma de designacién de trabaja-
dores
contrario a las expuestas y por orga-
no administrativo y tramites distintos
de los indicados, carece de base le-
gal para ser convalidada y consi-
guientemente no debe perdurar.

Por ello, este Ministerio ordena:

1.° Que las bases de trabajo adop-
tadas por Jurados mixtos del Trabajo
rural y los acuerdos de las Comisio-
nes inspectoras de los Registros u Ofi-
cinas de Colocacién obrera, en que
se hubiera establecido la obligatorie-
dad de cubrir las ofertas de empleo
con los trabajadores que se les de-
signe, ya sea por orden de inscripcién
en los Registros, bien por turno for-
z0s0, se consideren, a partir de la pu-
blicacién de esta Orden, nulos y sin
validez alguna en este particular con-
creto, salvo el caso de que dicha obli-
gatoriedad se hubiera establecido por
el voto coincidente de todos los ele-
mentos integrantes de los respectivos
Jurados mixtos o Comisiones inspec-
toras de los Servicios de colocaci6n.

2° <En lo sucesivo, los Delegados

agricolas dictada en sentido

de Trabajo denunciardn, como incur-
sos en infraccién legal, las bases y
acuerdos de los Jurados mixtos y Co-
misiones inspectoras de los Registros
y Oficinas de Colocacién en que se
intente establecer, directa o indirecta-
mente, la designacién obligatoria y
automatica de los trabajadores agri-
colas que necesiten los patronos.

3. Las Comisiones inspectoras de
los Registros y Oficinas de Colocacion
y los Jurados mixtos del Trabajo ru-
ral promoveran, por si o a instancia
de parte, los oportunos expedientes
de declaracion de obligatoriedad para
la designaciéon de- trabajadores agri-
colas cuando en la localidad o en la
comarca de su residencia o jurisdic-
cién se den las circunstancias a que
se refieren los nimeros 1.° y 4.2 del
articulo 9. de las disposiciones tran-
sitorias del Reglamento de 6 de agos-
to de 1932,
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Precios de la uva
blanca en la region
manchega para la
vendimia de 1933

La Gaceta del dia 28 de septiembre
publica la siguiente Orden del Minis-
terio de Agricultura:

“Para completar los beneficiosos
efectos producidos en la opinién pu-
blica por la Orden ministerial de este
Departamento, fecha 21 del corriente,
publicada en la Gaceta del 22; dar una
completa solucién al problema de la
vendimia en el campo manchego y re-
cogiendo nuevos aspectos de orden
comercial que examinaron detenida-
mente las mas auténticas representa-
ciones de los intereses en juego, y
para establecer un régimen de regu-
lacién de precios en la uva y el vino
que unifique {os intereses de todos los
factores que integran esta importante
riqueza, asegurando a unos y otros el
beneficio justo de su aportacion,

Este Ministerio ha tenido a bien dis-
poner Jo siguiente:

1. En la vendimia de 1933, y para
la uva blanca, regirdn como tipo mi-
nimo, -los siguientes precios:

Provincias de Ciudad Real, Toledo
y Cuenca: Valdepeiias, 16 céntimos ki-
lo; Manzanares, 14 céntimos; Las Me-
sas, 12 y medio céntimos; pueblos si-
tuados en la linea general del ferro-
carril de M. Z. A, 13 céntimos.

Provincia de Albacete: Villarroble-
do, 12 y medio céntimos kilo; en los



pueblos situados en la linea general
del ferrocarril de M. Z. A., 12 cénti-
mos.

En los pueblos situados hasta 25 ki-
l6metros de la dinea M. Z. A, se pa-
gara un céntimo menos de! precio fija-
do para el punto mds préximo de los
que se hallen sobre dicho ferrocarril,
sea cualquiera la provincia de las cua-
tro mencionadas a que unos y otros
pertenezcan.

Igualmente, en los pueblos sntuados
a mas de 25 kilémetros del ferrocarril
M. Z. A, se pagard dos céntimos me-
nos del precio fijado para los puntos
mas proximos del que se thalle sobre
dicho ferrocarril, sea cualquiera la
provincia de las mencionadas a que
unos y otros pertenezcan.

2.° Por ningiin concepto distinto
de los previstos en la Orden ministe-
rial del 21 del actual (Gaceta del 22),
podran disminuirse los precios de uva
seftalados como tipo minimo, salvZ
cualquier modalidad de contratacién
respetada por la mencionada Orden
ministerial.

3.° El Ministro de Agncultura con
el asesoramiento del Instituto Nacio-
nal del Vino, apreciara, durante la se-
gunda quincena del mes de enero
préximo, los precios medios del vino
blanco en las distintas poblaciones a
que se refiere el precio minimo esta-
blecido para la uva en el parrafo pri-
mero.

4° Cuando el precio minimo del
vino apreciado por el Ministerio no ex-
ceda de los sefialados en la escala
consignada en el parrafo siguiente,
serdn firmes los precios que figuren
en la contratacién.

5. Cuando el precio medio apre-
ciado en el vino blanco por el Minis-
terio de Agricultura exceda del tipo
que figura en la escala citada, los

vendedores de uva blanca tendran
derecho a percibir de sus compradores
una participacion de beneficio, a razén
de medio céntimo mas en kilo de uva
por cada una peseta que rebase del
precio tipo del hectolitro de vino.

Escala para la determinacién del be-
neficio

En las uvas vendidas a 16 céntimos,
comenzara la participacién en el bene-
ficio cuando el precio del vino sea su-
perior a 28,30 pesetas hectolitro.

En las vendidas a 14 céntimos,
cuando el precio sea superior a 24,70
pesetas hectolitro.

En las vendidas a 13 céntimos, a
23 pesetas por hectolitro.

En las vendidas a 12 15 <éntimos, a
22,11 pesetas por hectolitro.

En las vendidas a 12 céntimos, a
21,23 pesetas por hectolitro.

En las vendidas a 11 céntimos, a
19,46 pesetas por hectolitro.

En las vendidas a 10 céntimos, a
17,68 pesetas por hectolitro.

6.° Cuando se verifiquen compras
de uvas a precios mayores de los se-
flalados como ‘minimo, se hallard el
valor del hectolitro de vino para
computar los beneficios, observando la
proporcién que marca la escala indi-
cada en el apartado anterior.

7.> Todo viticultor con bodega pro-
pia estd obligado a elaborar su cose-
cha, mientras pueda disponer de en-
vase suficiente,

Las Alcaldias respectivas cuidaran
del cumplimiento de esta obligacién.

8.° Quedan subsistentes todas las
normas de cardcter general para la
contratacién de uva, fijadas en la Or-
den de este Ministerio de fecha 21
del actual, y se deroga la disposicion
transitoria establecida en dicha Orden.”
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DPrecios de la uva tinta en la zona vi-

ticola Requena-Utiel para la vendi-
mia de 1933

La siguiente Orden del Ministerio
de Agricultura se publica en la Gaceta
del dia 4 de octubre:

“Recogiendo nuevos aspectos de or-
den comercial y para establecer un ré-
gimen de equidad en los precios de la
uva, entre la comarca vitivinicola de
Requena-Utiel y sus limitrofes de las
provincias manchegas,

Este Ministerio ha tenido a bien dis-
poner:

Que en la vendimia de 1933 y para
la uva tinta, se hace extensivo lo dis-

puesto en la Orden ministerial de este
Departamento, fecha 27 de septiembre
ultimo, publicada en la Gaceta del dia
28, a la zona vitivinicola de Requena-
Utiel, en la que regirdn como tipo mi-
nimo los siguientes precios:

En los pueblos situados en la linea
del ferrocarril, 15 c¢éntimos kilo, .y los
que se encuentren fuera de la linea de.
dicho ferrocarril, se sujetardn a las
normas fijadas en los parrafos 4.° y 5.°
del apartado 1.° de la citada Orden de
27 de septiembre proximo pasado.”

Faoricultura

Préstamos con ga-
rantia de depésito
de arroz

"En la Gaceta del dia 4 de octubre
se publica el siguiente Decreto de la
Presidencia del Consejo de Ministros:

“Por Decreto de 17 de mayo del co-
rriente afio, y con objeto de buscar so-
lucién a la crisis por que atraviesa el
cultivo y venta del arroz, se estable-
ci6 la sindicacién obligatoria de todos
los cultivadores de dicho cereal en las
provincias de Valencia, Tarragona,
Castellén y Alicante, y en el Regla-
mento aprobado por Decreto de 19 de
agosto préximo pasado se prevén los
auxilios que a los citados cultivadores
han de concederse por mediacién del
Servicio Nacional de Crédito Agricola.
Acogiéndose a las citadas disposicio-
nes han sido numerosas las peticiones
de préstamos recibidas en dicho Ser-
vicio por conducto de la Federacién
Sindical de Agricultores Arroceros de
Valencia, hasta el punto de haberse
agotado la cantidad de dos millones
de pesetas de que disponia el Crédito
Agricola para préstamos con garantia
prendaria de arroz.

Es necesario, pues, si se quiere que
los auxilios previstos en las disposi-
ciones mencionadas se conviertan en
realidad, dotar al Servicio Nacional
de Crédito Agricola de una mayor su-
ma para esas atenciones. Y a tal fin,
estas disponibilidades pueden obte-
nerse de la cantidad de 50 millones
de pesetas que el referido Servicio es-
td autorizado para utilizar con des-
tino a los préstamos que se otorguen
para la regulacién del mercado de tri-
go, toda vez que la practica ha demos-
trado que dicha suma no es precisa en
su totalidad para el fin que se habia
previsto.

En virtud de lo expuesto por acuer-
do del Consejo de Ministros y a- pro-
puesta de los de Agricultura y Ha-
cienda, .

Vengo en decretar lo siguiente:
¢+ Articulo 1.° Para atender a los
préstamos con garantia de depésito- de
arroz, a que se refieren- los Decretos
de 27 de mayo y 19 de agosto del co-
rriente afio, se transferird hasta la
cantidad de cinco-millones de pesetas
de los cincuenta millones de pesetas
que para la regulacién del mercado de
trigo esta autorizado a wutilizar el Ser-
vicio Nacional de Crédito Agricola por
Decreto de 9 de mayo “de 1933.

Articulo 2.° Esta cantjdad.de cinco
millones de pesetas serd transferida
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de la cuenta denominada “Entregas al
Banco de Espafia para la regulacién
del mercado de trigo”, a la que rige
actualmente bajo el nombre de “En-
tregas al Banco de Espafia para prés-
tamos con garantia de productos agri-
colas”, y se aplicara exclusivamente al
otorgamiento de préstamos con garan-
tia de depdsito de arroz, cuyas peti-

ciones habrdn de ser necesariamente
transmitidas por conducto de la Fede-
racién Sindical de Agricultores Arro-
ceros de Valencia, segiin previene el
Decreto, de 19 de agosto préximo pa-
sado y tramitadas en la forma que el
Servicio Nacional de Crédito Agricola
tiene establecida para esta <clase de
operaciones de préstamos prendarios.”
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Reglamento de las Juntas Vitivinico-
las provinciales

CAPITULO PRIMERO
Constitucion

Articulo 1.° Las Juntas Vitivinico-
las a que se refiere el articulo 39 del
Estatuto del Vino se constituirdn en
todas las provincias espafiolas y esta-
rdn integradas por un Presidente, ocho
Vocales y un Secretario.

Articulo 2.° Las Juntas Vitivinico-
las tendrdn su domicilio oficial en el
local del Servicio Agronémico provin-
cial o en otro local dependiente del
Ministerio de Agricultura.

Articulo 3.° Sera Presidente de la
Junta Vitivinicola el Ingeniero ]Jefe del
Servicio Agronémico provincial, quien
podrd delegar en otro Ingeniero afecto
al mismo Servicio.

Articulo 4° Los Vocales seran de-
signados por sus respectivas entidades
con arreglo a las normas que regulan
ia eleccién de cargos de su Junta di-
rectiva en la proporcidn siguiente:

a) <Cuatro representantes de los Vi-
ticultores designados por la entidad
regional reconocida oficialmente, de
entre los Sindicatos o Asociaciones de
Viticultores con existencia legal en la
provincia.

A falta de organizacion regional, ofi-
cialmente reconocida, los Sindicatos o
Asociaciones de Viticultores con exis-
tencia legal en la provincia, enviaran
una propuesta al Presidente de la Jun-
ta Vitivinicola, quien hara la designa-
cidon de los Vocales, teniendo en cuen-
ta la importancia regional y econémi-
ca de los peticionarios.

En la provincia donde no haya Sin-
dicatos ni Asociaciones de Viticultores
legalmente constituidos, 1a Camara Ofi-
cial Agricola de la provincia hard la
designacién de los Vocales de entre
los Viticultores de la misma.

b) Dos Vocales designados por los
Sindicatos o Asociaciones oficialmente
reconocidos de Vinicultores.

En las provincias en donde no exis-
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tan Sindicatos o Asociaciones de vi-
nicultores oficialmente reconocidas, Ia
Camara Oficial de Comercio de la pro-
vincia hara la designacién de dos Vo-
cales de entre los vinicultores estable-
cidos en la misma.

¢) Un Vocal designado-por los Sin-
dicatos oficiales de criadores exporta-
dores de vinos, o en su defecto, por la
Camara Oficial de Comercio de la pro-
vincia. _

d) Un Vocal elegido por los Sindi-
catos oficiales de fabricantes exporta-
dores de aguardientes compuestos y
licores, o en su defecto, por la Camara
Oficial de Comercio de la provincia.

Cada uno de los sectores menciona-
dos nombrara un niimero de suplentes
igual al de Vocales.

Articulo 5.° La representacién de
los Vocales y suplentes durard cuatro
afios, a contar desde la fecha de la
publicacién del presente Reglamento.

Transcurrido dicho plazo, los secto-
res correspondientes ratificardn o rec-
tificaran por otros cuatro aftos el nom-
bramiento de sus representantes y su-
plentes en las Juntas Vitivinicolas.

Articulo 6.° En las deliberaciones
de la Junta actuard de Secretario un

Ayudante del Servicio Agronémico pro-

vincial, con voz y sin voto.

Articulo 7.° La renovacién de las
Juntas Vitivinicolas, sea total o par-
cial, se dispondra por Orden_ que se
publicard en la Gaceta. En esta Orden
se dard un plazo no mayor de un
mes, durante el cual, las entidades
enumeradas en el articulo 4.° de este
Reglamento deberdn hacer las desig-
naciones de Vocales y remitirlas al
Servicio Agrondmico.

El Tngeniero Jefe del mismo, dentro
de los diez dias siguientes al en que
expir6 el plazo sefialado en la Orden,

hard una propuesta de constitucién de

la Junta, con las designaciones recibi-
das, que se publicard dentro de estos

diez dias en el Boletin Oficial de la.

provincia, con la advertencia de que

las entidades que se consideren perju-
dicadas, podran recurrir, durante los
diez dias siguientes al de la publica-
cién de la propuesta en el Boletin,
contra ésta ante el Instituto Nacional
del Vino, mediante escrito, que se en-
tregara al Ingeniero Jefe.

Si durante los diez dias siguientes
al de la publicacion de la propuesta
no se hubiera recibido ningtin recurso,
quedara firme y no se dard recurso
alguno contra ella; mas si se enta-
blare dentro de dicho plazo algin re-
curso, el Ingeniero Jefe remitird al
Instituto Nacional del Vino su pro-
puesta y todos los recursos presenta-
dos, y este organismo resolvera en de-
finitiva y sin ulterior recurso.

CAPITULO 1I

Fines

Articulo - 8.° Corresponderd a las
Juntas Vitivinicolas provinciales:

a) Recibir las -denuncias que se
produzcan legalmente en su demarca-
cién, en todo cuanto se refiera a la
produccién, circulacion y venta de vi-
nos y demas bebidas alcohdlicas sus-
ceptibles de ser consideradas . como
ilegales.

b) Instruir y resolver los expe-
dientes, imponiendo las sanciones que
correspondan por incumplimiento del
Estatuto del Vino, y tramitar el recur-
so de alzada, cuando proceda.

¢) Designar los dos Vocales que las
representen en los Consejos Regulado-
res de las denominaciones de origen.

d) Transmitir a los Veedores de su
demarcacién las instrucciones que re-
ciban del Servicio Central de Repre-
sion de Fraudes, y del Instituto Na-
cional del Vino, en lo que sea materia
propia de estos organismos.

e) Determinar en.las provincias en
donde corresponda mas de un Veedor,
la demarcacién que se asigna a cada
uno y la distr’bucién de trabajo a que
deban ajustarse.

f) Determinar, si ha lugar, los ca-
sos de incompatibilidad de los Veedo-
res de su demarcacidon, oficiando al
Servicio Central de Represion de Frau-
des para su resolucion.

g) Tramitar ante el Servicio Cen-
tral de Represién de Fraudes las de-
nuncias y quejas que reciban sobre la
actuacion de los Veedores.

" h) Remitir durante el mes de enero
de cada afio al Servicio Central de
Represién de Fraudes, relacion detalla-
da de cuantos extremos se especifican
en el libro registro a que se refiere el
articulo 23 de este Reglamento, com-
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Agotada hace muchos afios la obra TEORIA'Y PRACTICA DE TASACION
AGRICOLA, su autor, el Ingeniero agronomo don Angel de Torrejon y Boneta,
en la actualidad Consejero-Inspector del Cuerpo, en lugar de hacer una nueva
edicion de la misma, ha redactado la que con el titulo de TRABAJOS PERICIA-
LES DE AGRICULTURA se publicara 'en breve, conteniendo, ademas de las ma-
terias en aquélla tratadas, aunque reformando su texto para ampliarlo, corregir-
lo y ponerlo al dia, otros muchos asuntos de gran interés a propietarios, agri-
cultores, abogados, ingenieros, ayudantes y peritos de varias especialidades. La
nueva obra, fruto de la experiencia de su autor en el activo ejercicio profesional
de su carrera durante cuarenta afios, contendra los conocimientos esenciales téc-
nicos, legislativos y practicos relatlvos alas siguientes materias: Economia social
y agricola.—Estudios previos y reconocimientos periciales.—Deslindes y amojo-
namientos.—Instrucciones practicas para los trabajos topograficos de agrimen-
sura.—Tasacion general de tierras por métodos empiricos y racionales o analiti-
cos.—Tasacion de prados, huertas, terrenos incultos, cultivos arbéreos y arbus-
tivos y montes.—Valoracion del agua para riego y fuerza motriz y de obras hi-
draulicas.—Valoracion de edificios, mejoras territoriales, fincas sujetas a cargas
y servidumbres, cosechas pendlentes —Aplicacioén préctica con ejemplos y for-
mularios de los conocimientos indicados, a la redaccion de proyectos y trabajos
evaluatorios.—Tasaciones por siniestros (pedrisco, incendios, etc.), peticion de
créditos y aplicacion de las leyes de Expropiacion forzosa, Reforma agraria, Ca-
tastro y otras.—En la secciéon de Legislacion encontrara el lector todas las dis-
posiciones legales referentes a dichas materias y dtiles al agricultor—Por lti-
mo, el apéndice de la obra servira al técnico y al agricultor de MEMORIAL o
GUIA por contener multitud de formulas y tablas practicas para el célculo de
interés simple y compuesto, aforos de productos, estadistica de producciones

timetros, con grabados y elegante encuadernaci6n. Su precio por ejemplar franco de porte, cer-
tificado, en cualquier punto de Espaiia, no excederd para los suscriptores de 18 pesetas. A los
suscrxptores se les enviard contra reembolso en cuanto se publique. Para los que no se suscri-
ban antes del dia 20 de diciembre de 1933, el precio del ejemplar serd mayor.

provincia de ... calle ... ...,
nam. ..se suscribe a un ejemplar de la obra TRABAJOS PERICIALES DE AGRICUL-
TURA, proxima a publicarse, y cuyo precio no excederd de 18 pesetas.:

: : Firma del suscriptor.

;
; La obra Trabajos Periciales de Agricultura constara de mas de 500 paginas de 18 X 14 cen-

Puede remitirse este boletin en sobre abierto con franqueo de dos céntimos, con la direccion “Agro Es-
pafiol”, calle Sagasta, nitm. 16, bajo.—Madrid. :

agricolas, mundiales y de Espaiia, etc., etc. g




prendiendo todas {as denuncias formu-
ladas, expedientes incoados y resulta-
do de los mismos durante el periodo
del afio anterior.

i) Las demas atribuciones que el
articulo 89 del Estatuto del Vino con-
fiere a estos organismos.

CAPITULO 1l
Funcionamiento

Articulo 9.° El Presidente de Ia
Junta convocara ésta, citando por es-
crito y en su domicilio a cada uno de
los Vocales con un minimum de cinco
dias de antelacién a la fecha en que
aquélla haya de reunirse.

En caso de urgencia justificada po-
dra hacerse la convocatoria con dos
dias de antelacion; pero en este caso
se pasara citacién por telégrafo a los
Vocales que residan fuera de la loca-
lidad en donde haya de celebrarse la
Junta.

Salvo en caso de urgencia justifica-
da, se acompaiiara a la convocatoria
el orden del dia de los asuntos a tra-
tar, debiendo, en todo caso, estar a la
disposicién de los Vocales y suplentes,
desde la fecha de la convocatoria, los
expedientes y documentos relativos a
dichos asuntos.

Articulo 10. Si a la hora anunciada
para la reunién de la Junta no hubie-
se mayoria de Vocales presentes, se
celebrard aquélla una hora después en
segunda convocatoria, cualquiera que
sea el nimero de asistentes, siendo va-
lidos los acuerdos que'se adopten.

Articulo 11. De cada sesién se ex-
tenderd por el Secretario un acta en
el libro correspondiente, en que han
de constar los nombres del Presidente
y de los Vocales asistentes, los asun-
tos que se traten y su resolucién, con
expresion de los fundamentos legales,
el resultado de las votaciones y los vo-
tos particulares que formulasen los Vo-
cales.

CAPITULO IV

De las sanciones, del procedimiento
y de los recursos

Articulo 12. Las Juntas Vitivinico-
las impondrdn tnicamente las sancio-
nes previstas en los articulos 14, 16
y 17 de este capitulo, y siempre me-
diante el procedimiento que se regu-
la en el articulo 19 y siguientes del
mismo.

SECCION PRIMERA
De las sanciones

Articulo 13. Las infracciones al Es~
tatuto del Vino se dividiran en dos
categorias:

Por adulteracion de productos y be-
bidas alcoholicas.

Por incumplimiento de las obliga-
ciones que el Estatuto del Vino impo-
ne a las personas comprendidas en sus
preceptos.

Articulo 14. Se consideraran como
adulteraciones de los productos y be-
b.das alcohdlicas y se penaran con las
sanciones correspondientes:

a) La aplicacion de la palabra “vi-
no” y e las demas denominaciones
definidas en los articulos 1.°. 2.°, 3.°,
4.°, 5° y 6.° del Estatuto del Vino a

¢

productos que no posean todas las ca-

racteristicas exigidas por los mismos.

Los contraventores a {0 dispuesto en
el parrafo anterior seran castigados
con el decomiso de la mercancia y
multa equivalente al triple del valor
que en €] mercado tuviese el producto
que se tratara de suplantar.

Los contraventores del articulo 64
del Estatuto del Vino seran penados
con iguales sanciones.

b) La falsificacién o mixtificacion
de bebidas y productos regulados en
el Estatuto del Vino. Se considerard
como falsificacién o mixtificacion de
dichos productos, y por tanto com-
prendidos en las sanciones que esta-
blece el apartado b) del articulo 92
del Estatuto del Vino, todo acto que
tenga por fin el empleo de cualquier
sustancia u operaciéon distinta a las
enumeradas en el articulo 8.° de dicho
Estatuto,

El empleo de sustancias u operacio-
nes enumeradas en el articulo 9.° del
Estatuto del Vino, a excepcién de o
previsto en los apartados 7 y 11 del
mismo, que se penard especialmente,
podra ser considerado por las Juntas
como agravante de la sancion que co-
rresponda dentro de los limites que
a éstas se sefialan en el parrafo si-
guiente,

Los contraventores de lo dispuesto
en los dos parrafos anteriores seran
castigados en la forma indicada en el
apartado b) del articulo 92 del Esta-
tuto del Vino, o sea, con el decomiso
de la mercancia falsificada o mixtifi-
cada y multa que oscilard entre el va-
lor que ésta tuviese en el mercado, en
el supuesto de no estar adulterada, y
el triple de este valor.

Los contraventores del apartado 11
del articulo 9.° del Estatuto del Vino
seran castigados con el decomiso de

saoriculluraig.

los productos en él comprendidos,
dondequiera que los tuvieran, y multa
de 500 a 5.000 pesetas, segun la im-
portancia de las mercancias decomisa-
das, siendo responsables subsidiaria-
mente de dichas multas las casas ex-
portadoras, fabricantes y anunciantes.

Los contraventores del apartado 7
del ‘mismo articulo, citado en el parra-
fo anterior, serdn castigados con el de-
comiso de las mercancias en él expre-
sadas y multa de 100 a 1.000 pesetas.

¢) La tenencia o venta en los esta-
blecimientos publicos de vinos anor-
males o alterados por sus enfermeda-
des propias. Se considerardn como vi-
nos anormales o alterados, los enu-
merados en el articulo 65 del Estatu-
to del Vino, modificado por la ley de
26 de mayo de 1933, que sélo podran
ser destinados a los fines que en di-
cho articulo se permite.

Los contraventores de lo anterior,
seran penados con el decomiso del gé-
nero y multa que oscilard entre el va-
lor de la mercancia similar en su es-
tado sano y su triplo.

Los que 'mezclen vinos considerados
como anormales, con otros sanos, €n
cualquier proporcion que fuese, seran
castigados con multa que oscilara en-
tre el 10 y el 30 por 100 del valor que
en el mercado tuviese el producto de
no haberse efectuado la mezcla. Si de
ésta resultare que el producto obteni-
do infringiese el apartado 13 del ar-
ticulo 9.° del Estatuto del Vino, se con-
siderard la operacién comprendida en
los casos del apartado c) de este ar-
ticulo, y el infractor sera castigado
con las penas sefialadas en el mismo.

Articulo 15. El uso indebido de de-
nominaciones de origen sera castigado
en la forma prevista en el articulo 252
y concordantes del Decreto-ley de pro-
piedad industrial, refundido por Real
orden de 30 de abril de 1930, corres-
pondiendo la aplicaciéon de la penali-
dad consiguiente a los Tribunales or-
dinarios.

Articulo 16. Se considerardn in-
cumplidas las obligaciones que el Es-
tatuto del Vino impone a las personas
comprendidas en sus preceptos y se
penard como corresponda:

a) Cuando se trate de ocultar exis-
tencias y cosechas de vinos y produc-
tos derivados de la uva.

Se entendera por tal ocultacién, el
incumplimiento de las obligaciones con-
tenidas en los articulos 11, 21, 22 y 45
del Estatuto del Vino, con las modifi-
caciones introducidas por la ley de 26
de mayo de 1933, por no llevar con
todas las formalidades que se exigen
en dichos articulos las declaraciones,
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libros y conservacién de facturas a
que se refieren.

b) Cuando se trate de poner en cir-
culacién partidas de vinos y demas
bebidas derivadas de la uva sin la de-
bida documentacién o con documenta-
cién falsa.

Se entendera que circulan partidas
de vino y demas bebidas derivadas de
la uva sin la debida documentacién,
cuando no vayan acompailadas de las
facturas comerciales especificadas en
el articulo 16 del Estatuto del Vino, o
en los casos de excepciones del articu-
lo 17 de la misma disposicién, de los
documentos sustitutivos que se exigen
en el parrafo segundo de este articu-
lo; cuando se trate de envases o reci-
pientes para el reparto a domicilio sin
las etiquetas de que trata el articulo
41 del propio Estatuto, o cuando el
vino embotellado no cumpla con lo
dispuesto en los articulos 42 y 47 del
mismo.

Se entenderd que las partidas de vi-
nos y demas bebidas derivadas de la
uva circulan con documentacién falsa,
cuando las facturas comerciales de
que vayan acompaifiadas se hayan ex-
pedido sobre productos no declarados,
para lo cual se tendran en cuenta las
‘inscripciones que consten en la data
del libro registro exigido por el ar-
ticulo 21 del Estatuto del Vino, que
deberan coincidir con las facturas co-
merciales, asi como las inscripciones
en el cargo de dicho libro; cuyas can-
tidades, expresadas en litros, deberan
coincidir con las existencias en bode-
ga o almacén, deducidas las salidas
justificadas por las facturas.

¢) Las infracciones a los dos apar-
tados anteriores se castigaran con mul-
ta, que oscilara entre el 10 y el 50 por
100 del valor en el mercado de la mer-
cancia que se tratase de ocultar, que
no hubiese sido registrada o que cir-
culase con documentacion falsa o sin
ella.

d) <Cuando en los establecimientos
a que se refiere el articulo 43 del Es-
tatuto del Vino no.se cumpla con lo
ordenado en el mismo, se castigard a
sus duefios con multa equivalente del
10 al 30 por 100 del valor de los vinos
corrientes en la comarca o plaza en
que se halle abierto el establecimiento,
que se deberian haber servido con ca-
da cubierto de precio no mayor de 10
pesetas, expedido durante los siete dias
anteriores al en que se verifique la
inspeccién.

e) Los infractores de lo dispuesto
en el articulo 44 del Estatuto del Vino,
seran castigados con multa equivalen-
te del 10 al 30 por 100 de 1a canti-
dad que hubiesen cobrado de maés so-
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bre los precios marcados en el citado
articulo duranie los siete dias anterio-
res al en que se verifique la inspec-
cién, debiéndose aplicar dicha pena en
su grado maximo, cuando no se tenga
a disposicion del publico la carta a
que se refiere el mismo articulo.

f) Los infractores del articulo 46
del Estatuto del Vino, seran castigados
con multa que oscilara entre el 10y
el 30 por 100 del valor del vino que
tuviesen en el momento de la inspec-
cion destinado a la venta ambulante.

Articulo 17. Los Alcaldes de los
Ayuntamientos que no cumplan con las
obligaciones que les marca el Estatuto
del Vino, seran castigados con multas
de 100 a 1.000 pesetas.

Articulo 18. En todos los casos, las
reincidencias serdn castigadas: la pri-
mera vez, con el maximo de las mul-
tas seflaladas en los anteriores articu-
los; la segunda, con el doble, en las
sucesivas, con el quintuplo de dicho
maximo, pudiendo llegarse al cierre del
establecimiento.

SECCION SEGUNDA
Procedimiento

Articulo 19. La accion para denun-
ciar las infracciones al Estatuto del
Vino a las Juntas Vitivinicolas es pi-
blica, y la tramitacién de los expedien-
tes que se incoen, a fin de sancionar
estas infracciones, se sujetara a las si-
guientes normas:

a) Cuando se ejercite la accién pi-
blica mencionada en el parrafo ante-
rior por persona que no pertenezca al
Cuerpo de Veedores, las Juntas admi-
tirdn las denuncias que se formulen, a
excepcion de las que no vayan firma-
das por el denunciante, quien debera
especificar en el escrito pertinente su
domicilio a los efectos de lo dispuesto
en el apartado k) del presente articu-
lo. Recibida la denuncia por la Junta,
dara traslado de ella al Veedor de su
demarcacion, que procederd a su com-
probacién mediante inspeccién verifi-
cada con arreglo a las normas que ri-
gen la actuacién de estos funcionarios,
dentro del plazo de cinco dias, a partir
del de la inscripcion de la denuncia en
el libro registro.

b) Una vez en poder de la Junta
el acta de Veedor, bien la haya levan-
tado por si, o por denuncia derivada
del ejercicio de la accion piiblica y
vaya o no acompafilada de muestras,
el Secretario de la Junta abrira expe-
diente, iniciandolo con el acta y la de-
nuncia, si la hubiese, dentro del plazo
de tres dias, a partir del de la recep-

ciéon del acta.

¢) Sia las actas remitidas a la Jun-
ta por el Veedor se adjuntan muestras,
una de éstas se remitira inmediatamen-
te, para su andlisis, al Laboratorio o
Estacion Enolégica de la demarcacion,
conservando en custodia la otra mues-
tra para remitirla al Instituto Nacional
del Vino, si se instare recurso de al-
zada.

d) Si del resultado del analisis a
que se refiere el apartado anterior se
dedujera falsificacion o adulteraciéon
del contenido de las muestras, el Pre-
sidente de la Junta podra acordar el
depésito de la mercancia de donde ha-
yan sido extraidas en manos de su pro-
pietario, del consignatario o de tercera
persona, a su eleccién, y bajo la res-
ponsabilidad del depositario, hasta la
resoluciéon definitiva del asunto.

e) Sin perjuicio de lo dispuesto en
el parrafo anterior, la Juntas Vitivini-
colas, asi como el Veedor, podran pro-
ceder a la intervencion de los produc-
tos y sustancias prohibidas por el Es-
tatuto del Vino en los siguientes ca-
S0S:

1.> Cuando en los locales, bodegas,
almacenes, lugares de fabricacién, es-
tablecimientos de wventa, estaciones,
muelles, vehiculos de transporte, etcé-
tera, se encontrasen productos enold-
gicos prohibidos, de composicién se-
creta o indeterminada, bouquets, aro-
mas artificiales y, en general, todas las
sustancias prohibidas expresamente en
el citado Estatuto.

2 En el caso de flagrante delito
de fraude o adulteraciéon. Cuando es-
to suceda, no sera precisa la.oma de
muestras, y unicamente deberd hacer-
lo constar con los testigos correspon-
dientes en el acta que eleve a la Junta
Vitivinicola, poniendo a su disposicion
los productos intervenidos.

3.° Cuando el Veedor o la Junta
tengan la seguridad del fraude o adul-
teracion, o de que la mercancia es no-
civa a la salud. En este caso, y bajo
su exclusiva responsabilidad, se pue-
de proceder al decomiso de la citada
mercancia, precintdndola totalmente e
impidiendo su venta y circulacién has-
ta que del andlisis de las muestras to-
madas la Junta Vitivinicola emita el
juicio definitivo.

f) Los productos y mercancias in-
tervenidos o decomisados serdn pesa-
dos y precintados rigurosamente, pu-
diendo quedar en poder del duefio o
consignatario o ser recogidos para
enviarlos a la Junta con {a correspon-
diente denuncia, o depositados en otros
lugares y a personas que ofrezcan ga-
rantia, hasta que la Junta, en la reso-
lucién definitiva, acuerde su destino o
destruccion.



g) Los Veedores y las Juntas Viti-
vinicolas seran responsables de los per-
juicios que pudieran causar por la ex-
tralimitacion de sus funciones, y po-
dran ser eximidas las de los Veedores
ante la Junta Vitivinicola correspon-
diente, y las de ésta ante el Instituto
Nacional del Vino.

h) La providencia del Presidente
de la Junta, por la que acuerde la re-
tencion de la mercancia adulterada,
segin lo dispuesto en el apartado d),
se notificard al interesado en la forma
prevista por los articulos 267 y 268
de la ley de Enjuiciamiento civil.

Junta mente con esta notificacidn, se
citard al interesado para que compa-
rezca, por si 0 por representante su-
yo, ante la Junta el dia en que se haya
de dar vista al expediente. La vista
del expediente se verificard dentro del
plazo maximo de un mes, a partir del
dia en que se abrié el expediente. En
esta citacion se hara constar el dia,
-hora y local en donde se reunira la
Junta; el dia desde el cual el intere-
sado tenga a su disposicién €l expe-
diente para examinarlo, cuyo plazo no
serd menor del de los cinco dias ante-
riores al de la vista, y el derecho que
. le compete de presentar un pliego de
alegaciones, ademdas del de defenderse
verbalmente por si o por representan-
te suyo ante la Junta.

El domicilio legal para esta notifi-
cacién serd el almacén, bodega o esta-
blecimiento donde se haya verificado
la inspecc:én que ‘haya dado lugar al
procedimiento, y si estuviese el domi-
cilio en localidad distinta a la de la
Junta, el Presidente se dirigira al Juz-
gado ‘municipal de la Jocalidad, para
que haga la not.ficacién de oficic.

i) Reunida la Junta el dia y hora
sefialados, o una hora mas tarde en
segunda convocatoria, se dard princi-
pio por la lectura del acta de la se-
sién anterior. Seguidamente se pasara
a tratar.del orden del dia. Cuando co-
rresponda el turno a la resolucién de
un expediente, se {lamara al inculpado
o personas que le representen, sean o
no Letrados, quienes podran hacer uso
de la palabra.

j) La Junta resolvera los asuntos
del orden del dia a la vista de cuantos
antecedentes posea, aun cuando el in-
culpado no thiciese uso de los derechos
de asistencia a la sesi6n, de nombrar
representantes o de presentar el plie-
go de alegaciones.

La falta de asistencia del inculpado
o de sus representantes o de los Vo-
cales, no serd motivo suficiente para
suspender la vista, si la notificacion
se hubiese hecho en forma, a menos
que cualquiera de las partes hubiese

solicitado la suspension del acto con
justificacion de la causa en que se fun-
de. El Presidente de la junta podra
conceder o denegar dicha pretensién,
dandose contra su resolucion recurso
de apelacion ante el Instituto Nacional
del Vino.

k) Los Vocales podran dirigir pre-
guntas a los interesados, y tanto ellos
como el inculpado podran reclamar la
presencia informativa del Veedor y de-
nunciante. ‘

1) El inculpado o sus representan-
tes podran proponer en el acto las
pruebas conducentes a su defensa, y la
Junta resolverd sobre su admisién y
su pertinencia, pudiendo el que pro-
pone la prueba no admitida hacer
constar en el acta tal denegacion.

m) Si la Junta acordara admitir la
prueba propuesta o estimase necesaria
la practica de otras a peticién de al-
gunos Vocales, se concederd un plazo
que no podrd exceder de ocho dias
para la préctica de aquéllas, a no ser
que por la indole de las propuestas,
por su nimero, por su extensiéon o por
cualquiera otra causa, el Presidente
apreciara que fuera necesario un plazo
mayor a tal fin, en cuyo caso lo acor-
dara asi, haciéndolo constar en el acta
correspondiente,

n) Examinado por la Junta el re-
sultado de las pruebas y oido el incul-
pado o su defensor, se declarara visto
el expediente. La Junta deliberard a
solas y dictard acuerdo por mayoria
absoluta de votos, extendiéndose segui-
damente el acta, en la que se hardn
constar las alegaciones de las partes,
los fundamentos legales del fallo y la
parte dispositiva de éste, debiéndose
firmar por el Presidente, los Vocales
asistentes y el Secretario. Si alguno de
los Vocales se negase a suscribir el
acta, se hara constar asi en aquélla, y
la Junta acordard su aprobacién sin
que contra dicha resolucién quepa re-
curso alguno.

fi) Los Vocales, caso de disconfor-
midad en el'fallo, podrdn emitir votos
particulares, que se unirdn al- expe-
diente.

Articulo 20. El fallo de las Juntas
Vitivinicolas se comunicara al incul-
pado dentro de los tres dias siguientes
a la fecha en que aquélla lo hubiese
acordado.

La notificacién al interesado debera
hacerse conforme a las normas esta-
blecidas en el apartado h) del articu-
lo anterior, y en él se expondrin los
fundamentos legales del fallo y los re~
cursos que segun la Ley puede utili-
zar el inculpado.

Al Veedor o persona que haya ins-
tado el expediente se le dara traslado
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dentro de los tres dias siguientes a {a
fecha en que aquélla se dicto.

Articulo 21. Si la persona denun-
ciada declara estar conforme con el
fallo de la Junta Vitivinicola, y por
ella o por el Veedor que haya instado
el expediente no se solicitare recurso
de alzada ante el Instituto Nacional del
Vino, dentro del plazo de veinte dias
que la ley dispone que la sentencia
serd firme, debiendo hacerse efectivas
las sanciones y satisfacerse las multas
en papel de pagos del Estado, descon-
tando de su importe los gastos de pu-
blicacién del fallo en €l Boletin Ofi-
cial, dentro del plazo de diez dias, a
partir del de la notificaciéon de la sen-
tencia, y de no hacerlo efectivo en
zse plazo, el Presidente de la Junta se
dirigira con el oportuno oficio al Juez
de primera instancia a quien corres-
ponda, para que proceda a la exaccién
por la via de apremio, cuando dentro
de los cinco dias siguientes no lo haya
hecho efectivo. Dicha exacciéon se ile-
vard a cabo por el Juzgado correspon-
diente en el plazo méaximo de quince
dias.

Articulo 22. Cuando la mercancia
objeto de la sancién haya desapareci-
do, serd el duefio responsable de su
importe,

Articulo 23. Las Juntas Vitivinico-
las llevardn un registro especial con
las denuncias que se formulen en vir-
tud de la accién publica reconocida
por el articulo 11 de este Reglamento,
con las actas levantadas por los Vee-
dores, y en el que se hard constar la
fecha de entrada de la denuncia y del
acta y muestras si ias hubiere; el nom-
bre del denunciante, del Veedor, del
denunciado o dueiio del producto y cla-
se de éste; fecha en que se remite la
muestra al Laboratorio correspondien-
te para su andlisis y fecha en que se
recibe el informe del citado Laborato-
rio; resultado del expediente detallan-
do las infracciones y las multas, si las
hubiere, asi como su apelacién si el
denunciado ejercita ese derecho y sus
resultados.

SECCION TERCERA
Recursos

Articulo 24. Contra las sanciones
de las Juntas Vitivinicolas provincia-
les se dard en todo caso recurso de
apelacién ante el Instituto Nacional
del Vino, Seccidn especial de relacién
con las Juntas Vitivinicolas provin-
ciales, que podra ser interpuesto por
el Veedor o persona que haya instado
el expediente o por quien resultare
condenado, dentro del plazo' de veinte
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dias, a contar desde la fecha de noti-
ficaciéon del acuerdo.

Dicha apelacion la hara el intere-
sado mediante escrito dirigido al Pre-
sidente de la Junta, en ¢l que funda-
mentard ia no conformidad con el
fallo emitido o las sanciones apli-
cadas. '

Al presentar el recurso de alzada
debera el inculpado depositar en la
Junta Vitivinicola el 15 por 100 del
importe de la multa que le hubiese
sido impuesta.

La Junta Vitivinicola remitira en el
plazo de cinco dias €l expediente com-
pleto con el escrito de apelacién al
[nstituto Nacional del Vino, juntamen-
te con la ‘muestra que conservé en
custodia,

Articulo 25. Si el inculpado no es-
tuviese conforme con el dictamen emi-
tido por el Laboratorio, resultante del
analisis de las muestras intervenidas
y, como consecuencia, con las sancio-
nes aplicadas, dispondra de wveinte
dias, a partir de la notificacién del
fallo de la Junta provincial, para si lo
estima conveniente mandar analizar, a
su exclusiva cuenta, la muestra que
obre en su poder, en un Laboratorio
oficial de los designados hoy como ta-
les 0 de los que, en lo sucesivo, se au-
toricen para ello.

El certificado de este andlisis lo re-
mitird el interesado en el citado plazo
de veinte dias al Instituto Nacional del
Vino, como comprobacién de la no
conformidad con el dictamen primera-
mente -emitido y que haya dado lugar
a las sanciones aplicadas por {a Junta.

Los fallos del Instituto Nacional del
Vino y dictamenes del Laboratorio
del Servicio Central de Represion de
Fraudes, serdn inapelables.

Articulo 26. En el caso a que se
refiere el articulo anterior, la muestra
conservada por el inculpado y que
manda a su costa analizar, deberd ser

conservada intacta y observada minu-
ciosamente pcr el Jefe del Laboratorio
oficial o autorizado para el analisis, re-
seflando, con todo detalle, sus precin-
tos en el certificado.

Articulo 27. Devuelto el expediente
con el fallo apelado a las Juntas Viti-
vinjcolas, éstas comunicaran inmedia-
tamente dicho fallo al interesado, y
para la ejecucién de la sentencia del
Instituto Nacional del Vino, se proce-
derd en igual forma que prescribe el
articulo 14 de este Reglamento.

CAPITULO V
Facultades inspectoras de los Vocales

Articulo 28. Los Vocales de las Jun-
tas Vitivinicolas tendrdn de todas las
Autoridades analoga consideracién a
la reconocida a los Veedores, pudien-
do actuar como tales Inspectores en
ia zona de su demarcacion por ausen-
cia de aquéllos, y en los casos de pro-
bada mala fe o urgencia para descu-
brir fraudes o adulteraciones sefiala-
dos por la Ley.

Dichas funciones inspectoras sélo
podran desempeilarlas en caso de ur-
gencia y a falta de Veedor en la loca-
lidad o sitio en que aquéllas se rea-
licen, debiendo pasar comunicacién,
por el medio mas rapido, al Presiden-
te de la Junta, quien pondra en cono-
cimiento del Veedor la inspeccion rea-
lizada, para que éste continie la tra-
mitacion oportuna.

DISPOSICION ADICIONAL

Todo lo no previsto en el presente
Reglamento se regird por las leyes vi-
gentes, y, a falta de éstas, por las nor-
mas que fije 1a Direcciéon general de
Agricultura, a propuesta del Servicio
Central de Represion de Fraudes y
por los acuerdos del Instituto Nacional
del Vino.

(Gaceta del 7 de octubre.)
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Aclaracién a las normas para cobro del
anticipo a la exportacién naranjera

La “Gaceta” det dia 5 de octubre
publica la siguiente Orden del Minis-
terio de Industria y Comercio:

“Se -han dirigido a este Departa-
mento varias entidades representativas
de los elementos exportadores naran-
jeros, solicitando una aclaracién al
articulo 1.° del Decreto de 29 de junio
de 1933, que da las mormas para el
cobro del anticipo reintegrable conce-
dido por el Estado a la exportacion de
naranja a Inglaterra, por la ley de 6
de mayo -del corriente afio.
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La aclaracién que se solicita por
las indicadas entidades es la de que
la justificacién de las expediciones sa-
lidas de Espafia con destino a Ingla-
terra, llamadas a beneficiarse de la
concesiéon expresada, se efectie por
medio de certificaciones globales que
los exportadores presentaran, agru-
pando todos sus envios por cada
Aduana espafiola de salida y ocada
Aduana inglesa de llegada, a los efec-
tos de hacer menos gravosa la indis-
pensable obtencién de certificaciones y

visados comprobatorios de ias opera-
ciones realizadas y que son suscep-

_tibles de acogerse al beneficio citado.

Interesan asimismo {as -entidades
naranjeras que, puesto que la canti-
dad de tres millones de pesetas a que
asciende el anticipo reintegrable con-
cedido por el Estado a la exportacion
naranjera por la ley ya mentada co-
rresponde, tomando como tipo la can-
tidad de tres pesetas por caja que la
misma detalla, a un millén de cajas de
50 kilos, aproximadamente, y este cu-
po ha sido cubierto desde el 25 de
abril hasta el 19 de junio del afio en
curso, ambos inclusive, se limite a las
expediciones salidas durante este pla-
zo la obtencién de los certificados re-
queridos, en evitacién de posibles per-
juicios para los remitentes que qui-
sieren aplicarlos a envios posteriores
a la indicada fecha de 19 de junio.

Y estimando este Ministerio que las
mencionadas peticiones, que han side
consultadas al Ministerio de Hacienda
y -al Banco Exterior de Espafia, son
razonables, ya que el reparto de los
beneficios otorgados por la ley alcan-
zard equitativamente a todos los ex-
portadores que operaron dentro del
cupo limitado por aquella, se ha ser-
vido disponer lo siguiente:

1.° Que las certificaciones a que
se refieren los apartados a) y b) del
articulo 1.° del Decreto de 29 de junio
de 1933, que di6 normas para la apli-
cacién de la ley de Anticipo, deberan
obtenerse:

a) En las Aduanas espafiolas por
donde se verifico el despacho de las
expediciones, en un solo certificado,
que contendrd el nombre del exporta-
dor, el mimero de bultos de cada ex-
pedicién y los nombres del buque con-
ductor y del puerto de destino de cada
una de ellas.

b) En las Aduanas inglesas de ca-
da puerto de llegada en un certifica-
do visado por el Cénsul espafiol res-
pectivo y en el que consten el niamero
de bultos y el mombre -del vapor que
haya conducido cada una de las ex-
pediciones correspondientes a un mis-
mo embarcador.

2.° Que las Aduanas espafiolas no
expediran y los exportadores no debe-
ran solicitar certificaciones de embar-
ques verificados con posterioridad al
19 de junio ultimo, ni a aquéllos les
seran admitidas certificaciones «e lle-
gada correspondientes a expediciones
que hubieran salido de Espaifia des-
pués del indicado dia, a los efectos
de los beneficios de la ley citada.”



Importacién de patatas nara siembra

En la Gaceta del dia 14 de octubre
se inserta la siguiente Orden del Mi-
nisterio de Industria y Comercio:

Vistas las instancias presentadas
en este Ministerio en solicitud de que~
se declare la libre importacion de si-
miente para patatas de las varieda-
des “Royal Kidney”, “Majestic”,
“Paulsen Juli”, “King Edward”, “Ster-

ling”, “Ergold”, “Institut Bouvais”,
“Saucisse Rouge” y cualesquiera otras
procedentes de paises extranjeros,

que al ser cultivadas en nuestras zo-
nas templadas puedan dar cosechas
tempranas, fuente de un importante
comercio de exportacién, razonando
las peticiones en términos andlogos a
los formulados en los afios 1927 a
1932, que dieron lugar a las corres-
pondientes Ordenes ministeriales auto-
rizando la importacién con franqui-
cia mediante el cumplimiento de las
condiciones requeridas al efecto:
Considerando que las condiciones
del problema econ6mico, en cuanto se
refiere a la siembra y recoleccion de
patata temprana, no ha variado en
ninguno de sus términos generales
desde la concesién de importacién con
franquicia que se otorgd en afios an-
teriores, y, por tanto, subsisten las
circunstancias que sirvieron de funda-
mento para aquellas autorizaciones,
Este Ministerio, de conformidad con
lo informado por la Direccién gene-
ral de Comercio y Politica Arancela-
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ria, y teniendo en cuenta que la épo-
ca de la siembra no es la misma para
*adas las zonas de nuestro territorio,
a las que se va extendiendo el cultivo
de las variedades tempranas, ha acor-
dado disponer que desde la fecha de
la publicacién de la presente Orden
en la Gaceta de Madrid hasta el 31
de enero de 1934 se permita, en ré-
gimen de libertad de derechos, la im-
portacion de las simientes para el cul-
tivo de la patata temprana, en sus va-
riedades “Royal Kidney”, “Majestic”,
“Paulsen Juli”, “King Edward”, “Siecr-
ling”, “Ergold”, “Institut Bauvais”,
“Saucisse Rouge” y las demas proce-
dentes de paises extranjeros, que al
ser producidas en nuestras zonas de
cultivo puedan dar cosechas tempra-
nas; cuyas importaciones sélo podran
realizarse con la condicion de que las
expediciones respectivas vengan acom-
nafiadas de certificado sanitario y me-
diante la presentacién previa por los
importadores de garantias a satisfac-
ci6én de la Administracion, suficientes
a responder del pago de los corres-
pondientes derechos asignados en la
partida 1.354 del wigente Arancel, si
por el Servicio Agrondémico no se jus-
tificara debidamente que las patatas
importadas con libertad de derechos,
a que se refiere esta disposicién, han
sido importadas exclusivamente para
simiente, y por consiguiente, en nin-
gin caso dedicadas a consumo,
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Reforma Agraria

Acuerdo referente a vinas filoxeradas

En la “Gaceta” del 17 de octubre
se inserta la siguiente Orden de la
Direccion general del Instituto de Re-
forma Agraria:

“l.a base 5.* de la ley de Reforma
Agraria, en su apartado 13, sefiala las
superficies maximas que debe conser-
var un propietario en un solo térmi-
no municipal cuando no es Grande de
Espafia. Para fijar esos limites los le-
gisladores tuvieron muy presente la
productividad de los cultivos y apro-
vechamientos de los terrenos, y por
eso las superficies marcadas podemos
decir que estdn en razbén inversa de
dicha productividad. Tal acontece al
sefialar los limites para los terrenos
dedicados al cultivo de la vid que,
comparados con los que se fijan para

terrenos de cultivo herbidceo en alter-
nativa, son un 30 por 100 inferiores.

Un término municipal se «declara
filoxerado, en virtud de lo que precep-
tia el articulo 20 de la ley de Plagas
del campo de 21 de mayo de 1908,
ocuando se reconoce la presencia del
insecto que ocasiona la plaga y se
comprueban sus efectos destructores.

La declaracién de la enfermedad tiene

como finalidad la organizacion de los
trabajos de defensa contra la invasién
de la filoxera y facultar a los vifieros
para que puedan hacer Jas nuevas
plantaciones con vid americana.

La declaracion de la enfermedad en
un término municipal no implica el
que todo €l vifiedo esté atacado, y asi
acontece que en algunos pueblos de

Akoricultuia

la Mancha hay pagos de vid en plena
produccién a pesar de haber sido de-
clarado filoxerado el término hace va-
rios afios.

Actualmente podemos calificar esta
plaga de endémica, y si bien su ac-
cion destructora no es tan rapida co-
mo en los primeros aifios de su apari-
cion, la préctica ha demostrado que
en algunos términos municipales de-
clarados flloxerados, donde han esta-
do muy atenuados los efectos destiuc-
tores tan pronto como hubo un afio
con circunstancias favorables para el
desarrollo del insecto, los efectos han
sido desastrosos, porque en uno solo
murieron las vides que estuvieron so-
portando los ataques de la filoxera
durante varios afios.

Esto nos fleva a la conclusion del
error que se puede cometer al califi-
car de terrenos dedicados al cultivo
de la vid las plantaciones de este ar-
busto radicantes en un término muni-
cipal que haya sido declarado filoxe-
rado por los técnicos de los servicios
agronémicos.

Si se computan las superficies de
esas plantaciones entre los limites de
100 a 150 hectareas, puede acontecer
que en un plazo muy proximo el cali-
ficativo actual de terrenos dedicados
al cultivo de la vid haya que susti-
tuirlo por viitedo desaparecido; es de-
cir, eriales de mala calidad o—en
aquellos terrenos mas fértiles—terre-
nos de cultivo herbaceo, ya que ia
mayor parte de los terrenos dedicados
al cultivo de la vid europea no tienen
otra aplicacion.

Por otra parte, tan pronto se decla-
re filoxerado un término municipal,
la vid sufre una gran depreciacién, se
suspenden las transacciones, y si algu-
na se hace, el valor de la compraventa
es muy poco superior al que tiene el
terreno en blanco; es decir, se estima
lo que vale el suelo y apenas si le dan
valor al vuelo, puesto que saben que
la planta estd amenazada de muerte
cierta.

Por cuanto queda expuesto,

Esta Direccidn general, en ejecucion
de lo acordado por el Consejo ejecu-
tivo del Instituto de Reforma Agraria,
ha dispuesto lo siguiente:

Los terrenos dedicados al cultivo de
la vid europea en aquellos términos
municipales que han sido declarados
flloxerados por las Jefaturas de los
Servicios Agronémicos se computaran,
a los efectos de lo dispuesto en el
apartado 13 de la base 5.* de la ley
de Reforma Agraria, como terrenos
dedicados al cultivo herbaceo en al-
ternativa.”
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F.xtracto de algunas disposiciones de
la «Gaceta»

“Gaceta” del dia 10.

Orden del Ministerio de Trabajo y
Prevision dispon’endo tenga su resi-
dencia en Vigo el Jurado mixto de Tra-
bajo rural mandado constituir en Pon-
tevedra.

Otra del Ministerio de Agricultura
disponiendo que, a partir del dia 11 del
mes actual, el maiz exdtico que se im-
porte devengue por derecho arancela-
rio la cantidad de 6,65 pesetas oro por
quintal métrico.

“Gaceta” del dia 12.

Orden del Ministerio de Agricultura
prorrogando en otros quince dias igual
plazo senalado para la constitucion de
los Consejos Reguladores de las deno-
minaciones de origen “Jerez-Xerez-
Sherry” y “Manzanilla Sanlacar de Ba-
rrameda”.

Ordenes del mismo Ministerio apro-
bando los estatutos para la explotacién
colectiva de predios rusticos y autori-
zando para concertar contratos de

arrendamiento colectivo con las ven-
tajas legales a las entidades que se
mencionarn. -

Orden de la Direccién general del
Instituto de Reforma agraria disponien-
do que se constituya un Jurado mixfo
de la propiedad rustica en Algeciras,
con jurisdiccion en su partido judicial
y en el de San Roque.

Otra idem id. disponiendo que se
constituya un Jurado mixto de la pro-
piedad rustica en Puerto de Santa Ma-
ria, con jurisdiccién en su partido ju-
dicial y en los de Sanliticar de Barra-
meda, San Fernando, Cadiz y Chi-
clana.

Otra idem id. disponiendo que se
constituya un Jurado mixto de {a pro-
piedad rustica en Las Palmas, con ju-
risdiccion en su partido judicial y en
los de Arrecife, Guia, Puerto de Cabra
y Teide.

Otra idem id. disponiendo que el Jﬁ-
rado mixto de la Propiedad rustica de
Jerez de la Frontera tenga jurisdiccion
unicamente en su partido judicial y en
el de Medina Sidonia.

INGENIEROS AGRONOMOS

Declaracion de Ingeniero
agronomo oficial

]
La “Gaceta” del dia 28 de octubre
publica una Orden del Ministerio de
Instruccién Publica y Bellas Artes por
la que se declara Ingeniero agréonomo
oficial a don Amador Berijillos del Rio.

Jubilacion
Ha sido jubilado por imposibilidad
fisica el Ingeniero jefe de primera cla-

se don Antonio Jerez Ferrer.

AYUDANTES DE SERVICIO AGRO-
NOMICO

Concurso

Figurando en la Seccion 10, capi-
tulo primero, articulo 13 de los Pre-
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supuestos. generales del Estado, 35
plazas de Ayudantes del Servicio
Agronémico, con destino en la Direc-
ciébn general del Instituto de Reforma
Agraria, y estando cubiertas en la ac-
tualidad solamente 18,

Esta Direccion general, haciendo
uso «de la autorizacion que le seftala
el Decreto organico del Instituto de
Reforma Agraria en su numero segun-
do, apartado d) del articulo 39 del
mismo, que le faculta para efectuar
concursos entre el personal de los
Cuerpos técnicofacultativos y especia-
les del Estado y con el fin de comple-
tar las citadas plazas, se ha servido
disponer lo siguiente:

1.° Se convoca a concurso para la
provision de 17 plazas de Ayudantes
del Servicio Agrondémico, con destino
en la Direccion general del Instituto
de Reforma Agraria, con la dotacion
anual de 8.000 pesetas, que se les abo-
naran satisfaciéndoles por el Instituto

de Reforma Agraria la diferencia en-
tre el sueldo asignado en su escalafon
y el que fija ese organismo para los
Ayudanteés del’ Servicio Agronoémico
Nacional.

2° Tendran derecho a presentarse
a este concurso todos aquellos Ayu-
dantes del Servicio Agronémico quc
figuren en el escalafén de su Cuerpo
o hayan sido aprobados en las ultimas
oposiciones <celebradas para dicho
Cuerpo.

3.° Los concursantes dirigiran sus
instancias, reintegradas en forma, a la
Direccion general del Instituto de Re-
forma Agraria, dentro del plazo de
diez dias, contados desde el siguiente
a la publicacion en Ja “Gaceta” de la
presente convocatoria, A la instancia
deberan acompainarse los documentos
siguientes:

a) Certificacion expedida por el
Jefe de la Dependencia de pertenecer
al Cuerpo, o bien por el Jefe de Perso-
nal de la Direccion general de Agri-
-tultura de haber sido aprobados en
las ltimas oposiciones celebradas pa-
ra ingresar en el Cuerpo de Ayudan-
tes del Servicio Agronémico Nacional.

b) Documentos acreditativos de
méritos y servicios administrativos del
solicitante.

4° Transcurrido el plazo de la
convocatoria, la Secretaria .general
formara relacién nominal de todos los
solicitantes por orden de meéritos jus-
tificados, para cuyo efecto dard pre-
ferencia, en la apreciacion de los mis-
r,10s, a los que se hubieren contraido
en servicios prestados para la ejecu-
cién de la Reforma Agraria, Formada
la relacion, la elevara a la Direccion
general para Ja resolucion del con-
curso.

5.2 Aprobado el concurso por el
Director general, se dara cuenta de él
al Director general de Agricultura
para que se destinen al Instituto de
Reforma Agraria a los que sean de-
signados.

6.° El Director general de Refor-
ma Agraria apreciard los méritos o
servicios que se aleguen y resolvera
ejecutivamente todas las dudas que
puedan ocurrir en inteligencia y apli-
cacion de esta Orden de convocatoria
y de lo que debe hacerse en casos no
previstos por la misma.

7.° Una vez resuelto el concurso, si
no se proveyesen todas las vacantes
anunciadas, ¢éstas seran provistas por
la libre designacién de la Direccion
general del Instituto de Reforma Agra-
ria, previo los informes que estime per-
tinentes.

(“Gaceta” del 14 de noviembre.)
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CONSULTA NUM, 737

Aprovechamiento de las heces de los
trasiegos

Don Teodoro Chivite, de 1a Bo-
dega Cooperativa de Cintruénigo
(Navarra), nos hace la siguiente
consulta:

“Deseo llevar a cabo el aprove-
chamiento de las heces de los tra-
siegos, obteniendo de las mismas
el mayor rendimiento posible de
vino, y posteriormente disponerlas
en estado seco para la venta.

A este fin me interesa me in-
forme el aprovechamiento mas
practico y conveniente para ello.

La cantidad aproximada que ha
de servirnos de base es: de 20.000
hectolitros de vino se obtiene
aproximadamente 40.000 kgs. de
heces frescas, que en ese estado
se venden; y calculando obtener
de las mismas un 30 6 40 por 100
de vino, no nos pagan por las
mismas ni el valor del vino a pre-
cio bajo.

Por tanto, deseo una orienta-
cion bien precisa sobre el particu-
lar, indicAndome todo cuanto sea
preciso para el aprovechamiento
de la cantidad de heces menciona-
da, depésitos, prensa, secaderos,
etcétera, 0 sea cuanto sea nece-
sario.”

Respuesta

Las heces claras, tal como se
obtienen de los trasiegos, se pa-
san a envases lo mas altos y es-
trechos’posibles, entre aquellos de
que se disponga. Es comodo, pe-
r0 no es preciso, disponer en es-

tos envases de canillas o grifos a .

diferentes alturas.

Se adiciona a estas heces cla-
ras unos 20 a 25 gramos de me-
tabisulfito por hectolitro, y se de-
ja reposar por lo menos ocho o

diez dias, al cabo de los cuales se -

saca el “vino de heces”, casi lim-
pio, por canilla (si las hay a dis-

tintas alturas en el envase) o por
una goma, formando sifén, que-
dando en estos envases “heces
atin muy pastosas”.

Estas heces se pasan a sacos
limpios, que se dejan escurrir, for-
zando un poco este escurrido por
el medio siguiente, o por otro ana-
logo: Se desfondan una o varias
comportas de madera, de las que
en muchas comarcas se emplean
para acarrear la uva; los sacos se
cuelgan de una viga, pasandoles
antes la comporta desfondada por
Ja cuerda, en la forma que indica
el dibujo adjunto, y se cuelgan de

las asas de Ja comporta pesos o
piedras para que la comporta va-
ya bajando poco a poco, apretan-
do y escurriendo las heces hasta
caer al suelo.

Se acaba prensando los sacos,
muy poco a poco, en una prensa
cualquiera.

Se sacan las heces casi secas,
volviendo los sacos, y esta parte
espesa se extiende sobre telas o
sobre un pavimento de cemento o
ladrillo, bien liso, en lo posible, si-
tuado bajo un cobertizo en donde
dé el sol, para que el secado sea
lo méas rapido posible. Es muy c6-
modo disponer de marcos de ma-
dera rudimentarios, en los que se
clava una tela fuerte, bien tensa,
sobre la que se extiende la pas-
ta. Estos marcos se sacan al sol y
se retiran al interior de la boge-

ga cuando llueve o esta el tiempo
hiimedo, y por la noche.

En cuanto la pasta, al secarse,
forme terrones, se quita facilmen-
te de los marcos, y estos terro-
nes se machacan sobre un suelo
liso, con un mazo de madera, pa-
ra que el polvo acabe de secarse
prontamente.

Una vez completamente seco,
se ensaca hasta su venta, conser-
vandolo en locales secos, ventila-
dos. En estas condiciones la con- -
servacion es indefinida.

El vino de escurrido y prensa-
do de heces es de calidad inferior,
pero puede aprovecharse:

1.° Para su venta para desti-
Jacién; y

2. Previa una fuerte clarifi-
caciéon con sangre o con 15-25
gramos de osteocola, como vino
comiin aceptable, o mejor para la
elaboracion de vinagres.

De 20.000 hectolitros de vino
se obtendran aproximadamente
unos 10 a 12.000 kgs. de heces
secas y unos 250 hectolitros de
vino de heces.

El precio de las heces depende
de su grado tartrico, que podria
indicarle aproximadamente si su-
piera lugar de produccién y siste-
ma de elaboracion. Teniendo en
cuenta que este precio varia bas-
tante, segun los afios.

De todas maneras, la operacion
en esas cantidades ha de resultar
muy ventajosa, econOmicamente,
en comparacion con el sistema de
venta en conjunto, como se indica
que se hace en la actualidad.—
Juan Marcilla, Ingeniero agré-
nomo.

CONSULTA NUM. 738

Comunidades de Regantes y Sindica-
tos de Riegos

La Asociacion de Parraleros, de
Berja (Almeria) nos pregunta lo
siguiente:

“Existe en esta poblacién un
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Sindicato de Riegos que se rige
por un Reglamento de fecha afio
1874, en el que se consigna que
ha de reunirse la Asamblea de re-
gantes-todos los primeros domin-
gos de mayo y octubre.

El pasado afio, al querer la Di-
rectiva reformar el Reglamento, en
sentido aun mas razonable del
que esta redactado, pues éste sélo
concede voto al propietario de la
tierra que posee dos fanegas en
adelante, surgieron las protestas
de los pequefios propietarios, que
representan las dos terceras par-
tes de la vega, y la Directiva pre-
senté la dimision con caracter
irrevocable.

Durante todo el afio, dicha Di-
rectiva no se ha ocupado para na-
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CONSULTAS DE SEGUROS

Para cualquier consulta relaciona-

da con Seguros de todas clases,

dirijase al representante local de

PLUS ULTRA, Compafifa An6nima

de Seguros Generales, o a la Di-

reccién en Madrid, PLAZA DE
LAS CORTES, 8.
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da de la administraciéon ni orde-
nacion de riegos, y en este esta-
do de dimisionarios hemos llega-
do al pasado domingo 7 del co-
rriente, en que por mandato de la
Seccion Hidraulica del Sur de Es-
paila, y bajo la presidencia del
sefior alcalde, se reuni6o la Asam-
blea para eleccién de nueva Junta
directiva; pero fueron tales las
protestas y el calor de la discu-
sion, particularmente en el punto
referente a la cuantia de propie-
dad que debia tener derecho a vo-
to, que no se pudo elegir Directi-
va, y se acord6 que se hiciese nue-
vo censo de regantes (ya que el
que existe estd bastante deficien-
te), y que por cada una de las en-
tidades interesadas en €l asunto,
como son la Asociacién patronal,
esta Asociacion de Parraleros y el
Ayuntamiento, se presentara un
proyecto de Reglamento a nueva
Asamblea, que citaria el sefior al-
calde, y que por ella, previas las
oportunas rectificaciones, se acep-
tase el mas conveniente.
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En este estado el asunto, le
consultamos los puntos siguientes,
sin perjuicio de que usted nos am-
plie y nos dé los mas datos posi-
bles para nuestra mejor compren-
sion.

1> Siendo <l agua propiedad
de las tierras que beneficia (sin
perjuicio de la necesaria para el
consumo de la poblacion), ¢es el
duefio de la tierra el que debe dis-
poner de ella o el arrendatario
que paga renta como tierra de
riego?

2.0 ¢Puede ser elegible para
directivo un arrendatario o ha de
ser necesariamente un propietario,
pues en el Reglamento que hasta
ahora ha regido dice no tendra ni
voz ni voto nada mas que el que
sea propietario de una fanega co-
mo limite minimo?

3.> Al confeccionar nosotros
el proyecto de Reglamento ¢ pode-
mos solicitar que todo propieta-
rio, arrendatario o colono, por
exigua que sea la cuantia de la
tierra que detente, pueda tener
voto?.

También le agradeceria que nos
diese una guia de la forma en que
se debe confeccionar un regla-
mento, porque, a decir verdad, no
somos précticos en esta clase de
asuntos, o bien que nos enviase
alguno que se adapte a nuestro
caso, al que solo tuviéramos que
hacer las minimas modificaciones
para las conveniencias de estos
regantes.

Como aclaracioén, decimos a us-
ted que, basidndose en que en el
Reglamento que ha regido ante-
riormente, a cada fanega se le
concedia un voto, el que tenia 100
fanegas, por ejemplo, votaba 100
veces, y queremos que nos diga si
se pudiera conseguir la igualdad
de votos.

Respuesta

1

Hay que tener en cuenta, antes

de contestar a sus pregintas, gue
sea cual fuere, en definitiva, la
modificacién de la ordenanza de
ese Sindicato, nunca puede lesio-
nar o menoscabar derechos ad-
quiridos, pues éste es el espiritu
de la ley de Aguas (articulos 228
y siguientes) de 1879, verdadecro
monumento legislativo que todos
los consultantes deben estudiar.
Primera pregunta. Es natural
y loégico que el colono, arrendata-
rio 0 aparcero, es ¢l que debe dis-
poner del agua, puesto que la ren-
ta o merced, ya sea en metdlico o
en frutos, la paga por la tierra y
por el agua, si ha contratado co-
mo terreno de regadio. Pero aun
contratando como si fuera la tie-
rra de secano, si el arrendatario
quiere entrar en la Comunidad de
regantes o Sindicato de riego (si
la tierra no se esquilma y no hay
prohibicién especial por causa
justa), no existe ni puede existir
el ‘menor impedimento para que,
ajustadndose a las normas de la en-
tidad, pueda disfrutar los benefi-
cios con el consiguiente pago del
canon ordinario y cuotas .o derra-
mas extraordinarias para los re-
gantes de nueva entrada.
. Segunda pregunta. Como quie-
ra que la ley no dice nada mas
que regantes, €stos lo mismo pue-
den ser los propietarios que los
arrendatarios, colonos o aparce-
ros, ya que en definitiva estos til-
timos tienen el caracter de man-
datario de caracter especial del
duefio o arrendador, y segtin la
legislacion civil comdn, respon-
den al duefio de los menoscabos
sufridos en el predio o finca. En-
tre ios menoscabos o perturbacio-
nes de hecho caen de lleno las
cuestiones derivadas del riego
(cantidad de agua, turnos, con-
servacion de cauces, etc.), y mal
podria responder de estas obliga-
ciones que la legislacion le impo-
ne si, al mismo tiempo, con exac-
to paralelismo, no llevase consigo
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CLORURO - SULFATO

El abono. que aumenta la
cosecha y mejora la calidad o




la facultad de formar parte de la
Comunidad de regantes o Sindi-
catos de riegos, ya sea como indi-
viduo de la Asamblea o como di-
rectivo. :

Tercera pregunta. Al confec-
cionar el proyecto de reglamento,
pueden ustedes, si lo acuerda la
Asamblea extraordinaria convo-
cada para ese fin, reducir la ex-
tensién de terreno de un titular
para que tenga voz y voto; pero,
desde luego, tienen que fijar un
limite, porque tal es €l espiritu de
la ley en su art. 232.

Por altimo, la ultima pregunta
que usted formula debe ser con-
testada como la anterior y con
igual apoyo legal. El voto de cada
regante debe ser proporcionado al
nimero de unidades regadas; pe-
ro no vemos ningun inconveniente
en ponerle un limite justo en cuan-
to a esta acumulacion del voto,
denfro de las normas que la
Asamblea acuerde.

Por R. O. de 25 de junio de
1884 (Gaceta del 25 de julio) se
publicaron unos modelos de orde-
nanzas de Comunidades de regan-
tes y Reglamentos de Sindicatos
de riego, que es lo unico que le
recomendamos. Con estudiar es-
tas ordenanzas y reglamentos,
juntamente con la ley de Aguas de
1879, siguiendo sus detalladas
instrucciones, adaptandolas a su
caso, tienen ustedes el asunto re-
suelto.

Nosotros no poseemos en la ac-
tualidad ningun modelo, ni recor-
damos de ninguna entidad de este
tipo; pero no creo que les sea a
ustedes dificil dirigirse al Gobier-
no civil de Murcia, Alicante o Va-
lencia, en demanda de esta peti-
cién o sefias de Sociedades de es-
ta clase, en la seguridad de que
inmediatamente serian sus deseos
satisfechos.

Yo, sin embargo, insisto en que
deben confeccionar la ordenanza
o reglamento con arreglo a los
modelos citados, que los pueden

encontrar en el tomo [ del Diccio-
nario de Alcubilla, pag. 535 y si-
guientes.—Paulino Gallego Alar-
con, Abogado.

CONSULTA NUM. 739

Retiro obrero obligatorio

Don José Pérez del Pulgar, de
Mailaga, nos hace la consulta que
sigue:

“Desearia saber si el Retiro
Obrero tiene derecho a que su ins-
pector liquide por el namero de
obreros que a ojo de buen cubero
calcula pueden trabajar en una
finca, o debe limitarse a ver e ins-
peccionar que se cumpla el requi-
sito de poner los sellos en todas
las cartillas que presentan los
obreros que realmente han traba-
jado y no los que han podido tra=
bajar, segiin célculos. ,

Caso de que la Ley disponga se
compren tantos sellos como obre-
ros quepan en la finca, trabajen
en ella o no, desearia saber el
texto u obra en que podria ente-
rarme del nimero de obreros ne-
cesarios por cultivo y hectérea.”

Respuesta

Desde luego, no existe ningin
precepto, dentro de la multitudi-
naria legislacion que del seguro
obrero existe, para obligar al pa-
trono a pagar cuotas por obreros
inexistentes, enfre otras razonas
porque €l seguro es nominativo,
con el nombre, edad, régimen a
que esta sometido, etc., el obrero.
En tal sentido, debe usted negar-
se a pagar a ojo de buen cubero.

Pero, por otra parte, para no
incurrir en sanciones, debe usted
cumplir todos los requisitos que
las leyes le imponen.

Estos preceptos legales son:
Reglamento de retiro obrero de 21
de enero de 1921; libro tercero del
Codigo de trabajo de 26 de agos-
to de 1926; 1a Real orden de 17
de enero de 1928; Decreto de 9
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de mayo de 1931, y el Reglamen-
to de 4 de diciembre de 1931.

Todas estas disposiciones rela-
cionan los deberes del patrono y
la Inspecciéon de la legislacion en
materia de seguro obrero y, so-
bre todo, la ultima determina los
casos de sancién en que pueden
incurrir los. patronos, haciendo
efectiva las multas el inspector re-
gional de Trabajo, y cuyos casos
son los siguientes:

Actos de los patronos determi-
nantes de sancion: 1.° La falta de
filiacién o cotizaciéon, no obstante
el previo requerimiento de los ins-
pectores. 2.° La ocultacién de
obreros por quienes se deba coti-
zar. 3.° La negativa a dar nom-
bres o, cuando menos, €l nimero
de que prestan servicio. 4.° La re-
sistencia a facilitar las relaciones
de altas y bajas. 5.° La negativa
a exhibir las relaciones o listas de
jornales, declaraciones juradas de
dependientes con relacién al pago
del impuesto de Utilidades y de
cualquier otro documento que ha-
ga referencia a extremos intere-
santes a la personalidad del pa-
trono, niimero de asalariados, ha-
beres de éstos, etc. 6.° El despido
0 la no aceptacion de los obreros
que reclamen su filiacion o su
cotizacién en cualquiera de las
formas reglamentarias. 7.° La co-
acciéon a la obrera para que fra-
baje durante el plazo legal de des-
canso. 8.° El descuento directo o
indirecto de las cuotas patronales
sobre el jornal o sueldo de los
obreros o empleados protegidos
por los seguros sociales. 9.° La no
presentacion de declaracién jura-
da o de otros medios suficientes
de prueba de que disponga con
relacién a la explotacion de que
se trate y que reclame la Inspec-
cién. 10. La consignacién de da-
tos inexactos. 11. Cualesquiera
otros actos analogos que impidan
perturben o dilaten el servicio o
impliquen vulneracion del derecho
de los obreros. 12. Los que con
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segurs [Illlﬁ'il Accidentes -- Caja de Seguro Mufuos contra Actidenfes del Trahajo en [a Agricultura

Seguro obligatorio que han de hacer todos los patronos agricolas para los obreros de sus explotaciones.

Esta CAJA formaliza contratos, tanto para cubrir la obligacién de asistencia médico-farmacéutica, como la de indem-
nizaclones correspondientes a las incapacidades temporales, permanente o muerte. Cubre también la responsabilidad de in-
demnizacién cuando, conforme a la Ley, tlene que abonarse en forma de renta.

Los contratos pueden hacerse a base de hectireas o por jornales, seglin sea mas cémodo a los patronos.

Pida detalles a las Oficinas de esta CAJA: LOS MADRAZO, 15. - MADRID
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respecto a cada seguro social es- de finca de este término munici-
pecifiquen los respectivos Regla- pal, que la llevan en arrendamien-
mentos. 13. La negativa de entra- to dos colonos desde el afio 1922,
da a los inspectores o a su per- cuya renta, basada en trigo, em-
manencia en algtin Centro de tra- pez6 a pagarse el verano de 1923.
bajo, aunque el local donde se tra-  Su cultivo es cereal, con barbe-
baje forme parte del domicilio del chos y algunas hortalizas.
patrono o se trate de un taller de El afio 1927 fué inscrito el con-
familia, después de haber acredi- trato de arrendamiento en el Re-
tado su calidad y advertido al je- gistro de la Propiedad de Sos del
“fe del establecimiento o persona Rey Catdlico, cabeza de partido
que se presente a falta de aquél. judicial.

En consecuencia de lo expues- Con fecha 26 de septieinbre de
to, debe usted llevar con toda es- 1932, la Sociedad de obreros cam-
crupulosidad las altas y bajas y pesinos de esta localidad solicité
filiacion de los obreros, el régi- la referida finca (como también lo
men a que estén sometidos, efc.,, hizo con otros propietarios), para
porque es la manera mas segura el cultivo en colectividad, siempre
de que no le impongan lo que tan- que yo no la cultivase directa-
to le repugna, y ciertamente, el mente.
inspector deducird los datos de Por esto comuniqué verbalmen-
manera clara y precisa, sin recu- te la peticion de la S. de O. C. a
rrir a lo hasta ahora establecido. los arrendatarios, que son dos, y
Probablemente serd €l quien, en manifestaron su conformidad pa-
caso de duda, si amistosamente ra que la cultivase yo directamen-

recurre a su pericia en la materia, te, lo que contesté a la citada Aso- .

le d¢ normas a las que debe ajus-  ciacion, pues ellos no podian se-

tarse. guir cultivdndola por haber ter-
En caso contrario, va usted a minado el contrato.
sufrir algunas sanciones, contra Para compensar a los colonos

las que tiene que recurrir. Since- de esa pérdida, les manifesté que
ramente, en mi opinion, este ca- les daria tierra en otra finca; pe-
mino no le conviene por muchas ro asi como uno de éstos dejo a
razones.—Paulino Gallego Alar- mi disposicion su parte, el otro,

con, Abogado. olvidando su promesa, empez6 a
: hacer labores en pleno invierno,
CONSULTA NUM. 740 con dafio para los pastos que te-

nia arrendados. A pesar de ello,

Contratos de arrendamiento. — Resci-  conservé sin arrendar a nadie 1a
sién tierra que le habia ofrecido hasta

el mes de mayo del afio actual, y

Don L. A., de Zaragoza, nos a la vez le ofreci comprarle las la-
hace la siguiente consulta: - bores efectuadas en la finca (que
“Se trata de conocer si puedo ya en parte cultivo directamente,
cultivar directamente una porcion la que entregé el otro colono). Se

neg6b a mis requerimientos, am-
parandose en que la renta era in-
ferior a las 1.500 pesetas y, por
lo tanto, no podia despedirlo.

Efectivamente, la renta que sa-
tisface no llega a esa cantidad,
pero creyendo pudiera cultivarla
directamente algin dia si las le-
yes lo autorizan, le fué notificado
el despido nuevamente el dia 25
de septiembre préximo pasado,
por mi guarda particular, quien
acompafado de dos testigos en-
tregd una carta despidiéndole, he-
cha por duplicado y firmando los
citados testigos en ambas, mani-
festando se le habia hecho ante
éstos la entrega.

Les indic6 que mientras la ley
lo ampare, no dejara la finca.

Pregunto: ¢Puedo sacar a este
colono de la citada finca para cul-
tivarla directamente, ya que no
puede continuar por haberla soli-
citado la colectividad? En este
caso, ¢qué debo hacer?”

Respuesta

Ese colono que no quiere irse
de la finca, faltando a su prome-
sa, es indudable que le ha ocasio-
nado un perjuicio; pero tiene a su
favor la ley de 11 de septiembre
de 1932 y la de 27 de julio de
1933, segin las cuales no pueden
ser desahuciados los arrendata-
rios de fincas riisticas mas que
por la falta de pago del precio
convenido.

Por consiguiente, en el juicio de
desahucio carece usted de accion,
y, de intentarlo, no conseguiria
nada mas que pagar las costas
del procedimiento.
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LOS CONSEJOS DEL MEDICC  verse libre de esos achaques que le
dificultaron la vida ordinaria.
No vacile méas. -‘Practique todas
Librese de los achaques dolorosos las maianas una higiene organica,
eliminando los venenos que dieron
Si ha sentido usted el zarpazo margen a sus sufrimientos y que
del artritismo, si el reuma le ha podrian exacerbarlos aun.
retenido clavado en un sillén o Tome usted cada mafiana una
postrado ‘en la cama por espacio cucharada de Urodonal disuelta en
de algunas semanas, si ha perdido un vaso de agua, como preventivo,
usted su jornal, su empleo o si y si padece una crisis dolorosa, tri-
simplemente se ha visto privado de plique la dosis, tomando las dos
alglin placer por causa del artri- restantes a las horas de las comi-
tismo, es preciso que sepa que sus das. Usted mismo se admirara del
musculos pueden recobrar y con- resultado.
servar su agilidad, que las arterias No se limite al testimonio nues-
adquiriran la elasticidad perdida y tro. Entérese de lo que manifiesta
que muy facilmente puede usted una autoridad tan competente, una

opinién tan autorizada como la del
doctor Fernando de Soto, del Hos-
pital de San Carlos, de Madrid, que
dice: ‘““He tenido en mi practica
ocasion de apreciar especialmente
los maravillosos efectos del Urodo-
nal, que considero indispensable en
el tratamiento del reuma y compli-
caciones del artristismo.”

Los Laboratorios del Urodonal,
Apartado 718, Barcelona, si lo so-
licita, le remitiran gratuitamente la
obra del doctor Dumas “La Medi-
cacion del Hogar”. Su lectura no le
pesard, toda vez que encierra nor-
mas para la conservacién de la sa-
lud y consejos saludables a los ar-
triticos.
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Pero, a mi manera de ver, tie-
ne usted una accién de rescision
del contrato por virtud de la re-
nuncia del colono a seguir culti-
vando el predio y, en todo caso,
de no prosperar esta accién y aun
prosperando, la de pedirle indem-
nizacion de dafios y perjuicios a
causa de los gastos efectuados
para ponerse en condiciones de
cultivar su tierra. Esta accion hay
que encajarla en un juicio decla-
rativo de la cuantia correspon-
diente, y para obtener éxito hay
que probar: el hecho de que le
prometié dejar la tierra en este
afio agricola, y por consecuencia,
rescindir un contrato vigente; que
usted ha efectuado tales y cuales
gastos para poder cultivar su fin-
ca y que, en consecuencia, proce-
de condenar al colono a indemni-
zacién de X cantidad por los da-
fios y perjuicios que, enumerados,
se prueben en el curso del pleito,
0 en su caso, en ejecucion de sen-
tencia.

No queremos negarle que esto
que puede satisfacer el amor pro-
pio de una persona, ante el des-
leal proceder de otra, es lento y
a veces antieconémico, pues la
maldicion del gitano es de sobra
conocida: pleitos tengas..—Pau-
lino Gallego Alarcon, Abogado.

CONSULTA NUM. 741

Aprovechamiento de las aguas de do-
minio privado

Don José Ubach, de Tordera
(Lérida), nos consulta:

“Se trata de un agua que aqui
llamamos “ayguamoll”, que sale
en épocas de grandes lluvias; es-
ta agua tiene su canalizacion de
tiempo inmemorial por la parte en
que esta agua se aprovecha para
riego. Siempre habia sido asi. pe-
ro esta vez que ha salido ccn bas-
tante abundancia, y el sefior que
la recibe el primero, en vez de
darle el curso antiguo por donde
no perjudica a nadie, al contrario,

beneficia muchisimos, la desvia y
la echa por medio de su finca,
siempre canalizada y, claro esta,
como el demas terreno de todas
las fincas es hastante mas bajo, el
agua sigue su curso haciendo
grandes embalsadas a su paso. Y,
por si esto no fuera bastante, ha
destruido la vieja acequia.

Antes que mi finca hay dos pro-
pietarios mas que lo han permiti-
do, por temor, 0 lo que sea; den-
tro de pocos dias tendré el agua
en mi finca.

Al ver que hacian la acequia
para que desemboque el agua a
mi finca, protesté por el mucho
dafio que me causaria, contestan-
dome que ellos no se la podian
beber. Mi finca esta preparada
para sembrarla de alfalfa de se-
cano, habiéndome concedido la
semilla gratis el Excmo. Sr. Mi-
nistro de Agricultura, con la in-
tencion de implantar dicho culti-
VO en este pais.

Espero me indiquen el medio
mas seguro, rapido y eficaz que
me evite perjuicios.”

Respuesta

Su consulta es de los casos mas
claros, en su planteamiento y re-
solucion, que hemos visto en es-
ta Seccidn.

Se reduce tinicamente a plan-
tear el problema de si el duefio de
una casa (la finca) con sus acce-
sorios—el agua pluvial que discu-
rre por ella—puede usar en la me-
dida suficiente para poder perju-
dicar a tercero, usted en este ca-
so. La respuesta, como decimos,
es clara, y la dan, sin comentario
casi, los articulos 413 y 415 del
Cédigo civil en concordancia con
los de la Ley especial de aguas.
Dicen asi:

“Articulo 413.—EI dominio pri-
vado de los alveos de aguas plu-
viaies no autoriza para hacer ja-
bores u obras que varien su cur-
so en perjuicio de tercero, ni tam-
poco aquella cuya destruccion,

- depésitos
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por la fuerza de las avenidas,
pueda causarlo.”

“Articulo 416. Todo dueno de
un predio tiene la facvltad de
construir dentro de su propiedad
para conscrvar las
aguas pluviales, con tal que no
cause perjuicio al piblico ni a ter-
cero.”

Por tanto, puede ustel impe-
dir de manera fulminante tal cs-
tado de cosas, si no ha transcu-
rido afio y dia de la perwrhacion,
por via interdictal, sin perjuicio
de la correspondiente indemniza-
cion de dafios causados y perjui-
cios sufridos en el juicio declara-
tivo correspondiente. Para ello
debe valerse de Abogadn y PPro-
curador, no perdiendo tiampo ha-
bil. -— Paulino Gallego Alarcon,
Abogado.

CONSULTA NUM. 742
Vinagre artificial

Don Antonio Alfonso Prats, de
Monévar (Alicante), nos pregun-
ta:

“Si el vinagre hecho con icido
citrico o tartarico—segtin cree se
hace—esta permitido por la ley,
y caso afirmativo, ¢coémo se ha-
ce?”

Respuesta

El vinagre procede siempre de
la formaciéon de acido acético, en
cantidad no inferior a 40 gramos
por litro, en los liquidos alcohéli-
cos «de graduacion débil (6 u 8
grados) y en determinadas condi-
ciones de aireaciéon enérgica y de
temperatura.

No es posible fabricar vinagre
a base de 4cido citrico o tartarico,
y recientemente el Estatuto-del Vi-
no, publicado en nuestra Revista
del mes de septiembre, prohibe
también el empleo de la denomi-
nacion de vinagre a las solucio-
nes de 4cido acético de origen in-
dustrial.

La fabricacién, por tanto, del
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vinagre ha de hacerse a base de
vinos en las condiciones anterior-
mente sefialadas.—Francisco Ji-
ménez Cuende, Ingeniero agro-
nomo.

CONSULTA NUM. 743

Alimentacién de cabras lecheras

Recibimos de don Félix Vera,
de Salduero (Soria), la siguiente
constuilta:

“Deseo comprar cabras para
leche de las llamadas murcianas,
pero como aqui el terreno es muy
frio y el invierno largo, no se dis-
pone de pastos verdes de que po-
der alimentarlas, y quisiera que
ustedes me indicasen en qué for-
ma debo de alimentarlas para
que se conserven bien y den buen
producto.”

Respuesta

Puede, desde luego, componer
buenas raciones para alimentacién
del ganado cabrio lechero, aunque
se encuentre en un pais frio, pues
en Suiza, por ejemplo, existen ex-
celentes razas lecheras de cabras,
tales como las de Appenzell, del
Simplon, de los Alpes, etc., que
durante el invierno se hallan es-
tabuladas y durante primavera y
verano pastan por las praderas y
pastizales.

Dichas raciones pueden cons-
tituirse a base de heno, de alfalfa
y de veza, nabos, remolachas, sal-
vados, habas, algarroba, etc.

La alimentacién dada en Mur-
cia a las cabras lecheras consiste
de medio a un litro de habas re-
mojadas durante la noche, un ki-
lo de pulpa de remolacha y de
7-8 de_alfalfa, que si estd hecha
heno, puede rociarse con agua sa-
lada.

CONEJOS

CHINCHILLAS selectfsimos, adultos,

destete: CHINCHILLAS y AZULES BEVEREN, a 10 ptas. eJem-

Gigante BLANCO BOUSCAT, de destete,

ejemplar. HABANA-REX, CHINCHILLA-REX, y ARMINO-REX, N
lo més perfecto en cunicultura, a 25 pesetas por mes.

IMPERIAL PEKIN gigantes, gran postura, hue-
vo blanco, en plena puesta, 35 ptas. ejemplar.

O C A s DE TOLOUSE, muy grandes, primera puesta, 50
‘ pesetas ejemplar,

plar.

FORTUNY, 37 =
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Lo que quizas puede ocurrirle,
es que la cabra murciana, muy
mimada en cuanto se refiere a ali-
nientacion y clima, tarde aigo en
adaptarse al clima de Soria y, por
tanto, disminuye mucho la pro-
duccién lechera, que le es carac-
teristica, por lo cual, quizas estu-
viese mas indicado en el caso ac-
tual, explotar las cabras serranas,
de Toledo, por ejemplo, ya de pu-
ra raza o ya cruzadas con la mur-
ciana, como con éxito se ha he-
cho ya en algunas regiones espa-
fiolas.— Zacarias Salazar, Inge-
niero agrénomo.

CONSULTA NUM. 744
Peral: Plantacion e injerto

Recibimos del Circulo “La
Unién”, de Cabezuela del Valle
(Céceres), la siguiente consulta,
que dice asi:

“Se desea hacer un plantio de
200 éarboles de cada clase, y a
este efecto se ha tomado como pa-
trén el “Guapero”, traido de las
dehesas del partido de Navalpe-
ral, para injertar las distintas va-
riedades a espiga (pua) en el
préximo mes de febrero.

Después de verificado esto, nos
dicen algunos agricultores de la
region que el “Guapero” no da
resultado, ya que la parte rebolda
desarrolla mucho menos que la in-
jerta, siendo, por lo tanto, 4rbol
pequefio, de poco fruto y menos
vida.

Sometemos a usted la consulta
para que nos diga siestamos en lo
firme, y en caso contrario, qué
convendria mejor, teniendo pre-
sente que las clases a injertar han
de ser tardias y para la exporta-
cion. ¢A qué altura debe hacerse
el injerto?”

a 25

Respuesta

La planta que desean em-
plear como patron es el Guapero,
Gualpero o Galapero, segin di-
cen. Se trata, por tanto, del peral
silvestre o piruetano, pero por la
procedencia debe ser de la varie-
dad Mariana de Wilk, que se en-
cuentra en los montes de Extre-
madura en relativa abundancia.
Es esta variedad un arbol de muy
lento desarrollo y que vive muchos
afios.

Sin duda alguna tienen razén
los agricultores de la regién al de-
cir que los perales injertados so-
bre el silvestre (que es el actual
caso), fructifican mal. Y, ademas,
puede ailadirse que también pren-
den mal los injertos sobre él; ra-
zones por las que no se emplea
casi como patrén en el cultivo co-
rriente.

Ademas, deben tener en cuenta
los sefiores consultantes, que como
el peral silvestre no admite mas
injertos que los de peral cultivado,
es de suponer que esos plantios
de 200 arboles de cada clase que
mencionan en la pregunta, seran
de variedades de peras y no de
otra cosa.

Desde luego, si quieren tener
una buena fructificacion, tendran
que recurrir a otro patrén, o sea,
tendran que prescindir de las
plantas que ya poseen de Guapa-
ro, aunque ello les ocasione algun
trastorno econémico o de otra cla-
se, recurriendo al patrén franco o
al membrillero, y, sobre todo, a
este ultimo en general, para fruta
tardia y de invierno, siempre que
el terreno no sea opuesto a él.

El membrillero exige terreno
fresco, algo suelto y no himedo.
De composicién arcillo-silicea, pe-
ro no rico en cal. Sobre él se ob-
tiene pronto una buena fructifica-
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cién, que luego se sostiene bas-
tante bien de una manera regu-
lar.

El injerto hay que hacerlo aho-
ra de hendedura o pua, a la altu-
ra de la copa; en agosto se hace
de yema, a s6lo 10-12 centime-
tros del suelo.-—Antonio Esteban
de Faura, Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 745

Cantidad de agua para riego y
oportunidad de regar

1

Recibimos de don Juan Nava-
rro Navarro, de Murcia, la si-
guiente consulta:

“La importante Revista que us-
ted tan digna como competente-
mente dirige, publica en su ultimo
nimero un interesante articulo de
don Andrés ‘Garcia Cabezén, so-
bre riegos.

Donde yo tengo situadas las
fincas, provincia de Alicante, pa-
gamos el agua para el riego muy
cara, y desaria cambiar el sistema
de riegos profundos por otros mas
superficiales, pero estimo perti-
nente la obtencion de algunos da-
tos que me ofrezcan garantias de
acierto.

¢Existe algtin centro oficial que
mandandole una muestra de tie-
rra me pudiera determinar la hu-
medad equivalente H. E., el coefi-
ciente de marchitez C. M. y la
densidad aparente D. A.?

Esto no es mas que a titulo de
curiosidad, porque con la formuda
que en dicho articulo se ofrece y
la practica que se tiene es fdcil
hallar, aproximadamente, el volu-
nien de agua a emplear por uni-
dad de superficie para obtener la
humedad equivalente y utilizable
por la planta.

De mayor interés que los datos
anteriores, nada practicos al fin
perseguido, seria si me pudiera
indicar una planta cuyo coeficien-
te de marchitez fuese inferior al
de la vid, para que plantados va-
rios pies de ella en la parcela sir-
vieran de testigos al encargado
de labores de la falta de riego.”

Respuesta

Como - contestacion a la ante-
rior consulta, he de comunicar. al
sefior Navarro:

1.> Existe un centro oficial de-
dicado a estudios experimentales

de riegos, que es la Estacion de
Riegos de Binéfar, a la cual pue-

de dirigirse nuestro consultante
ipara obtener los datos y efectuar
las determinaciones que desea.

2. Como quiera que ¢l coefi-
ciente de marchitez se refiere al
terreno y no a la planta, no pue-
de hablarse (por no tener senti-
do real) de coeficiente de mar-
chitez de la vid ni de ninguna
planta.

Si por lo que parece, nuestro
consultante desea plantas testigos
para determinar la oportunidad
de regar, le diremos que le servi-
ran todas aquellas que, dandose
en la localidad, tengan raices mds
superficiales que la planta que cul-
tiva, ya que todas ellas indicaran
al marchitarse y secarse que la
falta de agua ha llegado hasta
sus raices y con ello la necesidad
de dar un riego para evitar que la
sequia alcance también a las rai-
ces de la planta que cultivamos.
Como ficilmente se comprende,
cuando se trata de plantaciones de
raices profundas (arboles frutales,
vifiedos, etc.), es relativamente fa-
cil encontrar plantas que por des-
arrollar todas sus raices en capas
mas superficiales, puedan servir
de testigos. En los demds casos
este sistema es irrealizable en la
practica. — Guillermo Castarfion,
Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 746

Arados de disco para caballcrias
Don Gonzalo Barona, de Pla-

ssAoriculiuray

sencia, nos hace la consulta si-
guiente: :

“¢Se construyen arados de un
disco para traccion animal?
¢Doénde podria encontrarles en
Espafia?”

{

Respuesta

Los arados de disco para caba-
llerias, generalmente estan provis-
tos de discos de 50 centimetros
de didmetro, para hacer surcos de
20 centimetros de anchura y has-
ta 20 centimetros de profundidad.

El disco de los arados mono-
surcos suele tener mas diametro,
unos 60 centimetros, para profun-
dizar hasta 25-30 centimetros en
surcos de 25 centimetros de an-
chura.

Dos yuntas llevan el trisurco,
para el bisurco y el monosurco
bastan tres caballerias.

Todos los arados de discos van
montados sobre tres ruedas y tie-
nen el enganche ampliamente re-
gulable en anchura para lograr la
mejor incidencia del disco, cual-
quiera que sea la consistencia del
terreno. Las maniobras se hacen
siempre con gran comodidad des-
de el asiento del conductor.

Un bisurco ligero vale hoy al-
rededor de mil pesetas; el trisur-
co y el monosurco pueden cons-
tar unas mil cuatrocientas pese-
tas.—Redaccion.
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CONSULTA NUM. 747

Virus contra los ratones

Don Primitivo Cano, de Mem-
brilla (Ciudad Real), nos consul-
ta lo siguiente:

“Le agradeceria me comunica-
ra, por correo, donde podria ad-
quirir el virus “Danysz”, que re-
comienda don José del Caifiizo en
su articulo de la Revista del mes
de agosto, para exterminar los ra-
tones de campo.”

Respuesta

El Instituto de Biologia y Sero-
terapia de Madrid (Bravo Muri-
llo, 45), prepara un virus contra
los ratones, que se vende con el
nombre de *“Muricida IBIS”, al
precio de 3,50 pesetas el frasco
de 100 centimetros cibicos. Hay
también frascos de 200 centime-
tros cabicos y de 1.000, o sea un
litro. Este dltimo cuesta 15 pe-
setas. ’

El legitimo virus “Danysz”, del
Instituto Pasteur, se ha vendido
también en Espafia, pero actual-
mente resulta dificil encontrarlo,
4 no ser que se pida directamente
A Paris.

En esta clase de preparados
influye mucho que sean recientes,
calidad que cumple mejor el pro-
ducto nacional.—José del Caiiizo,
Ingeniero agr6nomo.

CONSULTA NUM. 748

. Contratos de arrendamientos vy
aparcerias

Don Juan José Sienz, de Santa
Marfa, de Logrofio, nos pregunta:

“Mi madre, viuda, ha hecho do-
nacién ante notario de todas sus
fincas entre los seis hermanos que
somos, con la condicién que le en-
treguemos cada uno 50 fanegas
de trigo anualmente, mientras vi-
va, faltando solamente para ulti-
marlo el pago de derechos reales

ala Hacienda, que se hard en es-
tos dias.

Excepto las vifias y tres fincas,
que las labra directamente, las
demds estan dadas en arriendo,
sin haber ningtin contrato escrito.

Mi pregunta es la siguiente:
¢Podemos despedir a los medie-
ros para cultivar las fincas direc-

_tamente nosotros o ‘hacer nuevos

arriendos a medieros?”’

Respuesta

. Segitin la vigente ley de 11 de
septiembre de 1932, complemen-
tada por la de 27 de julio de
1933, no se puede ejercitar 1a ac-
cién de desahucio de fincas risti-
cas: 1”, contra los arrendatarios
colonos o aparceros mas que fun-
déndose en la falta de pago del
precio convenido; 2F, cuando la
finca tenga una renta superior a
1.500 pesetas anuales y su cultivo
esté abandonado, y 3.°, en los con-
tratos de subarriendo concertados
por los arrendatarios con poste-
rioridad al 27 de julio de 1933.

Por lo tanto, hasta que la nue-
va ley de arrendamientos riisticos
no se apruebe, no pueden ustedes
despedir a los colonos o medieros
mas que por falta de pago o por
las otras dos causas expuestas
anteriormente.

Este es el régimen de arrenda-
mientos vigentes de manera pro-
visional en Espafia casi desde el
advenimiento de la Reptiblica, y a
él hay que atenerse.

No obsta para nada el hecho de
que no exista contrato escrito en
documento ptiblico o privado,
pues el contrato es valido de igual
manera si existen los reauisitos
esenciales al mismo. — Paulino
Gallego Alarcon, Abogado.

CONSULTA NUM. 749

Arrendamientos de fincas riisticas,
Rentas revisadas

Don G. de Arce, de Marijaliza
(Toledo), nos pregunta: “El mu-

tuo acuerdo de rebaja del importe
del arriendo de terrenos ¢pierde
su eficacia si el colono se retrasa
en sus pagos al arrendador?”

L

Respuesta

La revisién de rentas de fincas
rusticas no tiene relaciéon ninguna
con la mora; esto es, el retraso en
el pago de la renta reducida por
convenio o por sentencia firme.

No puede perder, pues, eficacia
la reduccién convenida por el me-
ro hecho de que el arrendatario o
colono sea un noroso.

Puede ya requerirle el pago de
la cantidad vencida vy, si no lo
efectiia, esta obligado ¢l deudor a
abonarle, ademas, los intereses
legales; o, si le conviene mas,
desahuciarle por falta de pago del
precio convenido.—Paulino Galle-
go Alarcon, Abogado.

CONSULTA NUM. 750
Adquisicién y empleo de abonos

i

Recibimos de don Cesareo Gon-
zalez, de Cabanelas (Orense), la
siguiente consulta:

“Por aqui he visto varios nego-
cios donde venden abonos mine-
rales, pero ya vienen preparados
unos para la vifia, otros para hor-
talizas, cereales, etc. Como en el
articulo de don Podro Urquijo,
“Podredumbre de la raiz dz la
vifia” dice que se debe hacer una
mezcla de dos partes de superfos-
fatos 18/20, una de sulfato amo6-
nico y una de abono potésico,
tendria interés en saber adénde
debo dirigirme para conseguir
esos tres productos; ademds, cé-
mo debo emplearlo.”

Respuesta

“Los productos que desee ad-
quirir: superfosfatos, sulfato
amoénico y abono potasico, son de
uso tan corriente en nuestra agri-
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cultura, que cualquier expendedor
de abonos medianamente acredi-
tado de esa region-se los puede
facilitar. En nuestras paginas de
anuncios encontrara sefias de ca-
sas centrales — algunas poseen
sucursales regionales—que tam-
bién le proporcionaran los pro-
ductos que solicita.

El empleo de estos productos lo
puede hacer esparciéndolos mez-
clados. Conviene, sin embargo,
que la mezcla, por lo que se refie-
re a las sales potasicas, se efectiie
muy poco antes de ser esparcidos.

Si se tratase de vifias, como
parece desprenderse de su pre-
gunta, le aconsejo abone a final
de invierno, sobre todo si 1a plan-
tacién esta hecha en ladera, pues
las lluvias pudieran arrastrar los
fertilizantes.—Jesds Aguirre An-
drés, Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 751

Oruga del almendro

'

Recibimos de don Patricio Pa-
lomar, de Villarrobledo (Albace-
te), la siguiente consulta:

“Tengo una plantacién impor-
tante de almendros invadida por
la oruga gruesa, que se come la
hoja del arbol y no toca el fruto,
aunque este aflo ha sido tan in-
tensa la plaga que a algiun fruto
le ha hecho alglin agujero, cosa
que por primera vez he visto.

Por si el tratamiento de invier-
no conviniera darlo con aparatos
pulverizadores, dispongo de ellos
del sulfato de las vifias. Deseo,
principalmente, tratar los de in-
vierno, pues los de primavera es
mas dificil por la falta de perso-
nal y por la gran cantidad de ar-
boles que tengo.”

Respuesta

No sabemos exactamente a lo
- que quiere referirse con el nombre
de oruga gruesa. La mas gruesa
y grande que al almendro sabe-
mos ataca, es la del lepidoptero
Saturnia pyri. Es ésta una oruga
que llega a alcanzar una longitud
de 8 6 9 centimetros y hasta 1 15
centimetro de grosor. Tiene color
verde amarillento y estd provista
de unas verrugas azules y espino-
sas, que llevan, ademas, una lar-
ga cerda.

Estas orugas, al terminar su
desarrollo, forman un capullo par-
duzco de forma oval y cuyas di-
mensiones (5 6 6 cm. de largo por
unos 2 de ancho) permiten en-
contrarlo facilmente durante el in-
vierno y destruirlo de cualquier
forma.

Se trata de un insecto que sé6lo
causa dafios, accidentalmente, y
que es mas frecuente observarlo
en ofros frutales o Aarboles de
sombra (peral, manzano, olmo,
fresno, etc.). Por esta razén, cree-
mos que el consultante debe refe-
rirse a otra de Jas orugas que ata-
can al almendro con mis frecuen-
cia, y estimariamos nos diera al-
gunos detalles que nos permitie-
ran guiar un poco mas en el diag-
néstico y aconsejarle en conse-
cuencia.—M. Benlloch, Ingeniero
agrénomo.

CONSULTA NUM. 752
Injertos sobre melocotoneros

Recibimos de don César del
Cueto, de Camango (Asturias), la
siguiente consulta:

“Habiendo hecho hace varios
afios una plantacién de meloco-
toneros, y siendo la calidad de ]a
fruta bastante inferior, desearia
tuviesen la bondad de indicarme
el procedimiento mas eficaz para
injertar en estos patrones otras
variedades que poseo de buena
calidad. Como supongo no podran
ensavarse ofros procedimientos
que los llamados de piia o vista-
o0 y escudete, quisiera. icualmen-
te, saber la época méis aproniada
para hacerlos, teniendo en cuenta
aue los drboles estdn ya bastante
desarrollados y que por encontrar-
se en terrenos muy expues.as al
sol suelen florecer en marzo.’

Respuesta

Para hacer esa operacién que
desea en el melocotonero, es nece-
sario que tenga en cuenta el mo-
do especial de vegetar del arbol.

Se trata de una especie frutal
que con dificultad produce yemas
adventicias en su parte vieja y en
el que, ademas, las yemas que no
se han desarrollado en el afio, ya
no lo hacen, aun cuando esa rama
se someta a una poda corta; razo-
nes por las que hay que tratarla

aoriculturag

de modo especial en la plantacion
y en la poda de formacion, y que
méas tarde no hay que olvidar nun-
ca en Ja poda de fructificacion,
hasta formar los pulgares, a fin de
que las ramas no se queden des-
nudas de ellos.

Teniendo en cuenta lo anterior,
le diré que ese cambio de varie-
dad puede efectuarlo en estos ar-
boles como en casi todos, por dos
procedimientos: uno que consiste
en terciar el arbol, o sea cortar
los brazos principales o ramas de
fundaciéon de la copa, por la mi-
tad, aprovechando un sitio liso y
en el que la corteza esté sana, y
alli proceder al injerto por pua
0 vastago, y otro que es cortar
también por esos brazos, pero
siempre por encima de un brote
vigoroso y joven, a fin de injer-
tarle més tarde de escudete.

En ambos casos, el corte debe
hacerse normal a la rama y con
superficie bien lisa, teniendo cui-
dado de no dafiar ni ahuecar la
corteza, pues ello trae perjuicios
mas tarde. En ambos casos, tam-
bién hay que recubrir el corte con
una sustancia que le proteja de
los agentes exteriores, y que pue-
de ser cualquiera de los betunes
o mastics de los injertadores, o
bien pintura al 6leo, ya que la
creosota o ¢l alquitrdn no estdn
indicados en este caso, por tratar-
se de un arbol delicado; pero an-
tes hay que desirifectar bien la
herida a base de una solucién de
sulfato de cobre al 10 por 100 6
una de sublimado al 2 por 1.000.

Para injertar de ptia, se haran
los cortes en el 4rbol poco antes
de su brotaciébn normal. ponien-
do una o dos ptias por brazo, en
el caso de injerto de hendedura, y
una, dos o tres (segtin el grueso
de la rama), si emplea el de co-
rona, que yo creo es el que debe
usted emplear con preferencia. Es-
tos injertos no los describo aaui,
porque supongo le seridn perfec-
tamente conocidos, y aun cuando
no lo fueran, puede estudiarlos en
cualquier libro de arboricultura.

Para el segundo procedimiento
hara los cortes por encima de los
vastagos elegidos con mucha an-
terioridad a l1a brotacién, y luego,
en agosto, los injertard de yema
a ojo durmiendo: 'y si no hubiera
prendido este injerto, lo repetira
en la primavera siguiente—An-
tonio Esteban de Faura, Ingenie-
ro agrénomo.
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CONSULTA NUM. 753

" Sarna ovina

Don José Espinosa, de Bena-
tas (Jaén), consulta lo siguiente:

“Se me ha infectado de “rofia”
el ganado lanar, y como no es
tiempo para bafiarlo en agua de
polvos “Cooper”, por el clima tan
frio y Huvioso de esta comarca,
les ruego me digan si conocen al-
gun producto que sea eficaz y no
estropee la lana, como ocurre con
la “miera”. El zotal lo estoy em-
plefmdo con muy poco resulta-
do.”

1

i
Respuesta

{

Contra la sarna o “rofia” del
ganado lanar solo hay un recurso
practico: el bafo.

Este puede prepararse con di-
versos productos, siendo preferi-
do por nosotros el preparado con
“creolina”.

Nuestras experiencias confir-
man su bondad, aun en invierno
y estando las ovejas en estado de
prefiez, si éste se hace bajo cu-
bierto y con agua a 30 6 35".

Para ello, y siempre que sea
posible, se esquilan las ovejas. Se-
guidamente se friccionan durante
tres o cuatro dias las partes visi-
blemente enfermas con un lini-
mento de creolina hasta que se
reblandezcan las costras. Dicho
preparado consta de una parte de
creolina, otra de alcohol y oche
de jabon verde, y su aplicacion
constituye una parte integrante
del tratamiento.

Realizado esto, se bafian las
reses dos veces con una solucion
acuosa de creolina al 2,50 por
100. Esta se prepara echando la
creolina en agua caliente (37'5°)
y agitando después.

Cada bafio dura tres minutos,
recomendandose después una
fuerte frotacion con cepillo y nue-
va inmersion durante algunos se-
gundes.

Entre ambos bafos deben me-
diar seis u ocho dias, siendo con-
veniente practicar un tercer bafio
cuando no se hayan observado las
prescripciones indicadas.

El bano de creolina se caracte-
riza, con relacion a otros antisép-
ticos, por la seguridad de su ac-
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cion, por su inocuidad y por ia
facitidad de su preparacion. Ni si-
quiera se tifle la lana ni sufre in-
fluencia alguna perjudiciai, como
ocurre de ordinario con el arséni-
co y ofros productos.—Félix F.
Turégano, Inspector de Higiene y
Sanidad Pecuaria.

CONSULTA NUM. 754

Proteccion al olivar recién plan-
tado

Recibimos de don Agustin Se-
rrano (Gonzalez, de Manzanares
(C. Real), la siguiente consulta:

“Tengo unas olivas de dos y
tres anos, que por falta de hu-
medad iban, aunque sanas, bas-
tes atrasadas.

En los meses dltimos, los co-
nejos las han roido y despuntado
bastante. Ruego a ustedes me di-
gan si puedo confiar en que se re-
pondran o debo pensar en susti-
tuirlas.

Estan cercadas con alambrera,
y si el guarda las atiende, no vol-
veran a entrar los conejos.”

Respuesta

Es un hecho corriente en los
olivares recién establecidos en si-
tios de caza abundante, que en los
dos o tres primeros afos sean
roidos por conejos. En la provin-
cia de Jaén es frecuente, en los lu-
gares indicados, encapuchar las
plantitas recién brotadas, es decir,
practicar con ramaje fuerte y es-
pinoso mejor, una especie de co-
no que las proteja. Esta practica
tiene el inconveniente de que la
falta de luz abundante retrasa al-
go la vegetacion, pero no queda
otro remedio si el peligro de ser
roidas es grande.

No es posible asegurar que sea
0 no necesario proceder a la re-
plantacion del olivar. Si la brota-
cién es de buen color y se ven ya
yemas suficientes en las axilas de
las hojas, que hagan probable una
buena foliacion, dadas las inten-
sas lluvias de este afio, suprima
la parte roida por encima de una
yema, y si puede, dele uno o dos
riegos en agosto-septiembre.

S6lo en el caso de mal color y
débil vegetacion, debera replan-
tar las plantas en dicho estado,
pues es logico pensar-que no todas
habran sido atacadas con la mis-

ma intensidad.—/. Miguel Ortega,
Ingeniero agrénomo.

CONSULTA NUM. 755

Ganado lanar para Asturias
!

Recibimos de don César del
Cueto, de Camango (Asturias), la
siguiente consulta:

“Si como espero hay entre los
sefiores suscriptores de esta Revis-
ta alguno que posee ganado la-
nar de cualquiera de las variede-
des Japiot, Rambouillet o Suffolk,
les agradeceria me indicasen a
quién podria dirigirme para ad-
quirir tres ejemplares (macho y
dos hembras), con objeto de acli-
matarlos a esta parte de Asturias.

Caso que alguno de los propie-
tarios no viese inconveniente en
cederme los ejemplares que deseo,
mucho le agradeceria me escri-
biese particularmente.”

Respuesta

Creo serd dificil que puedan en-
contrarse en Espaifia ejemplares
que merezcan Ja pena de las ra-
zas arriba indicadas. Antes exis-
tian en la Estacion Pecuaria Cen-
tral, hoy creemos hayan desapa-
recido y so6lo pueden conservarlos
algunos ganaderos que de alli los
adquirieran, como sucede al sefior
Torroba y algunos otros de la
Asociacion de Ganaderos.

Ahora bien, y esta es una ob-
servacion de caracter general que
debieran tener todos nuestros ga-
naderos, que mas importante que
adquirir una raza de la cual se
esperen grandes rendimientos, lo
es el poner a esa raza—y quiza
con los del pais nos bastase—en
condiciones de poder manifestar
su capacidad productiva. Las
razas extranjeras que en este caso
creemos mas indicadas si se tra-
ta de produccién de carne, como
creenmos son mejor aun que las
que se mencionan la Oxford o la
Lincoln, pero a condicion de que
dispongan de comida abundante
y en toda época del afto, ya que
en ¢l régimen de alimentacion al-
ternativa y escasa tan corriente
entre nosotros, ningun ganado
puede competir con el del pais.
Para pacer en los prados norte-
flos juntamente con el ganado va-
cuno, la raza Oxford la creemos
insustituible. — Zacarias Salazar,
Ingeniero agronomo.
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CEREALES Y LEGUMINOSAS

' i
Trigo.—Aragon vende de 50 a 56
pesetas los 100 kilos.

Avila ofrece a 57,50 pesetas el quin-
tal 'métrico.

Ciudad Real vende a 20,64 pesetas
la fanega.

Corunia cotiza a 53 pesetas los 100
kilos.

Cuenca vende a 0,50 pesetas el kilo.

Navarra ofrece a 46 pesetas el
quintal métrico.

Tarragona vende el monte catalan,
fuerte, superior, de 57 a 59 pesetas;
fuerza, de 54 a 55 pesetas; media fuer-
za, de 52 a 33 pesctas; Castilla, de 52
a 53 pesetas, 'y comarca, de 49 a 50
pesetas los 100 kilos, precio en fa-
brica.

Valencia cotiza el candeal Mancha a
46 pesetas; jeja, a 44 pesetas, y hem-
brillas, a 43 pesetas ¢l quintal mé-
trico.

Cebada.—Aragon vende de 36 a 37
pesetas los 100 kilos.

Avila cotiza a 28,50 pesetas el quin-
tal ‘métrico.

Ciudad Real paga a 7,50 pesetas la
fanega.

Corufia ofrece a 34 pesetas los 100
kilos.

Cuenca vende a 9 pesetas la fanega.

Navarra cotiza a 32 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia paga la del pais a 27 pe-
setas los 100 kilos.

Avena.—Aragon ofrece de 29 a 31
pesetas el quintal métrico.

Ciudad Real vende a 6 pesetas la
fanega.

Corufa cotiza a 31 pesetas los 100
kilos.

Navarra paga a 32 pesetas el quin-
tal métrico.
~ Valencia ofrece la manchega a 22
pesetad los 100 kilos.

Centeno.—Aragon vende de 37 a 38
pesetas el quintal métrico.

Avila cotiza a 31,50 pesetas los 100
kilos.

Ciudad Real paga a 12,30 pesetas la
fanega.

Coruiia ofrece a 40 pesetas el quin-
tal métrico.

Navarra wvende a 38,50 pesetas los
100 kilos.

Maiz.—Aragon cotiza de 41 a 42
pesetas el quintal métrico.

Coruna paga a 43 pesetas los 100
kilos.

Navarra ofrece a 45 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia vende el plata a 45 pesetas
los 100 kilos, y del pais, a 5 pesetas la
barchilla.

Habas.—Aragén cotiza de 39 a 40
pesetas el quintal métrico.

Ciudad Real paga las gruesas a 20,40

pesetas la fanega.

Corufia ofrece a 47 pesetas los 100
kilos.

Navarra vende a 44 pesetas el quin-
tal ‘métrico.

Altramuces.—Valencia cotiza los del
pais a 40 pesetas los 100 kilos.

Garbanzos.—Aragén vende de 120
a 160 pesetas el quintal métrico.

Avia ofrece a 120 pesetas los 100
kilos.

Ciudad Real paga los buenos a 77
pesetas, y los corrientes a 60,50 pese-
tas la fanega.

Coruifia cotiza a 170 pesetas el quin-
tal métrico.

Navarra vende a 160 pesetas los 100
kitos.

Lentejas.—Aragon ofrece de 138 a
139 pesetas el quintal métrico.

Navarra paga a 140 pesetas los 100
kilos.

Valencia cotiza a 62 pesetas el quin-
tal métrico.

Algarrobas.—Aragon vende de 40 a
41 pesetas los 100 kilos.

Avila ofrece a 44 pesetas el quin-
tal métrico.

Ciudad Real paga a 19,25 pesetas
los 100 kilos.

Navarra cotiza a 40 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia vende a 2 pesetas la arroba.

Yeros.—Aragén ofrece de 34 a 35
pesetas los 100 kilos.

Ciudad Real paga a 18,90 pesetas

{a fanega.

Navarra cotiza a 36 pesetas el quin-
tal métrico.
Guisantes.—Ciudad Real vende a 18

pesetas la fanega.

Navarra ofrece a 160 pesetas el quin-
tal métrico.

Judias.—Aragén paga de 150 a 170
pesetas los 100 kilos.

Coruiia cotiza a 65 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia vende Monquili a 80 pese-
tas y francesas y Pinet a 82 pesetas
fos 100 kilos.

Panizo.—Ciudad Real ofrece a 17,40
pesetas la fanega.

Arvejones.—Valencia paga a 30 pe-
setas el quintal métrico.

Canamones.—Valencia cotiza los sa-
nos y limpios a 46 pesetas los 100 ki-
jos.

0

HARINAS Y SALVADOS

Harinas de trigo.—Aragon vende se-
lectas a 65 pesetas; extras, a 62 pese-
tas; integrales, a 61 pesetas y panade-
ras, a 59 pesetas los 100 kilos.

Awvila ofrece a 60 pesetas el quintal
métrico.

Ciudad Real paga a 61 pesctas los
100 kilos.

Corufa cotiza a 67 pesetas el quin-
tal métrico.

Navarra vende de 62,50 a 65,50 pe-
setas los 100 kilos.

Tarragona ofrece, de gran fuerza,
de 90 a 95 pesetas; fuerza superior,
de 72 a 73 pesetas; fuerza, de 70 a 71
pesetas; media fuerza, de 66 a 67 pese-
tas; blanca superior, de 65 a 66 pese-
tas, y blanca corriente, de 63 a 64 pe-
setas el quintal métrico.

Harina de maiz.—Navarra paga a 45
pesetas los 100 kilos.

Salvados.—Aragén cotiza, cabezue-
la, de 17 a 18 pesetas los 60 kilos; me-
nudillo, de 9 a 9,50 pesetas los 35
kilos, y salvado, de 7 a 7,50 pesetas
fos 25 kilos.

Navarra vende salvado y menudillo a
0,23 pesetas el kilo, y remy, a 15 pe-
setas los 30 kilos.

Tarragona ofrece, cuartas, de 13 a
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14 pesetas los 60 kilos; menudillo, de
6 a 6,50 pesetas los 30 kilos, y salva-
do, de 5 a 6 pesetas los 22 kilos.

FORRAJES Y PIENSOS

Alfalfa.—Arag6n paga a 14 pesetas
los 100 kilos, sin empacar.

Corufia cotiza a 12 pesetas el quin-
tal métrico. ‘

Cuenca vende a 0,60 pesetas los 11
kilos y medio.

Navarra ofrece a 21 pesetas fos 100
kilos.

Henos.—Coruiia paga a 9 pesetas
el quintal métrico.

Paja de cereales.—Aragon cotiza a
6,50 pesetas los 100 kilos.

Avila vende a 0,20 pesetas la arro-
ba.

Ciudad Real ofrece a una peseta la
arroba. :

Corufia paga a 7 pesetas el quintal
métrico.

Cuenca cotiza a 0,25 pesetas la
arroba.

Navarra vende a 1,35 pesetas la
paca.

Paja de leguminosas.—Avila ofrece
a 0,40 pesetas la arroba.

Ciudad Real paga a 1,25 pesetas {a
arroba.

Cuenca cotiza a 0,30 pesetas ila
arroba.

Tortas de coco.—Navarra vende a
40 pesetas el quintal métrico.

Pulpa.—Navarra ofrece a 24 pesetas
los 100 kilogramos.

Alholva.—Navarra paga a 35 pese-
tas el quintal métrico.

FRUTAS

Peras.—Aragon cotiza de 0,40 a 0,90
pesetas el kilogramo.

Corufia vende a 1,25 pesetas el kilo.

Navarra ofrece a 1,80 pesetas el kilo.

Manzanas.—Aragon paga de 0,30 a
0,70 pesetas el kilogramo.

Corufia cotiza a 1,30 pesetas el kilo.

Navarra vende a 2 pesetas el kilo.

Uvas. — Aragén ofrece blancas de
0,60 a 0,70 pesetas, y negras, de 0,45
a. 0,50 pesetas €l kilo,

Nueces.—Corufia paga a 1 peseta el
kilo.

Higos.—Aragon cotiza a 0,50 pese-
tas el kilo.

Limones.—Corufia vende a 2 pese-
tas.

Naranjas.—Aragon ofrece a 0,60 pe-
setas.

Castafias.—Navarra paga a 0,90 pe-
setas el kilo.

Melones.—Arago6n cotiza a 55 pese-
tas.

7¢8

VERDURAS Y HORTALIZAS

Judias verdes.—Aragén vende de
0,60 a 0,70 pesetas el kilo.

Pimientos,—Aragén ofrece de 0,40
a 0,50 pesetas.

Tomates.—Aragon paga de 0,50 a
0,55 pesetas el kilogramo.

Tarragona cotiza a 0,15 pesetas el

kilo.

Borrajas.—Aragon vende a 3,25 pe-
setas el fajo. )

Acelgas.—Aragén ofrece a 3,50 pe-
setas el manojo.

Navarra paga a 0,25 pesetas una.

Lechugas.—Aragon cotiza de 2 a
2,50 pesetas el manojo.

Alcachofas. — Aragé6n vende a 2,25
pesetas la docena.

Coles.—Corufa ofrece a 0,20 pese-
tas.

Repollo.—Corufia paga a 0,30 pe-
setas.

RAICES Y TUBERCULOS

Patatas.—Aragon cotiza de 0,15 a
0,18 pesetas el kilo.

Avila vende a 1,80 pesetas la arroba.

Ciudad Real ofrece a 0,25 pesetas
el kilo.

Coruila paga a 16 pesetas el quin-
tal métrico.

Cuenca cotiza a 2,50 pesetas la arro-
ba. )

Navarra vende a 0,20 pesetas el
kilo.

Tarragona ofrece de 1,50 a 2 pesetas
los 10 kilos. ‘ .

Cebollas.—Coruiia paga a 5 pesetas
el quintal métrico.

Remolacha.—Navarra cotiza la azu-
carera a 65 pesetas, y la forrajera, a
54 pesetas la tonelada.

PLANTAS INDUSTRIALES

Azafran.—Aragén vende a 125 pese-
tas la libra de 460 gramos.

Ciudad Real ofrece a 5,50 pesetas la
onza.

Corufia paga a 125 pesetas fa libra.

Albacete cotiza a 80 pesetas la libra
de 460 gramos.

Navarra vende a 11 pesetas la onza
de 31 gramos. .

Anis.—Tarragona ofrece grano An-
dalucia y Mancha a 140 pesetas los 100
kilos, sobre vagon Tarragona.

FRUTOS SECOS

Almendras.—Aragén paga a 3 pese-
tas el kilo.

Tarragona cotiza en cascara Molla-
res Tarragona, a 75 pesetas; Mollare-

tas Ibiza, a 70 pesetas, y Fias Ibiza, a
63 pesetas los 50 kilos.

Valencia vende Marcona a 450 pe-
setas; Largueta, a 430 pesetas, y co-
mun, a 404 pesetas fos 100 kilos.

Avellanas.—Arago6n ofrece, tostadas,
a 2,50 pesetas €l kilo. ‘

Tarragona paga, e€n cascara, Negre-
ta, a 76 pesetas; cribada, a 76 pesetas,.
y comun, a 75 pesetas los 58 kilos y
mredio.

Valencia cotiza primera grano a 390
pesetas, y segunda grano, a 368 pese-
tas los 100 kilos.

Orejones.—Aragon vende a 3,25 pe-
setas el kilo.

Higos.—Aragén ofrece de
2,25 pesetas el kilo.

Corufta paga a 1 peseta el kilo.

Navarra cotiza a 1,30 pesetas el kilo.

Cacahuet.—Valencia vende a 36, pe-
setas los 50 kilos. .

Pasas.—Navarra ofrece a 3,50 pese-
tas el kilo.

1,25 a

ACEITES

Aceite de oliva.—Aragén paga el
Bajo Aragén de menos de un grado a
1,75 pesetas €l kilo, y de dos grados,
a 1,65 pesetas el kilo.

Avila cotiza a 140 pesetas €l hectoli-
tro.

Ciudad Real vende a 18 pesetas la
arroba. .

Corufia ofrece de 170 a 180 pese-
tas el HL

Cuenca paga a 20 pesetas la arroba.

Navarra cotiza a 30 pesetas la arro-
ba. :

"Tarragona vende Tarragona prime-
ra, de 25,50 a 26 pesetas; segunda, de
22,50 a 23 pesetas; Tortosa primera;
de 22 a 22,50 pesetas; segunda, de
21,50 a 22 pesetas los 15 kilos, y Bor-
jas Urgel primera, de 150 a 155 pe-
setas; segunda, de 145 a 150 pesetas
los 100 kilos.

VINOS

Aragbn ofrece carifiena de 2,20 a
2,25 pesetas por grado y HL

Avila paga a 40 pesetas el HL

Ciudad Real cotiza blancos, a 3 pe-
setas, y tintos a 3,75 pesetas ia arro-
ba. ‘

Corufia vende del pais, a 70 pesetas
y manchego a 45 pesetas el HI.

Navarra ofrece el tinto a 0,60 pese-
tas; 'moscatel, a 2.50 pesetas el litro,
y rancio, a 1,50 pesetas el litro..

Tarragona paga blanco viejo comar-
ca, de 7 y medio a 8 reales; tinto Ven-
drell, a 9 reales; Bajo Priorato, de 9 a
9 y medio reates; tinto Priorato, de 10



a 10 y medio reales, y Mistela blanca,
de 9 a 14 reales por grado y carga de
121 litros.

ALCOHOLES, VINAGRES Y SIDRAS

Alcoholes.—Aragén cotiza el de que-
mar a 2,25 pesetas el litro, y el indus-
trial de 96°, a 3,10 pesetas =l litro.

Ciudad Real vende a 240 pesetas el
hectolitro.

Coruiia ofrece a 165 pesetas el HI

Tarragona paga el industrial a 254
pesetas, y de residuos vinicos, a 250
pesetas el HI.

Valencia cotiza el destilado corrien-
te a 240 pesetas, y destilado a vapor,
a 245 pesetas el HIL.

Vinagres.—Aragén vende a 0,40 pe-
setas el litro.

Ciudad Real ofrece a 4 pesetas la
arroba.

Coruna paga a 40 pesetas e HI.

Navarra cotiza a 0,40 pesetas el litro.

Sidras.—Navarra vende a 0,65 pese-
tas ¢l litro (paga 0,16 pesetas de im-
puesto).

PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Huevos.—Arag6n ofrece de 2,80 a 3
pesetas la docena.

Avila paga a 27 pesetas el 100.

Ciudad Real cotiza a 25 pesetas el
100.

Corufia vende a 18 pesetas el 100.

Cuenca ofrece a 3 pesetas la docena.

Navarra paga a 2,80 pesetas la do-
cena, )

Tarragona cotiza de 3 a 4,50 pese-
tas la docena.

Mantecas.—Aragon vende de 2,50 a
3 pesetas el kilo.

Corufia ofrece a 7 pesetas el kilo.

Navarra paga a 3,40 pesetas el kilo.

Quesos.—Aragén cotiza de 2,50 a 6
pesef'as el kilo, segln clase.

Ciudad Real vende a 45 pesetas la
arroba.

Coruila ofrece a 5 pesetas el kilo.

Navarra paga a 6 pesetas el kilo.

Tarragona cotiza, de Mahén, a 4,50
pesetas el kilo.
. Leche.—Aragén vende de 0,60 a
0,70 pesetas el litro.

Avila oirece a 0,50 pesetas el litro.

Ciudad Real paga a 0,70 pesetas el
litro.

Corufia cotiza a 0,60 pesetas el litro.

iCuenca vende a 0,80 pesetas ef litro.

Navarra ofrece a 0,50 pesetas el li-
tro. .
Tarragona paga, de vaca, a 0,70 pe-
setas, y de cabra, a 0,80 pesetas el
litro.

Miel.—Aragbn cotiza a 1,50 pesetas
el kilo.

Corufia vende a 3 pesetas el kilo.

Cuenca ofrece a 15 pesetas la
arroba.

Navarra paga a 2,50 pesetas el kilo.

Tocino.—Aragon cotiza de 3,10 a 7
pesetas el kilo.

Coruila vende a 240 pesetas el quin-
tal métrico. :

Cuenca ofrece a 4 pesetas ¢l kilo.

Navarra paga a 3 pesetas el kilo.

Azicar.—Aragoén ofrece a 1,60 pe-
setas el kilo.

Corufia vende de 150 a 160 pesetas
el quintal métrico.

Navarra cotiza a 1,50 pesetas el kilo.

Café.—Navarra paga a 9,80 pesetas
el kilo.

VARIOS

Lanas.—Aragdn ofrece, de 1., a 7
pesetas; de 2., a 5,25 pesetas, y de 3.°,
a 4 pesetas el kilo.

Ciudad Real vende merina a 27 pe-
setas, y negra, a 23 pesetas la arroba.

Navarra cotiza la churra a 85 pese-
tas la arroba, y de corcho, a 3 pese-
tas el kilo.

Cueros.—Navarra paga ternera a 4
pesetas; vacuno ‘mayor, a 2,50 pese-
tas el kilo, sin curtir; vaqueta, a 9,50
pesetas, y suela, a 6 pesetas -l kilo.

Pieles.—Aragén ofrece de carnero a
2,65 pesetas el kilo; cordero, de 2,25
a 5 pesetas ta piel; de cabra, a 4,50
pesetas la piel; cabrito, a 2,50 pesetas

Aporiculturg

la piel; conejo, a 1,25 pesetas el kilo;
ternera, a 3 pesetas el kilo, y vaca, a
2,50 pesetas el kilo.

Ciudad Real vende la vaca a 1,10
pesetas, y de ternera, a 1,50 pesetas
el kilo; de cordero, a 5 pesetas, y de
cabrito, a 7 pesetas la piel.

Navarra cotiza de ternera a 4 pese-
tas; de cordero, a 3 pesetas; de car-
nero, a 1,80 pesetas el kilo; de cabra,
a 4,25 pesetas la piel.

ABONOS MINERALES

Superfosfatos.—Aragon paga el de
18/20 a 14 pesetas los 100 kilos.

Ciudad Real ofrece el de 18/20 a
17,85 pesetas; de 16/18, a 16,85 pe-
setas, y de 13/15, a 15,70 pesetas €l
quintal métrico.

Corufia vende el de 18/20 a 14 pe-
setas, y el de 14/16, a 13,50 pesetas
los 100 kilos.

Navarra cotiza el de 18/20 a 14 pe-
sefas el q. m., en sacos de 50 kilos.

Tarragona paga el de 18/20 a 14,25
pesetas los 100 kilos.

Valencia paga el de 18/20 a 14,25
pesetas; de 16/18, a 12,50 pesetas; de
14/16, a 11,50 pesetas, y de 13/15, a
11,25 pesetas el q. m.

Cloruro potasico.—Aragén ofrece a
37 pesetas los 100 kilos.

Ciudad Real vende a 37,45 pesetas
el g. m. :

Cotizaciones de lanas espafiolas lavadas a fondo durante la

segunda quincena de OCTUBRE de 1933

BLANCAS:

Merina superior (trashumante). .
Idem corriente (estante) ........

Idem inferior.. ............... »
Entrefina superior......... e »
Idem corriente................. »
Ildem inferior................... >
Ordinaria.........cooveviea o, »
Churra.........coiiiiieennnns »
PARDAS:
Merina,....oooviiiiieniinenns »
Entrefina superior.............. »
Idem corriente................. »
Idem Roya..................... »
Idem inferior................... »

Impresion del mercado: Animado.

Ptas. kgr-
» »

FRIMERAS ; ’
==——=————"/ Segundas | Garras
Lavado | Pelnado |
1025 | 12,50 l 7,25

9,50 | 11,50 7,— } 550

» 8,75 10,75 6,50
» 850 | 10,50 | 6,—
> 8— | 10— | 525 { 450
> | 6715 | 815 | 5— !
» 4,25 — —
> 3,75 = ‘ —
7,— 9,25 5— | 4,—
» 6,50 8,50 4,75
» 5,50 7,50 4,— 3,50
» 6,— 8,— 4,25
» 5,— 7,— 3,75

Cambio medio del franco suizo durante la presente quincena: 232,75

Datos facilitados por la Agrupacion de Negociantes en Lana del Fomento del Tra-
bajo Nacional de Barcelona y Colegio Oficial de Agentes Comerciales de Sabadell.
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Corufia cotiza a 33,50 pusetas los
100 kilos.

Navarra paga a 38 pesetas el quin-
tal métrico.

Tarragona ofrece a 33,50 pesetas los
100 kilos.

Valencia vende a 30 pesetas el quin-
tal métrico.

En los principales puertos, y sobre
pila muelle, se cotiza a 32,25 pesetas
los 100 kilos para partidas de 10 to-
neladas como minimo.

Sulfato potasico.—Aragén paga a
52,50 pesetas el quintal ‘métrico.

Ciudad Real ofrece a 50,95 pesetas
los 100 kilos.

Corufia vende a 47 pesetas el quin-
tal métrico.

Navarra cotiza a 53 pesetas los 100
kilos.

Tarragona paga a 46,50 pesetas el
quintal métrico.

Vaiencia ofrece a 40 pesetas los 100
kilos.

En los principales puertos y sobre
pila muelle se vende a 46 pesetas los
100 kilos para partidas de 10 toneladas
como minimo.

Suifato amoénico.—Aragdédn cotiza a
36 pesetas el q. m.

Ciudad Real paga a 32,20 pesetas
el q. m. |

Coruila ofrece a 27,50 pesetas los
100 kilos.

Navarra vende a 36 pesetas el quin-
tal métrico.

Tarragona cotiza a 28 pesetas los
100 kilos.

Valencia paga a 28 pesetas el quin-
tal métrico.

Nitrato sédico.—Aragon ofrece a
41,50 pesetas los 100 kilos.

Ciudad "Real vende a 34,95 pesetas
el quintal métrico.

Navarra cotiza a 41,50 pesetas los
100 kilos.

Tarragona paga a 29 pesetas el
quintal métrico.

Valencia ofrece de 45 a 49 pesetas
los 100 kilos.

Nitrato de cal.—Ciudad Real vende a
32,95 pesetas el q. m.

Nitrato de Chile—En Bilbao, Gijon,
Pasajes, Santander y Tarragona se co-
tiza a 29,65 pesetas los 100 kilos, pre-
cio sobre vagon, partida minima 10 to-
neladas.

En Alicante, Cartagena, Corufia, Ma-
laga y Motril se vende a 29,90 pesetas
el q. m., precio sobre vagodn, partida
minima 10 toneladas.

En Almeria, Barcelona, Castellon,
Gandia y Valencia se cotiza a 30,15
pesetas los 100 kilos, precio sobre va-
gon, partida minimo 10 toneladas.

En Adra, Huelva y Sevilla se vende
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a 30,60 pesetas el q. m., precio sobre
vagon, partida minima 10 toneladas.
Cianamida.—Ciudad Real ofrece a
34,95 pesetas los 100 kilos.
Coruna paga a 33 pesetas el q. m.
Escorias.—Coruiia cotiza a 20 pese-
tas los 100 kilos.
Kainita.—Corufia vende a 14,50 pe-
setag el q. m.

ABONOS ORGANICOS

Estiércol.—Aragon ofrece a 7 pese-
tas la tonelada.

Ciudad Real paga a 8 pesetas el ca-
rro.

Navarra cofiza el de basuras publi-
cas a | peseta la volquetada, y de cua-
dra, a 4 pesetas la tonelada.

!
PRODUCTOS QUIMICOS E INSEC-
TICIDAS

|

Azufre.—Aragén vende a 55 pesetas
los 100 kilos.

Coruiia ofrece a 55 pesetas el quin-
tal métrico.

Navarra paga a 61 pesetas los 100
kilos.

Tarragona cotiza el “Canén” a 585
pesetas la tonelada; sublimado flor, a
27,25 pesetas los 50 kilos; refinado
molido, a 20,40 pesetas los 40 kilos, y
floristella molido, a 18,60 pesetas la
misma cantidad.

Sulfato de cobre.—Aragoén vende a

95 pesetas el q. m.

Corufa ofrece a 90 pesctas tos 100
kilos.

Navarra paga a 100 pesetas el quin-
tal_métrico.

Tarragona cotiza el “Cros” a 86 pe-
setas los 100 kilos.

Valencia vende a 90 pesetas el quin-
tal ‘métrico.

Sulfato de hierro.—Aragén ofrece a
15,50 pesetas los 100 kilos.

Ciudad Real paga en polvo nieve a
17,45 pesetas el q. m.

Corufia cotiza a 17,50 pesetas 1los
100 kilos.

Tarragona vende en grano a 13,50
pesetas, y molido, a 14 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia ofrece el triturado a 14 pe-
setas los 100 kilos.

Arseniato de plomo.—Se paga de
3,70 a 4,30 pesetas kilogramo, segun
envase (en polvo).

Nicotina, de 95/98 por 100, exenta
de piridina, a 70 pesetas kilogramo.

Sulfato de nicotina, 40 por 100,
exenta «de piridina, a 30 pesetas kilo-
gramo. '

Jaboén nicotinado, 5 por 100 de ni-
cotina, de 4,75 a 5 pesetas kilogramo.

Cianuros.—Valencia ofrece el cianu-
ro sodico 128/130 por 100, a 4 pese-
tas kilogramo; calcid, 88/90 por 100,
a 7,10 pesetas kilogramo. Franco esta-
cion destino.

Flit.—Navarra paga a 4 pesetas el
litro.

Zotal.—Navarra vende a 2,50 pese-
tas el kilogramo.

Fenol.—Navarra ofrece, a 3 pesetas
el kilogramo.

GANADC DE RENTA
J

Vacuno de carne—Ciudad Real co-
tiza vacas a 33 pesetas, y terneras, a
40 pesetas la arroba.

Corufia paga ternera a 2 pesetas;
novillo, a 1,85 pesetas, y buey y va-
ca, a 1,50 pesetas el kilo.

Navarra ofrece vaca a 1,30 pesetas,
y ternera, a 1,55 pesetas el kilo, peso
en vivo.

Vacuno de leche.—Ciudad Real ven-
de las vacas ‘holandesas de 1.500 4
2.300 pesetas; novillos, de 750 a 1.250
pesetas; vacas suizas, de 1.250 a 2.150
pesetas, y novillas, .de 600 a 1.100 pe-
setas por cabeza, segin edad y clase.

Navarra cotiza las tholandesas a
1.200 pesetas, y las suizas, a 1.500 pe-
setas por cabeza.

Ganado cabrio.—Ciudad Real paga
para leche de 80 a 125 pesetas por ca-
beza, y cabritos para carne, a 3 pese-
tas el kilo. .

Corufia ofrece a 1,30 pesetas el kilo.

Ganado lanar—Ciudad Real vende
ovejas de 30 a 45 pesetas por cabeza,
y corderos, a 3,20 pesetas el kilo.

Corufia cotiza a 1,30 pesetas el kilo.

Navarra paga ovejas a 65 pesetas, y
corderos, a 40 pesetas.

Ganado de cerda.—Ciudad Real ofre-
ce primal de 75 a 100 pesetas por ca-
beza; cebado, a 24 pesetas la arroba,
peso en vivo.

Corufla vende a 2,55 pesetas el kilo.

Navarra cotiza a 2,40 pesetas ¢l kilo.

GANADC DE TRABAJO

}
Bueyes.—Avila paga de 1.700 a
2.400 pesetas la pareja.

Ciudad Real ofrece de 1.500 a 2.000
pesetas la yunta.

Navarra vende de 2.000 a 2.500 pe-
setas la pareja.

Vacas.—Avila cotiza de
1.700 pesetas la yunta.

Ciudad Real paga de 1.250 a 1.500
pesetas la pareja.

Ganado mular.—Ciudad Real ofrece
hembras de 2.500 a 5.500 pesetas, y
machos, de 1.250 a 3.250 pesetas la
yunta.

1.300 a



Navarra vende de 2.000 a 2.500 pe-
setas la pareja.

Ganado caballar—Ciudad Real co-
tiza caballos de 350 a 625 pesetas, y
yeguas, de 600 a 900 pesetas por ca-
beza.

Navarra paga la jaca navarra a 250
pesctas; burguetana, a 800 pesetas, y
yeguas, a 1.000 pesetas por cabeza.

Ganado asnal.—Ciudad Real ofrece
de 75 a 250 pesetas por cabeza.

Navarra vende a 200 pesetas por ca-
beza.

MATADERO

Ganado lanar.—Aragén cotiza oveja
a 3 pesetas; carneros, a 3 pesetas, y
corderos, a 3,50 pesetas el kilo.

Ciudad Real paga oveja a 2,60 pe-
setas; carnero, a 2,90 pesetas, y cor-
dero, a 3,20 pesetas el kilo. Despojos,
a 5 pesetas.

Coruia ofrece a 2,50 pesetas el kilo.

Cuenca cotiza ovejas a 45 pesetas
una.

Navarra vende oveja a 3 pesetas;
carnero, a 3,70 pesetas, y cordero, a
3,20 pesetas el kilo.

Ganado vacuno.—Aragon ofrece va-
ca a 2,80 pesetas, y ternera, a 3,35 pe-
setas el kilo. :

Ciudad Real paga buey a 30 pesetas;
vacas, a 33 pesetas; novillos y toros, a
38 pesetas, y terneras, a 40 pesetas la

arroba en canal. Despojos de buey, va-
ca, novillo-y toro, a 37,50 pesetas, y
de ternera, a 25 pesetas.

Corufia cotiza buey y vaca a 2 pe-
setas; novillos, a 2,85 pesetas, y terne-
ras, a 3,25 pesetas ¢l kilo.

Navarra vende vaca a 4,20 pesetas,
y ternera, a 4,20 pesetas el kilo, en
muerto.

Ganado de cerda.—Aragon ofrece de
40 a 42 pesetas la arroba.

Ciudad Real paga a 24 pesetas la
arroba en vivo. Despojos, a 24 pese-
tas.

Coruiia cotiza a 3,50 pesetas el kilo.

Cuenca vende a 25 pesetas la arro-
ba en vivo.

Ganado cabrio.—Ciudad Real ofrece
cabra a 2 pesetas; machos, a 2,75 pe-
setas, y cabrito, a 3 pesetas el kilo.
Despojos, a 5 pesetas,

‘Corufia paga a 2,50 pesetas el kilo.

Varios.—Aragén cotiza conejo a 5

' pesetas, y gallina, a 6 pesetas el kilo.

Ciudad Real vende conejos a 2,50
pesetas; gallinas, a 6 pesetas; pollos,
a 6 pesetas; gallos, a 9 pesetas uno, y
perdices, a 4,50 pesetas el par.

Corufia ofrece gallinas a § pesetas,
y pollos, a 5 pesetas.

Navarra paga conejos de campo a
4,50 pesetas; perdices, a 5 pesetas; ga-
llinas, a 8 pesetas, y palomas, a 2,50
pesetas.

CASTILLA

Avila.—Desde los ultimos dias de
octubre han comenzado las labores,
sin haberse terminado las siembras,
que se comenzaron con retraso por €s-
tar la tierra muy seca. El pasto, con
esfos hielos, se ha detenido en su cre-
cimiento, y la ganaderia encuentra po-
co alimento.

La cosecha de aceituna se presenta
regular, a pesar de que se cayd mu-
cho fruto por la sequia de todo el ve-
rano.

Cuenca.—Se estd terminando la se-

mentera, habiéndose realizado en bue-
nas condiciones.

La cosecha del azafran esta tocando
a su fin, siendo regular en cantidad y
calidad. ‘ '

LA MANCHA

Ciudad Real.—Los campos de cerea-
les y leguminosas de invierno se en-
cuentran bastante atrasados, pues son
pocos los sitios de esta provincia en
los que han empezado a nacer, debido
a la escasez de aguas, pues aunque ha
llovido, la lluvia ha sido escasa, y vol-
vemos a un tiempo seco y frio que ha-
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ce que se paralice la germinacién de
las semillas.

Se siguen con gran actividad las
operaciones ‘de siembra, y en los si-
tios que han terminado estas faenas,
las yuntas estan dedicadas a la bar-
bechera.

También se procede a la recolec-
ciéon de la patata tardia, pudiéndose
apreciar abundancia de fruto de bue-
nas condiciones y tamano.

Los terrenos destinados a pastos pa-
ra {a ganaderia, debido a las mismas
causas y a indicadas anteriormente de
falta de aguas, con gran escasez de
hierbas y sin esperanzas de que las
tengan en abundancia, por lo que este
invierno sera rematadamente malo pa-
ra esta gran riqueza de la provincia.

J

NAVARRA

Los continuados temporales impiden
la terminacién de las siembras en la
mitad norte de la provincia, habiéndo-
se realizado en muy buenas condicio-
nesen la ribera. Los remolachares han
ganado mucho en desarrollo, que fué
retenido por las sequias del verano.
Contintia la preparacion de tierras y

‘se comienzan los barbechos.

1
ARAGON

La situacién agricola no es muy fa-
vorable a los agricultores, por lo que
se refiere al aspecto general.

En varias localidades se efectuo la
s'embra en buenas condiciones, porque
las tierras estaban saturadas de hu-
medad por efecto «de las ditimas Ilu-
vias, pero como éstas no fueron gene-
rales en la regién, existen otros pue-
bos donde las faenas de siembra no
han pasado de hacerse en condiciones
destavorables.

Otros sitios que estaban saturados
de humedad, por efecto de los fuertes
vientos de los dltimos dias han queda-
do con sequedad extrema, y la faena
de siembra se ha efectuado o se esta
realizando en medianas condiciones.

Desde luego, 1a siembra, por razo-
nes de falta de humedad en algunas
localidades y otras causas, se estd lle-
vando a cabo con mayor retraso que
en afios anteriores.

Se cree que muy en breve comen-
zard a efectuarse en nuestra regién el
arranque de remolacha, porque las
fabricas han antinciado que estan dis-
puestas a recibir el producto que se les
envie, contingentado previamente.
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FAOTICUIURA.

Londres

Revista quincenal del mercado de frutas

Naranja

Para las ventas de la quincena se
ofrecieron unas 35.000 cajas de Sud-
Africa y 18.000 del Brasil.

En los tltimos dias ha habido menos
animacion en el mercado, pero a pesar
de ello los precios en todo €l transcur-

so de las dos ultimas semanas han si-
do mas elevados que en la quincena
anterior.

Se han recibido en esta plaza algu-
nos arribos del Brasil, con naranja en
estado defectuoso.

Las cotizaciones registradas fueron:

126 150/176 200/252 288/324
Sud-Africa..... .. ... .. v 11/- 15/ 12/6 37/- 14/- 17/6  14/- 17/8
Brasil:
Peras... . .. .. . .. .. 12/-15/- 14/~ 17/9  16/6 21/-  19/- 21/6
que ha experimentado una pequefia su-

Limones
' : |
Con motivo de las diferentes subas-
tas celebradas, ha consistido la ofer-
ta de limones aproximadamente en
9.000 cajas de Malaga, 480 de Mur-
cia, 3.500~de Sicilia, 1.300 de Napoles
y 600 de Tripoli.
iContinta la demanda mostrandose
muy firme para la fruta de Malaga,

bida en los precios con relacion a la
precedente quincena. En cambio, pa-
ra el pequeiio niimero de partidas ofre-
cidas «de Murcia ha habido una baja
en sus cotizaciones.

Igualmente ha reinado buena de-
manda de limones italianos.

En la quincena se obtuvieron las co-
tizaciones que mas abajo se indican:

420 N.©o1 420 N.° 2 300

Malaga...... ... ... .. .. ... 12-/17/- 11/- 13/- 12/- 15/3
300 350 504

Mureia... ... 10/- 20/-  12/6 19/-  10/- 18/-
300 grandes 300 360

Sicilia ............ 17/6 25/- 11/6 18/6 11/6 14/-
Idem especiale 15/6 31/- 14/9 21/- 14/-
Napoles ......... — 10/- 27/- -—
Tripoli ...l — 6/- 8/6 —

Uvas

La oferta de la quincena consistié en
unos 37.000 barriles de uva de Alme-
ria.

En el periodo que resefiamos, mu-
chos de dos cargamentos recibidos de
Almeria se han puesto en venta en

Almeria, el barril .....................
Idem mayoria, idem ..............

Granadag

La oferta de granadas de Elche ha
ascendido en este periodo a ‘mas de
3.000 medias cajas.

El estado de la fruta, en su inmensa

Elche, la media caja, 96/120
Idem, id. id., 160/240

Idem, id. id., 360 .....................

792

.............................. 8/-

condicion muy defectuosa. Los barri-
les conteniendo fruta de primera cali-
dad se vendieron a precios muy altos.

En general, las cotizaciones no han
sufrido gran variacidon, comparadas
con las anteriores, oscilando entre los
tipos siguientes:

25/-
10/- 14/9

mayoria, ha sido muy satisfactorio, no-
tandose firme demanda a base de pre-
cios que registran muy poca diferen-
cia con los de la anterior quincena, se-

gun puede verse seguidamente:
{

9/6 12/3
11/- 17/-
13/6 17/-

Cebolla

Procedentes de Valencia se pusie-
ron en venta en [as subastas del Lon-
don Fruit Exchange unas 5.300 cajas,
cantidad muy inferior a la oferta de la
quincena anterior, terminada el 25 del
pasado.

Debido indudablemente a la menor
oferta, se ha observado un alza de con-
sideracion en las cotizaciones alcanza-
das, y muy particularmente para los
tamarios 4 y 5.

En las ventas realizadas se obtuvie-
ron los siguientes precios:

4’s 5’s 6’s

Valencia ..... 7/6 9/- 8/6 10/- 6/- 7/6
Londres, 10 de noviembre de 1933.
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¢n la Revista

AGRIGULTURA

colaboran cerca
de un centenar
de Jngenieros y
otros técnicos
agronomicos

Suscribiéndoos a

Agricultura

dichos técnicos os re=

solverdan gratis cuantas

dudas tengdis, agrico=
las o ganaderas
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Torico FUENTES

EXPLOTACION AGRICOLA £

/A5 PaR VETERINARIA °F i
qEFicacisimo para todas los cases; & VENTOSILLA:

sin destruir ni modificare! pelo.

(Aranda de Due’i-o)

43 66 | ANOS pE EXITO CRECIENTE
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PALENCIA
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cribas “Graepel” en su trilladora evitan pér-
dida de granos, aumentan rendimiento de
granos Z mejoran el trabajo. Se pueden
poner facilmente en cada trilladora an-

Y A

=5 Ollo &0

Criba sacudidorapa- Criba perfeccionada Criba de gran rendi-

tentada, parasacudi- patentada, para la miento ‘“Graepel®,

dores de toda clase. criba grande de Ia para las limpias.
paja cortada.

POLLITOS.—De un dia, Leghorn blanca a 155 pe-
setas el ciento, con embalaje, sobre vagon Aranda.
Conveniente hacer los pedidos con gran anticipacion
para escoger fecha. Lunes, miércoles y viernes, desde
el 20 de enero hasta fin de abril.

Produccién, 50.000 pollitos.

LECHONES.—York-Shire, al destete (dos meses),
155 pesetas macho y 130 pesetas hembra, con emba-
laje, vagén Aranda. Pedir con anticipacién para tener-
los con seguridad en diciembre o enero.

LECHE EN POLVO.—Desnatada, para alimentacion
de aves y ganado, 3,25 pesetas kilo, sin envase, sobre
vagdn Aranda.

Para pedidos grandes, precios rebajados.

Envase de 50 y 25 kilos.

Obtenida de leche del ganado propio y preparada
en la fabrica tipo moderno de la explotacion.

Inmejorable calidad.

=)
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Pedid detalles al Ingenlero-Director.

(No se permite visitar la finca sin previa autorizacibn
Pldan precios e informes a cada casa de este ramo, o directamen- ¢ ita.)
te ala casa C. GRAEPEL, Halberstad B 2 (Alemania). v SCria.

Cada criba lleva la marca “Graepel” estampada.
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CAMPOS ELISEOS DE LERIDA

(Nombre registrado)
GRAN CENTRO DFE PRODUCCIONES AGRICOLAS

CASA FUNDADA EN 1864

TR

Director propietario: D. SILVIO VIDAL PERFEZ

Diploma 6e proveedor efectivo de la Asociacién Nacional de Agricultores, Centros Agronémicos, Sindicatos
vy Corporaciones Agrarias de FEspaiia

I

ESPECIALIDAD EN

Ll

D: las especies y variedades mds experimen-
Al'])Ole s fl' utale $ tadas para fines comerciales y demds preferidas - 3
Gran surtido en

FORESTALES = ARBUSTOS -~ CONIFERAS - ROSALES

VIDES AMERICANAS | BARBADOS

ESTACAS

L o A T e o

Fs gratuita la informacién y envio de las notas de precios
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Para ensayos, saco de 5 kilo-
gramos, contra envio de 3,75

pesetas. puestas.
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PIDA EL ANALISIS Y REFERENCIAS
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GRANDES VIVEROS DE VIDES AMERICANAS i

Seleccion y autenticidad garantizadas.—Injertos de todas clases, barbados, estacas y esta- &
quillas.—Hibridos de Berlandieri Richter 110-99-31.—Arboles frutales de todas clases ]
PRECIOS Y CONDICIONES DE VENTA A SU PROPIETARIC Y DIRECTOR i

Severino Gurpegui Suescun

Plaza de¢ la Repiiblica, 3 - SAN MARTIN All)l‘:l(il.liSlAS (Madrid) - Telél. 29

b
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Revista del Instituto Internacional de Agricultura de Roma

Suscripciones a las publicaciones mensuales para 1933

La REVISTA INTERNACIONAL DE AGRICULTURA estd destinada a
tener al lector al corriente de los hechos, las investigaciones y las ideas en el
campo agricola mundial; esta publicacion es indispensable para todos los que
por razones cientificas o profesionales deben seguir las grandes corrientes del
pensamiento y de la actividad agricolas.

La REVISTA es mensual y se publica solamente en fasciculos separados:

[.—Boletin mensual de Informaciones econémicas y sociales.
II.—Bulletin mensuel de Statistique agricole et commerciale (en francés:
no se publica en espaifiol).
[1l.—Boletin mensual de Informaciones técnicas.
IV.—Monitor internacional de la Defensa de las plantas.

Precio de la suscripcién anual a la Revista (4 fasciculos), 81 pesetas; sus-
cripcion a la I, IT o 11l parte, respectivamente, 30 pesetas; suscripcién a la IV
parte, 26 pesetas.

Para suscripciones y asuntos referentes a estas publicaciones, pueden diri-
girse a nuestra Redaccidn,
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Caballero de Gracia, 24, 1.° = MADRID
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EQUIPOS LOUDEN

para ESTABLOS, CUADRAS, PORQUERIZAS,
etcétera, etc. Adoptados por las Granjas de
Valladolid, Madrid, Albacete, Huesca, Te-
ruel, Malaga, Caldas, Barcelona, etc.

Permiten a la vaca echarse con la misma comodidad
que en el campo, con entera libertad de movimientos.

HIGIENICOS - ECONOMICOS - DURADEROS
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 Academia BERMEJO-PANIAGUA

Preparatorio para el ingreso
en la Fscaela Fspecial de

INGENIEROS AGRONOMOS

vy en la Escaela Profesional de

PERITOS AGRICOLAS

AouNe
.
Q

AXEL STEEN
Santa Catalina, 8-MADRID

Puerta del Sol, 9 MADRID  Teléfono 15203

a
S
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BanCO Hipotecario de _Espaﬁa Paseo de Recoletos, nam. 12. Madrid.

PRESTAMOS AMORTIZABLES con PRIMERA HIPOTECA, a largo plazo, sobre fincas rus-
ticas y urbanas hasta el 50 por 100 de su valor, con facultad de rcembolsar en cualquier momento,
total o parcialmente, el capital que se adeude.

En representacion de estos prestamos emite CEDULAS HIPOTECARIAS al portador con ex-
clusivo privilegio.

Estos titulos son los tnicos valores garantizados por PRIMERAS HIPOTECAS sobre fincas de
renta segura y facil venta que representan mas del doble del capital nominal de las Cédulas en
circulacion, teniendo como suplemento de garantia el capital social y sus reservas. Sc cotizan
como valores decl Estado y tienen caracter de Efectos publicos, no habiendo sufrido alteraciones
importantes en su cotizacion, no obstante las intensas crisis por que ha atravesado cl pais.

Se negocian todos los dias en las Bolsas de Espafa en grandes partidas; se pueden pignorar
obteniendo un porcentaje elevado de su valor nominal a médico interés. El Banco Hipotecario las
admite en depésito sin percibir derechos de custodia, comunica al depositante su amortizacion, se
encarga de su negociacion, bien directamente o por medio de los Bancos, Corredores de Comercio
y Agentes autorizados de la localidad. Resulta, por tanto, un valor de Cartera, de maxima garan-
tia indispensable en Sociedades, Corporaciones y particulares.

PRESTAMOS ESPECIALES PARA EL FOMENTO DE LA CONSTRUCCION en poblacio-
nes de importancia, bien a corto o a targo plazo.

Cuentas corrientes con interés.

Acaba de establecer un Negociado especial de Apoderamientos e Informes con caracter
GRATUITO para representar a los prestatarios de provincias en toda la tramitacion del préstamo
mediante poder otorgado al efecto.
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FI DEBATE|

GRAN DIARIO NACIONAL

Crénicas diarias con precios de los
mas importantes mercados agrico-

las y ganaderos.

Articulos vy sueltos en defensa de

los intereses agrarios.

Noticias sobre la agricultura en

todo el mundo.

Seccién diaria del movimiento de
personal en los Cuerpos técnicos de

Agrénomos y Montes.

JEL DEBATE

Alfonso, XI, 4 - MADRID
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= Academia OTEYZA Y LOMA =
% Preparatoria para el ingreso en la Escuela especial g
E be S
INGENIEROS AGRONOMOS
g Fundada en 1890 §
= CASTELLO, 17 - MADRID E
= " Teléfono de la Direccién: 51745 £
E Teléfono de las clases e internado: 56712 %
0000
p. STSR e e oy

%

| ESTAB 10D
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{

Mariano Gaspar Lausin
CALATAYUD _(Zaragoza)v

ARBOLES

Frutales de las mas exquisitas variedades.
Forestales y de adorno.
Plantas de flores.

‘““AGRICULTORA’’

Cupdbén-regalo VIVEROS

Adjuntando este vale al

hacer el pedido, recibird R .

el cliente un aumento de los mas importantes
| dos por ciento en vides, ~
| y cinco por ciento en los de ESpana
| demas articulos

VIDES AMERICANAS - INJERTOS - BARBADOS - ESTACA - ESTAQUILLA

T
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Catdlogo general ilustrado, andlisis y consultas gratis.
Se garantiza la autenticidad, seleccion y resultado de las plantas,
Desconfiar de quienes anuncian grandes viveros sin tenerlos, para lo que se os invita a visitar los de esta Casa.
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E. SOLER COMERCIAL DE LANAS, S. A.

Colmenar Viejo (Madrid) Tarrasa

Ventas a comisién de lanas

Apartado y lavado de lanas, en sucio, lavadas y peinadas.

Exportacién.

con lavadero Anl - . . .
ero mecénico moder Consignaciones con anticipos.
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no sistema ‘‘Leviathan”
Calle de San Leopoldo, nim. 88
Teléfono 699

Telegramas

Teléfono nim. 6 felegramas | crALANA

Agente en Matrid: PEDRO IGLESIAS GRAPI, - Sé1é Envracia, 42, enlo sﬂcna-
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Alfageme & Gu1sasola - Ingenieros
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‘ Especialistas en las aplicaciones del frio
a la industria agricola y sas derivadas

e
i Instalaciones de congelacion para endurecimiento
i de las aceitunas destinadas a rellenar 7 Conservars
i cién de frutas en camaras frigorificas /7 Patentes
: AsG de congelacién rapida 7 Instalaciones frigoris i
: ficas para la conservacién de mostos y fermentacién

i ' a baja temperatura en la industria vinicola, etcétera
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INSTALACIONES FRIGORIFICAS
“ Barquillo, 21 Madrid g




