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Cursillo de Viticultura y Fnologia en
Manzanares

La Estaci6én de Ampelo-
grafia y Enologia Central
va a dar un cursillo inten-
sivo en Manzanares (Ciu-
dad Real), desde el 14 al
21 del corriente. cuyo pro-
grama Yy condiciones de
matricula exponeinos a
continuacién.

Dia 1.° del Cursillo

A las nueve de la mafiana.—Comien-
zo de las practicas de laboratorio.—De-
terminacién de la caliza de una tie-
rra.—Analisis elemental de mostos:
principales elementos que conviene de-
terminar.—Casos de mostos en fermen-
tacion: sus aplicaciones.

A las tres de la tarde.—Practicas de
campo: Manejo de la maquina de in-
jertar para injerto de taller—Injertos
de asiento.—Practica de poda en sus
diferentes formas.

A las siete y treinta de la tarde.—
Conferencia por el Profesor de la Es-
cuela de Ingenieros Agrénomos don
Juan Marcilla, sobre el tema:

Cultivo de la vid en la region de la
Mancha.—Injerto: sus clases.—Poda en
seco de la vid.—Poda en verde.

Dia 2.°
A las nueve de la mafiana.—Anali-
sis comercial de vinos: operaciones
previas al analisis.—Toma de muesstras

y precauciones con que debe hacerse;
degustacion o cata y examen microsco-

pio, e interés de lasindicaciones que .

puede dar—Practicas de las determi-
naciones del analisis comercial de vi-
nos mas necesarias a los vitivinicul-
tores.

A las tres de la tarde.—Practicas de
campo: ensayo de pulverizadores, azu-
fradores, etc.—Preparacion de férmulas
para azufrar y sulfatar el vifiedo.—Pre-
paracion de las férmulas arsenicales
para tratamientos de invierno y prima-
vera.

A las siete y treinta de la tarde—
Conferencia por el Ingeniero Director
de la Estacién de Patologia vegetal,
D. Miguel Benlloch, sobre el tema:

Enfermedades del vifiedo.—Invasion
filoxérica en la Mancha.—La Piral: sus
tratamientos de invierno y primavera.
Oidium vy Mildeu—Castafiuela, etc.

Dia 3.°

A las nueve de la mafana.—Practi-
cas de tlaboratorio.—Continuacién de
las del dia anterior referentes a anali-
‘sis comerciales de los vinos.

A las tres de la tarde.—Practicas de
laboratorjo.—Continuacion de las de la
mafana. ‘

A las siete y treinta do la tarde.—
Conferencia por el Ingeniero Jefe del
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Servicio Agronomico de Ciudad Real,
D. Carlos Morales, sobre el tema:

Reconstitucion de vifiedos.—La tierra
para la plantacién y manera de efec-
tuar ésta.—Clases de vides americanas
mds adecuadas para emplear en la re-
constitucion de vifledos y su eleccion.
Adaptacién y afinidad—Vivero de vi-
des americanas: sus clases.

Dia 4.°

A las nueve de la mafana.—Conti-
nuacion de las practicas referentes a
analisis comerciales de los vinos.

A las tres de la tarde.—Continua-
cién de las mismas practicas de labo-
ratorio.

A las sjete y treinta de la tarde.—
Conferencia por el Ingeniero Director
de la Estacion de Ampelografia y Eno-
logia Central, D. Claudio Oliveras Mas-
s0O, sobre el tema:

Fermentacion alcohoélica.—Estudio de
los fermentos.—Accion sobre los mis-
mos del aire y de la acidez.—Influen-
cia de la temperatura sobre la fermen-
tacién e importancia practica y capital
que de la misma se deriva.—Influencia

-del anhidrido sulfuroso sobre los fer-

mentos alcohdlicos.—Modos diversos
de aplicacién del inhidrido sulfuroso.—
Elaboracion de vinos tipicos de la re-
gién manchega.

Dia 5.°

A las nueve de la mafiana.—Conti-
nuacion de las practicas de laborato-
rio de los dias anteriores.—Prepara-
cion de los mas importantes reactivos
que precisa el vinicultor para sus ana-
lisis comerciales.—Analisis de -tartaros
y heces.

A las tres de la tarde.—Practicas de
bodega: Preparacién y aplicacion de
formulas para la limpieza de material.
Azufrado de vasijas.—Empleo del gas
sulfuroso liquido.—Ensayo de aparatos
para trasiegos y de diferentes tipos de
filtros.—Practicas de clarificacion.

A las siete y treinta de la tarde.—
Conferencia por el Ingeniero Director
de la Estacion de Ampelografia y Eno-
logia Central, D. Claudio Oliveras Mas-
so, sobre el tema:

Operaciones de conservacion de vi-
nos.—Método de fermentacién super-

cuatro.—Aplicacién de los mostos, dis-

tintas de la elaboraciéon de vinos: mos-
tos azufrados; mostos concentrados,
su importancia y multiples aprovecha-
mientos. ‘ -

Dia 6.°

A las nueve de la mafana.—Practi-

el

cas de degustacion de diferentes vinos
de la regién, asi como de tipos espe-
ciales preparados al efecto.

A las tres de la tarde.—Excursion a
algunas de las bodegas notables.

A las siete y treinta de la tarde.—
Conferencia por el Ingeniero de la Es-
tacion de Ampelografia y Enologia
Central D. Francisco Jiménez Cuende,
sobre el tema: )

La bodega y el material de vendi-
mia y vinificacion—Envases diversos
para la fermentacién de mostos y con-
servacion y crianza de vinos.—Prepa-
racion y limpieza del material vinario.
Bodegas cooperativas: sus ventajas.—
Cooperativa de subproductos: modali-
dades diversas para la region man-
chega,

Dia 7.°

A las nueve de la mafiana.—Visita
a alguna de las bodegas importantes
de Manzanares.

A las doce de la mafiana.—Conferen-
cia final del Cursillo, por el Profesor de
la Escuela de Ingenieros Agrénomos
D. Juan Marcilla, sobre el tema:

Enfermedades de los vinos.—Descrip-
cion y tratamiento de las mas impor-
tantes que padecen los diversos tipos
de la region.

Entrega de los certificados de asis-
tencia a los alumnos.

Las practicas de laboratorio estardn
a cargo del Ingeniero D. Francisco Ji-
ménez Cuende y el Ayudante D. José
Maria Vera y ‘Monferrer, de la Estacion
de Ampelografia y Enologia Central,
auxiliado por el 'En(')logo Municipal don
Manuet ‘Rossique. .

Las.conferencias seran publicas y se
ilustraran ‘mediante el aparato de pro-
yecciones, con diapositivas correspon-
dientes a los diversos temas.

Las practicas de laboratorio se limi-
taran, por necesidades de material y del
local, a treinta alumnos, que seran los
primeros inscriptos en el Cursillo.

* k¥

La matricula del Cursillo es gratuita.

Para solicitar la inscripcion bastara
dirigirse, por medio de sencilla carta,
al Ingeniero Director de la Estacion de
Ampelografia y Enologia Central (La
Moncloa, Madrid), o al Ayuntamiento
de Manzanares.

Los solicitantes deberan tener cum-
plidos los diez y ocho afios.
" Se recomienda que los alumnos lle-
ven a las practicas muestras de los vi-
nos que les interesen, para realizar so-
bre ellos los ensayos.

A los alumnos que hayan seguido

. con aprovechamiento las;ensefianzas se

les extendera.
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CEREALES Y LEGUMINOSAS

Trigo.—El negocio triguero continia
muy firme y hasta con tendencia alcis-
ta. Los precios han tocado ya el tope
de tasa:

Valladolid vende sobre fabrica de 51
a 51,50 pesetas quintal métrico.

Avila ofrece, con mercado en alza, a
50,50 pesetas quintal métrico.

Guipuzcoa paga a 53 pesetas los 100
kilos.

En Navara se ofrece a 47,50 pesetas
la misma unidad.

La Corufia paga a 53 pesetas el quin-
tal métrico.

Ciudad Real vende a 22,88 pesetas
la fanega.

‘Cuenca paga a 20,50 pesetas la mis-
ma unidad.

Valencia cotiza el candeal Mancha a
50,50 pesetas quintal métrico, jeja a
49,50 v 'hembrillas a 48 pesetas.

Murcia ofrece a 57 pesetas quintal
métrico.

Jaén vende a 55 pesetas quintal mé-
trico.

Tarragona ofrece el monte cataldn,
fuerza superior, a 57 pesetas quintal
métrico; idem fuerza, 56 pesetas; me-
dia fuerza, 54 pesetas, y comarca, 52
pesetas.

Barcelona vende el quintal métrico a
50 y 52 pesetas.

Cebada.—Avila vende a 44,50 pese-
tas quintal métrico.

Guiplizcoa ofrece a 50 pesetas los

100 kilos.

En Navarra vale 38 pesetas la mis-
ma unidad.

La Corufia vende a 50 pesetas quin-
tal métrico.

Ciudad Real ofrece a 13,64 pesetas
la fanega.

Cuenca paga a 14 pesetas la misma
unidad. }

Valencia vende la del pais a 45 pe-
setas quintal métrico.

En Murcia se venden a 45 pesetas los
100 kilos.

Jaén ofrece a 45 pesetas la misma
unidad.

Sevilla ofrece a 35 pesetas los 100
kilos.

Barcelona ofrece a 50 pesetas quin-
tal métrico.

Avena.—Avila ofrece el quintal mé-
trico a 36 pesetas.

En Guiptizcoa se paga a 43 pese-
tas los 100 kilos.

Navarra vende a 36 pesetas quintal
métrico.

La Corufia paga a 41 pesetas los 100
kilos.

Ciudad Real ofrece a 10 pesetas la
fanega. '

Valencia paga a 37 pesetas quintal
métrico.

Murcia vende a 40 pesetas la misma
unidad.

Sevilla ofrece a 28,50 pesetas quin-
tal métrico.

Barcelona paga a 43 pesetas los 100
kilos.

Centeno.—Avila ofrece a 45 pesetas
quintal métrico.

Navarra vende a 38,50 pesetas los
100 kilos.

La Corufia paga a 51 pesetas la mis-
ma unidad. '

Barcelona ofrece a 31 pesetas los 100
kilos.

Maiz.—En Avila se ofrece a 46 pe-
setas el quintal métrico.

Guiptzcoa vende a 42 pesetas los
100 kilos.

En Navarra se opera a 50 pesetas
los 100 kilos.

La Corufia ofrece a 42 pesetas la
misma unidad.

Oviedo vende el del pais a 46 pese-
tas el quintal métrico. :

Valencia ofrece el “plata” a 39 pese-
tas quintal métrico, y del pais, a 4,75
pesetas la barchilla.

En Murcia se ofrece a 58 pesetas el
Guintal métrico.

Jaén vende a 45 pesetas los 100 kilos.

En Sevilla vale el del pais a 35 y 37
pesetas quintal métrico. '

Barcelona ofrece a 39 y 40 pesetas
la misma unidad. :

Habas.—Avila vende a 46 pesetas
quintal métrico.

Guipuzcoa ofrece a 60 pesetas ‘los
100 kilos.

Navarra paga a 50 pesetas quintal
métrico. _

En La Corufia se vende a 65 pese-
tas los 100 kilos. '

En Murcia se ofrece a 58 pesetas la
misma unidad.

Jaén paga a 60 pesetas quintal mé-
trico.

Sevilla ofrece a 49 pesetas los 100
kilos.

Barcelona cotiza a 61 pesetas quin-
tal métrico.

Garbanzos.—Avila vende el quintal
rmétrico de 105 a 130 pesetas, segtin
clase.

La Corufia opera a 160 pesetas la
misma unidad.

Ciudad Real paga la clase superior
a 84,75 pesetas la fanega, y corriente,
a 61 pesetas.

Jaén ofrece de 75 a 120 pesetas, se-
gun clase.

Sevilla vende de 140 a 145 pesetas
el quintal métrico.

Barcelona ofrece a 137 pesetas los
100 kilos.

Lentejas.—En Navarra se veuden a
140 pesetas quintal métrico.

Valencia opera a 80 pesetas quintal
métrico.

Algarrobas.-—Avila ofrece a 55 pe-
setas quintal métrico,

En Navarra se ofrecen a 40 pesetas
los 100 kilos.

Valencia vende a 2,75 pesetas arroba,

Yeros.—Navarra paga a 38 pesetas
quintal métrico.

Jaén vende a 45 pesetas la misma
unidad.

Barcelona ofrece a 46 pesetas quin-
tal métrico.

Judias.—Avila ofrece a 120 pesetas
quintal meétrico.

Guiptizcoa vende a 1,10 pesetas ki-
lo de la blanca, y roja, a 1,30 pesetas.
Navarra paga a 1,50 pesetas kilo.
La Corufia ofrece a 0,65 pesetas kilo.
Ciudad Real paga a 1,10 pesetas kilo.
Valencia cotiza a 82 pesetas quin-
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tal métrico “amonquili”; francesas, a
80, y Pinet, a 85 y 87 pesetas.

HARINAS Y SALVADOS

Harina de trigo.~~En este mercado la
situacion es un poco comprometida. Se
fija el precio de tasa en 64 pesetas los
100 kilos, a base de calidad panifica-
ble, apareciendo también otras calida-
des de mas fina seleccién, que se co-
tizan de 65 a 75 pesetas el saco de 100
kilos, sin envase.

En Avila se cotizan a 61 pesetas los
100 kilos.

Navarra paga de 62 a 66 pesetas
quintal métrico.

La Coruita vende a 67 pesetas la
misma unidad. '

Ciudad Real ofrece a 62 pesetas
quintal métrico.

En Murcia valen los 100 kilos 73 pe-
setas.

Jaén vende a 66 pesetas quintal mé-
trico.

Sevilla paga por quintal métrico a
los precios siguientes: fina extra de tri-
gos recios, a 61 pesetas; primera semo-
lada, a 59 pesetas, y primera corrien-
te, a 58 pesetas; de trigos blandos se
vende la clase primera de fuerza, Ara-
gon, a 76 pesetas; primera candeal de
Castilla, a 64 pesetas, y candeal An-
dalucia, a 65 pesetas. )

Tarragona ofrece la de fuerza supe-
rior a 75 pesetas quintal métrico, y
media fuerza, 70 pesetas.

Barcelona vende la extra media fuer-
za a 72 pesetas; extra blanca, a 65, y
blanca corriente, a 62 pesetas.

Harina de maiz.—Guiptizcoa ofrece
a 45 pesetas quintal métrico.

Navarra vende a 43 pesetas los 100
kilos.

Salvados.—En Guipuzcoa se paga el
quintal métrico a 38 pesetas; menudillo
primera, a 40 pesetas, y segunda, 39
pesetas.

Navarra ofrece el quintal métrico de
salvado a 27; menudillo, a 25,50 pese-
tas, y remy, a 50 pesetas la misma
unidad.

Ciudad Real paga los cuartas a 36
pesetas; hoja, a 3 pesetas, e inferior,
a 31 pesetas los 100 kilos.

Jaén vende el Afrecho a 35 pesetas
quintal métrico.

Sevilla paga el Rebaza a 35 pesetas
los 60 kilos; fino, a 26 pesetas los 50
kilos, y basto, a 26 pesetas los 30 kilos.

Tarragona ofrece a 8,50 pesetas los
22 kilos de salvado; menudillo, 10,50
pesetas los 30 kilos, y cuartas, a 21 pe-
setas los 60 kilos.

Barcelona opera a 7,50 pesetas los
100 kilos, y salvadillo, a 8 pesetas.
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FORRAJES Y PIENSOS

Alfalfa.—Murcia ofrece a 5 pesetas
los 100 kilos.

Barcelona paga los 40 kilos a 10 pe-
setas. '

Henos.—La Coruiia ofrece a 15 pe-
setas los 100 kilos.

Oviedo vende a 15 pesetas la mis-
ma unidad.

Paja de cereales.—Avila vende a 6,50
pesetas quintal ‘métrico.

Navarra ofrece a 7,85 pesetas la mis-
ma unidad.

La Corufia paga a 10 pesetas quintal
métrico.

Oviedo vende a 9 pesetas los 100
kilos.

Ciudad Real ofrece a 1 peseta la
arroba.

En Murcia vale 1a arroba | peseta.

Barcelona paga a 3,50 pesetas los 40
kilos.

Paja de leguminosas.—Avila ofrece a
7 pesetas quintal métrico.

Murcia vende a 1,20 pesetas arroba.

FRUTAS

Manzanas.—En Guipnizcoa se vende
a 1,10 pesetas kilo. '

La Coruda ofrece a 0,75 pesetas kilo.

Oviedo paga a 0,60 pesetas kilo.

Naranjas.—Navarra ofrece el ciento
a 3 pesetas.

l.a Corufia paga a 0,65 pesetas kilo.

Murcia vende a 50 y 60 pesetas el
millar de la sangrina.

Peras.—Murcia paga a 2 pesetas
kilo.

VERDURAS Y HORTALIZAS

Repollos.—Guiptizcoa vende a 0,38
pesetas kilo.

Navarra ofrece a 0,15 pesetas uno.

Oviedo paga a 0,50 pesetas kilo.

Puerros.—Guiptizcoa cotiza a pese-
tas 1,20 kilo.

Coliflor.—Oviedo ofrece a 0,40 pese-
tas una.

La Coruiia vende a 0,60 pesetas.

RAICES Y TUBERCULOS

Patatas.—Avila ofrece a 20 pesetas
quintal ‘métrico.

Guipuzcoa paga a 0,38 pesetas kilo.

Navarra vende a 15 pesetas quintal
métrico.

La Corufia ofrece a 26 pesetas los
100 kilos.

Oviedo vende a 35 pesetas la misma
unidad.

Ciudad Real
arroba.

opera a 3 pesetas

En Murcia valen 40 pesetas los 100
kilos.

Barcelona ofrece a 36 pesetas la mis-
ma unidad.

Remolacha.—En Navarra se paga la
forrajera a 3 pesetas «quintal métrico,
y a 80 pesetas la tonelada de azuca-
rera.

FRUTOS SECOS

Almendras.—Sostiene, mejorada, la
reacciéon en que la dejamos la pasada
quincena, a consecuencia de los em-
barques y ajustes hechos para Inglate-
rra. Precios firmes y sin variaciéon en
la clase mollar, y con tendencia al alza
en las clases en grano. Se cotizan, en
cascara, la mollar, a 73 pesetas los
50,400 kilos; en grano, clase Tarrago-
na-Urgel, comun, a 180 pesetas los 41
kilos; Esperanza, a 190 pesetas; lar-
gueta, de 180 a 215 pesetas y Mallor-
ca-Inca, a 450 lns 100 kilos.

Valencia paga a 455 pesetas quintal
métrico de largueta; comun, a 425 pe-
setas, y Marcona, a 430 pesetas.

Murcia vende los 100 kilos a 130 pe-
setas.

Barcelona ofrece los 100 kilos de Es-
peranza a 460 pesetas, y mollar en cés-
cara, a 170 pesetas.

Avellanas.—Ha mejorado la situacion
del articulo que nos ocupa, a lo que
hay -que afiadir el alza de los cambios,
igual .que lo han hecho los precios.

Cotizanse: Reus-campo y Gerona, en
cascara negreta, a 92 pesetas los 58,400
kilos; idem comun, a 88 pesetas; en
grano, primera, a 147 los 41,600 kilos.

Valencia ofrece la primera, grano, a
405 pesetas los 100 kilos, y segunda, a
390 pesetas 1a misma unidad.

Barcelona vende la negreta a 170 pe-
setas quintal métrico.

PLANTAS INDUSTRIALES

Azafran.—En Navarra se vende la
onza a 6,50 pesetas.

La Corufia paga a 105 pesetas la
libra.

Ciudad Real ofrece a 5 pesetas la
onza.

Valencia paga el “Mancha” a 105 pe-
setas la libra.

Barcelona vende el selecto a 255 pe-
setas el kilogramo, y corriente, a 240
pesetas.

ACEITES

Aceite de oliva.—La fabricacion de
aceites continia en condiciones relati-
vamente normales. La produccién, re-
lacionada con la cantidad de aceituna,
es buena, obteniéndose un rendimiento



de 18 a 23 kilogramos de aceite por 100
de aceituna.

Ello no obstante, la produccion total
es menor que la prevista, creyéndose
que no se llegard a recolectar més de
300.000 toneladas en toda Espafia.

Sevilla, con mercado estacionado, pa-
ga a 20 y 21 pesetas los 11,5 kilos.

Jaén ofrece a 20 pesetas arroba.

Murcia vende a 21 pesetas 13 misma
unidad.

Valencia opera a 210 pesetas los 100
kilos.

Ciudad Real paga la arroba a 22,50
pesctas.

La Coruiia cotiza a 200 pesetas quin-
tal métrico del corriente.

Navarra vende la arroba a 30 :pe-
setas.

Avila opera a 145 pesetas quintal
métrico.

Tarragona paga los 15 kilos de la
clase primera a 33 pesetas; segunda, a
31 pesetas; Tortosa primera, a 32 pe-
setas y Tortosa segunda, a 30 pesetas.

Barcelona vende el corriente a 208
pesetas [os 100 kilos.

Aceite de orujo.—Sevilla ofrece a 90
pesetas quintal métrico.

Barcelona vende a 113 pesetas la cla-
se verde de tercera.

VINOS

Persiste la situacién general de este
mercado en un sentido de hondo pesi-
mismo, dado el momento nada franco
que agudiza el problema con el poco
precio y las constantes alternativas en
plazas de importancia.

En Navarra se vende el litro de tinto
a 0,60 pesetas; moscatel, a 1,90, y ran-
cio, a 1,55 pesetas (sin casco).

La Coruiia ofrece el del pais a 50 pe-
setas el hectolitro; manchego, a 40 pe-
setas, y de Alicante, a 45 pesetas; mer-
cado en alza.

‘Ciudad Real vende la arroba de blan-
co a 4,80 pesetas, y tintos, a 5,25 pe-
sefas.

Murcia paga a 3,50 pesetas el deca-
litro. *

Tarragona ofrece por grado y car-
ga de 121 litros a los precios siguientes:

Priorato tinto, a 10 14 reales; Campo
blanco, a 8 1%; tinto, a 8, y mistela
blanca, a 13 1 reales.

Barcelona paga el Panadés blanco a
1,75 pesetas; Tarragona blanco, a 1,95
pesetas; Priorato tinto, a 2,10 pesetas,
y mistela blanca, a 2,85 pesetas, por
grado y thectolitro.

ALCOHOLES, VINAGRES Y SIDRAS

Alcoholes.—Navarra ofrece a 3,25 pe-
setas el litro.

La Corufia vende a 240 pesetas el
hectolitro.

Ciudad Real paga a 2,40 pesetas el
litro. ’

Tarragona opera a 234 pesetas hec-
tolitro.

Barcelona cotiza a 240 pesetas la
misma unidad.

VINAGRES

Navarra ofrece a 0,40 pesetas el litro.

La Coruiia vende a 40 pesetas 2l hec-
tolitro. ‘

Ciudad Real opera a 4 pesetas la
arroba.

Sidras.—Guiptizcoa vende a 0,30 pe-
setas el litro.

Navarra cotiza a 0,60 pesetas el li-
tro (paga 0,21 pesetas de impuesto).

PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Huevos.—Avila ofrece a 21 pesetas
el ciento.

Guipiizcoa vende a 2,80 peseias la
docena.

Navarra paga a 3,50 pesetas la do-
cena.

La Corufia opera a 17 ptas. el ciento.
Oviedo vende a 2,85 pesetas la do-
cena. :

Ciudad Real ofrece a 21,50 pesetas
el ciento.

En Murcia vale la docena 2,40 ptas.

Tarragona vende a 3,25 pesetas la
misma unidad.

Barcelona ofrece a 2,80 pesetas la
docena.
~ Manteca.—Guiptizcoa ofrece la ex-
trafina de mesa a 9 pesetas kilo.

Navarra opera a 3,40 pesetas kilo.

La Corufia cotiza a 7 pesetas kilo.

Asturias paga a 5,60 pesetas la mis-
ma unidad.

Quesos.—Avila vende el de cabra a
4,50 pesetas el kilo.

En Guiptizcoa vale 5 pesetas kilo.

Navarra paga a 8 pesetas la mis-
ma unidad.

La Coruiia ofrece a 5 pesetas kilo.

Ciudad Real cotiza el fresco a 5 pe-
setas kilo.

Barcelona vende -de 7 a 8 ptas. kilo.

Leche.—Avila ofrece a 0,60 pesetas
el litro.

Guiplizcoa vende a 0,45 pesetas el
litro.

En'Navarra vale el litro 0,50 pesetas.

La Corufia vende a 0,60 pesetas el
litro.

Asturias cotiza a 0,60 pesetas la mis-
ma unidad.

Ciudad Real opera a 0,60 pesetas el
litro.

Murcia paga el litro a 0,80 pesetas.

kilo.

Aoriculturag.

Tarragona opera a 0,70 y a 0,80 pe-
setas litro.

Barcelona vende a 0,70 pesetas el
litro.

Miel.—En Navarra vale el kilo 3 pe-
setas.

Tocinos.—Avila paga el kilo a pese-
tas 2,20. :

Guiplizcoa ofrece el fresco a 3 pe-
setas kilo.

Navarra opera a 3,20 pesetas la mis-
ma unidad.

La Corufia paga a 2,15 pesetas el

Barcelona ofrece a 3 pesetas kilo.

| ABONOS MINERALES

Superfosfatos.--Guiptizcoa paga el de
18/20 a 14,50 pesetas quintal métrico.

Navarra vende a 11,85 pesetas quin-
tal métrico de 18/20.

La Corufia cotiza el de 18/20 a pe-
setas 14, v el de 14/16 a 13 pesetas
quintal métrico.

Asturias vende los 100 kilos de 18/20
a 13 pesetas, y de 14/16 a 11,50.

Ciudad Real paga el quintal métrico
de 18/20 a 15,70 pesetas; de 16/18, a
14,70, y de 13/15, a 13,70 pesetas.

Valencia ofrece el de 13/15 a pese-
tas 11,25; de 14/16, a 11,50; de 16/18,
a 11,75, y de 18/20, a 14,35 pesetas los
100 kilos.

En Murcia vale el quintal métrico de
18/20 a 14,50 pesetas.

Jaén vende, en almacén Malaga, a
13,50 pesetas fos 100 kilos.

Tarragona paga a 13,80 pesetas el
quintal '‘métrico de 18/20.

Barcelona cotiza los 100 kilos de
18/20 a 13 pesetas; de 16/18, a 12 pe-
setas, y de 13/15, a 11,20 pesetas.

Cloruro potasico.—Navarra paga a
30 pesetas quintal métrico.

La Corufia vende a 30 pesetas los
100 kilos.

Asturias ofrece a 28,50 ptas. la mis-
‘ma unidad.

Ciudad Real cotiza a 33 pesetas quin-
tal métrico.

En Murcia vale 31,50 pesetas el quin-
tal métrico.

Jaén vende, en almacén Malaga, a
30 pesetas quintal métrico.

Tarragona opera a 30 pesetas quin-
tal métrico.

En Barcelona se ofrece a 29,50 pese-
tas los 100 kilos.

Sulfato potasico.— En Navarra se
ofrece a 36 pesetas quintal métrico.

La Corufia opera a 36,75 pesetas los
100 kilos.

Asturias vende a 41 pesetas la mis-
ma unidad.

Ciudad Real paga a 40,60 pesetas el
quintal métrico.
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Sd-oriculturdiy,

Valencia vende a 35 pesetas la mis-
ma uinidad. )

Jaén ofrece, en almacén Malaga, a
36,75 pesetas los 100 kilos.

Tarragona cotiza a 36,75 pesetas la
misma unidad.

Barcelona paga a 36,25 pesetas los
100 kilos. :

Kainita.—La ‘Coruiia vende a pese-
tas 14,25 el quintal métrico. i

Ciudad Real ofrece a 18,10 pesetas
los 100 kilos.

En Valencia se cotiza a 10 pesetas
quintal métrico.

Murcia paga a 15,75 pesetas quintal
métrico.

Jaén ofrece, en almacén Malaga, a
14,75 los 100 kilos.

Sulfato amoénico.—Navarra paga a
37 pesetas quintal métrico.

La Corufia vende a 30,50 pesetas los
100 kilos.

Asturias ofrece a 28 pesetas la mis-
ma unidad. .

Ciudad Real paga a 34,25 pesetas el
quintal métrico.

Valencia opera a 28,50 pesetas los
100 kilos.

En Murcia se cotiza a 32 pesetas
quintal métrico.

Jaén paga, en almacén Malaga, a pe-
setas 30,50 los 100 kilos.

Tarragona vende a 31 pesetas quin-
tal métrico.

En Barcelona se ofrece a 33 pesetas
quintal métrico.

Nitrato sédico. — En Guiptizcoa se
vende a 50 pesetas quintal métrico.

Navarra vende a 38 pesetas la mis-
ma unidad.

La Coruiia opera a 50,50 pesetas el
quintal métrico.

Asturias vende a 38 pesetas los 100
kilos.

Ciudad Real paga a 43 pesetas quin-
tal métrico. ]

Valencia vende a 47 pesetas los 100
kilos.

En Murcia vale 50 pesetas la misma
unidad.

Jaén paga a 48 pesetas quintal mé-
trico.

Tarragona cotiza a 47 pesetas los
100 kilos.

Barcelona ofrece a 50 pesetas quintal
métrico.

ABONOS ORGANICOS

Estiércol.—Guipfizcoa ofrece a 6 pe-
setas la tonelada.

En Navarra vale 1,40 pesetas la to-
nelada.

Ciudad Real vende a 8 pesetas el
carrc,

Barcelona paga a 8 pesetas la tone-
lada.
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PRODUCTOS QUIMICOS
E INSECTICIDAS

Azufre.—Navarra vende el sublimado
a 51 pesetas quintal métrico.

La Corufia ofrece a 55 pesetas los
100 kilos. : ’

Tarragona paga el “Cafién” a pese-
tas 485 los 1.000 kilos.

Barcelona opera a 89 pesetas los 50
kilos.

Sulfato de cobre.—Navarra vende a
105 pesetas quintal métrico.

La Coruiia opera a 118 pesetas los
100 kilos.

Ciudad Real ofrece a 109,85 pesetas
quintal métrico.

Valencia cotiza a 90 pesetas la mis-
ma unidad.

Jaén vende a 106 pesetas quintal mé-
trico.

Tarragona paga a 100 pesetas los
100 kilos.

Sulfato de hierro.—La Corufia vende
a 17,50 pesetas quintal métrico.

Valencia ofrece a 14 pesetas los 100
kilos.

Jaén opera a 13,50 pesetas quintal
métrico.

VARIOS

Lanas.—Navarra venle la churra a
95 pesetas arroba, y de corcho a pe-
setas 3,50 kilo.

Ciudad Real paga la arroba a 35 pe-
setas, y negra a 25 pesetas.

Cueros.—Navarra paga el kilo de

ternera, sin curtir, a 2,30 pesetas; va-
cuno mayor, a 1,80 pesetas, y vaque-
ta, 10 pesetas, curtida.

Pieles.—Ciudad Real vende el kilo de
vaca, en fresco, a 1,10 pesetas; terne-
ra, a 1,50 pesetas; cordero, 4,50 una, y
cabrito, 6,50 pesetas.

Navarra ofrece el kilo de ternera, en
fresco, a 2 pesetas; cordero, 4 pesetas;
carnero, 2,75 pesetas, y de-cabra, 6 pe-
setas una.

GANADO DE RENTA

Vacune de carne.—Avila ofrece a pe-
setas 450 los novillos de dos anos.

Navarra paga el kilo de vaca, en vi-
vo, a 1,30 pesetas, y ternera, a 1,55.

La Corufia ofrece el kilo de ternera
a 2,15 pesetas; novillo, a 2,05 pesetas;
buey, 1,35, y vaca, 1,40 pesetas.

Ciudad Real vende la arroba de va-
ca a 37 pesetas, y ternera a 43 pesetas.

Murcia paga de 600 a 850 pesetas la
cabeza.

Vacuno de leche.—Navarra vende las
vacas holandesas a 1.200 pesetas, y
suizas a 1.500 pesetas cabeza. '

Ciudad Real ofrece de 1.500 a 2.300
pesetas cabeza de novillas, y de pese-
tas 750 a 1.250 de holandesas.

En la misma plaza, se pagan las va-
cas suizas de 1.250 a 2.150, y novillas
de 600 a 1.100 pesetas cabeza.

Ganado cabrio.—La Corufia vende el
kilo a 1,30 pesetas, en vivo.

Ciudad Real ofrece de 80 a 125 pe-

Cotizaciones de las lanas espafiolas lavadas a fondo durante la
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setas cabeza, y cabrito a 4,50 pesetas
kilc.

Jaén paga las cabras para leche de
90 a 100 pesetas cabeza, y para carne
de 35 a 40 pesetas una.

Ganado lanar.—Navarra ofrece a pe-
setas 65 cabeza, y corderos a 40 pe-
setas.

La Coruiia vende a 1 peseta el kilo.

Ciudad Real paga de 30 a 45 pesetas
por cabeza, y ccrdero a 4 pesetas kilo.

En Murcia valen las ovejas de 60 a
80 pesetas una, y primales de pese-
tas 45 a 60.

Jaén vende las ovejas para cria de
50 a 60 pesetas una.

"Ganado de cerda.—La Corufia vende
a 2,45 pesetas kilo. )

Ciudad Real ofrece de 60 a 85 pe-
setas el primar, y cebado a 19 pesetas
arroba, en vivo.

En Murcia se venden de 160 a 200
pesetas las cerdas de vientre, y lecha-
les de 25 a 30 pesetas una.

GANADO DE TRABAJO

Bueyes—Avila paga de pesetas
1.400 a 2.000 la pareja.

Guiptizcoa vende la yunta a pese-
tas 3.000. ‘

En Navarra valen de 2.000 a '2.500
pesetas la yunta.

Ciudad Real ofrece la yunta de pese-
tas 1.500 a 2.000. '

Vacas.—Avila paga de 700 a 1.200
pesetas una.

Guipuzcoa vende a 3.200 pesetas la
yunta.

Ciudad Real cfrece de 1.200 a 1.500
pesetas la yunta.

Murcia cotiza de 1.309 a 1.850 pese-
tas la yunta de murcianas, y horqui-
nas de 1.000 a 1.400 pesetas el par.

Ganado mular, — Navarra ofrece el
par de 2.000 a 2.500 pesetas,

Ciudad Real vende la yunta de hem-
bras de 2.500 a 5.500, y de machos de
1.250 a 3.250 pesetas.

Ganado caballar.——Navarra ofrece la
jaca navarra a 250 pesetas; burgueta-
na, a 800, y yeguas, a 1.000 pesetas.

Ciudad Real vende los caballos de
350 a 625 pesetas, y yeguas de pese-
tas 600 a 900.

Ganado asnal.—En Navarra se ven-
den a 200 pesetas uno. '

Ciudad Real paga de 259 a 350 pese-
tas uno.

MATADERO

Ganado lanar.—Madrid pagad los cor-
deros de 3,80 a 3,90 pesetas kilo; cor-
deros lechales de 1.4, a 2,90, y de se-
gunda, a 2,70 pesetas.

Barceloma ofrece a 4,70 pesefas kilo
de cordero pequefio; ovejas, de 3,80 a
4 pesetas, y carneros castellanos, de
4,10 a 4,20 pesetas.

Avila ofrece a 3,80 pesetas kilo de
cordero en canal.

Guiptizcoa ofrece las ovejas a pese-
tas 60 una, y corderos a 25 pesetas.

Navarra vende el kilo de oveja a pe-
setas 3, en muerto; carnero, a 3,70, y
corderos, a 3,80 pesetas.

La Corufia paga a 2,70 pesetas kilo
de cordero.

Qviedo cotiza a 2,50 pesetas kilo, en
canal. ’

Ciudad Real opera a 3 pesetas kilo
de oveja; carnero, a 3,25, y cordero le-
chal, a 4,10 pesetas.

Murcia vende a 3,40 pesetas kilo de
oveja, y carnero a 4,05 pesetas.

Jaén vende a 3,75 pesetas kilo (an-
tes de mudar) de oveja.

Sevilla ofrece el kilo' de oveja a pe-
setas 2,50; carnero, a 2,50, y carneras,
o 3 pesetas.

Ganado vacuno,—En Madrid se ven-
de el kilo de buey gallego a 2,09 pese-
tas; vacas, a 2,83 pesetas; novillos, a
3,15 pesetas; toros, de 3,15 a 3,25 pe-
setas, y terneras de Castilla, fina, a
4,25 pesetas.

Barcelona paga los bueyes y vacas
de 2,60 a 3 pesetas kilo, y terneras ga-
llegas a 3,60 y 3,90 pesetas.

Avila vende el kilo de vaca a 3,30 pe-
setas, y terneras, a 3,70.

Guiptizcoa ofrece el kilo ‘en canal de

buey a 3,70 pesetas; vacas, a 3,75; no-

villos, a 4,10; toros en vivo, a 1,50, y
terneras, en vivo, a 140 pesetas una.

Navarra paga el kilo, en muerto, de
vaca a 3 pesetas; novillos, a 2,70 pese-
tas, y terneras, a 3,90 pesetas kilo.

La Corufia cotiza el kilo de buey a
2,30 pesetas; vaca, a 2,35; novillo, a
3,45; toros, a 2,30, y terneras, a pese-
tas 3,7C.

Asturias ofrece a 3 pesetas kilo de
buey, y ternera a 3,85 pesetas.

Ciudad Real paga la arroba en canal
de buey a 33 pesetas; vacas, a 37 pe-
setas; novillo, a 40 pesetas, y ferne-
ras, a 43 pesetas.

En Murcia vale el kilo de buey a pe-
setas 3,15; vaca, 3,50 pesetas; novillo,
4,35 pesetas; toros, 3,90 pesetas, v ter-
neras, 4,70 pesetas.

Jaén vende las terneras de uno a tres
aflos a 3,70 y 3,80 pesetas kilo.

Sevilla paga el kilo de buey a 3 pe-
setas; vaca, a 3,25 pesetas, y terreras,
a 4 pesetas.

Ganado de cerda.—En Madrid se
venden los extremefios de 2,10 a 2,20
pesetas kilo; andaluces, a 2,10, y blan-
cos, a 2,75 pesetas.

Saoriculiurass.

Barcelona paga los del pais de pe-
setas 2,60 a 2,90 kilo.

Guiptizcoa vende los del paifs, en vi-
vo, a 2,20 pesetas kilo.

La Corufia ofrece a 3,10 pesetas kilo.

Asturias paga a 2,60 pesetas kilo en
canal.

Ciudad Real vende la arroba en vivo
a 19 pesetas. :

Jaén cotiza los cebados en cebadero
a 20 pesetas arroba. .

Sevilla paga a 2,40 pesetas kilo.

Ganado cabrio.—La Coruiia ofrece a
2,70 pesetas kilo.

Ciudad Real vende el kilo, en canal,
de cabra a 2,50 pesetas, y cabrito a pe-
setas 4,50.

VARIOS

Barcelona paga los conejos a 9 pese-
tas el par; patos, a 12 pesetas; galli-
nas, a 18 pesetas, 'y pollos, a 12 ptas.

Ciudad Real ofrece los conejos a pe-
setas 2,75 pesetas uno; perdices, a pe-
setas 4,75; gallinas, a 6,50 pesetas, y
gallos, a 8 pesetas.

Navarra vende las perdices a 5 pe-
setas una; liebres, a 7 pesetas; galli-
nas, a 8 pesetas, y palomas, a 2,50 pe-
sefas. ’

Guipuzcoa ofrece el par de pollos a
12, y gallinas a 15 pesetas.

CASTILLA

Avila.—Ha nevado en toda la pro-
vincia, pero poco intensamente, salvo
en la serrania. Como después se han
sucedido las heladas intensas, ha dura-
do muchos dias sin fundirse, pero poco
alivia como reservas para el verano.

La cosecha de cereales puede ser
buena si en la primavera no faltan las
lluvias. El invierno es seco y los terre-
nos muy saneados, y éstos suelen ser
en Castilla los afios mejores.

La ganaderia no ha encontrado ali-
vio. El tiempo frio no deja prosperar el
pasto, y, a pesar de la humedad, no
encuentra comida en el campo. Por eso
los piensos siguen subiendo, y la ceba-
da se llega a pagar hasta 17,50 pese-
tas, precio sumamente exagerado, con
el que se puede encontrar poco nego-
cio dandola al ganado.

Se esta plantando mucho arbol fru-
tal, que es uno de los cultivos que deja
mas saneados ingresos, y va invadien-
do los regadios.

NAVARRA
Pamplona. — Las 1ecientes nevadas

que han alcanzado a toda la provin-
cia han favorecido extraordinariamen-
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te las cosechas, que se resentian de
falta de humedad. Ello ha favorecido
también el poner las tierras en tempero
para la realizacion rle las labores.

Continfla con actividad la poda de
vifias 'y olivares, asi como {a planta-
cion de las primeras.

GALICIA

La Corufia.—Sigue sin variaciéon al-
guna el tiempo .desde la tiltima infor-
macion. Por la falta de lluvias el pas-
to es nulo, con perjuicio para el gana-
do en general; no obstante, el precio
del ganado en matadero sigue en alza.

A consecuencia de la falta de hu-
medad en la tierra no pueden hacerse
las distintas labores propias del mes.

ASTURIAS

Oviedo.—Los intensos frios que se
hacen sentir toda esta temporada in-
fluyen mucho en el estado de los cam-
pos, perjudicando grandemente a las

praderas, y haciendo que en algunas -

partes escasee el alimento verde para
el ganado. Por otra parte, el invierno
actual esta siendo excesivamente seco,
y después de tres dias de nieves y llu-
vias ha vuelto el tiempo seco, cuya
prolongacion perjudicard mucho a los
campos de Asturias. Es muy conve-
niente que empiece a llover, con lo cual
se suavizara también la temperatura.

Se activa la siembra de patatas, em-
pledndose para semilla patatas seleccio-
nadas, procedentes de Castilla en su
mayor parte.

LA MANCHA

Cuenca.—Debido al buen tempero
que ‘ha tenido la tierra se han practica-
do labores de alzas y binar en las bar-
becheras y el aricado de los trigos; la
siembra presenta buen aspecto. En la
segunda decena del mes de la fecha se
han registrado floviznas y pequefias ne-
vadas, que hubieran beneficiado mucho
al campo de no haber quedado un
tiempo muy frio y con intensas hela-
das, que ha impedido todo trabajo en
las labores agricolas.

Se estan haciendo bastantes planta-
ciones de viilas americanas y de oli-
vas. Contintta la operacién de monda
y desbroce de rios y acequias, con lo
que se estd dando mucho trabajo al
obrero agricola, lo que representa un
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verdadero sacrificio para los labrado-
res por carecer de recursos a conse-
cuencia de las malas cosechas regis-
tradas estos tltimos afos.

Las ganaderias realmente estan so-
metidas a un régimen de estabulacion,
habida cuenta que en el campo no se
encuentran pastos a consecuencia de la
prolongada sequia y de pertinaces e
intensas heladas; el afio ganadero sera
mediano, y lo agrava el haberse regis-
trado distintas enfermedades en dis-
tintos sitios, que ocasionaran graves
dafios si no se hace cumplir con todo
rigor la ley de epizootias.

Hay gran demanda para figurar co-
mo cultivadores «de maiz en secano; se
registraran mil solicitudes de nuevos
cultivadores, y varios mas que solici-
tan simiente. Parece ser que aumenta-
ra el area dedicada al cultivo de la pa-
tata en la zona dedicada al cultivo de
remolacha azucarera, en vista de que
no han percibido muchos cultivadores
el importe de la pasada cosecha, aun
cuando ‘le han reclamado con insis-
tencia. )

En algunes pueblos han denunciado
la presencia de la enfermedad produ-
cida por el Lecanium oleae, y como
consecuencia ha aparecido la negrilla
o antennaria en muchos olivares.

Ciudad Real.—E! estado de los sem-
brados sigue siendo el mismo que en la
anterior quincena, pues aunque ha llo-
vido bien en toda esta provincia, han
vuelto los dias frios, con grandes he-
ladas, por cuya razén siguen estacio-
nados y muy retrasados. Se procede a
la siembra de cereales y leguminosas
de primavera, la que se realiza en muy
buenas condiciones, debido a encon-
trarse los terrenos con buen tempero.

Las labores siguen ocupadas en las
faenas de esta época, y los jornaleros
dedicados a la poda y limpia de olivos.

Los ganados, después del temporal
de aguas y los grandes frios, lo estdn
pasando peor que anteriormente, sien-
do de necesidad ayudarles con pienso
para poderlos sacar del invierno en re-
gulares ccondiciones.

LEVANTE

Valencia.—Lluvias y frios impropios
de esta época y de esta provincia. La
primera circunstancia, favorable, y la
segunda, con mas inconvenientes, pues
aparte del peligro que aun representa
para los naranjos el que descienda a
—0 grados el termometro, se resis-
ten de estas bajas temperaturas las re-

cientes plantaciones de cultivos prime-
rizos, a los que unos dias de retraso en
la vegetacién supone considerables
pérdidas en los mercados.
Murcia.—Nuevas lluvias habidas en
el periodo que comprende esta infor-
macion, y que ‘han alcanzado a casi
toda la provincia, han contribuido a
sostener y aun a mejorar el estado de
los campos, pues las siembras, en su
mayoria tardias, corrian la eventuali-
dad, caso de haberse prolongado el
tiempo despejado -que ha estado im-
perando, de que sus raices se hubieran
quedado en seco por ser alin muy su-
perficiales.
~ El almendro presenta una floracion
abundantisima, si bien se tiene el te-
mor de que los descensos de tempera-
tura que se han dejado sentir princi-
palmente en la noche del 15 al 16 del
actual mes de febrero, puedan haber
ocasionado perjuicios en el cuaje del
fruto, como asimismo las diversas llu-
vias que se han sucedido en la prime-
ra quincena del mes en curso, forzosa-
mente tienen que haber restado cose-
cha de almendra al arrastrar el polen e
impedir, por lo tanto, la fecundacion.

ANDALUCIA

Sevilla.—Las sementeras se resien-
ten de la falta de humedad y de los tl-
timos frios. Se ha empezado en algu-
nas zonas a preparar la siembra de
garbanzos.

Jaén.—E! tiempo permanece frio y
seco, perjudicando mucho a toda clase
de cultivos el persistente aire del nor-
este, que le deseca todo. Se han em-
pezado las labores de arado en el oli-
var y las escardas en los trigos, aun-
que las malas hierbas, por falta de tem-
peratura, estdn muy contenidas.

CATALURA

Barcelona.—En las zonas montaiio-
sas ha causado general contento la ne-
vada caida, que ha venido a remediar
la falta de sazén que se observaba, so-
bre todo en las tierras fuertes, y que
hacian temer por las siembras de ce-
reales.

En las zonas litorales, sin cultivos
tempranos, no ha perjudicado la ne-
vada, al no haber podido cuajar, ya
que fué seguida de abundante lluvia.

Imp. S&ez Hermanos. — martin de los
Heros, 61.—Tel. 36327.—Madrid.



