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RECORDANDO A COSTA

FE1 dia 8 de febrero hizo veinte afios que fallecié, en Graus, el gran poligrafo Joaquin Costa. Consideramos de utilidad

reproducir integramente el capitulo V del tomo I de su obra «Férmula de la Agricultura Espafiola», donde puede

apreciarse su clara vision sobre multiples problemas, que, en su mayoria, siguen actualmente preocupando a la industria
agricola nacional.

«Agricultores, ja europeizarse!»

“La Agricultura es el arte de convertir las pie- Ahora bien; con una Agricultura asi, del si-
dras en pan, por el intermedio de organismos glo XV, si pudo costearse un Estado barato, como
vivos: éste ha sido el gran descubrimiento del si- eran los del siglo XV, en manera alguna se puede
glo XIX, y de ahi el vuelo inmenso que ha cobra- sostener un Estado caro, como son los de nuestro
do en Europa el comercio de abonos minerales, tiempo, asi en armamentos terrestres, como en bu-

duplicando la produccién agri-
cola.

En Europa, digo; no en Espa-
fia, porque la Agricultura espa-
fiola es todavia Agricultura del
siglo XV: Agricultura del siste-
ma de afio y vez, por falta de
abonos minerales; de la rogativa,
por falta de riego artificial; del
transporte a lomo, por falta de
caminos vecinales; Agricultura
del arado romano, del gafan
analfabeto, del dinero al 12 por
100, de la barbara contribucién
de Consumos, de la mezquina co-
secha de cinco o seis simientes
por cada una enterrada, del co-
sechero hambriento, inmueble,
rutinario, siervo de la hipoteca
y del cacique...

ques de guerra y movilizacién de
ejércitos, en diplomacia, colonias,
obras publicas, tribunales, inves-
tigacion cientifica, exploraciones
geograficas, instruccién primaria,
ensefianza técnica y profesional,
fomento del arte y de la produc-
cién, beneficencia y reformas so-
ciales... Urge, pues, que se euro-
peice, que se haga Agricultura
de su tiempo, dando un salto gi-
gantesco de cuatro siglos, hasta
duplicar y triplicar su produccién
actual por unidad de area o por
unidad de trabajo; y para ello,
que el Estado ayude, resolviendo
sumarisimamente, entre otros, el
problema de la primera ensefian-
za y de las escuelas practicas de
cultivo, el problema de los cami-
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nos vecinales, el problema del crédito agricola y
territorial, el problema del aumento de riegos y de
los pastos de regadio y de secano, el problema de
las economias en los gastos publicos improducti-
vos, el problema de la justicia y de la autonomia
local, el problema del servicio militar obliga-
torio...

El arte de convertir las sustancias minerales en
sustancia orgéanica sin el intermedio del vegetal
ni del animal; el arte de convertir las piedras en
pan por procedimientos puramente quimicos: éste
ha de ser el gran descubrimiento del siglo XX,
anunciado ya por Berthelot. La quimica sintética
la quimica creadora, se hard industria y matara
a la Agricultura. Ya a la hora de ahora lleva sin-
tetizadas las grasas, los azlcares, diversos aceites
y alcoholes, el acido acético y el citrico, la teobro-
mina, principio esencial del cacao, la alizarina,
principio esencial de la rubia, la vainillina y diver-
sas otras materias organicas cuya produccién se
creia antes privilegio exclusivo de la vida. Méas
ain: la sintesis o producciéon quimica de algunas
de ellas ha tomado ya estado industrial, y se fa-
brican artificialmente a toneladas, y han jubilado
a importantes especies vegetales que eran antes
objeto de cultivo y cuyo concurso ha dejado de ser
necesario. La fabricacién en grande de la vainilli-
na, cuya sintesis descubrieron Tiemann y Hor-
mann, ha hecho cesar el cultivo de la vainilla, una
de las bases en otro tiempo de la Agricultura neer-
landesa en las colonias de Asia; la fabricacion en
grande de la alizarina, cuya sintesis hallaron Groe-
be y Libermann, ha desterrado el cultivo de la ru-
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bia o granza, de que s6lo Inglaterra importaba
para sus tintes por valor de seis millones de duros
al ano, y al que debian una buena parte de su
prosperidad comarcas extensas de Holanda, de
Francia y de Levante. Recuérdese lo que fué la
invencion de la sosa artificial para Espafia, donde
tanto significaba el beneficio de la barrilla.

Cada nuevo avance de las industrias quimicas
fundadas en la sintesis orgéanica, provocari una
crisis, todavia mayor que la padecida ya por la
vainilla y por la granza, en el seno de la Agricul-
tura: crisis del olivo, crisis de la vina, crisis de los
cereales, crisis de la cafiamiel y de la remolacha,

‘crisis del tabaco, crisis de la palma, crisis del cor-

cho, crisis de la almendra, crisis del lupulo, crisis
del arroz, crisis del ganado. El siglo XX esté lla-
mado a ser el siglo de las crisis agricolas; crisis
terribles, como no se organice el trabajo, y con el
trabajo la propiedad, de un modo muy distinto a
como se halla organizado al presente. Un anticipo
de lo que tales crisis pueden llegar a ser lo tene-
mos a la vista con la no mas que incipiente del
alcohol, no obstante haber sido promovida en el
circulo de la Agricultura tradicional, por unos ve-
getales contra otros, sin intervencién ain de la
sintesis organica.

Ocioso es decir que padeceran menos de tales
crisis los pueblos mas flexibles y mejor dispuestos
para la adaptacion, o, dicho de otro modo, los mas
cultivados, los que hayan adquirido una mayor
preparacién por el estudio intenso y perseverante
de las ciencias fisicas y de las ciencias sociolo-
gicas.
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LA CRISIS DFE, LA PRODUCCION AGRICOLA

por Aureliano QUINTERO, Ingeniero agrénomo.

Todos cuantos se interesan por el desenvolvi-
miento de nuestra agricultura, habran tenido oca-
sién de comprobar el descontento que existe en la
poblacién rural. Creemos que es una obra verda-
deramente patriética dar la voz de alarma, sefia-
lando las causas que conceptuamos como produc-
toras del malestar de la poblacién rural, y, acaso,
ellas nos indiquen el camino a seguir para evitar
que patronos y obreros abandonen la explotacion
de la riqueza basica de Castilla.

Absentismo del propietario.

Las personas de méas cultura y mayor capital,
que antes explotaban directamente sus fincas, se
desentienden ahora de estos asuntos, trasladando
su residencia a los grandes nucleos de poblacion,
después de haber arrendado sus propiedades, o
conservan la vecindad, pero desligados de cuanto
se relacione con la explotacién de la tierra.

Como consecuencia de ello, estd aumentando de
una manera alarmante el niimero de arrendatarios
que, en su deseo de emancipacion, prefieren el tra-
bajo por cuenta propia al trabajo asalariado. Ese
afan de independencia les ha llevado a pagar ren-
tas muy elevadas, y creen encontrar compensacion
economizando gastos culturales y estableciendo un
cultivo intensivo, si asi puede llamarse a una ro-
tacién en que, realmente, se reducen las labores.
El caso es sembrar anualmente todas las tierras,
y la experiencia ya nos dice lo que va pasando:
durante los primeros afios de arrendamiento, el
cultivo es remunerador para el rentero, que en-
cuentra tierras limpias de malas hierbas, con su-
ficiente riqueza en elementos fertilizantes, y las so-
mete a siembras y resiembras, sin abonar ni
dar labores de arado; la nitrificaciéon del terrenc

no puede hacerse, las malas hierbas se apoderun
de los campos y el cafiizo, la grama, los cardos,
etcétera, son el Tinico esquilmo que producen estas
tierras, que a propietarios anteriores dieron bue-
nas cosechas.

Por otro lado, la falta de cultura y de medios
econémicos en los nuevos agricultores paralizan la
mejora de los procedimientos culturales. La ex-

e

Algunos campesinos consideran pueriles las tipicas distrac-
ciones regionales...

plotacién de la Agricultura estara, muy pronto,
como en el siglo pasado, con enorme perjuicio de
la economia nacional, ya que sus rendimientos se-
ran deficientes y econémicamente ruinosos.
Derivado de todo lo que antecede, resulta que
en algunos pueblos se ha planteado el siguiente
problema de dificil solucién. El arrendatario prevé
que se arruinara pagando rentas—aun cuando. no
sean elevadas—por las tierras que ‘“estrujé” en
pocos afios, y convencido de que el campo no le
prestard medios de sustento, s6lo piensa en aban-
donarle, para ir en busca de mejor vida a los cen-
tros fabriles. Ese rentero deja de ser obrero agri-
cola, no volverd a reintegrarse a su oficio, y el
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...se da el caso de que hay obreros que prefieren trabajar
en obras de explotacién, canteras, etc., por menos jornal que
el que reciben por segar...

propietario, que vivié alegre y confiado durante
unos afos, porque percibia del capital tierra un
interés muy superior al que obtenia cuando lo ex-
plotaba directamente, se encuentra ahora con tie-
rras que no las arrendara a ningun precio, pues
no habrd quien quiera reanudar una explotacion
que hubo de abandonarse por antiecondmica, y si.
como ultimo recurso, quiere él mismo cultivarlas,
se vera obligado a hacer un desembolso muy con-
siderable para adquirir las yuntas de labor, ape-
ros y maquinaria, que vendié por unas pesetas
cuando hizo aquel fantastico arrendamiento.

Emigracion del obrero.

Al mismo tiempo que el agricultor, el obrerc
emigra de la explotacién agricola y huye a la ciu-
dad, porque no se resigna a continuar la vida pa-
triarcal que vivieron sus antepasados. Considera
pueriles las distracciones de la poblacién rural, la
“ronda”, el ‘“boleo”, el “tiro de barra” y tantas
otras, le disiraen mucho menos que el paseo por
una calle bien iluminada y muy concurrida; el re-

Para el obrero agricola, la mayor de sus ilusiones estriba en
poseer una casa; sus primeros ahorros los destinan a cons-
truirse ellos mismos un albergue...
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cuerdo de las conversaciones de la tertulia dc
“pbar”, de los cines y teatros, que vié cuando ful
a “servir al Rey”, le descubren el aburrimiento que
le proporcionan las distracciones pueblerinas...

Compara, también, la regularidad de los jorna-
les industriales y fabriles con los del campo, que
varian segun las distintas épocas del afio. No tiene
en cuenta que el problema de los ‘“sin trabajo™
cada vez adquiere mayor importancia en los gran-
des nucleos de poblacién, y que el paro forzoso
solo existe en el campo, cuando los temporales de
agua, nieve y hielo, impiden trabajar la tierra, y
aun entonces, el obrero agricola no para en abso-
luto, pues, por lo general, en casi todos los pue-
blos dedican estos dias a faenas o pequefias in-
dustrias, que les proporcionan un modesto jor-
nal (1).

Es cierto que en el campo los jornales varian de

El trabajo del obrero agricola no es agotador; es mas Ileva-
dero que la mayor parte del que realizan en otros oficios.

una época a otra, y aunque son insuficientes para
el sostenimiento de una familia durante parte del
invierno y primavera, quedan compensados con los
maés elevados que perciben en otras épocas del afio,
principalmente durante la recoleccion.

Seria muy conveniente reducir a numerario todo
lo que perciben los obreros agricolas por distintos
conceptos, es decir, raciéon o aniaga, comida, vino,
pegujar, etc., pues con frecuencia se les oye decir
que ganan de soldada lo que perciben en metalico,
y esa cantidad no llega ni a la mitad de lo que real-
mente perciben; de ahi las grandes equivocaciones
que padecen los que critican los jornales en agri-
cultura y prescinden de lo que el obrero percil::
en especie.

Al obrero fijo se le contrata, hoy dia, con la

(1) En Barajas de Melo (Cuenca), gran numero de familias
e dedican a hacer “ataderos”, “vencejos”, y tan interesante
es el asunto, que prometemos hacer una detenida informacién.



condicién de que el patrono le facilite las obradas
necesarias para el cultivo de una determinada su-
perficie, clausula loable, porque es el punto de par-
tida para convertir en propietario al obrero, que
invierte sus ahorros en adquirir fincas cuyo culti-
vo sélo le origina reducidos gastos, y cuando hr
logrado adquirir unas cuantas parcelas, arrienda
algunas més y pasa a la categoria de propietario,
explotando directamente sus tierras.

Pero no solamente la parte econémica aleja del
campo al obrero agricola. Muchos consideran el
trabajo agricola de inferior condicién al de otros
oficios, y asi se da el caso de que hay obreros que
prefieren trabajar en obras de explanacién, cante-
ras, ete., por menos jornal que el que les ofrecen
por segar o estar de ayudantes en las eras durante
la recoleccidn. :

Otra causa que contribuye a la emigracién del
obrero del campo es la falta de proteccién con que
el Poder le distingue en cuanto a legislacién del
trabajo se refiere; la jornada legal no existe, y la
Ley de accidentes del trabajo se reduce a su mi-
nima expresiéon al aplicarla al obrero agricola; v
asi resulta que, al pensar el obrero en el riesgo
que corre con un accidente en trabajos que no le
dan derecho a indemnizacién y el que tendria si
trabajase en industrias, que obligan al patrono »
pagar jornales e indemnizaciones al obrero acci-
dentado, la eleccién no es dudosa. Claro estd que
hay algo legislado sobre el particular; pero es in-
negable que la mayoria de los obreros agricolas
no pueden acogerse a los preceptos justos y hu-
manos consignados en el Coédigo de Trabajo.

También debe considerarse la influencia que tie-
ne la proximidad y vigilancia del “amo”. El tra-
bajo del obrero agricola no es agotador, es mas
llevadero que la mayor parte del que realizan en
otros oficios; pero es trabajo doméstico, esti en
contacto mas directo con el patrono o encargado

SO CUItUF S

y en algo le recuerda la esclavitud. Por esto, y
para dulcificar lo que pudiera tener de sacrificio,
debemos aspirar a organizar los trabajos agrico-
las, dando al obrero mas libertad que la que ac-
tualmente tiene, siempre que no vaya en menos-
cabo de la produccién. Creemos seria de alta con-
veniencia organizar cursillos para capataces de
las explotaciones encaminados a ensefiarles nue-
vas normas de organizacién en los trabajos.

Por ultimo, no debemos olvidar el problema de
la. habitacién rural y tender a resolverlo con ur-
gencia, pues son ya muchos los obreros que, c
justa razdn, no se prestan a vivir al lado de los
animales. Para el obrero agricola, la mayor de sus
ilusiones estriba en poseer una casa; sus primeros
ahorros los destina a adquirir un albergue, para,
cuando sea viejo, tener un “rincén donde recoger-
se”. Por esto, creemos que la Ley de casas baratr-
debe ser aplicada a la poblacién rural, con lo cual
se disminuiria, evidentemente, la emigracién de!
obrero agricola.

Como resumen de lo expuesto, podemos afirmar
que es preciso hacer una intensa labor para que
el obrero agricola sienta carifio por las cosas del
campo, haciéndole comprender que su oficio es tan
digno como el que mas, y al mismo tiempo huma-
nizarle el trabajo, reguldndolo en forma aniloga
a como se hace en otras industrias, mejorando sus
jornales, dotandole de medios de instruccién y es-
parcimiento y haciendo, por tltimo, desaparecer
sus actuales viviendas antihigiénicas. Cuando el
obrero encuentre en su pueblo natal trabajo bien
remunerado, centros de cultura y diversién y pue-
da alojar a su familia en una casa comoda y agra-
dable, seguramente no pensara en la ciudad, so-
bre todo si ademas se le dan medios para que un
dia llegue a ser labrador de sus propias tierras.

(Continuara.)
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Medidas de buen gobierno

por Francisco de la PENA, Ingeniero agrénomo.

Los que no conocen el suelo espa-
fiol en sus posibilidades productivas
y se dejan influir por seudo-agrarios,
que pintan a la Espafia “eminente-
mente agricola”, con un campo ideal
para el cultivo, peroran de lo mal que
explotamos el suelo y de la “vergiien-
za” de tener tanta tierra inculta.

Si apartdndose de las zonas privi-
legiadas del litoral se dedicasen a ob-
servar lo que ocurre, especialmente
" en toda la regién central, podrian
bien afirmar que se labra méas tierra
de la que conviene a la economia na-
cional, y mas concretamente, al bol-
sillo de no pocos agricultores.

El afan de los cereales (del trigo,
diriamos mejor), va empujando el
arado a tierras incapaces de prcdu-
cirle econdémicamente, y esto sucede
porque raramente se encuentra algin
agricultor que lleve la menor contabilidad de su
explotacion. En otra forma, ésta le aconsejaria
aprovechar aquellos terrenos de muy distinta ma-
nera, y para el trigo, al que se ponen las mayo-
res trabas, manteniéndole en un precio bajo, se
reservaria solamente la tierra franca, capaz de
buenas producciones. Hay que dejar para los pas-

la meseta castellana.
arena.

Uno de tantos rios de Agua escasa,

.82

Terrenos pendientes,

arena,

malos, roturados para que no produzcan nunca mAas
arenas, que inundan los valles,

tos todos los terrenos medianos, donde no quepa
alguna especie forestal, huyendo de roturaciones
absurdas, y en todos los suelos buenos y frescos,
que no escasean tanto como parece en la meseta
castellana, establecer praderas naturales o artifi-
ciales, que, dejando méas dinero al labrador, armo-
nicen un poco la ganaderia y agricultura, que bue-
na falta hace. Mas beneficio se saca
labrando bien poca tierra que exten-
diéndose demasiado, pasando los li-
mites de lo que corresponde al ga-
nado de labor disponible, porque no
se dardn las labores que la tierra
necesita, ni se haran a tiempo.
Existe un gran desorden en la ex-
plotacion del suelo, en cuanto a los
cultivos mas adecuados para cada
lugar, y esta anarquia se traduce en
perjuicios considerables, no sola-
mente para los duefios de los pre-
dios mal explotados, sino para otros
que nada tienen que ver con aqué-
llos, v esto es lo méas lamentable.
Desde los valles de suelo profundo,
adecuados en general para todos los
cultivos de la comarca, el labrador,
en su afan de extenderse, va ganan-

mucha



do las laderas y cerros, destruyendo pastizales que
mantienen mucho ganado, para no lograr mas que
un par de cosechas malas de centeno, dejandolo
improductivo para siempre.

El mal seria tolerable si hicamente sufriese las
consecuencias el atrevido que rajé aquel suelo;
pero las ligeras capas de tierras sueltas, libres de
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agua, sin llegar a la superficie, perjudica los cul-
tivos.

Esta zona influenciada se aproxima a las 1.000
1ectareas, en un recorrido de ocho kilémetros.
Aun considerando el cultivo de afio y vez, se ex-
perimenta en cada afio una pérdida del equivalen-
te de siete quintales de trigo en 500 hectareas, que
valen, por lo menos, 160.000 pese-

Terrenos pendientes,
por ninguna parte.

la vegetacién que las sujetaba con las lluvias to-
rrenciales, descienden al valle, dejando a veces to-
talmente improductivos terrenos muy fértiles. El
caso es tan frecuente, que casi todos los rios y
arroyos castellanos estan inundados de arena, que,
depositada en los sitios de poca pendiente, elevan
el cauce, dando lugar a la inundacién de los te-
rrenos colindantes cada vez que ’
llueve con algin exceso.

Como caso tipico, se puede pre-
sentar el del valle del Corneja, de
la provincia de Avila, amplio, de
mucho fondo y excelente tierra,
donde hoy, cuando no se pierde to-
talmente la cosecha por las aveni-
das, se logran cosechas de seis a
ocho quintales métricos de trigo
por hectérea, en suelo que normal-
mente produciria mas del doble.
En veinte afios ha desaparecido,
cubierto por las arenas, un puente
construido en camino provincial, y
estd casi cegado otro construido
sobre aquél. Con esta elevacién del
cauce, a poca afluencia de agua 32
inunda amplia zona e influencia te-
rrenos mas distantes, en que el

con pasto que mantiene mucho ganado. No se ve arena

tas, en el mejor de los casos. Y
todo ello por haber roturado unas
laderas que no dieron cosecha, hoy
abandonadas, sin la menor traza
de vegetacién para varias genera-
ciones. Como este caso, con ma-
yor o menor intensidad, se pre-
senta en casi todos nuestros valles
un calculo de los perjuicios totales
ocasionados por tan indebidas ro-
turaciones, nos llevaria a una cifra
fantastica.

Para evitar estos males tan fre-
cuentisimos, el Gobierno no debe
demorar su intervencién, prohi-
biendo la roturaciéon de cualquier
terreno sin una previa inspeccion,
seguida de informe, que tenga
obligacién de solicitar en el Go-
bierno civil, que lo cursara a la
Seccién Agrondémica cada interesado, castigando
con fuertes sanciones al que no cumpla este requi-
sito, por el dafio que puede causar a sus conve-
cinos.

Como la intervencién del Estado en la propie-
dad privada va siendo cada vez mayor y hoy ya
para los arrendatarios de fincas urbanas y rusti-

iPuentes que se hunden en la tierra? No. Puentes que se van cubriendo por las
arenas arrastradas de laderas que nunca debieron roturarse.

83



 aetAO T CUUFA G .

cas se tiene que someter el duefio a condiciones
que le privan de un amplio dominio, en el agro se
comenzard por los problemas maéas salientes, como
el que dejamos apuntado, inaplazable; pero ha de
llegar el momento en que se harad una clasificacién
de los predios o zonas, para someterlos al cultivo

més adecuado, buscando no solamente el mayor
beneficio del cultivador, sino con miras sociales,
mas amplias, para armonizar las necesidades con
las producciones y lograr la economia en los pro-
ductos a exportar, para poder competir con los de
fuera.

Fl almendro en la provincia
de Tarragona

por Antonio ALMIRALL, Ingeniero agrénomo.

El almendro, que estos dias crudos de invierno
pone su nota poética en nuestros campos, se cul-
tiva desde muy antiguo en esta provincia, y los
agricultores que se dedican a cuidarlo con esmero
obtienen de este arbol buena recompensa.

proximidad

Almendro en flor, primer aviso de la
de la primavera.

Se puede decir que, excepto aquellos pueblos cuya
altitud rebasa los 700 metros, muy escasos en la
provincia, existe cultivado en todos los demés.

Se cuentan en la provincia, segin la altima es-
tadistica, 1.262.240 arboles, de los que correspon-
den a plantaciénes regulares 505.280, y los demés
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bien diseminados o en cultivo asociado, a lo que
son muy aficionados los agricultores de esta pro-
vincia, y aunque se asocia de muy diversa manera
y a muy variados cultivos, la forma que mas abun-
da es en una fila de arboles alrededor de las plan-
taciones de vifia.

Salvo contados casos, el suelo que se le destina
es suelto, seco y cascajoso, al que se adapta bas-
tante bien, y lo Ginico que teme es la humedad ex-
cesiva en las raices, que pudre con facilidad.

Antiguamente se hacian las plantaciones de al-
mendros de asiento, esto es, colocando las semillas
en el mismo sitio donde debia permanecer el arbol
toda la vida, y parece ser que la raiz pivotante que
perdura en estos casos les hacia mas vigorosos y
menos sensibles a las sequias; pero actualmente
las semillas se ponen en semillero para obtener los
plantones, que se trasplantan luego al lugar defi-
nitivo, poniéndose 1€0 pies por hectarea.

La tierra donde se hacen los semilleros acostum-
bra a ser tierra de monte recién roturada, y siendo
las semillas almendras de la variedad amarga, se
obtienen plantones muy vigorosos.

Estos se injertan en el vivero o en el campo,
siendo preferible esto ultimo, con el que los arbo-
les ganan desarrolio.

Los agricultores cuidadosos dan al almendro,
cuando estd en plantacién regular, tres labores de
arado, una en invierno, profunda, para almacenar
agua y enterrar abono mineral (cuando lo hay),
y otras dos, superficiales, en primavera, con objeto
de extirpar las malas hierbas y romper la costra
del terreno. Cuando se halla asociado a otros cul-
tivos recibe los que se acostumbren a dar al cul-
tivo principal.

En cuanto a la poda, s6lo es corriente quitar los
ramos secos, enfermos y chupones, dejando hien



abierta la copa para que penetre el aire y el sol
en su interior. '

El abonado del almendro, generalmente escaso,
se limita al abono organico, y en algunos casos que,
aunque raros, cada vez van siéndolo menos, se
complementa con abono mineral, esto en planta-
ciéon regular, pues asociado se aprovecha como
puede, como ocurre con las labores, de lo que dan
a los otros cultivos.

Le ataca al almendro en la provincia dos insec-
tos y una criptégama, causando algunos afios pér-
didas notables.

La “orugueta”, larva del Aglaope infausta, L.,
devora sus hojas y le deja sin recursos para dar
flores, y, por lo tanto, cosecha al afio siguiente al
ataque y destruye la del corriente. Se la puede com-
batir facilmente con pulverizaciones arsenicales
neutras. El arseniato de plomo en suspensién con
agua y melaza es el que mejor resultado da.

El pulgén, cuyos ataques a los arboles jovenes
pone en peligro muchas veces su existencia, y aun-
que las soluciones a base de nicotina dan muy buen
resultado, como éste obra por contacto, es dificil
poder mojar los pulgones, que se dan mucha pri-
sa (en cuanto aparecen) en guarecerse en los plie-
gues de las hojas.

Y, por ultimo, la abolladura “arrufinat”, Taphri-
ne deformans, que si bien sélo aparece en afios
de primaveras muy lluviosas, se combate facilmen-
te con un par de pulverizaciones de caldo bordelés
pocos dias antes de abrirse las flores.

Las almendras, maduras ya en agosto o septiem-
bre, se recogen del suelo después de varear el ar-
bol. Y, recogidas y desprendidas de su envoltura
herbécea, se ponen un par de dias al sol para se-
«carlas rapidamente y luego se tienden bajo cubier-
to a ser posible, para que el aire termine lenta-
mente el desecado y adquieran el color caracteris-
tico que exige el mercado y no se ennegrezcan con
enmohecimientos, que las harian desmerecer mucho
en su aspecto externo.

La produccién media de la provincia se calcula
por arbol en ocho kilogramos, si bien eso dependa
del porte y vigor de los arboles; algunos han llega-
do a producir mas de 50 kilogramos. La provin-
cia ha producido en 1929 un total de 100.979 quin-
tales métricos, que a un precio medio de 155 pe-
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setas quintal métrico, representa un valor de pe-
setas 15.651.745.

La variedad mas estimada es la “Mollar”, o de
cascara blanda, y las mas cultivadas entre las de
cascara fuerte son la “comin”, “marcona” y “llar-
gueta o desmai’, de la que se estdn poniendo mu-

Combatiendo los pulgones de los almendros de Tarragona con
pulverizaciones a base de nicotina.

chos pies en las nuevas plantaciones, por ser muy
fructifera y menos propensos a helarse.

Reus es el principal centro comercial de almen-
dra, cuyas casas mandan al Extranjero grandes
cantidades de este fruto, que alcanza precios muy
remuneradores, como puede verse en la seccion de
“Cotizaciones y mercados”, de este nimero.

Por el puerto de Tarragona, salida casi obliga-
da de la almendra de la provincia, se han exporta-
do el afio 1929 quintales métricos 71.582, distri-
buidos en la siguiente forma: 28.675 quintales mé-
tricos de almendra en cascara y 42.907 quintales
métricos en grano.
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LAS PLANTAS

MEDICINALES

FEN ESPANA

por José¢ MENDEZ POLO,

Derito agricola, Director de Parques y Jardines de Valladolid.

Con gran satisfaccién hemos visto en la Prensa
correspondiente al 22 de noviembre, la noticia de
haber pasado a depender de la Direccién General
de Agricultura el Comité Nacional de Plantas Me-
dicinales, con nuevas orientaciones, que esperamos
produciran beneficiosos resultados.

Esta disposicién era necesaria, digamos maés
bien indispensable, pues es preciso intensificar el
estudio del cultivo racional de las plantas medi-
cinales, la multiplicacién y adaptacion de éstas en
las diversas zonas, climas y terrenos de la Penin-
sula; la mejora de las especies vegetales y la esta-
bilizacién de los principios activos, en el grado ne-
cesario, por medio de la selecciéon genealdgica pro-
gresiva, etc., ete.

Por el acierto que supone tal hecho, por el be-
neficio pablico que reportara tal medida, merece
toda clase de placemes la nueva disposicién, que
ha sabido interpretar fielmente los problemas plan-
teados en los actuales y futuros regadios, donde
 si ahcra se nota ya la falta de cultivos suficiente-
mente remuneradores, mucho mas se hari sentir
a medida que vayan transformandose, de secano
a regadio, las vastas zonas de terreno que abarca
el magno plan de las Confederaciones Hidrolégicas.

Es de urgente necesidad que el Estado apoye
los esfuerzos encaminados a independizar la na-
cién de uno de los elementos de tan vital importan-
cia como este que se refiere a la salud publica. En
varios paises de Europa y en los paises america-
nos de vanguardia ha sido considerada como in-
aplazable y de excepcional importancia. Asi, ve-
mos que Alemania viene teniendo una verdadera
industria de plantas medicinales desde hace maés
de treinta afios, y a este cultivo se dedican con
verdadera predileccién los Ducados de Meiningen,
Weimar-Eisenach, Coburgo, Gotha y otros, donde
hubo establecidos, oficialmente, centros agronémi-
cos de experimentacién y comprobacidn, hasta que
los agricultores aprendieron el cultivo racional de
plantas, que tantos ingresos les han proporciona-
do, cuales son el acdnito, digital, belefio, estramo-
nio, angélica, helecho macho, melisa, menta, cilan-
tro, estragdn, anis, alcaravea, arnica, belladona,
hinojo y valeriana.

En Francia apenas se cultivaron las plantas me-
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dicinales antes de la guerra; pero después de ésta,
un patriota ilustre, Emilio Perrot, proclamé la ur-
gencia de dicho cultivo, y enarbolando la bandera
de la conviccion, movio a los Poderes Publicos 2
seguir las normas por él trazadas en sus publica-
ciones, una de las cuales pone de relieve la tras-
cendencia del problema con estas palabras: “En
todos los paises, la guerra ha demostrado que, cada
uno de ellos, debe esforzarse en hacerse indepen-
diente de los otros para la produccioén de las pri-
meras materias necesarias a la vida”. Gracias a
esta campafia y al apoyo que el Estado otorgd a
los agricultores franceses, hoy se cultivan plantas
medicinales intensivamente en las regiones del
Norte, Valenciennes, Elven, Pornichet y otros pun-

.tos de la vecina Repiblica.

Austria, entre otras plantas medicinales, se ha
especializado en el cultivo de la genciana y del “Hi-
drastis canadensis”. De analogo modo, Inglaterra,
Holanda, Hungria, Italia, Rusia, Brasil y Japon,
han dedicado su atencién preferente al cultivo de
plantas medicinales.

En Espafia, triste es decirlo, todavia no se ha
dignado el Estado prestar su valioso apoyo a los
agricultores para cultivar plantas medicinales méas
gue de un modo teérico; inicamente ha formulado
halagadoras promesas, que en la practica no han
llegado a rendir el fruto que fuera deseable, por
faltarlas el calor del auxilio econémico. Asi, he-
mos visto la creacion de un Comité central, con fe-
cha 7 de marzo de 1929, con la finalidad de intensi-
ficar el cultivo, recoleccidn e inspeccién de las plan-
tas medicinales en Espafa, sus Colonias y Pro-
tectorado, y que ha tenido que resistir la carencia
absoluta de recursos econémicos. Unicamente hay
que consignar la cesién de una determinada exten-
sién de terrenos en la Casa de Campo para el cul-
tivo experimental de plantas medicinales, extensién
que suponemos pasara ahora a depender de la Di-
reccibn General de Agricultura, para que se pro-
siga e intensifique la labor agricola hasta ahora
realizada.

Ahora bien: si en realidad no podemos apuntar
hasta la fecha ninglin éxito resonante al Comité
Nacional de Plantas Medicinales por la razén ex-
puesta; si hasta ahora no sabemos que haya al-



canzado los fines propuestos, debido, sin duda al-
guna, a la expresada carencia de medios en que
ha desenvuelto el ejercicio de sus gestiones; sin
embargo, esperamos poder resefiar bien pronto la
labor intensa que se ha de desarrollar en lo suce-
sivo con las nuevas normas establecidas. Hago esta
afirmacion personal fundado en la labor que han de
realizar nuestros técnicos, y en los trabajos ya
existentes, entre los cuales he de citar los realiza-
dos por mi querido maestro don Carmelo Benai-
ges de Aris, ilustre Ingeniero agrénomo, que ha
estudiado magistralmente el cultivo racional de la
planta productora del opio, la morfina, codeina,
narcotina, meconina, narceina, thebaina, laudanina
y otros diez alcaloides importantes que utiliza la
Medicina para mitigar las dolencias de la humani-
dad doliente, estudio que merecié unanimes elogios
en el Congreso Mundial del Opio, celebrado en
Londres.

Hago también aquella afirmaciéon basado en mi-
propias experiencias sobre el cultivo de plantas
medicinales y aromaticas, que he producido inten-
sivamente en un campo de tres y media hectareas,
radicante dentro del casco de esta ciudad de Va-
lladolid, denominado ‘“Huerta de San Pablo”, donde
he hecho sobre el terreno observaciones interesan-
tes sobre el cultivo de dichas plantas, que no men
cionan los mejores tratados extranjeros, como son
las dificultades que ofrecen algunas de ellas al tras-
plante; las facilidades que reportan otras a multi
plicarse por esqueje; la ausencia de luz que requie
ren varias para doder arraigar después de tras-
plantadas; los despuntes que son necesarios para
evitar el crecimiento del tallo y aumentar asi la
cantidad del principio activo en determinadas es-
pecies, etc., etc.

Para terminar este articulo, solamente voy a dar
conocimiento de un hecho, que pone de manifiesto
lo que son susceptibles de producir algunas plan-
tas, cuya produccién es aun desconocida por casi
todos los agricultores de Espaifia.

A 1ltimos de mayo de este mismo afio logrd ad-
quirir unas raicillas de Tea sinensis, procedente
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de las plantas que trajeron de China unos misio-
neros hace varios afios. Las raicillas fueron plan-
tadas, sin el menor esmero, en dos eras de un me-
tro cuadrado cada una, y después de regadas se
escardaron ligeramente cuando comenzaban a cre-
cer los tallitos. No volvimos a ocuparnos de tales
plantas mas que para darlas algin riego de vez en
cuando, a causa del mucho trabajo acumulado en
los viveros municipales, donde se hizo la experien-
cia. Pues bien, los tallos que emitieron las raices
crecieron hasta la altura de metro y medio, fueron
segados y despojados de las hojas (que pesaron
cuatro kilos y setecientos gramos), y a continua-
cién se dividieron en trocitos de unos 25 a 30 cen-
timetros de longitud, los cuales se utilizaron como
esquejes, que fueron plantandose a lo largo de las
regaderas y en eras regulares destinadas al efecto,
no habiéndose perdido ni uno solo; es decir, que 70
raices produjeron 280 tallos, y éstos se han con-
vertido en 1.311 plantas.

La consecuencia es bien notoria y elocuente: si
un producto de gran consumo nacional como es el
té, podemos cultivarlo con tanta facilidad; si otras

.plantas aromatico-medicinales, como la menta, pe-

litre, romero, espliego, angélica, mostaza, etcétera,
tienen en la industria tantas aplicaciones; si otras,
como la adormidera y el azafran, son susceptibles
de producirse facilmente en secano y en cultivo
extensivo; y otras, como la valeriana, lobelia, aué-
mona, azucena, matricaria, heléboro, digital, esci-
la, satco, tilo, madreselva, etc., etc., por ser de-
corativas, se cultivan en todos los parques y jardi-
nes de Espaifia, calcilese la importancia que puede
tener la labor del Comité intensificando la produc-
cion agricola de dichas plantas, organizando su re-
cogida, montando laboratorios para la extraccion
de los principios activos y alcaloides, dando impul-
so a la tan atrasada industria nacional de las
esencias, y ordenando, en fin, la industria de insec-
ticidas, cuyas materias primas proceden, en su me.
yor parte, del reino vegetal, y particularmente de
especies consideradas, hasta hace pocos afios, ex-
clusivamente como plantas medicinales.
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La sarna de las patas de las gallinas

por Silvestre MIRANDA, Veterinario.

El parasito causante de esta enfermedad de las
gallinas, que es observada con frecuencia en Es-
pafia, es el Sarcoptes mutans o Cnemidocotpes mu-
tans. Por el aspecto que

que estan cubiertas de barro seco (patas calca-
reas). Dichas costras toman después un aspecto
grasiento nacarado, y en su espesor reside el para-
sito. Se desprenden con

e

toman las patas de las
aves sarnosas en las
partes desprovistas de
pluma, que es donde
Gnicamente viven los
Sarcoptes mutans se
denomina el mal “patas
de elefante” y “patas
calcareas”’, nombres
que sefialan lo mas ca-
racteristico de sus sin-
tomas. El parisito con-
serva, su vitalidad, se-
parado del cuerpo de las
aves dos semanas apro-

relativa dificultad y de-
bajo de ellas aparece la
piel hinchada, rojiza y
s a n grante. Desprendi-
das se reducen a polvo
o se convierten en ho-
juelas simplemente es-
trujandolas con los de-
dos. Como consecuencia
de la inflamacién de las
articulaciones de los de-
dos, también se ha ob-
servado el desprendi-
miento de alguno de
éstos.

ximadamente.

La descripcion mas
completa que se ha he-
cho de esta forma de sarna la escribi6é hace trein-
ta afios un veterinario espafiol de buen crédito
cientifico, el sefior Morcillo y Olaya. Antes que él,
la observaron nuestros colegas franceses Reynal
y Lanquentin (1861-63); pero nuestro compatric-
ta aporté muchos datos no mencionados antes por
nadie. El parasito causante
de esta dermatosis, como que-
da escrito, vive solamente en
la parte de las patas que ca-
recen de plumas, y como las
conchas epidérmicas son
muy duras, se difunde des-
pacio y los sintomas evolu-
cionan del mismo modo. Al
principio, y hasta muy avan-
zado el proceso, las aves es-
tan alegres, gordas, comen
bien y la postura es normal.

Los primeros sintomas
son: manchas grisaceas en la
parte superior de los dedos y
anterior de las patas, y las
escamas epidérmicas se levan-
tan como las piezas de una pifia por obra del exu-
dado irritante originado por el parasito. Las pa-
tas aumentan su grosor y se deforman; se cubren
de costras asperas, parduzcas y espesas. Parece

Patas de gallina sana
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(grabado de la izquierda), y atacada
por la sarna.

Monstruosas deformaciones en las natas de lac
gallinas ocasionadas por la sarna,

En ciertos casos, po-
co frecuentes, dice Mor-
cillo, sélo aparece la tu-
metaceidn de las extremidades y el erizamiento de
las conchas, que, empezando en la region interdi-
gital o metatarsiana, se extiende hasta la tarsia-
na; entonces, debajo de las conchas, se ve una
especie de polvo amarillo, tal vez residuos de pa-
rasitos, por lo que no se forman nudos o son pe-

_ ~quefios. Parece que en estos

4 © casos la enfermedad no acu-

' sa tanta gravedad y se cura
més facilmente.

Sea cualguiera el aspecto
de la enfermedad, las galli-
nas se picotean y rascan la
parte enferma, andan con
trabajo y hasta puede suce-.
der que no se sostengan de
pie. El picor se exacerba
cuando las aves estan al sol.
Si no se las pone en cura
adelgazan, la cresta y las
barbillas palidecen y dismi-
nuyen de tamafio, cesa la pos-
tura y la depauperacidn
anuncia la proximidad de la
muerte. Para evidenciar el parésito son necesarios
aparatos opticos de amplificacién y seguir una téc-
nica que omito, porque no interesa a los aviculto-
res que, con los sintomas expuestos, poseen ele-



mentos sobrados para conocer esta forma de
sarna.

El contagio entre las aves de un corral es inevi-
table si se introduce en él alguna sar-
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se queman. Los gallineros, corrales y parques se
deben barrer con esmero, y en estos ultimos re-
cintos abiertos, si es posible, se echa una capa
de paja corta o de virutas y se que-

nosa; sin embargo, el wveterinario
francés Vicard asegura que en los
climas frios y humedos las probabi-
lidades de difusién amenguan, y los
especializados en estas cuestiones di-
cen que no es raro observar que en-
tre animales muy sarnosos viven
otros que resisten al contagio, lo cual
no ocurre en nuestros climas, donde
el mal se generaliza pronto. La sarna

man, y al dia siguiente se barren otra
vez. Los carros, arados, etc., que
haya en el corral se escaldan con
agua hirviendo; las paredes del co-
rral se cubren con lechada de cal, y
el suelo se debe regar con disolucién,
en agua, de creolina al 5 por 100. En
igual forma es util regar el suelo de
los parques y las empalizadas de se-
paracion. '

se contagia de animal a animal, y
por intermedio del estiércol, palos y
perchas del gallinero, etc., etc.

La sarna de las patas dura mucho tiempo sin
alarmar a los propietarios; a los dos meses de no-
tarse los primeros sintomas ya han logrado su
maxima integridad. Para destruir los parasitos
que viven sobre las aves y los que pululan fuer.s
de ellas, hay que simultanear el tratamiento de
las atacadas con la limpieza
y desinfeccién de corrales v
gallineros.

Las partes enfermas se la-
varan con disoluciéon de car-
bonato soédico del comercio
en agua caliente al 3 por 100,
y jaboén. Al dia siguiente se
embadurnan dichas partes
con creolina y aceite al 5 por 100,
frotando bien, sin hacer sangre, con
algodén o estopa, que no serviran
mas que para una vez. Después se
dejan bien empapadas las patas con
el preparado. Este tratamiento del
aceite con creolina ha de continuarse
una vez por semana, hasta que el mal
desaparezca, y hasta seria prudente
someter las aves sanas a él, claro
que més a la ligera del que recomien-
do para las enfermas. Se pueden em-
plear también la pomada de Helme-
rich, el balsamo del Perti, aceite go- -
menolado y otros muchos remedios,
todos ellos mas caros que el aceite

Acaro causante
de las gallinas

croscepio.

Cuando se trate de gallineros cons-
truidos de mamposteria, es muy con-
veniente enjalbegarlos con relativa
frecuencia, cada tres dias, aproximadamente, re-
gando el suelo con la ya citada solucion de creo-
lina, pero concentrado algo mas de lo que hemos
sefialado. Si fuera la madera el material empleado,
sera necesario fregar el suelo y paredes con agua
bastante caliente y jabén. Esta operacién debe ser -
hecha con un buen cepillo, de
fuertes raices, o, a falta de él,
con grandes estropajos. La
limpieza por que venimos aho-
gando no se liniitara solamen-
te a los materiales que for-
man la construceién, sino que
debe comprender todo el ma-
terial accesorio que existe en
el interior del gallinero, o que
directa o indirectamente pue-
da ser foco de infeccién, co-
mo, por ejemplo: palos, per-
chas, comederos, nidales, es-
caleras, etc., poniendo espe-
cial cuidado en la limpieza de
los rincones o entrantes de
todos los utensilios que los
tengan, pues en ellos encuen-
tran los 4acaros productores
de la enfermedad que nos ocu-
pa un buen lugar de defensa
y proteccioén.

Hemos resefiado sucinta-
mente las distintas maneras

de la sarna
visto al mi-

«

La priactica de bafiar las patas de

con creolina. las ‘gallinas sarnosas en petréleo de gque puede disponer un
: ., crudo da buenos resultados para .
Es también de buenos resultados combatir esta enfermedad. buen avicultor para luchar

bafiar las patas de las gallinas sar-
nosas en petréleo crudo, con lo que mueren los pa-
rasitos productores de la sarna. .

Los algodones o estopas empleados para la cura,
después de terminada, se riegan con gasolina y

contra la sarna de las galli-
nas; pero en esta enfermedad, como en todas, con-
viene mas prevenir que remediar, teniendo apar-
tadas en cuarentena las aves que se adquieran an-
tes de mezclarlas con las sanas.
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La remolacha azucarera en los rega-
dios del canal de Aragén y Cataluna

por Luis CAVANILLAS, Ingeniero agrénomo.

Algunas generalidades.

Cuando se ha de enfocar el problema de la com-
pleta transformacién de secano a regadio en una
zona, es preciso disponer de un nimero suficiente
de plantas que se adapten a las condiciones agro-

Un tramo del Canal de Aragén y Cataluiia.

némicas del medio, aparte de otras que son tan im-
portantes, como las posibilidades de mercado, la
densidad de poblacion, los recursos econdémicos,
etcétera.

Refiriéndonos ahora especialmente a la extensa
zona regable del Canal de Aragén y Catalufia, va-
mos a empezar a exponer a los lectores de AGRI-
CULTURA los términos en que se halla planteada
la cuestion y los estudios y experiencias que ac-
tualmente se tienen en curso en la Estacién de
Riegos de Binéfar, con el fin de llegar a solucionar
en esta zona este interesantisimo problema de téc-
nica agronomica, del que depende de modo decisi-
vo el desenvolvimiento y progreso que en el por-
venir pueda alcanzar el pais merced al beneficio del
riego.

Y si bien los resultados de estos modestos tra-
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bajos no puedan ser generalizables sino a ciertas
regiones de la cuenca del Ebro, esperamos que ain
puedan obtenerse de ellos algunas consecuencias
y orientaciones de caracter méas general, por lo
mismo que en Espaifia, desgraciadamente, casi toda
la labor de investigacién y experimentacién agri-
colas estd todavia en embrion, y solamente des-
pués de unos cuantos afios, en que los estudios y
trabajos de este orden se desarrollen por todo el
agro nacional, podremos empezar a decir que po-
seemos esa ciencia agronémica verdaderamente es-
pafiola, de que tan necesitados estamos.

La extension total de la zona que tratamos de
estudiar es de 105.000 hectareas, de las cuales
75.000 aproximadamente estan en riego (mas o
menos perfecto), correspondiendo, en niimeros re-
dondos, 50.000 hectireas al cultivo cereal (trigo,
cebada y algo de avena), unas 10.000 a la alfalfa
y 5.000 entre remolacha azucarera, maiz y otros
cultivos, incluso el horticola; las 10.000 hectareas
restantes han quedado incultivables; son terrenos

La remolacha, bien abonada y cultivada, pue-
de vegetar vigorosamente, aun en terreaos de
mediana calidad.

de caracter salobre, pero susceptibles de sanea-
miento.

Salta a la vista lo inadmisible de esta distribu-
cién actual de cultivos, aunque nos abstenemos por
hoy de entrar en otras consideraciones acerca del
hecho en si, de sus causas y posibles remedios,



etcétera; baste con sefialar la necesidad de buscar
un cuadro de cultivos méas variado y equilibrado,
susceptible de constituir alternativas racionales de
cosechas. Y para ello, en suma, mejorar y perfec-
cionar primero el cultivo de las plantas ya cono-
cidas y adaptadas en el pais y buscar también
plantas nuevas, que puedan encajar dentro de las
caracteristicas todas del medio, con rendimientos

LA
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tes de estas bajas producciones: unas tienen su ori-
gen en deficiencias del cultivo, pero otras parecen
debidas a que el mismo medio ambiente favorece
el desarrollo de una enfermedad criptogamica, la
Cercospora de la remolacha.

Por lo que al cultivo se refiere, es indudable que
la mayoria de los agricultores de la zona no lo
practica de un modo racional y cientifico, sino con
muchas arbitrariedades y des-
cuidos, que forzosamente se re-
flejan en los resultados. Nos
referimos especialmente a que
las labores preparatorias sue-
len ser escasas y poco profun-
das, a que se abona sin suje-
cién a férmulas racionales y
generalmente con escasez, Yy,
en fin, a que faltan muchas ve-

miza muchos jornales.

_provechosos y mercados suficientemente seguros.
Entre los cultivos ya iniciados en el pais, esta el
de la remolacha azucarera; pero la extensién que
alcanza y el éxito que en general se obtiene, son
inferiores desde luego a lo que seria de desear. En
efecto, calculamos que no llega la extensién culti-
vada a las 2.000 hectareas; el rendimiento medio
aqui corriente oscila alrededor de las 20 toneladas,
con lo que apenas si pueden cubrirse los gastos del
cultivo y recoleccién. Y, por otra parte, la fabrica
azucarera de Monzon, con una capacidad de 100.000
toneladas, solo ha recibido 40.000 este afio, que es
el de mayor produccién registrada, y en ella va
también incluida la correspondiente a la ribera del
Cinca, con sus tierras fértiles, de regadio antiguo
¥ mayores rendimientos unitarios. Existe, por con-
siguiente, un margen considerable a favor del in-
cremento de este cultivo, margen que llegard 2
desaparecer indudablemente si se logra elevar la
cifra de produccién media en proporcién remune-
radora para el agricultor, pero que, en caso con-
trario, también es indudable que el cultivo de la
remolacha no habia de prosperar en la zona.

Tal estado de cosas justifica plenamente la es-
pecial atencién que a esta planta venimos dedican-
do en nuestra Estacion de Riegos; y después de
recorrer y observar las zonas remolacheras, se nos
han presentado bien claras las causas determinan-

La cntrecava de la remolacha, realizada con traccién animal,

econo-

También la aplicacién del arado economiza muchos
jornales en el arranque de la remolacha, que es
una e las operaciones mas caras realizada a mano.

ces esmeros y detalles que son imprescindibles: las
binas o entrecavas, la debida preparacién del te-
rreno para el riego, el que éste se realice con opor-
tunidad, sin excederse en los voltimenes de agua
empleados, etc.

Estos defectos se irfan corrigiendo indudable-
mente si se organizase un poco de ensefianza y
demostracién agricolas que hasta ahora ha sido
imposible organizar por falta absoluta de medios.

La “Cercospora” de la remolacha.

Respecto a la Cercospora, todos los afios se pre-
senta, con mayor o menor intensidad, y, como es
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sabido, produce el doble efecto de disminuir la can-
tidad de cosecha y el tanto por ciento de azucar en
la raiz, siendo asi-igualmente funesta para el agri-
cultor como para la industria azucarera. Los sin-
tomas de la enfermedad consisten en unas man-
chas o pustulas que se presentan en las hojas y que.
al extenderse sobre ellas, las ennegrecen y destru-
yen por completo; desde este momento casi todas
las reservas y energias de la vegetacién se gastan
en producir nuevos brotes de hojas, que pronto
son destruidos, y asi sucesivamente.

Como ocurre con el “mildiu”’ de la vid, las con-
diciones que favorecen el desarrollo de la Cercos-
pora son la humedad y el calor, y por esto no es
de extrafiar que, a medida que en la cuenca del
Ebro nos acercamos hacia las zonas mediterraneas
se observe mayor intensidad en los ataques cercos-
péricos, sin duda por ese ambiente célido y hum.e-
do que no se produce tan facilmente hacia el Nor-
te y a mayores altitudes. Asi, en los veranos mas
frescos la Cercospora reviste siempre menor inten-
sidad; en el pasado verano de 1930, que fué poco
extremado en temperatura, no observamos sinto-
mas de la temible criptogama hasta el dia 20 de
agosto; en esta fecha se presentaron las primeras
manchas en las remolachas de las parcelas 1 y 2,
que fueron también las primeras que se plantaron.
Y el dia 10 de septiembre se observaron igualmente
los primeros sintomas en la parcela 27, que, con
la 28, fueron las ultimas que se plantaron.

Este hecho lo hemos visto bien acusado también
en afios anteriores: es decir, que los ataques cer-
cospdricos comienzan por las remolachas prime-
ramente plantadas y siguen presenténdose escalo-
nadamente en las demas, en relacion con las fechas
de trasplante, casi en la proporcion exacta de es-
tas fechas.

Asi, por ejemplo, las parcelas 1 y 2 fueron plan-
tadas el 26 de mayo y las 27 y 28 el 13 de junio,
o sea con diez y ocho dias de diferencia. Y las. fe-
chas respectivas de aparicion de la Cercospora fue-
ron el 20 de agosto y el 10 de septiembre; es de-
cir, con veintiun dias de diferencia.

Hay, sin embargo, una excepcién a esta regla:
aquellas plantas que por cualquiera causa son mas
débiles sufren bastante antes y muchos méas inten-
sos los efectos de la enfermedad, aun estando den-
tro de la misma parcela y contiguas a otras mas
vigorosas que no son atacadas sino bastantes dias
después que aquéllas, y siempre sufriendo menores
dafios. Por consiguiente, la mejor medida preven-
tiva- que puede adoptar el agricultor contra ésta,
hoy por hoy inevitable enfermedad, consiste, sen-
cillamente, en cultivar bien, abonar y regar en las
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debidas proporciones y mantener asi una planta-
cion lozana y vigorosa.

Esto no excluye, ni muche menos, los tratamien
tos curativos por medio de pulverizaciones con pre-
parados cupricos, tales como los caldos bordeleses
u otros similares, pues se sabe que dan resultados
positivos; pero hay que fijar bien la composicién
del producto anticroptogamico y la oportunidad de
su aplicacion para contar con éxitos seguros que
hasta ahora no suelen registrarse en los pocos en-
sayos realizados en la zona.

Sobre este punto nos proponemos realizar desde
este afio un estudio experimental, todo lo extenso
y minucioso que permitan los recursos y medios
de trabajo de que se dote a la Estacién, y contan-
do con el auxilio y asesoramiento del Servicio de
Fitopatologia, pues no hay que olvidar que la po-
sibilidad de extender el cultivo de la remolacha
azucarera en esta zona depende muy esencialmen-
te de que sea o no sea posible evitar en suficiente
proporcién los estragos de la Cercospora.

Experiencias diversas.

Deseamos que el agricultor a quien le interese
pueda seguir el curso de nuestros estudios y expe-
riencias, y con tal finalidad exponemos el adjunto
estado, en el que se resumen. Pero es necesario al
mismo tiempo hacer algunas observaciones acerca
de los resultados que van expuestos.

Primeramente, siendo estos resultados los de un
solo afo, no tienen un valor absoluto ni .cabe sen-
tar consecuencias practicas hasta completar el ci-
clo experimental, que ha de constar, por lo menos,
de cinco afios.

Por otra parte, es muy interesante tener en
cuenta que en la Gltima decena de junio sufrié toda
la remolacha de nuestras experiencias los efectos
de fuertes pedriscos, pero castigaron con mayor
intensidad a las parcelas comprendidas entre los
numeros 16 a 28, como se refleja claramente en los
rendimientos, pues aunque hemos oido decir a al-
gunos agricultores que la remolacha tiene la ven-
taja de sufrir poco por los pedriscos, la realidad
apreciada por nuestras observaciones, especialmen-
te este afo pasado, ensefia que la vegetacion pier-
de mucho de su vigor normal y no logra rehacerse
ya en toda la temporada si la granizada fué in-
tensa.

Es indudable que estos efectos han tendido a
enmascarar bastante los verdaderos resultados que
se habrian obtenido de esta experimentacién, pre-
sentandose, en cambio, anomalias como las que se
notan principalmente al comparar los rendimientos
con distintas dosis de abonos nitrogenados, apar-



te de ser la produccién en general mas baja de ic
que correspondia.

Las experiencias de hidraulica agricola concuer-
dan en sus principales resultados con las del afio
anterior, mostrando que los turnos de riego de
doce a catorce dias, con volimenes de agua de 700
a 800 metros cubicos por hectarea, constituyen el
término medio mas recomendable para la época de
los mayores calores, distanciando turnos y no for-
zando dosis, si el tiempo es mas fresco y humedo.

Lo referente a las alternativas de cosechas es
claro que mereceria capitulo aparte, para el que
hoy no tenemos espacio, y por ello nos limitare-
mos a consignar lo siguiente: Que las parcelas 10
y 12 indican, con sus mayores rendimientos, el
poder mejorante de la veza forrajera que llevaron,
respectivamente, en los afos 1929 y 1928; la 12,
en 1929, fué sembrada de cebada.

La parcela 11 llevé trigo el afio anterior, pero
es de condiciones agrologicas muy deficientes e im-
propias para la remolacha, por su .poco fondo y
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subsuelo impermeable; bien claramente lo refleja
el rendimiento.

Finalmente, la nimero 27 estuvo el afio anterior
de barbecho completo, y por eso, a pesar de ser
tierra de mediana calidad, una vez bien abonada,
ha sido capaz de producir el maximo rendimiento,
vegetando con la exuberancia que demuestra la fo-
tografia adjunta, obtenida en los primeros dias ds
septiembre.

Las restantes parcelas habian sido cultivadas de
maliz el afio precedente (1929).

Creemos revisten igualmente un gran interés los
analisis de las remolachas que también exponemos,
y que han sido efectuados en el laboratorio de la
Azucarera de Monzén gracias a la amabilidad de
su director, que quiso completar nuestro trabajo al
no disponerse aqui entonces del polarimetro que ya
tendremos para la proxima campafia, durante la
cual hemos de insistir en estos estudios y trabajos,
de los que oportunamente daremos también cuen-
ta a los lectores de AGRICULTURA.

Estacion de Estudios de Aplicacion del Riego de Binefar

Experiencias sobre el cultivo de la remolacha azucarera.-Resultados del aiio 1930.

CLASE ABONOS POR HECTAREA Niw, | Tonela- | Peso ANALISIS DEL JUGO ||
_— - — — — das medio|F — Azucar
DE Parcela || Super- | Sulfato | Nitrato | Cia- | Sulfato || de |de raices| pop raiz OBSERVAGIONES
fosfato | aménico| sddico | namida | potasico por Grados | Pola- | por %%
EXPERIENCIA = = = = = lreos ) beets | 7 | Brin | vigacicn | PR
Kilog. | Kilog. | Kilog. | Kilog. | Kilog. Gramos -
1 700| 175 80 | — 125 | 12| 21,2| 650 | 17,5| 14,2| 81,1| 13,65 Turno de riego: 8 dias -
2 700 | 175 80 | — 125 | 9 28,8| 623 17,5| 14,2| 81,1 13,20) » » 12 » |ZE
3 700| 175 80 | — 125 || 7 24,6 658 17,2 14,1 81,9 13,10 » » 16 » [ T3
Hidraulica 4 700 175 80 | — 125 | 6 20,5| 767 | 181 151 83,4| 14,05 » > 20 » [ 8%
agricola 5 700| 175 80| — 125 || 5 21,4 765 | 17,1 13,7| 80,1| 12,95| » > 24 » | 2E
6 700 | 175 80 | — 125 || 4 181 737 | 17,6| 14,7 835| 13,60| » » 28 » .
7 700| 175 80 | — 125 || 8 19,10 727 || 17,5| 14,6| 83,5 13,55] Vol. por riegoy Ha. 1.000 m3 E
8 | 7000 1757| 80| — | 125/ 8 | 312 720 17,5| 13,9| 794, 1295] » » » 800miE
9 700 | 175 80 — 125 (| 8 29,1 733 16,7 13,7| 82,0 12,55| » » »  600m3\E
Mternativas { 10 | 700| 175 | 80| — | 125 8 | 297| 800 | 163| 13,6| 834 12,55 s
o cosechasg 11 700| 175 80 | — 125 || 8 17,4| 633 18,3| 15,7| 85,7| 14,80
12 700| " 175 80 — 125 8 30,3| 800 17,1 14,1| 82,4| 13,15
Formas de 13 700 175 80 — 125 || 8 21,4| 667 18,6 15,7| 84,4| 14,80 En llano.
pantacién 3 14 700 175 80| — 125 (| 8 25,9 658 19,7 16,8| 85,3 15,75 | En cabalién con 1 fila da plantas
15 700 175 80 — 125 || 8 23,5| 703 18,0 14,9| 82,8 14,00|En » » 2 filas »
/| 16 700 250 — — — 8 19,7| 580 18,8 16,2| 86,1} 15,25
Pz |l 200, 17s| — | — | — | 8 | 188] 612 185] 159| 859 14,90
18 700 100 — — — 8 16,9| 630 18,3| 15,71 85,7|| 14,85
.19 7000 — | 35| — | — || 8 | 180] 500 20,1| 17,3 86,0| 16,15
20 700 — 225 | — — 8 22,4 593 | 19,8 16,9| 85,3 16,00
21 700 — 125 — — 8 21,1| 678 18,9 16,2| 85,7] 15,10
Abonos 22 7000 — | — | 9275| — | 8 | 205| 648 186 16,1| 86,5] 15,10
23 700 — — 190 — 8 19,2 587 18,9| 16,4| 86,7 15,50
24 700 — — 110 — 8 18,0 593 19,5 17,1| 87,7| 16,05
25 700 | 175 — — 250 || 8 19,2| 658 17,8 15,1| 84,7| 14,00
26 700( 175 — — 125 || 8 18,9 580 18,1 15,9| 87,8| 15,05
27 1.000 ' 350 100 — 250 | 8 36,7 | 867 16,8 13,6| 80,9| 12,45
28 300 — — — — 8 10,1 | 545 17,8| 154 86,5| 14,40
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PLAGAS DEL CAMPO

LOS PULGONES

por Demetrio DELGADO DE TORRES, Ingeniero agrénomo.

Pocas plagas habra tan conocidas de los agri-
cultores, lo mismo se dediquen éstos al cultivo fru-
tal que al de hortalizas y plantas de adorno, como
los cominmente llamados pulgones. Son insectos
de pequefio tamafio, que suelen medir unos dos
milimetros, o poco mas. Se multiplican con enor-
me rapidez, y en la mayoria de los casos las hem-
bras son partenogenéti-
cas y viviparas, es decir,
que se reproducen sin el
concurso del macho, y,
ademas, en vez de depo-
sitar huevos como la
mayoria de los insectos,
paren pequeilos pulgo-
nes vivos.

Todos los insectos
pertenecientes a este
grupo se alimentan de
los jugos de las plantas,
para lo cual clavan su
pico en las hojas o bro-
tes tiernos y por él chu-
pan los liquidos que es-
taban destinados a ser-
vir de alimento a la
planta atacada. El enor-
me nuamero en que se

no en forma de hembras adultas. En cuanto las
condiciones meteorolégicas, les son favorables, lo
cual suele ocurrir a fin de invierno o principio de
primavera sale del huevo de invierno una dimi-
nuta larva, que carece de alas. Esta crece y se
transforma en pocos dias en hembra llamada fun-
dadora, la que bien pronto empieza a engendrar
sin necesidad del con-
curso del macho, las lar-
vas joévenes, las cuales
también son capaces,
a su vez, de repro-
ducirse del mismo
modo. Como cada una
de ellas es frecuente que
dé origen a siete u ocho
insectos por dia, y como
pueden estar veinte o
mas dias generando, fa-
cil resulta darse cuenta
de la enorme y rapidisi-
ma multiplicacién de es-
tos animalitos.

Las generaciones se
suceden durante la pri-
mavera y verano. Aun-
que la mayoria de los

- insectos nacidos carecen

presentan puede aca -
rrear rapidamente el

Detalle car: cteristico del ataque de los pulgones a los fru-
tales es el 7 parquillamiento de las hojas, especialmente en los
brotes Joveres. Cuando se llega a este extremo es dificil al-

de alas, los hay, sin em-
bargo, que al llegar al

agotamiento y hasta la
muerte de la planta.

Estos pequefios insectos han sido minuciosa-
mente estudiados por los naturalistas y se cono-
cen con detalle las diferentes e interesantes fases
de su desarrollo, que, brevemente, exponemos A
continuacioén :

Cémo viven y se desarrollan los pulgones.

La mayoria de los pulgones pasan el invierno
en estado de huevo, que depositaron en el otofio
las hembras de la Ultima generacion en las axilas
de las hojas, yemas, etc., de la planta en que vi-
ven. Algunos, sin embargo, pueden pasar el invier-

9%

canzarlos con los insecticidas, por lo que conviene hacer pron-
to los tratamientos.

final de su desarrollo,
las poseen, y, por tanto,
son capaces de volar y fundar nuevas colonias en
otros sitios de la misma planta, a donde les fucra
dificil llegar a los pulgones no alados, y aun eu
plantas distintas. En ellas, estos individuos alados
seran los fundadores de nuevas colonias.

Al finalizar el verano aparecen pulgones alados
machos y hembras, y Gnicamente entonces es cuan-
do tiene lugar la fecundacion. La hembra, después
de efectuada aquélla, deposita los huevos en las
yemas y otras partes de la planta sobre las que se
ha desarrollado. Este huevo ha de ser el que haga
perdurar la especie durante el invierno, y por eso
suele llaméarsele huevo de invierno. Es el que, como

(Foto Blanco.)



ya dijimos antes, dara origen en la primavera si-
guiente a la hembra “fundadora”.

Entre los pulgones, los hay que viven sobre una
sola planta. En ella efectuan el desarrollo de sus
numerosas generaciones durante el verano y en
ella depositan
el huevo de
invierno.
Otros, en
cambio, dis-
tribuyen su
desarrollo en-
tre dos espe-
cies de plan-
tas, a veces
bien diferen-
tes. También
se diferen-
cian unas de otras especies en que unos, por ejem-
plo, viven durante todo el aho sobre las partes
aéreas de las plantas, mientras que otras pueden
atacar a las rajces y a las hojas de la misma.

Aunque de la generalidad de los pulgones se co-
nocen los machos y las hembras, hay, sin embar-
go, especies de las que ain no ha sido posible en-
contrar el macho y sin que, por. lo tanto, el huevo
de invierno sea el resultado de la fecundacién.

Dafos.

Los pulgones atacan y viven sobre las hojas,
flores, ramas, tronco y raices de

El pulgén negro de las habas, judias y otras plantas, es uno de los méis abundantes.

Su ataque se conoce en algunas regiones con el nombre de “mangla”. El grabado re-

produce con gran aumento una hembra sin alas y otra con ellas. Los pulgones alados
suelen presentarse a final de estacion.

_igdoricultura.

dadosamente de unos sitios a otros de la planta.
fomentando asi la formacién de nuevos focos. Ade-
mas, dicha sustancia azucarada es un medio exce-
lente de desarrollo de algunas enfermedades crip-
togamicas que producen la llamada “negrilla’”’, tan-
conocida por
nuestros la -
bradores.

~N Enemigos na-

SN turales de
los pulgo-
nes.

La enorme
fecundidad de
los pulgones
estd contra-
rrestada en parte en la naturaleza por los nume-
rosos enemigos que tienen estos animales. Desta-
can de entre ellos, sobre todo, las llamadas “mari-
quitas”, “vaquitas de San Antén” y “coquites de
Dios”, cuyas larvas devoran a los pulgones en gran
namero. Otro grupo de eficaces destructores de
esta plaga son unas pequefias avispas (calcididos,
bracénidos, ete.), que depositan sus huevos en el
interior del cuerpo de sus victimas. Estos huevos
dan origen a unas larvas que destruyen todo el in-
terior del cuerpo del pulgén, y cuando el parasito
llega al estado de adulto, lo perforan y salen al ex-
terior. Por ultimo, hay un grupc

las plantas. Los que atacan a las
hojas producen el conocido abar-
quillamiento de las mismas. En
otros casos son capaces de pro-
ducir verdaderas agallas, en las
que se puede encontrar uno o
muchos de estos insectos. Las es-
pecies o formas que viven so-
bre los ramos o las raices deter-
minan generalmente hinchazones
o abultamientos de las mismas.

de moscas de colores amarillo y
negro (sirfidos), cuyas larvas
también se alimentan de los pul-
gones.

Sin embargo, todos estos ani-
males aparecen solo en suficien-
te nimero para destruir los pul-
gones cuando éstos han aumen-
tado en tal forma que las plantas
atacadas lo han sido gravemente
o estan ya completamente des-

Pero, aparte del dafio directo

truidas.

que producen a la planta por la
pérdida de jugos que ésta sufre
como consecuencia de su ataque,

Entre los enemigos naturales de los pul-

gones merecen cifarse unas diminutas

avispas que los destruyen. En la foto-

grafia se observa un grupo de pulgo-

nes del naranjo, parasitados, en los que

se ven los orificios de salida del pa-
rasito.

Especies mas importantes.

Son numerosas las especies de

causan también dafios muy se-
rios, porque favorecen la entrada
a otros parasitos animales y vegetales. En efecto,
segregan los pulgones una sustancia azucarada
“melaza” o “mangla”, que recubre las partes del
vegetal préximas al lugar donde estén estableci-
das sus colonias. Esta melaza es mu, buscada por
las hormigas, que llegan incluso a cuidar y prote-
ger las colonias de pulgones, transportandolos cui-

pulgones que atacan no sélo a
nuestros frutales, sino también a
verduras, hortalizas y plantas de jardin. De entre
ellos citaremos el pulgén negro del almendro y me-
locotonero (Anuraphis amygdali), el pulgén ver-
de harinoso del ciruelo (Hyalopterus arundinis), el
pulgén del cerezo (Mizus cerasi), el del naranjo y
limonero (Toxoptera aurantii), el pulgdn verde del
manzano y el peral (Aphis pomi) y el conocido

(Foto Blanco.)
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pulgdén lanigero del manzano (Eriosoma lanige-
rum), facilmente distinguible por la secrecion al-
godonosa de que se rodea. Clavan su pico en las
partes jovenes del manzano, produciendo verda-
deros tumores. Dafios andlogos causa en el cuello
de la raiz y en las raices a donde descienden en el
otofio. El viento arrastra las masas algodonosas y
con ellas los pulgones joévenes que fundan nuevas
colonias en otros pies de manzano, donde pasa
toda su vida en Espana. Entre los que atacan a las
hortalizas, citaremos el

=7

ocurre empleando la nicotina y sus sales, absolu-
tamente inofensivas para las mismas, aun a dosis
dos y tres veces mayores que las utilizadas co-
rrientemente.

Cuando se emplea nicotina pura, la fé6rmula mas
recomendable contra los pulgones es la siguiente:
Nicotina de 95,98 por 100, 50 gramos; Jabdn blan-
do potasico, 500 gramos; Agua, 100 litros.

Para prepararla se disuelven primero los 500
gramos de jabon blando en cinco o seis litros de
agua hirviendo, diluyén-

pulgén negro de las ha-
bas, judias, ete. (Aphis
rumicis), y a las plan-
tas de jardin el comun
de los rosales (Macrosi-
phum rosae).

Medios de lucha.

La mayoria de los pul-
gones viven sobre las
partes aéreas de la plan-
ta, y contra ellos se pue-
de luchar de modo efi-
caz. Como se alimentan
de la savia de las plan.
tas y en ellas clavan su
pico, es imposible com-
batirlos, como no sea
con los insecticidas lla-
mados de contacto.

Entre otros, merece
especial mencion la ni-
cotina y sus derivados,
que pueden considerar-

dolos luego en 90 litros
de agua fria. Por otra
parte, se disuelve la ni-
cotina en los cuatro o
cinco litros de agua res-
tantes, y se va echando
lentamente sobre la di-
soluciéon jabonosa, re-
moviendo el liquido pa-
ra que la mezcla quede
bien hecha.

Si se emplea el sulfa-
to de nicotina, el mas
corriente en el comercio
es el del 40 por 100 de
riqueza en nicotina. Es-
te es un liquido oscuro y
de fuerte olor a nicoti-
na. Con el mismo se re-
comienda la siguiente
féormula: Sulfato de ni-
cotina, 125 a 150 gra-
mos; Jabén blando po-
tasico, 500 gramos;
Agua, 100 litros.

se, en efecto, como el in-
secticida por excelencia
contra los pulgones. En’
la actualidad se encuentra ésta en el comercio en
forma de nicotina pura, de sulfato de nicotina, v
ademas de numerosos preparados con nombres di-
versos, cuyo elemento activo suele ser una de am-
bas sustancias.

No hace ain muchos afnos eran los jugos y ex-
tractos de tabaco los que jugaban principal pape!
en la lucha contra los pulgones. Se han desechado
porque presentan el inconveniente de que, dado lo
variable que resulta la proporcién de nicotina con-
tenida en el tabaco, no se puede saber exactamen-
te el tanto por ciento de la misma contenida en el
jugo, y, por consecuencia, la eficacia del insectici-
da. Resultaba, ademas, que a veces las otras sus-
tancias organicas contenidas en tales jugos pro-
ducian quemaduras en las plantas, cosa que no

)

Planta de habas invadida por el pulgén o mangla. Este llega
a ennegrecer completamente los brotes terminales.

Se prepara de modn
analogo a la férmula an-
terior. En ambas, el ja-
bén blando sirve para aumentar la adherencia del
insecticida y ademas facilitar la volatilizacién de la
nicotina. Cuando se emplea el sulfato de nicotina,
el jabon es indispensable para que desaloje la ni-
cotina de la forma de sulfato, dejandola al estado
libre. Si el agua es muy gorda, convendra aumen-
tar un poco la cantidad de jabén.

Ademas de esto, como antes se indica, hay en el
comercio infinidad de productos nicotinados con
nombres mas o menos pomposos. Lo importante
en ellos es que se garantice la nicotina pura que
contienen, que, segin las férmulas anteriores, ro
debe ser menos de 50 gramos por cada 100 litros
de insecticida preparado. Por lo demas, las ci
cunstancias son las que han de decidir si compex-
sa la mayor comodidad que para su empleo olce-

(Foto Blanco.)



cen estos compuestos al pre-
cio algo mas elevado a que
suele resultar el trata-
miento.

La nicotina y sus deriva~
dos pueden mezclarse con el
caldo bordelés (suprimiendo
en este caso el jabén) y con
los compuestos arsenicales,
lo cual serad conveniente en
algunas ocasiones, por la
economia que supone la ma-
no de obra de los trata-
mientos.

Ademas de las férmulas
anteriores, pueden emplear-
se como tratamiento contra
los pulgones emulsiones ja-
bonosas de petrdleo. El pe-
troleo es un buen insectici-
da de contacto y se usa uni-
do al jabén para conseguir
su emulsién en el agua. La
férmula méas aconsejable es:
Petroleo corriente, un litro

y medio; Jabén negro blando, uno y medio Kkilo-
gramos; Agua, 100 litros. Se disuelve el jabén en
cuatro o cinco litros de agua hirviendo. Una vez
bien disuelto, y lejos del fuego, va afiadiéndose
poco a poco el petréleo sobre la disolucién jabo-

nosa, sin dejar de remover hasta
conseguir un liquido homogéneo.
Este liquido se diluye después con
agua fria, hasta completar los 100
litros, removiendo fuertemente
mientras se realiza la operacién.

Pueden citarse, por Gltimo, las so-
luciones jabonosas de pelitre, de-
rris y quasia, como insecticidas uti-
lizables contra los pulgones. El pol-
vo de pelitre procede de las flores
de diversas plantas que se cultivan
en la cuenca mediterranea, especial-
mente en Dalmacia. El derris pro-
cede de las raices de “Tuba”, plan-
ta tropical de las Indias Holande-
8as, que se consume mucho en In-
glaterra. La quasia es también plan-
ta que se cultiva en regiones tropi-
cales. La aplicacién de estos tres
insecticidas estard limitada a aque-
llos casos en que el precio del pro-
ducto activo pueda competir con los
preparados que se han recomenda-
do primeramente.

. El pulgdén lanigero del

Las pieaduras del
gero llegan a producir verdade-
ros tumores en las ramas ata-
cadas. La lucha contra este pul-
gén es dificil, por no resultar
eficaces las formulas wusuales
contra los demés pulgones.

(Foto Blanco.)

pulgén lani- ’
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Advertencias sobre los tra-
tamientos.

Para conseguir buenos re-
sultados en la lucha contra
los pulgones, conviene tener
en cuenta que para que los
insectos mueran es preciso
“mojarlos” con el liquido in-
secticida, por lo que convie-
ne, al dar el tratamiento,
mojar bien las hojas por la
cara inferior, que es donde
méas se cobijan los pulgones.
Por el mismo motivo debe
aplicarse el tratamiento an-
tes de que las hojas se arro-
len o abarquillen demasia-
do, porque entonces resulta
dificil hacer penetrar el li-
quido hasta donde se es-
conden.

Como se trata de insectos
que tienen varias generacio-
nes y se multiplican rapida-

manzano se reconoce facil-
mente por la secrecién algodonosa que los recubre
y cuyo color blanco destaca sobre las ramas.

(Foto Navarro.)

mente, después de dar el primer tratamiento lo
mas pronto posible, es muy conveniente repetirlo
a los diez o quince dias. El tratamiento 'temprano
tiene, ademaés, la ventaja de economizar liquido.
Es también aconsejable el colocar en los apara-

tos pulverizadores boquillas de poco
gasto, ya que éstas han de acercar-
se bastante a la planta y detenerse
mas de lo corriente para mojar bien
los insectos.

Tanto la nicotina como sus deri-
vados son venenos activisimos.
Conviene, por tanto, guardar algu-
nas precauciones en su manipula-
cién, no fumando mientras se pre-
paran las férmulas y lavandose las
manos al terminar, precauciones
que deben tenerse en cuenta espe-
cialmente cuando se manipula la ni-
cotina o el sulfato de nicotina puros.

No deben hacerse tratamientos
en el centro del dia, cuando éstos
sean muy despejados y calurosos.
Tampoco cuando sean de temer llu-
vias, porque en este ultimo caso re-
sultarian ineficaces. Cuando se tra-
te de hortalizas, la Gltima aplicacién
debera hacerse, por lo menos, seis u
ocho dias antes de la recoleccién de
las mismas.
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CAUSAS/IDE LA SECRECION Y EXCRECION
LACTEA

por J. MORROS SARDA, Catedratico de Fisiologia en la Fscuela Superior de Veterinaria de Madrid.

Es un hecho de observacion vulgar que las ma-
mas experimentan, durante el periodo gravidico,
una, hipertrofia considerable, seguida de la activi-

dad secretoria, una
vez que el nuevo ser
ha sido expulsado de
la cavidad uterina.
A Asi, pues, paralela-
mente a las modifica-
ciones anatémicas
que la gestacion im-
prime al organismo,
g ocurren otras modifi-
caciones funcionales
que presiden el go-
bierno de la secre-
cién lactea.

Dicho gobierno
corre a cargo de una
manera preponderan-
te, si no exclusiva,
de influencias hor-
moénicas. En el presente trabajo nos proponemos
analizar sucintamente el estado actual de esta
cuestidn.

La mayoria de las veces—no siempre—la glan-
dula mamaria no entra en actividad hasta que el
parto ha sido verificado; de aqui la teoria que atri-
buye al feto la propiedad de segregar una hormo-
na excitante de la proliferacion de los elementos
glandulares de la mama, pero inhibidora de la pro-
duccion de leche, la cual se iniciaria, por lo tanto,
después de la expulsion del nuevo ser.

Esta hipotesis, defendida por Hildebrandt y
Starling, tiene en contra una porcién de argumen-
tos. Knopfelmacher traté de saber si es demostra-
ble la presencia de dicha hormona especifica en la
sangre circulante, y al efecto recogié suero san-

Fig. 1.»—Secciones de la glandula
mamaria de cobaya (grianulos de
ﬁrasa tefiides en negro por el Aci-
o 6smico). A, En reposo; B, En
secrecién activa, con abundante
produccién de granulos celulares.

(Grabados de la obra de Fisiolo-

a del profesor Ernesto H. Star-

ing, en el Colegio de la Univer-
sidad de Londres.)
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guineo en diversos periodos de la gestacion, y hasta
inmediatamente después del parto, inyectandolo a
hembras adultas de la misma especie, pero no cu-
biertas, sin obtener en ellas secrecidén alguna. Se
sabe, por otra parte, que la lactacién no es infre-
cuente en los machos. Entre los animales domés-
ticos goza de este privilegio el macho cabrio, pro-
visto de glandulas mamarias, a menudo muy des-
arrolladas, colocadas un poco por detras de los
testiculos. Tampoco constituyen hechos extrafios
los casos de lactacién sin fecundacién. Marafié.
ha observado a este respecto la aparicién de una
secrecidn lactea tipica en una joven de veintisiete
afos, que fué diagnosticada de falso embarazo, con
insuficiencia genital. En la literatura veterinaria
hay registradas observaciones semejantes.

No autoriza, por Gltimo, la admision de una hor-
mona inhibidora fetal el hecho de que en hembras

Fig. 2.*—Esquema de la organizacién de la mama: A, Arteria

mamaria; Va, Vena mamaria anterior; Vp, Vena mamaria

posterior; Na-Np, Nervios mamarios; Gl, Ganglio linfatico re-
tromamario y vasos linfiticos.

la obra de Zootecnia general
Dechambre.)

(Grabado de de M. Paul

en lactacién no se detenga la secreciéon a pesar de
una gestacion concomitante. En las vacas, por ra-
zones zootécnicas, es costumbre hacerlas cubrir al



mes o dos meses del parto sin que el nuevo estado
gravidico influya sobre la actividad mamaria. En
la mujer es también corriente registrar analogo
fenémeno.

Hildebrandt y Halbau suponen que la placenta
seria un érgano productor de una secrecion inter-
na, que regiria en cierto modo la actividad mama-
ria. Se ha visto, en efecto, que algunas hembras,
como la vaca, y especialmente la cerda, comen di-
cho 6rgano una vez que ha tenido lugar el alum-
bramiento, y parece ser que, como consecuencia de
esa ingestién, aparece bruscamente la secrecion
lactea. Sin embargo, las tentativas opoterapicas
que se han realizado en este sentido no han tenido
éxito alguno. A lo sumo, lo conseguido con la ad-
ministraciéon de extractos placentarios es una ac-
tivacién transitoria de la secrecion lactea si ésta se
habia ya iniciado.

La intervencién del ovario en la funcién gque nos
ocupa.es sumamente confusa. El hecho de que la
plena actividad mamaria se acompafie de atrofia
del Utero y en la mujer de amenorrea, inclina a
suponer un antagonismo funcional entre el ovario
y la mama. En pro de esta opinién hace notar
Krupski que en los casos de quistes ovaricos, tan
frecuentes en la vaca, se desencadenan sintomas
de ninfomania y la secrecién lactea disminuye, lo
que prueba que el aumento de la secrecién interna

Fig. 3.»—Cabra tipica de abundante secrecién lactea.

ovarica conduce a la disminucién de la actividad
de la mama. La secrecién aumenta tan pronto
como son extirpados los quistes, y disminuye su-

oy .
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cesivamente si tales procesos, como es frecuente,
recidiven. Otro dato en favor de esta teoria es el

¥ig. 4.»—Ubre tipica de vaca para exuberante
produccién de leche.

hecho, ya de antiguo conocido por los Veterinarios,

de que la castracién practicada a dichos animales
en plena actividad mamaria pro-
longa la lactancia incluso durante
cuatro y cinco afos. El ‘“celo”,
cuando es manifiesto, durante el
cual la actividad ovarica esta au-
mentada, ocasiona una disminu-
cién apreciable en la secrecién de
la leche, y segiin Steng, se altera
la composicién de este liquido. El
mismo autor afirma que en este
periodo la leche contiene una ova-
riotoxina que puede provocar tras-
gtornos digestivos en las lactantes.

Marafién ha descrito el caso de
una mujer que en plena lactancia
fué sorprendida por la menopau-
sia. HKsta “castracion fisiologica”
di6 lugar a que la secrecion lactea

. se mantuviera durante mucho
L tiempo.

A pesar de todo, hay hechos que
no se explican satisfactoriamente
con dicha teoria. Asi, por ejemplo,
la extirpacién de los ovarios a la

coneja en la segunda quincena de la gestacién no
tiene influencia sobre la funcion mamaria; pero si
la ablacion se practica antes del dia catorce, no so-
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lamente dejan las mamas de segregar, sino que en
ellas se inicia prontamente una hipoplasia que las
-conduce hasta la atrofia.

Ancel y Bouin creen que el estimulo inicial de
la actividad mamaria procede del cuerpo amarillo
del ovario. En la coneja, en la cual la ovulacién
Unicamente es provocada por el coito, la ruptura
artificial de los foliculos de Graaf o el acoplamien-
to con un macho estéril, es suficiente para provo-
car la hiperplasia del tejido glandular mamario.
Esta proliferacion celular dura mientras persiste
el cuerpo amarillo, es decir, unos catorce dias en
la coneja no fecundada. En la mujer, dotada de
ovulacién espontanea, la evolucion de las mamas
durante el periodo menstrual parece estar en rela-
cién con la formacién del cuerpo amarillo y la re-
gresion consecutiva con la atrofia de dicho cuer-
po, el cual, como es sabido, persiste si el 6vulo es
fecundado, en cuyo caso también se mantiene la
hiperplasia comenzada en la mama. De aqui la
suposiciéon de que el cuerpo amarillo sea el gene-
rador de una hormona que provocaria la multipli-
cacion de los elementos glandulares. La transfor-
macion de los elementos mamarios inertes en ele-
mentos activos productores de leche, seria debida,
segin Ancel y Bouin, a otra hormona producida
por la llamada “glandula mio-metral”, formacion
descrita en el utero gravido, a nivel de la zona
placentaria, en la coneja, cobaya, rata, y sehalada
no ha mucho por Keiffer en la mujer.

Otros autores han dirigido sus estudios investi-
gando las relaciones entre la mama y las glandu-
las endocrinas (hipdfisis, suprarrenales, etc.). A
este proposito, Scott y Mackensie han visto que el
extracto pituitario actia como galactégogo; pero
es posible que mas que una excitacion directa de
las células y glandulas lo que origine dicho extracto
sea la contraccién de las paredes de las vesiculas
secretoras que determinan la evacuacién del liqui-
do anteriormente elaborado.

De cuanto venimos diciendo se deduce que la
actividad mamaria parece estar subordinada a me-
canismos humorales, pero sin que sepamos cierta-
mente el proceso intimo de estas acciones. Proba-
blemente todas las influencias invocadas actlian
simultaneamente, aunque en grados diversos, su-
pliéndose en caso de necesidad unas a otras.

El papel del sistema nervioso en la secrecién
lactea tampoco estd completamente definido. Los
estudios histologicos no han probado la existencia
de verdaderos nervios secretores en la mama. Los
trabajos experimentales de Rohring, Laffont, Si-
net y otros muchos, han conducido a resultados
contradictorios; la mayoria, sin embargo, inclina-
se a creer yue el sistema nervioso no tiene influen-
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cia absoluta, inmediata y continua sobre la secre-
cion mamaria. Asi, ni la extirpaciéon del plexo hi-
pogastrico y ganglio mesentérico en la coneja gra-
vidica, ni la del ganglio celiaco, simpatico inferior y
toracico grande, modifican en este animal la secre-
ciéon lactea después del parto. Ribbert injertd tro-
zos de mama de cobaya virgen bajo la piel del pa-
bellén de la oreja, y vi6 que la glandula se des-
arroll6 y produjo leche normal cuando la cobaya
tuvo prole. Deducese, pues, que €l sistema nervioso
no parece tener intervencion en la secrecion lactea.
Lo probable es que obre como excitador de la ex-
crecién por intermedio de las mio-células de Boll,
y, claro esta, que al favorecer la excrecion facilita,
igualmente la secrecién, ya que al evacuarse las
partes profundas de la glandula las células se des-
envuelven sin la presiéon que supone la replecién
de las vesiculas secretoras.

Es corriente en la mujer observar la influencia
de fenémenos psiquicos sobre la secrecién lactea.
Las emociones violentas “detienen”, como dice el
vulgo, la leche. La mama de una nodriza “dando
el pecho” provoca, a veces, en otra mujer en lac-
tancia, una brusca secrecidén. Casos se dan en ani-
males, sobre todo en vacas, gue retienen la leche
a pesar de lo bien dirigidas que estan las manio-
bras de ordefio. Basta en tales casos poner delante
de la vaca el ternero, o, en su defecto, una piel,
para que el animal permita la salida del liquido en
el acto del ordeiio.

Lo que indudablemente tiene una acciébn mani-
fiesta sobre la secrecion lactea es la excitacion me-
canica de la glindula. En varios casos de lactacion
sin fecundacién y de lactacién en machos, la acti-
vidad de la mama ha sido despertada por estimu-
los mecanicos. L.a succién y el masage del 6rgano
son indudablemente los medios mas enérgicos y
eficaces para iniclar y sostener la secrecion lactea,
y de aqui la importancia que en la practica zootéc-
nica tiene la gimnistica funcional de la mama, es-
tablecida, claro estd, sobre bases serias. La expli-
cacién de esta accidn beneficiosa estriba en que
con dichos procederes se facilita la excrecién, y
es sabido que cuanto méas vacias estén las vesiculas
el trabajo glandular es tanto mayor.

Dejando a un lado la teoria metabdlica, hoy
abandonada, que explicaba la secrecidon lactea por
mna hiperhemia glandular “post-partum”, basta con
los datos expuestos para darse cuenta de lo mucho
que falta para dilucidar el asunto que nos ocupa,
y no cabe duda que la resolucién de estos puntos
oscuros no solamente tendria un interés fisiologi-
co, sino que redundaria igualmente en beneficio de
la industria ganadera.



i
,;;\;%Qricunum%

F1 cinematégrafo en Agricultura

por E. MORALES FRAILE, Ingeniero agrénomo.

Siendo el cinematégrafo un eficaz auxiliar de la
enseflanza, sin embargo, al aplicarlo a la agricul-
tura la generalizaciéon no puede ser la norma que
conduce hacia la maxima eficacia. Para los agricul-
tores, mejor aln, cultivadores del campo, tan di-
ferentes, segin las regiones, donde la Naturaleza
ha creado tipos que, al adaptarse a ella, reaccionan
y actiian de modo diverso, no todas las peliculas
sirven, ni con la misma cinta se consiguen igua-
les resultados en esas diferentes zonas agricolas.
Recordamos, del

El estudio minucioso de estas particularidades
ha determinado ya en otros paises la organiza-
cién del servicio del cinematégrafo agricola. A
continuacién indicamos lo que es el “cine” fuera
de Espana, y asimismo enumeramos algo de lo
efectuado en nuestro pais.

Lo o o
Cuenta el cinema agrario en Alemania con di-

versos organismos que lo fomentan; solamente la
Asocijacion ale -

breve ensayo rea-
lizado en Espa-
fia, como a veces
el pablico campe-
sino se distraia
demasiado con-
templando la in-
dumentaria o
cualquier otro
detalle sin impor-
tancia que desvia-
ba su atencion
del fin persegui-
do. Cada zona,
cultivo, industria,
aprovecha -

mana para la
conservaciéon de
la prosperidad
agricola, tiene un
Comité dedicado
a la proyeccién
de peliculas de
ensefianza en los
campos; la ini-
ciativa particular
y las asociacio-
nes poseen mas
de 300 cintas, que
suponen unos
200.000 metros
de pelicula.

En Bélgica,

miento agricola,
determinaran un
estudio y argu-
mento para una
pelicula. Es dificil lograr buenos resultados sin
una eleccién cuidadosa de los programas y argu-
mentos. Hay que estudiar previamente el espiritu
de la poblacién agricola para influir en ella persua-
sivamente. Parece que ha dado resultado, en otros
paises, elegir argumentos formando una pequefia
historia o cuento facil de asimilar por los campe-
sinos, llevandoles insensiblemente a sacar una con-
secuencia préctica.

Otro aspecto no menos importante se refiere a
la oportunidad en las sesiones de cinematégrafo.
En la larga parada invernal, cuando forzosamente
el campesino tiene que permanecer en el pueblo
ocioso, es oportuno acudir a distraerle y ensefiarle
algo 1til para su industria. Sin embargo, en otras
ocasiones, como fiestas, mercados... estara también
propicio a recibir divulgaciones que le deleiten.

Los trasiegos del vino vistos en la pelicula “Cuidados del vino y exportacion”,
de la Catedra Ambulante Agropecuaria.

ademas del Mi-
nisterio de Agri-
cultura, son los
“Amigos del Cinema Educativo e Instructivo”,
“La Liga Agricola Belga” y la “Unienpor”, quie-
nes se ocupan de ensenar y educar a los pueblos
agricolas por las proyecciones luminosas. La pri-
mera sociedad posee mas de 300.000 metros de
peliculas.

Los Estados Unidos de Norteamérica tienen un
servicio completisimo; se calculan en unos 10 mi-
llones los expectadores que anualmente contem-
plan sus programas, circulando unos 2.500 ejem-
plares de peliculas, distribuidos por las escuelas
de agricultura. El Ministerio de Agricultura ha
comenzado a producir cintas sonoras, compren-
diendo la enorme utilidad de dar las explicaciones
a viva voz.

En Francia, el Ministerio de Agricultura hace
veinte afios organizd el servicio, y hoy es su

(Foto Cinaes.)
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Comisién permanente del cinematégrafo agricola conocen algunas peliculas, empez6 en 1927 con 25
la que cumple los siguientes fines: crear centros cines ambulantes a recorrer el pais, llevando ca-
de accion y propaganda, conceder subvenciones miones provistos de energia eléctrica y dirigidos
por un técnico de la Catedra Ambulan-
te. Cuentan con 600.000 metros de po-
sitivo y 120.000 de negativo.

Rusia, en su plan quinquenal, proce-
derd a organizar 13.000 cines para las
aldeas y aumentara considerablemen-
te los que actualmente dedica a los
| campesinos. Muchos millones de ru-
blos piensan dedicar a los gastos que
ocasione el cinematégrafo comercial y
cultural.

También el Ministerio de Agricultu-
ra inglés, el griego, el departamento
de Agricultura de Haiti, la Unién Sud-

oy 7
N
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La campesina cuida y acaricia al tellincxl'o, del qgia‘ eslgera 4 "-".ff,*;'-//’}/;-
sacar pingiies beneficios. (De la pelicula rusa a linea B e £ .
general”.) P '<_.__
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para comprar material y suministrar peliculas gra- [# /0
tis. En 1928 prestaron 11.800 peliculas, represen- i g B
tando unos tres millones de metros. También las

compaiiias de ferrocarriles colaboran en esta obra;

la del P. L. M. hizo una titulada “Presentacién v

embalaje de frutos”, acompafiada de un folleto ' 1
con fotografias de las méas sefialadas escenas, para

El esquileo mecanico en un Concurso de
ganados tomado en pelicula por la Aso-
ciacion de Ganaderos.

(Foto Cinaes.)

africana, el Uruguay... tienen orga-
nizaciones mas o menos desarrolladas
de cine agrario.

00

Las primeras peliculas que conoci-
mos en Espaia referentes a la agri-
cultura, se proyectaron acompafiadas
de conferencias, que daba el entonces

£ un,aederns edifiio, siguiends normas biglonions, se ven patenter  Airector de a Hstaclon de Datologia
poblaciones. (D(‘e la peliclula, rusa “La linea general”.) Vegeta’l don Leandro Navarro sobre la

‘ biologia de insectos y algunas plagas

que perdurasen en los campesinos las impresiones de las plantas, que sirvieron para componer otras
recibidas. peliculas. Y luego, otras del cultivo de la morera

"Ell Instituto “Luce”, en Italia, del cual aqui se Yy cria del gusano de seda de la Sericicola de Mur-
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cia. Cuando se cre6 la Catedra Ambulante Agro-
pecuaria, con extensién a toda la Peninsula y es-
casos recursos a tan vasto cometido, se doté a
cada zona—alguna comprendia 2.000 pueblos—de
un aparato de proyeccion luminosa. En nuestros
recorridos por los més apartados pueblos compro-
bamos la utilidad de tan poderoso auxiliar para la
divulgacién. Al principio era la novedad la que
aglomeraba al vecindario para ver el cine; pero
luego solo los més interesados acudian cuando se
daban cursillos o charlas sobre una determinada
industria o problema agricola del pueblo.

La dificultad de no poseer material cinemato-
grafico espafiol se iba obviando a medida que fue-
ron impresionandose peliculas, de las que son
muestra algunas de las fotografias adjuntas, diri-
gidas por nuestro compafero sefior Carrién, buen
conocedor de la agricultura y sus regiones. Se hi-
cieron peliculas de ganaderia, cultivo del olivo, vid,
naranjo, cereales, arroz, combate de enfermedades
de las plantas; en total, unos 15.000 metros de
negativo.

Mas todo el servicio corrié la misma suerte que
la Catedra Ambulante, suprimida para ser reor-
ganizada, y pasaron dos aflos sin que haya vueito
a actuar, si bien recientemente se anuncié ofcial-
mente que la Catedra volvera, mejor dotada y con
menor extensioén. Si esto es cierto, confiamos po-
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der comprobar en breve plazo sus beneficiosos re-
sultados.

En las Confederaciones Hidrograficas del Due-
ro y del Ebro emplean el cine para ensefiar el cul-
tivo de regadio, mostrar el uso racional de desco-
nocidos aparatos agricolas en los cultivos intensi-
vos y aficionar a los campesinos al cambio del se-
cano en regadio.

00

Como resumen de la encuesta que hemos rea'i-
zado para contestar a un cuestionario que nos re-
miti6é el doctor Luciano de Feo, director del Ins-
tituto de Cinematografia Educativa, en Roma, re-
sultan impresionados unos 20.000 metros de nega-
tivo, correspondientes a 45 argumentos con fines
agricolas. Insignificantes cifras en contraste formi-
dable con el anterior desfile de miles de metros de
cintas agrarias con que cuentan otros paises; mas
no olvidemos el reducido tiempo de actuacion del
principal servicio oficial que dirigia aqui su impre-
sién, ni tampoco cémo se protege aqui a la agri-
cultura y se procura su fomento.

Esperemos que el retorno de la Catedra Ambu-
lante de Agricultura sea acompafiado del cinema-
tografo agricola, que actlie para deleite y ensefian-
za de nuestros campesinos con la mayor inten-
sidad.
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UN ENTREMES OLEICOLA

por Luis FERNANDEZ SALCEDO

(Sevilla. En la sevillanisima plaza del Duque de la
Victoria se encuentran los caminos del “Sefi6 Frasco
Gome”, “corredor de t6 lo que se tersia”, y Antonillo Es-
calona, mecédnico de la casa “F6” y “el huezo més huezo
del ozario”...)

—;Adi6, zefié Frasco... y la compania!

(Bl aludido, barruntando también la alusién a su in-
cipiente chepa, replica:)

—Ovye, nifiio... Y la compaiia, ;quién é?

—;Quién va a sé! Don Diego Velasque, agqui
prezente, al cud ziempre que pazo hago er cum-
plio... ;Un tio mu grande!... ;Un pinté andalu que
pintaba verdade! ;Cazi nd! '

—;Y qué verdade, Tofiillo! ;Qué maja desnua!
;Y qué Dona Gioconda!

—No tié ni la metd de mérito.

—;Usté ziempre ar tanto de té! Home, a pro-
posito... ;Ze zabe de arguien que quid vendé un
olivd pa mi?

—;Pa ti? ;Un olivd? Vamo ahi enfrente, en caza
de Sanche Dalp, por zi ze encuentra en argun apu-
rillo.

—;No zea usté guaza, home! Zi zabe de ar-
guien, aviza, y 2i no, tan amigo.

—Un olivd... un olivd... ;Por qué no compra unn
tierra carma y pone el olivd a tu antojo, niftio?

—Porque ezo debe zé una coza mu larguizima.

—Pero mu entretenia. ..

—Ademd, que como yo no he aprendio hazte
ahora md que a varear el fruto...

—Te doy tre nozione perliminare en un verbo..

—Podiomo ir a “Mdlaga” a tomd un pescailo y
unos chato.

—Haz estado zuperid...

(Y dicho y hecho. Cruzan la Campana, y por la pro-
longacién de Tetudn adelante se encaminan a la popular
freiduria, mirando al pasar, entre despechados y someti-
dos, a los sefiores venerables que se relinen en un casino
vulgarmente llamado “La Fiambrera”. Al llegar pregun-
tan al encargado, segin es de rigor:)

—A lo pd e Di6. ;Qué va a zali ahora?

—Pedasitos, y aluego zarmonete.

—jZiempre zacai ustede lo mismo!

—;Qué queriais?... ;Ballenato?

(Nuestros personajes cruzan la cortina de junco.)

—Oye, “Boquercn”: una de pedasito y dos
chato.

—Como las balas.

—Zuponte ti que ezta meza é el olivd que has
mercao.

—sAzina de chico, zefid Frasco?

—;Home... es una paradoja! Puedes multiplicar
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su cdbida po er mumero que md te agrae. Hazte
cuenta de que estd viendo un plano. Los terreno
que te van a ofresé estdn ya roturao y mu labra’
tos, zin maleza ninguna; no tiés mds que llegd vy
ocuparte der marqueo.

— s Qué mar é eze, zeiié6 Frasco?

—La disposision de los pieses del olivd ez lo
que en toa Uropa ze llama ‘“marqueo”.

—;Hay que vé qué “mar queo”! _

—/;No tié guaza, ni nd, ni nd, er angelito mecd-
nico este! ;Qué proesimiento adotas? Er de linias;
es dest, aquel en que los drbole estdn en fila mucho
ma separd que los drbole en cd fila, no te le acon-
sejo.

—Pue desechao... No fartaba md.

—Otra copla mu diferente es el de marco red.

—Mire usté, amigo... En confiansa... Si é red,
no va o poer sé, porque me jise antiyé republicano
pd dd coba a mi futuro zuegro. '

—Una cosa € el red y otra los ocho cuarto. Hay
que dd a Dié lo que é de Dié, y a Don Césa lo que
zea zuyo. Ze llama “red”, nifiio, porque los olivo
estdan igud de zeparao a tos los aires, en la punta
de un cuadro, es desi, porque “realmente” ez lo
primero que ze te ocurre.

—7Zi hubid otra manera...

—iLa mejon de toas! Er tresboliyo, que premi-
te colocd md planta en la meza, digo, en er com-
po. Arquno le disen ‘“en diagonal” o “al bies”;
pero no rezurta tan fino. Los arbusto ze disponen
en las esquina de tridngulos igualdteros; vamos,
ezos que zon lo mismo de cualquier moo que se
les mire.

—Ahi va un “faber”.

—Vas a vé a Murillo en funsione. La linde de
la finca son ezta.

—sTan retorsias?

—Azi zon ziempre. ;T nunca has visto un cor-
tijo a vieta de aviaddé? ;Tu no has visto nd de nd!
Lo primerito es hasé una escuadra. Tienes pa ella
hazta setenta sistema, que ze zepa. Ahi va wno:
con la sinta métrica. Ze parte de una ezquina de
la pozezion. Ze clava un jalon a lo tre metro justo
de distansia, aliniado en la derechura de una lin-
de. En er punto de arranque ze coloca la aniya, ze
paza la sinta por detrd der jalén, se entrega a un
fulano er ocho colorao—ocho metro, vaya—y ze
coloca er doce sobre er cero en la estaca de partia.
Nadie se mueve, esceto fulano, que buscard la ti-



rantez de la tela; cuando la conziga, ze clava otro
banderin, y cdtete a Periquito hecho fraile. Ya tc
nemo escuadra—ninio, no me jagas chiste—. En
un lao ze van clavando piquetes distansioaos a la
mitd der marco. Azi, tras, tras, tras, tras, tras. En
er primero, con una-cuerda igualita al marco, se
hase sentro y se corta a la otra rama de lo escua-
dria. Y desde la intersesion se va repitiendo t6 er
marco y se estaquea. Pim, pam, pim, pam. Ya no
te farta—;cazi nd!—md que hasé escuadra en cd
estaquilla. (Pués comprd une escuadra de hierro,
o de agrimenzo, o encargd un artifisio de carpin-
teria...) Er cazo ¢é trazd una reta con toa la no-
malidd constitucional posible y abri hoyitos, uno
2t y otro no, en donde ze junten mds, y otras pre-
pendiculare. Zi. No. Aqui zi. Aqui no... Este tocaq...
Eze ze libra... A ahora tiro de cuadernito y te
zuerto do reseta que te van a dejd patitiezo. To-
fillo: le tocard a cd olivo una sona de tierra igu..
a MXMX0,87. M, ziendo er marco.

—; Qué marco?

—Por ahora nd. Estd té6 marcao. Marco: distan-
sia. de olivo a olivo. En cuanto la sepa te digo er
numero de gorpe por hetdrea, igual a 10.000, re-
partio entre lo que valga el azunto M XM X0,87.
Ezto me lo ensenio a mi un ordenanza de la Gran-
ja Agricola. Y reseta que pesco, al hule, como .
debutante en la Maestransa.

—Estoy cavilando, zehié Frasco de mi arma, que
cuanto md juntito ponga lo drbole, mejon.

—;0zu, qué barbarismo! Ninio, la distansia,
aunque zea femenino, no € caprichoza. E la que tié
que sé, y nd md. Depende der clima (que aqui, en
la tierra de Maria Zantizima, oscila entre zuperic
Yy ruperiorizimo), de la variedd (Er Picvo, er Mor-
cd y er Moradiyo necesitan md que er Red y er
Tachuno), der terreno, de la orientasion, de la ar-
tura sobre er ma en Bonansa (Cadz) de la expo-
sision..

—Zi depende de la Exposision es pan comio, por-
que tengo yo alli un primo empleao.

—iMalaje! ;Guaza viva! En generd, y pudien-
do, es mejo distansid las peanas pa que la arbolec
esté band de luz, de sol, de aire, de oxigeno, (
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grasia. En Martos disen este adverbio:
de mi, que yo daré por ti’.

—sY qué pueden chaneld de ezto en la tierre
aer ronquio?

—;iOsw, osu!!; ;iOsu mir vese!! ;Que no te lo
tenga Dio en cuenta! Ninio, pd que no te colum-
pies, pd que te empapes: Martos es la Meca d..
olivo, la sede, er nomplus, er desiderdtum, er aca-
bose. Olivos, olivos por tos laos. A veses ves zein-
brao entre las hileras, jabas o trigo; es pd despis-
tar. En Martos entra tés los anos una veintena de
miyone de pezeta. Er que quiea estudid la siensia
der aseite que vaya a Martos. Cd seis olivo bueno
valen un miura. ¥ ar que le pique que le den unc
manita de marfil y que se remedie. En er pueblo,
fabrica y fabrica, dende la md sensilla, con prensa
de viga, conservds como en un muzeo, hasta la md
perfesiond. (Vaya prensas, vayo posuelos, vayo
tinos, vaya molinos, vaya capazos!

—Yo creo que ande esté Zevilla con zu Carme-
na, 2u Utrera, zu Ozuna...

—;Cuidao con lo que ze murmura! Por propald
zemejante atrosidd, un rey enérgico, Enrique IV,
el “Aplasado”, tiré por la pena de Martos a los
hermanos Carvajal. Y ayi estdn zus huezos, blan-
queando ar 20.

—¢Y por qué le llamaban el “Aplasado”?

—Porque t6 lo dejaba pd er dia ziguiente.

—Argo de ezo me va a pazd @ mi.. que no traigo
un gordo... Ya hard usté er favé de pagd er con-
vite y mafiana va usté ar tayeé...

—No corre prieza... 4 ve si te proporsiono la
pozecion y selebramo el arboroque ...Y ahora que
caigo: ;como anda tan mdr de plata habiendo he-
redao, ninio? Porque zupongo...

—¢ Lo dise usté po er dinero? Aun no lo tengo;
pero lo tendré en breve, porque me dd er corasén
que va a tocd buen pellisco en esta partisipasion
de Navidd que me han dao en la caza...

—ijjAsaural!! jMalos mengues te coman! ;Bur-
larse de un probe ansiano y dejd sentao a un co-
rredd! Esta esaborision va a traé lo suyo, nifiio.

—;Home, ha zio una broma inosente! No zabic
Yo que tuvieze usté un cardter tan vidrioso, zefid
Frasco...

‘&
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Vendimia de la uva moscatel empleada en la obtencién de las pasas de Denia.

Las pasas de la region de Levante

por Alejandro§LOPEZ$BARBERO, Ingenierolagrénomo.

Asi como en Mélaga se obtiene la pasa, proce-
dente de la uva moscatel, por desecacién de la
misma a la accién intensa y directa de los rayos
solares, llamada por tal motivo pasa de sol o pasa
virgen, en cambio en la regiéon de Levante, dond.
igualmente se cultiva el moscatel para la obten-
ci6n de pasa, se obtiene ésta a base de la opera-
ciéon del escaldado del fruto, como complemento
necesario y rapido para la transformacion de la
uva en pasa.

Me propongo, por tanto, exponer en este ar-
ticulo las operaciones que integran la preparacién
de pasas con lejia, composicién de ésta en su caso
y precauciones necesarias y convenientes que de-
ben adoptarse para defender las uvas de las llu-
vias y rocios durante el periodo de desecacién pro-
piamente dicho.

Antes de ello considero necesario abordar otro
punto primordial, relacionado con la época en que
debe procederse a la vendimia de la uva mosca-
tel, hecho importantisimo y que hay que tener
siempre muy presente, pues de realizar tal ope-
racion en su momento oportuno depende no sélo
el que los frutos contengan la maxima cantidad
de azucar, sino que influye de modo notable en su
calidad y conservacién.

En el proceso de maduracién del fruto, sabe-
mos que la glucosa o aztcar de uva va aumentan-
do hasta un cierto limite, disminuyendo, en cam-
bio, la proporciéon de acidos almacenados; este
momento, en el que el azicar ha alcanzado su li-
mite maximo, y que pudiéramos denominar de
madurez perfecta, es cuando notamos en la uva
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el sabor y aroma propios de la madurez;
es, por tanto, el momento preciso de recoger
la uva.

Claro es que no puede precisarse en absoluto
fecha fija para proceder a la recoleccion, pues a
ello se oponen diferentes causas, como son el sis-
tema de poda, el estado de la viia, y, sobre todo,
las condiciones climatolégicas de la comarca;
pero concretando, y en términos generales, la re-
coleccién de la uva destinada a pasa se efectlia
cuando llega ese momento de madurez perfecta
antes indicado, madurez que se nota: primero, por
el examen del color y sabor del fruto, o sea cuan-
do el grano es dulce, sobre todo cuando se le ex-
prime bien con la lengua sobre el paladar, al ob-
jeto de comprobar si existe mucho azicar en la
parte de la pulpa que estd cerca de la pelicula,
pues cuando las uvas estan maduras el azicar es
muy abundante en esta porciéon del grano, y se-
gundo, porgue tal estado de madurez se manifies-
ta por separarse con facilidad los pedinculos de
los racimos maduros, no sélo de los granos, sino
también de los sarmientos.

Los racimos se cortan con tijera, y no con na-
vaja, que desgrana algunos ya maduros; de em-
plear la navaja debe hacerse uso de la hoja cur-
va, llamada generalmente “falsé”.

Una vez cortados los racimos se van colocando
en cestos o capazos de palma, de cabida aproxi-
mada de unos 20 6 25 kilogramos, trasladandolos
en seguida a la casa de labor y depositandolos en
el “riurau”, edificacion siempre cubierta y carac-
teristica de la Region de la Marina, en donde ya



tendremos preparados los elementos necesarios
para proceder al escaldo, como son: los cafiizos
necesarios, en los que caben aproximadamente un
capazo de racimos extendidos; cinco pilones o ta-
rugos de madera, por cailizo, para poder apilar
uno sobre otro dichos caifiizos; dos o tres cazos
de alambre, de unos ocho litros de cabida; un
hornillos con hueco para la caldera de fundicién,
la cual suele tener una cabida aproximada de unos
300 a 400 litros; el combustible necesario, como
leflas, ramaje de pino, restos de cafias, sarmien-
tos, etc., ete.; los depésitos o tenajas de lejia; las
lonas impermeables para cobijar las pilas de ca-
flizos en caso de luvia, y, por ultimo, el secadero,
superficie pla-
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pazos a la casa de labor, en la cual, una vez alll
los frutos, la primera operacién a efectuar es pa
sar rapidamente la uva depositada en los cazos
de alambre antes indicados por el agua hirviendo
colocada en la caldera de fundicién, y a la que se
agrega un 10 por 100 de lejia, al objeto de debili-
tar la piel del fruto y abrir sus poros, facilitando
de este modo la desecacion que ha de seguir pos-
teriormente.

La lejia se obtiene por filtracion del agua a tra-
vés de una mezcla de seis partes de ceniza (gene-
ralmente de lehas, vid, cdscaras de almendro y
otras), y una de cal viva, cuya cal se apaga de an-
temano, haciendo primeramente el montén de ce-

niza, al cual se

na y suficiente |-
para extender |k
los cahizos al
sol, y, a ser po-
sible, orienta-
dos al Medio-
dia, a fin de
obtener venta-
ja para evitar
los accidentes
meteorold-
gicos, riegos y
lluvias, que
perjudican a
la pasa de mo-
do considera-
ble, echandols.
aperder, Io
cual constitu-
ye el principal
riesgo de esta produccién., Las lonas se confeccio-
nan con teles llamadas vulgarmente “cotonet”, bien
cosidas, colocando a intervalos trozos de cuerda o
cordeles para conseguir queden bien tirantes, de
modo tal, que por medio de unos armazones de lis-
tones vienen a formar dos vertientes, que cubren
los caifiizos extendidos en el suelo.

Los “riurau” son edificaciones también de dos
vertientes, sostenidas por pilares distantes unos
tres metros, con arcos elipticos, rebajados, que
permiten con facilidad la entrada y salida de los
cafiizos, edificaciones en cuya parte superior se
construye el almacén o “cambra’ para depoésito de
la pasa que se vaya escaldando.

Preparacion de la pasa con lejia.

Una vez recogida la uva moscatel en su periodo
de madurez perfecta antes indicado, se transporta
con el mayor cuidado posible en los cestos o ca-

van agregando
" las piedras de
cal, y luego,
poco a poco, el
agua, agitando
constantemen-
te la mezcla,
hasta que se
observe esta la
cal completa-
mente apaga-
da y bien ho-
mogénea la
masa palvo-
rienta. La
mezcla asi pre-
parada se co-

Preparaciéon del horno para el escaldado de la uva.

loca bien apre-
tada en unos
barrefios o
“cocios”, al objeto de favorecer la impregnacion
del agua por las sustancias solubles de la mezcla
sin concentracion fija. En el fondo del cocio se co-
locan unas tejas y paja larga de avena, para evi-
tar se tape el agujero de salida del mismo; una
vez asi dispuesto el barrefio, se van echando y
apretando las capas de mezcla hasta unos 30 6 35
centimetros del borde, a fin de que el agua que
vayamos derramando humedezca y se filtre entre
la masa, disolviendo, como acabamos de decir, los
elementos solubles que lleve consigo; la disolucién
llegara al agujero del cocio y por él pasara para
recogerla, por medio de un pequefio tubo de salida,
en otro depdsito, del que se ira sacando la lejia
a medida que lo necesitemos, teniendo en cuenta
que de la lejia asi depositada el primer tercio (le-
jla de primera) sera la mas reconcentrada, y los
otros dos tercios (lejia de segunda) son ya de do
sis més decrecientes. :
De la lejia asi preparada se agrega un 10 por
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100 de la de menor concentracién al agua de la
caldera, antes del escaldado de la uva; al hervir
el agua, el escaldador va sumergiendo los cazos
p reviamente
llenos de uva |
en la caldera
durante un
tiempo que no
exceda de unos
ocho o diez se-
gundos, y va
depositan-
do los racimos
asi escaldados
en unos capa-
zos, los cuales
recogen otros
obreros para
ex tender di-
chos racimos
en los caiiizos,
exponiendo és-
tos a la accidon
de los rayos solares. Al pasar el cazo lleno de uvas
por el agua hirviendo, se notan en los granos tier-
nos y de piel fina unas heridas o cortes, que son
verdaderas escarificaciones producidas por el ata-
que de la lejia, escarificaciones que influyen de
modo considerable en el desecado.

Si en el transcurso de la operacién se nota que
ia fuerza de la mezcla decae y nho es ya suficiente
para herir los

Otra escena del escaldado de la uva de moscatel.

tica de aumentar o disminuir la dosis se hace siem-
pre a ojo por el escaldador, segin que la uva sea
de piel mas o menos fina y esté mas o menos cur-
tida por el sol;
es decir, que el
uso y costum-
bre constantes
son los facto-
res que regu-
lan la cantidad
de lejia a de-
positar en la
_caldera.

Los racimos
ya escaldados
se depositan
en los canizos,
¢ ol o candolos
de modo que
no queden
amontonados,
apelmaza-
dos, y, si es
posible, sin tocarse unos con otros. A los dos o
tres dias, segln la intensidad de los rayos solares
y cuando se note empieza a arrugarse la uva, se
vuelven los racimos que ya vayan estando deseca-
dos, y asi se les dan cuantas vueltas sean precisas
para facilitar la eliminacién del agua y vaya to-
mando el fruto el color dorado caracteristico.

De ser el tiempo favorable, a los seis o siete
dias pueden re-

granos, enton-
ces se agrega
un poco de le-
jia de primera,
0 sea de la de
mas concen-
traciéon, hasta
que se noten
los cortes a
que hacemos
mencioén; caso
de que éstos
llegasen a ser
muy excesivos,
conviene ana-
dir un poco de

l cogerse los ra-
cimos ya dese-
cados y se lle-
van a los co-
bertizos, don-
de se conser-
van hasta el
m o m ento de
t r a n sportar-
los al almacén.

St el tiempo
es desfavora-
ble, debido &
vientos hime-
dos y a lluvias
i nesperadas,
elementos que

agua para re-
bajar la lejia.

La cantidad
sefialada del 10 por 100 de lejia que se aflade a la
caldera es la determinada previamente de ante-
mano para la buena marcha de la operacién; pero
puede indicarse sin error alguno que dicha pric-
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Colocacion de los canizos para la desecacidon del frute.

perjudican no-
toriamente la
calidad y cantidad de pasa, entonces el periodo de
desecaciéon dura aproximadamente unos quince

dias.
{Continuard.)
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Proteccion al cultivo del algodén

La Economia de un pais re-
quiere muchas veces estudiar la
posibilidad de encontrar, dentro
de su propio medio, los recur-
sos y productos bdsicos para
satisfacer sus multiples necesi-
dades. Y entendiendo nosotros
que existen circunstancias favo-
rables, si no en todas, en algu-
nes 2onas de nuestra patria, pa-
ra consolidar—o en su caso
abandonar—los ensayos de cul-
tivo de algodon que se vienen
realizando, y, dade la importan-
cie que en lo industria textil
tiene la planta dicha, creemos
util y oportuno hacer un ligero
estudio del estado actual de es-
ta cuestion.

Pero antes orientemos o nues-
tros lectores con wuna rdpida
ojeada de los antecedentes de
este problema.

No hace aun muchos afios
—ocuando la guerra europea—,
teniamos que obtener la prime-
ra materia para nuestra indus-
tria textil del mercado extran-
Jero, al cual viviamos completa-
mente sometidos. Esta desven-
tajosa situacion estuvo a punto
de ocasionarnos un paro forzo-
80, que se evité con obligadas
medidas de Gobierno, mediante
las cuales logramos que Norte-
américa no suspendiese total-
mente los enwios de algodén a
cambio de las correspondientes
compensaciones.

En vista del peligro apuntado

Yy para obtener la independen-
cia y seguridad de la industria
textil se formé—en abril de
1918 —la “Asociacion Catalana
para el Fomento Agricola Algo-
donero”, que, con las miras di-
chas, trato de implantar este
cultivo en Espania. Mds tarde,
Yy pare ampliar su radio de ac-
cién, se constituyd otra nueva
entidad: la “Catalana Agricola
Algodonera, 8. A.”

No queremos, ni podemos de-
tenernos a estudiar la actuacion
de estas entidades. Unicamente
senialaremos el hecho de que,
pasado el peligro de que faltase
la primera materia, se acabo el
interés por el cultivo del algo-
don.

Ahora bien, el poder publico
no creyd oportuno desentender-

" se de este problema, y para es-

tudio y ordenacion del mismo
creé—en julio de 1923—Ila Co-
misaria Algodonera del Estado,
y poco tiempo después concedio
dos millones de pesetas anuales
para el fomento del cultivo del
algodon.

La creacion y existencia de
estos organismos, asi oficiales
como particulares, demuestran
que el cultivo del algodon re-
quiere asistencias y colabora-
ciones para que se desenvuelva
en condiciones de aceptable ren-
dimiento.

En efecto, la explotacion de
tal planta ha dado en muchos

sitios resultados satisfactorios,
pero, a pesar de ello, en la ac-
tualidad, si queremos que sub-
sista este cultwo—y que subsis-
ta con beneficio econdémico, cla-
ro estd — precisa establecer un
premio o .compensacion por Ki-
logramo obtenido. Y ello es asi,
porque aun no Se aprovechan
debidamente todos los esquilmos
que puede proporcionar la plan-
ta que mos ocupa. El dia en que
extraigamos el aceite de sus se-
millas, y cuando aprovechemos
en todo su valor las tortas para
alimentacion del ganado, enton-
ces no es muy aventurado supo-
ner que el cultivo del algodon
podra establecerse en Espania
con posibilidades de saneados
rendimientos, sin que para ello
sea preciso recurrir a medidas
de proteccion que mo sean las
usuales—y desde luego mds pe-
queiias — que las establecidas
para otras producciones, tanto
agricolas como industriales.
Creemos que este cultivo pue-
de ser de importancia y trans-
cendencia para Espatia, y lo
creemos ast, no sélo por la ra-
zom ya apuntade de independi-
zar del Extranjero a nuestra in-
dustria textil, sino también por-
que con el algodon tendremos
una nueva plante indusirial de
las que tam escasos nos encon-
tramos, y que quizd pueda ser
ung solucién mds para los nue-
vos regadios; aparte de esto, la
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época de su recoleccion—media-
dos de septiembre a moviem-
bre—puede proporcinar trabajo
o mujeres y nifios durante un
par de meses, y en fechas de es-
casez de jornales.

Actualmente, este cultivo ha
llegado a cifras—20.000 hectd-
reas el ultimo afio—que es difi-
cil sobrepasar ya, por las condi-
ciones apuntadas. Por lo tanto,
procede estudiar la convenien-
cia nacional de fomentar el cul-
tivo del algoddn, protegiéndole
—si ello procede—mediante el
auxilio que el Estado estime
preciso, dentro siempre de las

necesarias y obligadas garan-
tias, para que el apoyo econd-
mico oficial redunde en benefi-
cio del agricultor, y no en pro-
vecho de personas y entidades
ajenas al cultivo.

Para estudiar esta proteccion
y hacer frente con ella a una
posible baja del algodon—como
ha ocurrido este aifio—, y para
consolidar y ampliar este culli-
vo en condiciones economicas,
se nombré el pasado enero una
Comisién integrada por seis

agricultores y sets industriales;

en dicha Comisién han propues-
to los agricultores que se conce-

da una proteccién de 0,10 pese-
tas por kilogramo de algoddén
importado, lo que supondria
unos nueve millones de pesetas
(noventa millones de FKilogra-
mos se importan, préximamen-
te), cantidad que, de obtenerse,
suponemos se emplearia en pre-
miar, fomentar y perfeccionar
el cultivo del algoddon, en las
condiciones y con las garantias
que antes apuntamos.

Tal es el estado de esta cues-
tion. Nuestro criterio queda re-
flejado en las lineas que prece-
den, y que sintetizado es el si-
guiente: Proteger al agricultor.

Conferencias en la Asociacién de
Alumnos de Ingenieros Agrénomos

E] panorama actual de los fertili-
zantes.

El 21 del corriente ha dado
una conferencia sobre el ante-
rior tema el Ingeniero agrdéno-
mo, profesor de Quimica Agri-
cola de la Escuela Especial del
Cuerpo, don Juan Diaz y Muijioz.

Dividié su interesante confe-
rencia en tres partes: Abonos
fosfatados, nitrogenados y po-
tasicos, haciendo de cada uno
de ellos un estudio detallado de
su consumo en Espafia.

Abonos fosfatados: Detalla
las numerosas fabricas espano-
las de superfosfato cuya pro-
duccion casi cubre por comple-
to el consumo que de este ferti-
lizante hace nuestro pais. Refi-
riéndose a las escorias Thomas,
hace resaltar que la buena cali-

dad de nuestro mineral de hie-
rro—que es muy pobre en f6s-
foro—es la causa de que la ma-
yor parte de las escorias que se
consumen en Espafia tengan
que ser importadas.

Examina después la situacién
actual del mercado de abonos
nitrogenados y de las distintas
maneras de obtenerlos.

Al hablar de los abonos po-
tasicos, se extiende en conside-
raciones sobre los yacimientos
espafioles, que tantos beneficios
pueden reportar al porvenir de
la agricultura espafiola.

Termina su conferencia expo-
niendo interesantes cifras res-
pecto al consumo total de abo-
nos en KEspafia, siendo muy
aplaudido y felicitado por el nu-
meroso auditorio que llenaba la
sala de conferencias.

—————e R ——

Cambio de redactor

Por sus multiples ocupaciones Revista nuestro distinguido

profesionales, ha dejado de per-
tenecer a la Redaccién de esta

110

amigo y buen compafiero Deme-
trio Delgado de Torres.

Dicha separacién, lamentada
sincera y grandemente, nos ori-
va de su valiosisima y eficaz
ayuda, que- en parte quedarz
compensada con los trabajcs
que como colaborador de AGRI-
CULTURA nos seguird remi-
tiendo.

Para cubrir su vacante ha
sido nombrado el competente
Ingeniero agrénomo Carlos
Gonzalez de Andrés.

R e

Nuestros técnicos en el
F.xtranjero

Coincidiendo con el X Salén
de Maquinaria Agricola, recien-
temente celebrado en Paris, se
ha reunido la Comisién Perma-
nente de Génie Rural, para acor-
dar las bases de su organizacion
y funcionamiento, con vistas a
preparar nuevos Congresos, co-
mo el Gltimamente celebrado en
Lieja, bien conocido de nuestros
lectores por el interesantisimo
trabajo del Ingeniero agrénomo
don Germén Royo, que publica-
mos en el “Suplemento” del mes
de agosto.

ERRATA

Por error de imprenta se ha
cambiado el pie del grabado su-
perior de la pagina 82 de este
namero, que debe decir: “Terre-
nos pendientes, malos, rotura-
dos para que no produzcan mas -
que arenas, que inundan los
valles”.



Cursillos agricolas en

Aoriculturas

Zaragoza

La transfor-
maciéon de los
secanos en re-
gadios que es-
tan efectuan-
do las Confe-
deraciones Hi-
drograficas lle-
van consigo un
cambio tan ra-
dical en los
cultivos tradi-
cionales de al-
gunas comar-
cas que obliga
a los Servicios
A g r onémicos
de las citadas
Confedera-
ciones a com-
pletar la labor
técnica con la
de divulgacion.

La Confede-
racién del Ebro, aprovechando
los terrenos y el material que
posee su Granja Agricola de Al-
mudévar—que dirige el Ingenie-
ro don Julian Trueba—esta dan-
do actualmente una serie de in-
teresantes cursillos de instruc-
cién agraria para los agriculto-
res de las zonas cuyos terrenos
han de ser transformados al re-
gadio. '

Desde primero de afio han si-
do explicados cursillos semana-
les en los pue-

Granja Agricola de Almudévar (Huesca), donde se estan efectuando interesantes
estudios e descalado de los suelos y bajo cuya direccién se desarrollan los cur-

sillos a que se refiere esta informacién.

“Orientaciones de caracter ge-
neral”, “Tierras, enmiendas y
abonos”, “Parcelacién y nivela-
cién de tierras”, “Alternativas
y cultivos”, “Ganaderia. Orien-
taciones” y “Fruticultura”, son
desarrollados por los ingenieros
agronomos afectos a la Confe-
deracion, sefiores Lapazaran,
Trueba, Gutiérrez del Arroyo e
Irizar.

De esta manera, llegando a
los labradores, a su propio am-

bz e nte, expli-
candoles con
palabras féci-
les y claras, es
como se consi-
gue que éstos
pierdan el te-
mor, que no
miren con re-
celo todo lc
que sea inno-
vacion de sus
cultivos, todo
lo que no sea
explotar la tie-
rra como la ex-
plotaron sus
padres, sus
abuelos...

La Agricul-
tura camina a
gran paso; lo
que ayer fué
c onsiderado
como perfecto, hoy es, en algu-
nos casos, abandonado, y en
otros, modificado con arreglo a
los ultimos descubrimientos o a
las necesidades sociales y eco-
noémicas de la comarca o de la
nacion donde se explota un cul-
tivo o un ganado. Por eso, por
el constante progreso agricola
y ganadero mundial, seria inhu-
mano abandonar al labriego a
sus propias fuerzas, a sus anti-
cuados conocimientos, a sus cos-
tumbres, a sus

blos de Almu-
dévar, Alcala
de Gurrea y
Tardienta, y al
entrar en caja
este namero
se esta des-
arrollando otro
en la comarca
Serreta de
Huesca, que
ctomprende va-
rios puebleci-
llos muy pré-
ximos, con lo
que pueden
acudir con fa-
cilidad a oir las

rutinas. De
aqui que la la-
bor altruista y
desintere-
sada de los in-
genieros de la

Confede- .
racion S. H.
del Ebro sea

acogida con
gran entusias-
mo en todos
los pueblos
donde organi-
zan los cursi-
llos de divul-
gacion agrico-
la de que nos

explicaciones. venimos ocu -
Los temas, . pando y que
tan interesan- ka0 ke tanto y tan
tes como los i N ~ merecido éxito
Siguientes: o I8 iontes a1 wussilia” agricola’ ofectundo on “Aimudévar. = obtienen.
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Consulta nam. 241.

Producciéon del trigo tremesino en
la Mancha.

Don Antonio Gastafieda, de
Villarrobledo (Albacete), desea
saber “si se han hecho ensayos
de cultivo de trigo tremesino en
la Granja Agricola de Albacete,
y ademas dénde podria adquirir
semillas de tal trigo para ensa-
yarlo él”.

Respuesta.

En la Estacién de Agricultu-
ra de Albacete se hicieron en-
sayos de trigos tremesinos los
afios 1915 y 1916. De los ante-
cedentes que respecto a dichos
ensayos se conservan en el Cen-
tro, resulta que fueron tres los
trigos ensayados, procedentes,
uno de Sevilla, otro de la Gran-
ja Central de Madrid y el terce-
ro de Badajoz, no detallandose
las variedades de que se trata;
suponemos que el ultimo fuera
el “tremés de Alange”. Los re-
sulta dos fueron francamente
desfavorables, sobre todo el afio
1916, en el que las cosechas por
hectarea no pasaron, en el me-
jor caso, de 250 kilogramos de
grano y 700 kilogramos de paja
(las siembras se efectuaron en
los primeros dias de marzo). El
afio 1915 los resultados fueron
bastante mejores; pero, en rea-
lidad, no pueden ser tomados en
consideracién, porque dicho afio
fué verdaderamente excepcional
en cuanto a circunstancias cli-
matolégicas de primavera, y, en
consecuencia, en cuanto a cose-
cha, hasta el punto de que, des-
de entonces, no se ha presenta-
do otro parecido.

No pueden sorprender cierta-
mente los resultados indicados,
ya que los trigos tremesinos o
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de primavera, que siempre dan
cosechas inferiores a los de oto-
no, exigen, por tener que des-
arrollar sus distintas fases ve-
getativas en un periodo de tiem-
po relativamente corto, circuns-
tancias particulares de clima y
de terreno, que, como detalla-
mos a continuacién, no son cier-
tamente las generales de esta
provincia. En cuanto a las pri-
meras, requieren, en efecto, es-
tos trigos que la primavera sea
prolongada y de temperaturas
progresivamente crecientes, sin
d e s censos bruscos ni heladas
tardias, y en cuanto a las segun-
das, la circunstancia expresada
de tener que germinar, ahijar o
matear, espigar y madurar en
un espacio de pocos meses, im-
pone el que las plantas encuern-
tren en el suelo, desde el mr.-
mento en que se inicia su vege-
tacidn, cuantos elementos nutri-
1vos precisen en estado de facil
asimilacion, lo que exige dedi-
carles tierras verdaderamente
fértiles y de una excelente cons-
titucidén fisica y quimica.

Si se tienen en cuenta las cir- -

cunstancias precedentes, se ad-
vierte bien pronto que una pro-
vincia como la de Albacete, con
e] clima propio de la meseta cen-
tral en una gran parte de ella
(precisamente en la zona en que
reside el consultante), es decir,
de primaveras desiguales, en las
que son frecuentes las heladas
tardias y de muy corta duracion,
pues muchos afios se pasa casi
bruscamente de temperaturas
propias del invierno a calores
realmente estivales, no se re-
unen ciertamente las condicio-
nes mas adecuadas para aconse-
jar el cultivo de estos trigos.
En cambio, si estimamos que
puede ofrecer un positivo inte-
rés el ensayo de trigos precoces,
pero sembrados en otofio, que
adelanten su maduracién con re-

lacién a los corrientes y se en-
cuentren en condiciones de ser
recolectados a continuacién de
las cebadas. Entre los aconseja-
bles para ensayo, hay uno bien
conocido en la provincia y de ex-
celentes condiciones: la geja
rusa, y entre los exoéticos esti-
mamos merecen ser ensayados,
con tal finalidad, los “Marquis”,
“Garnet” y “Mentana”. Los dos
ultimos los tiene en estudio el

- Instituto de Cerealicultura, a

cuyo Centro puede dirigirse el
consultante en demanda de an-
tecedentes relativos a los mis-
mos si le interesa obtenerlos

.mas detallados.—Ramdn Garri-

do, Ingeniero agrénomo.

Consulta naum. 242. .

Tractores agricolas de empleo eco-
némico.

Don José Gros Carreras, de
Pentalba (Huesca), nos escribe
y pregunta lo siguiente:

“;Podrian decirme cual es el
tractor mas econémico entre los
de bencina y aceites pesados, v
qué marcas de unos y otros son
mas recomendables? ;Qué du-
racién tienen unos y otros y
cuales estan expuestos a mas
averias? Precios de unos y de
otros.”

Respuesta.

Las preguntas formuladas en
esta consulta son dificiles de
contestar sin previa puntualiza-
cion de las labores a que se des-
tinan los tractores, y, en gene-
ral, las condiciones de trabajo.
Aun puntualizadas éstas, el ma-
yor o menor cuidado puesto en
la conservacién, la conduccién
experta y otros factores pueden
modificar en términos tales la
duracién prevista que resulte lo



afirmado enormemente dispar
con la realidad.

En términos generales: los
tractores con motor para aceite
pesado y “bajo nimero de revo-
luciones” proporcionan el tra-
bajo a precio mas bajo, si bien

suelen ser menos flexibles y exi-

gen mecanico més experto.

Por las razones indicadas en
el primer parrafo, no me atrevo
a nombrar las marcas que esti-
mo mas adecuadas. El precio de
los tractores con motor para
aceite pesado puede ser—dentro
de las naturales fluctuaciones—
de unas 14.500 pesetas, y los de
esencia, unas 12.000 pesetas. En
ambos casos me refiero a los de
potencia media.—Enrique Jimé-
nez Girén, Ingeniero agronomo.

Consulta nam. 243.

Poda de fructificaciéon del manzano.

Don Telesforo Alvarez, de Pi-
drafita de Babia (Leo6n), tiene
un manzanal en las montahas
nortefias de aquella provincia, a
1.200 metros de altura sobre el
nivel -del mar, préximamente.

Quiere podar con esmero esos
frutales, y pide que se le den
instrucciones acerca de la poda
de fructificacién del manzano y

que se le indique la época mas

adecuada para realizar tan im-
portante operacion.

Respuesta.

Sospechamos, aunque nada
apunta sobre ello el sefior con-
sultante, que los manzanos de
que se trata estdn armados en
cima natural o a todo viento,
esto es, con tronco mas o menos
alto y copa corriente, constitui-
da por tres, cuatro o cinco bra-
zos principales, por no ser fre-
cuente en nuestro pais el uso de
las espalderas y contraespalde-
ras ni el armar los frutales en

formas regulares y libres, con
o sin eje. .

La poda de fructificacién pro-
piamente dicha, basada en el es-
tudio concienzudo de la manera
de ser y conducirse de los 6rga-
nos vegetativos y fructiferos del
arbol, asi como en la vegetacidn,
en el temperamento, podria de-
cirse, del frutal de que se trata,
no tiene aplicacién en ese caso.

Resulta fundamental, es in-
dispensable realizarla en las for-
mas empalizadas desde los cor-
dones a los abanicos, pasando
por las ues, candelabros y pal-
metas, 1o mismo que en las pi-
ramides, usos y vasos, por no ci-
tar otras formas.

En estos casos el arbol vege-
ta todo lo supeditado a la volun-
tad del hombre que permiten
sus caracteristicas vegetativas.

Los inteligentes cuidados a
que estd sometido dan lugar a
que no tenga mas ramas que las
estrictamente necesarias para
constituir la forma elegida; a
que éstas ocupen un lugar deter-
minado de antemano; a que su
desarrollo no sobrepase deter-
minados limites; a que la fruc-
tificacién sea regular y se pro-
duzca en el plazo minimo tole-
rado por la manera de ser del
frutal, etc., ete., y esto obliga a
prestar a los arboles cuidados
minuciosos y asiduos poco com-
patibles con la manera de ser de
las cimas.

En las formas regulares, el
arboricultor vigila, individuali-
zando, el desarrollo y evolueidn
de todos y cada uno de los 6rga-
nos fructiferos y vegetativos del
arbol; fomenta o detiene, segtin
conviene, dentro, como es 16gico,
de ciertos limites la nutricién de
las yemas; intensifica la produc-
cién de lamburdas, en los fruta-
les de pepita, y de los ramilletes
de mayo, en los de hueso, en for-
ma adecuada al caso de que se
trate; saca chupones, recurrien-
do a los despuntes, incisiones,
desbrotes y capaduras durante

smAoriculiuray

el verano y a las amputaciones,
terciados y despuntes durante el
periodo de reposo vegetativo.

En las cimas, todo esto resul-
ta imposible, y por eso la poda,
aun en los casos en que se da a
esta operacién el maximo de im-
portancia, es mas sencilla, resul-
ta menos cientifica y no merece
el nombre rotundo de poda de
fructificacion.

En el caso de los manzanos
del sefior Alvarez, y dentro del
supuesto de que estén armados
a todo viento; se tendera con
esta operacion mas que a for-
zar y regularizar la produccién,
a conservar la forma del arbol,
a procurar que se mantenga el
debido equilibrio vegetativo en-
tre sus diversas ramificaciones,
a aue la ventilacion e insolacion
de sus 6rganos sea adecuada, a
que no persistan en el frutal los
6rganos muertos ni los deficien-
tes, que sélo sirven para consu-
mir savia en pura pérdida, etcé- .
tera, ete., y serda mas adecuado
denominarla poda de conserva-
cién y limpia que darle el pom-

" poso nombre de poda de fructi-

ficacidn.

Es cierto que al estar bien
ejecutada corregird en parte la
veceria a que tan propensos son
los manzanos, y que intensifica-
ra algo la produccion; pero es-
tos seran efectos secundarios y
no consecuencias como en los
demas casos.

La manera méas adecuada de
operar, en este caso, es la si-
guiente:

Primero. Suprimir totalmen-
te las ramas muertas, que soélo
serviran para nido de insectos y
vegetaciones perjudiciales.

Segundo. Cortar las ramas
rotas o desgajadas por encima
y junto a la seccién de fractura.

Tercero. Amputar totalmen-
te los chupones, que s6lo sirven
para consumir savia en pura
pérdida.

Cuarto. Suprimir por com-
pleto las ramas que se crucen

NO COMPREIS NI

VENDAIS FINCAS

sin conocer su cabida y valoracién. Dirigirse para ello a
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con otras bien situadas y cons-
truidas para evitar que se origi-
nen en ellas, por el roce, heridas
perjudiciales para el arbol.

Quinto. Despuntar, en la pro-
porcién debida, las ramas que al-
cancen un desarrollo despropor:
cionado, por lo grande, con los
restantes brazos de la copa; y

Sexto. Aclarar con amputa-
ciones discretas, las partes de la
copa que, por Su espesura, cons-
tituyan un obstaculo para que
la ventilacion y el soleado se dé
en toda ella con la necesaria in-
tensidad.

Todas estas supresiones de-
ben hacerse en invierno, duran-
te el reposo vegetativo del ar-
bol, en época que no coincida con
los periodos de grandes heladas,
utilizando instrumentos bien afi-
lados para que los cortes resul-
ten limpios y cuidando que és-
tos resulten de la minima dimen-
sién compatible con las circuns-
tancias.

Es buena practica el cubrir
con arcilla o ungiiento de injer-
tador los cortes o heridas pro-
ducidas por la poda.

En los manzanos armados en
cima debe realizarse la poda ca-
da dos, tres y, como maximo.
cuatro afios. El conducirse de
otro modo constituye un aban-
dono verdaderamente censura-
ble.

Si contra lo que hemos admi-
tido los manzanos del sefior Al-
varez estan armados en forma
regular, debe indicarnoslo, y
gustosisimos trataremos de en-
cajar en el marco de otra con-
sulta las prescripciones y reglas
que integran la poda de frueti-
ficacién peculiar del manzano.—
Francisco Pascual de Quinto, In-
geniero agrénomo.

Consulta nam. 244.

“Colorado” de los guisantes.

Don Jestus Alférez, de Dalias
(Almeria), nos hace la siguien-
te consulta:

“Le ruego tengan la bondad
de indicarme el medio y férmu-
la para tratar unas matas de
guisantes atacadas por una en-
fermedad conocida aqui con el
nombre de “Colorado”. Para
mejor conocimiento del dicta-
men le envio por correo separa-
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do unas muestras de dicha en-
fermedad. El guisante tempra-
no tiene el defecto de que les
ataca el gusano, y les ruego me
indiquen la forma de comba-
tirle.”

Respuesta.

Las hojas de guisante remi-
tidas se hallan atacadas por un
hongo, Uromyces fabae (Pers
De Bary), causante de la
enfermedad que en otras co-
marcas denominan “roya”. No
conocemos en esa las condicio-
nes de humedad, factor esencial
a la presencia de esta enferme-
dad; pero el hecho de existir
nombre vulgar parece indicar
que se trata de cosa frecuente.

Dos practicas se aconsejan
para luchar contra esta enfer-
medad: la siembra temprana y
las pulverizaciones con caldo
bordelés aplicadas preventiva-
mente; esto es, antes de que la
enfermedad se manifieste, o se
vea aparecer las primeras hojas
atacadas (1).

El medio que ahora se coside-
ra méas eficaz contra esta clase
de enfermedades es el empleo de
variedades resistentes; pero,
desgraciadamente, se carece de
estudios que permitan aconse-
jar en este aspecto con verda-
dero conocimiento de causa.
Fuera de los datos de observa-
cién local, poco o nada puede
indicarse.

Respecto al gusano que dice
ataca al guisante temprano, con-
vendria examinar muestras de
él o tener alglin detalle que per-
mita diagnosticar de qué se tra-
ta, y aconsejar en consecuencia.
Si nos remite el sefior consultan-
te las mencionadas muestras o
datos, volveriamos sobre el
asunto. También podria dirigir-
se a la Hstacién de Patologia
Vegetal de Almeria, que le aten-
deria igualmente.—Miguel Ben-
lloch, Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 245.

Mobiliario para jardines.

Don Juan de Andrés Gras, de
San Ildefonso (Segovia), desea

(1) 8i desea instrucciones para pre-
parar el caldo bordelés, puede solici-
tarlas de la Estacién. de Patologia Ve-
F;etal de La Moncloa, Madrid (8), que
las envia gratuitamente.

le indiquen algunas casas que se
dediquen a mobiliario para jar-
dines.

Respuesta.

Entendemos que el mobiliario

-que el seflor consultante se re-

fiere son los bancos-columpios,
mesas y sillas de junco, butaco-
nes, sombrillas, ete., ete.

En este supuesto, una de las
casas dedicada con mayor am-
plitud a dicho negocio es la fa-
brica de “San Ignacio de Loyo-
la”, de don Damaso Azcue, en
Azpeitia, con sucursal en Ma-
drid, creemos que en la calle de
Fernando VI.

También trabajan este articu-
lo las siguientes, que nosotros
sepamos:

Dionisio Echevarria, en Az-
peitia.

Aril y Embil, de Orio (Gui-
plzcoa).

Hijos de Busca, Zumarraga.

Luis Castillo y Cia., Avenida
de la Libertad (San Sebastian).

Sociedad Anénima Mas-Baga,
calle de Valencia, 344 a 350,
Barcelona; y

Casa “Mulpipls”, de Roberto
Chollet, Atocha, 23 triplicado,
Madrid.

Para bancos, mesas, fuentes,
jarrones, etc., en cemento, pie-

-dra y ceramica, existen asimis-

mo casas especializadas, cuyas
direcciones podremos facilitar
al sefior de Andrés, caso de in-
teresarle—Antonio Garcia Ro-
mero, Ingeniero agrénomo.

Consulta num. 246.

Conservacién de huevos.

Don Cristébal Leén de Torres,
de Almonte (Huelva), nos hace
las siguientes preguntas:

;Qué métodos de conserva-
cién de huevos conocen ustedes
que sean factibles de aplicarse
en una casa de labor y que esté
comprobado que dan buen re-
sultado?

;Existe alglin procedimiento
para conocer los huevos que han
sido fecundados?

; Qué clase y qué forma de va-
sijas son las mas apropiadas
para esta conservacion?

;Puede ser buen negocio—a
juicio de ustedes—Ila conserva-
cion de huevos?



; Qué huevos son mejores pa-
ra conservarlos: los del campo
o los de la ciudad?

; Existe mucha industria con-
servera de huevos en Espafia?

Después del libro publicado
por el Veterinario N. Manuel
Medina en la coleccién de “Ca-
tecismos del agricultor”, ;se ha
publicado o traducido algun l-
brito que trate de la conserva-
ciéon de huevos?”’

Respuesta.

Hasta ahora, el método mas
perfecto de conservacién es el
de las cAmaras frigorificas; pero
no puede emplearse por su ca-
restia en las explotaciones rura-
les, quedando para éstas el pro-
cedimiento del agua de cal, que,
como es sabido, da sabor jabo-
noso a los huevos, habiéndose
modificado por Kubel, con la
adiciéon de agua salina, con lo
que parece se modifica dicho sa-
bor. Hoy dia son muy empleados
en Francia los combinados o
comprimidos Barral, bastando
un disco de éstos disuelto en
ocho litros de agua para conser-
var 100 huevos de seis a siete
meses, al parecer sin gusto al-
guno, y no siendo preciso con-
sumirlos inmediatamente que se
sacan del liquido, como ocurre
con los otros procedimientos.
Para mas datos, puede dirigirse
a la Granja Paraiso, de Arenys
de Mar (Barcelona), que es la
representante en Espafia de di-
cho producto. Para emplearlo
se venden ya recipientes a pro-
posito, con un cestillo metalico,
donde se colocan los huevos pa-
ra sumergirlos en el liquido.
También puede emplearse cor-
cioles o tinajetas de barro vi-
driados en su interior.

No existe ninglin procedi-
miento para saber si un huevo
ha sido fecundado, siendo 1o mas
conveniente que los huevos que
Se van a conservar proceden de
gallinas que no tengan gallo,
siendo indiferente que sean del
campo o de la ciudad.

Para aconsejar sobre el ne-
gocio de la conservacién de hue-
vos, seria preciso conocer las
circunstancias de mercado en
que hay que desenvolverse, asi
como las condiciones en que po-
drian adquirirse los huevos para

cohservar, gastos de conserva-
cion y precio a que el mercado
pagase los huevos conservados.

La conservacién del huevo en
Espaia se efectua hoy dia tni-
camente en las grandes capita-
les donde existen camaras fri-
gorificas y donde los comercian-
tes depositan en la época de baja
grandes remesas, que después
van sacando a medida de las ne-
cesidades del mercado.

No conozco ningln nuevo li-
bro que se ocupe con extension
ni diga nada nuevo sobre la con-
servacion del huevo.—Ricardo
de Escauriaza, Ingeniero agré-
nomo.

Consulta nam. 247.

Alimentacién de ganado vacuno con
harina de trigo y avena.

Don Pedro Lacusant, de Gol-
mayo (Soria), nos hace la si-
guiente consulta:

“Se trata de que, debido al -

abandono en que estamos los
agricultores y dada la burla que
de nosotros hacen los acapara-
dores por falta de mercado de
trigo, me veo precisado a moler
dicho grano para pienso del ga-
nado vacuno de leche, emplean-
dolo revuelto con avena a razén
de dos partes de este ultimo
grano por una de trigo, y como
ignoro si éste puede ser buen
pienso, recurro a ustedes en la
seguridad de que me han de
orientar y sacarme de esta du-
da.”

Respuesta.

Tiene razén el consultante al
quejarse del régimen seguido
por el Estado esparnol con los
trigos, en nada favorable a la
propagacion de tal cultivo, pues
es injusto tasar virtualmente el
precio del trigo, puesto que se
tasan las harinas, y no hacerlo
con los productos y elementos
que emplea el triguero para ob-
tener este cereal tasado.

En contestacién a su consul-
ta, podemos decirle que el trigo
es un excelente alimento para
toda clase de animales, aunque,
como sucede a todos, no debe
administrarse solo, sino mezcla-
do con otros granos y con pajas
y forrajes en consonancia con
la clase de animales a alimen-
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tar. El valor alimenticio del tri-
go es analogo al de la cebada,
si nos referimos al peso; pero
en volumen son equivalentes
cuatro volimenes de cebada a
tres de trigo, es decir, un litro
de cebada, a tres cuartos de li-
tro de trigo.

Cocido o triturado es aln
méas alimenticio este cereal, al
que so6lo se le han atribuido ac-
cidentes congestivos del gana-
do, por habérsele administrado
sin tener en cuenta esta equiva-
lencia volumétrica. En resumen,
puede emplearse el trigo como
alimento del ganado sin temor
alguno y siempre que su precio
sea economico, de cuyo asunto
ya hemos tratado en nuestro
articulo de diciembre Gltimo, al
tratar del orujo de aceituna.—
Zacarias Salazar, Ingeniero
agrénomo.

Consulta num. 248.

Casas que venden ‘“blanco” para el
cultivo del hongo comestible.

Don Pedro Toméis de Villo-
ta, de Madrid, nos hace la si-
guiente consulta:

“Desearia me indicasen doén-
de podria adquirir ‘“blanco” ‘o
miceliun de confianza para el
cultivo del hongo comestible, a
que hacen referencia en el na-
mero 22 de la Revista AGRI-
CULTURA.”

Respuesta (1).

Los ensayos realizados repe-
tidas veces en este Centro fa-
llaron en este aspecto de fabri-
cacion del hongo comestible, in-
dudablemente por defecto del
“blanco” o myceliun, razén de
que al intentar nuevamente es-
te cultivo, nos enteramos “a
priori” de las diversas casas,
del comportamiento de las mis-
mas, etc., etc., y por ello los pe-
didos se efectuaron a la casa de
marca ‘“‘Champion”, que vende
el ‘“blanco”- denominado “Le
Quart de Lune”, y sefias: 27
rue de Dijon, Bordeaux (Fran-
cia).

Los ensayos practicados por
nosotros para la obtencion de

(1) Sirva esta respuesta de contesta-
cién a los suscriptores que nos han he-
cho la misma consulta.

115



%@ficmturag

“blanco” propio hasta la fecha
no satisfacen plenamente, por
ser de técnica muy deiicada y
requerir personal muy especia-
lizado.—J. C. Lapazardn, Inge-
niero agrénomo.

Consulta nim. 249.

Conducciones eléctricas.

Don Jestis Gutiérrez, de Na-
va del Rey (Valladolid) nos ha-
ce la siguiente consulta:

“Tengo una linea eléctrica de
mi propiedad, instalada hace
varios afos, para suministrar
alumbrado y fluido en una finca
donde tengo ganado y un motor
para elevar agua (la linea es
trifasica y de corriente alter-
na).

Hoy se estd instalando una
linea eléctrica de alta tension
para suministrar fliido particu-
lar, parelela a la de mi propie-

dad en un recorrido de cien me- -

tros, con una elevacién perpen-
dicular de dos metros; los palos
o postes, distantes diez -centi-
metros, la cruzan en una parte
a un metro mas alta; va ro-
deando la fachada de mi finca,
v en algunos angulos la cruzan
los conductores por el aire, lle-
gando a tocar en la fachada al-
gunos palos.

;. Qué deberes tengo que cum-
plir y qué derechos puedo exi-
gir para poder evitar que, por
rotura de postes o desprendi-
miento de alguno de los hilos
conductores, cayeran éstos so-
bre la linea de mi propiedad o
dentro de mi finca. ocasionan-
dome dafios? ;Y en caso de que
tal ocurriera, quiénes serfan los
responsables?

¢ Pueden atravesar por mi fin-
ca los hilos y pueden tocar los
postes a mi fachada?”

Respuesta.

Aungue la nueva linea, por lo
aue manifiesta usted, vudiera
ser de uso particular, el hecho
de atravesar su finca sin auto-
rizacién (que no es creible haya
concedido, a juzgar por lo que
le sorprende el trazado) y el de
tener un cruce con otra linea,
hacen preciso un exnediente ad-
ministrativo autorizindola.
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En la tramitacién de ese ex-
pediente, la Administracién pu-
blica, por medio de sus técnicos,
cuidard de que se adopten las
necesarias medidas de seguri-
dad para la nueva instalacién,
tanto respecto al publico, en ge-
neral, como a la linea y a la fin-
ca de usted, en particular, no
siendo, pues, de temer esos gra-
ves dafios a que alude usted en
su consulta. Sus deberes, en re-
lacién con este asunto, se redu-
cen a consignar las circunstan-
cias de su linea y de su finca
dentro del plazo que le sefialen,
si se abre informacién piblica.

Pero puede ocurrir, si la nue-
va linea es de uso particular,
que su duefio crea innecesario
incoar expediente administrati-
vo, mterpretando asi el articu-
lo cuarto del vigente Reglamen-
to de instalaciones eléctricas
(R. D. de 27 de marzo de 1919.
“Gaceta de Madrid” del 3 de
abril), sin reparar en que Uni-
camente debe aplicarse tal ar-
ticulo cuando la linea sélo gra-
va fincas del que la quiere esta-
blecer o cuyos duefios le hubie-
ran autorizado debidamente. No
habiendo informacién pablica,
tiene usted derecho a pedir que
se cumplan las reglas técnicas
del va citado Reglamento y, en
particular, las que se refieren al
cruce sobre inmuebles, cerca-
dos y lineas preexistentes (ar-
ticulo 39). En ellas tiene usted
las maximas garantias de segu-
ridad; vero claro es que el due-
fio de la nueva linea seria res-
ponsable de los dafios que ella
causara.

Se puede imponer a su finca
servidumbre forzosa de paso de
corriente eléctrica, llegando in-
cluso a colocar en_ella los pos-
tes necesarios, previa indemni-
zacién, nunca mayor del justi-
precio que tenga una faja de
terreno de dos metros de an-
chura.

No nos explicamos cémo to-
can los postes en la fachada de
su finca. Pero en todo caso, ese
contacto, o es necesario, porque
sin la resistencia mecanica de
su muro se deformarian los pos-
tes, o no lo es. En el primer ca-
so, evidentemente hace falta el
permiso del dueiio de la edifica-
cién. En el segundo, se trata de
un contacto fortuito debido a
falta de verticalidad del poste,

que el duefio de la linea debe
corregir. Si en su fachada hu-
biera ventanas o balcones, los
hilos deberian quedar a doz me-
tros, por lo menos, del alcance
de las personas, y si los hilos
cruzan el tejado, lo haran de
modo que disten verticalmente
de él cuatro metros, al menos.
Leopoldo Manso Diaz, Ingenie-
ro agrénomo.

Consulta ntm. 250.

Competencia para la tasacion y me-
dicibn de fincas rtsticns.

Pumariega, 242, de Avilés
(Asturias), nos hace la siguien-
te consulta: ;

“Existe en esta comarca un
sefior que se dedica a medir y
tasar fincas rusticas sin titulo
especializado para ello, pues s6-
lo es maestro aparejador de
obras y perito mecanico indus-
trial, competencias que a mi
juicio no son las especificas pa-
ra operar en la medicién y ta-
sacion de fincas rasticas. Y yo
desearia me dijesen si hay algu-
na Real orden, Real decreto,
ley, o lo que sea, donde pueda
yo basarme para denunciar a
este sefior ante la Hacienda,
Gobierno civil o Juzgado, indi-
candome procedimiento a seguir
para lograr mi propo6sito.”

Respuesta.

El caso, juridicamente ha-
blando, es bastante sencillo.

1. Poradue por Real orden
de 4 de abril de 1911 se les atri-
buye a los ingenieros agréno-
mos y peritos agricolas las ove-
raciones de mediciébn v evaliio
de fincas rusticas con caracter
exclusivo, aungue en esta me-
dicién o evaltio no tuviese aue
intervenir autoridad judicial o
gubernativa.

Por el articulo cuarto de la
mencionada disposiciéon se or-
dena a los gobernadores y de-
mas ‘autoridades prohiban en
sus respectivas provincias o dis-
tritos la practica de su profe-
sién a los intrusos aue no ten-
gan el corresnondiente titulo.

Por el articulo auinto se vre-
centlla aque, si en la localidad no
hubiera facultativos para efec-
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tuar estas operaciones, se bus-
cardn en las localidades inme-
diatas donde los haya o en la
capital de la provincia. Claro
estd que esto ultimo sin perjui-
cio de lo que dispone la ley de
Enjuiciamiento civil en el ar-
ticulo 615, parrafo segundo, que
autoriza a los peritos para va-
lerse de “practicos de la locali-
dad en los casos en que no los
haya con titulo.

2.0 Que los titulos de maes-
tro aparejador y perito indus-
trial no tienen nada que ver con
la peritaciéon de fincas rusticas,
pues el primero es auxiliar del
arquitecto y el segundo, del in-
geniero industrial. En sus re-
glamentos no les estan atribui-
das estas funciones, sino las
muy especificas, ya sefialadas.

3.° Por la disposicién antes
citada, puede denunciar el caso
al gobernador civil de la pro-
vincia, sin perjuicio de dar
cuenta al Juzgado competente,
invocando un caso de la indole
que usted cita y los articulos
408 y 797 del Coédigo penal vi-
gente, que dicen asi:

Articulo 408. “El que, sin
estar legitimamente autorizado,
ejerza, publicamente una pro-
fesién cualquiera o practique
cualquier acto propio de las que
no puedan ejercerse sin titulo
oficial, aunque los medios em-
pleados parezcan no ofrecer pe-
ligro, incurrird en la pena de
cuatro meses a dos afios de pri-
sién y multa de 1.000 a 15.000
pesetas...

Articulo 797. “Seran casti-
gados con multa que no podra
ser inferior a 50 pesetas, ni lle-
gar a 1.000, los que no estando
comprendidos en el articulo 408,
ejercieren sin titulos actos de

una profesion que lo exija, aun-
que lo hagan sin causar dafio
en la “salud ni otro orden”.
Como usted ve, es un caso de
intrusismo penado por el Cédi-
go, exactamente lo mismag, aun-
que con menor pena, que el de
curanderismo, que tanto abun-
da, desgraciadamente.—Paulino
Gallego Alarcon, Abogado.

Consulta nam. 251.

Sobre el cultivo del algodén.

Don Antonio Bulnes, de Ca-
ceres, nos hace la siguiente con-
sulta:

“Les agradeceria me dijesen
a quién tengo que dirigirme pa-
ra que me proporcione semillas
de algodén, y si dan alguna bo-
nificacion por esta clase de cul-
tivo, y ademas quién compra el
producto que se obtenga y a
qué precio, pues este afio pienso
sembrar una parcela de algo-
dén en una finca de mi propie-
dad.”

Respuesta.

Debe dirigirse a la Comisaria
Algodonera del Estado, Alfon-
so XTI, num. 14, Seccién de cul-
tivos, expresando término don-
de esté enclavada la finca y
nombre de la misma; seguida-
mente el personal técnico visi-
tara la finca y, de ser posible el
cultivo, le informara seguida-
mente.

El algodén bruto lo adquiere
la Comisaria Algodonera, lo que
garantiza un precio medio por
kilo de 1,20 pesetas, mas un
premio al cultivo que en afios

Apartado namero 724.
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anteriores ha variado entre 0,10
y 0,15 pesetas kilo.

La semilla se la facilita la
Comisaria a 0,25 pesetas kilo.
Si el precio en el mercado ex-
cediese del que la Comisaria ga-
rantiza, el labrador recibira la
diferencia entre el precio abo-
nado y el precio vendido.

Las instrucciones y la ense-
fianza del cultivo se le propor-
ciona gratuitamente, facilitan-
dole maquinas sembradoras y
capataz instructor completa-
mente gratuito.—Redaccidn.

Consulta nam. 252.

Variedades que deben emplearse en
la plantacién de olivares v almen-
drales.

Don E. v C. Melia Tena, de
Albocacer (Castelldn), nos hace
la siguiente consulta:

“Estoy repoblando una finca,
que producia casi toda ella vi-
no antes de la filoxera, plantan-
do viiias, almendros y olivos.

Este afio he agotado el vive-
ro de olivos por haber tomado
mal el injerto el afio anterior
los acebuches que tenia en el
vivero, v para no retrasar la
plantacién (tengo algunos ho-
yos abiertos) desearfa adquirir
plantas de olivo.

Dicha finca esta situada en el
término de Cuevas de Vinroma
(Castellén), orientada al medio-
dia v resguardada de los vien-
tos del NW., los mas violentos,
por una cordillera que arranca
del extremo de la fineca.

Las tierras son pedregosas;
la mayoria, bastante sueltas, y
en casi todas ellas se da el Ru-
pestris de Lot. Otras—las me-
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ESTURMIT

Combate con éxito absoluto

los insectos masticadores de la vid, de 4rboles
frutales y de otros cultivos.

Se emplea sin agua.

Pida usted el envio gratuito del folleto ilustrado
INSECTICIDAS MERCK
y aparatos modernos pulverizadores.

BARCELONA

Productos Quimico-Farmacéuticos, S. A.

Paseo de Pujadas, 9-13.
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nos—son arcillosas, blancas y
apelmazadas. De éstas, algunas
tienen mucho fondo y esian to-
talmente desprovistas de pie-
dras.

Los olivos existentes, cn ple-
na produccién—de veinticinco a
setenta aiflos—, son de la clase
“Farga”, “Morruda” y “Gro-
sal”, y dicen los masoveros—
claro que sin haber ensayado
otras variedades—que éstas son
las que mejor van alli. La “Gro-
sal” dicen que produce tanto
como las otras, pero da el fruto
mas adelantado y sufre los ata-
ques de la mosca; ataques que
para aquella gente, que no cree
en Berlesse, tienen, como es na-
tural, grandisima importancia.
Actualmente, y muy de tarde
en tarde, logramos hacer fun-
cionar los Muratori, sin que se-
cunden los propietarios colin-
dantes.

La finca esti a 300 metros de
altura, y en Albocacer (500 me-
tros) la “Grosal” es la variedad
que aseguran va mejor.

La distancia de Albocacer a
la finca oscila entre los seis y
seis y medio kilémetros.

Hace ya tiempo me aconseja-
ron plantara olivos Changlot-
Real, diciéndome es la variedad
que méas rinde. No me atrevi
por miedo al fracaso.

;Pueden ustedes aconsejar-
me? .

Ensayar unos cuantos y te-
ner que aguardar algunos ahos
no me interesa. Si el Changlot-
Real puede dar gran cosecha en
Cuevas de Vinroma, plantaria
unos 300 pies en dos tempora-
das.

De plantarlos, ;qué distancia
debo dejar entre pies?

No ignoro la dificultad de
contestar categdricamente a es-
ta consulta, tratandose de in-
troducir nueva variedad de oli-
vos, pues recuerdo la contesta-
cién dada por AGRICULTURA
a una consulta relacionada con
el cultivo del olivo Arbequin.

En almendros, en vez de
criarlos en vivero, planto la al-
mendra directamente en los ho-
yos porque me he convencido
que procediendo asi tengo me-
jores arboles a los cinco aiios,
y creo ha de tener grandisima
importancia para el desarrollo y
larga vida del arbol el no cor-
tar la raiz principal.
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. Es ello cierto?

{El que sea amarga o no la
almendra, tiene mucha impor-
tancia?

Injerto de Marcona y Des-
mayo. ;Hay alguna variedad
mas productiva y aconsejable?

Respuesta.

Nada tiene de extrafio que,
conociendo las aficiones y pro-
positos de crear nuevos oliva-
res, abrigados por el sefior con-
sultante, le hayan recomendado
el uso del Changlot-Real.

La propaganda que se hace a
favor de esta varjedad es tan
activa que llega a todas partes,
y como, ademas, se funda en
hechos veridicos, pues el Chan-
glot-Real resulta vigoroso, pre-
coz y fecundo en muchas co-
marcas y los aceites rendidos
por su fruto son buenos en nu-
merosos casos, la aceptacion al-
canzada por esta planta crece
de dia en dia.

No nos atrevemos, sin em-
bargo, a aconsejar su empleo
en grande escala en el caso del
seflor consultante. '

Todas las plantas tienen un
area de adaptacion determina-
da y definida por las exigencias
climaticas y agrolégicas que les
son peculiares. Dentro de ella
viven a perfeccién, adquieren
gran vigor, son longevas dentro
de sus condiciones caracteristi-
cas, producen con abundancia,
y sus frutos, si son frutales, o
los elementos que rinden, en log
demas casos, tienen perfecta-
mente desarrolladas las condi-
ciones que hacen recomendable
su explotaciébn. En cambio,
cuando estan colocadas fuera
de esas zonas, en medios que no
les son completamente favora-
bles, su explotacién da origen,
con mucha frecuencia, a fraca-
sos ruidosisimos producidos por
las causas maéas diversas.

Asi se observa que el cirole-
ro Mirabel, que rinde frutos es-
pléndidos en el norte de Fran-
cia, los da de tamafio reducidi-
simo, como cerezas, en el Midi
francés y en algunas comarcas
espafiolas; que el olivo Real o
Sevillano, que da frutos suma-
mente gruesos, del tamafio de
un huevo de paloma, en el me-
diodia de Espafia, en la provin-

cia de Sevilla; produce aceitu-
nas de tamafio ordinario, con
méas hueso que pulpa, en €l nor-
te, en la cuenca del Ebro; que
la higuera, que es un arbol cor-
pulento, de hoja casi perenne,
en el Levante espafol, en An-
dalucia y en el norte de Africa,
alcanza menor tamafio y esta
sujeto a una larga parada in-
vernal en la mayor parte de
las provincias espafiolas y tien-
de a producir muchas brevas,
se amatorrala y tiene que pa-
sar la invernada enterrado en
las proximidades de Paris, y,
por ultimo, que el olivo Arbe-
quin o Herbequin, citado por el
sefior consultante, que tan bue-
nos resultados da junto al Se-
gre, en Lérida, fracasa ruidosa-
mente en otras zonas olivareras
espanolas.

Por eso M. Joseph Bonnet,
jefe del Servicio Oleicola fran-
cés del Midi y el dottore Fran-
cisco Francolini, director de la
Catedra Ambulante Italiana de
Spoleto, entre otros publicistas
que pudieran citarse, dicen, res-
pectivamente, al tratar de la
eleccién de variedades de olivo,
lo siguiente:

“Sera un error sustituir “sin
una ‘experimentacién previa
prolongada una variedad de oli-
vo conocida y que da buen re-
sultado en el pais por otra que
ha dado excelentes resultados
en comarcas distintas”, y

“Antes de recurrir a varieda-
des importadas de otra regién
o palis, conviene estudiar a fon-

‘do los resultados que puede

producir esta decisiéon; el em-
pleo de frutos de variedades
distintas puede alterar la con-
diciéon de los aceites obtenidos,
y una misma variedad no rinde
aceites iguales en todas partes.”
No conviene tampoco exage-
rar la nota en este sentido; el
aferrarse al criterio de no lle-
var variaciéon alguna a nuestros
cultivos, el excluir desde luego
de modo absoluto de nuestros
vergeles, olivares o vifiedos to-
das las variedades que no son
peculiares y caracteristicas, de
antiguo conocidas, en una co-
marca, llevaria indefectiblemen-
te a un estancamiento inacepta-
ble en los tiempos modernos, en
que todo es progreso y mejora.
Hay que ser prudentes, hay
que ser cautos, y eso es todo.



Por eso estimamos, a pesar
de lo que se indica en el texto
de su' consulta, que el sehor
Melia Tena debe cubrir sus-ne-
cesidades utilizando plantones,
si los hay, y si no utilizando los
elem entos habitualmente em-
pleados en la multiplicacion del
olivo, de las variedades que cita
como propias de la comarca, y
dejar diez, doce o quince plazas
para el Changlot-Real, con el
fin de someter esta afamada
variedad a un ensayo serio que
en poco, muy poco, puede per-
judicarle, ya que podia injertar
esos pies de otra variedad, de
la Farga, por ejemplo, si una
vez criados y en produccion, ve
que no le conviene seguir su ex-
“lotacion.

Si el resultado obtenido con
el Changlot-Real fuese, por el
contrario, francamente satisfac-
torio, tampoco h a br a perdido
nada; podra injectar los pies
de Farga que ahora utilice con
Changlot y se podra dar el gus-
to de llegar, sin correr grandes
riesgos y con gasto escaso, a
ser un productor importante de
aceituna de tal variedad.

Las variedades de almendro
que utiliza el sefior consultante
estdn muy bien elegidas; rin-
den con abundancia, son muy
rusticas y se completan de mo-
do admirable en la fecundacién
de las flores.

El sistema que sigue para
multiplicar los almendros es
bueno, pero francamente inco-
modo; obtendra arboles muy vi-
gorosos y resistentes a la se-
quia, pero le costard trabajo
obtener al primer intento plan-
taciones homogéneas y regula-
res. Los arbolitos colocados en
pleno campo, en las primeras
fases de su vida estin expues-
tos a mil contingencias dificiles
de evitar si no media una gran
vigilancia y una extremada asi-
duidad por parte del propieta-
rio, y de ahi nace la incomodi-
dad a que antes se aludia.

Aparte de esto, la injertada
se hace mejor y mas facilmen-
te en vivero que en plantacio-
hes ya hechas.

Las almendras dulces de cas-
cara dura constituyen una base
excelente para la produccién de
patrones para el almendro.—
Francisco Pascual de Quinto, In-
geniero agrénomo.

Consulta nam. 253.

Coste del agua para el riego.

-

Don B. C. C., de Valencia,
nos pregunta lo siguiente:

“Tengo en una finca de mi
propiedad un pozo con caudal
de agua de 1.400 a 1.500 litros
por minuto. Pretendo saber a
¢émo me resultarian los 85.000
litros, o sea, la hora de trabajo,
con bomba centrifuga y electro-
motor, a una altura de 33 y 35
metros, comprando el flaido
eléctrico a 14 céntimos kilova-
tio.”

Respuesta.

Sin conferir caracter rotundo

y general a la afirmacién, el

gasto y altura sefialados no son
términos correlativos para una
buena explotacién econdémica.
Gastos de 25 litros por segundo
no suelen compensar elevacio-
nes de 35 metros. Buena prue-
ba es que las casas constructo-
ras de bombas centrifugas no
incluyen entre sus modelos
“normales” el que corresponde
a tales caracteristicas.

Quedan sin precisar en la
consulta extremos tales como
numero de dias de trabajo en
el afio y horas en jornada, cuyo
conocimiento permitiria afinar
mas las cifras. He suplido con
datos “medios”, de 230 dias—-
quitando de los 365 los festivos
y aquellos otros en que la llu-
via hace innecesario el riego—,
y diecicchio horas de jornada

diaria, a fin de dar lugar a lim- .

pieza, engrase y desenlodado de
la bomba. Asimismo, he supues-
to doce afios a la duracién de la
instalacién mecanica, cuyo cos-
te, aun teniendo en cuenta sus
especiales caracteristicas, es de
unas 5.000 pesetas. Los rendi-
mientos adoptados para el mo-
tor y bomba son 0,80 y 0,60,
respectivamente.

Con tales datos resulta el
coste de hora de trabajo, o sea
87 metros clibicos—a base de
un gasto de 1.450 litros por mi-
nuto—, a 3,08 pesetas elevan-
dolos a 35 metros, y 2,92 pese-
tas siendo la elevacién a 33 me-
tros.

En la anterior cifra no se in-
cluye la parte que corresponde
a tuberia de impulsién y obras
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de fabrica por ser extremo im-
posible de prever. S6lo un estu-
dio particular del caso permiti-
ria formar idea de su cuantia.
Sin embargo, la modificacion
que introduzca en las cifras an-
tes consignadas no serd gran-
de, salvo que existan circuns-
tancias o dificultades excepcio-
nales.—Enrique Giménez Girém,
Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 254.

Empleo de la palomina como abono
y manera de combatir el arafiuelo
del olivo.

Don Augusto Rodriguez, de
Daimiel (Ciudad Real), nos ha-
ce la siguiente consulta:

“Desearia saber si la palomi-
na seria un buen abono para los
olivos y para mis cultivos de ce-
reales, pues dispongo de buena
cantidad de ella y hasta ahora
la vengo vendiendo en lugar de
emplearla. También les agrade-
ceré me indiquen la manera de
combatir el arafiuelo de mis oli-
vares.”

Respuesta.

Los diferentes conceptos que
solicita se le resuelvan lo han
sido ya efectuados en los niime-
ros de esta Revista que a conti-
nuacién le cito:

Niamero del 17 de mayo de
1930. Consulta ntimero 120, pa-
gina 325, con el titulo: “Empleo
de la palomina para abonar el
maiz de secano”.

Numero del 24 de diciembre
de 1930. Consulta nimero 216,
pagina 851: “Empleo de la pa-
lomina para el abonado de vi-
fias y olivares”.

Namero del 22 de octubre de
1930. Consulta ntimero 171, pa-
gina 698: “Aranuelo de olivo
(Phloeothrips oleae) ; biografia
y tratamiento”.

Dada la extension de estas
consultas y lo relativamente
modernas qué son, nos obliga a
no repetirlas, por ser numerosi-
simas las que tenemos sin pu-
blicar, esperando turno, por fal-
ta de espacio.

Por correo aparte le remiti-
mos una relaciéon de entidades
y particulares de Daimiel que
son suscriptores de AGRICUL-
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TURA, para que, si le es posi-
ble, consulte en dichas coleccio-
nes los asuntos que le intere-
san; mas si por cualguier cir-
cunstancia no le fuera posible,
diganoslo y particularmente le
enviaremos una copia de cada
una de ellas.—Jesus Aguirre
Andrés, Ingeniero agroénomo.

Consulta nim. 255.

Empleo de las espumas de cal en el
cultivo de la vid.

Don Guillermo Blanco, de
Mojados (Valladolid), nos con-
sulta lo siguiente:

“Teniendo hechos 20.000 ho-
yos para plantaciéon de vid en
un terreno muy arenoso, es de-
cir, que no contiene nada de
cal (digo esto porque estd ana-
lizado), desearia me dijeran si
las espumas de cal que extraen
de las fabricas de remolacha
serian aptas para esta clase de
terreno y cultivo, y si asi fue-
ra, cantidad que ce necesita y
manera de echarlas; y si no
fueran aptas, indiquenme otra
férmula de abono adecuada a
esta finalidad.

La plantacién se hara con
sarmientos de vid europea, cor-
tandolos de la cepa con un po-
co de reviejo y tapando después
dichos sarmientos.”

Respuesta.

El empleo de las espumas de
cal que se extraen como residuo
de las azucareras nos parece
adecuado para plantacion de vi-
fiedos en los terrenos muy suel-
tos, arenosos, sin nada de cal,
como el del sefior consultante.

Aunque no tiene gran valor
fertilizante, contiene, sin em-
bargo, algunas materias nitro-
genadas (pequefias cantida-
des); pero por el estado de di-
vision de la cal, que esta casi
atomizada, ejerce una funcién
estimulante de movilizacién de
elementos nutritivos ventajosi-
sima para la vida de la planta.

Claro estd que si en el mo-
mento de la vlantacién pudiera
mezclar estas espumas con al-
guna cantidad de estiéreol, el
efecto seria mucho mejor, por
poder actuar la cal sobre mate-
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rias fertilizantes en abundancia
y movilizarlas mas rapidamen-
te. En esa misma zona de Va-
lladolid y en la misma clase de
terrenos hemos agregado esta
mezcla con excelentes resulta-
dos en las vifias mejoradas.

“ Son, por tanto, las espumas
de cal una enmienda ante todo
para esos terrenos de que se
trata.

Respecto a cantidad a em-
plear, puede oscilar entre 3 a
5.000 kilos por hectarea, y fa-
cil le sera hacer el calculo apro-
ximado por hoyo teniendo en
cuenta el marco de plantacidn.

El Ultimo punto de su consul-
ta es ajeno al fondo de la cues-
tién, pues lo mismo han de
obrar las espumas de cal con
sarmientos de vid europea que

" con plantas americanas; no obs-

tante esto, seria prudente que,
si el terreno no es muy areno-
S0, no se aventurase a hacer una
plantacién de esa importancia
con sarmientos europeos, que
pueden filoxerarse rapidamente,
especialmente teniendo en cuen-
ta la importancia que han ad-
quirido los ataques filoxéricos
en esa regiéon durante los 1lti-
mos afios.—Francismo Jiménez
Cuende, Ingeniero agrénomo.

Consulta nim. 256.

Brugo de las habas.

Don Alvaro Balderas, de La
Bafeza (Ledn), nos hace la si-
guiente consulta:

“Desearia me indicasen la
manera de cov-batir el “brugo”
de las habas cauallares, asi de-
nominado en esta comarca, en
la que abunda mucho. Este es
un pulgén negro, diminuto, que
se apodera de la planta en su
floracién, impidiendo su vegeta-
cién y anulando el fruto.”

Respuesta.

i Si efectivamente se trata del
pulgén negro de las habas, co-
mo indica el sefior consultante,
Io mejor es el empleo de férmu-
las a base de nicotina, acerca de
cuya preparacion y dosis recibi-
ra una hoja divulgadora de las
publicadas por la Estacién Cen-
tral de Patologia Vegetal. Tam-

bién existen en el comercio ja-
bones nicotinados, que tienen la
ventaja de ahorrar la prepara-
cién y evitar el manejo de la ni-
cotina pura; pero su adquisi-
cion es so6lo aconsejable cuando
se garantice su riqueza en nico-
tina y el precio no sea despro-
porcionado.

Si los productos nicotinados
le resultan caros, por tratarse
de un cultivo extensivo, puede
sustituirlos por las emulsiones
de petrdleo y jabdén a la dosis
siguiente: '

Jabén blando, 1 a 2 kilos; pe-
tréleo, 1 a 2 litros, y agua, 100
litros.

Para prepararse se disuelve
el jabon en unos cinco litros de
agua hirviendo, y una vez fue-
ra del fuego y sin que se enfrie
del todo, se va agregando el pe-
tréleo muy poco a poco y agi-
tando fuertemente con un palo
para obtener una emulsion fina.
Una vez incorporado todo el pe-
tréleo, se va diluyendo con
agua y sin dejar de agitar has-
ta formar los 100 litros.

Al dar lag pulverizaciones no
hay que olvidar nunca que pre-
cisa mojar a los insectos para
que mueran, y-para ahorrar li-
quido conviene emplear boqui-
llas de poco gasto o reducirles
un poco el orificio de salida si
no se tiene de esa clase.

Como las primeras colonias
de insectos suelen presentarse
muchas veces en la época de la
floracién, la practica del des-
punte y destruccion de los bro-
tecillos quitados, llenos de in-
sectos, contribuye bastante a
defenderse de la plaga. Precisa
no descuidar la aplicacién de
las pulverizaciones, pues cuan-
do el insecto se ha apoderado
de la planta resulta practica-
mente inttil todo tratamiento.
Miguel Benlloch, Ingeniero
agrénomo.

Consulta niim. 25%.

Importacién de ganado de cerda.

Don J. V., de Aranda de Due-
ro (Burgos), nos hace la si-
guiente consulta:

“Queriendo importar dos
ejemplares de ganado de cerda,
agradeceria me dijeran si hay.
alguna disposicion que nos lo



pueda impedir, o si para ello se
necesita de algin permiso es-
pecial.”’

Respuesta.

La importacién en Espafia de
ganado de cualquier especie es-
ta regulada en el Capitulo sép-
timo del Reglamento para l=
ejecucion del Real decreto-ley,
npumero 711, sobre Epizootias,
de 1 de marzo de 1929. Dicho
Reglamento tiene fecha de 6 de
marzo del afilo mencionado, y
apareci6 en la “Gaceta” del dia
20 del referido mes.

El articulo 42 establece, como
requisito indispensable para la
importacioén, la autorizaciéon co-
rrespondiente del Ministerio de
Economia Nacional, previa la
oportuna solicitud en que se es-
pecifique la especie animal y ni-
mero de cabezas que se preten-
da importar, destinos de las
mismas, pais y region, comarca
o departamento de procedencia,
Aduana de entrada en territorio
espafiol y objeto o motivo de la
importacién. A tan especificada
solicitud deberd acompafiarse
un justificante de haber sido
depositado previamente por el
importador en la Aduana por
donde haya de efectuarse la en-
trada, la cantidad de 15 pesetas
por cabeza, tratandose, como en
el caso actual, de ganado de
cerda. Dicha cantidad se consi-
derara como anticipo de los de-
rechos de Arancel y sanitarios
que el importador debe abonar,
completando, per tanto, al im-
portar la cantidad hasta el to-
tal abono de todos los derechos
o devolviéndosele, por el con-
trario el sobrante, si lo hubiere.

No se concedera ningin cam-
bio en lo referente a la Aduana
de entrada, debiendo, en su con-
Secuencia, importar el ganado
necesariamente por aquella en
que se consigné el depdsito.

Cuando por causas justifica-
das no se verificase la importa-
cidn, se devolvera el depésito,
siendo suficiente para ello la
presentacién en la Aduana en

que se hizo del correspondien-

te resguardo.

Los anteriores datos deben
rggabar esencialmente la aten-
cion del importador. Los demas,
que hacen muy particularmente
referencia a las condiciones de

sanidad exigidas para el gana-
do importado, pueden consul-
tarse en el expresado Capitulo
géptimo del Reglamento de Epi-
zootias, en donde se tratan con
el preciso detalle. — Alfonso
Ruiz de Asin, Ingeniero agro-
nomo.

Consulta nim. 258.

Valor nutritivo de diferentes alimen-
tos del ganado de cerda.

Don Ceferino Barrientos, de
Medina de las Torres (Bada-
joz), nos hace la siguiente con-
sulta:

“; Cuantos kilos de carne po-
ne un cerdo comiendo 100 kilos
de bellotas recién cogidas;
cuantos con 100 kilos de ceba-
da; lo mismo con 100 kilos de
maiz y con igual cantidad de

"habas?”

Respuesta.

No puede resolverse la ante-
rior consulta de modo matemé-
tico, como siempre ocurre en to-
do problema biolégico, depen-
diente de multiples variables,
dificil de encuadrar en una for-
mula numérica. En el caso pre-
sente son aquéllas el factor ra-
za, composicién adecuada de la
raciéon, que debe ser variada;
administracion en higiene en la
alimentacidén, edad de los ani-
males, precocidad, etc.

Sin embargo, puede fijarse
que, como término medio, son
necesarias dos y cuarto unida-
des nutritivas para aumentar
un kilo de peso vivo del cerdo
en régimen de cebo, y por tan-
to, teniendo en cuenta el valor
alimenticio de los productos en
cuestién, queda resuelta la con-
sulta en el adjunto cuadro:

1 . 1
| Unidades nu- | Kilogramos de

tritivas en 100 | aumento de

PRODUCTOS kilogramos peso por 100

== | kilogramos

Kgrs. de alimento
Bellotas....... | 42 18,7
Cebada........ 70 31,0
Maiz, ......... | 83 36,0
Habas......... 75 33,0

No hemos de repetir aqui la
forma de determinar la conve-
niencia econémica de cada ali-
mento por haberlo hecho en el
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nimero de esta Revista corres-
pondiente al mes de diciembre
ultimo, al tratar del “Orujo de
aceituna”. — Zacarias Salazar,
Ingeniero agrénomo.

Consulta num. 259.

Almendro. Su cultivo y variedades.

Don Miguel Losada, de Pue-
bla de Trives (Orense), nos
pregunta:

“;Cuales son las variedades
de almendro més adecuadas pa-
ra este pueblo? ;Coémo .debe
cultivarse el almendro en este
pais?”’ '

Respuesta.

La falta de datos meteorol6-
gicos capaces de caracterizar
cumplidamente el clima impe-
rante en la comarca donde esta
emplazada la Puebla de Trives,
constituye una seria dificultad
para designar con base suficien-
te, con verdadero fundamento,
las variedades de almendro que
el sefior consultante debe usar
en sus plantaciones.

En la provincia de Orense,
sometida al clima galaicobreton
e intensamente influenciada por
la proximidad del Atlantico,
llueve mucho, sobre todo en
primavera, son dulces la tempe-
raturas, aunque esti perfecta-
mente marcada la estacién fria,
resultan destempladas las pri-
maveras y dominan los vientos
htimedos del SW. y W.

Estos datos, unidos a la alti-
tud de Puebla de Trives, por su
colocacién respecto a los maci-
zos montafiosos que constitu-
yen la armazén de Galicia, As-
turias y Leoén, asi como la indo-
le de los cultivos dominantes en
el pais y la forma en que se sue-
len llevar, nos hace temer que
el medio local no sea completa-
mente favorable al cultivo del
frutal que nos ocupa.

Hay que recordar que el al-
mendro es arbol.-netamente me-
diterraneo, que necesita para
fructificar en abundancia y con
regularidad que durante el pe-
riodo de su floracién, sumamen-
té precoz, no se produzcan cam-
bios bruscos de temperatura ni
hiele, aunque sea ligeramente,
que no se presenten nieblas,
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frios persistentes ni soplen con
frecuencia vientos hiumedos y
frios, y que basta que se dé uno
de esos accidentes para que se
produzcan mermas de importan-
cia en la produccién y hasta pa-
ra que se anule la cosecha.

Creemos, por eso, que el al-
mendro, planta de un area geo-
grafica extensisima, vegetara
bien en ese pueblo; pero sospe-
chamos que, como ocurre en
otros puntos de la provincia,
donde viven diseminados bas-
tantes arboles de esta especie,
serd algo incierta la produccién.

Para reducir al limite los
efectos de esta contingencia,
conviene emplear variedades
poco sensibles a la acciéon de
las bajas temperaturas y a las
inclemencias climatolégicas, en-
tre las que ocupan lugar prefe-
rente, por su indiscutible rusti-
cidad, la llamada Desmayo, y
sobre todo la subvariedad de
Alqueza, que al ser ensayada en
las més variadas situaciones
di6, hasta el presente, resulta-
dos altamente satisfactorios.

Los plantones de esta varie-
dad podra encontrarlos en cual-
quiera de los buenos viveros es-
pafioles; en el de don Domingo
Orero, de Segorbe, por ejemplo,
anunciante en esta Revista.

Al plantarlos debe mezclar-
los con un 8 6 10 por 100 de
pies de la variedad denominada
Marcona.

Conviene hacerlo asi por ha-
ber observado Mr. Tofts, de la
University Farm, de Davis, Ca-
lifornia, que la fecundacién de
las flores del almendro se da
mejor y es mas segura cuando
los pistilos reciben el polen de
flores de otra variedad, sobre
todo si ésta se aproxima al ti-
po salvaje.

Este hecho, observado tam-
bién en la Plana de Urgel, en
buena parte de la provincia de
Huesca y en otras comarcas es-
pafiolas, donde tiene alguna im-
portancia el cultivo de este fru-
tal, ha dado lugar a que se in-
tercalen pies de almendro Mar-
cona, muy préximo por sus ap-
titudes y exigencias al almen-
dro amargo, pero de fruto dul-
‘ce, en todas las plantaciones
nuevas que se hacen, y que en
muchas de las antiguas se ha-
yan reinjertado con esta varie-
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dad un ndmero prudencial de
pies de los existentes.

Los cuidados a que conviene
someter los almendrales des-
pués de creados son muy rudi-
mentarios, por la indiscutible
rusticidad de este arbol; se re-
ducen, en los casos de cultivo
més esmerado, a una limpia—
monda—anual o cuando menos
bisanual destinada a amputar
los chupones, los ramos dafa-
dos, los acaballados y todos
aquellos que puedan dificultar
la buena ventilacién e insola-
cién de la copa del arbol, hecha
en la otonhada, en noviembre,
por ejemplo; a dos cavas, una
en otofio, algo profunda, y otra
superficial en primavera, y al
abonado, hecho también muy
temprano, a fines de otofio o
principios de invierno, en la for-
ma habitual de abonar el arbo-
lado, esto es, esparciendo los

abonos por igual en la zona de’

tierra cubierta por la copa y en-
volviendo después con una la-
bor que puede ser la cava pro-
funda de que antes hemos ha-
blado.

Muchos autores recomiendan
el uso de la siguientes férmula
media por arbol y pericdo de
dos afios:

Superfosfato caleico 18/20,
2.500 gramos; sulfato aménico,
350 gramos, y cloruro potasi-
co, 300 gramos. — Francisco
Pascual de Quinto, Ingeniero
agroéonomo.

Consulta nim. 260.

Revistas agricolas que publiquen la
legislacién agraria.

Don F. M. P., de Coérdoba,
nos consulta lo siguiente:

“Agradeceria me dijesen si
en Espafia existe alguna revis-
ta agricola con legislacién agra-
ria (textos), a semejanza de lo
que se hace en el “Boletin Téc-
nico de la Direccién general de
Sanidad (véase nGmero de di-
ciembre de 1930)”.

Respuesta.

El Servicio de Publicaciones
agricolas, afecto a la Direccion
general de Agricultura (Minis-
terio de Economia Nacional),

publica en el “Boletin de Agri-
cultura Técnica y Econdmica”,
Seccion oficial, la nueva legisla-
cion agricola de una manera
analoga a la del “Boletin” a que
hace referencia el sefior consul-
tante en su pregunta.

El examen de las colecciones
de dicho “Boletin” puede hacer-
lo en cualquier Centro agricola
oficial de esa provincia.

Por separado le enviamos un
ejemplar con objeto de que lo

conozca y examine. — Jesus
Aguirre Andrés, Ingeniero
agroénomo.

Consulta nim. 261.

Cultivo de la remolacha forrajera.

Don Domingo Sanchez, de
Talavera de la Reina (Toledo),
nos hace la siguiente consulta:

“Quisiera sembrar este afio
remolacha para el ganado de le-
che y pregunto: ;No habria al-
guna clase que me diese buenos
resultados sembrandola en el
mes de junio, o sea, después de
haber recolectado en la misma
tierra otra planta, por ejemplo,
las habas o patatas, que es lo
que por aqui mas se acostum-
bra a cultivar como siembras de
invierno y primavera? Mas co-
mo la remolacha, segin la cos-
tumbre, se siembra antes de re-
colectar estas plantas, a media-
dos de junio, no tenemos otra
forrajera como defensa para el
ganado en el invierno que el na-
bo, y éste ya sabemos sus es-
casos y deficientes resultados
nutritivos.

“Me dirian también una bue-
na férmula de abono para la di-
cha siembra y a qué causas obe-
dece el poco éxito de su germi-
nacién sembrandola por simien-
te sobre el terreno directamen-
te, que es como mas econbémica
resulta ésta siembra ?”

Respuesta.

Los ciclos vegetativos de las
plantas son imperantes en la
formulaciéon de las alternativas
de cosechas, y para fijar éstas
a ellos hay que atenerse. La re-
molacha forrajera precisa reci-
bir una suma de temperaturas
medias para alcanzar su raiz el



maximo desarrollo, que no se
logra en la region central sem-
brando dicha planta en el mes
de junio, como pretende el con-
sultante, porque en el momento
que dichas temperaturas alcan-
zan un cierto minimo en el oto-
fio, se paraliza el crecimiento de
la rajz y hasta llega a helarse
ésta si aquél es excesivo, pues
no es de olvidar que las varie-
dades forrajeras y hasta las se-
miazucareras, hoy mas emplea-
das que aquéllas en la alimen-
tacion del ganado, presentan
buena parte de la raiz fuera de
tierra. A

Segtn lo que precede, parece
mas légico que el sefior consul-
tante, si desea, como indica, cul-
tivar la remolacha, variara la
alternativa que en la actualidad
siga y adoptara otra igual o pa-
recida a la siguiente: remola-
cha, habas, maiz forrajero, pa-
tatas y col forrajera, sembran-
do esta 1ltima en semillero v
transplantandola al terreno de
asiento. Del maiz, si elige varie-
dades forrajeras de ciclo corto,
puede hacer siembras escalona-
das, cada diez dias, y asi dis-
poner de forraje fresco durante
algiin tiempo; y de la col hdcer
recoleccion casi continua de ho-
Jas desde octubre hasta fines de
febrero.

Es indudable que si dispusie-
ra de silos, el problema queda-
ria resuelto, pues en éstos po-
dria conservar los forrajes ob-
tenidos en primavera y verano
para subvenir a las necesidades
del ganado en pleno invierno.

Es de advertir que la alter-

nativa que antes se indica pre-

Supone cantidades de agua de
de riego y de estiéreoles sufi-
cientes. '

Aunque los abonos tienen que
ser consecuencia de la composi-
cién fisica y quimica del terre-
no y desconocemos el que ex-
plota nuestro consultante, po-
demos indicarle, como norma
general, la adicién, por hecta-
rea y para el cultivo de la re-
molacha, de 25 a 30.000 kilo-
gramos de estiéreol, 200 de sul-
fato o cloruro potésico y 100 de
I’utrato sédico, repartiendo este
ultimo al dar la primera labor a
la planta.

Suponiendo que los gloméru-
los que siembre el consultante
conserven un buen poder ger-

minativo (lo que puede com-
probar), el poco éxito que ob-
tiene en su germinaciéon puede
ser debido a que no siembre con
buen tempero, a que lo haga a
excesiva profundidad, o a que el
terreno tenga tendencia a la
formacién de costra. Para evi-
tar que ésta se forme a expen-
sas del riego, debe sembrarse
con buen tempero a fin de lo-
grar el nacimiento de la planta
sin necesidad de aquél; los glo-
mérulos no deben quedar ente-
rrados, en tierras de consisten-
cia media, a mas de dos a cua-
tro centimetros de profundidad,
y si existe ese tempero a que
antes se alude, deben tenerse
en agua unas veinticuatro- ho-
ras. El cultivo de la remolacha
forrajera no resulta econémico,
en la generalidad de los casos,
si se siembra en semillero.—Je-
sus Miranda, Ingeniero agro-
nomo.

Consulta nam. 262.

Portainjertos adecuados para “albi-
llo moruno”,

El sefior conde de Torrellano,
de Madrid, nos hace la siguien-
te consulta:

“;Sobre qué pie americano
puede injertarse la variedad de
uva negra conocida en las fru-
terias con el nombre de “albi-
llo moruno”? Para mejor acla-
racién de mi consulta debo ad-
vertir a ustedes que, a mi jui-
cio, la denominacién de “albi-
1lo” es, desde luego, inapropia-
da, pues se trata de una uva ne-
gra de granos casi tan grandes
como nueces.”

Respuesta.

Conocemos el albillo moruno
que se cultiva en algunas pobla-
ciones de Levante y que se de-
nomina también albillo de Gra-
nada, diferente, claro esta, del
albillo real o albillo castellano.

Se cultiva en general muy po-
co esta variedad, y sus princi-
pales caracteres son: racimaje
abundante, no muy apifiado,
mas bien ralo; hoyejo resistern-
te; pulpa algo carnosa; semi-
llas fuertes; pincel algo acusa-
do. Variedad de primera a se-
gunda época, segun exposicion
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y situacién; tamafio de grano,
mediano, y éste poco apetecible
por tener muchas semillas re-
sistentes.

Como variedad de mesa es
poco aconsejable; resiste més el
transporte que el albillo real,
pero mucho menos que la varie-
dad de embarque Ohanes.

En cuanto a afinidades con
patrones americanos, va bien
con el Rupestris y sus hibridos,
principalmente con los Riparia
Rupestris, que han sido sobre
los que mas se ha injertado. Es
de esperar tenga la misma afi-
nidad con todos los portainjer-
tos corrientemente empleados
en la reconstitucion, ya que,
salve contadas excepciones, las
veniferas espafiolas han demos-
trado esta afinidad.

‘Hay alguna opinién que su-
pone al albillo moruno como
una degeneracion, pero desde
luego no parece eso acomodar-
se a la variedad que describe el
sefior consultante, y caso de ser
cierta esta degeneracion, llegé a
marcar preferentemente los ca-
racteres indelebles de variedad.
Francisco Rueda Ferrer, Inge-
niero agrénomo.

Consulta nim. 263.

Vacunas para cerdos.

Don Dionisio Nogueras, de
Madrid. nos escribe y pregunta
lo siguiente:

“Desearia de ustedes me dife-
sen casas acreditadas que se de-
diquen a vender vacunas para
cerdos.”

Respuesta.

Para aue los sueros y vacu-
nas resulten eficaces, no sélo es
preciso adauirirlos de laborato-
rios de garantia v solvencia téc-
nica, sino que es preciso apli-
carlos para las enfermedades a
aue realmente se destinan., es
decir, aue precisa ante todo un
acertado diaendéstico de la epi-
demia a combatir o prevenir.

Por lo aue al cerdo resnecta.
aliin es mas vertinente esta ob-
servacién, ya que padece este
animal las llamadas genérica-
mente enfermedades roias. aue
aun por los técnicos es dificil el
diagnéstico diferencial. Ante to-
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do averigiie, si puede, si los
cerdos padecen mal rojo, pul-
monia contagiosa o peste, y en-
tonces aplique la serovacuna
correspondiente. Pudiera suce-
der que se encontrase ante una
asociacion de las dos ultimas
enfermedades, y el caso es en-
tonces de maés dificil solucion.
Las distintas razas de microor-
ganismos existentes en cada
pais y productores de la misma
epidemia, hace a veces inefica-
ces las preparaciones exdticas.
Hechas estas consideraciones
para explicar los fracasos habi-
dos, puede dirigirse a los esta-
blecimientos que siguen, que
merecen toda garantia: Institu-
to Lorente, Ferraz, 7, Madrid;
Asociacién de Ganaderos, Huer-
tas, 30, Madrid; Dr. M. Dosset,
Rambla de Catalufia, 89, Barce-
lona; Laboratoire des vaccins
Pasteur, Rue Saint-Amand, Pa-
ris.—Zacarias Salazar, Ingenie-
ro agrénomo.

Consulta nim. 264.

Consecuencias del laboreo de las tie-
rras durante la floraciéon de los fru-
tales.

Don Argimiro Quecedo, de
Jerez de la Frontera .(Cadiz),
nos dice:

“Tengo una finca en la que
hay plantados cepas y almen-
dros, y agradeceria a ustedes
me dijesen si puedo labrar la
tierra cuando los arboles estan
en plena floracién, pues como
viven con la vifa, sospecho que
al trabajar ésta puede peligrar
la flor de aquéllos”.

Respuesta.

No estda bien demostrado,
contrariamente a lo que ocurre
con la vid y otros frutales, que
sea francamente perjudicial pa-
ra la floraciéon del almendro el
laborear las tierras que lo sus-
tentan mientras se estd verifi-
cando esa importante funcién
vegetativa.

Lo indiscutible, lo demostra-
ble de modo que no queda lugar
a dudas, es el efecto pernicioso
que producen las inclemencias
climatologicas en la floracién de
este arbol, y ésa es, a nuestro
juicio, la contingencia que debe
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temer en primer término el se-
fior consultante.

Tiene sus almendros, segin
consignamos al contestar a otra
consulta, formulada hace ya
tiempo, en Gumiel de Mercado,
cerca de Aranda de Duero, en
la provincia de Burgos, donde,
a pesar de darse la vid en for-
ma satisfactoria, impera un cli-
ma bastante duro, sobre todo
en primavera.

La floracién del almendro es,
como todos saben, sumamente
precoz y abundantisima, y ne-
cesita para llegar a buen térmi-
no, esto es, para que las flores
cuajen en proporcion satisfac-
toria y los frutos salgan sin
contratiempo de la fase sumg-
mente critica que inicia su exis-
tencia, que la temperatura del
medio ambiente resulte ‘“relati-
vamente uniforme” desde el mo-
mento en que se inicia tal fun-
ciéon hasta unos dias después
del comienzo de la foliacibén, de
la aparicién de las hojas, fené-
meno que indica en este frutal,
como en otros muchos, que ha
terminado de cuajar el fruto.

No importa que, durante este
periodo, las temperaturas sean
bajas si tienen la condicién de
relativa uniformidad a que aca-
ba de hacerse referencia.

El almendro entra en vegeta-
cién y flora a perfeccién en me-
dios cuya temperatura media
oscila de 8 a 10 grados centi-
grados.

Lo temible para él, para su
floracién, son los cambios brus-
cos y algo intensos de tempera-
tura, las nieblas espesas y per-
sistentes y los vientos frios y
hamedos que con tanta frecuen-
cia soplan en muchas comarcas
espafiolas durante los meses de
febrero y marzo.

Basta que la temperatura
descienda una madrugada povr
debajo del punto de hielo, aun-
que sea poco, y que la tempera-
tura ascienda después rapida-
mente, para que la cosecha su-
fra mermas de importancia, y
lo mismo ocurre con las nieblas,
vientos y demas meteoros cita-
dos y por citar, capaces de pro-
ducir intensos y persistentes en-
friamientos o de entorpecer la
fecundacién de las flores.

:No serd eso lo que sucede
con alguna frecuencia en el al-
mendral del sefior Quecedo?

¢ No estaran producidas por
contingencias climatolégicas las
mermas de cosecha que el sefior
consultante tiende a atribuir a
labores inoportunas?

A pesar de lo que antecede,
encontraremos prudente, y has-
ta acertado, que el seiior Que-
cedo se abstenga de laborear
sus tierras mientras floran los

.almendros, porque, haciéndolo

asi, soslayara posibles peligros
para sus arboles, sin perjuicio
alguno para las vides a ellos
asociadas.

Las labores del vinhedo, ac-
tualmente coincidentes con la
floracion de estos frutales, por
las practicas culturales adopta-
das en la finca de referencia,
pueden retrasarse o adelantar-
se sin inconveniente alguno to-
do lo preciso para que dejen de
coincidir con esa fase de la ve-
getacidon de los almendros.

Hay que realizarlas aprove-
chando los temperos y antes de
la brotacién de la vid y no en
época determinada por el calen-
dario, la luna o ciertas costum-
bres no bien justificadas, como
ocurre con gran frecuencia.

Como la floracién del almen-
dro dura quince o veinte dias,
seguin se dijo antes, los adelan-
tos o retrasos que tales labores
pueden soportar por la decision

-apuntada, montaran a ocho o

diez dias, en el caso mas desfa-
vorable, y esas variaciones en
la ejecucion de labores, que de-
ben realizarse en épocas en que
los temperos duran mucho, la
nitrificacion es muy reducida, y
todavia no ha pensado en mo-

“ver la vifia, no pueden producir

nunca perjuicios dignos de aten-
cion. — Francisco Pascual de
Quinto, Ingeniero agrénomo.

Consulta ntim. 265.

Enfermedad de la remolacha.

Don Carlos Vadillo, de Gas-
cufiana (Cuenca), nos escribe y
pregunta lo siguiente:

“Tengo una finca que llevo
sembrandola de alfalfa unos
quince afios con buen resultado,
pero en estos tres ultimos afios
he observado que al segundo
afio de sembrada empiezan a
secarse las matas de alfalfa con
una gran rapidez, que al tercer



afio no queda apenas nada. En
vista de que al sembrarla nue-
‘'vamente sucede lo mismo, este
afio la sembré de remolacha
blanca semiazucarera, y en el
mes de agosto empezaron tam-
bién a secarse las plantas en
una gran proporcién, a pesar
del buen desarrollo que tenian.
Dada la rapidez con que esto se
extendia, decidi a ultimos de
septiembre arrancar las no ata-
cadas y en casi todas observé
que la parte cubierta por la tie-
rra tiene adherida una tela fina
como de arana, de color rojo
obscuro, haciendo ramificacio-
nes, y cuya tela, a medida que
mas adherida esta a la superfi-
cie de la remolacha, se inicia ya
en ella el cambio de color en las
hojas; incluso dandole un corte
a la remolacha, se ven circulos
obscuros que empiezan del in-
terior al centro, hasta que la
echan a perder y, en cambio,
las que no tienen esa tela se
conservan muy bien.

Si con estos escasos datos se
pudieran formar idea de lo que
puede ser y medios de comba-
tirlo, les agradeceria me lo indi-
casen, y si no el préximo afio
sembraria algunas remolachas
para mandarles una muestra.”

Respuesta.

Por los detalles que indica el
sefior consultante parece ‘tra-
tarse del llamado “mal vinoso”
de la remolacha, y predispone
asimismo a este diagnéstico la
circunstancia de atacar también
esta enfermedad a la alfalfa,
que es el cultivo que nos dice
hubo antes de la remolacha.

De todas maneras, sera con-
veniente poder examinar una
muestra, aunque fuera alglin
resto de raices de alfalfa, si es
posible encontrarlas todavia, o
aun de plantas silvestres o ma-
las hierbas de los rodales que
hubjeran estado mas atacados.

El “mal vinoso”, producido
por el hongo “Rhizoctonia viola-
cea”, Tul., es una de las enfer-
medades de més dificil trata-
miento. Los remedios que pue-
den aconsejarse son los siguien-
tes:

Donde se presenten pequefios
focos, arrancar las plantas en-
fermas, asi como las sanas in-

mediatas, haciendo un montén
y quemandolas, rociandolas pa-
ra ello con petroéleo, si precisa.
Después se cava el terreno, te-
niendo cuidado de recoger los
trozos de raices podridas y de
acumular la tierra hacia el cen-
tro del rodal; se mezcla la tie-
rra con cal viva en polvo (a ra-
z6n de una parte de cal por tres
de tierra), y se extiende el mon-
tén. Luego se echa agua hasta
que se empape bien la tierra,
formandose agua de cal, cuya
accion caustica estd aumentada
por el calor desprendido en la
reaccién del agua y la cal
Puede sustituir con mas efi-
cacia a la cal, aunque es mas
costosa, la desinfeccién por me-
dio de formol o formalina co-
mercial en la proporcién de 60
gramos por metro cuadrado y
aplicado con inyector, siendo
conveniente que la inyecciéon no
sea profunda. De no disponer
de aparatos inyectores, puede
hacerse la desinfeccion con una
disolucién de formalina con
agua al dos y medio por ciento
y regando con ella (a ser posi-
ble en dos veces) en la propor-
cién de unos ocho o diez litros
por metro cuadrado y con la
tierra recién labrada. Estos tra-
tamientos sélo resultan econd-
micos cuando se trata de des-
truir focos pequefios para impe-
dir su propagacién, pues como
tratamientos generales son in-
aplicables por antieconémicos.
Para aislar mas los focos
conviene, cuando sea posible,
abrir una zanja de 30 a 40 cen-
timetros de profundidad, con el
fin de impedir la propagacién
de la enfermedad. La tierra sa-
cada al abrir esta zanja debe
echarse al centro del rodal y en

Aoriculturaw

el centro de la zanja es conve-
niente echar cal.

Si el terreno es pobre en cal
y no se practica desinfeccién,
un encalado corriente a buenas
dosis seria de buenos resulta-
dos.

Hay tres circunstancias que
contribuyen grandemente a
agravar el mal, que son: el cul-
tivo repetido durante bastantes
afios, el mal abonado y el exce-
so de humedad.

En las tierras que estén muy
invadidas hay que prescindir de
la remolacha por unos aios, ha-
ciendo una alternativa de culti-
vos, por lo menos, de cuatro
aflos. Las plantas menos sus-
ceptibles a la enfermedad son
los cereales.

En los campos poco invadi-
dos, con pequefios focos que se
hayan aislado y desinfectado
como se ha dicho puede redu-
cirse la alternativa a tres anos,
pero desde luego empleando en
el cultivo de la remolacha abo-
nos minerales en abundancia y
afladiendo una buena estercola-
dura al cultivo anterior (trigo,
por ejemplo) o de afiadirlo a
la remolacha, hacerlo con es-
tiéreol lo mas ‘“hecho” posible
y enterrandola a principio de
otofio.

Conviene asimismo no em-
plear para abonar la remolacha
estiéreol fresco, producido por
ganado que haya comido raices
enfermas. .

Como el hongo causante de la
enfermedad vive también sobre
las raices de algunas plantas
silvestres (ortiga, cerraja, pa-
jarera, etc.), conviene esmerar-
se en destruirlas, pues de lo
contrario persiste en el terreno.
Miguel Benlloch, Ingeniero
agrénomo.

De interés para nuestros suscriptores

A todos aquellos que hayan coleccionado todos los mGmeros

publicados por AGRICULTURA durante el afio actual, y quie-

ran encuadernarlos, podemos ofrecerles tapas adecuadas de tela

inglesa, con el lomo grabado en oro, por el precio de CUATRO
PESETAS

Rogamos a todos nuestros suscriptores que quieran recibir estas

tapas nos lo manifiesten en el mas breve plazo posible, agrade-

ciendo remitan su importe por Giro postal, a nombre de esta Re-

vista y a su domicilio: CABALLERO DE GRACIA, 34, PRIME-
RO IZQUIERDA, MADRID
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PARA CULTIVAR VUESTRAS TIERRAS EN LAS MEJORES CONDICIONES

Emplead un Tractor Agricola “RENAULT”

A RUEDAS U ORUGA DE GASOLINA Y ACEITES PESADOS

UNA EXPLOTACION AGRICOLA QUE UTILIZA UN TRACTOR RENAULT OBTIENE UNA ECONOMIA DE
TIEMPO Y DE DINERO

(Por qué?

PORQUE UN SOLO TRACTOR RENAULT,
UN CONDUCTOR Y
UN ARADO (TRISURCO O BISURCO)

HACEN EL MISMO TRABAJO

QUE 2 YUNTAS DE 4 ANIMALES
CON 2 CONDUCTORES Y
2 ARADOS

Los animales comen tedos los dias, necesitan cuidados constanies
se fatigan, se hieren, etc.

El TRACTOR RENAULT mo comsume més gue cuando trabaja
El TRACTOR RENAULT ea de ficll conservacidén.
El TRACTOR RENAULT os rebusto, infatigable y de
gran doracién,

Fabricado en gran serie, el TRACTOR RENAULT a ruedas u oruga de gasolina y aceites pesadosise vende a un precio que estd a
alcance de todos, agricultores o Empresas agricolas. .

Pidan detalles de las inmejorables Motobombas RENAULT para riegos y contra incendios. Motores RENAULT de gasolina
y aceite hasta 400 CV. Instalaciones completas de alumbrado de cualquier potencia.

VENTAS AL CONTADO Y A PLAZOS

Para precios y otros detalles, dirigirse a l1a S. A. E. DE AUTOMOVILES RENAULT

MADRID: Direcclén, Oficinas y Depoésito: Avenida de la Plaza de Toros, 7 y 9. Salén Exposicién: Avenida de Pi y Margall, 16
SUCURSALES.—SEVILLA: Martin Villa, 8. (en l1a Campana). GRANADA. Gran Via de Col6n, 88 y 40.

Y A SUS AGENCIAS EN TODAS LAS PROVINCIAS
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Plantacion de frutales.—
Juan I. Ferndndes Urquisa.—
SERVICIO AGRONGMICO DE LA
CONFEDERACION DEL DUERO.—
Hoja divulgadora numero 20.
Afio 1931.

Después de unas generalida-
des sobre el cultivo de los fru-
tales en la cuenca del Duero, el
autor se ocupa de la eleccion de
especies y variedades, teniendo
en cuenta la naturaleza y expo-
sicion del terreno y la explota-
cién més o menos intensiva que
se pueda hacer de los frutales,
segun las circunstancias.

Para la eleccién de plantones,
distingue dos casos, segiin que
el agricultor desee injertar, por
si mismo, las variedades elegi-
das o, por el contrario, ponga
planta injertada, que es lo mas
aconsejable, y para ambas cir-
cunstancias indica los porta-in-
jertos mas adecuados.

Después de ligeras indicacio-
nes sobre trazado de las planta-
ciones, nimero de plantones y
época preferible para efectuar
la plantacién, se dan normas so-
bre la preparacion y abonado del
terreno.

Con la citada “divulgacién” se
adjunta una nota, en la que se
especifican’los precios a que la
C. S. H. D. cede a los regantes
de su cuenca semillas seleccio-
nadas, propias para aquellos re-
gadios.

Las melazas y la actividad
microbiolégica del suelo.
La Vipa Acricora. Lima, ene-
ro 1931.

En el peridédico de la Asocia-
cién de Plantadores de Cafia de
Hawal, se da cuenta de las ex-
periencias de laboratorio reali-
zadas por Hecck, segtin las cua-
les, parece deducirse que cuan-
do se aplican las melazas al sue-
lo, bajo condiciones anaerobias,
el aziicar que contienen se des-
compone y se pierde en tres o
cuatro dias; el 50 a 60 por 100

del carbono total es perdido,

. también, en los primeros diez

dias, y la temperatura del suelo
sube rapidamente, siguiendo la
evolucién del 6xido de carbono,
mientras el nimero de bacterias
y levaduras aumenta grande-
mente.

La actividad bioldgica de una
tierra, tratada con 25.000 kilo-
gramos de melaza por hectarea,
es, a los quince dias, seis u ocho
veces mayor que la de otra tie-
rra de analoga composicién, no
sometida a este abonado.

Los microorganismos de la
tierra se apoderan de 10 a 12 ki-
logramos de nitrégeno por tone-
lada de melaza descompuesta,
y, por tanto, el primer efecto de
la adicién de melazas es la re-
duccion del nitrégeno utilizable
por las plantas; pero cuando la
fermentacién ha terminado las
bacterias mueren y se descom-
ponen, dejando en libertad el ni-
tréogeno que han absorbido, el
cual se agrega al acumulado
por las bacterias fijadoras de ni-
trogeno.

De todo ello se deduce que la
adicion de melazas al terreno
debe hacerse con varias sema-
nas de anticipacién a la siembra.

La Agricultura en los Esta-
dos Unidos.—L A Vipa AGri-
coLA. Lima, enero 1931.

Recientemente, el secretario
de Agricultura Hyde, del Go-
bierno de los Estados Unidos,
manifesté que la Ginica salvacién
de la ruina para millares de
agricultores era que todos se
agrupasen contra el gigante: la
superproduccion.

En un informe al Presidente
Hoover recalcé la necesidad de
una accidén equitativa, sistemé-
tica y colectiva, para que la pro-
duccién esté en una mejor rela-
cién con la demanda.

Refiriéndose a la superabun-
dancia, tanto del trigo como del
algodén, hizo saber que los agri-
cultores no podrian esperar el

Foriculturaes

auxilio federal mientras no de-
mostrasen practicamente su de-
seo de armonizar la produccién
con las necesidades de mercado,
dando como ‘“respuesta a la su-
perproduccién la menor produc-
cion”.

Considera el citado secretario
que ¢l progreso técnico ha au-
mentado enormemente la pro-
duccion agricola en estos ulti-
mos quince afios; pero el benefi-
cio ha sido inicamente para el
consumidor. La ciencia ha dis-
minuido el costo de produccion,
aumentando rendimientos y ha-
ciendo producir dos cosechas,
donde solo se producia una, sin
alcanzar, muchas veces, mayor
utilidad o seguridad, pues la se-
gunda cosecha deprimia el pre-
cio de ambas.

Hyde propone la eliminacién
de las ‘“tierras de elevado cos-
to”, o sea la de aquellas que,
por tener elevados gastos de
produccion, no rinden utilidad
mas que con precios elevados.
Predijo, asimismo, para la pro-
duccion del afio agricola 1930,
ingresos inferiores a los del afio
anterior, y atribuyé la actual
depresion a “la constante su-
perproduccién y a la depresion
mundial de los negocios”.

La uva de California.— Bo-
LETIN DE La CAmMARrRA OFICIAL
Uvera. Almeria, 20 de febrero
de 1931.

La C. O. U. A. ha recibido,
procedente de California, un ba-
rril con uvas, para que pueda
ser estudiada la presentacién y
la calidad de aquel fruto.

A primera vista se observé
que el envase es muy parecido
al empleado en la provincia,
siendo la principal diferencia
que los americanos emplean el
serrin de madera, en vez del se-
rrin de corcho, que es mas fle-
xible.

La uva “Colorada” resulta
muy parecida, en su aspecto ex-
terior, a la que en Almeria se
llama ‘“Molinera’”; pero debe
ser de mayor aguante que ésta,
porque, no obstante su condi-
cién de temprana, y a pesar del
largo tiempo que lleva embala-
da y del dilatado recorrido que
ha hecho, no ha llegado podri-
da. Los racimos y granos son
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de gran tamaio, y su sabor no
agradd, por tener cierto gusto a
“cosa de botica”.

La Camara pedira otro barril
de uva blanca (variedad “Oha-
nes’’), que alli también se cult;-
va, y, mientras tanto, ha remi-

tido, para su estudio, diversas
muestras de la uva recibida al
Ingeniero jefe del Servicio Agro-
némico y al de la Estacion de
Fitopatologia Agricola de esta
ciudad, y a la Estacién Ampelo-
grafica Central de Madrid.

Arboles frutales.

PICAZA (José de), —Arboricultura
frutal. Adapatable al pais vasco
y regiones similares.—Bilbao,
1930.—181 pdginas, con 47 dibu-
jos y fotografias.—5 pesetas.

En este libro se retine una serie de
articulos, publicados por el autor en
las pé.gina.\s agricolas del diario
“Kuzkadi”, de Bilbao, con el seudé-
nimo de “Zale” (palabra vasca, que
significa aficionado).

Se trata en ellos de un modo préc-
tico, y segin la experiencia del au-
tor (que, acertadamente, no pretende
generalizar lo observado en una de-
terminada comarca de Vizcaya) los
aspectos més importantes del culti-
vo de frutales, tan abandonado y ru-
tinario en muchas regiones espafio-
las. Destacan los capitulos que tra-
tan de la plantacién, de la poda, in-
jerto y variedades de frutales pro-
pias del pais vasco.

Es un mauual préctico, que leerdn
con provecho los agricultores de las
provincias nortefias. '

Agendas.

WERY (G.). — Agenda aide-memoire
agricole pour 1931.— Paris, Li-
braire J. B. Baillidre.—432 pégi-
nas.—11 francos en rustica y 22
en tela.

La nueva edicién de esta conocida
agenda comprende numerosos datos
precisos al agricultor sobre empleo
de abonos, siembras, labores, gana-
derfa, higiene y enfermedades del
ganado, vinificacién, industrias lac-
teas, avicultura, etc. Siguen hojas de
contabilidad para anotar todas las
operaciones efectuadas en la finca:
alternativas de cultivos, labores,
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siembras, cosechas, compras y ven-
tas, jornales, etc. Lleva también un
almanaque, con espacio en blanco
para anotaciones diarias.

Agenda Agricola del Nitrato de Chi-
le.—Madrid, 1931.—192 pAginas,
con grabados.

E] Comité del Nitrato de Chile nos
ha enviado la nueva edicién de su
“Agenda Agricola para 1931”, que
presenta algunas novedades de in-
terés.

Ademés del almanaque, ferias y
mercados, tarifas de Correos y Te-
légrafos, Ley de caza y otras indi-
caciones utiles, publica diversos tra-
bajos sobre “La batalla de trigo en
Italia” (Bl Método Gibertini), “El
abonado de los frutales”, “Compara-
cién de abonos nitrogenados”, “Mez-
clas y falsificaciones en los abonos”,
etcétera.

Esta Agenda se remite gratuita-
mente a los agricultores que lo so-
liciten del citado Comité del Nitrato
de Chile, en Madrid, Avenida de Pi
y Margall, 16.

Enologia.

CAMPLLONCH (I.). Ingeniero indus-
trial y Perito agricola.—Ejercicio
de andlisis de vinos, mostos, miste-
las, tartaros, vinagres y alcoholes.
Villafranca del Panadés.—53 ejer-
cicios y XIV tablas.

La necesidad, cada dia maéas senti-
da entre cuantos se dedican al co-
mercio y exportacién de vinos, mos-
tos, mistelas, alcoholes, vinagres y
tartaros, hace necesario el conoci-
miento de métodos de andlisis préc-
ticos y sencillos que faciliten el co-
nocimiento de lo que se ofrece y se
compra.

En este aspecto, nada tan 4util co-
mo el libro publicado por el sefior
Campllonch, autoridad indiscutible en
materias enolégicas y cuyos trabajos
cientificos respecto a andlisis de vi-
nos son conocidos de cuantos se de-
dican a estos asuntos.

Lia exposicién, en tablas sueltas
para cada anélisis, resumida y con-
creta, facilita mucho el empleo de
los diversos procedimientos y evita
toda confusién.

No solamente encontrardn los lec-
tores en el libro que comentamos to-
dos los métodos comerciales de ana-
lisis, sino también la determinaci6n
de cuantas materias puedan intere-
sar para investigacién de fraudes y
adulteraciones.

La edicién antigua se ha ampliado
considerablemente, figurando nuevos
métodos de anlisis, algunos tan in-
teresantes como el de determinacién
de la acidez volatil real practicado
hoy en la Estacién de Viticultura y
Enologia de Villafranca del Panadés,
a cuyo personal pertenece el sefior
Campllonch.
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“Gaceta” del dia 2 de febrero.

Real orden del Ministerio de Eco-
nomfa Nacional, autorizando a don
Mariano Hinojal, vecino de Vallado-
lid, para importar por la Aduana de
Santander 50.000 kilogramos de tri-
go “Manitoba” con destino exclusivo
a la siembra.

Presidencia del Consejo de Minis-
tros.—Concediendo caréicter de corpo-

racion oficial al “Sindicato de Criado-
res Exportadores de Vinos de Reus”.

“Gaceta” del dia 6.

Real orden del Ministerio de Ha-
cienda, resolviendo instancia de la Fe-
deracién de Destiladores y Rectifica-
dores de Alcohol Vinico de Espafia,
en saplica de que se aclare el nume-
ro tercero del apartado g) del articu-
lo cuarto del Real decreto-ley de 29
de abril de 1926, en el sentido de dis-
poner que por la cuota de 10 pesetas
hectolitro, que el citado nimero es-
tablece, deben tributar también los
alcoholes desnaturalizados de cabezas
y colas procedentes de vino puro.
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Cereales y leguminosas

Trigo—En Avila se paga el quin-
tal métrico a 46,30 pesetas.

Brihuega. (Guadalajara) cotiza la
fanega de 94 libras a 20 pesetas.

Tarragona opera con el monte ca-
taldn fuerte superior, a 56,59 pese-
tas los 100 kilos; monte catalan fuer-
za, a 52,54 pesetas la misma unidad;
media fuerza, a 49,50 pesetas; Cas-
tilla a 49,50, y comarca, a 48,49; to-
dos los 100 kilos.

GuipGzcoa vende los 100 kilos a
50 pesetas.

En Haro (Logrofio) se opera a
47,50 pesetas la misma unidad.

Jaén paga el quintal métrico a 47,50
pesetas.

Palencia, los 100 kilos a 47,50 pe-
setas, precio de tasa, desde 1 de fe-
brero; pero en las pocas operacio-
nes hechas no se ha alcanzado, pa-
géndose s6lo a 44 pesetas quintal mé-
trico.

Barcelona vende el candeal de 46,50
a 47,50 pesetas los 100 kilos.

Corufia cotiza el quintal métrico a
-53 pesetas.

Navarra opera a 47,50 pesetas la
misma unidad.

Valencia ofrece el candeal Mancha,
jeja, y hembrillas, todos a 47 pese-
tas quintal métrico.

En Ciudad Real, el kilo a 0,47, con
mercado sostenido.

Murcia lo vende a 50 pesetas los
100 kilos, mercado en alza.

En Sevilla se opera entre 45 y 47
pesetag el quintal métrico, siendo la
situacién del mercado francamente
mala. Desde luego, la tasa de 47,50
pesetas que rige desde este mes es
casi nula, pues en todas partes se
opera por debajo de ella, y s6lo las
clases de trigos superiores logran al-
canzar ésta. Las clases corrientes se
venden desde 42 pesetas.

Cebada.—Avila cotiza el quintal
métrico a 31,95 pesetas, mercado en
alza.

Brihuega (Guadalajara) vende la
temprana a 11,50 pesetas y la tar-

COTIZACION ES
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dia a 12 pesetas, ambas fanega de
94 libras.

Guipuzcoa paga los 100 kilos a 36
pesetas.

Haro (Logrofio) opera a 33 pesetas
la misma unidad.

Jaén ofrece 29,50 pesetas por los
100 kilos.

En Palencia se vende a 9 pesetas
la fanega de 70 libras.

En Barcelona se cotiza entre 37,50
y 38 pesetas quintal métrico.

Corufia. paga a 39 pesetas los 100
kilos. _

Navarra ofrece el quintal métrico
a 38 pesetas.

Valencia opera, con la del pafs, a
34 pesetas los 100 Kkilos.

En Ciudad Real vale el kilo a 0,28,
con mercado paralizado.

Murcia vende los 100 kilos a 34
pesetas, mercado sostenido, sin varia-
cién.

Sevilla paga el quintal métrico a
30 pesetas.

Avena.—Avila vende el quintal mé-
trico a 25 pesetas, mercado en baja.

Brihuega (Guadalajara) opera a
7,50 pesetas la fanega de 94 libras.

GuipGzcoa paga los 100 kilos a 36
pesetas.

Haro (Logrofio) vende a 32 pesetas
la misma unidad.

Palencia ofrece la fanega de 25 ki-
logramos a 6 pesetas.

Barcelona cotiza de 31 a 381,50 pe-
setas log 100 Kkilos.

La Corufia paga el quintal métrico
a 38 pesetas.

Navarra opera a 38 pesetas los 100
kilos.

Valencia ofrece por la manchega &
34 pesetas la misma unidad.

En Ciudad Real se vende el kilo a
0,26 pesetas, con mercado paralizado.

Murcia la cotiza a 32 pesetas quin-
tal métrico, mercado sostenido sin va-
riacién.

Sevilla paga el quintal métrico a
24,50 pesetas.

Centeno.—Avila vende a 31,72 pe-
setas el quintal métrico, mercado en

baja.

Haro (Logrofio) cotiza los 100 ki-
logramos a 36 pesetas.

Palencia -ofrece la fanega de 90 li-
bras a 9,75 pesetas.

La Corufia paga el quintal métri-
co a 32 pesetas.

Navarra opera a 38,50 pesetas los
100 kilogramos.

En Ciudad Real se vende el kilo a
0,35 pesetas, mercado paralizado.

Murcia cotiza la fanega a 44,50 pe-
setas, mercado en baja.

Mafz.—Guiptzcoa vende los 100 ki-
lograncios a 44 pesetas. .

Jaén opera a 40 pesetas la misma
unidad, precio en granero.

En Barcelona se paga el Plata de
38,50 a 40 pesetas los 100 kilogramos.

Corufia cotiza el quintal métrico a
42 pesetas.

Navarra vende los 100 kilos a 43
pesetas.

Valencia ofrece el Plata a 40 pese-
tas, y el del pais a 47,25 ambos el
quintal métrico.

Murcia, los 100 kilos a 44 pesetas,
mercado en baja.

" Oviedo paga el quintal métrico a
42 pesetas, mercado en baja.

En Sevilla se vende de 38,50 a 39
pesetas log 100 kilos.

Habas.—En Avila se cotizan a 44
pesetas los 100 kilos. .

Guiptizcoa vende el quintal métrico
a 52 pesetas.

Haro (Logrofio) ofrece a 52 peseta.s
la misma unidad.

Jaén opera con los 100 kilogramos a
45 pesetas.

Barcelona paga las habasg Prat de
52 a 53 pesetas el quintal métrico.

Corufia cotiza los 100 kilogramos a
55 pesetas.

Navarra vende a 50 pesetas quin-
tal métrico.

En Ciudad Real se pagan las grue-
sas a 0,42 pesetas kilo, mercado pa-
ralizado.

Murcia las ofrece a 47 pesetas quin-
tal métrico.

Sevilla opera con las tarragonas a
51 pesetas, y las mazaganas blancas,
a 49 pesetas la misma unidad.
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Garbanzos.—Avila ofrece el quin-
tal métrico a 149,16 pesetas, mercado
cn alza.

Jaén opera con los 100 kilogramos
de 75 a 120 pesetas, segun clase.

En Palencia se pagan de 0,95 a
1,75 kilo, segin clase.

En Barcelona se cotizan los de Cas-
tilla de 135 hasta 170 pesetas los 100
kilos.

Corufia opera con los finos a 165
y con los corrientes a 135 pesetas,
ambos los 100 kilogramos.

Navarra vende a 60 pesetas quin-
tal métrico. )

En Ciudad Real se paga la clase
superior a 1,55 pesetas, y la corrien-
te, a 1,10 pesetas el kilo.

Sevilla ofrece los blancos tiernos
48-50 de 150 a 155 pesetas los 100
kilos, y los de igual clase 52-54, de
135 a 140 pesetas, también los 100
kilos; los duros, 48-50, de 105 a 110
pesetas; los mulatos tiernos 60-65, en-
tre 90 y 95 pesetas, y los mulatos
duros 52-54, también de 90 a 95 pe-
setas el quintal métrico.

Lentejas.—Jaén vende a 55 pesetas
los 100 kilogramos.

En Barcelona se pagan de 110 has-
ta 125 pesetas la misma unidad.

Navarra opera a 140 pesetas quin-
tal métrico.

Valencia ofrece a 85 pesetas los 100
kilos..

Algarrobas.—Avila paga el quintal
métrico a 34,41 pesetas, mercado en
alza.

Haro (Logrofio) ofrece a 38 pesetas
la misma unidad.

Navarra vende el quintal métrico a
40 pesetas.

Ciudad Real opera a 0,39 pesetas el
kilo.

Almortas.—En Brihuega (Guadala-
jara) se paga la fanega de 94 libras
a 13 pesetas.

Yeros. — Brihuega (Guadalajara)
cotiza la fanega de 94 libras a 12
Pesetas.

Haro (Logrofio) vende los 100 ki-
logramos a 38 pesetas.

Jaén ofrece a 38 pesetas la misma
unidad.

Palencia paga la fanega de 44 ki-
logramos a 13,50 pesetas.

En Barcelona se venden de 40,50 a
41,50 pesetas los 100 kilos.

Navarra opera a.35 pesetas los 100
kilos.

Valencia los paga a 44 pesetas la
misma unidad.

Ciudad Real vende el kilo a 0,36
Pesetas.

Judias. — Brihuega (Guadalajara)
vende la arroba a 13,50 pesetas.

En Guipuzcoa se cotiza la blanca a
148 pesetas los 100 kilogramos, y la
roja, a 166 pesetas la misma unidad.

La- Corufia paga a 57 pesetas el
quintal métrico.

En Ciudad Real se vende el kilo
a 1,20 pesetas.

Oviedo opera el quintal métrico de
110 a 115 pesetas.

Guisantes.—Navarra vende los 100
kilogramos a 60 pesetas.

Ciudad Real ofrece el kilo a 0,38
pesetas.

Panizo.—En Cjudad Real se vende
el kilo a 0,46 pesetas.

Cafiamones.—En Valencia se ofre-
cen, sanos y limpios, a 53 pesetas los
100 kilos.

Altramuces.—Valencia vende los
del pais a 550 pesetas los 100 kilos.

Arveja y Tito.—Haro (Logrofio)
cotiza los 100 kilos a 37 pesetas.

En Palencia se paga la fanega de
40 kilogramos a 12 pesetas.

Ricas.—Haro (Logrofio) vende el
quintal métrico a 40 pesetas.

Veza.—En Sevilla se vende el quin-
tal métrico de 41 a 45 pesetas.

Arroz.—En Valencia se cotiza, con
cascara, a 33,50 pesetas, y elabora-
do, a 44,50 pesetas, ambos los 100
kilos.
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Forrajes y piensos.

Heno.—En Guiplizcoa se cotiza el
de prado a 17 pesetas quintal mé-
trico.

Palencia paga el de alfalfa a 22
pesetas los 100 kilos. '

Corufia ofrece el quintal métrico a
16 pesetas.

Navarra vende pulpa a 26 pesetas
y alholva a 43, ambos los 100 kilos.

En Murcia se cotiza el de alfalfa
de la huerta a 30 pesetas.

Alfalfa.—Barcelona opera a 19 pe-
setas el quintal métrico.

Navarra cotiza los 100 kilos a 24
pesetas.

Murcia paga el quintal métrico a
7 pesetas. )

Paja de cereales.—GuipGzcoa paga
el fardo a 2,50 pesetas.

Palencia cotiza la arroba a 0,35 pe-
setas.

Barcelona vende los 40 kilogramos
a 3,50 pesetas.

Corufia ofrece el quintal métrico a
11 pesetas.

En Navarra se paga a 7,85 pese-
tas los 100 kilos.

Ciudad Real opera a 0,60 pesetas
la. arroba, mercado sostenido.

Murcia la vende a una peseta la
arroba.

sxoriculturagy

Oviedo paga los 100 kilos a 10 pe-
setas. ’

Paja de leguminosas.—En Palencia
se vende la arroba a 0,45 pesetas.

Ciudad Real opera a 0,90 pesetas la
arroba, mercado sostenido.

Murcia la vende a 1,25 pesetas la
misma unidad.

Oviedo paga los 100 kilos a 12 pe-
setas.

Tortas de linaza.—FEn Barcelona se
pagan de 38 a 39 pesetas el quintal
métrico. )

Oviedo vende los 100 kilos a 38 pe-
setas. ’

_Tortas de coco.—Barcelona cotiza
los 100 kilogramos de 34 a 36 pesetas.

En Navarra se paga a 48 pesetas
quintal métrico.

Oviedocvende los 100 kilos a 35
pesetas.

Harinas y salvados.

Harina de trigo.—Avila vende el
quintal métrico a 58,50 pesetas.

Tarragona. cotiza la de fuerza su-
perior de 75 a 76 pesetas; fuerza, de
70 a 72 pesetas; media fuerza, de 68
a 69 pesetas; blanca superior, de 65
a 67 pesetas, y blanca corriente, de
63 a 64 pesetas, todos estos precios
el quintal métrico y en fabrica, mer-
cado en calma.

Haro (Logrofio) ofrece los 100 ki-
los a 57 pesetas.

Jaén opera a 60 pesetas el quintal
métrico.

En Barcelona se cotiza la blanca
superior de 67,50 a 69 pesetas los 100
kilos, y blanca corriente, de 62,50 a
64 pesetas la misma unidad.

En Navarra se opera a 62,50 pe-
setas en Aoiz y Estella; a 62 pesetas
en Pamplona; a 63,50 pesetas en Ta-
falla y a 66 pesetas en Tudela, todos
estos precios por quintal métrico.

Ciudad Real vende los 100 kilos a
61 pesetas.

Murcia paga el quintal métrico a
65 pesetas.

Oviedo ofrece los 100 kilos entre
65 y 72 pesetas.

Sevilla opera con la de trigos recios
a 58 pesetas fina extra; a 56 pesetas
primera semolada; a 55 pesetas la
primera. corriente y a 52 pesetas ter-
cera, corriente, precios todos por quin-
tal métrico. El mereado de harinas
lleva una marcha anéloga al de tri-
gos. Con los trigos blandos opera:
primera fuerza de Aragén, a 76 pe-
setas; a T4 pesetas primera media
pura y a 64 pesetas candeales Cas-
tilla y Andalucia, todos los 100 kilos.

Salvados.—En Tarragona se cotiza
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el salvado de 6,25 a 6,50 los 22 ki-
los; el menudillo, de 8 a 8,25 pesetas
los 30 kilos, y cuartas, de 18 a 19
pesetas los 60 kilos, precios en fabri-
ca, mercado en calma.

Guiptizcoa vende el salvadillo a
36,50 pesetas los 100 kilos; menudi-
llo primera, a 32,50, y menudillo se-
gunda, a 30,50 pesetas, ambos los 100
kilos.

Haro (Logrofio) paga el Reyezuelo
primera a 35 pesetas quintal métri-
co, y hoja, a 28 pesetas la misma uni-
dad.

Jaén ofrece el afrecho a 35 pesetas
los 100 kilos.

Barcelona paga el salvadillo a 5 pe-
setas también los 100 kilos.

Navarra cotiza el salvado a 27 pe-
setas; el menudillo, a 25,50 pesetas,
y el Remy, a 50 pesetas, precios todos
por 100 kilos.

Ciudad Real opera: Cuartas, a 34
pesetas quintal métrico; hoja, a 30
pesetas, e inferior, a 28 pesetas, tam-
bién los 100 kilos.

En Oviedo se cotiza el quintal mé-
trico de 28 a 30 pesetas.

Sevilla, vende: Harinilla en 1/70, a
33 pesetas; rebaza, en 1/60, a 29 pe-
setas, y fina, en 1/50, a 25 pesetas,
todo slos 100 kilos; Triguillo primera,
de 1/100 a 28 pesetas, y triguillo se-
gunda, en 1/100, a 25 pesetas la mis-
ma, unidad.

Harina de maiz.—GuipGzcoa vende
los 100 kilos a 47,50 pesetas.

En Navarra se cotiza a 43 pesetas
quintal métrico.

Arbejana.—Haro (Logrofio) vende
los 100 kilos a 30 pesetas.

Frutas.

Manzanas.—En Guiplizcoa se ven-
den a 0,80 pesetas kilo.

Corufia las vende a 1,50 el Kkilo.

En Navarra se paga a 84 pesetas
quintal métrico. ‘

Oviedo las ofrece a 0,90 pesetas el
kilo.

Peras.—Guipluzcoa vende el kilo a
1,50 pesetas.

Corufia ofrece a 1,75 pesetas kilo.

En Navarra se pagan a 84 pesetas
quintal métrico.

Naranjas.—En Navarra se cotizan
a 3 pesetas el ciento.

Murcia ofrece la naranja sangrina
a 35 pesetas millar, sin variacién.

Verduras y hortalizas.

Berzas.—Guiptzcoa cotiza el kilo a
0,45 pesetas.

Cebollas.—En Navarra se venden a,
0,10 pesetas una.
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Oviedo las vende de 1,10 a 1,50 pe-
setas docena.

Tomates.—En Guiptzcoa se paga el
kilo a 0,80 pesetas.

Murcia cotiza los 100 kilos a 50
pesetas.

Oviedo paga la docena de-1,50 a 2
pesetas.

Pimientos.—Guiplizcoa vende el ki-
lo a 1,30 pesetas.

Oviedo paga la docena de 2,70 a
2,90 pesetas.

Habas.—Murcia las ofrece a 50 pe-
setas qumta.l métrico.

Guisantes.—Murcia opera a 124 pe-
setas los 100 kilos.

Achicoria.—En Navarra vale una
0,20 pesetas.

Raices y tubérculos.

Patatas.—En Avila valen los 100
kilos 20,16 pesetas.

Brihuega (Guadalajara), las vende
a 0,25 pesetas kilo.

Guipiizcoa las paga a 0,40 el kilo.

En Palencia se ofrece la arroba a
3 pesetas.

La Corufia opera a 19 pesetas los
100 kilos.

Navarra cotiza a 16 pesetas la mis-
ma unidad.

En Ciudad Real vale el kilo a 0,30
pesetas, mercado en alza.

Murcia vende el quintal métrico a
34 pesetas.

Oviedo paga el kilo de 0,35 a 0,40
pesetas.

Remolacha.—Navarra las vende: la
forrajera, a 3 pesetas kilo, y la azu-
carera, a 80 pesetas quintal métrico
en la f4brica de Pamplona, sobre
béscula.

Moniatos.—Murcia los vende a 20
pesetas quintal métrico.

Plantas industriales.

Azafran.—En Navarra se cotiza la
onza de 31 gramos a 6,50 pesetas.

Valencia vende la libra de 460 gra-
mos a 105 pesetas en sus distintas
clases: Motilla, Estados y Albacetes.

Ciudad Real opera a 4,50 pesetas
la onza, mercado sostenido.

Frutos secos.

Almendras.—Tarragona, las molla-
res Tarragona, con céscara, a 87 pe-
setas los 50 kilos, y finas Ibiza, a 70
pesetas, también los 50 kilos mer-
cado encalmado. Precio en muelle Ta-
rragona.

Barcelona paga la largueta a 450
pesetas los 100 kilos.

Valencia las cotiza a 438 pesetas
la largueta, a 400 pesetas la comGn V
y a 420 la marcona, todas los 100 ki-
los.

* Murcia opera a 100 pesetas qu.mtal
métrico con céscara.

Avellanas.—Tarragona ofrece la ne-
greta Tarragona con céiscara a 107
pesetas; la -cribada, a 101 pesetas, y
la comtn, a 103 pesetas, todos estos
precios los 58,500 kilos. Mercado en
baja.

Barcelona cotiza la negreta. a 200
pesetas los 100 kilos.

En Valencia se ofrecen: Primera
grano, a 365 pesetas, y segunda, a
340 pesetas, ambas el .quintal mé-
trico. .

Nueces.—En Guiptzcoa valen a 1,10
pesetas el Kkilo.

Corufia cotiza el quintal métrico a
50 pesetas.

Cacahuet.—En Valencia se vende el
primera a 52 pesetas los 50 kilos.

Castaitas.—Guipuzcoa vende el kilo
a 0,30 pesetas.

Pasas.—Navarra ofrece el kilo a
3,50 pesetas.

Higos.—En Navarra se venden a
1,30 pesetas kilo.

Orejones.—Navarra opera a 2,50
pesetas Kkilo.

Aceites.

Aceite de oliva.—En Avila se coti-
za a 197,05 pesetas quintal métrico,
mercado en baja.

Tarragona opera de 30 a 31 pese-
tas con el Tarragona primera y con
el segunda, de 28 a 29 pesetas; con
el Tortosa superior, de 29 a 30 pese-
tas, y con el corriente, de 26 a 27
pesetas, todos estos precios por 15
kilos, mercado encalmado.

Jaén vende la arroba a 18,75 pese-
tas, precio en bodega, dédndose el caso
de que la cotizacién est4d en alza, sin
que las ventas hayan aumentado de
volumen.

Barcelona ofrece los 100 kilos a
197,65 pesetas.

En La Corufia se paga el fino a
215 pesetas hectolitro, y el corriente,
a 200 pesetas la misma unidad.

Navarra opera a 30 pesetas la
arroba.

En Valencia se cotiza de 210 a 230
pesetas los 100 kilos.

Ciudad Real ofrece el kilo a 1,83
pesetas, mercado sostenido.

Murcia cotiza la arroba a 21 pese-
tas, mercado en baja. -

En Sevilla se opera con el de 3° de
acidez de 19,50 a 20 pesetas la arro-
ba de 11,500 kilogramos. En general,



en Andalucia el negocio aceitero estd
muy estacionado, pero con firmeza en
los precios y tendencia a mejorar.

Aceite de orujo.—En Barcelona se
cotiza el verde primera de 117,60 a
121,75 pesetas los 100 kilos.

En Navarra se ofrece el verde a
110 pesetas y el decolorado a 120 pe-
setas, ambos el quintal métrico.

Vinos.

En Tarragona se cotiza el Prio-
rato tinto a 13,50 y 14 reales gra-
do y carga; Campoblanco, de 11,50
a 12 reales; mistela blanca, de 15 a
15,50 reales, y mistela tinta, de 15,50
a 16 reales, todos estos precios por
grado y carga. Mercado encalmado en
blancos y alguna demanda en los tin-
tos.

En Haro (Logrofio) no hay varia-
cién con referencia al mes anterior,
por lo que a precios se refiere; Gni-
camente algo més de animacién en
el mercado de tintos.

Los claretes siguen sin cotizacién,
por no estar todavia, la mayoria, en
condiciones de venta.

Palencia vende el cintaro del nue-
vo a 7 pesetas (16 litros).

Barcelona cotiza el Panadés blan-
co y el Tarragona, también blanco,
a 2,70 pesetas grado y hectolitro, y
el Priorato tinto, a 2,90 la misma uni-
dad.

La Corufia ofrece el del pais a 60
pesetas y el manchego a 50 pesetas,
ambos por hectolitro.

Navarra opera con el tinto a 3 pe-
setas decalitro; blanco, a 16 pesetas
la misma unidad, y el moscatel y ran-
cio, a 1,90 y a 1,55 pesetas litro, res-
pectivamente, sin casco.

Ciudad Real vende el blanco a 29
pesetas hectolitro y el tinto a 31 pe-
setas, también el hectolitro, con mer-
cado sostenido.

En Valencia vale el tinto de Utiel
de 2,50 a 2,60 pesetas grado y hec-
tolitro, y el rosado, de 2,60 a 2,70 pe-
setas grado y hectolitro.

En Murcia se paga el decalitro a
4,50 pesetas, sin variacién.

Alcoholes, vinagres
y sidras.

Alcoholes.—Tarragona vende el re-
finado residuos y el industrial a 248
pesetas los 100 litros, y el refinado
vinico, a 258 pesetas la misma uni-
dad.

Barcelona paga el vinico 95/96 a
270 pesetas hectolitro.

Corufia cobra el hectolitro a 250
pesetas.

Navarra ofrece el litro.a 3,25 pe-
setas.

En Valencia se paga el destilado
corriente de~95° a 230 pesetas, y el
destilado a vapor 96° a 235 pesetas
los 100 kilos uno y otro. Heces de
23 a 24°, a 1,80 pesetas.

Ciudad Real vende el hectolitro a
240 pesetas, con mercado sostenido.

Sidra.—Navarra la vende a 0,60 pe-
setas litro (paga 0,16 de impuesto y
0,05 de portes).

Vinagre.—En Navarra se vende a
0,40 pesetas litro.

Productos alimenticios.

Huevos.—En Avila se paga el cien-
to a 27,53 pesetas.

Brihuega (Guadalajara) ofrece la
docena a 2,25 pesetas.

Guipuzcoa cotiza la docena a 4,15
pesetas.

En Barcelona se venden los del Am-
purdadn a 29 pesetas el ciento.

Corufia paga el ciento a 21 pesetas.

Navarra opera a 3,50 pesetas do-
cena.

Ciudad Real vende el ciento a 22,50
pesetas, mercado en baja.

En Murcia se ofrece la docena a
3,50 pesetas, mercado en baja.

Oviedo los cotiza de 2,50 a 3,50 pe-
setas docena.

Manteca.—Guiplizcoa vende la ex-
trafina de mesa a 9 pesetas kilo.

Corufia ofrece el kilo a 8 pesetas.

Navarra cotiza el kilo a 3,40 pese-
tas.

En Oviedo vale un kilo de la co-
rriente de 3,75 a 5,50 pesetas.

Queso.—Guipltzcoa ofrece el fres-
co a 5 pesetas kilo, y el duro, a 5,50
la. misma unidad.

Corufia vende el kilo a 6 pesetas.

En Navarra se paga el del Roncal
a 8 pesetas, y el de Iturmendi a 6
pesetas, uno y otro precios por kilo.

Ciudad Real vende el kilo a 4,50
pesetas, mercado sostenido.

Leche.—Avila paga el litro a 0,60
pesetas.

Brihuega (Guadalajara) vende la
de cabra o vaca a 0,60 pesetas litro.

En Guipazcoa vale el litro a 0,55
pesetas.

Corufia cotiza el litro a 0,60 pe-
setas.

En Na.varra se paga a 0,50 pesetas
litro.

Murcia ofrece el litro a 0,80 pe-
setas.

En Oviedo se vende el litro de 0,45
a 0,55 pesetas.

Miel.—En Navarra vale a 3 pesetas
el Kkilo.

Fdoriculturasy

Murcia cotiza la arroba a 28,50 pe-
setas, mercado en baja.

Tocino.—En Avila se cotiza el kilo
a 3,40 pesetas.

Guiplizcoa opera a 3,30 el kilo.

En Navarra se vende a 3,20 pese-
tas kilo.

AzGecar.—Avila opera a 175,07 pe-
setas quintal métrico, mercado en
alza.

En Barcelona se cotiza el centri-
fugo remolacha de 158 a 160 pesetas
quintal métrico.

Corufia vende el blanco a 165 pe-
setas, y el pilé, a 175 pesetas, ambos
quintal métrico.

Navarra paga el kilo a 1,60 pe-
setas.

Varios

Pieles.—En Brihuega (Guadalaja-
ra) se pagan las de cabrito a 5 pe-
setas una.

Navarra cotiza la de ternera a 2
pesetas kilo; la de cordero, a 4 pe-
setas kilo (lechazo piel fina); la de
carnero, a 2,75 y la de cabra, a 6
pesetas por piel.

En Ciudad Real se pagan las de
vaca y las de ternmera a 1,10 y 1,50
pesetas, respectivamente, el kilo en
fresco; las de lechazos se venden a
2 pesetas una.

Lanas.—Palencia cotiza la arroba a
25 pesetas.

En Navarra se vende la churra a
7 pesetas kilogramo.

Ciudad Real ofrece la arroba de la
merina a 35 pesetas, y la de negra,
a 25 pesetas la misma unidad. Mer-
cado paralizado.

Abonos minerales.

Superfosfatos.—Tarragona cotiza el
de cal 18/20 a 13,50 pesetas quintal
métrico.

Guiptzcoa opera con el de 18/20 a
14,50 los 100 kilos, y escorias de la
misma riqueza, a 15 pesetas la mis-
ma unidad.

Haro (Logrofio) vende el quintal
métrico a 13,30 pesetas.

En Jaén se cotiza el de 18/20 a
13,50 pesetas los 100 Kkilos sobre va-
goén M4ilaga.

Barcelona cotiza los de 18/20 y
13/15 a 13,50 y 11,70 pesetas, respec-
tivamente, los 100 kilos, y el de hue-
so, 18/20, a 15 pesetas la misma uni-
dad. )

Corufia ofrece el de 18/20 a 14,10
pesetas, y el de 14/16, a 12,60 pese-
tas, ambos el quintal métrico.

En Navarra se cotiza el de 16/18
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por 100, en sacos de 50 kilos, a 11,85
quintal métrico.

Valencia vende el de 13/15 a 11,25
pesetas; el de 14/16 a 11,50 pesetas;
el de 16/18 a 11,75 pesetas, y el de
18/20 a 14,25, todos estos precios por
100 kilos.

Ciudad Real opera como sigue: el
de 18/20 de riqueza, a 15,75 pesetas;
el de 16/18, a 14,95 pesetas, y el de
13/15 a 13,95, todos estos precios por
quintal meétrico.

En Murcia se pagan 12,50 pesetas
por 100 kilogramos de 18/20 de ri-
queza.

Oviedo ofrece el de 18/20 a 13 pe-
setas, y el de 14/16 a 11,50 pesetas,
ambos quintal métrico.

Sevilla, vende el de 18/20 a 13 pe-
setas, y el de 13/15 a 11 pesetas, am-
bos los 100 kilos.

Sulfato potasico.—En Tarragona se
cotiza el de 90/96 a 35,75 pesetas los
100 kilos.

Guiptzcoa opera a 32 pesetas quin-
tal métrico.

En Haro (Logrofio) valen los 100
kilos 35 pesetas.

Jaén paga el quintal métrico a
36,25 pesétas.

Barcelona cotiza los 100 kilos a
36,35 pesetas.

Corufia vende a 36,25 pesetas quin-
tal métrico.

Navarra, ofrece el de 90 por 100 en
sacos de 100 kilos a 36 pesetas saco.

Valencia opera a 35 pesetas quintal
métrico, con riqueza 90/95.

Ciudad Real paga los 100 kilos a
39,85 pesetas.

En Oviedo vale la misma cantidad
34 pesetas.

Sevilla lo cotiza a 36,25 pesetas los
100 kilos.

Cloruro potasico.—Tarragona ofre-
ce el de 80/85 por 100 a 29,50 pesetas
el quintal métrico.

Haro (Logrofio) opera a 28 pesetas
la misma unidad.

Jaén paga el quintal métrico a
29,50 pesetas.

En Barcelona se venden los 100 ki-
los a 29,50 pesetas.

La Corufia ofrece el quintal métri-
co a 29,50 pesetas.

Navarra vende el de 93 por 100, en
sacos de 100 kilos, a 30 pesetas saco.

Valencia cotiza el de 80/85 a 27,75
pesetas los 100 kilos.

Ciudad Real opera a 33,35 pesetas
quintal métrico.

En Murcia vale el quintal métrico
31 pesetas.

Oviedo vende la misma cantidad
por 28 pesetas.
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Sevilla paga el quintal métrico a
29,50 pesetas.

Kainita.—En Guipuzcoa se vende a
15,50 pesetas los 100 Kilos.

Jaén cotiza el quintal métrico a
13,75 pesetas.

Corufta opera a 13,75 los 100 kilos.

En Valencia se paga el quintal mé-
trico de 12/14 a 10 pesetas.

Ciudad Real cotiza los 100 kilos
a 18,35 pesetas.

En Murcia vale el quintal métrico
13,25 pesetas.

Oviedo vende los 100 kilos a 13
pesetas.

Sulfato amoénico.—Tarragona opera
con el de 20/21 por 100 a 41 pesetas
los 100 kilos.

Guiptizcoa cotiza el quintal métri-
co a 33 pesetas.

En Haro (Logrofio) se pagan por
los 100 kilos 40 pesetas.

Jaén compra el quintal métrico a
43,75 pesetas.

Barcelona vende los 100 kilos a 41
pesetas.

La Corufia paga el quintal métrico
a 39,50 pesetas.

En Valencia vale a 40 pesetas el
quintal métrico.

Ciudad Real cotiza los 100 kilos a
47,10 pesetas.

En Murcia vale el quintal métrico
43,75 pesetas.

Oviedo vende a 41 pesetas la mis-
ma unidad.

Sevilla opera a 44 pesetas los 100
kilos.

Nitrato sédico.—Tarragona cotiza
el de 15/16 por 100 a 46,50 pesetas
los 100 kilos.

En Jaén vale el quintal métrico
48,50 pesetas.

Barcelona opera a 46,50 pesetas la
misma unidad.

Corufia vende los 100 kilos a 50
pesetas.

Navarra ofrece el saco de 100 ki-
los, y con una riqueza de 15/16 por
100, a 38 pesetas.

En Valencia se paga a 45,50 pe-
setas quintal métrico.

Ciudad Real cotiza los 100 kilos a
51,85 pesetas.

Murcia vende el quintal métrico a
48,50 pesetas.

En Oviedo vale la misma cantidad
43 pesetas.

Sevilla cotiza los 100 kilos a 49,50
pesetas.

Cianamida.—En Jaén se cotiza el
quintal métrico a 37,75 pesetas.

Barcelona vende los 100 kilos a
37,50 pesetas.

Corufla ofrece el quintal métrico a
37,75 pesetas.

En Ciudad Real se pagan por los
100 kilos 38,10 pesetas.

Nitrato de cal.—En Ciudad Real se
pagan los 100 kilos a 49,60 pesetas.

Murcia, vende el quintal métrico a
46,25 pesetas.

Productos quimicos
e insecticidas

Azufre.—Tarragona cotiza el te-
rrén corriente 98/100 por 100 a 320
pesetas el saco de 100 kilos, y el te-
rrén refinado, a 370 pesetas, merca-
do sostenido; el Florishella molido
98/100 por 100, a 14,25 pesetas, y el
refinado, a 16,25 pesetas, ambos los
40 Kilos, y el sublimado flor 99/100,
a 23 pesetas los 50 kilos.

Barcelona opera con el azufre su-
blimado, a 26 pesetas los 50 kilos.

En Corufia valen los 100 kilos 51
pesetas.

Navarra cotiza: el sublimado con
riqueza de 98/99 por 100 a 51 pese-
tas quintal métrico.

Sulfato de hierro.—Jaén opera a
13,50 pesetas el quintal métrico.

En Barcelona se cotiza, en polvo,
a 13 pesetas la. misma unidad.

Corufta, vende el quintal métrico a
17,60 pesetas.

Valencia. ofrece el triturado a 14
pesetas los 100 kilos.

Sulfato de cobre.—En Tarragona
se vende a 102 pesetas los 100 Kkilos.

La Corufia cotiza el quintal métrico
a 106 pesetas.

En Navarra valen los 100 kilogra-
mos 105 pesetas.

Ciudad Real ofrece a 104,85 pesetas
quintal métrico.

Arseniato de plomo.—En Madrid
se vende de 3,80 a 4 pesetas Kilo,
seglin envase, el arseniato de plomo
en polvo, de 30 por 100 de riqueza
en pent6xido de arsénico. En pasta
(50 por 100 de arseniato), vale a
3,50 pesetas kilo.

Arseniato de calcio.—Se cotiza en
Madrid a 1,85 pesetas kilo, en bido-
nes de 50 kilos.

Arseniato sédico anhidro.—Su pre-
cio oscila de 2,55 a 2,60 pesetas Kkilo.

Nicotina y sulfato de nicotina.—La
nicotina de 95-98 por 100 se cotiza
de 70 a 80 pesetas kilo en Madrid,
segln envase. El sulfato de nicotina,
de 40 por 100 de riqueza en alcaloi-
de, se cotiza en Madrid de 30 a 35
pesetas Kkilo.

Ganado de renta.

Vacuno de carme.—En Corufia se
paga la ternera a 2,20 pesetas kilo,



y npovillo, a 2,05 pesetas, también el
gilo; buey, a 1,55, y vaca, a 1,25, am-
bos precios por Kkilo y en vivo.

Navarra cotiza el kilo en vivo a
1,30 pesetas la vaca, y la ternera, a
1,55 pesetas.

Ciudad Real opera a 38 pesetas la
arroba de vaca y a 43,50 pesetas la
de ternera, mercado en alza.

En Murcia se pagan las vacas mur-
cianas de 800 a 1.000 pesetas, y 350
a 425 las terneras, ambos precios por
cabeza.

Vacuno de leche.—¥n Guiptzcoa se
cotizan las vacas suizas a 2.000 pe-
setas una, y las terneras a 150 pe-
setas cabeza.

Ciudad Real opera con las vacas
holandesas entre 1.500 y 2.300 pese-
tas, y con las novillas, de 750 a 1.250
pesetas, y con las vacas suizas, de
1.250 a 2.150 pesetas y de 600 a 1.100
pesetas con las novillas, todos estos
precios por cabeza y segln edad y
clase.

Ganado lanar.—Jaén opera con las
ovejas para criar de 35 a 40 pesetas
cabeza.

Palencia vende de 40 a 50 pesetas
cabeza las ovejas, y el carnero de 70
a 100 pesetas uno.

En Corufia se cotiza a 1,30 pesetas
kilo en vivo.

Navarra ofrece las ovejas y el cor-
dero a 65 y a 40 pesetas, respecli
vamente, por cabeza.

Ciudad Real paga el cordero a 3,60
pesetas kilo en vivo, mercado en alza,
y las ovejas de 50 a 60 pesetas una,
seglin edad y clase.

Murcia. paga las ovejas segurefias
de 40 a 60 pesetas, y los primales
castrados de 45 a 55 pesetas, ambos
por cabeza, mercado en alza.

Ganado cabrio.—En Jaén cotizan
las cabras de leche de 100 a 110 pe-
setas una, y las de carne, de 35 a 40
Pesetas cabeza.

La Corufia vende el kilo a 1,30 pe-
setas en vivo.

Ciudad Real ofrece el cabrio de le-
che de 80 a 125 pesetas cabeza, se-
8Gn edad y clase.

Ganado de cerda.—GuipGzcoa ope-
ra a 250 pesetas las cerdas y a 70
besetas cada gorrinillo.

En La Corufia se cotiza el kilo a
2,60 pesetas en vivo.

Navarra vende a 2,40 pesetas kilo
€n vivo.

Ciudad Real ofrece el primal de
100 3 125 pesetas cabeza, y el cebado,
a 25 pesetas arroba en vivo, con mer-
cado sostenido.

En Murcia se pagan las cerdas

vientre de 225 a 275 pesetas,.y los
lechones, de 35 a 50 pesetas, ambos
por cabeza.

Ganado de trabajo.

Bueyes.—En Guiptizcoa se paga la
yunta de bueyes a 2.800 pesetas.

Navarra cotiza la yunta de 2.000 a
2.500 pesetas.

Ciudad Real vende la pareja de
1.500 a 2.000 pesetas, segln edad y
clase.

Vacas.—Guipuzcoa cotiza la pareja
a 2.900 pesetas.

Navarra opera de 2.000 a 2.500 pe-
setas la yunta.

Ciudad Real vende el par entre
1.250 y 1.500 pesetas, seglin edad y
clase.

En Murcia se pagan las vacas mur-
cianas entre 1.200 y 2.000 pesetas el
par, las lorquinas, de 1.000 a 1.400
pesetas la pareja.

Caballar.—En Navarra se paga por
la jaca navarra 250 pesetas y 800 por
la burguetana. Las yeguas se cotizan
a 1.000 pesetas cabeza.

Ciudad Real cotiza los caballos de
400 a 700 pesetas uno, y las yeguas,
de 700 a 1.000 pesetas.

Mulas.—Navarra cotiza las buenas
a 2.000 pesetas, y a 2.500 las supe-
riores. :

Ciudad Real opera con las mulas
de 2.500 a 5.500 pesetas, y de 1.250
a 3.250 con los machos, precios por
pareja y segin edad y clase.

Asnal.—Navarra opera a 200 pese-
tas cabeza.

Ciudad Real los cotiza de 300 a 500
pesetas uno.

Matadero,

Ganado lanar.—En Avila se cotiza
el kilo en canal de cordero a 3,55 pe-
setas, mercado en alza.

Jaén paga el kilo de cordero en
vivo, antes de mudar, de 1,80 a 1,90
pesetas.

Palencia vende el kilo en vivo de
oveja a 0,95 pesetas, y los corderos
lechazos a 2,10 pesetas kilo.

Barcelona opera a 3,70 pesetas el
kilo de oveja; 4,40 pesetas kilo de
carnero y el cordero con lana a 5,50
pesetas kilo.

La Corufia cotiza el kilo a 2,60 pe-
setas.

Navarra paga el kilo de oveja en
cuarto a 3 pesetas; a 3,70 el kilo de
carnero, y el de cordero a 3,80 pe-
setas.

Ciudad Real ofrece el kilo en ca-
nal de oveja a 2,80 pesetas; el car-
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nero, a 3 pesetas; lechal con piel y
cabeza, a 3,40, y granados, a 3,60
kilo en muerto; los despojos de todo
este ganado se venden a 5 pesetas
uno.

Murcia cotiza el kilo de oveja se-
gurefia en canal a 2,80 pesetas, y la
carne de cordero viejo, a 4 pesetas.

Oviedo opera de 2,65 ‘a 2,75 pese-
tas el kilo en canal de oveja, carne-
ro y cordero, indistintamente.

En Sevilla se paga la oveja y car-
nero a 3 pesetas kilo, y cordero, a
3,25, todos en muerto.

Ganado vacuno.—Avila paga a 3,04
pesetas el kilo en canal de vaca, con
mercado en alza, y la ternera, a 3,67
pesetas. .

En Guipazcoa se cotiza el buey a
3,80; la vaca, a 2,90 pesetas; novillo,
a 4,40, y el toro de desecho, a 1,50
pesetas, todos estos precios por kilo
y en canal. Las terneras en vivo, a
150 pesetas una.

Jaén vende las terneras de uno a
tres afios de 3,50 a 3,75 pesetas.

Palencia opera de 28 a 30 pesetas
la arroba en canal de vaca; a 37 pe-
setas la de novillo; a 38 pesetas la
de toro cebado, y la de ternera a
42 pesetas, precios todos por arroba
en canal.

En Barcelona se paga el kilo de
buey o de vaca a 2,80 pesetas, y el
kilo de termera de 3,50 a 3,85 pese-
tas.

La Corufia cotiza la ternera a 3,80
pesetas; novillo, a 3,45; buey, a 2,80,
y vaca, a 2,10, precios todos por kilo.

Navarra ofrece la carne de vaca de
2,70 a 3 pesetas el kilo en muerto, y
la de ternera, a 3,90 pesetas.

En Ciudad Real se opera con buey
y vaca a 36 y 38 pesetas, respecti-
vamente; novillo y toro, a 42 pesetas,
y ternera ,a 43,50 pesetas, todos arro-
ba en canal; los despojos de terne-
ra, a 25 pesetas, y los otros, a 37,50
pesetas uno.

Murcia vende la vaca y novillo a
3,20 y 4,15, respectivamente; toro,
a 3,60, y ternera, a 4,25 pesetas kilo
en canal.

Oviedo ofrece el buey, vaca y no-
villo, cualquiera de ellos, de 2,90 a
3,10 pesetas kilo en canal, y la ter-
nera, de 3,70 a 3,90 pesetas.

En Sevilla vale el buey de 3,40 a
3,45; vaca, de 3,45 a 3,50; novillo,
de 3,70 a 3,80; toro, de 3,45 a 3,50,
y ternera, a 4 pesetas kilo, todos es-
tos precios en canal.

Ganado cabrio—En Barcelona se
cotiza la cabra a 2,50 pesetas kilo.

La Corufia paga el kilo a 2,60 pe-
setas.
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Oviedo vende el kilo en canal de
2,50 a 2,60 pesetas.

Sevilla opera a 3 pesetas el kilo en
muerto.

Ganado de cerda.—Avila cotiza el
murciano a 2,95 pesetas kilo en canal,
mercado en alza.

En Guipiizcoa vale el del pais, en
vivo, a 2,50 pesetas kilo.

Jaén paga la arroba en canal de los
cebados en cebadero a 26 pesetas.

Barcelona paga el del pais a 3,35
pesetas, kilo en canal.

La Corufia ofrece el kilo en canal
a 3,20 pesetas.

En Ciudad Real se paga la arroba

en vivo a 25 pesetas, con mercado
sostenido.

Oviedo cotiza el kilo en canal de
2,50 a 2,60 pesetas.

En Sevilla vale el kilo a 2,50 pe-
setas.

Varios.—Guipuzcoa cotiza los po-
llos a 12 pesetas par, y las gallinas,
a 15 pesetas pareja.

En Navarra vale una perdiz 5 pe-
setas, una liebre, 7 pesetas; una ga-
llina, 8, y un par de palomas, 5,25 pe-
setas.

Ciudad Real cobra por un conejo
3,50 pesetas; un par de perdices, 5,50,
y las gallinas y gallos, a 6 y 9 pese-
tas uno. ;

Algunas ferias y mercados de ganados
durante el mes de marzo

Andalucia.

Dias 13 y 18, Granada, y el
ultimo jueves del mes, Algeciras.

Aragén.

Dias 2 y 30, Sarifiena; 7, Cas-
pe; 15, Montalban y Naval; 22,
Graus, Monzén y Tamarite de
Litera; 25, Calamocha y Me-
quinenza.

Asturias.

Dia 6, Gera; 15, Vega de Ri-
badeo, y 19, Tineo.

Castilla. 1a Nueva.

Dia 3, Oropesa; 20, Atienza;
22, Puente del Arzobispo; 27,
Almodé6var del Campo, y 31,
Calzada de Calatrava.

Castilla la Viela.

Dia 1, Vargas, Miranda de
Ebro, Salas de los Infantes y
Santibanez de Zarraguda; 1 y
20, Fuente Pelayo; 1 al 4, Bar-
co de Avila; 7 al 12, Soria; 12,
Almazan, Barcena de Cuddn,
Pesnés y Santo Domingo de la
Calzada; 15, Roa; 18, Sedano;
19, Melgar y Salas de los Infan-
tes; 21, Cervera de Santibafiez;
23, Barcenaciones; 25, Corrales
de Buelna, y 29 y 30, Bribiesca.

Catalufia.
Ferias.—Dia 3, Cardona; 15,
Lérida, Bellpuig, Corbera y Ri-
barroja; 19, Torres de Segre,

Santa Coloma de Farnés y Sol-
sona; 25, Alpens, La Escala y
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Arbucias; primer domingo,
Moya.

Mercados. — Lunes de todas
las semanas: Agramunt, Léri-
da, Manresa, Olot, Reus, San
Feliu de Llobregat, Tarrega,
San Martin de Sasgayoles, Man-
lleu, Tremp, Santa Coloma de
Queralt, Cardedeu, Torroella de
Montgri y Santa Coloma de
Farnés,

Martes de todas las semanas:
Arbos, Calaf, Caldas de Mont-
buy, Cervera, Gerona, Mont-
blanch, Seo de Urgel, Besalu,
Hostalrich, Castelld de Ampu-
rias, Sort y Matard. ‘

Miércoles de todas las sema-
nas: Balaguer, Bafolas, San
Celoni, Tarrasa, Torell6, Iguala-

~ da, Valls, Cassd de la Selva,

Amer, Mollerusa y Villanueva
y Geltri.

Jueves de todas las semanas:
Agramunt, Cardona, Figueras,
Gerona, Granollers, Lérida,
Manresa, Mora de Ebro, San
Sadurni de Noya, San Hipdlito
de Voltregé, Tarrega, San Qui-
rico de Besora, Palafrugell,
Tremp, Riudarenes, Santa Co
loma de Queralt y Reus.

Viernes de todas las sema-
nas: Artesa de Segre, Arenys,
Bellver de Cerdafia, Capellades,
Esparraguera, Malgrat, Moya,
Piera, Puigcerda, Ripoll, Ribas
de Fresser, Roda, Rubi, San Pe-
dro de Riudevitlles, San Quin-
tin, Sarreal, San Cugat dél Va-
llés, Tarrasa, Sentmenat, Torte-
11a, Calonge, Valls, La Escala,
Mollet, Ripollet, Caldas de

Montbuy, Badalona, Besalu,
Centellas, Vidrieras, Palleja,
Santa Perpetua, Sitges, Santa
Coloma. de Queralt, San Juan de
Horta, Riudarenes, Aviny6, San
Felii de Codinas, Pobla de Cla-
ramunt, Berga, Sallent, Bala-
guer, Vergés, Sanahuja, Llinas
del Vallés y San Esteban de
Castellar.
Galicia y Leén.

Ciudad Rodrigo, el dia 3;
Torquemada, el 5; Amurco, el
8; Zamora, del 4 al 18, y Ne-
greira, el 25,

Guiptazcoa.

Irin, feria semanal los jue-
veg; Oyarzun, feria semanal los
lunes; Hernani, feria semanal
los jueves; Villabona, mercado
semanal los martes y feria los
primeros jueves de mes; Tolo-
sa, mercado semanal los saba-
dos y feria semanal los lunes;
Villafranca, mercado y feria se-
manal los miéreoles; Beasain,
mercado y feria semanal los sa-
bados; Azpeitia, mercado se-
manal los martes; Mondragon,
mercado los domingos y feria
los viernes de cada semana;
Oifiate, mercado los sabados y
feria los primeros viernes de
cada mes.

Navarra.

Ferias.—Tudela, el dia 1; Be-
teld, el ultimo viernes del mes;
Echarri-Aranaz, los dias 5 y 19;
Lacunza, sibado, domingo y lu-
nes mas proéximos al .dia 20;
Leiza, ultimo sabado; Ulzama
(Valle), un jueves si y otro no,
y Elizondo, el dia 28.

Mercados.—Alsasua, todos
los domingos; Aoiz, el dia 8;
Betelq, tltimo viernes; Burgue-
te, un sabado si y otro no; Echa-
lar, un sabado si y otro no; Eli-
zondo, un sabado si y otro no;
Echarri-Aranaz, los sabados (de
cerda) ; Sangiiesa, los sdbados;
Estella, los jueves; Lesaca, los
jueves; Huarte (Pamplona), los
dias 3 y 18; Pamplona, los sa-
bados; Puente la Reina, los
miéreoles; Santisteban, domin-
gos y un viernes si y otro no;
Tafalla, martes y viernes;
Urroz (Villa), dia 14; Vera del
Bidasoa, un jueves si y otro no.

Valencia.
Dias 19 al 21; Ademuz, y ter-

cer domingo de cuaresma, Cas-
tellén.
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Revista quincenal del mercado de frutas y hortalizas de Londres

Naranjas.

La mejora iniciada en este
mercado a principios de la pre-
sente quincena fué acentuando-
se mas de subasta en subasta,
llegando a mejorar la cotizacion
en unos 4/— en las ventas
de ultimos de mes, cuando el
mercado estuvo en su maximo
de altura. Desgraciadamente, la
demanda vino encalmandose
desde entonces, volviendo a des-
cender los precios hasta perder-
se casi la mejora obtenida an-
teriormente. A ello contribuye-
ron varios factores, siendo el
principal la llegada de gran nu-
mero de cajas dafiadas y mas o
menos afectadas por las hela-
das, cuya fruta, si bien contie-
ne por ahora casi todo su ju-
go, es de sabor desagradable y

a veces amargo, siendo ademaés
de temer que al llegar a manos
del plblico consumidor estara
ya mas 0 menos seca y causara
gran descrédito a nuestra pro-
duccién en lo que resta de tem-
porada.

Ademas, al convenirse el pa-
ro por quince dias, comenzando
el jueves de hace dos semanas,
que después se aplaz6é hasta el
sabado siguiente, los exportado-
res, sin tener en cuenta las con-
secuencias de su accidn, inten-
sificaron a 0ltima hora los tra-
bajos de confeccién, siendo los
embarques en extremo excesi-
vos, no dando ocasiéon a que se
pudieran descongestionar estos
mercados, que fué el objeto
principal de dicho paro. Este
proceder no hubiera sido de tan
funestas consecuen-ias si la fru-

ta embarcada hubiera sido sa-
na, buena y de aguante; pero,
desgraciadamente, todo el mun-
do traté de deshacerse cuanto
antes de la fruta que pudiera
haber sido perjudicada por la
helada, y con la prisa de embar-
carla antes del paro, fué con-
feccionada a todo correr, sin
dejarla purgar ni seleccionarla,
como es usual y necesario, y es-
to, unido a las malas condicio-
nes de algunos vapores y demo-
ras en el viaje, ha dado ocasion
a que llegaran muchisimas par-
tidas en muy mal estado de con-
dicién, contribuyendo todo ello
a mermar la confianza de los’
compradores 'y empobrecer la
demanda, que ya se habia ini-
ciado francamente.

Las cotizaciones de la ultima
semana del mes pasado fueron:

Valencia y Gandia.....
Finas, hasta..........
Mayoria.............
Sangrinas ...........

Murcia................

Sangrinas

Vera, Almeria..........
Sevilla. ...............

240 300 360 504
.. 10/0-25/0 10/0 - 23/0 9/0 - 15/0 10/0 - 14/0
42/0 32/0 21/0 17/0
.. 11/0-13/0 10/6 - 13/6 10/0 - 12/6 10/0 - 12/0
.. 14/0-18/0 13/0 - 17/0 11/0 - 14/0 10/0 - 14/0
. 9/0 - 22/0 9/0 - 22/0 9/0 - 16/0 8/6 - 15/6
.. 11)0-13/6 11/0 - 13/6 10/0 - 12/0 11/0 - 12/6
.. "12/0-20/0 10/0 - 17/0 10/0 - 16/0 10/0 - 15/0
.. 10/0 - 25/0 10/6 - 21/0 10/0 - 16/0 10/0 - 15/0
.. 10/0-12/0 10/0 - 12/0 10/0 - 11/0 11/0 - 13/6
100/120 144/160 180/240 270/300
9/0 - 12/6 12/0 - 13/6 12/0 - 13/6 11/0 - 13/0

En las ultimas subastas ha
venido acentuandose méas la ba-

ja, y las ultimas cotizaciones
que se han efectuado durante

la primera semana del mes de
febrero son las siguientes:

Valencia y Gandia. . .. ...
Finas, hasta...........
Mayoria..............
Sangrinas ............

Murcia.................
Sangrinas ............ :

Vera...................

360

240 300 504
8/6 - 18/6 8/0 - 18/0 7/6 - 15/6 9/0 - 15/0
40/0 30/0 24/0 16/6
9/6 - 11/0 9/6 - 11/0 8/0 - 10/0 8/0 - 10,0
12/0 - 14/0 10/0 - 18/0 -9/0 - 14/0 10/0 - 14/0
7/0 - 12/0 7/0 - 13/0 7/6 - 13/0 7/6 - 13/0
8/0 - 13/0 7/0 - 13/0 7/0 - 8/0 8/0 - 12/0
10/0 - 200 10/0 - 17/0 10/0 - 13/0 10/0 - 13/0
100/120 144/160 180/240 270/300
9/9 - 13/6 13/0 - 15/0 14/0 - 16/0 13/0 - 16/0

Estas- cotizaciones son para
fruta en I/IT condicién y con
menos indicios de estar afecta-
das por la helada, habiendo mu-
chas cajas en condicién mas o

menos deficiente y con indicios
més pronunciados de la helada
que se han cotizado de 2/— a
4/— menos, segun su estado.
Muchos de los cargamentos

llegados han entregado fruta en
mal estado, principalmente los
vapores “Zulia”, “Kisten”, “Oli-
va” y “Ewiva”.

Londres, febrero 1931.

137



Soriculturasy,

Limones.

De Murcia sélo hemos tenido
a la venta durante la presente
quincena restos sin importancia
que se han venido realizando a
precios practicamente sin cam-
bio. De Italia las ofertas han si-
do importantes, si bien ultima-
mente se han moderado algun
tanto.

La demanda fué muy limita-
da hasta hace poco, excepto pa-
ra las clases verdaderamente
finas y de buen tamafio; pero
ultimamente el mercado se ha
venido animando bastante, afir-
mandose los precios.

La cotizacion general de esta
quincena ha sido como sigue:

240 300 360
‘Murcia... 6/9-11/0 6/9-10/0 7/0-9/6

ltalia: 240 largi 300

Meslina .. 7/0-23/0 6/0-11/6 6/0-9/6
(Mayoria). 8/0-11/6 6/6- 8/6 6/3-7/9
Napoles. . ‘— 6/6-10/6 —_
(Mayoria). — 7/6- 8/6 —

Naranja agria de Sevilla.

La mayorja de esta naranja
viene ya vendida desde Espafia,
habiéndose cotizado Gltimamen-
te alrededor de 9/— 10/— cif.

Lo poco que viene en consig-
nacién y se ofrece a la venta,
tanto en subastas como priva-
damente, se esti cotizando, con
demanda regularmente activa,
de 9/— a 12/— por media ca-
ja, segin calidad y condicidn.

De vez en cuando se presen-
tan algunas partidas de esta
naranja procedente de Italia
(Palermo), y lo ofrecido en las

ultimas subastas se ha cotizado
como sigue:

160 200 300
5/0 - 7/0 7/0 - 7/6 5/6 - 6/0
Mandarinas.

La condicién de las ofrecidas
durante la presente quincena ha
sido muy variable, dejando mu-
cho que desear en ocasiones.

La demanda, afortunadamen-
te, ha sido muy activa no obs-
tante, y las cotizaciones han ve-
nido mejorando bastante, y con-
siderablemente cuando la condi-
cién del género ha sido satisfac-
toria.

Generalmente se ha cotizado
durante la quincena como si-
gue:

50 55 60 65 70 75
Valencia y Gandia. 420’s. — 13/0 - 14/0 16/0 - 20/0 20/0 - 23/0 20/0 - 25/0 23/0-27/0
Idem............. 96’ 2/6 - 3/9 3/0- 4/0 3/6 - 5/0 — — —
Idem............. 25’ 4d.-7d. 5d.-8d. 8d.- 1/1 1/0- 1/3 1/0-1/4 —
Murcia. ... ....... 96 2/7-3/9 3/0- 4/0 5/0 — — —
Tdem......ooviin 25 6d.-7,d. 7d.-84d. 10d.- 1/0y, 1/0- 1/3 1/0-1/4 —
Palermo................. Cajitas de 22/24 libras, 4/10.

Castanas de Huelva.

Habiendo practicamente pa-
sado ya la época de consumo,
la demanda para este articulo
ha venido encalmindose de dia
en dia, haciéndose las ventas
mas dificiles, con baja progresi-
va en las cotizaciones. Durante
la pasada quincena se estaba
cotizando de 8/— a 10/—, ven-
diéndose muy poco a poco y con
dificultad, h a b iendo necesidad
de retirar diariamente la mayo-
ria de lo ofrecido, generalmente
por falta de postores.

Actualmente se estd pidiendo,
para lo poco que queda en pri-
meras manos, de 6/— a 8/—,
pero se opera muy paulatina-

mente y las pocas transacciones
que tienen lugar son general-
mente a 6/— (por saco de 50
kilos). ‘

Cebollas.

La demanda durante la pre-
sente quincena no ha sido todo
lo activa que fuera de desear, y
con dificultad se han podido
mantener las cotizaciones, ex-
cepto para género de primera
calidad y buen aguante, que ha
sido bastante solicitado.

La cotizacién general duran-
te la presente quincena ha sido:

4's 5's 6's

Valencia.. 6/0-8/0  7/6-9/0  7/0-8/0

Holanda: De 3/0 a 4/6 por saco de 50
kilogramos.

Ukrania; De 3/0 a 4/0 por id. id.

Tomates de Canarias.

La demanda estuvo muy ani-
mada a principios de la actual
quincena, no obstante ser las
ofertas bastante crecidas, coti-
zindose generalmente de 11/—
a 16/— por atado.

Ultimamente el tiempo ha si-
do poco favorable para el con-
sumo, y la demanda se ha re-
sentido bastante, descendiendo
las cotizaciones a 7/6 14/6 por
atado, segtin tamafio y condi-
cion,

Londres, 5 de febrero de 1930.

COMPRAMOS NUMEROS ATRASADOS

Aquellos de nuestros suscriptores que no les interese coleccionar todos los nimeros de
AGRICULTURA, pueden dirigirse a nuestra Administracion, Caballero de Gracia, mi-
mero 34, 1.°, Madrid, para enterarse del precio a que adquirimos cada ejemplar.

Los niimeros que compramos son: 4, 5, 6,7, 8, 9y 10, del ano 1929; 13, del ano 1930, y suple-

mentos 2, 3 y 4, de 1929.
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