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EL PROBLEMA MULATERO

por ZACARIAS SALAZAR, Ingeniero agrénomo.

Espafia es el pais de Europa (y de América, si
exceptuamos los Estados Unidos) de mayor censo
mulatero, circunstancia aprovechada por muchos
para calificar de decadente y atrasada la agricul-
tura espafiola, sin duda porque consideran la po-
blacién caballar de los paises més proésperos y ri-
cos de Europa. Nuestros labriegos no saben apro-
vecharse de la doble cualidad de la yegua que cria
y trabaja, dicen con aparente razéon los detracto-
res de la mula. Hu-

no se producian bastantes ni de la potencia necesa-
ria, y esta importacion llega en nuestra época a
las 15.000 mulas anualmente. La realidad se im-
puso al fin, y en el terreno oficial vclvié a consi-
derarse a la mula debidamente, admitiéndola en
Concursos y Exposiciones. El Ejército cada dia
hace mas uso de ella, y es de esperar que toda la
Artilleria sea servida por esta clase de ganado.
La causa de todo lo ocurrido es bien simple de
' explicar; Ja mayor

bo un tiempo que
en las altas esferas
o fi ci ales hicieron
eco tales sofismas,
y se declar6 guerra
a muerte a la mu- |La
la; los ganaderos
de “sport” se unie- |+
ron todos a la nue- |
va cruzada, y la .
flamante Sociedad | -
contra el Ganado
Hibrido parecia la
salvadora de nues-
tra ganaderia ca- :
ballar. Y, sin em- |p+
bargo, nuestros la-
briegos seguian
importando mulas

parte del suelo es-
panol apenas pue-
de sostener estric-
tamente, por su es-
casez de recursos
forrajeros, el ga-
nado necesario pa-
ra su laboreo, ; c6-
mo puede, pues,
pensarse en tener
ganado que crie,
que, por lo menos,
supone ua 30 por
100 mas del nece-
sario cuando sélo
se piensa en tra-
bajar?

Bien sabido es
que el animal que

G
Pl

del Extranjero,
porque en Espafia

Mula rema en actilusl que recuerda condicién asnal,

cria no puede estar
sometido a traba-
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jos rudos, ni uncido a vehiculos de lanza o de va-
ras, y mucho menos en las épocas anteriores y pos-
teriores al parto. Ademaés, no en vano nos dice Co-
Iumela, en su inmortal libro de “Re Rustica” (ca-
pitulo XXVII), y hablando del ganado caballar:

“Los que tienen aficién a criar caballos, convie-
‘ne, sobre todo, que se provean de un yegliero dies-
tro y de una gran cantidad de forraje, cuyas dos
cosas pueden emplearse en los demés ganados,
aunque sean medianas; pero el caballar desea
sumo cuidado y
estar muy harto
de comida.”

Por el contra-
rio, el ganado mu-
lar puede ser cui-
dado hasta por
un chico, y es tal
su rusticidad, que
ni los atalajes
primitivos o mal
colocados hacen
mataduras en su
piel, ni el descui-
do en su alimen-
tacién le adelga-
zan ni debilitan,
teniéndose a to-
das horas un ani-
mal dispuesto a
trabajar.

Es, pues, axio-
matico que nues-
tra agricultura
esteparia y po-
bre, en un Aarea
extensa de nues-
tra Peninsula, necesita mulas que no tenemos y que
es preciso que criemos, para no ser tributarios, en
este producto como en tantos otros de Francia y
de Norteamérica; pero, ;como resolver tan arduo
problema?

En primer lugar, hemos de procurarnos yeguas
de alzada y de peso, del tipo que abunda en Ara-
goén, Cataluiia y Valencia, o bretonas. Un peso
préximo a los 500 kilos y una alzada de 1,54 es el
tipo ideal, y nuestro Arancel debiera favorecer la
importacion de esta clase de ganado.

En segundo lugar, necesitamos garafiones, tam-
bién de alzada y de fuerte esqueleto (cafia y articu-
laciones de gran perimetro), tales como los que
alin se crian en Zamora raramente, y con mas
abundancia en Vich, de donde los americanos los
exportaron para la obtencién de las mulas que hoy
nos venden. En esta zona catalana es preciso in-
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Hermoso ejemplar de garaifion de Vich.

tensificar la labor ya iniciada por la Estacién
Agropecuaria alli establecida por el Estado para
que el garafién no desaparezca, victima de la se-
leccién al revés a que se somete a esta raza.
Como los garafiones que mejor se pagan son los de
mejor conformacién y que a la vez demuestran
gran ardor para la monta de yeguas, y como tal
no sucede si se dedican a la vez a la cubricién de
burras, s6lo son destinados a propagar la especie
asnal los mas defectuosos y los de mas escaso
desarrollo.

Por otra parte, es preciso poner en contacto las
yeguas y garafiones de que tratamos, habitantes en
regiones diversas, y para ello precisa que el Es-
tado se cuide, por medio de la Direccion General
de Cria Caballar
y por medio de
sus Centros agro-
pecuarios, de dis-
poner paradas de
garafiones en las
zonas en que exis-
tan yeguas ade-
cuadas a la pro-
duccién mulate-
ra, pues conoce-
mos de muchos
casos en que ye-
guas excelentes
se han llevado al
caballo, a sabien-
das del escaso va-
lor de los po-
tros, porque en
laregién sélo
existian garafio-
nes despreciables.

Es preciso, ademés, preocuparse también de la
produccién de la mula ligera y del ganado “romo”
(burdeganos), porque a falta de mulas del tipo
americano no puede emplearse la mula ligera, que,
por otra parte, es la sola conveniente en aquellas
tierras ligeras o de poco fondo, y, en general, en
todas para las labores superficiales, tan indicadas
en el cultivo de los paises secos.

El ganado “romo” es de peor caracter que el
“castellano”, como heredado de la madre, y, por
tanto, de mas dificil doma; pero, en cambio, es
atn mas rustico que el ultimo, y hay ganaderos
que le prefieren sobre todos los de labor.

Vemos, pues, que aqui surge también, como en
toda cuestion ganadera, el problema inaplazable
de la intervencion del Estado en las paradas de se-
mentales de todas las especies de ganados, si de-
seamos la mejora efectiva de éstos, pues tenga-



mos presente que tan sélo el gran ganadero pue-
de tener sementales de su propiedad y los deméas
han de servirse de los que existan en la comarca,
establecidos sin otras miras que las econdémicas.

i
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Primero. Debera aumentarse el Arancel en los
derechos de entrada a las mulas extranjeras, re-
bajandolos, en cambio, para las yeguas de tipo
bretén y para las muletas a recriar por nuestros

El Estado ganaderos.
no debe to- Segundo.
lerar la exis- Convendria
tencia de pa- centralizar
radas con la importa-
sementales ciéon de mu-
gue sean las necesa-
zootécnica- | rias, en al-
mente in- | gunas Aso-
adecuados ciaciones o
para la ga- Sindicatos o
naderia de en una sola,
la regibn; que bien pu-
debe pre- diera ser la
miar o esti- Asociacion
mular el es- de Ganade-
tablecimien- ros, al obje-
to de bue- to de abara-

nas paradas,
debe ceder a
bajo precio

tar el precio
de la mula
y obligar,

sementales =
por todas

las regiones
ganaderas, a particulares o a Sindicatos, y, en ul-
timo término, debe establecer paradas donde, por
los medios anteriores no puedan lograrse.

Bien sabemos que sementales genéticamente per-
fectos es cosa bien dificil de encontrar; pero lo me-
jor es enemigo de lo bueno, segin reza el refran
conocido, y ya seria un buen paso en el progreso de
nuestra organizacién ganadera contentarnos con
animales repro-

Yunta de mulas, muy apropiadas para las faenas agricolas.

con ello, a
importar, a
: la vez que
las mulas, un 10 por 100 de yeguas bretonas.
Tercero. Debera cuidarse de que en tcda la zona
catalana, pero, sobre todo, en Vich, existan pa-
radas publicas de garafiones selectos dedicados ex-
clusivamente a la cubricién de burras.

Cuarto. Igualmente se debera establecer en las
zonas en que existan yeguas adecuadas a la pro-
duccién mulatera paradas de garafiones en la for-

ma ya indicada

ductores de as-
cendencia reco-
nocida y de bue-
na conforma-
cién exterior, sin
perjuicio de des-
echar los que
acusaran una
descendencia de-
ficiente. Pedir al
Estado espaifiol

que se ocupe de
obtener, en Cen-
tros de Genética
aplicada, esos sementales de que hablamos, es tan-
to como sofiar o pretender lo imposible.

En resumen: podemos indicar como soiucién al
problema mulatero espafiol, las bases siguientes:

Lote de yeguas bretonas,

anteriormente.
Quinto.—En
las paradas de
sementales de-
pendientes del
Ministerio de la
Guerra deberan
cubrirse yeguas
y burras de alza-
da con garafio-
nes y caballos

adecuados.
Sexto. Son
explotaciones

muy indicadas para establecerse en los nuevos re-
gadios la cria y recria de mulas, y las Confedera-
ciones Hidrograficas deben tener presente esta
orientacién.
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EL CULTIVO DEL TRIGO EN ESPANA

por Eduardo FERNANDEZ, Ingeniero agrénomo.

A notre époque d’egalité et de fra-
ternité, il faut que le “pain” qui, en
France, es la base de notre alimentation,
soit le méme pour “tous”.

ON las palabras que anteceden, copiadas
integramente, hasta con sus comillas,
termina Emile Frichot su interesante
libro “Etudes et Recherches sur le Grain de Blé”.
Si de I'rancia puede decir Emile Frichct que el
pan es la base de la alimentacién, ;qué no podra
decirse de Espafa, donde existen tantos millones
de perscnas para las que el pan es el alimento, casi
exclusivo, por las mananas, en la comida del me-
diodia y en la cena?

En tcdas las naciones del mundo la producciéon

y consumo de trigo es un problema que preocupa

a sus hombres de ciencia y de gobierno. El gran

profesor inglés Crookes ha observado que la po-

blacion que se nutre de pan sigue una proporcién
geométrica. De 1871 a 1880, el incremento de los
consumidores fué de 4.300.000 personas, y el de

1881 a 1890. de mas de 6.000.000. Segun el mis-

mo Crookes, el trigo necesario para el consumo

mundial, en el afo de 1941, ascenderi a la for-
midable cantidad de 107.200.000 de toneladas, cuya

- produccién anual no podra asegurarse si en todas

las naciones no tratan los cultivadores de este ce-
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real de mejorar e intensificar su cosechas. Si en-
tre las naciones de Europa que figuran inscritas en
el Instituto Internacional de Agricultura de Roma.

Francia ocupa el primer lugar en extensién su-
perficial sembrada de trigo, con 5.439.000 hecta-
reas, y con una produccién media anual de quin-
tales métricos de grano 75.931.000;

Si Italia figura en segundo lugar, con 4.761.000
hectareas sembradas de trigo y una produccién
anual de 57.277.000 quintales métricos;

Y si Espafia es la tercera nacién, con 4.312.000
hectareas sembradas de este cereal y una produc-
cion anual de 38.016.000 quintales métricos.

. Qué preocupacién habrd causado en nuestra
nacion la profecia de Crookes si decimos que entre
las 18 naciones que figuran en la relacién del Ins-
tituto de Roma, Espafa ocupa el 17 lugar, con 8,8
quintales métricos, no habiendo mas nacién que
Rumania, con una de 8,5, que sea algo menor que
la nuestra?

Mientras Bélgica tiene una produccién media
anual de grano por hectarea de 26,3 quintales mé-
tricos; Inglaterra de 21,9; Hungria de 18,5, Ale-
mania de 18,3, Francia de 14 e Italia de 13,5, Es-
pafa figura con la mezquina produccién de los 8,8,
que no es ni remuneradora al agricultor ni suficien-




te al consumo que actualmente tiene nuestra na-
cion. Este dato de la produccion de trigo por hec-
tarea tiene un valor tan merecedor de estudiarlo,
que todo cuanto se haga por fijar en él la
atencién sera tiempo muy bien empleado.

La primera consecuencia, desfavorable
de cosechar poco trigo por unidad de su-
perficie, es la de hacer que cada quintal
métrico de grano resulte a un precio de
coste elevadisimo. Se impone, pues, perfec- |
cionar este cultivo y¥ aumentar la produe-
cion de grano por hectdrea, y mientras
esto no se consiga el problema triguera no
tendra favorable y permanente solucion.

El perfeccionamiento del cultivo "del tri-
go (y tras este perfeccionamiento vendrian
los de las demdas plantas cultivadas) trae-
ria consigo un aumento de produccién por
hectérea, y como este aumento de produc-
cion no se conseguiria en las tierras de in-
ferior calidad, gran nimero de éstas de-
jarian seguidamente de sembrarse de tii-
go y se dedicarian a otros cultivos herbé-
ceos o arbustivos, segun las condiciones de
las mismas.

El trigo es una planta esquilmante, y asi
como en ganaderia es un desatino dedicar
al engorde animales que no tienen salud y
conformacion convenientes, tan desacerta-
do es en agricultura sembrar trigo en tierras que
no pueden dar mas que muy exiguas cosechas.

Con el aumento de produccién de trigo por uni-
dad de superficie se conseguiria:

Primero: Aumentar la producciéon anual de gra-
no en Espana y que las cosechas no tuviesen esas

B s E———
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diferencias tan enormes de unos afios a otros. Se-
gundo: El que se redujese el nimero total de hec-
tareas sembradas de trigo, no dedicando a este
cultivo aquellas tierras que no sean pro-
pias para el mismo.

El cultivo del trigo (y lo mismo el de
las deméas plantas agricolas), sin sujecion
a un plan racional, ocasiona trastornos
econdmicos y sociales muy dificiles de evi-
tar y mas dificiles de poner remedio.

“El cultivo del trigo ocupa el 20 por 100
de la extension superficial de Espana’,
pues aun cuando anualmente no se siem-
bren de este cereal mas que las 4.312.000
hectareas que figuran en las estadisticas,
tierras de trigos son las que se siembran
de cebada, avena, garbanzos, habas y las
otras muchas plantas cultivadas, porque
el trigo es, en estas alternativas, algo se-
mejante al sol en nuestro sistema planeta-
rio, dado que la preponderancia del trigo
es tal que- a él se rinden y se subordinan
las plantas que constituyen sus alternati-
vas. Pero como hay muchas extensiones
constituyendo los barbechos, no haremos
ningun caleulo exagerado si estas extensio-
nes las estimamos en mas de dos millones
de hectareas, que, sumadas con las sembra-
das anualmente, hacen un total de mas de
los “diez millones de hectareas, que representan el
20 por 100 de las 50.519.652 hectareas que inte-

gran la superficie total de nuestra nacién”.

La riqueza que en Espaiia representa el cultivo
del trigo, el siguiente estado nos la va a dar a
. conocer':

=

Y

Estado demostrativo de la importancia de los principales cultivos de secano en Espaiia:

Superficies
CULTIVOS cultivadas
o _ Miles de hectiareas 1

Trigo.. ..o 4.312
Cebada............................ 1.800
Centeno ................. .. ... ..... 621
Avena .......... .. ... ... . 792
Maiz ... 462
Garbanzos.......... ... .. ... .. ... .. 258
Habas. .. ... 225
OlvVO. oo 1713
Vid ..o oo 1.398
Swnas................. | 11.581

Producciones Precios medios Valores anualcs
m(‘“‘a"__“”“ﬂ“‘-“ del quintal métrico dec los productos
Miles de queintales - - |
niclricos Pesetas i _/7'/"/_”""’9 de peselas |
38.016 grano 46 1.749
19720 = 32 631
6.227 > 38 237
5.365 » 29 156
6.159  » 40 246
1473  » 70 103
1.918 » 42 81
3.754 aceite 200 751
22.915 vino 45 1.031
4.985

El cultivo del trigo en Espaha vemos que, bajo
todos conceptos, es importantisimo; pero esta im-
portancia no quiere decir que sea floreciente; y tan
no lo es, que se impone mejorar, atemperando la

produccién a la cantidad precisa para nuestro con-
sumo por los medios que en el siguiente articulo
daremos a conocer detalladamente a los lectores
de AGRICULTURA.
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LA INDUSTRIA DEL CEBO EN LAS AVES

por Manuel GAYAN, Perito agricola.

Si es cierto que la industria avicola va tomando
en Espafia, paso a paso, la importancia que re-
quiere y de que estd tan necesitada, no es menos
cierto que no todas las ramas de la avicultura se
van desarrollando con la misma intensidad.

La industria del cebo de aves apenas esti re-
ducida a un corto niamero de provincias, principal-
mente Catalufia, don-
de se preparan los ex-
celentes capones del
Prat, y algunas de
nu e stras provincias
nortenas, siendo una
de las ramas de la in-
dustria avicola que
mas pingiies benefi-
cios puede proporcio-
nar al avicultor.

Buena prueba de
ello es Francia, Bél-
gica, Inglaterra, etcé-
tera, con toda su fa-
mosa “volateria fina”: le poulet de lait, la poular-
de, el capén, etc., cuyo mercado anual asciende a
algunos millones de francos.

No vamos a tratar de todos estos exquisitos pro-
ductos del cebo, circunscribiéndonos a hablar del
capon, que en determinadas épocas alcanza un re-
munerador valor en el mercado.

Los efectos de la castracién, zootécnicamente
considerados, son indudables, y tanto morfolégica
como fisiolégicamente estos efectos son notables.
La osificacién se retarda notablemente, las pro-
ducciones epiteliales y la piel se hace mas fina,
mas flexible; el tejido conjuntivo se desarrolla mu-
cho menos y se produce un mayor engrasamiento,
haciéndose su carne méis sabrosa y preciada.

Claro es que solamente con estos efectos que
se producen en el animal castrado no llegariamos
en definitiva a obtener el fin buscado, que es lo-
grar un maximum de peso y calidad.
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CAPONAJE DE LOS POLLOS: Practica de la incisién.

Es preciso, por tanto, completar los efectos de
la castracion con la influencia de un régimen de
vida y alimentacién apropiados, es decir, la pro-
duccién de una enérgica gimnastica funcional so-
bre el aparato digestivo, que conseguiremos con
un régimen de reposo casi absoluto, obteniendo, en
detrimento de las demas funciones (circulacion,
respiracién, etc.) un
considerable aumento
de masa, principal-
mente del tronco, con
un gran aumento en
su perimetro, un ma-
yor arqueamiento de
las costillas, con un
menor desarrollo en
las extremidades. En
definitiva, tendremos
un gran desarrollo en
el peso, una mejor
conformacion para su
aprovechamiento, con
una afinacién y mayor valor en su carne. Vea-
mos, segln experiencias de Gobin, las variaciones
de peso medio entre las diferentes partes del pollo
y del capodn.

[ ‘
| Pollo Pollo cebado Capén
Peso, vivo............. 1,200 1,850 4,000
Carne................ I 530, 66 9, 745 o/,
Huesos............... 17 9/, 9 °f 55 0,
Grasa. ..o onan. 49, 7 0 9
Plumas. .............. 69/, 4,5 %, 2,75 %/,
Sangre e intestinos.....| 199/, 129/, 7
Evaporacién........... 1% | 159% 1,25 9/,
|

Como observamos por estas experiencias, el peso
util o peso aprovechable (carne y grasa) varia del
pollo al capén de un 57 por 100 a un 83,5 por 100.

No todos los animales son aptos para realizar
el caponaje, sobre todo si se quiere obtener un



buen rendimiento de ellos en el mercado. Varios
son los factores importantes a este respecto: la
edad, la raza, la conformacion, su estado de sa-
lud, ete.

En los anfmales demasiado jovenes se realiza
mal la operacidn,
y, sobre todo, ¥y
este es el punto
maéas importante, si
no han legado a
un buen desarrollo

Yy su cebo nn
se hace en
buenas cond:-
ciones, la car-
ne no llega a
adquirirla
suavidad y valor buscado, maxime si en su prime-
ra edad no han recibido una buena alimentacién.

Se comprende facilmente las dificultades que los
animales viejos ofrecen para ser cebados, pues so-
bre todo su falta de actividad fisiologica les im-
pide un rapido engorde.

La edad mas conveniente para practicar el ca-
ponaje es de los cuatro a los cinco meses, ya que
en esta edad el animal debe encontrarse en un ex-
celente estado de carnes y conformacién, hacién-
dose la operacién facilmente y quedando el tiempo
suficiente para su preparacién hasta el momento
de la venta, es decir, cuando el animal tiene de
diez a doce meses, en que puede alcanzar un ma-
ximo desarrollo. Es por esto que para la prepara-
cién de capones, las polladas de enero y febrero
son las mas convenientes, practicindose la ope-
racién hacia mayo o junio, llegando asi al final del
afio a un maximo valor, ya que requieren un cebo
lento y gradual, durante el cual la grasa penetra
en sus tejidos, hasta poder llegar a un cebo inten-
sivo durante el ultimo periodo.

Deben escogerse en todo caso, no el desecho de
los gallineros, como a veces suele hacerse, sino
aves bien conformadas, que tanto por su constitu-
cién como por su estado de salud, lleguen a un
completo desarrollo en condiciones econémicas.

Factor no menos importante que los anteriores
es la raza, ya que la facilidad para el engorde no
es condicién de individualidad, sino que también
es cualidad de raza, asi como la calidad y afina-
miento de su carne.

Propias observaciones me han llevado a los re-
sultados siguientes: operando con un total de doce
pollos de la misma edad, en lotes de tres individuos
de razas distintas, Rhode Island, Plymouth, Leg-

Colocacién del separador.

ﬁi%gricullu rand.

horn y del pais,, y practicada la castracion en la
misma fecha, observamos:

Peso on kgrs.| Peso alos | aymanto Aumento

el diadela | cuarenta .

castracion dias on kgrs. | por’lotes
Rhode Island ......... 1,300 | 1,950 | 0,630
Idem................. 2,000 | 2,650 | 0,650 ¢ 2,100
Idem................ «f 1,200 | 2,000 |" 0,800
Plymouth............. 1,200 | 1,750 | 0,550
Idem................. 1,230 | 1,850 | 0,600 { 1,700
Idem................. 1,230 | 1,800 | 0,530
Leghorn.............. 1,500 | 1,900 | 0,400
Tdem:......ooovuro... 1,250 | 1,650 | 0,400 { 1,250
Idem................. 1,350 | 1,850 | 0,450
Pais.................. 1,230 | 1,550 | 0,300 z ~
Idem.... ............ 1,20 | 1,800 | 0,550 ; 1,350
dem..... ... ....... 1200 | 1,700 | 0,590 )

Como vemos, el aumento de peso en tan corto
periodo de tiempo es considerablemente mayor en
los Rhode Island que en todos los demés, siendo
mucho menor en los Leghorn, raza naturalmente
nada apta para la produccién de carne; y mien-
tras éstos no llegan a alcanzar mas de tres o tres
y medio kilogramos, los primeros sobrepasan los
cuatro y cinco kilogramos con relativa facilidad.

Es preciso, pues, si se quiere obtener un rendi-
miento maximo, trabajar con raza apta, es decir,
seleccionada en este sentido (le aptitud y calidad
de sus carnes. Infinidad de ruzas pudiéramos ci-
tar para conseguir buenos y remuneradores pro-
ductos, como las Bresse, Faverolles, Fleches, Rho-
de Island,
ete., etc.;
pero no es
preciso
acudir a

razas extran- _
jeras, ya quer i3
en Espafia po-| '
Seemos una ex- ‘
celente gallina,|

la “Prat”, de
carne blanca y
fina y de muy buena aptitud para el engorde. Una
vez elegido el individuo, fundandose en los princi-
pios que acabamos de apuntar, y elegido el mo-
mento o época oportuno, puede procederse a rea-
lizar la operacién del caponaje.

Si bien es cierto que esta operacién es muy sen-
cilla y que cualquiera puede practicarla, como ocu-
rre en muchas zonas, donde existen hombres o
mujeres que la practican por el precio verdadera-
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mente moédico de unos céntimos, no es menos cier-
to que en algunos casos el tanto por ciento de
muertes por mala practica de la operacién es gran-
de, y, sobre todo, muchos de estog animales que-
dan sin castrar o lo son incompletamente, y asi se
ven animales en este estado que ‘“gallean” y con-
servan una alegria y vivacidad incompatibles con
su nueva constituciéon, sin que lleguen a tomar la
conformacién que se desea. -

Puede evitarse esto, pues el propio interesado
puede practicar esta operacién con toda garantia
de éxito. ‘

Pocos son los elementos que se precisa para rea-
lizarla: un bisturi, un separador, una erina y una
cucharilla de extraccion, son los (inicos necesarios.
En algunos establecimientos de material avicola se
venden estuches de caponaje muy completos, con
todos estos elementos, asi como también tijeras,
agujas de sutura, pinzas, etc., etc.

Como preliminares a la operacién, diremos que
los pollos deben estar a dieta de veinticuatro a
treinta horas antes de la castracion, para que, es-
tando vacio el paquete intestinal, pueda hacerse
ésta mas facilmente y evitar cualquier trastorno.
Los instrumentos se tendran perfectamente lim-
pios. '

Para realizarla, una persona puede sujetar al
pollo de costado y sobre una mesa, si bien esto no
es preciso, pues basta sujetarle las patas con una
cuerda, y lo mismo las alas, y en los extremos de
dichas cuerdas suspender unas pesas pendientes a
uno y otro lade de la mesa, con lo cual quedara el
animal completamente inmévil.

Se procederd a desplumar con cuidado el sitio
donde se ha de practicar la incisién, es decir, la
parte posterior de las costillas, y se lavara con
agua hervida.

Para practicar la incision (fig. 1.) debe prime-
ro buscarse y tantear con los dedos el sitio preciso
que ha de ser entre la Ultima y pentltima costi-
llas y a lo largo de las mismas, estirando la piel con
los dedos en el momento de efectuarla.

La incisién se hara proxima a la columna verte-
bral, ya que los testiculos se encuentran a uno y
otro lado de la misma, y de unos tres centimetros
de longitud, haciendo un corte limpio, hundiendo
el bisturi centimetro o centimetro y medio sola-

mente, para evitar tocar con él el paquete intes-
tinal.

Una vez practicada la incisién, si hubiera mu-
cha cantidad de sangre (que seguramente no la
habra, si la incisién se ha hecho bien), se recoge
con un algodoén, para evitar caiga dentro, y va-
liéndose de un separador, como puede verse en la
fotografia nimero 2, se separan los labjos de la
herida, permaneciendo ésta abierta mientras se ve-
rifica la extraccidn.

Después serd preciso romper la membrana pe-
ritoneal que envuelve los intestinos, se rompera
facilmente con la punta de una erina, y entonces
veremos, separando un poco los intestinos, y aun
sin necesidad de esto, el testiculo adherido a la co-
lumna vertebral.

Su tamafio a la edad de cuatro o cinco meses
es el de un pifidén o algo mayor, de color amari-
llento y cruzado por finisimos vasos capilares. Es
mucho mayor en las razas precoces, por lo- cual
en éstas puede convenir anticipar algo la castra-
cion.

La extirpacién es muy facil (fig. 3), pues una
vez visto, basta introducir la cucharilla cogiendo
el testiculo con suma facilidad y tirando de él al
propio tiempo que se hace un pequeiio giro con los
dedos lo habremos separado.

Una vez extirpado se puede coser la herida va-
liéndose de una aguja de sutura con hilo “ad-hoc”,
si bien no es necesario el cosido y puede en abso-
luto prescindirse de él. Basta para ello, al practicar
la incisién, tirar de la piel, con objeto de que una
vez vuelta a su natural posicion no coincidan los
cortes de la piel y musculos. En todo caso debera
lavarse nuevamente.

Como es dificil en la mayoria de los casos extir-
par ambos testiculos por una misma incisioén, ha-
bra que colocar el pollo sobre el otro costado y
repetir la operacion.

Una vez efectuada ésta, deberd esperarse unas
diez o doce horas para dar alimento a los pollos,
debiendo dejarse en jaulas o gallineros, donde no
existan aseladores a los que puedan subirse. Pa-
sado este tiempo, se podran reunir en gallineros
de parques pequefios, donde se puede limitar su
ejercicio y donde progresivamente empieza la pri-
mera época del cebo.

660



ST A

23 N l

_i@oriculturayl

17 R £
1]

EL BELLO HOGAR RURAL

por Maria LUZ MORALES

Hogar.

En el campo o en la ciudad, mujeres, no vivi-
réis plenamente como tales, si en torno a vuestros
afectos, a vuestros habitos, a vuestros suefios, no
os construis ese algo maravilloso que es un hogar.
;Un hogar! ; Sabéis la definicién que del “hogar”
(“home”) dan los ingleses? Pues dicen de él que
es ‘“‘una casa con un corazén”. Es decir, que el
corazoén, por si solo, puede latir en otras mil co-
sas sin ser hogar,

y la casa no es ho-
gar si en ella no |
se siente la palpi-
tacién de un espi-
ritu que la anime
y la eleve: de un
corazén... Palpi-
tacién que no lo-
gran dar, por si
solos, a la casa ni
los mas ricos da-
mascos, ni los
muebles mis sun-
tuosos, ni las ma-
deras mas pre-
ciosas, ni los
bronces méas ri-
cos, sino Unica-
mente el primor, el cuidado, la fe, la ilusion de
quien la vive y la ama. En otras palabras, el gran
mago que hace la casa grata, que transforma en
hogar calido el edificio de ladrillos, no es sino aquel
que realiza todos los prodigios de nuestra vida:
Amor...

Para cada mujer un hogar en el campo o en la
ciudad, mujeres; un hogar propio y bello, del que
ella misma sea animadora, constructora espiritual;
al que esté mezclado el hilo de sus suefios de nifia
y la plenitud de su madurez femenina; que esté
amasado de recuerdo y esperanza y tenga el valor

de un simbolo y el sabor de una realidad. Esto, os
repito, en la ciudad como en el campo. Pero aca-
so—;a qué engaharnos?—con mas necesidad, con
méas premura, con mas precisién del alma y del
cuerpo en el campo que en la ciudad.

Porque no son asoleadas todas las mafianas, ni
serenos todos los atardeceres, ni todas las noches
breves, calidas y estrelladas; porque cuando co-
rren, veloces, los galgos del viento y se desatan,
enloquecidas, las furias de la tempestad, no hay
teatros, cines, ca-
sinos, en que re-
fugiar el tedio o
esconder el te-
mor; porque al
caminante que
pasa ante nues-
tra puerta puede
ésta serle anhela-
do refugio, por-
que, para quienes
nos rodean, tiene .
esta casa—nues-
tra casa rural—
un valor que la
casa ciudadana
no puede tener,
porque en la vida
campesina, estan-
do mas cerca de la naturaleza, se ha de apreciar
doblemente todo cierto beneficio de la civilizacion,
las posibilidades que ésta proporciona y que deben
extenderse al medio campesino, cuyos encantos to-
dos deben gustar; por todo esto, y por mil otras
cosas, debe ser mas un santuario—un hogar—Ila
noble y encantadora casa campesina que la vulgar
y dispersa casa-apeadero de las ciudades.

Arquitectura.—Armonia.

Escuchad... Si vais a construiros la “casita soiia-
da” en la montafia o en la playa, en la aldea o en el
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pueblo, poned, ante todo, el asunto en manos de
quien, técnicamente, lo entienda; pero, ademas... sin
entrometimiento ni indiscrecion, sed vigilantes, y
aun exigentes, en una sola cosa: en que la construc-
cién, la arquitectura, de la casa, de vuestra casa,
esté de acuerdo con el paisaje circundante y con
la tradicion del pais. No os dejéis alucinar por es-
tilos extranjeros, lindos acaso, pero inadecuados, y,
en consecuencia, poco armoénicos. Una casita norue-
ga, de madera, con el tejado casi vertical, blanco
de nieve la mitad del afio, jqué graciosa y confor-
table, rodeada del verde profundo de los abetos
nortefios, bajo el cielo plomizo de Escandinavia!
iPero qué inade-
cuadamente seve-
ra, tétrica, inco-
moda y aun anti-
higiénica, emer-
giendo desampa-
rada entre la vi-
fia y el olivo,
abrumada por el
rigor de nuestro
sol meridional!
La casita blanca
del pueblo anda-
luz, con su empa-
rrado ante la
puerta y sus ge-
ranios al balcon,
leve y gentil co-
mo una mocita
endomingada con
percales y flores,
iqué fragil, qué misera parece bajo las lluvias y las
nieves de los climas del Norte! Por ello, la casita
vasca es en Vasconia donde nos parece admirable,
y en Catalufia la masia, y en Valencia la barraca,
y en Galicia el “pazo”...

Porque la arquitecturs. dada de un pais, nacio,
en principio, de las condiciones del clima y del pai-
saje, y como éstos son inmutables, cabe, en las
lineas generales de aquélla, muy poca o casi nin-
guna fantasia... Asi, si vuestra ‘“casita sofiada”
tiene que ser modesta y estéis, por ejemplo, en el
pais de la “masia”, construid una pequefia, una
humilde masia, en la seguridad de que os cons-
truis algo bello, noble y digno... Si, por el contra-
rio, para vuestro futuro hogar rural contiis con
medios econémicos que han de hacerle objeto de
todas las miradas y admiraciones de vuestros con-
vecinos... no caigais en la vulgaridad de querer
deslumbrar a éstos con originalidades de exporta-
ci6n, enteramente fuera de tiempo y de lugar, con
cosas que visteis tal vez en vuestros viajes y que
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en el trasplante os harian sufrir, jay!, una desilu-
sién terrible. Por el contrario, sean cuales sean
vuestros medios financieros para la “casita sofia-
da”, sed fieles a la arquitectura del pais y a la ar-
monia con el paisaje en torno y elevad a la digni-
dad maxima la “masia”, o la casita vasca, cons-
truyéndola en los mejores materiales, dandola los
mas amplias proporciones, enriqueciéndola con los
méas primorosos detalles, dotandola, en fin, de to-
das aquellas comodidades posibles.

Armonia.—Interior.

Mas... Acaso hemos ido un poco demasiado le-

jos. Tal vez nues-
' | tro deseo, nuestro
' gusto y mis indi-
caciones nada
pueden ya en la
arquitectura de
vuestro hogar ru-
ral, que es aquel
que os legaron
vuestros padres,
o a donde os llevo
vuestro marido...
No importa. des-
de luego, que asi
sea. En cualquier
cosa, ser o casa,
lo externo es lo
de menos.

Y en lo interior
si que podéis ple-
namente ser due-
fias y sefioras. Los primores de un bello interior
dependen exclusivamente de la mujer, de la due-
fia de la casa, y hablan muy alto de su espiritu,
de su psicologia, a quien pasa de la casa los um-
brales.

Para un bello interior, lo primero, lo indispensa-
ble, es lo que hablando del bello exterior hemos
deseado y pedido: la armonia con el medio ambien-
te. Nada que desentone, nada que parezca vani-
dosa intrusién forastera: todo de acuerdo con la
tradicién decorativa del pais y con las necesidades
de los moradores de la casa. Porque la casa de cam-
po, porque el hogar rural, no es, ni debe ser, como
hemos dicho del ciudadano, un “apeadero”, lo pri-
mero que en él ha de tenerse en cuenta es la co-
modidad, la solidez, condiciones éstas de las que
se desprende como por afiadidura innegable be-
lleza. Ningin elemento decorativo ciudadano po-
dria sustituir, por ejemplo, a la belleza de un buen
fuego cuyas llamas dancen su zarabanda roja en el
lar, en un crudo atardecer de invierno... Ninguna



profusion de lamparas artisticas a la gloria ben-
dita de unos anchos y limpios ventanales, de una
larga ‘“solana’” o una adécuada pérgola, por donde
el sol y el aire y la pura fragancia campesina se
adentra a raudales.

Claro esti que si esa ventana se viste con cor-
tinas sencillas y de buen gusto, si en esa “solana”
a la gloria de la luz, del aire y la fragancia, se une
la de unos grupos de macetas bien elegidas y co-
locadas con gracia; si en esa pérgola unos sillones
rusticos o de junco, una mesita de té, unas flores
y un libro acompafian al contemplador del paisa-
je, es indudable que éste contendra un mas cerca-
no, mas grato y mas intimo atractivo...

Comodidad, pues, para el hogar rural; v, en lo
posible, comodidades, moderno confort, que, bien
interpretado y aplicado, él no estd refiido con Ila
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fidelidad a la tradicién de que antes hablabamos.
Y afiadido a estas reglas basicas, gracia, primor,
ingenio: afan de incesante, de cotidiana supera-
cion en el arreglo del hogar, que una mujer inte-
ligente y delicada puede elevar a categoria de obra
de arte.

;Obra de arte! Con unos muebles recios, de ro-
ble o de nogal, con unas cretonas de gallos y ar-
moénicos colorines, con unos cobres y unas lozas
rasticas, con unos grabados de asunto bien elegi-
do, un piano, algunos libros y muchas flores, jqué
obra-de arte tan acabada puede hacerse del ho-
gar rural!

Yo os deseo que en el vuestro, por sobre todo
eso, haya fe y amor, risas de nifios sanos y pal-
pitar de espiritu. El latido de ese “corazén” sin el
cual el “hogar” es, simple y aridamente, “casa”.
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EN OTROS PAISES

LA AYUDA TECNICA DEL GOBIERNO ALEMAN
A LOS AGRICULTORES

por Eladio ARANDA HEREDIA, Ingeniero agrénomo.

En un reciente viaje por Alemania he tenido
ocasion de conocer algo de lo que alli se hace por
el progreso de la Agricultura. No quiero cargar
mi conciencia desaprovechando la eficaz hospita-
lidad de AGRICULTURA para dar a conocer la
labor que desarrolla un organismo de nueva crea-
cién, el “Consejo Nacional de la Técnica Agricola”
(Reichskuratorium fiir Technik in der Landwirts-
chaft, abreviadamente R. K. T. L.), con la con-
fianza de que la orientacién que sefala pueda in-
teresar a los directores de nuestra politica agra-
ria y piensen en ella a la hora de la organizacién
técnica, que tanto necesitan nuestros agricultores.

Sea todo el mérito de esta informacién para el
ingeniero doctor Otto Schnellbach, figura destaca-
disima del R. K. T. L., que, con sincero desinterés,
‘me ha facilitado todos los datos que necesité para
componerla.

* ¥ *

La crisis de la agricultura alemana, agudizada
en estos ultimos tiempos, hace desenvolverse con
una actividad creciente las organizaciones técnicas
y los institutos cientificos especializados para bus-

car en ellos solucion a los multiples problemas que
cada dia vienen a agravarla.

Sin duda, uno de los mas graves es la cuantiosa
cifra que en el negocio agricola se invierte para sa-
larios y sostenimiento del ganado de trabajo, que,
en la mayor parte de los casos consume del 40 al
50 por 100 de los gastos totales que hace el agri-
cultor aleman. Reducir estas partidas resulta, in-
dudablemente, el medio més eficaz de asegurar un
beneficio remunerador, y de aqui la atencién pre-
ferente que se presta a la investigacién y divul-
gacion en materia de mecéanica agricola.

Hasta hace poco, cuestién tan primordial era
estudiada por varios organismos, que no siempre
proponian soluciones concordantes para economi-
zar el trabajo del hombre y los animales. En todo
caso habia un desperdicio de actividades que re-
sultaba inevitable, por no contar los técnicos con
otro medio de comunicarse sus trabajos que las
revistas profesionales, resefiando en ellas solamen-
te los resultados, pero jamas los planes de inves-
tigacién, ni mucho menos la materia objeto de en-
sayo.

Consecuencia logica de la gran actividad desarro-
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llada por los técnicos en sus centros de investiga-
cién, era la reiterada demanda de subvenciones a
los ministerios competentes, donde también llega-
ban, por otra parte, solicitudes de la industria pri-
vada y de los inventores modestos para allegarse
recursos que les permitiera contribuir a la labor
de abaratar la produccion. De este estado de con-
fusién y de mal aprovechamiento de la actividad
ciudadana nacio6 el “Reichskuratorium fiir Technik
in der Landwirtschaft” (R. K. T. L.), o “Consejo
Nacional de la Técnica Agricola”, dependiendo del
“Reichserndhrungs ministerium” (ministerio de
Alimentacién), cuya mision estd concretada en las
siguientes bases:

El R. K. T. L. debe estimular la creacién de ins-
talaciones y procedimientos técnicos que persigan
el incremento de la produccion agricola y forestal,
“laborando al margen de toda politica”. Buscara y
estrechara la cooperacién entre todos los factores
de la economia nacional, y, sin hacer por si mis-
mos trabajos experimentales, el R. K. T. L. servi-
ra de centro de informacién para todos los orga-
nismos, todas las sociedades y todos los particula-
res que trabajen por la mejora de la situacion agri-
cola. Es un érgano consultivo, pero puede también
desempenar funciones administrativas, distribu-
yendo los fondos de origen oficial o privado que
se le confien.

El R. K. T. L. se compone de 185 miembros, con
un Comité directivo de 30 miembros, diez de los
cuales integran la comisién ejecutiva o adminis-
trativa. La ejecucion de los trabajos corre a car-
go de un secretario y sus colaboradores.

El R. K. T. L. recibe anualmente una subvencion
oficial para su funcionamiento. Una parte de ella
es destinada a los auxilios econémicos que le soli-
citen, después de examinar detenidamente las pe-
ticiones por el secretariado, que, con su informe,
las transmite a la Comisién ejecutiva para ser fa-
lladas. Si se acepta una solicitud, la cantidad con-
cedida no se entrega inmediatamente y de una vez
al peticionario, si no se le abre un crédito para
que disponga de él a medida que lo requieran los
trabajos emprendidos, justificando la inversién de
cada cantidad retirada con las facturas y cuentas
de jornales, hasta agotar por entero la subvencién
concedida. :

El R. K. T. L. inspecciona la inversién de las
subvenciones que concede para evitar su destino a
otros fines que los acordados. Por ello, todos los
beneficiados se obligan por escrito a facilitar al
R. K. T. L relacién detallada de los resultados que
obtienen, acompaniada de los planos y graficos ne-
cesarios, asi como de cuantos datos precisen para
formar juicio, reservandose el R. K. T. L. la facul-
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tad de publicar total o parcialmente el trabajo sub-
vencionado.

Cualquier comunicacién verbal o escrita que
haga el beneficiario debera obtener la autorizacién
previa del R. K. T. L., quedando, por otra parte,
de la exclusiva propiedad de este organismo las
instalaciones, aparatos y maquinas adquiridas o
construidas con la subvencidn.

Los organizadores de los ensayos que tienen otra
funcién oficial retribuida (profesores, etc.), asi
como los miembros del R. K. T .L. y sus dos Co-
mités, prestan su concurso gratuitamente. No esta
a sueldo mas que el personal ocupado de la ejecu-
cion directa de los ensayos y contratandose sus
servicios solamente por el tiempo que duren los en-
sayos. Estas experiencias, en general de corta du-
racién, y los viajes frecuentes que llevan consigo,
ofrecen a los ingenieros jévenes especializados en
maquinaria agricola magnificas ocasiones de per-
feccionarse. :

Para dar una idea més completa del funciona-
miento del R. K. T. L., citaremos algunos ejem-
plos de casos reales que ha resuelto.

Hace solo tres anos que se ensay6 en Alemania
la primera cosechadora. Los resultados de este en-
sayo se publicaron solamente en revistas técnicas,
pero algunos miembros del R. K. T. L., que habian
adquirido una experiencia personal del trabajo de

“estas maquinas en América, propusieron analizar

a fondo su utilidad en Alemania bajo las especiales
condiciones del pais. :

Con tal fin se cre6 un Comité especial, €n el que
tenia representacioén la agricultura, la industria y
la ciencia, que establecié su plan para ensayar en
1928 las siete cosechadoras que habia en Alemania
y después la catorce que funcionaron en 1929.

A cada una de estas maquinas fué destinado un
estudiante, interesado en la cuestién, que tenia a
su cargo la resefia diaria del trabajo de la maqui-
na en un copioso formulario. Complemento de su
labor eran los datos recogidos por una pequena
trilladora, montada sobre un camién, gue, mar-
chando de una cosechadora a otra, retrillaba la
paja para determinar la pérdida de grano. Esta
parte de los ensayos fué controlada por el Instituto
de Mecanica Agricola de la Universidad de Bonn.

La humedad del grano y la paja fué determina-
da por un laboratorio de Berlin, y el Instituto de:
Molineria y Panaderia hizo ensayos coraparativos
entre las cualidades de molienda y panificacion del
trigo trillado con cosechadora y el procedente de
las trilladoras ordinarias. Otro comité del R. K. T.
L., el Comité del Secado, estudi6 los diversos mo-
dos de desecacién y conservacién susceptibles de
utilizarse con el trigo de la cosechadora.



Terminados los ensayos, se hizo un estudio de
conjunto, que sirvi6é de tema a una reunién magna
de todos los colaboradores y propietarios de cose-
chadoras. En ella se complet6 tan interesante tra-
bajo, que dias después era publicado bajo el titulo
de “Estudio comparado de los diversos procedi-
mientos de recoleccidn”.

Otro ejemplo, muy interesante también para Es-
paila, revela como el R. K. T. L. aprovechoé los ele-
mentos especializados de cierto Instituto para po-
ner término a la orientacion perjudicial que toma-
ba la venta de maquinas de ordefiar en Alemania.

En 1924, Alemania no empleaba mas que 50 ma-
quinas de ordefiar; pero la bonita perspectiva de
este negocio elevo la cifra a 9.000 en 1928. Conse-
cuencia de ello fué la aparicién en el mercado de
una serie de tipos poco perfeccionados y de utili-
dad dudosa. Llegd un momento en que los ganade-
ros, desengafiados de su resultado, las atribuian,
incluso, ciertas enfermedades de las ubres.

Con la ayuda del R. K. T. L., el Instituto de Me-
canica Agricola de la Universidad de Halle se in-
teresé por tan importante cuestién, y poniendo a
concurso los excelentes elementos con que cuenta,
hizo minuciosos y repetidos ensayos, que demos-
traron la injusticia de los reproches que los agri-
cultores dirigian a las maquinas de ordefar cuan-
do la construccion y empleo de ellas estdn someti-
dos a ciertas reglas.

La precision de estos ensayos sirvié para sefialar
de una vez para siempre la velocidad de la suc-
cion, la duracion del ordeiio, el grado de vacio,
etcétera, y conseguir que en la actualidad la in-
dustria fabrique buenas maquinas de ordehar a
casi la mitad de precio que las vendidas hace afios.

Otro ejemplo da la idea de la inversién acertada
que hace el R. K. T. L. de los fondos que se le
confian, destinandolos a subvenciones de creacién
de centros de informacién o de divulgacion.

Cierto nimero de Camaras Agricolas alemanas
cuentan, para su informacién sobre maquinaria
agricola, con Centros Consultivos especializados,
que les son de gran utilidad a la hora de hacer sus
compras, y que en todo tiempo informan a los aso-
ciados de cuanto hay nuevo e interesante para ellos
en esta materia, sin excluir las ensefianzas del
R. K. T. L.

_igdoriculturay

Otras Camaras Agricolas deseaban crear un
Centro Consultivo analogo; pero carecian de los
fondos necesarios, porque sus asociados los nega-
ban, desconfiando de la eficacia de esta informa-
ciébn. Entonces el R. K. T. L. decidi6 subvencio-
narles durante tres afios con las dos terceras par-
tes de los gastos totales que se originasen, dando
lugar a que se demostrara la eficacia del Centro
Consultivo y a que nadie le negara en lo sucesi-
VO su apoyo econdémico.

Para terminar, merece citarse otro caso, el de la
divulgacion de los conocimientos de mecénica agri-
cola desde los Centros Consultivos antes citados.
Estos por si mismos no pueden llegar siempre al
agricultor, pero organizan, bajo el patrimonio del
R. K. T. L., cursos cortos, que sirven de instruc-
cion a los propios agricultores para difundir en-
tre sus vecinos los conocimientos que adquirieron.

Otras veces estos cursos son ambulantes y lle-
gan los especialistas a resolver los problemas so-
bre el mismo campo, organizando sus excursiones
a peticion de las Camaras Agricolas y siempre bajo
los auspicios del R. K. T. L. ‘

La colaboracién entre el agricultor y el técnico,
sea para enunciarle los problemas o para resolver-
los juntos, garantiza que las soluciones obtenidas
son acertadas y que sirven siempre para que el
constructor de maquinaria, privado las mas de las
veces de una experiencia tan extensa como la que
le proporciona el R. K. T. L., base sobre ellas sus
nuevos modelos de aparatos o las modificaciones

. que aconseje la practica.

k% ok

Con la exposicién escueta de lo que es el R. K.
T. L. no son precisos largos comentarios. Bien
aparente es la diferencia entre lo que se hace fue-
ra de Espafia por el progreso agricola y lo poco
que aqui preocupan estas cuestiones. Me daria por
satisfecho con que, comparando esta despropor-
cién con la abrumadora importancia de la agri-
cultura en la economia espafiola, superior a la que
para los alemanes tiene la suya, naciese alguna
realidad (propdsitos no faltan) para encauzar
nuestra riqueza de un modo méas provechoso que
en la actualidad.
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EL CULTIVO DEL HONGO COMESTIBLE
Y SU POSIBLE GENERALIZACION

por José CRUZ LAPAZARAN, Ingeniero agrénomo.

La revision detenida de los resumenes de impor-
tacion y exportacién de productos de indole agro-
pecuaria originan comentarios sobre la posibilidad
de suprimir cifras de algunas partidas del primer
grupo, por no existir causas justificadas que im-
pidan obtener tales productos dentro de nuestras
actividades rurales. Se elimina asi un factor de
desequilibrio y se dota a nuestra agricultura de un
nuevo elemento de trabajo con los ingresos subsi-
guientes. De uno de estos exdmenes derivé la idea
llevada ala
practica de evi-
tar el que la
mayoria de los
hongos comes-
tibles corrien-
temente desig-
nados con el
nombre de
“champignon”,
tuvieren el
marchamo ex-
tranjero, pu-
diendo obte-
nerse en explo-
taciones ade-
cuadas, y que
tanto la con-
serveria como
el consumo en
fresco tuvieren
materia prima a precio asequible en factor tan ge-
neralizado en los modernos condumios. No tienen
grandes dificultades su obtencidén, y sacudiendo la
apatia, puede la cocina nacional disponer de un ali-
mento de gran valor y de obtenciéon asimismo na-
cional.

Existen multiplicidad de obras que tratan de
todo lo referente a este cultivo. Saturados de esta
literatura ensayamos diversas veces su obtencion
con resultados no muy halagiiefios, al menos en el
aspecto financiero. Hacia falta ahondar, dominar
la técnica cimentada en muchos pequefios detalles
que escapan muchas veces a los libros o tratados.
Aprovechando la feliz coyuntura de las especiales
aptitudes de un perito agricola, conseguimos su
perfeccionamiento en centros de gran produccién,
y, una vez conseguido esto, practicamos un ensa-
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Hongo “blanco grueso”, apropiado para consumo en fresco.

yo de alguna envergadura que pudiera traducirse
en negocio lucrativo. Tenemns hoy la satisfaccién
de que en esta provincia de Zaragoza se haya cons-
tituido una sociedad para el cultivo en grande del
hongo; que en esta campafia haya surtido a Za-
ragoza, Barcelona y a la industria conservera; en
una palabra, que estd resuelto o se puede resolver
en poco tiempo el problema de adquirir fuera lo
que es facil obtenerlo en casa. '

Creemos haber cumplido asi con un gran deber.

Desde el co-
mienzo de este
ensayo se de-
sisti6 de pre-
parar persu
nalmente ¢
“blanco” o my-
celium del hon-
go, base de
siembras. Es
de técnica de-
licada, facil de
malograrse, y
como de mo-
mento no exis-
te consumo na--
cional que pa-
gue organiza-
cién de este li-
n a je, preferi-
inos adquirirlo
en centros de garantia y crédito; en este caso con-
creto, en Burdeos. Las variedades pedidas tras un
tanteo de las existentes en el comercio fueron las
siguientes:

Nimero 116, tipo blanco medio; nimero 26, tipo
blanco grueso; nimero 11, iipo crema pequefio;
numero 148, tipo crema grueso.

La finalidad de tal eleccion obedecia al deseo de
obtener hongo grueso para el consumo en fresco
y pequefio para la conserveria, y los de color cre-
ma, porque, en general, producen mas. De este en-
sayo deriva la necesidad de obtener solo las varie-
dades blancas, ya que al consumo repugna las de
color crema por un concepto equivocado de creer
tienen un comienzo de descomposicidon estas varie-
dades cremas o color ceniza.

Aun cuando es frecuente en los grandes centros
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Aprovechamiento de bodega para cultivo del hongo. (Se observa perfectamente la forma de caballones y la salida del
hongo en los flancos del caballén.)
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productores el empleo—coinc locales de obten-
cibn—de cuevas abiertas para toma-gravas o en
canteras de yezo o calizas, hemos preferido, dada
la finalidad del ensayo, disponer de una cueva en
excelentes condiciones de manejo para esta técni-
ca. Dificil resulta dar consejos sobre esta materia
de locales, ya que en cada caso varian las circuns-
tancias, siendo suficiente disponer de plena oscuri-
dad, temperatura que oscile entre los 10 y 16 gra-
dos, sin corrientes de aire—muy perniciosas parea
este cultivo—, con agua proxima y limpia hasta la
exageracion. Para ello limpiamos y blanqueamos
las paredes

El 29 de febrero se consider6 apto el estiércol
para fabricacién. Se transporté rapidamente a las
proximidades de la bodega, y por medio de una
trampa se introdujo, formando el practico monto-
nes longitudinales grandes, llamados cadenas. Per-
manecié en esta situacién siete dias, aprovechan-
dose este lapso para adquirir directamente el blan-
co del hongo en Burdeos, de la marca llamada
“Cuartos de luna”. El 5 de marzo comenz6 la con-
feccidén de los caballones definitivos, teniendo 0,40
en la base, 0,30 en los lomos, auxiliandose de unas
paletas especiales para dar la forma conveniente,

¢ 0 mprimien-

con lechada
de cal adicio-
nadsa de un
{esinfectante.

Para el cul-
tivo hemos
buscado el es-
tiércol mas
rico—en este
caso de un re-
gimiento de
Artilleria y
Jde los Yemen-
tales—, ad-
quiriéndose
gsobre 28 to-
neladas, sufi-
cientesala
confeccidén do

do la masa
moderada-
mente.

El 19 se
procedié a la
siembra (lar-
daje entre los
practicos, em-
pleando pala-
bra france-
sa). Para ello
el obrero le-
vanta el es-
tiércol en los
flancos de los
caballones
con la mano
iz quierda, a
cada 30 cen-

350 metros li-
neales de ca-
hallén (tipo
pequeno). La
buena preparacion de este estiércol es factor pri-
mordial para el buen éxito. En el suelo de una era
limpia se extendi6 el estiéreol, formando una sola
mesada de 20 metros de longitud por 17 de an-
chura y 0,80 de altura; al objeto de airear la masa,
se incorpor6 paja larga de centeno. La confeccién
de este estiéreol comenzo el 6 de febrero; a las cua-
renta y ocho horas la fermentacién era activisima,
alcanzando la masa temperatura muy uniforme de
unos 75 grados. El 14 de febrero se di6 a la masa
la primera vuelta, colocando lo de la periferia en
el centro, lo de arriba abajo; se regd copiosamen-
te y espolvore6 con sulfato amoénico; los bordes
del montén quedaron cortados en ligero declive. El
21 se di6 segunda vuelta, regando m~nos, y sin adi-
ciéon de abono comercial. Con una pala se recorta
todo lo que sea paja saliente, evitande todo lo que
trascienda a moho blanco, tan perjudicial para
esta crianza.
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La cuidadesa presentacién de los hongos en el mercado incita poderosamente a su adqui-
sicidn.

tim etros de
profundid a d
aproximada
de cuatro
centimetros, y en cada golpe coloca una plaquita
de blanco, tapando con cuidado con el estiércol que
tiene en dicha mano izquierda. Es interesante el
momento de practicar esta siembra, pues conviene
elegir el momento 6ptimo dificil de explicar. Si se
siembra cuando el estiércol esta caliente, quema el
blanco; si tarde, el estiércol estd pasado y no pue-
de nutrir el blanco. Algunas veces el caballén no
esta uniformemente desarrollado y sélo debe sem-
brarse lo apropiado, retrasando la parte caliente.

El 1 de abril se procedi6é a cubrir los caballones
con una capa de dos a cuatro centimetros de are-
na de rio, entremezclada con enronas calizas, pul-
verizadas, pero sin exceso. Practicada esta opera-
cion se dejan los caballones resudar unas veinticua-
tro horas, y seguidamente se palotea para aumen-
tar la adherencia entre corbetera y estiércol. Desde
la cubricién hasta la aparicién de los primeros mu-
fiones blancos, so6lo debe preocuparse de mantener

(Foto: Contreras y Vilaseca.)



la humedad, sin excesos, valiéndosc para ello de
regaderas con boquilla de chorros tinisimos. El 15
de abril aparecieron las primeras raanifestaciones
de hongos, y el 30 de abril se recoge un primer
medio kilo utilizable. Este plazo es corto. y de-
muestra las buenas cualidades del lcaal, del estiér-
col y del blanco.

El 3 de mayo se obtienen sobre 3 Kgr.; del 4 al
12, a razén de 15 Kgr.; el 13, 69 Kgr.; el 14,
81 Kgr., y asi sucesivamente.

El promedio en veinticinco dias fué de 28 kilos.
Se considerd terminada la crianza el 15 de junio,
habiéndose obtenido 1.218 kilos de hongo util, lo
que supone, por metro lineal de caballén, 3,400
kilogramos.

Este rendimiento es aceptable, puesto que en
las comarcas productoras de la vecina Republica
se estima que facilita buen interés al capital y al
trabajo invertidos en este negocio, la cantidad de
400 a 450 kilos por cada diez toneladas de estiér-
col, y aqui resulta como promedio 435 kilogramos.

El aspecto técnico de produccién estaba conse-
guido; faltaban mejorar algunos detalles, rebajar
algunos gastos,.ete.; pero, en cambio, el aspecto
comercial presentd serias dificultades, pues nun-
ca se pensé obtener tanta cantidad. El mercado de
Zaragoza no absorbia toda la cantidad en fresco;
ante la inseguridad de produccién no se realiza-
ron gestiones en otras grandes ciudades; la con-
serveria s6lo admitia el hongo pequefio; por tcdo
esto, el precio de venta fué muy variable, con un
maximo de 4,50 pesetas kilo y un minimo de 2,50.
Para las cuentas, aceptamos el precio medio de
tres pesetas kilo.

Bo:squejo de una cuenta de gastos v productos.

GASTOS

Pesetas.

Alquiler del local, a 2 ptas. diarias (1) ......... 320,00
Limpieza y desinfeccion .............coccoceveiinionnn, 72,00
Luz en la campafia........coocvviviiiiiiiiiin .. 45,00
Arenas, enronas y su transporte..................... 120,00
28 toneladas de estiércol, a 12 ptas.................. 336,00
Paja de centeno y su transporte..................... 40,00
Jornales de estercolero y transporte del estiércol 220,00
Blanco y viaje para su adquisicién.................. 175,00
Varios gastos (regaderas, paletas, etc.)....... 50,00
145 jornales del practico, a 12 ptas................... 1.740.00
TOTAL. ..ot 3.118.00

(1) Durante los ciento sesenta dias que estuvo ocupada la
cueva en este cultivo.

A

A
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PRODUCTOS Pesetas.
30 {oneladas mezcla estiércol-arena, a 4 ptas 120,00_
1.218 kilogramos de hongo 1til, a 3 ptas............ 3.654,00
TOTAL. . e 3.774,00

RESUMEN

INGresos ....oooiiiiiiii 3.774,00
Gastos 3.118,00
Beneficio (1) ..oiviriiiiii it e 656.00

Con todo ello queda demostrado la posibilidad
de obtener interés saneado al capital y al trabajo.
Como en este caso s6lo se trataba de adquirir esta
seguridad, el beneficio se invirtié integramente en
bonificar el jornal del practico.

No tuvimos, en el transclirso de esta crianza, en-
fermedad de ningln género, ni parasito alguno hizo
acto de presencia, al menos en cantidad que alar-
mara. Exageramos ante este temor la limpieza del
local diariamente, evitando la pisada de restos de
hongos, la desinfeccion fué asimismo exagerada,
lo mismo que la evitaciéon del moho blanco en el
estiércol. Gracias a ello ni el Hypomices pernicio-
sus, ni la Movrilia finicola malograron el cultivo.

Ccmo indicamos al comienzo de estas lineas, tras
ser el acicate del asunto, el agrénomo se ha des-
entendido de este nuevo cultivo. Entra va en e:
aspecto comercial, que ya no ncs intereza. Cree-.
mos haber originado nuevas actividades convenien
tes a la economia nacional, y con ello nos damos
por satisfechos.

Es tendencia del agricultor limitar sus activida-
des a un solo cultivo, al que él estima el mas pro-
ductivo, aun cuando las condiciones del medio per-
mitan obtener variadas cosechas. Nosctres, por el
contrario, estimamos que, siempre que sea posi-
ble, convienen muchos aprovechamientos que re-
dondeen y aseguren los ingresos del cultivo o ga-
nado basicos de la explotacién. Este de los hongos
comestibles puede perfectamente clasificarse en el
sector de ‘“pequefios ingresos”, capaces, sin em-
bargo, de restablecer un equilibrio perdido, bien
por depresién de precios, por pérdida de un mer-
cado, por enfermedad en los cultivos o en los ga-
nados o de la nefasta actuacién de tantos factores
que directa o indirectamente impiden una sosega-
da vida al trabajador del campo.

(1) En este beneficio aparece englobado la parte que corres-
ponde a la actividad industrial y los intereses y remunera-
cion de capitales. -

AP
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La adicién de estiércol a las tlerras de labor es una priactica cultural de trascendenfal im-
portancia. Consecuencia de ello es la estrecha relacién que guardan entre sf la agricultura
y la ganaderfa en toda buena explotacién agricola.

Repartidora de abonos mine-
rales, sexuida de un pase de
grada para cubrir los abonos.
Operando de esta manera se
reparten mejor los fertilizan-
tes y se evitan oclertas pérdi-
das en alguno de ellos.

Limpiadora clasificadora de granos, de utilidad maniflesta en las grandes ex- La desinfeccién del trigo de siembra “en seco”,
con carbonato de cobre, es el medio mAis

plotaciones agricolas.
prictico para evitar el “tizén”.
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De actualidad
agricola

Una escena muy tipica en los campos espaiioles. Labrando con
yunta de mulas y arado de vertedera.

SO CUUr A ..

Las labores con tractor son especialmente venta)osas en
fincas grandes y en terrenos llanos.

La grada de discos hace a la

perfeccién la labor preliminar

de la siembra, delando el te-

rreno llano y tan pulverizado

como requlere el empleo de
la sembradora.

La siembra con sembradora
hace que la semilla se repar-
ta mejor, quede el campeo uni-
forme y se pueda hacer la re-
colecclon mas cémodamente,.
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CASAS DE CAMPO ESPANOLAS

por Alfredo BAESCHLIN, Arquitecto.

“LA MASIA®

En Catalufia, a pesar de su clima netamente
mediterraneo, hay también regiones elevadas que
recuerdan las de las provincias vascas, desde lue-
go con mucho menos lluvias. No debe, pues, ex-
trafiar si, en forma y en silueta, la masia catalana
evoca el caserio vasco. Es una variante mas del
tipo de casa centroeuropea.

Se puede adaptar perfectamente a la vida mo-
derna, cual puede verse en el presente proyecto
inspirado en la masia.

Se penetra en el “hall” por la puerta adovelada,
pieza de unién entre sala y comedor, con salida al

672

jardin. Para evitar las corrientes de aire, un pe-
queiio vestibulo precede la salida mencionada.

Diose, tanto a la sala como al comedor, un ta-
mafio capaz, yendo ambas piezas dotadas del ti-
pico “escalfapanes” (chimenea) para los dias
crudos.

A la izquierda, comunicados con el comedor y
el “office”, y ademas con entrada especial, se en-
cuentran los servicios—cocina, ‘‘office”, despen-
sa—y dos cuartos para criada, en el entresuelo.

A la derecha, un gran garage, y en el altillo, la
vivienda para el guardian, con cocina, W. C., acce-
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sible desde-el exterior por un patin. La escalera
principal arranca del “hall” y llega hasta el ves-
tibulo del piso, al que se abren las puertas de los
dormitorios, del bafio y del W. C. Desde el mismo
vestibulo puede accionarse la escalera plegable, di-
simulada en el techo, la cual proporciona un eémo-
do acceso al estudio, amplia pieza que ocupa todo
el desvan.

“La Masia” es una casa de campo genuinamen-

PLANTA BAJA

te catalana, que se adapta bien al paisaje, embe-
lleciéndole, en vez de destruir su armonia.

L

(Tomado este estudio del libro “Casas de campo
espafiolas”, publicado por la “Editorial Canosa”,
de Barcelona, Rosellon, nim. 207.)

Pi/o PRIMERO
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EL PROBLEMA DE LAS SUBSISTENCIAS

por Fernando MARTIN-SANCHEZ JULIA, Ingeniero agrénomo.

Ya estd sobre el tapete, con actualidad pal-
pitante y a veces alborotada, la “cuestién de las
subsistencias”, que tanto ha preocupado a los Go-
biernos, con motivos mas o menos considerables,
desde la guerra europea hasta hoy.

Ya un sector de la Prensa madrilenia, exclusiva-
mente ‘“urbana”, escribe a grandes titulos en sus
220 =
200
180
160

140
120

100

>

NUMEROS INDICES

mejores planas dislates sobre las subsistencias,
como que “este afio se ha exportado més vino” o
que “se ha autorizado la salida de mucho aceite”,
cuando en 1930 llevamos vendidos vinos al extran-
jero por 49 millones de pesetas oro menos que en
1929—que vendimos poco—, y cual si para expor-
tar aceite hiciera falta “autorizacion”.

Mas, por fortuna, hay otros diarios madrilefios
que defienden los derechos de los campesinos con
firmeza, armados de seria documentacion.

Y basta exponer “el problema de las subsisten-
cias” con serenidad para que la agricultura quede
justamente amparada.

Vamos a ver si es verdad que la carestia de la
vida se debe a que los productos agricolas han
subido exageradamente de precio, y para ello he-
mos de comparar los “nGimeros indices” que ofre-
ce el “coste de la vida” y los que tienen los prin-
cipales alimentos que el campo proporciona.
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Qué son los nimeros indices.

Los numeros indices tienen solo un valor com-
parativo, pero interesantisimo, por la claridad con
que revelan los fenémenos econémicos a que se
aplican.

No queremos definir, sino divulgar, y no nos
importa en este afan divulgador llegar a ser ta-
chados de “vulgares”.

Para obtener un “ntimero indice”, por ejemplo,
el del trigo, se iguala a 100 el precio al por ma-
yor que tiene dicho grano en una fecha o el pre-
cio medio en un mes o un afio. Para nosotros sera
100 el precio medio del trigo en 1913.

Si tomamos luego el precio del trigo en 1929,
vemos que es mayor y guarda con el de 1913 la
proporcion que hay entre 100 y 171. Esta Gltima
cifra es el “nimero indice” del trigo en 1929, y
facilmente se ve como indice que el trigo ha su-
bido el 71 por 100 (1).

El coste de la vida.

Se llama “coste de la vida” a la cifra que indica
el resumen de los nimeros indices de multitud de
articulos, los mas corrientes y usuales.

El “coste de la vida” lo calculan los Servicios
Oficiales de Estadistica del ministerio de Trabajo,
para lo cual agrupan los articulos en dos grandes
secciones: ‘“substancias alimenticias” y “mate-
rias industriales”, y dentro de éstas en ocho gru-
pos, de los que tres corresponden a la primera y
cinco a la segunda de aquéllas.

(1) La sencillisima proporcién que se emplea para hallar
el nimero indice es ésta:

Precio en 1913 100

Precio en 1929 X

100 X Precio en 1929

De donde x = numero indice =
Precio en 1913



En una nota (1) detallamos cémo estd hecha
esta agrupacién, y, desde luego, salta a la vista
que acaso fuera mas racional indicar en qué pro-
porcién contribuye cada una de las ramas de la
actividad humana—agricultura, ganaderia, pesca,
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etcétera—, al alza o a la baja de la vida, reuniendo
las distintas sustancias por su origen. Asi no veria-
mos juntos a la carne y los huevos con el bacalao,
al aceite con la sal, la madera con los ladrillos y
el aceite de orujo con el papel de periédicos.

Pero, de todos modos, la comparacién del coste
de la vida con los precios de los principales pro-
ductos de la agricultura dan una leccién interesan-
tisima sobre el ‘“problema de las subsistencias”.

La agricultura y el coste de la vida.

Unos graficos nos ponen ante los ojos la mar-
cha oscilante del coste de la vida, pero siempre
manteniéndose sobre el de 1913 (2). Los precios

(1) Las sustancias alimenticias que constituyen la primera

Seccién son las siguientes:
...Primer grupo: Allmentos de origen animal}.—Carne de vaca,
idem de ternera de Galicia, idem de cerdo, idem de oveja o
cordero, tocino salado, manteca de vaca, aueso manchego,
huevos de Castilla, leche, bacalao de Islandia y pescado fres-
co. En total, 11 articulos.

Segundo grupo: Alimentos de origen vegetal.—Harina de tri-
go, trigo, centeno, cebada, avena, maiz, arroz, lentejas, gar-
banzos, habas, judias, patatas, albarroba herbacea, heno, paja
de cereales y yeros; 16 articulos.

Tercer grupo: Bebidas y otros alimentos.—Aziicar de remo-
lacha, fdem de cafia, aceite, vino, cerveza, pastas para sopa,
sal comun_lavada, café de Puerto Rico y Yauco y cacao de
Fernando Poo; 9 articulos.

Los grupos y articulos de la segunda Seccién, denominada
Materlas industriales, se forman como sigue:

Cuarto grupo: Combustibles, gas y flaido eléctrico.—Carbo-
nes nacionales asturianos, idem extranjeros, cok, petr6leo, bu-
jlas estedricas, fliido eléctrico, gas del alumbrado y gasolina
(sin envase); 8 articulos.

Quinto grupo: Textiles ¥ cueros.—Lanas, algodén Good-mid,
seda cruda, cAfiamo en rama, yute y cueros; 6 articulos.

Sexto grupo: Metales.—Aluminio en lingotes, antimonio en
lingotes, azogue, cobre en planchas, estafio en lingotes, fun-
dicién de hierro en lingotes, plomo en tubos y en planchas y
cinc en lingotes; 8 articulos.

%éptimo grupo: Materfales de construccién.—Maderas, hie-
rro viga I. cal gruesa. fdem hidrdulica, cemento Portland ar-
tificial Asland, ladrillos recochos, tejas planas y yeso; 8
articulos.

Octavo grupo: Productos qufmicos y varios.—Abonos quimi-
cos y anticriptogAmicos, carburo de calcio, alcoholes, aceite
de orujo verde, idem de coco blanco, idem de linaza crudo,
jabén moreno y papel de periédicos; 8 articulos.

(2) Los datos que utilizamos son oficiales y nos han sido
facilitados por el nuevo servicio de Estadistica de la Confe-
deracién Nacional Cat6lico-Agraria. -
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al por mayor, que son los que percibe el campe-
sino, del trigo, el vino y los garbanzos, han subido
mucho menos que el coste de la vida. So6lo los del
aceite y las patatas rebasan el coste mencionado.

Hemos elegido esos cinco productos porque son
varios de ellos los mas importantes de la agricul-
tura nacional, y los restantes—como los garban-
zos—son los mas discutidos en estas polémicas
de subsistencias.

La leccidén que se deduce es doble y clarisima:

Primero. La vida ha subido mas que los pro-
ductos agricolas mas importantes. Luego las cau-
sas de la carestia estdn, en su mayor parte, fue-
ra de la agricultura.

Segundo. El agricultor que tenga que vivir solo
de vender trigo, vino, o garbanzos, que son la ma-
yoria, vive peor que en 1913 6 tiene que producir
mas o mas barato para vivir igual que antes de
la guerra. Y como estas dos tltimas circunstan-
cias suponen un progreso, y el progreso es tra-
bajo, el agricultor no recibe remuneraciéon por él

;Como cambian estas cuestiones examinandolas
serenamente, lejos del barullo populachero de las
grandes urbes y teniendo en cuenta el campo!

Los precios al por menor.

Es muy frecuente que siendo en los campos los
precios bajos lleguen a la ciudad, al por menor, a
los consumidores, elevadisimos.

Semejantes hechos no constituyen ‘‘problemas
nacionales de subsistencias”, sino simples cuestio-
nes municipales de abastecimientos. Los Munici-
pios de las grandes urbes deben tener una politica
de abastos, de vigilancia de los mercados, de ré-
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gimen de los ‘“asentadores”, de factage munici-
pal, etc. jCuantas veces los propios Ayuntamien-
tos conceden o toleran verdaderas exclusivas de
abastecedores, que encarecen los articulos de pri-
mera necesidad!

Ahora se habla en Valencia de levantar un mer-
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cado, al que los huertanos puedan acudir con sus
frutos directamente, sin intermediarios. La noticia
ha sido recibida con gran jubilo por los campe-
sinos. Es natural. Y sea lo que fuere la suerte de
la proposicién a que aludimos, solo los efectos que
ha producido son sintomas reveladores del lugar
donde se asienta el “mal de la carestia”, que los
Ayuntamientos urbanos consienten cuando no fo-
mentan, sin perjuicio de revolverse airados contra
el campo y pedir al Poder Central tasas, prohibi-
ciones de exportar y hasta incautaciones.

No son problemas de economia nacional.

Reduzcamos los problemas de subsistencias a su
verdadera esfera. Opongamonos a que se los trans-
forme en cuestiones econémicas nacionales.

Es inadmisible la politica de tasas maximas y
de cierre de fronteras para que unos millares de
ciudadanos de grandes capitales compren barato
lo que deben pagar al justo precio que el campe-
sino necesita para que su industria sea remune-
radora. La agricultura tiene derecho a la libertad
comercial que disfrutan las demas actividades na-
cionales. Nadie tasa las telas, ni los hierros, ni el
calzado.

A quienes interesa la prosperidad del campo.

Ademads, que la agricultura sea un modo de vi-
vir lucrativo lo exige el bien de la inmensa ma-
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yoria de los espafioles. Que los productos agrico-
las se vendan bien interesa:

Primero. A todos los labradores, propietarios
y caolonos.
Segundo. A los braceros del campo, pues si

el “amo” no gana, mal puede pedirsele mas jornal.
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Tercero. = A muchas gentes que viven en la ciu-
dad, pero que cobran rentas del campo. No s6lo los
grandes terratenientes, sino numerosisimas fami-
lias modestas que poseen fincas en los pueblos y
cuyas rentas son para ellos un ingreso aprecia-

ble. Si en el campo hay miseria, las rentas se pa-
gan mal.

Cuarto. Al comercio y a la industria de los
pueblos grandes y de las capitales de provincia,
que venden poco si los labradores no pueden com-
prar.

Quinto. A la industria y al comercio en gene-
ral, incluso al de las grandes urbes. El presidente
del Circulo de la Unién Mercantil de Madrid reco-
nocia, en marzo de este afio, que el comercio es-
pafiol vive principalmente de la agricultura. Los
afos de crisis, en especial si es en Andalucia, se
notan en los hoteles y hospederias madrilefias.

Frente a esa enorme falange de interesados en
que el campo tenga dinero, s6lo hay una pequeia
porcién de espafioles a quienes conviene comprar
barato, sin preocuparse de los agricultores. Son:

Primero. Los funcionarios de todas clases y
los empleados de bancos y oficinas urbanas.

Segundo. Los obreros de aquellas industrias,
como la mineria y otras, cuyo florecimiento o de-
presion es independiente de la agricultura.

No hay en Espafia censo profesional. Pero cal-
culase en unos 17 millones el nimero de espafioles
a quienes interesa mas que el campo venda bien
sus productos que comprar a vil precio los que de
aquéllos necesitan para su consumo. Y restan sélo
cinco millones en quienes el interés del consumidor
es el predominante.

Urge llevar estas verdades al animo de los po-
liticos, de los productores, de las mismas masas
urbanas. Es preciso que concluya del todo la po-
litica de agarrotar al campo y cohibirle en sus le-
gitimas ganancias con pretexto de carestias y es-
caseces, admitidos a la ligera.
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LAS RATAS: MEDIOS DE COMBATIRLAS

por José del CANIZO, Ingeniero agrénomo.

DE todos son conocidos
los destrozos que cau-
san estos roedores y el pe-
ligro que suponen para nues-
tra salud, al propagar diversas enfermeda-
des. Es, pues, necesario preocuparse de ex-
terminar las ratas, y por ello consideramos
de interés el dar a conocer los medios mas
practicos que se conocen hasta el dia para
combatir estos temibles roedores.

Se conocen en nuestro pais dos clases de
ratas: la rata grande o parda, y la rata de campo.

La rata comin.—La rata grande o rata comiin
(Rattus norvegicus) es, generalmente, de color par-
do, aunque se encuentran algunas que son blancas,
negras o manchadas. Aparte de su tamafio, mayor
que el de la rata de cam-
po, se reconoce porque su
cola es méas corta que el
cuerpo y la cabeza juntos;
ademas, tiene orejas cor-
tas, que no alcanzan a los
ojos si se las echa hacia
adelante.

Las ratas se acomodan a
vivir en todas partes.
Abundan en las cuadras,
almacenes y alcantarillag, viviendo también en
huertas y jardines; se establecen incluso en casas
de piedra o ladrillo. Necesitan agua fresca cerca,
por ser la rata animal muy bebedor y agil na-
dador.

La rata es el mas omnivoro de los mamiferos.
Lo mismo come productos vegetales que animales,
y devora, las substancias menos comestibles en apa-
riencia. Roe maderas, cuero, cascos de caballo, tu-
bos de plomo, ete.

Los destrozos que causan son importantes. Cons-
tituyen una verdadera plaga en graneros y alma-
cenes, cuadras, establos, huertas y jardines. En ga-
llineros y palomares roban los huevos y matan a
los pollos y pichones; y también atacan a los cone-
jos, cerdos, etc. En muchas huertas y arrozales se
establecen junto a las acequias, entorpeciendo el
riego con sus trabajos de zapa.

Mucha gente tiene una vaga idea de que la rata
es muy prolifica; pero sin llegar a darse cuenta
exacta de la rapidez con que se multiplica.

Las ratas crian en el afio seis o mas veces, y la
prefiez dura sélo tres semanas. En cada parto na-

Cabezas de rata comin y de rata campestre. Obsérvense
en esta Gltima (figura de la derecha) las orejas gran-
des, el hocico afilado y los ojos saltones.

cen ocho a doce crias y a veces méas, pues se han
dado casos de veintidds. La hembra tiene doce te-
tas, lo que ya indica camadas numerosas. A la edad
de tres o cuatro meses ya estd en condiciones de
criar. Con estos datos, facil es comprender que una
sola pareja dé origen a millares de ratas al cabo
del afio.

Aparte de lo mucho que destruyen, como se ha
dicho ya al principio, las ratas causan también da-
fios al propagar algunas enfermedades. La rata es
frecuentemente atacada por la triquina y los cer-
dos adquieren este parasito al devorar ratas en
zahurdas o estercoleros o alimentos contaminados
por las deyecciones de estos roedores.

La peste es otra enfermedad que las ratas trans-
miten al hombre, por las pulgas.

Las ratas padecen tam-
bién la rabia y la conta-
gian a los perros con sus
mordeduras. Este es el
origen de los casos de ‘“ra-
bia espontdnea” en perros
que no han sido mordidos
por otros rabiosos.

La rata comn no es ori-
ginaria de Europa, adonde
sélo hace unos doscientos
aflos que emigro, procedente del Asia Central. En-
tr6 en Espafia a comienzos del siglo pasado, inva-
diendo por completo la Peninsula, en pos de los
ejércitos de Napoledn.

La rata de campo (Rattus rattus) es mis peque-
fia que la comun y se distingue por tener las orejas
grandes y la cola muy larga. Su color més frecuen-
te, en nuestros climas, es el leonado, con el vientre
blanco, aunque en las provincias del Norte se en-
cuentra el tipo de la especie de color negro lustroso,
el mismo que abunda en toda la Europa Central. Es
mas agil, aunque menos fuerte que la rata comin
de las poblaciones. Vive y anida en palomares, gra-
neros o paneras y desvanes de las alquerias. No se
multiplica tanto como la comin, pues sdlo tiene
tres o cuatro partos al afio, y el nimero de crias
de cada camada es también menor. En otro tiem-
po, esta rata vivia en las poblaciones; pero la rata
comun, Hegada de Asia hace dos siglos, le hizo una
guerra a muerte, expulsidndola de todas partes. Hoy
es un roedor de costumbres puramente campes-
tres.

La lucha contra las ratas.—Indudablemente, el
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mejor procedimiento para luchar contra las ratas
es impedir su entrada en los locales. Esto debe te-
nerse muy en cuenta por los agricultores en los edi-
ficios de nueva planta, en los que se procurari eli-
minar toda clase de huecos, hendiduras o grietas,
en suelos y paredes, por donde puedan entrar las
ratas. Los pisos de graneros, cuadras, etc., debe-
ran estar revestidos de cemento. También conviene
cubrir ventanas y deméas entradas con tela meta-
lica fuerte, que impida la entrada de los roedores.

Por la misma razdn conviene eliminar con fre-
cuencia, diariamente a ser posible, los cubos o latas
de basura, desperdicios, etc.

También es muy conveniente el guardar todas las
substancias alimenticias en locales o depésitos don-
de no puedan entrar las ratas. Su nimero dismi-
nuye en régimen de hambre, y, ademas, esto con-
tribuye al éxito de las operaciones de envenena-
miento y caza.

Aparte de las medidas indicadas para evitar que
las ratas encuentren facil guarida en las casas y al-
macenes, en la mayoria de los casos, el unico medio
practico de lucha es la matanza de ratas, sea con
cebos envenenados o empleando algin otro de los
muchos medios propuestos. Nos ocuparemos con al-
gln detalle de los reconocidos como mas eficaces.

Cebos envenenados.—El empleo de venenos es lo
mas eficaz que se conoce contra las ratas. Obser-
vando algunas precauciones en su aplicacion, no es
de temer ningln peligro para las personas y ani-
males domésticos. La objecion que suele hacerse al
empleo de los venenos es que con ellos las ratas
pudieran ir a morir a lugares de dificil acceso, pro-
duciendo malos olores al corromperse; pero esto se
evita usando venenos de accion lenta.

El éxito depende, en gran parte, de los cebos que
se empleen y de la manera de prepararlos y distri-

La rata de campo es mas pequefia que la comin.
Tiene un largo rabo y su color m_ﬁ.s frecuente es
el leonado (negro en las provincias del Norte).

buirlos. Lo verdaderamente esencial es elegir cebos
que sean atrayentes para las ratas; al lado de esto,
la clase de veneno que se emplee tiene una impor-
tancia secundaria.

Estos cebos se distribuyen en los sitios frecuenta-
dos por las ratas, de preferencia donde se las haya
visto comer. Se reparten por cucharadas en trozos
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de papel, que se arrollan, doblando después ligera-
mente los extremos. Cuando se emplean varias cla-
ses de cebos, se colocan en grupos, uno de cada cla-
se, para que las ratas puedan escoger el que pre-
fieran.

Los cebos deben distribuirse al anochecer, de

La rata comGn o parda es una rata grande. Llega a me-
dir 26 a 30 centimetros, sin contar la cola, que mide
otros 20.

modo que las ratas los encuentren lo mas frescos
posible cuando los coman. A la mafiana siguiente
se retiran los que no hayan sido comidos, pues las
ratas rechazan todo alimento fermentado.

Dias antes de emplear el cebo envenenado con-
viene colocar a disposicion de los roedores los mis-
mos cebos “sin veneno’’, distribuidos en igual for-
ma, para desvanecer su desconfianza y observar
cudl es el alimento preferido por ellos. Si los co-
men la primera noche, se sustituyen por los enve-
nenados a la noche siguiente. En otro caso, se re-
pite la colocacién de cebos sin envenenar durante
dos o tres noches seguidas (retirando siempre por
la mafiana los que no hayan comido), hasta que las
ratas los coman sin desconfianza; cuando esto se ha
conseguido, el éxito del cebo envenenado es seguro
en la noche siguiente.

Es importante colocar un nimero suficiente de
cebos, siendo preferible en esto excederse a que-
darse corto; porque si hay poco y mueren algunas
ratas, las restantes desconfian y fracasa el re-
medio.

Preparacion de los cebos.—Se emplean diferen-
tes substancias quimicas o de origen vegetal como
principio téxico de los cebos. Citaremos entre ellas
solamente las mas usuales entre las eficaces.

El arsénico blanco (anhidrido arsenioso) es muy
utilizado para envenenar ratas. Es insipido y debe
estar en polvo fino, no arenoso. Se emplea en la
proporcién de una parte por veinte de comida.

" Una de las formas de preparar el cebo arsenical
es la de “bolas envenenadas”. Se prepara primero
la férmula siguiente:

AU vt 30 partes en peso.
Cola de carpintero........................... 33 — —
Arsénico blanco.......coovveiiiiiiiiiinininis 2 — —

Carbonato potésico...
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de alimentos. En tiempo seco, se afiadird agua
suficiente para que la masa tenga una consis-
tencia de papilla o gachas, preferida por las
ratas.

Los frutos antes citados se cortan en reba-
nadas delgadas, sobre las cuales se espolvorea
el Carbonato de bario.

La Estricnina es un veneno de accién rapi-
disima, por lo que, lo mismo que el Arsénico,
se recomienda para matar las ratas al aire li-
bre, pero no en edificios.

La forma méas general de emplearla es en-
venenando granos (de preferencia avena), para
lo cual se disuelven 3 gramos de Sulfato de es-

La Escila o “cebolla albarrana” (“Urginea scilla”), que se encuen-
tra silvestre en casi toda KEspaiia, contiene un veneno muy activo

contra las ratas. Es rara en las provincias centrales.

Se cuece el agua con la cola, y cuando esta bien
disuelta se agregan los otros componentes. Puede
afiadirse algo de aziicar molida o esencia de anis.

Para usar la mezcla venenosa, en cuya manipu-
lacién se guardaran las precauciones consiguientes,
se hace una masa con harina o pan rallado, aceite
vy agua, formandose pequefias bolas, que se mojan
luego con el liquido arsenical, bien removido. Esas
bolas se colocan bajo tejas o dentro de tubos que
tengan 8 6 10 centimetros de boca y medio metro
de largo, para evitar que las coman los animales do-
mésticos.

El Carbonato de bario, muy empleado en Nor-
teamérica, es un polvo blanco, denso, sin olor ni
sabor. Es un veneno de accién lenta y tiene la ven-
taja de no ser peligroso de manejar. Es producto
barato.

A pesar de ser un veneno mucho menos activo
que otros, los cebos preparados con Carbonato de
bario deben ponerse fuera del alcance de gallinas,
perros, gatos, etc., pues puede ser mortal si lo co-
men en cantidad suficiente. Se evita este peligro co-
locando los cebos bajo un cajén con agujeros que
permitan el paso a las ratas, o sencillamente sobre
una baldosa y cubiertos con una teja. El cebo se
prepara en forma de pasta o papilla, para evitar
que las ratas puedan sacarle fuera.

Como cebos se pueden emplear alimentos muy di-
versos, tales como pan rallado, harina, desperdicios
recientes de cocina, carne, sardinas, frutos (man-
zana, melon, tomate), avena triturada, etc. Estos
cebos deben ser frescos y de buena, calidad. Los des-
perdicios de carne y otros alimentos duros se pica-
ran, para facilitar su mezcla con el veneno.

Para preparar el cebo se mezclara cuidadosamen-
te, con una cuchara o con un palito, una parte de
Carbonato de bario (en polvo) con cuatro partes

tricnina en medio litro de agua, afiadiéndole
una pequefia cantidad de anilina roja o verde,
con objeto de evitar confusiones peligrosas.
Esta disolucion se vierte sobre un kilo de ave-
na, removiendo de tiempo en tiempo durante dos
dias, hasta que el grano absorba todo el liquido.
Se deja, por ultimo, secar, afiadiéndole azlcar
para enmascarar el sabor agrio que tiene la es-
tricnina.

Otra férmula, en polvo, se compone de: Estric-
nina pura, una parte; fécula de patata, diez partes,
y azul de Prusia, dos partes, para tefiir la mezcla.

Fosforo: En el comercio se encuentran diversos
preparados o “pastas fosféreas”, las cuales tienen
el olor caracteristico del fésforo, que no parece
ahuyentar a las ratas. Pero el fésforo es un vene-
no algo peligroso y hay que emplearlo con precau-
ciones, para evitar cualquier accidente.

Una férmula a base de fésforo puede prepararse
del siguiente modo: Se echa medio litro de agua hir-
viendo en un mortero de porcelana y luego 20 gra-
mos de fosforo, que se funde inmediatamente. Des-
pués se va afiadiendo, despacio, 400 gramos de ha-
rina, removiendo con una cuchara de madera. Cuan-
do la mezcla esta casi fria, se echan en ella 400

Las mejores trampas contra las ratas son las de construccién
sencilla y fuerte, como la que representa el grabado.
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gramos de sebo fundido, y, por tltimo, 250 gramos
de azdcar.

Escila o cebolla albarrana: Se trata de un vene-
no contenido en la planta conocida con este nom-
bre, espontanea en casi toda Espafia, salvo en las
provincias centrales, donde es rara. Tiene la ven-
taja de ser inofensivo para las personas y anima-
les domésticos. Pero, en cambio, su poder tdéxico
contra las ratas es muy variable.

En el comercio se vende generalmente en polvo,
con el cual se pueden preparar cebos de modo ana-
logo al indicado para el Carbonato de bario. La
cantidad usual es una parte de polvos de Escila con
diez partes de harina de cereales. Esta mezcla es
atractiva para las ratas, aun empleada en seco, al
contrario de lo que su-
cede con el Carbonato
de bario, que debe pre-
pararse en forma de
pasta.

Por ultimo, otro ve-
neno que puede em-
plearse contra las ratas
es el Sulfato de talio.
Es veneno de accién len-
ta y resultados positi-
vos. Inodoro e insipido,
es peligroso para las
personas y animales do-
mésticos, por lo que pre-
cisa emplearlo con las
debidas precauciones.

Cepos y ratoneras.—
El empleo de trampas y cepos es un método no
despreciable, que puede contribuir a la destrucciéon
de las ratas donde no quieran emplearse venenos.
Pero requiere mucha mas habilidad y trabajo para
conseguir iguales resultados que con aquéllos.

Se recomiendan los cepos sencillos y resistentes.
Las ratoneras son, en general, menos eficaces que
los cepos. También en éstas convienen las de cons-
truccidén sencilla.

Los cebos deben ser frescos y se cambiaran dia-
riamente; conviene ademas variar la clase de cebo.
Uno de los mejores es el pan tierno o un trozo de
rosquilla. Pueden emplearse también todos los ali-
mentos antes enumerados, los cuales se pueden es-
polvorear con avena machacada, para hacerlos mas
apetitosos. El queso, que es un excelente cebo para
los ratones, como es bien sabido, no atrae a las
ratas.

Conviene colocar los cepos junto a las paredes,
detras de los muebles o enseres o en rincones os-
curos, ya que las ratas son enemigas de la luz y

Colocacién del cebo en un cepo de tablilla.

trampas conduce a que éstas pierdan eficacia, pues
las ratas, a pesar de ver el cebo, no se deciden
a morderlo. Conviene entonces ocultar dichos ce-
pos, bien recubriéndolos de tierra suelta o paja me-
nuda, hundiéndolos un poco en el suelo, etc.; deben
también cambiarse de sitio con frecuencia. En los
graneros, da buen resultado colocar varios cepos,
sin cebo, en una cazuela ancha y baja, cubriéndo-
los por completo con salvado.

Cuando el método de cepos y ratoneras es el Uni-
co que se emplea, éstas han de utilizarse en nime-
ro suficiente, pues es inutil querer acabar con las
ratas de una granja o casa de campo con un par
de cepos y una ratonera, por ejemplo. Ha de haber
20, 30 6 mas de estos artefactos. Precaucion im-
portante con este siste-
ma es eliminar lo mas
posible los alimentos
g ue puedan encontrar
las ratas, de modo que
el hambre las empuje a
los cepos. -

Fumigacion. — El al-
macenes u otros locales
invadidos por ratas y
otras plagas, puede ser
necesario recurrir a la
fumigacién de todo el
local, operacion delica-
da que debe realizarse
Unicamente por perso-
nal experimentado.

Las ratas pueden des-
truirse en sus agujeros o madrigueras con Cianu-
ro de calcio en polvo, aplicado con fuelles especia-
les de mano, que lo introducen en dichas madri-
gueras, dando lugar a desprendimiento de gas
cianhidrico, sumamente venenoso. Una vez inyec-
tado el polvo, conviene tapar el agujero. El gas
producido es también muy venenoso para el hom-
bre, por lo cual esta operacién ha de hacerse con
las precauciones consiguientes.

Virus.—Los virus empleados contra las ratas son
de resultados muy discutidos. En algunos Estados
norteamericanos estd prohibida su venta, por con-
siderarlos algo peligrosos de emplear, sin que sus
resultados sean enteramente satisfactorios. Indu-
dablemente su eficacia depende del estado de fres-
cura del virus. El mas conocido es el Virus Da-
nysz.

Enemigos naturales.—Eficaces auxiliares en la
[ucha contra las ratas son los perros ratoneros, de
mejor resultado que los gatos, que siempre repre-
sentan un peligro para las gallinas y demas aves

de los espacios abiertos. El uso repetido de las de la casa de campo. Los pequefios “fox-terrier”
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ensenados a cazar ratas, cosa no dificil, pueden bas-
tar para tener a raya a estos roedores en una gran-
ja, asi como en cuadras, almacenes, etc.

Esta casta de perros, de origen inglés, aunque ex-
tendida hoy por todo el mundo, luchan con las ra-
tas mas grandes, quebrandoles los rifiones de una
dentellada.

SR OriCUltUrain...

Los buhos, lechuzas y otras aves nocturnas son
activos perseguidores de ratas y ratones, 1o mismo
en desvanes y graneros que en el campo. Los agri-
cultores deben, por esto, respetar y proteger a es-
tas calumniadas aves, estipidamente consideradas
como de mal agiiero por las personas igno-
rantes.

Ensenanza y divulgacién enolégicas

por Claudio OLIVERAS MASSOQ, Ingeniero agrénomo.

Tema ya muy antiguo, pero siempre de actuali-
dad, ya que de dia en dia, y cada vez mas. surgen
incidentes, conveniencias, necesidades que lo po-
nen nuevamente sobre el tapete si, por acaso, habia
estado latente por breve tiempo. Han pasado
aquellos tiempos en que los productos eran con-
sumidos poco menos que “in situ”; hoy a todas
partes acuden los de todos los lugares, aun los
mas apartados, concurriendo, compitiendo uncs
con otros, y no hay que indicar cuales son los que
alcanzan el triunfo o la palma en este pugilato o
concurso universal.

Por esto no necesita demostracién, pues resulta
hoy axiomatica la verdadera conveniencia. v, mas
aln, absoluta necesidad de la maxima difusién de
conocimientos, y si tal necesidad precisa en todo,
resalta o se exalta aun méis en cuanto a la Agri-
cultura atafe, pues ésta se desarrolla en un me-
dio especial y se halla afectada por la heterogenei-
dad, diseminacién y particular idiosincrasia de los
que la profesan. Y entre las innumerables face-
tas o aspectos de la Agricultura, debe tenerse en
cuenta que el de la viti-vinicultura presenta un
caracter particularisimo, pues mientras la mayo-
ria de las ramas agricolas pueden limitarse a re-
solver el problema de producir lo “méas y mejor”
que se pueda en las circunstancias, claro esta, en
que cada uno se encuentre, en viti-vinicultura el
problema se complica extraordinariamente, pues a
la primera parte de produccién méixima, en canti-
dad y calidad (y aun en esto hay mucho que te-
ner en cuenta, pues calidad y cantidad suelen es-
tar en contraposicion) de la primera materia,
“uvas”, hay que afiadir, actual y generalmente,
una segunda mas complicada quizas, la de la trans-
formacion de esta primera materia, esforzandose
en obtener un producto transformado, ‘“vino”,
también de las miximas cualidades posibles y com-
patibles. Y se complica alin més el asunto, ya que

si la naturaleza interviene en alto grado en la pro-
duccién de la primera materia, sigue jugando un
papel esencial y principalisimo en su transforma-
cion.

La Enologia, como la Agricultura general, puede
considerarse bajo tres aspectos diferentes: como
ciencia, como arte y como oficio, y de aqui los

Ensefianza prictica del gobierne de las fermentaciones.

nombres de Agrénomo y Endlogo, de Agricultor
y Viti-vinicultor y de Cultivador y Labrador, que
se da, respectivamente, a quienes las profesan en
una u otra acepcién, y, claro estd, que nada impi-
de que algunos de dichos tres aspectos, o los tres
a la vez, se confundan muchas veces mas o me-
nos en la practica reuniéndose conjuntamente en
un mismo individuo, pues no es raro enccntrar vi-
ti-vinicultores muy ilustrados que ejecuten, ma-
nualmente, muchas operaciones de viticultura y de
vinificacién, y no es tampoco raro, afortunadamen
te, encontrar en nuestras comarcas modestos obre-
ros de los vifiedos y de las bodegas que se dan per-
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fecta cuenta de lo que hacen y deben hacer y dei
por que lo hacen. Muchos laudabilisimos ejemplos
de esto podriamos citar en nuestras comarcas, y
ello resalta de una manera clara y especialisima en
las discusiones, conversaciones o “conversas” que
solemos desarrollar en nuestras ensefianzas ambu-
lantes por los pueblos, al finalizar las cuales se
aclaran, a peticién de los asistentes, los puntos tra-
tados y se ponen a discusién casos particulares
presentados por los mismos interesados.

Vamos a exponer, con la brevedad que exige un
articulo como el presente, el modo como nosotros
concebimos y practicamos la ensefianza popular en
sus aspectos sedentario y némada y en sus moda-
lidades tetrico-practicas, como resultado de lo que
nos ha venido aconsejando la experiencia adquiri-

Alumnos tomande las temperaturas de fermentacién.

da en més de un cuarto de siglo. Empezamos nos-
otros con una labor gue pudiéramos llamar “pre-
paratoria”, consistente en dar primeramente leccio-
nes o conferencias aisladas sobre temas determi-
nados y escogidos entre los que méas puedan inte-
resar a los pueblos respectivos (atendiendo desde
luego, y siempre, las indicaciones que éstos hagan
acerca de los puntos que maés les intriguen o im-
porten), dando a la disertacidén el mayor caracter
practico posible o compatible. En todas Jas loca-
lidades existen, en mayor o menor numero, entu-
siastas decididos de tales actos, y éstos contribu-
yen a vencer la inercia y apatia de muchos mas,
despertando en ellos el afan de saber, de aprender,
de poner en practica lo aconsejado o visto realizar,
y esto sucede con mayor amplitud si se logra acer-
tar en descubrir el talén de Aquiles, mas o menos
oculto en cada caso, en llegar a lo vivo en la de-
mostracién o evidenciacién del problema capital
que se trate de resolver. Muchas veces ello es cues-
tién de oportunidad, no sélo en la eleccién del tema,
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sino que también en el momento de desarrollarlo
en una localidad determinada. No dara nunca el

“mismo resultado, por ejemplo, una leccién tedrica

0 practica dada en invierno sobre el modo de vini-
ficar lo mejor posible uvas averiadas, que dada en
el momento en que los viti-vinicultores se encuen-
tren consternados ante una primera materia defec-
tuosa, y en este Ultimo caso el éxito seguramente
alcanzado por los que hayan seguido los consejos
dados y por aquellos que hayan dejado que en su
bodega el propio conferenciante realizara practi-
camente sus consejos y la comparacion liecha, por
los propios interesados, de los productos obtenidos
por aquellos que “no hayan querido creer”, ase-
guran ya, para lo sucesivo, un estado de receptivi-
dad y de confianza del que sélo excelentes resulta-
dos pueden esperarse, empezando por el de la pro-
funda compenetracion entre el téenico y el viti-vi-
nicultor.

Y esto no quiere decir que conferencias o lec-
ciones desarrolladas sin tanta oportunidad de tema
y ocasién no puedan dar 6ptimos frutos; antes al
contrario, creemos firmemente que “siempre” son
fructiferas, sirven “a lo menos” para hacer atmds-
fera, como se dice vulgarmente; para darse a co-
nocer, para entablar relaciones y cambio de im-
presiones, en todos momentos convenienie, y ello
tanto mas cuanto no faltan nunca entusiastas que
recordaran, en su dia, lo que se haya dicho, acon-
sejado o practicado.

Respecto a este Tiltimo punto de vista, siempre
que se nos ha pedido en una localidad una confe-
rencia sin fijArsenos tema, o, estando en ella, ha-
yamos aprovechado la ocasién para darla, nosotros
preguntamos, previamente, cual es el punto que
desearian o creen conveniente se desarrolle, y de
él es el de que nos ocupamos, y por lo que respecta
a ocasién, podemos indicar que incluso hemos figu-
rado en los carteles, programas y prospectos de las
fiestas mayores de muchos pueblos, bajo el epigra-
fe de “Conferencia viticola o vinicola”’, o gobre éste
o aquél tema, por Fulano de Tal, a continuacibn, o
entre los repiques de campanas, procesiones, re-
parto de premios, bailes y castillos de fuegos arti-
ficiales.

Y no hay que decir cuanto conviene, en estas
lecciones, hacerse cargo de la idiosincrasia de los
que han de recibirlas y de su grado de ilustracion,
para ponerse a su altura, huyendo de tecnicismos,
procurando hacerse entender, hablandoles en su
propio lenguaje y amenizando, en lo posible, la di-
sertacién con casos pricticos que puedan intere-
sarles, y esforzandose en “enseflar deleitando”,
pues, de esta manera, no se dara lugar a que se
inicie el primer bostezo de cansancio, de aburri-



miento o de desinterés; antes al contrarin, el inte-
rés ird aumentando.

Una ampliacién de estas conferencias o leccio-
nes aisladas son las que nosotros hemos denomi-
nado “Jornadas”, consistentes en dedicar seis,
ocho o mas horas de un mismo dia a desarrollar
tedrica y practicamente, en una localidad determi-
nada, un asunto o tema de “palpitante” actualidad
y conveniencia, sin dejar de ocuparse de ningin as-
pecto con él relacionado que pueda interesar bajo
el punto de vista que deba ser considerado, como
ejemplo de estas Jornadas podemos citar la de la
Viticultura en Santas Creus, la del Mildin v la del
Oidium, que desarrollamos en 1916 y 1918, res-
pectivamente, en Reus, con ocasioén de terribles in-
vasiones que azotaban nuestros vifiedos y que eran
dificilisimas de combatir por la carencia y carestia,
a causa de la guerra mundial, de sulfato de cobre
y de azufre, y era preciso difundir los medios cémo
era posible obrar en aguellas dificilisimas circuns-
tancias.

Y una vez despertado en los pueblos el entusias-
mo y aficién que conduce a la confianza y a la com-
penetracion convenientes entre diseipulos y maes-
tro, se puede dar un paso més, a nuestro juicio im-
portantisimo, cual es el de desarrollar cursillos
completos, cortos o intensivos (las Jornadas no
vienen a ser otra cosa mas que un verdadero cur-
sillo monogréafico e intensisimo desarroliado en el
transcurso de un solo dia), abarcando cuerpos de
doctrina completos y procurando darles el mayor
cardcter practico posible, debiendo para ello esco-
gerse con atencién la época oportuna, dados los
asuntos que deben tratarse. Estos cursillos pueden
ser analogos a los que se vienen desarrollando en
las Estaciones de Viticultura y Enologia, solamen-
te que, en vez de celebrarse en estas mismas, lo
son en los propios pueblos, a cuyo efecto se trans-
portan a éstos los elementos y material necesarios
y con que aquéllos no cuenten, pero conviniendo, a
nuestro modo de ver, utilizar todo cuanto aprove-
chable tengan disponible. De 1909, hace yu veintiin
afios, data el primer cursillo de esta naturaleza
que nosotros desarrollamos, y lo fué sobre “Quimi-
ca Enoldgica”, en la Camara Oficial Agricola de
Valls, a cuyo efecto instalamos previamente en
ella un pequeno laboratorio, muy propio, por lo
demas, para corporaciones anilogas o similares.
De entonces acd hemos desarrollado innumerables
por las cuatro provincias de Catalufia, y fuera de
ella, sobre diversas doctrinas o aspectos comple-
tos, y conforta verdaderamente el animo, compen-
sando con creces el intenso esfuerzo desarrollado
en unos cuantos dias de servicio permanente (pues
terminadas las lecciones, y a todas horas, se pre-
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sentan las preguntas, las consultas, los casos es-
peciales, las visitas a vifiedos y bodegas, etc., ete.).

Pero bajo el punto de vista de la elaboracion y
conservacion de mostos y vinos, la experiencia ad-
quirida nos ha demostrado que, una vez desper-
tado el anhelo y confianza de los viti-vinicultores
por medio de las lecciones y conferencias aisladas
y de los cursillos indicados, conviene dar todavia
(y de ello tenemos la conviceidon profunda) un
paso mas desarrollando por los pueblos una ense-
flanza popular enolégica (que puede también des-
arrollarse bajo el aspecto viticola), que nosotros
llamamos “integral”, que en Catalufia hemos veni-
do realizando desde el afio 1916, y que, posterior-
mente, hemos podido emprender en ctras regiones
de Espafia. Esta ensefianza popular integral, tal

Practica del sulfitado de la vexfdimja.

como nosotros la concebimos y venimos desarro-
llando, es, en primer y principalisimo lugar, “emi-
nentemente practica”’ y consistente en “elaborar y
convertir en vino los propios mostos de los pue-
blos y en los lagares y bodegas de estos mismos
pueblos”, constituyendo, por tanto, una ensefianza
que ‘“entra por los ojos” y que, por consiguiente,
no se olvida tan facilmente, y que siendo la mas
comprensible por todo el mundo, no da lugar a
dudas, ya que permite establecer comparaciones,
“en el mismo pueblo”, entre los resultados dados
por los mostos debidamente tratados y transfor-
mados y los que no hubieran disfrutado de este
beneficio. Pero, al propio tiempo que esto se hace,
deben darse también, complementariamente, lec-
ciones o conferencias ilustradas tedrico-précticas
y repartirse luego, en el propio pueblo, trabajos
divulgadores, todo ello encaminado a explicar los
modos de operar y las razones que, en cada caso,
haya para ello.

Hemos ido, pues, y vamos a los puebles en épo-
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ca oportuna, unas veces por eleccion o decision ex-
clusivamente nuestra, otras veces por demanda de
Sindicatos u otras entidades agricolas de los mis-
mos pueblos, y vinificamos en sus mismos lagares,
buenos, malos o peores (pocos generalmente de los
primeros, bastantes de los Gltimos y muchos de los
segundos) miles y miles de hectolitros de mostos,
constituyendo, muchas veces, la ‘“casi totalidad”,
y, frecuentemente, “la totalidad de la vendimia”
del término municipal correspondiente. Y al pro-
pio tiempo que vamos realizando las diversas ope-
raciones de vinificacién, asi como, mas adelante,
las de conservacién correspondiente, aprovecha-
mos los sabados por la noche y los dias festivos
para dar conferencias ilustradas diversas, consti-
tuyendo su conjunto un verdadero cursillo, y en
las cuales damos explicacion ‘“del por qué” efec-
tuamos dichas diversas operaciones (ya que ‘‘el
como’’ las realizamos lo ven ya todos los viticulto-
res “con sus propios ojos”), de lo que pudiera su-
ceder en el caso de no efectuarlas, de los modos
diversos cémo podriamos proceder si contiasemos
con tales o cuales medios, organizaciones o ele-
mentos, etc., ete., y, por ultimo, para que “lo vis-
to” se acabe de fijar en la imaginacion y “lo di-
cho” se acabe de comprender y no se olvide, repar-
timos nuestros folletos divulgadores, en los que se
expresa, con el mayor detalle posible, el “modus
operandi” en cada caso y las razones que aconse-
jan hacerlo, segin se explica.

Claro estd que una enseflanza de esta naturale-
za, con direcciéon inmediata de absolutamente to-
das las operaciones de elaboracién y conservacion
de mostos y vinos, “representa una responsabili-
dad extraordinaria”, pues de ella depende, muchas
veces, el “pan de todo el afio de pueblos enteros”,
responsabilidad que hay que asumir sin “compen-
sacion material alguna’”; pero, en cambio, es “in-
mensa la moral” que se experimenta al ver cémo,
por ejemplo, en pueblos en que la mayoria de los
vinos tenian generalmente que ir “a la caldera” a
purgar sus pecados, pagando una vez méas justos
por pecadores, se obtienen caldos de excelentes
condiciones y conservacién, por los cuales se paga
importante sobreprecio. En folleto documentado
por nosotros, publicado y repartido profusamente,
tenemos demostrado el considerable nimero de mi-
llones que los viti-vinicultores pierden anualmente
por el solo concepto de defectuosas fermentacio-
nes de sus mostos, y verdaderamente asusta soélo
el pensar los que, sin duda, perderan por otros con-
ceptos relativos a la elaboracion y conservacion de
vinos. Y no es, por tanto. extrafio que los viti-vini-

cultores no pierdan ocasién de solicitar la exten-
sién e intensificacién de tales ensefianzas eminen-
temente practicas. En la vigente Ley de Vinos y
Alcoholes existe un articulo a ellos dedicado, y, sin
ir més lejos, en la importantisima Conferencia Na-
cional Vitivinicola celebrada en Madrid en junio
ultimo, integrada por las mas caracterizadas re-
presentaciones de los diversos y heterogéneos sec-
tores interesados en el problema vinico, se expre-
saron también iguales deseos que consignados que-
daron en las conclusiones de la ponencia respec-
tiva y que, por unanimidad, adoptaron la seccion
correspondiente y el Pleno de dicha Conferencia.

Son, pues, unanimes y muy expresivos los de-
seos de extensidn e intensificaciéon de tales ense-
flanzas eminentemente préacticas, y los resultados
con ellas alcanzados creemos son acreedores de
que se vean satisfechos lo més rapida y amplia-
mente que sea posible, y ello es tanto mas facil de
que se convierta en hermosa realidad, ya que ta-
les ensefianzas ‘no cuestan ni un solo céntimo a
la Nacién”, pues, antes por el contrario, son “emi-
nentemente retributivas para la riqueza viti-vini-
cola nacional”, y ello “dentro del mismo afno”, ya
que la “plus valia” alcanzada por los vinos elabo-
rados con ellas, en comparacién con los precios ob-
tenidos por los que no han podido obtener tal be-
neficio, representa, segin calculos hechos por los
mismos interesados, una cantidad verdaderamente
considerable, que hoy, aun reducidas dichas ense-
flanzas a los estrechos limites actuales, se cifra en
mas de un millén de pesetas anuales, que se obtie-
nen con solo algunos miles que hoy al Estado le
cuestan estos servicios que las dan y que nos cabe
el honor de dirigir, y dicha importante cifra es
susceptible de aumento en progresién geométrica,
de elevada razon, a medida que dicha intensifica-
cién tuviera lugar, ya que, con ella, pudieran res-
catarse, con un gasto relativamente poco mayor y
“con una organizacién adecuada”, considerable nu-
mero de millones que antes hemos dicho y te-
nemos demostrado en el folleto indicado, que
anualmente pierde la viti-vinicultura y, con ella,
la riqueza nacional.

Y, llevados de nuestro entusiasmo, observamos
ahora que nos hemos extendido ya en demasia, y
forzoso nos es poner punto final, dejando para otro
dia, si las columnas de esta benemérita Revista
nos siguen prestando su benevola hospitalidad y
sus lectores encuentran gusto en ello, el seguir
ocupandonos de otras modalidades que juzgamos
de gran interés y muy importantes de la ensehan-
za y divulgacién enoldgicas.

% % Y
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EDITORIALES

Ante los futuros presupuestos

Insiste el Gobierno en su pro-
posito de reunir las Cdmaras
lo antes que le permitan los
plazos de confeccion del Censo
electoral, y, segun se anuncia
en los diarios, serd en lo se-
gunaa quincena de enero cuan-
do se celebren las elecciones o
Diputados y Senadores.

Significa esto que las préxi-
mas Cortes no podrdn empezar
a funcionar hasta los primeros
meses de 19381, y significa tam-
bién que poco podrdn intervenir
y decidir sobre el Presupuesto
del ano entrante.

Y esto, que en todos los De-
partamentos es lamentable, en
el de Economia Nacional se tra-
ducird en un verdadero desastre
para los servicios agricolas ofi-
ciales.

Sequramente sabe el Gobier-
no actual la suerte que han co-
rrido dichos servicios durante
los cinco aios de Dictadura en
que estuvieron adscritos al Mi-
nisterio de Fomento. Ellos fue-
ron los vnicos que, no sélo no
sufrieron ampliaciones mds o
menos grandes, sino que cada
afio se fué reduciendo la cuantio
de los créditos destinados a esta
clase de atenciones.

Por si esto fuera poco, desde
que se cred el Ministerio de Eco-
nomia, su titular de la Dictadu-
70 Y secuaces, no parece que tu-
vieron mds mision que desorga-
nizar y destruir lo poco que,
QUNQUEe Con gran penuria, mar-
chaba de la agricultura oficial.
Y deide que han entrado los
nuevos gobernantes nada se ha
hecho que alwiara esta situa-
cidn, cuya continuacion serig
para muchos Servicios la des-
apariciéon definitiva de la fun-
cion que representan.

A los servicios agricolas se
les debe una reparacion tan ne-

cesaria y justa como la que ha
realizado este Gobierno con
otros desmanes de la Dictadura.
Entre los técnicos de lo Agri-
cultura, cuyas dotes dz trabu-
jo y preparacion se han puesto
bier a prueba en recientes con-
ferencias y asambleas ¢ temas
agricolas, no reine el entnsiws-
MO NECesario para que Si labor
dé rendimiento, sino un crecien-
te malestar ante lo falta abhsolu-
ta de los medios mdas indispen-
sables para el desempefio de su
funcidén.

No se trata siquiera de reor-
ganizar servicios, cose que han
llevado a cabo wvarios Ministe-
rios deniro de esta situacion.
Se trata de restablecer lo Gu~
marchaba hasta que, al crear lo

SROriculturasy,

cartera de Economia Nacional,
su primer ministro desorgomizo
los servicios de la Direccion yc-
neral de Agricultura. Hay mu-
chos medios dentro de las posi-
bilidades de momento de ese de-
partamento, parea modificar el
estado actual de cosas sin nece-
sidad de esperar a los nuevos
Presupuestos.

Y cuando se reunan las Cor-
tes, entonces serd el momento
de conceder. a lo Agricultura to-
da la atencion que se merece y
de reorganizar ampliamente, co-
mo debe ser, los servicios ofi-
ciales agricolas de un pais tan
primordialmente agrario como
el nuestro.

Mientras tanto esperamos que
quienes dirigen en la actualidad
tan importantes funciones, es-
tudien el asunto y pongan fin,
como pueden hacerlo, a esta in-
soportable situacion.

——————ee———

La Agricultura y las negociaciones
franco-espanolas

Se celebraron en Madrid, en
la segunda mitad de octubre,
una serie de reuniones previas
a las negociaciones para legor
a un nuevo Tratado de Comer-
cio con el pais vecino. Desde que
se firmo el anterior en 1922 y el
“avenant” de 1926, han sido va-
rias veces las que Francia ha
violado los compromisos con Es-
pafia. Y los ha violado siempre
en perjuicio de los intereses
agricolas, subiendo desconside-
radamente los derechos de nues-
tras frutas, y, por wltimo, con
su famosa ley de vinos de 1.° de
enero pasado, prohibitiva casi
para la entrada de nuestros cal-
dos en aquel pais.

En cambio, nosotros no he-
mos vulnerado el Tratado, pues
lo que alegan los franceses, que
es la subida arancelaria de ju-
lio, fué debido, como todos sa-
bemos, a la politica general
de proteccion a mnuestra mio-

neda seguida por el Gobierno.

Planteado asi el asunto nos
extrana sobremanera los co-
mentarios de algunos periddi-
cos franceses diciendo que en
nuestro pais no se han dado
cuenta del problema y de la ra-
zon que asiste a las reclamacio-
nes francesas. Nuestros lecto-
res podrdn juzgar de la exacti-
tud de este aserto.

Nosotros nos limitaremos o
encarecer al Gobierno que man-
tenga con la mayor energia los
derechos que establecia el Tra-
tado vigente para nuestros pro-
ductos agricolas y que el proxi-
mo concierto se haga de modo
que no pueda burlarse, como se
ha venido haciendo hasta aqui
con el anterior. Para esto ten-
drd a su lado a la masa agricul-
tora en pleno, que sabe siem-
pre sacrificar al bienestar gene-
ral el beneficio que consiga de
concesiones particularistas.
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XV Congr_es-o Internacional de Agricultura

En ei mes de agosto reunio-
se en Amberes la Comisién In-
_ternacional de Agricultura, tra-
zando en lineas generales el
programa. del préoximo Congreso
Internacional de Agricultura.
Se celebrari en Praga del 5 al
8 de junio de 1931.

El programa de las Secciones
sera:

Primera Seccion.—Politica
agraria y Economia rural.

@) Probabilidades de orga-
nizacién de la produccién agri-
cola en los diferentes paises con
el fin de facilitar el equilibrio
entre la oferta y la demanda de
los productos agrlcolas

b) En qué medida y por
qué medios pueden disminuirse
los gastos de produccién del tri-
go por la racionalizacién del
trabajo, segin la importancia
de las explotaciones agricolas.

Segunda Seccion.—Ensefian-
za y propaganda agricolas.

a) Servicios de consultas
agricolas individuales, métodos
empleados y resultados conse-
guidos.

b) Medios modernos de di-
fusién del progreso en el campo:
radiofonia, pelicula, exposicio-
nes agmcolas

T er ¢ era Seccién.—Coopera-
cion agricola.

@) La ensefianza cooperati-
va: medios empleados y resul-
tados conseguidos.

b) Estado actual del control
de Cooperativas agricolas y me-
Jjoras que pueden introducirse.

Cuarta Seccién.—Produccion
vegetal.

@) DProteccion legal de las
novedades seleccionadas bajo el
punto de vista nacional e inter-
nacional.

b) HEstado actual de 1a cues-
tién de inoculacién del terreno.

Quinta Seccion.—Produccion
animal.

@) Como pueden utilizarse
la herencia y control individual
para la mejora del rendimiento
economico del ganado (vacuno,
cerda, lanar, de corral) : estado
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actual y resultados conseguidos.
b) Posibilidades de la cria
de animales aprovechables por
sus pieles como ramas anejas en
las explotaciones agricolas.
¢) Explotacién y rendimien-
to de los estanques.

Sexta Seccion.—Industrias
agricolas.

@) La industria agricola del
alcohol en las empresas rurales,
su importancia econémica y su
papel en la época actual.

b) La industria agricola del
almidén en las empresas rura-
les; su importancia econémica y
su papel en la época actual.

S8éptima Seccién.—La mujer
en el campo.

@) La misién de la mujer en
la lucha contra el éxodo rural.

b) Racionalizacién de la eco-
nomia doméstica y rural.

c¢) Alimentacion racional de
la, familia por medio de los pro-
ductos de la misma finca.

Se invita a las Asociaciones
afiliadas a la Comisién Interna-
cional de Agricultura (18, rue
de Bellechasse (Paris) a que an-
tes del 1 de octubre presenten
las cuestiones que juzguen inte-
resantes para completar el pro-
grama indicado.

Preocupan mayormente las
cuestiones de la primera seccién
a todos los pafises, manifestan-
dose en la reunién de Amberes,
en animada discusién entre des-

" tacadas personalidades, como

Laur, Warmbold, Ladislaw Feie-
rabond, Bretscher, Mannes, Au-
gé-Laribé, Contades..., lo cual
ha determinado la siguiente re-
solucién: .
Comprobado que el incremen-
to de la produccién agricola
mundial ha provocado una fuer-
te depresion de precios, agra-
vando la crisis agricola, la. Co-
migién Internacional de Agricul-
tura recomienda a los Gobier-
nos y pueblos no olvidar que
tanto en los paises exportado-
res como en los importadores,
la condiciéon primordial que de-

be cumplirse para salvar la cri-
sis econdémica, no sélo agricola,
sino industrial y comercial, es
de que los precios de los pro-
ductos agricolas sean aumenta-
dos de manera equitativa.

La Sociedad de Naciones, al
ocuparse de tan importante
asunto, recomienda a la agricul-
tura buscar la solucién del pro-
blema, de los precios, creando
or g anizaciones nacionales de
venta, condicién indispensable
para llegar a acuerdos interna-
cionales.

* % W

Fué tratado otro tema de
gran interés: la necesidad de
conocer de manera precisa los
precios de los productos agri:o-
las en los diferentes paises. Si
bien el Instituto Internacional
de Agricultura en Roma publi-
ca mensualmente datos de este
género, a éstos se les puso el re-
paro de proceder de fuente ofi-
cial.

Diversas asociaciones libres
en varios paises relinen por su
cuenta informaciones de pre-
cios de gran interés. Propuso
Laur en Amberes comunicar a
las asociaciones afiliadas a la
C. I. A. la conveniencia de
transmitir los datos comercia-
les que posean, y para elaborar
informes sobre la situacién del
mercado de los productos agri-
colas, tales como cereales, maiz,
leche y sus productos, vino, ga-
nado de cerda y caballar. Se in-
vita para recoger tales datos a
asociaciones de Alemania, Ru-
mania, Suiza, Francia y Hun-
gria.

* N »

Después de tal reunidén y vis-
tos los asuntos iniciados y los
que se trataron, promete ser in-
teresante el Congreso de Praga.

Seguiran unas excursiones a
través de Checoeslovaquia, que
permitiran a los miembros ex-
tranjeros darse cuenta de las
condiciones agricolag del pais y
admirar sus bellezas naturales.

E. MORALES FRAILE



Concurso de Ga-
nados en Avilés
(Asturias)

Entre todos los concursos de
ganados que anualmente orga-
niza la Junta Regional de Gana-
deros de Asturias, con la coope-
racion econémica de la Excelen-
tisima Diputacion Provincial y

soriculturdeg.

Una vista de las instalaciones para el ganado.

te ha coronado sus esfuerzos.
Dandose perfecta cuenta de la
enorme importancia de estas Ex-

Mugnifico novillo de raza asturiana de los valles de Carrefio, premiado
en el coocurso de Avilés.

de los Ayuntamientos, ha sido
siempre el de Avilés, el mas in-
teresante.

La raza asturiana de Carreiio,
cuyos ejemplares llaman la aten-
cion en todas las exposiciones
donde se presentan, se ha con-
servado y mejorado notablemen-
te gracias a los concursos de
Avilés.

Estos concursos han ido au-
mentando en importancia de afio
en afio, siendo cada vez mayores
los premios concedidos, merced

- a las crecientes subvenciones de
las entidades mencionadas, es-
pecialmente del Ayuntamiento
de Avilés, celoso de conservar la
hegemonia de esta clase de cer-
tamenes, que le pertenece por su
importancia y por su historial de
cincuenta y dos afios.

En el afio actual, el Ayunta-
miento se propuso dar un formi-
dable impulso a su tradicional
Concurso, y el éxito mas brillan-

posiciones ganaderas, el Ayun-
tamiento hizo un considerable
esfuerzo econémico para hacer

que el Concurso durase tres dias,
en vez de un solo dia como en
afos anteriores. Para ello cons-
truyé en poco mas de veinte dias
unas instalaciones soberbias, ad-
mirablemente proyectadas, que
pueden admirarse en la fotogra-
fia que acompaia a estas lineas.
Estas instalaciones costaron
més de 50.000 pesetas, siendo
propésito firme del Ayuntamien-
to aumentarlas considerable-
mente el afio préximo, para dar
cabida a quinientas cabezas de
ganado.

Mas de 200 cabezas de gana-
do vacuno se presentaron a este
Concurso, siendo la mayor par-
te de la raza asturiana de los
valles y viéndose también her-
mosos ejemplares de raza
Schwitz.

Se concedieron 60 premios en
metalico y se acordé satisfacer
la prima de conservacién de 200
pesetas al toro “Lindo”, de don
Manuel Brafia Garcia, de Vio-
fio, concedida el pasado afio, por
haber justificado su conserva-
cién hasta la fecha.

f

-

Toro “Zar”, ganador del primer premio, de raza “Schwitz”.
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CONCURSO DE GANADOS EN ISABA
(Valle del Roncal)

Organizado por la Diputacién
de Navarra, con la cooperacion
‘de la villa roncalesa de Isaba,
que es considerada por su im-
portancia como capitalidad eco-
némica de ese pintoresco valle

plares que demuestran una me-
jora importante en este sector
de la ganaderia. También el va-
cuno estuvo bien representado
en nimero, pero no asi en ca-
lidad, habiendo mucho muy de-

rra tenia en su seccién lotes
bien conformados, y se hicie-
ron ventas muy reproductivas.

Por la importancia que este
altimo ganado representa, por
ser comarca cuyos pastos se

del pirineo navarro, se celebré ficiente. El lanar de la clase chu- aprovechan en el verano por ga-

en el pasado mes de
septiembre un concur- -
so de ganados, en el
que tuvieron principal
representacion los ga-
nados caballar, lanar
y vacuno.

La zona donde se

halla enclavado ese
pueblecillo es eminen-
temente ganadera,
siendo su acervo pe-
cuario y sus explota-
ciones forestales las
p rin cipales riquezas,
por lo cual tienen sus Premio de Ia
habitantes interés muy 2%t 2 Ses e
sefialado por todo lo vacuno pire-
que se refiere al fo-
mento de la ganaderia.
Ello explica que duplicasen la canti-
dad concedida por la Diputacién para
los premios, alcanzando la suma de
siete mil pesetas la repartida en el
concurso de referencia. No hay que
perder de vista que son concursos co-
marcales y s6lo afectan a una zona
muy limitada.

El ganado caballar del pais fué el
mas numeroso en la concurrencia, ha-
biéndose presentado hermosos ejem-
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nado trashumante se estableci6
una seccion para perros de ganado,
concediéndose los premios de la mis-
ma, previo trabajo realizado por
aquéllos en una punta de ganado.

También se incluyé el queso de
la regidén, tipico y muy apreciado,
con el fin de estimular la elabora-
ciéon uniforme y con arreglo a las
caracteristicas de los que alcanza-
ron el galardon.

Autoridades y vecindario coope-
raron con el mayor interés para la
celebracion del acto, agasajando de
modo espléndido al Jurado e invi-
tados, que fueron presididos por un
diputado foral, en representacién de
la Diputacion, organizadora del con-
curso, como ha quedado indicado en
las primeras lineas de este
articulo.

Las fotografias que ilus-
tran esta informacién re-
producen algunos de los
ejemplares que fueron obje-
to de premio.

Estos concursos comarca-
les son de la mayor impor-
tancia y de gran utilidad
para la mejora del ganado
regional. Asi lo entiende la
Diputacion de Navarra, que
ya ha organizado varios,
obteniendo en todos un
grande y merecido éxito.

Premio de yuntas de bueyes del pafs.
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Entrada a la Exposicion de Amberes. Vista tomada desde el edificio en que se ha reunido el Con-

greso Internacional.

El Concurso Internacional de Agricultura
Tropical en Amberes

Segtin el acuerdo tomado en
1928 por la Asociacion Cientifi-
ca Internacional de Agricultura
de los Paises Calidos, domicilia-
da en Paris, a los Congresos In-
terna cionales de Agricultura
Tropical y Subtropical y del Ca-
fé, reunidos en Sevilla en sep-
tiembre y octubre de 1929, ha
seguido el Congreso Internacio-
nal de Agricultura Tropical ce-
lebrado en Amberes a fines del
pasado julio. Y del mismo modo
que la Exposicién Ibero Ameri-
cana de Sevilla motivé que tan
atrayente ciudad fuera en Es-
pafia la elegida para reunir los
dos Congresos mencionados, la
Exposicion colonial, maritima y
de arte flamenco que Bélgica ha
organizado con ocasién de las
fiestas del centenario de su in-
dependencia politica, ha sido la
razén de reunirse en la histéri-
ca ciudad de Amberes este nue-
vo Congreso Internacional, y
que es el quinto de los promo-
vidos por la mencionada Asocia-
cion Cientifica de Paris.

Correspondiendo el honor que
a nuestra patria dispensaron 23
naciones que enviaron a los Con-
gresos de Sevilla delegacion ofi-
cial y buen niimero de congre-
sistas, Espafia ha llenado la
cuarta parte de las inscripciones
al Congreso de Amberes, ha in-

tervenido en los actos del mis-
mo, representada por mas de 30
congresistas, y ha enviado una
delegacidén oficial, presidida por
el que tan acertadamente y con
éxito indiscutible desempefi6 la
Comisaria Regia de los Congre-
sos de Sevilla, don Crétido de
Simén, y constituida por los In-
genieros agronomos sefiores G6-
mez Flores, Alcdzar, Marcilla,
Torres de la Serna, Escoriaza y
Miranda, actuando este ultimo
como secretario de la delega-
cion.

También Espafia ha figurado
en el lugar que le corresponde,
remitiendo muy valiosos traba-
jos al Congreso que nos ocupa,
entre los cuales debemos sefialar
uno sobre colonizacién, suscrito
por el Instituto Colonial de Bar-
celona; otros sobre “El cacao en
la Guinea Espafiola” y “El ca-
cao en Fernando Poo”, ambos
de don Joaquin Rodriguez Ba-
rrera, presidente de la Unién de
Agricultores de Ia Guinea Espa-
fiola; otro sobre “Un nuevo mé-
todo de racionamiento”, suscrito
por don Simén Paniagua, Inge-
niero agrénomo del Laboratorio
de la Asociacion General de Ga-
naderos del Reino; otro sobre
“Cultivo de la cahia de aztcar”,
por don Arsenio Rueda Marin,
ingeniero director de la Esta-

cién Agropecuaria de Granada
y conocido especialista de la in-
dicada materia, y otro sobre
“Conveniencia del intercambio
de semillas y plantas selecciona-
das”, por don José Luis de la
Loma, ingeniero agrénomo de
la Sociedad General Azucarera.

Algo mas del centenar de
trabajos y comunicaciones han
sido los presentados al Congre-
so de Amberes, y ello, unido al
escaso nimero de dias en que
ha estado reunido y al reducido
tiempo que ha podido dedicarse
a las sesiones, ha motivado que
muchisimos (por no decir casi
todos) de los trabajos suscritos-
no hayan podido ser conocidos
en las mismas. El asunto que
absorbi6 la atencién del Congre-
so fué el que se relaciona sobre
la conveniencia e inconveniencia,
de imponer a las poblaciones in-
digenas de las colonias y protec-
torados los cultivos y explota-
ciones que interesen de modo
particular a la metrépoli, o si
ésta debe limitar su accién a un
trabajo intensivo de divulgacion
y de ensefianza que parece debe
conducir mas rapidamente a la
finalidad de capacitar para el
progreso y la civilizacion a los
habitantes de los territorios do-
minados.

El trabajo que sobre la cafia
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de azlcar remitié el ingeniero
agrénomo sefior Rueda y Ma-
rin por conducto de la delega-
cion oficial espafiola, merecié el
més vivo interés y didé ocasion
para que M. Geerling, iniciador
de la seleccién de las cafias ja-
vanesas, en union del ingeniero
sefior de la Loma, se ocupara
de la conveniencia de preparar
lag varieda des obtenidas de
acuerdo con lo que el repetido
sefior de la Loma proponia en
la interesante comunicacién que
presento. _

Pusose sobre el tapete el asun-

to de la creacion y organizacion
en Espafia de la Oficina Inter-
nacional del Café, segfin acuer-
do tomado por inmensa mayo-
ria en el Congreso de Sevilla, y
el ingeniero sefior Marecilla, en
nombre y representacion de la
delegacién oficial espafiola, ex-
puso cuanto nuestro pais habia
realizado para dar cumplimiento
a dicho acuerdo y el estado en
que la cuestién se encuentra. Se
ratific6 el acuerdo tomado en
1928 por la Asociacién Cientifi-
ca de celebrar otro Congreso el
préximo afio en Paris con oca-

sién de la Exposicién Colonial
que se organiza en Vincennes.

Muy grato fué para la delega-
cién oficial espafiola el desempe-
fio de su honrosa misién al re-
cibir constantemente pruebas
inequivocas del carifioso recuer-
do que conservan cuantos con-
gresistas extranjeros acudieron
a Sevilla el pasado afio y reite-
radas felicitaciones por el éxito
resonante que alcanzaron los
dos Congresos Internacionales
de Agricultura y del Café que a
las orillasg del incomparable Be-
tis tuvieron su desarrollo.

Las ensenanzas vitivinicolas

Se han inaugurado las ense-
fanzas vitivinicolas organizadas
en Madrid, Alcazar de San Juan
y Pamplona por la Direccion Ge-
neral de Agricultura, con gran
concurrencia de alumnos, sin-
gularmente en el curso de Ma-
drid, donde ha sido preciso am-
pliar a 40 el nimeros de los ad-
mitidos, quedando ain numero-
sos solicitantes sin plaza.

A Ja inauguracién del curso
de Madrid asistié el Director
General de Agricultura, que
encarecié6 la complacencia con
que el Estado contribuye a la
difusién de los conocimientos vi-
tivinicolas.

El caracter eminentemente
prictico de estas ensefianzas
hace que sean cada vez mas
apreciadas por los vitiviniculto-

res. Durante los
tres meses que
dura el curso de
Capataces efec-
tGan los alum-
nos todas las
operaciones pa-
ra la elabora-
cién de diferen-
tes tipos de vi-
no, practicas
de centrifuga-
cién y esterili-
zacion de mos-
tos, manejo de
aparatos (pica-

doras, prensas,
bombas, filtros,
etcétera, ete.);
analisis de mostos, vinos y sus
derivados, operaciones cultura-
les de la vinia, como poda, in-

Visita de los alumnos a los viveros de Arganda. Reconocimiento de vides amerlicanas

y explicacién en el campo de sus diversos caracteres.
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Inauguracién oficial del cursillo de capataces.

jerto, labores, tratamientos

contra enfermedades, etc.
Las excursiones organizadas
tienen por objeto visitar vi-
veros de vides americanas,
donde los alumnos aprenden
a distinguir las diferentes
variedades. También se visi-
tan bodegas notables en ple-
no funcionamiento, para dar-
se cuenta de la marcha de la
elaboracién en grandes ins-
talaciones con los medios
mecanicos modernos de (ue
hoy se dispone.

Como complemento de estas
ensefianzas, han de darse en
primavera cursillos cortos,
unos de caracter viticola y
otros exclusivamente enol6-
gicos, en los cuales se efec-
than las practicas méas im-
portantes y las especiales de
la época. en que se desarrolla.
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El IX Congreso Internacional de Horticultura

de Londres

por J. Miguel ORTEGA, Ingeniero agrénomo.

Durante los dias 7 al 15 de
agosto ultimo ha tenido lugar
en Londres el IX Congreso In-
ternacional de Horticultura. El
penultimo efectud sus reuniones
en Viena, en 1927. Han estado
representadas en dicho Congre-
80 49 naciones, siendo el niime-
ro de congresistas inscritos de
607, de los que han asistido a
las sesiones y excursiones pro-
yectadas préximamente la mi-
tad.

Espafia estuvo representada
oficialmente por don José Da
Casa, Ingeniero agrénomo, agre-
gado a la Embajada de Lon-
dres, y por el que suscribe, co-
misionado por el ministerio de
Economia.

Los trabaios del Congreso
fueron agrupados en tres seccio-
nes. Primera: Propagacién. Se-

gunda: Pomologia. Y tercera:
Horticultura tropical y subtro-
pical. Todos ellos, en nimero de
45, son muy interesantes bajo
diferentes puntos de vista, ha-
biéndose discutido sus conclu-
siones en las sesiones celebra-
das. Los asuntos trataban prin-
cipalmente de: genética, fisiolo-
gia, anatomia, nuevas técnicas
de propagacién en Arboricultu-
ra, seleccion, estudio de patro-
nes e injertos, etc.

‘'Fueron organizadas varias
excursiones con objetivos dis-
tintos, para que los congresistas
eligiesen aquéllas que mas inte-
rés ofreciesen a sus estudios:
parquesy
jardines, vi-
seros, centros
de investiga-
cion del Esta-

La belleza de algunos lUrios (Irls) puede competir con la

de las orqufdeas.

do y particulares, de marcado
caracter experimental eran las
visitas a realizar. En la imposi-
bilidad de asistir a todas, elegi-
mos las que creiamos nos inte-
resarian, no habiéndonos de-
fraudado, sino muy al contra-
rio, pudimos comprobar el entu-
siasmo y medios de todas cla-
ses que se dedican a este aspec-
to del cultivo del suelo. Indica-
remos algo de lo mucho que nos
fué mostrado, habiendo sentido
no disponer de méis tiempo para
un examen mas detallado.

En la Estacion Experimental
de East Malling (Kent) se estu-
dia el arbol frutal, desde su co-

LUPINUS: “Firefly”, “May Queen” y “Mount Everest”, arls-
tocriticos parientes del vulgar altramusz.
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mienzo en el
vivero y a tra-
vés de toda su
vida producti-
va en las rela-
ciones que
e x i sten entre
sus ramas,
tronco, raices,
etcétera, bajo
el punto de
vista botanico,
fisiologico, bio-
quimico, pato-
légico, ete., lo
mismo al aire
libre que en el
laboratorio.
En East Ma-
lling vimos
ejemplos bien

patentes de las
relaciones en-
tre el desarro-

llo de las rai-

ces y la naturaleza del suelo.
Muy interesantes son también
los estudios que se realizaron
para obtener manzanos resis-
tentes al pulgdn lanigero (Erio-
soma lanigera) mediante el cru-
zamiento del Northern Spy y el
Dulcin nim. 11. También eran

Los “Aster” son plantas muy empleadas en los Jardines, por ser poco exigentes
¥y de bellisimo efecto cuando estan en flor. La fotografia reproduce la variedad

ASTER AMELLUS: “Advance”.

interesantes las demostraciones
de incompatibilidad entre patro-
nes e injertos, en ciruelos y me-
locotoneros, de variabilidad, po-
da, abonos, enfermedades, etc.

La Estacion Experimental de
Long Aston, dependiente de la
Universidad de Bristol, se ocu-

pa especial-
mente de las
investiga-
ciones en el
cultivo de fru-
tales, lucha
contra las en-
fermedades de
las plantas
horticolas y en
Ia sidreria. En
cuanto al culti-
vo de frutales,
estudia en
gran parte:

a) Las re-
laciones entre
patrones e in-
jertos.

b) La nu-
tricién.

¢) La cali-
dad de frutos.

d) La pro-
pagacién; y

e) Los insecticidas y anti-
criptogamicos.

Como en East Malling, no dis-
pusimos del tiempo que hubié-
semos querido para examinar
los estudios en vias de eje-
cucion de tan importante cen-
tro experimental. En primer lu-

Un bello ejemplar de “Phlox”, De este género se han obtenido

por los horticultores numerosas variedades, muy adecuadas

para formar elegantes cuadros, combinando con buen gusto
sus colores.

Entre las plantas de montaiia hay especies de gran valor or-

namental, como la “Androsace lanuginosa”, del Himalaya, re-

presentada en este grabade. Es muy apropiada para terrenos
siliceos y pedregosos, en exposicién norte.
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gar anotamos un mapa detalla- |

disimo de los diferentes suelos
de la region de Bristol, pudien-
do advertir la minuciosidad y
elevado numero de datos que se
consignan en el catalogo corres-
pondiente. También eran muy
dignos de estudio los trabajos
realizados para relacionar la
meteorologia de la citada region
con aquellas condiciones que
marcan, por decir asi, las carac-
teristicas de cada cosecha, es-
pecialmente en el manzano, y
que tanta utilidad tiene para los
estudios de Ecologia. La influen-
cia de los distintos sistemas de
abonado sobre la composicion
quimica del fruto y, por tanto,
empleo distinto de éste, ya en
fresco o para la coccién. Tam-
bién han sido estudiadas las in-
fluencias del cultivo y abonado
en las condiciones de almacena-
miento (de especial interés para
nosotros en lo referente a las
frutas que se exportan). Igual-
mente se estudia el efecto de la
potasa en las condiciones de con-
servacion de ciruelos.

En sidreria, aprovechamiento
de subproductos, patologia ve-
getal (especialmente micologia),
nutricién del manzano, portain-
jertos para frutales, seleccién y
mejora de los mismos, son in-
teresantisimos los trabajos rea-
lizados en este centro.

No queremos dejar de incluir
en este ligero esbozo de lo que
fué el Congreso sin indicar algo
del ambiente extremadamente
favorable que para estos estu-
dios observé en viveros y par-
ques particulares. Entre estos
ultimos mencionaré los de mis-
ter C. G. A. Nix (Telgate, Lys-
sex) y teniente coronel Stephen-
son R. Clarke, C. B. E. (Cuck-
field Sussex), como modelos de
lo que el amor a las plantas ha
llegado en Inglaterra, pues tan-
to por el niimero de especies y
variedades (bastantes millares)
como por el mérito de muchas
de ellas, nos parecia estar en un
verdadero jardin boténico, po-

niendo esto de manifiesto los ex- -

tensos conocimientos de sus pro-
pietarios.

Como final del Congreso, se
celebré en el “hall” que para
este fin posee la Real Sociedad
de Horticultura una exposicién
de flores y plantas, procedentes
de las casas_que en los ultimos

concursos celebrados por ésta
obtuvieron medalla de oro.

Por 1ltimo, indicaremos lo
que hoy es la Real Sociedad de
Horticultura de Inglaterra, en-
tidad que organizé el Congreso,
demostrando con esto sus cono-
cimientos y organizacion. Fun-
dada hace ciento veintiséis afios,
cuenta con unos 27.000 socios.
La labor que realiza es de gran
amplitud; exposiciones con nu-
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merosos premios, trabajos de
investigacién en sus jardines de
Wisley, y en relacién con el mi-
nisterio de Agricultura, escuela
de jardineria, inspeccion y di-
recciéon de los parques y jardi-
nes de sus asociados, publica-
ciones de caracter cientifico, con-
sultas, analisis, etc. Cuenta con
un ingreso anual de dos millo-
nes de pesetas y un capital de
diez.

OO C OO W

La Exposicién y Conferencia mundial
de cereales, plantas pratenses y semi-
llas de todas clases

En los meses de julio y agos-
to del afio 1932, tendra lugar en
Canada la Conferencia y Expo-
sicién mundial de granos. Trata
con ella el Gobierno del Canada,
lo mismo que las otras impor-
tantes entidades bajo cuyos aus-
picios se celebra el acto, de re-
unir las autoridades mundiales
en agricultura, especialmente
aquellas interesadas en cultivos
para que de dicha reunién sur-
jan principios que, aplicados al
cultivo de los cereales, mejoren
la calidad de los mismos y las
condiciones de su cultivo en ge-
neral. .

A medida gue aumenta la po-
blacién mundial, los problemas
de produccion de sustancias
alimenticias se hacen mas y
més agudos. De entre éstos son,
sin duda alguna, los mas impor-
tantes los cereales, y entre los
mismos, el trigo. Canada, uno
de los principales paises pro-
ductores de este grano, ha to-
mado la iniciativa de celebrar
esta Conferencia. Su Gobierno
ha invitado oficialmente a todos

-los paises a participar en ella, y

de seguro que ha de resultar un
éxito.

La Conferencia tiene especial
importancia para los producto-
res de granos e investigadores
agricolas.

La Exposicién aneja a la Con-
ferencia de cereales, plantas
pratenses y semillas de todas
clases, se espera que reuna la
mejor coleccién hasta el dia de
tales elementos. Hay acordados
numerosos e importantes pre-
mios.

En la Conferencia habra dele-
gados oficiales que serén los re-
presentantes de los gobiernos,
universidades e instituciones:
los miembros corrientes, que se-
ran todos aquellos que deseen
asistir a la Conferencia y que
recibiran todas las publicacio-
nes de la misma; y los miem-
bros asociados, que serén aque-
llos que deseen asistir al Certa-
men, pero sin derecho a recibir
publicaciones. En esta tltima
categoria se incluiran las sefio-
ras y demas parientes o fami-
liares de los delegados oficiales
y de los miembros numerarios.
Los derechos de inscripcién os-
cilan entre 10 ddlares para los
primeros, y dos para los Gltimos.

Los lenguajes oficiales de la
Conferencia seran el francés y
el inglés. Las secciones de la
misma son:

Agronomia, Insectos perjudi-
ciales y beneficiosos, Economia,
incluyendo Comercio, Harineria
y Panaderia, Maquinaria agri-
cola v Seccién general. Todos
los trabajos relativos a la Con-
ferencia deben remitirse al Co-
mité ejecutivo de la misma an-
tes del 1.° de enero de 1932.

Los expositores disfrutaran
de toda clase de facilidades, y
lo mismo éstos que todas aque-
llas personas interesadas en la
Conferencia o Exposicion de que
nos ocupamos, pueden dirigirse
al Secretario de la misma, en la
seguridad de que seran inme-
diatamente atendidos. Las se-
nas son: The Secretary of
Word’s grain Exhibition and
Conference, Regina, Canada.
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Los productos agricolas
latino-americanos en el
mercado mundial, Wallace
Thompson. --INGENTERIA INTER-
~NacionaL, Nueva York, octu-
bre 1930.

Se trata de la reproduccién de
un discurso pronunciado ante la
Conferencia interamericana de
Agricultura, Selvicultura e In-
dustria animal, reunida en
Washington D. C. en el pasado
mes de septiembre por W.
Thompson, que es el director de
Ia Revista en cuestion.

Empieza el autor explicando
cémo el mercado, que hasta an-
tes de la guerra era un mercado
de vendedores, en el que la de-
manda excedia en mucho a la
oferta, ha pasado en los Gltimos
aflos y para los productos agri-
colas a ser un “mercado de com-
pradores”, ya que vivimos y tra-
ficamos en un mercado en que el
comprador es quien decide. De
esto se deducen las mayores exi-
gencias de los mismos y la nece-
sidad de que el vendedor se
ajuste a lo que exige la deman-
da de esos grandes “mercados
de compradores”.

Esto es aplicable a los articu-
los que la América latina desea
vender. En general, los mismos
sufren “castigo”, como se dice
en el mundo del comercio, por-
que no se ajustan a los requisi-
tos de la demanda, y ese castigo
se traduce en una rebaja de pre-
cio. Deben tender los producto-
res americanos a evitar esta
merma, sblo consecuencia de la
falta de detalle con que presen-
tan sus mercancias.

Expone W. Thompson como
eiemplo el cuidado, la energia y
el esfuerzo inteligentes de los
agricultores de California para
la preparacién de los productos
que han de viajar mucho. Lo lo-
gran sacrificando muchas tone-
ladas de productos, como lo
prueba el hecho de que alli se
puedan comprar naranjas, por
ejemplo, a la décima parte que
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en el resto de la Unién, aunque
siempre el comprador ha de ga-
rantizar que estas frutas las
destina a su consumo propio.
No hay ningin secreto en el éxi-
californiano, y lo que alli se ha-
ce estd al alcance de todos los
horticultores del Mundo.

Hay dos grandes productos
entre otros muchos que salen
en gran escala del continente la-
tino-americano: el café y el ca-
cao. El mercado de café se ha
visto atestado de existencias en
los Ultimos afios, debido en par-
te a la calidad del producto, ya
aue Brasil lanz6 al mercado ca-
fé de calidad deficiente mezclado
con café bueno. El mercado ha
rehusado comprar este grano in-
ferior, que se ha dicho reciente-
mente en San Pablo que conve-
nia destruirlo. .

El cacao es otro producto in-
teresantisimo. Su consumo se
ha cuadruplicado en los Giltimos

PO OSSO

veinticinco afios. Su produccién
en Africa ha aumentado en el
mismo periodo diez veces, v la
de Costa Rica se ha decuplica-
do también en quince afios solo,
en tanto que la de otras partes
de la América latina apenas se
ha duplicado y en otras la pro-
duccién ha permanecido esta-
cionada. La razdén es sencilla:
Africa, adoptando métodos cien-
tificos de produccién, ha satis-
fecho las demandas del merca-
do, dejando curar, secar y cla-
gificar las semillas sobre el te-
rreno y empacar su producto
conforme lo exigen los requisi-
tos del mercado mundial. En
cambio, en América latina, son
todavia muchos los productnves
que envian su cacao al mercado
curado en barro y sin escoger y
clasificar debidamente.

Termina el autor con un llam-
miento a los productores de His-
pano-América para que mejoren
sus procedimientos y con elio
aumenten sus ganancias. La
prosperidad de la América lati-
na interesa al mundo entero.
Ella requiere cooperacion y pre-
visién que le ofrecen los Esta-
dos Unidos por boca del autor
de estas lineas.
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Algunas ferias y mercados de ganados
en el mes de noviembre

Catalufia.

Ferias.—1, San Felit de Sa-
serra, Seo de Urgel, Vilaller,
Oliana y Gosol; 2, Pobla de Li-
llet y Baga; 3, Manresana y
Guisona; 6, Olost; 8, Sort y
Manlléu; 11, Amer, Cervera,
Solsona, Ullastrell y Vilanova
de Meya; 14, Salam y Salas; 15,
Lérida; 21, Cedd; 22, Artesa de
Segre y Mieres; 24, Bafiolas; 25,
Arbeca, Centellas, Esterri de
Aneu y Pons; 27, Pla de S. Tir-
so; 28, Castelld de Ampurias;
30, San Felit de Torells, Olot,
Torroella de Montgri, Orgafia,
Sanahuja, Tora y Alinya; pri-
mer domingo, Sallent; domingo
después del dia 1, Vilarrodona;
segundo domingo después del
dia 1, San Quintin de Mediona
y Villanueva y Geltra; tercer
sabado, Mayals; tercer -domin-
go, Tarrasa, La Bisbal y Pla de

Cabra; domingo antes del 30,
Manresa.

Mercados.—Lunes de todas
las semanas: Agramunt, Léri-
da, Manresa, Olot, Reus, San
Felit de Llobregat, Tarrega,
San Martin de Sasgayoles, Man-
lleu, Tremp, Santa Coloma de
Queralt, Cardedeu, Torroella de
Montgri vy Santa Coloma de
Farnés.

Martes de todas las semanas:
Arboés, Calaf, Caldas de Mont-
buy, Cervera, Gerona, Mont-
blanch, Seo de Urgel, Besalq,
Hostalrich, Castelld6 de Ampu-
rias, Sort y Matard.

Miércoles de todas las sema-
nas : Balaguer, Bafiolas, San
Celoni, Tarrasa, Torelld, Iguala-
da, Valls, Cassa de la Selva,
Amer, Mollerusa y Villanueva
y Geltrt.

Jueves de todas las semanas:
Agramunt, Cardona, Figueras,



Gerona, Granollers, Lérida,
Manresa, Mora de Ebro, San Sa-
durni de Noya, San Hipdlito de
Voltrega, Tarrega, San Quirico
de Besora, Palafrugell, Tremp,
Riudarenes, Santa Coloma de
Queralt y Reus.

Viernes de todas las sema-
nas: Cervera, Balaguer, La Bis-
bal, Olot, San Quirico de Beso-
ra, Montblanch, Seo de Urgell,
Pals y Tora.

Sabado de todas las semanas:
Balaguer, Gerona, Sabadell,
Valls, Vich, Igualada, Calaf,
Tarragona, Matar6 y Villafran-
ca del Panadés.

Domingo de todas las sema-
nas: Artesa de Segre, Arenys,
Bellver de Cerdafia, Capellades,
Esparraguera, Malgrat, Moya3,
Piera, Puigcerda, Ripoll, Ribas
de Fresser, Roda, Rubi, San Pe-
dro de Riudevitlles, San Quin-
tin, Sarreal, San Cugat del Va-
l1és, Tarrasa, Sentmenat, Torte-
114, Calonge, Valls, La Escala,
Mollet, Ripollet, Caldas de
Montbuy, Badalona, Besalt,
Centellas, Vidrieras, Palleja,
Santa Perpetua, Sitges, Santa
Coloma, de Queralt, San Juan de
Horta, Riudarenes, Avinyo, San
Feliti de Codinas, Pobla de Cla-
ramunt, Berga, Sallent, Bala-
guer, Vergés, Sanahuja, Llinés
del Vallés y San Esteban de
Castellar.

Navarra.

Ferias.—Estella, dia 30; Le-
saca, dias 27 y 28; Lumbier,
dias 5 p 6; Tudela, dias 14 .al
17; Urroz (Villa), dias 11 al 14;
Betélu, ultimo viernes; Echarri-
Aranaz, dias 5 y 19; Leiza, ul-
timo sdbado; Ulzama (Valle),
un jueves siy otro no.

Mercados. — Alsasua, todos
los domingos; Aoiz, el dia 8; Be-
télu, Gltimo viernes; Burguete,
un sabado si y otro no; Echa-
lar, un sadbado si y otro no; Eli-
zondo, un sabado si y otro no;
Echarri-Aranaz, los sdbados (de
cerda) ; Sangliesa, los sabados;
Estella, los jueves; Lesaca, los
jueves; Huarte (Pamplona), los
dias 3 y 18; Pamplona, los sa-
bados; Puente la Reina, los
miércoles; Santisteban, domin-
gos y un viernes sf y otro no;
Tafalla, martes y viernes; Urroz
(Villa), dia 14; Vera del Vida-
soa, un jueves si y otro no.

GuipGzcoa.

Irtin, feria semanal los jue-
ves; Oyarzun, feria semanal los
lunes; Hernani, feria semanal
los jueves; Villabona, mercado
semanal los martes y feria los
primeros jueves de mes; Tolo-
sa, mercado semanal los saba-
dos y feria semanal los lunes;
Villafranca, mercado y feria se-
manal los miéreoles; Beasain,
mercado y feria semanal los sa-
bados; Azpeitia, mercado se-
manal los martes; Mondragén,
mercado los domingos y feria
los viernes de cada semana;
Onafe, mercado los sabados y
feria los primeros viernes de
cada mes.

soriculturau.

Cuenca.

Ferias.—Huete, los dias 11,
12 y 13, feria de alguna impor-
tancia, por las muchas transac-
ciones que se hacen de ganado
mular y asnal.

Aragén.

Ferias.—Dia 2, Calpe y Peral-
ta de la Sal; 3, Monroyo y Hoz
de la Vieja; 11, Lascuarre,
Arandiga 'y Puebla de Castro;
15, Huesca; 16, Naval; 18, Bies-
cas; 19, Montalban y Rafales;
25, Arisa; 30, Moyuela, Daroca,
Huesca y Benabarre, por ocho-
dias.
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Aguardientes.

CHAMINADE (R.), Ingeniero agréno-
mo.—La produccion y el comer-
cio de aguardientes de wvino (en
francés). “Enciclopedie Viticole”.
J. B. Bailliére, Paris, 1930.—157 pé-
ginas, 33 figuras, encuadernado,
9 francos.

La industria de la desti]agién pre-
senta condiciones muy variables, se-
gun las regiones. En unas es elemen-
to esencial de la prosperidad viticola;
en otras utiliza con gran provecho
los residuos de la vinificacién. En
conjunto, representa una produccién
media anual de cientos de miles de
hectolitros.

Al lado de productos de gran lujo,
como los aguardientes de Cognac y
de Armagnac, se destilan aguardien-
tes de vino de verdadero mérito. Ade-
md4s, de la destilacién de los orujos,
se obtienen en algunas regiones
aguardientes de gran finura, muy es-
timados por los expertos.

En los vifiedos de gran produccién
del Mediodia francés se ha creado
una industria de destilacién muy im-
portante, provista de instalaciones y
material sumamente perfeccionados
para la destilacion de vinos, orujos
y heces.

El libro que reseflamos es un ma-
nual bastante completo, que se ocu-
pa de todas las cuestiones relaciona-
das con Ja destilacién de vinos, orujos
y heces, asi como de las normas que
regulan su comercio.

Agricultura elemental.

NAGORE (D.), Ingenjero agrénomo.—
Tratado Elemental de Agricultura.
Edicién oficial.—488 péaginas, 414
figuras, 3,60 pesetas.—Madrid, 1930.
En el concurso de libros de texto

para el Bachillerato, convocado por
el Gobierno del general Primo de Ri-
vera, fué premiado y elegido para la
ensefianza en los Institutos el libro
de nuestro distinguido colaborador
don Daniel Nagore.

El plan del libro se sujeta, como
era obligado, al cuestionario oficial,
que estd acertadamente desarrollado.
El extraordinario ntimero de graba-
dos que ilustran y aclaran el texto,
hace més agradable y f4cil su lec-
tura; su reducido precio, por otra
parte, le pone verdaderamente al al-
cance de todos.

Avicultura. Produccion y co-
mercio de huevos.

CHEVENARD (W.).—Tratado de Owvo-
cultura. El huevo, su produccién
y comercio (en francés). 420 pé-
ginas, 37 figuras.—J. B. Bailliére,
editor.—20 francos.—Paris, 1930.

El autor es un avicultor préctico,
que ha intentado resumir, en lengua-
je desprovisto de toda pretensién
cientifica, los conocimientos actua-
les sobre la producci6én de huevos y
su comercio mundial. Su libro se di-
rige tanto al pequefio propietario de
los suburbios como al gran agricul- A
tor. Eg prictico y muy documentado.

Las principales materias tratadas
son: El huevo; Preparaciéon para la
venta; Procedimientos de conserva-
cién; Produccién y sus condiciones
econémicas; Concursos de puesta.
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Las personas interesadas por la
Avicultura que lean francés, consul-
tardn con provecho este libro.

Plantas aromaticas.

ROLET (A.), Ingeniero agrénomo.—
Plantes de parfums et plantes aro-
matiques. “Encyclopedie Agricole
Wery”.—Segunda edicién.—406 pa-
ginas, 73 figuras.—20 francos.—
Paris, 1930.

La segunda edicién de este libro
del profesor Rolet, de la Escuela de
Agricultura de Antibes, no es una
simple reimpresién, sino que el autor
‘ha revisado su obra para ponerla al
dia, recogiendo los progresos reali-
zados en la materia después de la
Gran Guerra.

No s6lo trata del cultivo racional

de las principales plantas producto- -

ras de perfumes, sino también de los
modos de utilizar sus productos, y,
méas particularmente, la destilacién.
Los capitulos referentes a naranjo,
rosal, jazmin, geranio, menta, esplie-
go (lavanda), han sido bastante am-
pliados en la nueva edicién.

J. DEL C.
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Ingenieros agrénomos.

Don Alejandro Vazquez Gutiérrez,
que habfa sido designado a la Sec-
cibn Agronémica de Ciudad Real,
pasa a la Granja Escuela de Capata-
ces Agricolas de la misma capital.

Como resolucién al concurso anun-
ciado para proveer plazas de Ingenie-
ros auxiliares del Servicio de Fito-
patologia entre Ingenieros agréno-
mos aspirantes, han sido nombrados
don Ramén Cantos y S4aiz de Carlos
y don Cayetano Tamés Alarcén, pa-
ra la Estacién Central de Fitopato-
logia Agricola de Madrid.

Don Arturo del Rio Pérez, para la
Estacién de Fitopatologia Agricola
de Barcelona.

Don Mariano Dominguez Garcia y
don Prudencio Ortiz Novales para la
Estacién de Fitopatologia Agricola
de Burjasot (Valencia).

Don Antonio Fernidndez Fernandez
para la Seccién Agronémica de Va-
lencia.
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Don Joaquin Tezanos Tesouro para
la de Zaragoza.

Don Alejandro Acerete Lavilla pa-
ra la de Baleares.

Don Juan Haedo de la Cavareda
para la de Murcia.

Don Vicente Ruigémez Velasco pa-
ra la de Guipuzcoa.

Don José Echevarria Fernandez
para la de Jaén.

Don Ignacio Vivancos Guerao para
la de Santa Cruz de Tenerife.

Don Galo Carrera Mejias para la
de Las Palmas.

Inspectores de Higiene y Sa-
nidad Pecuaria.

A peticién de los interesados, y pre-
vio informe favorable de la Junta de
Epizootias, ha sido aprobada la per-
muta entablada por don Félix Nufiez
Meléndez, que sirve en la Inspeccién
Provincial de Leén, y don Primo Po-
yato Pagés, de la de Palencia.
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“Gaceta’” del dia 1 de octubre.

Real orden del Ministerio de Eco-
nomia Nacional disponiendo que el
plazo para la presentacién de ins-
tancias sefialado en la base segun-
da del concurso de an4lisis de aceite
convocado por Real orden de 13 del
actual, quede ampliado hasta 31 de
diciembre del corriente afio.

“Gaceta” del dia 5.

Real orden del Ministerio de Ha-
cienda concediendo hasta. el dia 16
del actual prérroga para la admisién
de instancias relativas a los ensayos
del cultivo del tabaco en Egpafia.

—Otra, del Ministerio de Instruc-
cién Pablica y Bellas Artes, nom-
brando provisionalmente a don José
Benjamin Higén Noguerales Maestro
Director del Campo agricola de
Morta.

—Otra, del mismo ministerio, nom-
brando Director del Campo agricola
de Aguilar a don Indalecio Campillo

Ortega.

—Otra, del Ministerio de Economfa
Nacional, disponiendo se interese de
los Gobernadores civiles remitan a
este Ministerio una relacién de las
existencias de nitrato s6dico comer-
cial de Chile, que obran en poder de
los almacenistas de su jurisdiccién
respectiva.

“Gaceta’ del dia 7.

Real decreto del Ministerio de Eco-
nomia Nacional, admitiendo a don
Fernando de Soto y Aguilar, Conde
de Puerto Hermoso, la dimisién que
ha presentado del cargo de Delegado
de Espafia en la Asamblea General
del Instituto Internacional de Agri-
cultura de Roma.

—Otro del mismo Ministerio, nom-

brando Delegado de Espafia en la
Asamblea General del Instituto In-
ternacional de Agricultura de Roma
a don Manuel Falcé y Alvarez de To-
ledo, Dugue de Fernan Nufiez.

—Otro del mismo Ministerio, dis-
poniendo que el general de brigada,
en situacion de reserva, don Ramoén
Acha Camafio, cese en el cargo de
Presidente de la Seccién de Defensa
de la Produccién Nacional del Con-
sejo de la Economia Nacional.

—Real orden del mismo Ministerio,
nombrando para asistir a la X Asam-
blea del Instituto Internacional de
Agricultura de Roma, en unién del
Delegado oficial excelentisimo sefior
don Manuel Falcé y Alvarez de To-
ledo, Duque de Ferndn Nufiez, a los
sefiores que se mencionan.

“Gaceta’” del dia 12,

Real decreto del Ministerio de Eco-
nomija Nacional estipulando las nor-
mas & que habrd de ajustarse la ex-
portacién de naranjas, mandarinas,
toronjas y limones.

—Real orden del Ministerio de Ha-
cienda, autorizando el funcionamien-
to del Centro de Fermentacién de Ta-
baco Indigena, de Navalmoral de la
Mata.

—Real orden del Ministerio de Eco-
nomia Nacional prohibiendo la expor-
tacién del nitrato sédico comercial.

—Circular de la Direccién General
de Agricultura sobre distribucién gra-
tuita de morera. '

“Gaceta” del dia 16.

Real orden del Ministerio de Eco-
nomia Nacional designando a los In-
genieros agroénomos (que se mencio-
nan para las 13 plazas que se indi-
can de Ingenieros auxiliares de los
Servicios de Fitopatologia.

—Otra del mismo Ministerio, dis-
poniendo se organice, teniendo en
cuenta las bases que se insertan, el
Servicio de multiplicacién de los ti-
pos de trigos seleccionados.



P
PUBLICITAR
T

PARA CULTIVAR VUESTRAS TIERRAS EN LAS MEJORES CONDICIONES

Emplead un Tractor Agricola “RENAULT”

A*RUEDAS U ORUGA DE GASOLINA Y ACEITES PESADOS

UNA EXPLOTACION AGRICOLA QUE UTILIZA UN TRACTOR RENAULT OBTIENE UNA ECONOMIA DE
TIEMPO Y DE DINERO

(Por qué?

PORQUE UN.SOLO TRACTOR RENAULT,
UN CONDUCTOR Y
UN ARADO (TRISURCO O BISURCO)

HACEN EL MISMO TRABAJO

QUE 2 YUNTAS DE 4 ANIMALES
CON 2 CONDUCT
2 ARADO

Los animales comen todos los dias, necesitan cuidados constantes
se fatigan, se hieren, etc.

El TRACTOR RENAULT no comsume més gus cuando trabaja
El TRACTOR RENAULT ea de ficll conservacién,.
El TRACTOR RENAULT eas robusto, infatigable y de
grao durasidén.

Fabricado en gran serie, el TRACTOR RENAULT 2 ruedas u oruga de gasolina y aceites pesados se vende a un precio que esta a
alcance de todos, agricultores o Empresas agricolas.

Pidan detalles de las inmejorables Motobombas RENAULT para riegos y contra incendlos. Motores RENAULT de gasolina
y aceite hasta 400 CV. Instalaclones completas de alumbrado de cualquier potencia.

VENTAS AL CONTADO Y A PLAZOS

Para precios y otros detalles, dirigirse a la S. A. E. DE AUTOMOVILES RENAULT

MADRID: Direccién, Oficinas y Depdsito: Avenida de la Plaza de Toros. 7'y 9. Salén Exposicién: Avenida de Pi y Margal,
SUCURSALES.—SEVILLA: Martin Villa, 8. (en la Campana). GRANADA. Gran Via de Colén, 88 y 40,

Y A SUS AGENCIAS EN TODAS LAS PROVINCIAS

B FIVE B BT TIVE P BV FITT P AV TiVT P AV TP BV iV T P AV Fil W . PP AV iV P, P & FAFIT T P4

— R R R RO R R RO RO AR AR R R R RO O R R R O R RO,
BV TIVR P BV TIVF P BV T BV EITR P BV TIVF P BV TIVE P BV TIVE P AV TV P AV TIVR P AV P
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Consulta num. 171.

Araiizelo del olivo (‘“Phloeothrips
oleae”): biografia y fratamiento.

Don J. C., de Mallorca (Ba-
leares) nos hace la siguiente
consulta:

“Desearia me indicasen des-
arrollo y forma de vivir del
Phloeothrips oleae y manera de
combatirlo, sefialandome fecha
oportuna,.”

Respuesta.

Tiene el “arafiuelo” del olivo
cuatro generaciones al afio, des-
de la primavera al otofio, y los
adultos de la ultima generacion
pasan el invierno guarecidos en
los mismos arboles, permane-
ciendo méas o menos inactivos,
segin la temperatura, pero sin
reproducirse.

A la salida del invierno colo-
can los huevecillos que han de
dar origen a la primera genera-
cion del afo en las grietas o res-
quebrajaduras de las cortezas,
en las oquedades de las verru-
gas, si existen; en las galerias
abandonadas de los barrenillos
(Phloeotribus scarabeoides
Bern), en las mismas hojas, por
su envés, ete.

La avivacion de estos hueve-
cillos, lo mismo que el desarro-
llo de las larvas que de ellos pro-
ceden, no es simultinea, y por
ello se llegan a observar adul-
tos o aun huevecillos de la se-
gunda generacion, cuando toda-
via hay larvas en sus primeros
desarrolios. Durante la prima-
vera y verano se suelen, pues,
encontrar siempre insectos en
todos los estados, hasta que, en
el otofio, una vez alcanzado el
estado adulto por log insectos
de la tltima generacién, quedan
estacionarios y sin reproducirse
hasta la primavera siguiente.
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El insecto ataca a las flores,
frutos y, sobre todo, a las hojas.
En correspondencia con sus pi-
caduras, se observan unas man-
chitas pardas circulares, de un
milimetro de diametro, y como
en ellas se detiene el crecimien-
to, hojas y frutos atacados pre-
sentan unas deformaciones que
les dan un aspecto tipico e in-
confundible. Cuando el ataque
se dirige a las flores o frutos j6-
venes, aquéllas pueden abortar
o caer y éstos suelen despren-
derse, mientras que, cuando al-
canzan tamafio superior a un
guisante, pueden subsistir, aun-
que deformados y con poco des-
arrollo.

Si la intensidad de la plaga
aumenta, la parte aérea va de-
bilitandose, la cosecha se redu-
ce o anula y el olivo echa abun-
dantes rebrotes por el pie, en los
que se ceban los insectos, aca-
bando de comprometer la vida
del arbol.

El mejor remedio contra esta
plaga es la fumigacién con aci-
do cianhidrico, en forma anilo-
ga a como se combate el “piojo
rojo” y “serpeta” del naranjo;
pero aplicando dosis mucho mas
pequefias de cianuro y pudién-
dose trabajar de dia sin incon-
veniente alguno.

La aplicacién del tratamiento
debe realizarse solo durante la
época en que no existen en el
arbol mas que insectos adultos,
o sea desde principio de otofio,
hasta que inician la puesta, en
marzo. En cualquier otro mo-
mento, como habria huevos sin
avivar, el resultado del trata-
miento seria muy deficiente,
pues las dosis que se emplean
no matan mas que a los adultos,
no a los huevos.

Los huevecillos avivados pre-
sentan un color amarillento mas
claro, y observandoles con una
lente se puede apreciar estan

rotos por uno de los extremos.

Como suponemos que en esa
isla habra equipos de fumiga-
cién para el naranjo, a ellos pue-
de encargarse de realizar la ope-
racién, pues s6lo personal espe-
cializado debe realizarla. Si se
trata de una zona infectada, el
tratamiento debe aplicarse a
toda ella. Aisladamente no se
conseguiria nada, pues la rein-
feccion seria inmediata.

En lugar del procedimiento
del cianuro sddico, puede tam-
bién aplicarse el cianuro de cal-
cio en polvo, con el que hemos
obtenido buenos resultados.

Por correo aparte, recibira
dos folletos con los detalles re-
Iativos a la aplicacién del pro-
cedimiento, publicados por la
Estacién de Patologia Vegetal
de La Moncloa.—Miguel Ben-
lloch, Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 172,

Bibliografia apicola.

Don Salvador Amorés Marti-
nez, de Villena (Alicante), desea
que se le indiquen las obras de
Apicultura mas interesantes y
practicas.

Respuesta.

Uno de los libros mas famo-
sos de Apicultura es el de
Langstroth y Dadant, La abeja
y la colmeng, cuya edicién es-
pafiola cuesta 15 pesetas. Otro
libro, también norteamericano,
bastante practico y completo, es
el de Root, ABC y XYZ de la
Apicultura (26 pesetas).—Son
también buenos, el de Layens:
Curso completo de Apicultura,
y el de Homell, Apicultura (En-
ciclopedia Wery - Salvat). La
obrita de Bertrand, Cuidados del
colmenar. Calendario del apicul-



tor, contiene también datos y ob-
servaciones utiles.

Para iniciarse, puede servir-
le alguna obra menos extensa,
como La abeja y sus productos,
de Vicerite Va (Manuales Soler-
Gallach) ; Apicultura movilista,
de E. Martinez Fernandez, y
Primeras lecciones de Apicultu-
ra, de Dadant (Ediciones Gili).
Don Teodoro Trigo ha publica-
do dos folletos de la coleccion
“Catecismos Agricolas Calpe”:
La colmena y sus accesorios y
Mieles y ceras: extraccion y
preparacion (nimero 144).

También son interesantes,
aunque no sean propiamente li-
bros de Apicultura, el de
Evrard, El mundo de las abejas
(Editor Gili), resefiado en el
numero 11 de AGRICULTURA
(noviembre 1929); la Historia
de un enjambre, de Vercaoni; y,
en el aspecto literario, el famo-
80 libro de Maeterlink sobre la
vida de las abejas.—José del
Cafizo, Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 173.

Sindicatos Agricolas y Cajas Ru-
rales.

El Sindicato Catélico Agrico-
la “El Progreso”, de Caudete
(Albacete), nos pregunta lo si-
guiente:

“;Se ha publicado reciente-
mente alguna ley sobre los Sin-
dicatos y Cajas rurales?

;Hay publicada alguna obra
sobre estas Sociedades?”

Respuesta.

Al primer extremo diremos
que estos organismos se hallan
regidos por la Ley de Sindicatos
de 28 de enero de 1906 y su Re-
glamento de 16 de enero de 1908.

Posteriormente ha habido mo-
dificaciones que para nada han
afectado a la esencia de aquellas
digposiciones totalmente en vi-

gor, y que no reproducimos por
su mucha extensién y por no
ser util a los fines de la consulta.

Ultimamente, y como desarro-
llo de las bases de estructura-
cién agropecuaria de 26 de julio
de 1929—dejado en suspenso
por el Real decreto de 1930—,
se publicaron el Real decreto de
21 de noviembre de 1929 y la
Real orden de 10 de diciembre
del mismo afio. No ha habido
después ninguna, disposicién que
afecte a esta actividad agricola.

En cuanto al segundo punto,
hay abundante bibliografia, so-
bre todo en el extranjero. En
Espafia abundan los Reglamen-
tos de estos organismos, cuyo
estudio detenido es muy intere-
sante por los diversos fines a
que responden, Citamos algunas
obras:

Rocquigny: Les syndicats
agricoles et leur oeuvre. Syndi-
cats agricoles et socialisme
agraire.

Lecomte: Les assotiations
agricoles profesionelles et mu-
tuelles.

Renard: Syndicats, Trade
Unions et Corporations (Enci-
clopedie Scientifique).

L. Muiiiz: La Accién Social
Agraria en Espa#ia. Publicado
por la Direccion General de
Agricultura (Relacion de los Sin-
dicatos y otras Asociaciones
agricolas, ete.).

Instrucciones- para la, consti-
tucion de Sindicatos dgricolas.
(Publicado por la Direccién Ge-
neral de Agricultura.)

En los catecismos de la Casa

Calpe:

Bodegas Cooperativas (niime-
ro 46); y

Lecherias Cooperativas (na-
mero 110).

Torrembé: Instituciones de

Economia Social (Manuales Ga-
lach Soler, nim. 55).

Chalbaud y Errazquin: Sindi-
catos y Cajas Rurales (Organi-
zacién, administracién, contabi-
lidad) .—Paulino Gallego Alar-
con, Abogado.

:HEREDEROS!

Para el reparto equitativo de vuestras propiedades dirigirse a

I’Iano: y Parficiones
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Consulta nam. 174.

Motores para diferentes usos agri-
colas.

Don Eugenio Cordén Grane-
ro, de Fuente del Maestre (Ba-
dajoz), nos consulta lo si-
guiente:

“Necesito una maquina que
de un pozo de 8 metros de pro-
fundidad extraiga, por segundo,
14 litros de agua, elevandola a
10 metros de altura sobre la su-
perficie del terreno.

Deseo que esta maquina sea
de construccién sélida, garanti-
zada, de manejo sencillo y de
funcionamiento econémico. Que
pueda utilizarse para moltura-
cion de piensos y dar luz a la
finca.

Dentro de iguales circunstan-
cias la quiero de marca y cons-
truccion espafiola, porque soy
espafiol; solo la adquiriria de
construccién extranjera al ser
notablemente superior a la espa-
fiola.

Y le pregunto: ;Cuil es la
maquina que me designa de las
condiciones exigidas y cual la
casa donde puedo adquirirla.”

Respuesta.

Al indicar el consultante, en-
tre las varias utilizaciones que
pretende dar al motor, que se
le recomiende, iluminacién pa-
ra las construcciones de la finca,
descarta una posibilidad muy a
tener en cuenta para acertada
resolucién; econdmica utiliza-
cién de una conduccién eléctri-
ca proxima. Razonamos, pues,
sobre la base de que no es po-
sible contar con fuerza eléctri-
ca. En tales condiciones, la so-
lucidén practica y econdédmica
consiste en la instalacién de un
motor semi-diesel de aceite pe-
sado, accionando una dinamo de
corriente continua o un alterna-
dor—m 4 s adelante detallare-
mos qué debe decidir por una u

AAAAAAAAANAAANANANANAANNS

Alcala, 103 moderno, 2.° derecha.

Teléfono 56672
MADRID

Ingenieros agronomos especializados.
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otra solucion—de este genera-
dor eléctrico, tomando el fliido
que precise para un grupo moto-
bomba (motor eléctrico acopla-
do directamente a una bomba
centrifuga) encargado de efec-
tuar la elevacién de agua. -

La dinamo de corriente con-
tinua resulta de adquisicién mas
econémica y funcionamiento
maés sencillo, pudiendo ser ma-
nejada por obreros poco exper-
tos. En la actualidad, y como
consecuencia de la transforma-
cion de pequeitas centrales de
corriente continua en alterna, se
consiguen excelentes generado-
res en buen estado de conserva-
ciébn y por precio sumamente
bajo. Mas estos generadores solo
resultan econdémicos de funcio-
namiento si su energia no es ne-
cesario transportarla a distancia
grande (mas de 1’5 a 2 kiléme-
tros para indicar una cifra). En
este caso concreto, si la distan-

cia entre el pozo y el edificio o-

grupo de edificios que se quiere
iluminar es superior a 1’3 kil6-
metros, debera inclinarse por un
alternador y, en caso contrario,
por dinamo de corriente con-
tinua.

El motor que parece mas re-
comendable es el semi-diesel
con regulador de inyeccién que
garantice una regularidad de 1
por 100, y puesta en marcha sin
deposito de aire comprimido. La
“potencia efectiva” precisa y
prudente para la elevacién de
agua es de 10 CV., potencia a
la cual habra de agregar la que
corresponda‘a la iluminacién de
locales, si es que ha de efectuar
de modo simultaneo una u otra
funcién. No la calculamos por
carecer de los antecedentes pre-
cisos para ello—numero de bu-
jias en maxima carga—. En
Ia actualidad no tenemos cons-
truccién nacional del género de
motores térmicos que le reco-
miendo, y por esta razén, y la-
mentandolo, habré de referirme
a produccion extranjera. Los ti-
pos que creo mas recomendables
son Deutz-Otto, Rustén y Cross-
ley, no pronunciandome por
marca determinada, tanto por
ser todas ellas merecedoras de
confianza, como por motivos que
facilmente se le alcanzaran.

El generador eléctrico y gru-
po moto-bomba es posible obte-
nerlo de produccién nacional.
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Las razones sociales Corbella,
Brown-Boveri y otras similares
pueden proveerle, seguramente,
de esos elementos.

En produccién extranjera, las
casas “A E G” y “Siemens” dis-
ponen de excelente material de
este género.

No quiero pasar en silencio
un extremo que considero de
importancia para el buen éxito.
La potencia del motor térmico
estd determinada para un tubo
de impulsién del grupo moto-
bomba de 0’18 metros de didme-
tro. Por razones que seria proli-
jo detallar en esta respuesta, to-
da disminucién de ese didmetro
llevaria consigo un aumento de
potencia en el motor no compen-
sado por la ceonomia obtenible
en la canalizacién. — Enrique
Giménez Giron, Ingeniero agré-
nomo,

— e

Consulta nam. 175.

Limpieza de envases de roble.

El presidente del Casino Ler-
mefio, de Lerma (Burgos), nos
hace la- siguiente consulta:

“Diganme procedimiento a
emplear para la limpieza de cu-
bas de roble que no han tenido
vino hace afios, a fin de evitar
todo posible gusto, con prefe-
rencia el llamado moho.”

Respuesta.

La limpieza de envases de ma-
dera en condiciones dudosas de
conservaciéon debe hacerse mas
enérgicamente que las corrien-
tes que suelen limitarse a qui-
tarles el tartaro y lavarlas bien
con aguas sulfitadas al 1 por 100.

En el caso actual, y tratando-
se de elaboraciones como las que
generalmente se hacen en Ler-
ma de vinos tintos y claretes,
habra que comenzar por destar-
tarar si tienen tartaro incrusta-
do en las duelas y fondos de las
cubas. Esta operacién puede ha-
cerse con cepillos fuertes (de
paas metalicas mejor, en el caso
de tratarse de envases grandes

-capaces de introducirse un hom-

bre en su interior, que creo sera
al que el sefior Consultante se
refiere). Si se trata de envases
pequefios, puede hacerse con ca-
denas especiales, que por roce

con las paredes al mover la cu-
ba desprende el tartaro.

Después de esta operacion, si
ha habido necesidad de hacerla,
se lava la cuba con una solucién
de carbonato sodico (cristales
de sosa) al 8 6 10 por 100, y a
continuacién con otra solucién
de Acido sulfirico comercial al
5 por 100, teniendo mucho cui-
dado al preparar esta Gltima de
echar siempre el acido sobre el
agua y agitar con un palo de
madera a medida que se vaya
mezclando; también debe tener-
se la precaucion de que no moje
esta solucién la ropa y los pies
del obrero que la emplee, lavan-
do con ella las duelas con mas
precaucién que con la solucién
anterior.

Después de esto se daran
aguas claras para quitar todo
resto del 4cido emplaedo. En
las duelas que aparezcan man-
chas de moho, muy apreciable
por las floraciones blanquecinas
y su olor caracteristico, deben
rasparse éstas intensamente, y
si han penetrado mucho en el
interior de la madera, quemar-
las un poco con soplete de sol-
dador y raspar perfectamente
toda la parte tratada. Después
de todas estas operaciones, las
aguas con metabisulfito de po-
tasa al 1 por 100 son muy con-
venientes. — Francisco Jiménez
Cuende, Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 176.

Poda de renovacién e injertos del
olivar.

Don Manuel Garcia Lobdén, de
Torre de Esteban Hambran (To-
ledo), posee un olivar viejo, en
el que cada olivo esta constitui-
do por tres o cuatro patas, con
la madera al interior de las ra-
mas reseca, y, por consiguiente,
mala conductora de la savia.

Los 4arboles pertenecen a la
variedad llamada en el pais
“Corval”, muy propensa a la
veceria.

Quiere renovar el olivar y
aprovechar la oportunidad para
cambiar de variedad, y desea
que se le indique:

Primero. Si sera buen proce-
dimiento para lograr su intento
cortar cada afio una pata—a fin
de conservar el equilibrio entre



las hojas y las raices—por me-
dio de cortes dados a flor de tie-
rra, e ir formando el arbol con
los tallos que vaya emitiendo
después .de esta operacion.

Segundo. Sipodrad ir injer-
tando los nuevos brotes, a me-
dida que vayan estando en con-
diciones, con una variedad de
olivo menos vecera que el “Cor-
val”,

Tercero. Qué tipo de injerto
es el mas adecuado al caso.

Cuarto. Caso de que se elija
- el de yema, a ojo dormido, en
qué época se debe operar y si
bastara, para asegurar el éxito
de la operacién, con sujetar la
yema con rafia; y

Quinto. Si se pueden injer-
tar los olivos por este procedi-
miento, utilizando como patro-
nes las ramillas mas altas del
arbol.

Respuesta.

Primero. No puede ser mas
plausible el propésito de rege-
nerar sus olivos que anima al
sefior consultante.

El pretender obtener buenas
cosechas en pies de edad exce-
siva o envejecidos prematura-
mente por podag deficientes o
falta de cuidados culturales ade-
cuados es perseguir un imposi-
ble.

Por eso, los olivicultores in-
teligentes, que se encuentran en
ese caso, que poseen arboles ex-
tremadamente viejos, que ven
sus olivos con la copa mal re-
partida, los brazos y ramas des-
guarnecidos de ramos y la ma-
dera comida por las caries, acu-
den en seguida a las llamadas
podas de rejuvenecimiento y de
renovacion, seguros de hallar
en ellas remedio eficaz para una
situacién que tanto les perju-
dica econémicamente.

Y es una verdadera lastima
que la costumbre y los prejui-
cios impidan que se acuda antes
a, estas podas; la vejez extrema-
da de la madera, las caries, tan
frecuentes en esta planta, y
toda la serie de circunstancias
que quedan apuntadas, merman
de tal modo los rendimientos
de este arbol que con facilidad
hacen ruinoso su cultivo en es-
tricta economia.

Conviene, en tales casos, ce-
rrar los ojos ante los gastos que

puedan originar esas podas, asi
como frente a las reducciones y
hasta anulaciones de cosecha a
que temporalmente dan lugar, y
realizarlas en seguida, sin demo-
ras ni perezas, tan pronto como
las circunstancias conmienzan a
aconsejar su ejecucion, por ha-
ber demostrado su experiencia,
plena y repetidamente, que to-
das esas mermas hallan en muy
poco tiempo cumplida compen-
sacién con el aumento que ex-
perimentan los rendimientos del
arbol a consecuencia del nuevo
vigor, que para un larguisimo
periodo se le comunica con esta
operacion.

No debe, sin embargo, exage-
rarse la importancia de estas
labores y usar la poda de reno-
vacién cuando basta con una de
rejuvenecimiento, y, dentro de
ésta, darle extremada importan-
cia cuando con otra menos in-
tensa se pueden corregir las de-
ficiencias que se sefialen.

Si el defecto de los olivos es
tener la copa demasiado alta o
pobre de ramas, por haber que-
dado desguarnecidos los brazos
o muy mermado el ramaje por
falta de cuidado o a consecuen-
cia de una poda mal orientada,
si las copas estan mal pobladas
o deficientemente distribuidas
por haberse desgraciado uno o
varios brazos bajo la accién de
los vendavales, las caries o una
mala poda, ete., etc., y el olivo
tiene el tronco y los brazos prin-
cipales sanos, sin caries, hay
que conservar estos organos,
aunque sean muy viejos, y soélo
procede acudir a una poda de
rejuvenecimiento llevada hasta
el punto adecuado, esto es, de la
intensidad que, pensando sere-
namente, aconsejen las circuns-
tancias.

Y lo mismo sucede cuando
conviene modificar la variedad
del olivar, para huir de la vece-
ria, por ejemplo, estando sanos
el tronco y los brazos principa-
les; hay que recurrir a la poda
de rejuvenecimiento, se tercian
las ramas, dejandolas de Ia lon-
gitud necesaria para que la nue-
va copa quede situada a la al-
tura méas conveniente, y se pres-
cinde de toda otra labor absolu-
tamente inindicada en tales ca-
80S.

En cambio, si la caries inva-
de el tronco hasta su zona mas
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baja, si las deficiencias vegeta-
tivas o el mal estado de la ma-
dera afecta a toda, absoluta-
mente a toda, la parte aérea del
arbol, hay que ir a su completa
renovacion y recurrir a la ope-
racién mas radical que puede

-hacerse en este sector del cul-

tivo; se cortara la planta o el
brazo, entiéndase bien, que se
halle en este estado, a ras de
tierra, y se impulsara activa-
mente, por los medios que da la
arboricultura, la produccion de
los 6rganos que han de sustituir
a lo amputado, para que la plan-
tacion recobre la normalidad ve-
getativa y productora lo antes
posible.

Ya queda indicado; pero con-
viene insistir para evitar torci-
das interpretaciones. Si las de-
ficiencias que se sehalan no afec-
tan a todo el arbol, si la caries
carcome Unicamente una pata
hasta la base y las restantes
permanecen inmunes al mal, si
el desguarnecido afecta a un
solo brazo y la despoblacion de
la copa sélo se sefiala en un sec-
tor, sobre determinada pata o
brazo, las podas que nos ocupan
deben ser ejecutadas de modo
circunstancial y afectar tnica-
mente a la pata o brazo que las
exijan.

Convendra entonces renovar,
esto es, amputar a ras de tierra
la pata careada y terciar o no,
seglin proceda, lag restantes, y
rejuvenecer el brazo o la pata,
que convenga, podando o no,
con energia, las demas.

El caso del sefior consultante
parece ser de renovacion total
del olivar; dice, en general, y sin
distingos, que tres patas de sus
olivos tienen reseca la madera
por su interior—careada enten-
demos nosotros—, y en ese caso
se impone la mencionada poda.

Prescindiremos, por ello, de
describir las podas de rejuvene-
cimiento, en los diversos casos
que pueden prescribirse, a pe-
sar de lo muy sugestivo que re-
sulta el tema, y constrefiiremos
Ia respuesta a la poda de reno-
vacion, pero insistiendo, una vez
mas, en lo apuntado mas arri-
ba; si estima, por lo que queda
dicho, que soélo procede el re-
juvenecimiento del olivar a él
debe reducirse, pues dandole in-
tensidad adecuada puede corre-
gir los defectos fisiolégicos que
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sehala, y, ademas, cambiar, por
el injerto, la variedad de sus ar-
boles, y si cree que la renova-
cién debe ser parcial, no debe
hacerla total, pues con la pri-
mera y una serie de terciados
bien planeados, puede lograr los
intentos que apunta, aunque sin
la homogeneidad, preciso es con-
fesarlo, que lograria en el otro
caso.

La renovacioén total del olivar
puede lograrse con relativa fa-
cilidad y rapidez.

El método para ello méas reco-
mendable consiste en dejar que
vegeten libremente fodos los re-
brotes, que suelen nacer al pie
de los olivos viejos o con la ma-
dera en mal estado, para some-
terlos, al terminar el primer
ano, y nunca antes, a una cui-
dadosa seleccién que suprima
los débiles, aclare los muy es-
pesos y deje los que tengan si-
tuacién adecuada para formar
bien el arbol, cuidando de que
nazcan sobre las raices wviejas,
por haber demostrado la expe-
riencia repetidamente que tales
brotes son mucho mas vigorosos
y productivos que los nacidos en
las zonas bajas del tronco y en
el cuello de la raiz.

En esta seleccién se dejaran
bastantes méas rebrotes que los
necesarios para formar el arbol
para estar siempre a cubierto de
las contingencias de una rotura,
y se dara la preferencia, todo
igual, a los nacidos mas cerca
del tronco, para no espaciar de-
masiado las patas del arbol.

La experiencia ha demostra-
do que no precisa dejar mas de
ocho o nueve rebrotes al reali-
zar esta operacion.

Durante el segundo otofio se
suprimiran todos los nuevos re-
brotes que vayan apareciendo,
y a su terminacion se completa-
ra la seleccién, dejando Unica-
mente los cinco o seis mas per-
fectos de los respetados el pri-
mer afio.

Al tercer afio se suprimen,
como en el anterior, los nuevos
rebrotes, se termina la seleccion,
respetando Unicamente los tres
o cuatro que han de constituir
el nuevo arbol, y se procede a
injertarlos si, como es de espe-
rar, han alcanzado ya la dimen-
sién necesaria para que resulte
facil la ejecucién de esta ope-
racion.
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Entonces habra llegado el mo-
mento de cortar a ras de tierra
el tronco o las patas viejas, po-
niendo en la operacién todo el
cuidado necesario para evitar la
rotura de los brotes conserva-
dos, porque esta contingencia
tendria entonces caracteres de
verdadera gravedad. El corte
fraccionado de los brazos y tron-
cos, el levantamiento, con dis-
positivos rusticos, de los trozos
amputados, en vez de dejarlos
caer libremente al suelo, son re-
cursos muy recomendables para
llevar a feliz término esta ope-
racion.

Hay varias razones que jus-
tifican la conservacién de los
troncos viejos hasta este mo-
mento: la necesidad de mante-
ner la debida proporcion entre
el aparato aéreo y las raices del
arbol, la conveniencia de lograr
las cosechas, que, durante ese
tiempo, rendira la planta, para
reducir todo lo posible la dura-
cién del lapso de tiempo de im-
productibilidad a que llevan al
2rbol todas estas operaciones,
etcétera, etcétera.

La labor que nos ocupa pue-
de hacerse con carécter general,
esto es, afectando a todo el oli-
var, y de modo parcial, por li-
neas y porciones, pudiéndose
conseguir en este caso, que es
el mas frecuente, si las cosas
se disponen con el cuidado nece-
sario, que no se anule totalmen-
te la cosecha en todo el tiempo
que dure la transformacion.

Segundo. No hay inconve-
niente alguno en que se aprove-
chen los trabajos de renovacién
de que se acaba de tratar para
sustituir por otra la variedad
“Corval”.

La afinididad entre las diver-
sas variedades del olivo comnn,
(Clea europea sativa) y de és-
tas con el acebuche u olivastro
(Olea europea oleaster), es per-
fecta en todos los casos, y no
hay, por consiguiente, dificultad

organica ni fisiolégica que se-

oponga o entorpezca la opera-
clon.
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Al elegir la nueva variedad
hay que ser muy cautos; pre-
cisa asegurarse, antes de obrar,
de que puede darse bien en el
pais, y no entusiasmarse con re-
latos o anuncios expresivos, que
con mucha frecuencia conducen
a ruidosos fracasos.

No se puntualiza sobre este
particular, por ignorar la finali-
dad productiva que se propone
perseguir el sefior Lobén al em-
prender la renovacion de sus oli-
vares.

Tercero. El olivo es uno de
los arboles que se injertan con
mas facilidad.

Prenden en él, de modo admi-
rable, los injertos de escudete y
canutillo, los de corona, el de
hendidura y algunos otros.

Cuando se trata de injertar
arbolitos o rebrotes jovenes, de
tres o cuatro afios, que es nues-
tro caso, conviene emplear los
de escudete o yema, tanto a ojo
velando como a ojo dormido,
porque son los que mejor se
adaptan a las momentéaneas con-
diciones del vegetal, pero prefi-
riendo el segundo, el de ojo dor-
mido o de Vitry, porque hace
ganar un afio y porque no exi-
giendo la decapitacion previa
del patrdén, permite repetir la
operacion a la primavera si-
guiente.

Si se trata de injertar plan-
tas mas viejas, pueden emplear-
se también los tipos de injerto
indicados; pero entonces preci-
sa, operar sobre los brotes mas
tiernos del arbol, sobre aquellos
que tienen la edad que acaba de
indicarse.

Cuando las circunstancias
obliguen a emplazar el injerto
en ramas de mas edad, hay que
recurrir a los otros injertos;
esta indicado el de canutillo pa-
ra injertar ramas de poco dia-
metro que atun tienen la corte-
za lisa y flexible, y los de coro-
na y hendidura, principalmente
el segundo, cuando los brazos
son mas gruesos y tienen la cor-
teza muy lignificada.

No se detalla el método ope-
ratorio recomendable en cada
caso para no aumentar la longi-
tud, ya extraordinaria, de esta
respuesta, y por suponer, dada
la forma en que esta formulada
la consulta, que los conoce so-
bradamente el sefior Lobdn.



Nos permitimos, sin embar-
go, hacer dos indicaciones, co-
munes a todos los injertos, por
su indiscutible importancia en
el resultado final de la opera-
cién; nos referimos a la eleccion
de la planta o plantas de donde
han de tomarse los elementos
vegetales—escudetes, canutillos
y puas—utilizados en la injer-
tada, y al sitio o lugar del pa-
trén donde deben emplazarse
los injertos.

Por el injerto se transmiten
con gran facilidad a las plantas
por él beneficiadas todos los ca-
racteres, aptitudes y defectos
que posee el vegetal productor
de las yemas utilizadas en la
operacion, salvo, como es 16gico,
las variaciones sefialadas por
los agrénomos que mas a fondo
han estudiado las consecuencias
fisioldgicas de esta labor.

Utilizando yemas o elementos
vegetales producidos por una
planta vigorosa y sana, rustica
y fecunda, productora de frutos
abundantes y bien conformados
¥y poco vecera, en nuestro caso,
se lograran olivos de todas esas
propiedades, mientras que si los
pies madres, los olivos produc-
tores del injerto propiamente
dicho, no tienen esa condicién,
sélo se produciréan plantas me-
diocres y hasta malas, agricola-
mente hablando, con esta ope-
racion.

Por eso convendra que el se-
fior consultante elija con todo
cuidado, sin reparar en gastos
ni distancias, los olivos en que
ha de tomar sus injertos, por-
que los primeros los verd com-
pensados muy pronto por las
condiciones intrinsecas del oli-
var que cree y porque los incon-
venientes de los segundos son
muy faciles de salvar aplicando
con acierto los recursos que, pa-
ra estos casos, da la ciencia del
vivero.

También resulta de verdade-
ra trascendencia el fijar con
acierto el emplazamiento de los
injertos. .

El olivo esti sujeto, como la
mayor parte de los vegetales, a
las mas variadas contingencias;
al hielo que puede destruir y
que destruye, con relativa fre-
cuencia, sus ramas, sus brazos
y hasta el tronco en sus partes
mas gruesas; a los huracanes,
las enfermedades, etc., ete.

Si estas contingencias se dan
en olivos injertados altos, en
pies en que el injerto se empla-
z6 en el extremo superior del
tronco, en los brazos de segun-
do o tercer orden, en las ramas
delgadas del arbol, los brotes,
que vienen a sustituir los o6rga-
nos perdidos con bordes, perte-
necen a la variedad del patrén
y tienen que ser injertados, con
todas sus consecuencias, para
dar a la produccién la homo-
geneidad y condiciones nece-
sarias.

Por eso es recomendable injer-
tar siempre los olivos tan bajo
como se pueda; junto al cuello

de la raiz, casi al ras del suelo,

cuando se trata de plantones y
de rebrotes, y en los brazos més
gordos, que se conserven, en los
demas casos.

Cuarto. El momento mas
oportuno para injertar a yema,
a ojo durmiendo, es cuando el
vegetal pasa por la intensifica-
cién de funciones circulatorias
llamada “savia de agosto”.

Cuando se opera en esa épo-
ca se inicia en seguida la for-
macién del tejido de soldadura
y los injertos prenden con ma-
yor facilidad y en més nimero
que en los demés casos.

Como la savia de agosto no
se presenta a fecha fija en cada
comarca, ni se da al mismo
tiempo en todas las plantas de
un mismo pais, por depender,
entre otras cosas, de las condi-
cioneg climatoldgicas, y, princi-
palmente, del régimen de hume-
dades del afio y de los efectos
que ésta produce en los vegeta-
les, no se puede fijar “a priori”
con exactitud el momento en
que se debe comenzar a injer-
tar.

Hay que seguir la marcha de
la vegetacién, probar, con fre-
cuencia, la savia de los olivos,
teniéndolo todo preparado, y
cuando se ve que los tejidos se
cargan de jugos, que la corteza
se levanta con verdadera facili-
dad y que se acentiia el creci-
miento de los brotes terminales,
algo paralizado durante el pe-
riodo de los fuertes calores, ini-
ciar la injertada, procurando
acabarla antes de que termine
el movimiento de la savia, a que
nos referimos, porque si tal su-
cede se reducen muchisimo las
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probabilidades de éxito en la
operacion.

En los olivares a que se re-
fiere esta consulta habrd que
operar, seguramente, a media-
dos de agosto.

En los injertos de yema no
hace falta emplear ungiientos;
los escudetes quedan perfecta-
mente defendidos de la deseca-
cion con la superposicion de las
solapas de corteza del patrén
levantadas por el injerto. Por
eso basta, para lograr la solda-
dura, con fijar la posicion de las
yemas con una atadura adecua-
da hecha con rafia. No se des-
cribe el atado, ni los cuidados
posteriores que deben prestarse
al injerto, por ser sobradamen-
te conocidas, ambas cosas, de
los buenos injertadores.

Quinto. A esta pregunta se
contesta implicitamente con lo
dicho en los apartados primero,
segundo y tercero, de este es-
crito. Se puede, sin inconvenien-
te alguno, injertar a yema, a
ojo dormido, lo mismo que & ca-
nutillo y hendidura, las ramas
altas, delgadas, de los olivos, y
variar, con este modo de proce-
der, la variedad a que pertene-
cen los olivos; pero conviene no
olvidar que todos los brotes que
nazcan por debajo del injerto
seran bordes, para el caso, y no
produciran fruto, si llegan a
fructificar, de las condiciones
apetecidas.

Por eso, siendo aceptable el
procedimiento, es imperfecto, y
tanto peor cuanto més altos se
hacen los injertos. — Francisco
Pascual de Quinto, Ingeniero
agrénomo.

Counsulta num. 177,

Manera de quiftar el enranciamiento

en los aceites de oliva. Limpieza de

envases usados para utilizarlos nue-
vamente.,

Don Luis Ibanez, de Alicante,
nos escribe diciendo:

“Deseo me indiquen qué pro-
cedimiento sera conveniente pa-
ra hacer desaparecer el enran-
ciamiento del aceite de olivas
sin que se perjudiquen sus de-
mas cualidades.

Asimismo, me interesa cono-
cer como deben limpiarse los ba-
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rriles destinados al transporte
de aceite, cuando, por hallarse
varios meses vacios, se encuen-
tran en condiciones deficientes.”

Respuesta.

~ El enranciamiento es conse-
cuencia de alteraciones produci-
das en los aceites, a causa de su
mala elaboracién, en la mayo-
ria de los casos, y en otros por
almacenarlos en- condiciones in-
adecuadas. Evitar el enrancia-
miento es cosa facil; pero si lle-
ga a producirse se remedia con
dificultad y nunca se logra que

el aceite vuelva a tener la bon- -

dad primitiva.

Para evitarlo, deben elaborar-
se los aceites trabajando acei-
tunas sanas y frescas, sin en-
trojarlas y cuidando con gran
empefio de tener muy limpio el
molino, a cuyo efecto se fregaré
a diario, con agua caliente, el
pavimento del local y todos los
utensilios. Los aceites obtenidos
asi se guardarin en vasijas de
facil limpieza (los envases de
madera, las tinajas de barro y
los depositos de cemento son to-
dos inadecuados, porque absor-
ben en su$ paredes el aceite, re-
sultando imposible la indicada
limpieza). El local donde se co-
loquen las vasijas debe ser fres-
co, seco y limpio.

Para remediarlo, no hay nin-
gun procedimiento eficaz y sen-
cillo que pueda, practicamente,
ser aplicado por cosecheros.

Sometiendo el aceite rancio a
una corriente de vapor de agua
recalentado, se puede conseguir
quitarle por completo el enran-
ciamiento; pero comprendemocs
que ello requiere instalaciones
costosas, que no pueden estar al
alcance de los cosecheros.

Por todo lo expuesto, conside-
ramos que cuando el aceite em-
piece a enranciarse, lo mejor
que puede hacer el cosechero es
procurar venderlo lo antes po-
sible.

Respecto a los envases desti-
nados al transporte de los acei-
tes, aconsejamos que para los
aceites buenos utilicen siempre
envases nuevos; cuando los en-
vases hayan de usarse repetidas
veces, se procurarid limpiarlos
con esmero tan luego se desocu-
pen; dejarlos abandonados, co-
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mo parece indicar que ha suce-
dido en el caso a que se refiere
nuestro comunicante, es muy
perjudicial, maxime si esos en-
vases son de madera.

La limpieza debe hacerse con
agua caliente, y mejor aiin con
chorro de vapor de agua.—
A. Cruz Valero, Ingeniero agré-
nomo.

Consulfa num. 178.

Cuestiones de Apicultura.

Don Antonio de Pedro, de
Llamas-Aller (Oviedo), nos con-
sulta lo siguiente:

“Primero. ;Cémo se renue-
van las reinas cuando llegan a
su periodo senil? Cria de las
mismas.

Segundo. ;En qué consiste
la anestesia de las abejas? Mo-
do de aplicarla.

Tercero. Enjambres artifi-
ciales. ;Cémo se hacen?

Respuesta.

Al primer punto de su con-
sulta hemos de responder que el
método méas sencillo para reno-
var las reinas cuando llegan a
su periodo senil, consiste en
matar éstas, pero asegurandose
antes de que en la colmena, en
alguno de los panales de pues-
ta, hay puesta de huevos de
obrera del dia. Una vez supri-
mida la reina vieja, cosa de la
que se dan bien pronto cuen-
ta las abejas, éstas crian de uno
o varios de los huevos frescos
puestos por la reina anterjor una
nueva reina. En esto han de
tardar veintian dias, durante los
cuales la colmena estd huérfana.

Cuando pasan éstos la prime-
ra de las celdas reales que se
abre, da origen a la nueva reina
de la colmena, pues lo probable
es que ésta mate a las que mas
tarde puedan salir de las celdas
reales mis tardias.

La cria de reinas es opera-
cién muy delicada y que s6lo he-
mos de aconsejar al consultante
si es que se trata de un apicul-
tor experto. Como es asunto
largo y que exige tener en cuen-
ta multitud de detalles, lo mejor
es que se documente con el li-
bro de Perret-Maisonnave, dedi-

cado exclusivamente a este pro-
blema.

Para renovar la reina si tie-
ne “pepiniére” o cualquier otro
sistema de cria de las mismas,
claro es que le bastari el ma-
tar la reina vieja y sustituirla
por una joven ya fecundada pro-
cedente del criadero.

La época en que debe hacerse
esta operacién depende de la lo-
calidad, pues es peligroso hacer-
lo cuando la colmena estd débil
(principio de primavera o fin de
verano).

La anestesia de las abejas es
operacion o practica que ya se
ha intentado implantar entre los
apicultores progresivos, aunque
con resultados diversos. El pro-
cedimiento que mejores resulta-
dos parece dar consiste en mez-
clar con los trapos viejos que
se ponen en el ahumador unos
gramos de nitrato amoénico, cu-
yo olor, al desprenderse junta-
mente con el humo, parece ejer-
cer cierto efecto anestésico so-
bre las abejas. Se desconoce el
mecanismo de accién de éste y
de otros anestésicos experimen-
tados. Remito al consultante al
interesante articulo que sobre
este tema ha publicado en el ni-
mero 3 del Boletin oficial del
Sindicato Nacional de Apiculto-
res el distinguido apicultor, con-
tador de dicha entidad, don An-
gel Sainz Ezquerra.

Los enjambres artificiales, l-
tima pregunta de nuestro con-
sultante, pueden hacerse por
muy diferentes métodos. Unica-
mente le indicaremos aqui el
mas corriente, que consiste, una
vez que se haya cerciorado uno
de la fortaleza de la colmena o
de que ésta estd préxima a pro-
ducir un enjambre natural, en
volver la colmena, aplicarla un
capacho de los corrientes para
estas operaciones y, ayudado
con humo y los golpes frecuen-
tes en las paredes de la colme-
na, pronto empezara a emigrar
parte de la poblacién de la mis-
ma junto con la reina hacia la
parte superior de la colmena y
desde alli al capacho. Una vez
que se ha visto pasar la reina,
se coge el capacho con el enjam-
bre ya formado en su interior,
y éste es el que ha de seguir en
el sitio donde estaba la colme-
na primitiva. Esta, con el resto
de la poblacién y ‘con la reina



préxima a salir, se trasladara a
sitio diferente.

Como ya decimos al principio,
son numerosos los procedimien-
tos de-enjambrazén artificial.
Todos ellos, o, por 1o menos, los
mas recomendables, los encon-
trara el consultante en el libro
de Dadant: “La abeja y la col-
mena”’. A él le remitimos para
no extendernos demasiado; el
agotar el tema supondrian péi-
ginas de esta Revista para la
resoluciéon de esta consulta.—
Demetrio Delgado de Torres,
Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 179.

Plagas de “gorgojo” en los graneros.

Don Rafael Pajarén, de Belin-
chén (Cuenca) nos hace la si-
guiente consulta:

“El granero donde he guarda-
do la cebada del afio tiene una
verdadera plaga de ‘“gorgojo’”,
y antes de hacer nada prefiero
consultarles para que me indi-
quen el procedimiento de acabar
con ellos, pues esa cebada tiene
que servir para alimento del ga-
nado durante el afio.

Respuesta.

En la consulta niimero 33 de
AGRICULTURA, aparecido en
el niimero de agosto del afio pa-
sado, tiene contestada la consul-
ta que hace si se trata de la po-
lilla. de la cebada (Sitotroga ce-
realella, Oliv.).

Ahora -bien, como el sefior
consultante habla de gorgojo,
puede tratarse también del Ca-
landra granaria. Los métodos
de desinfeccién que se aconse-
jan contra la polilla son igual-
mente aconsejables contra el
gorgojo, y aun de mejores re-
sultados.

Si se trata de la polilla, 1a in-
feccién procede del campo y en
el granero se continta. En el
caso del gorgojo, la infeccién
procede del mismo granero, en
donde quedan los insectos de un
afio para otro cobijados en las
grietas de suelo, paredes y vi-
gas, y claro estd que el evitar-
las contribuye mejor a defen-
derse del insecto.

Por lo que respecta al conta-

gio del trigo, es, desde luego,
probable, debiendo tener mucho
cuidado en no llevar grano del
almacén infectado, ni visitar los
unos a continuacién del otro;
pero, desde luego, lo mejor es
desinfectar el atacado. La poli-
lla, aunque ataca también al tri-
go, prefiere la cebada. El gor-
gojo ataca indistintamente a
uno u otro.—Miguel Benlloch,
Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 180.

Insecticidas liquidos.

Don Luis Almasque Pagés,
de San Martin, provincia de
Mendoza. (Repiiblica Argenti-
na), nos consulta lo siguiente:

“Ruégoles tengan a bien in-
formarme sobre los puntos si-
guientes:

Primero. Cbémo se puede
preparar un insecticida liquido
que obre por asfixia. Los insec-
ticidas de contaco, como nicoti-
na, aceites emulsionables y poli-
sulfuros, no me satisfacen. De-
searia conocer una férmula pa-
ra preparar insecticidas lquidos
asfixiantes a base de vegetales
o productos quimicos para pul-
gones y cochinillas.

Segundo. Desearia conocer
un ingrediente insecticida sub-
terraneo que no fuera sulfuro
de carbono, por ser muy caro,
estimando una indicacién sobre
formol, cal viva o apagada, pa-
radiclorobenceno y cianamida de
sodio. ;Cuéal de ellos seria me-
jor?

Tercero. Finalmente, deseo
informes sobre un liquido des-
tructor de hierbas perennes y
alglin detalle sobre el uso de 4ci-
do sulftirico o cal viva, o cual-
quier otro que, siendo eficaz, no
estirilice los suelos.”

Respuesta.

Primero. El valor de los in-
secticidas depende del insecto
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sobre el que se apliquen, fase
de su desarrollo, planta sobre
que se encuentre, forma como
se prepare y aplique y dosis a
que se emplee. Y a todo ello hay
que afadir el que la economia
del cultivo que se quiera prote-
ger lo consienta.

Nos extrana que diga el se-
fior consultante que no le satis-
face la nicotina, si, como pare-
ce deducirse, se refiere a su em-
pleo contra los pulgones. Para
estos insectos no conocemos otro
producto mejor. El Derris no le
supera, y, por lo menos aqui, es
dificilmente procurable. Supo-
nemos que la nicotina no la em-
plearia sola, pues entonces moja
mal y su eficacia disminuye. Por
eso aconsejamos siempre em-
plearla con jabén blando, que
contribuye a aumentar la mo-
jabilidad, y en el caso del sul-
fato es necesario, para propor-
cionar el alecali que requiere la
liberacion de la nicotina. Medio
kilo de jabén por cada 100 li-
tros de caldo es suficiente para
este objeto.

Las emulsiones de aceite son
evidentemente poco eficaces con-
tra los pulgones; pero suelen
dar buenos resultados contra, al-
gunas cochinillas, si estin bien
preparadas. Actlian por asfixia.

En términos generales, es
muy dificil contestar, precisa-
mente por lo que dijimos al prin-
cipio. Asi, las féormulas a base
de jabon y nicotina, que son efi-
caces contra los pulgones co-
rrientes no protegidos, resultan
de poco valor para combatir,
por ejemplo, el pulgdén lanige-
ro del manzano (Eriosoma lani-
gerum, Hausm), debido a estar
recubierto éste de una sustan-
cia de aspecto algodonoso, que
impide la penetracion del liqui-
do. Para aumentar la eficacia
de la. nicotina en este caso he-
mos tenido que recurrir & em-
plearla adicionada de alcohol de
quemar, el cual facilita la pene-

" tracion del liquido hasta Illegar

a contacto del insecto y aumen-
ta, por tanto, su poder insec-
ticida.

Del mismo modo las emulsio-
nes de aceite que sirven perfec-
tamente contra el piojo-rojo
(Chrysomphalus  dyctiospermi
Morg.), son de escaso valor pa-
ra combatir las especies de
Pseudococcus, la Ycerya pur-
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chaset, Mask y otras cochinillas
algodonosas.

Contra las cochinillas del na-
ranjo y olivo se emplean aqui
férmulas a base de aceite y caus-
ticos o materias que proporcio-
nan adherencia, y de ellas pue-
de ser un ejemplo la féormuia
Serrano, que tiene usted descri-
ta en la consulta niimero 16 de
esta Revista. (Mayo, 1929.)

Estas mismas férmulas son
inaplicables en plantas de hojas
mas delicadas, porque ocasionan
perjuicios.

Por ultimo, la fumigacién con
el dcido cianhidrico, que es un
excelente método contra las co-
chinillas, no puede aplicarse mas
que en cultivos como el naran-
jo, que permiten pagar el coste
de estos tratamientos.

Si el sefior consultante nos
diera detalles de un caso con-
creto que le interesara, podria-
mos contestarle con mayor co-
nocimiento de causa.

Segundo. En nuestro pais
sucede lo contrario que en ese,
pues el sulfuro de carbono es el
producto mas barato para la
desinfeccién del terreno, debido
a ser producto de fabricacién
nacional. La desinfeccidn del te-
rreno con todos los productcs
que conocemos resulta siempre
cara y es dificil aplicarla en
grandes extensiones. Precisa en
todos ellos emplear grandes do-
sig, pues la indole del medio que
se quiere tratar asi lo exige. En
efecto, el radio de accidn del in-
secticida es muy pequefio, sobre
todo en ciertos terrenos, y ello
obliga a multiplicar las aplica-
ciones si se quiere obtener efica-
cia y ademas supone un gasto
grande de producto y de mano
de obra.

Lo mismo el formo} que la cal
viva o apagada tiener poco va-
lor como insecticidas subterra-
neos. Se emplean, socre todo el
primero, como criptogamicida
en la desinfeccion de semillerns
o pequetios focos de enfermeda-
des producidas por parasitos ve-
getales.

El paradiclorobericcno tiere
todavia poca historiy como in-
secticida subterrinec. La mejor
aplicacion de él Jue conocemos
es la que realizan ex los Esta-
dos Unidos contra el ‘“peach-
borer” (Synanthedon exitiosa,
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Say) y no se trata de una apli-
cacién tipica.

En Espafia sz ha ensayado
un producto ingiés, ‘“Seekay’
(que es mezcla de orts y pararsi-
clorobenceno) quz parece ha de
ser un buen insectic:da de es'a
clase; pero el precio es también
elevado, bastante mayor que el
de paradiclobence1o corriente.

La cianamida e scodio no sa-
bemos se emplee como insecti-
cida.

Otro insecticida con el que se
han realizado muchas experien-
cias estos ultimos afos es el ciu-
nuro de calcio de tip: granular.
Contra larvas de elaterido se ha
ensayado, aplicando ¢reviamen-
te un cebo (trig> o avena iai-
ciada la germinacioén) para loca-
lizar los insectos, y de ese m:o-
do colocar el insecticida solo en
la linea de cebos y ahorrar pro-
ducto. En terrenos con mucha
materia organica o muy infee-
tados, la accién de lcs cebos os
ineficaz y precisa distribuir el
insecticida por todo €l terreno,
lIo cual eleva demasiaco el coste
del tratamiento.

Tercero. Por correo, aparte,
recibird un folleto sobre el em-
pleo del Acido sulfiirico en la
destruccién de malas hierbas,
publicado por el Ingeriero agro-
nomo don Leopoldo Ridruejo.
Del mismo autor hav publicado
un trabajo sobre el empleo de
procedimientos quimicos en la
lucha contra las malas hierbas,
que creemos satisfara los deseos
del sefior consultante. Este tra-
bajo puede solicitarlo del sefior
Comisario Regio del Primer
Congreso Nacional Cerealista,
Camara de Comercio. Valladohid
(Espaia).—Migucl Benlloch,
Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 181.

Germinacién de huesos de aceitunas.

Don José Boyero, de Valen-
cia de Alcantara (Caceres), nos
pregunta lo siguiente:

“Tengo un vergueral de cas-

tafios, donde duermen tordos en
numero fabuloso durante el oto-
fio; dejan el solar con muchos
huesos de aceitunas, que he re-
cogido con el excremento de
esas aves y las hojas caidas de
los arboles, formando montones.

Pretendo esparcirlos en un bar-
becho, para ver si nacen. ; Como
debo proceder para el mejor éxi-
to de la operacién?”.

Respuesta.

Participamos al comunicante
que nos parece poco acertada su
pretension, por dos razones: la
primera, porque para esa siem-
bra los huesos de aceitunas de-
ben elegirse de los olivos mas
vigorosos (aunque no sean pro-
ductivos) que haya en la co-
marca, pues asi tendremos mas
garantias de que las plantas re-
sulten vigorosas, condicion ésta
primordial, ya que sélo deben
servir para injertarlas, Unico
modo de que, poniéndoles los in-
jertos de la variedad elegida,
podamos tener olivos de dicha
variedad; y la segunda, porque
haciendo esa siembra en un bar-
becho le sera dificil atenderla
con todo el espero que las nue-
vas plantas precisan en los pri-
meros afios.

Preferible sera que desista de
la proyectada siembra; pero si
tuviera el capricho de efectuar-
la utilizando esos huesos de acei-
tunas que todos los afios llevan
a su vergueral los tordos, debe
preparar un semillero o “cria-
dero”, anilogo a los que pon-
dran los hortelanos de su pue-
blo para los tomates y otras
plantas de regadio, cuidando de
que ese semillero pueda regarse
facilmente.

Admitiendo qu einsista en uti-
lizar dichos huesos, debe reco-
gerlos en fines de diciembre o
principios de enero, separindo-
los, mediante un cribado, del ex-
cremento de los tordos y de las
hojas de los arboles, para guar-
darlos entre arena, en sitio fres-
co, teniéndolos asi hasta princi-
pios de primavera, que se efec-
tuara la siembra. El excremen-
to convendré utilizarlo en el se-
millero, ya que éste debe tener
abundante estiéreol.

Preparado el terreno, se efec-
tuara la siembra en la época in- -
dicada, poniendo antes los hue-
508 en una lejia de sosa causti-
ca al 10 por 100, durante doce
horas, pasadas las cuales se en-
juagaran con agua clara, pu-
diendo en seguida sembrarse; la
siembra debe ser espesa, pues



estas semillas tienen escasa fa-
cultad germinativa y por eso
nacen siempre muchas menos de
la mitad; los huesos deben que-
dar a una profundidad de tres
a cinco centimetros. Este semi-
llero, al igual que los menciona-
dos de las plantas horticolas, se
cubrira, durante la noche, con
esteras o cosa parecida, para
evitar el dafio de las heladas, y
se cuidarad de regarlo con fre-
cuencia para que nunca falte
abundante humedad.

A los tres meses préximamen-
te de la siembra apareceran las
primeras plantas, otras tarda-
ran hasta méas de seis; cuando
vayan teniendo de 10 a 15 cen-
timetros, se deben transplantar,
poniéndolas en lineas distancia-
das, por lo menos, 75 centime-
tros, y situando a 30 centime-
tros unas de otras las plantas
de cada linea, procurando con
esto facilitar los cuidados cultu-
rales que necesiten. El injertado
s ehara cuando las plantas ten-
gan, al menos, 70 centimetros,
y se llevaran .ya injertados al
terreno donde se quiera formar
el olivar, cuando los injertos es-
tén con suficiente desarrollo pa-
ra formar el tronco. 4. Cruz
Valero, Ingeniero agrénomo.

Consulta nam. 182.

Qasas dedicadas a la cria y venta de
gallinas y a la de semillas de horta-
lizas y forrajes.

Don Nicolas Sanchez, desde
Vélez-Malaga (Cortijo “La Glo-
ria”), nos.consulta lo siguiente:

“Desearia me pusiesen uste-
des en relaciéon o me indicasen
la direccién de casas que se de-
dican a la venta y cria de galli-
nas de raza fina, asf como tam-
bién de casas que tengan semi-
llas de hortalizas y forrajes.”

Respuesta.

No es la época actual la ade-
cuada para hacerse de razas de
gallinas, pues no siendo época
de cria ni se pueden adquirir po-
llos recién nacidos ni huevos,
que es la forma econémica de
montar un gallinero. Esto nc
obstante, a continuacién se in-
sertan las direcciones de los
principales establecimien-

tos avicolas y horticolas, con los
que puede entrar en relacion.
Entre los establecimientos ofi-
ciales, la Estacion Pecuaria Cen-
tral puede proporcionarle tam-
bién aves de garantia naciona-
les y extranjeras.

Establecimientos avicolas.

“Los Penascales”, Torrelodo-
nes (Madrid), especialidad Leg-
horn Blanca.

Granja Avicola de San Fer-
nando, Francisco Abril, 11, Pa-
cifico (Madrid).

“La Ventosilla”, Aranda de
Duero (Burgos), especialidad
Leghorn y Wiandotte.

Avicola, Campillo, Apartado
nimero 1, Beas de Segura
(Jaén).

Casa Arroyo, Carrera de San
Jer6nimo, nim. 29, Madrid.

Avicola Central, Plaza de San
Miguel, nim. 7, Madrid.

Avicola “Los Aromos”, Ba-
rrio del Peral, Cartagena.

Granja Avicola Aragdn, Ari-
za (Zaragoza), especialidad
Leghorn y Wiandotte.

Granja Avicola Vista Alegre,
Tauste (Zaragoza).

Granja Avicola Fradera, Vi-
lla Carlos, Menorca (Baleares).

Granja Solaire, Princesa, ni-
mero 38, Barcelona.

Avicola Manchega (especiali-
dad gallina manchega), Alba-
cete. .

Granja San Feliu (especiali-
dad Prat Leonada), Aleya (Bar-
celona).

Granja Avicola San Ignacio
(especialidad Leghorn), Sopuer-
ta (Vizcaya).

Avicola Levantina, Masia del
Pilar, Bétera (Valencia).

Granja Avicola Perells, Ga-
ter, nam. 17, Palma de Ma-
llorca.

Granja la Asuncién (especia-
lidad castellana negra), Arturo
Soria, 160, Ciudad Lineal (Ma-
drid).
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Granja Avicola Monte Po-
rreiro, Pontevedra.

Granja Maria Victoria, Za-
ragoza.

Granja Avicola Experimen-
tal, Ciudad Lineal, Madrid.

Torres Casoliva, Aleya (Bar-
celona).

Granja Avicola Prat, Prat de
Llobregat (Barcelona).

Granja Avicola Margarita,
Rubi (Barcelona).

Granja Barcino, Conselle
(Mallorca).

Granja Villa Rosario, Ruise-
nores, nim. 20, Zaragoza.

Granja Avicola Maria del Car-
men, Vallecas (Madrid). '

Salvador Castell, Granja Pa-
raiso, Arenys de Mar (Barce-
lona).

Establecimientos de Horticul-
tura.

René Leb6n, San Martin, 47,
San Sebastian.

Andrés Batlle, Lauria, 51,
Barcelona.

Fidel Benavides, Miguel Iscar,
num. 2, Valladolid.

J. P. Martin e Hijo, Alcali,
nim. 43, Madrid.

Juan Aldrufeuy,
Mar (Barcelona).

Juan Leyva,
Granada.

Spalla Hermanos, Plaza del
Rey, nim. 5, Madrid.

Ignacio Conillas, Lauria, na-
mero 11, Barcelona. ‘

Casa Veyrat, Algiros, nime-
ro 13, Valencia.

José Gosalvez Gadea, Huerto
del Conde, Cigarral, 41, Murcia.

Juan E. Eguileor Hijos, Auto-
nomia, nim. 29, Bilbao.

Luis Rodriguez, Lista, niime-
ro 58, Madrid. :

J. Salletes, Viuda de Vie, Hor-
taleza, 27, Madrid.

Villmorin Andrieux et Cie.,
Quai de la Megisserie, 4, Paris.

Zacarias Salazar, Ingeniero
agrénomo.

Vilasar de

“La Quinta”,

NOTA IMPORTANTE

Rogamos a nuestros lectores que mencionen siem-
pre la Revista AGRICULTURA al dirigirse a sus

anunciantes.
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Cereales y leguminosas.

Trigo.—El mercado de cereales va
animdndose, siguiendo el agricultor
la buena costumbre de cambijar las
simientes, por cuyo motivo hubo bas-
tante movimiento de trigo.

Avila, con mercado sostenido, paga
a 48,10 pesetas el quintal métrico.

Salamanca cotiza a 44,55 la misma
unidad.

GuiptGzcoa ofrece a 49 pesetas los
100 kilogramos.

Navarra vende a 47,50 pesetas el
quintal métrico (10,45 pesetas el
robo).

La Corufia paga los 100 kilogramos
a 55 pesetas.

En Haro (Logrofio) vale el quin-
tal métrico 47 pesetas.

Brihuega (Guadalajara) vende la
fanega a 20 pesetas.

Higuera la Real (Badajoz) cotiza
a 46 pesetas los 100 kilogramos.

Cuenca. opera a 45,72 pesetas quin-
tal métrico.

Ciudad Real ofrece la fanega a
20,24 pesetas.

Murcia paga los 100 kilogramos a
46 pesetas.

Valencia ofrece el quintal métrico
a 46,50 pesetas candeal de la Man-
cha; geja, a 46 pesetas; hembrillas,
a 46,25, y huerta, a 42 pesetas.

Jaén paga en fabrica a 44 pesetas
lus 100 kilogramos.

Tarvagona vende el cataldn de
monte, fuerte, a 55 pesetas quintal
métrico; media fuerza, a 49 pesetas,
y comarca, a 47 pesetas.

Zaragoza cotiza los 100 kilogramos
del de monte a 52 pesetas; corrien-
te, a 50 pesetas; hembrillas, a 46, y
huerta, a 44 pesetas.

Sevilla vende los 100 kilogramos de
42 a 45 pesetas.

Mora (Toledo) ofrece a 20 pesetas
la fanega.

Cebada.—En Salamanca se pagé a
31 pesetas el quintal métrico.

Avila vende el quintal métrico a
33 pesetas, mercado en alza,
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Guiptizcoa, paga a 35 pesetas los
100 kilogramos.

Navarra ofrece los 100 kilogramos
a 38 pesetas.

La Corufia cotiza el quintal métri-
co a 40 pesetas.

Haro (Logrofio) opera a 31 pese-
tas los 100 kilogramos.

Brihuega (Guadalajara) vende la
fanega a 12 pesetas.

Higuera la. Real (Badajoz) cotiza
los 100 kilogramos a 33 pesetas.

Ciudad Real paga la fanega a 8,68
pesetas.

En Murcia valen los 100 kilogra-
mos 31 pesetas.

Valencia cotiza el quintal métrico
a 35 pesetas, de la manchega, y del
pais, a 33 pesetas.

Jaén ofrece log 100 kilogramos a
29 pesetas.

Zaragoza vende de 25 a 26 pesetas
el quintal métrico.

Sevilla paga a 30 y 31 pesetas los
100 kilogramos, sobre vagén o mue-
e,

En Mora (Toledo) se cotiza a 10,50
pesetas la fanega.

Avena,—Salamanca opera a 27 pe-
setas el quintal métrico.

Avila paga los 100 kilogramos a 28
pesetas.

GuipGzcoa ofrece a 35 pesetas la
misma unidad.

Navarra vende a 38 pesetas los 100
kilogramos.

La Corufia opera a 39 pesetag el
quintal métrico.

Haro (Logrofio) cotiza a 31 pesetas
la misma unidad.

Brihuega (Guadalajara) vende a 7
pesetas la fanega.

Higuera la Real (Badajoz) paga a
25 pesetas los 100 kilogramos.

Ciudad Real ofrece a 6,75 pesetas
la fanega.

Murcia cotiza a 81 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia opera a 33 pesetas los 100
kilogramos de la manchega.

Zaragoza ofrece los 100 kilogra-
mos de 25 a 26 pesetas.

Sevilla ofrece los 100 kilos a 24

pesetas.

‘Mora (Toledo) vende a 8 pesetas
la. fanega.

Centeno. — Salamanca ofrece los
100 kilogramos a 33,79 pesetas.

Avila vende a 34,27 pesetas el quin-
tal métrico.

Navarra opera a 3850 pesetas el
quintal métrico.

La Corufia paga a 44 pesetas los
100 kilogramos.

Haro (Logrofio) cotiza los 100 kl-
logramos a 36 pesetas.

Higueta la Real (Badajoz) vende
a 46 pesetas el quintal métrico.

Ciudad Real paga la fanega a 17,45
pesetas.

En Murcia vale la fanega 13,50 pe-
setas.

Zaragoza cotiza a 32 pesetas los
100 kilogramos.

Mora. (Toledo) ofrece a 14 pesetas
la fanega.

Mafz.—Salamanca ofrece los 100 ki-
logramos a 48 pesetas.

Navarra vende el quintal métrico a
43 pesetas.

La Corufia paga el quintal métrico
a 48 pesetas los 100 kilogramos.

En Murcia cotiza a 52 pesetas el
quintal métrico.

Valencia paga los 100 kilogramos a
51 pesetas, y del pafs, a § pesetas la
barchilla.

Jaén vende, en granero, a 35 pese-
tas el quintal métrico.

Zaragozs vende a 37 pesetas los 100
kilogramos.

Sevilla cotiza el del pais a 38 pe-
setas quintal métrico.

Habas.—Salamanca vende a 45 pe-
setas el quintal métrico.

GuipGzcoa paga a 57 pesetas los
100 kilogramos.

Navarra ofrece a 50 pesetas la mis-
ma unidad.

La Corufla cotiza a 50 pesetas el
quintal métrico.

Haro (Logrofio) ofrece a 51 pesetas
los 100 kilogramos.



Higuera la Real (Badajoz) paga el
quintal métrico a 45 pesetas.

Ciudad Real opera a 20,40 pesetas
la fanega de las gruesas.

En Murcia valen 49 pesetas los 100
kilogramos. ‘

Jaén cotiza a 44 pesetas el quintal
métrico.

Zaragoza vende a 42 pesetas los
100 kilogramos.

Sevilla cotiza a 50 pesetas quintal
métrico de las tarragonas.

Garbanzos. — Salamanca opera a
150 pesetas el quintal métrico.

_ Avila, con mercado en alza, paga
a 136,16 pesetas quintal métrico.

‘Higuera la Real (Badajoz) vende a
58 pesetas los 60 kilogramos.

Ciudad Resl paga la clase superior
a 86,80 pesetas la fanega, y la co-
rriente, a 61,60 pesetas la misma uni-
dad. .

Jaén vende de 60 a 140 pesetas
quintal métrico, segin clase.

Zaragoza paga los 100 kilogramos
a 135 pesetas.

Sevilla cotiza por quintal métrico a
los precios siguientes: blancos tiernos,
de 160 a 165 pesetas; mulatos tier-
nos, de 105 a 110 pesetas; duros, de

85 a 90 pesetas sobre vagén o mue-

lle en Sevilla.

Lentejas.—En Salamanca se pagan
a 115 pesetas el quintal métrico.

Navarra vende a 140 pesetas los
100 kilogramos.

Valencia ofrece a 95 pesetas el
quintal meétrico. .

Zaragoza opera a 130 pesetas el
quintal métrico.

Algarrobas.—Salamanca vende los
100 kilogramos a 35,85 pesetas.

Avila, con mercado en baja, ofrece
a 34,93 pesetas.

En Navarra valen 40 pesetas los
100 kilogramos.

Cludad Real vende a 19,60 petetas
la fanega.

Valencia paga la arroba a 2 pe-
setas.

Yeros.—En Salamanca se pagan a
34,70 pesetas los 100 kilogramos.

Avila opera a 32 pesetas la misma
unidad.

Navarra ofrece a 35 pesetas el quin-
tal métrico.

Haro (Logrofio) paga a 38 pesetas
Jos 100 kilogrsmos.

Ciudad Reul cotiza & 17,36 pesetas
1a fanega.

Jaén ofrece a 24 pesetas la misma
unidad.

Zaragoza page a 38 pesetas el
cuintal métrico.

Guisantes. — Salamanca paga el
quintal métrico a 37,50 pesetas.

Navarra ofrece a 35,20 pesetas los
100 kilogramos.

Ciudad Real vende la fanega a
16,50 pesetas.

Murcia cotiza el quintal métrico a
40 pesetas.

Judias.—Guiptzcoa vende las blan-
cas a 1,30 pesetas el kilogramo, y en-
carnadas, a 1,70 pesetas.

Navarra ofrece el quintal métrico
a 150 pesetas.

Bribuega (Guadalajara) paga a 15
pesetas arrcba, con tendencia al alza.

Valencia cotiza los 100 kilogramos
de la “monquili” a 83 pesetas, y fran-
cesas, a 88 pesetas.

Zaragoza opera a 140 y 145 pesetas
los 100 kilogramos.

Harinas y salvados.

Harina de trigo.—En Salamanca se
cotiza el quintal métrico a 58 pe-
setas,

Avila paga a 58 pesetas la misma
unidad.

Navarra vende de 61 a 64 pesetas
los 100 kilogramos.

La Corufia ofrece a 65 pesetas el
quintal méfrico.

Haro (Logrofio) opera a 58 pesetas
los 100 kilogramos.

Higuera la Real (Badajoz) paga a
59 pesetas los 100 kilogramos.

Ciudad Real vende el quintal mé-
trico a 61 pesetas.

Jaén ofrece los 100 kilogramos a
60 pesetas.

Tarragona cotiza el quintal métrico
a 83 pesetas.

Zaragoza paga los 100 kilogramos
de la extra, a 69 pesetas; corriente,
a 68 pesetas, y media fuerza, a 64
pesetas.

Sevilla paga a 61 pesetas los 100
kilogramos de la fina extra; primera
semolada, a 58 pesetas y primera co-
rriente, a 57 pesetas, con saco, sobre
vagén o muelle en Sevilla,

Harina de mafz.—GuipGzcoa paga
los 100 kilogramos a 69 pesetas.

Navarra ofrece a 66 pesetas el
quintal métrico.

Salvados.—Salamanca ofrece el
quintal métrico a 24 pesetas, del de
hoja.

Guiptizcoa vende el salvadillo a 26
pesetas quintal métrico; menudillo
primera, a 31 pesetas, y segunda, a
29 pesetas.

inuvarra paga el quintal del menu-
dillo a 25,50 pesetas, y remy, a 650
pesetas.
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Haro (Logrofio) cotiza el remoyue-
lo primera a 39 pesetas, y hoja, a 24
pesetas.

Ciudad Real vende el quintal mé-
trico de las cuartas a 36 pesetas;
hoja, a 30 pesetas, e inferior, a 28
pesetas.

Jaén ofrece el afrecho a 28 pesetas
quintal métrico.

Tarragona paga €l corriente a 6,50
pesetas los 22 kilogramos; menudillo,
a 7,60 pesetas los 30 kilogramos, y
cuartas, a 17 pesetas los 60 kilo-
gramos.

Zaragoza cotiza el cabezuela a 15
pesetas los 60 kilogramos; menudillo,
a 7,50 pesetas los 35 kilogramos, y
salvado, a 6 pesetas los 25 kilogra-
mos.

Sevilla paga el rebaza a 29 pesetas
los 60 kilogramos; fino, a 25 pesetas
los 50 kilogramos, y basto, a 25 pe-
setas los 30 kilogramos.

Forrajes y piensos.

Henos.—Guiptzcoa vende el de pra-
dos a 17 pesetas los 100 kilogramos.

La Corufia ofrece a 15 pesetas el
quintal métrico.

Murcia paga el de alfalfa a 22 pe-
getas el quintal métrico.

Alfalfa.—Salamanca vende el quin-
tal métrico a 5,50 pesetas.

Navarra ofrece la paca a 24 pe-
setas.

Murcia opera a 5 pesetas los 100
kilogramos.

Zaragoza paga de 10 a 12 pesetas
los 100 kilogramos.

Paja de cereales.—En Salamance
se paga el quintal métrico a 2,60 pe-
setas.

Guiptizecoa ofrece el fardo a 2,25
pesetag.

Navarra cotiza a 2,35 pesetas.

Ciudad Real paga la arroba a 0,30
pesetas.

Murcia cotiza a 0,60 pesetas la mis-
ma unidad.

Mora (Toledo) cotiza la arroba a
0,50 pesetas.

Paja de leguminosas..—Salamanca
vende el quintal métrico a 3,47 pe-
sefas,

Ciudad Real ofrece la arroba a 0,40
pesetas.

Murcia paga la arroba a 0,85 pe-
setas.

Frutas.

Peras.—Salamanca ofrece a 0,80
pesetas el kilogramo.

Guiptizcoa paga €l kilogramo a 1,50
pesetas,
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Manzanas.—Salamanca vende los
100 kilogramos a 90 pesetas.

Guiptzcoa vende a una peseta el
kilogramo.

Navarra paga el kilogramo a 1,40
pesetas.

Uvas.—Navarra paga el kilogramo
a 0,60 pesetas,

Murcia ofrece a 44 pesetas el quin-
tal métrico.de uva de mesa.

Zaragoza cotiza la de mesa a 0,60
pesetas el kilogramo.

Verduras y hortalizas.

Cebollas.—Salamanca pagsa el ki-
logramo a 0,30 pesetas.

Tomates.—Salamanca ofrece el ki-
logramo a 0,25 pesetas.

Guipuzcoa paga el kilogramo a 0,50
pesetas.

Murcia cotiza a 24 pesetas el quin-
tal métrico.

Pimientos.—Guipizcoa paga el ki-
logramo a 1,10 pesetas. '

Navarra vende el ciento a 2,35 pe-
setas.

Raices y tubérculos.

Patatas.—Salamanca paga el quin-
tal métrico a 17,50 pesetas.

Avila ofrece los 100 kilogramos a
17 pesetas.

Guiptzcoa vende a 0,40 pesetas el
kilogramo.

Navarra cotiza la arroba a 2,50 pe-
setas.

La Corufia vende a 20 pesetas el
quintal métrico.

Brihuega (Guadalajara) opera a
2,50 pesetas la arroba.

Higuera la Real (Badajoz) cotiza
a 3 pesetas la misma unidad.

Ciudad Real page la arroba a 2
pesetas.

Murcia ofrece el quintal métrico a
29 pesetas.

Zarago.'a vende el kilogramo a 0.25
pesetas.

Mora (Tuv'¢do) cotiza la arroba a
2,50 pesetas.

Remolacha.—En Navarra se paga
el quintal métrico de la forrajera a
3 pesetas.

Plantas industriales.

Azafran.—Navarra ofrece la onza
de 31 gramos a 6,50 pesetas.

Ciudad Real paga la onza a 3,25
pesetas.

Valencia. vende, por libra de 460
gramos, al precio siguiente: Motilla,
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a 75 pesetas; Estados, a 63 pesetas, y
Albacetes, a 62,560 pesetas.

Zaragoza. cotiza la libra de 350 gra-
mos a 45 pesetas.

Frutos secos.

Almendras. — Salamanca paga la
fanega con céscara a 24 pesetas, y
sin céscara, a 45 pesetas arroba.

Murcia, con mucha paralizacion,
ofrece el guintal métrico de la mollar
a 115 pesetas; fina, a 110 pesetas, y
comun, a 80 pesetas.

Valencia cotiza los 100 kilogramos
de largueta grano a 440 pesetas; co-
mun, a 420 pesetas, y marcona, 475
pesetas.

Tarragona paga, en cascara, a 96
pesetas los 50 kilogramos de la mo-
llar, en muelle Tarragona.

Zaragoza opera a 15 pesetas el de-
calitro.

Avellanas.—Valencia paga los 100
kilogramos de la primera grano a 385
pesetas, y de segunda idem, a 355 pe-
setas.

Tarragona cotiza la comin negre-
ta en destino, a 98 pesetas los 58,5
kilogramos, y comfin, a 97 pesetas la
misma unidad.

Aceites.

Aceite de oliva.—Jaén: Las ventas
de aceite estdn paralizadas para todo
cuanto se llama actividad en el ne-
gocio, que estd reducido a pequefias
operaciones que no orientan para cal-
cular sobre el mismo.

Se paga en esta plaza, en bodega,
a 20 pesetas arroba.

Sevilla ofrece arroba de tres gra-
dos a 20,50 pesetas, mercado parali-
zado.

Mora (Toledo) paga a 22 pesetas
arroba.

Zaragoza vende el kilogramo a 2,20
pesetas.

Tarragona cotiza los 15 kilogra-
mos de la clase primera a 33 pese-
tas; clase segunda, a 31 pesetas, y
Tortosa superior, a 31,50 pesetas.

Valencid opera a 220 pesetas los
100 kilogramos.

Murcia paga a 22 pesetas arroba.

Ciudad Real pags la arroba a 21
pesetas.

Higuera la Real (Badajoz) ofrece a
19,50 pesetas la arroba.

La. Corufia cotiza el hectolitro a 225
pesetas.

Navarra vende la arroba a 30 pe-
setas.

Avila ofrece a 188,22 pesetas el
gquintal métrico.

Salamanca opera a 162,50 pesetas
hectolitro.

Aceite de orujo.—Valencia ofrece a
103 pesetas el quintal métrico.

Sevjlla paga el quintal métrico de
la clase primera a 115 pesetas.

Vinos.

Salamanca ofrece el hectolitro a 35
pesetas, del corriente.

Navarra paga el litro de moscatel
a 1,90 pesetas, y rancio, a 1,55 pe-
setas.

La Coruiia cotiza el del pais a 60
pesetas el hectolitro, y manchego, a
52 pesetas.

Ciudad Real paga la arroba del
blanco a 5 pesetas, y tinto a 4,50 pe-
setas, mercado en baja.

Murcia ofrece el decalitro a 4 pe-
setas.

Tarragona. cotiza, por grado y car-
ga, a los precios siguientes: Priorato
tinto, a 3,25 pesetas; Campo blanco,
a 3 pesetas; idem tinto, a 3,15 pese-
tas; mistela blanco, a 3,75 pesetas, y
tinto, a 4 pesetas. '

Zaragoza ofrece el algquez de 120
litros a 55 y 60 pesetas del corriente.

Alcoholes, vinagres
y sidras.

Alcoholes.—Navarra ofrece a 3,25
pesetas el litro. .

Ciudad Real paga el hectolitro a
240 pesetas.

Valencia cotiza el destilado corrien-
te de 95° a 230 pesetas, y a vapor, de
96°, a 235 pesetas.

Tarragona paga el rectificado vini-
co a 255 pesetas el hectolitro.

Zaragoza, ofrece el de 96° a 250 pe-
setas el hectolitro.

Mora (Toledo) vende el hectolitro
a 250 pesetas.

Sidras.—Guipfizcoa pags. €l litro a
0,35 pesetas.

Navarra ofrece a 0,60 pesetas el
litro (paga 0,16 pesetas de impuesto).

Productos alimenticios.

Huevos.—Salamanca ofrece €l cien-
to a 21 pesetas.

Avila, con mercado en alza, vende
a 21,80 pesetas el ciento.

GuipGzcoa paga la docena a 4,50
pesetas.

Navarra cotiza a 3,50 pesetas la
docena.

La Corufia paga el ciento a 24 pe-
setas.

Ciudad Real opera a 2,50 pesetas la
docena.



En Murcia vale la docena 3 pese-
tas. :

Zaragoza opera a 2,75 pesetas la
misma unidad.

Mora. (Toledo) paga la docena a
2,50 pesetas. -

Leche.—Salamanca paga el litro a
0,50 pesetas.

Avila ofrece a 0,50 pesetas el litro.

GuiptGzcoa vende el litro a 0,40 pe-
setas.

Navarra cotiza a 0,60 pesetas la
misma unidad.

Brihuega (Guadalajara) ofrece a
0,50 pesetas el litro.

En Ciudad Real vale el litro 0,70
pesetas.

Murcia paga a 0,80 pesetas el litro.

Zaragoza cotiza a 0,60 pesetas la
misma unidad.

Quesos.—Guiptizcoa ofrece el fres-
co de oveja a 4 pesetas, y duro, a
4,50. .

Navarra pagsa el del Roncal a 8
pesetas kilogramo.

En La Corufia vale 6 pesetas el ki-
logramo.

Cuenca cotiza de 38 a 40 pesetas
arroba.

Ciudad Real opera a 4,50 pesetas
kilogramo.

Zaragoza vende de 4 a 6 pesetas
kilogramo.

Miel.—Navarra cotiza el kilogramo
a 3 pesetas.

Murcia vende a 27 pesetas arroba.

Zaragoza opera a 2 pesetas el ki-
logramo.

Tocinos.—Avila paga el kilogramo
a 3,40 pesetas.

Guiptzcoa vende el fresco a. 3,35
pesetas el kilogramo.

Navarra opera a 3,20 pesetas la
misma unidad.

Ciudad Real cotiza a 36 pesetas
arroba.

Azicar.—En Avila, con mercado
en baja, se paga a 168,40 pesetas.

Zaragoza vende el quintal métrico
a 165 pesetas.

Mora (Toledo) ofrece el kilogramo
a 1,70 pesetas.

Varios.

Lanas.—Salamanca vende la meri-
na a 28 pesetas arroba; churra, a
28,50 pesetas; entrefina, a 25 pese-
tas; negra, a 28 pesetas, y basta, a
21 pesetas.

Avila paga la arroba de 20 a 25,50
pesetas de la merina, y negra, de
18,20 a 21,85 pesetas.

Ciudad Real paga la arroba de me-
rina a 35 pesetas, y negra, a 25 pe-
setas.

En Murcia vale la entrefina a 20
pesetas arroba.

Mora (Toledo) cotiza la negra fina
a 20 pesetas arroba, y blanca, a 25
pesetas.

Pieles.—Xn Navarra se vende el ki-
logramo de la de ternera a 2,30 pe-
setas, sin curtir, y vacuno mayor, a
1,80 pesetas.

Ciudad Real paga el kilogramo en
fresco de la de vacuno, a una pese-
ta; cordero manchego, a 6 pésetas
una; fdem merino, 4 pesetas, y ca-
brito, 10 pesetas.

Abonos minerales.

Superfosfatos. — Bilbao paga el
quintal métrico del de 18/20 a 11,75
pesetas, y el de 14/16, a 10,25 pe-
setas.

Tarragona vende el de 18/20 a
12,50 pesetas, y el de 16/18, a 11,50
pesetas.

En Valencia se paga el quintal mé-
trico del 18/20 a 12,50 pesetas; el
de 16/18, a 11,50, y el de 13/15, a
10,50 pesetas.

En Alicante se cotiza: el de 18/20,
a 12,50; el de 14/16, a 11,50 pesetas,
y el de 13/15, a 10,50 pesetas.

M4laga ofrece los 100 kilogramos
del 18/20 a 12,50 pesetas; el de 14/16,
a 11,50, y el de 13/15, a 10,50 pese-
tas.
Sevilla vende el de 18/20 a 13 pe-
setas; el de 14/16, a 12 pesetas, y el
de 13/15, a 11 pesetas.

Santander cotiza el guintal métri-
co del 18/20 a 12,50 pesetas, y el de
14/16, a 11 pesetas.

Zaragoza opera & 15 pesetas el
quintal métrico del de 18/20 y el de
16/18 a 14 pesetas.

En Albacete valen los 100 kilogra-
mos del 18/20 a 14 pesetas, y de
16/18, a 13 pesetas.

Jaén vende el quintal métrico del
de 18/20 a 15,25 pesetas, y el de
16/18 a 14,25 pesetas.

Granada paga los 100 kilogramos
del 18/20 a 14,75 pesetas, y de 16/18,
a 13,75 pesetas.

Burgos ofrece el quintal métrico del
18/20 a 14,25 pesetas.

Valladolid opera a 14,80 pesetas el
quintal del 18/20.

En Salamanca se vende el quintal
métrico del de 18/20 a 16,50 pesetas,
y el de 14/16, 3 15 pesetas.

Avila paga a 16 pesetas los 100
kilogramos del 18/20.

Guipfizcoa ofrece el de 18/20 a
15,50 pesetas quintal métrico.

En Navarra vale el de 18/20 11,85
pesetas quintal métrico.
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La Corufia cotiza a 14,50 la misma
unidad y clase.

Haro (Logrofio) vende a 13,15 pe-
setas los 100 kilogramos del de 18/20.

Ciudad Real paga los 100 kilogra-
mos del 18/20 a 15,85 pesetas; de
16/18, a 14,85 pesetas y de 13/15, a
13,85 pesetas.

Murcia ofrece a 14 pesetas el quin-
tal métrico del de 18/20.

Cloruro potésico.—Bilbao vende el
quintal métrico del de 80/83 a 27,25

* pesetas. A este mismo precio se co-

tiza en Tarragona, Valencia, Alican-
te, Malaga, Sevilla y Santander.

Zaragoza, Albacete, Jaén y Grana-
da pagan los 100 kilogramos a 29,50
pesetas.

En Salamanca vale 29,50 pesetas el
quintal métrico.

Guiptzcoa opera a 32 pesetas la
misma unidad.

Navarra cotiza a 30,50 pesetas los
100 kilogramos.

La Corufia paga a 27,25 pesetas la
misma, unidad.

Ciudad Real opera a 32,10 pesetas
el quintal métrico.

Murcia ofrece a 30,50 pesetas los
100 kilogramos.

Sulfato potasico.—En Tarragona,
Bilbao, Valencia, Alicante, Mélaga,
Sevilla. y Santander se paga el quin-
tal métrico del 90/93 a 33,50 pesetas,
y en Zaragoza, Albacete, Jaén y Gra-
nada, a 35,50 pesetas.

Salamanca vende log 100 kilogra-
mos a 35,50 pesetas.

Avila cotiza a 33,50 pesetas la mis-
ma unidad.

Guiplizcoa vende a 32 pesetas el
quintal métrico.

En Navarra se paga a 33 pesetas
el quintal métrico.

La Corufia ofrece a 33,50 pesetas
la misma unidad.

Haro (Logrofio) cotiza a 35 pesetas
los 100 kilogramos.

En Ciudad Real vale el quintal mé-
trico 38,25 pesetas.

Kainita.—Salamanca vende a 15,50
pesetas el quintal métrico.

En GuipGzcoa se ofrece a 16 pese-
tas el quintal métrico.

La Corufia paga a 12,75 pesetas la
misma unidad.

Ciudad Real vende a 17,60 pesetas
los 100 kilogramos.

En Murcia vale 15 pesetas la mis-
ma unidad.

Valencia opera a 10 pesetas el quin-
tal métrico.

Jaén ofrece, sobre almacén Midla-
ga, a 12,75 pesetas los 100 kilogra-
mos.
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Sulfato aménico.—Bilbao vende, por
100 kilogramos, a 40,50 pesetas.

Tarragona ofrece el de 20/21 a
41,50 pesetas.

Valencia paga a 40,50 la misma
unidad.

Alicante ofrece a 41,50 pesetas
quintal métrico del de 20/21.

En Médlaga vale el quintal métrico
del de 20/21 a 41,50 pesetas.

Sevilla, cotiza a 42,50 pesetas la
misma unidad.

Santander vende el quintal métrico
del de 20/21 a 40 pesetas.

Zaragoza opera a 43,50 pesetas los
100 kilogramos.

Albacete paga a 44 pesetas la mis-
ma unidad.

Jaén ofrece el quintal métrico del
de 20/21 a 42 pesetas.

Granada paga a 41 pesetas la mis-
ma unidad.

Salamanca vende a 39,50 pesetas el
quintal métrico,

Avila ofrece a 40 pesetas los 100
kilogramos.

Guiptizcoa paga a 33 pesetas los 100
kilogramos.

Navarra vende a 37 pesetas el quin-
tal métrico.

La Corufia ofrece a 89 pesetas la
misma unidad.

Haro (Logrofio) opera a 88,30 pe-
setas el quintal métrico.

En Ciudad Real se cotiza a 43,85
pesetas los 100 kilogramos.

En Murcia valen los 100 kilogramos
39 pesetas.

Nitrato sédico.—Bilbao, Tarragona,
Valencia y Alicante cotiza el quintal
métrico de 15/16 a 45,50 pesetas.

Mé4laga paga a 46 pesetas los 100
kilogramos.

Sevilla vende a 48,50 pesetas el
quintal métrico.

En Santander se ofrece a 4550 la
misma unidad.

Zaragoza cotiza a 48,50 pesetas el
quintal métrico.

Jaén vende el quintal métrico a
47,50 pesetas.

Granada paga los 100 kilogramos
a 46,50 pesetas.

Burgos opera a 49,25 pesetas el
quintal métrico.

Valladolid ofrece a 49,50 pesetas
los 100 kilogramos.

En GuipGzcoa vale 39 pesetas el
quintal métrico.

Navarra vende a 38 pesetas la mis-
mea unidad.

La Corufia ofrece el quintal métri-
co a 47,25 pesetas.

Ciudad Real opera a 48,35 pesetas
los 100 kilogramos,
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En Murcia vale 48 pesetas el quin-
tal métrico.

Cianamida.—Bilbao vende los 100
kilogramos de 19/20 a 35,50 pesetas.

Tarragona ofrece a 36,50 pesetas el
quintal métrico.

Valencia. paga a 385,50 la misma
unidad.

Alicante cotiza a 36 pesetas quintal
métrico.

M4laga opera a 36,50 pesetas los
100 kilogramos.

En Sevilla vale el quintal métrico
37 pesetas.

Santander paga a 35,50 pesetas el
quintal métrico.

Zaragoza ofrece a 39 pesetas los
100 kilogramos.

Albacete paga los 100 kilogramos
de 19/20 a 39 pesetas.

Jaén opera a 37,50 pesetas la mis-
ma unidad y clase.

Granada vende el quintal métrico
a 36,50 pesetas.

Burgos paga los 100 kilogramos s
39,25 pesetas.

Valladolid ofrece el quintal métrico
a 39,50 pesetas.

Salamanca opera a 33,50 pesetas el
quintal métrico.

La Corufia paga a 86 pesetas los
100 kilogramos.
LY B

Abonos organicos.

Estiércol. — Salamanca vende el
quintal métrico a 1,50 pesetas.

Guiplzcoa paga a 6 pesetas la to-
nelada.

En Navarra vale la tonelada 5 pe-
setas.

Ciudad Real cotiza el carro a 6 pe-
setas.

Productos quimicos
e insecticidas

Azufre.—Bilbao, Tarragona, Valen-
cla, Alicante, Mélaga, Sevilla y San-
tander pagan el sublimado flor a 45
pesetas los 100 kilogramos.

Salamanca vende a 53 pesetas el
quintal métrico.

Navarra ofrece el sublimado a 51
pesetas quintal maétrico.

La Corufia paga a 53 pesetas quin-
tal métrico.

Nicotina y sulfato de nicotina.—La
nicotina de 95/98 por 100 se cotiza de
75 a 85 pesetas kilo en Madrid, se-
gln envase. El sulfato de nicotina de
40 por 100 de riqueza en alcaloide se
paga alrededor de 30 pesetas Kkilo-
gramo.

Sulfato de cobre.—Tarragona, Bil-
bao, Valencia, Alicante, Méalaga, Se-

villa y Santander pagan el quintal
métrico de 98/99 a 106 pesetas.

Salamanca ofrece a 120 pesetas la
misma unidad.

Navarra opera a 105 pesetas los
100 kilogramos.

La Corufia vende a 102 pesetas el
quintal métrico.

Carbonato de cobre.—El carbonato
de cobre en polvo impalpable para la
desinfeccién de semillas “en seco” se
cotiza en Madrid a 5,50 pesetas kilo-
gramo y a 5 pesetas en envases ma-
yores.

Sulfato de hierro.—La Corufia ven-
de a 17,50 pesetas el quintal métrico.

Bilbao paga el quintal métrico a 17
pesetas.

Tarragona ofrece a 13 pesetas los
100 kilogramos.

En Valencia se cotiza a 12,60 pe-
setag el quintal métrico.

Alicante paga los 100 kilogramos a
13,50 pesetas.

Mdalaga vende a 14,50 pesetas el
quintal métrico.

Sevilla opera a 16,50 pesetas los
100 kilogramos.

Santander ofrece el quinta.l métri-
co a 17 pesetas.

Ganado de renta.

Vacuno de carne.—Salamanca ven-
de los toros de 900 a 1.500 pesetas
cabeza, y vacas, de 450 a 8350 pe-
setas.

Navarra paga el kilogramo de vaca
en vivo a 1,30, y de ternera, a 1,55
pesetas.

Ciudad Real ofrece la arroba de
vaca en vivo a 33 pesetas, y terne-
ras, a 38 pesetas. .

Murcia cotiza las vacas del pafs de
750 a 1.000 pesetas cabeza, y terne-
ras, de 250 a 400 pesetas.

Vacuno de leche.—En Salamanca, se
pagan las terneras holandesas de 250
a 375 pesetas cabeza, y las de se-
gundo parto, de 1100 a 1.400 pe-
setas. .

GuiplGzcoa ofrece las vacas sulzas
a 1.800 pesetas una, y terneras, a 150
pesetas cabeza.

Navarra cotiza las vacas holande-
sas a 1.200 pesetas una, y suizas, a
1.500 pesetas.

Ciudad Real paga las vacas holan-
desas de 1.500 a 2.300 pesetas cabe-
za; novillag, de 750 a 1.250 pesetas;
vacas suizas, de 1.250 a 2.150 pesetas,
y novillas idem, de 600 a 1.100 pe-
setas.

Ganado lanar.—Salamanca vende
las ovejas de 30 a 40 pesetas ca-
beza.



Navarra paga a 60 pesetas una.

Ciudad Real ofrece el kilogramo de
cordero a 2,90 pesetas, y las ovejas,
de 50 a 60 pesetas cabeza.

En Murcia se cotizan las ovejas de
28 a 40 pesetas una:

Jaén vende de 40 a 50 pesetas las
ovejas para cria.

Ganado cabrfo.—Ciudad Real ven-
de las cabras para leche de 80 a 125
pesetas una, y para carne, a 2,50 pe-
setas kilogramo.

Jaén paga las cabras de leche de
100 a 120 pesetas cabeza, y para car-
ne, de 35 a 40 pesetas una.

Ganado de cerda.—Salamanca. ofre-
ce los gorrinillos al destete de 30 a
45 pesetas uno, y de un afio, de 100
a 150 pesetas.

Guiplzcoa paga los gorrinillos a 60
pesetas cabeza, y las cerdas, a 250
pesetas una.

Ciudad Real vende los primales de
100 a 125 pesetas uno.

En Murcia valen las cerdas para
cria de 225 a 300 pesetas una.

Ganado de trabajo.

Bueyes.—Salamanca paga los del
pais de 800 a 1.250 pesetas cabeza.

GuipGzcoa vende la yunta a 2.700
pesetas.

Navarra cotiza de 2.000 a 2.500 pe-
setas la yunta.

Ciudad Real ofrece la yunta de
1.500 a 2.000 pesetas.

Vacas.—Guipazcoa paga la yunta
a 2.800 pesetas una. .

Ciudad Real ofrece la yunta de
1.250 a 1.500 pesetas.

Murcia vende las del pais de 1.200
a 1.950 pesetas el par.

Mulas.—Salamanca paga las cerra-
das de 500 a 800 pesetas cabeza, y de
dos a tres afios, de 900 a 1.800 pe-
setas, .

Navarra ofrece el par de las supe-
riores de 2.000 a 2.500 pesetas.

Ciudad Real vende la yunta de
hembras de 2.500 a 5.500, y de ma-
chos, de 1.250 a 3.250 pesetas.

Caballar.—Navarra vende la jaca
del pafs a 250 pesetas, y yeguas, a
1.000 pesetas.

Cludad Real ofrece de 400 a 700
pesetas los caballos, y yeguas, de 700
a 1.000 pesetas.

Asnal.—Navarra paga a 200 pese-
tas uno. . .

Ciudad Real ofrece de 300 a 500
pesetas cabeza.

Matgdero.

Ganado lanar.—Madrid paga el ki-
logramo de cordero a 3,30 pesetas;

ovejas, a 2,65, y carneros, a 3,10 pe-
setas.

Barcelona vende el kilogramo de
cordero segurefio a 3,50 pesetas; ex-
tremefios, a 3,35 pesetas; oveja, a 3
pesetas, y carneros, a 3,35 pesetas.

Salamanca ofrece el kilogramo en
vivo de oveja a 1,10 pesetas, y de cor-
dero, a 1,25 pesetas.

Avila opera a 2,95 pesetas el kilo-
gramo de cordero, mercado en alza.

Navarra cotiza el kilogramo de ove-
ja, en muerto a 2,70 pesetas, y de car-
nero, a 3,70 pesetas.

Ciudad Real vende el kilogramo en
canal de oveja a 2,50 pesetas; car-
neros, a 2,75 pesetas, y corderos, a
2,90 pesetas.

En Murcia vale el kilogramo de
oveja 2,30 pesetas, y de cordero, 3,40
pesetas.

Jaén ofrece los corderos antes de
mudar de 3,40 a 3,50 pesetas.

Sevilla, opera el kilogramo de ove-
ja a 2,25 pesetas, y de cordero, a 2,75
pesetas.

Ganado vacuno.—Madrid paga los
bueyes gallegos de 2,95 a 3 pesetas
kilogramo; vacas, de 2,75 a 2,85 pe-
setas; novillos, de 3,05 a 3,09 pese-
tas; toros, de 3 a 3,15, y terneras, de
4,35 a 4,75 pesetas.

Barcelona ofrece el kilogramo de
buey y vaca del pais de 2,80 a 3,10
pesetas, y terneras, a 4,10 pesetas.

Salamanca vende el kilogramo cn
canal de buey a 2,52 pesetas; vaca,
a 2,75 pesetas; novillos, a 2,95, y ter-
neras, a 3,22 pesetas.

Avila ofrece el kilogramo de vaca a
2,95 pesetas, y de ternera, a 3,62 pe-
setas.

Guiptzcoa paga el kilogramo en ca-
nal de buey a 3,90 pesetas; vacas, a
4 pesetas; novillos, a 4,65 pesetas; to-
ros en vivo de desecho, a 1,80, y ter-
neras, a 150 pesetas una.

Navarra cotiza el kilogramo de va-
ca en muerto a 2,70 pesetas, y de
ternera, a 3,60 pesetas.

La Corufia vende a 2,10 y 3,60 pe-
setas el kilogramo de vacuno.

Ciudad Real paga la arroba en ca-
nal de buey a 30 pesetas; vaca, a 33
pesetas; novillos, a 34 pesetas; toros,
a 34,50, y terneras, a 38 pesetas.

Murcia. opera a 3,20 pesetas ki‘o-
gramo de vaca; toros, 3,55 pesetsas,
y terneras, 8,70 pesetas.

Jaén ofrece las terneras de uno a
tres afios de 3,25 a 340 pesetas.

Sevilla paga el kilogramo de buey
a 2,45 pesetas; vacas, a 3 pesetas;
novillos, a 3,05 pesetas, y terneras, a
3,50 pesetas.
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Ganado de cerda.—En Madrid se
cotizan los cerdos extremefios a 2,65
pesetas, y blancos, a 3,10 pesetas.

Barcelona paga los blancos del pais
de 3,40 a 3,50 pesetas.

Avila vende los murcianos a 2,92
pesetas kilogramo.

Guiptizcoa ofrece los del pais, en
vivo, a 2,30 pesetas kilogramo.

La Coruifia paga a 2,40 pesetas Kki-
logramo.

Ciudad Real opera a 26 pesetas
arroba. en vivo.

Jaén ofrece los cebados en cebadero
de 24 a 25 pesetas arroba.

En Sevilla vale el kilogramo 3 pe-
setas.

Ganado cabrio.—Ciudad Real ofre-
ce el kilogramo en canal de cabra a
2,50 pesetas; macho, a 2,75 pesetas,
y cabrito, a 3 pesetas.

Sevilla vende el kilogramo de ca-
bra a 2 pesetas, y de macho, a 2,25
pesetas.

Varios.

Guiptizcoa paga el par de pollos a
17 pesetas, y gallinas, a 19 pesetas.

Ciudad Real vende los conejos a
3,50 pesetas uno; perdices, a 4,50 pe-
setas el par, y gallinas, a 6,50 pese-
tas una.

Navarra ofrece las perdices a 5 pe-
setas una; liebres, a 7 pesetas, y ga-
llinas, a 8 pesetas.

Estado de los campos.

Castilla:

Avila: La nota saliente es la se-
quia. En esta época, de actividad para
el agricultor por la sementera, estd
sin poder hacer nada, porque el sue-
lo no permite meter el arado para
sembrar, y, si no llueve pronto, mal
empieza el afio, porque en esta pro-
vincia las siembras tardias dan mal
resultado.

Salamanca: Los factores meteoro-
l6gicos actuaron de modo normal en
la estacién del afio, con sequia y al-
tas temperaturas. Completamente
terminadas las faenas de recoleccién,
se dedic6 la quincena intensamente a
abonar las tierras con fertilizantes
minerales y basuras o estiércoles, ha-
biéndose comenzado también por
gran nGmero de labradores las siem-
bras de centeno, trigo y algarrobas.

El vifiedo, en la escasa produccién
que presenta, est4 atrasado, y, sal-
vo algunas variedades tempranas que
se han cosechado, la vendimia no co-
mienza hasta la primera decena de
octubre.
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Brihuega (Guadalajara): Ni llueve
ni estd el tiempo para ello, y ya van
cuatro meses que no ha caido una
gota de agua. Como ya es tiempo de
sembrar, los labradores no tienen pa-
ciencia para estar parados y estan
sembrando en seco, en pésimas con-
diciones. Las patatas y judias que se
estan recolectando rinden muy mala
cosecha. Ya se ha terminado la cata
en los colmenares, con gran rendi-
miento y buena calidad.

Toledo: La vendimia encuéntrase
en todo su apogeo, favorecida por un
tiempo espléndido. La cosecha no es
méas que regular, con tendencia a me-
diana pues si bien una gran parte del
fruto se encuentra en buenas condi-
ciones, hay muchas vifias donde los
racimos se han secado completamen-
te. Las graduaciones de mosto son
excelentes. Cotizase la uva blanca a
0,19 pesetas el kilo, y la tinta, a 0,20
igual unidad. Como consecuencia de
la prolongada sequia, los campos ofre-
cen un desolador aspecto. Ya hemos
anticipado que la cosecha de aceitu-
na es muy mala. Hay que afiadir que
las pocas que hay se estdn cayendo.
Preséntase, en resumen, un mal afio
para el labrador de este pueblo, y
aun de esta extensa comarca.

Andalucia:

Jaén: El tiempo se mantiene exce-
sivamente caluroso y seco. Se proce-
de a la preparacién del terreno para
las siembras de cereales ©y legumino-
sas. Se ha recolectado todo el maiz
de secano, siendo la cosecha buena,
quedando por recolectar los tardios,
en el regadio.

Sevilla: Se sigue recogiendo, ya en
plena recoleccién, el algodén, presen-
tdndose una otofiada muy buena.

Se arrancan los rastrojos y las ca-
fias de maiz, y se efectiian las labores
de levantar los barbechos, general-
mente a base de tractores y moto-
arados.

Practicamente, ‘no existe” cosecha
de aceituna.

Levante:

Murcia: La pro'cngada ausencia de
Iluvias compromete seriament: la
agricultura de la provincia, pues no
se recuerda haber conocido finali-
zar el mes de septiempre sin hahberse
iniciado las siembras, porque si bien
en las zonas bajas para el sementero
no es tarde, en las altas los cen-
tenos, principalimeote, debieran estar
nacidos; tanto es asi que se estdn
sembrando algunos en seco, para
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aprovechar las primeras lluvias que
sobrevengan.

La ganaderia sufre las consecuen-
cias de un otofio tardio, y la falta de
otofiada traerd las naturales perni-
ciosas consecuencias, habiendo empe-
zado la paridera temprana de las ove-
jas sin mojarse el terreno, y, por lo
tanto, sin la esperanza de pastos tier-
nos para los corderos, que bien pron-
to los necesitaran.

Navarra:

Pamplona: El estado de los cam-
pos es bueno en general. La vifia, de
maduracién muy imperfecta, mas bien
est4d perdiendo en cosecha. El olivo,
con buena produccién. Estan ya pre-
parandose los campos para la semen-
tera de cereales. Sigue con toda ac-
tividad la recoleccién de pimientos y
tomates y comienza a hacerse la de
melocotén para fjbricas conserveras.
Los remolachares tienen mediano as-
pecto, presumiéndose rendimientos
poco elevados.

Rioja:

Haro: La madurez de la uva ha
avanzado bastante, aunque la vendi-
mia no empezarid hasta la segunda
quincena de este mes.

Vascongadas:

Guipuzcoa: Sigue aprovechandose
bien el rebrote de las praderas natu-
rales, que este afio ha sido abundan-
te. Toca a su fin la cosecha de man-
zana, que sostiene elevado precio, pa-
ra sidra, lo que indica la escasez de
produccién. El nabo forrajero sufre
los ataques de un gusano que come
sus hojas casi completamente y i)one
en peligro su desarrollo.

La Mancha:

Ciudad Real: Prosiguen con toda
actividad las faenas ue la vendimia,
con un tiempo espléndido, que es lo
que requiere esta operaciéon, por lo
que los viticultores estdn contentos,
pues ya que la cosecha es muy esca-
sa, podran recogerla bien. No lo es-
tan tanto los dem4s labradores y ga-
naderos, pues con el tiempo tan seco
y sin gefiales de variacién, la otofia-
da se presenta mala, sin poder em-
pezar las operaciones de siembra, y
los ganados, si esto se prolonga, no
tendrdn donde comer y entraran en
el invierno en malas condiciones. Lus
patatares, en general, en la provin-
cia presentan buen aspecto y se augu-
ra una li'ena cosecha.

Cuenca: Terminaron las faenas de
recoleccién de cereales; el resultado
de la cosecha es malo; se ha recolec-
tado paja en abundancia, que queda
abandonada en muchas eras, por no
tener donde almacenarla,; la grana ha
sido francamente mala, muy espe-
cialmente la de la avena; muchos
agricultores no podrédn emplear este
grano para simiente por su mala ca-
lidad.

Ha comenzado la recolecc’én de pa-
tatas, con una cosecha casi nula; la
mayor parte habrd que darla para
alimentacién de los cerdos.

El maiz de secano, en los terrenos
bien cultivados y bien abonados, da-
ré buen rendimiento; los que no han
gido debidamente atenu.uos, no da-
ran cosecha.

»>e tienen noticias muy pesimistas
de la préxima vendimia: del poco fru-
to se ha per...o mucho, por fuertes
invasiones de oidium y mildiu; la
filoxera ha destruido gran cantidad
de vides.

La cosecha de aceituna serd muy
mala en algunas zonas; hay muy po-
ca, y comunican de distintos pueblos
que se estd cayendo el fruto.

Los labradores se han dedicado a
ultimar la recoleccién de cereales, a
llevar el estiércol a las tierras y dar
labores preparatorias de siembra; las
barbecheras han quedado a falta de
labores que habian de hacerse en 2s-
te mes.

La ganaderia, buena. Se presenta
mala otofiada, por la prolongada se-
quia.

Extremadura:

Higuera la Real (Badajoz): Los
labradores esperan con ansiedad las
primeras aguas, para dar comienzo a
la. sementera.

Aragén:

Zaragoza: Iniciado cambio de tiem-
po hacia la Iluvia, se espera por todos
los agricultores que ésta caiga pron-
to, para que las tierras se saturen de
humedad y asi hacer la siembra, o sea
primer paso indispensable para una
buena cosecha. Siguen con gran ac-
tividad las labores preparatorias. La
remolacha, en visperas de su reco-
leccién o arranque, presenta buen as-
pecto, y se augura buen rendimiento.
Se ha empezado la vendimia con buen
fruto, pero mediana cosecha, por cau-
sa de falta de agua; ligazén; enfer-
medades criptogdmicas. El olivar, re-
sentido de humedad, da muestras de
mediana cosecha.
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ESTABLECIMIENTO DE ARBORICULTURA

DOMINGO ORERO

Ingeniero Agricola

SEGORBE (Castellén)

Arboles frutales seleccionados.
Cultivos propios en gran escala de variedades comerciales para todas las regiones.

Olivos injertados s/ patrén de acebuche de semilla.
Almendros: DESMAYO, para zonas frias, y MARCONA, para las templadas.

Vides americanas en.las variedades de resultado bien comprobado.
Magnifica coleccion de uvas para mesa y exportacion.

Arboles forestales. Arbustos y plantas de flores.

Plantaciones por contrata de arboles frutales.
Construccién y reforma de parques, jardines y rosaledas.
Solicitense nuestras ventajosas condiciones para el estudio preliminar.

Exportacién a toda la Peninsula y Extranjero. Embalajes adecuados.
Catalogos y consultas gratis para los lectores de AGRICULTURA
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VENTOSILLA

(ARANDA DE DUERO)

y
Eficacisimo para todos los casos en
que se desee una revulsion enérgica
sin destruir ni modificare! pelo. GANADO VACUNO: Raza Holstein Frisia ame-
ricana, indicada para mejora de ganado
holandés. Machos de todas edades para

preparar sementales.

< J¥Y ANOS oe EXITO CRECIENTE

Ry ANOS oe EFIT SRECTENTE
Euxir ANTICGLIcO FUENTES
InvECTABLES FJENTES e+ VETERINARIA

PALENCIA

GANADO DE CERDA: Lechones York-Shire al
destete (dos meses) para enero y febrero.

AVES: Pollitos de un dia Leghorn blanca, Wyan-
dotte blanca y Rhode Island roja, desde
febrero a mayo. Pidanse con mucha antici-
pacién para elegir fecha.

En septiembre y octubre, gallinas al ter-
minar su primer afio de puesta registrada,
"y gallos mejoradores.
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AZUCARERAS
ALCOHOLERAS
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TRIGO MANITOBA, seleccionado para siembra.
DERIVADOS DE LA LECHE: Queso de nata
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Proyectos y construccién de fabricas con
los elementos mds modernos. Mdquinas de
vapor. Bombas. Difusores. Cortarraices.
Filtros. Tachas al vacio. Elevadores.
Transportadores. Material de recambio.
Vigas armadas. Construcciones.

Maquinista y Fundiciones del Ebro, S. A,
ZARAGOZA
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VENTOSILLA, de leche de vacas de los
establos de la finca.

Queso de oveja tipo Villalén.

Manteca centrifuga fresca y salada, garan-
tizada pureza.

Pedid detalles al Ingeniero Director de
la Explotacién.
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Arboles frutales y de sombra

Flores y plantas de adorno

Especialidad en manzanas y peras.

Precios sin competencia.

Pidan catalogos.

CASA MARIANO URIOL

Sabinan (Zaragoza)

PATATAS PARA SIEMBRA

J. ALUM CORTES

Especialidad en semillas

nacionales y extranjeras.

Pedid Informes y preclos:

Princesa, 61.- BARCELONA
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VEINTE DUROS DE CAPITAL

Cincuenta pesetas anuales de renta
y una fébrica en que trabajan so:.as

40.000 OBRERAS
dMilagro? No. Realidad.

En un sobre abierto, franqueado con dos céntimos,
mande este anuncio a

MI-———— DER -AC

AVENIDA PLAZA DE TOROS, 17
y vera gue cosa mas sencilla.

L0S MEJORES VIVEROS DE ARAGON

Exportacién de frutas de todas variedades.
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LA MUTUAL FRANCO ESPANOLA

FUNDADA EN EL ANO 1902

Administrada por la Sociedad General Ad-
ministradora de Seguros con un capital
suscripto de 4.000.000 y desémbol-
sado 1.000.000

Funciona hajo la inspeccién directa del Estado espafio,

Sevilla, 3y 5 (Palacio del Banco Espaiiol de Crédito).
MADRID

CONSEJO DE ADMINISTRACION

PRESIDENTE, Excmo. Sr. Marqués de Alhucemas,

VIcE-PRESIDENTE, Excmo. Sr. D. Melquiades Al-
varez. . :

VocaLgs: D. José Garcfa Sanchez, D. Pedro Ra-
hola y Molinas y Sr. Marqués de Zurgena.

ConseJErR0 DELEGADO, Excmo. Sr. . Mateo Sil-
vela y Casado.

DIRECTOR GENERAL, D. Sebasti4n Goémez-Acebo
y Torre.

Pagos realizados a beneficiarios de poélizas

vencidas, 78.752.550,00 pesetas.

Depositos en el Banco de Espafia y anticipos a
suscriptores, pesetas 41.669.085,79.

SEGUROS DE INCENDIOS A PRIMA FIJA

Seguros de edificios, mobiliarios, indus-
triales, cosechas, etc. Siniestros pagados,
pesetas 2.418.342,89.

(Autorizada la publicacién de este anuncio por la Direccién
General de Seguros y Ahorro con fecha 12 de abril de 1929.)
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