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EDITORIAL
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Notas de actualidad

EL AGUADC DE LOS MOSTOS

AGRICULTURA sigue, y a veces precede, a la
actualidad agricola. Por eso, aun rehuyendo en
este caso la menor apariencia de polémica, no
puede mencs de expresar claramente su opinién
cchre la candente y debatida cuestién de la con-
veniente declaracion de licitud o ilicitud del agua-
do de los mostos suscitada en el ultimo Congreso
de la Vifa y del Vino.

La vigente Ley de vinos, a la que cabe elogiar
en muchos puntos, pasa en silencio la cuestién
que nos ocupa, creemos fundadamente que con la
opinion contraria de los elementos vitivinicolas que
intervinieron en su elaboracién: este altimo cri-
terio es también el de AGRICULTURA.

Para nosotros es indudable que debe declarar-
se clara y taxativamente que el aguado de los
ixostos—menos frecuente en Espafia de lo que

pudiera suponerse—constituye un fraude. Se ale-

ga en contrario la dificultad de fermentar por
completo los mostos de 15 a 19 grados de dulce,
v a esto puede contestarse que son legion los vi-
tivinicultores espafioles que poseen conccimientos
suficientes de Enologia para poder obtener vinos
secos con mostos de 15 a 17 grados y es facil ge-
neralizar la sencilla técnica necesaria para con-
seguirlo; a ello se tiende por las Estacicnes Eno-
légicas, que han realizado ya una labor de divul-
gacion que no por poco conocida ha sido menos
cficaz. No se precisa para estas elaboraciones
mas que unos kilos de “metabisulfito”, y a veces
de “acido tartrico”, y un termémetro... que puede

ser hasta uno de baflo, de coste excesivamente
reducido. ;Es exigir demasiado que se disponga
de estos elementos al ejercer, aunque sea en es-
cala minima, una industria de la importancia de
la que nos ocupa?

La elaboracién de vinos secos con mostos de
graduacion superior a 17 grados requiere ya cono-
cimientos mas profundos para lograr levaduras
que trabajen a riquezas alcohdlicas tan elevadas
como la indicada, aunque probablemente no pre-
cisard en casi ninguna de nuestras zonas calidas
el empleo de levaduras seleccionadas; ello seria
quizas util si se partiera de razas obtenidas de

~nuestros propios vifiedos y tras de detallado es-

tudio microbiologico de las fermentaciones de
nuestros mostos.

Pero deben tenerse en cuenta por el legislador
los siguientes extremos: Primero: Que son me-
nos frecuentes de lo que se cree los casos de ven-
1imias en sazoén, no pasificadas, en las que el con-
juntc y ni siquiera una gran partida de mostos,
rebase los 17 grados Baumé; se obtienen con
cierta frecuencia estas graduaciones porque al-
gunos viticultores, con el deseo de obtener mayor
grado, retrasan la vendimia... y no obtienen el de-
seado objeto porque se creen obligados a rebajar
el grado que la uva sobre-madura alcanzé.

Segundo. Que en los casos en que, natural-
mente, y sin forzar la maduracién, se alcanzan
mostos de mas de 17 grados Baumé, esta indica-
da la elaboracién de vinos abocados o dulces, que,
aparte de los licorosos cuya obtencidén no pueden
seguir en gran escala todos los vinicultores, tie-
nen buena salida en el mercado, y la tendrian ma-
yor si se generalizase su elaboracién racional.
Sirva de ejemplo de vinificacién bien poco com-
plicada, los vinos abocados tintos comunes gue se
producen en las zonas vinicolas del Oeste de Ma-
drid (vinos que alli llaman sabrosos), con 15 a 16
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grados de alcohol y 10 a 20 gramos de azicar,
los cuales se venden siempre y ciertos afios a ma-
yor precio que los secos de graduacion andloga.
Las mistelas, los licorosos dulces, los mostos azu-
frados, son evidentemente productos que se ob-
tendrian en las mejores condiciones de frutos tan
excesivamente dulces como los que nos ocupan.

Y para no alargar demasiado este alegato, en
el que prescindimos de muchas consideraciones
para que sea exclusivamente de caracter técnico,
aunque divulgador, nos bastaria terminar adu-
ciendo el poderoso argumento de que una vez au-
torizado el aguado de los mostos y no el de los
vinos, ser4 dificilisimo, por no decir imposible,
dilucidar en cual de estos dos casos se encuentra
un vino sujeto a sospechas de fraude, pues el ana-
lisis no da medios para diferenciar el aguado
practicado en una u otra forma.

Si alguna vez se legisla con el criterio a que
AGRICULTURA se adhiere, habra vitiviniculto-
res descontentos; pero los mejores—que, afortu-
nadamente, estan en Espana en abrumadora ma-
yoria—se sentirdn protegidos y estimulados en su
constante afan de mejorar nuestros vinos en to-
das sus categorias y clases.

Estos tltimos viticultores anhelan la méxima
divulgacion de los conocimientos enolégicos, y el
maximo rigor para lograr que el vino sea en Es-
pafia, mas que en otra parte alguna, el puro jugoc
de uva fermentado.

oricultura:is...

LAS GRANJAS QUE FUERON

Comentarios acerbos se han hecho de las Gran-
jas Agricolas que el Estado establecié en las dis-
tintas regiones de Espaia, y ditirambos elcgiosos
se han prodigado al propédsito, tal vez cumplido
en estos momentos, de borrarlas de la organiza-
cion agricola del pais.

Si con lo primero se quiere criticar a los técni-
cos que hubieron de dirigirlas, se falta delibera-
damente a la verdad, porque quienes las critican
saben perfectamente cual fué la causa de que no
encajasen en el agro. Y el halago que pueda su-
poner lo segundo para quienes se decidieron a dar

ese paso no puede ser muy satisfactorio por el
mero hecho de abandonarlas.

Las Granjas Agricolas habran de subsistir con
las Diputaciones que se hagan cargo de ellas, y
si en vez de ser un mero parque de exposicion,
como lo fueron hasta ahora porque no habia con-
signaciones para otra cosa, se convierten en cen-
tros de fomento, donde el agricultor encuentre
los elementos que a su explotacién le hacen falta,
la Granja adquirird en corto plazo la estima de
que han estado huérfanas.

Cuando el labrador vaya a ella a adquirir sus
vides americanas, sus frutales, los sementales que
precise, a que le incuben los huevos que él quiera,
a por la semilla de trigo tal o cual, porque eso
es lo que la Granja debe producir y cederlo a pre-
cios muy econdmicos, vera el labriego en ella un
centro que le sirve para algo més que para ense-
farle cosas que la mayoria de las veces no puede
aplicar. No debe importar que en esas ventas se
pierda; lo eseuncial es que en el pais se difunda
la riqueza, que en la tributaciéon de ésta encon-
trarase después la compensacién al sacrificio rea-
lizado.

Fueron dependencias del ministerio de Fomen-
to y no fomentaron nada. ;Y es eso culpa de los
técnicos? Harto hicieron éstos con dar sus con-
sejos, y esos los aceptaban los labradores por ser
lo méas barato que en la Granja podian encontrar.
El mérito estaria, pues, no en suprimirlas, sino en
transformarlas en lo que debieron ser. Porque,
ademas, si éstas no se encargan de difundir en el
campo lo que deduzcan e investiguen esas esta-
ciones especiales que se proyectan, multiplicando
lo que aquéllas obtengan, seran todo lo cientificas
que se quiera, pero el agricultor seguird sin no-
tar sus beneficios.

La organizacién agricola debe ser general, no
fragmentaria, y como esas Granjas y centros se
quieran convertir en cantones independientes, per-
sistirda el desarreglc y la confusion. La Granja
Agricola provincial debe ser la célula de todo el
plan agro-pecuario, y por eso no nos entusiasman
las albricias con que saludan su desaparicién quie-
nes parece tienen motivos de estar en el secret
de lo que la nueva reorganizacién encierra.
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Figur:'a La—...que no existe documento alguno que contenga la profusién de detalles que ellas nos propercivnan... (Alrede-

dores de Huesca.)

La aviacion presta en la actualidad servicios
importantes a la agricultura. El reconocimiento
de las plagas del campo puede realizarse gracias a
este invento moderno, que muchas veces es utili-
zado para combatirlas. No hay para qué hablar
de sus ventajas como medio de transporte rapido,
pues de sobra son conocidas. Pero, por encima de
todas estas aplicaciones, hay una que es la mas
importante, como si dijéramos la primordial, que
es el conocimiento del campo mismo.

El que vea por primera vez unas fotografias
aéreas reconocera que no existe documento al-
guno que contenga la profusion de detalles que
ellas nos proporcionan. Los caminos, los senderos,
las parcelas, las obras de riego mas insignifican-
tes, los diferentes cultivos, las labores de prepa-

Aplicaciones de la Aviacion

a la agricultura

por
J. Gabriel GARCIA BADELL

Ingeniero agronomo.

(Clichés C. E. T. F. A))

racién, se distinguen con claridad suficiente e in-
comparablemente mejor que en toda clase de pla-
nos graficos corrientes. (Fig. 1.*)

;Como podria discutirse esto, después de los
millares de fotografias que se utilizaron en la gue-
rra como la mas eficaz ayuda de los ejércitos, y
para cuya inutilizacién no servia las mas de las
veces ni el “caumouflage?”

Desde los primeros momentos se pensé, por lo
tanto, en servirse de las fotografias aéreas para
el levantamiento de planos. Nada habia de encon-
trarse de mayor rapidez y economia, ni que refle-
jase mejor el aspecto de los cultivos, ni que fuera
mejor documento estadistico. Habia, sin embargo,
que resolver muchas dificultades para poder llegar
al levantamiento de planos de precisién; habia
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Figura 2.*—Aparato Rousilhe.

que suprimir los errores de inclinacién de las pla-
cas, los de ondulacion del terreno, los de distor-
sion de los objetivos, los que son consecuencia de
la velocidad del avion; y habia también que hacer
que los trabajos de gabinete para transformacion
de las fotografias en planos fuesen automaticos.
Dedicaronse los esfuerzos cientificos a conseguir
estas finalidades, principalmente en Francia y Ale-
mania, y ambas naciones, que siguen disputan-
dose el origen de esta ciencia aplicada, han dado
un paso gigante con la construccién de aparatos,
que son verdaderas maravillas de aplicacion de la
optica y de la mecanica. En estos momentos exis-
ten diversidad de modelos de camaras fotogra-
métricas automaticas y diferentes sistemas de res-
titucién o estéreorrestitucién, con los que se ob-
tienen planos de gran precision. Innumerables tra-
bajos realizados en Europa y América acreditan
estos modernos procedimientos que podriamos lla-
mar de vanguardia. Queda todavia camino por re-
corrrer, pues hasta ahora no se puede prescindir
de bases y puntos de referencia obtenidos por los
procedimientos topograficos usuales que aunque
en minima cantidad, son necesarios al procedi-
miento topografico aéreo.

Se ha visto que la Iucha que se pensaba que
iba a entablarse entre unos y otros procedimien-
tos no existe, ambos se complementan. Ademas,
para los pequefios trabajos topograficos, para cier-
tas nivelaciones y para muchas clases de replan-
teo no se podra prescindir nunca del procedimien-
to terrestre,

Ocupariamos muchas paginas de esta Revista,
y nos saldriamos del marco sefialado a sus articu-
los, si quisiéramos exponer las nuevas teorias y
los nuevos métodos; pero, por otro lado, no qui-
siéramos dejar de sefialar unas cuantas ideas d=
vulgarizacién que, por su sencillez, merecen la

pena de ser conocidas por los lectores.
* Kk ¥

€42

Estas ideas generales que vamos a dar a cono-
cer presentan dificultades para su exposicién; pero
vamos a afrontarlas, aun con cierto temor de no
ser tan claros como deseariamos.

Si suponemos un terreno llano y una camara
fotografica completamente horizontal, la imagen
recogida por la placa serd una representacion
exacta del terreno y a una escala determinada, que
dependera de la altura de vuelo y de la longitud
focal de la cAmara empleada. Bastara entonces,
conociendo la distancia de dos puntos en el terre-
no, llevar esta placa a una ampliadora corriente
y de igual foco que la cidmara, para obtener un
plano fotografico a la escala pedida.

Pero si la cdmara estaba inclinada en el mo-
mento de obtener la vista, la imagen obtenida ya
no seria una proyeccién ortogonal, sino que seria
una proyeccién cédnica, que es preciso transfor-
mar en proyeccién ortogonal.

" Si pudiéramos colocar la placa en la ampliadora

en la misma posicidn con respecto a la pantalla
que ocupaba en el espacio con respecto al terreno,
el problema quedaba resuelto, puesto que, en rea-
lidad, no hariamos mas que lo inverso que hici-
mos cuando se impresiond la placa, es decir, que
un haz de rayos luminosos semejante al que pro-
dujo la imagen no diese en la pantalla una imagen
semejante al terreno.

La orientacién de la placa con respecto a la

Ttacar® Blapa®
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pantalla necesita seis condiciones geométricas, no
faciles de determinar en la practica. Ahora bien,
si en la pantalla tenemos tres puntos de referen-
cia determinados topograficamente, y colocados a
la escala deseada, podemos, por tanteos, buscar
su coincidencia con las proyecciones de esos tres
mismos puntos de la placa, y como tres puntos
definen la situacion de un plano, llegaremos a con-
seguir la orientacién que necesitdbamos. Orienta-
da la placa con respecto a la pantalla, la imagen
que obtengamos sera ya semejante a la del terreno
y habremos conseguido el “enderezamiento” del
cliché. De estos restituidores tenemos muchos ti-
pos (Roussilhe, Stereographik Munich, Hugerso-
hoff, Zeiss, etc.). (Fig. 2.*)

Si ademas de la planimetria necesitamos cur-
vas de nivel, podemos recurrir a dos sistemas de
aparatos perfectamente definidos: a) los de do-
ble proyector, y b) los estereoscdpicos, cuyo fun-

Figura 5.»—Aparato Hugershoff.

Figura +t.:—Aparato del doctor Gasser.

damento vamos a tratar de explicar también con
la mayor brevedad."

a) Al obtener el avion una fotografia y la si-
guiente, podemos hacer que una parte de la se-
gunda (generalmente el 60 por 100), solape sobre
la primera, pudiendo servir esa parte comun para
ser vista estereoscoOpicamente, y si en lugar de lle-
var a la pantalla una sola placa, como haciamos
en el caso anterior, llevamos las dos a’proyecto-
res diferentes, y colocados entre si y en relacion
a la pantalla en las mismas condiciones de orien-
tacion que tenian las camaras con respecto al te-
rreno cuando se impresionaron, y con la misma
orientaciéon interior, los haces de rayos lumino-
sos de ambos proyectores formarian en el espacio,
al cortarse, un sélido luminoso, semejante al s6-
lido del terreno. Al cortar este sélido por la pan-
talla a diferentes distancias de la linea que une
los centros opticos de los objetivos (base) tendria-
mos las curvas de nivel (fig. 3.”). Practicamente,
se hace esto encendiendo y apagando alternativa-
mente los dos proyectores. Los puntos de las foto-
grafias que no estan a la misma altura producen

643



S

rayos luminosos que se cortan delante o detras del
plano de la pantalla, es decir, que recogidos en la
pantalla los vemos moverse al encenderse y apa-
garse alternativamente los dos proyectores: lcs
que se encuentran en el mismo plano que la pan-
talla permanecen fijos. Si seguimos estos puntos
fijos con un lapiz obtendremocs la curva de nivel
De estos aparatos hay dos tipos: el del doctor
Gasser y el de Nistri. (Fig. 4.7)

b) Los aparatos estereoscopicos se fundan en
que, si tenemos dos cimaras aéreas y obtenemos
con ellas dos vistas que tengan comtn una zona
de terreno (practicamente es una sola camara que
se traslada con el avion), las conservamos inmoé-
viles iluminando las placas por detras, sustitui-
mos los puntos del terreno por nosotros y miran-
do al través del objetivo de una camara un punto,
nos acercamos o separamos hasta que, a través
del otro objetivo, veamos el mismo punto; enton-
ces estaremos en el lugar que ocupaba dicho punto
del terreno. Si en lugar de nuestro ojo ponemos

oriculturaism.

un lapiz, reconstituiremos el terreno por puntos.

Los aparatos estan, por lo tanto, provistos de
dos camaras idénticas a las que se emplearon en
el aire. La observacién, una vez que estin orien-
tadas, se realiza por un aparato o6ptico que nos
hace ver estereoscédpicamente el terreno, y en lu-
gar de moverse el observador se mueven las ca-
maras, transmitiéndose los movimientos por un
sistema de manivelas correspondientes a los tres
ejes X, Y y Z. De estos tipos tenemos el aparato
Wild, el Zeiss y el Hugershoff, diferenciandose en
que en el Zeiss se supone al observador situado en
los puntos del terreno, y en los demas, en los pun-
tos de estacién. (Fig. 5.2)

Acompafiamos a este articulo unas cuantas fo-
tografias aéreas, que demuestran la perfeccidn a
que se ha llegado en la construccién de las cama-
ras aéreas, y ellas solas dicen mucho més a su fa-
vor que cuanto pudiéramos afadir.

He aqui cémo ha quedado resuelto el problema
de llevarnos el campo a nuestra casa...

Fotografia aérea de la Escuela Especial de Ingenicros Agrénomos y de sus campos de e\penmentacu’m varios de los cuales
seran ocupados por los edificios y avenidas de la ya empezada Ciudad Universitaria.
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ELABORACION DE SIDRA NATURAL

por Ignacio GALLASTEGUI, Ingeniero agrénomo.

En plena época de recoleccion de la manzana
de sidra y proxima la de elaboracion de esta be-
bida, hemos de dedicar unas lineas a esta indus-
tria sidrera que, falta de organizacién y técnica,
por lo general, se caracteriza por la desigualdad
y el enigma que rige la obtencién de sus productos.

La elaboraciéon de si-

caserio guipuzcoano, o propiedad rustica del pais,
dispone de un minimo de una hectarea dedicada
a manzanal de sidra.

Mas refiriéndonos a la industria sidrera rural
guipuzcoana, que es la productora de la sidra na-
tural o corriente, diremos que s6lo hemos de ufa-

narnos de nuestro abo-

dra puede -considerarse
originaria del pais vas-
congado, en lo que a Ks-
pafia se refiere, y datos
histéricos afirman tani-
bién que los vascos fue-
ron los que introdujeron
esta industria en Francia
y llevaron a Normandia
(su hoy renombrada re-
gién sidrera) los prime-
ros manzanos.

Gran numero de ape-
llidos y de nombres de
casas solariegas vascas
confirman la antigiledad
e importancia que en el
pais tiene el manzano, el
manzanal y la sidra, pues
son derivados de estas
palabras en vasco, y por
lo que a Guiplzcoa ata-
ne, el cultivo del manza-
no y la elaboracién de si-
dra son las manifestacio-
nes agricolas méas impor-
tantes, después de la ex-
plotacion de ganado va-
cuno, que ocupa el pri-

lengo, puesto que el mas
rutinario atraso rige la
actual elaboracion, y, co-
mo dijimos al principio,
la desigualdad y el enig-
ma, caracterizan a las si-
dras aqui elaboradas..

Creen firmemente
nuestros labradores, ela-
boradores de sidra natu-
ral, que el factor suerte
tiene decisiva influencia
en la consecucién de un
buen producto y los ad-
versos resultados los
atribuyen siempre a co-
sas fortuitas, como tem-
pestades, persistencia del
llamado viento solano
durante la fermentacion,
no haber hecho ésta en la
fase menguante de la
luna.

Empezando por la ma-
la calidad del fruto, con-
tinuando por la poca
cuidadosa eleccidn de
variedades para lograr
las debidas mezclas, se

mer rango. Esto se con-
firma sabiendo que cada

Delicioso estante empleado en Norteamérica para que la
fruta no padezca al ser separada del arbol.

llega con la falta abso-

Foto Vidal) luta de limpieza y des-
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cuido en la fermentacién, cuyas causas y carac-
teres desconocen, a la sidra corriente de aqui, y
asi hemos resenado los principales defectos de
elaboracion, que unidos, y aun aisladamente, son
s6lo capaces de dar el enigmdtico producto cuya
bondad sera efectivamente un colmo de la suerte.

En la somera enumeracién que acabamos de
hacer de los defectos

que en la elaboraciéon
de sidra se encuentran
casi siempre, ocupa,
como es natural, lugar
preferente el que hace
llamada sobre la “cali-
dad del fruto”. Es
siempre éste el primer
aviso que encontra-
mos en cualquier tra-
tado o folleto de sidre-
ria, y hasta la sacie-
dad es sabido y repe-
tido que “una buena
sidra se obtiene de un
buen fruto” y que de
los caracteres de un
buen fruto, uno de ios
m as importantes, el

o I ma

d
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no reunir estas condiciones, y por ello partimos,
por lo menos aqui, de una mala practica, que suele
verse acentuada con los sucesivos defectos de ela-
boracién que resefiamos anteriormente.

Hay, pues, que procurar, en lo posible, que la co-
secha de manzana no se haga “prematura y atro-
relladamente”, como ahora se practica. Esto es de-
bido, principalmente, a
que el poco respeto a
la propiedad ajena
obliga a ello. Seria una
soluciéon y un remedio
el establecimiento de
las llamadas Ligas de
defensa del Arbol Fru-
tal, que con su exis-
tencia y difusiéon ga-
rantizarian el posible
cumplimiento de las
reglas que para la re-
coleccién aconseja una
buena técnica.

Sobre los indicados
defectos de recolec-
cion existe la mala
costumbre de amon-
tonar de cualquier ma-
nera la manzana reco-

méas digno de conside-
racion, se refiere a “su
estado de sazoén, a la
madurez’”’. Confirmando este hecho general nos en-
contramos, en la Memoria publicada en 1917 por
la entonces existente Comisién Especial de Pomo-
logia de Guipuzcoa, con la conclusién que dice:
“De todos los elementos que entran a formar
parte del zumo o mosto de las manzanas, el azi-
car puede considerarse principal”; y anade: “La
proporcién de azl-

Elaboracién de sidra en Iagar antiguo.

gida y, lo que es peor,
a veces, dejar los mon-
tones de manzanas, en el manzanal mismo, el
tiempo, en general, dilatado, desde la cosecha
hasta la elaboracién de la sidra, con lo que el fruto
pierde sus principales buenas cualidades, se em-
pobrece en principios solubles y aromaéticos, y con
las frecuentes heladas de la época se desorgani-
za y pudre, con funestos resultados para los pro-
ximos procesos de

car regular en nues-
tras manzanas, va-
ria sensiblemente
de un aho a otro y
aun dentro del mis-
mo afio, segun la
época de la recolec-
cién, dato que muy
rara vez tienen en
cuenta nuestros la-
bradores”.

La recoleccion de
Ia manzana, que ha
de ser siempre
‘“oportuna y acon-
dicionada’”,
siempre también de

g ,L o
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Moderno lagar sidrero de la Granja “I‘raisoro”.

elaboracién.
Precisa, pues, ha-
cer primero la clasi-
ficacion de la cose-
cha por variedades,
y aun en cada mon-
tén de éstas distin-
guir las de distinto
grado de madurez,
de magullamiento,
tara de gusanos, et-
cétera, para elabo-
rar sidra aparte con
_ los frutos defectuo-
- | sos, cuyas cualida-
... ..y des seran otras de
las que correspon-




dan a la variedad a que pertenecen. La elec-
cién de variedades para formar mezclas apro-
piadas, es otro de los defectos patentes con-
signados, pues sabido es que una sola clase de
manzana es incapaz de dar por si sola un buen
mosto, para de él obtener una buena sidra, pre-
cisa saber estas cualidades del buen mosto, la ma-
nera de lograrlo por mezcla de distintas varieda-
des de buenos frutos o por correcciones del que dis-
pongamos, si no hubiera variedades a proposito.

Los ensayos elementales de mosto, tan popula-
rizados en vinificacion, deben pasar al dominio de
los sidreros, y usando el pesamostos, comprobar,
por lo menos, que sélo puede calificarse de bueno
un mosto cuando acuse 1,060 de densidad.

Por lo que hemos dicho, precisa saber qué mez-
cla y proporcion de variedades conviene mas para
lograr buen mosto y buena sidra, y esto es mo-
tivo de largo espacio por el sinnlimero de varie-
dades que se conocen y que, combinadas, pueden
dar las condiciones apetecidas, no sélo en densi-
dad, sino también en acidez, tanino y materias
pécticas convenientes; daremos como norma de
una buena mezcla la formada por un 6C por 100
de variedades amargas, 30 por 100 de dulces y
10 por 100 de acidas o agrias.

La absoluta falta de limpieza en el material y
locales de elaboracién, es otro de los males con
que se tropieza, y es que los lagares y bodegas de
nuestros caserios son, en general, locales destina-
dos también a almacenar lefia, aperos y trastos
viejos; y este multiple y lamentable destino indica
bien a las claras que no son lugares de refinada
limpieza, y por ello las bacterias y fermentos per-
judiciales viven alli en perfecto cultivo y siempre
han de luchar con ventaja contra los agentes que
actiian en la buena fermentacion, defecacién y cla-
rificacion del mosto envasado.

Mejérese en primer lugar el actual material de
elaboracién (principalmente en lo que a tritura-
ciéon y prensado se refiere) y popularicense, al
igual que los ensayos de mosto, las nociones de
limpieza de este material y locales y habremos re-
mediado este mal que tanto estorba hoy la buena
elaboracion.

El descuido en la fermentacion, cuyos caracte-
res desconocen nuestros sidreros, asi como sus
causas, es el altimo defecto importante resefiado,
y con las como hasta ahora, ligeras consideracio-
nes que hagamos sobre él, finalizaremos esta ra-
pida ojeada que sobre la elaboracién de sidra na-
tural nos hemos propuesto.

El mosto obtenido en tan poco pulero lugar,
pasa, bastante sucio, desde luego, a las cubas o
envases de fermentacidn, que, hechos de roble o
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castafio, estan situados en locales inmediatamente
inferiores al lagar, por lo comun.

En estos envases y locales ha de comenzar
pronto la méas delicada de las operaciones de ela-
boracién de sidra, que, repetimos, es una de las
que aqui se practican con mayor negligencia.

La defecacion y fermentacién tumultuosa de
este mosto recién envasado, dura un promedio de
seis a ocho”dias, alcanzando quince dias cuando
més, pasados los cuales el “sombrero” de la si-
dra, formado en esta primera fermentacién, va al
fondo de la cuba y, sin que se haga trasiego al-
guno, continta el liquido su fermentacién secun-
daria o lenta, que persiste durante tres a cinco
semanas como término medio, llegando a veces su
duraciéon a ocho semanas.

Insistiendo nuevamente en la precisa cuidadosa
limpieza de los envases en que ha de fermentar el
mosto, hemos de fijarnos, en primer lugar, en la
gran influencia que en la buena marcha de la fer-
mentacién ha de tener la temperatura del local,
y como nos conviene siempre que esta fermenta-
cién lleve marcha lenta y continuada, ha de pro-
curarse que el local esté a temperatura algo infe-
rior a 10°, siendo la de 6° a 8° la preferible, pues
asi se lograra el desdoblamiento lento del azlcar
del mosto, quien conservari largo tiempo el sabor
y aroma del fruto, cualidad muy apreciada en la
buena sidra, logrando también la buena soldadura
de las materias pécticas coaguladas, que han de
formar el “sombrero en capa bien unida, espeso y
de color chocolate”, indicadores de la buena defe-
cacién y fermentacion del mosto.

Cumplidas estas condiciones en las cubas y lo-

“cales, envasese el mosto previamente tamizado y
" hagase practica corriente de elaboracion la adi-

ciéon de sacarato de cal en este momento de en-
vasar y tendremos todas las probabilidades del
buen comienzo y marcha de esta fermentacion
inicial o péctica.

Terminada la fermentacién inicial, sabemos que
nuestros sidreros dejan el liquido en misma cuba
v lo hacen por tener la creencia de que el contacto
del liquido con las heces conserva su fortaleza y
calidad, resistiéndose por ello a los trasiegos y
més atn si alguno hizo ensayo desgraciado de
ellos, ignorante en absoluto de las cualidades del
liguido que envasod, que estaria seguramente falto
del grado de densidad, que sabemos ha de alcanzar
como cosa primordial.

Hemos de aconsejar, pues, siempre el trasiego
del liguido al terminar la fermentacion inicial, li-
brandole lo antes posible del contacto con la liga
0 heces, que sélo perjuicios puede producirle, y
llevandolo a cubas bien limpias y azufradas, evi-
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tando siempre la aireacién al trasegar, asi como
el arrastre de las heces formadas.

El liquido trasegado que sabemos hara en tres
o cinco semanas su segunda fermentacién, llama-
da, también lenta o secundaria, irad a su vez depo-
sitando heces en el fondo y expulsando acido car-
bdnico por la superficie, y por esto conviene dejar
la cuba sin tapar en los primeros dias y poner lue-
go un cierre hidraulico o el tapén purificador

Noel que siga permitiendo la salida del gas car-
bonico.

Cumplidas estas ligeras observaciones, se me-
jorara indudablemente el actual modo de elabora-
cion de la sidra natural, y no otra cosa nos he-
mos propuesto al bosquejar asunto cuyo estudio
dilatado y complejo constituye el de una de las
més importantes industrias agricolas en las zonas
del norte de Espaiia.

ENSENANZA AGRICOLA ELEMENTAL

LOS CAMPOS ESCOLARES

por Juan MIRANDA, Ingeniero agrénomo.

Siempre ha constituido tema de nuestras pre-
ocupaciones profesionales el modo de lograr una
basica ensefanza, eficaz y trascendente, en benefi-
cio de nuestros agricultores y, por tanto, de nues-
tra economia agraria.

Nada tan yermo y baldio como el campo de la
formacién profesional de nuestros agricultores. :
Estaciones oficiales especializadas dan cursos bre-"

ves que tal formacién logran en vinicultura, seri-
cicultura, etc. Lia Asociacion General de Ganade-
ros asi lo hace también con las industrias pecua-
rias. Las Catedras Ambulantes creadas por la Di-
reccion General de Agricultura a ello tendian
con su funcionamiento. Pero una ensefianza de

principios bésicos y fundamentales para el agri--

cultor cerealista de nuestra Espafia, que le forme
en su profesién, no con la generalidad que a los
obreros de otras industrias y del arte fabril se le
forma, sino de un modo local y practico, con las
normas que la realidad de cada medio en cuanto
a la aplicacién impone, eso no ha existido ni exis-
te en nuestro pais, y es tema de preocupaciéon
para lograrlo en la mayoria de las naciones que
dan a su agricultura la importancia debida.

No més que un ensayo para lograr el grado in-
ferior de esta ensefanza profesional-—el que debe
darse en la instruccién primaria—es el que pode-
mos ofrecer con estas lineas, logrado por la Sec-
cién Agronémica de Salamanca desde hace cuatro
afios con los llamados “Campos escolares”, que la
Diputacién Provincial sostiene en niimero de diez
y- ocho, repartidos por la provincia.

En el afio 1926 brindamos esta iniciativa a la
Camara Agricola, que la acogié con carifio y sub-
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venciond en el primer afio, y hubiera seguido sub-
vencionando al no haberse impuesto las penurias
econdémicas tan propias de estos extinguidos or-
ganismos. Entonces la Diputacién se hizo cargo

" Jel sostenimiento econdémico de esta obra, y sus

resultados no pueden ser mas halagadores.

Consiste, sencillamente, en dotar a la Escuela

rimaria de un campo de una extensién de cin-
cuenta a cien hecté,gr_e’a,'s,, que se parcela de tal
modo, que cada éscolar mayor de diez afios ma-
triculado en la Escuela posea en usufructo una
parcelita nunca mayor de un area. Este campo ha
sido ofrecido en la provincia de Salamanea por
los Ayuntamientos, en renta o propiedad, median-
te concurso abierto para los maestros nacionales
que deseen que su escuela tenga el campo, con
la condicién que a la solicitud del maestro acom-
pafie un informe favorable del respectivo Ayun-
tamiento, con las ofertas que éste haga para pa-
trocinar y desarrollar tal obra.

Elegidos asi los pueblos en que se ha de esta-
blecer “Campo escolar”, los maestros de esas es-
cuelas, directores desde entonces del campo esco-
lar respectivo, reciben en la capital las ensenan-
zas especiales necesarias al desarrollo de esta
obra, por medio de un curso de tres a cuatro se-
manas de duracién, que el personal técnico de la
Seccién Agrondémica explica, curso eminentemente
intensivo y practico.

A cada campo se le dota de las semillas, abonos
y material que para su cultivo precisa, con arre-
glo a plan que para cada uno la Seccién Agro-
némica formula. Cada nifio prepara, siembra, abo-
na, cultiva y cosecha la parcelita que el maestro



le asigna, y éste logra, con la permanencia en el
campo de los escolares, aprovechar la realidad y
oportunidad de cada préactica -cultural para dar

cada dia una ense-
hanza, muy elemen-
tal, pero muy basica,
una sola, pero muy
concisa, muy breve
pero de mucha apli-
cacién y muy adap-
tada a la realidad
local.

El personal técni-
co ‘e la Seccicén
Agronémica inspec-
ciona la marcha de
estos campos, y en
muchos casos ha rea-
lizado estas visitas
en unién de autorida-
des provinciales: el
zgobernador casi siem-
pre, el presidente de
la Diputacién, un ins-
pector de Primera
Ensefianza, etc. La

presencia en el pueblo y en el campo escolar de
estas personas alienta y estimula a preccuparse
de la obra a los elementos directores del pueblo,
y es, en este sentido moral, de la ma-
yor eficacia y ejemplaridad.
El entusiasmo que en esta
colaboracion tan eficaz a
la ensenanza agricola,
practica y fundamental,
han puesto los maes-
tros de Primera En-
sefianza, es digno de

todo elogio, ya que
es revelador de una
cultura y de un es-

piritu ciudadano
Sélo
sacrificios por la labor
que se imponen para al-
ternar y ampliar las ta-
reas propias de su escuela
con estas del campo escolar,
es lo que a estos maestros les
vale esta obra, pues un pcbri-
simo obsequio, que en modo al-
guno retribucién ni gratifica-
cién puede llamarse, es la recompensa material a
este trabajo. Ellos luchan con las dificultades, no
ya solo propias del cultivo del campo y de la en-

ejemplarisimos.
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¥l ingeniero agrénomo seiior Miranda (don Juan) acompaia, dando
instrucciones detalladas, a los visitantes del Campo Escolar de Al-
deavila de la Ribera (Salamanca),
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Aspecto parcial de otro de los Campos Es-
colares salamanquinos. El grabado repre-
senta el establecido en Peralejo de Abajo.

sefianza, sino también, y sobre todo, con las que
mayores energias de la critica negativa, que en
los medios rurales tanto obstaculo supone a toda

obra de cultura. Sin
este espiritu de ab-
negacion y sacrificio
de los maestros de
Primera Ensefianza
nada hubiera podido
hacerse, y a ellos se
debe, sin falsas mo-
destias, que la obra
prospere.

Los cuatro afios de
experiencia que los
campos escolares de
la provincia de Sala-
manca han aportado,
son suficientes para
revelar el beneficio
de esta obra. Plan-
tas nuevas, mejor di-
cho, desconocidas,
en los pueblos en que
el campo existe, han
sido introducidas

con notable beneficio econdémico, gracias a haber
servido el campo escolar de campo de demostra-
cién, donde chicos y grandes aprenden y observan;
nuevas variedades de cereales, abonos

minerales desconocidos; siste-
mas de fertilizacién, posibili-
dades economicas de cul-
tivo, rendimientos posi-
bles de cosechas; bene-
ficios y detalles de po-
sibles beneficios sin

cuento, que se van
observando y ano-
tande como indices
reveladores de la im-
portancia que puede

lograr esta obra que
la provincia de Sala-
manca ensaya.
No desconocemos que
el Ministerio de Instruc-
cién Publica hace afios que
subvenciona campos anejos a las
Escuelas, pero con todos los in-
convenientes y carencia de efi-
cacia propios a toda obra cen-
tralizadora, por grande que sea el celo de sus ges-
tores. Un destacado inspector de Primera Ense-
fanza, el sefior Nougués Sarda, ha puesto todo
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su carino y sus co-
nocimientos en
ello, y es autor de
alguna obrita es-
pecialmente a ello
dedicada, que es
acreedora a toda
clase de celogios;
pero ha de ser el
calor de apcyo y
estimulo de los
elementos directo-
res provinciales
los que alienten
esta clase de obras,
que son, si, de im-
p ort ancia nacio-
nal, pero que et
humano que los
gestores sean los
mas directamente
interesados, los que mas de cerca desean el per-
feccionamiento y mejora de la cosa agricola, que,
por otra parte, no puede regirse por normas ge-
nerales adoptadas, sino con el matiz de variabili-
vJad que los multiples problemas agrarios de nues-
tro pais presentan en cada comarca y en cada
zona.

Recientemente se ha dado en Salamanca, apro-
vechando las vacaciones de verano de los maes-

Las autoridades de la

S
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Los maestros directores de Campos Escolares recibiendo ensefianzas practicas en el cursillo
que anualmente les da la Seccién Agronémica de Salamanca. En esta leccion se les muestra
el funcionamiento de una empacadora de alfalfa movida con motor eléctrico.

(Fotos Gombo.)

provincia visitan con interés el Campo Escolar de Villavieja
mostrandose muy satisfechas con la orientuacién dada al mismo.

=

(Salamanca)

tros, el curso agrario que antes hemos dicho ha
de preceder a la implantacién de nuevos campos
escolares. Lia Diputaciéon acordd en la primavera
pasada aumentar en diez el nimero de estos cam-
pos, v los diez maestros elegidos recibieron estas
enseflanzas que les capacitan méas para dirigirlos,
del mismo modo que en afios anteriores asistieron
a otros cursos los compaheros suyos que enton-
ces establecieron campos. A estos cursos se suman
' también voluntariamen-
te agricultores y aficio-
nados; son de gran tras-
cendencia en la capital,
y las autoridades se dig-
nan prestarles su bene-
placito, asistiendo a se-
siones de inauguracién
o de clausura que revis-
ten gran solemni-
dad.

Repetimos que la
principal trascendencia
que atribuimos a la obra
de los campos escolares
es la de servir de grado
inferior a una ensefan-
za profesional del agri-
cultor, que la conside-
ramos imprescindible y
urgente en beneficio de
los necesitados labrie-
gos de nuestra patria.
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IMPRESIONES DE LA EXPOSICION INTERNACIONAL DE BARCELONA

E L PUEBLO ESPANOL

Las plazas de pueblo, como la que representa esta fotografia, siempre producen
tores y ganaderos ausentes. Alli se celebran, con frecuencia, las ferias Yy
—4por qué no decirlo?—se critica l1a labor de los Gobiernos,

Dentro del recinto de la Exposicidén esta el
Pueblo Espafiol,

aquélla, y que,
como lo indica
su nombre, con-
centra en un re-
ducido espacio
cuanto de nota-
ble hay en Es-
pafa en edifi-
cios de diversa
categoria, pala-
cios, casas sefo-
riales y tam-
bién casas hu-
mildes, en po-
blaciones de me-
diana y peque-
fa importancia.

Esta situado
en una ladera
que domina es-
pléndida llanu-

recucrdas |y
mereados;

pos ¥y los productos agricolas.

uno de los mayores aciertos de

agricultores.

cuantas labradoras habran

hecho su “agosto” c¢n tan socorrido sitio al regresar los mozos de¢ las faenas
del campo!

También la fuente del pueblo e¢s un lugar muy tipico para los
i Cudantos habran iniciado en ella sus amorfos! ;Y

alli se discuten los cultivos,
siempre dispuestos a elevar la contribuciéon que grava los cam-

afinranzas a los agricul-

y alli

ra, cultivada hace poco mas de medio siglo, pero
invadida ahora por el sinnimero de casas que el

rapido creci-
miento de Bar-
celona ha exigi-
do edificar.
Tiene 230 ca-
sas, pero no
hay un solo
a g ricultor; la
superficie-del te-
rreno en gue se
ha levantado el
Pueblo es de
cerca de tres
hectareas, com-
prendiendo las
calles y plazas
unos once mil
metros cuadra-
dos y las cu-
biertas de los
edificios diez y
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siete mil metros cuadrados aproximadamente, ha-
biéndose empleado unas seiscientas mil tejas ara-
bes; éstas se han adquirido viejas, para dar a
los edificios el aspecto que tienen sus modelos.
Sin salir del espacio en que se ha construido
el pueblo, hacéis un viaje de turismo, que a los
arquitectos y artistas autores de esta obra ad-
mirable ha costado muchas horas de recorrido
cruzando Espafia en todas direcciones.
Consecuencia de este viaje es que podais con-
templar en las plazas tipicas y en las tortuosas
y no llanas calles del Pueblo edificios con cuer-
pos voladizos y balcones de madera como los que
caracterizan las construcciones nortefias, o bien
portales con arcos cuyas dovelas estrechas os re-
cuerdan las casas de campo de Catalufia, o patios
y ventanas que os hablan de Andalucia, no fal-
tando detalles que habéis observado en las casas
tipicas de Mallorca, Castilla o Leén; en una pala-
bra, alli estd Espafia entera. Todo ello estd com-
binado con tal arte, que revela gran talento tan-
to por parte de
quien tuvo la idea
de construir el Pue-
blo como por los
que han sabido rea-

realmente se contemplan edificios antiguos.

Pero no busquéis agricultores, porque no hay
fincas que cultivar; ni almazaras, porque no se
cogen alli aceitunas; ni bodegas, porque no se
elabora vino; faltan igualmente establos, cuadras,
etcétera, porque no hay ganaderia. Tampoco os
guiéis por las hermosas casas que alli contem-
pléis para levantar vuestras edificaciones. Como
agrénomos, os recomendamos que las habitacio-
nes y locales que han de formar las construccio-
nes a realizar en vuestras fincas tengan las di-
mensiones que requieren la higiene, el fin a que
se destinan, y que las dispongais de manera que
los obreros efectiien su trabajo con la mayor co-
modidad posible, para hacerles menos penosa la
vida del campo, que tienden a abandonar; pero
sin lujos ni filigranas, antes al contrario, con la
mayor economia y sencillez posibles. Visitad,
pues, el interesantisimo Pueblo Espafiol prescin-
diendo de vuestro caracter de agricultores y ved
unicamente en él lo mucho que contiene en valo-
res histéricos y ar-
tisticos.

Hemos dicho mal
al aconsejaros que
en la visita prescin-

lizarla, eligiendo y

dais de vuestro ca-

distribuyendo los
diferentes edificios
mas notables y tipi-
cos de las distintas
regiones espaifiolas.

El conjunto se ha
erigido en unos
quince meses, inclu-
yendo el tiempo ne-
cesario para el mo-
vimiento de tierras
y establecimiento de
desaglies; éstos tie-
nen un kilémetro y
medio de longitud
si pusiéramos los
albafiales unos a
continuacién de
otros. Como mate-
riales se ha emplea-
do el hormigdén ar-
mado para pilares
y riostras, para los
paramentos la pie-
dra artificial, con
una capa de mate-

racter de agricul-
tor. También como
tales tenéis alli que
aprender, y quizas
censurariais nues-
tro consejo después
de haber aludido al
absentismo. El Pue-
blo Espanol tiene
adelantos y como-
didades y espec-
taculos culturales;
en él hay teléfonos
publicos, telégrafo,
abundante ilumina-
cion, servicios hi-
giénicos, bomberos,
diversiones, buenos
establecimientos.
Claro es que esto ha
de someterse al jui-
cio de los visitantes
espafioles y extran-
jeros; pero meditad
si el campesino de-
be disfrutar tam -

ria colorante que da
la sensacién de que
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Artistico rincén de pueblo espafiol que con gusto adquiriria cualquier
capital de provincia.

bién un poco de es-
tas cosas.



Con gran maestria se han edificado el monas-
terio, la iglesia, las casas consistoriales, palacios,
wmansiones senoriales, monumentos, fuentes, cruz
de término, que si a todos producen excelente im-
presién, causan entusiasmo en aquellos que se en-
cuentran ante alguno de los que existen en su lo-
calidad, no faltando, cuando esto ocurre, la nota
pintoresca. Igualmente la dan las muchachas, vis-
tiendo trajes regionales, que por las calles del
Pueblo venden flores, retratan al que lo desea o
conducen los borriquillos en que nifios y aun ma-
yores recorren los diferentes barrios.

En medio de jardines, rodeado de soberbios pa-
lacios modernos, con amplias avenidas que condu-
cen a la Puerta de Avila, cuyas torres interrum-
pen la continuidad de la muralla, alegre como nin-
guno por lo esplendoroso del paisaje que desde su
baluarte se domina, tenemos, pues, un Pueblo com-
pletamente especial, con turistas en vez de agri-
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cultores, la campifia sustituida por una gran ciu-
dad, las modestas tiendas pueblerinas cambiadas
en establecimientos vendedores de objetos valio-
sos, el bullicio y diversidad de idiomas en lugar
del sosiego y unico lenguaje locales; un Pueblo
que antes de entrar en él tenéis que pasar prime-
ro por la taquilla y entregar a un empleado lujo-
samente ataviado vuestro billete.

De esta obtra, que debiera, si ello fuese posible,
conservarse después de clausurado el Certamen,
se ha hablado tanto que a estas horas puede de-
cirse es universalmente conocida. Es un retrato
fiel de lo que Espafia ha sido, y aunque el con-
traste con las instalaciones que forman la gran-
diosa Exposicion salta a la vista, ]la ccnsideramos
muy bien enclavada, pues el conjunto nos dice que
si en el pasado Espanha supo realizar grandes co-
sas, también en el presente se labora para manfe-
ner muy alto el nombre de la patria.

“Cuando la Providencia dona lo hace para todos”, cuadro de Giménez ¥ernandez.
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Los auxiliares del agriculto

LOS PAJAROS

iLas plagas! Fatidica palabra cuyo recordatorio
pone angustiado el animo y abate las energias del
mas templado agricultor. La mayoria, sin embar-
go, sabe que no se originan por generaciéon es-
pontanea. Las zooparasitarias, ¢ sean las produci-
das por seres del reino animal, generalmente por
insectos, son debidas a condiciones climatolégicas
benignas coincidentes con la época de incubacién
del agente destrictor. Ambos procesos, si acaecen
simultaneos, dan lugar a una multiplicaciéon asom-
brosa del indeseable parasito que hace patente su
presencia certificando con sus estragos, lo que an-
tes no se vio. .

; Quién se acuerda, sin embargo, hasta que ello

ocurre de contra-
riar las.causas
g ue determinan
tan lamentable
suceso? Hay, nc
obstante, agentes
naturales que pu-
dieron evitarlo.
Los pajaros in-
sectivoros son lu-
chadores infati-
gables en la des-
truceién de insec-
tos fitofagos.
Cual celosos vi-
gias atisban en.
garbados los me-
nores movimien- /
tos de aquéllos,
a la vez que escudrifian los lugares méis escondi-
dos donde el hombre no podria ni sospechar la
existencia del peligroso germen y lo destruyen evi-
tando procreaciones funestas y danos incalculables
Cientos de larvas consumidas en su racién cotidia-
na suponen millones de insectos que no veran la
luz gracias a la porf.ada labor de busqueda a que
un dia y otro se entregan con inusitado interés
tan nobles avecillas.

No obstante, una persecucién despiadada se rea-
liza contra tan Utiles aliados y beneficiosos auxi-
liares del labrador. Solamente los cementerios, lu-
gares hacia los que el hombre siente cierta repu!-
siébn o un temeroso respeto, mantienen en su ve-
getacion una sanidad casi perpetua, porque alli,
acosados, van con preferencia los pajarillos a de-
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fenderse de quien los persigue sin darse cuenta de
sus inmensos beneficios.

Discutese si con su alimentacién perjudican las
cosechas, sin tener en cuenta que nadie proporcio-
na gratis su trabajo y que si con el dafio relativo
que pueden causar se evita una plaga, de sobra
queda compensado el importe del alimento con-
sumido.

La proteccidén decidida a esos seres debe ser tu
divisa, teniendo por sagrados sus nidos y por in-
violables sus crias.

Cuando se ve en unos paises protejerlos, pro-
porcionandoles refugios adecuados en las campi-
fas, y se compara con aquéllos en que la caza los
diezma, no preguntes en cual estin las cosechas
mas sanas y limpias.

RANAS Y SAPOS

Enorme es la
falange de enemigos que
acosan las cosechas del
agricultor. Justo y na-
tural parece, pues, que
éste vuelva la vista y
busque amparo donde pue-
da encontrar un alivio al mal
que sus cosechas presienten o que
tal vez las aqueja. La pelea entre sus cul-
tivos y las plagas es permanente, y cada vez
-con mas frecuencia los enemigos acosan sus
plantics y sembraduras, siendo alarmante en ver-
dad el niumero de seres que van acreciendo la lista
de la forma parasita. Los procedimientos
terapéuticos que se aconsejan cuando el mal
es ya notable, ejercen su accién curativa, pre-
ventiva alguna vez, es cierto, pero ninguno aven-
taja a ciertos vigilantes seres vivos que en la lu-
cha constante por la existencia acechan sin cesar
el lugar donde se incuban dafiinos insectos que
son exterminados en el momento de su aparicion.
; Qué proteccién no merecen, pues, tan utiles ser-
vidores de la sanidad del agro? Lo que con fre-
cuencia ocurre es que el labrador tan activos car-
niceros no sabe cuéles son, y a veces él mismo, y
en contra de sus intereses, es la causa que dificul-
ta su propagacion.
Asi sucede con algunos batracios, como la rana
y el sapo, seres cuya actuacién nunca ha sido dis-
cutida como prototipo de esa salutifera labor. Su
repulsivo aspecto, su desagradable croar, han sido



causas suficientes para justificar su
aniquilamiento, sin sospechar tal vez
que quien eso hace es causa de que
vivan innumerables seres de indu-
mentaria mas vistosa y profunda-
mente silenciosos que en ello escu-
dan su tarea por demas perjudicial.

Cuando las sombras del creplscu-
lo vespertino se extienden por nues-
tros campos y nuestros oidos perci-
ben ese ingrato vocear, pensar debe-
mos que salen de sus madrigueras en
labor de exploracién para hacernos
ese utilisimo servicio, evitandonos,
ademas, el desagrado de ver lucir en
el dia su asquerosa fealdad.

INSECTOS ENTOMOFAGOS

La lucha por la existencia es ley
de la vida, y muchos insectos hay
que tienen como objeto de preferen- 7
cia para su alimentacién a otros insectos. Este
hecho, que tan horrible se nos manifiesta cuando
se realiza entre personas, nos vemos obligados a
favorecerlo entre esos seres inferiores, porque
afecta a nuestra propia conveniencia.

iQué ignorancia tan supina, sin embargo, no
hay entre gente labradora respecto a este medio
eficacisimo de lucha contra las plagas del campo!
Tarea improba nos ha costado, por ejemplo, con-
vencer a muchos campesinos de que ese insecto
coccinelido, conocido vulgarmente por “Mariquita”
o0 “Vaquita de San Antén”, no es la madre del
pulgén. Comprobada su existencia en cuantos lu-
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gares se desarrolla ese pardsito, su afanosa y tem-
prana labor de destruccién pulgonera ha dado lu-
gar a la errénea suposicién de creerle originario
de la plaga, cuando es su més enconado enemigo.
Mira, pues, como a este ultil y fiel servidor se
le han dirigido los denuestos mas ofensivos y a
cuantos no habra alcanzado la mano vengati-
va del labrador que pensé destruir a un fiero ene-
migo, y equivocadamente con tal accién dejo li-
bres miles de pulgones, que aquél en toda su vida
pudo devorar. Pues entre su casta hay muchos que
te ayudan. Sélo los icneumoénidos son capaces de
aniquilar invasiones gravisimas de tus plantas y
cosechas, ya que, dotados de medios mas podero-
sos que los tuyos, luchan en el mismo terreno y
con armas similares en las que ta no estas diestro.
Es un mundo viviente donde tu intervencion puede
inclinar la victoria de un lado o de otro; pero para
conseguir el efecto apetecido, lo esencial es co-
nocerlos.

Pregunta, inquiere, averigua cuales son dignos
de proteccion, que, dandosela, pones a tu lado una
legién de audaces y desinteresados servidores que
con creces pagaran el auxilio que de ti reciban,
ahorrandote desvelos y tal vez librandote de la pe-
sadumbre de ver como una cosecha lozana y pro-
metedora desaparecié en visperas de corresponder
con amplio margen y ubérrimos frutos a un aiio
entero de fatigas y sudor.
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La belleza, de nuestros naranjales levantinos se manifiesta claramente en esta mag-
nifica y alegre fotografia.

EL NARANUJ

El cultivo del naranjo alcanza en Espafia una
gran importancia, tanto por el crecido nimero de
arboles plantados, cerca de dos millones, segin
las ultimas estadisticas, como por el enorme va-
lor que representan los productos de ellos obte-
nidos.

Veinte naciones extranjeras reciben la impor-
“ncidn directa de nuestras naranjas, ocupando los
primeros lugares como consumidoras Inglaterra,
Francia y Alemania. Lo alentador del beneficio
de los na-

por J. AGUIRRE

INGENIERO_AGRONOMO

lisimo frutal, juzgando por ello interesante en
extremo  ocuparnos de este cultivo en el pre-
sente articulo con el fin de que pueda servir
de orientacién a los que, animados por estos be-
neficios, deseen implantar el cultivo del naranjo en
sus explotaciones agricolas. '
Dado el fin meramente divulgador con que nos
proponemos desarrollar estas lineas, prescindire-
mos de todo aspecto cientifico, botanicamente con-
ciderado, tal como seria la clasificacion y des-
cripcién de

ranjales y la
gran acogi-
da dispen-
sada ala
naranja es-
pathola en
los merca-
dos extran-
jeros, hace
que se estén
extendien-
do constan-
temente las
plantaciones
de este uti-
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las especies
y varieda-
des. Entre-
mos, pues,
de lleno en
la parte pu-
ramente
cgronémica.

E]l naran-
jo, si bien
vegeta en
terrenos
muy dispa-
res, la cali-
dad de sus

Vista general de un naranja{ joven de la provincia de Valencia.



frutos acusa muy sensiblemente la clase del sue-
lo donde vegeta, hasta tal punto, que aquéllos tie-
nen caracteristicas muy diferentes; segin sea la
composicién fisica de éste. En los terrenos exce-
sivamente siliceos se producen naranjas
de gran tamaho, de clase exquisita,
pero de regular conservacion; por-
eso los frutos en ellos obtenidos

no son recomendables para ser
enviados al extranjero. En las
tierras muy fértiles y ricas en

materia orginica, las naranjas

obtenidas son de piel grue-

sa y dificiles de conservar.

Se podria aminorar este incon-

veniente plantando en ellos va-,
riedades de piel fina. Los terre-
nos siliceo-arcillos y excesivamen-

te arcillosos son los que producen
las mejores naranjas de exportacién,

caracterizandose los primeros por la
fina calidad de los frutos y los segundos
por el poco desarrollo, escaso porte, que
alcanzan los naranjos, quizis debido a
que la contraccién producida al dese-
carse la arcilla origina fracturas en las
delicadas raicillas. La situacién del terreno es

también un factor muy importante, principalmen-

te por el perjudicial efecto que le producen las he-
ladas, a las cuales es muy sensible tan sélo con
que sean algo prolongadas. Si las plantaciones
se hacen en los valles de nuestros climas Ie-
vantinos y donde sean frecuentes aqué-
llas, los naranjos tendran constantemen-
te amenazados sus brotes, con el consi-
guiente peligro para la futura cosecha.
Los que estén plantados, aunque sélo
sea a pocos metros de altitud, sobre
los citados valles, se encontrarin
en mejores condiciones para re-
sistir los perniciosos efectos |
de los frios comarcales. Las
altitudes de unos 200 me-
tros ya resultan también -
algo perjudiciales. Conse-
cuencia inmediata de lo que
llevamos dicho es que, por lo que res-
pecta al clima, el naranjo fructifica nor-
malmente en las localidades donde el
invierno sea templado, o por lo me-
nos, que las heladas sean escasas y
de poca duracién. Si los descensos
de temperatura no son muy persis-
tentes resiste hasta 2 grados bajo
cero; pero si la duracion de ellos es

principio de

Pomo de naranjas To-
rregrosa. Se caracteri-
za esta variedad por
ser de piel muy fina,
muy resistente y tener
la época de madura-
cion comprendida en-

tre mediados
ciembre y principio de
mayo.

Variedad Washington Navel,
de piel fina, gran tamaiio, sa-
bor perfumado y mucho zu-
mo. Es variedad temprana,
que -se puede
noviembre. Se
encuentra bastante difundida,
no obstante hacer poco tiem-
pPo que se importé de Amé-
rica.

Fxoricultura,y.

de tres o cuatro horas se hacen sensibles sus
efectos en los frutos pendientes, con la consiguien-
te depreciacién de las naranjas obtenidas.

Si, como es de suponer, se desea formar un na-
ranjal robusto, de gran desarrollo, es de
todo punto necesario no escatimar
gasto alguno en los primeros anos

de su vida, que es precisamente
cuando requiere méas cuidados.
De los diversos y conocidos me-

dios de multiplicacién, el me-
jor, el mas adaptable a las
condiciones particulares par-
ticulares del naranjo es el de
la siembra. Con los procedi-
mientos de estaquillado y acodo
se obtiene, por lo general, du-
doso éxito, por mostrar el naran-
jo cierta resistencia a esta clase
de multiplicaciéon. Adquirida la semi-
lla con toda clase de garantias, si esto
“es posible, o comprobado su poder ger-
minativo por medio de los germinado-
res, uno de cuyos modelos puede verse
en el correspondiente grabado, se esta
en condiciones de efectuar la siembra;
esta comprobacién, insistimos de nuevo, es muy
recomendable, por tener las semillas del naranjo
un poder germinativo bastante limitado. La siem-
bra puede hacerse en tiestos, en cajones o
en pleno campo. En el primer caso se
siembra en febrero; en el segundo, en
marzo, y en el tercero, en abril o
mayo. Con cualquiera de los tres
procedimientos es preciso tomar
la precaucién de que las semillas
queden muy superficiales, pues en

. caso contrario es facil obtener
numerosas marras. Si el vive-
ro se forma en pleno campo
precisa preparar antes el te-
rreno dandole una labor de
25 centimetros y abonan-
dolo con estiérecol de cua-
dra muy hecho, a razdn
- de unas 14 toneladas mé-

tricas por hectarea. Antes de efec-
tuar la siembra conviene que el terreno
quede bien nivelado y arreglado para el
riego de tal manera, que cuando se
dé el primero de éstos el agua entre
con. poca velocidad y no arrastre la
pequefia capa de tierra que recubre
las semillas. Se procurari mantener
el terreno huimedo siempre, pero te-
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de di-

recolectar a
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niendo mucho cuidado de que la humedad no sea

excesiva.

Hacid el mes de junio es conveniente comple-

tar el abonado previo ya citado
con una mezcla de superfosfato y
sulfato amonico, en proporcién
aproximadamente doble de super-
fosfato que de sulfato y en canti-
dades variables con la naturaleza
y composicién del terreno.

Si las semillas hubieran pren-
dido en gran cantidad, es benefi-
cioso hacer un aclareo para que
las plantas queden separadas unas
de otras de 10 a 15 centimetros;
al hacer esta operacién se pue-
de, simultaneamente con ella, ir
arrancando las malas hierbas, que
tan perniciosas son para las plan-
titas de naranjo.

Asi que éstas han alcanzado de
15 a 20 centimetros de altura se
procede al trasplante, dejandolas
separadas unas de otras, ahora
unos 40 centimetros. Dicha opera-
cion debera efectuarse por esta
época (noviembre), dando un rie-
go a continuacién. Para extraer
las plantitas puede usarse cual-
quiera de los tipos de palas espe-
ciales o de trasplantadores que se
muestran en el grabado correspon-
diente.

En la primavera siguiente se

desbrotan las plantas, dejando sélo un brote cen-
tral a cada pie, y en estas condiciones se procede
al injerto. La préactica de esta operacién es la
corriente, y no la detallamos por ser demasiado

conocida; unicamen-
te debemos advertir
que debe hacerse
el injerto en la
cara del patrén que
mira al Norte, pues
de esta manera el
desarrollo de la copa
del naranjo serd mas
uniforme. Dos épo-
cas pueden -elegirse
para hacerlo: prima-
vera O verano.

En los terrenos de

huerta se injertan muy frecuentemente, y con
gran resultado, sobre naranjo agrio; pero para
terrenos muy sueltos y variedades de fruta pe-
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queiia pudiera hacerse también sobre pie dulce.

Después de verificado el injerto se tienen las

0080n00800
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Modelo de germinador que permi-
tiri comprobar con facilidad el po-
der germinativo de las semillas de
naranjo. El plato que se ve en la
parte superior del grabado es de
porcelana y tiene 100 orificios, co-
locandose en cada uno una semilla.
El plato asi “sembrado” se intro-
duce en el vaso que se Hena casi
por completo de tierra para que
aquél descanse sobre ella, se recu-
bre luego con delgada capa de tie-
rra y se mantiene hamedo.

Preparado

Varios modelos de palas y trasplantadoras.

plantas uno o, a lo mas, dos afios en el vivero,

durante los cuales se empezara la
poda de formacién, suprimiendo,
ademas de los brotes mal desarro-
llados, los necesarios para armar
la copa con tres brazos; ésta se
procurara formar a pequefa altu-
ra, la suficiente para que se pue-
dan dar las labores y sea, a su
vez, comoda la recoleccion de los
frutos y los tratamientos insecti-
cidas.

Pasados los dos afios de vida
en el vivero, después de haber
efectuado el injerto, se procede a
trasplantar los plantones a su lu-
gar definitivo.

Operacién previa a este tras-
plante es la de preparacién del
terreno: para ello se comenzara

& por dar una buena labor de des-
§ fonde que remueva bien la tierra,

hasta unos 60 centimetros de pro-
fundidad. Terminada esta labor

se dard otra de nivelacién de te-

rreno y preparaciéon para el rie-
go, de manera que el agua camine
con pequefia velocidad por todo el
naranjal, inica forma de que ésta
sea bien repartida y alecancen to-
dos los arboles una época de ma-
duracién simultanea.

el terreno de la forma que se indica,
se procede a marcar los hoyos donde se vayan a
plantar los arboles, siguiendo cualquiera de las
tres distribuciones denominadas marco real, tres-

bolillo y “cinco de
oros”. La primera de
todas es la mas em-
"pleada, dando a los
pies una separacion
_variable con la pro-
qundidad del terreno
| ¥ con la variedad del
naranjo. En nuestras
E zonas de Levante es
Emuy frecuente la se-
iparacién de cuatro
metros, de pie a pie,
-para terrenos de

poca profundidad, y de seis metros para los de
mucho fondo.
Sefialados los sitios, se hacen los hoyos, que
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mediran una profundidad de 50 a 60 centimetros,
por una seccion, aproximada, de dimensiones ana-
logas a las de la profundidad. Sobre el fondo del
hoyo se pone una pequeila cantidad de estiércol
bien descompuesto, y encima de éste una capa de
tierra fina, colocando en ella el plantén de ma-
nera que sobresalga de 10 a 15 centimetros del

-

saoriculluraey
ballonadora dos caballones que comprendan entre
si la fila de naranjos y que estén con una separa-
cién de uno a otro de 50 a 60 centimetros; de
esta manera circulara el agua del riego por las
lineas de plantacion y serd mejor aprovechada.
El nimero de riegos, variable con la estacion,
el terreno, la varicdad del naranjo y el régimen de

En las faenas de la recoleccién se emplean un gran ntumero de obreros, entre los cuales antes habia muchos nifios; pero debido
a gestiones de las autoridades, estos pequefios obreros han disminuido considerablemente en algunas comarcas.

suelo. Es muy importante tomar esta precaucion
para evitar el mal denominado gomosis.
Terminada la plantacién se dara un riego, para
que, ademas de que el terreno quede humedo, se
facilite el contacto de las raicillas recién planta-
das con la tierra que las cubre.
Practica muy recomendable es hacer con la aca-

(Foto Barbera Masip.)

lluvias, no se puede fijar; pero sera el suficiente
para que el terreno no se deseque demasiado, lo
que se acusard por el abarquillamiento de las
hojas al faltar a aquél la humedad necesaria.

Por lo general oscila, por término medio, entre
cinco y quince, segun se trate de tierras de huerta
o de terrenos excesivamente siliceos.
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Las variedades mas exigentes son la Bedmar,
sanguina, Wéashington Navel y Caderas.

En labores y cuidados culturales, el naranjo no
es muy exigente, pues éstas se reducen a una la-
bor de cava dada en invierno y a las superficiales
de verano, necesarias para destruir las malas
hierbas.

En las variedades de naranjas blancas se dara
la labor de cava cuando ya no se teman los frios,
y siempre después de enero. '

En las de naranjas sanguinas, la mejor época es
cuando se ha verificado la recoleccion.

Estas labores no deben ser demasiado profun-
das, para no lastimar sensiblemente las raices su-

ensayada previamente; pero observando siem-
pre el efecto que produce en los naranjas so-
metidos a este abonado:

Superfosfato 18/20................... 45 %
Sulfato aménico....................... 40 %
Cloruro o sulfato potasico......... 15 %

Se aplicara, para los terrenos de huerta plan-
tados con variedad de naranjas blancas, unos 1.200
kilogramos por hectarea. Para estas mismas va-
riedades plantadas en terrenos arenosos se agre-
gan vez y media estas cantidades, es decir, .800
kilogramos por hectarea.

Estas dosis podran hasta doblarse con las varie-

Transporte de naranjas desde los naranjales a los almacenes de recolecciéon y clasificacion,
(Foto Barbera Masip.)

perficiales, y por eso es una buena precaucion
dar con azadas la labor en el terreno que queda
debajo de las copas.

El niimero de labores superficiales es dificil de
fijar concretamente; mas, como norma general,
se puede indicar la de dar una labor antes y des-
pués de cada riego; con esto se tienen grandes
probabilidades de destruir las malas hierbas y
mantener, por lo tanto, limpio el terreno.

Respecto al abonado, no se puede decir con exac-
titud de un modo general las clases y canti-
dades de fertilizantes, ya que unas y otras de-
penderan de la calidad de la tierra y de las va-
riedades cultivadas.

A continuaeién exponemos una férmula para ser
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dades sanguinas y triplicarse para las de Bermar.

La época de abonar depende de las variedades;
pero debera tenerse en cuenta que siendo venta-
joso aplicar el abono en dos veces, en vez de una,
éstas pueden ser los siguientes:

En las variedades blancas se puede hacer la
primera adiccién en febrero y la segunda en sep-
tiembre.

En las variedades sanguinas es mejor espe-
rar a recoger la cosecha para hacer el primer abo-
nado, efectuando el segundo en agosto.

Conviene advertir que nunca debe emplearse
abonado exclusivamente nitrogenado, pues aun-
que, a primera vista, el resultado es muy visible,
los frutos obtenidos en naranjos cultivados en es-
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Bellas obreras valencianas dedicadas a las faenas de seleccién y clasificacion de las naranjas que luego han de ser consumi-

das en lejanos paises.

tas condiciones son de poca conservacién, no sien-
do, por ello, utiles para ser exportados. )

Por lo que se refiere a la poda del naranjo,
Gnjcamente se hara, para las variedades sanguina
y Berna, una limpia que separe las ramas secas,
procurando no cortar las ramas gruesas, por los
perjuicios que esta operacién puede preducir.

Las variedades blancas no sdlo admiten, sino
que agradecen darles una poda cada apo.

La época

(Foto Barberia Masip.)

La sanguina doble fina, la entrefina, la comu-
na, Pajarita y Torregrosa, son de media estacion.

La Bedmar o Berna es, en cambio, variedad
tardia.

En los dias de escarcha no se recolectara la
naranja hasta bien entrado el dia, para que no
lleven en su piel la humedad correspondiente a
este agente atmosférico, que, de ir con ella, con-
tribuiria a que mucho fruto se pudriera al ser

amontanado.

de la recolec- l
ciodn, varia- |
ble con las
condiciones
climaticas de
la localidad,
depende, des-
de luego, de
la variedad
cultivada.
Asi, las va-
riedades
Washington
Navel, Carde-
nera, Cadena
punchosa y
Mandarina,
son tempra-
nas,

1 Al naranjo
le atacan di-
versos para-
i sitos de ori-
gen vegetal y
animal; pero
la enumera-
ci6n de ellos
y los procedi-
mientos pe -
culiares de
combatirlos
salen fuera
del alcance
de este arti-
culo.

Antes de
ser exporta-
das las na-

Llegada al puerto de Valencia de cajas de naranja que se han de exportar.
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ranjas se seleccionan y se clasifican por tamafios
y variedades, para que los lotes tengan buena pre-
sentacion y uniformidad, cualidades ambas muy
importantes para los mercados extranjeros. Es-

tas selecciones de-
den hacerse cada
vez méas rigurosas,
sometiendo toda
partida de naran-
jas que se exporte
a una detallada
inspeccién para
comprobar su esta-
do sanitario. Qui
zas algin exporta-
dor no mire con
simpatia esta
vigilancia; pero
la juzgamos indis-
pensable en bene-
ficio de la colecti-
vidad de naranje-
ros espafloles que
deben econocer, y
seguramente la
conoce ya, la exis-
tencia de paises
que no escatiman
medio para apo-
derarse de los mer-
cados donde en la
actualidad es la

Las naranjas cosechadas en un solo afio en Espafia, puestas en hilera,
formarian una linea capaz de dar mas de trece vueltas al globo terrestre.

naranja espafiola la mas solicitada. La estadisti-
ca oficial publicada este ano fija la produc-
cion total espafiola en 11.200.716 quintales mé

tricos de naranja. Si asig-
namos un peso medio por
naranja de 135 gramos y
un didmetro de siete cen-
timetros, poniendo todas
las naranjas producidas en
Espafia unas a continua-
cién de otras, se formaria
una linea capaz de dar
mas de trece vueltas al
globho terrestre.

De estos millares de mi-
llones de naranjas se ex-
portan al extranjero, en
nameros redondos, el 90
por 100, representativo—
segun la misma estadisti-
ca—de un valor de pesetas
248.794.134, que si las po-
nemos también en contac-
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Los 248.000.000 de pesetas, en nimeros redondos, que

han importado las naranjas enviadas por Espaiia al

extranjero en un solo afio, son suficientes para bordear

la parte continental .de nuestra nacion, quedando to-
davfa dn remanente de muchos miles de pesetas.

to unas con otras, como indicamos respecto de
las naranjas, se formaria una linea capaz, no so-
lamente de bordear Espafia por completo, sino
que todavia quedarian muchos miles de pesetas so-

brantes. Esta ri-
queza, uno de los
mayores ingresos
de nuestra patria,
se debe muy prin-
cipalmente al ca-
racter laborioso y
progresivo de
nuestros naranje-
ros, que con un te-
s6n 1 esfuerzo de
voluntad admira-
bles, han sabido
convertir terrenos
eriales y hasta fal-
tos de tierra en
hermosos y pro-
ductivos naran-
jales. Los Poderes
publicos nunca de-
ben olvidar tan va-
lioso ingreso, ni
dejar de defender
por ello en los mer-
cados extranjeros
nuestras naranjas,
para que, lejos de
disminuir con Ia

competencia de otros paises, vayan afianzandose
cada vez mas en los mercados de las naciones
curopeas y americanas, consumidoras entusiastas

de las naranjas espafiolas
I

Nota.—Los datos del
presente articulo han sido
tomados de la Ponencia
presentada al reciente Con-
greso de Agricultura Tro-
pical y Subtropical por el
ingeniero agrénomo don
Manuel Herrero; de la
obra “El naranjo”, de la
que es autor el ingeniero
agréonomo don Rafael Font
de Mora; de la obra ita-
liana ‘“Agrumicoltura”,
por el profesor Galli, y
de la reciente estadistica
oficial sobre arboles fru-
tales publicada por el Con-
sejo Agrondémico.
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UN CULTIVO QUE DEBE REHABILITARSE

EL
LINO

(Continuacion)

PO

por
Silverio

PAZ OS
Ingeniero

agrénomo.

Descritas en forma sumaria en nuestro articu-
lo anterior las condiciones que debe reunir el suelo,
el lugar que debe ocupar en la alternativa y cita-
dos por via de ensayo las que, a nuestro juicio,
pueden servir de base a la experimentacién, prose-
guimos hoy en la misma forma sucinta, la des-
cripcién de este interesante cultivo.

Tomando aquéllas por tipo, vemos que el lino
sigue a plantas que han sido objeto de fuerte es-
tercoladura y que, segun los climas o las necesi-
dades de la industria, dejan el terreno con sufi-
ciente descanso y tiempo para realizar las per-
fectas labores que este cultivo exige.

De la finalidad de la estercoladura asi concebi-
da nos ocuparemos después; describamos ahora
las labores, bien entendido que nos referimos a
condiciones Optimas, que por multitud de causas,
agobio de otras operaciones, composicién fisica de
la tierra, carencia de maquinaria adecuada, ete.,
no siempre podra alcanzar el agricultor, pero que
iste podra modificar con arreglo a sus medios y
con el conocimiento exacto de la tierra que cul-
tiva. Si el lino va detras de remolacha—caso mas
desfavorable en cuanto a tiempo se refiere—nos
encontraremos con. el terreno libre antes del mes
de febrero y con éste en buenas condiciones de
remocién., La raiz perpendicular y delicada del
lino exige una tierra perfectamente mullida y la-
brada, su siembra una superficie bien desterrona-
da y lisa y su vegetacién una limpieza absoluta de
malas hierbas con las cuales dificilmente convive.

Sera, pues, necesario en febrero dar una labor
no menor de 20 centimetros que entierre las ma-
las hierbas y detritus de cosecha; en el mes de

marzo dar otra méas somera con arado polisurco,
en la que debe enterrarse el abono mineral y su-
cesivamente gradeos con gradas de estrellas inter-
calando alguna con la de discos. Es el caso evi-
tar la formacion de terrones y tener siempre el
terreno en buenas condiciones de aireacién y hu-
medad que aseguren una buena nitrificacién, un
coustante tempero y una superficie lisa necesaria
para una buena siembra, que deberad realizarse
'durante el mes de abril.

Subrayadbamos al principio la conveniencia del
lugar asignado en las supuestas alternativas y lo

_haciamos porque el abonado tiene una importan-

cia capital en el cultivo que tratamos. Veamos
por qué.

Si tratdramos de restituir al terreno los ele-
mentos fertilizantes en forma de abono organico
recientemente empleado, nos encontrariamos con
el inconveniente de llevar a éste las semillas de
malas hierbas, verdadera enemiga de un cultivo
para fibra; la hilaza resultante no seria de buena
‘calidad, el tallo de la planta, al desarrollarse ra-
pidamente, tendria una marcada propensiéon al en-
camado; la imposibilidad de lograr una mezcla
homogénea del estiércol y la tierra darfa como
consecuencia un desigual desarrollo en los tallos,
en la longitud de la fibra y abundantes estopas.

Es, pues, preferible evidentemente que aprove-
chemos las favorabilisimas condiciones creadas a
favor de la cosecha anterior, obviando todos los
inconvenientes expuestos.

Habidas éstas, veamos qué condiciones debe re-
unir un buen abonado para la obtencién de una
buena cosecha de fibra y grano; y ha de permi-
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tirsenos la extensién que damos a este aspecto del
cultivo, en gracia a la importancia que le asig-
namos. _

Dos consideraciones deben presidirle: primera,
la de su ciclo evolutivo corto; segunda, la limita-
cion, dentro de éste, del tiempo en que la asimila-
cién de elementos nutritivos se realiza.

La primera exige una rapida absorcién de éstos
y que se encuentren en estado de perfecta asimi-
lacién; la segunda, y segun las interesantes expe-
riencias de Garola, que aquélla se realice en su
mayor parte en los meses que preceden a la flora-
cién. Sera, pues, preciso poner a disposicién de
la planta los elementos nutritivos en la forma més
asimilable posible, en forma de abono mineral, y
necesario considerar qué cantidad de elementos ex-

La mayor dificultad para la dosificacion reside
en el elemento nitrogeno; si éste es escaso, la
planta se desarrolla mal, y s6lo se obtendria una
mediana cosecha; si se adiciona en exceso, su ra-
pido desarrollo nos daria una fibra débil, seria de
temer el encamado y tendriamos una considerable
proporcién de estopa.

Por esto debe huirse del empleo del nitrato de
sosa, que por su rapida asimilacién produce estos
efectos, dando ademaés, por las sales de sosa que
rontiene, un fuerte color verde incompatible con
‘una buena hilaza. Preferible seri reservar éste
como estimulante de la vegetacién en aquellos ca-
sos de siembras débiles y emplear el sulfato de
amoniaco, de efectos méas graduales y paralelcs
2l desarrollo vegetativo de la planta.

Recoleccion del lino en un campo de Armellada (Ledn).

trae la cosecha del suelo para tener un indice de
fertilizacion, que la experimentacion, que al prin-
cipio de este trabajo estimabamos necesaria, mo-
dificard en vista de las condiciones intrinsecas en
gue cada cultivador opere.

Una cosecha de 5.000 kilogramos—que estima-
mos prudente en nuestra patria en cultivo mixto
de hilaza y grano—comprendidos paja, grano,
capsulas y raices, extrae del terreno los siguien-
tes elementos fertilizantes: Acido fosfoérico, 90 ki-
logramos; Nitrogeno, 164; Potasa, 102, que ha-
bremos de restituir al terreno para conservar su
fertilidad actual.

Veamos qué papel le estd reservado a cada uno
de estos fertilizantes en la obtenciéon de una buena
fibra, es decir, como influye en su calidad.
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La potasa ejerce una influencia decisiva en el
desarrollo normal del lino; aumenta la cantidad
de cosecha, mejora la calidad de la fibra, dandola
igualdad y elasticidad. Sin duda, por esto los lini-
cultores de Flandes usan las cenizas de madera
como abono desde tiempo inmemorial.

El 4cido fosférico es reconocido unanimemente
como un poderoso auxiliar en el desarrollo del lino
en sus primeras fases vegetativas; tiene una ana-
loga influencia a la potasa en cuanto al incremen-
to y bondad de la cosecha y muy marcada sobrea la
coloraciéon de la paja, a la que proporciona un be-
llo color amarillo, coadyuvando ademds a evitar
el encamado. '

Ha de ser este problema del abonado el que més
intensamente deba estudiarse en la experimenta-



cién que preconizdbamos y en el que sélo a titulo
de generalizaciéon nos atrevemos a recomendar
como base de ensayo y dentro de las alternativas
a que venimos refiriéndonos la siguiente férmula
de abonado por

Saoricultu rabe

no ocurrir si germina escalonadamente. Es obvio
afladir que la cantidad de semilla que debera em-
plearse depende de la finalidad que se persiga: si
es la de obtener fibra fina, serd mayor que culti-
vada para fibra

hectarea:
Sulfato amé-
nico 20/21 por
100, de 150 a
200 kilogra-
mos; Superfos-
fato 18/20, de
400 a 500 kilo-
gramos; Cloru-
ro de potasa
80/83, de 150 a
200 kilogramos,
vigilando la ve-
getaciéon y em-
pleando sélo en
el caso antes
mencionado 50

y grano. Seria
“mayor en los te-
rrenos fuertes
que en los lige-
ros, donde la se-
milla nace me-
jor, inclinando-
nos a la produc-
cién mixta, que
estimamos méas
conveniente en
el estado actual
del problema en
nuestro pais,
deberemos em-
plear para los
primeros una

kilogramos de
Nitrato de sosa.

En los terrenos escasos de
cal, convendria ensayar tam-
bién la cianamida de calcio
en dosis de 150 a 200 kilo-
gramos por hectarea, susti-
tuyendo al sulfato aménico.

Entre los factores que in-
tegran la produccién de lino,
la eleccion de simiente tiene
una maxima importancia; si
la produccién se orienta ha-
cia la obtencién de fibra con
preferencia al grano, deberi
preferirse el lino de flor azul
sobre el blanco o americano,
cuyos caracteres para esta
finalidad le hacen menos ape-
tecible. La pureza de su semi-
lla debera alcanzar al 99 por
100 de los granos—no debien-
do tolerarse una inferior para
evitar que la diferencia esté
constituida por semillas de
malas hierbas—un poder
germinativo del 95 y una
buena energia germinativa;
esta ultima condicién tiene
su razon de ser, porque culti-
vado por su fibra debera ten-
derse a que ésta sea de la

Lino espadado e hilado de Ia Ribera del Orbigo

cantidad de 140

a 160 kilogra-
mos por hectarea y de 110 a
130 para los segundos, siem-
pre que se cumplan las con-
diciones de pureza y germi-
nacién apuntadas.

La siembra se realiza ge-
neralmente voleando la semi-
lla sobre una superficie lo
mas lisa posible, tapandola
con un pase de grada ligera,
debiendo tenerse en cuenta
que no deberid quedar ente-
rrada a mas de dos centime-
tros.

En el extranjero, en el me-
diano y gran cultivo, la siem-
bra se hace con sembradora,
de modo que las lineas que-
den espaciadas de 4 a 6 cen-
timetros, modificando las
sembradoras corrientes con-
venientemente; este procedi-
miento, por la uniformidad
que proporciona al sembra-
do, y sobre todo por permitir
graduar a voluntad la pro-
fundidad de la sementera, es
desde luego preferible.

Practicado el cultivo tal y
como tan brevemente ha sido

Medicion de haces de lino al ser recovlectado.

i (Leén). 3 i
misma altura, cosa que puede O Fotos Ferndndez.) descrito, el lino no es planta
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que requiera otros cuidados culturales que el aten-
.derle con los riegos precisos que el estado de la ve-
getacion indique y cuidar que los campos estén li-
bres de malas hierbas, con las escardas precisas
que serian tanto menos intensas cuanto mas ex-
quisitez se haya tenido en la preparacién del te-
rreno. '

No hemos de detenernos a examinar las opera-
ciones de arranque de las plantas y desgranado
de la semilla; por abandonado que se encuentre el
cultivo, todo agricultor sabe que precisa su arran-
que permanecer el menos tiempo posible tendido
en el suelo y si en lineas, que deberan formarse en
el mismo terreno con manocjos de la cosecha, apo-
yando las cabezas de las plantas unas con otras
sobre una ligera empalizada hasta su completa
desecacidn, terminada la cual se formaran haces
de poco volumen, quedando asi lista la cosecha
para proceder al desgranado de la semilla y a la
transformacion industrial de la fibra.

Unicamente convendra saber la época mejor de
su recoleccidén, que para la finalidad mixta que
preconizamos, para obtener fibra y grano, conven-
dra sea antes de la madurez perfecta, cuando cai-
gan las hojas, es decir, antes de que el tallo se lig-
nifique y pueda dar lugar a una fibra basta; no
importa que el grano no esté hecho del todo, pues
permaneciendo arrancado y de pie sobre el terreno
alcanzard su madurez completa.

* % %

No ha sido nuestro objeto otro, al escribir estas
mal hilvanadas cuartillas, que contribuir modes-
tamente con nuestra aportacion a rehabilitar un

cultivo—ya lo deciamos al principio—abandonado
por multitud de causas que apuntabamos.
Estimamos que los nuevos regadios—sobre todo
en determinadas zonas—le abre horizontes sufi-
cientemente amplios, que convendrad aprovechar
bajo un punto de vista nacional, por estimar que
no habra razon ninguna en el futuro (no debia ha-

" berla en el presente) para que seamos importado-

res de esta fibra.

Ahora bien, el desarrollo del cultivo debera ser
paralelo, cuando no precedido, de la instalacion de
establecimientos de transformaciéon industrial.
Saldria fuera de los limites que nos hemos impues-
to, el discutir si ésta debe dejarse a la sola inicia-
tiva particular o deberia, aunque fuera con un
mero caracter temporal—hasta que adquiriera la
perfeccién y consistencia debida—instigada o pro-
movida por la esfera oficial. Quiza la solucién es-
tuviera en ampliar la finalidad de las Comunida-
des y Sindicatos de regantes, moldeandolos en un
nuevo ambiente, que no sea el de meros adminis-
tradores de caudales y favoreciendo y estimulan-
do su accién desde la esfera oficial hacia la forma-
cion de cooperativas de ventas... ;Quién.sabe si a
las Juntas Sociales, encargadas por la Ley funda-
mental de las Confederaciones de plantear ante
ellas los problemas propios de la regién en que
actien, les estara reservada la iniciativa!

Sea cual fuere la directriz que prevalezca al es-
tablecerse los regadios nuevos y sentir la nece-
sidad de encauzar su produccién, nosotros si he-
mos logrado sembrar una inquietud y marcar una
orientacion, por pequefia que ésta sea, en el gran
problema de produccion que se avecina, nos damos
por muy pagados.
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HUMORISMO

ESTRELLA. — ; Adids, sefiora Mantellina! ;No
siente pereza de caminar a estas horas?
MANTELLINA.—Voy en busca de un restaurant

uitraecondémicc en donde poder tomar a gusto un

bocado. .

—Quédate con nosotras en esta elegante resi-
dencia. Murmuraremos un poco de los amos y,
cuando llegue la hora, merendaremos.

—;Merendar? ;Pobre de mi, que aun no al-
“morcé!

—Pues..., como tu sueles decir, “a las tres de
la tarde, merienda amena, que es almuerzo, co-
mida, merienda y cena’”. Pasa, pasa. Ven a con-
tarnos tus lastimas.

— El portillo abierto? ;No temen que esca-
péis?

—.:Y para qué, si estamos en el mejor de los
mundos ? _

(Dentro de poco tiempo serd la hora del té. Se
presiente un crepusculo melancdlico. El 8ol baja
precipitadamente, atusindose su cabellera fulgu-
rante. La pincelada velazquefia del Guadarrama
azulea cada vez mds. Abajo hay ceja, celajes cdr-
denos (antes de cinco dias llueve). En las sélidas
paredes de tapia doble, unos arrapiezos cogen
zarzamoras. En el verde prado, un surtido de poas,
loliwms, agrostis y alopecuros, pero también miel-
gas, tréboles y alberjanas. Dando cardcter al pai-
saje, o quitdndoselo, segun otra version, dos gran-
des carteleras con anuncios irénicos: ‘“Hotel Cla-
ridge. Paris”... “Hotel Negresco. Niza”. En el
pilon rezumante, catorce o quince ranas chillan
pidiendo un presidente de republica. La masa
coral de grillos ha empezado su sonatina ¢ la hora
anunciada. Y los mosquitos del paludismo se estdn
poniendo un protérax de almidén y lustrdndose
los tarsos para salir en buson de aventuras.)

—; Qué tal esa mielga?

—Se deja, se deja comer.

—Prueba aquella grama: también estid muy
rica.

—Y los tréboles y las festucas. ;Bien poco cas-
tigada tenéis la pradera!

“ENTRE SENORAS FORMALES”

(Dialogo casi representable.)

por Luis FERNANDEZ SALCEDO, Ingeniero agrénomo.

—Venimos al campo principalmente para res-
pirar aire puro y ejercitarnos en los deportes.

—Os dan en casa bien de comer, ;eh?

—Comemos bien, si. Mucho, mucho, no; porque
nuestro duefio sabe que existe un limite, mas alla
del cual el exceso de leche no compensa el exceso
de alimentacion. Pero estamos satisfechas, ya que
los alimentos son variados y escogidos y la can-
tidad a cada vaca muy proporcionada a su estado
de produccion. .

—Cabalmente al revés que en mi establo. Poca
comida; los mismos manjares, poco selectos, siem-
pre; y a todas por igual.

—Pues, créeme, Mantellina, no hay nada mas
injusto ni mas desigual que la igualdad. A nos-
otras nos tienen calculadas unas raciones de ca-
racter general cuya relacién nutritiva oscila entre
1/5,8 y 1/6.

—iQué bonito es todo eso de las raciones! Re-
cuerdo que me lo explicaste una vez.

—Es lastima que vaya cayendo en desuso. Nos-
otros y todos los animales racionados habriamos
de llorar, si llegase, su desaparicion.

—Ya vendran otras modas... jquién sabe!

—Esa racion-tipo corresponde, segtn las tablas,
a una produccién media de 15 litros.

—¢ Solamente ?

—No creas que es tan poco; mira:

Un periodo de treinta dias después del parto, a
razén de 24 litros un dia con otro, son 720; segun-
do periodo, ochenta dias después del anterior, a 17
litros, 1.360; tercer periodo, noventa dias después
del anterior, a 12 litros, 1.080; cuarto periodo,
ochenta dias después del anterior; a 7 litros, 560.
Total: 3.720 litros 'y 280 dias de ordeno.

—A unos 13 y 1/2... {No es mucho!

—Estos niimeros son muy aleatorios, como li-
gados a multiples circunstancias. Corresponden a
un caso particular, contrastado con experiencias
de otros ganaderos. Te advierto que los plazos son
los mismos que considera Cornevin y las cantida-
des intermedias entre las que suscriben Cornevin
y Fleischman.
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—; Fleischman y Cornevin, dijiste? {No discu-
tamos mas! Ante tan ilustres tratadistas yo hu-
millo gustosa mi testuz en sefial de acatamiento.

—Ya me oiste antes atacar la igualdad externa
y ficticia. Entre nosotras come mas en cada mo-
mento la que estd produciendo maéas cantidad de
leche en ese instante.

—;Grave misién la del vaquero!

—Sencillisima. Recibe todos los dias de cada ali-
mento la proporcién con que interviene en la ra-
¢ion, multiplicada por el nimero total de comensa-
les, y con un tino bien facil de adquirir, aumenta
la cantidad de unas a expensas de las otras, con
urreglo a una escala previamente fijada por los
amos; asi:

A las vacas ya secas, 6/8 de la racién calcula-
da... |y gracias!

A las que producen menos de 8 litros, 7/8 de la
racién calculada.

A las que se desprenden de méas de 8 y menos de
15, 8/8 de la racion calculada.

A las que obsequian con mas de 15 y no llegan a
22, 11/8 de la racién calculada.

Y aun detro de cada grupo echa méds o menos de
comer, segln el apetito del animal o por circuns-
tancias especiales. ;Qué te parece?

—Muy nuevo, muy siglo XX; igualdad por fue-
ra, justicia por dentro.

—Los problemas de ganaderia van perdiendo el
tono sentimental y se convierten en sencillas elu-
cubraciones de mecanica... aplicada, al considerar
practicamente a cada sér como una méaquina
transformadora de productos. Los valores psico-
16gicos, o se niegan por innecesarios o se despre-
cian por intatiles.

—Y... ;jcon qué “combustibles” trabajais vos-
otros?

—Consumimos alimentos ¢roseros...

—Para facilitar la digestion y la rumia.

—Alimentos acuosos...

—Que son necesarios para la elaboracién de la
leche, '

—Y alimentos concentrados...

—Que aseguran la riqueza de la racién. jLas
generalidades que estudidbamos en la escuela!
Detallando un poco mas...

—Granos triturados: algarrobas, habas, veza...
Pulpa, magnifico incitante de la secrecidn, sobre
todo si se remoja en agua tibia, y de accion die-
tética por ser azucarado.

—Pero... ;v los colicos?

—;Calumnias! Pueden sobrevenir si se pasa de
los 30 kilogramos por cabeza y dia, y como no pa-
$amos...

—Nosotras alguna vez la hemos consumido, y
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recuerdo que nos ponia de buen ver, gordas y lus-
trosas.

—Las tortas también estin muy indicadas. La
de coco, que se emplea en casa a razén de dos a
tres kilos por individuo, aumenta la cantidad de
leche, mejora su riqueza y la comunica un gran
sabor. Asimismo aumentan nuestra producciéon el
agua de los forrajes y el salvado y la harina de
cebada en remojo.

— Y de la alfalfa, no se dice nada?

—También hacemos un gasto regular de ella,
en rama y en heno. B

—iCon lo que a mi me gusta!

—A todas, a todas. Es nuestro plato favorito.

—Tendréis un horario riguroso para las comi-
das.

—Por regla general nos dan tres piensos fuer-
tes. Uno muy temprano, otro a mediodia y el al-
timo al anochecer. Cada pienso se compone de dos
posturas, es decir, que te sirven la mitad del menu,
y si te ven con cara de repetir, te ponen otro tanto.
En cada comida entran la tercera parte de los pla-
tos fuertes y la tercera parte de la paja que in-
terviene en la racién total.

—; Y entre horas?

—A las dos horas de desayunar, heno, y en ple-
na digestién de la cena, forraje. La pulpa, en in-
vierno, una hora después de almorzar. Y todo ello
servido por unos “camareros” muy amables, cuyo
carifio y constante observacién se recompensan
con una prima o participacion en los beneficios...
.Y vosotras? Cuéntame algo de tu vida, Mante-
llina.

—;Para qué revivirla? Es el reverso de la me-
dalla. Pocos manjares, poco variados y poco abun-
dantes. Mezquindades, descuido, abandono. -

—Ahorro mal entendido, menos leche y més
pobre. '

—Y propension a la tuberculosis.

—; Qué fué de aquellas dos hermanas tuyas que
estaban delicadas?

—>Se las llevaron a la Fuenfria. Nosotras vamos
a menos... En cambio, aqui veo caras nuevas...
;Quién es aquel gallardo mancebo?

—LEs nuestro actual esposo, Cau-Long XXXIV,
recientemente llegado de Holanda, perteneciente a

.una de las méas preclaras estirpes de Frisia.

~—Tiene buen tipo.

—iPchs!... No estd mal! Un poco posseur. Se
pasa el dia afiorando sus polders y cantando “Mo-
linos de viento”. )

—Dirds que mi curiosidad es insaciable, pero
bien quisiera saber cémo esti resuelto en vuestra
sociedad-el problema del amor y sus derivaciones.

—Otro dia te contaré... Estd mi pequefia aqui



al lado, y como el tema es escabroso... dejémoslo
para otra ocasion.

—; Cual es tu hija?

—HEsa chotita ensabanada. ;“Liucera”! Ven a sa-
ludar a esta sefnora.

—Ven, rica; dame un beso.

—;Por qué no juegas con la “Negrita” y la
“Gaviota?

—Porque estan desganadas y no hablan mas
que de temas transcendentales. En cambio, yo
siempre tengo ganas de Bromus y me place ir de
Festuca en Festuca.

—iMonisima!

(Reina una paz octaviana. El aire estd saturado
de aromas de tomillo, de mejorana y de poesta bu-
c6lica. La postura de Sol es grandilocuente y es-
pectacular, digna de Castilla. Aprovechando la
dulce mansedumbre del momento, las vacas ru-
mian altas filosofias o pasean lentamente. Alguna
se da “polisoir” a los cuernos en la corteza de un
fresno olivado. Otras se mosquean en los resalvos
de roble. El ilustre toro Cau-Long persigue a una
novilla berrenda en colorado, con pelo de vaca de
cartém, cantdndola “muy” enamoradisimo: “‘; Qué

saxoriculturasy

tienes en la mirada, nifia de los ojos bellos?”

Suenan cencerros en la lejonia. Pasa un correo.
Los automoviles devoran los Fkilometros moder-
nistas, negros y untuosos, de la carretera de La
Corufia.

Paz virgiliana. El crepusculo no ha de ser tan
melancolico como se presuponia. El Lucero de
Apeayeguas aparece presuroso y encardndose con
el Sol—que se ha detenido un momento, como si
se le olvidase alguna cosa—Ile espeta: “Papd, re-
tirate o descansar, que es tu hora. Ya estamos
wqui nosotros y pronto saldrd mamd.” Y Febo con-
testa: “Aguarda, hijo. Tanto. tu madre como yo
somos redondos, porque valemos de punto final
a los articulos a los que se no se les ve la conclu-
sién.”’

Y el autor del presente—por si fuera indirecta
de las del Padre Cobos—dice muy serio:

Sobre el azul del cielo—azul, de caparrosa
azul—ha surgido la capa rosa de unos stratus de
color salmén. El Luis XIV del sistema planetario
se hunde definitivamente en el omega del dia con
el gesto suficiente del que dice:

“;Hasta mofiana, si Dios quiere!”

“La oracién de la tarde”, por L. C. Iborra.
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Concurso de Ganados en Milagro (Navarra)

En el mes pasado se celebro
con extraordinaria afluencia de
ejemplares un concurso comar-
cal en esta wvilla ribereita del
Ebro.

La regién a que pertenece se
caracteriza por ser una zona
donde las yeguas de vientre se
crian con aptitudes notables pa-
ra el tiro y en donde, por lo tan-
to, conviene establecer sementa-
les adecuados para sostener es-
ta importante riqueza, demos-
trando ello la oportunidad de
realizar estos concursos a fin de
que se den cuenta de la estima
y preferencia que deben guar-
dar para esa rama de produc-
cién pecuaria.

El importe de premios ascen-
di6 a la cantidad de 5.500 pese-

tas, de las que 4.000 aporté la
Diputacién de la provincia y el
resto la Asociacién de Ganade-
ros y el Municipio de Milagro.

—

Primer premio de toros helande-
ses, propiedad de don José SAn-
chez Marco.

Presidio6 el Jurado calificador
el diputado sefior Garran, con
los técnicos de la Direccién del
Servicio Agropecuario Provin-
cial y los profesores pecuarios
de la localidad, que realizaron
una labor intensa, por el gran
niimero de concursantes que
acudieron.

Aunque no fuera mas que
por el estimulo que despiertan
estos certdmenes y el dar inter-
vencion al pueblo en tales ma-
nifestaciones de exposicién de
la riqueza con que cuenta, son
favorables los concursos comar-
cales, y asi tienen que recono-
cerlo aun aquellos que no ven
en esa practica un medio eficaz
de progreso pecuario y de efec-
tivo mejoramiento. D. N.

Segundo premio de ganado
caballar. Propietario, don He-
norato Cervera (Milagro).

Primer premio de ganado ecaba-
llar. Propietario, don Florencio
Ramirez (Caparroso).

Vista general del Concurso de Milagro (Navarra).
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A NUESTROS LECTORES

AGRICULTURA aspira a recoger todas aquellas propuestas que nos hagan
nuestros favorecedores, cifrando su mayor satisfaccién en poderles servir de uti-
lidad, a tono y medida de sus aspiraciones y necesidades. Para ello invita a
todos cuantos nos honran con su asistencia, a todos cuantos nos leen, para que
nos expongan sus iniciativas, indicindonos qué mejoras, qué orientaciones, qué
cambios o modificaciones debemos imprimir a nuestra Revista para que ésla
pueda corresponder, siquiera sea de modo modesto, al creciente favor con que
nuestros lectores acogen nuestra publicacién. Seria para nosotros legitimo orgu-
llo gue AGRICULTURA desarrollase el acertado programa que nuestros lec-
tores nos indiquen, para de este modo seguir mereciendo la estimacién que el
piblico nos dispensa. )
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ropecuario de Asturias

UN CURSO DE INDUSTRIAS LACTEAS

En Luarca, la pintoresca vi-
lla del occidente asturiano, se
ha celebrado un interesantisimo
Curso de Industrias derivadas
de la leche, organizado por la
Junta Regional de Ganaderos
de Asturias.

El curso, que durd ocho dias,
alcanzé un éxito extraordina-

rio para que las ensefianzas tu- -

vieran un caracter eminente-
mente practico. E

Diariamente se manipularon
por los alumnos unos trescien-
tos litros de leche, haciéndose
multitud de analisis, y habien-
do llegado los mismos alumnos
a confeccionar una manteca ri-

Ganaderos, y prometi6 el eficaz
apoyo de la Diputacién para in-
tensificar estas ensenanzas, tan
convenientes en una provincia
de la importancia ganadera de
Asturias.

Después del acto de clausura,
la Junta local de Ganaderos de
Luarca obsequi6 a todas las au-

Las autoridades saliendo del acto de

rio, y a pesar de haberse limi-
tado las inscripciones, asistie-
ron diariamente unos ochenta
alumnos, entre los cuales habia
un buen nimero de mujeres.
Las ensefianzas estuvieron a
cargo de don Gregorio Matalla-
na, y don Valeriano Riesco, téc-
nicos de la Asociacién General
de Ganaderos, la cual envi6é asi-

mismo todo el material necesa- -

clausura del curso.

Una de las précticas realizadas

or los alumnos del curso

de Industrias lacteas.

quisima y unos quesos exce-
lentes.

Todos estos actos tuvieron lu-
gar en el magnifico local de las
Escuelas publicas, y el de clau-
sura, que fué muy solemne, es-
tuvo presidido por el presiden-
te de la Diputacion Provincial,
el cual tuvo palabras de caluro-
so elogio para la gran labor cul-
tural que realiza la Junta de

Un aspecto del Concurso de Ganados de Cabaiiaquinta (Aller).

toridades que asistieron al acto
y a los profesores del Curso con
un gran banquete, en el cual
fueron servidos los productos
confeccionados por los alumnos,
y que merecieron grandes elo-
gios de todos los asistentes.

Este segundo Curso de Indus-
trias Lacteas supero ain en bri-
llantez al celebrado el afio ante-
rior en Arriondas, y despertd
en toda la zona occidental un
enorme entusiasmo.

El ga.n-ado de montaiia.

Recientemente se celebraron
dos importantisimos Concursos
de ganado en los dos concejos
en que el gamado vacuno de
montaiia, o Casino, tiene su mas
genuina representacion.

- El primero de estos concur-
sos tuvo lugar el dia 3 de octu-
bre en Cabafiaquinta, capital
del concejo de Aller, habiéndose
adjudicado premios por valor

. de mas de 6.000 pesetas.

El otro Concurso se celebro
en Campo de Caso, el dia 8 de
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octubre, siendo también muy
importante la cantidad destina-
da a premios.

La eficacia de estos Concur-
sos que anualmente organiza la
Junta Regional de Ganaderos,
con la cooperacién econdémica de
los Ayuntamientos y de la Di-
putaciéon Provincial, se aprecia
de ano en afo, ya que el gana-
do Casino mejora muy visible-
mente, y ain seria mas rapida
esta mejora si se organizase la
inspeccion de paradas de semen-

PPN

tales, en la forma dispuesta por
el ultimo Reglamento, y si los
Ayuntamientos procurasen evi-
tar que, como se observa todos
los afios, los mejores toros pre-
sentados a los Concursos sean
vendidos seguidamente a los
tratantes, con destino al mata-
dero.

Ahora se trabaja activamente
en la implantacién de los Libros

Genealbégicos para el ganado .

Casino, y ello se ha de traducir,
en no largo plazo, en una inten-

sificacién de la mejora iniciada,
y de la cual es tan susceptible
esta raza de montaina, que tiene
condiciones realmente extraor-
dinarias.

Formaron el Jurado califica-
dor de los Concursos citados
los Ingenieros agrénomos don
Antonio Fraile y don Antonio
Fernandez; el ayudante de la
Seccién Agrondmica don José
Manuel Menéndez, y el veteri-
nario municipal de Oviedo don
Benito Gaite.

Cursillos practicos en la Granja Agricola de La Corufa

Estos dos cursillos se han
celebrado en la Granja Agrico-
la Regional de La Corufia, con
la, cooperacion de la excelenti-
sima Diputacién provincial, que
facilitb medios para completar
con el material necesario, los
cursillos de Avicultura, Indus-
trias lacteas, Sericicultura y
Apicultura.

La duracién de cada Cursillo
fué de ocho dias, corriendo a,
cargo del Ingeniero Director
don Ricardo de Escauriaza y del
Ingeniero agrénomo de la Dipu-
tacién provincial don Miguel
Pascual Jiménez. El ntmero de
alumnos inscritos pas 6de 80,
contandose entre ellos 12 asila-
dos de la Beneficencia provin-
cial. :

En el Cursillo de Industrias
lacteas, ademas de las leccio-
nes tedricas correspondientes,
se hicieron todas las préicticas
adecuadas, desde el ordefio hi-
giénico en el establo, refrigera-

cién de la leche, desnatado, ela-
boracién de manteca y prepa-
racién de la misma en pastillas
taradas, hasta la fabricacion de

Ahogando el capullo en el clasico pote
gallego.

quesos tipo del pais y de bola.

En el de Avicultura, maneja-
ron los alumnos todo el moder-
no material de la nueva seccién
avicola de la Granja, y apro-
vechando el Ultimo periodo de
la crianza de gusanos de seda
hecha en la misma, se di6 el de
Sericicultura, practicandose el
desembojado y el ahogado del
capullo, empleando para esta
ultima operacién el clasico “po-
te” del pais. Por ultimo, en el
Cursillo de apicultura se efec-
tuo la recogida de panales en el
colmenar, extraccion de la miel
en el centrifugador, preparacion
de los cuadros con la cera es-
tampada y fabricacion del hi-
dromiel.

Los citados ingenieros fueron
felicitados por la Diputacién
provincial, por el éxito obteni-
do en los Cursillos, proponién-
dose continuar colaborando pa-
ra la celebracién de los mismos
en aflos sucesivos.

Alumnos presenciande la extracciéon de panales.
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EXPOSICION DE FLORES EN LERIDA

En los primeros dias del mes
actual fué clausurada la Expo-
sicion de Flores celebrada en

Precioso ejemplar de rosa.

Lérida bajo los auspicios del
Ateneo leridano.

El certamen resulté un éxito
indiscutible bajo todos los as-
pectos: organizacién esmeradi-
sima, publico enorme, numero-
sisimos expositores y muchas,

muchisimas, un verdadero mar
de flores y plantas, que hacian
del Teatro de los Campos, local
donde se celebr6 la Exposicion,
un jardin imponderable.

El Reglamento,
mente editado, dividia el con-
curso en seis secciones: Rosas,
Claveles, Dalias, Crisantemos,
Plantas ornamentales y Plantas
exoticas.

En la primera llamaban jus-
tamente la atencién dos insta-
laciones: la de la Casa Dot y la
de la Viuda e Hijos de E. Simo,
ambas de Barcelona. La Casa
Dot presentaba 75 variedades
de rosas, producidas en sus es-
tablecimientos, entre las que
figuraban las novedades de las
Exposiciones de Paris en 1927 y
28, varias hibridaciones de la
casa y numerosisimos rosales
en tiesto. La Casa Simd expuso
una coleccion de rosas de 94 va-
riedades, compuesta de lotes es-
pléndidos, dispuestos con ver-
dadero gusto.

En la Seccién de Crisante-
mos, presenté la Casa Batlle,

admirable-

también de Barcelona, 100 va-
riedades verdaderamente es-
pléndidas, tanto por el colorido

,{Lote de crisantemos que llama-
:'Lron poderosamente la atencién.

y tamafio—algunas de 25 centi-
metros de diametro—, como por
la conformacion de los pétalos.

En las secciones de plantas
ornamentales y exéticas se ad-

Aspecto parcial de Ia Exposicion de Flores celebrada en Lérida.
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miraba una instalacién de 55
variedades de begonias de la
"~ Casa Balle, de Pedralbes; una
coleccion de palmeras del nota-
ble horticultor leridano sehor
Trillas, otra de compras de la
Casa Simd, nimerosos arbus-
tos de hoja perenne de D. J. Fi-
lis, de Lérida; una muy nutrida
de la Casa Saura, de esta mis-
ma ciudad; la de Torrento y
otros muchos.

Entre las instalaciones de afi-
cionados, llamaban la atencion
la coleccion de flores variadas,
principalmente claveles, de la
sefiorita Pujol; los crisantemos
expuestos por la sefiorita Ber-
g0s y otras varias, que no se ci-
tan, a pesar de su mérito indis-
cutible, por no hacer intermina-
ble esta relacion.

Los premios concedidos fue-
ron numerosos y espléndidos.

El rotundo éxito obtenido por
la Comisién organizadora ha
hecho nacer la idea de celebrar
el aflo que viene un nuevo cer-
tamen y abarcar en él, ademas
de las flores, las hortalizas y
frutas que tan célebres hacen
los regadios de Lérida y los
plantones de Aarboles frutales,
cuya produccién alcanza pro-
porciosos insospechadas en la
region. P. bE Q.

La plaga de la mosca mediterranea en el extranjero

Con este epigrafe publica The
Sunday Star, de Washington
D. C., del 13 de octubre pasado,
lo siguiente:

“A semejanza de lo ocurrido
con el escarabajo del Japon, la
mosca mediterranea constituye
en los paises de que es origina-
ria una plaga de mucha menos
importancia que la adquiri-
da en los Estados Unidos. Al-
gln enemigo natural o las con-
diciones climatolégicas deben
contener considerablemente la
expansion de la mosca en la zona
de los agrios de la.region medi-
terranea y alli es donde debe
buscarse el remedio para esta
plaga en los Estados Unidos.

Allison V. Armour, residente
en Nueva York, duefio de cuan-
tiosa fortuna y ya conocido de
antes por su amor a la ciencia
y especialmente por su frecuen--
te colaboracion en la obra del
Departamento de Agricultura,
ha puesto a la disposicién del
Gobierno Federal un barco es-
pecialmente equipado para tra-
bajos de investigacion. El “Uto-
wana”, que asi se nombra el
barco, parti6 de los Estados
Unidos a fines de agosto para
las islas Bermudas, donde aho-
ra se halla la expedicidon (1).
Cuando los investigadores ter-
minen su misién en dichas is-
las, iran a las Azores y de alli
a Espafia. Continuarin sus pes-
quisas en la regién mediterra-
nea hasta primeros de afio, y
después Mr. Quayle, jefe de la
expedicion, ird a Africa, donde
piensa trabajar durante tres

(1) Noticias posteriores acusan el
paso de la expedicién por Valencia ca-
mino de Sicilia.
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meses, siguiendo la pista de los
enemigos naturales de la mos-
ca mediterranea. Proyecta vol-
ver a Europa para completar en
primavera el examen de las con-
diciones en que se desenvuelve
la plaga en la regién medite-
rranea.

Es de esperar que, a conse-
cuencia de estos trabajos, los
investigadores obtengan en su
largo viaje resultados practicos
en la lucha contra la plaga y
quizas lleguen a encontrar al-
gun parasito util, como ocurrié
en el caso del escarabajo del
Japén.”

R

El Departamento de Agricul-
tura de los Estados Unidos ha
tenido un gran acjerto aceptan-
do el generoso ofrecimiento de
mister Armour y organizando
esa expedicién de entomodlogos
que van a la busca de parasitos
de la mosca mediterranea.

La lucha contra las plagas
del campo se orienta moderna-
mente en el sentido del para-
sitismo util. El caso que re-
cuerda el articulo transcrito es
bien elocuente. El escarabajo
del Jap6n constituyd poco des-
pués de su introduccién en el
Este de los Eistados Unidos una
plaga mucho mas devastadora
de lo que era en el propio Ja-
pon, donde sus enemigos natu-
rales contrarrestaban de modo
continuo su incremento.

En 1920 comenzaron a bus-
carse en Corea y posteriormen-
te en China y en India especies
de insectos ttiles, y en el aho
27 se contaba ya en los Esta-
dos Unidos con cinco parasitos
utiles aclimatados, con los cua-
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les se ha logrado reducir bas-
tante la plaga del escarabajo
japonés.

F. S

Exposicion Internacio-
nal en Amberes en 1930

Para conmemorar el centena-
rio de la independencia belga,
se organizaré, entre otros ac-
tos, una Exposicién Internacio-
nal, en la que, como no podia
menos de suceder en nacién tan
adelantada, se da gran impor-
tancia a la agricultura.

La parte destinada a esta sec-
cién dispondra de extensos hall,
de terrenos necesarios y de pa-
bellones aislados del resto de la
Exposicién.

Dicha seccién agricola com-
prende los siguientes grupos:

1. Ensefianza agricola y
horticola y vulgarizacion de las
ciencias agricolas y horticolas.

2.° Asociaciéon y coopera-
cion agricolas y horticolas.

3. Talas, desmontes, mejo-
ras de las tierras, piscicultura
y selvicultura en paises areno-
SOS.

4.° Primeras materias y ma-
terial destinados a la agricultu-
ra y horticultura. Productos
animales y vegetales.

5. Concursos y manifesta-

ciones agricolas.

6.° Concursos y manifesta-
ciones horticolas.

7.° Congresos agricolas vy
horticolas.

Todos los detalles relaciona-
dos con este Certamen los faci-
litara la Oficina de la Comisaria
Especial de la Seccién Agricola
y Horticola (Exposiciéon Inter-
nacional), Canal des Recollets,
17, Amberes.
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Concurso de ganados celebra-
do en Campos del Puerto
llorca)

Ganado de cerda: Primer premio, lote de un
co y dos cerdas, de don Miguel Coll; segunds
sierto; tercero y mencién honorifica, al verraco
don Mateo Prohens.

Diputacion provincial—Ganado ca-
ballar. Semental variedad mallorquina:
Primer premio, al de don Guillermo
Coll; segundo, al de don Antonio Bur-
guera; tercero y mencién honorifica, al
de don Antonio Burguera.

Seccién de sementales del Estado.—
Potros, hijos de sementales del Estado,

Vaca suiza, a
quien se le
concedié pri-
mer premio del
Ayuntamiento,
p ropiedad de
don Juan Be-

navent.
menores de tres afos:
Con asis- Semental, raza Primer premio, al de
tencia del eyt 3¢ don Bartolomé Vicens;
senor go- %,{e}’,‘{“(‘{;‘“;‘;,?_' segundo, al de don Gui-
bernador ci- curso. llermo Ginard; tercero,
vil de la al de don Ramén Fe-
provincia, rragut.
de las auto- Potrancas, hijas de

sementales del Estado,
menores de tres afios:
Primer premio, a la de
don Antonio Ferragut.
Ayuntamiento de
Campos. — Ganado va-
cuno. Vacas pura raza
suiza u holandesa, im-
portadas o nacidas en
~J ' el pais: Primer premio,
i suiza de

don Juan

ridades municipales, de la
Asociacién Provincial y
Local de Ganaderos ‘lel
Reino, tuvo lugar el 17 de
octubre un concurso de ga-
nados en la villa de Cam-
pos del Puerto.

El concurso, de las es-
pecies asnal y de cerda,
era de seleccién de los lo-
tes que deben concurrir al
Concurso Nacional de Ga-

nados que tendra lugar en : Benavent;
la Casa de Campo, de Ma- ,Saf,(;‘g:“tgg ho- segundo,
drid, en mayo de 1930. Estf?;ciigl’l‘n‘::’r;“)j holandesa
Con objeto de dar mayor Fruticultura. de don Ga-
lucimiento al certamen, la  Fuera de con- briel Mo-
Excelentisima Diputacion rell.
Terneras.

provincial y el Ayuntamiento de Campos
del Puerto completaron el concurso, con-
cediendo premios para ganado caballar,
mular y vacuno.

El concurso se vi6 muy concurrido,
presentandose muy bonitos ejemplares
de toda clase de ganado.

Los premiados fueron les siguientes:

Asociacion de Ganaderos.—Garafones, raza mallor-
quina, de tres a siete afios: Primer premio, al gara-
fién presentado por don Antonio Burguera; segundo,
al de don Sebastidn Grimalt; tercero y mencién ho-
norifica, al de don Andrés Bonet, y cuarto y mencién
honorifica, al de don Francisco Adrover.

Burras de cria, garafioneras, raza mallorquina, de
tres a nueve afios: Primer premio, a la de don Fran-
cisco Adrover; segundo, a la de don Julidn Obrador;
tercero y mencién honorifica, a la de
don Miguel Balleste; cuarto y mencion aspecto pur-

honorifica, a la de don Guillermo Coll. ©'#} del con-

Garaiién, raza
m a ll o r quina.
Primer pre-
mio, propiedad
de don Antonio
Busauera.
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Primer premio, suiza de don
Juan Benavent; segundo, suiza
de don Miguel Ferrando.

Terneros cebados: Primer
premio, desierto; segundo, ter-
nero cruzado de don Juan Fu-
llana.

Yeguas de aptitud de tiro:
Primer premio, a la de don José
Ballester; segundo, a la de don
Simén Coll; tercero, a la de don
Juan Pascual; cuarto, a la de
don Simén Coll.

Ganado mular. Mulo o mula,

menor de tres anos, procedente
de yegua: Primer premio, al de

- don Bartolomé Abrines; segun-

do, al de don Antonio Burguera.
Mallorca, octubre, 1929.

F. B.

El extraordinario de “

El esfuerzo editorial hecho,
al igual que en afos anteriores,
por nuestro querido colega en
favor de los que trabajan y vi-
ven del campo, merece ser di-
vulgado por toda la Prensa
agropecuaria, lejos de toda cla-
se de apasionamientos y con
verdadera alteza de miras.

Para que los lectores de AGRI-
CULTURA puedan conocer y juz-
gar la labor de El Norte de Cas-
tilla, resumimos a continuacion
algo de lo en él publicado.

La cosecha de trigo en Espaiia.

Calificada de suficiente para
cubrir las necesidades naciona-
les, es de esperar que por este
ano no sea Espafia tributaria
del extranjero en la materia pri-
ma que constituye el pan, base
de nuestro alimento.

Algunas provincias espafio-
las, pocas por fortuna, han ob-
tenido una produccién media in-
ferior a la del pasado afio; mas
el caso general ha sido de ma-
nifiesta superioridad, llegando
en otras hasta cuadruplicarse
la- cosecha anterior.

A la extensa informacion re-
lativa a las cosechas acompafia
varios mapas, cuadros y grafi-
cos, que permiten darse cuenta
facilmente- de las producciones
y de los valores medios que al-
canzaron las cosechas de trigo
en diferentes afios y pafses.

Deseos y aspiraciones del agricultor.

Con el fin de poseer con todo
detalle unos y otros, tiene mon-
tado El Norte de Castilla un
buen servicio de informacion,
que le ha permitido recoger por
medio de fichas, con todo deta-
lle, las aspiraciones de los que,
dependiendo del campo, tocan
de cerca sus variados proble-
mas y tienen puesto constante-
mente en el mismo su pensa-
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miento. Para no trastocar ni va-
riar lo mas minimo aquélla, re-
producimos alguno de los pa-
rrafos publicados:

“Ensenanza agricola. — Este
anhelo de nuestros labradores
parecera cosa extrafia a los que
no le conocen. Pues es exacto:
piden ensefianza e ilustracién;
piden conferencias, campos de
experimentacién agricola, Cate-
dra ambulante, charlas y leccio-
nes por ingenieros y técnicos.
Nuestros rutinarios labradores
quieren aprender, y saben lo
que piden y como encaminarse

- hacia el logro de un alto nivel

de cultura agricola. Estiman al-
gunos pueblos insustituible la
Catedra Ambulante y solicitan
que los Ingenieros agrénomos se
acerquen a ellos (1), porgue no
es posible a los pueblos ir a las
granjas y estaciones agronémi-
cas. Piden campos de experi-
mentacién en aquellos sitios que
se consideren oportunos para
leccién de los lugares colindan-
tes. Y claro esta que esos cam-
pos habrian de ser suficientes a
difundir su ensefianza por toda
Espafa.”

Tierras y abonos.

“Al pedir campos detallan los
pueblos todavia més: no piden
sélo experiencias de cultivos di-
rigidas por técnicos; piden tam-
bién laboratorios de analisis:
analisis de tierras y anilisis de
abonos. Ya saben los agriculto-
tes que todo esto es necesario,
e igualmente saben que es posi-
ble, pero también que no es fa-
cil. No es facil para los aldea-
nos ir a las granjas oficiales,

que estan en las capitales de

(1). En el numero 9 de AGRICUL-
TURA, y antes de conocer, por lo tan-
to, la informacion de “El Norte de Cas-
tilla”, publicamos con el titulo “La Ca-
tedra Ambulante” un articulo, que esta
en un todo conforme con las citadas
aspiraciones del agricultor.

provineia; no les es facil a hom-
bres rudos cumplir holgadamen-
te con tramites que a ellos les
parecen insuperables. En suma,
querrian que también esto se
les acercase y se les ofreciese
libre de formalidades que les
asustan.”

“En materia de abonos, quie-
ren los labradores espaioles
primero saber cuales son los
adecuados a sus tierras, y lue-
go el abaratamiento.”

Impuestos y rentas.

“Disminucién de tributos,
claman, y este clamor si que es
del todo general y unanime. No
hay un solo pueblo del agro es-
pafiol que no lo pida insistente-
mente, tozudamente. Contribu-
ciones, utilidades, impuestos de
rodaje...”

Desean que se repartan semi-
llas. Desean que se aconsejen
abonos compuestos debidamen-
te sancionados. Que se les pro-
teja contra los grandes latifun-

* dios. Que se organice la guarde-

ria rural (2). Que se establezcan
escuelas. Que se organicen aso-
ciaciones y crédito. Que se aba-
raten los transportes, etc., et-
cétera.”

Esto es lo que piden; esto es
lo que desean nuestros labrado-
res. Modestas y legitimas aspi-
raciones que no debian negarse-
les; es mas, que no debian ha-
bérseles quitado, puesto que al-
gunas de ellas ya estaban esta-
blecidas y funcionaban en Es-
pafia. ‘

Damos nuestra sincera enho-
rabuena a El Norte de Castilla
v le deseamos siga sus ininte-
rrumpidos sacrificios en favor
del agricultor, en la seguridad
de que éste le quedarad siempre
agradecido, como queda a todo
el que vela por sus intereses.

(2) También respecto a la guarderia
rural hemos publicado un articulo en
el Suplemento correspondiente al niime-
ro del mes de abril, en el que pedi-
mos, gor creerlo imprescindible, la crea-
cién de esa corporacion.
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CONCURSDO

para premiar el mejor articulo publicado en “Agricultura”

durante el afio 1929 y sorteo de regalos a nuestros

AGRICULTURA, segun anun-
ciamos en su primer numero, de-
seando corresponder al constan-
te favor del publico, organiza
un concurso, que tiene por fina-
lidad conceder un

Premio de 500 pesetas

al autor del mejor articulo pu-
blicado en nuestras columnas en
cualquiera de los numero del
afio 1929.

El Jurado de este Concurso
lo constituyen nuestros propios
lectores. Que sean ellos los que
administren y juzguen el valor
de nuestros trabajos, con lo cual
no hacemos méas que reconocer
al pablico culto el ejercicio de la
libre expresién de su soberana
y directa voluntad.

Para ello, todos nuestros sus-
criptores enviaran con su firma
el titulo del articulo que ha sido
mas de su agrado, con indica-

suscriptores

cion de nombre o seudénimo del
autor y haciendo constar tam-
bién el numero de nuestra Re-
vista en que apareci6 el trabajo.
Se remitiran estas opiniones en
los dias comprendidos del 20 al
30 de diciembre del afo actual.

En nuestro primer ndmero,
correspondiente al ano 1930, da-
remos cuenta del resultado de
este concurso.

Sorteo de regalos.

N uestros lectores merecen,
por nuestra parte, ademéas de la
gratitud, que nunca sabremos
ponderar en todo lo que vale,
que nos esforcemos en serles
utiles, en hacerles la Revista
provechosa y préactica. A eso as-
piramos y ese es nuestro exclu-
sivo ideal. Pero, ademas, quisié-
ramos corresponder a sus favo-
res en forma que, no por ser

vulgar y conocida, hemos de re-
chazar si la consideramos ade-
cuada a nuestros deseos. Prome-
timos en nuestro nimero de
enero que les harfamos unos re-
galos modestos, pero practicos,
y hoy satisfacemos su curiosi-
dad diciéndoles que esos rega-
los se adjudicaran por sorteo,
exigiéndose, para poder optar a
él, las siguientes condiciones:

Primera. Ser suscriptor de
AGRICULTURA por plazo de
un afio.

Segunda. Tener satisfecho el
importe de su suscripcion.

Tercera. Haber votado (aun-
que fuese en blanco) en el Con-
curso para premiar el mejor ar-
ticulo.

El sorteo de regalos se veri-
ficara el dia 31 de diciembre de
1929, y su resultado lo publica-
remos en el primer nimero del
aflo 1930.

T T e T O e R T T R BT

He aqui la lista de nuestros regalos:

1. Una incubadora marca “Gle-
wum”, de 70 a 85 huevos de cabida,
de ]a Granja Avicola Experimental,
Goya, 6, Madrid.

2> Un lote de cinco gallinas y
un gallo, seleccionados, de la raza
“Wiandotte”, de la Granja “Vento-
silla”, Aranda de Duero.

3° Una maquina esquiladora
“Sterwart” n.° 9, de la casa F. La-
rraz, Ventura Rodriguez, 7, Madrid.

4.° Un arado “Ideal” numero 8,
de la casa Vidaurreta y Compaiiia,
Atocha, 151, Madrid.

5° Una colmena “Perfeccién”,
con excluidor de reinas, banquillo so-

porte, 20 hojas de cera estampada,
una tablilla soporte, una espuela de
apicultor, un ahumador en chapa de
cobre, una espétula, rasqueta, un ce-
pillo para limpiar de abejas los cua-
dros y una careta de tul y tela me-
talica, de la casa “La Moderna Api-
cultura”, Doctor Esquerdo, 17 dupli-
cado, Madrid.

6. Un par de cerdos “York-shire”
de dos meses de edad.

70, 8°, 9° 10 y 11. Cinco lotes
de insecticidas, compuesto cada uno
de ellos de: un bote de un kilo de
Arseniato de plomo en pasta, para
combatir las orugas de los frutales,

plagas de la vid, gardama de la re-
molacha y otras plagas; un bote de
un Kkilo de Jabén Nicotinado, contra
los pulgones de frutales, hortalizas
y plantas de adorno; una caja de un
kilo de Arseniato de -calcio, para
combatir la cuca de la alfalfa; una
caja de un kilo de Mixtura sufocal-
cica, en polvo, para el tratamiento
de invierno de vifias, frutales y oli-
vos, y un frasco de 125 gramos de
Sulfato de Nicotina, para combatir
los piojos de las gallinas. Todo de
la casa “Penta”, Productos insccti-
cidas y anticriptogamicos, San Igna-
cio, 1, Madrid.

677



g@gﬂcunur&ﬁ\%
ALGUNOS DE NUESTROS REGALOS

Incubadora marca “Glevam”, de la Granja Avi- Colmena marca “Perfeccién”, de “La Moderna
cola Experimental. : Apicultura”.

Arado marca “ldeal”, de la casa Vidaurreta. M 4 q u ina esquiladora
. marca “Sterwart”, de
la casa }'. Larraz.
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Lote de insecticidas de la casa “Penta” que corresponde a cada uno
de los premios 7, 8, 9, 10 y 11.
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El Il Congreso Internacional de la Viiia y el Vino en Barcelona

Sesion de apertura.

Tuvo lugar la solemne inau-
guracion de este Congreso el
dia 22 de octubre ultimo, en el
histérico Salén de Ciento, de la
ciudad de Barcelona.

Presidié el ministro de Eco-
nomia Nacional, a quien acom-
pafhaban el ministro de Agricul-
tura de Italia y presidente de
la Delefacién italiana, sefior
Marescalchi; el presidente de la
Delegacion francesa, seflor Bar-
the; el gobernador y el alcalde
de Barcelona, el dircctor de
Agricultura, el obispo y el rec-
tor de la Universidad de Bar-
celona y el presidente del Con-
greso, seflor Garcia de los Sal-
mones.

En lugar preferente tomaron
asiento las Delegaciones de los
Gobiernos extranjeros y Dele-
gaciones de entidades y corpo-
raciones nacionales y extran-
jeras.

Abierta la sesion, hizo uso
de la palabra el presidente del
Congreso, que ley6é un discurso
de salutacién y agradecimiento
a las autoridades civiles y cien-

tificas alli congregadas, hacien-

do votos por que la labor del
Congreso sea fructifera.

A continuacién habl6 el dele-
gado francés, haciendo historia
de la legendaria nobleza de la
raza hispana y de los lazos que
la unen a Francia. Habl6 de las
dificultades porque atraviesa el
comercio de los vinos a causa
de la guerra que le hacen algu-
nos paises, contra la cual es
preciso formar el frente Unico
si es que se quiere triunfar.
Hizo después uso de la palabra
el presidente de la Delegacion
italiana, para pronunciar, en
nombre de su pais, frases de
simpatia para Barcelona y para
los prestigiosos técnicos en vi-
ticultura e industrias derivadas
que alli estaban congregados.

Hablaron a continuacién el
delegado de Alemania y el al-
calde de Barcelona, y, por ulti-
mo, el ministro de KEconomia
Nacional, que excus6 la ausen-
cia del presidente del Consejo,
agradecié los elogios que de
nuestra nacién han hecho los
delegados extranjeros, puso de

manifiesto la importancia que
para Espana tiene la viticultu-
ra y las dificultades con_ que
tropieza el comercio de los pro-
ductos derivados de ella, y ter-
miné ofreciendo el apoyo de Es-
pafia para cuanto pueda redun-
dar en provecho de esta riqueza.

En nombre de Su Majestad el
Rey declar6 abierto el segundo
Congreso Internacional de la
Vifia y el Vino.

A continuacién, el Ayunta-
miento obsequi6é a los Congre-
sistas con un ‘“lunch”.

Las Secclones técnicas.

A las diez de la manana del
dia 23 de octubre y en el salén
de actos del palacio de Agricul-
tura, se celebr6 la primera se-
sién del Congreso, presidiendo
el acto el presidente del Comi-
té ejecutivo, ingeniero agréno-
mo don Nicolas Garcia de los
Salmones.

Abierta la sesién, se procedid
a la constitucion de las tres sec-
ciones de que se compone el
Congreso, siendo elegidos presi-
dente de la Seccién de Viticul-
tura el que lo era del Congreso,
sefior Garcia de los Salmones;
de la Seccién de Enologia, al
profesor Marescalchi, delegado
de Italia, y de la Seccién Eco-
némico-Social, el sefior Barthe,
presidente de la Oficina Inter-
nacional del Vino. _

A continuacién se reunio la
primera Seccidn, discutiendo la
ronencia del seflor Garcia de
los Salmones “La reconstitucién
del vifiedo filoxerado. Contri-
bucién al estudio de los mejo-
res portainjertos en las diferen-
tes comarcas viticolas de la
Peninsula”. El Congreso acogid
con aplausos el trabajo, intervi-
niendo varios congresistas para
pedir explicaciones al ponente.
Se leyeron algunas de las once
comunicaciones de autoridades
nacionales y extranjeras sobre
el asunto, y por aclamacion que-
d6 aprobada la ponencia, levan-
tandose la sesion. 7

Al dia siguiente se celebré la
segunda, sesion, tratandose, en
primer lugar, de “Fermentacion
de mostos y elaboracion de vi-
nos”, correspondiente a la Sec-
cién de Enologia. El ingeniero

agréonomo seflor Semichoén, di-
rector del Instituto Enoldgico
de Narbona, di6 lectura a su po-
nencia sobre la fermentacién de
mostos y elaboraciéon de vinos,
proponiendo la conveniencia de
realizar la fermentaciéon conti-
nua conocida por la ‘“fermenta-
cion super-cuatro”. La ponencia
resulta sumamente interesante
y elogiada por los distintos sec-
tores que asisten al Congreso.
A continug ién se da lectura a
las comu...caciones recibidas por
esta. Seccion, tanto nacionales
como extranjeras, y termina la
sesion con unas palabras del se-
fior Oliveras en recuerdo del fa-
llecido sefior Gayédn.

Seccién Econémico-Social. °

En ese mismo dia se consti-
tuyd la Mesa de la Seccién Eco-
noémico-Social, que presidié el
seflor Barthe, jefe del grupo
viticola de la Camara de los Di-
putados, de Francia. Se leyeron
las conclusiones del trabajo del
doctor Decref sobre las exce-
lentes condiciones higiénicas del
vino, especialmente del de Jerez
y Malaga, y en las que se esti-
mula el celo de los médicos pa-
ra diferenciar bien las enferme-
dades que puedan ser de origen
alcohdlico. El representante de
Grecia hace importantes mani-
festaciones sobre el beneficio
que aportan los vinos de su pais
al mejor desarrollo del organis-
mo infantil. A continuacién ha-
blan varios oradores en sentido
analogo, y a propuesta del sefior
Orellana, de la Confederacion de
Viticultores espafioles, se acuer-
da interesar de los Gobiernos de
paises vitivinicolas que soliciten
del norteamericano la deroga-
cién de la Ley seca, que consti-
tuye un atentado contra la eco-
nomia nacional de los paises vi-
tivinicultores. :

Por la tarde los congresistas
visitaron el Sindicato Viticola
de Alella, que produce 3.000
hectolitros de vinos selectos,
glonde fueron amablemente aten-
didos y obsequiados.

La tercera sesion del Con-
greso se celebré el 25 de octu-
bre, a las diez de la mafiana,
empezandose en ella a tratar el
tema segundo de la Seccién de
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Viticultura, “El cultivo de la
vid”, del cual era ponente el in-
geniero agrénomo don Francis-
co Pascual de Quinto, que ley6
un trabajo documentadisimo y
cuyas conclusiones fueron apro-
badas por aclamacion.

El ingeniero agrénomo sefior
Carrion presenté otra comuni-
cacion sobre las labores de des-
fonde, y el delegado de Ruma-
nia un documentado trabajo so-
bre los vinedos de dicho pals,
que fué muy elogiado.

La Seccion de Enologia tratd
en dicho dia de la “Crianza y
afiejamiento de los vinos”, sien-
do ponentes los sefiores Carba-
llo, Martinez y Almirall. El Con-
greso aprobd la ponencia que se
refiere a los vinos de Jerez, por
el sefior Carballo; a los de B" -
ja, por el sefior Martinez, y .
los del Priorato, por el sefior
Almirall.

La lucha contra el fraude.

La Seccion Econdémico-Social
traté del tema “Lucha contra el
fraude y adulteracién de los vi-
nos”, del que era ponente el in-
geniero agrénomo don Cristo-
bal Mestre. Presidié el director
general de Agricultura, sefior
Garrido, que pronuncié un dis-
curso elogiando el hecho del se-
nor Sabaté, que ha puesto
100.000 francos a disposicion
del Comité Internacional de De-
fensa del Vino para propagan-
da.

A continuacion, el sefior Mes-
tre lee una ponencia contra el
fraiide y adulteracion de los vi-
nos, presentando las siguientes
conclusiones: combatir el frau-
de en las adulteraciones del vi-
no. Definir el vino, para evitar
ulteriores perjuicios en cuanto
a la exportacion. Unificar las
legislaciones de todos los pai-
ses que se refieren a tan impor-
tante cuestion y de lo cual de-
bia encargarse la Oficina Inter-
nacional del Vino, para ofrecer
a todos los paises viticolas un
proyecto de legislacién comin
a todos ellos. Organizar en ca-
da pais un organismo adecuado
y especializado que se encargue
del cumplimiento de las dispo-
siciones legales vigentes, obli-
gando a ello con un sistema ra-
pido y de eficacia inmediata.
Emprender una campafia para
evitar todas aquellas disposicio-
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nes que puedan considerarse es-
timulantes del fraude.

La ponencia da lugar a un
extenso debate en el que inter-
vienen representantes de gran
namero de entidades viticolas
nacionales y extranjeras. Se dis-
cute primeramente la definicién
de la palabra ‘“vino”, que queda
definido como “el producto de
la fermentacién total o parcial
del mosto producido por las
uvas frescas,”

El ingeniero agrénomo sefior
Carridn, secretario de la Confe-
deracién Nacional de Viticulto-
res, presenta una mocién, en
nombre de esta entidad, que
tiende a concretar las conclusio-
nes generales de la ponencia del
senor Mestre, y en ella se pro-
pone que la Oficina Internacio-
nal del Vino redacte un proyec-
to de ley de vinos aplicable a
todos los paises, y que en él se
prohiba el aguado, el azucara-
do y el alcoholizado de los mos-
tos y de los vinos con productos
que no procedan de la uva, asi
como la venta como vino de los
caldos procedentes de pasas y
frutas.

El director general de Agri-
cultura habla de los perjuicios
que en la practica tendria para
algunas regiones espafiolas la
prohibicién del aguado de los
mostos, y termina diciendo que
su opinién personal es aceptar
las conclusiones en la forma
como han sido presentadas por
el sefior Mestre. Se levanta la
sesiébn para continuar la discu-
sién del asunto en la proxima.

Esta se celebré al dia siguien-
te, haciendo uso de la palabra,
en primer término, el sefior Ta-
rin, presidente de la Confera-
cion Nacional de Viticultores,
que hablé de la superproduc-
cién, diciendo que’ contribuyen
a ella el aguado del mosto, el
azucarado del mismo y la adi-
cién de alcohol no procedente
de la uva. No comparte la opi-
nién del director general de
Agricultura respecto al aguado,
el cual dice que no deberia per-
mitirse en ningan pais, asi como
tampoco aumentar la gradua-
cién del vino con alcohol que no
sea vinico. El director de Agri-

cultura dice que la legislacion

espaiiola prohibe absolutamente
la adiciéon de agua bajo cual-
quier forma al vino.

El delegado italiano, sefor
Dalmaso, se adhiere a cuanto ha
dicho el sefior Tarin. El director
de Agricultura dice que él ja-
mas ha propuesto la adicién de
agua al vino, pero que no con-
sidera procedente, dado el ni-
vel cultural del agricultor es-
pafiol y de los escasos medios
que en general dispone, prohi-
bir en forma terminante la adi-
cion de agua al mosto. Insiste
en su opinién de que deben vo-
tarse las conclusiones del sefor
Mestre en la forma que han si-
do presentadas.

El sefior Semichén defiende
la propuesta de la Confedera-
cién de Viticultores Espafioles
en cuanto hace referencia al
aguado del vino y de los mostos.
El delegado alemén, doctor Mii-
ller, entiende que sera muy difi-
cil llegar a la unificacion de la
legislacién contra el aguado, ya
que la manera de elaborar los
vinos es diferente en cada pais,
y recomienda que se envien es-
tas noticias a la Oficina Inter-
nacional del Vino.

El sefior Parellada defiende
la opinién de los viticultores es-
paholes, poniendo de manifiesto
que no es necesario, y es peli-
groso autorizar el aguado de los
mostos. El delegado de Chi-
le cree que no puede llamarse
vino lo que no procede absolu-
tamente de la uva. El delegado
de Grecia se muestra de acuer-
do con el director general de
Agricultura.

El sefior Oliveras dice que ela-
borando bien no es necesario el
aguado, y el sefior Garcia de los
Salmones ratifica la opinién del
sefior Oliveras, diciendo también
que no es necesario el agua-
do.

El delegado de Rumania dice
que pasando por una crisis- vi-
ticola, el Congreso ha de defen-
der por todos los medios la pro-
duccién, y que en su pais ya se
han prohibido las practicas de
que aqui se habla.

El delegado de Italia habla
de las leyes viticolas de su pais,
que estan en un todo de acuerdo
con lo que pide la Confedera-
cion de Viticultores. El sefior
Brebbia dice que los viticulto-
res y exportadores deben mar-
char, hoy mas que nunca, abso-
lutamente de acuerdo.

Se procede a la votacién de



las corclusiones de la ponencia
del sefior Mestre, que son apro-
badas por unanimidad. A con-
tinuacion el Congreso aprueba
la propuesta de la Confedera-
cién Nacional de Viticultores.

También se aprueban las con-
clusiones de la ponencia de los
seflores Valls y Carrién sobre
“Sindicacién y cooperacién vi-
tivinicola”.

El sefior Marqués de Muller
se ocupa de “Coordinacién del
comercio internacional de vi-
nos”, acordando el presidente
que este trabajo pase al Comité
de Viticultura Internacional que
ha de preparar el préximo Con-
greso de la Vid y el Vino.

En la sesi6n siguiente se tra-
t6 de la cuestién de tasacién de
Aduanas de los diferentes vi-
nos, retirando el ponente la
proposicién con todas las con-
clusiones en vista del debate que
ha originado, siendo sustituidas
por otras presentadas por el se-
fior Carrion, en las que se pide
~ sean respetadas las caracteris-

ticas naturales de los vinos al
concertar los Tratados de co-
mercio, y que los gravamenes
que afecten a la graduacion sean
proporcionales a ella, y no pro-
gresivos, como hoy ocurre.

El presidente del Congreso,
gsefor Garcia de los Salmones,
propone se acuerde fijar el lu-
“gar donde se celebrara el préxi-
mo Congreso. A peticion del se-
fior Marescalchi se acuerda que
sea en Roma el afio préximo, y
acto seguido se levanta la se-
sién.

El dia -27, por la tarde, tuvo
lugar la sesién de clausura del
Congreso, que presidié el direc-
tor de Agricultura. en represen-
tacion del ministro de Econo-
mia Nacional. Se leyeron dife-
rentes telegramas, y los delega-
dos extranjeros pronunciaron
discursos de agradecimiento al
Comité organizador del Congre-
so y a los ingenieros agrénomos
espafioles, que tan eficazmente
han contribuido al desarrollo de
la viticultura de nuestra na-
cién.

Hablé a continuacién el pre-
sidente del Congreso, agrade-
ciendo las distinciones de que
habia sido objeto por parte del
mismo y haciendo votos por que
las conclusiones aprobadas por
el Congreso se vean pronto rea-

lizadas. Por ultimo, el director
de Agricultura, en normbre del
Rey y del ministro de Econo-
mia, declard clausurado el se-
gundo Congreso Internacional
de la Viha y el Vino.
Complemento interesante del
Congreso han sido las excursio-
nes que durante el mismo reali-
zaron, La primera de ellas fué
a la comarca del Panadés, y du-
rante la misma se visitaron ins-
talaciones particulares y la Es-
tacion Enolégica que en Villa-
franca del Panadés dirige el in-
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geniero agronomo don Cristo-
bal Mestre.

La excursién siguiente fué a
la Conca de Barbera, donde vi-
sitaron los Sindicatos y Coope-
rativas vinicolas de la misma,
llegando por la tarde del mismo
dia hasta Tarragona, donde los

" congresistas fueron muy aga-

sajados por el Ayuntamiento.

Por ultimo, al dia siguiente
realizaron los congresistas una
excursién al Priorato, que e-
sulté tan interesante como las
anteriores.

LA ASAMBLEA OLIVARERA

- Tuvo lugar en Madrid duran-
te los dias 28 y 29 del pasado
mes de octubre. Ha reinado en
ella el mayor entusiasmo de
cuantos olivareros tomaron par-
te, que no fueron pocos, ya que
hubo de celebrarse en el local
del Ateneo de Madrid, por ser
insuficientes los locales propios
de que dispone la Asociacién
Nacional de Olivareros de Es-
pafia.

Comenz6 la asamblea con la
lectura de las conclusienes que
el Consejo directivo de esta Aso-
ciaciéon sometia al examen y
aprobacion de la misma, conclu-
siones que resultaron un poco
prolijas, aunque abarcaran la
totalidad del problema. Después
de un breve descanso, se abrid
una, discusion sobre la totalidad
de las mismas.

El sefior Bermudez Coafiete
interviene para defender la ne-
cesidad de concertar tratados
de comercio en todos los paises,
y en especial con las Republicas
sudamericanas, en los que se dé
trato de favor a los aceites de
oliva espafioles. Pide ademas
que los ingenieros agrénomos
estudien, poniendo a su disposi-
cién los medios que para ello
necesiten, el modo de reducir
los gastos de produccién de la
materia prima, para de esa for-
ma aumentar el beneficio de los
olivareros y estar en condicio-
nes de resistir bajas como la ac-
tual con un margen de ganan-
cia.

Intervino el sefior Sataella,
que aboga por la refinacién de
los aceites, inico modo de que
nuestro producto se apodere de

los mercados extranjeros. Dice
que no debemos esforzarnos
Unicamente en hacer propagan-
da del aceite puro de oliva que
con el tiempo se introducira en
el mercado; pero que, por el mo-
mento, es sustituido con venta-
ja por los aceites refinados que
los comerciantes italianos lle-
van a todas las partes del
mundo.

El senor Jiménez defiende la
necesidad de separar un tanto
por arroba de aceite producida,
fondo que podria utilizarse para
aliviar la suerte de los obreros
en circunstancias como las que
se han de plantear en la reco-
leccién de la aceituna préxima.

El sefior Oriol empieza afir-
mando que no habra acuerdo
entre comerciantes de aceite y
productores nunca. Afirma que
las conclusiones presentadas
por la Mesa son incompletas.
Pide el establecimiento de una
lonja que sirva para regir los
precios del mercado de aceites
para todo el mundo. Junto con
esto, podria pensarse en la for-
macion de una Sociedad andni-
ma dedicada a la exportacién
del aceite de oliva con garantia
de pureza.

El ingeniero agrénomo sefior
Cruz Valero defiende el criterio
de no exportar mas que el acei-
te puro de oliva, sin someterlo
a las refinaciones que sélo sir-
ven para exporfar los aceites
de baja calidad a precios muy
remuneradores. A esto debe ir
unido un gran empefio por par-
te de los olivareros de mejorar
la calidad del aceite producido.

El sefior Vellando (don Emi-
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lio) se levanta para hablar co-
mo presidente de la Asociacién
Nacional de Ingenieros agroéno-
mos, y en nombre de la misma.
Dice que el problema es inter-
nacional, ya que el mercado de
aceites depende, sobre todo, del
rumbo que lleve la exportacién
del mismo. Es un hecho que ne-
cesitamos exportar, y, si es asi,
natural es que exportemos una
mercancia a gusto de quien la
haya de consumir. Para resol-
ver el problema, de momento
debe de irse a la elaboracién de
aceites con las cualidades que
exijan los mercados consumido-
res. Problema de mas tiempo ha
de ser el de convencer -al mun-
do de gue consuma el aceite pu-
ro de oliva sin refinar, tal como
lo defendia el sefior Cruz Vale-
ro. Hay que ir rapidamente al
establecimiento de una orga-
nizacién comercial que pueda
competir con la que actualmen-
te tienen ya los italianos. Y
hay que ir, ademis, a una
coordinacién de productores y
exportadores cuyos intereses no
son antagoénicos si se sabe bus-
car el modo de unificarlos. Este
modo seria la creacion de una
Federaciéon de ambos dedicada
a la exportacién del aceite puro
de oliva espaiol con garantia de
pureza, una Cooperativa nacio-
nal que uniera ambas fuerzas y
bajo cuya marca garantizadora
se-exportara aceite de la mejor
calidad al extranjero.

Se levanta el sefior dlcald,
para hablar en nombre de la
Junta directiva, lamentandose
de que por ninguno de los que
hasta ahora hicieron uso de la
palabra hubiera habido un elo-
gio para la misma. La Junta di-
rectiva aspira a crear un gusto
colectivo favorable al aceite pu-
ro de oliva sin refinar, para
competir con el de semillas olea-
ginosas mas barato.

El sefior Montes habld de la
necesidad de formar una Aso-
ciaciéon reguladora y de prohi-
bir la venta de aceites con mas
de dos grados de acidez. Debe
ser el Gobierno quien fije el pre-
cio del aceite después de cono-
cer las -cotizaciones mundiales
del mismo.

Habla el representante de los
refinadores valencianos, que ex-
plica el caos que reina actual-
mente en el problema de las re-
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finerias, donde indistintamente
se trabaja con aceite de oliva y
con aceite de orujo. Segun él,
una vigilancia y reglamentacion
rigurosas de las materias que
las mismas podian emplear so-
lucionaria el problema en gran
parte.

En vista de lo avanzado de la
hora se acuerda suspender la
sesion, imprimir las conclusio-
nes, que solo se conocen por la
rapida lectura que de ellas hizo
el secretario del Consejo direc-
tivo, y reanudar la discusién
sobre las mismas al dia siguien-
te, como asi se hizo.

En la sesion del dia 29 se ini-
ci6 la discusion de las conclu-
siones una por una.

Fué objeto de enconada con-
troversia la que se refiere al ré-
gimen de admision temporal de
los aceites de oliva extranjeros,
que fué modificada en el senti-
do de pedir al Gobierno la pro-
hibicién absoluta de tal impor-
tacién. Intervinieron en la dis-
cusion de la misma los sefiores
Vellando, Castro y elementos de
la Junta directiva.

Fué también objeto de viva
discusién lo que se refiere a
exencién de tributos fiscales pa-
ra aquellos extranjeros que se
dedican exclusivamente a la
compra de aceites para expor-
tarlos. También fué modificada
en el sentido que se pronuncié
la mayoria de la Asamblea, de
que dichos compradores estu-
vieran exentos en absoluto de
gravamen fiscal.

Al terminarse la discusién de
las bases presentadas por el
Consejo directivo se leyé una
proposicion de la Asociacion
Nacional de Ingenieros Agroéno-
mos, en la que se pedia, por una
parte, que se dotaran a los Cen-
tros técnicos de experimenta-
cion e investigacion que del cul-
tivo del olivo y de la fabricacion
del aceite se ocupan, de los me-
dios necesarios para que pudie-
ran llevar a cabo su labor con
la mayor eficacia, y de que se
nombrara una Comisién que es-
tudiara el problema cooperativo
y comercial que los olivareros
tienen planteado, segin lo ma-
nifestaron antes diversos ora-
dores.

El sefior Gascon y Miramén
se levanta para oponerse re-
sueltamente al nombramiento

de la citada Comision, ya que,
segun él, hay una que estudia
la cooperacién y que ya tiene
implantada una Cooperativa en
Jaén que funciona a satisfac-
cion de todos, diciendo que la
nueva Comisién sélo vendria a
entorpecer los trabajos que’tie-
ne en marcha la ya existente.

El sefior Vellando le contes-
ta que en nada interferiria la
Comisién que se propone con la
que actualmente existe, ya que
ésta continuaria sus trabajos,
mientras la otra estudiaba el
problema cooperativo en su as-
pecto nacional, ayudada por los
resultados que la otra Comisién
fuera obteniendo y emprenderia
con toda intensidad el estudio
de las soluciones que comercial-
mente necesitan los olivareros,
cosa que hasta aqui o no se hi-
z0, 0 sOlo se acometio de modo
incompleto.

Se promueve una ligera dis-
cusién sobre el asunto y se da
por terminada la Asamblea, en
vista de lo avanzado de la hora.

NOTA.—Por exceso de origi-
nal aplazamos la publicacién de
las conclusiones hasta nuestro
préximo suplemento, correspon-
diente a este mes.
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IV Congreso Mundial de Agricultura

En el mes de julio del proéxi-
mo afio se piensa celebrar en
Londres el Congreso que enca-
beza estas lineas.

Actualmente estd en periodo
de organizacién, bajo el alto
patronato del Gobierno britani-
co, que espera ver coronado con
éxito sus trabajos.

Al mismo tiempo que el Con-
greso se celebrard una gran Ex-
posicién avicola.

Siendo deseo de sus organiza-
dores que-acudan a ambos cer-
tamenes el mayor nimero posi-
ble de entidades y personas in-
teresadas en este problema, in-
vitan cordialmente a todas las
naciones a fin de que ambos cer-
tdmenes alcancen el mayor es-
plendor y realce posible.

HIPOTECAS sobre toda clase de fincas en
toda Espafia. Interés muy mé-
dico. Reserva absoluta
MANUEL VAZQUEZ OCARA
Campana, 10.

SEVILLA



El Primer Gongreso Nacional el Aceite do Oiv

La riqueza olivarera va to-
mando mis y mas importancia
en Espafla. Aln esta reciente la
Asamblea Nacional de Olivare-
ros, y pronto ha de tener lugar
otro Certamen Nacional relacio-
nado con la misma.

En Sevilla, y del 2 al 8 de di-
ciembre proximo, tendra lugar
el I Congreso Nacional del acei-
te de oliva. Productores, expor-
tadores y cuantos se preocupan
de los cauces que lleva la eco-
- nomia espafiola han de seguir
con interés las deliberaciones
del Congreso y las conclusiones
que de él se deriven. Los inge-
nieros agrénomos han de ser de
los que mas atentamente sigan
cuanto al Congreso se refiere, y
seguramente que los trabajos
que presenten a las secciones
primera y segunda, que son de
su especial competencia, resul-
taran en extremo interesantes,
por contarse entre dichos técni-
cos capacidades de mérito reco-
nocido en los problemas del cul-
tivo del olivo y de la elabora-
cién del aceite.

La Seccion primera del Con-
greso esta dedicada a la produc-
cién, y de ella es ponente el ilus-
trisimo sefior don Antonio Cruz
Valero, ingeniero agrénomo.
Abarca esta seccién cuanto con
el cultivo del olivo se refiere,
desde el estudio de los terrenos
y sus caracteristicas, hasta las
enfermedades y plagas que al
olivo atacan, sin descuidar nin-
guno de los demas sectores, co-
mo estudio de variedades, la po-
da del olivo, ete., etc., que com-

pletan los trece temas de la Sec-
cién,

La Seccién segunda se llama
“Industria oleicola”, y no resul-

ta menos interesante la enume- -

raciéon de los temas que en la
misma se proponen. Empiezan
éstos con la historia de los pro-
cedimientos de extraccion y ter-
minan con el aprovechamiento
de alperchines y subproductos,
incluyendo ademas la refinacion
de aceites, elaboracion de acei-
tes de orujo y otros, hasta com-
pletar los doce temas que com-
prende esta Seccién. Es ponen-
te de ella el excelentisimo sefior
don Pedro de Solis y Desmais-
sieres, presidente de la Asocia-
cién Nacional de Olivareros de
Espaifia.

La Seccién tercera del Con-
greso, dedicada al “Comercio”
del aceite, ha de estudiar, entre
los temas que propone, el con-
sumo nacional, envases, coope-
rativas, exportacion, transpor-
tes, etc. Es ponente de la mis-
ma, el ilustrisimo sefior don Luis
de Ibarra.

Por tltimo, la seccién cuarta
se ocupara de estadistica y pro-
paganda, y de ella es ponente el
ilustrisimo sefior don Francisco
Muioz Crego, secretario gene-
ral de la Federacién Nacional
de Exportadores de aceite de
oliva de Espafia.

Esperamos que el Congreso
sea un éxito y que de él se des-
prendan soluciones que sirvan
para aliviar la crisis por que
atraviesa la riqueza olivarera
de Espana.

Homenaje al gerente del Sindicato
Agricola de Cervera, senor Vidal

Organizado por los agriculto-
res de la comarca de la Sagarra,
tuvo lugar el pasado 20 de oc-
tubre el homenaje de los mis-
mos al gerente del Sindicato
Agricola de dicha comarca, don
Ramén Vidal de Montpalau.
Asistieron al acto el ministro
de Economia Nacional, varias
a utoridades, representaciones
de entidades y una enorme ma-

sa de agricultores de los 130
pueblos que constituyen la co-
marca. _

El acto se celebr6 ante las
oficinas del Sindicato. Hicieron
uso de la palabra, en primer
término, el secretario del mis-
mo, sefior Serra, que hizo la his-
toria del Sindicato, recordando
c6mo el ingeniero agrénomo se-
fior Valls fué el primero en pro-
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poner la creaciéon de un Sindi-
cato que se convirtiera en fa-
bricante de harinas, camino mu-
cho mas practico que no el pro-
testar contra tasas, monopolios
del trigo, etc. La idea cuajo, y
en agosto de 1923 el Sindicato
tuvo la desgracia de que la fa-
brica, levantada entonces ya a
costa de muchos sacrificios, que-
dara totalmente destruida por
un incendio. Entonces el presi-
dente del Sindicato, Sr. Vidal de
Montpalau, impuso el optimismo
a la clase agricultora, y ocho
meses méas tarde estaba la fa-
brica otra vez en marcha. Pos-
teriormente, y a consecuencia
de una visita del entonces di-
rector de Agricultura, ingenie-
ro agréonomo sefior Vellando, el
Crédito Agricola concedié un
préstamo de un millén de pese-
tas al Sindicato, que favorecid
extraordinariamente su des-
arrollo.

A continuacion hablé el mi-
nistro de Economia, que se ad-
hirié6 gustoso al homenaje, y
puso en manos del sefior Vidal
un hermoso pergamino como re-
cuerdo del acto.

Después, los visitantes, au-
toridades y acompaiantes visi-
taron la poblacién y el Sindica-
to, donde pudieron contemplar
el hermoso espectaculo que ofre-
cia uno de sus espaciosos pa-
tios, en el cual, agrupados alre-
dedor de postes indicadores de
los respectivos pueblos, estaban
comiendo los agricultores aso-
ciados de la comarca.

Las autoridades y representa-
ciones forasteras comieron tam-
bién en el local con pan y vino
elaborados por el Sindicato.

A los postres se levanté
el ya nombrado ingeniero agro-
nomo sefior Valls, socio de ho-
nor del Sindicato, para ofrecer
el homenaje. Se expres6 en tér-
minos de grandes elogios para
el sefior Vidal y Montpalau, que

. dice ha realizado una obra dig-

na de conocerse en las comarcas
cerealistas de nuestra patria.

A continuacién hablé el pre-
sidente de la Diputacién de Lé-
rida que suscribié en un todo
el discurso pronunciado por el
ilustre ingeniero agrénomo ins-
pirador de la constitucién del
Sindicato Harinero de Cervera,
sefior Valls.

Habld por fin el ministro de
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Economia Nacional que empez6
lamentandose de su pobreza
poética, que contrastara con el
discurso elocuentisimo, dice,
pronunciado por el apdstol de
la agricultura catalana, subor-
dinado suyo, el ingeniero agro-
nomo seflor Valls, discurso que
suscribe en todas y cada una
de sus partes. Anuncia la con-
cesién de la gran cruz del Mé-
rito Agricola al sefior Vidal y
Montpalau, para el que pide un
aplauso de todos los presentes.

Por ltimo, se levanté el ho-
menajeado, que quiso declinar
el honor que el ministro desea
conferirle, por cuanto dice él
que el Sindicato ha sido obra de
todos.

Con esto se di6 por terminado
el acto, durante el cual reiné
gran entusiasmo, siendo muy
aplaudidos todos los oradores.

PP IS PSP PSPPI

El libro de texto oficial
de Agricultura

La Comision calificadora en-
cargada de resolver el concur-
so abierto para escoger el me-
jor libro de Agricultura adap-
table a nuestro bachillerato
universitario, ha emitido su in-
forme.

Como consecuencia del mis-
mo, se ha declarado por Real
orden de 15 del corriente texto
oficial de Agricultura el que
habia presentado nuestro que-
rido amigo y asiduo colabora-
dor de esta Revista, el ingenie-
ro agrénomo don Daniel Na-
gore, a quien se le ha concedi-
do, en virtud de la citada Real
orden, un premio de 25.000 pe-
setas.

Los lazos de amistad y com-
panierismo que hos unen con el
sefior Nagore nos obliga a ser
parcos en las merecidas alaban-
zas a que por su valioso traba-
jo se hace acreedor.

Pero lo que no podemos si-
lenciar es la satisfaccion expe-
rimentada por haber sido un
agrénomo el que haya triunfa-
do en tan refiido concurso.

Una el sefior Nagore a las
numerosas felicitaciones que
esta recibiendo la muy sincera
y entusiasta de todos los que
con él colaboran en la Revista
AGRICULTURA.
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Por qué el éxodo de los
campos.—Olello G. La Rivis-
TA AGRICOLA. Roma, octubre,
1929.

Como en todas las cuestiones
sociales, pronto se ha manifes-
tado en esta discusiones y ten-
dencias opuestas. De entre ellas
cita el autor las dos principa-
les. Una, inspirada en un escep-
ticismo grande, que quiere ver
en la despoblacién de los cam-
pos y el urbanismo subsiguien-
te una consecuencia fatal del es-
tado social que cred la postgue-
rra. Segin esta tendencia, el fe-
némeno en cuestion tendra una
solucion natural e inexorable, y
leyes econémicas y de equilibrio
social le haran desaparecer de
modo automatico, sin necesidad
de intervencion de los organis-
mos del Estado. Aseguran los
partidarios de la misma teoria
que sera inutil cuanto se haga
para atraer al campo a los que
de él emigran.

La otra tendencia asegura
que el hecho se debe exclusiva-
mente al factor moral. Las cos-
tumbres de la gente del campo
se han relajado, ha disminuido
el sentimiento religioso, los
vinculos familiares se sienten
menos y las tradiciones desapa-
recen. Al ritmo sereno y modes-
to de la vida campestre de otros
tiempos, ha sustituido un afan
inmoderado de riqueza, lujo,
placeres, diversiones, etc. El re-
lajamiento moral de la pobla-
cion rural seria, segun esta teo-
ria, la Unica causa del urba-
nismo. A

:Remedio contra esto? Nada
més facil, aseguran sus partida-
rios. Bastard moralizar al cam-
pesino e inculcarle el amor al
campo.

Indudablemente, mas atracti-
va resulta esta segunda hipoéte-
sis, que nos permite poner algo
de nuestra parte para resolver
el problema, ya que la primera,
de aceptarla, nos obliga a cru-
zarnos de brazos y esperar la
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solucién cuando transcurran los
afnos necesarios para que fenga
lugar el fenémeno econdémico
que produzca corriente contra-
ria a la que en la actualidad se
nota.

El autor no estd conforme
con ninguna de las dos teorias
antes expuestas, aunque si esta
convencido de la necesidad im-
periosa de un remedio para el
problema. Asegura que se exa-
gera la pérdida del amor al te-
rruiio que se dice han sufrido
los labradores. En efecto, cons-
tantemente se ve el caso del la-
brador modesto que realiza es-
fuerzos sobrehumanos por sacar
al pequefio pedazo de tierra que
posee lo indispensable para lle-
var una vida sencilla y modes-
ta. Todos saben el horror ins-
tintivo que tiene la clase rural
a vender cualquier parte, por
insignificante que sea, de su pa-
trimonio territorial, y siempre
prefieren acudir al préstamo, en
condiciones bien desfavorables
muchas veces, que enagenar.

A la pregunta sobre si tam-
bién emigra a la ciudad el pe-
quefo propietario, puede con-
testarse rotundamente que no.
; Cuales son, pues, los elementos
agrarios que constituyen la ma-
yor parte de la corriente emi-
gratoria? Desde luego, tampo-
co son los latifundistas, que
siempre vivieron en las ciuda-
des, y que, ademas, constituyen
s6lo un pequeiio tanto por cien-
to de la poblacién rural.

Segtin Otello, el mayor tanto
por ciento de emigrantes lo
constituyen los asalariados, los
colonos y aparceros. Dice el
autor que ningan asalariado del
campo aspira a permanecer to-
da la vida en esa condicién. El
trabajo que prestan a otras eco-
nomias no es un fin, sino un me-
dio para poder acumular los me-
dios necesarios a la adquisicion-
de una pequefia propiedad. Este
sueno de todos, contintia sién-
dolo para muchos, porque sélo
los mas afortunados o mejor do-



tados de medios ' econdémicos
consiguen realizarlo. Infiuye
grandemente en ello, ademas, el
que para la pequefia propiedad
siempre es mayor la demanda
que la oferta. Los que no con-
siguen su deseo, si aun tienen
esperanzas de realizarlo, siguen
en el campo; pero si lo creen im-
posible, se alejaran de él, y, pro-
bablemente, emigraran a la ciu-
dad.

‘En cuanto a los colonos y
‘aparceros, como generalmente
cuentan con medios éscasos, un
mal afio o tal vez dos seguidos
pueden colocarlos en las mismas
condiciones que a los asalaria-
dos.

Termina el autor diciendo se
limita en esta ocasién a expo-
ner el fruto de sus observacio-
nes personales y a poner de re-
lieve las relaciones causales
existentes entre el abandono de
los campos por parte de la po-
blacién rural y la forma de ges-
tién de la empresa agricola.

Los frutos coloniales.— /.
Bois M. La Vie AcricoLk. Pa-
ris, octubre, 1929,

Se ocupa el autor en este ar-
ticulo de enumerar los diferen-
tes frutos coloniales, es decir,
tropicales, que en la actualidad
importa Francia de otros pai-
ses, sin dedicar la atencion que
merece al aumento que estos
cultivos podrian experimentar
en varias colonias francesas.

Considera, desde luego, como
poco probable, que frutos exé-
ticos, como el kaki,, mango,
avocado, lleguen a reemplazar
a otros, que ya en la actualidad

estan bien arraigados en ‘los
mercados. Considera gue mayor

porvenir que tales frutos exoéti-
cos ofrecen las fanerbégamas
frutales. La pifia, por ejemplo.
En la actualidad, el sabroso fru-
to de este arbol entra en gran-
des cantidades en Francia, pro-
cedente en su mayor parte del
Brasil. Sin embargo, la Guinea
francesa ofrece condiciones ex-
celentes de suelo y clima para
este cultivo, y sin tener que re-
currir a las estufas o inverna-
deros que para el mismo utili-
zan en las Azores.

. Consideraciones analogas
pueden hacerse respecto al pla-
tano. En 1890, Francia impor-
t6 600 racimos; en 1924 se acer-

can a tres millones los que des-
embarcaron en los puertos fran-
ceses. La diferencia, como se ve,
es impresionante. Sin embar-

-go, en esto no se descuidan las

colonias. La Guinea francesa,
que en 1920 exporté 206 tonela-
das de platanos, produjo en
1927, 8.500.000 toneladas, y se
calcula que este afio, gracias - a
la instalacién de un frigorifico
alla, Francia recibird la mitad
de los platanos que consume de
su colonia, y en dos afios més
podra ser surtida por completo
por la misma.

El campo de la exportacion
mundial sigue ademés abierto, y
todavia puede decirse que una
platanera es una mina de oro.
En América han transformado
como por encanto regiones pan-
tanosas llenas de mosquitos y
fiebre amarilla, en terrenos de
incalculable valor. Lo mismo
puede decirse de la palmera da-
tilera. Gracias a ella, los oasis
se han multiplicado en Argelia
y el nimero de arboles se ha
quintuplicado desde haee cua-
renta anos.

En cuanto a las naranjas, se
queja €l autor de que todas las
que se consumen en el Continen-
te no procedan de colonias fran-
cesas, ya que en la actualidad,
de los seis millones de quintales
que se consumen, s6lo una dé-
cima parte procede de Africa
del Norte.

No olvida el autor todos los
problemas que lleva consigo la
extension de estos frutales, di-
ficultades de mano de obra, de
transporte, precios poco remu-
neradores en punto de origen,
etcétera. Indica la necesidad de
que los cultivadores coloniales
se organicen, se sindiquen, y

_i#oriculturay.

que el Gobierno les ayude a des-
obstaculizar el camino que pro-
pone.

Reconoce, sin embargo, que
estos problemas estan ain sin
resolver en la metrépoli, donde,
a pesar de las cosechas abun-
dantes y del aumento de pro-
duccién frutera, mas de tres mi-
llones de quintales de peras y
manzanas en 1927, contra mi-
llén y medio en 1926, exportan
menos frutas que otras veces.
Hoy entran miles de toneladas
de frutas secas en Francia. Sin
embargo, la industria de la de-
secaciéon de los frutos es -anti-
gua en ese pais, y muchos son
los esfuerzos realizados por el
Gobierno y entidades importan-
tes como las Compaifiias de Fe-
rrocarriles, por ejemplo, para
intensificar el cultivo de fruta-
les. Esto indica que hay que
aprender mucho para ponerse al
nivel de paises como los Esta-
dos Unidos, que son maestros
en la materia, y grandes exten-
siones de terreno se dedican in-
tegramente a la produccién de
frutas de mesa o a la obtencion
de frutos que sean luego dese--
cados y exportados.

Los productores de fruta es-
paiioles no deben perder de vis-
ta este continuo aumento de
produccién de frutas, algunas
de ellas que pueden sustituir a
lag que Espafia produce, como
la naranja, por ejeniplo, y otras
que pueden disminuir el consu-
mo de las aqui producidas, por
ofrecer al mercado productos
analogos que, si llegan en con-
diciones de mayor baratura, tal
vez consigan imponerse algin
dia, aunque en el cambio pierda
el consumidor en aroma, sabor,
etcétera.

R
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PERSONAL.

Ingenieros Agronomos.

Don Jestis Andreu Lézaro ha sido
designado como representante del Mi-
nisterio de Economia Nacional por
los Seguros Agricolas en el Consejo
de Administraciéon de la Comisaria
de Seguros del Campo.

Don Alfonso Ruiz de Asin Nava-
rro ha sido designado como repre-
sentante del mismo Ministerio por
los Seguros pecuarios en el propio
Consejo de Administraciéon de la Co-
misaria de Seguros del Campo.

Don Luis Garcia Hurtado, jefe de
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segunda. clase, pasa a su instancia a
situacién de supernumerario.

Por pase a supernumerario del jefe
de segunda don Luis Garcia Hurta-
do, ascienden:

Don Carlos Morales Antequera, a
jefe de segunda clase.

Don Leandro Verdes Fernédndez, a
ingeniero primero.

Don Porfirio Palacios Lépez, a in-
geniero segundo.

Ingresa como ingeniero tercero don
Juan Alonso de Villapadierna y Ga-
llego, y es destinado al Catastro, de-
pendiente del ministerio de Hacienda.

Como resultado de concurso se
nombra en propiedad director de la
Estaciéon Enotécnica de Espafia en
Cette (Francia) al ingeniero agréno-
mo don Eladio Asensio Villa.

Don Gregorio Cruz Valero, que es-
taba disponible, ha sido destinado a
la Granja Escuela de Capataces Agri-
colas de Badajoz, en vacante produ-
cida por pase a supernumerario, a
peticién propia, de don Domingo Pi-
tera Rodriguez.

Don Timoteo San MillAn Martin,
afecto al Catastro, es destinado a la
Seccién Agronémica de Zamora y
agregado al Servicio de Parcelacio-
nes.

Don Zoilo Cano Carbonell, reingre-
sado en servicio activo, es destinado
al Catastro.

Don Braulio Ortiz de Novales,

afecto al Servicio del Catastro, es
destinado a la Seccién Agronémica
de Granada y agregado al Servicio
de Parcelaciones.

Don Serafin Sabucedo Arenal, re-
ingresado en servicio activo, es des-
tinado al Catastro, dependiente del
Ministerio de Hacienda.

Por pase a supernumerario, a su
instancia, del ingeniero primero don
Domingo Pitera Rodriguez, reingre-
sa en servicio activo el de igual ca-
tegoria don Adolfo Vazquez Humas-
te, que estaba supernumerario.

Don Inocente EKErice Aldaz, que
estd disponible, es agregado a la Es-
tacién de Patologia de la Divisién
Agronémica de Barcelona.

Ayudantes del Servicio
Agron6émico.

Catastro—Por Real orden de 6 del
actual se nombra ayudante de bri-
gada en la provincia de Cuenca a don
Adolfo Martinez G6mez, que ocu-
paba igual cargo en la de Badajoz.

inspectores de Higiene
y Sanidad Pecuaria.

Don Esteban Gabin Abadia, ins-
pector en la Aduana de Canfranc
(Huesca), ha fallecido.

Por fallecimiento de don Esteban
Gabin Abadia, asciende don César
Rojas Martinez a oficial de Adminis-
tracién civil de primera clase.

L.egislacion “de
inleres para .
_nuesiros  Nuscrip

€N

“Gaceta” del dia 16 de octubre.

Real orden aclarando lo dispuesto
en el namero 2 del articulo 7.° del
Real decreto de 6 de septiembre de
1929, creador de las Cdmaras provin-
ciales de la propiedad rastica.

“Gaceta” del dia 19.

Real orden concediendo a don Jo-
sé Pereira Nov4s 1.000 hectdreas de
terreno en el territorio de Muni, para
ser dedicadas a explotacién forestal.

—Otra disponiendo que de las ma-
terias que constituyen el gru-
po B para el ingreso en la Escuela
profesional de Peritos agricolas, se
desglose el dibujo lineal, que consti-
tuird por si solo el grupo D.

—Otra resolviendo instancia sus-
crita por la “Unién Nacional de la
Exportacién Agricola”, solicitando la
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libre importacién de patatas para si-
miente de las variedades que se in-
dican.

“Gaceta” del dia 20.

Desestimando a los sefiores que se
mencionan las instancias solicitando
su ingreso en el Cuerpo de Ayudan-
tes del Servicio Agronémico.

“Gaceta” del dia 22.

Real orden permitiendo hasta el 31
de diciembre préximo la importacién
de 500 toneladas de simiente para el
cultivo de la patata temprana.

“Gaceta” del dia 28.

Real orden resolviendo dudas res-
pecto al plazo de permanencia en
Espafia de los envases extranjeros
importados con aceite de oliva.

“Gaceta” del dia 24.

Rectificando algunos errores come-
tidos en la publicacién del Real de-
creto-ley aprobando el Reglamento
de la Confederacién Sindical Hidro-
grafica del Pirineo Oriental, inserto
en la “Gaceta” de 18 del corriente.

“Gaceta” del dia 25.

Real orden disponiendo se consi-
dere aclarado el articulo 31 del Re-
glamento vigente del Instituto Es-
pafiol de Oceanografia, en el sentido
de que en los cursos que se dan en
dicho Centro puedan matricularse
los aspirantes que posean el titulo
de Ingeniero en cualquiera de sus
especialidades.

“Gaceta” del dia 2 de moviembre.

Real orden dictando reglas para la
constitucién de la Comisién arbitral
de la industria azucarera del litoral
de las provincias de Granada, M4la-
ga y Almeria.

“Gaceta” del dia 6.

Real orden disponiendo que la Jun-
ta Supericr de la Asociacién Nacio-
nal para la defensa contra los incen-
dios de los bosques quede integrada
en la forma que se indica.

“Gaceta” del dia 10.

Real orden circular declarando di-
suelta la Comision designada para el
estudio de la produccién, industria y
comercio del corcho y sustituyéxido-
la por otra, compuesta en la forma
que se indica.

“Gaceta” del dia 14.

Real orden disponiendo, como acla-
racién al articulo 4.0 del Real de-
creto-ley ntimero 1.539, de 21 de ju-

‘nio del afio actual, de esta Presiden-

cia, que el remanente de las pese-
tas 514.622 afectas al servicio de
Parcelacion, es la cifra que procede
pasar al Ministerio de Economia Na-
cional, y que podr& utilizar éste en
lo que resta del presente ejercicio
econémico, para hacer frente a los
gastos del referido servicio.

Otra nombrando una Comisién en-
cargada de estudiar cuantitativa y
cualitativamente nuestra ganaderia
caballar, medios de producir y con-
gservar yeguas de alzada y peso ade-
cuado para la produccién muletera;
requisitos que deben llenar los gara-
fiones para esta industria y estimulos
conducentes a la produccién mule-
tera.



Servicios Agricolas.

ASOCIACION DE INGENIEROS AGRQONO-
Mos.—Servicios agricolas provin-
ciales. (Orientaciones para su im-
plantacién). Madrid, 1929, 32 pa-
ginas.

La intensificaciébn que pretende
darse a los servicios agricolas pro-
vinciales encomendados a las Dipu-
taciones, requiere ser bien encauza-
da, para que no quede reducida a un
impuesto més, que venga a afiadir-
se a los muchos que ya gravitan so-
bre el agricultor.

Los ingenieros agrénomos—dice el
préologo de este folleto, editado por
su Asociacién—, encarifiados con su
labor de apostolado, ejercida afio tras
afio en una tarea difusa, en un am-
biente casi siempre desfavorable y
soportando los embates de los con-
trapuestos elementos que intervienen
en la produccién agricola y pecua-
ria,  prescindiendo de la critica esté-
ril y conscientes de la responsabili-
dad que les alcanza en la magna obra
a desarrollar, como técnicos superio-
res que son, y, por tales, obligados
dirigentes en toda labor racional,
cientifica y progresiva, se ofrecen a
los organismos provinciales para que
la proyectada reforma pueda florecer
en una mejora positiva de la agricul-
tura regional.

Con este propésito han publicado
dicho folleto, que proporciona un
guién o esquema de los servicios
agropecuarios de conveniente y posi-
ble implantacién. Claro es que las
singularidades de cada provincia ha-
rdn necesario dar m4is importancia a
determinados servicios de que en
otras pueda prescindirse.

En sucesivas péginas se expone lo
que puede y debe ser la Granja pro-
vincial y los Campos comarcales de
experimentacién. Se detallan luego
los multiples medios de divulgacién
que deben emplearse, como son las
précticas directas en los campos, las
charlas y conferencias en lenguaje
préctico y sobre temas muy concre-
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tos, los folletos y hojas divulgado-
ras, bibliotecas agricolas y cintas ci-
nematogréficas, sin olvidar la impor-
tantisima labor que pueden realizar
los maestros rurales y la Prensa pro-
vincial.

La ensefianza en la Escuela Pro-
vincial de Agricultura, instalada en
la Granja para los hijos de labradc-
res y otros servicios de caracter ge-
neral, como viveros de arboles, re-
parto de semillas, avisos meteorol6-
gicos, serdn complementos de esta
labor divulgadora tan necesaria.

No deben faltar en ninguna prc-
vincia el laboratorio de an4lisis agri-
colas y un laboratorio fitopatolégico,
para el estudio y resolucién de con-
sultas sobre plagas del campo y los
medios de combatirlas, facilitando a
los agricultores en determinadas con-
diciones aparatos e insecticidas ga-
rantizados.

Los servicios de ganaderia tienen
no menor importancia. Paradas de
sementales, mejora de las razas co-
marcales, concursos de ganados, etcé-
tera, bien dirigidos pcr personal com-
petente, serdn base de una gran ri-
queza.

En el aspecto econémico social, las
cajas de ahorro y crédito, las mutua-
lidades de seguros y la guarderia ru-
ral, que las Diputaciones podran es-
tablecer, son servicios de la mayor
importancia préactica.

Nos satisface que la Asociacién de
Ingenieros Agrénomos haga oir su
voz, entusiasta y desinteresada, pues
esto puede evitar algunos casos de
curanderismo agricola, no raros en
nuestro pafs.

Cultivos.

C. BENAIGES DE ARIS, ingeniero agré-
nomo.—Moderno cultivo de cerea-
les y leguminosas en secano y en
regadio. Barcelona, 1929, 59 p4gi-
nas, 28 figuras. Editor, R. M. Mir.

El autor, bien conocido por sus pu-
blicaciones de todos los lectores de

cuestiones agrarias, expone en este
folleto algunos nuevos aspectos del
sistema de cultivo de cereales y le-
guminosas que viene preconizando
desde hace trece afios.

El sistema de lineas pareadas no
es s6lo propio del secano, sino que
es susceptible de ttiles aplicaciones

.en los regadios, ya que en todos los

cultivos de riego se practican des-
pués de los mismos labores, de cu-
yos beneficios no hay por qué ex-
cluir a los cereales y leguminosas,
méxime cuando dichas labores pue-
den darse rapida y econémicamente,
segln las précticas del cultivo en If-
neas pareadas.

Las ventajas del buen cultivo en la
formacién del grano y en el aprove-
chamiento méximo de los recursos
naturales de suelo y atmésfera se de-
tallan en este interesantisimo folle-
to, juntamente con numerosas notas
de gran interés, como, por ejemplo,
la recoleccién de las leguminosas de
grano con guadafiadora provista de
un sencillo accesorio, problema préac-
ticamente resuelto con escaso coste
y gran beneficio para la fertilidad del
terreno.

E. GARcCfA MONTESORO, ingeniero
agrénomo.—El arroz: Cultivo y co-
mercio.—Madrid, 1929. Biblioteca
Agricola Espafiola, 222 p4ginas, 21
figuras. Espasa-Calpe. Encuader-
nado en tela, 7 pesetas.

Pocos cultivos merecen con mas
justicia que el del arroz un estudio
monogréfico. Espafia tiene la prima-
cia absoluta en los rendimientos de
este cereal de paises célidos, pues
aun reduciendo a 61 quintales métri-
cos el rendimiento por hectdrea en
el Gltimo decenio, cuadruplica al del
pais de mayor produccién (que es la
India), casi duplica al del Japén,
que queda en 36 quintales métricos
por hectarea, produccién sé6lo excedi-
da por Italia, con 39,3 en el mismo
periodo, y es al menos triple que la
de otros paises cultivadores de arroz,
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como los Estados Unidos, Argenti-
na, Guyana inglesa y Bulgaria.

En el V Congreso Internacional
Arrocero, celebrado en Valencia en
1914, al cual acudieron los més auto-
- rizados especialistas de Europa, Asia

.y América, quedaron consagrados co-
mo perfectisimos los métodos de cul-
_tivo del arroz empleados en Espafia
e hicieron un brillante papel los téc-
nicos espafoles, entre los que desta-
caron los trabajos de Herrero Ega-
fia y del autor de este libro, que fué
durante muchos afios director de la
Granja Arrocera de Suecia.

Este libro expone met6dicamente
los procedimientos seguidos en Es-
pafia para el cultivo del arroz, pre-
cedido de los necesarios datos bot4-
nico-agricolas y el estudio agronémi-
co de clima y terrenos adecuados pa-
ra el mismo. Destacan en esta par-
te los trabajos personales del autor
sobre variedades mas adecuadas a
nuestro pafs y sus experiencias so-
bre la fertilizacién de los arrozales.

Los accidentes y enfermedades que
puede sufrir esta planta son objeto
de un capitulo especial, completando
el libro un estudio econ6émico de la
produccién y comercio mundiales del
arroz, con datos muy interesantes y
recientes.

I CONGRESO NACIONAL CEREALISTA. Va-
- lNladolid, 1927, tomo II, Aspecto
econémico del cultivo, 1929, 280
paginas.

.Se ha publicado el tomo segundo
del libro del Congreso Cerealista, que
comprende las ponencias correspon-
dientes -a los temas comprerididos en
la Seccién B: Aspecto econémico del
cultivo. .

Destacan entre ellas los trabajos
presentados por el Consejo Agroné-
mico sobre estadistica de la produc-
ciéon de cereales, variedades espafio-
las de trigo y coste de produccién del
trigo, harina y pan.

Enumeraremos los distintos temas
tratados, con indicacién de los po-
nentes que- los desarrollaron en el
Congreso citado: El cultivo del iri-
go en relacién con los otros cereales
Yy con las demds producciones del sue-
lo, sefior Bernard; Relacién entre el
precio del trigo y el de sus deriva-
dos, don Carlos Solano; Comercio de
semillas, Ricardo Escauriaza y An-
tonio Garcia Romero; Comercio inte-
rior del trigo y de sus derivados,
tema desarrollado por la Cimara Ofi-
cial de Comercio e Industria de Za-
ragoza; Harinas y problemas rela-
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cionados con la molineria y panade-
ria, sefior Bahamonde; Impuestos,
transportes y aranceles en relacién
con el cultivo cereal, don Aureliano
Gonzalez de Gregorio; La ganade-
ria en relacién con el cultivo cereal,
Asociacién General de Ganaderos;
Factores econdmicos de la produccion
cereal, sefior Corbella; Productos de-
rivados del trigo, falsificaciones y
mezclas, doctor E. Ramos; Los sub-
productos de los cereales y de sus in-
dustrias en la alimentacion animal,
J. L. de la Loma. :

Plagas del Campo.

A. GaArciA LOPEZ, ingeniero agréno-
mo.—Insectos que atacan a la vid.
Madrid, 1929, dos folletos de 55-
64 paginas, con ilustraciones y la-
minas. Servicio de Publicaciones
Agricolas.

Son dos folletos divulgadores; edi-
tados por la Direccion General de
Agricultura, en que se estudian las
principales plagas de insectos que
atacan a los vifiedos en nuestro pais.

El primero comprende las llamadas
polillas de uva (Piral, Conchylis y
Eudemis), llamadas en otras comar-
cas arafiuelo, gusano, hilandero, cucs,
etcétera. En cada uno de ellos se de-
tallan los caracteres que permiten
identificar el insecto en sus distintos
estados, -especificando después los
tratamientos que contra ellos pueden
emplearse. .

La segunda parte se refiere al pul-
g6n o coquillo de la vid (Haltica) y
la filoxera. En esta Gltima plaga se
recogen los modernos descubrimien-
tos sobre este insecto 'y se describen
los medios de reconocer los vifiedos
filoxerados.

Completa este util y préctico tra-
bajo un capitulo sobre la mosca o
gusano de las frutas, de interés vi-
ticola por la prohibicién de importar
nuesfra uva de embarque en los Es-
tados Unidos de América y en otros
paises.

Apicultura.

E. EVRARD.—E! mundo de las abejas.
Traduccién de E. Martinez Ama-
dor. Barcelona, 1929, 400 péginas.
G. Gili, editor, 6 pesetas.

Las maravillas de la vida de las
abejas son descritas en este libro,
cuyo autor ha consagrado pacientes
observaciones a estos industriosos in-
sectos y habla de cosas que ha vis-

to, no de oidas. A la exactitud une
la amenidad y brillantez con que estd
escrito.

El lector va inicidndose en los mis-
terios de la colmena y sus habitan-
tes, y aunque la finalidad del libro
no sea el estudio técnico de la api-
cultura, se hallardn titiles conséjos
y observaciones interesantisimas.

La construccién de los panales, el
vuelo nupcial y la ejecucién de los
zédnganos, la cria de las larvas, la
elaboracién de la miel, el éxodo del
enjambre y otros sugestivos temas
son objeto de otros tantos cap(itulos.

Arrenda.mientbs.

A. SALAZAR PONS, abogado y agricul-
tor.—Los arrendamientos de fincas
rusticas (seglin el Codigo civil y el
Derecho consuetudinario). Madrid,
Editorial Voluntad, 130 pé4ginas,
2,50 pesetas. '

Este libro es una recopilacién de
las disposiciones legales- de caracter
general y de las consagradas por el
uso y costumbres relativas al arren-
damiento de predios rasticos, gana-
dos, servicios y obras y a otras ma-
terias relacionadas con los mismos.

Ofrece especial interés lo relativo a
aparcerias que, tomadas en su mayor
parte de la regiém de Lorca, pueden
servir de modelo a las demé4s comar-
cas y cuya implantacién reportaria
grandes ventajas materiales y mora-
les, porque las condiciones sancio-
nadas por la costumbre en Lorca son
tan justas y bien ponderadas, que
armonizan equitativamente los inte-
reses y derechos de propietarios y co-
lonos.

Como complemento necesario de
los contratos .de arrendamijento y
aparceria de fincas rasticas, se ocu-
pa el autor de los de servicios y obras
que tan relacionados estdn con aqué-
llos, y termina con un apéndice en
que se trata de las distancias a guar-
dar entre ciertos cultivos, plantacio-
nes y edificaciones y de las equiva-
lencias métricas de las pesas y me-
didas antiguas que todavia se em-
plean muchas veces en el campo.

J. DEL C.

HIPOTECAS sobre toda clase de fincas en
" toda Espafia. Interés muy mé-
dico. Reserva absoluta.
EDUARDO CUBERO FIERRO
Cénovas del Castillo, 57.
SEVILLA
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Consulta nam. 53.

Conservacién de patatas para siem-
bra.

Don Domingo Sanchez, de
Talavera de la Reina (Toledo),
nos hace la siguiente consulta:
“; Qué medio me recomiendan
para conservar frescas las pa-
tatas que he de emplear para
siembra el afio que viene y las
cuales pienso sacar de la tierra
en estos dias? O sea: ;cémo he

de guardar yo mismo mi semi-
lla para, sin necesidad de com-
prarla, tener seguridad de que
las patatas conservaran sus
cualidades germinantes?”

. Respuesta.

Suponemos que el consultan-
te habra leido en el nimero 7 de
esta Revista, correspondiente al
mes de julio, el articulo “Un de-
talle importante en el cultivo de
las patatas”, y en el nimero 5,
lag consultas nimeros 18 y 19,
referentes a este asunto.

Después de esto sélo queda
ingistir en aquellas recomenda-
ciones. Es decir, que las pata-
tas destinadas para la nueva
plantacion deben primeramente
secarse, expuestas al sol; si es
posible, limpiarlas de la tierra
adherida, removiéndolas y ence-
rrandolas en lugar seco y fres-
co, pero evitando las heladas.
Si se encierran pronto por el
mal estado del tiempo, el local
debe estar ventilado para evi-
tar que el agua evaporada se
condense en los cielos rasos,
pues al desprenderse después
esta humedad forma goteras
que, al caer al montén, originan
la podredumbre.

No deben formarse montones
grandes, pues el calor en el in-
terior de estos montones y la
falta de ventilacién origina
también focos de putrefacciodn.
Debe procurarse la ventilacion
en todos los tubérculos, por lo
que conviene almacenarlas en
capas de unos treinta centime-
tros, en bateas como en los di-
sefos adjuntos, en estanterias
si el local es de poca superficie
o en cestos de cafia o mimbre,
de manera analoga a como se
aconseja alojar la aceituna. El
ingenio del labrador facilitara
el medio mas a su alcance, bien
con armaduras de cahizo que
permitan la aireacién de las pa-
tatas, evitando en lo posible el
contacto directo con el suelo.
De este modo no tendréa necesi-
dad de removerlas peridédica-
mente.

Parece ya demostrado expe-
rimentalmente que las patatas
dedicadas para siembra convie-
ne recogerlas antes de la madu-
rez, cuando la piel es tan fina
que se arrastra con la yema de
los dedos, pues ademas de ser
méas facil de secarse por la del-
gadez de la piel, al sembrarlas
absorben la humedad de la tie-
rra mas facilmente que las que

U

tienen la corteza dura.—Andrés
Ferndndez Cuervo, Ingeniero
agrénomo.

NOTA.—El exceso de origi-
nal nos obliga a dejar para el
nimero préximo la publicacién

%A@ﬂcunum@g

de gran numero de consultas
que tenemos resueltas; el pabli-
co sabra apreciar este retraso,
motivado por la abundancia de
informacion agricola.
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- Algunas ferias y mercados de gana-

dos del mes de c'ciemhre

Aragén.

Maella, el dia 8; Huesca, el
dia 15; Graus y Calaceite, el dia
17; Barbastro, el dia 20; Alca-
fiiz, Tamarite y Binefar, el
dia 21.

Navarra.

Ferias: Betelq, el tltimo vier-
nes; Echarri Aranaz, dias 5 y
19; Leiza, ultimo sibado; Ulza-
ma (Valle), un jueves si y otro
no.
Mercados.—Alsasua, todos
los domingos; Aoiz, el dia 8; Be-
télu, Gltimo viernes; Burguete,
un sibado si y otro no; Echa-
lar, un sdbado si y otro no; Eli-
sondo, un sibado si y otro no;
Echarri-Aranaz, los sdbados (de
cerda); Sangiiesa, los siabados;
Estella, los jueves; Lesaca, los
jueves; Huarte (Pamplona), los
dias 3 y 18; Pamplona, los si-
bados; Puente la Reina, los
miéreoles; Santisteban, domin-
20s y un viernes si y otro no;
Tafalla, martes y viernes; Urroz
(Villa), dia 14; Vera del Bida-
soa, un jueves si y otro no.

Gulpazcoa.

Irtn, feria semanal los jue-
ves; Oyarzun, feria semanal los
lunes; Hernani, feria semanal
los jueves; Villabona, mercado
semanal los martes y feria los
primeros jueves de mes; Tolo-
sa, mercado semanal los siba-
dos y feria semanal los lunes:
Villafranca, mercado y feria se-
manal los miércoles; Beasain,
mercado y feria.semanal los sé-
bados; Azpeitia, mercado sema-
nal los martes; Mondragdn,
mercado los dominogs y feria
los viernes de cada semana;
Onate, mercado los sabados y
feria los primeros viernes de
cada mes.

FINCAS RUSTICAS

En ambas Castillas, Extremadura, Andalucfa o Levante, compro.
J. M. BRITO.— Alcald, 96.—MADRID
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Cereales y leguminosas.

Trigo.— Continta encalmado el
mercado de cereales, no haciéndose
operaciones de importancia, pués a
pesar de no haber muchas existen-
cias disponibles, se tienen pocas se-
guridades de la cosecha ultimamente
sembrada, por la falta de lluvias.

Valladolid con poca animacién pa-
ga la fanega de 94 libras entre 20,25
y 20,75 pesetas.

Palencia vende la fanega de 92 li-
bras al precio de tasa.

Avila ofrece los 100 kilos a 46 pe-
sctas.

En Brihuega (Guadalajara), se
cotiza a 20 pesetas la fanega.

En Cuenca se paga a 47 pesetas,
en Cafiete a 45 pesetas, en Huete
a 49 pesetas, en Priego a 46,50 pe-
setas en San Clemente a 48,50, en
Motilla a 47 y en Tarancén al mis-
mo precio. Todos por 100 kilos.

En Navarra vale el quintal métri-
co a 46,15 pesetas, (10,15 pesetas el
robo de 22 kilos).

Oviedo vende el del pais a 60 pe-
setas el quintal métrico.

Guiptizcoa lo ofrece a 55 pesetas.

Murcia con mercado sostenido co-
tiza los 100 kilos a 50 pesetas.

Valencia cotiza a los siguientes
precios: candeal a 49 pesetas, geja
de 48,50 a 48,75 pesetas, hembrillas
a 48 pesetas, huerta de Valencia a
45 pesetas. Todo por 100 kilos sobre
vagén procedencia y sin envase.

Ciudad Real, con mercado parali-
zado paga a 42 pesetas el quintal
métrico.

Higuera la Real (Badajoz) vende
la- fanega a 21,50 pesetas.

Zaragoza ofrece los 100 kilos de
49 a 54 pesetas.

Tarragona cotiza de 50 a 51 pese-
tas la misma unidad.

Jaén vende en fabrica a 46 pese-
tas el quintal métrico.

En el mercado de Sevilla se coti-
zaron los 100 kilos del semolero su-
perior a 50 pesetas, los de recio co-
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rriente a 49 pesetas, los de barbillas
a 50 pesetas, los de voltizos a 48 pe-

setas, los de candeal a 50 pesetas,
los del Obispo a 47,50, los de tremés
abarbillado a 49 pesetas y los de
idem cerrado al mismo precio.

Baleares ofrece el quintal métrico
a 48 pesetas.

Cebada.—En general, éste como
todos los granos ofrece mercado muy
poco animado.

Valladolid paga la fanega de 70
libras de 10,25 a 10,50 pesetas.

Salamanca con muy pocas tran-
saciones, ofrece el quintal métrico a
33 pesetas.

Palencia vende a 31,85 pesetas los
100 kilos; 10 pesetas la fanega.

Avila cotiza a 30,60 pesetas el
quintal meétrico.

Brihuega (Guadalajara), registra
el precio por fanega de 12 pesetas.

Cafiete (Cuenca), la paga a 36 pe-
setas; Huete a 34 pesetas, Priego,
a 35 pesetas; San Clemente, a 33,50
pesetas; Motilla, a 36 pesetas y Ta-
rancén a 34 pesetas; todo por 100
kilos.

La Corufia ofrece el quintal métri-
co a 45,64 pesetas.

En Navarra vale la misma unidad
a 37,50 pesetas (6 pesetas el robo
de 16 kilos).

Oviedo cotiza el quintal métrico a
45 pesetas.

Guiptzcoa lo vende a 46 pesetas.

En Murcia con mercado sostenido,
valen los 100 kilos a 34 pesetas,

Valencia paga la del pais a 37,50
pesetas la misma unidad.

Ciudad Real ofrece a 33 peseta.:;
el quintal métrico; 10,25 pesetas la
fanega.

Higuera la Real (Badajoz) cotiza
a 40 pesetas los 100 kilos.

En Zaragoza se venden de 40 a
41 pesetas.

Tarragona registra el precio de
35 a 36 pesetas los 100 kilos.

Jaén paga a 38 pesetas la misma
unidad.

Sevilla los cotiza a 36 pesetas.

Baleares los ofrece a 38 pesetas.

Avena.—Valladolid con poca de-
manda paga a 7,25 pesetas la fa-
nega.

Salamanca con pocas transaccio-
nes, vende los 100 kilos a 29 pese-
tas.

En Palencia se ofrece a 25,40 pe-
setas la misma unidad; 7 pesetas la
fanega.

Avila cotiza a 30 pesetas el quin-
tal métrico.

Brihuega (Guadalajara), registra
el precio de 7 pesetas la fanega.

En Cuenca vale el quintal métri-
co a 27 pesetas, en Caiiete a 32 pe-
setas; en Huete, a 31 pesetas; en
Priego, a 30 pesetas; en San Clemen-
te a 31 pesetas; en Tarancén, a 30
pesetas y en Motilla, a 31 pesetas.

La Corufia paga la misma unidad
a 37,50 pesetas.

Navarra la ofrece a 43,70 pesetas
100 kilos; (7 pesetas el robo).

Oviedo cotiza a 37 pesetas el quin-
tal métrico.

Guiputzcoa registra el precio de 40
pesetas la misma unidad.

Murcia paga a 34 pesetas el quin-
tal meétrico.

En Valencia valen a 38 pesetas los
100 kilos.

Ciudad Real registra el precio de
27 pesetas la misma unidad; 7,50
pesetas la fanega.

Higuera la Real (Badajoz), vende
a 31,50 pesetas los 100 kilos.

Zaragoza paga la misma unidad,
de 38 a 39 pesetas, con mercado
firme. )

Sevilla cotiza los 100 kilos a 31
pesetas.

Baleares registra el precio por
quintal métrico de 38,50 pesetas.

Centeno.—Se paga en Valladolid
la fanega de 90 libras a 13,50 pe-
setas.

En Salamanca valen a 36 pesetas
los 100 kilos.

Palencia cotiza a 39 pesetas el
quintal métrico; 15 pesetas la fa-
nega.



Avila ofrece los 100 kilos a 32,50
pesetas. ,

Brihuega (Guadalajara), vende a
15 pesetas la fanega.

Cuenca compra & 34 pesetas el
quintal métrico; Cafiete, a 39 pese-
tas; Priego, a 32 pesetas; San Cle-
mente, a 37 pesetas y Tarancén, al
mismo precio.

Oviedo registra el precio de 48 pe-
setas.

Murcia cotiza a 13,50 pesetas la fa-
nega.

Ciudad Real vende a 42 pesetas los
100 kilos.

Zaragoza: Valen de 40 a 41 pese-
tas los 100 kilos.

Majz.—En Salamanca vale a 50
pesetas el quintal métrico.

La Coruiia paga la misma unidad
a 39,64 pesetas.

Navarra cotiza los 100 kilos a 48
pesetas.

Oviedo con tendencia al alza, ofre-
ce a 39,50 pesetas la misma unidad.

Guiptizcoa vende a 40 pesetas los
100 kilos del argentino.

En Murcia se pagan los 100 kilos
a 45 pesetas.

Valencia cotiza a los siguientes
precios: huerta amarillo, a 39,25 pe-
setas; blanco, a 38,75 pesetas y pla-
ta a 39 pesetas; todo por quintal
métrico.

En Zaragoza se ofrecen a 39,25
pesetas los 100 kilos. )

Sevilla vende el del pais a 36 pe-
setas la misma unidad.

Baleares paga a 38 pesetas el
quintal métrico.

Arroces.—Valencia: Durante esta
quincena, ha reaccionado un poco este
mercado, siendo mayor la actividad
y aumentando algo los precios que
son los siguientes: En céscara, a 35
pesetas los 100 kilos y elaborados, a
52 pesetas la misma unidad sobre
molino.

Habas.—En Salamanca con muy
pocas transacciones se pagan a 48
pesetas el quintal métrico.

En La Corulla se cotizan a 63 pe-
getas la misma unidad.

Navarra ofrece los 100 kilos a
45,50 pesetas.

Guiptzcoa vende los 100 kilos a
47,50 pesetas.

Murcia compra a 47 pesetas la
misma unidad.

En Valencia para las de nueva co-
secha del pais, rige el precio de 41
pesetas, sobre vagén y por quintal
métrico.

Ciudad Real las paga a 45 pese-
tas la misma unidad.

Higuera la Real (Badajoz), ofrece

los 100 kilos sobre vagén, a 44 pe-
setas..

En Zaragoza con muy pocas tran-
sacciones, valen a 45 pesetas la mis-
ma, unidad..

En Jaén se cotizan a 48 pesetas
el quintal métrico.

Sevilla paga las Tarragonas a 47
pesetas; Mazaganas blancas, a 45
pesetas; idem moradas al mismo pre-

cio e idem chicas a 44 pesetas; to-

dos por 100 kilos.

Baleares compra a 42 pesetas la
misma unidad.

Garbanzos.—En Salamanca vale el
quintal métrico de 95 a 150 pe-
setas.

Avila vende los 100 kilos a 120 pe-
setas.

Cuenca cotiza la misma unidad a
150 pesetas; Cafiete, a 120 pesetas;
Huete, a 160 pesetas; Priego, a 190
pesetas; San Clemente, a 177,50 pe-
setas y Motilla a 200 pesetas.

La Corufia paga el quintal métri-
co a 135 pesetas.

Navarra ofrece los 100 kilos a 200
pesetas.

En Ciudad Real se registra el pre-
cio de 68 pesetas la fanega de los
superiores y a 60,50 los regulares.

Higuera la Real (Badajoz), vende
los 60 kilos a 60 pesetas.

Zaragoza paga el quintal métrico
de los sin cribar a 116 pesetas y
castellanos a 119 pesetas.

Jaén paga el quintal métrico de 60
a 90 pesetas, seglin clase.

El mercado de Sevilla vende por
100 kilos a los precios siguientes:
blancos tiernos, de 100 a 105 pese-
tas; duros medianos, de 75 a 80 pe-
setas; duros pequefios, de 65 a 68
pesetas; mulatos tiernos pequefios,
de 72 a 75; mulatos duros medianos,
de 58 a 60; mulatos duros pequefios,
de 52 a 54 y mulatos duros chicos,
de 50 a 52.

Baleares vende el quintal métrico
a 90 pesetas.

Judias.—En Valencia continGa ac-
tivo este mercado, aunque se nota
un ligero descenso en los precios, pa-
géindose la Monquilf, a 114 pesetas;

Francesas y Barco, a 115 y Mallor-

quinas, a 122 pesetas; todo por 100
kilos.

Avila vende la misma unidad a
178 pesetas.

Brihuega (Guadalajara), cotiza a
12 pesetas la arroba.

Cuenca, ofrece los 100 kilos a 110
pesetas; Cafiete, a 100; Huete, a 80;
Priego, a 140; San Clemente, a 160
y Motilla del Palancar, a 140 pe-
setas. :
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En GuipGzcoa vale el kilo de la
blanca, a 0,90 pesetas y de la roja
a una peseta.

Higuera la Real (Badajoz), vende
los 60 kilos sobre vagén a 70 pese-
tas.

Zaragoza registra los precios si-
guientes por quintal métrico: blan-
cas al por menor, a 115 pesetas y
al por mayor, a 105 pesetas.

Baleares paga la misma unidad a
112 pesetas.

Algarrobas.—Se paga en Vallado-
lid la fanega de 94 libras a 15,25 pe-
setas, con mercado desanimado.

Salamanca vende el quintal mé-
trico a ‘37 pesetas.

Avila cotiza la misma unidad a
25,50 pesetas.

Cuenca, ofrece los 100 kilos a 36
pesetas,

Yeros.—En Valladolid vale el quin-
tal métrico a 33 pesetas.

Salamanca paga la misma unidad
a 35,50 pesetas.

Brihuega (Guadalajara) cotiza la
fanega a 13 pesetas.

Cuenca vende los 100 kilos a 36
pesetas; San Clemente, al mismo
precio y Motilla y Tarancén a 29 y
33 pesetas, respectivamente.

En Ciudad Real rige el precio de
44 pesetas el quintal métrico.

Jaén ofrece los 100 kilos a 37 pe-
setas. '

Almortas.—Brihuega (Guadalaja-
ra), paga la fanega a 14 pesetas.

Guisantes.—En Salamanca vale el
quintal métrico a 38 pesetas.

Oviedo vende la misma unidad a
45 pesetas.

Lentejas.—Salamanca paga a 115
pesetas el quintal meétrico.

En Cuenca y San Clemente se co-
tizan a 110 y 140 pesetas, respecti-
vamente, los 100 kilos.

Zaragoza con mercado sostenido,
vende a 42 pesetas el quintal mé-
trico de las negras.

Jaén ofrece los 100 kilos a 80 pe-
setas. ’

Alverjones.—Sevilla paga el quin-
tal métrico a 38 pesetas.

Alpiste.—Sevilla vende de 60 a 62
pesetas los 100 kilos del corriente.

Escaiia.—Cuenca paga los 100 ki-
los a 28 pesetas; Huete y Tarancén,
a 34 y 30, respectivamente la misma
unidad.

Jaén cotiza el quintal métrico a
34 pesetas.

Veza.—Navarra paga el quintal
métrico a 45,45 pesetas (10 pesetas
.1 robo).

Sevilla vende la misma unidad a
40 pesetas.
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Harinas y salvados.

Harina de trigo.—Valladolid con
poca demanda y gran cantidad de
existencias en almacén paga los 100
kilos de la clase extra a 65 pesetas;
fdem corriente, a 62 pesetas y se-
gundas a 60 pesetas; envase com-
prendido.

Salamanca vende el quintal métri-
co a 58 pesetas.

En Avila valen los 100 kilos 60
pesetas.

La Corufia cotiza la misma unidad
a 69,63 pesetas.

En Navarra se compra a 64,50 pe-
setas el quintal meétrico.

Oviedo registra el precio de 67
pesetas los 100 Kkilos. ’

Murcia con mercado sostenido, pa-
ga el quintal métrico a 70 pesetas.

En Valencia rigen los siguientes
precios: la de fuerza a 73 pesetas;
y blanca, a 66 pesetas por 100 kilos
y sobre vagén.

En Ciudad Real vale el quintal
métrico 61 pesetas; precio de tasa.

Higuera la Real (Badajoz), paga
la misma unidad a 70 pesetas.

Zaragoza con mercado en baja co-
tiza a 65 pesetas los 100 kilos de la
extra, a 60 la corriente 'y 59 y 38 las
de segunda y tercera, respectivamen-
te, con envase.

Jaén vende el quintal métrico a
57 pesetas.

El mercado de Sevilla ofrece los
100 kilos de la fina extra a 64 pe-
setas; primera semolada, a 61; pri-
mera corriente, a 60; segunda co-
rriente, a 59 y tercera corriente, a
58 pesetas. Lias de trigos blandos de
primera fuerza de Aragén, a 76 pe-
setas; primera media fuerza, a T74;
candeal de Castilla, a 66 y primera
candeal de Andalucia al mismo pre-
cio. _

Harina de mafz.—En GuipGzcoa
se cotiza el quintal métrico a 47,50
pesetas.

Salvados.—Los precios que rigen
en Valladolid son los. siguientes: ter-
cerillas buenos, a 36 pesetas; cuar-
tas, a 28 pesetas; comidilla, a 23 pe-
setas y salvado de hoja, a 25 pese-
tas; todo por 100 kilos y envase
comprendido.

Salamanca cotiza el de hoja a 26
pesetas el quintal métrico.

En Navarra vale la misma unidad
33 pesetas.

Guipazcoa paga el salvadillo a 27
pesetas; menudillo primera, a 34 pe-
setas e idem segunda, a 30 pesetas;
todo por 100 kilos.

Valencia ofrece a los siguientes
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precios por 100 kilos y sobre vagoén:
Cuartas duro, a 32 pesetas; floreta
duro, a 26,50; hoja duro, a 29; ter-
cerilla candeal a 42 pesetas; cuarta
candeal, a 35,50; florete candeal, a
29 y hoja candeal, a 31,50 pesetas.

Ciudad Real vende los cuartas a
36 pesetas; de hoja, a 30, e inferior
a 28 pesetas el quintal métrico, con
mercado sostenido.

Zaragoza registra los siguientes
precios con mercado animado: hari-
nas de tercera, a 28 y 30 pesetas los
60 kilos; cabezuela, a 17 pesetas la
misma unidad; menudillo, a 9,50 los
35 kilos y salvado de 7,50 a 8 pe-
setas los 25 kilos.

Los procedentes de trigos extran-
jeros se cotizan a 0,90 menos.

Jaén vende el afrecho a 35 pese-
tas el quintal métrico.

En Sevilla la harinilla vale a 35
pesetas los 70 kilos; la rebaza, a 29
los 60 kilos; fino a 25 pesetas los 50
kilos; basto, a 25 pesetas los 30 ki-
los; triguillo primera, a 34 pesetas
los 100 kilos y triguillo segunda, a
25 pesetas la misma unidad.

Despojos de arroz.—Se pagan en
Valencia a los precios que siguen:
medianos a 37 pesetas; morret, a 27
pesetas y cilindro, a 22 pesetas. To-
do por 100 kilos y sobre molino.

Forrajes y piensos.

Alalfa.—En Murcia valen los 100
kilos a 5 pesetas.

Zaragoza cotiza de 12 a 13,50 pe-
setas el quintal métrico, y de la em-
pacada a 17 pesetas la misma uni-
dad.

Heno.—En Valladolid vale el de
alfalfa a 17 pesetas el quintal mé-
trico.

Salamanca cotiza el de prado a
10,50 pesetas y el de alfalfa a 20
pesetas. Ambos por 100 kilos.

Avila paga el de prado a 10 pe-
setas la misma unidad.

La Corufia, ofrece el de prado a
12,72 pesetas el quintal métrico.

Navarra vende el de alfalfa a 20
pesetas los 100 kilos.

Oviedo registra el precio de 9 a
15 pesetas la misma unidad, para
el de prado.

Guipfizcoa cotiza el de prado a 12
pesetas el quintal métrico.

Murcia paga el de alfalfa a 21,50
pesetas la misma unidad.

Vale el de alfalfa en Valencia a
2,60 pesetas arroba.

Higuera la Real (Badajoz), ofre-
ce el haz a una peseta.

Paja de cereales.—Se cotiza en

Salamanca a 4,05 pesetas el quintal
métrico.

Avila la paga a 3 pesetas.

Huete (Cuenca), a 3,50; San Cle-
mente, 5 pesetas; Motilla, 2 pese-
tas y Tarancén 3,85 pesetas, la mis-
ma unidad.

" La Corufia vende los 100 kilos a
14,14 pesetas.

Navarra compra el quintal métri-
co a 8 pesetas.

Oviedo ofrece a 10 pesetas la mis-
ma unidad.

En Guiptzcoa vale el fardo de 35
kilos a 3 pesetas.

En Murcia rige el precio por arro-
ba de 0,70 pesetas.

Valencia opera de 8 a 10 pesetas
los 100 kilos.

Ciudad Real registra el precio de
0,46 pesetas por arroba.

Higuera la Real (Badajoz), cotiza
a 0,25 pesetas arroba.

Zaragoza paga la de trigo entre
7 y 10 pesetas los 100 kilos.

Baleares vende el quintal métrico
a 4,50 pesetas.

Paja de leguminosas.—Fn Sala-
manca se cotiza a 5 pesetas el quin-
tal métrico.

Avila paga a 3,25 pesetas la mis-
ma unidad.

Oviedo vende a 11 pesetas los 100
kilos.

Murcia compra a 0,90 pesetas
arroba.

Ciudad Real ofrece la misma uni-
dad a 0,80 pesetas.

Tortas de cacahuet—En Guiptz-
coa se cotizan a 39 pesetas los 100
kilos.

En Valencia se paga la misma uni-
dad a 42 pesetas.

Tortas de coco.—Baleares cotiza a
38 pesetas los 100 kilos.

Frutas.

Peras.—Se pagan en GuipGzcoa
las de cuchillo, a 0,45 pesetas el kilo.

En Murcia se cotizan a 50 pesetas
el quinbal métrico.

En Zaragoza se vende el kilo a
0,75 y 0,80 pesetas, seglin clase y
tamafio.

Manzanas.—En La Corufia se coti-
za <€l kilo a 0,25 pesetas.

En Oviedo se pagan las de mesa
de 0,35 a 0,50 pesetas kilo, y para
sidra, de 4 a 6 pesetas el quintal
métrico.

En Guiptizcoa se vende el kilo a
0.35 pesetas.

En Murcia se ofrece a 18 pesetas
el quintal métrico, con tendencia al
alza.



Valencia compra a 3 pesetas la
arroba.

Ziaragoza registra el precio de 0,75
pesetas Kkilo, las de clase extra.

Baleares opera a 15 pesetas la
carga.

Melocotones.—En Zaragoza se pa-
ga a 2 pesetas ®l kilo. Hay mucha
escasez.

Uvas de mesa.—Se cotizan en Va-
lencia la arroba a 6 pesetas.

Zaragoza paga a 2,50 y 2,75 la
misma, unidad.

Granadas.—Se pagan en Murcia a
18 pesetas los 100 kilos.

Valencia cotiza a 2,50 pesetas
arroba.

Naranjas.—Valencia: Estamos en
plena recoleccién, realizdndose tran-
sacciones entre 7 y 9 reales arroba
para la comuin, y de 14 a 18 reales
la misma unidad, para la mandari-
na, seglin clases.

La actividad en las compras es me-
nor que el afio anterior, debido a la
resistencia del cosechero a vender.

En Murcia con tendencia al alza,
vale el millar a 30 pesetas.

En Baleares se paga la carga a
12,50 pesetas.

Limones.—Baleares paga la carga
a 15 pesetas.

Verduras y hortalizas.

Tomates.—La Corufia cotiza a 30
pesetas el quintal meétrico.

Navarra paga la misma unidad a
23,10 pesetas.

Guipuzcoa vende a 0,45 pesetas el
kilo.

Murcia compra a 24 pesetas el
quintal métrico con mercado soste-
nido.

Valencia ofrece la arroba a 2,50
pesetas.

Pimientos.—En La Corufia se co-
tiza a 50 pesetas los 100 kilos.

Navarra paga a 1,20 pesetas el
ciento.

Guiptzcoa vende a 0,50 el kilo.

Murcia, con mercado sostenido,
ofrece los gordos a 37 pesetas, y me-
nudos verdes, a 25 pesetas.

En Valencia valen los verdes a
2,50 pesetas y colorados a 2 pese-
tas. Ambos por arroba.

Cebollas.—Valencia: Se mantiene
el precio de 1,25 pesetas arroba,
siendo éste apreciable si tenemos en
cuenta la gran cantidad de envios
realizados en la quincena, estimén-
dose como factor favorable pars el
alza, que los frios han comenzado de
una manera manifiesta en los mer-
cados consumidores extranjeros.

En Murcia se cotizan a 13 pesetas
el quintal métrico.

Guiptuzcoa paga el kilo a 0,40 pe-
setas. .

Oviedo vende el quintal métrico a
20 pesetas.

La Corufia opera a 10 pesetas la
misma unidad.

Repollos.—Salamanca cotiza a 0,25
pesetas el kilo.

Berzas.—Se pagan en Salamanca
a 0,20 pesetas kilo.

En Guiptzcoa vale la misma uni-
dad a una peseta.

En Valencia se venden a 2,50 pe-
setas la docena, y las coliflores a 3
pesetas.

Alcachofas.—En Murcia valen a
45 pesetas el quintal métrico.

Judias verdes.—En Zaragoza con
mercado en bhaja, se paga el kilo a
0,25 pesetas.

Raices y tubérculos.

Patatas.—Se cotizan en Valladolid
a 2 pesetas arroba.

En Salamanca vale el quintal mé-
trico a 15 pesetas.

Palencia le paga a 20 pesetas.

En Brihuega (Guadalajara), se
opera a 1,75 pesetas arroba.

Cuenca vende 2 25 pesetas el quin-
tal métrico; Cafiete, a 17 pesetas;
Priego, a 10 pesetas; Motilla, a 19
pesetas y Tarancén a 20 pesetas.

En La Coruiia se opera a 1594

- pesetas los 100 kilos.

Navarra ofrece el kilo a 0,18 pe-
setas.

Oviedo cotiza a 25 pesetas el quin-
tal métrico. i

Guiptzcoa vende el kilo a 0,30 pe-
setas.

Murcia, con mercado en alza, paga
a 20 pesetas el quintal métrico.

En Valencia vale la arroba a 2 pe-
setas.

Ciudad Real con mercado en baja,
registra por arroba, el precio de 1,40
pesetas.

En Higuera la Real (Badajoz), se
cotiza a 3,50 pesetas la arroba.

Zaragoza vende las nuevas. de 0,25
a 0,30 pesetas el kilo.

Baleares ofrece el quintal métri-
co a 15 pesetas.

Remolacha.—Salamanca cotiza el
quintal métrico a 4 pesetas.

En Huete, la azucarera se paga a
7,50 pesetas y en Priego a 8 pese-
tas. Ambas por quintal métrico.

En Zaragoza valen los 1.000 kilos
de la azucarera a 75 y T7 pesetas,
y la forrajera, a 31 pesetas.

-
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Plantas industriales.

Azafran.—Valencia: Puede darse
por terminada la recoleccién, que se
ha efectuado en buenas condiciones,
siendo mayor que la del afio ante-
rior, oscilando los precios entre 45
y 55 pesetas la libra, segin clase y
procedencia.

En Ciudad Real se paga la onza
a 3,50 pesetas.

En Zaragoza vale la libra de 350
gramos a 42 pesetas,

Baleares cotiza el kilo a 315 pe-
setas.

Cacahuet.—En Valencia este pro-
ducto no ofrece alteraciéon de impor-
tancia respecto de la anterior quin-
cena, siendo su precio de 70 a 75
pesetas los 100 kilos, en céscara.

Frutos secos.

Almendras.—En Murcia se paga
la mollar a 150 pesetas y la fina a
125 pesetas. Ambas por quintal mé-
trico.

Valencia cotiza la sin céscara lar-
gueta a 490 pesetas; comun, a 445
pesetas y marcona a 480 pesetas.
Todo por 100 kilos. En céscara vale
la mollar a 119 pesetas los 50 kilos
y marcona a 12 pesetas el doble de-
célitro.

Zaragoza opera a 16 pesetas el
decélitro.

Tarragona vende la mollar a 90
pesetas el saco de 50 kilos, largueta
en grano a 185 pesetas el quintal de
41 kilos, esperanza a 180 pesetas y
comin a 210 pesetas la misma uni-
dad.

Baleares cotiza el hectélitro a 45
pesetas.

Higod.—Valen en Valencia sobre
muelle y con envase de 34 a 35 pe-
setas los 100 kilos, con mercado en-
calmado.

Baleares paga el quintal métrico
a 65 pesetas.

Avellanas.—Tarragona cotiza los
58 kilos de negreta comin a 90 pe-
setas; cosechero, a 85 pesetas; gra-
no primera, a 150 pesetas y segun-
da, a 140.

En Oviedo de 60 a 65 pesetas los
100 kilos.

Castafias.—La Corufia cotiza el
quintal métrico a 18,75 pesetas.

Oviedo las paga de 18 a 20 pese-
tas la misma unidad.

Guiptzcoa vende el kilo a 0,15 pe-
setas.

Nueces.—En Brihuega (Guadala-
jara), se paga a 20 pesetas la fa-
nega. .
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En Priego (Cuenca), vale el quin-
tal métrico 50 pesetas.

En La Corufia se cotiza a 25 pe-
setas la misma unidad.

Guiptzcoa ofrece el kilo a 0,60 pe-
setas.

Baleares opera a 36 pesetas el
hectolitro.

Pasas.—Valencia: Se nota menor
actividad en este mercado, siendo
moderados los pedidos, lo que ha ori-
ginado una baja notable en los pre-
cios que son como siguen: ordina-
ria, en raspa, a 30 pesetas los 50
kilos; buena, a 35 pesetas la misma
_ cantidad, selecta de 32 a 35; retriat,
de 20 a 21 pesetas y para destileria,
a 20 pesetas. Mercado flojo con poca
salida. '

Aceites.

Aceite de oliva.—Jaén: Este mer-
cado va adquiriendo su animacién
habitual, con vistas a lograr una co-
tizacién mejor. Se paga a 18 pesetas
arroba de 11,5 kilos.

En Salamanca se vende a 200 pe-
setas el hectolitro.

Palencia ofrece la misma unidad
a 180 pesetas.

Vale en Cuenca a 190 pesetas; en
Cafiete, a 215 pesetas; en Huete, a
205 pesetas; en Priego, a 169 pese-
tas; en San Clemente, a 190 pese-
tas; en Motilla, a 200 pesetas y en
Tarancén al mismo precio. Mercado
encalmado. Precios por hectolitro.

La Corufia registra el precio de
199,66 pesetas el quintal métrico.

Navarra opera a 1,90 pesetas el
litro.

Murcia paga el hectolitro a 170
pesetas, con mercado sostenido.

Valencia, cotiza el extra a 210 pe-
setas, primera a 195 pesetas y se-
gunda. a 185 pesetas. Todos los 100
kilos y sobre vé,gén procedencia. De
cosechero del pafs de 19 a 21 pese-
tas arroba de 11,5 kilos.

Ciudad Real con mercado en baja
vende a 19 pesetas arroba de 11,5
kilos. :

Higuera la Real (Badajoz), ofre-
ce la misma unidad a 16,50 pesetas,
con tendencia a la baja.

Zaragoza registra el precio de 160
a 210 pesetas el hectolitro, con mer-
cado en alza, seghGn tipo y acidez.
Vale a 17,50 pesetas arroba del de
Sevilla.

Tarragona cotiza de 24 a 26 pe-
setas los 15 KkKilos.

Sevilla: Contintia con poca deman-
da este mercado, siendo bastante
flojas las operaciones que se reali-
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zan, persistiendo la no variacién de
los precios. Se paga la arroba de
11,5 kilos de 18,25 a 18,50 pesetas.

Baleares ofrece el hectolitro de
140 a 180 pesetas.

Aceite de orujo.—Se cotiza en Ta-
rragona de 100 a 125 pesetas el
quintal métrico.

Aceite de cacahuet.—Vale en Va-
lencia a 240 pesetas los 100 kilos.

Vinos.

~ Vinos.—Valencia: Contintia la cal-
ma en este mercado, realizdndose al-
gunas operaciones para los tintos de
Utiel-Requena, de 1,70 a 1,80 pese-
tas grado y hectolitro sobre estacién
Grao de Valencia, predominando la
oferta, y siendo escasa la actividad
a pesar de encontrarse recién ter-
minada la vendimia. Se cotiza a los
siguientes precios por grado y hec-
tolitro: tintos de Utiel, de 1,80 a 1,90
pesetas; rosados de idem, de 2 a 2,10
pesetas; tintos de Alicante, de 2,10
a 2,20 pesetas; moscatel, de 2,70 a
2,80 pesetas, mistela blanca, de 2,60
a 2,80 pesetas; idem tinta, de 2,70
a 2,80 pesetas y azufrados blancos,
de 1,70 a 1,80 pesetas.

Valladolid paga a los precios que
siguen, por cédntara de 16 litros:
Rueda corriente blanco, a 9 pesetas;
tipo Medina del Campo al mismo
precio, tipo Valoria, a 6 pesetas;
idem tinto, a 5,50 pesetas y Medina
del Campo idem a 8 pesetas.

Salamanca ofrece el hectolitro del
corriente, a 40 pesetas.

Palencia con mercado flojo, ven-
de el cintaro a 6 pesetas.

Avila registra el precio de 43 pe-
setas el hectolitro.

En Cuenca rige el precio de 38 pe-
setas; en Cafiete, 45 pesetas; Hue-
te, 33 pesetas; Priego, 28 pesetas;
San Clemente, 18,50 pesetas; Moti-
lla, 25 pesetas y Tarancén a 22 pe-
setas. Todos por hectolitros.

La Corufia paga el del pais a 71,36
el hectolitro.

Navarra opera a 4,50 pesetas el
decélitro.

Oviedo cotiza a 49 pesetas el de
Cangas y Boal a 48 pesetas. Ambos
por hect6litro.

Murcia vende a 34 pesetas el hec-
télitro del de Bullas, del de Jumi-
lla a 35 pesetas y del de Yecla, &
36 pesetas.

Ciudad Real compra el blanco a
3,50 pesétas arroba y tinto a 3 pe-
setas la misma unidad.

Zaragoza ofrece el Carifiena a 38
y 40 pesetas el alquez de 120 litros

y el corriente a 33 y 36 pesetas la
misma unidad.

Tarragona vende a los siguientes
precios: Priorato blanco a 2,25 pe-
setas, grado y carga, tinto al mis-
mo precio; campo blanco a 2 pese-
tas; fdem tinto, al mismio precio;
mistela blanca, a 3,35 pesetas e idem
tinta a 3,50 pesetas.

Baleares paga a 2,20 pesetas gra-
do y hectélitro.

Alcoholes, vinagres
y sidras.

Alcoholes.—Navarra cotiza el litro
a 2,65 pesetas.

Valencia vende el destiladp corrien-
te de 95 grados a 240 pesetas hec-
télitro; y el rectificado, de 96 a 97
grados a 250 pesetas la misma uni-
dad. ‘

Zaragoza opera a 147 y 148 pese-
tas el de 88 y 90 grados por hect6-
litro y a 250 pesetas el de 96 y 97
grados,

Tarragona para el rectificado vi-
nico a 254 pesetas hect6litro. -

Vinagres.—Zaragoza cotiza el de
alto grado a 28 pesetas el hect6li-
tro.

Valencia paga de 5 a 6 pesetas el
decélitro. )

Navarra ofrece a 0,30 pesetas el
litro. )

Sidras.—Guiptzcoa paga el litro a
0,25 pesetas.

Productos alimenticios.

Huevos.—En Salamanca vale 27
pesetas el ciento.

Avila le paga a 26,50 pesetas.

Cuenca los cotiza a 20,25 pesetas;
Cafiete, a 18 pesetas; Huete, a 21
pesetas; Priego, a 20 pesetas; San
Clemente, a 20,50 pesetas; Motilla,
a 20 pesetas y Tarancém, a 22 pe-
setas.

La Corufia los ofrece a 16,43 pese-
tas.

Navarra opera a 3 pesetas la ao-
cena.

Oviedo registra el precio de 28 a
30 pesetas el ciento.

Guiptzcoa cotiza a 4,20 pesetas la
docena.

Murcia paga a 3,50 pesetas la do-
cena con tendencia al alza.

Valencia vende de 3 a 8,50 pesetas
la misma unidad. )

Ciudad Real con mercado en alza
ofrece el ciento a 25 pesetas.

Zaragoza de 2,60 a 3 pesetas la
docena.

En Baleares vale de 2,90 a 8,20

_pesetas la misma unidad.



Leche.—Salamanca cotiza a 0,50
pesetas el litro.

Avila le paga a 0,70 pesetas.

Huete (Cuenca), vende a 75 pese-
tas el hect6litro; Priego, a 70 pese-
tas y San Clemente, Motilla y Ta-
rancén, a 80 pesetas.

La Corufia ofrece el litro a 0,50
pesetas.

En Navarra vale al mismo precio
que en La Corufia.

Oviedo opera a 0,40 pesetas y
Guipuzcoa al mismo precio.

Murcia registra el de 0,80 por li-
tro.

En Valencia se cotiza a 0,45 pese-
tas la misma unidad.

Ciudad Real paga el litro a 0,70
pesetas.

Zaragoza vende la' misma unidad
a 0,65 pesetas y Baleares a 0,60 pe-
setas,

Quesos.—Navarra cotiza el del Ron-
cal a 3 pesetas el kilo.

Guiptizcoa paga el fresco de oveja
del pais a 4 pesetas y el duro, a
5,60 pesetas la misma unidad.

Valencia vende el del pais de 3,50
a 3,75 pesetas kilo.

Ciudad Real ofrece la arroba a
51,75 pesetas.

Baleares opera a 6,50 el kilo del de
Mahoén.,

Mantecas.—-Navarra cotiza el Kilo
a 3 pesetas.

Oviedo la paga de 4 a 5,50 pese-
tas.

Guiptzcoa vende la extrafina de
mesa a 8 pesetas kilo.

Valencia la ofrece de 8 a 10 pe-
setas.

Baleares opera a 8,50 el kilo de la
de cerdo.

Tocinos.—Navarra cotiza a 3 pe-
setas el kilo.

Guiptzcoa paga el del fresco del
pais a 3,40 pesetas.

Miel.—Valencia cotiza a 1,75 pe-
setas el kilo.

Murcia la paga a 28 pesetas la
arroba.

Navarra ofrece el kilo a 2,50 pe-
setas.

Cuenca opera a 115 pesetas el
quintal métrico.

Azidcar.—La Corufia cotiza la de
la B. a 163,38 pesetas el quintal mé-
trico y de la P. a 144,11 pesetas.

Navarra paga el kilo a 1,60 pe-
setas.

Varios.

Lanas.—En Cuenca la corriente se
cotiza a 220 pesetas el quintal mé-
trico y en San Clemente a 210 pe-
setas, igual unidad.

Navarra paga a 28 pesetas arroba.

En Valencia vale la blanca a 3,50
pesetas kilo y la negra a 2,75 pe-
setas.

En Higuera la Real (Badajoz), se
opera a 28 pesetas la arroba.

Ciudad Real registra el precio de
45 pesetas arroba, para la merina
superior fina, idem fibra mas basta

a 40 pesetas, y la negra a 30 pe-

setas.

Zaragoza vende la de Zafra a 25
pesetas arroba.

Pieles—En Valencia se cotlza. por
unidad a 6 pesetas las de cordero
moruno y a 7 y 8 pesetas la del
pais y la de cabra.

Higuera la Real (Badajoz), paga
las de cabra a 9 pesetas y el kilo
de pellejo a 1,60 pesetas.

Ciudad Real vende la de vaca en
verde a 1,50 pesetas el kilo, terce-
ra fdem a 1,75 pesteas; cordero
manchego, a 6,50 pesetas una, idem
merino a 5 pesetas una, y de cabri-
to, a 10 pesetas.

Abonos minerales.

Superfosfatos.—Valladolid cotiza el
de 18/20 a 13, 25 pesetas el quintal
métrico.

Salamanca paga el de 18/20 a
14,25 pesetas y el de 14/16 a 12,50
pesetas. Ambos por 100 kilos.

La Corufia ofrece el de 18/20 a 12
pesetas y el de 14/16 a 10,50 pese-
tas por quintal métrico.

En Navarra vale a 12,40 pesetas
la misma unidad.

Oviedo cotiza el de 18/20 a 11,25
pesetas y el de 14/16 a 9,50 pesetas
los 100 kilos,

Guipuzcoa paga €l de 13/15 a 12
pesetas el quintal métrico.

Murcia ofrece el de 18/20 a 13,50
pesetas la misma unidad.

En Valencia se paga €l de 13/15 a
10,25 pesetas; el de 14/16, a 10,50
pesetas; el de 16/18, a 10,75; pese-
tas; y el de 18/20 a 13,25 pesetas.
Todos por 100 kilos.

Zaragoza ofrece el de 18/20 a
12,25 pesetas los 100 kilos.

Tarragona registra el precio por
quintal métrico de 11 pesetas el de
18/20 pesetas.

En Jaén vale el quintal métrico
del 18/20 a 12,50, sobre almacén
Midlaga.

Baleares cotiza el de 18/20 a 12,50
pesetas la misma unidad.

Escorias Thomas.—En Guiptizcoa
valen a 14 pesetas los 100 kilos, y en
Oviedo al mismo precio.

Cloruro potasico.— En Valladolid
valen los 100 kilos a 28,50 pesetas.
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Salamanca cotiza a 80 pesetas
igual unidad.

La Corufia ofrece el de 80/83 a
27,50 pesetas el quintal métrico.

En Oviedo valen a 27,50 pesetas
los 100 kilos.

Murcia paga los 100 kilos a 28
pesetas.

En Valencia el de 80/85 se cotiza
a 29 pesetas el quintal métrico.

Zaragoza a 28,25 la misma unidad..

Tarragona ofrece el de 80/83 a
26,50 pesetas los 100 kilos.

Jaén paga a 27 pesetas la misma
unidad sobre almacén Mdalaga.

Baleares cotiza a 26,25 pesetas los
100 kilos.

Sulfato potasico.— En Valladolid
valen 34,50 pesetas los 100 Kkilos.

Salamanca cotiza a 37 pesetas la
misma unidad.

La Corufia paga el de 90/93 a
33,50 pesetas el quintal métrico.

Navarra ofrece la misma unidad
a 36 pesetas.

Oviedo y Guiplzcoa al mismo pre-
cio que la anterior.

Valencia registra para el de 90/95
el precio de 35 pesetas los 100 kilos.

Zaragoza a 34,25 pesetas la mis-
ma. unidad.

Jaén cotiza a 33 pesetas el quintal
métrico en almacén MaAalaga.

Baleares paga a 32,50 pesetas,
igual cantidad.

Kainita.—En Guiplzcoa vale 16
pesetas el quintal métrico.

En Murcia se paga a 14 pesetas
igual unidad.

En Jaén se compra a 12,75 pese-
tas los 100 kilos.

Sulfato amoénico.—En Valladolid
vale a 38 pesetas el quintal métrico

Salamanca lo paga a 39,40 ptas.

La Corufia lo cotiza a 39 pesetas.

Navarra tiene el precio de 37 pe-
setas la misma unidad.

Oviedo. registra el de 86 pesetas
los 100 kilogramos.

Guiptizcoa ofrece la misma unidad
a 50 pesetas.

Murcia paga a 38 pesetas el quin-
tal métrico.

Valencia cotiza el de 24/25 de 34
a 34,25 pesetas igual unidad.

Zaragoza ofrece los 100 kilogra-
mos a 34,25 pesetas.

En Tarragona vale el de 20/21 a
35,50 pesetas igual unidad.

En Jaén, sobre almacén Mdlaga,
se paga el quintal métrico a 36 pe-
setas.,

Baleares paga a 38 pesetas igual
unidad.

Nitrato sédico.—Valladolid cotiza
a 37,70 pesetas los 100 kilogramos.
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La Corufia los paga a 38,60 ptas.

En Navarra valen a 38 pesetas.

Oviedo los cotiza a 36 pesetas.

Guipuzcoa registra el de 40 pese-
tas los 100 kilogramos.

Valencia. ofrece el de 15/16 a 36
pesetas igual unidad.

Zaragoza los paga a 39,50 pesetas.

Tarragona cotiza el de 15/16 a
35,50 pesetas los 100 kilogramos.

En Jaén valen a 36 pesetas.

Cianamida.—Valladolid paga los
100 kilogramos a 34 pesetas.

Jaén los cotiza a 32 pesetas en al-
macén M4laga.

Abonos organicos.

Estiércol.—En Valladolid se paga
a 20 pesetas las tonelada métrica.

Salamanca cotiza a 1,50 el quin-
tal métrico.

En Navarra valen a 7 pesetas los
1.500 kilogramos.

Murcia le ofrece de 9 a 15 pese-
tas el carro.

Higuera la Real (Badajoz), vende
la arroba a 0,15 pesetas.

Ciudad Real paga el carro a 6 pe-
setas.

Productos quimicos
e insecticidas.

Azufre.~—Vale en Navarra a 50 pe-
setas el quintal métrico.

Tarragona paga el molido a 13,20
pesetas los 40 kilos, y el refinado a
15,20 la misma unidad.

Sulfato de cobre.—Valladolid paga
el quintal métrico a 100 pesetas.’

La Corufia le cotiza, el de 98/99,
a 107,560 pesetas.

Navarra le ofrece a 100 pesetas

Valencia vende a 90 pesetas los
100 kilogramos.

Zaragoza los paga a 110 pesetas.

En Tarragona vale el quintal mé-
trico a 95,50 pesetas.

Sulfato de hierro.—Valladolid co-
tiza a 19 pesetas los 100 kilogramos.

Valencia paga el triturado a 14
pesetas la misma unidad.

Jaén ofrece a 15,50 pesetas el quin-
tal métrico. o

Cianuro sédico.—En Valencia se
paga el kilogramo a 3,20 pesetas,
lo mismo que la quincena anterior.

Acido sulfirico.—Valencia cotiza
a 90 pesetas el quintal métrico.

Ganado de renta.

Vacuno de carne.—Salamanca ven-
de los toros de 700 a 900 pesetas, y
las vacas, de 390 a 700 pesetas.

La Corufia paga de 250 a 500 pe-
setas la cabeza de vaca.
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Navarra ofrece las vacas del pais
a 600 pesetas. :

En Murcia valen las del pais de
900 a 1.000 pesetas.

Ciudad Real paga la arroba de
buey a 30 pesetas, de vaca a 33 pe-
setas, de toro a 34 pesetas y de ter-
nera a 35 pesetas. Mercado soste-
nido.

Baleares vende el Kkilo en vivo a
1,20 pesetas.

Vacuno de leche.—Salamanca paga
las terneras a 325 pesetas y las de
segundo pasto de 1.100 a 1.500 pe-
setas.

Navarra cotiza las holandesas a
1.100 pesetas cabeza y las suizas a
1.200 pesetas.

Guipuzcoa vende las vacas de raza
Schwyz a 2.350 pesetas una.

En Ciudad Real valen las holande-
sas de 1.500 a 2.300 pesetas una. No-
villas, de 600 a 1.100, y mamones,
de 120 a 150 pesetas.

En la misma plaza las vacas sui-
zas se cotizan de 1.250 a 2.150 ptas.
Novillas, de 600 a 1.100 pesetas, y
mamones, de 100 a 125 pesetas.

Cabrio.—En La Corufia se paga a
70 pesetas cabeza.

Navarra la cotiza a 50 pesetas.

En Murcia valen de 40 a 55 pe-
setas las serranas y las de produc-

ciéon de leche de 100 a 309 pesetas.

Ciudad Real ofrece la cabeza para
carne, con mercado sostenido, a 2,25
pesetas kilo; la de macho para idem,
a 2,75 pesetas; la de cabrito para
idem, a 3 pesetas, y la cabra para
leche, por cabeza, de 80 a 125 pese-
tas, seglin edad y clase.

Jaén opera de 100 a 125 la cabeza
de cabra para leche, y para carne,
de 30 a 40 pesetas.

Baleares registra el precio de 1,50
pesetas el Kkilo.

Lanar.—Salamanca paga las ove-
jas de 26 a 35 pesetas por unidad.

En Cafiete (Cuenca) valen a 70
pesetas; en Huete, a 65 pesetas; en
Priego, al mismo precio. Todos por
unidad.

La Corufia cotiza a 60 pesetas la
cabeza.

Navarra la ofrece, con cria, a 70
pesetas; moruecos, a 70 pesetas, y
corderos, a 30 pesetas.

Murcia vende las segurefias pari-
das, de 50 a 65 pesetas; tardias, de
45 a 50 pesetas. Precios por uni-
dad.

Ciudad Real paga la oveja para
carne & 2,70 pesetas kilo; para vida,
la cabeza, de 60 a 80 pesetas; car-
neros para carne, a 3 pesetas kilo,
y cordero, a 2,90 pesetas el kilo.

Jaén ofrece las ovejas para cria de
35 a 50 pesetas.

Baleares cotiza el kilo a 1,85 pe-
setas.

Cerda.—En Salamanca vale el kilo
en vivo para montanera, a 3,40 pe-
setas.

La Corufia paga de 25 a 350 pese-
tas cabeza.

Navarra cotiza los de dos a tres
meses a 55 pesetas unidad, y de en-
gorde, a 200 pesetas.

Guiptzcoa ofrece los gorrinillos del
pais al destete a 55 pesetas uno.

Higuera la Real (Badajoz) regis-
tra el precio de 28 pesetas arroba
para los gordos, para monte a 35
pesetas la misma unidad y lechones
de siete semanas a 25 pesetas uno.

En Ciudad Real valen los de en-
gorde a 28 pesetas arroba; primal,
de 100 a 125 pesetas uno, y al des-
tete, de 20 a 30 pesetas.

Baleares paga los cebados en ce-
badero a 2,10 pesetas Kkilo.

Ganado de trabajo.

Bueyes.—Salamanca cotiza la ca-
beza de 700 a 1.000 pesetas.

La Corufia la paga de 375 a 550
pesetas.

Navarra vende de 1.500 a 2.500
pesetas la yunta.

En Guiptzcoa vale la yunta del
pais a 2.900 pesetas.

Ciudad Real la -ofrece, segun cla-
se y edad, de 1.500 a 2.000 pesetas.

Vacas.—GuipGzcoa ofrece la yun-
ta a 2.700 pesetas.

En Murcia valen las del pais. de
1.750 a 2.500 pesetas la yunta, y
lorquinas, de 1.000 a 1.750 pesetas
el par.

En Ciudad Real se paga la yunta
de 1.250 a 1.500 pesetas, segin cla-
se y edad. :

Mulas.—En Salamanca valen las
de dos a tres afios de 600 a 1.100
pesetas cabeza, y las cerradas, de
400 a 500 pesetas.

La Corufia paga la cabeza de 250
a 500 pesetas.

Ciudad Real vende la yunta de
hembras de 2.500 pesetas a 5.500 pe-
setas, y de machos, de 1.300 pesetas
a 3.250, segin clase y edad.

Jaéa cotiza la yunta de cerriles
de 3.000 pesetas a 3.500 pesetas.

Caballar.—La Corufia ofrece la ca-
beza de 150 a 300 pesetas.

Navarra paga la jaca navarra a
250 pesetas cabeza, y la de Burguete,
a 300 pesetas.

En Ciudad Real se venden de 300 a
600 pesetas los caballos, y las ye-



guas, de 600 a 900 pesetas por ca-
beza.

Asnal.—En Navarra se paga la ca-
beza a 200 pesetas.

Ciudal Real vende la cabeza de
300 a 500 pesetas, segln clase y 2dad

Matadero.

Ganado lanar.—En Madrid valen
los carneros a 3,30 pesetas el Kkilo;
ovejas, a 2,70 pesetas, y corderos, a
3,40 pesetas. Hay muchas existen-
cias. _ .
Barcelona cotiza los corderos man-
chegos de 3,90 a 4 pesetas el kilo, y
las corderas, de 4 a 4,10 pesetas:
carneros castellanos, de 12 a 14 Kki-
logramos de peso, de 3,40 a 3,50 pe-
setas kilo, y ovejas del mismo peso,
de 3 a 3,10 pesetas la misma unidad.

En Salamanca se paga el kilo en
vivo de oveja a 0,80 pesetas, y el de
cordero, a 1,15 pesetas.

Palencia vende el kilo de oveja a
2,60 pesetas, de carnero a 2,50 y cor-
dero a 3 pesetas.

La Corufia cotiza el kilogramo de
carnero a 2,60 pesetas.

Navarra ofrece la misma unidad a
2,90; de oveja y de cordero, a 3,90
pesetas.

En Guiptzcoa vale el kilo de cor-
dero en vivo del pais a 3,60 pesetas.

Murcia opera a 2,70 el kilo de ove-
jas segurefias, y el de castellanas, a
2,60 pesetas.

Valencia registra los siguientes
precios en canal: carneros, a 4 pe-
setas, y corderos, a 4,50 pesetas.

En Ciudad Real el kilo en canal de
oveja a 2,70 pesetas; de carnero, a
3 pesetas, y de cordero, a 2,90.

Zaragoza paga el kilo de carnero
a 3,20 pesetas, y de cordero lechal,
a 6,250 pesetas.

Jaén cotiza la misma unidad de
cordero antes de mudar de 3,80 a
3,90 pesetas.

Sevilla vende el kilo de borrega de
2,65 a 3,15 pesetas, y el de borrego,
de 2,65 a 3,10 pesetas.

Ganado vacuno.— En Madrid se
pagan los bueyes gallegos de 2,78 a
2,87 pesetas; vacas idem, de 2,61 a
2,76 pesetas; bueyes leoneses, de 2,78
a 2,87; vacas idem, de 2,74 a 2,83 pe-
setas; terneras de Castilla finas, de
496 a 5,82 pesetas; de segunda, de
4,35 a 4,56 pesetas, y gallegas, de
3,04 a 3,61 pesetas. Precios por kilo.

En Salamanca vale el kilo en ca-
nal de buey a 2,50 pesetas, y el de
vaca, a 2,50 pesetas. En vivo se paga
el de vaca a 1,70 pesetas, y el de
novillo, a 1,80 pesetas.

En Palencia se cotiza por kilo en
canal a. los. precios siguientes: bue-
yes, a 3,25 pesetas; vacas, a 3 pese-
tas; novillos, a 3,35 pesetas; toros,
a 3,25 pesetas, y terneras, a 3,80
pesetas.

La Corufia paga el kilo de terne-
ra a 3,45 pesetas.

Navarra lo ofrece a 3,70 pesetas.

Oviedo registra el precio de 32 y
34 pesetas arroba para vacas y novi-
llos, y para terneras, el de 45 pese-
tas la misma unidad.

Guipuzcoa opera a los precios que
siguen por Kilogramo en canal: bue-
yes del pais, a 3,70 pesetas; vacas
idem, cebadas, a 3,65 pesetas, y no-
villos de idem, de un afio, a 4,60 pe-
setas. En vivo paga el kilo de toro
semental de desecho a 1,90 pesetas,
y la ternera del pais, de ocho dias,
a 130 pesetas cabeza.

Murcia cotiza a los precios si-
guientes por kilo: Bueyes, a 3 pe-
setas; vacas, a 3,10 pesetas; novi-
llos, a 4 pesetas; toros, a 3,20 pese-
tas, y ternera, a 4,10 pesetas.

Valencia paga el kilo en canal de
novillos y terneras, a 4 y 4,50 pese-
tas, respectivamente.

Ciudad Real registra por arroba
en canal los siguientes precios: Bue-
yes, a 30 pesetas; vacas, a 33 pe-
setas; novillos, a 34 pesetas; toros,
al mismo precio, y terneras, a 38
pesetas. .

Zaragoza vende el kilo de buey y
vaca a 2,70 pesetas, y el de ternera,
a 3,80 pesetas.

Jaén cotiza las terneras de uno a
tres afios de 3,40 a 3,60 pesetas kilo.

Sevilla paga por kilo a los siguien-
tes precios: Bueyes, de 2,70 a 2,80
pesetas; vacas, de 2,90 a 3 pesetas;
novillos utreros, de 3,15 a 3,20 pese-
tas; idem erales, de 3,30 a 3,40 pe-
setas; afiojos, de 3,560 a 3,60 pesetas;
toros, de 3 a 3,10 pesetas, y terneras,
de 3,75 a 4,75 pesetas.

Ganado de cerda.—Madrid ofrece
los extremefios a 3,08 pesetas Kkilo;
mallorquines, a 3,18 pesetas; murcia-
nos, al mismo precio, y blancos, de
3,30 a 3,35 pesetas.

En Barcelona valen los blancos. del
pais de 3,55 a 3,60 pesetas, y ma-
llorquines, de 3,20 a 3,30 pesetas.
Ambos por kilo.

Salamanca cotiza los cebados del
pais, en vivo, a 29 pesetas arroba.

Palencia paga el kilo en canal de
los murcianos a 3,60 pesetas.

La Corufia ofrece los del pais a
3,35 pesetas el kilo. :

En Navarra valen los del pais a

2,60 pesetas la misma unidad. P,
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Guiptzcoa vende los del pafs, en
vivo, cebados, a 2,50 pesetas Kkilo.

Murcia paga los negros en vivo a
27 pesetas arroba (3,10 pesetas el
kilo), y los blancos, a 28 pesetas
arroba (3,20 pesetas el kilo).

Valencia cotiza los blancos y ne-
gros, en vivo, a 35 y 34,50 pesetas
arroba, respectivamente.

Ciudad Real cotiza por arroba en

vivo, los extremefios, murcianos y

andaluces, a 28 pesetas, con merca-
do en bhaja.

Zaragoza, ofrece la arroba de 12,600
kilos a 44,45 pesetas de los mur-
cianos.

Jaén paga los andaluces cebados
en cebadero de 28 a 30 pesetas la
arroba.

En Sevilla valen los del pais a pe-
setas 3,55 el kilo.

Ganado cabrio.—En La Corufia se
cotiza el kilo de cabra a 2,60 pe-
setas.

Murcia le vende a 2,40 pesetas.

Valencia paga los cabritos a 4,50
pesetas kilo en canal.

Ciudad Real ofrece el kilo en ca-
nal de cabra a 2,25 pesetas; el de
macho, a 2,75 pesetas, y el de choto,
a 3 pesetas.

Sevilla registra el precio de 2,40
a 2,75 pesetas el kilo de cabra y 2,40
nesetas el de macho.

Despojos.-—Se pagaron en el mata-
dero de Ciudad Real a los precios
siguientes: de ovejas y carneros, a
5 pesetas; de corderos, a 4 pesetas;
de ganado vacuno, a 50 pesetas (los
de ternera a 25 pesetas), y de ga-
nado cabrio; a 4 pesetas los de ca-
bras y chotos, y a 5 pesetas los de
machos.

Varios.—Guiptizcoa vende a los si-
guientes precios: Palomas, a 5,50 pe-
setas el par; pollos, a 10,50 pesetas
la misma unidad, y gallinas, a 19 pe-
setas el par.

En Valencia rigen los precios que
siguen: Conejos, de 3 a 3,75 pesetas
uno; perdices, de 4 a 4,50 pesetas
una, y gallinas y pollos, a 7 pe-
setas.

Ciudad Real cotiza por unidad: los
conejos, a 3,50 pesetas; galtinas, a
6 50 pesetas, y pollos, a 5,60 pesetas.
Fl par de perdices vale 5,50 pesetas.

Estado de los campos.

Castilla.—Valladolid: Se ha hecho
una buena sementera; pero intran-
quiliza la persistencia del tiempo se-
co, y lo que es peor, frio en demasia.
En las tierras ligeras la siembra na-
ce bastante bien; no ocurre asi en
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las fuertes, que nace con bhastante
irregularidad.

Avila: Se terminé la siembra dc¢
cereales y leguminosas de otofio, que
se hizo en general en buenas condi-
ciones por tener humedad suficiente
las tierras.

Salamanca: La segunda quincena
de octubre se ha caracterizado por
una gran sequia y grandes frios en
los ultimos dias, con temperaturas
de 2 a 4 grados bajo cero. Las la-
bores superficiales del primer arico y
las de rastra, se han verificado opor-
tunamente; las primeras en las re-
giones méas calidas o menos frias de
la provincia.

Brihuega (Guadalajara): Tenemos
un tiempo frio, amenazando nieve.
Los sembrados nacen mal. En algu-
nas partes se arrosca el trigo al na-
cer. Se estd preparando la tierra pa-
ra. sembrar los potajes. La ganade-
ria lanar cuenta con abundantes pas-
tos. Hay mucha demanda de este ga-
nado y muy poca oferta, y las pocas
transacciones realizadas han sido a
precios altos. Los productos de huer-
ta, de los cuales hay grandes exis-
tencias, no tienen la menor salida;
los repollos y coliflores se pudren en
la tierra; las cebollas nadie las
mueve.

La Mancha.—Cuenca: El mercado
de todos los productos, muy encal-
mado; €l agricultor hace las opera-
ciones precisas para atender a los
gastos de explotaciéon. La siembra,
muy retrasada. La tierra no tiene
suficiente humedad para que nazca
la nueva planta; las dltimas lluvias
no fueron bien aprovechadas porque
qued6 un tiempo con vientos muy
fuertes y frios; precisa que llueva,
aungue no en gran cantidad, para
que la nueva planta tome fuerza an-
tes de que llegue la pasa invernal.
Los pastos han sufrido mucho por
las razones expuestas; de haber ve-
nido tiempo mé&as favorable la oto-
fiada hubiese sido francamente bue-
na. Las ganaderias trashumantes se
han trasladado a terreno més calido
y las restantes estan en los inver-
naderos, y el ganadero que no es
previsor comienza a preocuparse ante
el temor de que se inicien en este
mes las nevadas.

Extremadura. — Higuera 1la Real
(Badajoz): Est4 casi terminada la
sementera. La cosecha de aceitunas
y bellotas se ha resentido bastante
con la sequia; pero, no obstante, se
espera un buen afio.

Andalucia.—Jaén: En la tltima
quincena transcurrida ha llovido dos
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dias con relativa intensidad, lo que
ha hecho posible efectuar la siembra;
pero desde el ultimo dia de octubre
el tiempo seco y frio est& perjudi-
cando a la aceituna y a las siem-
bras ya nacidas, desecando el terre-
no, hasta el punto de esperar mejor
tiempo para proseguir la sementera.

Sevilla: A causa de la pertinaz se-
quia la siembra de los cereales en al-
gunos lugares se est4d haciendo en
seco. Estamos en la recoleccién de
la aceituna y terminandose la del al-
godén en secano.

Levante.—Murcia: El estado actual
de los campos es satisfactorio en ge-
neral en la provincia, aunque en al-
gunas zonas no ha llovido lo sufi-
ciente para efectuar la siembra.

En las zonas que ha llovido, las
cosechas presentan buen aspecto;
pero actualmente se van haciendo
cada dia mé&s necesarias las lluvias,
pues después de las ultimas ha hecho
tiempo demasiado caluroso y la eva-
poraciéon ha sido muy répida, estan-
do, por tanto, las siembras en gene-
ral muy necesitadas de humedad.

Baleares.—Las lluvias caidas en
esta quincena han mejorado las con-
diciones de la siembra; actualmente
han empezado las de habas y ceba-
da. Se ha empezado la recoleccién de
nueces, naranjas y limones, cuya ex-
portacién se ha iniciado; preséntase
buena cosecha de agrios. La recolec-
cién de aceitunas y elaboracion de
aceites se ha generalizado; témese
que términe réapidamente, pues la
maduraciéon se ha adelantado mucho;
el rendimiento no es malo, a pesar
de lo atacada que est4 por la mosca.
Contintta, la exportacién de cerdos
y la fabricacién de embutidos; los
precios actuales no son malos.

Aragén.—Zaragoza: Lluvias persis-
tentes han causado la alegria en los
secanos, principalmente en donde la
siembra est4 en su apogeo, ddndose
el caso curioso de que aun los ras-
trojos se siembran sin guardar el afio
y vez acostumbrado. La vendimia
puede darse por terminada, y los ren-
dimijentos no han respondido a lo que
se esperaba, aunque el fruto es de
inmejorable calidad. Los caldos se-
rén de una graduacién alta. La reco-
leccién de la remolacha se inici6 el
28 del pasado, obteniéndose una re-
gular cosecha. La ganaderia va me-
jorando mucho después de la falta

de pastos que ha soportado durante
el verano.

Navarra.—Comenz6 a hacerse la
siembra con toda normalidad y obli-
garon a cesar en ella las lluvias; se
habia sembrado la tercera parte de-
dicada a cereal.

Vascongadas.—Guipuzcoa: Los tre-
ce dias de lluvia continua al final de
octubre y el principio de noviembre
con el mismo régimen de aguas, han
estropeado.la otofiada, que tan buen
aspecto tenia hasta mediados de oc-
tubre, y con ello se han entorpeci-
do ias labores de la época, dejando
casi todo el maiz sin recoger y es-
tropeando totalmente la henificacién
que comenzaba a hacerse del rebrole
de las praderas. Con lo dicho las tem-
peraturas bajas que se inician puede
decirse que comienza la parada in-
vernal de los campos, que ha sido
prematura y forzosa para el perso-
nal en estos dias de mal otofio.

Asturias.—Ha llovido con exceso y
continta lo mismo. Estas lluvias in-
sistentes retrasan en muchos sitios
las faenas de la siembra, que en par-
te estaban ya por realizar. Continta
la recogida de manzanas, habiendo
sido excelente la cosecha en cantidad
y calidad, pero con muchas agusana-
das. Es una pena que los centros ofi-
ciales no hagan una activa campafia
para combatir las enfermedades del
manzano, que tanto perjuicio ocasio-
nan a la provincia. También ha sido
buena la cosecha de avellana, ha-
biéndose exportado cantidades im-
portantes.

Galicia—La Corufia: La siembra
de alcaceles se desarrolla en buenas
condiciones de humedad y tempera-
tura, -presentando extraordinario vi-
gor, Aprovechando las dltimas aguas
se hizo la siembra de los cereales de
invierno. Los nabos que se resintie-
ron en las zonas bajas brotaron des-
pués de las lluvias del mes de octu-
bre; pero la vegetacién de ellos no
es tan favorable como los de la zona
montafiosa. Los prados, en general,
dan abundante hierba y de excelente
calidad, por alternar los dias de sol
con los de humedad.

La recoleccién del mafiz fué defi-
ciente por la falta de aguas en el
verano. No sucedié lo mismo para
las castafias, nueces y manzanas,
cuyas cosechas fueron grandes y de
buena calidad.

Ofrécese agricultor moderno para dirigir explotacién agrope-
cuaria. Referencias de honorabilidad a satisfacién.

Seilas en esta Administraccidon.




