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PROBLEMAS DEL CAMPO

La concentracién de la pequefia propiedad
por Julian GIL MONTERO, Geémetra del Instituto Geografico Catastral

La transformacién parcelaria
encaminada a hacer desapare-
cer las parcelas excesivamente
pequefias para formar con ellas
otras de mayor extension, cuyo
cultivo sea mas facil, menos
trabajoso y, por consiguiente,
mas remunerador, viene practi-
candose con éxito en diversos
paises, que, conocedores de las

ventajas enormes que esto re--

porta, no vacilan en hacer con-
cesiones de amor propio y ave-
nirse a dejar de poseer terreno
en cada uno de los predios que
heredaron de sus antepasados,
para facilitar una transforma-
cion parcelaria que les permiti-
ra Integrar bajo una sola linde
los pedazos minusculos en que,
en el transeurso del tiempo,
fl_"acmonaron el suelo de su pro-
piedad. :

Es claro que, en el primer mo-

~ Imento, la idea de una innovacién

€n este sentido tropezaria con
la mas tenaz resistencia de los
que brecisamente sufren las con-
Secuencias del equivocado siste-
ma de~ poseer muchas parcelas
Pequetias, en lugar de ponerse
de acuerdo en la necesidad de
Prestarse mutua ayuda para fa-
cﬂlta;' una transformacién par-
celaria, convencidos de que si la
Produccién es escasa Yy poco re-
Muneradora, no es justo por ello

considerar ingrata a la tierra,
cruelmente mutilada por sucesi-
vas generaciones, que pagan su
error con un exceso de trabajo
y una acelerada disminucion en

- las utilidades, que, por su es-

fuerzo excesivo, deberian obte-
ner.

iCuantos pequefios propieta-
rios que se quejan de su pobre-
za, vivirian mas holgadamente
si una adecuada reparcelacion
hiciese méas facil su trabajo y, a
la vez, mas copiosos sus fru-
tos...!

No hay labrador que no co-
nozca, por experiencia, los in-
convenientes de una parcelacién
excesiva, inconvenientes muchi-
simo mas graves de lo que a
primera vista pudiera suponerse.
La explotacion del suelo frac-
cionado en parcelas minasculas,
es mas dificil y menos remune-
radora ; se pierde tiempo en
trasladarse de una a otra finca
durante las labores, la siembra
v la recoleccién; se pierde terre-
no, por las porciones que quedan
inexplotadas o inutilizadas en
cada linde, y se pierde dinero
por la necesidad de hacer repa-
raciones frecuentes a consecuen-
cia del mayor desgaste de los
aperos de labranza que, apenas
llevados a una finca pequeha,
tienen que ser trasladados a

otra y otras, siendo mucho mas
el tiempo que estdn en camino
que el que se dedican a rendir
un trabajo til. Se hace impo-
sible emplear maquinaria agri-
cola, incompatible con la peque-
hez de la extension en que ha
de trabajar; cuando se quiere
abonar la tierra, las diversas ca-
racteristicas de las multiples
parcelas, que requeririan peque-
uas cantidades de abonos dife-
rentes, hacen tan dificil la adqui-
sicién y eleccion del mas conve-
niente, que, en no pocos casos,
se prescinde de ellos 0 no se em-
plean los adecuados, quedando
también muchas veces alguna
parcela lejana a falta de alguna
labor complementaria, que la
distancia y la poca extensién su-
perficial de aquélla encareceria
lo suficiente para anular su efi-
cacia. Esto, sin contar la necesi-
dad en que se ven los propieta-
rios de pequefios predios de se-
guir la misma alternativa de co-
sechas que los de las parcelas
colindantes, lo que dificulta cual-
quier mejora o sencillo ensayo
que quisiera hacerse en deter-
minada parcela.

Diferentes experimentos efec-
tuados en Francia han demos-
trado que cuando una hectirea
de terreno se fracciona en par-
celas de 15 areas, el tiempo ne-
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cesario para el trabajo total que
el cultivo de éstas exige es jus-
tamente doble que en la parcela
primitiva, y segiin Henri Gelot,
los gastos necesarios para pro-
ducir un quintal de trigo au-
mentan en un 32,5 por 100,
cuando la superficie media de
las parcelas se reduce de una
hectarea a 33 areas y en 46 por
100 al reducirse de una hectéa-
rea a 16 areas.

Todo esto se traduce, eviden-
temente, en un aumento del cos-
te de la produccién, y como el
precio de venta no puede au-
mentarse, como en otros articu-
los, hay un perjuicio que no da-
fa solamente al agricultor, sino
que afecta de una manera deci-
siva a la economia nacional, y
debido a esto todos los paises
han estudiado con interés el
problema, no sélo haciendo la-
bor de propaganda, sino con
una legislacién coactiva.

En Suiza estd regida por el
Cédigo Civil vigente la reagru-
pacion de parcelas o ‘‘remem-
brement”, y antes de ser pro-
mulgado éste, en 1912, ya se
hacia, en algunos cantones,
obligatoria esta operacion,
cuando lo solicitaban "la mi-
tad de los propietarios poseyen-
do la mitad de la superficie a
que habian de afectar las refor-
mas; en otros cantones bas-
taba una mayoria de propie-
tarios, cualquiera que fuese el
terreno que poseyeran o.la so-
licitud de los poseedores de la
muitad de la superficie, cualquie-
ra que fuese su nimero, pudien-
do ser tambkien orderada dc ofx-
clo, sin necesidad de consenti-
miento de los propietarios, en
términos municipales donde la
extension media por parcela re-
sultase inferior a 500 metros
cuadrados.

Asi, en el Municipio de Argo-
ne, donde existian 1.975 parce-
las, de una superficie media de
122 metros cuadrados, se re-
agruparon en 152, de 15,85
areas cada una.

En Francia vienen efectuan-
dose “remembrements” desde la
terminacioén de la Gran Guerra,
y cuando dirigia la reconstitu-
cién de la comarca de las Arde-
nas el gedmetra Mr. Rascol, re-
partié por los pueblos un pros-
pecto explicando detalladamen-
te la conveniencia de concentrar
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la propiedad rustica en pocas
parcelas, de forma regular, con
la mayor extension posible y sin
sinuosidades en las lindes, y en
el resto del pais se hizo una ac-
tiva propaganda, que ha dado
como resultado la promulgacion
de algunas disposiciones legales
orientadas en ese sentido, como
la. ley Chauveau, de noviembre
de 1918, segln la cual, una ma-
yoria puede obligar a los demés
a hacer la operacién a que veni-
mos refiriéndonos y la hermosa
realidad de la reconcentracion
de la pequefia propiedad en las
Ardenas, donde las parcelas, que
tenian, por término medio, una
superficie de 28 areas, se redu-
jeron en namero, aumentando
su extension media a 1,33 hec-
tareas y estableciendo una red
de caminos que facilita el traba-
jo de cada propietario sin la
menor molestia para los colin-
dantes, cualquiera que sea la
clase de cultivo a que se dedi-
que cada parcela.

Mr. Gelot refiere el caso de un
propietario de la regién del Som-
me, que poseia dos parcelas de
74 y 28 areas, situadas a 1.200
metros una de otra, y fueron
sustituidas por una de 1,02 hec-

tareas, con lo que el propietario,-

que. tardaba anteriormente dos
dias y medio en labrar las dos
parcelas, labraba luego en algo
menos de dos dias la resultante
de la integracion, economizando
un 20 por 100 en el trabajo, de-
bido al tiempo que antes nece-
sitaba para trasladarse de una
a otra de sus parcelas.

E s t'as modificaciones en la
distribucién parcelaria de la pro-
piedad rustica han permitido a
los propietarios reducir el gana-
do, los jornales y los aperos de
labranza, economizando en se-
millas y abonos del 5 al 10 por
100, ademas de las economias
obtenidas, como ya se ha dicho,
en trabajo, y como consecuencia
de todo ello, en el coste de la
produccion, por facilitar el em-
pleo de maquinaria agricola, de
dificil transporte por los cami-
nos, y hacer mas fructifera la
labor del ganado, evitando su
caminar innecesario y fatigoso,
que consume gran parte de Ia
jornada de trabajo, tanto en las
labores como en la recoleccion,
siempre retardada y complica-
da por la necesidad de ir reco-

giendo de parcela en parcela
los frutos necesarios para que
no resulte demasiado costoso el
transporte de una pequefia can-
tidad. '

En Espafia, donde abundan
los pequefios propietarios y la
parcelacion ha llegado en algu-
nos sitios a un limite inconcebi-
ble, se hace preciso adoptar me-
didas encaminadas a remediar
lo que tan enormemente mer-
ma el rendimiento del suelo
patrio.

Hay infinidad de términos mu-
nicipales donde la parcelacién
excede notablemente de los ex-
tremos apuntados al referirnos
a pueblos que fueron objeto de
“remembrement”. Y no es sélo
por el deseo de conservar una
parte, por muy pequefia que sea,
en cuantos predios pertenecie-
ron a los padres, sino muchas
veces por resistencia a empren-
der caminos nuevos, pues cono-
cemos el caso verdaderamente
inexplicable de un pueblo don-
de, hace méas de diez afios, se
parcelé un monte para repar-
tirlo entre todos los vecinos, y
con el raro e injustificable em-
pefio de que cada uno tuviese
“‘diez” parcelas donde cortar le-
Na—ya que las condiciones del
terreno impiden roturarlo para
otro cultivo—, se di6 a éstas tan
pequefla extensién, que en gran
parte de ellas no llega a 15 areas
y muy pocas exceden de media
hectarea.

Todo lo anteriormente expues-
to basta para probar la conve-
niencia y necesidad de concen-
trar la pequeiia propiedad en
extensiones todo lo amplias que
sea posible y evitar una subdivi-
siébn excesiva hasta tanto que
sea posible acometer la gran
obra del “remembrement”.

Hoy que se va generalizando
la parcelacién de grandes exten-
siones de terreno para dividir-
las entre pequefios propietarios,
hay que convencer a éstos con
una propaganda activa y persis-
tente, que puede intensificarse
con la catedra ambulante, de las
ventajas que ofrece conservar
integras las parcelas, procuran-
do siempre agrandarlas, en lu-
gar de disminuirlas, con divisio-
nes, que tan perjudiciales son
para ellos y tan decisivamente
influyen en perjuicio de la eco-
nomia nacional.




AG!J"_AS S[]BRE EL [}|]'|'[] por Manuel SALMERON PELLON

I

Muy de mafiana, al recorrer,
como todos los dias, las parcelas
del Huerto del Limo, el tio Quin-
tin vié volar los pajarracos...
;Y anda, que no eran cachazu-
dos y procaces los muy maldi-
tos! Se dejaban venir de la cum-
bre aleteando parsimoniosamen-
te, como abanico en mano de
vieja; luego, sobre las hereda-
des del poblado, abrian las alas
hasta mas no poder, y cernién-
dose con humos de invencibles,
avizoraban todo el coto... y en
viendo algo digno de clavarle el
pico, los muy tunos se hacian los
desmayados e ibanse cayendo,
cayendo, sin aleteo, sin ruido,
has!:a que daban la embestida,
coglan la pieza y de un salto se
ponian otra vez sobre las nubes.
_ iBien le picoteaban las entra-
has! Al contemplar sus volateos
Sobre la tierra buena, el tio
Quintin hacia sangrar la encia...
Erran para é] algo enorme y sim-
bélico. La muerte del pasado y
la esquilmez del musculo... No

S€ pavonearian los maldecidos

de ser los reyes de la cumbre
S1 €n sus piernas hubiera la mis-
ma fortaleza que atn le queda-
ba, en el corazon. A buen seguro
que ni una sola brizna de la car-
Ne que criaba el coto le seria
Sputada a su viejo retaco si
le quitasen de 1a espalda siquie-
1"3‘ un par de lustros... Pero,
¢que iba a hacer ya? . Acechar
el Paso de los condenados? ; Ser
I ruin como ellos y saludar-
1os a mansalva con un envio
de postag?
acilh;c);o Quintin sabia que con
iy no se extingue la pro-
ralea. ;Por algo no hubo

aguilas alla en su mocerio! ;Por
algo el coto fué siempre bendi-
cion!

La carne no faltaba en la olla,
y aun en la faltriquera solia me-
terse el puhado de cuartos. Ni
un aguila tan sélo atreviase a
rondar. El coto era ‘‘sagrao”..
Para esto se jugaba el tio Quin-
tin la vida. Conocia palmo a pal-
mo el camino de la cocorota de
los montes, y sabia defenderse
de los cantizales de las lastras
y llegar a la cumbre, y adentrar-
se en las grutas, y hundir la
zarpa en mitad de los nidos, y
apretujar las crias.. y 'si los
aguilones le cortaban el paso,
ninguno pudo cantar nunca vic-
toria.

Que lo preguntaran al pastor-
cico de la sotana verdinegra y
las crenchas de nieve; que se
lo dijeran, a ver si dejaba a
Quintin por embustero.

El testimonio a que solia ape-
lar el campesino era plena de-
mostracién de su braveza.

iCuantas veces, a la sombra
de los paredones de la iglesia,
vi al anciano rector glosar, con
tonalidades de parabola evan-
gélica, las hazafias del entonces
doncel! Se hacia simbolo en sus
labios la reciedumbre del labrie-
go. El extrafo relato de aguilas
y cumbres, de brazos acerados,
de temerario corazon, parecia en
su boca el mas bello pasaje de
un recio romancero, formado
para ser leido a una muchedum-
hre adormecida...

Y, sin embargo, los mocetones
de hogafio se quejaban, y cuan-
do ocurriaseles gozar de caceria,
afligianse y solian exclamar:
;Pa qué emprender la camina-
ta? ;Pa qué llenarse de sudor?

iSi estan las aguilas por medio!
i Si lo tienen copao...!

iCopao!, pensaba el tio Quin-
tin. ;Y no les da vergiienza? ;Y
pa qué dicen luego, cuando les
duelen ya las corbas y prenci-
pian a fumar al sol, que han
perdio algo?

I

En un recoveco del camino,
recubiertos de matorrales, sor-
prendi6 el tio Quintin a un pu-
fiado de mozos. No lo habian en-
gafiado, ni tampoco quiso él du-
dar mucho del cuento...

—Los mozos han salido pa
acechar a las 4guilas...

iVaya si era verdad! Alli es-
taban los més fornidos del po-
blacho, con los retacos bien re-
pletos... v los ojos despabilados
mirando hacia la cumbre. En
cuantico que un aguila salia, se
encorbaban hasta dar con la tie-
rra; ponian en el ribazo los ci-
garros, alzaban el gatillo, y alla
queddbanse como figuras de un
infierno dantesco, mirando con
horror al infinito... El aguila
cerniase serena sobre el coto;
se desmayaba... cogia la pieza,
y a la cumbre otra vez.

Leones semejaban entonces
los mozos; luego hacian descen-
der el gatillo, humeaba de nue-
vo el cigarro, y asi las horas...

El tio Quintin pardése en el
acecho.

—; Habéis mermao muchas a
la bandada?

—Ni tan siquiera una. ;No
son astutas ni na las muy ladro-
nas!

—Os han olio el flaco... Rei-
nas paecen.

—Y reinas son, tio Quintin;
pero ya las destronaremos.

—Esta, por lo que se ve, muy
alto el trono.

—Pero ellas vendréan...
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—Si, a meterse en los cafio-
nes de las escopetas.

—Pué que alguna sea tan
atrevia.

—Si lo fuera, jmenfo susto
que os daba! ; Habéis visto vos-
otros un aguila de cerca?

—Muertecica la vi y hay que
corréles... , ‘

—;Corréles! Pues un aguila,
con paecer tanto, no tiene una
pufiada de un buen mozo.

—Si por pufios fuera...

—; Pues creéis que pa luchar
con ellas hace falta otra cosa?
Un cuchillo en la mano, firmeza
en los pies, corazoén en el pecho
y loma arriba... a llegar a la
cumbre, asomarse al bujero del
nio, y cara a cara; sintiendo
vosotros el alentar de los pollue-
los y viendo ellas la firmeza de:
conquistador, hacéle una chapa-
rreta con la cria, metéle el cu-
chillico por el buche y que, re-
vuerta con lag piedras del trono,
baje ar llano... No hay otra re-
ceta. jCorazon, corazén! jNa de
retacos!

—Cualquiera se aventura, tio
Quintin. Es menester, pa arri-
marse a la cumbre, tener mas
que perdia la chaveta. jLuchar
con las garras de las muy con-
denés!

—Tenis sobra razoén—excla-
mo el viejo bajando la cabeza—;
pa luchar con las aguilas hace
farta no ser como son casi t6s..
Es menester llevar en la cabeza
ese argo que vosotros habéis lla-
mao locura... jLocura, locura!
Buena farta hace sentar plaza
de loco... para poner los pies en
las piedras méas altas de la cum-
bre... Que al acecho téos somos
buenos cazaores...

Los mozos no supieron decir...
pero vieron las palabras del ve-
jete. Luego hubo unos labios
procaces que zumbonamente re-
zongaron:

—Con usted, tio Quintin, en
mitad del camino, los aguilones
no se atreven a pasar; paece que
se espantan. ; Por qué no se me-
te aqui con nosotros?

—;Qué he de meterme! Ver-
glienza me daria. ;Sus pensiis
que t6os somos lo mesmo? Aun
me quea corazén pa tirarselo a
un aguila.

—Pues la ocasién es propia.
;Ahi viene una!

De la cumbre dejése ir hacia
el llano, con volateo solemne, un
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pajarraco. El sol proyectaba en
la tierra de la Huerta del Limo
la sombra del rival del tio Quin-
tin. Los balanceos de la reina del
coto, al pintarse en el llano, hi-
cieron llamear los ojos del ga-
nén.

—;Tire usted el corazon!

—Pué que lo tire.

Y abismado y tembloroso fue-
se el labriego; mientras, los re-
tacos del mocerio taimado apun-
taban al cielo...

* % %

—Pué qu’ahora no se rian—
iba pensando el tio Quintin ca-
mino de los nidales de las agui-
las.

iTire usted el corazon!, ha-
bianle dicho para mofa y escar-
nio, para que le sirviera de co-
rona de espinas.. Ya verian
ellos en cuanto le miraran des-
de la acechadura como un pom-
poém en la cocorota de la loma...

—Quisiera estar con ellos pa
verlos morderse los labios, pa
verlos enrojecer de verglienza...

En la veredica que él siguiera
antafio habia crecido hierba...
Pero para sus ojos redivivos por
el afan de seguir siendo hombre,
no era intrincada, aunque si de-
masiado pendiente...

Ya llegaria. Quiso probar la
destreza del brazo; en un re-
codo del camino luché con un
aguila invisible... Llevaba la bra-
veza bastante. El 4guila invisi-
ble habia rodado... Aun le res-
taba musculo... Pero la cumbre,
encantada por el oro del sol, es-
taba lejos. Sentése en un ribazo;
el pafiuelo de hierbas limpié la
frente. ;Ya que hubiera querido
limpiarse el tio Quintin la amar-
gura que le salia a la boca! El,
camino del trono de los pajarra-
cos; los mozos, a cubierto... {Ha-
biase visto mayor desenfado en
los que tenian recias, como vi-
gas, las piernas y duras como un
risco las espaldas!

Desde su descanso miraba el
tio Quintin el poblacho, y a la
casuca de matorros que habian
hecho los mozos, y a las agui-
las, que de vez en vez restrega-
ban las plumas por las huertas...

—;Ya veran téos!—gritoé el

vejete, reanudando la marcha al
son de su cuchillo sobre una pie-
dra lisa...

* K %

Antailo estaria ya de vuelta...
y atn iba camino de la cumbre.
Soné un disparo. Los mozos
erraron el tiro. El aguila alzdse
prestamente con ruidoso aleteo.
Ya en la altura estuvo quieta
unos segundos, y como una cen-
tella dejose ir sobre el camino
de la cumbre.

No cogi6é desprevenido al tio
Quintin. Parapetdse en una ro-
ca, estir6 el brazo, y al sentir
en el rostro el viento movido por
la bestia, el cuchillo del viejo
bordd una culebrina... que arran-
c¢é un enorme graznido al pa-
jarraco. Apocaliptica fué la lu-
cha. En dos amplios desgarres
de la carne del pecho de Quin-
tin estaban enterradas las ufias
del rival... ;Bravas eran las fie-
ras! Sangraban y mordian... Al
fin, el viejo, cuando sintid, en
la frente, entre los ojos, un bor-
botén de sangre, abandoné el
cuchillo, confié a las manos la
victoria, y brincando con absur-
da braveza, cogib el cuello ene-
migo, haciéndolo crujir... y alla
fué al llano, como un montén

de harapos...
* ¥ X%

Si la fortuna no le hubiera de-
parado en el descenso a unos
compafieros campesinos, no es-
taria el tio Quintin con vida en
su casuca, oyendo a unos y a
otros hacer lenguas acaloradas
de su hazaina.

—iPero vélgame Dios!—ha
dicho el pastorcico de la sotana
verdinegra y las crenchas de
nieve—. ;Para qué lo hizo us-
ted? ; No pensd que los tiempos
se llevaron la fuerza? ;No pen-
86 que jugaba la vida?

—Vaya si lo pensé, padre cu-
ra; lo sabia tan bien como aho-
ra mesmo. Cuando se es mozo,
una partia gana infla las fuer-
zas; cuando se estd en mis afios,
los triunfos se cambian por la
vida. Pero, ; qué iba yo a hacer?
iSer lo mesmo que téos? ;Mo-
rirme sin probar a rompeles el
trono...?

Arriendo y compra-venta de fincas

Arriéndanse 700 fanegas de pastos sitos en <La Ruidera», y 100 en «Peila
Rubia», en la dehesa Lugar Nuevo, Anddjar (Jaén).

INFORMES: JOSE PERALES, cartero. Andujar.
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Ingenieros agroénomos.

Don José Luis de la Loma y Otey-
za, que estaba destinado al Servi€io
del Catastro, dependiente del ministe-
rio de Hacienda, es trasladado a ia
Granja de Coérdoba.

Don Jestis Navarro de Palencia,
ingeniero tercero, pasa a supernume-
rario a peticién propia.

Don Julio Tortuero Barreneche, in-
geniero segundo, pasa a supernume-
rario a peticién propia.

Don Antonio Diaz Gémez, don Ma-
nuel Gutiérrez del Arroyo, don Fer-
nando Oria de Rueda y don Agustin
Virgili Quintanilla, ingresados en =l
Cuerpo de Agrénomos como ingenie-
ros terceros, son destinados al Ca-
tastro, dependiente del ministerio de
Hacienda.

Don Fernando Blanes Boysen es
destinado & la Secciébn Agronémica
de Baleares.

Don Francisco Esparrago Fernén-
dez es destinado como ingeniero di-
rector a la FEstacién Agropecuaria
de Burgos.

Don Jestis Andréu L4zaro es nom-
brado jefe de Negociado de Ensefian-
za e Investigacién Agronémica de la
Direccién General de Agricultura.

Por pase a situacién de supernu-
merarios, a su instancia, de los inge-
nieros terceros don Ramén Olalquia-
g8, don Julidn Trueba Aguirre, don
JesGs Navarro de Palencia y de los
Segundos don Francisco Oria Gonz4-
lez y don Julio Tortuero Barrene-
che, resulta que don Eufemio Olme-
do Ortega reingresa como ingeniero
tercero, don Francisco Guerra Ma-
ITero ingresa en el Cuerpo, don Ma-
nuel Martinez Noriega reingresa co-
mo ingeniero tercero, don Luis Tre-
Vifio Sudrez de Figueroa, supernume-
rario, asciende a ingeniero segundo.
continuanao supernumerario; don Ra-
mén Nadales Gilardo asciende a in-
geniero segundo, don Arturo Chamo-
ITo Casaseca ingresa en el Cuerpo y
don Carlos Gutiérrez Hern&ndez re-
Ingresa como ingeniero segundo.

Ayudantes del Servicio
Agronémico.

Don José Gonzilez de la Puente,
que habfa sido destinado a Haro (Lo-
BT0f0), es destinado a la Estacin
de Viticultura Y Enologia de Alcé-
Zar de San Juan (Ciudad Real).

Don Pedro Royo Cano, de la Sec-
ciéon Agronémica de Almeria, es tras-
ladado a la Division Agron6mica de
Experimentaciones de la misma pro-
vincia.

Don Félix Arrué Astiazaran, ayu-
dante segundo, pasa a su instancia
a situacién de supernumerario.

Por pase a supernumerario de don
Félix Arrué Astiazaran, ingresa co-
mo ayudante segundo don Luis Es-
padero Gasco, siendo destinado al Ca-
tastro, dependiente del ministerio de
Hacienda.

Don Francisco Ferriz Amorés es
destinado a la Seccién Agronémica
de Jaén.
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“Gaceta” del dia 1 de junio.

Fvve ergoe - ——— ~

Real orden relativa a la distribu-
ciébn del crédito de 40.000 pesetas,
consignada en presupuesto, con des-
tino a subvenciones y premios a en-
tidades agrarias.

—Otra dictando el Reglamento ¥
plan de estudios para la obtencion
de titulo de Perito Simentista.

—Otra idem y plan para la ob-
tencién de titulo de Técnico Seri-
cicola.

—Otra para la inspeccién en el
funcionamiento de los establecimien-
tos productores de semilla de gusa-
nos de seda y para la venta de su
produccién en Espafia.

-—Otra. Reglamento para la apli-
cacién del articulo 12, apartado b),
del Real decreto de 11 de octubre
de 1926, en lo relativo a la inspec-
ci6n de viveros particulares de mo-
reras.

“Gaceta” del dia 3.

Real orden dictando programas pa-
ra el ingreso en la ensefianza de Pe-
rito Simentista.

“Gaceta” del dia 4.

Real orden anunciando oposiciones
entre veterinarios para proveer las
plazas de jefes de las secciones de
Veterinaria de los Institutos Provin-
ciales de Higiene.

“Gaceta” del dia 5.

Delegacién de Espatia en el Ins-
tituto de Agricultura en Roma.
Anunciando concurso para proveer
una plaza de redactor espaiiol, va-
cante en el Servicio de Estadistica
Agricola. :

“Gaceta” del dia 7.

Real orden anunciando concursos
para proveer las plazas de ingenieros
del Cuerpo de Montes y de Ayudan-
tes del referido Cuerpo, que se men-
cionan.

—Disponiendo que por los gober-
nadores civiles de todas las provin-
cias se comunique a todos los alcal-
des de las de su mando la orden de
que sean satisfechos los recibos de
las Céamaras Provinciales Agricolas
que correspondan a cada una de
ellas.

“Gaceta” del dia 12.

Real decreto subvencionando el cul-
tivo del maiz y la difusién de las
semillas seleccionadas y de los ce-
reales.

—Otro creando una marca nacio-
nal que garantice la produccién y la
procedencia espafiolas de los frutos
y productos de cultivo agricola: acei-
tes y vinos, aplicable a Jas mercan-
cias que envien al extranjero los
productores y exportadores espafioles.

DISPOSICIONES OFICIALES

-—Por Real orden de 11 de junio,
publicada en la “Gaceta” del 22, se
suprimen las Estaciones de Ensayos
de Semillas en las Granjas de Co-
rufia y Valladolid y en las Divisio-
nes Agronémicas de Barcelona, Pa-
lencia y Almeria.

—Por otra Real orden del mismo
dia, publicada en la “Gaceta” indi-
cada, se suprimen las Estaciones de
Motocultura y Escuela de Capataces
Mecénicos Agricolas. que radican en
el Instituto de Investigaciones Agro-
némicas y Divisién Agronémica de
Experimentacién de Barcelona.

—Por la Direccién General de Agri-
cultura se acuerda ampliar hasta el
13 de julio préximo inclusive, a las
trece horas de dicho dia, el concur-
s0 que se anuncié en la “Gaceta” de
25 de mayo Gltimo, para proveer la
Jefatura de la Seccién Agronémica
de Madrid, haciendo extensivo el con-
curso a ingenieros y subalternos.

—Por la Delegacién de Espafia en
el Instituto Internacional de Agricul-
tura en Roma se amplia hasta el dia
10 de julio préximo el plazo de ad-
misién de instancias para proveer
entre ingenieros agrénomos o peritos
agricolas una plaza de redactor es-
pafiol en el Servicio de Estadistica
agricola del Instituto citado.

361



Destete de lechones.

El destete de los lechones no debe-
r4 hacerse bruscamente, para evitar
en lo posible que tanto estos como
la cerda se resientan al efectuarlo.

Unos dias antes de separar por
completo a la madre de las crias, se
hard que éstas permanezcan con
aquélla una vez por la mafiana y
otra por la tarde, dejandolas juntas,
sin embargo, toda la moche.

Pasados unos dias, con este trata-
miento y dos antes de la separacién
definitiva, se suprimird la conviven-

- cia de noche, limitdndose exclusiva-
mente a las dos visitas ya citadas.

Con este tratamiento se le va reti-
rando, poco a poco, la leche a la cer-
da sin sufrir, sensiblemente, al sepa-
rarla por completo de las crias.

Reconocemos, sin embargo, que és-
tas desmejoran y pierden de peso du-
rante este periodo, por lo cual con-
viene aumentarles la racién comple-
mentaria, sobre todo si se las vende
al destete.

Algunos desean tener las crias con
la madre hasta el momento de la ven-
ta. Si asi se hace, debe darsele a
aquélla, después de la separacién de-
finitiva, 150 gramos de sal de Glau-
ber, disueltos en agua, disminuyén-
dole algo la racién alimenticia.

E]l momento del destete es varia-
ble con la edad de la madre, con el
numero de crias, con la raza y con
el estado de la madre y de los lecho-
nes, oscilando entre los cuarenta y
los setenta dias.

Pasados unos veinte dias del naci-
miento, se deberd empezar la alimen-
tacién complementaria, comenzando
por darles leche hervida, hasta que
se acostumbren a ella. Cuando asi sea
se le afiadird algo de harina, tam-
bién hervida, pasando posteriormente
a darles centeno, cebada, etc.

Consejo atil a los viticultores.

Durahte la época de floracién de
la vid, no debe el viticultor perder de
vista que el sulfatado puede actuar
nefastamente sobre la futura cose-
cha. No es solo el lavado de la flor
que arrastra granos de polen dispues~
tos a germinar la causa principal e
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inconveniente mas grave, sino la pro-
bable quemadura de estos Organos
tiernos, jévenes y delicados, que pro-
duce en la mayoria de los casos un
caldo mal preparado, 4cido o bésico.

Asf como el azufrado de las vides
en floracién no ofrece peligro, faci-
litando (por la corriente del espolvo-
reo) el arrastre del polen y el cua-
jado del fruto, el sulfato de cobre no
beneficia en nada la fecundaci6én del
racimo, antes al contrario.

En caso de peligro de ataque de
mildiu en la época en que comienzan
a abrir las flores de las vides y ha-
biendo descuidado el viticultor el tra-
tamiento preventivo, puede éste ser
efectuado a condicién de una irrepro-
chable preparacién de los caldos. A
continuacién exponemos la prepara-
cién del caldo bordelés, siguiendo las
instrucciones recomendadas por la
Estacién de Patologia Vegetal.

Fo6rmula.—Sulfato de cobre, 1 a 2
kilogramos; cal viva en terrén, % a
1 kilogramo; agua, 100 litros.

En vasija ‘“que no sea de hierro ni
de zinc” (puede ser una cubeta o ba-
rrica desfondada), viértanse 50 litros
de agua.

Poéngase €l sulfato de cobre en una
cestilla o en un saquito de arpillera,
que se colocard de modo que quede
sumergido superficialmente en el
agua. De esta forma se disuelve f4-
cilmente en el agua fria; si el sulfato
se pone en el fondo, tarda mucho en
disolverse.

Cuando esté disuelto el sulfato de
cobre conviene remover para que el
liquido quede homogéneo.

En vasija aparte apidguese la
cal (1.*) en la proporcién de medio ki-
logramo por cada kilo de sulfato de
cobre, empleando la cantidad de agua
estrictamente necesaria (unos dos li-
tros por cada kilo de cal). Una vez
apagada la cal, diliyase, agregando
agua hasta 50 litros, removiendo per-
fectamente, con la cual se obtendra
una lechada muy clara (2.*).

Hecho esto viértase, poco a poco
y agitando al mismo tiempo con un

palo, la lechada de cal sobre la diso- -

lucién de sulfato, introduciendo de
cuando en cuando en el liquido un
“papel de Fenolptaleina”. Se sigue

afiadiendo lechada hasta que éste to-
me una coloracién rosa, lo cual indi-
ca que la cantidad de cal afiadida es
suficiente.

Complétese entonces con agua cla-
ra hasta los 100 litros, para lo cual
habrd de afiadirse una cantidad de
agua igual a la que sobr6 de lechada
de cal. Si en la cuba donde se disuel-
ve el sulfato de cobre se tiene sefiala-
do el nivel que alcanzan los 100 li-
tros, bastard completar con agua
hasta la sefial.

Si no se tiene papel de Fenolpta-
leina puede utilizarse “papel rojo de
tornasol”, cesando de afiadir lechada
de cal cuando, mojado en el ligquido,
toma un color azul violdceo ‘‘persis-
tente”. Estos papeles reactivos pue-
den encontrarse en las farmacias (3.2).

Para hacer el caldo bordelés mas
adherente y mojante se le puede afia-
dir 50 gramos de “caseina” en polvo
por cada hectolitro.

Se pone la caseina en dos litros de
agua, removiendo perfectamente pa-
ra que quede en suspensién, y se afia-
de una lechada de cal (hecha con
otros dos litros de agua y 100 gra-
mos de cal), agitando vivamente has-
ta conseguir disolver la caseina, y
esta papilla se afiade al hectolitro de
caldo bordelés preparado.

La caseina puede sustituirse con un
litro de leche desnatada, que se agre-
ga a la lechada de cal, o con 20 6
30 gramos de aceite de linaza, adicio-
nado al apagar la cal.

Notas.—1.» Es preferible emplear
cal viva, pero también puede usarse
cal apagada recientemente (un kilo-
gramo de cal viva da 1,300 kilogra-
mos de cal apagada).

2.2 La lechada de cal conviene fil-
trarla por una tela de tejido poco
tupido o por un tamiz de mallas es-
trechas, para separar los grumos,
chinas y otras impurezas, que no es
bueno vayan en el caldo bordelés.

3.» El papel de Fenolptaleina pue-
de prepararse disolviendo un gramo
de esta sustancia en 30 centimetros
cubicos de alcohol de 90° y sumer-
giendo en esta disolucién pequefias
tiras de papel de filtro blanco duran-
te algunos minutos para que se em-
beban bien, conseguido lo cual se se-
can al sol. Este papel se conserva en
frasco de cristal, al abrigo de la hu-
medad, durando varios afios en per-
fecto estado.

La Fenolptaleina tiene la propie-
dad de permanecer incolora en las
soluciones 4cidas, tomando un color
rosa en las bésicas; la reaccién es
sumamente sensible.

PR T




4

Cereales y leguminosas.

Trigo.—El mercado de este pro-
ducto presenta la caracteristica de
paralizacién casi absoluta; apenas si
se hacen operaciones, siendo casi no-
minales los precios que a continua-
cién registramos. De todos modos,
las cotizaciones acusan una baja poco
optimista para el porvenir de los tri-
gos nacionales. He aqui los precios
de algunas plazas.

Valladolid, con escasas existencias
y en pequefias partidas, paga a 21,25
pesetas la fanega de 94 libras.

En Burgos (Melgar de Fernamen-
tal) se opera a igual precio que el
anotado para Valladolid.

Palencia cotiza a 50,80 pesetas el
quintal métrico (21,50 pesetas la fa-
nega de 92 libras).

Avila paga a 54,05 pesetas los 100
kilos, con mercado en baja.

En Guadalajara (Brihuega) se ven-
de la fanega a 20 pesetas.

Murcia, con mercado en baja, co-
tiza a 54 pesetas los 100 Kkilos.

En Tarragona, el trigo de monte ce
Paga, sin envase y sobre vagén ori-
gen, entre 54 y 55 pesetas los 100
kilos.

Se cotiza este cereal en Sevilla, y
por quintal métrico, de trigo recio
corriente, a 48 pesetas; barbilla, a
47; candeal, a 43; voltizos, a 47; del
Obispo, a 46; tremés abarbillado, a
47, y tremés cerrado, a 47 pesetas.

En Jaén se paga el quintal en f4-
brica a 50 pesetas.

Cludad Real cotiza la fanega a
23,50 pesetas, y los 100 kilogramos,
a 53 pesetas.

En Zaragoza sigue el mercado pa-
ralizado; las pocas transacciones que
Se efectfian han sido al tipo de 52 pe-
setas el quintal métrico; el trigo an-
daluz se ofrece a 44 pesetas, para
servir en julio. :

Guiptizoca sostiene su cotizacién
anterior de 55 pesetas los 100 kilos.

En Haro, sin duda por esperarse
Una préxima y abundante cosecha,

ha bajado el precio en 1,50 pesetas
el quintal métrico, siendo el actual
de 49 pesetas dicha unidad.

Navarra vende los 100 kilos a 52,50
pesetas (11,55 pesetas el robo).

Ceébada.—Valladolid la.paga a 12
pesetas la fanega.

En Burgos (Melgar de Ferpamen-
tal), con mercado en baja, se paga
la fanega de 32 kilos entre 12,50
y 13 pesetas.

Palencia cotiza a 32,60 pesetas el
quintal métrico (10,50 pesetas la fa-
nega).

En Guadalajara (Brihuega) vale la
fanega 13 pesetas.

Murcia paga, con mercado en ba-
ja, a 32 pesetas los 100 kilos.

En Tarragona se cotiza la de Ur-
gel entre 40 y 41 pesetas.

A 37 pesetas los 100 kilos en Se-
villa, vendiéndose ya de la fresca.

En Jaén estd también a 37 pesetas.

Ciudad Real paga la fanega a 11,25
pesetas, y los 100 kilogramos, a 36
pesetas.

En Cuenca se paga el quintal mé-
trico a 40 pesetas.

Zaragoza: Los precios anteriores
han sufrido un marcado descenso y
se ofrece de 38 a 41 pesetas el quin-
tal métrico.

En Guiptizcoa, por el contrario, ha
subido y se paga a 50 pesetas los 100
kilos.

Haro: Mercado en baja, pagindose -

a 37 pesetas el quintal métrico.

Navarra vende a 44,25 pesetas el
quintal métrico (7 pesetas el robo).

Avena.—En Valladolid se cotiza a
9,25 pesetas la fanega.

En Burgos (Melgar de Fernamen-
tal), lo poco que sale a la venta se
paga entre 10,75 y 11 pesetas la fa-
nega.

Palencia opera a 21,60 pesetas los
100 kilos (9,50 pesetas la fanega).

En Guadalajara (Brihuega) se pa-
ga a 10 pesetas la fanega.

Murcia, con mercado en baja, la
cotiza a 30 pesetas el quintal métrico.

Tarragona paga la de Urgel a 37
pesetas los 100 Kilos.

La avena rubia se vende en Sevi-
lla a 34 pesétas los 100 kilos, y en
Jaén, al mismo precio.

Cuenca paga a 37 pesetas los 100
kilos.

Guipluzcoa y Haro la venden, res-
pectivamente, a 44 y 42 pesetas los
100 kilos.

Zaragoza cotiza de 40 a 41 pesc-
tas igual unidad.

Navarra paga a 45 pesetas los 100
kilogramos (7,20 pesetas el robo).

Centeno. — Valladolid lo cotiza a
15,50 pesetas la fanega.

En Palencia se paga a 40 pesetas
el quintal métrico (17,50 pesetas la
fanega).

Avila opera a 39,91 pesetas los 100
kilos.

Haro y Navarra lo venden a 40 pe-
setas los 100 kilos.

Maiz.—Murcia lo paga, con merca-
do en alza, a 46 pesetas los 100 kilos.

El del pafs se cotiza, en Sevilla, a
38 pesetas.

Jaén paga a 40 pesetas el quintal
meétrico, precio en granero.

Guipuzcoa paga, el importado, a 42
pesetas los 100 kilos.

Zaragoza lo cotiza de 46 a 54 pe-
setas el quintal métrico; el del Plata.
a 43 pesetas, puesto en Zaragoza.

Haro vende a 43 pesetas y Nava-
rra a 47,75 pesetas, ambos precios
por cada 100 kilogramos, vendiéndo-
se en esta plaza el robo a 9,55 pe-
setas.

Habas. -— Las mazaganas blancas
valen, en Sevilla, a 37 pesetas los 100
kilos, y en la misma plaza se cotizan
las mazaganas moradas a 36 pesetas,
y las chicas, a 37 pesetas.

Jaén cotiza el quintal de las clases
corrientes, nuevas, a 36 pesetas.

En Guipizcoa mejora el precio en
media unidad por quintal métrico,
valiendo a 50.50 pesetas.

Zaragoza paga, las de Extremadu-
ra, a 43 pesetas.

363



En Haro valen a 44 pesetas, y en
Navarra, a 53 pesetas; todos estos
precios son por quintal métrico; e
robo se vende en este Gltimo merca-
do a 11,65 pesetas.

‘En Murcia se cotizan, con merca-
do en baja, a 49 pesetas el quintal
métrico.

‘Garbanzos.—La cosecha préxima a
" recogerse, que se presenta abundan-
te, influye en los precios del produc-
to, que presentan tendencia a la
baja.

En Sevilla se cotizan los blanccs
tiernos, pequefios, a 95 y 100 pese-
tas; los duros gruesos, de 95 a 100
pesetas; duros medianos, de 92 a 94
pesetas; duros pequefios, de 88 a 90
pesetas. Los mulatos tiernos gruesos
a 95 y 98 pesetas los 100 kilos; {dem
medianos, de 93 a 95 pesetas, y los
pequefios, de 90 a 92 pesetas. Los
mulatos duros, de 88 a 90 pesetas, y
duros pequefios, de 80 a 85 pesetas.

La fanega de garbanzos se paga a
51,85 pesetas, y los 100 kilos, a 125
pesetas, en Ciudad Real.

En Palencia se pagan a 160 pese-
tas el quintal métrico.

Avila los cotiza, con mercado en
alza, a 138,66 pesetas los 100 kilos.

En Guadalajara (Brihuega), valen
a 16,50 pesetas la arroba.

Zaragoza paga, los sin cribar, a
108 pesetas los 100 kilos.

En Navarra valen a 175 pesetas el
quintal métrico (38,50 pesetas el
robo).

Judias.—En Guadalajara (Brihue-
ga) se cotizan: las blancas, a 12,50
pesetas la arroba, y las encarnadas,
a 14 pesetas.

En GuipGzcoa se vende la blanca,
del pafs, a 1,25 pesetas el kilo, y la
roja, a 1,75 pesetas igual unidad.

Zaragoza: Algo ha mejorado el pre-
cio de venta, rigiendo el de 131 pe-
setas log 100 kilos.

Yeros. — En Guadalajara (Brihue-
ga) se pagan a 13 pesetas la fanega.

Palencia cotiza a 40 pesetas el
quintal métrico (17,50 pesetas la fa-
nega), y en Valladolid valen a 16 pe-
setas la fanega.

Los nuevos, en Jaén, a 36 pesetas
los 100 kilos.

Cuenca paga a 37 pesetas el quin-
tal métrico.

Haro los vende a 38 pesetas los 100
kilos.

Algarrobas. — Valladolid opera a
14,50 pesetas la fanega.

Valen en Haro a 38 pesetas el quin-
tal métrico.

Almortas.—Se venden en Vallado-
lid a 15 pesetas la fanega.
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En Palencia se pagan a 36,80 pe-
setas los 100 kilos (16,25 pesetas la
fanega).

En Guadalajara (Brihuega) se co-
tizan a 16 pesetas fanega.

Harinas y salvados.

Harina de trigo.—Si continGa la
entrada de trigos exéticos augura-
mos un porvenir poco halagiiefio para
las harinas de trigos del pais, y con-
viene paralizar la importacién antes
de que ¢l dafio sea irremediable. Los
precios registrados son los siguientes:

Valladolid: Paga por 100 kilos, sa-
co comprendido: a 67 pesetas, la se-
lecta; a 64, la panadera, de 1.2; a
64,50, la intervenida, y a 62 pesetas.
la de segunda.

Avila cotiza por 100 kilos: a 65,50
pesetas, la de trigo nacional, y a 63,
la, de trigo exo6tico.

En Murcia rigen los siguientes pre-
cios, por 100 kilos: a 72 pesetas, la
de trigo recio, y a 68, la de candeal.

Tarragona paga, por 100 kilos, con
envase y sobre vagén origen: de 70
a T5 pesetas, la de fuerza; de 64 a
65, la clase extra, y de 62 a 63 pe-
setas, la clase corriente.

El mercado de Sevilla paga las ha-
rinas de trigo recio fina extra a 67
pesetas el quintal métrico; la prime-
ra semolada, a 65; la primera co-
rriente, a 64; segunda corriente, a
63, y tercera corriente, a 62 pesetas.
Las harinas de trigos blandos valen:
las de primera fuerza, de Aragén, a
73 pesetas los 100 kilos; las de pri-
mera candeal, de Castilla, a 71 pese-
tas, y las de primera candeal, de An-
dalucia, a 68 pesetas.

En Jaén, el quintal métrico de cla-
se corriente, a 60 pesetas.

Ciudad Real paga a 65 pesetas los
100 kilos.

Zaragoza: Continua el mercado en
calma, pagéndose la de primera de
67 a 68 pesetas; la entrefuerte, de 64
a 65 pesetas, y la de segunda, de 51
a 52, todo por 100 kilos.

En Haro se vende el quintal métri-
co de la corriente a 66 pesetas.

Navarra la cotiza al precio medio
de 65,70 pesetas igual unidad.

Salvados.—En Tarragona se coti-
zan, por 100 kilos, con envase y so-
bre vagén origen; de 28 a 29 pese-
tas, el salvadillo, y de 29 a 30 pe-
setas, el salvado hoja.

Valladolid paga, por 100 kilos, con

" saco; a 43 pesetas, las tercerillas; a

34 pesetas, las cuartas; a 22, las co-

midillas, y a 31 pesetas, el salvado

hoja.

En Sevilla, 1a harinilla vale a 35
pesetas los 70 kilogramos; la rebaza.
a 29 pesetas los 60 kilogramos; ¢l
salvado fino, a 25 pesetas los 50 ki-
logramos; el basto, a 25 pesetas los
30 kilos, y €l triguillo de primera, a
385 pesetas el quintal métrico. A 27
pesetas se pagan los 100 kilos del
triguillo de segunda.

En Jaén, el afrecho estd a 30 pe-
setas los 100 kilos.

Ciudad Real paga el quintal métri-
co de cuartas a 36 pesetas; de hoja,
a 30, y de salvado inferior, a 28 pe-
setas.

Guiptizcoa: Salvadillo, a 32 pesetas;
menudillo de primera, a 35,35 pese-
tas; idem de segunda, a 32,65 pese-
tas; todos estos precios son por 100
kilogramos.

En Haro se pagan, por quintal mé-
trico, a los siguientes precios: Hari-
nilla, a 40 pesetas; remoyuelo de pri-
mera, a 34 pesetas; idem de segun-
da y hoja, a 30 pesetas.

Zaragoza: En el mercado hay gran
oferta y poca demanda, vendiéndose
los 60 kilogramos de harina de ter-
cera, de 24 a 25 pesetas; los 60 kilo-
gramos de cabezuela, a 17 y 18 pese-
tas; los 35 de menudillo, a 9.50, y los
25 de tartara, a 8,50 pesetas.

En Navarra se cotiza el salvado
corriente al precio medio de 29 pe-
setas el quintal métrico.

Forrajes y piensos.

Alfalfa—En Valladolid se vende,
en verde, a 3,80 pesetas los 100 Kki-
los.

Palencia paga a 4,30 el quintal! mé-
trico (0,50 pesetas la arroba).

En Murcia se cotiza, en baja, a 6,25
pesetas los 100 kilos.

Guiptizcoa: La segada en fresco se
vende a 30 pesetas los 1.000 Kkilos.

Navarra vende el quintal métrico
de alfalfa, en verde, a 12 pesetas.

Zaragoza, la seca vieja, a 16,50 pe-
setas el quintal métrico, y la fresca.
a 13 pesetas.

Heno.—E! de alfalfa se paga, en
Murcia, a 24 pesetas los 100 kilos,
y en Valladolid, a 18 pesetas igual
cantidad.

Navarra vende el de alfalfa a 22
pesetas el quintal métrico.

Guiptizcoa, el de prado, sin empa-
car, a 80 pesetas la tonelada mé-
trica.

Paja de cereales.—Palencia la pa-
ga a 4 pesetas los 100 kilos (0,45 pe-
setas la arroba).

En Murcia se vende a 0,55 pesetas
arroba (11,500 kilos).
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En Ciudad Real, la arroba de 11,50
kilogramos se paga a 0,58 pesetas.

En Navarra se cotiza a 6,50 pese-
tas los 100 kilos.

Paja de leguminosas.—En Murcia
vale a 0,80 pesetas la arroba.

Palencia la cotiza a 10,80 pesetas
el guintal métrico (o sea a 1,25 pe-
setas la arroba).

Tortas.—En Guipuzcoa vale, sobre
vagoén, la torta de cacahuet, a 36 pe-
setas el quintal métrico.

Frutas.

Limones.—En Murcia se pagan,
con mercado en alza, de 55 a 60 pe-
setas los 100 kilos.

Manzanas.—Ni en Guiplizcoa ni en
La Corufia varia la cotizacién dada
la quincena anterior, esto es, valen
en la primera plaza a 4,50 pesetas el
kilogramo, y en la segunda, a 2 pe-
setas igual unidad.

Peras.—La Corufia sostiene su pre-
cio de 2 pesetas el kilogramo.

Albaricogques. — Valen en Murcia,
con mercado sostenido, de 25 a 30 pe-
setas los 100 kilos.

Cerezas.—Murcia las paga a 75 pe-
setas los 100 kilos.

En Zaragoza se cotizan a 1,60 pe-
setas el kilo, mercado firme.

Fresones.—Zaragoza los paga de
3 a 3,25 pesetas el kilo, mercado
firme.

Verduras y hortalizas.

Tomates.—Se venden en Murcia,
con mercado en baja, a 15 pesetas los
100 kilos.

Valen en Zaragoza, de 2 a 2,20 pe-
setas el kilo.

Pimientos.—En Murcia valen, con
mercado en baja, a 75 pesetas los
100 kilos.

Judias verdes.—En Murcia se pa-
gan, en alza, a 30 pesetas los 100 ki-
los.

Cebollas. — Guiptizcoa. las paga a
0,90 pesetas el kilo.

Esparragos.—Navarra los vende a
2 pesetas el kilo.

En Zaragoza, igual unidad, vale a
1,25 pesetas.

Guisantes (en verde).—En Guipaz-
€oa se cotizan a 0,70 pesetas el Kkilo.

Raices y tubérculos.

Patatas, — Valen en Murcia, con
mercado en alza, a 18 pesetas el quin-
tal métrico.

En Guadalajara (Brihuega) se pa-
&an a 3,50 pesetas la arroba.

Avila cotiza, con mercado en alza
a 27,50 pesetas los 100 kilos.

En Ciudad Real se cotizan a 3,45
pesetas la arroba de 11,50 kilogra-
mos, y a 30 pesetas los 100 kilos.

Cuenca paga los 100 kilos a 44 pe-
setas, y Priego, a 33; San Clemente.

a 38, y Motilla, a 30 pesetas.

La Coruiia cotiza el quintal métri-
co a 27,65 pesetas.

Navarra las vende a 38,20 pesetas
el quintal métrico.

En Guipuzcoa, las nuevas, del pafs,
se pagan a 0,35 pesetas.

Plantas industriales.}

Azafran.—Se paga la onza de aza-
fran a 3,50 pesetas en Ciudad Real.

En Cuenca, los 100 kilos, valen
11951 pesetas; en San Clemente,
12.500 pesetas, y en Motilla, 15.000
pesetas.

Frutos secos.

Almendras. — Tarragona paga el

saco de 40 kilos a 195 pesetas, la lar- |

gueta, y a 180 pesetas, la comdn;
ambas en grano.

En Zaragoza se paga el Decalitro

de almendras de Huesca a 14,50 pe-
setas.

Avellanas.—En Tarragona se coti-
zan: en cascara, a 75 pesetas los
58,50 kilos; a 116 pesetas, la clase
cosechero primera, y a 100 pesetas,
la de segunda.

Nueces. — Valen en Guiptizcoa a
1,80 pesetas el kilo.

Aceites.

Aceite de oliva.—Avila lo paga, con
mercado en baja, a 215,66 pesetas el
Hectolitro.

Tarragona paga la arroba de 15 ki-
los: de 32 a 32,50 pesetas, los de cla~
se primera; de 30 a 31, los de segun-
da, y de 32 a 32,50, los de Urgel; to-
dos entregados en destino.

Se paga en Ciudad Real la arroba
de 11,50 kilos, a 22 pesetas, y los 100
kilos, a 195 pesetas. Mercado en baja.

En Sevilla, la arroba, de 21 a 21,25
pesetas los aceites corrientes, buenos,
de tres grados de acidez.

En Cuenca, de 198 a 230 pesetas
los 100 kilos, segun localidad y clase.

En Jaén, la arroba, en bodega, a
20,75 pesetas. Ha causado desanima-
cién en la oferta la bhaja de precios.

Se pagan en Navarra, la arroba de
14,76 litros, a 36,16 pesetas, y el Hec-
tolitro, a 245 pesetas. Mercado para-
lizado.

En Zaragoza, con mercado firme,
se cotiza a 225 pesetas los 100 litros.

La Corufia paga el quintal métri-
co a 235 pesetas.

Aceite de orujo.—En Tarragona @€
paga el de segunda, de color vg
de 130 a 135 pesetas los 100 ki

Vinos.

ba de 16 litros, a 3,50 pesetas; 3
100 litros, a 22 pesetas. Este es el
precio més bajo que rige en la ma-
yoria de los mercados de la provin-
cia. En Valdepefias, Almadén, Infan-
tas y en la misma capital se cotiza a
1,00 o 1,25 pesetas més en arroba. En
general, €l mercado paralizado y en
baja.

Haro: Nominalmente rigen los mis-
mos precios consignados ultimamen-
te, pero la flojedad subsiste y parece
se inicia la baja. Por otra parte, las
vifias de esta zona, en floracién, pre-
sentan mucha muestra y estdn sanas.
La cotizacién es la de 5,50 pesetas la
cantara de vino tinto (16 litros), y
de 5,50 a 6 pesetas igual unidad de
clarete.

Navarra paga, el corriente, a 49
pesetas los 100 litros.

Zaragoza: Los vinos llegados de La
Mancha acusan descenso de 5 a 6 pe-
setas en Hectolitro. Los de la tierra
se mantienen firmes, haciéndose po-
cas operaciones. Los precios que ri-
gen son los siguientes:

Aragoén, alquez de 120 litros, de 44
a 48 pesetas; Mancha, de 25 a 26 pe-
setas el Hectolitro.

La Corufia paga el Hectolitro de
tinto a 55,90 pesetas.

Tarragona paga, por grado y car-
ga: a 3 pesetas, €l Priorato blanco;
a 3,25, Priorato tinto; a 2,75, Campo
blanco, y a 2,50, Campo tinto.

Murcia paga, en baja y por Deca~
litro: a 4 pesetas, el de Bullas, y a
4,75, el de Jumilla.

En Palencia se cotiza el céantaro
a 6 pesetas.

Valladolid opera, por arroba de 16
litros: a 8 pesetas, Rueda corriente
blanco; a 7,50, tipo “La Seca”, blan-
co; a 6,50, tipo Cigales, clarete, y a.
6,25, el mismo tipo, pero en tinto.

Alcoholes y sidras.

Alcoholes.—En Tarragona se paga
el rectificado vinico, a 250 pesetas los
100 litros.

En Zaragoza, el de 96/98 grados,
se vende a 250 pesetas el Hectolitro,
dos pesetas mdés caro que la quin-
cena pasada.
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En Navarra vale a 255 pesetas
igual unidad.

Sidra.—Guiptizcoa: Sigue vendién-
dose, la corriente, del pais, a 0,40 pe-
setas el litro.

Productos alimenticios.

Huevos.—En Avila se pagan a 16,83
- pesetas el ciento.

Murcia los vende a 2,20 pesetas do-
cena. :

La Corufia paga el ciento a 14,20
pesetas.

Guipnzcoa, el ciento, del pafs, lo
vende a 19,15 pesetas.

Leche.—En Murcia se vende a 0,80
pesetas el litro.

En Avila vale 0,45 pesetas igual
medida.

La Corufia paga el litro a 0,50 pe-
setas; Guipuzcoa, a 0,30 pesetas; Na-
varra, a 0,50 pesetas, y Zaragoza, 2
0,60 pesetas.

Quesos.—La arroba del fresco de
oveja estd, en Ciudad Real, a 45 pe-
setas.

La Corufia vende el kilogramo de
queso a 4 pesetas.

Navarra cotiza el Kkilogramo de
Roncal a 8 pesetas.

GuiptGzcoa paga el kilogramo de
fresco, del pais, a 3,60 pesetas.

Miel.—En Guadalajara (Brihuega)
vale a 14 pesetas la arroba.

Murcia la paga a 26 pesetas igual
unidad.

En Cuenca vale a 134 pesetas los
100 kilos.

Tocino.—En Avila se paga a 3,20
pesetas el kilo.

Varios.

Lanas.—En Murcia se cotiza la cla-
se entrefina a 25 pesetas arroba de
11,500 kilos; mercado en alza.

En Ciudad Real, la arroba de lana
en sucio, de calidad muy fina, se paga

" a 45 pesetas, y la basta, a 40 pese-
tas. La negra, en sucio, a 28 pesetas.

En Jaén, la blanca corriente, a 30
pesetas la arroba, en sucio.

En Navarra se paga el kilogramo
de lana churra a 4 pesetas.

Pieles.—Las de vacuno, en Ciudad
Real, a 1,55 pesetas kilo, y las de
cordero y cabrio, a 5 y 7 pesetas una.

Abonos minerales.

Superfesfatos —Vaucadolid pagn el
18/20 a 12,75 pesetas los 100 kilos.

Murcia cotiza el de igual riqueza a
13 pesetas, y Tarragona, a 11 pese-
tas.

La Corufia vende el 18/20 a 11,25
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pesetas los 100 kilos, y el 14,16, a
10,25 pesetas igual unidad.

En Guipuzcoa, el 13/15 se paga =
12 pesetas el quintal métrico.

Navarra cotiza a 11,85 pesetas, y
Haro, a 12 pesetas; estos precios se
refieren a quintal métrico y riqueza
18/20.

Escorias Thomas.—Guipuzcoa: Si-
glLen pagéndose a 14 pesetas los.100
kilogramos.

Cloruro potasico.—Los 100 Kilos,
con saco, valen, en Valladolid, a 28,60
pesetas; en Murcia, a 27,50, y en Ta-
rragona, a 25,50 pesetas.

A 26,50 pesetas los 100 kilos, en
Jaén.

Sulfato potasico.—Se cotiza, por
100 kilos: a 34,50 pesetas, en Valla-
dolid, y a 33,50 pesetas en Murcia.

A 32,50 pesetas los 100 Kkilos, en
Jaén.

Kainita.—En Murcia se vende a ra-
z6n de 13,50 pesetas los 100 Kkilos.

A 12,50 pesetas los 100 kilos, en
Jaén.

Sulfate amoénico.—Los 100 kilos se
cotizan a 38,50 pesetas, en Vallado-
lid; a 38, en Murcia, y a 37,50, en
Tarragona.

" A 37 pesetas los 100 kilos, en Jaén.

Se paga en La Corufia a 39,50 pe-
selas los 100 kilos.

Nitrato de cal.—En Valladolid se
vende a 36 pesetas los 100 kilos.

Murcia lo paga a 35 pesetas igual
cantidad.

A 34 pesetas los 100 kilos, en Jaén.

Nitrato sodico.—A 37 pesetas los
100 kilos, en Jaén.

En Valladolid se cotiza a 38,70 pe-
setas el quintal métrico; saco com-
prendido.

Tarragona lo paga a 36 pesetas los
100 Kkilos.

La Corufia ofrece el quintal mé-
trico de 15/16 a 38 pesetas.

Guiptizcoa: Se paga el de Chile a
40 pesetas los 100 kilos.

Navarra lo vende a 37 pesetas
igual unidad.

En Haro rigen los precios siguien-
tes, por quintal métrico: Chile, a 36
pesetas; Champién y Bast, a 35,50
pesetas.

Cianamida de calcio.—En Vallado-
lid se paga a 32,50 pesetas los 100 ki-
los; saco comprendido.

A 33,50 pesetas los 100 kilos, en
Jaén.

Abonos orgéanicos..

Estiércol.—Los 100 kilos se pagan
en Valladolid, de 2 a 2,50 pesetas.

El sin hacer vale en Guipuzcoa a
25 pesetas la tonelada métrica.

Navarra paga, el hecho, a 5 pese-
tas el quintal métrico.

En Ciudad Real, a 6 pesetas el ca-
rro. i i

Productos quimicos
e insecticidas.

Azufre.—Tarragona cotiza, por 100
kilos, a los siguientes precios: Terrén
corriente, a 28 pesetas; terrén refi-
nado, a 34,50; molido refinado, a
37,50, y sublimado, a 42 pesetas.

En Zaragoza y Navarra se cotiza,
respectivamente, a 50 y 51 pesetas
los 100 kilos.

Sulfato de cobre.—En Tarragona se
opera a 100 pesetas quintal métrico.

Valladolid lo cotiza a 112,50 pese-
tas los 100 kilos.

Navarra paga a 98 pesetas el quin-
tal métrico.

En Haro se vende a 105 pesetas
igual unidad.

Suifato de hierro.—En Valladolid
se paga, por 100 kilos: a 19 pesetas,
el cristalizado, y a 19,50 pesetas, en
polvo.

Ganado de renta.

Vacuno de carne.—En Murcia se
pagan las vacas murcianas entre 700
y 900 pesetas una, y las terneras,
entre 300 y 450 pesetas; mercado sos-
tenido.

Navarra: La vaca del pais se ven-
de de 500 a 800 pesetas por res.

Vacuno de leche.—Guiptzcoa paga
las mestizas Schwitz-Guipuzcoana a
2.260 pesetas.

Navarra vende las holandesas de
800 a 1.600 pesetas por cabeza, y las
suizas, de 1.000 a 1.800 pesetas.

En Ciudad Real, las vacas holan-
desas se cotizan de 1.500 a 2.300 pe-
setas cabeza, seglin clase; las novi-
llas, de 750 a 1.250, y las chotas, de
125 a 150 pesetas.

Lanar.—Las ovejas para vida se
cotizan en Ciudad Real de 60 a 80 pe-
setas cabeza.

Navarra vende el morrueco a T8
pesetas; la oveja, a 65, y el cordero,
a 40 pesetas por cabeza.

Murcia opera a los siguientes pre-
cios, por cabeza y con mercado ani-
mado: ovejas segureiias, sin cordero,
de 40 a 50 pesetas; idem castella-
nas, de 50 a 65 pesetas, y primales
segurefios, en vena, de 35 a 45 pe-
setas.

Cabrio.—En Murcia se cotizan las
cabras serranas paridas, de 50 a 65
pesetas una, con mercado sostenido,
y las cabras murcianas de produccién



de leche, de 50 a 275 pesetas una, con
mercado en baja.

Navarra: Se cotiza en esta plaza,
por cabeza, de 40 a 60 pesetas.

Las cabras dé leche se pagan, en
Ciudad Real, de 80 a 125 pesetas ca-
beza, segin clase.

Cerda.—El ganado gordo se.paga
en Ciudad Real a 30 pesetas arroba
en vivo. El primal, a 100-125 pesetas
cabeza, y de 20 a 30 pesetas, al des-
tete.

Navarra vende los tetones a 40 pe-

getas.

Ganado de trabajo.

Bueyes.—Guipizcoa vende la yunta
del pais a 2.850 pesetas.

En Navarra, la pareja, de 1.500 a
3.000 pesetas.

La yunta de bueyes se paga cn
Ciudad Real de 1.500 a 2.000 pesetas,
segun clase y edad.

Vacas.—En Murcia se paga e! par,
con mercado firme: de 1.300 a 1.750
pesetas las murcianas, y de 1.200 a
1.350, las lorquinas.

Guiptzcoa: La yunta de vacas, del
pais, se venden a 2.680 pesetas.

Vale la yunta en Ciudad Real de
1.250 a 1.500 pesetas.

Mulas.—Murcia paga la yunta, con
mercado sostenido, de 1.750 a 2.250
pesetas, y las cerradas, de 500 a
1.500 pesetas.

En Ciudad Real se cotiza la yunia
de mulas entre 2,500 a 5.500 pesetas.
segun clase y edad.

Caballos.—El caballo de trabajo s2
cotiza en baja en Ciudad Real, de
300 a 600 pesetas.

Navarra: Se vende la jaca navarra
2 280 pesetas, y la burguete, a 80U
pesetas.

Yeguas.—En Ciudad Real se pa-
gan de 600 a 900 pesetas una, en
baja.

En Navarra se vende a 1.100 pe-
setas una.

Matadero.

Ganado lanar.—En Madrid se han
bagado los corderos de 2,75 a 3 pe-
setas el kilo, estos altimos con lana.

Palencia paga por res: a 50 pesetas
las ovejas, a 80 log carneros y a 25
los corderos.

. Avila cotiza el carnero a 3,05 pe-
'Setas kilo en canal.

Murcia, con mercado en baja, ope-
ra a los siguientes precios, por kilo
€0 canal: ovejas segurefias, a 2,20
Pesetas; ovejas castellanas, a 2,10;
Carneros castellanos, a 3 pesetas, y
Segurefios, a 3,10.

Barcelona paga: de 2,50 a 2,75 las
ovejas, a 2,90 los carneros y de 3,20
a 3,40 los corderos.

El matadero de Sevilla paga el kilo
en canal de oveja a 2,75 pesetas, car-
neros, a 2,75, y~borregos, a 3.

Jaén cotiza los corderos antes de
mudar a 2,80 y 2,90 pesetas kilo en
¢anal. .

Ciudad Real pagé las ovejas a 2,75
pesetas; carneros, a 3 pesetas, y cor-
deros, a 2,90 pesetas el kilo en canal.

Zaragoza cotiza el kilogramo de
oveja, en canal, a 3,40 pesetas; el de
carnero, a 2,95 pesetas, y el de cor-
dero, a 4,80 pesetas.

Corufia vende el kilogramo de ove-
ja a 2,50 pesetas.

Navarra baga el kilogramo de car-
nero a 3,80 pesetas, y el de oveja, a
3,90 pesetas. :

Guiptizcoa paga el kilogramo de
cordero lechal del pais, en vivo, a
2,15 pesetas.

Ganado vacuno.—En Madrid, con
mercado flojo, se pagan: las vacas, a
2,80 pesetas; toros, de 2,80 a 2,85
pesetas; novillos, de 2,85 a 2,90 pe-
setas, y terneras, de 3,50 a 3,90 pe-
setas.

Murcia cotiza, por kilo y con mer-
cado en baja. a 2,70 pesetas las va-
cas, a 2,80 los bueyes, a 3 pesetas los
toros y de 3,30 a 3,60 los novillos y
terneras.

Avila paga por kilo en canal: a 3
pesetas las vacas y a 3,26 las tene-
ras; mercado en baja.

En Palencia se opera, por Kilo en
canal; a 2,45 las vacas, a 2,60 los to-
ros, a 2,80 los novillos y a 3,30 las
terneras.

En Barcelona se cotizan: a 2,65 los
bueyes y a 3,55 pesetas las terneras.

En Sevilla, los bueyes se pagaron,
el kilo en canal, de 2,50 a 2,55; va-
cas, 2,50 a 2,60; novillos, 2,75 a 2,80;
utreros, 2,85 a 2,90; erales, 2,90 a
3 pesetas, y afiojos, 2,90 a 3,10. Los
toros valen a 2,60 y 2,70, y las ter-
neras, de 3,50 a 4 pesetas.

En Jaén, las terneras de uno a
tres aftos estd&n de 3 a 3,50 pesetas
kilogramo.

Ciudad Real paga la arroba en ca-
nal de bueyes a 31 pesetas; vacas,
a 34; novillos, a 35; toros, a 35, y ter-
neras, a 38 pesetas.

Zaragoza paga el kilogramo de
buey, en canal, a 2,80 pes.etas} el de
vaca, a igual precio; el de novillo,
a 3,50, y el de ternera, a 3,65 pe-
setas.

Guipuzcoa: El kilbgramo de buey,
vaca, novillo y toro vale, respectiva-
mente, a 3,70 pesetas, 3,90, 4,40 y

3,60 pesetas;
canal.

Ganado de cerda—En Madrid se
cotizan a 3 pesetas el kilo.

Barcelona paga a 3,70 pesetas el
kilo, de los blancos del pais, y a
3,35 pesetas los extremefios.

En - Sevilla, los cerdos andaluces, a
3,25 pesetas el kilo en canal.

En Jaén, los cebados en cebadero,
la arroba, a 25 y 26 pesetas.

Corufia paga el kilogramo del pais
a 4 pesetas, en canal.

Ganado cabrio.—En Murcia se ven-
de, con mercado sostenido, a 2 pese-
tas el kilo. !

En Jaén, las cabras para carne, de
35 a 40 pesetas cabeza.

Sevilla cotiza a 2,50 pesetas el kilo
de carne de cabra, y al mismo pre-
cio la de macho.

Corufia cotiza el kilogramo de ca-
bra, en canal, a 2,20 pesetas.

Zaragoza vende el kilogramo en ca-
nal a 3,25 pesetas.

estos precios son en

Estado de los campos.

Castilla.—Valladolid: se est4n re-
colectando algarrobas, con cosecha
corta. Se ha empezado la siega de ce-
bada bajo buenos auspicios. Respec-
to a la cosecha de trigo, 1a impresién
es optimista para el futuro resultado.
La vid, en determinadas zonas, ha
sido muy castigada, por el granizo e
las tultimas tormentas.

Burgos: La cosecha serd, en gene-
ral, muy buena en toda clase de ce-
reales; los tardios, que se daban por
perdidos, prometen también una co-
secha abundante. Todo esto si el buen
tiempo permite una buena granazoén.
Se han empezado a recolectar las al-
garrobas con regular resultado.

Palencia: Hay en perspectiva una
gran cosecha, principalmente de ce-
reales y uva.

Avila: Se ha comenzado la recolec-
cién de algarrobas, que tienen bas-
tante merma, por haberse helado la
primera flor. Se estdn empezando a
segar las cebadas, y la cosecha es
buena, presentdndose igual para. el
trigo y centeno. Los garbanzos, aun-
que van bien, es atin pronto para ase-
gurar nada definitivo. Los cereales,
en general, tienen poca paja, pero
mucho y buen grano. De heno, se sie-
ga muy poco; es afio sumamente es-
caso. La vid y el olivo van muy bien,
presentando muestra abundante. Es
afio de muchas plagas, que se estdn
combatiendo, especialmente en el vi-
fiedo y frutales.

Guadalajara: Mejor6 el tiempo, sin
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que, afortunadamente, hiciesen daiio
las pasadas tormentas. Estamos en
plena siega de cebadas, que prome-
ten cosecha abundante, al igual que

- la que se espera de trigo y avena.
Las colmenas prometen abundante
produccién, porque han trabajado mu-
cho en lo temprano y se han hecho
numerosos enjambres.

Andalucia.—Los olivares se presen-
tan muy cargados de fruto. En algu-
nos sitios estdn castigados por el re-
pilo.

Los pastos, buenos, presentédndose
este afio buena rastrojera.

Se est4 en plena faena de la trilia
de los cereales, efectudndose en bue-
nas condiciones por la elevada tem-
peratura que hace.

Los garbanzales estdn inmejora-
bles. Los trigos se presentan bien
granados, y las cebadas han queda-
do cortas, debido a la sequia, que las
cogi6é en plena maduracién.

En la regién de Jaén se va con-
cretando algo respecto a la cosecha
de aceite.

En general, es muy irregular la co-
secha de aceituna, existiendo aun lu-
gares atrasados en que ahora esta
cuajando el fruto. Se esta alli tam-
bién en plena siega de cereales de
invierno, presentdndose la cosecha re-
gular. Aqui también los garbanzales
estdn superiores.

Levante.—Murcia: Las lluvias de

los dias 10 y 11 del mes actual han
producido una sensible mejoria en el
estado de los campos de casi toda
la provincia; como consecuencia de
estas lluvias, se ha salvado gran par-
te del arbolado de muchas zonas de
la provincia, en las que la sequia
tan prolongada (varios afios sin lo-
ver en algunos sitios) lo tenia con-
denado a muerte préxima y segura.
Igualmente estas lluvias han venido
a abastecer ue aguas a aquellos pa-
rajes, que, no teniendo manatiales,
han de recoger en aljibes las que el
cielo les envia.

Aragén.—Las recientes tormentas
son de temer en esta regién, donde
han dejado amargos recuerdos. Han
sido generales en todo el Nordeste
de la provincia. El tiempo no estd
muy seguro; de desear seria que des-
pejase, pues en este tiempo, como
dice el refran, “el agua de San Juan
quita vino y no da pan”. El desastre
cerealista es una realidad, como de-
cilamos en otras crénicas, y la siega
de cebada estd en plena actividad,
aunque algo retrasada en el Noroes-
te de la provincia, por el temporal de
aguas pasado.

Los olivares estdn hermosisimos y
con muestra inmejorable.

Los vifiedos, algo de perjuicio por
las recientes lluvias, por estar algu-
nos ya en plena floracién.

Navarra.—Ha comenzado la siega

en los pocos campos eh que puede
hacerse en la ribera (Sur de la pro-
vincia), pues la cosecha de cereal en
ella es malisima debido a la sequia.

Se suceden frecuentes tormentas
con pedradas. Azagra, pueblo lindan-
te con el Ebro, quedé totalmente
arrasado.

Guiptzcoa.—Se est4 en plena he-
nificacién, con tiempo bastante favo-
rable, aunque nuboso. Las escardas
de maiz y remolacha, asi como las
entresacas, se hacen también opor-
tunas. Es bueno el aspecto general
de los campos y brinda abundantes
cosechas; en el trigo seran merma-

A das por las lluvias de la primera quin-

cena, que determinaron el encamado
y desarrollo de la roya.

Galicia.—Pocos meses se recuerdan
con un tiempo tan favorable a la ve-
getacién. Consecuencia de ello se es-
peran buenas cosechas de patatas,
cereales y cebollas.

Se empez6 la recoleccién del cen-
teno en inmejorables condiciones de
calidad y cantidad. El trigo, si bien
en algunos parajes est4d ligeramente
encamado, no le perjudicard a la re-
coleccién, debido al gran cuidado que
ponen los agricultores en esta préc-
tica agricola.

Tuvo lugar la primera sacha del
maiz asociado a la habichuela. Este
cultivo se desarrolla por ahora en
condiciones excelentes.
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Algunos de los anuncios del niimero de junio de ‘“Agricultura”

Nitrato de Chile. Abono vigorizador.—Comi-
té del Nitrato de Chile.—Barquillo, 21. Ma-
drid,

Academia preparatoria para el ingreso cnla
Escuelade Ingenieros Agrénomos.—Oteyza v
Loma.—Claudio Coello, 50. Madrid,

Cianamida. Abono nitrogenado.— Centro de
Informacién Agricola de la Cianamida.—Fer-
nanflor, 4. Madrid.

Microscopios E. Leitz y material cientilico.—
Manuel Alvarez.—Mayor, 76. Madrid.

Filtros, bombas y productos Seitz-Werke.
Ernesto H. Cohnen.—San Bernardo, 21. Ma-
drid.

Tractores Renault.--Agencia en todas las pro-
vincias,—Avenida Plaza de Toros, 7 y 9. Ma-
drid.

Tractores Caterpillar. Maquinaria agricola.—
Alberto Magno Rodriguez.—Pi y Margall, 9.
Madrid.—Rioja, 1 y 8. Sevilla.

Magquinaria agricola.—Ajuria, S. A.—Vitoria.

Pilanos y Autoplanos Hazen.—Fuencarral,
55. Madrid.

Material de laboratorios.—Hijos de J. Giralt
Laporta.—Avenida Conde Pefalver, 20. Ma-
drid.—Aribau, 28. Barcelona.

Prensa continua «Colin:.—Vicente Vila Clo-
sa.—Aparatos y productos enolégicos.—Pa-
sco de Gracia, 88. Barcelona.

Insecticidas y anticriptogamicos. Produc-
tos «Penta»—San Ignacio, 1. Madrid.

Potasa. Abono para todos los cultivos.—Pota-
sas Reunidas, S. A.—Campoamor, 20. Madrid.

Talleres Salvatella.—Maquinaria olivarera.—
Tortosa.

Ventosilla. Polluelos Leghorn.— Aranda de
Duero.

Salus agropecunaria.—Casa especializada en
los Productos Salus para la agricultura y ga-
naderia.—Escudiliers, 20. Barcelona.

Tractor W-D. Hanomag y maquinaria agri-
cola,—Schmidt y Franke, S. Ltda.—Principe,
17. Madrid.

Fumigadores gquifmicos.—Cyanogas.—Apar-
tado 72, Valencia.

Aparatos y material para laboratorio.—Viu-
da del Dr. T. Torrecilla.—Barquillo, 37. Ma-
drid.

Especialidades Mata para el ganado.—La Ba-
fieza (Leon).

Aparatos para laboratorio e instalacién com-
Eleta de los mismos.—Luis Vasquez.—Ferraz,
. Madrid.

Magquinaria agricola.—Vidaurreta y Compa-
flia.—Atocha, 151, Madrid.

Nitrato de cal. Nitrato Leuna Basf.—Consul-
torio Agronémico de la Unién Quimica y
Lluch, S. A.—Barcelona. Apartado 462.

ClL n o de sodio.—The Casse! Cyanide C.°
td.

Sulfato de amoniaco. Fertilizante nitrogena-
do.—Comedias, 22. Valencia.

Sociedad An6nima de Abonos Medem. Fer-
tilizantes, insecticidas y anticriptogamicos.

Nitrato de sosa de Chile. — Sabioncello.—
Agente para Espafta: Alberto Middelmann.—
Pi 'y Margall, 18. Madrid.

Productos Millor. Harinas para alimentacién
de gallinas y material de avicultura.—L. Al-
fonso Bellver.—Caballeros, 9. Valencia.

Macguinaria Agricola Moderna.—Mauricio
Hening.—Calle de las Flores, 5.—Barcelona.

Bolinder’s.Motores de aceite pesado.—Hans T.
Moller .—Cortes, 435.—Barcelona.
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Atlantic Vitakalk.—Alimento de aves y ga-
. nados.—Casa Teixier.—Masnou (Barcelona),

Micr pl y Microtomos <Reichert».—
Pérez D. Silva e Impellitieri, ltda.—Paseo de
Gracia, nuimero, 76.—Barcelona.

Centro Técnico de Fumigaclén.— Constanti-
no Grima.—Maestro Gozalbo, 49. Valencia.




