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REGISTRATION DATE

June 22, 2021

REGISTRATION NUMBER

AO-1219

CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

European Union

APPELLATION OF ORIGIN

Kaki Ribera del Xúquer

GOOD(S)

1. Persimmon

BENEFICIARIES, NATURAL PERSON OR LEGAL ENTITY

1. Any producer who complies with the specifications.
 Address Consell Regulador de la Denominación de Origen “Kaki Ribera del 

Xúquer”
Pza. País Valencià, 7
46250 L'Alcúdia, Valencia 
Spain

GEOGRAPHICAL AREA

Ribera Alta and Baja regions of the province of Valencia. The 
production area is located in Spain.
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LEGAL BASIS FOR THE GRANT OF PROTECTION IN THE 
CONTRACTING PARTY OF ORIGIN

1. European Commission.

Commission Regulation (EC) No. 245/2002 of February 8, 2002 
supplementing the Annex to Regulation (EC) No. 2400/96 on the entry 
of certain designations in the Register of Protected Designations of 
Origin and Protected Geographical Indications established in Council 
Regulation (EEC) No. 2081/92 on the protection of geographical 
indications and designations of origin for agricultural products and 
foodstuffs.

Official Journal of the European Union L39 dated 09.02.2002.
PDO-ES-0114
February 09, 2002

COMPETENT AUTHORITY

European Commission, Directorate-General for Agriculture and Rural 
Development, Directorate B, Quality, Research & Innovation, Outreach

 Address Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels 
European Union

LANGUAGE OF THE INTERNATIONAL APPLICATION

Spanish
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DATE D’ENREGISTREMENT

22 juin 2021

NUMÉRO D’ENREGISTREMENT

AO-1219

PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

Union européenne

APPELLATION D'ORIGINE

Kaki Ribera del Xúquer

PRODUIT(S)

1. Kaki

BÉNÉFICIAIRES, PERSONNE PHYSIQUE OU MORALE

1. Tout producteur respectant le cahier des charges.
 Adresse Consell Regulador de la Denominación de Origen “Kaki Ribera del 

Xúquer”
Pza. País Valencià, 7
46250 L'Alcúdia, Valencia 
Espagne

AIRE GÉOGRAPHIQUE

Régions de Ribera Alta et Ribera Baja dans la province de Valence. 
L'aire de production se situe en Espagne.
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BASE JURIDIQUE DE L’OCTROI DE LA PROTECTION DANS LA 
PARTIE CONTRACTANTE D’ORIGINE

1. Commission européenne.

Règlement (CE) n° 245/2002 de la Commission du 8 février 2002 
complétant l'annexe du règlement (CE) n° 2400/96 relatif à l'inscription 
de certaines dénominations dans le registre des appellations d'origine 
protégées et des indications géographiques protégées prévu au 
règlement (CEE) no 2081/92 du Conseil relatif à la protection des 
indications géographiques et des appellations d'origine des produits 
agricoles et des denrées alimentaires.

Journal officiel de l'Union européenne L39 du 09.02.2002.
PDO-ES-0114
09.02.2002

ADMINISTRATION COMPÉTENTE

Commission européenne, Direction générale de l’agriculture et du 
développement rural, Direction B. Qualité, recherche et innovation, 
sensibilisation

 Adresse Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels 
Union européenne

LANGUE DE LA DEMANDE INTERNATIONALE

Espagnol
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FECHA DE REGISTRO

22 de junio de 2021

NÚMERO DE REGISTRO

AO-1219

PARTE CONTRACTANTE DE ORIGEN

Unión Europea

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

Kaki Ribera del Xúquer

PRODUCTO(S)

1. Caqui

BENEFICIARIOS, PERSONA FÍSICA O JURÍDICA

1. Todo productor que respete el pliego de condiciones.
Dirección Consell Regulador de la Denominación de Origen “Kaki Ribera del 

Xúquer”
Pza. País Valencià, 7
46250 L'Alcúdia, Valencia 
España

ZONA GEOGRÁFICA

Comarcas Ribera Alta y Baja de la provincia de Valencia. La zona de 
producción se localiza en España.
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FUNDAMENTO JURÍDICO DE LA CONCESIÓN DE PROTECCIÓN EN 
LA PARTE CONTRATANTE DE ORIGEN

1. Comisión Europea.

Reglamento (CE) No 245/2002 de la Comisión de 8 de febrero de 2002 
que completa el anexo del Reglamento (CE) no 2400/96, relativo a la 
inscripción de determinadas denominaciones en el Registro de 
Denominaciones de Origen Protegidas y de Indicaciones Geográficas 
Protegidas establecido en el Reglamento (CEE) no 2081/92 del 
Consejo, relativo a la protección de las indicaciones geográficas y de 
las denominaciones de origen de los productos agrícolas y alimenticios.

Diario Oficial de la Unión Europea L39 de 09.02.2002.
PDO-ES-0114
09.02.2002

ADMINISTRACIÓN COMPETENTE

Comisión Europea, Dirección General de Agricultura y Desarrollo 
Rural, Dirección B. Calidad, Investigación e Innovación, y Divulgación

 Dirección Rue de la Loi / Wetstraat 130, 1040 Bruxelles / Brussels 
Unión Europea

IDIOMA DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL

Español
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PARTICULARS CONCERNING THE QUALITY, REPUTATION OR CHARACTERISTIC(S) 
(RULE 5(3)) 1

DONNÉES CONCERNANT LA QUALITÉ, LA NOTORIÉTÉ OU D’AUTRES CARACTÈRES 
(RÈGLE 5.3))

DETALLES RELATIVOS A LA CALIDAD, LA REPUTACIÓN O LAS CARACTERÍSTICAS 
(REGLA 5.3))

1 The Rules referred to above are those contained in the Common Regulations under the Lisbon Agreement 
and the Geneva Act of the Lisbon Agreement – Les règles mentionnées ci-dessus sont celles contenues dans le 
règlement d’exécution commun à l’Arrangement de Lisbonne et à l’Acte de Genève de l’Arrangement de 
Lisbonne – Las Reglas mencionadas anteriormente son las que figuran en el Reglamento Común del Arreglo de 
Lisboa y del Acta de Ginebra del Arreglo de Lisboa.
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Additional requirements under Rule 5(3) of Common Regulations under the 
Lisbon Agreement and the Geneva Act - Particulars concerning the quality, 

reputation or characteristics
‘KAKI RIBERA DEL XÚQUER’

EU No: PDO-ES-02288 — 9.2.2017

PDO (X) PGI ( )

1. Name

‘Kaki Ribera del Xúquer’

2. Member State or Third Country

Spain

3. Description of the agricultural product or foodstuff

3.1.   Type of product

Class 1.6. Fruit, vegetables and cereals, fresh or processed

3.2.   Description of product to which the name in (1) applies

Fruit of the persimmon tree (Diospyros kaki) of the ‘Rojo Brillante’ variety, to be consumed 
fresh. The fruit is a berry that is normally formed through parthenocarpy; as there is no 
pollination, the fruit is seedless.

Fruit characteristics: orangey-yellow in colour when picked and deep red when ripe. Semi-
adhesive skin of medium thickness. The flesh is firm to the touch, orangey-red when picked 
and deep red when ripe. The fruit is bitter until ripe, when it acquires a sweet flavour. Its 
cross-section is round and its longitudinal section is slightly elongated.

On dispatch, the persimmons must be presented:

— whole,

— with the calyx attached, with or without the peduncle,

— healthy (fruit whose flesh is damaged or rotten are excluded),

— clean, practically free from any visible foreign matter,

— free of abnormal external moisture.

Fruit eligible for the designation of origin must have a minimum diameter of 61 mm.

mailto:lisbon.system@wipo.int
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The flesh of the fruit must not be damaged, although slight aesthetic imperfections of the skin 
that do not affect the general condition of the product, its quality, preservation and 
presentation in the packaging may be allowed within the following limits:

—a maximum of 1 cm2 of the total surface for elongated or rectangular aesthetic 
imperfections (that do not affect the flesh of the fruit). The maximum authorised tolerance 
is 2 cm2 and must never exceed 20 % of the fruit. In both cases, the different limits are laid 
down in the quality standards for the protected designation of origin ‘Kaki Ribera del 
Xúquer’ according to the type of imperfection, along with the tolerances for non-standard 
fruit.

—An area corresponding to a circle with a maximum diameter of 1,5 cm for roundish 
aesthetic imperfections (that do not affect the flesh of the fruit). The maximum authorised 
tolerance is 2,5 cm2 and must never exceed 20 % of the fruit. In both cases, the different 
limits are laid down in the quality standards for the protected designation of origin ‘Kaki 
Ribera del Xúquer’ according to the type of imperfection, along with the tolerances for non-
standard fruit.

3.3.   Feed (for products of animal origin only) and raw materials (for processed 
products only)

—

3.4.   Specific steps in production that must take place in the defined geographical 
area

All the steps in production must take place in the defined geographical area.

3.5.   Specific rules concerning slicing, grating, packaging, etc. of the product the 
registered name refers to

—

3.6.   Specific rules concerning labelling of the product the registered name refers to

Each operator’s commercial labels may be examined by the inspection body to check that 
the nomenclature and logos of the protected designation of origin are being used correctly. 
The labels must bear the words ‘protected designation of origin Kaki Ribera del Xúquer’.

4. Concise definition of the geographical area

The production area comprises suitable land in the following municipalities: Albalat de la 
Ribera, Alberic, Alcàntera de Xúquer, Alcàsser, L’Alcúdia, Alfarp, Algemesí, Alginet, 
Almussafes, Alzira, Antella, Bartxeta, Beneixida, Benicull de Xúquer, Benifaió, Benigànim, 
Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, Cárcer, Carlet, Catadau, Corbera, Cotes, Cullera, 
L’Ènova, Favara, Fortaleny, Gavarda, Genovés, Guadassuar, Llaurí, Llombai, Lloc Nou d’en 
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Fenollet, La Llosa de Ranes, Llutxent, Manuel, Masalavés, Monserrat, Montroy, La Pobla del 
Duc, La Pobla Llarga, Picassent, Polinyà de Xúquer, Quatretonda, Rafelguaraf, Real de 
Montroy, Riola, Rotglà i Corberà, Sant Joanet, Sellent, Senyera, Sollana, Sueca, 
Sumacàrcer, Tous, Turís, Villanueva de Castellón and Xàtiva, which are all in the province of 
Valencia, in the Community of Valencia.

5. Link with the geographical area

5.1.    Specificity of the geographical area:

Historical factors

The persimmon tree is a fruit tree belonging to the Ebenaceae family. It originated in China, 
where its cultivation began in the 8th century. The cultivation of persimmons was introduced 
in Western Europe in the second half of the 19th century and in Spain in the 1870s. Today 
much of Spain’s production takes place in the Community of Valencia, where the area 
covered by the designation of origin ‘Kaki Ribera del Xúquer’ is located. Half of all production 
is concentrated in this area.

The ‘Rojo Brillante’ persimmon emerged by chance after seeds were sowed on the edge of a 
plot in the municipality of Carlet. Later, around 1960, the first homogeneous plantation was 
grafted in the municipality of Alcudia. This paved the way for the rapid development of the 
variety in the region.

Natural factors

Ribera del Xúquer is an area which comprises the municipalities along the course of the 
River Júcar and its tributaries in the province of Valencia, located in the comarcas of Ribera 
Alta and Ribera Baixa and in neighbouring comarcas crossed by the River Júcar (Xúquer in 
Valencian) and its tributaries, in the province of Valencia. It is situated within a large 
quaternary valley or alluvial plain through which the Júcar and Magro rivers flow.

Much of the agricultural land is situated on the low plain on the banks of the Júcar and 
Magro, where the soils are very rich and compact owing to the build-up of alluvial deposits 
from the Júcar and its tributaries that flow down from the upland regions. Moreover, in the 
lower part of the valley slopes, where the incline is gentle, there are colluvial soils, pink in 
colour and loose, which particularly lend themselves to intensive cultivation.

The average annual temperature is 17 °C, with temperatures averaging 9-10 °C in January 
and 24-25 °C in August. Cloudy conditions are infrequent, and the average annual rainfall 
hardly exceeds 400 to 500 mm. In addition, the surrounding hills protect the crops from frost, 
especially in the tributary valleys.

5.2    Specificity of the product
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The ‘Rojo Brillante’ is a variety native to the area. It is the result of the spontaneous mutation 
of another local variety and is therefore perfectly adapted to the region of Ribera del Xúquer, 
where the crop reaches its full potential.

Persimmons grown in the protected area have a greater height/diameter ratio and a more 
pointed shape. The ‘Kaki Ribera del Xúquer’ is distinguished by its pointed shape, which is 
slightly more elongated than normal. The height/diameter ratio is thus greater and this gives 
fruit obtained in the protected area a characteristic shape. In addition, they are larger on 
average than in other production areas owing to the mild climate and the absence of extreme 
temperatures.

The ‘Kaki Ribera del Xúquer’ also has a characteristic deep red colour and a sweet flavour at 
maturity, which is reached at an earlier stage thanks to the prevailing conditions in the area. 
The fruit may also be harvested before it is ripe. The method used to remove the bitterness 
makes it possible to market the fruit when its flesh is firm and very sweet and has acquired 
the typical taste of persimmons produced in the Ribera del Xúquer region.

5.3.   Causal link between the geographical area and the quality or characteristics of 
the product (for PDO) or a specific quality, the reputation or other characteristic of the 
product (for PGI)

It is said that the Ribera del Xúquer region is the cradle of the ‘Rojo Brillante’ persimmon, as 
that is where this variety emerged as a result of a spontaneous mutation. Nowadays it is well 
established in the region and on the market.

The particular climatic and soil conditions in the defined geographical area are reflected in 
the persimmon’s characteristics.

The mild climate owing to the proximity of the Mediterranean Sea and the colluvial 
agricultural land resulting from the Júcar and Magro watercourses surrounding the region 
combine to endow the ‘Kaki Ribera del Xúquer’ with its principal distinctive characteristics, 
i.e. a more pronounced pointed shape leading to a greater height/diameter ratio as well as a
larger size and a distinctive colouring when ripe.
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Exigences supplémentaires au titre de la règle 5, paragraphe 3, du règlement 
d'exécution commun à l'Arrangement de Lisbonne et à l'acte de Genève - 

Indications concernant la qualité, la notoriété ou les caractéristiques. 

«KAKI RIBERA DEL XÚQUER»

No UE: PDO-ES-02288 — 9.2.2017

AOP (X) IGP ()

1. Dénomination

«Kaki Ribera del Xúquer»

2. État membre ou pays tiers

Espagne

3. Description du produit agricole ou de la denrée alimentaire

3.1.   Type de produit

Classe 1.6. Fruits, légumes et céréales en l’état ou transformés

3.2.   Description du produit portant la dénomination visée au point 1

Fruit du kaki (Diospyros kaki), de la variété «Rouge brillant», destiné à être consommé frais. 
Il s’agit d’une baie qui se forme normalement par voie parthénocarpique; en effet, étant 
donné l’absence de pollinisation, ce fruit ne contient pas de graines.

Caractéristiques du fruit: de couleur jaune orangé au moment de la récolte, il devient ensuite 
rouge vif à maturité. La peau semi-adhérente est d’épaisseur moyenne. La chair, 
consistante, est de couleur rouge orangé au moment de la récolte puis rouge vif à maturité. 
D’une saveur âpre qui devient sucrée à maturité, le kaki a une forme arrondie en coupe 
transversale et légèrement allongée en coupe longitudinale.

Lors de l’expédition, les kakis devront être présentés:

— entiers,

— pourvus du calice, avec ou sans pédoncule,

— sains (les fruits dont la chair est endommagée ou pourrie sont exclus),

— propres, pratiquement exempts de matières étrangères visibles,

— exempts d’humidité extérieure anormale.

Les kakis protégés par l’appellation d’origine doivent avoir un diamètre minimal de 61 mm.
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La chair des fruits ne doit pas être endommagée, de légères imperfections esthétiques de la 
peau qui ne compromettent pas l’état général du produit, sa qualité, sa conservation et sa 
présentation dans l’emballage pouvant être admises dans les limites suivantes:

—au maximum, une surface totale de 1 cm2 pour les imperfections esthétiques (qui n’ont 
aucune incidence sur la chair du fruit) de forme allongée ou rectangulaire. La tolérance 
maximale admise est de 2 cm2 et n’excède jamais 20 % du fruit. Dans les deux cas, les 
normes de qualité de l’appellation d’origine protégée «Kaki Ribera del Xúquer» fixent les 
différentes limites selon le type d’imperfections, ainsi que ce qui est acceptable pour les 
fruits hors norme,

—une surface correspondant à un cercle d’un diamètre maximal de 1,5 cm pour les 
imperfections esthétiques (qui n’ont aucune incidence sur la chair du fruit) de forme 
arrondie. La tolérance maximale admise est de 2,5 cm et n’excède jamais 20 % du fruit. 
Dans les deux cas, les normes de qualité de l’appellation d’origine «Kaki Ribera del 
Xúquer» fixent les différentes limites selon le type d’imperfections, ainsi que ce qui est 
acceptable pour les fruits hors norme.

3.3.   Aliments pour animaux (uniquement pour les produits d’origine animale) et 
matières premières (uniquement pour les produits transformés)

—

3.4.   Étapes spécifiques de la production qui doivent avoir lieu dans l’aire 
géographique délimitée

Toutes les phases de production doivent avoir lieu dans l’aire géographique délimitée.

3.5.   Règles spécifiques applicables au tranchage, râpage, conditionnement, etc., du 
produit auquel la dénomination fait référence

—

3.6.   Règles spécifiques applicables à l’étiquetage du produit auquel la dénomination 
fait référence

Les étiquettes commerciales propres à chaque opérateur pourront être examinées par 
l’organisme de contrôle afin de veiller à l’utilisation correcte de la nomenclature et des logos 
de l’appellation d’origine protégée. Elles comporteront obligatoirement la mention 
«appellation d’origine protégée “Kaki Ribera del Xúquer”».

4. Description succincte de la délimitation de l’aire géographique

La zone de production comprend les terres possédant les qualités requises pour cette 
culture dans les communes suivantes: Albalat de la Ribera, Alberic, Alcàntera de Xúquer, 
Alcàsser, L’Alcúdia, Alfarp, Algemesí, Alginet, Almussafes, Alzira, Antella, Bartxeta, 
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Beneixida, Benicull de Xúquer, Benifaió, Benigànim, Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, 
Cárcer, Carlet, Catadau, Corbera, Cotes, Cullera, L’Ènova, Favara, Fortaleny, Gavarda, 
Genovés, Guadassuar, Llaurí, Llombai, Lloc Nou d’en Fenollet, La Llosa de Ranes, Llutxent, 
Manuel, Masalavés, Monserrat, Montroy, La Pobla del Duc, La Pobla Llarga, Picassent, 
Polinyà de Xúquer, Quatretonda, Rafelguaraf, Real de Montroy, Riola, Rotglà i Corberà, Sant 
Joanet, Sellent, Senyera, Sollana, Sueca, Sumacàrcer, Tous, Turís, Villanueva de Castellón 
y Xàtiva, qui font toutes partie de la province de Valence, dans la Communauté de Valence.

5. Lien avec l’aire géographique

5.1.   Spécificité de l’aire géographique:

Spécificité historique

Le plaqueminier est un arbre fruitier de la famille des ébénacées, originaire de Chine, où sa 
culture a débuté au VIIIe siècle. Au cours de la seconde moitié du XIXe siècle, la culture du 
kaki est introduite en Europe occidentale et fait son apparition en Espagne dans les années 
1870. Aujourd’hui, la production nationale se situe essentiellement dans la Communauté de 
Valence, dans laquelle se trouve l’aire protégée par l’appellation d’origine «Kaki Ribera del 
Xúquer» où se concentre 50 % de la production totale.

Le kaki «Rouge brillant» est apparu spontanément à la suite de l’ensemencement de graines 
effectué à la limite d’une parcelle de la commune de Carlet. Par la suite, aux environs de 
1960, la première plantation homogène a été greffée dans la commune de L’Alcúdia et elle 
fut le prélude au développement rapide de la variété dans la région.

Spécificité naturelle

La Ribera del Xúquer est une zone qui englobe les communes des berges du fleuve Xúquer 
et de ses affluents de la province de Valence qui appartiennent à la Ribera Alta et à la 
Ribera Baixa, ainsi que les communes limitrophes arrosées par le fleuve Xúquer et ses 
affluents. Située dans la province de Valence, elle est entourée par une large vallée 
quaternaire ou plaine alluviale parcourue par les fleuves Xúquer et Magro.

Une grande partie des terres de culture est située dans la basse plaine des rives des fleuves 
Júcar et Magro dont les sols sont très riches et compacts. Il s’agit de terres alluvionnaires 
résultant de l’accumulation des apports du cours d’eau Júcar et de ses affluents qui 
descendent des massifs montagneux. Par ailleurs, dans la partie inférieure des pentes 
douces de la vallée, on rencontre des sols colluviaux de couleur rose, souples et se prêtant 
particulièrement bien à une exploitation intensive.

La zone bénéficie d’un climat doux, avec une température moyenne annuelle de 17 °C et 
des moyennes de 9 à 10 °C au mois de janvier et de 24 à 25 °C au mois d’août. La 
nébulosité étant faible, la pluviométrie moyenne ne dépasse guère 400 à 500 mm par an. En 
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outre, les cultures sont protégées des gelées par les monts environnants, en particulier dans 
les vallées des affluents.

5.2.   Spécificité du produit

La variété «Rouge brillant» est une variété autochtone de l’aire, qui est le résultat d’une 
mutation spontanée d’une autre variété locale, et qui est par conséquent parfaitement 
adaptée à la région de la Ribera del Xúquer, où cette culture est exploitée de manière 
optimale.

Les kakis cultivés dans l’aire protégée présentent un rapport hauteur/diamètre plus élevé et 
ont une forme pointue plus marquée. Le «Kaki Ribera del Xúquer» se distingue par sa forme 
pointue, un peu plus allongée que la normale et présente par conséquent un rapport 
hauteur/diamètre plus élevé qui confère aux fruits obtenus dans l’aire protégée une forme 
caractéristique, à laquelle s’ajoute un calibre moyen plus gros que dans d’autres zones de 
production, en raison de la douceur du climat et de l’absence de températures extrêmes 
dans l’aire.

Le «Kaki Ribera del Xúquer» présente également une couleur caractéristique rouge intense 
et un goût sucré à maturité qui est obtenu à un stade plus précoce grâce aux conditions qui 
prévalent dans l’aire; le fruit peut également être récolté avant d’arriver à maturité et la 
technique d’élimination de l’astringence permet de le commercialiser lorsque sa chair est 
ferme, très sucrée et présente la saveur typique des kakis produits dans la région de la 
Ribera del Xúquer.

5.3.   Lien causal entre l’aire géographique et la qualité ou les caractéristiques du 
produit (pour les AOP), ou une qualité spécifique, la réputation ou une autre 
caractéristique du produit (pour les IGP)

On dit de la région de la Ribera del Xúquer qu’elle est le berceau du kaki «Rouge brillant», 
car c’est dans cette région que cette variété est apparue à la suite d’une mutation 
spontanée; elle est aujourd’hui bien implantée dans la région et sur le marché.

Les particularités pédoclimatiques de l’aire géographique délimitée se reflètent dans les 
caractéristiques du kaki.

La combinaison du climat doux, en raison de la proximité de la mer Méditerranée, et des 
terres de culture colluviales, résultant de la présence des cours d’eau Xúquer et Magro qui 
entourent la région, confère au «Kaki Ribera del Xúquer» ses principales caractéristiques 
distinctives, à savoir une forme pointue plus marquée qui se traduit par un rapport 
hauteur/diamètre plus élevé, un calibre plus gros et une coloration particulière à maturité.
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Requisitos adicionales en virtud de la regla 5, apartado 3, del Reglamento 
Común del Arreglo de Lisboa y del Acta de Ginebra - Detalles relativos a la 

calidad, reputación o características.
«KAKI RIBERA DEL XÚQUER»

N.o UE: PDO-ES-02288 – 9.2.2017

DOP (X) IGP ()

1. Denominación

«Kaki Ribera del Xúquer»

2. Estado miembro o tercer país

España

3. Descripción del producto agrícola o alimenticio

3.1.   Tipo de producto

Clase 1.6. Frutas, hortalizas y cereales frescos o transformados.

3.2.   Descripción del producto que se designa con el nombre indicado en el punto 1

Fruto de kaki (Diospyros kaki) de la variedad «Rojo Brillante» destinado al consumo en 
fresco. Es una baya que normalmente se forma por vía partenocárpica, con lo que al no 
existir polinización se trata de frutos sin semillas.

Características de los frutos: color amarillo anaranjado en la recolección y rojo intenso al 
madurar. Piel semiadherente y de grosor mediano. Pulpa de tacto consistente y color 
naranja rojizo en la recolección y color rojo intenso en la madurez. Sabor dulce en la 
madurez y astringente antes de ella. Forma de sección transversal redondeada y 
ligeramente alargado en la sección longitudinal.

En el momento de la expedición, los kakis deberán presentarse:

— Enteros

— Provistos de cáliz y con o sin pedúnculo

—Sanos (se excluirán los frutos afectados en su interior por alteraciones o podredumbres)

— Limpios, prácticamente exentos de materias extrañas visibles

— Exentos de humedad exterior anormal

Los kakis amparados por la denominación de origen tendrán un calibre mínimo admitido de 
61 mm de diámetro.
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Los frutos no deben presentar daños en la pulpa, pudiendo admitirse ligeros defectos 
estéticos en la epidermis que no afecten al estado general del producto, a su calidad, a su 
conservación y a su presentación en el embalaje, dentro de los límites siguientes:

—1 cm2 de superficie total máxima para los defectos estéticos (que no afectan al interior del 
fruto) de forma alargada o rectangular. Se admitirá una tolerancia máxima de 2 cm2, que 
nunca superará el 20 % de la fruta. Para ambos casos se determinan en las normas de 
calidad de la denominación de origen protegida «Kaki Ribera del Xúquer» los diferentes 
límites en función del tipo de defecto, así como las tolerancias para los frutos fuera de 
norma.

—Área equivalente a un círculo de un diámetro máximo de 1,5 cm para los defectos 
estéticos (que no afectan al interior del fruto) de forma redondeada. Se admitirá una 
tolerancia de 2,5 cm que nunca superará el 20 % de la fruta. Para ambos casos se 
determinan en las normas de calidad de la denominación de origen «Kaki Ribera del 
Xúquer» los diferentes límites en función del tipo de defecto, así como las tolerancias para 
los frutos fuera de norma.

3.3.   Piensos (únicamente en el caso de los productos de origen animal) y materias 
primas (únicamente en el caso de productos transformados)

—

3.4.   Fases específicas de la producción que deben llevarse a cabo en la zona 
geográfica definida

Todas las fases de producción deben llevarse a cabo en la zona geográfica definida.

3.5.   Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc., del 
producto al que se refiere el nombre registrado

—

3.6.   Normas especiales sobre el etiquetado del producto al que se refiere el nombre 
registrado

Las etiquetas comerciales propias de cada operador podrán ser revisadas por el organismo 
de control para velar por una correcta utilización de la nomenclatura y logotipos de la 
denominación de origen protegida. Figurará obligatoriamente en ellas la mención 
«Denominación de origen protegida “Kaki Ribera del Xúquer”».

4. Descripción sucinta de la zona geográfica

La zona de producción está constituida por los terrenos aptos para este cultivo ubicados en 
los términos municipales de: Albalat de la Ribera, Alberic, Alcàntera de Xúquer, Alcàsser, 
L’Alcúdia, Alfarp, Algemesí, Alginet, Almussafes, Alzira, Antella, Bartxeta, Beneixida, 
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Benicull de Xúquer, Benifaió, Benigànim, Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, Cárcer, 
Carlet, Catadau, Corbera, Cotes, Cullera, L’Ènova, Favara, Fortaleny, Gavarda, Genovés, 
Guadassuar, Llaurí, Llombai, Lloc Nou d’en Fenollet, La Llosa de Ranes, Llutxent, Manuel, 
Masalavés, Monserrat, Montroy, La Pobla del Duc, La Pobla Llarga, Picassent, Polinyà de 
Xúquer, Quatretonda, Rafelguaraf, Real de Montroy, Riola, Rotglà i Corberà, Sant Joanet, 
Sellent, Senyera, Sollana, Sueca, Sumacàrcer, Tous, Turís, Villanueva de Castellón y 
Xàtiva, todos ellos pertenecientes a la provincia de Valencia, en la Comunidad Valenciana.

5.   Vínculo con la zona geográfica

5.1.   Carácter específico de la zona geográfica:

Histórico

El kaki es un frutal de la familia de las ebenáceas, originario de China, donde empezó a 
cultivarse en el siglo VIII. En la segunda mitad del siglo XIX se introduce su cultivo en la 
Europa occidental, llegando a España alrededor de 1870. En la actualidad, la producción 
nacional está muy localizada en la Comunidad Valenciana, donde el área amparada por la 
denominación de origen Kaki Ribera del Xúquer concentra el 50 % del total.

El kaki «Rojo Brillante» surgió de una forma espontánea como consecuencia de la siembra 
de semillas en el margen de una parcela en el término municipal de Carlet. Más tarde, 
alrededor de 1960, se injertó la primera plantación homogénea en el término municipal de 
l’Alcúdia, siendo esta el preludio del rápido desarrollo experimentado por la variedad en la 
zona.

Natural

La Ribera del Xúquer es una zona que abarca los municipios que rodean el cauce del río 
Xúquer y sus afluentes en la provincia de Valencia, pertenecientes a las comarcas de la 
Ribera Alta y Baixa, así como a comarcas limítrofes a estas por las que discurre el río 
Xúquer y sus afluentes, en la provincia de Valencia, enmarcada por un ancho valle 
cuaternario o llanura aluvial surcada por los ríos Xúquer y Magro.

Gran parte de las tierras de cultivo están localizadas en el llano bajo de las riberas de los 
ríos Júcar y Magro, con suelos muy compactos y ricos constituidos por terrenos de aluvión 
por la acumulación de los aportes de los ríos Júcar y sus afluentes que bajan de los macizos 
montañosos. Por otra parte, en las zonas bajas de las laderas del valle, con pendientes de 
escasa inclinación, aparecen suelos coluviales de color rosa, sueltos y con gran capacidad 
para sustentar su explotación intensiva.

La zona disfruta de un clima suave, con una temperatura media anual de 17 °C y medias de 
9-10 °C en el mes de enero y de 24-25 en el mes de agosto. La nubosidad es escasa, con 
lluvias entre 400-500 mm de promedio anual. Además, la protección que ofrecen los montes 

mailto:lisbon.system@wipo.int
http://www.wipo.int/lisbon


AO-1219 – DESCRIPTION – DESCRIPTION – DESCRIPCIÓN PAGE 13 OF 13

Tel:  +41 22 338 91 11 – E-mail:  lisbon.system@wipo.int – www.wipo.int/lisbon

circundantes defiende a los cultivos contra las heladas, especialmente en los valles 
afluentes.

5.2.   Carácter específico del producto

La variedad «Rojo Brillante» es una variedad autóctona de la zona, que nació por mutación 
espontánea de otra variedad local, y que por lo tanto está perfectamente adaptada a la zona 
de ámbito de la Ribera del Xúquer, donde el cultivo se expresa en su máximo potencial.

Los kakis cultivados en la zona amparada cuentan con un índice altura/diámetro mayor y 
son más puntiagudos. El Kaki de la Ribera del Xúquer se distingue por su forma puntiaguda, 
un poco más alargada de lo habitual, tiene, por tanto, un índice altura/diámetro mayor que 
da como resultado una forma característica de los frutos obtenidos en la zona amparada, 
además de obtenerse un calibre medio mayor que en otras zonas productoras, gracias a su 
clima suave, sin temperaturas extremas.

El Kaki de la Ribera del Xúquer presenta además un color característico rojo intenso y dulzor 
en su madurez, que en las condiciones de la zona se alcanza con mayor precocidad, 
pudiéndose recolectar igualmente con anterioridad a esta madurez y mediante la técnica de 
eliminación de la astringencia se puede presentar en el mercado en su forma de carne firme, 
con un elevado dulzor y sabor distintivo de los kakis producidos en la zona de la Ribera del 
Xúquer.

5.3.   Relación causal entre la zona geográfica y la calidad o las características del 
producto (en el caso de las DOP) o una cualidad específica, la reputación u otras 
características del producto (en el caso de las IGP)

La comarca de la Ribera del Xúquer es conocida por ser la cuna del Kaki «Rojo Brillante», 
ya que fue en esta zona donde nació esta variedad por mutación espontánea, que en la 
actualidad está muy implantada en la comarca y está muy enraizada en el mercado.

Las particularidades del clima y del suelo de la zona geográfica delimitada se reflejan en las 
características del kaki.

El clima suave, debido a la proximidad al mar Mediterráneo y las tierras de cultivo coluviales, 
fruto de los ríos Xúquer y Magro que rodean la comarca, son la combinación que imprimen 
al «Kaki Ribera del Xúquer» sus principales características diferenciadoras: una forma más 
puntiaguda que se traduce en una mayor relación altura/diámetro, mayor calibre y coloración 
en su madurez.
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