Buenos dias/ Buenas tardes, llamamos en nombre del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién y de Cajamar. Estamos realizando
una encuesta para conocer el grado de digitalizacion del Sector Agroalimentario. ¢ Seria tan amable de contestar a las siguientes preguntas?
Muchas gracias por su colaboracion.

P1. ¢Qué rol desempena en su empresa? Leer. Respuesta unica. P3. ¢éEn qué subsectores desarrolla su dentro de la Industria
Agroalimentaria? Admite multiple
Direccion General ......cccccvecvevceeereeernnnne 1
Administracion ......ccccceceeeviieeieieeecinen, 2 ACEITES Y Grasas .....ccueeeevureeeiirieeeiireeeiireeesieeeesseeesnsneaens 1
Departamento de produccion.............. 3 BEbidas......ccocuiiiiiiiecee e 2
Departamento de calidad.................... 4 (0 131 or- TSR 3
Departamento de digitalizacion .. .5 Molineria y Almidones ... 4
Departamento comercial........... .6 Panaderia y Pastas Alimenticias .5
Departamento de marketing................ 7 PESCATO ...veiiiiiieciiee e e 6
Otro rol.ueecceiee e 8 Agradecer y Finalizar Preparacion y conservacioén de frutas y hortalizas........ 7
Productos de alimentacidén animal..........ccccoevvveveennennnee. 8
P2. Indique el nimero de trabajadores de su unidad productiva. Productos |ACtEOS......ccvvveieeeeieeee e 9
Respuesta Unica ViItiVINICOIa . veeiiiiee et 10
Fabricacidn de otros productos alimentarios................ 11
NINGUNO ...t 1
DE 1@ 2. 2
DE 3 a5 s 3 P4. ¢Su produccion predominante es ecoldgica? Leer. Respuesta
De6a?.. .4 Unica

De 10 a 19.

DE20 @49 .. 6 Sl e et 1
DE 5099 . 7 NO e e e 2
De 1002 199..ccciiiiiiiieeee e 8

DE 200 @499....ccciiiiiieieeiie e 9

De 500 @999.....cciiieerieeeeee e 10

De 1.000 @ 4.999.....ccccireeieeeeiee et 11

M3s de 5.000........cceevriieriiiieeieee e e 12

P5. Valore los siguientes tipos de sensores digitales para su implantacién o utilizacion en su industria agroalimentaria.
Respuesta Unica por tipologia de sensor

Sin Poco Indiferentes Utiles Muy No
utilidad utiles utiles Opino

A Sensores para identificar piezas, lotes o productos (RFID, QR, etc.) 1 2 3 4 5 9

B Sensores para determinar la colorimetria de los productos 1 2 3 4 5 9
agroalimentarios

C Sensores de ubicacion o posicion de productos o envases, para 1 2 3 4 5 9
facilitar la automatizacion y la robotizacion

D Sensores para evaluar el contenido de los alimentos (es decir, 1 2 3 4 5 9
proteina, grasa, alcohol, etc.) y tomar decisiones sobre su procesado

E Sensores para evaluar la calidad final de los productos alimentarios 1 2 3 4 5 9

F Sensores para detectar olores o sabores en los productos 1 2 3 4 5 9
alimentarios

G Sensores para la deteccion de contaminantes quimicos asociados a 1 2 3 4 5 9
la seguridad alimentaria (por ejemplo, micotoxinas, etc.)

H Sensores para la deteccidén de contaminantes bioldgicos asociados a 1 2 3 4 5 9
la seguridad alimentaria (por ejemplo, Salmonella spp., etc,.)

| Sensores para la deteccién de contaminantes fisicos asociados a la 1 2 3 4 5 9
seguridad alimentaria (por ejemplo, metales, huesos, etc.)

J Sensores para la deteccion de defectos en los envases en producto 1 2 3 4 5 9
final




P6. ¢ Hay alguna otra tecnologia sensérica importante para Ud? Leer.
Respuesta Unica

P7. ¢Cual/es? Esponténea. Respuesta Multiple

ATODOS

P8. ¢Cual es la tecnologia digital mas importante para su unidad
productiva? Espontanea. Respuesta Unica. Respuesta corta.

1liraP7
21raP8
31IlraP8

P9. ¢ Comparte los datos con alguno de los siguientes agentes? Leer.

Respuesta multiple con excepcion de los codigos “No comparto
datos con ninguin agente” o “No quiero compartir datos” que no
admiten respuesta multiple.

No comparto datos con ninguin agente.

No quiero compartir datos............... .2
Proveedor de tecnologias ........ccccceeveeeeiiieeniiee e, 3
DistribUIOras....ccveereeriieenieeiee et 4
ASESOIES ..eeieeeeiiiiteeeeeesirrteee e e sesnrrtreeesesasrereeeeeseanrneeeeeaas 5
(0] 4o (= e T=Tol | 1oF: o S 6

P10. Valore las siguientes afirmaciones en cuanto al uso de los datos generados en su unidad productiva. Leer. Respuesta Unica por
afirmacion.
No estoy Poco de Indiferentes Bastante Totalmente No Opino
de acuerdo de de acuerdo
acuerdo acuerdo
La recogida de informacién y datos de mi unidad productiva es necesaria para 1 2 3 4 5 9
ayudarme a tomar decisiones
Es muy importante que todos los agentes del sector agroalimentario compartamos 1 2 3 4 5 9
los datos generados en nuestras unidades productivas para mejorar la calidad de las
herramientas digitales
Perder la propiedad de los datos generados en mi unidad productiva es una cuestion 1 2 3 4 5 9
que me preocupa
Estoy dispuesto a compartir con terceros los datos generados en mi unidad productiva 1 2 3 4 5 9
si la entidad receptora no los utiliza con fines comerciales
Estoy dispuesto a compartir con terceros los datos generados en mi unidad productiva 1 2 3 4 5 9
si me beneficio yo de la informacidn que se obtenga de ellos
Cuando cedo los datos quiero que se me garantice el anonimato 1 2 3 4 5 9
Confio en la calidad de los datos recolectados por los sensores 1 2 3 4 5 9
Confio en la calidad de los procesos de tratamiento de la informacién que sufren los 1 2 3 4 5 9
datos tras su recoleccién

P11.

éSobre cuales de los siguientes aspectos le gustaria recibir informacién en forma de conjuntos de datos? Leer. Respuesta multiple.

CONSUMO A8 BNEIEIA..cueiieieiieiieiieieete ettt sttt ae e seenean
Caracteristicas de las materias primas .......cccoeceeeceereeeieesieeseeseeeseeenne
Y 1=y ToT do] [o]-{F- F R UURPUPPNE

Informacidn sobre nuevas tecnologias..
Informacién de mercados agroalimentarios .

Informacidn sobre tendencias de cONSUMO .......c.ceceeuveeeeiiiieeciieeeiieeeens
OLroS (E€SPECIFICAI) cuveiivveereeeie ettt ettt eereesveesaee s




P12. Valore las siguientes afirmaciones en cuanto al sistema de trazabilidad en su industria alimentaria. Leer. Respuesta tnica por afirmacion.
No estoy Poco de Indiferentes Bastante Totalmente No Opino
de acuerdo de de acuerdo
acuerdo acuerdo
A La trazabilidad en mi industria alimentaria la realizado de forma manual 1 2 3 4 5 9
B La trazabilidad, dentro del proceso productivo de mi industria, estd totalmente 1 2 3 4 5 9
automatizada y no requiere de intervencion humana
C Mi sistema de trazabilidad estd conectado con el de mis proveedores y con el de mis 1 2 3 4 5 9
clientes, facilitando el control de todo el proceso
D El blockchain va a mejorar los sistemas de trazabilidad del sector agroalimentario 1 2 3 4 5 9
P13. ¢Qué actividades le gustaria robotizar en su actividad? Espontanea. Respuesta multiple. Respuestas cortas.
P14. éCree que la robotizacion o automatizacion de las actividades puede reducir sus costes de produccién o incrementar su beneficio?

Respuesta Unica.

SI.. 1
NO .. .2
NS/NC ottt s e et be s reesbesraenre e 9
P15. Valore las siguientes vias que pueden mejorar su formacién en materia de digitalizacion. Leer. Respuesta Unica por via.
Sin Poco Indiferentes Importantes Muy No Opino
importancia importantes Importantes
A Pildoras formativas en YouTube 1 2 3 4 5 9
B Cursos online en diferido 1 2 3 4 5 9
C Cursos online en directo 1 2 3 4 5 9
D Cursos presenciales 1 2 3 4 5 9
E Cursos mixtos: presencial + online en diferido 1 2 3 4 5 9
F Cursos mixtos: presencial + online en directo 1 2 3 4 5 9
G Jornadas técnicas 1 2 3 4 5 9
H Formacién desde la empresa que me vende las herramientas digitales 1 2 3 4 5 9
P16. éQué tematicas de formacion le gustaria recibir en el P18. ¢Cual es su canal preferido para conocer la oferta de nuevas

préoximo ano sobre digitalizacion? Espontanea.
muiltiple. Respuestas cortas.

Respuesta

P17. Cudando ha comprado una tecnologia digital, ¢la empresa le
ha suministrado formacién sobre el uso de la tecnologia en el
momento de la instalacién? Respuesta Unica.

Sl 1
NO e 2
NS/NC ottt 9

tecnologias en digitalizacion y robotizacion? Leer. Respuesta
multiple.

La informacién me llega a través de mi
propia empresa u organizacion

(cooperativa, iNtegradoras)........ccceevveereeerreesreenreeeireeseeenns 1
Mercado externo (proveedores,
clientes, competidores, consultores, etc) .......ccceeevvereerenenne 2

Fuentes institucionales (Universidades,
Centros Publicos de Investigacion,

Centros Tecnoldgicos, etc)
Otras fuentes (conferencias, revista

s cientifi

casy
técnicas, comunidades digitales de conocimiento, etc)




P19. Valore la importancia de los siguientes canales de transferencia de nuevas tecnologias en el ambito de la digitalizacién y la

automatizacion. Leer. Respuesta Unica por canal.

Sin Poco Indiferentes Importantes Muy No Opino
importancia importantes Importantes
A Los proveedores de equipo, material, componentes o software 1 2 3 4 5 9
B La informacion que me ofrecen mis clientes 1 2 3 4 5 9
C Competidores u otras empresas de la misma rama de actividad 1 2 3 4 5 9
D Consultores, laboratorios comerciales o institutos privados de I+D 1 2 3 4 5 9
E Universidades u otros centros de ensefianza superior 1 2 3 4 5 9
F Organismos publicos de investigacion 1 2 3 4 5 9
G Centros tecnologicos 1 2 3 4 5 9
H Conferencias, ferias comerciales, exposiciones 1 2 3 4 5 9
| Revistas cientificas y técnicas 1 2 3 4 5 9
J Comunidades de conocimiento agroalimentario digital 1 2 3 4 5 9
VARIABLES DEMOGRAFICAS
P23. CCAA
P20. SEXO = ANAIUCIA .eeeeciieccee 1
HOMDBIE oot 1 S ATAZON ..ot e 2
- Asturias .. .3
= Baleares .....ocociee e 4
P21. EDAD = CANANMIAS tiiieeiiireeee e 5
Menos de 18 afi0S .......ceevvveeeiiieeeiiiee e 1 - CaNtabria. .. 6
De 18 a 25 afios. 2 - Castilla-Leodn........ .7
DE26 @40 ...t 3 - Castilla-La Mancha........cccocoeeeeiiieccciee e, 8
DE A1 a5 e 4 - Catalufia..uee e 9
DE 56 @ B5.....uiiiiiiiieeiiiee ettt 5 - Comunidad Valenciana ........cccecveeeiveeenciveecnnns 10
Mds de 65 aN0S ....cecevveeeiiiiieciiee e 6 - EXTremadura co.eeeceeee e 11
= GaliCia oo 12
P22. éMe podria indicar su grado de formacién maximo? B 1Y/ = Yo [ o SO 13
Respuesta Unica S IMUPCI@ et 14
= INQVAITA oo 15
Sin @StUAIOS .oocuvveeccieeeeee e, 1 = PAIS VASCO weoetiieeeiiee et 16
Educacion primaria......ccceceeeeeeceereesceesee e 2 = RIOJA ettt 17
Educacién secundaria (ESO) o similar.................. 3
Bachillerato o similar........ccccoeevveeviieiiiieecciee, 4
Formacién Profesional.. ..5 NOMBRE ENCUESTADO:
Estudios Universitarios de Grado/Master ........... 6
Estudios de Doctorado ........ccceeeeeecvivieeeeeceeiineens 7 MUCHAS GRACIAS POR SU COLABORACION
Le informamos que de acuerdo al nuevo reglamento europeo de
proteccidn de datos que entré en vigencia el pasado 28 de mayo de
2018, Ud tiene derecho a acceder, eliminar, oponerse, transferir o
rectificar los datos personales y de opinidn que Ud nos facilite. Estos
datos se utilizaran sélo y exclusivamente para fines estadisticos y
reservados a este estudio de forma andnima y totalmente
confidencial, asimismo Ud puede ejercitar sus derechos de acceso,
rectificacion, oposicidn y eliminacion enviando una carta por correo
postal a Invymark, S.L. C/Princesa, 13 12 Dcha 28008 Madrid o por mail
a la siguiente direccion de correo electrénico: invymark@invymark.es




